Original-Bedienungsanleitung | Instruction Manual
Mode d’emploi | Istruzione d‘uso | Manual del usuario
Gebruiksaanwijzing | Instrukcja obstugi | Bruksanvisning |
Kullanim kilavuzu | wim'w nixain

Vakuumiersystem VR 290 advanced
Vacuum Sealer System VR 290 advanced
Appareil d'emballage sous vide VR 290 advanced
Sistema di sigillatura sottovuoto VR 290 advanced
Envasadora al vacio VR 290 advanced
Stofzuigsysteem VR 290 advanced
System prézniowy VR 290 Advanced
Vakuumsystem VR 290 Advanced
Vakumlama sistemi VR 290 Advanced

nipx1 nd>wn VR 290 Advanced

Artikel-Nr.: 1351



DE

(=]l (]
=]

Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

FR

Vous trouverez ce mode d’emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

Ulteriori lingue di queste istruzioni per l'uso sono disponibili al seguente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

ES

Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

NL

Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

PL

Wiecej jezykdw niniejszej instrukcji obstugi mozna znalez¢ na stronie
zwww.caso-design.de lub skanujac kod QR.

Y

Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR

Bu kilavuzun diger dillere cevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.
Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.

HE
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1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerét schnell vertraut FR
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen. IT
Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Gebrauch. ES
1.1 Informationen zu dieser Anleitung NL
Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Vakuumierers (nachfolgend als Gerat be-
zeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fir die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den PL
bestimmungsgemalen Gebrauch und die Pflege des Gerétes.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerét verfligbar sein. sV
Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der: TR
« Inbetriebnahme, - Bedienung,

« Stérungsbehebung und/oder « Reinigung HE

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.2 Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

A GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu schwe-
ren Verletzungen.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzun-
gen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mégliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder gemaBig-
ten Verletzungen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.
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1.3 Haftungsbeschrdankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
konnen keine Anspriiche hergeleitet werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir
Schaden aufgrund:

« Nichtbeachtung der Anleitung

« Nicht bestimmungsgemafler Verwendung

« UnsachgemaBer Reparaturen

« Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

+ Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch

die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt.

Wir tibernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung
von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche deutsche Text.

1.4 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotome-
chanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer
Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrdger und Datennetze), auch teilweise,
behilt sich die CASO GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gert.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemafer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaiBe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Rédumen zum Vakuumie-
ren von Beuteln und Behéltern, sowie zum Verschweif3en von Folien bestimmt. Zusatzlich ist
dieses Gerat im semi-professionellen Bereich (Jdger, Angler, Hobby-Kdche etc.) nutzbar. Eine
andere oder darlber hinaus gehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeman.

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung!

Von dem Gerat konnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung

und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal’ verwenden.

» Diein dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-
sen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaf3er Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

m CASO VR 290 advanced
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Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerit die folgen-

den allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf duB3ere sicht- ES
bare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb. .

» Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben, um magliche Verletzungen durch Missbrauch zu
vermeiden. sV

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darliber sowievon 1
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und werden beaufsichtigt.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jiinger als 8
Jahre fernzuhalten.

» Betreiben Sie das Gerat nur in trockenen Innenraumen.

» Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

» Benutzen Sie das Gerat nicht:

- wenn das Gerat selbst oder Teile beschadigt sind,
- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
- wenn das Gerat heruntergefallen ist.

» Wickeln Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch vollstandig ab.
Achten Sie dabei darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe
Kanten oder heil3e Gegenstande beschadigt wird.

» Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

» nach jedem Gebrauch,

- bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen,

- wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,
- bei Gewitter.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise
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» Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder am Netzka-
bel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durch-
flhren, da nicht fachgerecht reparierte Gerate den Benutzer gefahr-
den. Beachten Sie auch die beiliegenden Garantiebedingungen.

» Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBBlich mit Originalzubehor.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst vorgenommen werden, sonst besteht
bei nachfolgenden Schaden kein Garantieanspruch mehr. Durch
unsachgemafe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

» Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker schlieBBen, nicht ver-
riegeln, damit die Dichtungen sich nicht verformen und die Funk-
tion des Gerates nicht beeintrachtigt wird.

2.3 Gefahrenquellen
2.3.1 Verletzungsgefahr

A WARNUNG

Der Schweif3balken des Gerites wird sehr heif3.

Beachten Sie bitte folgenden Sicherheitshinweis, um sich und an-

dere nicht zu verbrennen:

» Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, bertihren Sie den
Schweil3balken niemals unmittelbar nach dem Schweif3vorgang.

2.3.2 Brandgefahr

A WARNUNG

Bei nicht sachgemafBer Verwendung des Gerites besteht Brandge-

fahr. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um Brandgefahr

zu vermeiden:

» Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material auf.

» Halten Sie das Gerat fern von jeglichen Warmequellen (Gas, Strom,
Brenner, beheizter Ofen).

IR cAsoVR290 advanced




2.3.3 Gefahr durch elektrischen Strom

A GEFAHR -

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder

Bauteilen besteht Lebensgefahr! ES

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine Gefahrdung

durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich SV
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.  1g

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerétes. Werden
spannungsfiihrende Anschliisse beriihrt und der elektrische
und mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.
Daruiber hinaus kdnnen Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

» Berlhren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit nassen
Handen.

> Keine Gegenstande in die Offnungen des Gerites einfiihren. Bei
Berlihrung Spannung flihrender Teile besteht Stromschlaggefahr.

3 Sicherheitshinweise zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln

Befolgen Sie bitte bestimmte Vorgehensweisen beim Vakuum-verschweiRen; so kdnnen
Sie die Qualitat und die Sicherheit Ihrer vakuumierten / eingeschweif3ten Lebensmittel
garantieren.

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerit die folgenden allgemeinen

Sicherheitshinweise:

P Wenn verderbliche Lebensmittel erhitzt oder aufgetaut wurden oder ungekiihlt
aufbewahrt werden, miissen sie umgehend verzehrt werden.

P Achten Sie besonders auf gute hygienische Bedingungen, waschen Sie vor dem
Vakuumieren Ihre Hande und halten Sie alle Arbeitsgerate und das Gerat absolut
sauber.

P Kihlen oder gefrieren Sie verderbliche Lebensmittel umgehend, nachdem Sie sie
vakuumverpackt haben. Bewahren Sie sie nicht bei Zimmertemperatur auf.
Bewahren Sie fettreiche Lebensmittel moglichst kiihl und dunkel auf, damit sie nicht
ranzig werden.

P Schilen Sie Friichte und Gemiise, wie z.B. Apfel, Bananen, Kartoffeln und Wurzel-
gemiuise, nur so verlangert das Vakuumverpacken ihre Haltbarkeit.

CASO VR 290 advanced _
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HINWEIS

P Um die Bildung von Gasen zu vermeiden, blanchieren Sie Gemiisearten wie Kohl
und Brokkoli, bevor Sie sie vakuumieren.

4 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerédtes. Beach-
ten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

4.1 Sicherheitshinweise

Bei der Inbetriebnahme des Gerates konnen Personen- und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

» Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

4.2 Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerat wird standardmaBig mit folgenden Komponenten geliefert:
+VRH 290 advanced

«Vakuumierschlauch mit Adapter

« Bedienungsanleitung

« Herausnehmbare Auffangschale fiir die Vakuumkammer

« 1 herausnehmbarer Cutter

+ 10 Folienbeutel mit Standboden 20 x 30 cm

+ 4 Bogen Aufkleber zur Lebensmittel-Organisation

HINWEIS

»  Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

P Melden Sie eine unvollstindige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und
dem Lieferanten.

4.3 Einsatzbereich

Erhalten Sie Geschmack und Frische und reduzieren Sie Kosten durch weniger verdorbene

Lebensmittel.

e Verpacken Sie Lebensmittel, wie z.B. Fleisch, Fisch, Geflligel, Fisch und Meeresfriichte
und Gemise zum Einfrieren oder fiir die Aufbewahrung im Kithlschrank.

o Verpacken Sie trockene Lebensmittel, wie z.B. Bohnen, Niisse, Misli usw. um diese
Lebensmittel langer aufbewahren zu kénnen.

e  Setzen Sie Ihren Vakuumierer im Non-Food-Bereich ein: Eingeschweif3ter Camping-
bedarf, wie z.B. Streichhdlzer, Sanitédtskasten und Kleidung bleiben sauber und
trocken, Silber und Sammlerstiicke laufen nicht an.

CASO VR 290 advanced




4.4 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial. FR

HINWEIS IT

» Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gera-
e . ) .. " ES
tes auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kénnen.

NL

4.5 Anforderungen an den Aufstellort
Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdtes muss der Aufstellort folgende PL
Voraussetzungen erfillen: sV
e Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und hitzebestandigen Unter-

lage mit einer ausreichenden Tragkraft und Platz fiir das Gerat und das erwartungs- TR

gemal’ schwerste und gréf3te zu vakuumierende Gut aufgestellt werden.
e  Bewegen Sie den Vakuumierer nicht, wahrend er in Betrieb ist. HE

e  Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an den heil3en Schwei3balken des
Gerétes gelangen kdnnen.

e  Stellen Sie das Gerét nicht in einer heif3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung
oder in der Ndhe von brennbarem Material auf.

e Um flrausreichende Luftzirkulation zu sorgen, lassen Sie zu allen Seiten ca. 10 cm Platz.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht ab-
gezogen werden kann.

e Der Aufstellung des Gerates an nichtstationdren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die Voraussetzun-
gen fir den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerétes sicherstellen.

4.6 Elektrischer Anschluss

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss

folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschlief3en des Gerdtes die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht Gber oder
unter dem Gerat oder Uber hei3e und/oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Die elektrische Sicherheit des Gerdtes ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Der Betrieb an
einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die Hausins-
tallation durch eine Elektro-Fachkraft Uberprifen.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbroche-
nen Schutzleiter verursacht werden.

5 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zu Aufbau und Funktion des Gerétes.

CASO VR 290 advanced “



5.1 Gesamtiibersicht

Griff @ Herausnehmbare Vakuumkammer

Verriegelungshaken Anschluss fur Vakuumierschlauch

obere Dichtun flr das Vakuumieren von Behiltern
9 (siehe S. 15)

Cutter Gummidichtung (Drickt den

untere Dichtung Beutel gegen den Schweil3balken)

SchweiBBbalken (Enthalt einen
teflonbeschichteten Heizdraht;
dieser ermdglicht es, den Beutel zu
versiegeln, ohne dass er festklebt.)

@O®W®E

Der Schwei3balken des Gerates wird sehr heif3. Beachten Sie bitte folgenden

Sicherheitshinweis, um sich und andere nicht zu verbrennen:

P Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, beriihren Sie den SchweiBbalken
niemals unmittelbar nach dem Schweif3vorgang.

HINWEIS

P Entfernen Sie nicht das Teflonband (T)!
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5.2 Bedienelemente

FR
VR 290 advanced
IT
ES
Progress - LED Beleuchtung zeigt den Fortschritt des jeweiligen Vorgangs an. NL
Tasten - die ausgewahlte Funktion wird durch die jeweilige Kontrolleuchte angezeigt. bl
@ Taste Food (Dry & Moist)
Zwei unterschiedliche Einstellungen zur Auswahl der Schweif3zeit. N
Dry: fiir trockenes Vakuumiergut oder Vakuumiergut ohne Fliissigkeit, mit kiirzerer
SchweiBzeit TR
Moist: fir feuchtes Vakuumiergut oder Vakuumiergut mit Fliissigkeit, mit normaler
Schweil3zeit HE

@ Taste Vacuum & seal / Cancel

Zum automatischen Vakuumieren und Verschwei8en eines Beutels.
Taste erneut driicken, um den Vorgang abzubrechen. Sie kdnnen mit dieser Taste
auch die anderen Vorgéange abbrechen.

Taste Seal
Zum Verschweil3en eines Beutels ohne zusétzlichen Vakuumiervorgang.

Taste Pulse
Solange Sie die Taste driicken, wird Luft aus dem Beutel gezogen. Lassen Sie die Taste
los, endet dieser Vorgang. Sie miissen den Beutel anschliefend ber die Taste Seal
verschweif3en. Auch fiir Behdlter anwendbar.

5.3 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

6 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten Sie
die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
6.1 Inbetriebnahme

Vor jedem Gebrauch und nach jedem Versiegeln missen sowohl das Gerat als auch
samtliche mit Lebensmitteln in Berlihrung kommende Zubehorteile sorgfaltig gereinigt
werden; Befolgen Sie dazu bitte die in dem Abschnitt,Reinigung und Pflege” aufgefiihr-
ten Anweisungen.

6.2 Beutel, Rollen und Food Manager Sticker

Bitte verwenden Sie nur ausdriicklich fiir das Vakuumieren vorgesehene Beutel und
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Rollen. Die mitgelieferten Folienrollen und -beutel sind fuir das SousVide Garen (70 °C

fiir 2 Stunden und 100 °C fiir 15 min) und fir das Einfrieren geeignet. Bitte vergewissern
Sie sich bei der Verwendung von Folien anderer Hersteller, ob diese ebenfalls fiir die
Mikrowelle und fiir das Kochen-im-Beutel (Sous Vide), sowie das Einfrieren geeignet sind.
Bitte beachten Sie, dass Balkenvakuumierer wie dieses Gerat grundsatzlich nur mit
strukturierten Folienbeuteln betrieben werden kdnnen. Hierzu erhalten Sie von CASO ein
breites Angebot verschiedener Rollen und Beutel. Die mitgelieferten Aufkleber dienen zur
Lebensmittel-Organisation. Mit der Caso Food Manager App kdnnen Sie sehen, welche
Lebensmittel verfligbar sind oder aufgebraucht werden missen. Informieren Sie sich
unter www.myfoodmanager.de.

6.3 Herstellung eines von der Rolle stammenden Beutels

1. Stellen Sie das Gerdt an einem trockenen Platz auf.

2. Offnen Sie das Geréat mithilfe des Griffs.

3. Schneiden Sie mit Hilfe des Cutters die Folie auf die gewlinschte Ldnge. (Abb. 2)

4. Legen Sie ein Ende der Folie tiber den Schweif3balken.

5. SchlieB3en Sie den Deckel und drticken Sie den Griff runter. (Abb. 4)

6. Driicken Sie die Taste Seal.

7. Die entsprechende LED leuchtet auf und erlischt, wenn der Schwei3vorgang
abgeschlossen ist.

8. Klappen Sie den Griff hoch, um das Gerat zu 6ffnen und den Beutel zu entnehmen.

9. Der Beutel kann nun zum Vakuumieren benutzt werden.

HINWEIS

P Vergewissern Sie sich, dass die Linge des zu benutzenden Beutels mindestens 8cm
langer als das zu konservierende Lebensmittel ist und berticksichtigen Sie weitere
2cm, falls der Beutel nach dem Aufschneiden ein weiteres Mal versiegelt werden soll.

6.4 Vakuum-Verpacken in einem Beutel
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1. Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Platz auf.
2. Offnen Sie das Gerat mithilfe des Griffs.
3. Geben Sie die Lebensmittel in den Beutel. FR
4. Platzieren Sie das offene Ende des Beutels in der Vakuumkammer.
5. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie den Griff runter. T
6. Wahlen Sie mit der,Food-Taste” zwischen,Dry & Moist“ den gewiinschten

Schweil3zeit. ES
7. Dricken Sie nun,Vacuum & seal / Cancel” und der Beutel wird automatisch

vakuumiert und versiegelt. NL

8. Die entsprechende LED leuchtet auf und erlischt, wenn der Vorgang

abgeschlossen ist. PL
9. Wenn Sie den Vorgang abbrechen mochten, driicken Sie die,Vacuum & seal / Cancel” sy
Taste erneut.
10. Klappen Sie den Griff hoch, um das Gerat zu 6ffnen und den Beutel zu entnehmen. TR

HINWEIS HE

P Sie kdnnen das Gerit bis zu 50 Mal direkt hintereinander mit dem ,Vacuum & seal”

Vorgang und bis zu 50 Mal mit dem ,seal” Vorgang verwenden, ohne dass das Gerat

Uberhitzt.

Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den Beutel, so dass die gedffnete Seite des

Beutels leicht im Vakuumierer platziert werden kann.

P Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels, bevor Sie ihn verschweilen.

Entfernen Sie Lebensmittelriickstande, Feuchtigkeit und Falten, um ein einwandfreies

SchweiBergebnis zu erreichen.

Streichen Sie schon vor dem Vakuumieren die Luft aus dem Beutel, um den

Vakuumiervorgang zu optimieren.

Sollten die Lebensmittel, scharfe Kanten, wie z.B. Knochen, haben, wickeln Sie sie in

Kiichenpapier ein; so verhindern Sie, dass der Beutel beschadigt wird.

Frieren Sie flissige Lebensmittel erst in einem geeigneten Gefal ein und fillen Sie

sie dann in einen Beutel, um sie zu vakuumieren.

Da sich Lebensmittel beim Einfrieren etwas ausdehnen kdnnen, wéhlen Sie den

Beutel ca. 8 cm langer.

Legen Sie Fleisch oder Fisch auf Kiichenpapier und vakuumieren Sie beides

zusammen. Das Klichenpapier hat den Vorteil, dass es Feuchtigkeit von den

Lebensmitteln aufnehmen kann.

Trennen Sie weiche Lebensmittel, die leicht aneinanderhaften mit Back- oder

Pergamentpapier und vakuumieren Sie sie dann ein. Dies ermdglicht eine leichtere

Entnahme.

P Falls etwas Fliissigkeit in die herausnehmbarer Auffangschale gesaugt wurde,
entnehmen Sie die Schale zur Reinigung aus dem Gerat.

vV v.v. v Vv v

v

6.5 Gebrauch der Funktion,,Pulse” (Manuelles Vakuum)

Da der Druck des Vakuumierens fiir manche Lebensmittel zu grof3 ist, und diese im Beutel
zerdriickt werden konnten, konnen Sie mit der Funktion ,Pulse” die Dauer und damit die
Starke des Vakuumiervorgangs regulieren. Damit kdnnen Sie die Vakuumierstérke an die
Konsistenz ihres Vakuumiergutes anpassen und auch weiche Lebensmittel (z. B. Beeren-
friichte) vakuumieren ohne Sie zu zerdriicken.
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Durch die Zeit- und Druckregulierung wird das Zerdriicken empfindlicher Lebensmittel
verhindert. Beim Verpacken einiger saftiger Lebensmittel konnen Sie diese Funktion auch
nutzen, um zu verhindern, dass Flissigkeit angesaugt und herausgezogen wird.

1. Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Platz auf.

2. Offnen Sie das Gerat mithilfe des Griffs.

3. Geben Sie die Lebensmittel in den Beutel.

4. \Vergewissern Sie sich, dass sich das offene Ende des Beutels innerhalb der
Vakuumkammer befindet.

5. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie den Griff herab.

6. Driicken Sie die Taste ,Pulse”. Solange Sie die Taste gedriickt halten, wird Luft
entzogen. Erst wenn Sie die Taste loslassen, stoppt der Vorgang.

7. Halten Sie die Taste gedriickt, bis das von Ihnen gewtinschte Vakuum erreicht ist.

8. Die LED der Taste,Seal” blinkt.

9. Driicken Sie die Taste ,Seal” und versiegeln Sie so den Beutel.

HINWEIS

P Wenn zu viel Luft entzogen wurde, kénnen Sie einen Moment warten und das Gerét
lasst wieder Luft in den Beutel. Sie konnen den Vorgang wiederholen.

6.6 Vakuum-Verpacken in einem Behalter

1. Stellen Sie das Gerdt an einem
trockenen Platz auf.

2. Fdllen Sie das Vakuumiergut in den Be-
halter. Achten Sie darauf, nicht zu viel
Vakuumiergut einzufillen.

3. Wischen Sie den Vakuum-Behalter und
seinen Deckel ab, um sicher zu stellen,
dass diese sauber und trocken sind.

4. VerschlieBen Sie den Behélter mit dem
dazugehdrigen Deckel.
5. Offnen Sie das Gerat mithilfe des Griffs.
6. Entfernen sie die herausnehmbare
Vakuumkammer, um an den darunterliegenden Behalteranschluss zu kommen. (7)
7. Befestigen Sie ein Ende des Vakuumierschlauches am Anschluss des Gerdtes

und das andere Ende mit dem Adapter auf dem Behalterdeckel.

8. Driicken Sie die Taste,,Pulse” um die Starke des Vakuumiervorgangs selbst zu
regulieren und zum gewiinschten Zeitpunkt beenden.

9. Entfernen Sie zuerst den Vakuumierschlauch vom Deckel des Behélters, erst dann
vom Anschluss am Gerat.

HINWEIS

P Sie kdnnen zum Vakuumieren ebenfalls Vakuum ZIP-Beutel benutzten.

6.7 Aufbewahrung des Vakuumierers:

Bewahren Sie Ihr Gerat an einem ebenen und sicheren Ort, auBBerhalb der Reichweite von
Kindern, auf.
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HINWEIS
EN

P Wenn Sie das Gerét ldngere Zeit nicht nutzen, empfehlen wir, den Netzstecker

aus der Steckdose zu ziehen. FR
P Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker schlieBen und den Griff runter
klappen, nicht verriegeln, damit die Dichtungen sich nicht verformen. IT
7 Reinigung und Pflege ES
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerétes. NL
PL
7.1 Sicherheitshinweise
SV
A VORSICHT
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des TR
Gerates beginnen: HE

P Ziehen Sie den Stecker vor dem Reinigen des Gerites aus der Steckdose.

P Das Gerit muss regelmaBig gereinigt und Riickstdnde entfernt werden, um seine
Funktionsfahigkeit und Sicherheit zu erhalten. Ziehen Sie vor dem Reinigen den
Stecker aus der Steckdose.

P Der SchweiBbalken kann nach dem Vakuumieren heif3 sein. Es besteht

Verbrennungsgefahr! Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist.

Reinigen Sie das Gerat moglichst nach jedem Gebrauch.

Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, konnen elektronische Bauteile beschadigt

werden. Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit durch die Vakuumpumpe in das

Gerateinnere gelangt.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen und nicht in die

Spilmaschine geben.

Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine

Losungsmittel.

Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

Trocknen Sie das Gerat sorgfaltig ab, bevor Sie es wieder benutzen.

A\ A 4

vy v Vv

7.2 Reinigung

€ AuBenseite des Geriites

Die AuBenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer
milden, nicht scheuernden Seifenlésung abwischen.

€ Innenseite des Gerites

Reinigen Sie die Innenseite des Gerates mit Klichenpapier, um Essensreste und Fllssigkeiten
zu entfernen. Entnehmen Sie die Auffangschale aus der Vakuumkammer und spiilen Sie sie in
warmem Wasser mit etwas Spulmittel, trocknen Sie sie sorgfaltig ab und setzen sie wieder ein.

€  Vakuumierbeutel

Sie kdnnen die Vakuumierbeutel mehrfach verwenden. Waschen Sie den Beutel in
warmem Spllwasser aus und lassen Sie ihn anschlieBend sorgféltig trocknen, bevor
Sie ihn wieder benutzen.
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A VORSICHT

P Beutel, die zur Aufbewahrung von rohem Fleisch, Fisch oder fettigen Lebensmitteln
benutzt wurden, kdnnen nicht wieder verwendet werden.

€ Gummidichtung (8)

Nehmen Sie die Gummidichtung heraus und reinigen Sie diese in warmem Spiilwasser.

HINWEIS
>

Die Gummidichtung sollte sorgfaltig getrocknet werden, bevor Sie sie wieder

einbauen.

P Achten Sie auf eine korrekte Platzierung der Dichtung, sodass das Gerét
ordnungsgemal funktionieren kann.

8 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Storungslokalisierung und Stérungs-
behebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschdadigungen zu vermeiden.

8.1 Sicherheitshinweise

A VORSICHT

P Reparaturen an Elektrogeriten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.
» Durch unsachgemiBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
und Schaden am Gerat entstehen.

8.2 Storungsursachen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Fehler

Mogliche Ursache

Behebung

Der Vakuumierer
funktioniert nicht

Netzstecker nicht eingesteckt

Netzstecker einstecken

Stromkabel oder Stecker defekt

Kundendienst kontaktieren

Steckdose defekt Andere Steckdose wahlen
Das abgeschnit- Rollensttick nicht korrekt Befolgen Sie die Schritte im
tene Rollenstiick | positioniert Kapitel ,Herstellung eines von

wird nicht korrekt
verschweil3t

der Rolle stammenden Beutels”

Es wird kein voll-
standiges Vakuum
im Beutel erzeugt

Das offene Ende des Beutels
befindet sich nicht vollstandig
in der Vakuumkammer

Positionieren Sie den Beutel
korrekt

Der Beutel ist defekt

Wabhlen sie einen anderen Beutel

Es befinden sich Unreinheiten auf
den Schweildichtungen und/
oder den normalen Dichtungen

Saubern Sie die Dichtungen
und setzten Sie diese nach
dem Trocknen wieder korrekt ein
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Der Beutel wird
nicht korrekt
verschweil3t

Der Schweibalken ist Gberhitzt,
so dass der Beutel schmilzt

Offnen Sie den Deckel des
Gerédtes und lassen Sie es einige
Minuten abkiihlen

Der Beutel halt
das Vakuum nicht,
nachdem er ver-
schweil3t wurde

Der Beutel ist defekt

Wahlen sie einen anderen Beutel,
umwickeln Sie scharfe Kanten
des Inhalts eventuell mit Kiichen-

papier

Es befinden sich undichte Stellen
aufgrund von Falten, Kriimeln,
Fett oder Flissigkeiten entlang
der Schweif3naht

Offnen Sie den Beutel wieder,
reinigen Sie den oberen inneren
Teil des Beutels und entfernen Sie
eventuell vorhandene Fremdkor-
per vom Schweil3balken, bevor Sie
den Beutel erneut zuschweil3en.

Die Schweif3naht ist nicht
durchgehend versiegelt

Schneiden Sie die Schweil3-

naht ab und starten Sie den
Vakuumier- und Schweil3vorgang
erneut

Die sich im Beutel befindenen
Lebensmittel haben Gase
gebildet

Blanchieren Sie Gemuisearten wie
Kohl und Brokkoli, bevor Sie sie
vakuumieren

Der Schweif3bal-
ken verschweil3t
schon vor Ende
des Vakuumiervor-

gangs

Der Schweil3balken ist durch zu
viele Durchgénge kurz hinter-
einander zu heil3 geworden und
verschweil3t die Beutel obwohl
noch nicht die komplette Luft
entzogen werden konnte

Offnen Sie den Deckel des
Gerédtes und lassen Sie es einige
Minuten abkihlen

P Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

9 Entsorgung des Altgeridtes

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die firr ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmiill oder bei falscher Behandlung
kdonnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie Ihr Altgerdt deshalb auf keinen Fall in den Restmiill.
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HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und Ver-
wertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich gegebenen-
falls bei Ihrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder bei lhrem Handler.

P Sorgen Sie dafiir, dass |hr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9.1 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungs- "
materialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen " ’
Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recycelbar.

Die Ruckfiihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an
den Sammelstellen fiir das Verwertungssystem »Griiner Punkt«.

10 Garantie

Fur dieses Produkt Gibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mé@ngel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte.

Ihre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon unbe-
rihrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fiir Sie unentgeltlich. In
der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemaRe Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind VerschleiB3teile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.
Dieses Gerat ist flir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmaRBig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen ldsst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerdt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-
dung des Gerdtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your vacuum sealer system will serve you for many years if you handle it and care for it
properly. We wish you a lot of pleasure in using it!

1.1 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the vacuum sealer system (referred
to hereafter as the Device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

« Commissioning,  Operation,

« Troubleshooting and/or « Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

1.2 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A\ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the machine.
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1.3 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best FR
of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions I
in this manual. ES
The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result of the
following: NL
» Non-observance of the manual

« Uses for non-intended purposes PL
- Improper repairs

« Technical alterations, modifications of the device SV
« Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guaran- TR
tee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any HE

liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

1.4 Copyright protection

This document is copyright protected.

CASO GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical reproduction,
duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data carriers,
data networks), even partially.

Subject to content and technical changes.

2 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

2.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for vacuuming
bags and canister, as well as sealing vacuum foils. In addition, this device can be used in
the semi-professional sector (hunters, anglers, hobby cooks, etc.).

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are conside-
red incompatible with the intended or designated use.

Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended

use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating
Manual.
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Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

2.2 General Safety information

PLEASE NOTE

Please observe the following general safety notices with regard to
the safe handling of the device.

>

>

Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

Use the appliance only as described in the user’s guide to avoid possib-
le injury from misuse.

This unit may be used by children as of 8 years old and anyone
with reduced physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and knowledge if they are supervised or have been
instructed in connection with the safe use of the appliance and
the dangers resulting from it.

Cleaning and maintenance by the user must not be performed by
children unless they are at least 8 years old and are supervised.
Children are not allowed to play with the device.

The device and its connecting cable must be kept away from chil-
dren who are less than 8 years old.

Operate the appliance only in dry indoor areas.

Do not operate the appliance unattended.

Do not use the appliance:

- if the appliance itself or parts are damaged,

« if the power cord or plug is damaged,

« if the appliance has been dropped.

Always unwind the power cord completely before use. When
doing so, ensure the power cord is not damaged by sharp edges
or hot objects.

Pull the plug out of the socket:

« when you are not using the appliance,

. after each use,

- before cleaning the appliance or putting it away,

« if there is an obvious malfunction during operation,

» during a thunderstorm.
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PLEASE NOTE

» Do not make any modifications to the appliance or the power
cord. Only have repairs carried out by a specialist workshop, as ap-
pliances that have not been repaired properly endanger the user.
Please also observe the enclosed warranty conditions. ES

» Only use the appliance with original accessories.

» Only customer service departments authorized by the manu- N
facturer may carry out repairs on the device, as otherwise the PL
guarantee entitlements will be null and void in the event of any sV
subsequent damages. Improperly performed repairs can cause R
considerable dangers for the user. e

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the safety
requirements are fulfilled.

» For the correct storage, please slightly close the cover, do not lock,
it will deform the gaskets and affect the machine function.

2.3 Sources of danger

2.3.1 Danger of burns

A WARNING

The sealing bar gets very hot. Please observe the following safety

notice in order not to burn yourself or others.

» To avoid getting burned, never touch the sealing bar directly after
sealing process.

2.3.2 Danger of fire

A WARNING

There is a danger of fire due to the event the device is not used

properly. Observe the following safety notices to avoid dangers

of fire:

» Do not set up the device near flammable material.

» Keep this appliance away from sources of heat (gas, electric, bur-
ner, heated oven).
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2.3.3 Dangers due to electrical power

R A DANGER

Mortal danger due to electrical power!

IT

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or

ES  subassemblies! Observe the following safety notices to avoid dan-
N gers due to electrical power:

>
PL
SV
mw »
HE
>
>
3

If the power cord of this appliance is damaged, it must be repla-
ced by the manufacturer or its customer service or a similarly
qualified person in order to avoid hazards.

Do not open the housing on the device under any circumstances.
There is a danger of an electrical shock if live connections are
touched and the electrical or mechanical structure is altered. In
addition, functional faults on the device can also occur.

Before plugging the appliance in or when you operate it, make
sure your hands are dry.

Do not insert objects into the openings of the device.

Food storage safety information

Please follow specific procedures for vacuum sealing; so you can guarantee the quality
and safety of your vacuumed / sealed food.

PLEASE NOTE

vV v v Vv

v

If perishable foods have been heated, defrosted or un-refrigerated, consume them
immediately.

Make sure that everything is as hygienic as possible; wash your hands before vacu-
um sealing food and keep all utensils and the device absolutely clean.

Refrigerate or freeze the perishable foods immediately, if you have vacuum-sealed
them, and do not leave them sitting at room temperature.

The shelf life of dry foods such as nuts, coconut or cereals will be extended in vacu-
um-sealed package, while storing them in dark place. Oxygen and warm tempera-
ture will cause high-fat content foods fat to rancidity.

Before vacuum sealing some fruit and vegetables, such as apples, bananas, potato-
es and root vegetables, peel them, this will extend their shelf lives.

When vacuum seal some vegetables such as broccoli, cauliflower and cabbage
fresh for refrigeration, they will emit gases, so it's need to blanch and freeze these
foods before vacuum sealing.
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4 Getting Started

This chapter will guide you through safely unpacking and setting up your new unit.

4.1 Packaging safety information T

A waninG e
» Do not allow children to play with packaging materials due to risk of suffocation. NL
4.2 Delivery scope and transport inspection PL
The vacuum sealer system VRH 290 advanced includes the following components: SV
+VRH 290 Advanced TR

«Vacuum hose with adapter

« Operating instructions

« Removable drip tray for the vacuum chamber
« 1 removable cutter

« 10 stand-up vacuum bags, 20 X 30 cm

« 4 sheets of stickers for food organization

PLEASE NOTE

P Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the
unit for any visible damage.

» Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.

4.3 Functions

Vacuum-packaged foods stay fresh for up to eight times longer: maintain taste and

freshness, and reduce costs with less spoiled food.

e Package foods, such as meat, fish, poultry, seafood and vegetables for refrigerated
storage.

e Maintain the freshness of dry foods, such as beans, nuts, and cereals.

e Besides storing food, there are many other uses for vacuum sealing: Protect mois-
ture-sensitive items such as camping supplies, matches, first aid kits, roadside flares
and clothing. Protect prized collectibles from dust and moisture.

4.4 Unpacking
Carefully remove the packaging material and unit from the carton.

PLEASE NOTE

P If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in
the event a return is necessary.
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4.5 Setup location requirements

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
FR  Voraussetzungen erfiillen:

ES
NL °
PL

SV .
TR
HE

The device must be set up on a solid, even, horizontal surface capable of suppor-
ting the vacuum sealer and any items to be vacuum-sealed.

Select a setup location where children cannot reach the hot sealing strip of the
device.

Do not set up the unit in a hot or damp environment or near flammable material.
To operate correctly, the unit requires sufficient air flow. Leave at least 10 centime-
ters (4 inches) of space on all sides when setting up the unit.

Do not move the vacuum sealer when it is in operation.

The electrical outlet must be easily accessible so that the plug can be quickly di-
sconnected in the case of an emergency.

The setup of this unit in non-stationary locations (e.g., boats, airplanes, motor
homes) must be carried out by a qualified electrician, provided they guarantee the
prerequisites for the safe use of the unit.

4.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following inst-
ructions must be observed for the electrical connection:

5

Before plugging in the unit, compare the voltage and frequency data on the
vacuum sealer’s rating plate (found on the bottom of the unit) with that of your
electrical network. This data must be compatible. If in doubt consult a qualified
electrician.

Inspect the power cord for damage and ensure it doesn’t run under the unit or over
hot or sharp surfaces.

The electrical safety of the unit is only guaranteed if it is connected to a properly
installed protective conductor system. If in doubt, consult a qualified electrician.
The manufacturer cannot be made responsible for damages due to a missing or
damaged protective conductor.

Complete Overview

This chapter provides you with an overview of your vacuum sealer and explains some of
its key features.
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5.1 Appliance diagram

sealing bar

(Contains a heating wire covered
with teflon which allows the bag to
seal but not to stick to the wire. Place
the bag over this sealing bar.)

@ handle @ Removable vacuum chamber

@ hook for latching of cover Connection for the vacuum hose for

@ upper gasket vacuuming containers (see p. 32)
sealing profile (Presses the bag

@ cutter against the heat-sealing bar)

@ lower gasket

The sealing bar gets very hot.
Please observe the following safety notice in order not to burn yourself or others.

» To avoid getting burned, never touch the sealing bar directly after sealing process.

PLEASE NOTE

» Do not remove the Teflon tape (T).

CASO VR 290 advanced



DE
m 5.2 Control Panel
FR

VR 290 advanced \ ————— —

IT Manual vacuum

NL  Progress — LED light indicates progress of the relevant process.
Buttons - indicator light shows selected function

PL Button Food (Dry & Moist)
SV Two different settings for the sealing time.

Dry - For vacuum sealing of dry goods or goods without liquid; shorter sealing time
TR Moist — For vacuum sealing of moist goods or goods with liquid; normal sealing time
HE

Button Vacuum & seal / Cancel
For automatic vacuuming and sealing of bags or containers
Press the button again to cancel the operation. You can also cancel the other proces-
ses with this button.

Button Seal
For sealing of a bag without additional vacuum operatioin.

@ Button Pulse
As long as you press the button air is with drawn from the bag. If you release the
button this operation will stop. Afterwards seal the bag with Seal button.
Also usuable for canisters.

5.3 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the
bottom of the unit.

6 Operation
This chapter provides instructions on the proper operation of your vacuum sealer.

6.1 Basics of sealing

After each sealing session and before starting up, check to make sure the unit and all
accessories are clean and free of leftover food. Follow the cleaning instructions on in
Chapter Cleaning and Maintenance.

6.2 Bags, rolls and Food Manager Sticker

Please only use bags and rolls expressly intended for vacuuming. The film rolls and bags
supplied are suitable for SousVide cooking (70 °C for 2 hours and 100 °C for 15 min) and
for freezing. When using foils from other manufacturers, please make sure that they are

also suitable for the microwave and for cooking-in-a-bag (sous vide), as well as for
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freezing. Please note that a bar vacuumsealer as this device can only be used with
structured bags. You can buy a wide range of different bags and rolls from CASO. The
supplied stickers are for food organisation. With the Caso Food Manager app, you can see FR
which food is available or needs to be used up. Find out more at www.myfoodmanager.de.

6.3 To make a bag from the roll

1. Place the device on a dry place.
2. Open the device using the handle. HE
3. Fold up the cutter rail to roll out the film to the desired length under the cutter. (fig. 2)
4. Place one end of the film over the heat-sealing bar.
5. Close the lid and push down the handle. (fig. 4)
6. Pressseal button.
7. The corresponding LED lights up and goes out when the heat-sealing process is
completed.
8. Lift the handle to open the device and remove the bag.
9. The bag can now be used for vacuum sealing.

PLEASE NOTE

P Make sure that the bag you want to use is at least 8cm/3.1in. longer than the food.
Add another 2 cm/0.8in. for each time the bag is re-used.

6.4 Vacuum packaging with a bag

Place the device on a dry place.

Open the device using the handle.

Place the food to be preserved inside the bag.

Place the open end of the bag into the vacuum chamber.

Close the lid and push down the handle.

Use the “Food” button to select the desired option for the sealing time (Dry & Moist).
Press Vacuum & Seal / Cancel and the bag will be vacuumed and sealed automatically.

Nounhkwh=
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8.
9.

The corresponding LED lights up and turns off when the process is complete.
You can cancel the operation at any time by pressing Vacuum & Seal / Cancel again.

10. Lift the handle to open the device and remove the bag.

PLEASE NOTE

>
>
>

vV V VvV VvV VY

You can use the device up to 50 times in a row with the ,Vacuum & seal” operation
and up to 50 times with the ,Seal” operation without it overheating.

Do not overstuff the bag; leave enough empty length in the open end of the bag (at
least a few inches) so that the bag can be properly placed in the vacuum chamber.
Clean and straighten the open end of the bag before sealing. Foreign matter or crea-
ses on the bag may result in a faulty seal. Do not wet the open end of the bag. Wet
bags may not seal properly.

Press the bag to expel excess air before vacuuming it. Too much air inside the bag
may result in a poor vacuum.

If the food you're sealing has sharp edges (such as bones or shells) pack the edges
with kitchen paper to avoid tearing the bag

First freeze liquid food in a suitable container and then put it in a bag to vacuum seal it.
As food can expand slightly during freezing, choose a bag about 8 cm longer.

Place unfrozen meat or fish on a paper towel and vacuum seal with the paper towel
in the bag to absorb any extra moisture.

Separate soft foods that stick together easily with baking or parchment paper and
then vacuum seal them. This will make it easier to remove.

If any liquid has been drawn into the removable drip tray, remove the tray from the
appliance for cleaning.

6.5 Use of the function ,pulse” vacuum

Since the pressure of vacuum sealing is too great for some foods and they could be
crushed in the bag, you can use the ,Pulse” function to regulate the duration and thus the
strength of the vacuum sealing process. So you can adjust the vacuum strength to the
consistency of your vacuum food and also seal soft foods (for example berry fruit) without
crushing them. The time and pressure regulation prevents delicate food from being crus-
hed. When packing some juicy foods, you can also use this function to prevent liquid from
being sucked in and drawn out.

oukwnN=

LN

Place the device on a dry place.

Open the device using the handle.

Place the food to be preserved inside the bag.

Make sure that the open end of the bag is inside the vacuum chamber.

Close the lid and push down the handle.

Press the,Pulse” button. As long as you keep the button pressed, air is extracted. Only
when you release the button, the process stops.

Please hold the button pressed until the required vacuum has been reached.

The LED of the ,Seal” key flashes.

Then press the button,Seal” and seal the bag.

PLEASE NOTE

>

If too much air has been extracted, you can wait a moment and the device will let air
into the bag again. You can repeat the process.
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6.6 Vacuum package in a Canister

1. Place the device on a dry place.

2. Fill the vacuum goods into the
canister. Be careful not to fill in
too much vacuum goods.

3. Wipe the vacuum container and its lid
to make sure they are clean and dry.

4. Close the container with its lid.

5. Open the device using the handle.

6. Remove the vacuum hose from the
cover of container first then from the
connector at device. (7)

7. Attach one end of the vacuum hose to the connection of the device and the other end
to the connection of the container lid or on the container lid with the adapter.

8. You can press button pulse vacuum to adjust the vacuum strength by yourself and HE
stop at desired point of time.

9. Remove the vacuum hose from the cover of container first then from the connector
at device.

PLEASE NOTE

P You can also use vacuum ZIP bags for vacuum sealing.

6.7 Storage

Store the device in its upright position, out of the reach of children.
P If you are not going to use the appliance for a long time, we recommend that you
disconnect the mains plug from the socket.

For storage, please only close the lid loosely and fold down the handle, do not lock
it so that the seals do not deform.

7 Cleaning and Maintenance

This chapter provides important information on properly cleaning and maintaining your
vacuum sealer.

7.1 Safety information

A\ ATTENTION

Please observe the following safety notices, before cleaning the unit to avoid
damage to the unit or personal injury:

P  Unplug the device prior to cleaning it.

P To ensure optimum performance, the unit must be cleaned regularly. Failure to clean
the unit regularly can lead to potential malfunctions, as well as safety and health risks.

P The sealing bar remains hot after use. Wait a few minutes until the strip has cooled
before cleaning.
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A\ ATTENTION

P Clean the unit after every use as soon as it has cooled. Leaving the unit uncleaned for
long periods can make it very difficult to remove leftover food and grime and may
even damage the unit.

If moisture penetrates the unit’s housing, it can damage the electronic components.
Please ensure that no moisture enters the device.

Do not use any harsh or abrasive cleaning agents.

Do not attempt to scrape off stubborn grime with hard or abrasive tools.

Dry all parts thoroughly before using after cleaning.

Never immerse the device in water or other liquids and do not place in the dishwasher.

vVVvVVvVvVY V

7.2 Cleaning

€ Outside of the unit
Wipe with a damp cloth or sponge and mild dish soap.

@ Inside of the unit

Wipe away any food or liquids with a paper towel. Remove the drip tray and wash with
warm water and a mild dishwashing soap. Dry it carefully and replace it.

¢ Cleaning bags for reuse

Wash the bags in warm water with a mild dishwashing soap, then rinse them well and
allow them to dry completely before reusing.

A ATTENTION
P Bags used to store raw meats, fish or greasy foods should never be reused due to risk
of contamination.

¢ Sealing profile (8)
Remove the sealing profile and clean it in warm soapy water.

PLEASE NOTE

P The sealing profile should be cleaned thoroughly before installing it again.
P Make sure the seal is placed correctly so that the device can function properly.

8 Troubleshooting

The following table may help you narrow down and address minor malfunctions.

8.1 Safety notices

A\ ATTENTION

P Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer may carry out
any repairs on electrical equipment.
» Improperly performed repairs may result in personal injury or damage to the device.
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8.2 Troubleshooting table

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

DE

FR
Error Possible cause Rectification
: : - - IT

Power plug is not plugged in | Plug in mains plug!

]\c/acugm unitis not Defective power cable or plug | Contact Customer Service ES
unctioning

Defective electrical socket Select another electrical socket NL
The first weld on the cut | Rollis not positioned correctly | Follow the steps in the chapter
off piece of the roll is not “making a bag using the bag roll” PL
being carried out sy

The open end of the bag is not | Position the bag correctly

completely inside the vacuum TR
A complete vacuum is chamber HE
not being created in the The bag is defective Select another bag

bag

The bag is not being
welded correctly

There is dirt on the welding
and the normal seals

The welding bar is overheating
so that the bag melts

Clean the seals and retry correct-
ly once they are dry

Open the cover on the unitand
let it cool down for a few minutes

The bag does not hold
the vacuum after it has
been welded shut

The bag is defective

Select another bag; wrap paper
serviettes around any sharp
edges on the content

There are leaks along the
welding seam as a result of
creases, crumbs, grease or
liquids

Open the bag again and clean
the upper internal part of the
bag and remove any foreign
matter that might be on the
welding bar before you weld the
bag shut again

The weld seam is not sealed all
the way through.

Cut off the seal and start the va-
cuum and sealing process again.

The food inside the bag has
formed gases.

Blanch vegetables such as
cabbage and broccoli before
vacuum sealing them

The sealing bar seals
even before the end
of the vacuum sealing
process.

PLEASE NOTE

The sealing bar has become
too hot due to too many
passes in quick succession
and is sealing the bags even
though not all the air has been
extracted

Open the cover on the unit and
let it cool down for a few minutes

P Ifyou are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact

Customer Service.

CASO VR 290 advanced



DE

FR

ES
NL
PL
NY
TR
HE

9 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or

were handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the
environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable

waste under any circumstances. L

PLEASE NOTE

P Please take your old unit to the nearest recycling center for safe disposal.
P Until it can be disposed of properly, store your old unit away from children.

9.1 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packa- "
ging materials are selected in accordance with environmentally compatible and @ ‘
recycling-related points of view and can therefore be recycled. Returning the - ’
packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the

quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer
required to “Green Dot” recycling collection points for disposal.

10 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-
ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects
which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us. This product has been constructed for non-commercial use (domestic
use) and its performance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee
only covers commercial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not
intended for any other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace
it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin-
ning of this instruction manual.
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1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec l'ap-
pareil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions. Votre |‘apparail d’'emballage
sous vide vous sera fidéle de nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez confor-
mément.Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

1.1 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au |"appareil d’emballage sous vide (hnommé par la suite
I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité,
I'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible pres de I'appareil. Il doit étre lu et
mis en application par toute personne effectuant :

« sa mise en service, « son utilisation,

« saréparation « et/ou son entretien

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de
I'appareil.

1.2 Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

A DANGER

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessu-

res dangereuses.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

A\ PRUDENCE

Ce niveau de risque indique la présence possible d‘une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres
ou superficielles.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

REMARQUE

Cette indication est accompagnée d‘informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de I'appareil.
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1.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d‘installation, de fonction-
nement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au moment de
la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de nos connais-
sances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et descriptions contenues 1T
dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par : ES
+ le non respect du mode d'emploi NL
« |'utilisation non conforme

- des réparations non professionnelles PL
- des modifications techniques, modifications de I'appareil

- l'utilisation de pieces non autorisées SV
Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la TR
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons

toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par HE

nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

1.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-
matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO GmbH.
Modifications techniques et de contenu réservées.

2 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de
cet appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

2.1 Utilisation conforme

Cet appareil est concu uniquement pour une utilisation ménageére a l'intérieur de locaux,
afin de scellager uniquement ou de vider des sacs et des récipients pour conserver d"ali-
ments sous vide. Cet appareil peut par ailleurs étre utilisé dans le secteur semi-profession-
nel (chasseurs, pécheurs, cuisiniers amateurs, etc.). Toute autre utilisation est considérée
comme non conforme.

Danger en cas d‘utilisation non conforme !

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié l'appareil peut deve-
nir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de facon conforme.

» Respecter les procédures décrites dans ce mode d‘emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation non
conforme. Lutilisateur est entierement responsable des risques encourus.
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2.2 Consignes de sécurités générales

REMARQUE

Pour une utilisation en toute sécurité de l'appareil veuillez ob-

server les consignes générales de sécurités suivantes :

IT

ES »

NL

PL >

SV

TR

HE
>
>
>
>
>
>
>
>

Avant son utilisation s‘assurer qu‘il ne comporte pas de défauts
visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil détérioré.
N'utilisez I'appareil que comme décrit dans le mode d’emploi afin
d'éviter d’éventuelles blessures dues a une mauvaise utilisation.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus,
ainsi que par des personnes dont les capacités physiques, senso-
rielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et
de connaissances, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles
aient recu des instructions concernant |'utilisation sare de l'appareil
et qu'elles comprennent les risques qui en découlent.

Le nettoyage et I'entretien assuré par l'utilisateur ne doit pas étre
effectué par des enfants a moins qu'ils ne soient agés de 8 ans ou
plus et surveillés.

Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Lappareil et son cable de branchement doivent étre tenus a I'écart
des enfants de moins de 8 ans.

N'utilisez I'appareil que dans des intérieurs secs.

N'utilisez pas I'appareil sans surveillance.

N'utilisez pas I'appareil :

« si I'appareil lui-méme ou des pieces sont endommagées,

« si le cordon d'alimentation ou la fiche sont endommagés,

« si 'appareil est tombé.

Déroulez completement le cable d'alimentation avant chaque utili-
sation. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne soit pas endom-
magé par des arétes vives ou des objets chauds.

Débranchez la fiche de la prise de courant :

« lorsque vous n'utilisez pas l'appareil,

- apres chaque utilisation,

- avant de nettoyer ou de ranger l'appareil,

« si une panne survient manifestement pendant le fonctionnement,
- en cas d'orage.
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REMARQUE

» N'apportez aucune modification a I'appareil ou au cable d'alimen-
tation. Ne confiez les réparations qu’'a un atelier spécialisé, car les
appareils qui ne sont pas réparés dans les reégles de I'art mettent
I'utilisateur en danger. Tenez également compte des conditions de ES
garantie ci-jointes.

» N'utilisez I'appareil qu'avec des accessoires d'origine. N
> Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un service PL
apres-vente agréé par le constructeur, sinon en cas de dommages SV
le recours en garantie est supprimé. Des réparations incorrectes TR
peuvent entrainer de graves dangers pour l'utilisateur. e

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées uniquement par
des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables de répon-
dre aux exigences de sécurité.

» Veuillez stocker avec le couvercle [égerement fermé, pas vérrouiller,
il se déforme les joints et affecter le fonctionnement de la machine.

2.3 Sources de danger

2.3.1 Danger de brulures

A ATTENTION

La bande de scellage peuvent devenir trés chauds.

Veuillez respecter la consigne de sécurité suivante pour éviter de

vous briiler et de briiler d’autres personnes:

» Pour éviter d'éventuelles brilures, ne touchez jamais la bande de
scellage juste apres le soudage .

2.3.2 Danger d‘incendie

A ATTENTION

En cas d‘utilisation non conforme de I'appareil cela peut provoquer

un incendie par inflammation du contenu. Pour éviter tout risque

d‘incendie veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

» Ne disposez pas l'appareil a proximité de matériaux inflammables.

» Napprochez pas I'appareil de sources de chaleur (chauffage a gaz ou
électrique, braleur, four chaud, etc.).
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2.3.3 Dangers du courant électriquem

A DANGER

Danger de mort par électrocution ! Danger de mort en cas de
contact avec des cables ou des piéces sous tension ! Pour éviter
les risques d'électrocution veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes:

» Sile cordon d’alimentation de cet appareil est endommagsé, il doit
étre remplacé par le fabricant ou son service aprés-vente ou par
une personne de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de I'appareil. Il y a danger d‘élec-
trocution si on touche des raccords conducteurs électriques et si
on modifie la structure électrique et mécanique. Cela peut aussi
provoquer des dysfonctionnements de l‘appareil.

» Avant de brancher 'appareil sur le secteur ou de le mettre sous
tension, assurez-vous que vos mains sont parfaitement séches.

» N'insérez pas d'objets dans les ouvertures de l'appareil.

3 Informations relatives a la sécurité de stockage des
aliments

Veuillez suivre certaines procédures de mise sous vide pour garantir la qualité et la sécurité
de vos produits alimentaires scellés sous vide.

REMARQUE

Reégles générales relatives a la sécurité alimentaire

P Consommezimmédiatement tout aliment périssable réchauffé, décongelé ou sorti
du réfrigérateur.

P Portez une attention particuliére a I'hygiéne, lavez-vous les mains avant de mettre
les aliments sous vide et veillez a une propreté impeccable de tous les outils et de
I'appareil.

P Réfrigérez ou congelez les aliments périssables immédiatement aprés leur emballage
sous vide; ne les laissez pas a température ambiante.

Pour prolonger la durée de conservation des aliments secs emballés sous vide, tels que
les fruits secs ou les céréales, stockez-les dans un endroit frais et sombre. Loxygene et
des températures élevées entraineront la rancidité des aliments riches en lipides.

Le fait de peler certains fruits et Iégumes, tels que les pommes, les bananes, les pom-
mes de terre et les Iégumes-racines, permet de prolonger leur durée de conservation.
Certains [égumes frais emballés sous vide pour étre réfrigérés émettront des gaz; ceci
est tout particulierement le cas des brocolis, des choux-fleurs et des choux. Il est donc
nécessaire de blanchir et de congeler ces aliments avant de les emballer sous vide.
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4 Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

4.1 Consignes de sécurité

A aTTENTION AL

P Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

4.2 Inventaire et contréle de transport

L appareil d’emballage sous vide est livré de fagon standard avec les composants suivants:

« VRH 290 Advanced TR
« Tuyau de mise sous vide avec adaptateur

« Notice d'utilisation

- Bac de récupération amovible pour la chambre a vide

- 1 cutter amovible

« 10 sacs sous vide avec fond stable, 20 x 30 cm

- 4 feuilles d'autocollants pour l'organisation des aliments

REMARQUE

P Vérifier l'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
P En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement l'expéditeur, I'assurance et le livreur.

4.3 Fonctions

La principale fonction de cet appareil est de prolonger le stockage d'une grande variété
d’aliments sans en altérer ni la fraicheur ni le goUt et de vous faire bénéficier d'une plus
grande commodité. En général, les emballages sous vide permettent de conserver la frai-
cheur des aliments huit fois plus longtemps que les méthodes de stockage traditionnelles.
Conservez leur goUt et leur fraicheur et réduisez vos colts en consommant moins d‘ali-
ments gatés.

e  Emballez vos viandes, poissons, volailles, fruits de mer et légumes pour les congeler
ou les réfrigérer.

e Emballez vos aliments secs, tels que haricots, fruits secs ou céréales, pour pouvoir les
stocker plus longtemps.

e  Cetappareil peut également étre utilisé pour stocker et protéger d’autres articles,
qu'il s'agisse d'objets personnels, tels que des photos, des documents importants, des
collections de timbres, des bijoux, des cartes ou des bandes dessinées, d'éléments de
bricolage, tels que des vis, des clous ou des boulons, ou encore de médicaments ou
autres articles de premiers secours, etc.

4.4 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit :
Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.
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REMARQUE
N

»  Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie
de l'appareil afin de pouvoir emballer correctement l‘appareil en cas de recours en
IT garantie.

ES 4.5 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

NL  Pourun fonctionnement sr et sans probléme de I'appareil, son emplacement dutilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :
PL o Lappareil doit étre disposé sur un support solide, plat, a niveau et résistant a la
chaleur dont la capacité de charge est suffisante pour |appareil et pour les choses les
plus lourdes devant étre conserver daliments sous vide.
m ° Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux bande
de scellage de l'appareil.
HE © Nedisposez pasl'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou
a proximité de matériaux inflammables.
e Nedéplacez pas I'appareil demballage sous vide en cours d'utilisation.
e Pour un fonctionnement correct I'appareil nécessite un flux d‘air suffisant. Laissez un
espace de 10 cm au-dessus, de 10 cm a l‘arriére et de 10 cm des deux cotés.
e Laprise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.
e Linstallation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exem-
ple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

4.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de l'appareil stre et sans panne, il faut observer les indications

suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher l'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension
et fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données
doivent correspondre, afin de ne pas exposer l'appareil a des dégradations. En cas de
doute renseignez-vous aupres d‘un électricien.

e Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n‘est pas disposé sous
le four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

e Lasécurité électrique de l'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a
un circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. Il
est interdit de l'utiliser avec une prise non protégée. En cas de doute faites vérifier
I'ensemble de l'installation électrique par un électricien. Le constructeur ne peut pas
étre tenu responsable pour les dégats causés par un conducteur de masse absent ou
interrompu.

5 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le fonctionne-
ment de l'appareil.
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5.1 Vued‘ensemble

Crochets de verrouillage pour le @ Chambre a vide amovible

couvercle .
@ Raccordement pour le tuyau de mise

sous vide destiné a la mise sous vide
des récipients (voir p. 48)

Poignée

Sceau supérieure
Joint en caoutchouc (Appuie le sachet
Cutter
contre les barres de soudage)
Sceau inférieure

@
@
®
@
®)
®

La Bande de scellage

(Comporte un fil chauffant recouvert
de Téflon, permettant le scellage du
sac sans qu'il colle a la bande.)

La bande de scellage peuvent devenir trés chauds. Veuillez respecter la consigne de
sécurité suivante pour éviter de vous briiler et de briler d’autres personnes:

»  Pour éviter déventuelles brilures, ne touchez jamais la bande de scellage juste aprés le
soudage.

REMARQUE

» Nenlevez pas la bande en téflon (T).

CASO VR 290 advanced



5.2 Panneau de commande

VR 290 advanced ————— —

Manual vacuum

Progress - L'éclairage LED Progress indique la progression du processus en cours.
PL Boutons - la fonction sélectionnée est indiquée par le témoin de controle correspondant

@ Nourriture séche et humide et extra longue (Dry & Moist)

sV Trois réglages différents pour sélectionner la durée de scellage.

Dry : pour les produits sous vide secs ou les produits sous vide sans liquide, avec une

durée de scellage plus courte

HE Moist : pour les produits sous vide humides ou les produits sous vide avec du liquide, avec
une durée de scellage normale

@ Bouton Mettre sous vide & sceller / Arréter (Vacuum & seal / Cancel)
Pour la mise sous vide et le scellage automatiques d'un sachet ou d'un récipient.
Appuyer de nouveau sur la touche pour annuler 'opération. Avec cette touche, vous
pouvez aussi interrompre d'autres opérations.

Bouton Soudure (Seal)
Pour sceller un sachet sans mise sous vide supplémentaire.

Vide en mode manuel (Pulse)
Aussi longtemps que vous pressez le bouton, I'air est aspiré de l'intérieur du sachet.
Lorsque vous lachez le bouton, ce processus arréte. Puis il faut souder le le sachet avec
la fonction sceller Soudure (Seal). Peut également étre utilisé pour les récipients.

5.3 Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trou-
ve a l‘arriére de l'appareil.

6 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de 'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.
6.1 Mise en service

Avant d'utiliser I'appareil ou apres chaque ensachage, vérifiez que l'appareil et tous les
accessoires étant entrés en contact avec des aliments sont parfaitement propres. Pour ce
faire, suivez les instructions de nettoyage.

6.2 Sachets et rouleaux et autocollant Food Manager

Veuillez nutiliser que des sachets et des rouleaux expressément prévus pour la mise sous
vide. Les rouleaux et sachets d‘aluminium fournis sont adaptés a la cuisson sous vide (70 °C
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pendant 2 heures et 100 °C pendant 15 min) et a la congélation. Si vous utilisez des films
d‘autres fabricants, veuillez vous assurer qu'ils sont également adaptés au micro-ondes et a
la cuisson en sachet (sous vide), ainsi qu‘a la congélation.

Veuillez noter que les machines a vide a barres comme cet appareil ne peuvent en principe
étre utilisées qu‘avec des sachets en plastique structurés. CASO vous propose a cet effet une
large gamme de rouleaux et de sachets. Les autocollants fournis permettent d'organiser les
aliments. Avec l'application Caso Food Manager, vous pouvez voir quels aliments sont dis-
ponibles ou doivent étre consommés. Informez-vous sur www.myfoodmanager.de.

6.3 Production d’'un sachet a partir d'un rouleau

Placez I'appareil sur une surface séche.

Ouvrez l'appareil a I'aide la poignée.

Déplacez le cutter completement sur le rail pour couper le film. (ill. 2)
Placez une extrémité du film sur la barre de soudure.

Fermez le couvercle et appuyez sur la poignée. (ill. 4)

Pressez le bouton Soudure (Seal).

La LED correspondante s'allume et s'éteint lorsque la soudure est terminée.
Relevez la poignée pour ouvrir I'appareil et retirer le sachet.

Le sachet peut maintenant étre utilisé pour la mise sous vide.

REMARQUE

P Vérifiez que la longueur du sac que vous prévoyez d'utiliser dépasse les aliments d’au
moins 8 cm. Ajoutez 2 cm supplémentaires pour chaque réutilisation du sac.

1.
2.
3.
4

5.
6.
7.
8

9.

Placez I'appareil sur une surface séche.

Ouvrez I'appareil a I'aide la poignée.

Placez les aliments dans le sachet.

Placez I'extrémité ouverte du sachet dans la chambre a vide.
Fermez le couvercle et appuyez sur la poignée.

mhwnhn=
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Sélectionnez la durée de soudure souhaitée a I'aide du bouton « Food » entre

« Dry » et « Moist ».

Appuyez sur la touche « Vacuum & seal / Cancel » ; le sachet est automatiquement
mis sous vide et scellé.

La LED correspondante s‘allume et s'éteint lorsque le processus est terminé.

Pour interrompre le processus, appuyez de nouveau sur la touche « Vacuum & seal /
Cancel ».

Relevez la poignée pour ouvrir I'appareil et retirer le sachet.

REMARQUE

Vous pouvez utiliser I'appareil jusqua 50 fois de suite avec le processus « Vacuum &
seal » (vide & souder) et jusqu’a 50 fois avec le processus « seal » (souder) sans qu'il ne
surchauffe.

Ne remplissez pas trop les sacs; laissez suffisamment de place pour permettre de
mieux positionner I'extrémité ouverte du sac sur la plaque de mise sous vide.
Nettoyez et étirez I'ouverture du sac avant de le sceller. Vérifiez que l'ouverture du sac
ne présente ni pli, ni impureté. Les sacs présentant des plis ou des saletés peuvent en
effet s'avérer difficiles a sceller proprement. Ne mouillez pas 'ouverture du sac. Les
sacs humides sont en effet plus difficiles a faire fondre et a sceller parfaitement.

Ne laissez pas trop d'air a I'intérieur du sac. Appuyez sur le sac afin d'en extraire le
maximum avant la mise sous vide. Un surplus d'air a l'intérieur du sac augmenterait la
charge de la pompe a vide et affecterait la puissance du moteur qui ne pourrait alors
expulser tout l'air du sac.

Si les aliments que vous souhaitez emballer sont coupants ou pointus, par exemple
des os, des spaghettis ou des fruits de mer, rembourrez le sac avec de l'essuie-tout
afin d'éviter tout risque de déchirement.

Congelez d’abord les aliments liquides dans un récipient approprié, puis mettez-les
dans un sachet pour les mettre sous vide.

Comme les aliments peuvent se dilater légérement lors de la congélation, choisissez
un sachet d’environ 8 cm de plus.

Placez la viande ou le poisson sur du papier absorbant et mettez les deux ensemble
sous vide. Le papier absorbant a I'avantage d‘absorber I'humidité des aliments.
Séparez les aliments mous qui adhérent facilement les uns aux autres avec du papier
sulfurisé ou du papier parchemin, puis mettez-les sous vide. la permet un retrait plus
facile.

Si du liquide a été aspiré dans le bac de récupération amovible, retirez le bac de
I'appareil afin de le nettoyer.

6.5 Utilisation de la fonction,Vide en mode manuel” (Pulse)

Comme la pression de la mise sous vide est trop forte pour certains aliments et qu'ils
risquent d'étre écrasés dans le sac, la fonction « Pulse » (pulsions) vous permet de régler la
durée et donc la force du processus de mise sous vide.“Vide en mode manuel” (Pulse) afin
d‘adapter le dégré de vide a la consistence de votre nourriture vide et aussi mettre sous
vide des aliments mous (par exemple des petits fruits) sans les écraser

Le réglage du temps et de la pression permet d'éviter d'écraser les aliments délicats. Lors
de I'emballage de certains aliments juteux, vous pouvez également utiliser cette fonction
pour éviter que le liquide ne soit aspiré et retiré.
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1. Placez I'appareil sur une surface séche. EN
2. Ouvrezlappareil a l'aide la poignée.
3. Placezles aliments que vous souhaitez conserver a l'intérieur du sachet.
4. Assurez-vous que l'extrémité ouverte du sachet se trouve a l'intérieur de la chambre a vide.
5. Fermezle couvercle et appuyez sur la poignée. T
6. Appuyez sur le bouton « Pulse ». Tant que vous maintenez la touche enfoncée, l'air est
évacué. Lorsque vous lachez le bouton, ce processus arréte. ES
7. Veuillez continuer a presser le bouton jusqu‘a ce que le vide désiré soit atteint.
8. LaLED de latouche «Seal » clignote. NL
9. Puis pressez le bouton,Seal” et scellez le sachet. PL

REMARQUE sy

P Sitrop d'air a été retiré, vous pouvez attendre un moment et 'appareil laisse a
nouveau entrer de l'air dans le sac. Vous pouvez répéter I'opération. TR

6.6 Conservation dans un récipient a vide HE

1. Placez I'appareil sur une surface séche.

2. Essuyez le récipient sous vide et son
couvercle afin de vous assurer qu'ils
sont propres et secs.

3. Remplissez les produits a mettre sous
vide dans le récipient. Veillez a ne pas
trop le remplir.

4. Fermezle récipient avec le couvercle
correspondant.

5. Ouvrezlappareil a l'aide de la poignée.

6. Retirezla chambre a vide amovible afin d'accéder au raccord pour récipients situé en
dessous.

7. Fixez une extrémité du tuyau de mise sous vide au raccord de I'appareil et I'autre
extrémité, a I'aide de I'adaptateur, sur le couvercle du récipient.

8. Appuyez sur la touche « Pulse » afin de régler vous-méme la puissance du processus
de mise sous vide et de I'arréter au moment souhaité.

9. Retirezd'abord le tuyau de mise sous vide du couvercle du récipient, puis du raccord

de l'appareil.

REMARQUE

P Vous pouvez également utiliser des sachets ZIP de mise sous vide.

6.7 Rangement de votre appareil d’'emballage sous vide:

Rangez I'appareil a plat dans un endroit sir et hors de portée des enfants.

REMARQUE

P Débranchez toujours I'appareil du secteur immédiatement aprés son utilization.
»  Pour le rangement, veuillez fermer le couvercle sans le serrer et rabattre la poignée,
sans la verrouiller, afin que les joints ne se déforment pas.
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7 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

7.1 Consignes de sécurité

A\ PRUDENCE

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de
sécurité suivantes:

P Avant le nettoyage retirer le connecteur de la prise murale.

P L’appareil d’emballage sans vide doit étre régulierement nettoyé et il faut éliminer
les restes d‘aliments cuits. Si l'appareil n‘est pas maintenu dans un état permanent de
propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre l'appareil dange-
reux et provoquer l'apparition de moisissures et d‘attaques bactériennes.

P Aprés son utilisation la bande de scellage est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que l'appareil soit froid.

Nettoyer I'appareil aprés utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop
longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible. Un
encrassement trop important peut le cas échéant dégrader l'appareil.

P La pénétration d’humidité dans I'appareil peut détériorer les composants électro-
niques. Faire attention qu‘aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de I'appareil par les
ouvertures de ventilation.

Ne plongez pas l‘appareil dans l'eau ou dans un autre liquide et ne mettez pas au
lave-vaisselle.

Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

Séchez parfaitement I'appareil avant de le réutiliser.

vvvy Vv

7.2 Nettoyage

¢ L’exterieur de I'appareil

Nettoyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon ou une éponge humide et un liquide
vaisselle doux

€ L’interieur de I'appareil

Nettoyez l'intérieur de I'appareil en essuyant tout reste d'aliment ou de liquide avec une
serviette en papier. Retirer le bac de récupération de la chambre a vide et rincer a l'eau
tiéde avec un peu de détergent, sécher soigneusement et remplacer.

€ Sacs de conservation:

Lavez les sacs a I'eau chaude avec un liquide vaisselle doux, puis rincez-les bien et laissez-
les totalement sécher avant de les réutiliser.

A PRUDENCE
P Les sacs ayant servi a conserver des viandes crues, du poisson ou des aliments gras ne
peuvent étre réutilisés.
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¢ Joint en caoutchouc (8)
Sortez le joint en caoutchouc et lavez-le a I'eau chaude savonneuse.

REMARQUE

P Lejoint en caoutchouc doit étre séché soigneusement avant de le remonter. IT
P Veillez a ce que le joint soit correctement placé pour que l'appareil puisse fonctionner
correctement. S
; . NL
8 Reparatlon des pannes bl
Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et Y
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.
. ra oy 7 TR
8.1 Consignes de sécurité
HE

A PRUDENCE

P Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes agréés par le constructeur.

P Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
I'utilisateur et des dégats sur l'appareil.

8.2 Origine et reméde des incidents

Le tableau suivant aide a la localisation et a la réparation des petits incidents.

Erreur

Cause possible

Réparation

L'emballeuse sous
vide ne fonctionne
pas

Fiche secteur non encastrée

Enfoncer la fiche secteur

Cable d'électricité ou prises de
courant défectif

Adressez-vous au service apres
vente

Prise défective

Prendre une autre prise de
courant

Le premier soudage
sur la section de
rouleau découpée
n'est pas mis en
ceuvre

Le rouleau n'est pas placé cor-
rectement

Suivez les étapes dans le chapi-
tre « Emballer sous vide dans un
sac sur rouleau »

Aucun vide comp-
let dans le sac n'est
produit

L'extrémité ouverte du sac ne se
trouve pas complétement dans
la chambre a vide

Placez correctement le sac

Le sac est défectif

Prendre un autre sac.

Il'y a des impuretés sur les joints
d'étanchéité et/ou les autres
joints

Nettoyez les joints d'étanchéité
et replacez les correctement
apres séchage

Le sac n'est pas
soudé correcte-
ment

La barre de soudage est sur-
chauffée de sorte que le sac
fond

Ouvrez le couvercle de l'ap-
pareil et laissez le refroidir
quelques minutes
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Le sac est défectif

Prendre éventuellement un
autre sac, entourer éventuelle-
ment les pointes du contenu
avec des serviettes en papier

Le sac ne tient pas
le vide apres avoir
été soudé.

Il'y a des fuites a cause de miet-
tes, graisse ou liquides le long
de la soudure

Ouvrez a nouveau le sac,
nettoyez la partie interne
supérieure du sac et éliminez
les corps étrangers éventuelle-
ment existants de la barre de
soudage avant de souder de
nouveau le sac

La soudure n'est pas scellée sur
toute sa longueur

Coupez le cordon de soudure et
recommencez le processus de
mise sous vide et de soudure

Les aliments contenus dans le
sac ont produit des gaz

blanchissez les Iégumes comme
le chou et le brocoli avant de les
mettre sous vide

La barre de soudure
soude avant méme
la fin du processus
de mise sous vide

REMARQUE

La barre de soudure est deve-
nue trop chaude suite a un trop
grand nombre de passages
rapprochés et soude les sachets
alors que tout l'air n'a pas enco-
re pu étre évacué

Ouvrez le couvercle de l'ap-
pareil et laissez le refroidir
quelques minutes

P Sivous ne pouvez pas résoudre le probléme a laide du tableau ci-dessus, adressez-
VOUS au service apres vente.

9 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indis-

pensables au fonctionnement et a la sécurité.
Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour l'environnement

en cas d‘élimination dans les ordures ménageres ou de traitement incorrect.
Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageres.

REMARQUE

P Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et
de recyclage prés de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

P Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu‘a son

transport définitif.

CASO VR 290 advanced



9.1 Elimination des emballages

Lemballage proteége I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux "
d’emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techni- “ ‘
ques d‘élimination, c’est pourquoi ils sont recyclables. ’

Le retour des emballages dans le circuit des matiéres épargne les matiéres premiéres et
restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de collec-

te destinés au systéme de recyclage avec le logo «Point vert». ES
NL

10 Garantie bl

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat, SV

pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap-

plique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous TR

contacter.

Vos droits de garantie l[égaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent inchangés. HE

En cas de défaut de produit, le recours a vos droits l[égaux est gratuit pour vous. La garan-
tie ninclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou utilisation ni les
défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de l'appareil. De
plus, les piéces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ol nous n'‘en sommes
pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que nous n'avons
pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et concu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n‘est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou l'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner l'ap-
pareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émetteurs
de la garantie ») au début de ce mode d’emploi.
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1 Ingenerale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo VRH 790 advanced Pro le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo
curera in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

1.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del VRH 790 advanced Pro (di seguito
chiamato I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la
sicurezza, un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell'apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell'apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

- messa in funzione, « |'utilizzo,
- I'eliminazione di malfunzionamenti e/o - la pulizia

dell'apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all'apparecchio al
successivo proprietario.

1.2 Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

A PERICOLO

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
saranno la morte o gravi lesioni.
P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A ATTENZIONE

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.
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1.3 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d'uso, corrispondono all’ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

« Alla mancata osservanza delle istruzioni d'uso

« Ariparazioni inadeguate

« All'utilizzo non conforme alle disposizioni

« A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

« All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

1.4 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento e coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La CASO GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

2 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell'utilizzo dell'apparec-
chio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. Un utilizzo
inadeguato puod perod provocare danni a persone e cose.

2.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio & previsto solo per |'utilizzo in un ambiente domestico, al aspira I'aria
dal sacchetto e sigilla il sacchetto. Inoltre, questo apparecchio puo essere utilizzato nel
settore semi-professionale (cacciatori, pescatori, cuochi per hobby, ecc.).

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio e da considerarsi inadeguato.

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall'apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non

conforme alle disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle
disposizioni.

» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.
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2.2 Indicazioni generali di sicurezza EN

INDICAZIONE FR

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicu-
ro dell’apparecchio:

» Controlli prima dell’utilizzo, che I'apparecchio non presenti danni ES
esterni. Non metta in funzione un apparecchio danneggiato. NL

» Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nelle istruzioni d'uso bL
per evitare di ferirsi in seguito a un utilizzo improprio.

» Il presente apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire sV
dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sen- TR
soriali o mentali o con esperienza e conoscenze insufficienti, solo HE

dietro supervisione o istruzioni sull‘utilizzo in condizioni di sicurezza
e sui pericoli che da tale utilizzo potrebbero risultare.

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguite
da bambini, eccetto questi hanno l'eta di 8 anni o maggiore e che
vengano sorvegliati.

» Non fare giocare i bambini con l'apparecchio.

» Tenere lontano dai bambini di eta inferiore a 8 anni I'apparecchio e
il suo cavo di alimentazione.

» Utilizzare I'apparecchio solo in ambienti interni, all'asciutto.

» Non mettere in funzione l'apparecchio lasciandolo incustodito.

» Non utilizzare I'apparecchio:

- quando l'apparecchio stesso o le parti sono danneggiate,
» quando il cavo di rete o il connettore sono danneggiati,
- se e caduto.

» Prima di ogni utilizzo svolgere completamente il cavo elettrico.
Attenzione: non far passare il cavo elettrico su spigoli ed evitare il
contatto con il calore per evitare di danneggiarlo.

» Estrarre il connettore dalla presa:

« quando l'apparecchio non viene utilizzato,

- dopo ogni utilizzo,

« prima di pulire o riporre I'apparecchio,

- se mentre I'apparecchio viene utilizzato si verifica un
malfunzionamento,

« durante un temporale.
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INDICAZIONE

» Non modificare in alcun modo l'apparecchio o il cavo elettrico. Per
le riparazioni rivolgersi a personale specializzato. Riparazioni non
eseguite a regola d’arte potrebbero danneggiare I'utente. Prestare
attenzione alle condizioni di garanzia.

» Utilizzare I'apparecchio solo con gli accessori originali.

» Una riparazione dell'apparecchio dovra essere effettuata soltanto
da un servizio Clienti autorizzato dal produttore, altrimenti decade
ogni diritto di garanzia per danni che ne conseguono. Con ripara-
zioni inadeguate possono verificarsi pericoli per I'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da pezzi di
ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la garanzia, che i requi-
siti di sicurezza siano soddisfatti.

» Per la conservazione chiudere il coperchio solo leggermente, non
bloccarlo con la chiave, si deformano le guarnizioni e alterare il
funzionamento della macchina.

2.3 Fontidi pericolo

2.3.1 Pericolo di ustioni

A Awviso

La barra saldatura dell‘apparecchio diventa molto caldo.

Osservare la seguente avvertenza di sicurezza, per non scottarsi se

stessi o altri:

» Per prevenire eventuali ustioni, mai toccare la barra di saldatura
direttamente dopo la saldatura.

2.3.2 Pericolo d’'incendio

A AVVISO

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste pericolo

d'incendio mediante I'incendiarsi del contenuto. Di seguito osservi

le indicazioni di sicurezza per evitare il pericolo d'incendio:

» Non posizioni 'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto
umido o nelle vicinanze di materiale infiammabile.

» Tenere I'apparecchio di lontano da fonti di calore (gas, elettricita,
bruciatori, forni caldi).
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2.3.3 Pericolo dovuto a corrente elettrica

A PERICOLO

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica! In caso di contatto con
cavi o componenti sotto tensione, sussiste pericolo di vita. Di segui-
to osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il pericolo dovuto alla
corrente elettrica:

» Seil cavo elettrico di questo apparecchio & danneggiato, deve esse-
re sostituito dal produttore o dal suo servizio di assistenza clienti o PL
da una persona parimenti qualificata al fine di evitare pericoli. sV

» Non aprire in nessun caso la scatola dell'apparecchio. Se si toccano
connessioni sotto tensione e se viene modificata la struttura elettri-
ca e meccanica, sussiste il pericolo di scossa elettrica. Inoltre posso- ~ HE
no verificarsi malfunzionamenti dell'apparecchio.

» Prima di connettere I'apparecchio o di utilizzarlo, assicurarsi che le
mani siano asciutte e in posizione sicura.

» Non inserire oggetti nelle aperture dell’apparecchio.

EN

NL

TR

3 Informazioni di sicurezza per la conservazione
del cibo

Rispettare determinate procedure per la saldatura sottovuoto. In questo modo potete
garantire la qualita e la sicurezza dei vostri generi alimentari confezionati sotto vuoto /
saldati.

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicuro dell‘apparecchio:

P Se generi deperibili sono stati riscaldati, scongelati o non refrigerati, devono essere
consumati immediatamente.

P Presti particolare attenzione alle buone condizioni igieniche, lavandosi le mani ogni
volta che inizia con la messa sottovuoto e tenendo sempre in condizioni perfetta-
mente pulite tutti gli attrezzi e I'apparecchio stesso.

Dopo averli messi sottovuoto, refrigerare o congelare immediatamente i generi depe-
ribili, e non lasciarli a temperatura ambiente.

La durata di conservazione di alimenti secchi come noci, noci di cocco o cereali sara
prolungata grazie al condizionamento sottovuoto e alla conservazione in un luogo
fresco e buio. Lossigeno e la temperatura elevata faranno irrancidire i contenuti
grassi degli alimenti.

P Peraumentare la durata di conservazione dialcuni tipi di frutta e verdura, come
mele, banane patate e ortaggi con radici, e consigliabile sbucciarli prima di confezio-
narli sottovuoto.

» Verdure come broccoli, cavolfiori e cavoli freschi emettono gas se conservati sotto-
vuoto; € dunque necessario sbollentarli e congelarli prima di sigillarli sottovuoto.
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4 Messain funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

4.1 Indicazioni di sicurezza

P Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

4.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

L'unita viene fornita con i seguenti componenti come standard:

« VRH 290 Advanced

« Tubo per il sottovuoto con adattatore

« Istruzioni per 'uso

« Vaschetta di raccolta rimovibile per la camera del vuoto
« 1 cutter rimovibile

- 10 sacchetti in pellicola con fondo stabile, 20 x 30 cm

- 4fogli di adesivi per 'organizzazione degli alimenti

INDICAZIONE

P Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnaliimmediatamente al spedizioniere, all'assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

4.3 Funzioni

La funzione principale di quest’apparecchio & di conservare una gran varieta di alimenti
e mantenere a lungo freschezza e sapore a vostro vantaggio. In generale, il condiziona-
mento sotto vuoto mantiene il cibo fresco per un periodo di tempo otto volte piti lungo
rispetto ai metodi tradizionali di conservazione del cibo.

Mantengono il gusto e la freschezza e riducono i costi con alimenti meno viziati.

e  Confezionare alimenti come carne, pesce, pollame, frutti di mare e verdure da
congelare o refrigerare.

e  Confezionare alimenti secchi come fagioli, noci, o cereali per lunga conservazione.

e Questo sistema serve anche a conservare e proteggere altri oggetti preziosi come
fotografie, documenti importanti, collezioni di francobolli, libri da collezione, gioielli,
carte, fumetti. Puo anche servire per proteggere articoli di ferramenta come viti,
chiodi, dadi o bulloni. Puo infine conservare medicine, cerotti e altri articoli di pronto
SOCCOrso ecc.

4.4 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:
Estragga l'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d‘imballaggio.
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P Conservi, se possibile, Iimballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente l'apparecchio, in caso di necessita.

4.5 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell'apparecchio, il punto di posizionamento

dovra soddisfare i seguenti presupposti: NL

e l'apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piatta, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per il forno ed il preparato da cuocere PL
presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiun- vV
gere le superfici calde dell’apparecchio. TR
e Non posizioni l'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infiammabile. HE

e Non spostare il sistema di sigillamento sottovuoto quando ¢ in funzione.

e L'apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Lasci 10 cm di spazio libero sopra, 10 cm dietro e 10 cm su entrambi i lati.

e Lapresa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d’emergenza.

e Il montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializ-
zate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dellapparecchio sono
dati.

4.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le

seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

e  Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequen-
za) sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovran-
no corrispondere, affinché non si verifichino danni sull'apparecchio. In caso di dubbi,
chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

e  (Cisiassicuri cheil cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e Lasicurezza elettrica dell'apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. Il funzionamento con
una presa senza conduttore di terra € vietato. In caso di dubbio, faccia controllare
I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. Il produttore non
puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una conduttura di terra
mancante o interrotta.

5 Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell'apparecchio.
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Gancio di bloccaggio Raccordo per il tubo di messa
sottovuoto per il sottovuoto dei

contenitori (vedere pag. 65)

Guarnizione di gomma (Prema
il sacchetto contro la barra di
saldatura)

Manico @ Camera a vuoto estraibile

Guarnizione superior
Lama
Guarnizione inferiore

Barra di saldatura

(Contiene un cavo riscaldato
ricoperto da Teflon che permette
la sigillatura senza che il sacchetto
aderisca alla barra.)

La barra saldatura dell‘apparecchio diventa molto caldo. Osservare la seguente
avvertenza di sicurezza, per non scottarsi se stessi o altri:

P Per prevenire eventuali ustioni, mai toccare la barra di saldatura direttamente dopo la
saldatura.

INDICAZIONE

» Non rimuovere il nastro di teflon (T)!

@
@
®
@
®)
O,
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5.2 Elementidi comando

VR 290 advanced

Progress - Lilluminazione a LED mostra lo stato di avanzamento di tutte le operazioni.

Tasti - la funzione selezionata viene visualizzata dalla rispettiva spia di controllo PL
@ Tasto Generi alimentari asciutto & umido (Dry & Moist) sV
Tre diverse impostazioni che permettono la selezione del tempo di saldatura.
Dry/secco: Per un sottovuoto secco o per un sottovuoto privo di liquido, con un TR

tempo di saldatura ridotto
Moist/umido: Per un sottovuoto umido o per un sottovuoto con liquido, con un
tempo di saldatura normale

Messa sotto vuoto e Sigillatura (Vacuum & seal / Cancel)
Per la messa sottovuoto e la saldatura di un sacchetto o di un contenitore
Premere di nuovo il tasto, per interrompere l'operazione.
Inoltre, vi e la possibilita di utilizzare questo pulsante al fine di annullare le altre
operazioni.

Saldatura (Seal)
Per saldare un sacchetto senza operazione di messa sottovuoto aggiuntiva.

Vuoto manuale (Pulse)

L'aria viene estratta dal sacchetto finquando viene premuto il tasto. Rilasciando il
tasto, l'operazione viene interrotta. Il sacchetto viene poi sigillato mediante il tasto
Saldatura (Seal). Applicabile anche per contenitori.

5.3 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell’apparecchio.

6 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull'utilizzo dell'apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

6.1 Messa in funzione

Prima di ogni utilizzo e dopo ogni sigillatura, sia I'apparecchio che tutti gli accessori che
entrano in contatto con gli alimenti devono essere puliti accuratamente; a tal fine, seguire
le istruzioni riportate nel paragrafo,Pulizia e cura”

CASO VR 290 advanced



DE
EN
FR

ES
NL
PL
NY
TR
HE

6.2 Sacchettiin rotoli e gli adesivi del Food Manager

Utilizzare solo sacchetti e rotoli espressamente destinati al sottovuoto. | rotoli di pellicola e i
sacchetti forniti sono adatti per la cottura SousVide (70 °C per 2 ore e 100 °C per 15 minuti)

e per la congelazione. Se si utilizzano pellicole di altri produttori, accertarsi che siano adatte
anche per il microonde e per la cottura in busta (sous vide), oltre che per il congelamento.

Si noti che gli aspirapolvere a barra come questo apparecchio possono essere utilizzati solo
con sacchetti di pellicola strutturata. CASO offre un‘ampia gamma di rotoli e sacchetti diversi
per questo scopo. Gli adesivi in dotazione servono per organizzare gli alimenti. Con l'app
Caso Food Manager & possibile vedere quali alimenti sono disponibili o da consumare. Per
saperne di piu: www.myfoodmanager.de.

6.3 Produzione di un sacchetto proveniente dal rotolo

Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.

Aprire I'apparecchio servendosi della maniglia.

Tagliare la pellicola alla lunghezza desiderata utilizzando il cutter. (fig. 2)
Posizionare un'estremita della pellicola sopra la barra di saldatura.

Chiudere il coperchio e abbassare la maniglia. (fig. 4)

Premere il tasto Seal.

Il LED corrispondente si accende e si spegne al termine del processo di saldatura.
Sollevare la maniglia per aprire 'apparecchio e rimuovere il sacchetto.

Il sacchetto puo ora essere utilizzato per la messa sottovuoto.

INDICAZIONE

P Assicurarsi che il sacchetto che si desidera utilizzare sia pill lungo del cibo di almeno
8cm. Aggiungere 2 cm. supplementari ogni volta che il sacchetto viene riutilizzato.

1.
2.
3.
4

5.
6.
7.
8

9.

6.4 Confezionamento sotto vuoto in un sacchetto
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1. Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto. EN
2. Aprail dispositivo, servendosi della maniglia.
3. Inserire nel sacchetto i generi alimentari che volete conservare.
4. Assicurarsi che l'estremita aperta del sacchetto si trovi dentro la camera del vuoto.
5. Chiuda il coperchio ed abbassi dunque la maniglia.
6. Selezionare, tramite il tasto “Food’, tra“Dry” e “Moist” il tempo di saldatura desiderato.
7. Premere quindi il Tasto Messa sotto vuoto e Sigillatura / Interrompe (Vacuum & seal /
Cancel) e il sacchetto viene automaticamente messo sotto vuoto e sigillato.
8. Il LED corrispondente si accende e si spegne una volta completata l'operazione. NL
9. Sedesiderate interrompere l'operazione, premere il Tasto Messa sotto vuoto e
Sigillatura / Interrompe (Vacuum & seal / Cancel) di nuovo. PL
10. Sollevi la maniglia per aprire il dispositivo, rimuovendo dunque il sacchetto. sy

INDICAZIONE TR

>

>

vV v. v Vv

Puo utilizzare il dispositivo fino a 50 volte di seguito con la procedura,Vacuum & seal/
Mettere sotto vuoto e sigillare” e fino a 50 volte con la procedura,seal/sigillare” senza HE
che questo subisca un surriscaldamento.

Non mettere una quantita di cibo eccessiva nel sacchetto; lasciare una lunghezza
sufficiente all'estremita aperta del sacchetto in modo che possa essere ben
posizionato sull’area di sigillatura.

Esistono diversi usi non alimentari per sacchetti sotto vuoto. Tenere gli articoli per

il campeggio come fiammiferi, cassette di pronto soccorso e indumenti, puliti ed
asciutti. Proteggere razzi di segnalazione di pericolo stradale. Mantenere I'argenteria
lucida e inossidata. Non inumidire I'estremita aperta. Questo puo rendere piu difficile
la chiusura ermetica del sacchetto.

Pulire e appianare il lato aperto prima di sigillarlo. Assicurarsi che niente rimanga nella
parte aperta del sacchetto, che non ci siano grinze o pieghe sulle estremita del lato
aperto. Corpi estranei o grinze e pieghe possono compromettere il sigillo.

Non lasciare troppa aria nel sacchetto. Premere sul sacchetto per fare uscire I'aria
eccedente prima di creare il vuoto. Troppa aria nel sacchetto sovraccarica la pompa e
puo causare un calo di potenza del motore che non riesce ad eliminare tutta l'aria .
Se gli alimenti da sigillare hanno dei bordi taglienti, come ossa, spaghetti o molluschi,
€ necessario coprire le punte con carta assorbente per evitare perforazioni o tagli del
sacchetto.

Congeli innanzitutto il cibo liquido in un contenitore adatto per poi inserirlo all'inter-
no di un sacchetto per sigillarlo sottovuoto.

Visto che il cibo durante il congelamento potrebbe subire un dilatamento, scelga un
sacchetto che sia circa 8 cm piu lungo.

Separi gli alimenti morbidi che tendono ad attaccarsi con carta da forno o pergamena
per poi metterli sottovuoto. Questo permette una rimozione pit facile.

Se del liquido e stato aspirato nella vaschetta di raccolta rimovibile, imuovere la
vaschetta dall'apparecchio per procedere alla pulizia.

6.5 Uso della funzione,Vuoto manuale” (Pulse)

Visto che la pressione della messa sottovuoto € eccessiva per alcuni alimenti che potreb-
bero dunque schiacciarsi nel sacchetto, si puo utilizzare la funzione,Pulse/Impulso” al

fine di regolare la durata e quindi la forza della procedura di messa sottovuoto. Con cio &
possibile adeguare la potenza del vuoto alla consistenza del vostro prodotto da mettere
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sotto vuoto e mettere sotto vuoto anche generi alimentari morbidi (p. es. frutti) di bosco
senza schiacciarli. Grazie al controllo del tempo e della pressione si riesce ad evitare che i
cibi pit delicati vengano schiacciati. Quando si confezionano cibi succulenti, si pud anche
utilizzare questa funzione per evitare che i liquidi vengano aspirati ed estratti.

1.

2.
3.
4.

Collocare lI'apparecchio in un luogo asciutto.

Apra il dispositivo, servendosi della maniglia.

Inserire nel sacchetto i generi alimentari che volete conservare.

Si assicuri che l'estremita aperta del sacchetto si trovi all'interno della camera sotto-
vuoto.

Chiuda il coperchio ed abbassi dunque la maniglia.

Prema il pulsante,Pulse/Impulso”. Finché tiene premuto il pulsante, avviene l'estrazio-
ne dell‘aria. Solo quando il tasto viene rilasciato, I'operazione viene interrotta.
Tenere premuto il tasto, fino a quando il vuoto desiderato & stato raggiunto.

Il LED del pulsante,Seal/Sigillare” lampeggia.

Premere poi il tasto,,Seal” (Sigillatura) e sigillare cosi il sacchetto.

INDICAZIONE

P Seé stata estratta una quantita eccessiva di aria, pud attendere un momento e il

dispositivo permettera nuovamente all‘aria di entrare nel sacchetto. Puo ripetere la
procedura.

6.6 Confezionamento sotto vuoto in un contenitore del vuoto

1.

9.

Collocare I'apparecchio in un luogo
asciutto.

Pulisca il contenitore per sottovuoto e
il relativo coperchio per assicurarsi che
siano puliti e asciutti.

Riempire il prodotto da mettere sotto
vuoto nel contenitore. Fare attenzione
a non riempirlo eccessivamente.
Chiuda il contenitore con il coperchio
corrispondente.

Aprire I'apparecchio servendosi della
maniglia.

Rimuovere la camera a vuoto estraibile per accedere al raccordo per contenitori
sottostante.

Collegare un'estremita del tubo per il sottovuoto al raccordo dell'apparecchio e l'altra
estremita, mediante |'adattatore, al coperchio del contenitore.

Premere il tasto “Pulse” per regolare manualmente la potenza del processo di messa
sottovuoto e interromperlo al momento desiderato.

Rimuovere prima il tubo per il sottovuoto dal coperchio del contenitore e solo
successivamente dal raccordo dell'apparecchio.

INDICAZIONE

P Puo anche utilizzare i sacchetti ZIP sottovuoto per la messa sottovuoto.
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6.7 Conservazione del sistema di sigillamento sottovuoto: EN

Tenere I'apparecchio in un posto piano e sicuro, fuori dalla portata dei bambini.
FR

INDICAZIONE -
IT

P Per la conservazione chiudere il coperchio solo leggermente, non bloccarlo con la

chiave, si deformano le guarnizioni e alterare il funzionamento della macchina. S
P Per la conservazione, vi preghiamo di chiudere il coperchio solo in modo non fisso e

di piegare la maniglia verso il basso, senza bloccarla per evitare la deformazione delle NL

guarnizioni.
PL
7 Pulizia e cura vV
TR

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell'apparecchio e HE
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

7.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» Estragga la spina dalla presa a muro prima della pulizia.

P L'apparecchio dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da cuocere
dovranno essere rimossi. Se il sistema di sigillatura sottovuoto non viene mantenuto
pulito, ci saranno effetti negativi per la durata dellapparecchio. Le condizioni dell’ap-
parecchio potranno risultare pericolose e comportare un’infestazione di funghi e di
batteri.

» Il barra saldatura scotta dopo I'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

Pulisca I'apparecchio dopo l'utilizzo, non appena si é raffreddato. Attendere troppo,
rende inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso
di sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio.

P  Se penetra dell'umidita nell‘apparecchio, possono danneggiarsi componenti elet-

triche. Osservi che non penetrino liquidi nell'interno dell'apparecchio, attraverso le

fessure d'aerazione.

Non immergere I'apparecchio nell'acqua e in altri liquidi e non metterli nella lavasto-

viglie.

Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.

Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

Lasciare asciugare completamente prima di utilizzare di nuovo.

vVvvy Vv

7.2 Lapulizia

¢ [esterno
Strofinare l'esterno con un panno umido o una spugna e un detergente da cucina neutro.
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€ L’interno

Pulire I'interno togliendo ogni residuo alimentare o liquido con una carta assorbente.
Togliere la vaschetta di raccolta dalla camera del vuoto e sciacquarla in acqua calda con un
poco di detergente, asciugarla accuratamente e reinserirla.

€ Conservazione dei sacchetti

Lavare i sacchetti con acqua calda e con un detergente neutro per stoviglie, risciacquarli
bene e lasciarli asciugare completamente prima di utilizzarli nuovamente .

A ATTENZIONE
P Sacchetti usati per carne cruda, pesce o cibi grassi non possono essere riutilizzati.

¢  Guarnizione di gomma (8)

Estrarre la guarnizione di gomma e pulirla in acqua saponata calda.

INDICAZIONE

»  Prima di rimontare la guarnizione di gomma, asciugarla accuratamente.
P Siassicuri di posizionare correttamente la guarnizione al fine di permettere il funzio-
namento corretto del dispositivo.

8 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti
e sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

8.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

P Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per I'utilizzatore e danni
sull'apparecchio.

8.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Malfunzionamento | Possibile causa Risoluzione
Non é stata inserita la spina Inserire la spina
La macchina sotto- | Il cavo elettrico o la spina sono | Contatta il servizio clienti.

vuoto non funziona | difettosi

La presa é difettosa Scegliere un‘altra presa
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Non viene eseguita
la prima saldatura
sulla parte di rullo
tagliata

Il rullo non é stato posizionato
in modo corretto

Segua i passi nel capitolo
"Imballare sottovuoto in un
sacchetto che proviene dal
rullo”

Nel sacchetto non
viene generato un
vuoto assoluto

La parte aperta del sacchetto
non si trova completamente
nella camera sottovuoto

Posizioni il sacchetto corretta-
mente

Il sacchetto e difettoso

Scelga un altro sacchetto

Sulle guarnizioni di saldatura e
su quelle normali sono presenti
delle impurita

Pulisca le guarnizioni e le posi-
zioni di nuovo correttamente
dopo l'asciugatura.

Il sacchetto non vie-
ne saldato nel modo
corretto

Il sacchetto non res-
ta sottovuoto, dopo
essere stato saldato

La barra di saldatura & troppo
calda, quindi il sacchetto si
scioglie

Il sacchetto e difettoso

Apra il coperchio dell'apparec-
chio e lo faccia raffreddare per
alcuni minuti

Selezioni un altro sacchetto,
avvolga eventualmente i bordi
taglienti del contenuto con dei
tovaglioli di carta

A causa di pieghe, briciole,
del grasso o di liquidi lungo la
saldatura, sono presenti delle
perdite

Apra nuovamente il sacchetto
e pulisca la parte superiore del
sacchetto all'interno e rimuova
eventualmente corpi estranei
presenti sulla barra di saldatu-
ra, prima di saldare nuovamen-
te il sacchetto

La sutura della saldatura non &
completamente sigillata

Tagli la sutura della saldatura
per poi iniziare nuovamente la
procedura di messa sottovuoto
e di saldatura

Gli alimenti che si trovano
all'interno del sacchetto hanno
formato dei gas

Sbollenti i tipi di verdure come
i cavoli e i broccoli prima di
metterli sottovuoto

La barra di saldatura
sigilla gia prima del-
la conclusione della
procedura di messa
sottovuoto

INDICAZIONE

La barra di saldatura si & scal-
data eccessivamente a causa
di troppi passaggi in rapida
successione e sigilla i sacchetti
senza permettere che prima
venga rimossa tutta l'aria

Apra il coperchio dell'apparec-
chio e lo faccia raffreddare per
alcuni minuti

P Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.
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9 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali

preziosi. Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano necessarie

per il loro funzionamento e la loro sicurezza. Questi possono nuocere alla

salute umana o all'ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non riciclabili o in

caso di un trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo
apparecchio obsoleto nella spazzatura non riciclabile. o

INDICAZIONE

P Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

P Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

9.1 Smaltimento dell'involucro

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecni- ‘
ca di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel circuito gl ’
materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la produzione

di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu necessari, nei punti di
raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

10 Garanzia

Per questo prodotto puo contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acquis-
to per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia é valida
per la Germania, l'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci.

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell'ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al
trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da
riparazioni non da noi effettuate.

Questo apparecchio é costruito ed & idoneo, anche dal punto di vista delle prestazioni,
all'uso privato (domestico). Lutilizzo a scopo commerciale € contemplato ai termini di ga-
ranzia, se per entita & paragonabile all’utilizzo a scopo privato. Non & altrimenti destinato
all'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare 'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d'uso.
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1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse rapidamen-
te con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

SuVRH 590 advanced le servird durante muchos aios si lo trata y conserva adecuada-
mente. Le deseamos una gran satisfaccién durante el uso.

1.1 Informacion acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del VRH 790 advanced Pro (en lo suce-
sivo denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta en
marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido y
utilizado por la persona encargada de:

- la puesta en marcha, - operacion,
« resolucion de fallas y/o « limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

1.2 Advertencias
En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

A\ PELIGRO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada
aleve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.

1.3 Limitacion de responsabilidad

La informacién técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacién, operacidon y conservacién se corresponden con los ultimos avances
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técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en cuenta nuestra expe-
riencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos responsab-
les de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente manual del g
usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por

« desobedecimiento de las instrucciones

« uso indebido

- reparaciones indebidas

- modificaciones técnicas, modificaciones del aparato
- uso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la PL

garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos

responsables de ninguin error de traduccién, incluso si la traduccién hubiera sido reali- SV

zada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra

caracter vinculante. TR
HE

1.4 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor.

CASO GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecanica, la
publicacién y distribucion mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

2 Seguridad

En este capitulo obtendrd importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacién
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

2.1 Uso previsto

Este aparato se ha concebido para hacer vacio en bolsas y recipientes asi como el sellado
de ldminas de manera doméstica en salas cerradas.

Este aparato puede utilizartse también en el ambito semiprofesional (caza, pesca, cocina
aficionada, etc.).

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto

puede entrafar peligro.

» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacién de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.
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EN 2.2 Instrucciones generales de seguridad

NOTA
FR

Para una manipulacion segura del aparato, observe las
siguientes instrucciones generales de seguridad:
» Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar posibles
NL danos. Si el aparato presenta dafios, no lo ponga en marcha.
pL P Utilice el dispositivo Unicamente segun se explica en las instruccio-
nes de uso para evitar posibles lesiones por un uso indebido.

sV : o i - : ~

» Este dispositivo puede ser utilizado por nifios a partir de 8 anos y
TR por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales redu-
HE cidas o con falta de experiencia y conocimiento, siempre que sean

supervisados o hayan sido instruidos en el uso seguro del dispositi-
vo y sean conscientes de los peligros resultantes.

» Lalimpieza y mantenimiento del usuario no deben ser realizados
por nifos, a menos que estos tengan 8 o mas afnos de edad y lleven
a cabo dicho uso bajo supervision de un adulto.

» Los nifos no deben jugar con el aparato.

» Elaparato y su cable de alimentacidon deben mantenerse fuera del
alcance de los nifnos menores de 8 anos.

» Utilice el dispositivo Unicamente en estancias interiores secas.

» No deje el dispositivo en marcha sin supervision.

» No utilice el dispositivo:
- Si el dispositivo o elementos del mismo han sufrido desperfectos
« Si el cable de red o el enchufe han sufrido desperfectos
- Si el dispositivo se ha caido

» Desenrolle por completo el cable de red antes de cada uso. Al
hacerlo, procure que el cable de red no sufra desperfectos por
bordes afilados u objetos calientes.

» Extraiga el enchufe de la toma:
« Cuando deje de utilizar el dispositivo
- Siempre después del uso
« Antes de limpiar o guardar el dispositivo
- Siempre que se produzca una averia evidente durante el
funcionamiento
« Cuando haya tormenta
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NOTA EN

» No realice ninguna modificacién en el dispositivo o en el cable de
red. Permita Unicamente a un taller profesional que se ocupe de las
reparaciones, ya que los dispositivos que no se reparan debidamen-
te ponen en peligro al usuario. Tenga también en cuenta las condi-
ciones de la garantia adjunta. NL

» Utilice el dispositivo Unicamente con accesorios originales.

» Lareparacion del aparato sélo debe ser realizada por el servicio
técnico autorizado por el fabricante. De lo contrario, la garantia sV
quedara anulada en caso de sufrir danos. Las reparaciones incorrec- |
tas pueden causar riesgos significativos para el usuario.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. S6lo en este tipo de componentes se
asegura el cumplimiento de los requisitos de seguridad.

» Para almacenar el producto, coloque la tapa sin bloquearla, que las
juntas se deformen y no perjudicar el funcionamiento del aparato.

PL

HE

2.3 Fuentes de peligro

2.3.1 Peligro de quemaduras

A ADVERTENCIA

La barra selladora puede estar muy caliente.

Tenga presente la siguiente indicacion de seguridad para no que-
marse a si mismo ni quemar a otras personas:

» Para evitar posibles quemaduras, nunca toque la barra selladora

justo después de sellar.

2.3.2 Peligro de fuego

A ADVERTENCIA
El uso no adecuado del aparato puede provocar fuego.
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad para evitar el
peligro de fuego:
» No coloque el aparato cerca de materiales combustibles.
» Aleje el aparato de fuentes de calor (gas, electricidad, quemador,
horno caliente).
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2.3.3 Peligro de electrocucion

A\ PELIGRO

Peligro de muerte por electrocucion. El contacto con cables o com-
ponentes energizados implica peligro de muerte. Tener en cuenta
las precauciones indicadas, a fin de evitar peligro de electrocucion:

» Siel cable de conexién a la red del dispositivo sufre desperfectos, debe-
ran sustituirlo el fabricante, el servicio de Atencién al Cliente de este o
una persona cualificada debidamente, a fin de evitar riesgos.

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier conexion ener-
gizada y cambia la disposicion del cableado eléctrico o el disefo
mecanico existe peligro de electrocucion. Ademas, pueden produ-
cirse fallos de funcionamiento en el aparato.

» No toque el aparato ni el enchufe de alimentacién con las manos
mojadas.

» No introduzca objetos en las aberturas de la carcasa.

3 Indicaciones de seguridad para la conservacion de
alimentos

Siga procedimientos especificos al sellar al vacio para garantizar la calidad y la seguridad
del envasado al vacio/sellado de alimentos.

NOTA

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad para un uso adecuado del
aparato:

» Consuma inmediatamente los alimentos perecederos que hayan sido calentados,
descongelados o almacenados sin refrigeracién.

» Garantice unas buenas condiciones higiénicas, lavese las manos antes de envasar al
vacio y mantenga todas las herramientas y el dispositivo absolutamente limpios.

» Enfrie o congele los alimentos perecederos inmediatamente después de haberlos
sellado al vacio. No los deje a temperatura ambiente.

P Eltiempo de conservacién de alimentos secos sellados al vacio, como por ejemplo

nueces, coco o cereales, se alarga al almacenarlos en la oscuridad. El oxigeno y el

calor rancian los alimentos, especialmente los ricos en grasas.

Pele fruta y verdura, por ejemplo manzanas, platanos, patatas y verduras de raices

antes de envasarlas al vacio. Esto alarga el tiempo de conservacion.

Algunos tipos de verduras, como brécol, coliflor y col, emiten gases. Estos se deben

escaldar primero y dejar enfriar después antes de ser envasados para conseguir buen

vacio.

v
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4 Puesta en marcha EN
Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del FR

aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.
4.1 Instrucciones de seguridad

P Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

4.2 Ambito de suministro e inspeccion de transporte PL
El aparato se entrega con los siguientes componentes: sV
+ VRH 290 Advanced

» Manguera de vacio con adaptador TR
» Manual de instrucciones

+ Bandeja de recogida extraible para la cdmara de vacio HE

« 1 cuchilla (cutter) extraible
« 10 bolsas de vacio con base estable, 20 x 30 cm
« 4 hojas de etiquetas para la organizacién de alimentos

NOTA

P Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

P Sidetectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

4.3 Funciones

Este aparato permite el almacenamiento de una gran variedad de alimentos manteniendo
su frescura y sabor. En general, el tiempo de almacenamiento de un alimento envasado

al vacio se ocho veces con respecto a los métodos convencionales. Esta envasadora al
vacio se convertira en una parte indispensable de su vida y le ahorrara dinero al malgastar
menos alimentos.

e Empaquete alimentos como carnes, pescados, aves, mariscos y verduras para
congelar o para almacenar en el frigorifico.

o Empaquete alimentos secos como alubias, nueces, muesli, etcétera, para alargar la
conservacion.

e Laenvasadora se puede utilizar también para otros usos con productos no alimenti-
cios: mantenga utensilios de cdmping secos y limpios, como cerillas, botiquin o ropa;
mantenga objetos de plata o de coleccionismo.
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4.4 Desembalaje

EN

Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje.
FR

NOTA
I P Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

NL

4.5 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje
PL

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacién
sy  debe cumplir los siguientes requisitos:
e  Elaparato debe colocarse sobre una superficie firme, nivelada, horizontal y resistente
TR al calor, con suficiente capacidad de carga y espacio para el aparato y el objeto mas
pesado y grande que se espera aspirar.
HE «  Nomueva el aspirador mientras esté en funcionamiento.
e Seleccione el lugar de instalacion de forma que los niflos no puedan alcanzar la barra
de sellado caliente del aparato.
e No coloque el aparato en un entorno caliente, mojado o muy humedo, ni cerca de
material inflamable.
e  Para garantizar una circulacién de aire suficiente, deje un espacio de aprox. 10 cm en
todos los lados.
e Latoma de alimentacion debe estar facilmente accesible para poder desconectar el
cable de alimentacion rapidamente, si fuera preciso.
e Lacolocaciény montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej.
barcos) debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

4.6 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes

indicaciones al establecer la conexion eléctrica:

e Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexién (tensién y frecuencia)
de la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos de-
ben coincidir para evitar dafios en el aparato. En caso de duda, consulte a su servicio
técnico eléctrico.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no esté dafiado y de que no esté tendido
sobre o debajo de la unidad o sobre superficies calientes y/o con bordes afilados.

e lLaseguridad eléctrica del aparato sélo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccion frente a sobrecargas. Esta prohibido conectar el aparato a una toma de
alimentacion desprotegida. En caso de duda, avise al electricista autorizado para que
revise la instalacion doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafios
ocasionados por falta de proteccion o proteccién interrumpida.

5 Estructuray funciones

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la estructura y el
funcionamiento del aparato.
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5.1 Descripcion general

Mango Cédmara de vacio extraible

gancio di bloccaggio @ Conexion para la manguera de
vacio para el envasado al vacio de
recipientes (véase pag. 82)

junta de goma (Presiona la bolsa
contra la barra selladora)

junta superior
cuchilla

junta inferior

@OE®®W®E)

barras selladoras

(Con los filamentos calentadores
recubiertos de teflon. esto permite
sellar las bolsas sin que se peguen a
las barras.)

La barra selladora puede estar muy caliente. Tenga presente la siguiente indicacién de
seguridad para no quemarse a si mismo ni quemar a otras personas:

P Para evitar posibles quemaduras, nunca toque la barra selladora justo después de sellar.

NOTA

» No retire la cinta de teflon (T)!
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5.2 Elementos de operacion

VR 290 advanced \ ————— —

Manual vacuum

NL  Progress - La lluminacién LED de Progreso indica el progreso del proceso en cuestion.
Teclas - La luz indicativa (chivato) muestra la funcion seleccionada.

@ Botén Alimentos secos y himedos Food (Dry & Moist)
sV Tres ajustes diferentes para seleccionar el tiempo de sellado.
Dry: para el envasado al vacio de productos secos o productos sin liquido, con un
TR tiempo de sellado mas corto.
Moist: para el envasado al vacio de productos humedos o productos con liquido, con
HE un tiempo de sellado normal.

Botdn vacio y sellado / cancelar (Vacuum & seal / Cancel)
Para envasar al vacio y sellar una bolsa o un recipiente.
Pulsar de nuevo la tecla para interrumpir el proceso. Con esta tecla también puede
cancelar otros procesos.

Boton de sellado (Seal)
Para sellar una bolsa sin proceso de vacio adicional.

Manuelles Vakuum Envasado al vacio manual (Pulse)

Pulse el boton para que el aire sea extraido de la bolsa. Suelte el botén para finalizar
el proceso. A continuacion, debe sellar la bolsa pulsando el botén Seal (Sellado).
También aplicable para recipientes.

5.3 Placa de especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexién y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato.

6 Operaciony funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el funciona-
miento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

6.1 Puesta en servicio

Limpie cuidadosamente el aparato y los accesorios que hayan estado en contacto con ali-
mentos después de cada uso y de cada sellado. Por favor, siga las indicaciones expuestas
en la secciéon “Limpieza y conservacion”.

6.2 Bolsas yrollos y pegatinas del gestor de alimentos

Utilice inicamente bolsas y rollos expresamente previstos para la coccién al vacio. Los
rollos de ldamina y las bolsas suministrados son aptos para la coccién SousVide (70 °C

durante 2 horas y 100 °C durante 15 min) y para la congelacién. Cuando utilice laminas
de otros fabricantes, asegurese de que también son aptas para el microondas y para la
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coccion en bolsa (SousVide), asi como para la congelacién.

Tenga en cuenta que los aspiradores de barra como este aparato sélo pueden utilizarse
con bolsas de lamina estructuradas. CASO ofrece una amplia gama de diferentes rollos y FR
bolsas para este fin. Las pegatinas suministradas sirven para organizar los alimentos. Con
la aplicacién Caso Food Manager, puede ver qué alimentos estan disponibles o deben
agotarse. Mas informaciéon en www.myfoodmanager.de.

6.3 Creacion de una bolsa procedente del rollo

1. Coloque el aparato en un lugar seco.

2. Abraelaparato con el asa.

3. Cortelaldmina a la longitud deseada con ayuda de la cuchilla. (fig. 2)

4. Coloque un extremo de la ldmina sobre la barra de sellado.

5. Cierre latapay presione el asa hacia abajo. (fig. 4)

6. Pulse latecla Seal.

7. EILED correspondiente se enciende y se apaga cuando el proceso de
sellado ha finalizado.

8. Levante el asa para abrir el aparato y retirar la bolsa.

9. Labolsaya puede utilizarse para envasar al vacio.

NOTA

P Asegurese de que la longitud de la bolsa es 8 cm mayor que la del alimento a
conservary prevea 2 cm adicionales por si tuviera que volver a sellarla.

6.4 Envasar al vacio en una bolsa

Coloque el aparato en un lugar seco.

Abra el aparato con el asa.

Coloque en la bolsa los alimentos que desea guardar.

Asegurese de que el extremo abierto de la bolsa se encuentra dentro de la cdmara de vacio.

PwWwh=
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5. Cierre latapay presione el asa hacia abajo.

6. Seleccione con la tecla“Food” entre “Dry”y “Moist” el tiempo de sellado deseado.

7. A continuacion, pulse el botén vacio y sellado / cancelar (Vacuum & seal / Cancel) y la
bolsa quedara firmemente sellada automaticamente y envasada al vacio.

8. EILED correspondiente se enciende y se apaga cuando el proceso ha finalizado.

9. Sideseainterrumpir el proceso, pulse el botén vacio y sellado/cancelar (Vacuum &
seal / Cancel) de nuevo.

10. Suba el asa para abrir el aparato y sacar la bolsa.

NOTA

P Puede utilizar el aparato hasta 50 veces consecutivas con el procedo «Vacuum & seal»
y hasta 50 veces con el proceso «Seal» sin que se sobrecaliente.

P No llene la bolsa demasiado. Deje suficiente espacio (4,5 cm) para que pueda meterse
la boca de la bolsa facilmente en la envasadora.

P Limpiey alise la boca de la bolsa antes de ser sellada. Asegurese de que no hay restos

de comida ni arrugas en la boca de la bolsa. Estos pueden dificultar el sellado. No

moje la boca de la bolsa. Las bolsas mojadas son dificiles de sellar.

No deje demasiado aire en la bolsa. Antes de cerrarla herméticamente saque el aire

que contiene. Si hubiera demasiado aire, la bomba de vacio podria sobrecargarse y el

motor podria no tener potencia suficiente para sacar todo el aire.

Si los alimentos a envasar al vacio tuvieran cantos afilados, por ejemplo huesos, espa-

guetis o cangrejos, envuélvalos en papel de cocina para evitar que la bolsa se darie.

Para envasar al vacio alimentos liquidos, congélelos primero en un recipiente adecua-

doy, a continuacion, introdlzcalos en una bolsa para hacer el vacio.

Tenga en cuenta que los alimentos pueden aumentar su volumen al congelarse;

utilice una bolsa aproximadamente 8 cm mas larga.

Utilice papel sulfurado o de horno para separar los alimentos blandos que puedan

pegarse facilmente entre si antes de envasarlos al vacio. Esto permite una retirada

mas facil.

P Sise haaspirado liquido en la bandeja de recogida extraible, retire la bandeja del
aparato para su limpieza.

v

vV v.v Vv

6.5 Uso de lafuncién,Envasado al vacio manual,, (Pulse)

Como la presion del vacio puede ser excesiva para algunos alimentos, que acabarian
aplastados en la bolsa, tiene la opcién de usar la funcién «Pulse» para regular la duracién
y laintensidad del proceso de vacio. Asi se puede adaptar la intensidad de envase al vacio
a la consistencia del producto que desea envasar al vacio y también qué alimentos (p.ej.
frutas del bosque) desea envasar al vacio sin comprimirlos destruyéndolos.

Gracias a la regulacién del tiempo y la presién, podrd evitar que se aplasten los alimentos
mas delicados. Al envasar alimentos jugosos, también puede usar esta funcién para evitar
gue se extraiga y se aspire el liquido.

Coloque el aparato en un lugar seco.

Abra el aparato con el asa.

Coloque en la bolsa los alimentos que desea guardar.

Asegurese de que el extremo abierto de la bolsa se encuentre dentro de la cdmara
de vacio.

Cierre la tapay presione el asa hacia abajo.

PwWwh=

bl

CASO VR 290 advanced




6. Presione la tecla «Pulse». Se aspirard aire mientras la tecla esté pulsada. El proceso
solo se detendra al pulsar el botén.

7. Mantenga pulsado el botén hasta alcanzar el vacio deseado. FR

8. Parpadeard el LED de la tecla,Seal”.

9. Luego, pulse el botén,Seal” y selle asi la bolsa.

NOTA

»  Siha aspirado demasiado aire, puede esperar un momento y el aparato permitira que |
vuelva a entrar aire en la bolsa. Puede repetir el proceso.

PL
6.6 Envasar al vacio en un recipiente de vacio
N
Coloque el aparato en un lugar seco.
Llene el alimento a envasar en el TR
recipiente. Asegurese de no llenarlo en
exceso. HE

3. Pase un paio por el recipiente de vacio
y su tapa para asegurarse de que estén
limpios y secos.

4. Cierre el recipiente con la tapa
correspondiente.

5. Abrael aparato con el asa.

6. Retire la cdmara de vacio extraible para
acceder a la conexion de recipientes situada debajo.

7. Fije un extremo de la manguera de vacio a la conexiéon del aparato y el otro extremo,
mediante el adaptador, a la tapa del recipiente.

8. Pulse la tecla“Pulse” para regular manualmente la potencia del proceso de vacio y
finalizarlo en el momento deseado.

9. Retire primero la manguera de vacio de la tapa del recipiente y, a continuacién, de la

conexién del aparato.

NOTA

P También puede utilizar bolsas ZIP para el proceso de vacio.

6.7 Almacenamiento de la envasadora

Guarde el aparato en un sitio plano, seguro y fuera del alcance de los nifios.

NOTA

P Sino va a utilizar el aparato durante un periodo largo de tiempo le aconsejamos que
desconecte el enchufe de la toma de red eléctrica.
Para guardar el aparato, no cierre la tapa apretada y solamente baje el asa, no la blo-
quee; asi evitara que se deformen las juntas.
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7 Limpiezay conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion
del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza incorrecta del aparato
y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

7.1 Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a
limpiar el aparato:

P Antes de limpiar desconectarlo de la toma de alimentacion eléctrica.

» Elaparato debe limpiarse regularmente y eliminar los residuos para mantener su
funcionalidad y seguridad. Desenchufe el aparato de la toma de corriente antes de
limpiarlo.

Las barras selladoras pueden estar calientes después del proceso de vacio. jExiste
peligro de fuego! Espere a que el aparato se enfrie.

P Sies posible, limpie el aparato después de cada uso.

P Sila humedad penetra en el aparato, sus componentes electrénicos pueden resultar
danados. Evite que caiga liquido en el interior del aparato, a través de las ranuras de
ventilacion.

» No sumerja el aparato en agua u otros liquidos ni lo introduzca en el lavavajillas.

»  No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos ni disolventes.

P No raspe la suciedad persistente con objetos duros.

P Seque cuidadosamente el aparato antes de volver a utilizarlo.

7.2 Limpieza

¢ Superficie externa del aparato

Limpie la superficie externa del aparato con un trapo himedo o utilice jabén suave no
abrasivo.

@ Superficie interior del aparato

Limpie la superficie interior del aparato con papel de cocina para eliminar restos de comi-
day liquidos. Retire la bandeja de recogida de la cdmara de vacio y lavela con un poco de
jabon lavavajillas, séquela completamente y vuelva a colocarla.

¢ Bolsas

Limpie las bolsas con agua caliente y jabon para lavar platos, déjelas secar completamente
antes del siguiente uso.

A PRECAUCION
P No reutilice bolsas que hayan contenido carne cruda, pescado o alimentos grasos.
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€ Juntade goma (8)

DE

Extraiga la junta de goma y lavela utilizando agua jabonosa caliente. EN
NOTA FR
P Lajunta de goma deberia secarse completamente antes de volver a colocarse. IT

P Aseglrese de que las juntas estén bien colocadas para que el aparato pueda funcio-

nar correctamente.

8 Resolucion de fallas

NL
PL

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y resolucion

de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

8.1

Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

Y
TR
HE

P Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por per-
sonal técnico autorizado e instruido por el fabricante.
P  Una reparacién indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en

el aparato.

8.2 Problemas, causas y remedios

La siguiente tabla le ayudara a localizar y remediar pequefios problemas.

Problema

Posible causa

Remedio

La envasadora
no funciona

Enchufe no conectado

Conectar el enchufe

Cable o enchufe defectuoso

Contacte al Servicio al Cliente

Toma de red defectuosa

Escoger otra toma de red

El primer sellado
de la bolsa hecha
de rollo no se
efectua

Rollo en posicion incorrecta

Siga los pasos del capitulo
“Envasado al vacio en bolsas
hechas con el rollo”

No se hace vacio
en la bolsa

La boca de la bolsa no esta
colocada correctamente en la
camara de vacio

Coloque correctamente la bolsa

La bolsa esta defectuosa

Coja otra bolsa

Hay suciedad en las barras sella-
dorasy en las juntas

Limpie las juntas y coléquelas
correctamente cuando estén
secas

La bolsa no ha
sido sellada cor-
rectametne

La barra selladora se ha sobreca-
lentado y la bolsa se ha fundido

Abra la tapa del aparato y déjelo
enfriar unos minutos
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La bolsa esta defectuosa Coja otra bolsa. Cubra los cantos
afilados del contenido con
servilletas de papel

Hay fugas debido a arrugas, Vuelva a abrir la bolsa; limpie la
migas, grasa o liquidos en la parte interior de la boca de la
La bolsa no man- | 4styra de sellado bolsa; limpie la posible suciedad
tiene el vacio de- de la barra selladora. Vuelva a
spués de haber sellar la bolsa
sido sellada - -
El sellado no estd completamen- | Corte la parte sellada y repita el
te cerrado proceso de vacio y sellado
Los alimentos de la bolsa han Escalde las verduras como la col
generado gases o el brécoli antes de envasarlas
al vacio

La barra de sellado se ha sobre- | Abra la tapa del aparato y déjelo
calentado por efectuar dema- enfriar unos minutos

siados procesos consecutivos

y sella las bolsas aunque no se
haya podido extraer todo el aire

La barra de sel-
lado actua antes
de finalizar el
proceso de vacio

NOTA

P Sicon los pasos que se indica mas arriba no consigue solucionar el problema, dirijase
al servicio de atencién al cliente.

9 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutiliza-

bles. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su
funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacién

indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por

tanto, no debe depositar su aparato usado en ninguin caso junto con la basura |
doméstica.

NOTA

P Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electrénicos usados. Informese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

P Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion.

9.1 Eliminacion del embalaje

El embalaje protege al aparato frente a daflos ocasionados por el transporte. Los "
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con @

el medio ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, Wl ﬂ
son reciclables.

La devolucién del embalaje al ciclo de material ahorra materia primay reduce la
generacién de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite

en los puntos de recogida,punto verde”.
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10 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demads paises, por favor
contactenos.

Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afectados. La recla-
macién de sus derechos legales por defectos no entraia costes para usted. La garantia
no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o defectos que
solo afecten levemente la funcion o el valor del mismo. Ademas, quedan excluidos de la
garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte, en la medida en que no seamos
responsables de ellos, asi como los dafios causados por reparaciones no realizadas por
nosotros. En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y concebido para
uso no profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta cubierto por la
garantia en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No esté destinado
a un uso profesional mas amplio.

En el caso de reclamaciones justificadas, a nuestra discrecion, repararemos el dispositivo
defectuoso o lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicar-
se dentro de los 14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de
reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de devolver

el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compra!). Encontrara nuestros datos de
contacto (,garantes”) al principio de estas instrucciones de uso.

DE
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FR

NL

PL
Y
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1 Algemeen EN

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn FR
functies in volle omvang kunt gebruiken. Van uw apparaat hebt u vele jaren lang plezier,
als u het vakkundig behandelt en verzorgt. Wij wensen u veel plezier bij het gebruik. IT

1.1 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing maakt deel uit van de stofzuiger (vanaf hier‘apparaat’genoemd)
en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het doelgerich-
te gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te

lezen en te gebruiken die met de: sV
- Ingebruikname, - bediening, TR
« oplossing van een storing en/of - reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het HE

apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

1.2 Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

A GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware

verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

A VORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.
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1.3 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het
in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervarin-
gen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in
deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van.

« Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

« Ondeskundige reparaties

« Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

« Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

- Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.
Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

1.4 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informa-
tiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma CASO GmbH voorbehouden.
Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

2 \Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

2.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen bestemd voor het gebruik in gesloten ruimten in de huishouding
voor het vacumeren van zakken en potten, evenals voor het sealen van folie. Bovendien
is dit te gebruiken in het semiprofessionele bereik (jagers, vissers, hobbykoks enz.). Een
ander of verdergaand gebruik geldt als niet volgens de bestemming.

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!

Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een an-
dere wijze kunnen gevaren ontstaan. Het apparaat uitsluitend volgens
de voorschriften gebruiken.

» Gebruik het apparaat alleen voor het doel waarvoor het bestemd is.
» Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.
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DE
Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.

Het risico draagt alleen de gebruiker. EN
FR
2.2 Algemene veiligheidsaanwijzingen T

TIP

Neem voor een veiligere omgang met het apparaat de volgende

algemene veiligheidsaanwijzingen in acht:

» Controleer het apparaat voor het gebruik op zichtbare schade. Ge- PL
bruik een beschadigd apparaat niet. sy

» Gebruik het toestel alleen zoals beschreven in de gebruiksaanwij-
zing om mogelijk letsel door verkeerd gebruik te voorkomen.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en HE
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke ver-
mogens of met gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toe-
zicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren ervan begrijpen.

» Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden uitgevo-
erd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht staan.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik blijven van
kinderen jonger dan 8 jaar.

» Gebruik het apparaat alleen in droge binnenruimten.

» Laat het apparaat niet zonder toezicht werken.

» Gebruik het toestel niet:

- als het toestel zelf of onderdelen beschadigd zijn,
- als het netsnoer of de stekker beschadigd is,
- als het toestel gevallen is.

» Rol het netsnoer altijd volledig af voor gebruik. Zorg ervoor dat
het netsnoer niet wordt beschadigd door scherpe randen of hete
voorwerpen.

» Trek de stekker uit het stopcontact
- als het apparaat niet wordt gebruikt
+ na elk gebruik
« voordat u het apparaat schoonmaakt of verplaatst
- als er tijdens het gebruik een duidelijke storing optreedt
- tijdens onweer.

TR
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» Breng geen wijzigingen aan in het toestel of het netsnoer. Laat
reparaties alleen door een gespecialiseerde werkplaats uitvoeren,
aangezien ondeskundig gerepareerde toestellen gevaar opleveren
voor de gebruiker. Neem ook de bijgevoegde garantievoorwaarden
in acht.

» Gebruik het toestel alleen met originele accessoires.

» Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de fa-
brikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden, anders
vervalt bij een volgende schade de aanspraak op garantie. Door
ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de
gebruiker ontstaan.

» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele vervangende
onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die onderdelen is ge-
garandeerd dat ze aan de veiligheidseisen voldoen.

» Sluit de deksel voor het bewaren alleen losjes, niet vergrendelen,
zodat de dichtingen niet vervormd worden en de functie van het
apparaat niet beinvlioed wordt.

2.3 Bronnen van gevaar

2.3.1 Gevaar voor verwondingen

A WAARSCHUWING

De sealbalk van het apparaat wordt heel heet.

Neem de volgende veiligheidsinstructie in acht om uzelf en ande-

ren niet te verbranden:

» Om eventuele verbrandingen te voorkomen, raakt u de sealbalk
nooit direct na het sealproces aan.

2.3.2 Brandgevaar

A WAARSCHUWING

Bij een niet deskundig gebruik van het apparaat bestaat er brand-

gevaar. Neem de volgende veiligheidsinstructies in acht om brandge-

vaar te voorkomen:

» Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal.

» Houd het apparaat verwijderd van alle warmtebronnen (gas, stroom,
brander, warme oven).
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2.3.3 Gevaar door elektrische stroom

A GEVAAR

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning staan

kan levensgevaarlijk zijn! Neem de volgende veiligheidsaanwijzin-

gen in acht om gevaar door elektrische stroom te voorkomen.

» Indien het netsnoer van dit toestel beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant of diens dienst-na-verkoop of door een
soortgelijk gekwalificeerd persoon, om gevaren te voorkomen.

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als aansluitin-
gen die onder stroom staan worden aangeraakt en de
elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat gevaar
voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen functionele storingen
in het apparaat optreden.

» Raak het apparaat en de stekker niet aan met natte handen.

» Stop geen voorwerpen in de openingen van het apparaat. Bij het
contact met spanninggeleidende onderdelen bestaat het gevaar
voor een elektrische schok.

3 Veiligheidsinstructies voor het bewaren van
levensmiddelen

Volg a.u.b. bepaalde procedures bij het vacuiim trekken; zo kunt u de kwaliteit en de
veiligheid van uw gevacumeerde / gesealde levensmiddelen garanderen.

TIP

Neem voor een veilige omgang met het apparaat de volgende algemene veiligheid-
sinstructies in acht:

P Als er bederfelijke levensmiddelen verwarmd of ontdooid werden of ongekoeld
bewaard worden, moeten ze direct geconsumeerd worden.

P Besteed bijzondere aandacht aan goede hygiénische omstandigheden. Was uw

handen voordat u gaat stofzuigen en houd alle keukengerei en het apparaat in

perfect schone staat.

Koel of bevries bederfelijke levensmiddelen onmiddellijk, nadat u ze vacuiim verpakt

hebt. Bewaar deze niet bij kamertemperatuur.

Bewaar vetvrije levensmiddelen zo koel mogelijk en donker, zodat ze niet ranzig

worden.

Schil vruchten en groente, zoals appels, bananen, aardappelen en knolgewassen,

alleen zo verlengt het vacuiim verpakken hun houdbaarheid.

Om de vorming van gassen te voorkomen, blancheert u groentesoorten zoals kool

en broccoli, voordat u ze vacumeert.

vV v v Vv
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4 Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

4.1 Veiligheidsvoorschriften

P Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

4.2 Leveringsomvang en transportinspectie

Het apparaat wordt standaard geleverd met de volgende componenten:
+ VRH 290 Advanced

« Vacuiimslang met adapter

+ Gebruiksaanwijzing

- Uitneembare opvangbak voor de vacuiimkamer

« 1 uitneembare cutter

- 10 vacutimfoliezakken met standbodem, 20 x 30 cm

« 4 vellen stickers voor voedselorganisatie

TIP

P Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

P Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

4.3 Toepassingsgebied
Behoud smaak en versheid en reduceer kosten door minder bedorven levensmiddelen.

e Verpak levensmiddelen, zoals vlees, vis, gevogelte, vis en zeevruchten en groente
voor het invriezen of voor het bewaren in de koelkast.

e Verpak droge levensmiddelen, zoals bonen, noten, muesli enz. om deze levensmid-
delen langer te kunnen bewaren.

e  Zetuw vacumeerapparaat in het non-food bereik in: gesealde campingbenodigd-
heden, zoals lucifers, EHBO-kasten en kleding blijven schoon en droog, zilver en
verzamelstukken beslaan niet.

4.4 VUitpakken

Voor het uitpakken van het apparaat haalt u het apparaat uit de doos en verwijdert u het
verpakkingsmateriaal.
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TIP
EN
P Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften FR
kunt inpakken. T

4.5 Plaatsen: Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het apparaat

komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Hetapparaat moet opgesteld worden op een vaste, vlakke, horizontale en hittebe-
stendige ondergrond met een voldoende draagkracht en plaats voor het apparaat en

het te verwachten zwaarste en grootste te vacumeren product. SV
e  Beweeg het vacumeerapparaat niet, terwijl het werkt.
e Kies de plaats van opstelling zo, dat kinderen niet bij de hete sealbalk van het appa- TR

raat kunnen komen.

e Zet het apparaat niet in een hete, natte of heel vochtige omgeving of in de buurt van HE
brandbaar materiaal.

e Om voor voldoende luchtcirculatie te zorgen, laat u aan alle kanten ca. 10 cm vrije
ruimte.

e Het stopcontact moet gemakkelijk te bereiken zijn, zodat het snoer er gemakkelijk
uitgetrokken kan worden.

e De opstelling van het apparaat aan niet stationaire opstellingsplaatsen (bijv. schepen)
mag alleen uitgevoerd worden door vakbedrijven/vakmensen, als ze de voorwaarden
voor het veiligheidsgerelateerde gebruik verzekeren.

4.6 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting

de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

e  Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval
van twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

e Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

e Deelektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en veilig-
heidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

5 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren
van het apparaat.
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5.1 Overzicht

Handgreep @ Uitneembare vacuiimkamer

Aansluiting voor de vaculimslang
voor het vacumeren van containers
(zie pag. 99)

Vergrendelhaak

Bovenste dichting

Cutter Rubberen dichting (drukt de zak
Onderste dichting tegen de sealbalk)
Sealbalk

OIOIOIOI

(heeft een met teflon beklede
verwarmingsdraad; deze maakt het
mogelijk om de zak te verzegelen,
zonder dat hij vastplakt.)

De sealbalk van het apparaat wordt heel heet.
Neem de volgende veiligheidsinstructie in acht om uzelf en anderen niet te verbranden:

P Om eventuele verbrandingen te voorkomen, raakt u de sealbalk nooit direct na het
sealproces aan.

TIP
P Verwijder de teflonband (T) niet!
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5.2 Bedieningselementen

VR 290 advanced

Progress/voortgang - De LED-verlichting toont u de voortgang van de huidige bewerking.
Toetsen - de gekozen functie wordt weergegeven door het desbetreffende controlelampje.

Toets Food (Dry & Moist) sV
Er kunnen drie verschillende instellingen voor de lastijd worden gekozen. TR
Dry/droog: voor droge vacuiimgoederen of voor vacuimgoederen die geen vloeistof

bevatten en daarom een kortere verzegeltijd hebben HE

Moist/vochtig: voor vochtige vaculimgoederen of voor vacuiimgoederen die vloeis-
tof bevatten en een normale verzegeltijd hebben

@ Toets Vacuum&Seal / Cancel
Voor het automatisch vacumeren en sealen van een zak. Toets opnieuw indrukken
om het proces af te breken. U kunt met deze toets ook de andere processen afbreken.

Toets Seal
Voor het sealen van een zak zonder extra vacumeerproces.

Toets Pulse

Zolang u de toets indrukt, wordt er lucht uit de zak gezogen.

Laat de toets los, dan eindigt dit proces. U moet de zak vervolgens met de toets Seal
sealen. Ook te gebruiken voor potten.

5.3 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de onderkant
van het apparaat.

6 Bediening en werking
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen voor de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaarlijke situaties en beschadigingen te voorkomen.

6.1 Ingebruikneming

Voor elk gebruik en na elke verzegeling moeten zowel het apparaat als alle met levens-
middelen in contact komende accessoiredelen zorgvuldig gereinigd worden; volg hier-
voor de in de paragraaf,,Reiniging en verzorging” genoemde aanwijzingen.

6.2 Zakken en Rollen en Food Manager stickers

Gebruik alleen zakken en rollen die uitdrukkelijk bedoeld zijn voor het vacumeren. De
meegeleverde folierollen en zakken zijn geschikt voor SousVide koken (70 °C gedurende
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2 uur en 100 °C gedurende 15 min) en voor invriezen. Als u folies van andere fabrikanten
gebruikt, let er dan op dat deze ook geschikt zijn voor de magnetron en voor koken-in-
een-zak (sous vide) en voor invriezen.

Let erop dat staafstofzuigers zoals dit apparaat alleen met gestructureerde foliezakken
kunnen worden gebruikt. CASO biedt hiervoor een groot aantal verschillende rollen en
zakken aan. De meegeleverde stickers worden gebruikt om de levensmiddelen te organi-
seren. Met de Caso Food Manager app kunt u zien welke levensmiddelen beschikbaar zijn
of opgebruikt moeten worden. Lees meer op www.myfoodmanager.de.

6.3 Maken van een van de rol komende zak

Plaats het apparaat op een droge plek.

Open het apparaat met behulp van de handgreep.

Snijd de folie met behulp van de cutter op de gewenste lengte. (afb. 2)

Leg een uiteinde van de folie over de sealbalk.

Sluit de deksel en druk de handgreep naar beneden. (afb. 4)

Druk op de toets Seal.

De bijbehorende LED gaat branden en dooft wanneer het sealproces is voltooid.
Klap de handgreep omhoog om het apparaat te openen en de zak te verwijderen.
De zak kan nu voor het vacumeren worden gebruikt.

1.
2,
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

TIP

P Verzeker u ervan dat de lengte van de te gebruiken zak minstens 8 cm langer is dan
het te conserveren levensmiddel en zorg voor nog eens 2 cm, voor het geval dat de
zak na het opensnijden nog een keer geseald moet worden.

6.4 Vacuiim verpakken in een zak
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1. Zet het apparaat op een droge plaats. EN
2. Open het apparaat met de handgreep.
3. Doe de levensmiddelen in de zak. FR
4. Leg het open uiteinde van de zak in de vaculimkamer.
5. Sluit de deksel en druk de handgreep naar beneden. T
6. Gebruik de toets ,Food/Voeding” om de gewenste verzegeltijd te selecteren tussen

,Dry & Moist".
7. Druk nuop,Vacuum&Seal / Cancel” en de zak wordt automatisch vacuiim getrokken

en geseald.

8. De desbetreffende LED gaat branden en gaat uit, als het proces is afgesloten.
9. Als u het proces wilt afbreken, drukt u nog een keer op de ,Vacuum & Seal / Cancel”
toets.

10. Klap de handgreep omhoog om het apparaat te openen en de zak er uit te halen. SV
TIP TR
P U kunt het apparaat tot 50 keer direct achter elkaar gebruiken met het,Vacuum&Se- HE
al” proces en tot 50 keer met het,seal” proces, zonder dat het apparaat oververhit
raakt.

Doe niet te veel levensmiddelen in de zak, zodat de geopende kant van de zak ge-
makkelijk in het vacumeerapparaat gelegd kan worden.

Reinig het open uiteinde van de zak en strijk het glad, voordat u hem sealt. Verwij-
derde levensmiddelresten, vocht en vouwen om een perfect sealresultaat te krijgen.
Strijk voor het vacumeren de lucht uit de zak om het vacumeerproces te optimalise-
ren.

Indien de levensmiddelen scherpe kanten, zoals botten, hebben, wikkelt u deze in
keukenpapier; zo voorkomt u dat de zak beschadigd wordt.

Vries vloeibare levensmiddelen eerst in een geschikte pot in en doe ze dan in een zak
om ze te vacumeren.

Omdat levensmiddelen bij het invriezen iets kunnen uitzetten, kiest u een ca. 8 cm
langere zak.

Als er vloeistof in de uitheembare opvangbak is gezogen, verwijder dan de bak uit
het apparaat om deze te reinigen.

Leg vlees of vis op keukenpapier en vacumeer ze samen. Het keukenpapier heeft als
voordeel dat het vocht van de levensmiddelen kan opnemen.

Scheid zachte levensmiddelen, die gemakkelijk aan elkaar plakken met pot- of perka-
mentpapier en vacumeer ze dan. Dat maakt het uithalen makkelijker.

vV V. VvV vV vV v v Vv Y

6.5 Gebruik van de functie, Pulse” (handmatige vacuiim)

Omdat de druk van het vacumeren voor sommige levensmiddelen te groot is en deze in
de zak plat gedrukt zouden kunnen worden, kunt u met de functie,,Pulse” de duur en zo-
doende de sterkte van het vacumeerproces regelen. Daarmee kunt u de vacumeersterkte
aan de consistentie van uw vacumeerproduct aanpassen en ook zachte levensmiddelen
(bijv. zacht fruit) vacumeren zonder ze plat te drukken.

Door de tijd- en drukregeling wordt het platdrukken van gevoelige levensmiddelen voor-
komen. Bij het verpakken van sommige sappige levensmiddelen kunt u deze functie ook
gebruiken om te voorkomen dat vloeistof opgezogen en er uitgetrokken wordt.

1. Zet het apparaat op een droge plaats.
2. Open het apparaat met de handgreep.
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2.
3,
4,
5.
6.
7.
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9.
>
6.7

Doe de levensmiddelen in de zak.

Verzeker u ervan dat het open uiteinde van de zak zich binnen de vacuimkamer
bevindt.

Sluit de deksel en druk de handgreep naar beneden.

Druk op de toets,Pulse”. Zolang u de toets ingedrukt houdt, wordt er lucht uitgezo-
gen. Pas als u de toets loslaat, stopt het proces.

Houd de toets ingedrukt, totdat het door u gewenste vacuiim bereikt is.

De LED van de toets,Seal” knippert.

Druk op de toets,Seal” en seal zo de zak.

TIP

Als er te veel lucht uitgezogen werd, kunt u een moment wachten en het apparaat
laat weer lucht in de zak. U kunt het proces herhalen.

Vacuiim verpakken in een pot

Zet het apparaat op een droge plaats.
Veeg de vaculimpot en zijn deksel af
om zeker te zijn dat deze schoon en
droog zijn.

Doe het vacumeerproduct in de pot.
Let er op dat u er niet te veel vacumeer-
producten in doet.

Sluit de pot met de bijbehorende
deksel.

Open het apparaat met de handgreep.
Verwijder de uitneembare vaculimkamer om toegang te krijgen tot de
onderliggende aansluiting voor de pot.

Bevestig een uiteinde van de vacumeerslang aan de aansluiting van het
apparaat en het andere uiteinde met de adapter op de potdeksel.

Druk op de toets,Pulse” om de sterkte van het vacumeerproces zelf te regelen
en voor het gewenste tijdstip beéindigen.

Verwijder eerst de vacumeerslang van de deksel van de pot, dan pas van de
aansluiting aan het apparaat.

TIP

U kunt voor het vacumeren ook vacuiim ZIP-zakken gebruikten.

Opbergen van de vacumeerder:

Berg uw apparaat op een egale en veilige plaats, buiten het bereik van kinderen, op.

TIP

Als u het apparaat langere tijd niet gebruikt, raden wij aan om de stekker uit het
stopcontact te halen.

Sluit de deksel voor het opbergen slechts losjes en klap de handgreep naar beneden,
niet vergrendelen, zodat de dichtingen niet vervormen.
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7 Reiniging en onderhoud EN
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van FR
het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging

van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen. IT

7.1 Veiligheidsvoorschriften

A VORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met
de reiniging van het apparaat begint:

P Trek de stekker voor het reinigen van het apparaat uit het stopcontact. sV

P Het apparaat moet regelmatig gereinigd en restanten verwijderd worden om zijn TR
functionaliteit en veiligheid te behouden. Trek voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact. HE

P De sealbalk kan na het vacumeren heet zijn. Er bestaat verbrandingsgevaar! Wacht,

totdat het apparaat afgekoeld is.

Reinig het apparaat zo mogelijk na elk gebruik.

Als er vocht in het apparaat binnendringt, kunnen er elektronische onderdelen be-

schadigd worden. Let er op dat er geen vloeistof door de vaculimpomp binnen in het

apparaat komt.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen en doe het niet in de afwas-

machine.

Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.

Krap hardnekkig vuil er niet af met harde voorwerpen.

Droog het apparaat zorgvuldig af, voordat u het weer gebruikt.

A\ A 4

vVvVvy Vv

7.2 Reiniging

4 Buitenkant van het apparaat

Veeg de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek af of met gebruik van een
mild, niet schurend zeepsopje.

¢ Binnenkant van het apparaat

Reinig de binnenkant van het apparaat met keukenpapier om etensresten en vloeistoffen
te verwijderen. Haal de opvangbak uit de vacuimkamer en spoel deze in warm water met
een beetje afwasmiddel, droog hem zorgvuldig af en zet hem er weer in.

€ Vacumeerzak
U kunt de vacumeerzak meerdere keren gebruiken. Was de zak in een warm zeepsopje uit

en laat hem vervolgens zorgvuldig drogen, voordat u hem weer gebruikt.
A VORZICHTIG

P Zakken, die gebruikt werden voor het bewaren van rauw vlees, vis of vettige levens-
middelen, kunnen niet meer gebruikt worden.
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€ Rubberen dichting (8)

Haal de rubberen dichting er uit en reinig deze in een warm zeepsopje

TIP

»  De rubberen dichting moet zorgvuldig gedroogd worden, voordat u deze er weer in doet.
»  Zorg voor een correcte plaatsing van de dichting, zodat het apparaat correct kan

functioneren.

8 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te

voorkomen.

8.1 Veiligheidsvoorschriften

A\ VORZICHTIG

P Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door gekwali-
ficeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker onts-
taan, evenals schaden aan het apparaat.

8.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Fout Mogelijke oorzaak Oplossing
De stekker zit niet in het Doe de stekker in het
Het vacumeerap- stopcontact stopcontact

paraat functioneert
niet

Het snoer of de stekker is defect

Neem contact op met de
klantenservice

Het stopcontact is defect.

Gebruik een ander stopcontact.

Het afgesneden stuk
van de rol wordt
niet correct geseald

Het stuk van de rol is niet
correct gepositioneerd

Volg de stappen in het
hoofdstuk,Maken van een
van de rol komende zak”

Er wordt geen com-
pleet vacuiim in de
zak geproduceerd

Het open uiteinde van de zak
bevindt zich niet helemaal in
de vacuimkamer

Positioneer de zak correct

De zak is defect

Kies een andere zak

Er bevinden zich onzuiverheden
op de sealdichtingen en/of de
normale dichtingen

Maak de dichtingen schoon en
zet deze er na het drogen weer
correctin

De zak wordt niet
correct geseald

De sealbalk is oververhit, zodat
de zak smelt

Open de deksel van het
apparaat en laat het enkele
minuten afkoelen

102
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De zak blijft niet on-
der vaculim, nadat
hij geseald werd

De zak is defect Kies een andere zak, wikkel EN
eventueel keukenpapier om de
scherpe randen van de inhoud FR

Er bevinden zich ondichte Open de zak weer, reinig het T

plekken door vouwen, kruimels,
vet of vloeistoffen langs de
sealnaad

bovenste interne deel van de
zak en verwijder eventueel
aanwezige vreemde lichamen
van de sealbalk, voordat u de
zak opnieuw sealt

De sealnaad is niet doorlopend
geseald

Snij de sealnaad er af en start
het vacumeer- en sealproces

. SV
opnieuw
De zich in de zak bevindende Blancheer groentesoorten zoals TR
levensmiddelen hebben gassen | kool en broccoli, voordat u
gevormd deze vacumeert HE

De sealbalk sealt al
voor het einde van
het vacumeerproces

TIP

De sealbalk is door te veel
gebruik kort na elkaar te heet
geworden en sealt de zakken
terwijl de complete lucht er nog
niet uitgezogen kon worden

Open de deksel van het
apparaat en laat het enkele
minuten afkoelen

P Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

9 Afvoervan het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle
materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functione-
ren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde
behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu

schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone

huishoudelijk vuil.

TiP

P Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor
teruggave en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal
eventueel informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

P Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een
kinderveilige plek wordt bewaard.
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9.1 Verwijderen van de verpakking

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- "
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische ~ @ ‘
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in - ’
de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever

niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt
voor de recycling.

10 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor ge-
breken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt voor
Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met ons op.
Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk Wetboek)
blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij gebreken
is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan zijn door een
ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of de waarde van
het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen, transportscha-
den, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden, die ontstaan
zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak op garantie.
Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huishoudelijk ge-
bruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik in de commer-
ciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang te vergelijken is
met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor een verdergaand,
commercieel gebruik.

Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige apparaat naar onze keuze repareren of
omruilen voor een apparaat zonder gebreken. Open gebreken moeten binnen 14 dagen
na de levering aangegeven worden. Andere aanspraken zijn uitgesloten.

Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b. voor het terugzenden van
het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons op. Onze contactgegevens
(,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedieningshandleiding.
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1 Informacje ogélne

Prosimy o zapoznanie sie z informacjami zawartymi w niniejszej instrukgji, aby szybko
zapoznac sie z urzgdzeniem i méc w petni korzystac z jego funkgji.

Urzadzenie bedzie stuzy¢ przez wiele lat, jesli bedzie uzytkowane i konserwowane w spo-
s6b prawidtowy. Zyczymy Panstwu duzo satysfakgji z uzytkowania.

1.1 Informacje dotyczace niniejszej instrukcji

Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralng cze$¢ urzadzenia do pakowania
prézniowego (dalej zwanego urzadzeniem) i zawiera istotne informacje dotyczace uru-
chomienia, bezpieczenstwa, uzytkowania zgodnego z przeznaczeniem oraz konserwacji
urzadzenia. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dostepna przy urzadzeniu.

Powinna by¢ przeczytana i stosowana przez kazdg osobe odpowiedzialng za:

« uruchomienie « usuwanie usterek i/lub

- obstuge « czyszczenie urzadzenia

Instrukcje obstugi nalezy zachowac i przekaza¢ wraz z urzadzeniem kolejnemu
uzytkownikowi.

1.2 Wskazowki ostrzegawcze
W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace wskazdwki ostrzegawcze:

A NIEBEZPIECZENSTWO

Wskazéwka ostrzegawcza tego stopnia oznacza bezposrednio zagrazajaca niebezpieczng
sytuacje. Jezeli niebezpieczna sytuacja nie zostanie uniknieta, prowadzi to do smierci lub
powaznych obrazen ciata.

» Nalezy stosowac sie do zalecen zawartych w tej wskazéwce ostrzegawczej, aby
uniknac ryzyka $mierci lub ciezkich obrazen.

Wskazdéwka ostrzegawcza tego stopnia oznacza mozliwa niebezpieczna sytuacje.
Jezeli niebezpieczna sytuacja nie zostanie uniknieta, moze to prowadzi¢ do powaznych
obrazen ciata.

P Nalezy stosowac sie do zalecen zawartych w tej wskazéwce ostrzegawczej, aby
unikna¢ obrazen.

A UWAGA

Wskazéwka ostrzegawcza tego stopnia oznacza mozliwa niebezpieczna sytuacje.

Jezeli niebezpieczna sytuacja nie zostanie uniknieta, moze to prowadzi¢ do lekkich lub

umiarkowanych obrazen ciata.

P Nalezy stosowac sie do zalecen zawartych w tej wskazéwce ostrzegawczej, aby
uniknac obrazen.

WSKAZOWKA

Wskazéwka zawiera dodatkowe informacje, ktére utatwiaja obstuge urzadzenia.
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1.3 Ograniczenie odpowiedzialnosci

Wszystkie informacje techniczne, dane oraz wskazéwki dotyczace instalacji, obstugi i kon-
serwacji zawarte w niniejszej instrukcji odpowiadajg stanowi aktualnemu w momencie jej
drukowania i zostaty opracowane zgodnie z naszg najlepsza wiedzga, z uwzglednieniem
dotychczasowych doswiadczen i ustalen. Na podstawie danych, ilustracji oraz opiséw
zawartych w niniejszej instrukcji nie mozna wysuwac¢ zadnych roszczen. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z:

« nieprzestrzegania instrukgji,

« uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,

« nieprawidtowo wykonanych napraw,

« zmian technicznych lub modyfikacji urzadzenia,

« stosowania nieautoryzowanych czesci zamiennych,

« stosowania niezatwierdzonego wyposazenia dodatkowego

Modyfikacje urzadzenia nie s3 zalecane i nie s objete gwarangja.

Ttumaczenia wykonywane sg zgodnie z najlepsza wiedza. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za
btedy w ttumaczeniu, nawet jesli tumaczenie zostato wykonane przez nas lub na nasze zlecenie.
WiaZacy pozostaje wytacznie oryginalny tekst w jezyku niemieckim.

1.4 Prawa autorskie

Niniejsza dokumentacja jest chroniona prawem autorskim. Wszystkie prawa, w tym prawa
do fotomechanicznego powielania, kopiowania oraz rozpowszechniania przy uzyciu
szczegoblnych metod (np. przetwarzania danych, nosnikéw danych i sieci danych), réwniez
czesciowo, zastrzega firma CASO GmbH. Zastrzega sie prawo do zmian merytorycznych i
technicznych.

2 Bezpieczenstwo

W niniejszym rozdziale znajda Parstwo wazne wskazéwki dotyczace bezpieczne-
go uzytkowania urzadzenia. Urzadzenie odpowiada obowigzujacym przepisom
bezpieczenstwa. Niewtasciwe uzytkowanie moze jednak prowadzi¢ do obrazen ciata
oraz szkéd materialnych.

2.1 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego w zamknietych pomieszcze-
niach w celu pakowania prézniowego workéw i pojemnikéw oraz zgrzewania folii. Ponad-

to urzadzenie moze byc stosowane w zakresie pétprofesjonalnym (np. przez mysliwych,
wedkarzy, kucharzy-amatoréw itp.). Kazde inne lub wykraczajace poza opisane zastosowanie
uznawane jest za uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Zagrozenie wynikajace z uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem!

Urzadzenie moze stwarzac zagrozenia w przypadku uzytkowania niezgodnego z przez-
naczeniem i/lub w inny sposéb niz opisany.

P Urzadzenie nalezy uzywac wylacznie zgodnie z przeznaczeniem.,

P Nalezy przestrzega¢ procedur opisanych w niniejszej instrukgji obstugi.

Wszelkie roszczenia wynikajace ze szkdd spowodowanych uzytkowaniem niezgodnym z
przeznaczeniem sg wykluczone. Cate ryzyko ponosi wytacznie uzytkownik urzadzenia.
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2.2 0Ogolne wskazoéwki bezpieczenstwa

WSKAZOWKA

Aby zapewnic¢ bezpieczne uzytkowanie urzadzenia, nalezy
przestrzega¢ nastepujacych ogdlnych wskazéwek bezpieczenstwa:

>

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem
zewnetrznych, widocznych uszkodzen. Nie nalezy uruchamiac
uszkodzonego urzadzenia.

Urzadzenie nalezy stosowac wylacznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji obstugi, aby uniknag¢ mozliwych obrazen
spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sen-
sorycznych lub umystowych badz nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze sg one nadzorowane
lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia oraz rozumiejg wynikajace z tego zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja wykonywane przez uzytkownika nie
moga by¢ przeprowadzane przez dzieci, chyba ze majg one co
najmniej 8 lat i znajduja sie pod nadzorem.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenie oraz przewdd zasilajacy nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.
Urzadzenie nalezy eksploatowac wytacznie w suchych
pomieszczeniach.

Nie nalezy pozostawiac urzadzenia pracujgcego bez nadzoru.
Nie nalezy uzywac urzadzenia:

- jesli samo urzadzenie lub jego czesci sg uszkodzone,

- jesli przewod zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone,

- jesli urzadzenie upadto.

Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie rozwinag¢ przewdéd
zasilajacy. Nalezy przy tym zwrdéci¢ uwage, aby przewdd nie byt
uszkodzony przez ostre krawedzie ani gorgce przedmioty.
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>

Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka sieciowego:

- gdy urzadzenie nie jest uzywane,

« po kazdym uzyciu,

« przed czyszczeniem lub odstawieniem urzadzenia,
- jesli podczas pracy wystapi widoczna usterka,

« podczas burzy.

Nie nalezy dokonywac zadnych zmian w urzadzeniu ani w prze-

wodzie zasilajgcym. Naprawy wolno zleca¢ wytacznie wyspecjalizo-

wanym warsztatom serwisowym, poniewaz nieprawidtowo wyko-
nane naprawy moga stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika. Nalezy
réwniez przestrzegac dotaczonych warunkéw gwarangji.
Urzadzenie nalezy stosowac wyfacznie z oryginalnym
wyposazeniem.

Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytacznie przez
autoryzowany serwis producenta; w przeciwnym razie wszelkie
roszczenia gwarancyjne w przypadku pézniejszych uszkodzen
wygasaja. Nieprawidtowo wykonane naprawy moga stwarzac
powazne zagrozenie dla uzytkownika.

Uszkodzone elementy moga by¢ wymieniane wytacznie na orygi-
nalne czesci zamienne. Tylko w przypadku takich czesci zagwaran-
towane jest spetnienie wymagan bezpieczenstwa.

Podczas przechowywania nalezy pozostawi¢ pokrywe jedynie lekko
zamkniety, nie blokowac jej, aby uszczelki nie ulegty odksztatceniu i

aby nie doszto do pogorszenia funkcjonowania urzadzenia.

2.3 Zrédta zagrozen

2.3.1 Ryzyko obrazen

A OSTRZEZENIE

Belka zgrzewajaca urzadzenia nagrzewa sie do bardzo wysokiej
temperatury. Aby uniknaé poparzen wtasnych lub innych oséb,
nalezy przestrzegac nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwa:
» W celu zapobiezenia ewentualnym poparzeniom nigdy nie nalezy

dotykac belki zgrzewajacej bezposrednio po zakonczeniu procesu
zgrzewania.
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2.3.2 Zagrozenie pozarowe

A\ OSTRZEZENIE

W przypadku niewtasciwego uzytkowania urzadzenia istnie-

je ryzyko pozaru. Aby uniknac zagrozenia pozarowego, nalezy

przestrzegac nastepujacych wskazowek bezpieczenstwa:

» Nie nalezy ustawiac urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych.

» Nalezy trzymac urzadzenie z dala od wszelkich zrodet ciepta (gaz,
prad, palniki, nagrzany piekarnik).

2.3.3 Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

A\ NIEBEZPIECZENSTWO

Zagrozenie zycia w wyniku porazenia pradem elektrycznym!
Kontakt z przewodami lub elementami znajdujacymi sie pod
napieciem stwarza zagrozenie zycia!

Aby uniknac zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym, nalezy

przestrzegac nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwa:

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego urzadzenia musi
on zosta¢ wymieniony przez producenta, jego autoryzowany ser-
wis lub inng osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby uniknag¢
zagrozen.

» Pod zadnym pozorem nie nalezy otwiera¢ obudowy urzadzenia.
Dotkniecie elementéw znajdujacych sie pod napieciem oraz zmia-
na konstrukgji elektrycznej lub mechanicznej stwarzaja ryzyko
porazenia pragdem. Ponadto moga wystapic zaktécenia w dziataniu
urzadzenia.

» Nie nalezy dotyka¢ urzadzenia ani wtyczki sieciowej mokrymi
rekami.

» Nie nalezy wkfada¢ zadnych przedmiotéw do otworéw urzadzenia.
Kontakt z elementami bedacymi pod napieciem grozi porazeniem
pradem elektrycznym.

3 Wskazéwki bezpieczenstwa dotyczace przechowywa-
hia zywnosci
Podczas pakowania prézniowego i zgrzewania nalezy przestrzegac okreslonych procedur;

tylko w ten sposéb mozna zagwarantowac jako$¢ oraz bezpieczenstwo zapakowanej
prézniowo / zgrzewanej zywnosci.
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Aby zapewnic bezpieczne uzytkowanie urzadzenia, nalezy przestrzegac

nastepujacych ogdlnych wskazéwek bezpieczenstwa:

P Jezelifatwo psujace sie produkty spozywcze zostaty podgrzane, rozmrozone lub byty
przechowywane bez chtodzenia, nalezy je niezwtocznie spozyc.

P Nalezy zwrdci¢ szczegblng uwage na zachowanie odpowiednich warunkéw higie-
nicznych; przed pakowaniem prézniowym nalezy umy¢ rece oraz utrzymywac w
absolutnej czystosci wszystkie narzedzia robocze i samo urzadzenie.

»  Po zapakowaniu prézniowym fatwo psujace sie produkty spozywcze nalezy
niezwtocznie schtodzi¢ lub zamrozi¢. Nie nalezy przechowywac ich w temperaturze
pokojowe;j.

Produkty o wysokiej zawartosci ttuszczu nalezy przechowywac w miare mozliwosci w
chtodnym i ciemnym miejscu, aby zapobiec ich jetczeniu.

Owoce i warzywa, takie jak jabtka, banany, ziemniaki oraz warzywa korzeniowe,
nalezy obra¢ przed pakowaniem prézniowym — tylko w ten sposéb pakowanie
prézniowe pozwala wydtuzyc ich trwatos¢.

P Aby zapobiec powstawaniu gazéw, warzywa takie jak kapusta czy brokuty nalezy
blanszowac¢ przed zapakowaniem prézniowym.

4 Uruchomienie

W niniejszym rozdziale znajda Paristwo istotne informacje dotyczace uruchomienia
urzadzenia. Nalezy przestrzegac zawartych wskazoéwek, aby unikna¢ zagrozen oraz
uszkodzen.

4.1 Wskazowki bezpieczenstwa

Podczas uruchamiania urzadzenia moga wystapic¢ zagrozenia dla os6b oraz mienia.
Aby ich unikna¢, nalezy przestrzega¢ nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwa:
P Materialy opakowaniowe nie moga stuzy¢ do zabawy. Istnieje ryzyko uduszenia.

4.2 Zakres dostawy i kontrola transportowa

Urzadzenie dostarczane jest standardowo z nastepujacymi elementami:
+VRH 290 advanced

+Waz prézniowy z adapterem

« Instrukcja obstugi

- Wyjmowana tacka zbierajgca do komory prézniowej

1 wyjmowany noz (cutter)

« 10 workdw foliowych z dnem stojacym, 20 x 30 cm

« 4 arkusze naklejek do organizacji zywnosci
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WSKAZOWKA

P Nalezy sprawdzi¢ dostawe pod katem kompletnosci oraz widocznych uszkodzen.

» W przypadku niekompletnej dostawy lub uszkodzen wynikajacych z niewtasciwego
opakowania badz transportu nalezy niezwtocznie zgtosic je przewoznikowi, ubez-
pieczycielowi oraz dostawcy.

4.3 Zakres zastosowania

Zachowaj smak i $wiezo$¢ oraz zmniejsz koszty dzieki ograniczeniu strat zywnosci.

e Pakuj prézniowo zywnos¢, taka jak mieso, ryby, dréb, owoce morza oraz warzywa,
przeznaczong do zamrazania lub przechowywania w lodéwce.

e Pakuj prézniowo produkty suche, takie jak fasola, orzechy, musli itp., aby méc je
przechowywac przez dtuzszy czas.

e  Zastosuj urzadzenie prézniujace rowniez w obszarze non-food: zapakowany
prézniowo sprzet kempingowy, np. zapatki, apteczki czy odziez, pozostaje czysty i
suchy, a srebro i przedmioty kolekcjonerskie nie ulegaja matowieniu.

4.4 Rozpakowywanie

Aby rozpakowac urzadzenie, nalezy wyjac je z kartonu i usunag¢ materiaty opakowaniowe.

WSKAZOWKA

P Jezeli to mozliwe, nalezy zachowac oryginalne opakowanie przez okres
obowiazywania gwarancji, aby w razie koniecznosci méc ponownie prawidtowo
zapakowac urzadzenie.

4.5 Wymagania dotyczace miejsca ustawienia

Aby zapewnic¢ bezpieczng i bezusterkowg prace urzadzenia, miejsce ustawienia musi

spetniac nastepujgce wymagania:

e  Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, rbwnej, poziomej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni o odpowiedniej nosnosci, zapewniajacej wystarczajaca
ilos¢ miejsca dla urzadzenia oraz dla przewidywanie najciezszego i najwiekszego
pakowanego produktu.

o Nie nalezy przemieszcza¢ urzadzenia prézniujacego podczas jego pracy.

e Nalezy wybrac miejsce ustawienia w taki sposéb, aby dzieci nie miaty dostepu do
goracej belki zgrzewajacej urzadzenia.

e Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w goragcym, mokrym lub bardzo wilgotnym otoczeniu
ani w poblizu materiatéw tatwopalnych.

e W celuzapewnienia odpowiedniej cyrkulacji powietrza nalezy pozostawic ok. 10 cm
wolnej przestrzeni z kazdej strony urzadzenia.

e  Gniazdo sieciowe musi by¢ tatwo dostepne, aby w razie potrzeby mozliwe byto
szybkie odfgczenie przewodu zasilajacego.

e Instalacja urzadzenia w niestacjonarnych miejscach (np. na statkach) moze by¢
wykonywana wytacznie przez wyspecjalizowane firmy lub fachowcoéw, ktérzy
zapewnia spetnienie warunkéw bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.

4.6 Podtaczenie elektryczne

Aby zapewnic¢ bezpieczng i bezusterkowa prace urzadzenia, podczas podtaczania
elektrycznego nalezy przestrzegac nastepujacych wskazéwek:
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e Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy poréwnac dane przytaczeniowe (napiecie i

czestotliwosc) podane na tabliczce znamionowej z parametrami instalacji elektryc- EN
znej. Dane te musza by¢ zgodne, aby nie doszto do uszkodzenia urzadzenia. W razie FR
watpliwosci nalezy skonsultowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

e Nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajacy jest nieuszkodzony oraz nie przebiega nad IT
ani pod urzadzeniem ani po goracych i/lub ostrych powierzchniach.

e Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest zapewnione tylko wtedy, gdy jest ono ES

podtaczone do prawidtowo zainstalowanego systemu z przewodem ochronnym.
Eksploatacja urzadzenia podfaczonego do gniazda bez przewodu ochronnego
jest zabroniona. W razie watpliwosci instalacje elektryczng nalezy sprawdzi¢ przez
wykwalifikowanego elektryka. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate w wyniku braku lub przerwania przewodu ochronnego.

5 Budowa i funkcje TR

W niniejszym rozdziale znajda Panstwo istotne informacje dotyczace budowy oraz HE
funkcjonowania urzadzenia.

5.1 Przeglad ogodlny

do pakowania prézniowego
pojemnikdéw (zob. str. 116)

% Zaczep blokujacy

@ Gorna uszczelka

@ Noz (cutter) @ Wyjmowana komora prézniowa
@ Dolna uszczelka @ Przytacze do weza prézniowego
(6)

Belka zgrzewajaca (Zawiera pokry-
ty teflonem przewéd grzewczy;
umozliwia zgrzewanie worka bez Uszczelka gumowa (Dociska worek
jego przyklejania sie) do belki zgrzewajacej)
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Belka zgrzewajaca urzadzenia nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury.
Aby uniknac poparzen wlasnych oraz innych oséb, nalezy przestrzegac
nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwa:

P W celu zapobiezenia ewentualnym poparzeniom nigdy nie nalezy dotykac¢ belki

zgrzewajacej bezposrednio po zakorczeniu procesu zgrzewania.

WSKAZOWKA

P Nie wolno usuwac¢ tasmy teflonowej (T)!

5.2 Elementy obstugi

VR 290 advanced b =:7= =3

Vacuum & seal / Cancel Seal

Progress — oswietlenie LED pokazuje postep danego procesu.
Przyciski — wybrana funkcja jest sygnalizowana odpowiednig kontrolka.

@ Przycisk Food (Dry & Moist)

Dwie r6zne opcje ustawienia czasu zgrzewania.
Dry: do suchych produktéw prézniowych lub produktéw bez zawartosci ptynow —
krétszy czas zgrzewania
Moist: do wilgotnych produktéw prézniowych lub produktéw zawierajacych ptyny -
normalny czas zgrzewania

Przycisk Vacuum & seal / Cancel
Stuzy do automatycznego prézniowania i zgrzewania worka.
Ponowne nacisniecie przycisku przerywa proces.
Za pomoca tego przycisku mozna réwniez przerwac inne procesy.

@ Przycisk Seal
Stuzy do zgrzewania worka bez dodatkowego procesu prézniowania.

@ Przycisk Pulse
Podczas przytrzymania przycisku powietrze jest odsysane z worka.

Po zwolnieniu przycisku proces ten zostaje zatrzymany.
Nastepnie worek nalezy zgrzac¢ za pomoca przycisku Seal.
Funkcja ta moze by¢ réwniez stosowana do pojemnikéw.

5.3 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawierajaca dane przytaczeniowe i znamionowe znajduje sie na
spodzie urzadzenia.
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6 Obstugai eksploatacja EN
W niniejszym rozdziale znajda Panstwo istotne wskazéwki dotyczace obstugi urzadzenia. FR
Nalezy przestrzegac tych informacji, aby unikna¢ zagrozen oraz uszkodzen.

IT
6.1 Uruchomienie ES

Przed kazdym uzyciem oraz po kazdym procesie zgrzewania zaréwno urzadzenie, jak i

wszystkie elementy wyposazenia majace kontakt z zywnoscig musza zosta¢ doktadnie NL
oczyszczone. Nalezy w tym celu stosowac sie do wskazéwek zawartych w rozdziale ,Czy-

szczenie i konserwacja”

SV
6.2 Worki, rolki i etykiety Food Manager
Nalezy stosowac¢ wyfgcznie worki i rolki przeznaczone specjalnie do pakowania TR
prézniowego. Dotgczone rolki i worki foliowe nadaja sie do gotowania metoda Sous-Vide
(70 °C przez 2 godziny oraz 100 °C przez 15 minut) oraz do zamrazania. HE
W przypadku stosowania folii innych producentéw nalezy upewnic sie, czy sq one réwniez
przystosowane do uzycia w kuchence mikrofalowej, do gotowania w worku (Sous-Vi-
de) oraz do zamrazania. Nalezy pamietac, ze pakowarki listwowe, takie jak niniejsze
urzadzenie, moga pracowac wylgcznie z workami foliowymi strukturalnymi. Firma CASO
oferuje szerokg game odpowiednich rolek i workéw. Dotaczone naklejki stuzg do organi-
zacji zywnosci. Za pomocg aplikacji Caso Food Manager mozna sprawdzi¢, ktére produkty
sg dostepne lub powinny zostac zuzyte. Wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie www.
myfoodmanager.de.

6.3 Wykonanie worka z rolki

Ustawic¢ urzadzenie na suchym podtozu.

Otworzy¢ urzadzenie za pomoca uchwytu.

Przy uzyciu noza (cuttera) przycig¢ folie na zagdang dtugosc. (rys. 2)

Umiescic jeden koniec folii nad belka zgrzewajaca.

Zamkna¢ pokrywe i opusci¢ uchwyt. (rys. 4)

Nacisna¢ przycisk Seal.

Odpowiednia kontrolka LED zapala sie i gasnie po zakonczeniu procesu zgrzewania.
Podnies¢ uchwyt, aby otworzy¢ urzadzenie i wyja¢ worek.

Worek jest teraz gotowy do pakowania prézniowego.

WSKAZOWKA

P Nalezy upewnic sie, ze dtugos¢ uzywanego worka jest co najmniej 8 cm dtuzsza niz
pakowany produkt oraz uwzgledni¢ dodatkowe 2 cm, jesli worek ma zosta¢ ponow-
nie zgrzany po rozcieciu.

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
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6.4

9.
10.

Pakowanie prézniowe w worku

Ustawic¢ urzadzenie w suchym miejscu.

Otworzy¢ urzadzenie za pomoca uchwytu.

Wtozy¢ produkty spozywcze do worka.

Umiesci¢ otwarty koniec worka w komorze prézniowej.

Zamkna¢ pokrywe i docisna¢ uchwyt.

Wybrac zadany czas zgrzewania za pomoca przycisku,,Food’, wybierajac pomiedzy
,Dry”i,Moist"

Nastepnie nacisna¢,Vacuum & seal / Cancel” - worek zostanie automatycznie podda-
ny prézniowaniu i zgrzaniu.

Odpowiednia dioda LED zapala sie i gasnie po zakoriczeniu procesu.

Aby przerwac proces, nalezy ponownie nacisng¢ przycisk,Vacuum & seal / Cancel”.
Podnies¢ uchwyt, aby otworzy¢ urzadzenie i wyjaé worek.

WSKAZOWKA
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Urzadzenie mozna uzywac do 50 razy bezposrednio jedna po drugiej w trybie ,Vacu-
um & seal” oraz do 50 razy w trybie ,Seal’, bez ryzyka przegrzania.

Nie nalezy wktadac zbyt duzej ilosci zywnosci do worka, tak aby jego otwarty koniec
mogt by¢ tatwo umieszczony w urzadzeniu prézniujacym.

Przed zgrzewaniem nalezy oczyscic i wygtadzi¢ otwarty koniec worka. Usuna¢ resztki
zywnosci, wilgo¢ oraz fatdy, aby uzyskac¢ prawidtowy efekt zgrzewania.

Przed rozpoczeciem prézniowania warto recznie usunaé powietrze z worka, aby
zoptymalizowac proces.

Jezeli zywnos¢ posiada ostre krawedzie (np. kosci), nalezy owinac jg papierem
kuchennym, aby zapobiec uszkodzeniu worka.

Produkty ptynne nalezy najpierw zamrozi¢ w odpowiednim naczyniu, a dopiero
potem przetozy¢ do worka w celu prézniowania.

Poniewaz zywnos$¢ podczas zamrazania moze sie nieznacznie rozszerzaé, nalezy
wybrac worek o dtugosci ok. 8 cm wiekszej.

Mieso lub ryby nalezy potozy¢ na papierze kuchennym i zapakowac razem - papier
wchtonie wilgo¢ z produktow.

Miekkie produkty, ktére fatwo sie sklejaja, nalezy oddzieli¢ papierem do pieczenia lub
pergaminowym, a nastepnie zapakowac prézniowo, co utatwia ich wyjmowanie.

Jesli do wyjmowanej tacki zbierajacej zostata zassana jakas ciecz, nalezy wyjac tacke z
urzadzenia w celu jej wyczyszczenia.
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6.5 Korzystanie z funkcji ,Pulse” (reczne prézniowanie)

Poniewaz sita prézniowania moze by¢ dla niektérych produktéw zbyt duza i mogtaby

je zgnies¢, funkcja,Pulse” umozliwia regulacje czasu, a tym samym sity prézniowania.
Dzieki temu mozna dostosowac intensywnos¢ prozni do konsystencji pakowanej
zywnosci i pakowac réwniez delikatne produkty (np. owoce jagodowe) bezich
uszkodzenia.

Regulacja czasu i ci$nienia zapobiega zgniataniu wrazliwych produktow.

Funkcja ta moze by¢ réwniez uzywana przy pakowaniu soczystych produktéw, aby zapo-
biec zasysaniu i usuwaniu ptynéw.

1. Ustawic urzadzenie w suchym miejscu.

2. Otworzy¢ urzadzenie za pomoca uchwytu.

3. Wiozy¢ produkty spozywcze do worka.

4, Upewnic sig, ze otwarty koniec worka znajduje sie w komorze prézniowej.

5. Zamkna¢ pokrywe i docisna¢ uchwyt.

6. Nacisnac przycisk,Pulse” - dopoki przycisk jest przytrzymany, powietrze bedzie odsy-
sane; po jego zwolnieniu proces zostanie zatrzymany.

7. Przytrzymywac przycisk, az zostanie osiggniety pozadany poziom prézni.

8. Dioda LED przycisku ,Seal” zacznie migac.

9. Nacisnac przycisk,Seal’; aby zgrza¢ worek.

WSKAZOWKA

P Jezeli z worka zostato usuniete zbyt duzo powietrza, mozna chwile odczeka¢
— urzadzenie dopusci ponownie powietrze do worka.Proces mozna nastepnie
powtorzyc.

6.6 Pakowanie prézniowe w pojemniku

1. Ustawic urzadzenie w suchym miejscu.

2. Wiozy¢ produkty przeznaczone do
prézniowania do pojemnika, uwazajac,
aby go nie przepetnic.

3. Przetrze¢ pojemnik prézniowy oraz
jego pokrywe, aby upewnic sig, ze s
czyste i suche.

4. Zamknac pojemnik odpowiednig
pokrywa.

5. Otworzy¢ urzadzenie za pomocy
uchwytu.

6. Wyjac¢ wyjmowanga komore prézniowa, aby uzyskac¢ dostep do znajdujacego sie pod
nig przytacza pojemnika (7).

7. Podfaczy¢ jeden koniec weza prézniowego do przytacza urzadzenia, a drugi - za
pomoca adaptera — do pokrywy pojemnika.

8. Nacisnac przycisk,Pulse’, aby samodzielnie regulowac site prézniowania i zakonczy¢
proces w wybranym momencie.

9. Najpierw odtaczy¢ waz prézniowy od pokrywy pojemnika, a dopiero potem od
przyfacza w urzadzeniu.
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WSKAZOWKA

P Mozna réwniez uzywac workéw prézniowych ZIP do pakowania prézniowego.

6.7 Przechowywanie urzadzenia do pakowania prézniowego

Urzadzenie nalezy przechowywac w bezpiecznym i rbwnym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.

WSKAZOWKA

P Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dhuzszy czas, zaleca sie wyjecie wtyczki z
gniazdka.

»  Podczas przechowywania nalezy zamyka¢ pokrywe jedynie lekko i opusci¢ uchwyt,
nie blokujac go, aby uszczelki nie ulegty odksztatceniu.

7 Czyszczenieikonserwacja

W niniejszym rozdziale znajduja sie istotne informacje dotyczace czyszczenia i konserwacji
urzadzenia.

7.1 Wskazéwki bezpieczeistwa

A UWAGA

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy przestrzegac nastepujacych
wskazowek bezpieczenstwa:
P Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Aby zachowac sprawnos¢ i bezpieczenstwo urzadzenia, nalezy regularnie je czyscic
i usuwac wszelkie pozostatosci. Przed czyszczeniem zawsze nalezy wyjac wtyczke z
gniazdka.
P Po procesie prézniowania belka zgrzewajaca moze by¢ goraca. Istnieje ryzyko popar-
zenia! Nalezy poczekad, az urzadzenie ostygnie.
Urzadzenie nalezy w miare mozliwosci czysci¢ po kazdym uzyciu.
Whnikniecie wilgoci do wnetrza urzadzenia moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
podzespotéw elektronicznych. Nalezy uwazac, aby zadne ptyny nie dostaty sie do
whnetrza urzadzenia przez pompe prézniowa.
Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innych cieczach oraz nie wolno my¢ go
w zmywarce do naczyn.
Nie nalezy stosowac agresywnych, sciernych srodkéw czyszczacych ani rozpuszczal-
nikow.
Zanieczyszczen nie wolno usuwac przy uzyciu twardych przedmiotéw.
Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy je dokfadnie osuszy¢.

\ A 4

vy Vv Vv

7.2 Czyszczenie

¢  Zewnetrzna cze$¢ urzadzenia

Zewnetrzng powierzchnie urzadzenia nalezy przetrze¢ wilgotnga Sciereczka lub uzy¢
fagodnego, niesciernego roztworu myjacego.
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€ Wewnetrzna cze$é urzadzenia

Whetrze urzadzenia nalezy czyscic recznikiem papierowym w celu usuniecia resztek zywnosci i
cieczy. Wyjac tacke zbierajaca z komory prézniowej, wyptukac ja w cieptej wodzie z dodatkiem FR
ptynu do mycia naczyn, doktadnie osuszy¢, a nastepnie zamontowac z powrotem.

EN

€ Worki prézniowe
Worki prézniowe mozna uzywac wielokrotnie. Nalezy je umy¢ w cieptej wodzie z ptynem
do mycia naczyn i doktadnie wysuszy¢ przed ponownym uzyciem.

A UWAGA

P Worki uzywane do przechowywania surowego miesa, ryb lub ttustych produktéw nie
nadaja sie do ponownego uzycia.

ES

TR

€ Uszczelka gumowa (8)

Uszczelke gumowa nalezy wyjac i umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia HE

naczyn.

WSKAZOWKA

»  Przed ponownym montazem uszczelka powinna zosta¢ doktadnie osuszona.
P Nalezy zwréci¢ uwage na prawidtowe utozenie uszczelki, aby urzadzenie mogto
prawidtowo funkcjonowac.

8 Usuwanie usterek

W niniejszym rozdziale znajduja sie istotne informacje dotyczace lokalizacji i usuwania us-
terek. Nalezy przestrzegac¢ zawartych wskazéwek, aby uniknaé zagrozen oraz uszkodzen.

8.1 Wskazowki bezpieczenstwa

A UWAGA

» Naprawy urzadzen elektrycznych moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifi-
kowanych specjalistow przeszkolonych przez producenta.

P Nieprawidtowo wykonane naprawy moga prowadzi¢ do powaznych zagrozen dla
uzytkownika oraz uszkodzenia urzadzenia.

8.2 Przyczyny usterek i ich usuwanie
Ponizsza tabela stuzy pomoca przy lokalizacji oraz usuwaniu drobnych usterek.

Btad Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Wtyczka sieciowa nie jest Podtaczy¢ wtyczke sieciowg
Pakowarka podiaczona
prézniowa nie Uszkodzony przewdd zasilajacy Skontaktowac sie z serwisem
dziata lub wtyczka

Uszkodzone gniazdko Wybrac inne gniazdko
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Przyciety kawatek
folii z rolki nie

Kawatek folii z rolki nie jest
prawidtowo umieszczony

Postepowac zgodnie z krokami
opisanymi w rozdziale

jest prawidtowo +Wykonanie worka z rolki”
zgrzewany
Otwarty koniec worka nie Prawidtowo umiesci¢ worek
znajduje sie catkowicie w
W worku nie komorze prézniowej

wytwarza sie
petna préznia

Worek jest uszkodzony

Wybra¢ inny worek

Na uszczelkach zgrzewajacych
i/lub zwyktych uszczelkach
znajduja sie zanieczyszczenia

Oczysci¢ uszczelki i po
wyschnieciu ponownie
prawidtowo je zamontowac¢

Worek nie jest

Belka zgrzewajaca jest przegrza-

Otworzy¢ pokrywe urzadzenia i

prawidtowo na, w wyniku czego worek sie topi | pozostawic je do ostygniecia na
zgrzewany kilka minut
Worek jest uszkodzony Wybra¢ inny worek; w razie
potrzeby owina¢ ostre krawedzie
zawartosci papierem kuchennym
Wystepuja nieszczelnosci Ponownie otworzyc¢ worek,
spowodowane fatdami, oczysci¢ gérng czes¢ wewnetrzng
okruchami, thuszczem lub worka oraz usuna¢ ewentu-
Worek nie cieczami wzdtuz linii zgrzewu alne zanieczyszczenia z belki
utrzymuje prozni zgrzewajacej, a nastepnie
po zgrzaniu ponownie zgrzac¢ worek

Spoina zgrzewu nie jest
catkowicie szczelna

Odcia¢ zgrzew i ponownie
rozpoczac proces prézniowania
oraz zgrzewania

Produkty znajdujace sie w worku
wytworzyly gazy

Blanszowac¢ warzywa takie jak
kapusta i brokuty przed ich
zapakowaniem prézniowym

Belka zgrzewajaca
zgrzewa wo-

rek przed
zakonczeniem
procesu
prézniowania

WSKAZOWKA

Belka zgrzewajgca nagrzata sie
zbyt mocno na skutek zbyt wielu
cykli wykonywanych jeden po
drugim i zgrzewa worek, zanim
cate powietrze zostanie usuniete

Otworzy¢ pokrywe urzadzenia i
pozostawic je do ostygniecia na
kilka minut

P Jezeli powyzsze kroki nie pozwola rozwiaza¢ problemu, prosimy o kontakt z dziatem

obstugi klienta.
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9 Utylizacja zuzytego urzadzenia EN
Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektroniczne zawierajg czesto jeszcze cenne FR
materiaty. Zawierajg one jednak réwniez substancje szkodliwe, ktére byty

konieczne dla ich funkcjonowania i bezpieczenstwa. W przypadku wyrzucenia IT

ich do odpadéw komunalnych lub niewtasciwego postepowania moga one
stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia ludzi i Srodowiska. Dlatego nigdy nie nalezy L
wyrzucac zuzytego urzadzenia do odpadéw komunalnych.

WSKAZOWKA

P Nalezy korzystac z punktéw zbiérki przeznaczonych do zwrotu i recyklingu zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, zorganizowanych przez gmine. W razie

potrzeby mozna uzyskac informacje w urzedzie gminy, firmie odbierajacej odpady TR
lub u sprzedawcy.
» Do czasu odbioru nalezy przechowywa¢ zuzyte urzadzenie w sposéb bezpieczny, HE

niedostepny dla dzieci.

9.1 Utylizacja opakowania

[ 2 )
Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami podczas transportu. ) ‘
Materiaty opakowaniowe zostaty dobrane zgodnie z zasadami ochrony - ’
srodowiska i gospodarki odpadami, dlatego nadaja sie do recyklingu.
Ponowne wprowadzenie opakowania do obiegu materialowego pozwala oszczedzac
surowce i zmniejszac ilos¢ odpaddéw. Niepotrzebne juz materiaty opakowaniowe nalezy
oddac do punktéw zbidrki systemu recyklingu,, Zielony Punkt” (Griiner Punkt).

10 Gwarancja

Na niniejszy produkt udzielamy 24-miesiecznej gwarancji, liczac od daty sprzedazy, na
wady wynikajace z btedéw produkcyjnych lub wad materiatowych. Gwarancja obowigzuje
na terenie Niemiec, Austrii i Niderlandéw. W przypadku innych krajéw prosimy o kontakt.
Panstwa ustawowe prawa z tytutu rekojmi zgodnie z § 437 i nast. niemieckiego kodeksu
cywilnego (BGB) pozostaja nienaruszone. Dochodzenie ustawowych praw z tytutu wad
jest dla uzytkownika bezptatne. Gwarancja nie obejmuje szkdd powstatych w wyniku
niewtasciwego uzytkowania lub eksploatacji urzadzenia, a takze wad, ktére jedynie

w niewielkim stopniu wptywaja na funkcjonowanie lub warto$¢ urzadzenia. Ponadto

z gwarancji wytagczone sa elementy ulegajace zuzyciu, szkody transportowe, o ile nie
ponosimy za nie odpowiedzialnosci, oraz szkody powstate w wyniku napraw nieprzepro-
wadzonych przez nas. Urzadzenie zostato zaprojektowane i przystosowane do uzytku
prywatnego (domowego). Ewentualne zastosowanie w dziatalnosci gospodarczej objete
jest gwarancja jedynie w takim zakresie, w jakim mozna je poréwna¢ z uzytkowaniem
prywatnym. Urzadzenie nie jest przeznaczone do intensywnego uzytku komercyjnego.
W przypadku uzasadnionej reklamacji, wedtug naszego wyboru, urzadzenie zostanie
naprawione lub wymienione na wolne od wad. Jawne wady nalezy zgtosi¢ w ciggu 14 dni
od dostawy. Dalsze roszczenia sg wykluczone. W celu skorzystania z gwarancji prosimy

o kontakt z nami przed odestaniem urzadzenia (zawsze wraz zdowodem zakupu). Dane
kontaktowe (,Gwaranta”) znajduja sie na poczatku niniejszej instrukcji obstugi.
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1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt ldr kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa rétt satt. Vi dnskar mycket ndje vid anvandningen.

1.1 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgor en del av vakuumpackaren (hadr nedan kallad apparaten)
och ger dig viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd anvandning och skotsel av
apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska ldsas och
tillampas av alla som arbetar med:

- idrifttagning, « mandvrering,
- dtgdrdande av stérningar och/eller « rengdring

av apparaten. Forvara denna bruksanvisning val och Ilamna den vidare till nasta dgare
tillsammans med apparaten.

1.2 Varningstexter
| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

A FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran for dods-
fall eller allvarliga personskador.

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

A FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till latta eller medelsvara skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS
En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

1.3 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for instal-
lation, drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid pressldaggningen och ldmnas mot
bakgrund av vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till foljd av:
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- attanvisningarna inte foljs

« att anvandning sker pa icke avsett satt

- icke fackmassiga reparationer

- anvandning av otillatna reservdelar

« tekniska forandringar, Modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.
Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for 6versattningsfel, aven nar éversattnin-
gen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska originaltexten.

1.4 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation &r upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla réttigheter, dven avseende fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och sprid-
ning via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), dven delvis,
ar forbehallna CASO GmbH. Med reservation for innehallsmassiga och tekniska dndringar.

2 Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sakerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestdmmelser. En felaktig anvandning kan
emellertid leda till person- och egendomsskador.

2.1 Avsedd anvidndning

Den hér enheten dr endast avsedd for hushallsbruk i slutna rum fér vakuumférslutning av
pasar och behallare samt for tatning av folier. Dessutom kan denna enhet anvandas i den
semi-professionella sektorn (jagare, sportfiskare, hobby- och fritidskockar osv.).

All annan eller darutéver gdende anvdandning réknas som inte avsedd.

Fara genom icke avsedd anvandning!

Apparaten kan ge upphov till fara i samband med icke avsedd anvand-
ning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.

» Deidenna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pd grund av skador till f6ljd av icke avsedd anvandning ar uteslut-
na. Enbart anvandaren star da ensam for risken.

2.2 Allmanna sidkerhetsanvisningar

OBS

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna

sakerhetsanvisningar féljas:

» Kontrollera apparaten fore anvandning med avseende pa utifran
synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.
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» Anvand apparaten endast enligt beskrivningen i bruksanvisningen

for att undvika skador pa grund av felaktig anvandning. "R
» Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och av I

personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmdga eller ES

bristande erfarenhet och kunskap om de har fatt tillsyn eller inst- AL

ruktioner for att anvanda apparaten pa ett sakert satt och forstar
riskerna.

» Rengoring och skotsel fran anvandarens sida far inte utforas av
barn. Barn far inte leka med apparaten.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten och dess natkabel maste hallas pa avstand fran barn HE
yngre an 8 ar.

» Anvand enheten endast i torra rum inomhus.

» Anvand inte enheten utan uppsyn.

» Anvand inte enheten:

- om sjalva enheten eller komponenter ar skadade,
- om elkabeln eller stickkontakten ar skadade,
- om enheten har fallit ned.

» Linda ut elkabeln fullstandigt innan du anvander enheten. Se da till
att elkabeln inte skadas pa grund av vassa kanter eller heta féremal.

» Dra ut stickkontakten fran eluttaget:

- nar du inte anvander enheten,

- efter varje anvandning,

« innan du rengor eller staller undan enheten,

- om det uppstar en uppenbar stérning under pagdende drift,
- vid askvader.

» Genomfdringa forandringar pa enheten eller pa elkabeln. Lat
endast en fackverkstad genomféra reparationer, eftersom osakkun-
nigt reparerade enheter kan utgdra faror for anvandaren. Observera
aven de bifogade garantivillkoren.

» Anvand enheten endast med originaltillbehor.

» En reparation av apparaten far enbart utféras hos av tillverkaren
auktoriserad kundservice, annars foreligger inte langre nagot ga-
rantiatagande for efterfoljande skador. Allvarliga risker for anvanda-
ren kan uppkomma genom icke fackmassiga reparationer.
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OBS

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot originalreservdelar.
Enbart med sadana delar, garanteras att sakerhetskraven uppfylls.

» For forvaring ska locket enbart stangas 16st och inte lasas, for att
packningarna inte ska deformeras och apparatens funktion paver-
kas negativt.

2.3 Riskkallor
2.3.1 Riskfor brannskador

A VARNING

Apparatens svetsbalk blir mycket het.

Vanligen beakta foljande sdakerhetsanvisning, for att ni inte skall

asamka er sjalv och andra brannskador:

» For att forebygga eventuella brannskador, skall ni inte réra svetsbal-
ken omedelbart efter svetsningen.

2.3.2 Brandfara

A VARNING

Brandfara foreligger om apparaten inte anvands pa ratt satt. Tank

pa foljande sakerhetsanvisningar for att undvika brandfara:

» Stall inte apparaten i narheten av brannbart material.

» Hall apparaten pa avstand fran alla varmekallor (gas, elektricitet,
brannare, uppvarmda ugnar).

2.3.3 Fara genom elektrisk strom

A FARA

Livsfara genom elektrisk strom! Vid kontakt med spanningsforande

ledningar eller komponenter foreligger livsfaral Folj nedanstaende

sakerhetsanvisningar for att undvika risker orsakade av elektrisk strom:

» Om elanslutningskabeln till denna enhet skadas maste den bytas ut
av tillverkaren resp. tillverkarens kundtjanst eller en liknande kvalifi-
cerad person for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om span-
ningsforande anslutningar vidrors och den elektriska och meka-
niska konstruktionen forandras, foreligger risk for elektriska stotar.
Darutover kan funktionsstérningar uppkomma i apparaten.
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A FARA EN

» ROr inte apparaten eller natkontakten med vata hander.

o o el . e FR
» Forinte in ndgra foremal i enhetens 6ppningar. Det finns risk for
elektrisk stot om spanningsforande delar berérs. I
ES
3 Sakerhetsanvisningar for forvaring av livsmedel NL

Folj vissa tillvdgagangssatt i samband med vakuumsvetsning; pa sa vis kan du garantera
kvalitet och sdkerhet hos dina livsmedel.

OBS

For sdkert arbete med apparaten ska foljande allméanna sidkerhetsanvisningar foljas: TR
>
HE

Om kansliga livsmedel véarmts upp eller tinats upp eller férvaras utan kyla, maste de
omgaende fortdras.

Agna sarskild uppmarksamhet &t hygieniska férhallanden, tvatta dina hander innan
du vakuumforpackar och hall alla arbetsredskap och sjalva enheten absolut rena.
Lagg in livsmedel med kort hallbarhet i kyl eller frys omedelbart efter vakuumsvets-
ningen. Lat dem inte ligga i rumstemperatur.

Hallbarhetstiden for torra livsmedel, som t.ex. nétter, kokosnotter eller spannmal,
forlangs i samband med vakuumsvetsad forpackning, om de férvaras morkt. Syre och
varme leder till att fettrika livsmedel harsknar.

Skala frukter och gronsaker, t.ex. dpplen, bananer, potatis och rotfrukter, innan de
vakuumsvetsas, eftersom detta férlanger hallbarhetstiden.

Om vissa typer av gronsaker, t.ex. broccoli, blomkal och kal ska svetsas in absolut
lufttatt, maste de forst snabbt forvallas och frysas in, eftersom de annars avger gaser.

v vV

v

4 lbrugtagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Folj anvisningarna
for att undvika risker och skador.

4.1 Sakerhetsanvisningar

I samband med idrifttagning av apparaten kan person- och egendomsskador upp-
komma! Folj nedanstaende sdkerhetsanvisningar for att undvika risker:

P Forpackningsmaterialen &r inga leksaker. Risk for kvévning.

4.2 Leveransomfattning och transportinspektion

Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:
+ VRH 290 Advanced

«» Vakuumslang med adapter

« Bruksanvisning

- Uttagbar uppsamlingsbricka fér vakuumkammaren

CASO VR 290 advanced 127




DE

EN 1 uttagbar cutter
« 10 vakuumpasar med stabotten, 20 x 30 cm
FR  ° 4arkklistermdrken for organisering av livsmedel

T OBS
» Kontrollera att leveransen &r komplett och med avseende pa synliga skador.
ES P Rapportera omedelbart ofullstindig leverans eller skador till foljd av bristfllig
NL férpackning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leveran-
téren.
PL

4.3 Anvéandningsomrade
Vakuumférpackad mat med den hér enheten forblir farsk upp till dtta gdnger langre: L&t maten
TR  behalla sin smak och fraschér och minska kostnaderna med mindre méngd skdmd mat.
e  Forpacka livsmedel som kott, fisk, fiaderfd, skaldjur och gronsaker for forvaring i frys
HE eller kylskap.
e  Packa torra livsmedel som bonor, notter, musli etc. for att kunna lagra dessa livsmedel
langre tid.
e Anvand din vakuumforseglare inom icke-livsmedelssektorn: Krympfoérpacka cam-
pingartiklar torrt, sdsom tandstickor, férsta-hjalpen-utrustning och klader, silver och
samlarobjekt blir inte smutsiga.

4.4 Uppackning

For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och férpackningsmaterialet
avldgsnas.

OBS

»  Behall om méjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna forpacka apparaten.

4.5 Krav pa uppstallningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande forut-

sattningar:

e Apparaten maste stéllas upp pa ett fast, jamnt, vagratt och varmebestandigt under-
lag med tillrdcklig barférmaga och utrymme fér apparaten och vad som kan férvan-
tas vara de storsta och tyngsta artiklar som ska vakuumpackas.

e  Flytta inte vakuumpackaren medan den ar i drift.

e  Vilj uppstallningsplatsen s3, att barn inte kan komma at apparatens heta svetsbalk.

e  Stdllinte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i ndrheten av
brannbara material.

o Forkorrekt drift behover apparaten tillrdckligt luftflode. Limna 10 cm fritt utrymme
pa alla sidor vid uppstéliningen.

e  Eluttaget maste vara ldtt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

e Uppstallning av apparaten pa icke-stationéra uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sékerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.
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4.6 Elektrisk anslutning

For séker och felfri drift av apparaten, ska féljande anvisningar iakttas i samband med den

elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elndt. Dessa data mdste Overensstdmma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du &r tveksam.

e  Forsakra dig om att elkabeln @r oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
Over ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa foreskrift-
senligt satt monterat jordningssystem. Lat en behorig elektriker kontrollera installa-
tionen i ditt hem, om du ar tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador, fororsakade
genom saknad eller trasig jordledare.

5 Konstruktion och funktion

@ Handtag @ Uttagbar vakuumkammare
@ Laskrok @ Anslutning for vakuumslang for
= o vakuumering av behallare
@ Ovre tatning (se sid. 132)
@ Skarkniv Gummitatning (Trycker pasen mot
@ Nedre tdtning svetsstangen)
@ Svetsstang (innehaller en varmetrad
med teflonbeldggning som gor det
mojligt att forsegla pasen utan att den
klistrar fast.)
CASO VR 290 advanced
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Apparatens svetsbalk blir mycket het. Vanligen beakta foljande sakerhetsanvisning, for

att ni inte skall asamka er sjalv och andra brannskador:

P Foratt forebygga eventuella brannskador, skall ni inte réra svetsbalken omedelbart
efter svetsningen.

(0]:1
P Avligsna inte teflonbandet (T)!

5.2 Kontroller

Dry
VR 290 advanced "&g' =:7= == A [C[D_SC:

Vacuum & seal / Cancel

Manual vacuum

Progress — LED-belysning som visar hur mycket av processen ar genomford.
Knappar - den utvalda funktionen visas med motsvarande kontrollampa.

@ Knappen Food (Dry & Moist)
Tre olika installningar for val av svetstid.
Dry: anvands for torrt vakuumgods eller vakuumgods utan vétska, med kortare
svetstid
Moist: anvands for fuktigt vakuumgods eller vakuumgods med vétska, med normal
svetstid

Knappen Vacuum & seal / Cancel
For automatisk vakuumférpackning och svetsning av pasar.
Tryck en gang till pd knappen for att avbryta processen. Du kan dven avbryta andra
processer med denna knapp.

@ Knappen Seal
For svetsning av en pase utan ytterligare vakuumforpackning.

Knappen Pulse

Sa lange du trycker pa knappen sugs luft ur pdsen.
Nar du slapper knappen avslutas processen. Darefter ska du svetsférsegla pasen med
knappen Seal. Kan dven anvandas for behallare.

5.3 Typskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.

6 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.
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6.1 Idrifttagning

Fore varje anvéandning och efter varje forslutning, maste saval apparaten som samtliga
tillbehorsdelar som kommer i kontakt med livsmedlen rengdras omsorgsfullt. Folj darfor
de anvisningar som finns i avsnittet "Rengodring och underhall”

6.2 Pasar, rullar och klistermarken for Food Manager

Anvand endast pasar och rullar som uttryckligen ar avsedda for dammsugning. De film-
rullar och pasar som medféljer ar lampliga for SousVide-matlagning (70 °Ci 2 timmar och
100 °Ci 15 minuter) och for frysning. Nar du anvander folier fran andra tillverkare, kontroll-
era att de ocksa ar lampliga for mikrovédgsugn och fér matlagning i pase (sous vide) samt
for frysning.

Observera att stangdammsugare som den har apparaten endast kan anvandas med struk-
turerade foliepasar. CASO erbjuder ett brett sortiment av olika rullar och pasar for detta
andamal. De medfdljande klistermérkena anvands for att organisera maten. Med appen
Caso Food Manager kan du se vilken mat som ér tillganglig eller behover férbrukas. Ta
reda pa mer pa www.myfoodmanager.de.

6.3 Tillverkning med en pase fran rullen

DE
EN
FR

ES
NL

HE

Placera enheten pa en torr plats.

Oppna enheten med hjilp av handtaget.

For skdrkniven nu 6ver hela skenan for att skéra av folien.

Placera foliens ena d@nde Over svetsstangen.

Stang locket och tryck ner handtaget.

Tryck pa knappen Seal.

Motsvarande lysdiod tands och slocknar ndr svetsningen ar avslutad.
Féll sedan upp handtaget for att dppna enheten och ta bort pasen.
Pasen kan nu anvandas fér vakuumforpackning.

P Forvissa dig o matt lingden pa den pése du ska anvédnda dr minst 8 cm lidngre &n det
livsmedel som ska konserveras och rakna med ytterligare 2 cm, om pasen efter att
den har skurits upp, ska forseglas ytterligare en gang.

VWoNGOUnRWN=
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6.4 Vakuumforpackningien pase

WoNoURWN=

Stall upp enheten pa en torr plats.

Oppna den med hjilp av handtaget.

Lagg in livsmedel i pasen.

Placera pasens 6ppna dnde i vakuumkammaren.

Stang locket och tryck ner handtaget.

Med knappen "Food” viljer du 6nskad svetsningstid bland “"Dry” och "Moist”.

Tryck nu pd,Vacuum & seal / Cancel” sa vakuumsugs och forseglas pasen automatiskt.
Motsvarande lysdiod ténds och slocknar sedan néar processen ar klar.

Om du vill avbryta processen trycker du en géng till pd knappen "Vacuum & seal /
Cancel”.

10. Fall sedan upp handtaget for att 6ppna enheten och ta bort pasen.

vV V. Vv vV VvV v v VvV Y

OBS

Du kan anvanda enheten upp till 50 ganger i direkt féljd med,Vacuum & seal” och
upp till 50 gadnger med,,seal” utan att enheten dverhettar.

Lagg inte in for mycket livsmedel sa att det gar ldttare att placera pasens 6ppna sida i
vakuumpackaren.

Rengor och slata ut pasens 6ppna ande innan den svetsas samman. Ta bort matres-
ter, fukt eller veck for att kunna fa ett optimalt svetsningsresultat.

Tryck ur luft i pasen innan du vakuumerar innehallet sa att du far ett optimalt vaku-
umresultat.

Om livsmedlen har vassa kanter, som t.ex. ben, ska du linda in dem i hushallspapper.
Pa sa satt forhindrar du att pasen skadas.

Frys ner flytande livsmedel i ett lampligt karl och Iagg dem sedan i en pdse for
vakuumforpackning.

Eftersom livsmedel expanderar ndagot under infrysningen kravs ca 8 cm extra paslangd.
Lagg kott eller fisk pa hushallspapper och vakuumférpacka tillsammans med pap-
pret. Hushallspapper har férdelen att det tar upp fukt fran livsmedlen.

Separera mjuka livsmedel, som ldtt kan klibba ihop, med bak- eller pergamentpapper
och vakuumforpacka dem sedan. Pa sa satt kan de sedan lattare tas ut.

Om vétska har sugits in i den uttagbara uppsamlingsbrickan ska brickan tas ut ur
apparaten for rengdring.

6.5 Anvanda funktionen "Pulse” (manuellt vakuum)

Eftersom vakuumsugningstrycket ar for hogt for vissa livsmedel och dessa kan pressas i pasen,
kan du anvanda funktionen “Manuelles Vakuum” (manuellt vakuum) for att reglera vakuum-
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sugningens varaktighet och darmed styrkan. Detta gor att du kan anpassa vakuumstyrkan till EN
livsmedlets konsistens samt vakuumbehandla mjuka livsmedel (t.ex. bér) utan att krossa dem.

Tid- och tryckregleringen forhindrar att kdnslig mat pressas. Nar du packar lite saftigare mat FR
kan du ocksa anvanda den har funktionen for att forhindra att vatskor sugs in och dras ut.

1. Stéll upp enheten pa en torr plats. I

2. Oppna den med hjélp av handtaget. ES

3. Laggin livsmedel i pasen.

4. Setill att pasens 6ppna dnde befinner sig inom vakuumkammaren. NL

5. Stdng locket och tryck ner handtaget.

6. Tryck pa knappen,Pulse” Sa lange du trycker pa knappen dras luft ut. Forst nar du PL
sldpper knappen stoppas processen.

7. Hall knappen intryckt tills du far dnskat vakuumresultat.

8. Lysdioden pd knappen “Seal”blinkar.

9. Tryck pa knappen "Seal” och férsegla pasen.

| oss | e
P Om fér mycket luft sugs ut kan du vinta ett 5gonblick och enheten slapper in luft i
pasen igen. Du kan upprepa denna procedur.

6.6 Vakuumforpackningien behallare

1. Stéll upp enheten pa en torr plats.

2. Torka av vakuumbehdllaren och dess
lock sa att dessa ar rena och torra.

3. Fyll behadllaren med vakuumgodset.
Var noga med att inte fylla pa for
mycket av vakuumgodset.

4, Tillslut behallaren med tillhérande
lock.

5. Oppnaenheten med handtaget.

6. Tabort den uttagbara vakuumkam-
maren for att komma at anslutningen
for behallare under.

7. Fast enadnden av vakuumslangen till anslutningen pd enheten och den andra énden
med adaptern pa behallarlocket.

8. Anvand knappen "Pulse” for att sjalv reglera vakuumsugningsprocessens styrka och
avsluta den vid 6nskad tidpunkt.

9. Taforst bort vakuumslangen fran behallarens lock, darefter fran enhetens anslutning.

OBS

» Du kan dven anvinda zip-pésar for vakuumfdrpackning.

6.7 Forvaring av vakuumpackaren

Forvara din apparat pa jamn och saker plats, utom rackhall for barn.
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For forvaring, ska locket stangas [6st och inte lasas, for att packningarna inte ska
deformeras och apparatens funktion paverkas negativt.

SIa fran apparaten efter anvandning. Pa detta satt undviks onédig energiférbrukning
och din sakerhet sakerstalls.

7 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengdring och skotsel av apparaten. Folj anvis-

- ningarna for att undvika skador pd apparaten till foljd av felaktig rengéring.

A FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du paborjar rengdring av apparaten:

P Apparaten maste rengéras regelbundet och alla rester avligsnas. En apparat, som
inte halls i rent skick, paverkas negativt med avseende pa livslangd och det kan ocksa
leda till att apparaten blir farlig att anvanda.

» Sl fran apparaten fore rengdringen och dra kontakten ur vigguttaget.

Svetsbalken kan vara het efter vakuumpackningen. Risk fér brannskador! Vanta tills
apparaten har svalnat.

P Rengdr apparaten efter anviandning sa snart som den har svalnat. Fér lang vintan
forsvarar rengdringen i onddan och kan i extrema fall géra den omgjlig. Alltfor kraftig
nedsmutsning kan under vissa forhallanden skada apparaten.

P Om fukt tringer in i apparaten, kan elektroniska komponenter skadas. Se noga till att
ingen vatska via vakuumpumpen kommer in i apparatens inre.

» Apparaten fér inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte stéllas in i diskmaskinen.

P Anvind inga skarpa eller slipande rengéringsmedel och inga [6sningsmedel.

P Skrapa inte bort hart sittande smuts med harda féremal.

» Torka apparaten omsorgsfullt innan den anvands pa nytt.

7.2 Rengdring

¢ Apparatens utsida

Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa eller med anvandning av en mild, inte
slipande tvallsning.

¢ Apparatens insida

Rengor apparatens insida med hushallspapper for att ta bort matrester och vétskor. Ta
bort droppbrickan fran vakuumkammaren och skolj den i varmt vatten med lite diskme-
del, torka den forsiktigt och satt tillbaka den.

¢ Forvaringspasar
Du kan anvdnda dammsugarpasarna flera ganger. Tvatta pasen i varmt skoljvatten och Iat
den sedan torka ordentligt innan du anvander den igen.
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P Pé&sar, som anvints till férvaring av ratt kott, fisk eller fetthaltiga livsmedel, kan inte
ateranvandas. FR
€ Gummipackning (8) IT

Ta ut gummipackningen och rengér den i varmt tvalvatten. ES

| __oss | NL

» Gummipackningen méste torkas noga innan den monteras in igen.
P Var forsiktig sé att du inte skadar ndgot vid monteringen och sitt in gummipacknin-
gen pa ett sadant satt att enheten fungerar korrekt.

8 Atgardande av stérningar

HE

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och dtgardande av stérningar.
Folj anvisningarna for att undvika risker och skador.

8.1 Sakerhetsanvisningar

A\ FORSIKTIGHET
P  Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.

P Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta fér anvandaren och fér
skador pa apparaten.

8.2 Driftstorningar

Foljande tabell hjalper dig att hitta och korrigera mindre fel.

Fel Majlig orsak Atgird
Natkontakten inte insatt Satt i natkontakten

Vakuumpackaren

fungerarinte Elkabel eller stickpropp defekt Skicka apparaten till kundtjanst

Vagguttag defekt Vélj ett annat vagguttag
Forsta svetsningen | Rullen &r inte ratt placerad Folj stegen i avsnittet "Vakuum-
pa den avkapade forpackning i pase fran rulle”
biten fran rullen
utfors inte

Pasens 6ppna dnde ligger inte Placera pasen ratt

Inget fullstindigt helt i vakuumkammaren

vakuum skapas i Pasen ar defekt Vélj en annan pase
pasen

Fororeningar forekommer pa Rengor tatningarna och sétt dter
svets- och de normala tatningarna | in dem korrekt sedan de torkat.

Pésen svetsas inte | Svetsbalken ar dverhettad, sd att | Oppna locket till apparaten och
ihop korrekt pasen smalter It den svalna nagra minuter
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Pasen haller inte
vakuum efter
hopsvetsningen

Pasen ar defekt

Valj en annan pase, linda eventu-
ellt pappersservetter kring vassa
kanter pa innehallet

Lackor forekommer langs svetsfo-
gen pa grund av veck, smulor, fett
eller vatskor

Oppna pasen igen och rengdr
dess 6vre, invandiga del samt
avldgsna eventuella frammande
foremal fran svetsbalken, innan
pasen svetsas ihop pa nytt

Svetfogen ar inte komplett
forseglad

Klipp av svetsfogen och upprepa
vakuum- och svetsprocessen
igen

Livsmedlen i pasen har bildat
gaser

Blanchera gronsakssorter
som kal och broccoliinnan du
vakuumférpackar dem

Svetsstangen

svetsar ihop redan
innan vakuumsug-
ningen &r avslutad

Svetsstangen har blivit for het ef-
ter flera genomgangar i foljd och
svetsar ihop pasen trots att luften
inte har sugits ut komplett

Oppna locket pé enheten och lat
den svalna i nagra minuter

»  Hvis du ikke kan lzse problemet med de ovennaevnte skridt, bedes du henvende dig
til kundeservicen.
P Rengér apparaten innan den skickas till kundtjanst.

9 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardeful-
la material. De innehaller emellertid ocksa skadliga @mnen, vilka varit nodvan-
diga for apparaternas funktion och sdkerhet. | hushallssoporna eller felaktigt
hanterade kan dessa skada savdl den manskliga halsan som miljon. Under inga

forhallanden far du kasta din uttjdnta apparat i hushallssoporna.

oBS
>

Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstalle for dterlamning och

atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

>

9.1 Avfallshantering av emballaget

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen
har valts efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor

Se till att din uttjanta apparat forvaras barnsakert tills den forslas bort.

”~
e

atervinningsbara. Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar

ramaterial och minskar avfallsberget. Ldimna forpackningsmaterial som inte langre behovs
till ett uppsamlingsstélle pa din ort.
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10 Garanti EN
Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for FR
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederlanderna. Vanligen kontakta oss nar det galler ett annat land. IT
Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrdttslag (§437 ff. BGB) paverkas inte. lan- ES
spraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas

inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvdandning samt NL
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom &r slitage-

delar, transportskador, sdvida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador som har PL

orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin. Denna
enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad for anvandning i privata omraden
(hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas endast
i den mdn av garantin i vilken den kan likstdllas med en privat anvdndning. Den &r inte TR
avsedd for en mer omfattande kommersiell anvandning. Vid berattigade reklamationer HE
kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera den bristfalliga enheten eller

byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall reklameras inom 14 dagar efter
leverans. Ytterligare ansprdk dr uteslutna. For att kunna géra ansprak pa garantin ber vi dig

att kontakta oss innan du atersander enheten till oss (alltid med kvitto resp. kdpebevis!).

Vara kontaktuppgifter ("garantigivare”) finns i borjan pa denna bruksanvisning.
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1 Genel Bilgiler

Bu kilavuzda yer alan bilgileri okuyarak cihazinizi kisa stirede taniyabilir ve tiim
fonksiyonlarini eksiksiz sekilde kullanabilirsiniz. Cihaz dogru kullanilip bakim yapildigi
takdirde uzun yillar boyunca hizmet verecektir. Urlini kullanirken keyif almanizi dileriz.

1.1 Bukilavuz hakkinda bilgiler

Bu kullanim kilavuzu vakum cihazinin ayrilmaz bir parcasidir (bundan sonra cihaz olarak
anilacaktir) ve cihazin devreye alinmasi, giivenligi, amacina uygun kullanimi ve bakimi

hakkinda 6nemli bilgiler icerir. Kullanim kilavuzu her zaman cihazin yaninda bulunmalidir.

Asagidaki islemlerle gorevlendirilen herkes tarafindan okunmali ve uygulanmalidir:
- devreye alma - ariza giderme ve/veya
« kullanim « temizlik

Bu kullanim kilavuzunu saklayin ve cihazi devrettiginizde yeni kullaniciya teslim edin.

1.2 Uyar talimatlan
Bu kullanim kilavuzunda asagidaki uyari seviyeleri kullaniimaktadir:

A TEHLIKE

Bu tehlike diizeyindeki bir uyari, yaklasan tehlikeli bir durumu belirtir. Tehlikeli durum
onlenmezse 6lime veya agir yaralanmalara yol acabilir.

P Oliim veya agir yaralanma riskini dnlemek icin bu uyarida verilen talimatlara mutlaka
uyun.

Bu tehlike diizeyindeki bir uyari, olasi tehlikeli bir durumu belirtir. Tehlikeli durum
onlenmezse ciddi yaralanmalara neden olabilir.

P Yaralanmalari 6nlemek icin bu uyarida verilen talimatlara uyun.

A\ DIKKAT

Bu tehlike diizeyindeki bir uyari, olasi tehlikeli bir durumu belirtir. Tehlikeli durum
onlenmezse hafif veya orta dereceli yaralanmalara yol acabilir.

»  Yaralanmalan énlemek icin bu uyarida verilen talimatlara uyun.

NOT
Bir not, cihazin kullanimini kolaylastiran ek bilgileri belirtir.

1.3 Sorumlulugun sinirlandiriimasi

Bu kilavuzda yer alan tum teknik bilgiler baski anindaki bilgi seviyesini yansitir. Bu
bilgilerden herhangi bir hak talebinde bulunulamaz. Uretici asagidaki durumlarda olusan
hasarlardan sorumlu degildir:

« kullanim talimatlarina uyulmamasi

« amacina uygun olmayan kullanim

« hatali veya yetkisiz onarimlar

« teknik degisiklikler veya modifikasyonlar
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- onaylanmamis yedek parca kullanimi

- onaylanmamis aksesuar kullanimi

Degisiklikler onerilmez ve garanti kapsami disindadir. Ceviriler en iyi bilgiye dayanarak hazirlanmigtir.
Ceviri hatalarindan sorumluluk kabul edilmez. Baglayici olan tek metin Almanca orijinal metindir.

1.4 Telif hakki

Bu dokiimantasyon telif haklariyla korunmaktadir. Tim ¢ogaltma, kopyalama ve dagitim
haklari — kismen dahi olsa — CASO GmbH'ye aittir. Icerik ve teknik degisiklikler saklidr.

2 Giivenlik

Bu bélimde cihazin glivenli kullanimiigin &nemli uyarilar yer almaktadir. Yanlis kullanim
yaralanmalara ve maddi hasarlara yol acabilir.

2.1 Amacina Uygun Kullanim

Bu cihaz, yalnizca kapali alanlarda ev ici kullanim icin; posetlerin ve kaplarin vakumlanmasi ile
folyo malzemelerin miihlrlenmesi amaciyla tasarlanmistir. Ayrica bu cihaz, yari profesyonel
alanlarda da (avallar, balikgilar, hobi ascilari vb.) kullanilabilir. Bunun disinda kalan veya belirtilen
kullanim amacini asan her tiirli kullanim, amaca uygun olmayan kullanim olarak kabul edilir.

Amacina Uygun Olmayan Kullanimdan Kaynaklanan Tehlike!

Cihazin amacina uygun olmayan ve/veya farkli bir sekilde kullaniimasi

durumunda cihazdan tehlikeler dogabilir.

» Cihaz yalnizca amacina uygun sekilde kullaniniz.

» Bu kullanim kilavuzunda acgiklanan talimat ve prosediirlere mutlaka
uyunuz.

Amacina uygun olmayan kullanimdan kaynaklanan her tiirli hasar icin talepler gegersizdir.
Tum risk kullaniciya (isleticiye) aittir.

2.2 Genel Giivenlik Talimatlari
NOT

Cihazin giivenli bir sekilde kullanilabilmesi icin asagidaki genel

gtivenlik talimatlarina uyunuz:

» Cihazi kullanmadan 6nce disaridan gorilebilen herhangi bir hasar
olup olmadigini kontrol ediniz. Hasarl bir cihazi ¢alistirmayiniz.

» Olasi yaralanmalari ve yanlis kullanim risklerini dnlemek igin cihazi
yalnizca bu kullanim kilavuzunda acgiklandigi sekilde kullaniniz.

» Bu cihaz; 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetileri kisitl olan ya da deneyim ve bilgi eksikligi bulunan kisiler
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tarafindan, cihazin gtivenli kullanimi hakkinda bilgilendirilmeleri ve o
ortaya cikabilecek tehlikeleri anlamalar kosuluyla, gozetim altinda FR
kullanilabilir. IT

Kullanici tarafindan yapilacak temizlik ve bakim islemleri, g6zetim ES
altinda olmadiklari siirece cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 8 yas

ve Uzeri olmalar ve gozetim altinda bulunmalari sarttir. NL
Gocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyiniz. PL
Cihazi ve baglanti kablosunu 8 yasindan kucuk cocuklardan uzak sy

tutunuz.

Cihazi yalnizca kuru ve kapali alanlarda kullaniniz.

Cihaz1 g6zetimsiz calistirmayiniz.

Cihazi asagidaki durumlarda kullanmayiniz:

« cihazin kendisi veya parcalar hasarliysa,

- elektrik kablosu veya fisi hasarliysa,

« cihaz yere diismusse.

Her kullanimdan 6nce elektrik kablosunu tamamen a¢iniz. Elektrik
kablosunun keskin kenarlar veya sicak nesneler nedeniyle zarar
gormemesine dikkat ediniz.

Asagidaki durumlarda cihazin fisini prizden ¢ekiniz:

» cihaz kullanilmadiginda,

« her kullanimdan sonra,

» cihazi temizlemeden veya kaldirmadan 6nce,

« calisma sirasinda agikga bir ariza meydana gelirse,

- firtina sirasinda.

Cihazda veya elektrik kablosunda herhangi bir degisiklik
yapmayiniz. Onarimlarin yalnizca yetkili bir servis veya uzman bir
atolye tarafindan yapilmasini saglayiniz; usuliine uygun olmayan
onarimlar kullanici icin tehlike olusturabilir. Liitfen birlikte verilen
garanti kosullarini da dikkate aliniz.

Cihazi yalnizca orijinal aksesuarlari ile kullaniniz.

Cihazin onarimi yalnizca Uretici tarafindan yetkilendirilmis bir
musteri hizmetleri tarafindan yapilmalidir; aksi takdirde, sonradan
olusabilecek hasarlarda garanti hakki gecerliligini yitirir. Uygun
olmayan onarimlar kullanicr icin ciddi tehlikeler dogurabilir.
Anzali parcalar yalnizca orijinal yedek parcalar ile degistirilmelidir.
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NOT

Yalnizca bu parcalarin glivenlik gerekliliklerini karsiladigi garanti
edilebilir.

» Saklama sirasinda, contalarin seklinin bozulmamasi ve cihazin
islevinin olumsuz etkilenmemesi icin kapagi sadece gevsek bir
sekilde kapatiniz, kilitlemeyiniz.

2.3 Tehlike Kaynaklari

2.3.1 Yaralanma Tehlikesi

A\ UYARI

Cihazin kaynak (miihiirleme) cubugu cok yiiksek sicakliklara

ulasir. Kendinizin ve baskalarinin yanmasini 6nlemek icin

asagidaki glivenlik talimatina mutlaka uyunuz:

» Olasi yaniklari nlemek icin, kaynak isleminden hemen sonra
kaynak cubuguna kesinlikle dokunmayiniz.

2.3.2 Yangin Tehlikesi

A UYARI
Cihazin uygun olmayan sekilde kullanilmasi durumunda yangin
tehlikesi mevcuttur. Yangin riskini onlemek icin asagidaki glivenlik
talimatlarina uyunuz:
» Cihaz yanict maddelerin yakinina yerlestirmeyiniz.
» Cihaz her tirll 1st kaynagindan (gaz, elektrik, briilor, isitilmis firin vb.)
uzak tutunuz.

2.3.3 Elektrik Akimindan Kaynaklanan Tehlike

A TEHLIKE

Elektrik akimi nedeniyle hayati tehlike! Gerilim altindaki

iletkenler veya bilesenlerle temas edilmesi halinde hayati

tehlike s6z konusudur.

Elektrik carpmasi riskini dnlemek icin asagidaki glivenlik talimatlarina

uyunuz:

» Bu cihazin elektrik baglanti kablosu hasar goriirse, tehlikeleri
onlemek amaciyla Uretici, yetkili servis veya benzer sekilde nitelikli
bir kisi tarafindan degistirilmelidir.
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» Cihazin muhafazasini kesinlikle agmayiniz. Gerilim altindaki

baglantilara dokunulmasi ve elektriksel veya mekanik yapinin FR
degistirilmesi elektrik carpmasi tehlikesi olusturur. Ayrica cihazda IT
islev bozukluklart meydana gelebilir. ES
» Cihaza ve fise islak ellerle dokunmayiniz.
» Cihazin agikliklarina herhangi bir nesne sokmayiniz. Gerilim tasiyan NE
parcalara temas edilmesi durumunda elektrik carpmasi tehlikesi PL

vardir.

3 Gidalarin Saklanmasina iliskin Giivenlik Talimatlari

Vakumla miihiirleme islemi sirasinda belirli uygulama kurallarina uyulmasi, vakumlanan /
muhirlenen gidalarin kalite ve glivenliginin korunmasini saglar.

NOT

Cihazin giivenli bir sekilde kullanilmasi icin agagidaki genel giivenlik talimatlarina
mutlaka uyunuz:

Bozulabilir gidalar isitilmis, ¢cézdiiriilmuis veya sogutmasiz sekilde muhafaza edilmisse,
derhal tuketilmelidir.

Hijyen kosullarina 6zellikle dikkat ediniz; vakumlama isleminden 6nce ellerinizi
yikayiniz ve tiim ¢alisma ekipmanlari ile cihazi tamamen temiz tutunuz.

Bozulabilir gidalari vakumla ambalajladiktan hemen sonra sogutunuz veya donduru-
nuz.

Vakumlanmis gidalari oda sicakliginda muhafaza etmeyiniz. Yag orani yliksek gidalari
acilasmayi 6nlemek icin miimkun oldugunca serin ve karanlik bir ortamda saklayiniz.
Elma, muz, patates ve kok sebzeler gibi meyve ve sebzeleri soyunuz; yalnizca bu
sekilde vakum ambalajlama raf dmriind uzatir.

Gaz olusumunu 6nlemek amaciyla, lahana ve brokoli gibi sebzeleri vakumlamadan
once kisa sureli haslayiniz (blanslayiniz).

vV V. v v Vv

4 Cihazin ilk Kullanima Alinmasi

Bu bolim, cihazin ilk kullanimi icin dnemli bilgiler icermektedir.
Tehlikeleri ve cihazda olusabilecek hasarlari dnlemek icin bu talimatlara mutlaka uyunuz.

4.1 Givenlik Talimatlari

Cihazin ilk Kullanimi Sirasinda Tehlike! Cihazin devreye alinmasi sirasinda kisisel yara-
lanmalar ve maddi hasarlar meydana gelebilir. Bu risklerin 6nlenmesi icin asagidaki
glivenlik talimatlarina mutlaka uyunuz:

P Ambalaj malzemeleri oyun amacl kullanilmamalidir. Bogulma tehlikesi vardir.
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4.2 Teslimat Kapsami ve Tagima Kontrolii

Cihaz standart olarak asagidaki bilesenlerle birlikte teslim edilir:
«VRH 290 advanced

« Adaptorli vakum hortumu

« Kullanim kilavuzu

«Vakum haznesi icin cikarilabilir sivi toplama tepsisi

- 1 adet ¢ikarilabilir kesici (cutter)

« 10 adet ayakli folyo poset (20 x 30 cm)

« Gida organizasyonu icin 4 yaprak etiket

NOT

Teslimati eksiksiz olup olmadigini ve gézle gorilebilir hasarlar agisindan kontrol
ediniz.

Eksik teslimatlari veya yetersiz ambalajlama ya da tasima sirasinda olusmus hasarlari
derhal tastyici firmaya, sigorta sirketine ve saticiya bildiriniz.

4.3 Kullanim Alani

Lezzeti ve tazeligi koruyun, bozulmus gidalarin azalmasi sayesinde maliyetlerinizi duistiriin.

e Et, balik, kimes hayvanlari, deniz iirlinleri ve sebzeler gibi gidalari dondurmak veya
buzdolabinda saklamak icin ambalajlayiniz.

e  Fasulye, kuruyemis, misli vb. kuru gidalari daha uzun siire muhafaza edebilmek icin
vakumlayiniz.

e Vakum cihazinizi gida disi alanlarda da kullanabilirsiniz: Vakumla paketlenmis kamp
malzemeleri (6r. kibrit, ilk yardim setleri ve giysiler) temiz ve kuru kalir; glimus esyalar
ve koleksiyon Uriinleri kararma yapmaz.

4.4 Ambalajdan Cikarma

Cihazi ambalajindan ¢ikarmak icin, cihazi kartondan ¢ikariniz ve tiim ambalaj malzemele-
rini temizleyiniz.

NOT

P Garanti siiresi boyunca, olasi bir garanti durumunda cihazin diizgiin sekilde
paketlenebilmesi icin orijinal ambalaji saklamaniz tavsiye edilir.

4.5 Kurulum Yeri icin Gereklilikler

Cihazin glvenli ve hatasiz ¢alisabilmesi icin kurulum yeri asagidaki sartlar karsilamalidir:

e Cihaz saglam, diiz, yatay, i1siya dayanikli ve yeterli tasima kapasitesine sahip bir
ylzeye yerlestirilmelidir. Yizey, hem cihaz hem de vakumlanacak en agir ve en biylk
Urdn icin yeterli alan saglamalidir.

e Vakum cihazini calisma sirasinda hareket ettirmeyiniz.

e Kurulum yerini, cocuklarin cihazin sicak kaynak cubuguna ulasamayacagdi sekilde
seciniz

e Cihazi sicak, 1slak veya cok nemli ortamlarda ya da yanici maddelerin yakininda
kullanmayiniz.
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e Yeterli hava sirkiilasyonu icin cihazin her tarafinda yaklasik 10 cm bosluk birakiniz.

e  Prizkolay erisilebilir olmali, acil durumlarda fis rahatlkla cekilebilmelidir. EN
e  Cihazin sabit olmayan yerlerde (6r. gemilerde) kurulumu yalnizca, bu cihazin glivenli FR
kullanim kosullarini saglayabilecek yetkili uzman kisiler veya firmalar tarafindan
yapilmalidir. IT
4.6 Elektrik Baglantisi ES
Cihazin glvenli ve sorunsuz bir sekilde ¢alisabilmesi icin elektrik baglantisi sirasinda NL
asagidaki hususlara dikkat edilmelidir:
e Cihazi baglamadan 6nce, tip etiketinde belirtilen baglanti degerlerini (gerilim ve fre- PL
kans) elektrik sebekenizin degerleri ile karsilastiriniz. Cihazin zarar gérmemesi icin bu
degerler birbiriyle uyumlu olmalidir. Tereddiit halinde bir elektrik uzmanina danisiniz. sV

o Elektrik kablosunun hasarsiz oldugundan ve cihazin Gzerinden veya altindan ya da
sicak ve/veya keskin kenarli ylizeylerin tizerinden gecirilmediginden emin olunuz. TR
e  Cihazin elektriksel glivenligi ancak, usulline uygun sekilde kurulmus bir toprakla-
g oo M L ; HE
ma hatti (koruyucu iletken) bulunan bir prize baglandiginda garanti altina alinir.
Topraklamasiz prizlerde cihazin ¢alistirilmasi yasaktir. Siphe durumunda, evinizdeki
elektrik tesisatini bir elektrik uzmanina kontrol ettiriniz.

5 Yapive Fonksiyon
Bu bolimde, cihazin yapisi ve calisma prensibi hakkinda 6nemli bilgiler bulabilirsiniz.

5.1 Genel Goriiniim
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@ Tutamag @ Cikarilabilir vakum haznesi
@ Kilitleme kancasi @ Kaplarin vakumlanmasi icin vakum
@ Ust conta hortumu baglantisi (bkz. s. 148)
L. Kauguk conta (Poseti kaynak
@ Kesici (Cutter) ¢ubuguna bastirir.)
@ Alt conta

Kaynak ¢cubugu (Teflon kaplamali
bir 1sitma teli icerir; bu tel, posetin
yapismadan mihirlenmesini saglar.)

Dikkat - Yanma Tehlikesi! Cihazin kaynak (miihiirleme) cubugu ¢ok yiiksek

sicakliklara ulasir. Kendinizin ve baskalarinin yanmasini 6nlemek icin asagidaki

giivenlik talimatina uyunuz:

P Olasi yaniklari 6nlemek amaciyla, kaynak isleminden hemen sonra kaynak cubuguna
kesinlikle dokunmayiniz.

NOT
» Teflon bandi (T) ¢ikarmayiniz!

5.2 Kumanda Elemanlarn

Dry
Moist =l= __ cCoso
8 ———— SE — :

Vacuum & seal / Cancel

VR 290 advanced

Manual vacuum

Progress — LED Gosterge LED aydinlatma, ilgili islemin ilerleme durumunu gésterir.
Tuslar Secilen fonksiyon, ilgili kontrol lambasi (LED) ile gosterilir.

Food (Dry & Moist) Tusu

Kaynak (muhurleme) siresi icin iki farkl ayar secenegi sunar:

Dry (Kuru): Sivi icermeyen veya kuru vakumlanacak triinler icin; daha kisa kaynak
stresi kullanilir.

Moist (Nemli): Nemli veya sivi iceren vakumlanacak uriinler icin; normal kaynak suresi
kullantlir.

Vacuum & Seal / Cancel Tusu

Bir posetin otomatik olarak vakumlanmasi ve miihiirlenmesi icin kullanilir. islemi iptal
etmek icin tusa tekrar basiniz. Bu tus ile diger islemleri de iptal edebilirsiniz.

@ Seal Tusu
Ek bir vakumlama islemi olmadan poseti mihirlemek icin kullanilir.
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@ Pulse Tusu EN
Tusa basili tutuldugu stirece posetten hava ¢ekilir. Tug birakildiginda islem sona erer.
Daha sonra poset Seal tusu ile muhirlenmelidir. Bu fonksiyon kaplar icin de FR
kullanilabilir.
IT
5.3 Tip Etiketi Es
Baglanti ve performans bilgilerini iceren tip etiketi, cihazin alt kisminda bulunmaktadir.
NL
6 Kullanim ve Calistirma PL
Bu bolimde, cihazin kullanimiyla ilgili 5nemli bilgiler yer almaktadir. sV
Tehlikeleri ve hasarlari dnlemek icin bu talimatlara mutlaka uyunuz.
6.1 ilk Kullanima Alma HE

Her kullanimdan 6nce ve her mihirleme isleminden sonra, cihaz ile gidalarla temas eden
tim aksesuarlarin dikkatlice temizlenmesi gerekmektedir. Bunun icin ltitfen “Temizlik ve
Bakim” bolimiinde yer alan talimatlara uyunuz.

6.2 Posetler, Rulolar ve Food Manager Etiketleri

Lutfen yalnizca vakumlama icin 6zel olarak uretilmis poset ve rulolari kullaniniz.

Uriinle birlikte verilen folyo rulolari ve posetler, Sous-Vide pisirme (70 °C'de 2 saat ve

100 °C'de 15 dakika) ile dondurma islemleri icin uygundur. Diger Ureticilere ait folyolari
kullanmadan 6nce, bunlarin da mikrodalga firin, poset icinde pisirme (Sous-Vide) ve
dondurma islemleri icin uygun olup olmadigini mutlaka kontrol ediniz. Liitfen bu ci-

haz gibi serit (balk) tip vakum cihazlarinin, prensip olarak yalnizca dokulu (kanalli) folyo
posetlerle calistirilabilecegini dikkate aliniz. CASO, bu amacla ¢ok cesitli rulo ve poset
secenekleri sunmaktadir. Birlikte verilen etiketler, gida organizasyonu icin kullaniimaktadir.
CASO Food Manager uygulamasi ile hangi gidalarin mevcut oldugunu veya hangilerinin
tlketilmesi gerektigini takip edebilirsiniz. Daha fazla bilgi icin: www.myfoodmanager.de

6.3 Rulodan Poset Hazirlanmasi

1. Cihazi kuru bir yere yerlestiriniz.

2. Tutma kolu yardimiyla cihazi aginiz.

3. Kesici (cutter) yardimiyla folyoyu istediginiz uzunlukta kesiniz. (Sekil 2)
4. Folyonun bir ucunu kaynak cubugunun tzerine yerlestiriniz.

5. Kapagdi kapatiniz ve tutma kolunu asagi bastiriniz. (Sekil 4)

6. Seal tusuna basiniz.
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7. llgili LED yanar ve kaynak islemi tamamlandiginda séner.
8. Tutma kolunu yukari kaldirarak cihazi aginiz ve poseti ¢ikariniz.
FR 9. Posetartik vakumlama islemiicin hazirdir.

T NOT
»  Kullanilacak posetin uzunlugu, saklanacak gidadan en az 8 cm daha uzun olmalidir.
ES Posetin acildiktan sonra tekrar mithtirlenmesi planlaniyorsa, buna ek olarak 2 cm

daha pay birakilmalidir.

1. Cihazi kuru bir yere yerlestiriniz.

2. Tutma kolu yardimiyla cihazi aginiz.

3. Gidalari posetin icine yerlestiriniz.

4, Posetin a¢ik ucunu vakum haznesine yerlestiriniz.

5. Kapadi kapatiniz ve tutma kolunu asagi bastiriniz.

6. Food tusu ile Dry veya Moist seceneklerinden uygun kaynak (miihurleme) stiresini
seciniz.

7. ArdindanVacuum & Seal / Cancel tusuna basiniz; poset otomatik olarak vakumlanir ve
muhdrlenir.

8. llgili LED yanar ve islem tamamlandiginda séner.

9. Islemiiptal etmek isterseniz, Vacuum & Seal / Cancel tusuna tekrar basiniz.

10. Tutma kolunu yukari kaldirarak cihazi aginiz ve poseti ¢ikariniz.

NOT

Cihazi, asir isinma olmadan “Vacuum & Seal” islemi icin arka arkaya 50 defaya kadar,
“Seal”islemi icin de 50 defaya kadar kullanabilirsiniz.

Posete cok fazla gida koymayiniz; posetin agik ucunun vakum haznesine kolayca
yerlestirilebilmesi gerekmektedir.

Poseti miihiirlemeden 6nce acik ucunu temizleyiniz ve dizlestiriniz. Kusursuz bir
muihirleme sonucu elde etmek icin gida kalintilarini, nemi ve kirisikliklar gideriniz.
Vakumlama isleminden dnce posetin icindeki havayi elle miimkiin oldugunca disari
sivazlayarak cikariniz; bu, vakumlama islemini optimize eder.

Gidalar keskin kenarlara (6rnegin kemikler) sahipse, posetin zarar gdrmesini dnlemek
icin bunlar mutfak kagidina sariniz.

Sivi gidalari 6nce uygun bir kapta dondurunuz, ardindan vakumlamak icin posete
aktariniz.

Gidalar donarken bir miktar genlesebileceginden, kullanilacak poseti yaklasik 8 cm
daha uzun seciniz.

vV vV v v v v Vv
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NOT EN
Et veya baligi mutfak kagidi Gizerine koyarak birlikte vakumlayiniz. Mutfak kagidi,
gidalardaki nemi emme avantaiji saglar. FR
Kolayca birbirine yapisan yumusak gidalari, pisirme kagidi veya parsémen kagidi ile M
ayirarak vakumlayiniz; bu, daha sonra kolay ¢ikarilmalarini saglar.
P Cikarilabilir sivi toplama tepsisine sivi emilmisse, temizlik icin tepsiyi cihazdan ES
cikariniz.
NL
6.5 “Pulse” Fonksiyonunun Kullanimi (Manuel Vakumlama) PL
Vakumlama sirasinda uygulanan basing, bazi gidalar icin fazla gelebilir ve bu gidalar SV

poset icinde ezilebilir. “Pulse” fonksiyonu ile vakumlama stiresini ve dolayisiyla vakumla-
ma guclinii kontrol edebilirsiniz. Bu sayede vakumlama giiclini gidanin yapisina gore

ayarlayabilir ve yumusak gidalari (6rnegin orman meyveleri) ezmeden vakumlayabilirsiniz. HE
Zaman ve basing kontroli, hassas gidalarin zarar gérmesini onler. Ayrica sulu gidalarin
ambalajlanmasinda bu fonksiyon, sivinin emilmesini 6nlemek icin de kullanilabilir.

1. Cihazi kuru bir yere yerlestiriniz.

2. Tutma kolu yardimiyla cihazi aginiz.

3. Gidalari posetin igine yerlestiriniz.

4. Posetin acik ucunun vakum haznesinin icinde oldugundan emin olunuz.
5. Kapadi kapatiniz ve tutma kolunu asagi bastiriniz.

6. Pulse tusuna basiniz. Tusa basili tutuldugu siirece posetten hava cekilir.
7. Tus birakildiginda islem durur.

8. Istediginiz vakum seviyesine ulasana kadar tusa basili tutunuz.

9. Seal tusunun LED'i yanip soner.

10. Seal tusuna basarak poseti mihdrleyiniz.

NOT

P Eger posetten fazla hava cekilmisse, kisa bir siire bekleyiniz; cihaz posetin icine tekrar
bir miktar hava alacaktir. Ardindan islemi tekrar edebilirsiniz.

6.6 Kap icinde Vakumla Ambalajlama

1. Cihazi kuru bir yere yerlestiriniz.

2. Vakumlanacak triini kaba doldurunuz.
Kabi asir doldurmamaya dikkat ediniz.

3. Vakum kabini ve kapagini, temiz ve
kuru olduklarindan emin olmak igin
siliniz.

4, Kabi, kendisine ait kapak ile sikica
kapatiniz.

5. Tutma kolu yardimiyla cihazi aginiz.

6. Altindaki kap baglantisina erismek icin
cikarlabilir vakum haznesini ¢ikariniz.
(Sekil 7)

7. Vakum hortumunun bir ucunu cihaz tizerindeki baglantiya, diger ucunu ise adaptor
yardimiyla kapak Gizerindeki baglantiya takiniz.
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EN 8. Vakumlama gliciinii manuel olarak ayarlamak ve islemi istediginiz anda sonlandirmak
icin Pulse tusuna basiniz.
FR 9. Oncevakum hortumunu kabin kapagindan, ardindan cihaz tizerindeki baglantidan
cikariniz.
IT
NOT
ES P Ayrica vakumlama islemi icin vakum ZIP posetleri de kullanilabilir.
NL
6.7 Vakum Cihazinin Saklanmasi
PL Cihazinizi, cocuklarin erisemeyecegi, diiz ve glvenli bir yerde muhafaza ediniz.
SV NOT

»  Cihaz uzun siire kullanilmayacaksa, fisini prizden cekmeniz tavsiye edilir.
» Saklama sirasinda contalarin seklinin bozulmamasi icin, kapagi yalnizca gevsek
HE sekilde kapatiniz ve tutma kolunu asadi indiriniz; kilitlemeyiniz.

7 Temizlik ve Bakim
Bu bolimde, cihazin temizlik ve bakimiyla ilgili 5nemli bilgiler yer almaktadir.

7.1 Giivenlik Talimatlan
A DIKKAT

Cihazi temizlemeye baglamadan 6nce asagidaki giivenlik talimatlarina mutlaka
uyunuz:

Temizlik isleminden 6nce mutlaka fisi prizden ¢ekiniz.

Cihazin islevselligini ve glvenligini korumak icin diizenli olarak temizlenmeli ve
kalintilar giderilmelidir. Temizlikten énce daima fisi prizden ¢ekiniz.

Vakumlama isleminden sonra kaynak (miihirleme) cubugu sicak olabilir.

Yanma tehlikesi vardir! Cihazin tamamen sogumasini bekleyiniz.

Cihazi miimkiinse her kullanimdan sonra temizleyiniz.

Cihazin icine nem girmesi elektronik bilesenlere zarar verebilir. Vakum pompasi
Uzerinden cihazin igine sivi girmemesine dikkat ediniz.

Cihazi suya veya baska sivilara daldirmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz.
Asindirici, agresif temizlik maddeleri veya ¢oziculer kullanmayiniz.

inatc kirleri sert veya keskin cisimlerle kazimayiniz.

Cihazi tekrar kullanmadan 6nce iyice kurulayiniz.

vv

VVVVY VV V

7.2 Temizlik

¢ Cihazin Dis Yiizeyi

Cihazin dis yuzeyini nemli bir bezle veya hafif, asindirici olmayan bir sabunlu su ¢ozeltisi
kullanarak siliniz.

¢ Cihazin i¢Yiizeyi

Cihazin i¢ kismini, gida kalintilarini ve sivilan gidermek icin mutfak kagidi ile temizleyiniz.
Vakum haznesindeki ¢ikarilabilir sivi toplama tepsisini ¢ikariniz, ilik suda az miktarda bulagik
deterjantile yikayiniz, dikkatlice kurulayiniz ve tekrar yerine takiniz.
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€ Vakum Posetleri

Vakum posetleri birden fazla kez kullanilabilir. Poseti ilik deterjanli suda yikayiniz ve tekrar
kullanmadan 6nce tamamen kurumasini saglayiniz.

A DIKKAT
P Cig et, balik veya yagl gidalarin saklanmasinda kullanilmis posetler tekrar

kullanilamaz.
€ Kaucuk Conta (8)
Kaucuk contayi yerinden cikariniz ve ilik deterjanli suda temizleyiniz.

NOT

P Kaucuk contayi tekrar takmadan énce dikkatlice kurulayiniz.
P Cihazin diizgiin calisabilmesi icin contanin dogru sekilde yerlestirildiginden emin
olunuz.

8 Ariza Giderme

Bu bolimde, arizalarin tespiti ve giderilmesine yonelik nemli bilgiler yer almaktadir.
Tehlikeleri ve cihazda hasar olusmasini dnlemek icin asagidaki talimatlara uyunuz.
8.1 Giivenlik Talimatlar

A DIKKAT
P Elektrikli cihazlarda yapilacak onarimlar yalnizca iretici tarafindan egitilmis yetkili
uzmanlar tarafindan gerceklestirilmelidir.
»  Uygun olmayan onarimlar, kullanici icin ciddi tehlikelere ve cihazda hasara yol acabilir.
8.2 Ariza Nedenleri ve Giderilmesi

Asagidaki tablo, kiictik arizalarin tespit edilmesi ve giderilmesi konusunda yardimci olur.

DE
EN
FR

ES
NL

PL

Anza Olasi Neden Coziim

Elektrik fisi takili degil Elektrik fisini prize takiniz
Vakum cihazi Elektrik kablosu veya fis arizali Yetkili servise basvurunuz
calismiyor

Priz arizali Baska bir priz kullaniniz
Kesilmis rulo Rulo parcasi dogru sekilde “Rulodan poset hazirlanmasi”
parcasi dogru konumlandirilmamistir baslikl bolimde agiklanan
sekilde muhirlen- adimlari uygulayiniz
miyor
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EN
FR

ES
NL
PL
NY

Poset icerisinde
tam bir vakum
olusturulmuyor

Posetin acik ucu vakum haz-
nesinin icinde tamamen yer
almamaktadir

Poseti dogru sekilde
konumlandiriniz

Poset hasarlidir

Farkli / saglam bir poset kullaniniz

Kaynak contalarinda ve/veya
normal contalarda kirlenme
bulunmaktadir

Contalari temizleyiniz, kuruduk-
tan sonra dogru sekilde tekrar
yerine takiniz

Poset dogru
sekilde mihirlen-
miyor

Kaynak cubugu asirt isinmistir, bu
nedenle poset erimektedir

Cihazin kapagdini aginiz ve birkag
dakika sogumasini bekleyiniz

HE

Poset mihar-
lendikten sonra
vakumu tutmuyor

Poset hasarlidir

Farkl bir poset seciniz; icerigin
keskin kenarlarini gerekirse
mutfak kagidiile sariniz

Kaynak dikisi boyunca kinsikliklar,
kirintilar, yag veya sivilar nede-
niyle sizdirmaz olmayan noktalar
olusmustur

Poseti yeniden aginiz; posetin Ust
i¢ kismini temizleyiniz ve yeniden
muhurlemeden dnce kaynak
cubugu Uzerindeki olasi yabanci
cisimleri temizleyiniz

Kaynak dikisi kesintisiz ve tam
olarak muihirlenmemistir

Kaynak dikisini kesiniz ve
vakumlama ile mihirleme
islemini yeniden baslatiniz

Posetin icinde bulunan gidalar
gaz olusumuna neden olmustur

Lahana ve brokoli gibi sebzeleri
vakumlamadan 6nce blanslayiniz

152

Kaynak (mUhr-
leme) cubugu,
vakumlama islemi
tamamlanmadan
once mihdrle-
meye baslyor

NOT

Kaynak cubugu, arka arkaya ¢ok
fazla islem yapilmasi nedeniyle
asirtiIsinmis ve tiim hava heniz
cekilmeden poseti miihirlemistir

Cihazin kapagini aciniz ve birkag
dakika sogumasini bekleyiniz

»  Yukarida belirtilen adimlar sorunu ¢cé6zmezse, liitfen yetkili miisteri hizmetleri ile

iletisime geciniz.

9 Kullanim Omrii Sonunda Cihazin Bertaraf Edilmesi

Elektrikli ve elektronik atik cihazlar, cogu zaman hala degerli malzemeler
icermektedir. Ancak bu cihazlar, islev ve glivenlikleri icin gerekli olan zararli
maddeleri de icerir. Bu maddeler, evsel atiklarla birlikte atildiginda veya hatali
sekilde bertaraf edildiginde insan saglhgina ve ¢evreye zarar verebilir.

Bu nedenle eski cihazinizi kesinlikle evsel atiklar ile birlikte atmayiniz.
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NOT EN
P Elektrikli ve elektronik atik cihazlarin iadesi ve geri déniisiimii icin, bulundugunuz FR
yerdeki yetkili toplama noktalarini kullaniniz. Gerekirse belediyenizden, atik toplama
hizmetinden veya saticinizdan bilgi alabilirsiniz. IT
P Eski cihazinizin tasinana kadar cocuklarin erisemeyecegi giivenli bir yerde muhafaza
edilmesini saglayiniz. ES
9.1 Ambalajin Bertaraf Edilmesi NL
PL

Ambalaj, cihazi tagima sirasinda olusabilecek hasarlardan korur. Ambalaj malzemeleri,
cevreye duyarli ve bertaraf tekniklerine uygun kriterlere gore secilmistir ve bu nedenle
geri donusturdlebilir niteliktedir. Ambalajin tekrar malzeme dongusiine kazandiriimasi,
hammaddeden tasarruf saglar ve atik miktarini azaltir. Artik kullaniilmayan ambalaj mal-
zemelerini, “Yesil Nokta (Griiner Punkt)” geri donusiim sistemi icin belirlenmis toplama
noktalarina teslim ediniz.

10 Garanti

Bu Urln icin, satis tarihinden itibaren gecerli olmak Uizere, tretim veya malzeme
hatalarindan kaynaklanan kusurlar icin 24 ay garanti verilmektedir. Garanti Almanya,
Avusturya ve Hollanda icin gegerlidir; diger tlkeler igin lutfen bizimle iletisime geciniz.
Alman Medeni Kanunu'nun (§437 ve devami) hiikiimlerine gore sahip oldugunuz yasal
ayip haklariniz bu garantiden etkilenmez ve bu haklarin kullanilmasi sizin igin tcret-
sizdir. Garanti kapsamina, hatal kullanim veya yanlis uygulama sonucu olusan hasar-

lar ile cihazin islevini veya degerini yalnizca 6nemsiz 6lclide etkileyen kusurlar dahil
degildir. Ayrica asinmaya tabi parcalar, sorumlulugumuzda olmayan tasima hasarlari ve
tarafimizca yetkilendirilmemis kisiler tarafindan yapilan onarimlar sonucu meydana gelen
hasarlar garanti kapsaminda degildir. Bu cihaz, evsel kullanim igin tasarlanmis ve per-
formans acisindan buna gore yapilandinilmustir; ticari kullanim yalnizca 6zel kullanim ile
karsilastinlabilir bir yliklenme s6z konusu oldugu siirece garanti kapsamina girer ve daha
ileri diizeyde ticari kullanim icin tasarlanmamistir. Hakli bir sikayet durumunda, kusurlu ci-
haz tercihimize bagli olarak onarilir veya ayipsiz bir cihaz ile degistirilir. Acikca gorilebilen
kusurlar teslimattan itibaren 14 glin icinde bildirilmelidir ve bunun disindaki talepler hari¢
tutulmustur. Garanti talebinde bulunmak icin cihazi geri géndermeden 6nce her zaman
satin alma belgesi ile birlikte bizimle iletisime gecilmesi gerekmektedir; iletisim bilgilerimiz
bu kullanim kilavuzunun basinda yer almaktadir.
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1.3 nranxnbaan

NN DMRIN AT 1T 21920 Nparnn, NYyan ,napnn NNINm 0’1NN 30N Yy1nn b2
12NY T 20°1 2%, NNTIPN 12N12M 1220071 YY D’DDANM NDATNN TYIN2 23TVN VTN XN,
PR IXN 0T TITR DYOMN IR DMPRD VTN 10 NPT IR NYAN Y3 DN 1N R
"N NRXIND D00 DPTIY NPINRA RP1)

AT TITA MRNMNY NPXTR -

TWINN TIY”Y ORNNA XYY wInw .
N1 RHYW VXY DN -

TWINI MNKRNN IR D20 DMWY -
DMIWINND DPRY NN PN Y .
DMIPIRD DIPRY DIPAR Y «
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NIRIR DNV T 20N 9D WY NN .IPNRN MNP DN 1N Y'JD’ITJ IWRTYINIDMIPY VXD

EN T2 MPNRNMIMN LDPLN NNYLR IR IPTHY YXIA DVINN DX DY, 00N MWD NTINNA DRY)
FR MM YMPN RN,
IT 1.4 DMXY NMAT NN
ES NXaNM NPNYNN 221n-101a0 1920 M1 MA1Y ,mMNa1n Y2 .07XY DM 1N AT My n

mMMNY PN 19182 D3, (DN MNYN NDNRPYXAR DN TI2Y NnTY) TN YXNANA
NL 5-CASO GmbH. D1nw 0”120 D™INN DMWY,
PL 2 mnwa
SV

ML MEMTA TNY AT PYIN PwINL Iy MAwn Mn bl Nnan vapn N1 p1aa
TR P12 Q02 My2a2 DAY 51HY 102 XY Wy, NINT DY .pIN2 Myiapn.

2.1 my»vmw

My DILYRY 11 092 Nepw H» pR1 TNXY , DD 0°95N2 ;7252 1 wank Ty Nt Pwon
"1 DN, 07T, D7 T7X 1]) "VIXPN-"XN DINNA 02 PWIN1 wnnwn 1 ,qbN1.pona
TV IPRY PIYY 2WN1 NNIRNND INNN R IR MR wuew 53 .(AmTa.

NN DN DI IR/1ITIV? 1RY RIY DTV 1RY RINYY 2pY 122D
TYINNN My213n Maph oad hMdy.

1TIV?Y ORNNA PN IR P'WIN1 wnnwnd v,

AT YIYY PITRI MININNN 0TIy MY DRNN2 )yab v,

5V N2’DN .NAPN NPR—TIV? IPRY YIN'WN D°VIN DT P22 NN 0D Y2n Ny’ an Y2
Yvann by wbna.

2.2 n1Yba mnwa nrman

nyn

MmKRaN NYHYYan mnNLan NPnan by Tapnb v ewana mva vinwh:
TR VY DR DX D7PT) NMITPRY RINN DR 110 w2 vanwin 1ak
D19 Pwan »yand.

VINY T2 ,0T WY PITNIY MIRNY ORNN2 P IR PRIN2 wnnwnd v
MY YINYY 2py MyxAa.

m>12’ DY D'WIR -5V 121 NHym 8 Dan o127 ' =Dy winrwh 1 AT Pwan
D°RXN) DN DR P17,V PD2 MDN IR, MNN2M N1PYIw IR NYwIn, Nera
MIJDN NR D°°22) PWIN2 ML RIWin 2237 NNN IR NNWN NNN
722 manan.

"2 DN DR XOR, DT NNMN PR WNNwnn » -2y npirnm Mp7 myya
MWD NNN DRXAN NYYm 8.
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TWIN1 pnwH 120 1wand Pr.

8979 nnnn 079 1191 YNWnn Y212 NRY PYaNN DR PN v

D'WY 071079 0°YYN2 PN R Pwann R »vanh v,

nMawn XYY Pwann nr »vany .

TwIN1 wnnwnh Pr:

D129 1200 D’PON N MXY PYINN DN -

DNNA YPNN IRYNWNN D1D DR -

Y21 PwInn DN -

Snwnin Y1aw Tapn’ v arvna Ynwnin Y221 nx v1Nad v win'w b1 1ab
DN D°Xann N DTN IMXPR Yaa» &Y.

NWNn ypwn ypnn Nx pnas v

YW PR TPYWINN TWRD -

wIPw Y2 NN -

IMDNR IR PYWINN P2 2aY -

112 NYPN NYNINNI NYyann PoNn1 DN -

DY NQD Ny21 -

NTAVNA P NP N IWARD ¥ SNwnn Y1221 IR "'wIN2 1w Y1 yxay PR
D2 7YY 7 WNNwnn DR 1202 510V WIXpN 1PRY 1PN 1Y, 1VIXpn
D°2NXNN NPINKRD "RIN2.

D7 MpN PR DY PN R PYIN1 WNNwnd v,

IXNT-OY NRNNN MMPY MY MYXIRA P11MN PYINN NP,

XD PPN DY TNY PN YW NNpn NPINRD MRIT NN RO ,NNNR
wNRNWRo MMNn Maan DY 0010y DVINpN.

NLM VX D’PHNA P .07 NPNR NMONPYNA P PONNY 1Mn DA 0°pon
mn’vLan M7 NTNY.

Y15 272,01 ROY ;7292 11971 12182 ND2NN NIR MDY »° NDNR TXD
TYWINN TIPan1 Ny.na1 MLRN DY My.

2.3 naavmmpn
2.3.1 nyxanav

MR A

NINTR DY 1Tapn RIN .TIRN DNINNN 1wInn Y (Annbn) mivRn pa
DINXY DaY N2 yanb »7a axan mnan:

N%1Va DD INRY TN DIVRN DA NYY PR, NPIYAN NP2 Y1and *12
DIYN.
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2.3.2 namvnavo

MM LY T'apnh vr .19W NIID NN 1IN PPN 1RY pinwa
N9 N3P y1nb » 72 MXAN MNan:

D°p°5T IMNY PNDA PYINRN DR XD PN,

DN N 1Y2N ,2nwn,n) XN DN Mpn YN PwIann NN P Mind vr).

2.3.3 mbnwnnannav

*Y)Nwn nNn NNN D'RXNXN 02737 IR 0922 DY Yan HYNYnn 0»n naap
y1nb T2 mxan mnwan mxma by Tapab v I0»n n2ap nnan
mbnwnna nao:

mrY XN MyXNR1IQHONND ©?,019) PwInn Y dnwnin Y12 DR
MI2D Y1INO NN DY ,NNPRNN NIWIN YY1 7ADM DTR IR LY Mmpon.
NI NNN RY1 NN DY YaN PYINN TIRA DR Npn 0wl MNad PR
Tpana mpn’ 121 MYYNNNY DY D210 2200 IR 2NYNN NN
TRINN.

ML DT YNYNN YpNA IR PWIN1 NYIY PR.

DY %Y NNN RYI DPON DY Yan 1'wInaw 0'Nnad 0°'xan PTnny PR
m>nwnnnd.

3 1M '|'|DI'IN'J mn»wa MM

MMPLIM MIRN DR MPHANY 7T NTIN DIVN DIPRI NY2 MNNDN NPNINY DRNNA vab v
DILRN / DIPRNN NN YWY,

nya

MRIAN NYYY20 MMPLAN MR DY Tapn? &2 Pwan1 moa winvw):

TN XY B M1p RHY JIoMR IR W ,omnw abann .

P23 Yy MM MpRIn N2V a2 07T I w2 ;0NN 0700 'RIN DY TNl Tapnd v
Twanm nmayn *v2 %2 Yw vomn.

TNINAPNY IR IMIPY w2 ,052NNnN NTAN DR INRY.

PTIp DIPNA AN Y22 )DNRY ©2 ;MY PNy N 27NN NMHIaNA DIpRI NTA JPNRY PR
Maynin yino 13 wn.

NR DMPRNN IR 72 P71 ;WY Mp NRTR MAan ,Maa, 0 man N3 Mp1n mra ahph v
DNYw QN n.

LVYNY w2 ,0m MXIn yin» 12 (blanch) Dnbw mpr 12 *51p1121 212 2 mp.
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Al N

ML MRNMN DY T'apnd B2 12 N 2pra 0nb o°OWy MWK Pwannnbyannya p|
m2D Ynbd *T2 mNan:
PN N0 NP . pnwnd NPIRDIMNAYNNYRY PR, SV

4.1 mnwamman

42 abmanpTaaimbenanban IR

D'N2N D°2°210 TY LITIVDI PAIDN PYINN:
VRH 290 advanced «
DRNN DY DIPRI NPX
Y P .
DIPRNN RNY 9HwI 05T MR wan -
INR YW1 JaMN -
10 Ty DDA DY PRI NPY, 20X30 N“D -
40T N RD Mpam Marha .

naya

VY DR DPNXN DPTI K91 DHY MYWNnw p11ay wo.
2PV 1MNW P HY IR DN MYWN Yy pap’ Mo an N1ano ,n>nn N1an w1 T v
AN IR MPY TR,

4.3 vmnwmnn

5PYPNNY NI DIXAY MYXINI NMOY INNam Mo DYoL Yy 1w,

PN NDNRIN ORGP TNINY MPT1 D M, QY , DT WA N2 PTRTIR -

NDNRN TYA DR PIRAY 'T2,AM TN 5NN, DTN , MVIVY 121 W2 M TR -

77TV M2V, D" NN 2 DIPRNA DNYIN 20°anp TPX M NN YINn D) YN wanwn
D7NWN DYR TIADR D121 D3 7923 ;W27 P2 INWI TIrd) WK,

4.4 ™D NNMNa

NTARN NN NR1TDM NOLIPNN PRVINN NIRIRXIN AR 1°wWINnN nnnab.

nyn

5w MpPNA NPPN NPIR IWARY 712, MPINKRN NQPN JwnY Mpnn NTIRD IR N yomn
MINRD wIn.
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NN MPMTA TNYY N2xNN Mpn Yy ,mYpn k59 nmva nbyan x>
FR PaDN NNWI 112 YY1 ,MNY TRV PaIR TN, X NLWN SV PwINN IR XY v -
DIPRI NAYY MaXN NP TIIM TN V1A PwInd mipm «

I N21YA 112 DIPRNN PYIN NN TTAY PR
ES "WINN YV DN DIYRN DAY yan» 1927 &Y 72w 72 Naxn Mpn NN wr .

D°°YT DIMIN NP2 IR TINA NNY IR 12107 ,7NN 12’202 PRINN IR XY PR«
NL TX 52N 1D 10-2 5w M0 TRWNY &7 ,NPabn PR NNTOws -

XN Mpna MmN Ynwnn Y11 IR pnas i imaw 12,mYpa w1 nenY 27N Ynwnn ypw

PL  D20DM VIXPN "WIR MYXARA P71 MNMN (MPaD NA2) D°V12p DIRY MMpna Pwann Naxn.
| | I |

PwIN2 DMYIAN RIPYN PRIN NN

Y
TR 4.6 YnwnYman
DN’ M2'NN Nya MRan NrNInn Yy Tapn’ v pwinn v nrpm nmva nbyan Txd
MY TN MY Yy Dy ann (TM NNR) NN "IN R Menb w2, 1Pwann am 1ab -

w2 ,pap by Mpna Pwank pra viand *12 0N NPnd 027N NN .MMpnn Snwnn nwa
AN RYNWN Dy Yy nno

N DN D NLYNI HY NN PRI 1PRIRY NNNN IR YYN 121 128 DY Snwnin Y10w XM W
Hya.

TN IxXp

NIPIMN NPIRN N2IYN DY YpwH 12NN K10 WK P NNDAIN PwINN YW Hnwnn mnoan
N1 .

PPN HNWNN N2V NR PI1T2Y ©7,pab YW Mipna .AMDR NpIRn XYY ypwa wann nbyan
RDM RONWN -y,

5 Tipamman

2WN YN 19apn At piaa
N9WA1 PWINN NI MTIR.
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T @ QO WI MIPNRI RN @
N>V @ 0°531 DIPRY TNXY PRI XY NN @
163 My NXR1
1YY DON @
DA T2 ’pwin NN YMY) "M DLR
amn
! @ DIVRN)
NNNN OLR @
Na1xXN DN’N LIN Y°21) DIYR DA @

N’pYN NN DILRD IWarRNN NYav
PaTnY Yan.)

N2 Y1nb 172 ARaN MNan NIatR by 72apab v TIRN DNNNN 1'Pana YY DvRa pa
DN nab
DIYDRN NYA DPD NN T DIVRN DA NYIY PR, NPIWAN NN Vand 1

hal'hl

I(T) nbavn vIp NX oY PR

5.2 nbyanaa

| |
Vacuum & seal / Cancel

Q @ m @ Progress —»vn LED

N NMINN-LED nyxannn n%1yan mMnTpnn DR NXXn.
oaxny
MPRNIN NP2AN DM MYXANL NIXIN N2 PXPNan.

VR 290 advanced

Food (Dry & Moist) 1xn> @

DILRN AT NPN2Y 00w N7TN 2AxN Y

JNY 1Xp DIVR AT OV, D911 RYY NN IR w2 DT MY :(w2) Dry
21 DIVR AT DY ,D°IMA 222100 P IR NY N Ny :(N5) Moist

Vacuum & Seal / Cancel 1¥xn>

TPPY Sv DPLMVIX DIVR) DIPNI VIX2D Tyrn.
nYvan NN NYLaN 1XNSN YY Napn nxnY.
mMINR M”ya %1v°2% 01 N7 XNY2 WNNwno jm.

Seal 1xn9 @

Nap1 DIPRI NYIWA VXA R5Y IPpw LR Tyrn.

Pulse 1xn> @

NpDAal N71Yan 1XN70 MNNY 0Y .1Pwnn PNIR IRWI ,YINY 1xnon Ty Y.
1XNY MYXARA TPPWN DR DILRD W2 121 1R Seal.
D°Y21 DY PIPWY 01 NPRNNA T PXpNA.
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PYINN PNNNA NRXNI,DVIX’AM N2NN 2NN IR 1YY120 10T mb.

FR
T 6 nbvyambvan

ES
Twann %1yany mawn Nrnan 1Yapn At p1a1.
NL TN P MIID VMY T2 MRNNN DY Tapnd v,
PL 6.1 nMMmwx1nbyan
Y DIPANN Y2 NIR 1M PYINN NIR 10 NTapa Mpad w2, DYR NY1va Y2 INRD v b1 1ab
NPITNM NP2, 77192 MYNANN NPNINY DRNN2Yvab v2 12 D5 M DY yana o°Ran”

TR

6.2 mpatm o*»*Ya,mpw Food Manager

PLDYanN NP1 21 .MPRNY WNanl TYrNn 0% NP1 PN IR wnnwnd v

7wY RN D'aMxnn Sous-Vide (70 °C 100-1 D»Nyw Twn’ °C1 (MpT 15 Jwnb
VWY D) DR DNW RN w7 ,0NR XY HY 9°0DYA *2°931 winw Nya .ANapn?
n*pwa e Knp na (Sous-Vide) M2 ,01L°N DA DY MPRI 7 PWIN I 20 D' B2 .ARApAN
72 OWY .(MYYN N1an) MXMNN/MINN P’LDYa NPPY OY PN R NYYanY 0°nm ,nT 7wan,
CASO 1M NNRY MTYPN MaNxnn MpaTan .DMPRNN NPpe 0°9293 Y» 2N1 NN nyxn
n»Xpoar MyxXnKRa Caso Food Manager YT XY w2 19R IR 0T Mnm 1o°R MR12 107
INRA RIXNY 1M Qo www.myfoodmanager.de

6.3 YYan mpwnian

1. w2 DpN2 PRI DR MpnN.

2. TPTN MYXNIRA PYIND IR INNA.

3. (271R) J2MNN NITYA XN TIRY DY DR 1AM

4. DIYRN DA YYN NY PN YR TNR NXp M.

5. (47vR) .nLN 9% TN NRIXN NDINN IR MID

6. Sealxnbbyixnd.

7. DYYIN DIVRN N71YA WK N22M P TN PRkNnn LED-n i
8. IMpwn NRNXINY PWINN IR MNAaY * 13 TN IR M.

9. DIPRIVIXAY Ppwa wNNwin | Nya.
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NP2 121 MPwY TYrn 1NN N“D 8-1 MNaY R 'WNNWN NaW IPpYn TR 2 RTD W
NNMPNA INRY NAD OYa PPWi IR MR 2NN DR °a0N 1D 25W NN NN, pp

6.4 mMpwamuvRImpxl IT

1. w2 DpN2PwINN DR MpnN.

2. TPTN MYXNIRA PYIND DR INNA.

3.  I’pwin N prmin NN,

4. DIPRNN RN N2 PN YW MNan nxpn DR Mpn.

5. nvn2ab TN NN XN NDINN NR1ID.

6. X710 DYRN AT IR Dry1-Moist 0°axnn 21102 ,Food 1¥xN% MyxnNa

7. LNMDIN 2N DIVRI DIPRI N2AVN NP ;Vacuum & Seal / Cancel Yy nyaxn>
8. DYHwIN NYyan 1wKRI NA2m pY TN neRNnn LED-n .

9. Vacuum & Seal / Cancel 1xn% Yy 21w 1xn5 ,n%yan Nx Yva% nanx11 oX.

10. MPPWN NR R'XIN7 PwINN IR MNaY * 12 TR IR .

nyn

N2ya1 Max 0'nya 50 Ty Pwana wnnwin |7, Vacuum & Seal” n’yaa omya 50 ™
»Seal” nTnn Yy I onnne rwannw *Yan.

Mm>pa 0PN NPNY Y2 PPN YW MNan TXNY 12, 17pwh N YW TN N1 Mna ©12no PR
DIPRNN PwIN na.

mN> N NPIRY DN v . NPpwn YY MNan nXpn NN 9NN Mpad w2 DD RN 29
nNYYIN DIVR NIRXIN 2WND T2 D'VNRPY.

IR YY" T2, T NN -V IPYN NN PIRD DX 29NN w2 ,DipRnn NY°Nn 2aY 122
DIpRNN oNN.

TPPWA NY?9 Y112 1172 72 ;2910 1722 DN QLYY 2, My 23 ,0°TN INxp 2 b OR.
PRI TNIXY PY 11aynY 120 INRY ,D°RNN 92291 N 02NN Xapn? v,

N“D 8-22 NR NIMRY N’PY MN2Y & ,NARaPN NY2 byn ANINNY 7YY N INNA.

YD NN MNY 391D NaDN 12 TN DN2wH DIpR1 YXA 39D 173 HY AT IR WA anh v
TonMb.

121 INRY,LINNA 17 IR N7AR 1 MYXARA T2 AT PATNY 001N D271 MAM P2 TIand w2
IUNN2 NP NP IRXIN NMPARN T N21Ya .DpRI YXID.

NP2 TNXY PWINNN WINN DR NXINY B2 0200 MDRN wan YR nwHa Y1 mnd narwi DXR.
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6.5 NMXpna1wMw, Pulse” (M1 mprI)

N2 ON2YNY DN DNINDN N 2D MY TN APTN DY 1710V MPRNN NNRXIYY 1NRA
N XPNA1 wNNwno 1M, pwin,Pulse” Nnxiy NXR 2% DRNN2 N21Yan Twn IR Nono 12
DIPN1 YX2Y 121 TN DpInd DpRNN NRXIY DR D°RNN5 17107 77XpNa MYXNRA .DIpRIN
MmN NYHa YN yNYm arn Mo .Dmx vn °%1n (Y mra :annT») 0°21 Mnmb Da

T2 DT PXPN9A wnnwnh N7, 0010 'Y 0°Yann 0NN MNTA NN Ny2.Dwm
DXINN YT DR Vb,

1. w2 Dpnarwann nxmnpn.

2. PN MYXIND YNNI NIRINNA.

3.  pwn PNY NN NRIDIAN.

4. DIPRNN RN N2 DRI MNan PN NXpY INT.
5.  NLN a3 TN NRIXNYI NDINN IR 1ID.

1¥N5 Yy 1x¥nY,,Pulse”. Npoal 1XNYN MNW 1Y P71 .17pwnn IR IR Y1ND 1xNYn Ty 92

n2van.

7. MMXIN DIPRNN NNY Avano TV YINY 1XN9N DR p TNn 12°wni.
8. N ImM-LED 1xnYbw ,Seal” nanann.

9. 1xnbYyixny,Seal” npwin NR MILRY 1.

hal'hl

1M1on N> .ﬂ’P\D'J TNR LYN VTN D2 PYINM Y ]’DYJH'J 102 PR TN 1N AR DR

2.

TonNnn Sy .

6.6 w21'DIpna 1PYINN NRMNPN.

1. W2 DpN2PwInn NRmpn.

DTN 5Y I Yann NR XYY XOW ITapn Hann nd mprNY TvIrmin axmn NRIROnN.
3.  DW2N D7P1 DAY RTNY " T2 10D NN DIPRNN Y20 DR 2.

4. D’XNNN NDINN MYXARA YN0 NR1ID.

5. TN MYNXNNA PWINN NN NNA.

6. 7 7TN) PNNNNY Y200 M2NY y1and 212 9HwIN DpRNN RN NN 1PDN)

7.  DRNND MYXNN WD NXPN DR, PPN N2NY DIPRNN NP DY TR NXp 12N
52NN Npanaw nand.

8. 1xnYYyIxny,Pulse” a2 nYiyan Nk 0705 MPRNN NNXIY NI DXV NONY T3
nxIN.

9. TWINIY NNNN 12N INRY PN ,5310N NDINN DIPRNN NPX DR 1Y NN PN,
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10N DPRI NPPYA D) PRI VXY wnnwn \nn ZIP.

6.7 DIPRNN 1WIN NDNR

T2 YW DT AW YINR, MO 1w PR PYINN NN JDNRY v,

hal'hl

SNYNN Ypwn Ypnin NR pNad Yomm Jwinn a1 Jwn Pwand D°WNnwn DIPN DX.
"T2,02°W1 XYY ,NLN 9% TN IR TN 1292197 19182 NDINN NR MDY w2 DNK TNXY
D LR YW My Vnd.

7 AapaTnmnpn
TYWINN Y NpInn Mpn% Mawn Nnan 1v2pn Nt p1aa.

7.1 mnwamxmn

mrar A

MRan MNwan MM by Tapnb w2, 1'wana np2 nbnn »ab:

SNYNN Ypwn Ypnin NR pnad w2 1Pwann pn 1ad.

922a% amnPLA YY1 IMPPN YY NMNWH NI HY ,NPIRY DN 1TD 121X 1PWINN IR MpY ©2
HSNWNN VPN Ypnin NR pnab w2 np2.

TYWINNY TY PNNNY Y2 M2 N0 NRp .DIpRNN N21Ya INRY DN Nrnb Y15y DvRn Da
WY D2 INRD PWINN NR Mpa? Yommn.pne.

DR DOM1 101D RYY T°apn’ v .0PNIVPYR D°2212 V1a? Ny 'wann Ny mn? Nn
DIPNNN NARYN 1T YD .

0°92 PN 1071207 PRI NN 0291122 IR D02 P'WIANN DR Y1200 Pr.

D°DNN2 N PMY 072N P22 7mN2 wnnwn’ Pr.

DTN IR WP D°XAN MYXNARA WPy 920 T2 PX.

RN WY 219Y NTapa PYWINN DR v v

7.2 Mpn

Twannbw mxna pbnn

NPRY NPTY N2D ND AN MTY2 IR NNY YN MYXNARL PYINN YW N NN PONN NN 20 W
npmv.

Twann bw mnan phnn
D91 N NPIRY NNDN TNXY 29D 17 MYXNRA TwINN Y mnan phnin Nkmpio v,

20°0 WY P22 1N LY DY AN DN IMN POWY , DIPRNN RN NN QDR WA DR RXIND 2
mpnd etninb.

DpNY NYpY
D"MYa 190N DIPRNN NP1 wnnwnb jma.
NN PIW 125 20°0 MR R27Y 121 IR P2 1M DY DN DA TPPpwn IR Qv v,
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maar A

NN IR Manv PR MY "NV NTN IR DRI DT ,X) W2 TIDI'IN'J WYY Npw.

(8) manvx

NP AMN DY DN DN MR PN MIN DOR NRIRXIN.

nyn

YTNN Mmpnn nad NP1 M1N DOUR NIR wany v,

TWINN YW Nrpn nYva mwanY >3 ,0LRN YW N2 Dp Yy Tapnd v,

8 mYpnNp m MM

MIID YNy 12, NrNann Yy Tapn? w2 np M MYpn NNPR TNXY 1WN YN 1Y2pn AT p1aa

TwINnd Op.

8.1 mmvamxnn
mrar A

XN T-HY MY YVIXPN WIR T-HY P TR YXINNY DKW D?HNWN 71PWIN1 DNpn.
TwINd Oprv wRNnwnd MMnn Map DY 0910y X2 DYXIAN DIPRY DNp.

8.2 NP MTImbpnmm

m>p MYpN Yw NP N MPRA NY»DN 1Yndw nHavn.

npn nwax na'o NP NIMIR / NN
YpwH 12NN PR Ynwnin ypn SNWNN YpwH ypnn Nk 1NN
mpRNY Pwann
I . uvIN D08 YpNin IR Ynwnn Y12 mmp n mrwY na
Dna Ynwnn ypw NR Snwn ypwnna
NN Y50 yop MR DPIMN PR 9IN yop DLMANN D2YWH DRNNAHYA

IRT1D DOLRIIR

5% pw nadn, p1aa”

Non PRI X ND
pwn na

RXN1IPR IPPWn Y MNan nxpn
DIPRNN RN N2 YN

R NPPYN NRIMPN

nna rpwn

N NpwIna

N DIVRNMOR DY 220 DN

DMRIYPNM DNMOLRN NRIPI

YN NLRN DY IR Y1270 INRY IR TN
NNLNINPRIPPYN | ,NTNIN Y I DANNN DIYRN DA I PYINN NP NRINNA
N2 noNI MpPYNY 12 mpT1apn Jwna Mpnnd
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Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

FR

Vous trouverez ce mode d’emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

IT | Ulteriori lingue di queste istruzioni per I'uso sono disponibili al sequente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

ES | Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

NL | Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

PL | Wiecej jezykOw niniejszej instrukgji obstugi mozna znalez¢ na stronie
zwww.caso-design.de lub skanujac kod QR.

SV | Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR | Bu kilavuzun diger dillere cevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.
Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.
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CASO GmbH

Raiffeisenstralle 9 | D-59757 Arnsberg

Service-Hotline International:
Tel.: +49(0) 2932/80 554 - 99 | Fax: +49 (0) 2932 /80554 - 77

eMail: kundenservice@caso-design.de | Internet: www.caso-design.de





