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Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beztglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierten Gefahren verstanden haben.

Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
durchgeflhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Kinder sollten beaufsichtigt werden um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Benutzen Sie das Gerat nicht mehr, falls das Netzkabel
Schaden aufweisen oder das Gerat zeitweise bzw. gar
nicht mehr funktionsfahig sein sollte.

Warnung! Tauchen Sie elektrische Teile des Gerats
wahrend des Reinigens oder des Betriebs nie in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Uberprufen Sie regelmaBig den Netzstecker und das
Netzkabel auf Beschadigungen. Ist die Anschlussleitung
dieses Gerates beschadigt, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.,
Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
Fernsteuerung betrieben werden.

Dieses Gerat ist fur den ausschlieBlichen Gebrauch im
Haushalt konzipiert.
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Bevor Sie Ihr neues Gerat benutzen, e Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung fur
lesen Sie sich diese Gebrauchsanweisung den weiteren Gebrauch auf. Sollte dieses
sorgfaltig durch. Sie enthalt wichtige Gerat an Dritte weitergegeben werden,
Informationen fur Ihre Sicherheit sowie zum muss diese Gebrauchsanweisung mit
Gebrauch und zur Pflege des Gerats. ausgehdndigt werden.

Beachten Sie alle Sicherheitshinweise, e Im Falle von unsachgemaBem Gebrauch

um Schaden durch nicht sachgemaBen oder falscher Handhabung kann keine
Gebrauch zu vermeiden! Beachten Sie alle Haftung fur eventuell auftretende Schaden
Warnhinweise auf dem Gerat. Ubernommen werden.
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Sicherheitshinweise

e \erwenden Sie das Gerat nur flr den
vorgesehenen Zweck. Das Gerdt ist nicht
flr kommerziellen Gebrauch geeignet.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien
oder Badezimmer.

e Prifen Sie vor dem Anschluss an die
Netzversorgung, ob Stromart und
Netzspannung mit den Angaben auf dem
Typenschild Ubereinstimmen.

e Benutzen Sie nie ein beschadigtes Gerat!
Trennen Sie das Gerat vom Netz und
benachrichtigen Sie Ihren Kundendienst,
wenn das Gerat beschadigt ist.

e Stromschlaggefahr! \/ersuchen Sie nie,
das Gerat selbst zu reparieren. Lassen Sie
das Gerat im Falle von Stérungen nur von
qualifizierten Fachleuten reparieren.

e \/erhindern Sie eine Beschadigung des
Kabels durch Quetschen, Knicken oder
Scheuern an scharfen Kanten. Halten Sie
es von heiBen Oberflachen und offenen
Flammen fern.

e \erlegen Sie das Kabel so, dass ein
unbeabsichtigtes Ziehen bzw. ein Stolpern
Uber das Kabel nicht moglich ist.

e Halten Sie das Gerat und das Kabel auBer
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

¢ BeiBenutzung eines Verlangerungskabels
muss dieses fur die entsprechende Leistung
geeignet sein,

¢ Halten Sie das Gerat nie unter flieBendes
Wasser. Nehmen Sie das Gerat nicht
mit feuchten Handen, oder auf nassem
Boden stehend in Betrieb. Fassen Sie den
Netzstecker nie mit nassen oder feuchten
Handen an.

e (Offnen Sie unter keinen Umstanden das
Gehduse. Flihren Sie keine Gegenstande in
das Innere des Gehauses ein.

¢ Die Benutzung von Zubehorteilen, die
vom Hersteller nicht ausdrticklich emp-
fohlen werden, kann Verletzungen und
Beschadigungen verursachen. \erwenden
Sie deshalb nur Originalzubehdr.

e Stellen Sie keine schweren Gegenstande
auf das Gerat. Stellen Sie keine
Gegenstande mit offenen Flammen, wie
2.B.Kerzen, auf oder neben das Gerat.
Stellen Sie keine mit FlUssigkeit gefullten
Gegenstdnde, wie zB. Vasen, auf das Gerat.
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Als zusatzlicher Schutz wird die Installation
einer Fehlerstrom-Schutzeinrichtung (RCD)
mit einem Bemessungsauslosestrom

von nicht mehr als 30 mA im vom Gerat
genutzten Stromkreis empfohlen. Die
Installation sollte von einem erfahrenen
Elektriker vorgenommen werden.

Ziehen Sie vor jeder Reinigung, und falls das
Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, den
Netzstecker.

Verbinden Sie den Netzstecker mit einer
gut erreichbaren Steckdose, um im Notfall
das Gerat schnell von der Netzversorgung
trennen zu konnen. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, um das
Gerat vollstandig auszuschalten. Benutzen
Sie den Netzstecker als Trennvorrichtung.
Verwenden Sie nur geeignetes Ol oder Fett
zum Braten, Mischen Sie nicht verschiedene
Typen von Ol oder Fett, dies kann das Ol
spritzen oder Uberlaufen lassen.

Wahrend des Bratens entweicht heiBer
Dampf. Halten Sie einen sicheren Abstand
zu dem Gerat!

Verwenden Sie bei Feuer niemals Wasser
zum Loschen. GieBen Sie niemals Wasser
auf heiBes Ol oder Fett.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
niemals unbeaufsichtigt.

Trocknen Sie das Gerat und alle Zubehor-
teile, bevor Sie es an die Netzversorgung
anschlieBen und bevor Sie Zubehorteile
anbringen.

Stellen Sie das Gerat nur auf eine feuer-
feste Oberflache. Vermeiden Sie es, das
Gerat auf oder in der Nahe von leicht
entzUndlichen Materialien aufzustellen.
Halten Sie einen Minimalabstand von 15 cm
zu Wanden und anderen Gegenstanden ein.
Gefahr von Verbrennungen! Beriihren
Sie das Gerat nicht, wahrend es sich in
Verwendung befindet. Das Gerat wird
wahrend des Gebrauchs heiB. Berthren Sie
ausschlieBlich die Griffe des Gerates.
Gefahr von Verbrennungen! Gehen

Sie beim Versetzen des Fondue-Sets mit
vorsichtig vor, wenn dieses heiBes Ol oder
andere heiBe Fllssigkeiten beinhaltet.
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Herzlichen Gliickwunsch!
Danke fUr den Kauf dieses KOENIC Produktes.

Lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung bitte

sorgfaltig durch und bewahren Sie diese als
zukUnftige Referenz auf.

BestimmungsgemadBer Gebrauch
Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur Fondues
in 01, Briihe, K&se oder Schokolade geeignet.
Verwenden Sie es nicht fUr andere Zwecke.
Jegliche anderweitige Verwendung kénnte

z

u einer Beschadigung des Gerates oder

Personenschaden flhren.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie jegliches Verpackungs-
material und bewahren Sie es fUr eine
spatere Verwendung auf,

UberprUifen Sie das Gerat auf Vollstandig-
keit sowie Transportschaden. Kontaktieren
Sie im Falle von Beschadigungen oder
unvollstandiger Lieferung Ihren Handler.

[Iﬂ Hinweis

Aufgrund des Herstellungsprozesses kann das
Gerat nach dem ersten Einschalten einen leicht
verbrannten Geruch abgeben. Dies ist normal
und stellt keinen Defekt und keine Gefahr dar.

Lassen Sie das Gerat mehrere Heizzyklen
auf der hochsten Heizstufe (MAX) durch-
flihren, ohne den Topf einzusetzen

(= Bedienung). Sorgen Sie fUr ausreichende

Belliftung.

Reinigen Sie das Gerat (= Reinigung und
Pflege).
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Bauteile
Edelstahlgabeln

Spritzschutz mit Gabelhalterungen

El Basisgriffe

B Basis mit Heizplatte
B Anzeige

A Temperaturregler
Kabelaufwicklung

E Netzkabel mit Stecker
El Edelstahltopf
Topfgriffe

Inhalt

1 x Edelstahltopf

1 x Basis

1 x Spritzschutz

8 x Edelstahlgabeln

1 x Bedienungsanleitung

Technische Daten
Nennspannung:
Nennleistung:
Fassungsvermogen Topf:

220-240V~,50 Hz
1500 W

1,4 Liter (Max.)

0,6 Liter (Min.)
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Betrieb

1. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig von
der Kabelaufwicklung, unterhalb der Basis,
ab.

2. Platzieren Sie die Basis auf einer ebenen,
stabilen, trockenen sowie hitzebestandigen
Oberflache.

3. Platzieren Sie den Topf auf der Basis
und befullen Sie ihn mit OI, Brihe, Kase,
Schokolade oder anderen Zutaten (je nach
ausgewahltem Rezept).

4. Platzieren Sie den Spritzschutz auf dem
Topf und vergewissern Sie sich, dass dieser
ordnungsgemaR angebracht ist. Verwenden
Sie das Gerat niemals ohne Spritzschutz.

5. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer
geeigneten Steckdose.

6. Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewUnschte Temperatur (0 bis MAX). Die
Anzeige leuchtet und zeigt an, dass sich das
Gerat aufheizt. Die Anzeige erlischt, sobald
die ausgewahlte Temperatur erreicht ist.

/. SpieBen Sie die Zutaten mit der Gabel auf
und tauchen Sie diese leicht in das Fondue
Ihrer Wah! (O1, Briihe, Ké&se oder Schokolade),
sobald die bendtigte Temperatur erreicht
ist. Lassen Sie notigenfalls die Gabel
innerhalb der Gabelhalterung etwas ruhen.

8. Drehen Sie nach der Essensausgabe den
Temperaturregler auf 0, um das Gerat
auszuschalten.

9. Trennen Sie das Gerdt von der Steckdose
und lassen Sie es vor der Reinigung sowie
Lagerung abkuhlen.

warnung

BerUhren Sie niemals mit Ihren bloBen
Handen die heiBen Oberflachen. Verwenden
Sie die Griffe und tragen Sie warmeisolierte
Handschuhe. Verbrennungsgefahr!

warnung

Vergewissern Sie sich immer, dass sich der
Topfinhalt zwischen den Minimum- und
Maximum-Markierungen befindet, um ein
Verschitten oder Beschadigungen zu
vermeiden.

6
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Betrieb

Zubereitung mit Kdse oder Schokolade

warnung

\erbinden Sie das Gerat niemals mit der
Steckdose, wenn sich ein leerer Topf auf der
Basis befindet,

EIiI Hinweis

Wahrend des Kochvorgangs schaltet sich die
Anzeige ein und aus. Dies zeigt an, dass die
Temperatur geregelt wird.

Vorbereiten eines Fondues

Sie kénnen Ihre Zutaten entweder in Ol, Brilhe,
geschmolzenem Kase oder in Schokolade
zubereiten. Das Garverfahren unterscheidet
sich je nach Garmethode etwas.

Zubereitung mit Ol oder Brilhe

¢ Drehen Sie den Temperaturregler im
Uhrzeigersinn auf MAX, um das O oder die
Bruhe zu erhitzen.

e FUr Brlhe- Sobald im Topf Blasen
aufsteigen (ahnlich wie bei kochendem
Wasser) ist die benotigte Temperatur
erreicht.

o Fir OI-Tauchen Sie die Spitze eines
Holzspatels in das Ol. Ist die bendtigte
Temperatur erreicht, sammeln sich kleine
Blasen auf der eingetauchten Flache des
Holzspatels.

e (eben Sie die auf den Gabeln
aufgespieBten Zutaten in den Topf,
nachdem die benotigte Temperatur
erreicht ist.,

e Reduzieren Sie die Temperatur, fall einige
der ungekochten Speisen zu schnell an
Braune gewinnen.

e Hinweis: Die Garzeit hangt stets von
der GroBe und Konsistenz der Zutaten
(Fleisch, GemUse etc.) sowie Ihren eigenen
Vorlieben ab.
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Drehen Sie den Temperaturregler im
Uhrzeigersinn auf MAX, um den Kase / die
Schokolade zu schmelzen.,

Ruhren Sie den Kase / die Schokolade
kontinuierlich, bis dieser vollstandig
geschmolzen ist.

Reduzieren Sie die Temperatur, sobald

der Kase / die Schokolade geschmolzen
ist, um ein Anbrennen am Topfboden zu
vermeiden.

Uberpriifen Sie von Zeit zu Zeit mit einem
Holzspatel, ob der Kase / die Schokolade
beginnt sich am Topfboden anzusetzen.
Ruhren Sie gelegentlich um und
reduzieren Sie notigenfalls die Temperatur.
Tauchen Sie nun die geeigneten Zutaten
in den geschmolzenen Kase / die
Schokolade.

Hinweis

Essen Sie nicht direkt von den Gabeln. Diese
sind sehr hei und besitzen zusatzlich
scharfe Kanten. Es besteht die Gefahr von
Verletzungen!

Die Fondue-Gabeln besitzen verschieden-
farbige Griffspitzen, welche Ihren Gasten zur
Identifizierung dienen.

Hinweise fir die Zubereitung
/ ” \ mit0l

Mischen Sie niemals verschiedene Ol-Arten,
da dies zu einem Spritzen oder Uberlaufen
fuhren kann.

HeiBes Ol kann zu schweren Verbrennungen
fuhren. Bewegen Sie das Gerat nicht
wahrend der Benutzung oder wahrend Teile
oder Inhalte heif3 sind.

Entsorgen Sie das Ol nach jedem Gebrauch.
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Kochtipps

GemUse- oder Fleischfondue

Kasefondue

e Kleine GemuUsestUcke, wie z. B. Brokkali,
Blumenkonhl, Karotten, Pilze und kleine
Champignonscheiben kénnen mit dem
Fleisch zubereitet sowie gemeinsam
auf die Fondue-Gabel aufgespieBt und
zusammen in Ol oder Briihe gegart
werden.

e Eswird empfohlen, nicht mehr als ein oder
zwei Stlicke auf jeder Gabel aufzuspieBen.

Schokoladenfondue

¢ \erwenden Sie die beste Schokolade,
die Sie finden kénnen. Eine Schokolade
von niedriger Qualitat kénnte den
Geschmack des Fondues triben.
Schokoladentafeln, wie z. B. dunkle
Schokoladentafeln (mit 52% Kakao)
eignen sich besser zum Schmelzen als
Schokoladenstlicke. Die \Verwendung von
Schokoladentiberzugsmasse ist ebenfalls
eine gute Wahl. Diese besitzt einen
hoheren Anteil an Kakaobutter als es bei
normaler Schokolade der Fall ist und hat
beim Schmelzen eine weichere Struktur.

e \/ersuchen Sie die Zugabe von Likéren,
um Ihr Schokoladenfondue noch
schmackhafter zu gestalten. Durch die
Zugabe einiger Teeloffel Orangenlikors
erhalt Ihr Fondue ein wunderbares
Orangenaroma. Minzlikor ist auch eine
exzellente Erganzung, welche Sie
versuchen kénnten.
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Bestreichen Sie den geriebenen Kase mit
Starke oder Menhl.

Reiben Sie die Innenseite des Topfes mit
Knoblauch ein. Sie kénnen den Knoblauch
auch auf vorbereitete Brotwdrfel reiben.
Geben Sie etwas WeiBwein in den Topf.
Das Kasefondue ist nur so gut wie der
verwendete Kase. Verwenden Sie flr
einen besseren Schmelzvorgang Kase am
Stlck und schneiden Sie ihn in Wurfel oder
zerkleinern Sie ihn. Weich- und Hartkase
mit einem Fettanteil von 45 % oder mehr
eignen sich speziell zum Schmelzen.
Empfohlene Kasearten sind: Emmentaler,
Gruyere, Appenzeller, Cheddar, Gouda und
Butterkase.

Verwenden Sie zum Zubereiten eines
traditionellen Kasefondues einen
hochwertigen, trockenen WeiBwein. Die
natlrliche Saure des Weines macht den
Kase weich, cremig und verhindert das
Flissigwerden.

Die beste Konsistenz hat das Fondue
erreicht, wenn die Kasemixtur weich und
cremig ist und das Brot leicht und ohne viel
zu tropfen umschlieBt.

Das Fondue sollte auf der Hitzequelle
immer leicht brodeln, aber nicht zu hei3
werden. Ruhren Sie das Fondue wahrend
des Essens, um es bis zum letzten Bissen
cremig zu halten. Ruhren Sie auch wahrend
des Essens das Brot oder GemUse kraftig
in den Kase.

Uberriihren Sie den K&se nicht. Dies kénnte
zu einem Fadenziehen fuhren.
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Reinigung und Pflege

warnung

\ergewissern Sie sich vor der Reinigung,
dass das Gerat ausgeschaltet sowie der
Stecker gezogen ist. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen.

Tauchen Sie die Basis oder das Netzkabel
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

\Verwenden Sie fur die Reinigung niemals
stark saurehaltige Reinigungsmittel oder
scharfkantige Objekte.

Entfernen Sie den Topf von der Basis.

Entfernen Sie den Spritzschutz von dem Topf.

Entsorgen Sie das Ol (= Entsorgen von Altd)).

Reinigen Sie Topf, Gabeln und Spritzschutz

in warmem Seifenwasser. Spulen Sie diese

Teile mit sauberem Wasser und lassen Sie

diese vollstandig trocknen.

e \erwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigen Flecken eine nicht-
scheuerndes Reinigungsmittel oder ein
nicht-metallisches Reinigungskissen.

e Reinigen Sie die Basis mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.

e Wickeln Sie das

Netzkabel um die

Kabelaufwicklung

unter der Basis.

e [agern Sie das Gerat in einer kUhlen,
trockenen und sauberen Umgebung,
auBerhalb der Reichweite von Kindern und
Haustieren.
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Entsorgen von Altol

e \/ergewissern Sie sich immer vor einer
Entsorgung, ob das Ol heruntergekUhlt ist.

e (ieBen Sie das Altol in einen dafUr geeig-
neten Behdlter (z. B. eine Glasflasche) und
versiegeln Sie diese, um ein Verschutten zu
vermeiden.

Achtung

Entsorgen Sie altes Ol nicht zusammen mit
normalem Hausmull. GieBen Sie es nicht in

die im Haushalt verwendeten Rohrsysteme
(z. B.WC, Waschbecken).

Erkundigen Sie sich bei Ihren lokalen
Behorden Uber eine ordnungsgemale
Entsorgung.

Entsorgung

Das Symbol ,durchgestrichene

Mlltonne” erfordert die separate
= CNESOrgUNgE von Elektro- und Elektronik-

Altgeraten (WEEE). Elektrische und
elektronische Gerate konnen gefahrliche und
umweltgefahrdende Stoffe enthalten. Dieses
Gerat nicht im unsortierten Hausmdill entsorgen.
An einer ausgewiesenen Sammelstelle fr
Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgen.
Dadurch tragen Sie zum Schutz der Ressourcen
und der Umwelt bei. FUr weitere Information
wenden Sie sich bitte an Ihren Handler oder die
ortlichen Behorden.
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EAANVIKG

00dnvyiec aodaieiag

* AUTN ) OUCKEUN UTTOPEI va xpnaipoToinBel armo maidia 8 Twv
KQl avW Kal aTmo ATOHA HE PEIWHEVESG OWHATIKEG, QloBNTNPIaKES
N O1aVONTIKEC IKO\/OTF]TEQ N eAAeIn euteipiac kal VVwong, EGV
EmB?\EHOVTm N Toug E)(OUV 5098 oénweg OXETIKA HE TN Xpnon
NG OUOKEUNG HE A0(aAN TPOTIO KAl EX0UV KATAVONOEI TOUG
KIVOUVOUG TTOU ELTTEPIEXOVTA.

O kaBapIopoc Kal N ouvTHpNon XpnoTn OV TIPETTEI va VivovTal
amo maidid, EKTOC av eival NAIKIaC avw Twv 8 Kal emMTnpouvTal,

 Ta maidia Ba TpETTEl va eMBAETIOVTAI TIPOKEIIEVOU VA
dlaodaAioTel 0TI Oev TTailouV e TO TIPOIOV.

* Mnv XpNOILOTIOIEITE Tr) CUGKEUN EQV TO KAAWAIO TPOh0od0aIag
mapoucialel orromérmom BAGBN I av n OUOKEUH AEITOUpVEI
OIOKEKOUEVA I OTAUATNOE! Va AEITOUPYEI EVTEAWC,

* Mpoeidomoinon! Kata T diapkeia Tou kaBapiopou N NG
?\aToupwog Lnv BUB@ETE TA NAEKTPIKA TUNUATA TNC OUOKEUNC
o€ vspo N aAAa uypa.

e EAEYXETE TO PIC KAI TO KAAWDIO Tpocboéoomg TAKTIKG VIa
(nuiec. Eav To kaAwdio Tpododoaiac E)(EI UTTOOTEl ano TIpETTE
Va avTIKaTAOTaBEl aTmo Tov KATAOKEUAOTH, TOV QVTITIPOCWTTO
0£pPIC 1) TapopoIa EEEIBIKEUUEVO TIPOCWTIIKO YIa Va
arodeuxBei Kivduvog 1) TPAUHATIOHOG,

e H ouokeun 0ev TpoopileTal yia AEITOUpyia e TN XprHon
€EWTEPIKOU XpOovoBIaKOTITN N EEXWPIOTOU OUCTHUATOC
aTTOHaKPUCHEVOU EAEYXOU.

 AUTN N OUCKEUN €ival KaTAAANAN WOV VIa OIKIAKT Xprion.

¢ AioBaoTE QUTO TO EYXEIPIBIO XPONG e Kapia euBuvn de Ba yivel amodekTn via
WDOOEKTIKO TIpIvV xpnowponomoem ™m BAGBEC TTOU 0dEINOVTAI OE aKATAAANAN XPrion
OUOKEUN. TEPIEXEI ONPAVTIKEC TTANPODOPIES N KN oUppOpdWon WE TIC TTApOUOEC 0dnVIeC,
via TNy aodaleia oag, kaBwg kar OUpBoUAEG ¢ XpNOIOTIOINGTE TN OUCKEUN HOVO Vid
AEITOUpVIaC kal cuVTHPNONG. v mipoopi{opevn xprion. H OUOKEUI’] dev

e TnpnoTe OAeC TIC 0dnyiec achaAeiac via glval KOTO?\?\HN] yia amop\m Xpron. Mnv,
va anmodUyeTe BAGREC TToU UTTOpEi va )(DI’]OILJOT[OIEITE TN OUOKEUN OTO UTTaIBPO i
TIpokANBoUV aTTo TNV aKaTAAANAN xpron! 0TO UTTAvIO.
TnpraTe OAEC TIC TTPOEIDOTIOINCEIC OXETIKA e [IpIv OUVOECETE TN OUCKEUN OTNV TIAPOXT)
IIE TN XpAON TNC OUCKEUNC. NAEKTPIKOU peuaToC, BERAILBEITE OTIN

e (DUAGETE QUTO TO EVXEIPIDIO VIA LEAAOVTIKT Taon Tpochodoaiag kal n ovoPAoTIKA TIUN
xpnon. Eav OWOETE T CUOKEUN OE TPITO ouppWVYOULV LE Ta aTolXela Tpocdodoaiag
TIPOCWTTO, CUUTTEPIAGBETE TO TTAPOV TIoU avaypacdovTal oTny ETIKETA
EVXEIPIBIO 0ONVILV. XAPAKTNPIOTIKWY TNC OUCKEUNC.
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EAANVIKG

00dnvyiec aodaieiag

Mn XpNOILOTIOIEITE TTOTE KATEGTPAUUEVN
OUOKEUN! ATTOOUVOECTE T OUOKEUN aTTo TV
TIpiCa Kal ETKOIVWVAATE LIE TOV TIROUNBEUTN
0ac, edv exel UtToaTel (NpId.

Kivduvog nAektpomAngiag! Mnv
ETMYEIPNOETE VA EMOKEUACETE POVOI 0AC TN
OUOKEUN. 2€ TTEpITTWOon OUCAEITOUPYIAC, Ol
ETNOKEUEC TIPETTEN va DIEEAyOVTAl HOVO aTTO
£10IKEUPIEVO TTPOCWTTIKO.

Ma TV mpoAnwn dBopac aTo kaAwdIo
Tpochodoaiac, pnv mMECETE, TPIBETE kal LNV
TO AUVICETE 0€ aixunpa onueia. Emong,
(DUAGETE TO LCKPIA ATTO KAUTEC ETMIDAVEIEC
Kal €0TIEC avoIKTAC hAGYAC,

ToroBeTOTE TO KAAWDIO KATA TPOTIO
WOTE va pnv uttapxel mbavotnTa

akouoIou TPABYHATOG N TIBavOTNTa va
OKOVTAWETE TTAVW TOU,

PUAAETE T OUOKEUN Kal TO KaAWOIO JaKpIa
amo maidid kATw Twy 8 ETWV.

Av xpnoiuotroinBei KaAwdI0 ETTEKTAONG

0l TpodIaypadeC ToU TIPETIEN va Elval
KQTAAANAEC yIa TNV 10XU TTOU KATAVAAWVETA
amo T OUOKEUN,

Mnv TOTTOBETEITE TIOTE TN CUGKEUN KATW
amo TPEXOULEVO VEPO. MnV AEITOUPYEITE
TN OUOKEUN LE BpeyUEVa XepIa r) 0oTav
OTEKEOTE TIAVW OE UypO TIATWpA. Mnv
ayyileTe To KaAWdIo Tpododooiag e
BpeyHUEVa XEPIQ.

Mnv avoiyeTe To TTEPIBANLA TNC OUCKEUNG
0€ kapia TepiTTwaon,. Mnv TotroBeTEITE
£€va QVTIKEIPEVA OTO ECWTEPIKO TOU
TePIBARUaTOC.

Mn XpNOILOTIOIEITE TTOTE EEQPTALIATA TTOU
OEV OUVIOTWVYTAI aTTd TOV KATAOKEUAOTH),
Mrmopouv va BAAouv a€ Kivouvo Ty
aodAAEIQ TOU XpPNOTN Kal UTTOPE! va
TIPOKAAEOOUV {NPIG GTN OUCKEUN,
XpNOILOTIOIEITE OVO YVNOIa aVTAAACKTIKA
kal aEecouap.

Mnv TOTTOBETEITE BapIa avTIKEIUeEvVa TTAVW
0Tn ouoKeun. Mnv ToTToBETEITE avTIKEiUeva
LE yupvh hAOVa, T, KEPIA, TTAvVW 1) OiTTAC
0Tn oUoKeun. Mnv ToTToBETEITE avTIKEiueva
VELATA PE VEPO, TIY. Bala, TavVW N KovTa
OTNV CUOKEU,

la emTTA€0V TTPOCTACI, GAG CUVIOTOUUE
TN XPron OUGKEUNC UTTOAEITTOUEVOU
peupaTog (RCD) pe evtaon dieyeponC TTou
Oev umepBaivel Ta 30mMA 0T0 NAEKTPIKO
KUKAWA TToU Tpood0TEl e peEUUA TN
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OUOKEUN 0a¢, H €ykaTaoTaan TIPETTEl Va
VIVEI aTTO EUTTEIPO NAEKTPOAOVO.
AmoouvOeaTE To KaAwdIo Tpododoaiag
amo Ty Tpida 0Tav OeV XPNOILOTIOIEITE TN
OUOKEUN Kal TTPIV ToV KaBapIopo.
SUVOEDTE TO KAAWOIO Tpocboéoomg o€

uia EUKO?\O npooBooqu] np@o €701 WOTE
OE TTEPITITWON EKTAKTNG QVAVKNG, Va €ival
duvVaTH N Apeon amooUvOEDN TNC OUCKEUNC.
ATIOOUVOECTE TO IG aTTo TNV TPIa via va
QTEVEPVOTTOINOETE TEAEIWG TN OUCKEUN,
XpnoIUOTIOINOTE TO BUGUA W OUOKEUN
amoouvoeanc.

XpNoILOTIOINOTE HOVO KATAAANAC AGdI N
AITTOC via To TNyaviopa. Mnv avapeyvueTe
ToTe O1achopeTIKA €10n Aadiou 1) AiTToug
KaBWC auTO PTTOPE! va TIPOKAAEQE
TTaIAiopaTa ) uTTEpXEidion Tou Aadiou.
KaTa Tn diapkeia Tou TNyaviopaTog eKAUETa
KQUTOC aTUOG, AlaTNPEIOTE aadaAn
amoaTacn aTo Tn CUCKEUR)!

2€ TIEPITITWON TTUPKAVIAC, NV
XPNOILOTIOINCETE TTOTE VEPO yia va T
0BNOETE. MV piXVETE TTOTE VEPO OE KAUTO
Aadi A Aimog,

Mnv adhVeETE TTOTE TN CUCKEUT XWPIC
ETNTAPNON KATA TN OIAPKEIA TNS XPHOnC.
STEYVWOTE TN OUCKEUT Kal OAQ T
€£QPTALATA TIPIV OUVOECETE TO KAAWODIO
Tpochod0aiac kal TTPIV CUVOECETE Ta
ateoouap.

TOTTOBETATE TN CUCKEUT OVO TIAVW)

0€ Tupigayn emdaveia AopUYETE TNV
TOTTOBETNON TNG GUOKEUNC TTAVW N KOVTA
0€ €UPAEKTA UAIKG. AIaTNpROTE EAGXIOTN
amooTacn 15 ek, amo Toug Toixoug Kal dAAa
QVTIKEIPEVa.

KivBuvog eykaupatwv! Mnv ayyileTe T
OUOKEUN 0TaV €ival o€ Aermoupyia. Kata
Xpron n ouokeun (eaTaiveTal UTTEPBOAIKG.
AyVICETE TN OUCKEUN POVO aTTo TIC
XEIPOAABEC 1) TA KOUPTTIA TNG OUOKEUNC,
KivBuvog eykaupdTtwv! NpooeyeTe
I0I0ITEPT OTAY LUETAKIVEITE GUOKEUEC
TIAPACKEUNC POVTI TTOU TTEPIEXOUV KAUTO
AGOI 1 AAAa CE0Ta uypa.

11
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EAANVIKG

Zuyxapnmipial

20C EUXAPIOTOULE yia TNV ayopd ToU TTPOIOVTOG
KOENIC. AiaBaoTe TTPOCEKTIKG TO TIAPOV
EVXEIPIOIO Kal PUAGETE TO VI HEAAOVTIKT
avadopa.

Npoopifopevn Xprion

AUTH N oUoKeun TipoopileTal yia TNV TTAPACKEUN)
ovTi oe AadI, (wpo, TUpi i cokoAaTa, Mnv T
XPNOILOTIOIEITE yia AAAO okotTo. OTroladnmoTe
AAAN Xpnon umopel va TpokaAeael BAGRN o
OUOKEUN 1) TPAULIATIONO.

Mpiv TRV TPpWTN XPRON

AdaipeaTe OAa TA UAIKG CUOKEUAOIAC Kal
DUAGETE Ta yia HEANOVTIKN XPrion.

EAevETE av TTEpIAGUBAvovTal OAa Ta
TUNLATA 1) AV N OUCKEUN EXEI UTTOOTE! {(NpId
KaTA TN JETAOPA. TNV TIEPITITWON TTOU

NioTta TUnpATWV

Mipouvia amod avogeidWTo aToaA
[poduAakTpag MTOINICHATWY HE
OTNPIYLATA TTIPOUVILIV

El XeipohaBéc Baong

A Baon pe mhdka BEppavong

B dwrevn evdeiin

A Eheyyoc Bepuokpaoiag

XWpoc TUAiyuaTog KaAwdiou

El KaAwdio Tpododoaiag pe dic

El Katoapdia amd avogeidwTo atadl
NaBég kaToapoiag

MNepiexopevo

1 x Katoapoia amo avoEeidwTo atadil
1 x Bdon

1 x MpoduiakThpag mMToINOPATWY

TO TTPOIOV £XEl UTIoaTEl {NPIa N AgiTouy
TUNHATA ETTIKOIVUIVAOTE LIE TOV TIPOUNBEUT)
0ac.

Bﬂ Znpeiwon

8 x MipoUlvia aTo avoEeidwTo aToaN
1 x Eyxeipidio xprong

Texvika oToixeia

OvopaaTikA Taon; 220-240V~,50 Hz

, , ‘ OvopaoTikn 10XUC; 1500 W
Etarmiac Tn¢ diadikaoia Tou akoAouBeiTal yia ‘
TV KOTAOKEUR, N OUOKEUR LTopel va avadler | XWPNTIKOTATA , ,
uia eAacbpd oopr kaipaToc oTav prel oe | KATOGPOAAG: 14 NTDO (ME_V'O')
AeiToupyia TpWT hopa. AUTO To OURTITWHG 0,6 Aitpa (EAax.)

elval ucioAoyiko kal Bev amoTeAE! evOEIEn
eAQTTWATOC N KIVOUVOU.

e ANOTE TN CUOKEUN va OAOKANPUIOEI
TTOAAOUG KUKAOUC BEppuavong Xwpic va
TOTTOBETNOETE TNV KATOAPOAQ
(= Nermoupyia). Kata Tn dIdpKeia Tng
Beppavonc. BeRAIWBEITE OTI UTTAPXEI
ETTAPKNC EEAEPIOPOC KAl ETTIAEETE TNV
unAdTEPN Bepuokpacia (MAX).

e KaBapioTe T ouokeur) (= KaBapiopoc kal
dpovTida).

12
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EAANVIKG

NerToupyia

1. =ZeTUNETE TO KaAWdIo Tpododoaiag TTARPWC
amo TNV aTTo To XWPO aTmoBrKeuong Tou
kaAwdiou kaTw amo Tn Baan.

2. TomoBetnoTe TN Bdon o€ emmedn, aTabepn,
OTeYVN Kal TTUpipaxn emadaveia.,

3. TomoBeTroTE TNV KATOaPOAA OTN BAoN Kal
VEUioTe TN pe Aadl, (wpo, TUPI, GoKoAGTa N
AAAT UAIKG (avaAoya LE T auvTayn).

4. TomoBeTnoTe Tov TpodUACKTAPa
TTOIAlopATOC OTNY KAToapoAa kal
OlVOUPEUTEITE OTI €€l TOTTOBETNBEI 0WOTA.
Mn XpNOILOTIOIEITE TTOTE T OUCKEUN XWPIC
TOV TTPOUACKTAPa TITOIAIOPATOC,

5. 2uvdeoTE TO I 08 KAaTAAANAN TIpida.

6. lupioTe T0 BlakoTTN BEpUoKpaciac aTny
emBuunT Bepuokpacia (0 we MAX).

H evOeIEn avaBel. AuTO onpaivel 0TI N
OUOKEUN Eekivael va (eaTaiveTal. H evdein
OBnVel 0Tav EXEI EMTEUXBEI N ETAEYEVN
Bepuokpaaia.

7. 'Otav emTeuxBei n emBuunTh Bepokpacia,
KapWOTE Ta oUCTATIKA GTO THPOUVI KAl
BuBioTe Ta amaAd oTo hovTi TTOU EXETE
emAgEel (Aad, (wuo, TUpi ) cokoAaTa). Eav
XpelaleTal, TOTTOBETAOTE TO TPOUVI OTNV
UTTod0XT TOU OTNPIYLATOC TIPOUVILV.

8. MeTd To 0epipIoua, yUpIoTe To DIAKOTITN
puBuionc TN¢ Bepuokpaaiac ot B€an 0 via
va OBNOETE T OUOKEUN,

9. AMOOUVOEDTE TN OUCKEUN aTTo TNV TIpida
kal adproTE TNV va KpUWGE TIPIV ATTO TOV
kaBapiouo kal TNV aTroBhKeuon.

Mpoeidomoinon

Mnv ayyieTe ToTE TIg (e0TEC EMPAVEIEC LE U 8
VULV XEpIa. XpnoIPoTIoINoTE TIC XEIpOAABEC/
TIOPOAQ Kal (POPEQTE BEPUOLOVWTIKA YAVTIC.
Kivduvog eykaupatwv!

Mpoeidomoinon

2IVOUPEUTEITE OTI TO TTEPIEXOUEVO OTNY
KaToapOAQ €ival HETAEY TNC EAGXIOTNG KAl TNC 9
LEVIOTNG EVOEIENC via TNV atoduyr SIappornc
f BAGBNG,

13

KFO 150_A5_130425 (1.5).indb 13 h3 25/4/13 11:43 AM



EAANVIKG

NerToupyia

Xpron LE TUpi 1 0oKOAATa

Mpoeidomoinon

Mnv OUVOEETE T OUCKEUN 0TV TIpida, 6Tav n
kaToapoAa oTn Baon ivar adeia.

EE Znueiwon

KaTd Tn d1apKeia Tou HayeIpeRaToc, N
€vOeIEn avapel kal GRHVEl yia va UTTOOEIEE]

0TI n Bepuokpacia puBpiteTal.

MNposeToipacia ¢ovrTi

MTopEiTe va payeIpEETE Ta UAIKA O A,
(wpo, Nwpevo Tupi iy og cokoAdTa. H diadikacia
LayelpeuaToc dladepel via Kabe pebodo
LAVEIPEUATOC,

Xprjon pe Aadir (wpo

e [0 va AIWOEl To TUpi/cokoAdTa,
TIEPIOTPEWYTE TO puBuIOTH Beppokpaciag
degiooTpoda otn Beon MAX.

e AVOKATEUETE TO TUPI/00KOAGTA GUVEXUIG
LEXPI va AIOEI TEAEIWC,

e 'OTav AIWOEI TO TUPI/COKOAGTA, JEILIOTE TN
Beppokpacia via va pnv KoAANoel To Tupi/
0OKOAATQ GTOV TTATO TNC KATOAPOAAC,

e EAeVETE xpnoigoToIlvTag EUAIVN
OTIATOUAT Qv TO TUpi/0oKoAGTa apxiler va
KOAAQEI OTOV TTATO TNG KATOAPOAAC,

e Suvexi(eTE va QVAKATEUETE TIEPIOTACIAKA
Kal aunAWOoTE TNV Bepuokpacia EMTAEOY
av xpeladeTal.

e BuBioTe Ta ouoTATIKA JECA OTO AIWPEVO
TUpI/00KOAATA.

/!\ Znueiwon

e [ava BeppavBei To AddI A 0 (wuoc,
TIEPIOTPEWTE To DIOKOTITN BEpUOKpaAciag
degivatpoda ot Beon MAX,

e [la {wyo - oTav apyilouv va axnuaTiCovTal
duoahidec oTnv KaToapoAa (OTTWC 0To
BpaoTO VEPO) - AUTO UTTODEIKVUEI OTI EXEI
emMTEUXBEI N amairouuevn Beppokpacia.

e [la Aadi - BuBioTe v dkpn piag
EUAIVNC oTraTouAac peaa oTo Aadt'OTav
EMTEUXOEI N amarroupevn Bepuokpaoia,
Ba Eexiviioouv va oxnuaTi{ovTal JIKPES
buoaAidEC aTo BUBIOUEVO TUAWA TN
OTIATOUAAC,

e ‘Otav emTeuyBei n emBupnT
Beplokpaaia, E10AyETE Ta OUATATIKA
TIoU €lval Kapdwieva aTo Tpouvi oTNv
KaToapOAQ.

e Mewote T Bepuokpaacia, av kaTmoia amo
Ta anTa dhaynTd podOKOKKIVIGoUV TIdpa
TTOAU ypriyopa.

e Inueiwan: O xpovoc naigatoc
€EapTaTal o€ YeyaAo BaBuo amo To
LEyeBOC Kal Tn ouVOXN TWV OUOTATIKWY
(kpeag, Aaxavika, KATT) kai Tic IKEC aag
TIPOTIUNOEIC,

14
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Mnv TpWTE ammo Ta mpouvia. Eival TToAU
KQUTG kal €x0UV alxunpa akpa. Kivduvog
Tpaupatiopou!

Ta mpouvia dovTi £Xouv XEIPOAABEC LE
OIadOPETIKA XpUIHATA, VIa Va UTTOPEl 0 KGBe
ETNOKETTTNC VA EVTOTIIOE! TO OIKO TOU TIPOUVI,

ZnUEIWOEIC yia TN Xpron Aadiol

Mnv avapelyvUeTe TTOTE I OpPETIKA €i0n
Aadiou i AiTouc eTTeIdn auTod uTopei va
TIPOKAAECEI THITOINiOpaTA 1y UTTEPXEIAION TOU
Aadiou.

To kauTod AGdI UTTOpEI va TIPOKAAECET 00Bapa
eykaupaTa. Mnv JETAKIVEITE TN OUOKEUN
OTav €ival o AgiToupyia ) 0Tav Ta UEPN 1 TO
TIEPIEXOHUEVO TNC Elval KauTo,

AmoppiTe To AGdI HETA aTTO KABE Xpran.
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EAANVIKG

ZUHBOUAEG HaVEIPIKIG

Nayavikd ry dovTi KpeaTWY

e Mikpd KOHLATIA AaXaVIKUY, TI.X., LTTPOKOAO,
KouvouTTidl, KapoTa, KAT,, 1) akOn Kal
LaVITAPIA, UIKPEC PETEC GAUTTIVIOV
LTTOpOUV €TTi0NC va TTapackeUaaTouy
kar va kapdwBouv pad pe To kpEag aTa
mmpouvia dovTi Kal va payeipeuTouy padi
0710 AadI 1) aTo (WO,

e Mnv kaphUWVETE TTEPIOOOTEPO ATIO £vaA N
dU0 TEPAYIO OE KABE TIPOUVI,

®ovTi 00KOAATAC

e XpnaILOTIOINOTE TNV KAAUTEPN 0OKOAATA
TIOU UTTOPEITE va BpeiTe. Edv n ookoAdTa
€1val KaKnNC ToIOTNTAC, TO PoVTH UTTOPEI
Va NV €XEI TNV KAAUTEPN duvaTr) Veuan.
Or uTTApEg 0OKOAATAC, T1.X. N OKOUPa
00KOAGTA (E 52% Kakdo), €ival kKaAUTEPEC
amo Ta TOITIC yia To Aiaigo. H xprion
O0OKOAATAC KOURBEPTOUPAC ATIOTEAEI KA
emAoyn. PTIaXveETal Je UPNAGTEPNC
TIEPIEKTIKOTNTAC BOUTUPO KAKAO ATTO TNV
KQVOVIKr) GOKOAATA Kal Atbver divovTag pia
amaroTeEPN udn.

e [10va KAVETE TN 00KOAATA OVTI M0
vOOTIUN, OOKIACTE Va TIPOOBETETE NIKEP
LE yeuon. NiVeC KOUTAAIEC TNC 0OUTIAC
AIKEP TTOpTOKaAIOU Bivouv aTo hovTi pia
UTTEPOXN VEUON TTOPTOKAAIL To AIKEP PEVTA
amoTeAEl €va EEQIPETIKO QUUTTANPWA TO
0TT0I0 UTTOPEITE va OOKIUAOETE.

KFO 150_A5_130425 (1.5).indb 15 h3

@ovTi TUPIWY

KaAUWTE TO TPIIUEVO TUPI E AUUAQ 1)
aAEUpI.

TpilTe TO ECWTEPIKO TNC KATOAPOAAC E
okopoo. MTOpEITE €TMianc va TpIYeTE To
0KOpOO OE TTPOETOILACHEVOUC KUBOUG
Puwpiou.

MpooBeaTe Alyo A€UKO Kpaoi oTnv
KaToapoOAQ.

To dovTi TUPIOU €lval TOGO KAAO

000 TO TUPI TTOU XpNaldoToleiTar Ma
KQAUTEPO AIUJAILIO, XpNOILOTIOINOTE
0AOKANPO TUPI Kal KOWTE TO O KUBOUC
N TpiYTE TO. HpiokAnpo kal okAnpo TUpi
LIE TIEPIEKTIKOTNTA OE AITTapa 45% 1
TIEpIo0OTEPOEival 181aiTEPa KAAA via
Aitoipo. MpoTelvopeva €10n TUPILV:

EupevTtad, ypapiEpa, appenzeller, ToevTap,

yKoUVTQ, kal Tupl BouTupOU.

(a va TTPOETOIPACETE £va TTapadooiakod
ovTi TUPWV, XPNOILOTIOINOTE AEUKO
ENpO kpaci uPNANG ToI6TNTAC, H dualkn
0&UTNTa TOU Kpaalou Oivel aTo TUpi A€ia kal
KpEUWONC udn kai To epmodiler amo To va
AILTEL.

To dovTi elval kKaAUTEPO 6Tav TO piyua
TUpIOU €ival AEio, EXEI KPEUWONGC UDN, Kal
TO Wwpi EXEI ATTaAn ETKAAUN HAAGKO
xwpic va oTalel

To dovTi TPETTEI TTAVTA Va olyoRpalel
amaAd otnv €oTia BepuodTATAC, AAAG OgV
TIPETTEI TTOTE va (eoTaBel utrepRoAIKA. Ma
va OIaTNPROETE TO POVTI KPEUWOEC PEXPI
Kal TNV TEAEUTaIQ UTTOUKIG, QVaKATEVUETE
TO KaTG TN OIAPKEIQ TOU VEUUATOC.

Axopa kal kaTd T SIApKEIa Tou daynTou,
QVAKATEVUETE To Wwpi ) Ta Aaxavika
duvaTa aTo Tupl,

Mnv avakaTEUETE TIApa TTOAU To TUpI,

To uTrepBoAIKO avVaKATEWA UTTOPEI va
dNUIOUPVYAOE IVEC OTO TUPI.

15
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EAANVIKG

KaBapiopog kar ppovrida

Mpoeidomoinon

Mpiv Tov kaBapiopo, AIAKOTITETE TTAVTA TNV
TpododOaOiac TNS CUOKEUNC, aTToouvOEaTE
TNV ammo TV Tpida kal acrnoTe TNV Va KPUWOE!
EVTEAUIC,

Mnv BUBI(eTE TIOTE TN BACN ) TO KAAWBIO
PEUPATOC OE VEPO 1) OTTOIOONTIOTE AAAO UYPO.

Ma Tov kaBapiopo, NV XpNOILOTIOIEITE TTOTE
I0XUPA 1) AEIQVTIKA TTPOIOVTA kaBapIopou N
QVTIKEIUEVA LE aIXUNPEC AKPEC,

e AQQIpECTE TNV KATOAPOAQ aTo T Bdan,

e AdalpeaTe Tov TpodUACKTPa
TITOIAIOPATOC aTTO TNV KATOApOAQ.

e [leTAETE TO AGOI (= ATTOPPILN
XPNOILOTIoINUEVOU AadIOU).

e KaBapioTe TNV kaToapoAa, Ta mpouvia
Kal ToV TPOGUAGKTAPA TIITOIAIOUATOC LE
(e0T0 VEPO Kal 0aTTOUVI, ZETTAUVETE Ta
€EapTALATA PE KaBapo vepO Kal OTEYVWOTE
Ta KaAQ.

e [0 va adalpecETE TOUG ETMHOVOUC AEKEDEC,
XPNOILOTIOINGTE €va N AEIQVTIKO KABApIOTIKO
1 N LETAANKO acbouyyapdki.

e KaBapioTe T Baon pe eAadpa BPeyUEVO
Tavi,

e TUAIETE TO KOAWDIO
Tpochodoaiag
yUpW aro To XWpo
amoBnKeUoNG Tou
kaAwdiou kaTW
amo T paon,

e ATOBNKEVETE TN OUOKEUN 0€ OPOOEPO,
0TeyVOo kal kaBapo xWpo, Hakpid amo aidid
kal kaTolkiola {wa.

16
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Anoppiyn xpnoigomoinuévou Aadiou

e [Ipiv amod Tnv amoppign, BEBAIWBEITE OTI TO
AGOI €XEI KPUUOEL

e XuoTe T0 TAAIO AddI 0€ KaTAAANAO Doxeio
(T1.X. yudAivn dIaAn) kal ocbpayioTe To kaAd
yia TNV amocuyn dIapponc.

Npoooxn

Mnv amoppimTETE To TTAAIO AAdI LE Ta
OuVNBICUEVA OIKIGKA ATTOpPIPPaTa Kal PNy
TO PiXVETE OTIC UOPAUAIKEC ATTOXETEUOEIC
0IKIOKAC XPHoNG (OTTWC yia TTapadelyua
TOUGAETQ Kal VEPOXUTN).

ETTIKOIVWVYAOTE LE TIC TOTTIKEC APXEC OXETIKA
HE TIC KaTAAANAEC ueBOBOUC dlaBeonc,

Amoppign
2UUPWVYa UE TO AOYOTUTIO LE TN XIACTI
OIaypappIon Tou TPoXMAGTOU kKAd0oU aTTop-
mmm DIUUATWY, ATTAITEITAI N EEXWPIOTN
atrokopIonN TWV NAEKTPIKWY Kal
NAEKTPOVIKWY aTTOPPILUGTWY. O NAEKTPIKOC Kal
NAEKTPOVIKOC EEOTTAIOUOC UTTOPEL va TTEPIEXE!
emkivOuveC kal emBAaBeic ouaiec. Mnv TIETATE
auTn TN OUOKeUn pali e Ta xudnv oIKIaKa
aroppippaTa. EmMoTpEYTE TNV OE £va KaBopIoPEVO
onuEio TTEPICUAAOYNC VIa TNV avakukAwan
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EEOTTAIGHOU. Me auTo
Tov TPOTIO, CUPBAAAETE 0Tn dIaTHpPNON TWV
TIOPWY KAl TNV TTROCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOC,
ATTEUBUVBEITE OTOV QVTITPOCWTTIO TNG TTEPIOXTC
0ac 1 oTIC apUOdIEC APXEC VIA TTEPICOOTEPEC
TAnpodopiec.
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Safety instructions

e This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

e (leaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised,

e (hildren should be supervised to ensure that they do not
play with the product.

e Do not operate the appliance if the power cord shows any
damage or if the appliance works intermittently or stops
working entirely.

e Warning! During cleaning or operation do not immerse the
electrical parts of the appliance in water or other liquids.

e Regularly check the power plug and power cord for
damage. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a danger or injury.

e The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or a seperate remote-control system.

e This appliance is only suitable for household use.

e Read this instruction manual carefully e Keep this instruction manual for future
before using the appliance. It contains use. Should this appliance be passed on to
important information for your safety as a third party, then this instruction manual
well as operating and maintenance advice. must be included.

e (Observe all safety instructions to avoid ¢ No liability will be accepted for damage
damage through improper use! Follow all resulting from improper use or non-
warnings on the appliance. compliance with these instructions.

17
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Safety instructions

¢ Only use this appliance for its intended use.
The appliance is not suitable for commercial
use: Do not use the appliance outdoors or in
the bathroom.

e Before connecting the appliance to the
power supply, check that the power supply
voltage and current rating corresponds with
the power supply details shown on the
appliance rating label,

e Never use a damaged appliance! Disconnect
the appliance from the electrical outlet and
contact your supplier if it is damaged.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt
10 repair the appliance yourself. In case of
malfunction, repairs are to be conducted by
qualified personnel only.

¢ To avoid damaging the cord, do not
squeeze, bend or chafe it on sharp edges.
Keep it away from hot surfaces and open
flames as well.

e Lay out the cord in such a way that no unin-
tentional pulling or tripping over it is possible.

e Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

e |fanextension cord is used, its capacity
needs 1o be suitable for the power
consumed by the appliance.

¢ Never hold the appliance under running
water. Do not operate the appliance with
wet hands or while standing on a wet floor.
Do not touch the power plug with wet
hands.

¢ Do notopen the appliance casing under any
circumstances. Do not insert any foreign
objects into the inside of the casing.

e Never use accessories which are not
recommended by the manufacturer. They
could pose a safety risk to the user and
might damage the appliance. Only use
original parts and accessories.

¢ Do not place heavy objects on top of the
appliance. Do not place objects with open
flames, e.g. candles, on top of or beside the
appliance. Do not place objects filled with
water, e.g. vases, on or near the appliance.

18
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For additional protection, we recommend
the use of aresidual current device (RCD)
with a tripping current not exceeding 30mA
in the electrical circuit supplying power to
your appliance. The installation should be
done by an experienced electrician.
Disconnect the power plug from the
electrical outlet when not in use and before
Cleaning.

Connect the power plug to an easily
reachable electrical outlet so that in case
of an emergency the appliance can be
unplugged immediately. Pull the power plug
out of the electrical outlet to completely
switch off the appliance. Use the power
plug as the disconnection device.

Only use suitable oil or fat for frying. Never
mix different types of oil or fat as this will
cause the oil to splatter or overflow.

Hot steam is released during frying. Keep a
safe distance from the appliance!

In case of fire, never use water to
extinguish it. Never pour water onto hot ol
or fat.

Never leave the appliance unattended
during use.

Dry the appliance and all accessories before
connecting to the power supply and prior to
attaching the accessories.

Place the appliance on a fire resistant
surface only. Avoid placing the appliance on
or close to easy flammable materials. Keep
a minimum distance of 15 c¢m to walls and
other objects.

Danger of burns! Do not touch the
appliance while in use. During use the
appliance becomes hot. Only touch the
handles or knobs of the appliance.

Danger of burns! Extreme caution

must be used when moving fondue sets
containing hot oil or other hot liquids.
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Congratulations!

Thanks for your purchase of KOENIC product.
Please read this manual carefully and keep it for
future reference.

Intended use

This appliance is only intended for preparing
fondues in oil, broth, cheese or chocolate. Do
not use it for other purpose. Any other use
might lead to damage of the appliance or
personal injury.

Before first use

e Remove all packaging materials and retain
for future use.

e (heck for completeness and transport
damage. In case of damages or incomplete
delivery please contact your dealer.

DII Note

Due to the manufacturing process, the
appliance may emit a slight burning odour when
switched on for the first time. This is normal and
does not indicate any defect or hazard.

e Allow the appliance to complete several
heating cycles without inserting the pot
(= Operation). During heating, ensure
ample ventilation and select the highest
temperature setting (MAX).

e (lean the appliance (= Cleaning and care).
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Part list

Stainless steel forks
Splash guard with fork holders
El Base handles

A Base with heating plate
A Indicator

@ Temperature control
Cord storage

B Power cord with plug
El Stainless steel pot

Pot handles

Content

1 x Stainless steel pot
1 x Base

1 x Splash guard

8 x Stainless steel forks
1 x User manual

Technical data

Rated voltage: 220-240V~,50 Hz
Rated power: 1500w
Pot capacity: 1.4 litre (Max.)

0.6 litre (Min.)

19
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Operation

1.

2.

3.

Unwind the power cord fully from the cord
storage underneath the base.

Place the base on a level, stable, dry and
heat-resistant surface.

Place the pot on the base and fill it with
oil, broth, cheese, chocolate or other
ingredients (depending on selected recipe).
Place the splash guard on the pot and make
sure it is correctly attached. Never use the
appliance without the splash guard.
Connect the power plug to a suitable
electrical outlet.

Turn the temperature control to desired
temperature (0 to MAX). The indicator goes
on to indicate that the appliance starts

to heat up. The indicator goes off when
selected temperature is reached.

When the required temperature is reached,
spear the ingredient with fork and gently
dip in the fondue of your choice (oil, broth,
cheese or chocolate). If needed, rest the
forkin the slot of the fork holder.

After serving, rotate the temperature
control to 0 to switch the appliance off.
Unplug the appliance and let it cool before
Cleaning and storage.

warning

Never touch the hot surfaces with your bare
hands. Use the handles / knobs and wear
heat-insulated mittens. Danger of burns!

warning

Always make sure the contents in the pot
are between the minimum and maximum
markings to avoid any spillage or damage.

20
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Operation

Use with cheese or chocolate

Warning

Never plug in the appliance when the pot on
the base is empty.

EE Note

During cooking, the indicator cycles on and
off to indicate that the temperature is being
regulated.

Preparing fondue

You can cook your ingredients either in oil,
broth, melted cheese or in chocolate. The
cooking procedure is slightly different for each
cooking method.

Use with oil or broth

In order to heat the oil or broth, rotate the
temperature control clockwise to MAX.

For broth - when bubbles start to form

in the pot (similar to boiling water), it
indicates that the required temperature
has been reached.

For oil - Dip the tip of a wooden spatula
into the oil. If the required temperature has
been reached, small bubbles form on the
immersed part of the spatula.

When the required temperature is reached,
insert the ingredients speared on the forks
into the pot.

Reduce the temperature if some of the
uncooked food browns too quickly.

Note: Cooking time depends greatly on
the size and consistency of the ingredients
(meat, vegetables, etc.) and your own
preferences.
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In order to melt the cheese/chocolate,
rotate the temperature control clockwise
to MAX.

Stir the cheese/chocolate continuously
until it is completely melted.

When cheese/chocolate has melted,
reduce the temperature to prevent
cheese/chocolate from sticking to the
bottom of the pot.

Keep checking with a wooden spatula to
see whether the cheese/chocolate starts
10 stick to the bottom of the pot.

Keep stirring occasionally and reduce the
temperature further if needed.

Now dip suitable ingredients into the
melted cheese/chocolate.

Note

Do not eat directly from the forks. They
are very hot and have sharp edges. Risk of
injury!

The fondue forks have different colour
handle tips, which can help each guest to
identify their own forks.

Notes for using oil

Never mix different types of oil as this will
cause the oil to spatter or overflow.

Hot oil can cause serious burns. Do not move
the appliance while it is in use or as long as
parts or contents are hot.

Discard oil after each use.

21
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Cooking tips

\Vegetable or meat fondue

e Small pieces of vegetable, e.g, broccoli,
cauliflower, carrots, etc, or even
mushrooms, small slices of champignon
can also be prepared and speared together
with the meat on the fondue forks and
cooked together in the oil or broth.

e [tisrecommended not to spear more than
one or two pieces on each fork.

Chocolate fondue

e Use the best chocolate you can find. If
the chocolate is poor quality, the fondue
may not taste that great. Chocolate bars,
e.g. dark chocolate bars (52% of cocoa),
are better than chips for melting. Using
couverture chocolate is also a good choice.
It is made with a higher percentage of
cocoa butter than normal chocolate and
melts to a smoother texture,

¢ Tomake your chocolate fondue more tasty,
try a flavoured liqueur. A few tablespoons
of orange liqgueur will give your fondue a
marvellous orange flavour, A mint liqueur is
also an excellent addition to try.

22
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Cheese fondue

Coat the grated cheese with starch or
flour.

Rub the inside of the pot with garlic. You
can also rub the garlic on prepared bread
cubes.

Add some white wine to the pot.

Cheese fondue is only as good as the
cheese used. For better melting, choose
unsliced cheese and cut it into cubes or
shred it. Semi-hard and hard cheese with
a fat content of 45% or more is especially
good for melting. Recommended cheese
types: Emmenthal, Gruyere, Appenzeller,
Cheddar, Gouda, and butter cheese.

To prepare a traditional cheese fondue,
use high quality, dry white wine. The
wine’'s natural acidity makes the cheese
smooth and creamy and keeps it from
becoming runny.

Fondue has the best consistency when
the cheese mixture is smooth, creamy, and
the bread is softly coated without dripping
too much.

The fondue should always be bubbling
gently on the heat source, but should
never get too hot. To keep the fondue
creamy right down to the last bite, stir
the fondue throughout the meal. Even
when eating, stir the bread or vegetables
vigorously in the cheese.

Do not over-stir the cheese. This might
encourage stringiness.
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Cleaning and care

Warning

Before cleaning, always ensure to switch
the appliance off and unplug it and let it cool
completely.

Never immerse the base or power cord in
water or any other liquid.

For cleaning, never use strong or abrasive
cleaning products or sharp edged objects.

e Remove the pot from the base.

e Remove the splash guard from the pot.

¢ Dispose the oil (= Disposal of used oil).

e (lean the pot, forks and splash guard in
warm soapy water. Rinse these parts with
clean water and dry thoroughly.

e Toremove stubborn stains, use a non-abrasive
cleaner or a non-metallic cleaning pad.

e (lean the base with a slightly damp cloth.

e Wind the power
cord around the
cord storage
underneath the
base.

e Store the appliance in a cool, dry and clean
place, out of the reach of children and pets.
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Disposal of used oil

e Before disposal, always make sure the oil
has cooled.

e Pour the old oil into a suitable container
(e.g. a glass bottle) and seal it well to avoid
leaking.

Caution

Do not dispose old oil together with your
normal household waste and do not pour it
into household plumbing (such as toilet, sink).
Check with your local authorities regarding
proper disposal methods.

Disposal

The crossed-out wheeled bin logo requires

the separate collection of waste electric
= 2N electronic equipment (WEEE). Electric

and electronic equipment may contain
dangerous and hazardous substances. Do not
dispose of this appliance as unsorted municipal
waste. Return it to a designated collection
point for the recycling of WEEE. By doing so,
you will help to conserve resources and protect
the environment. Contact your retailer or local
authorities for more information.

23

25/4/13 11:43 AM




Instrucciones de seguridad

Este aparato pueden utilizarlo nifios a partir de los 8 afios

en adelante y personas con facultades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento,
siempre que lo hagan bajo supervision o siguiendo Ias ins-
trucciones relativas al uso del aparato de forma segura y que
tengan conocimiento de los riesgos que entrafa.

Los nifios no deben llevar a cabo la limpieza y el mantenimien-
to del aparato por parte del usuario a no ser que sean mayores
de 8 afios y estén supervisados.

Los nifios deben estar bajo supervision para garantizar que no
juegan con el producto.

No utilice el aparato si el cable presenta dafios o si éste fun-
ciona de forma intermitente o deja de funcionar por completo.
jAtencion! Durante la limpieza o uso, no sumerja las piezas
eléctricas del dispositivo en agua u otros liquidos.

Compruebe con regularidad si el enchufe vy el cable estan
dafiados. Si el cable que se le ha proporcionado esta dafiado,
debe ser sustituido por el fabricante, su agente de servicios

0 personas cualificadas con el fin de evitar cualquier peligro o
dafo.

Este producto no esta concebido para ser utilizado median-
te un temporizador externo o un sistema de control remoto
particular.

Este dispositivo s6lo es apto para el uso domestico.

24

Lea atentamente éste manual de

manos de un tercero, entréguele también

instrucciones antes de utilizar el dispositivo.
Contiene informacion importante sobre su
seguridad y sobre el uso y el mantenimiento
del aparato.

iObserve todas las instrucciones de
seguridad para evitar dafios provocados por
un uso inadecuado! Preste atencién a todas
las advertencias que se le indican sobre el
uso del dispositivo.

Guarde éste manual de instrucciones para
su posterior uso. Si éste aparato pasa a
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este manual de instrucciones.

No se asumira ninguna responsabilidad por
dafios provocados por un uso impropio o por
el incumplimiento de éstas instrucciones.
Utilice éste aparato sélo para la finalidad
que se le ha designado. Este dispositivo no
es apto para el uso comercial. No utilice este
aparato en espacios exteriores o fuera del
cuarto de bafio.

Antes de conectar el aparato al suministro
de alimentacién, compruebe que el voltaje
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Instrucciones de seguridad

del suministro y la corriente nominal
corresponden a los detalles del suministro
de alimentacion que se muestranen la
etiqueta del aparato.

e {Nunca utilice un dispositivo dafiado! En
caso de que el dispositivo esté dafiado,
desconecte el aparato de la toma de
corriente y péngase en contacto con su
proveedor.

e iPeligro de descarga eléctrical No
intente reparar el aparato usted mismo.

En caso de mal funcionamiento, las
reparaciones solo deben ser llevadas a cabo
por personal cualificado.

e Para evitar que se dafie el cable, no lo
presione, doble o arrastre por cantos
afilados. Manténgalo alejado tanto de
superficies calientes como del fuego.

e Aserposible, coloque el cable de manera
que no pueda ser presionado accidental-
mente 0 que No se pueda tropezar con él,

e Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afios.

e Siutiliza un cable de extension, su
capacidad debe ser adecuada para la
potencia que el aparato consume.

¢ Nunca sostenga el aparato bajo el agua
corriente. No utilice el aparato con las manos
mojadas o cuando se encuentre sobre un
suelo mojado. No toque el adaptador de
corriente con las manos mojadas.

e Enningln caso abra la cubierta del aparato.
No inserte ninglin objeto extrafio en el
interior de la cubierta.

e Nunca utilice accesorios no recomendados
por el fabricante. Estos podrian presentar
un riesgo de seguridad para el usuario y
podrian dafiar el aparato. Utilice sélo piezas
y accesorios originales.

¢ No coloque objetos pesados sobre |a
superficie del aparato. No sitle objetos
que estén en contacto con el fuego, p.ej.
velas, encima o junto al aparato. No coloque
objetos que contengan agua, p.ej: vasos,
encima o cerca del aparato.

e (Como proteccion adicional, recomendamos
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el uso de un dispositivo de corriente
residual (RCD) con una corriente de disparo
que no supere los 30mA en el circuito
eléctrico que proporciona energia a su
aparato. La instalacion debe llevarla a cabo
un electricista experto.

Desconecte el enchufe de la toma de
corriente cuando no utilice el dispositivo y
antes de limpiarlo.

Conecte el enchufe a una toma de

corriente de facil acceso para que, en

caso de emergencia, el aparato pueda
desenchufarse de inmediato. Retire el
enchufe de la toma de corriente para
apagar por completo el dispositivo. Utilice el
enchufe como dispositivo de desconexion.
Utilice solo grasas v aceites adecuados
para frefr. Nunca mezcle diferentes tipos de
aceite o grasa, ya que ello puede causar que
el aceite salpique o rebose.

Al frefr, se liberara vapor caliente. {Guarde
siempre una distancia prudente con
respecto al aparato!

En caso de incendio, nunca utilice agua para
extinguirlo. Nunca vierta agua en el aceite o
grasa calientes.

Nunca deje el aparato desatendido durante
SU USO.

Seque el dispositivo y todos los accesorios
antes de conectarlo a la toma de corriente y
antes de montar los accesorios.

Coloque el dispositivo Unicamente sobre
una superficie resistente al fuego. Evite
situar el aparato encima o cerca de
materiales facilimente inflamables. Guarde
una distancia minima de 15 cm con las
paredes y otros objetos.

iRiesgo de quemaduras! No toque el
dispositivo durante su uso. El dispositivo

se calienta durante su uso. Mantenga
contacto sélo con las manijas o mangos del
dispositivo.

iRiesgo de quemaduras! Deberd adoptar-
se la maxima precaucion al desplazar el set
de fondue cuando contenga aceite caliente
u otros liquidos calientes.
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iEnhorabuenal

Gracias por adquirir este producto KOENIC. Por
favor, lea atentamente este manual y guardelo
para un uso posterior.

Uso previsto

Este dispositivo esta Unicamente destinado

a preparar fondues en aceite, caldo, queso

o chocolate. No lo utilice para otros fines.
Cualquier otro uso, puede producir dafios en el
aparato o dafios personales.

Antes del primer uso

¢ Retire todo el material de embalaje y
guardelo para su posterior uso.

e (Compruebe la integridad del suministro y si

existen dafios originados por el transporte.

En caso de dafios o entrega incompleta,
por favor, péngase en contacto con su
distribuidor.

EE Nota

Debido al proceso de fabricacion, el dispositivo
puede emitir un ligero olor a quemado al ser
encendido por primera vez. Esto es normal y no
indica la existencia de alglin defecto o peligro.

e Antes de insertar la cacerola, permita que
el dispositivo complete varios ciclos de

calentamiento (= Funcionamiento). Durante

el calentamiento, asegurese de que existe
una ventilacion éptima y seleccione la
temperatura mas alta (MAX).

e Limpie el dispositivo (= Limpieza y cuidado).

26
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Lista de componentes

Tenedores de acero inoxidable

Proteccién contra salpicadura con sujecion
de tenedores

El Base con mangos

I Base con placa de calentamiento

A Indicador

A Control de temperatura

Sistema de almacenamiento del cable
El Cable con enchufe

El Cacerola de acero inoxidable

Manijas de la cacerola

Contenido

1 x cacerola de acero inoxidable

1 x Base

1 x Protector de salpicaduras

8 x Tenedores de acero inoxidable
1 x Manual de instrucciones

Datos técnicos

Tension nominal; 220-240V~, 50 Hz

Potencia nominal: 1500w

Capacidad de la
cacerola: 1,4 litros (Max.)

0,6 litros (Min)
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Funcionamiento

1. Desenrolle por completo el cable del sistema
de almacenamiento del cable, situado en la
parte inferior de la base.

2. Ubique la base en una superficie estable,
secay resistente al calor.

3. Coloque la cacerola enla basey llénela
con aceite, caldo, queso, chocolate u otros
ingredientes (dependiendo de la receta que
se ha elegido).

4. (Coloque el protector de salpicaduras en
la cacerola y asegUrese de que esta bien
sujeto. Nunca utilice el dispositivo sin el
protector de salpicaduras.

5. Conecte el enchufe a una toma de corriente
adecuada.

6. Gire el selector de temperatura hasta
la temperatura deseada (0 a MAX). El
indicador se enciende sefialando que
el dispositivo empieza a calentarse. El
indicador se apaga cuando se alcanza la
temperatura seleccionada.

7. Una vez alcanzada la temperatura requerida,
vierta el ingrediente con el tenedor y
sumérjalo suavemente en la fondue
seglin su eleccion (aceite, caldo, queso o
chocolate). Si es necesario, deje el tenedor
en la ranura de la sujecion para tenedores.

8. Después de servir, rote el boton de Ia
temperatura hasta 0 para apagar el aparato.

9. Desconecte el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo y almacenarlo.

iAtencion!

Nunca toque las superficies calientes
directamente con sus propias manos. Utilice
manoplas aislantes del calor. jRiesgo de
quemaduras!

iAtencion!

Aseglrese siempre de que el contenido de
la cacerola se encuentra entre el minimo v el
maximo establecido para evitar derrames o
dafios.
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Funcionamiento

Uso con queso o chocolate

iAtencion!

Nunca conecte el aparato si la cacerola
situada sobre la base estd vacia.

EE Nota

Durante la coccién, el indicador se enciende
vy se apaga, indicando asi que se esta
regulando la temperatura.

Preparar la fondue

Puede cocinar sus ingredientes en aceite, caldo,
queso derretido o en chocolate. El proceso

de coccidn varia ligeramente segln el tipo de
coccion.

Uso con aceite o caldo

e Para calentar el aceite 0 el caldo, rote el
control de temperatura en el sentido de las
agujas del reloj hasta MAX.

e Para caldo: cuando empiecen a formarse
burbujas en la cacerola (similar al agua
hirviendo), se estara indicando que se ha
alcanzado la temperatura requerida.

e Para aceite: sumerja la punta de una
espatula de madera en el aceite. Sise ha
alcanzado la temperatura requerida, se
formaran pequefias burbujas en |a parte de
la espatula que se ha sumergido.

e (uando se haya alcanzado la temperatura
requerida, vierta en la cacerola los
ingredientes incrustados en el tenedor.

e Reduzcala temperatura si hay carne cruda
que se esta dorando demasiado rapido.

¢ Nota: El tiempo de coccién depende en
gran medida del tamafio v la consistencia
de los ingredientes (carne, verduras, etc.) v
sus preferencias.

28
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e Para calentar el queso/chocolate, rote el
control de temperatura en el sentido de
las agujas del reloj hasta MAX.

¢ Remueva el queso/chocolate
continuamente hasta que se haya
derretido por completo.

e (uando el queso/chocolate se haya
derretido, reduzca la temperatura para
prevenir que el queso/chocolate se
peguen en en fondo de la cacerola.

e (onuna espatula de madera, compruebe
con regularidad si el queso/chocolate
empieza a pegarse en el fondo de la
cacerola.

¢ Sigaremoviendo el contenido de vez en
Cuando y en caso necesario, reduzca la
temperatura.

e A continuacion, moje los ingredientes
adecuados en el queso/chocolate
derretido.

Nota

No coma directamente de los tenedores,
Estos estan muy calientes y poseen puntas
muy afiladas. jRiesgo de lesiones!

Los mangos de los tenedores de la fondue
son de diferentes colores, lo que puede
ayudar a los invitados a identificar su propio
tenedor.

Notas para el uso de aceite

Nunca mezcle diferentes tipos de aceite, ello
producira que el aceite salpique o rebose.

El aceite caliente puede ocasionar
gquemaduras graves. No mueva el aparato
mientras esté en uso o si sus piezas o
contenido estan calientes.

Después de cada uso, deseche el aceite.
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Consejos culinarios

Fondue de queso

Fondue de carne o verdura

e Pequefos trozos de verduras, p.ej. o
brécoli, coliflor, zanahorias, etc, o
incluso champifiones, pequefios trozos
de champifiones, también pueden ser .
preparados y vertidos con la carne
utilizando los tenedores de la fondue; o
ademas de poder ser cocinados al mismo
tiempo en el aceite o el caldo.

e Serecomienda no verter mas de una o dos
piezas en cada tenedor.

Fondue de chocolate

e Utilice el mejor chocolate que pueda
encontrar. Si el chocolate es de baja
calidad, el sabor de la fondue puede que
tampoco sea de gran calidad. Las barras
de chocolate, p. e]. barras de chocolate o
oscuro (52% de cacao), son mejores que
las pepitas a la hora de derretirlas. Utilizar
una cobertura de chocolate, también
es una buena eleccién. Posee un mayor o
porcentaje de manteca de cacao en
comparacién con el chocolate normal, y se
derrite logrando una textura suave.

e Paralograr que la fondue de chocolate
sea mas sabrosa, inténtelo con un licor
aromatizado. Unas cuantas cucharadas
de licor de naranja le proporcionaran a su
fondue un maravilloso sabor anaranjado. o
Un licor de menta también es una buena
opcion.
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Cubra el queso gratinado con almidén o
harina.

Frote el interior de la cacerola con ajo.
También puede frotar el ajo en cubos de
pan preparados.

Afiada un poco de vino blanco en la
cacerola.

La fondue de queso serd tan buena como
el queso que utilice. Para conseguir un
mejor derretimiento, elija queso sin trocear
y cortelo en cubos o rallelo. El queso semi
curado y curado con un contenido en
grasas del 45% o mayor, es especialmente
bueno para el derretimiento. Tipos de
quesao recomendados: Emmenthal, Gruyere,
Appenzeller, Cheddar, Gouda, y queso de
mantequilla.

Para preparar una fondue de queso
tradicional, utilice vino blanco seco de alta
calidad. La acidez natural del vino hace que
el queso sea suave y Cremoso y gue No
esté aguado.

La fondue tiene una mejor consistencia
cuando la mezcla de queso es suave

y Cremosa, y el pan esta suavemente
cubierto, sin mojarlo demasiado.

La fondue debe emitir siempre un ligero
burbujeo en la fuente de calor, pero nunca
debe estar demasiado caliente. Para que
la fondue permanezca cremosa hasta

el Ultimo bocado, remuévala durante la
comida. Remueva el pan o las verduras
vigorosamente en el queso mientra esta
comiendo.

No remueva demasiado el queso. Esto
puede provocar viscosidad.
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Limpieza y cuidado

iAtencion!

Antes de efectuar la limpieza, aseglrese
siempre de que ha apagado y desconectado
el aparato v ha dejado que se enfrie por
completo.

Nunca sumerja la base o el cable en agua o
en cualquier otro liquido.

Para su limpieza, no utilice nunca productos
de limpieza fuertes o abrasivos u objetos con
cantos afilados.

e Elimine la cacerola de la base.

e Elimine el protector de salpicaduras de la
cacerola.

e Deseche el aceite (& Desecho del aceite
usado).

e Limpie la cacerola, los tenedores y el
protector de salpicaduras en agua tibia
con jabdn. Enjuague éstas piezas con agua
limpiay séquelas.

e Paraeliminar las manchas mas dificiles, utilice
un limpiador no abrasivo o un estropajo no
metalico,

e Limpie la base con un pafio ligeramente
humedo.

e Desenrolle el cable
del sistema de
almacenamiento
del cable, situado
en la parte inferior
de la base.

¢ Deposite el aparato en un lugar frio, seco
y limpio, fuera del alcance de los nifios y
mascotas.
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Desecho del aceite usado

e Antesde llevar a cabo el desecho,
aseglrese siempre de que el aceite se ha
enfriado.

e \jerta el aceite usado en un contenedor
adecuado (p. ej. botella de vidrio) y séllelo
bien para evitar que se derrame.

Precaucion

No deseche el aceite usado junto a la basura
doméstica y no lo vierta en los sistemas

de fontanerfa de |a vivienda (como el bafio,
fregadero.) Consulte con sus autoridades
locales los métodos de eliminacion de
desechos adecuados.

Eliminacién

Elicono del cubo de basura tachado

exige el reciclado de piezas eléctricas

= Y €lectronicas por separado (WEEE).

Los equipos eléctricos y electrénicos
pueden contener sustancias peligrosas o
téxicas. No deseche este aparato como residuo
doméstico convencional. Devuélvalo a un punto
de recogida de reciclado de piezas eléctricas
y electronicas WEEE. Con ello ayudara a
preservar los recursos naturales y a proteger
el medio ambiente. Contactar con su vendedor
0 las autoridades locales para obtener mas
informacion.
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Consignes de sécurité

e (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant d'expérience et de savoir-
faire sous réserve gu'elles soient sous la surveillance d'une
personne ou aient recu des instructions concernant 'utilisation
de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les
dangers que |'appareil présente.

e e nettoyage et |'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants de moins de 8 ans sans surveillance.

e Surveillez les enfants afin de vous assurer que ceux-ci ne
jouent pas avec le produit.

e N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation présente
des signes de dommages, ou si I'appareil fonctionne de facon
intermittente ou cesse entierement de fonctionner.

e Attention ! Ne plongez les composants électriques de
I'appareil ni dans I'eau, ni dans tout autre liquide lors de son
nettoyage ou de son utilisation.

e \/érifiez regulierement I'état du cordon d'alimentation et
de la fiche d'alimentation. En cas d'endommagement du
cordon d'alimentation, veuillez en confier le remplacement
au fabricant, a son service de réparation ou a une personne
possédant les mémes qualifications, afin de prévenir tout
risque ou blessure.

e |'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance séparé.

e (et appareil est exclusivement concu pour une utilisation

domestique.

e Lisez attentivement ce manuel d'utilisation ¢  Conservez ce manuel d'utilisation pour
avant d'utiliser I'appareil. Celui-ci comporte pouvoir vous y référer ultérieurement,
d'importantes informations relatives a Lorsque vous cédez cet appareil a un tiers,
votre sécurité ainsi qu‘a l'utilisation et a ce manuel d'utilisation doit également lui
I'entretien de I'appareil. étre remis.

e Respectez I'ensemble des consignes de e Nous déclinons toute responsabilité en cas
sécurité afin de prévenir tout dommage lié de dommages résultant d'une utilisation
a une utilisation incorrecte | Respectez tous incorrecte de cet appareil ou du non-respect
les avertissements apposeés sur I'appareil. de ces instructions.
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Utilisez cet appareil exclusivement aux

fins prévues. L'appareil n'est pas prévu
pour une utilisation commerciale. N'utilisez
pas l'appareil a I'extérieur ou dans votre
salle de bains.Avant de raccorder I'appareil
a la source d'alimentation, vérifiez que

la tension de la source d'alimentation et

la tension nominale correspondent aux
spécifications d'alimentation figurant surla
plaque signalétique de I'appareil.

N'utilisez jamais un appareil endommageé |
Sil'appareil est endommagé, débranchez-le
de Ia prise de courant et contactez votre
fournisseur.

Danger d'électrocution ! Ne tentez pas
de réparer I'appareil vous-méme. En cas

de dysfonctionnement, les réparations
doivent étre effectuées uniquement par du
personnel qualifié.

Afin d'éviter d'endommager le cordon
d'alimentation, veillez a ne pas I'écraser,

le déformer ou le frotter contre des bords
coupants. Maintenez-le également a I'écart
de toute surface chaude et flamme nue.
Acheminez le cordon de sorte que personne
ne puisse tirer dessus ou s'y prendre les
pieds par inadvertance.

Tenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

Sivous utilisez une rallonge, ses
spécifications doivent étre adaptées a
I'appareil.

N'exposez jamais I'appareil a I'eau courante.
N'utilisez pas I'appareil lorsque vous avez
les mains mouillées ou vous tenez sur

un sol humide. Ne touchez pas la fiche
d'alimentation avec les mains mouillées.
N'ouvrez en aucun cas le boltier de
I'appareil. N'insérez aucun objet étranger
dans le boftier de I'appareil.

N'utilisez jamais d'accessoires non recom-
mandés par le fabricant. Ceux-ci pourraient
exposer |'utilisateur a des risques ou
endommager I'appareil. Utilisez uniquement
des pieces et accessoires d'origine.

Ne posez aucun objet lourd sur I'appareil. Ne
placez aucun objet a flamme nue, comme
une bougie, sur I'appareil ou a proximité de
celui-ci. Ne posez aucun objet rempli d'eau,
comme un vase, sur I'appareil ou a proximité
de celui-ci.
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Francais

Consignes de sécurité

Pour assurer une protection supplémentaire,
nous recommandons l'utilisation d'un
disjoncteur différentiel (RCD) avec un
courant de déclenchement ne dépassant
pas 30 mA dans le circuit électrigue qui
alimente votre appareil. L'installation doit
étre effectuée par un électricien qualifié.
Débranchez la fiche d'alimentation de la
prise de courant lorsque vous n'utilisez

pas I'appareil et avant de procéder a son
nettoyage.

Raccordez la fiche d'alimentation a une
prise de courant facilement accessible

afin de pouvoir débrancher 'appareil
immédiatement en cas d'urgence,
Débranchez la fiche d'alimentation de la
prise de courant pour mettre |'appareil
completement hors tension. Utilisez la fiche
d'alimentation comme dispositif de mise
hors tension de I'appareil,

Pour la friture, utilisez uniquement de
I'huile ou une matiere grasse adéquate. Ne
mélangez jamais de I'huile ou des matieres
grasses de types différents, I'huile pourrait
gicler ou déborder.

De la vapeur chaude se dégage durant la
friture. Observez une distance de sécurité
entre vous et I'appareil |

En cas d'incendie, n'utilisez jamais d'eau
pour tenter de ['éteindre. Ne versez jamais
d'eau sur de I'huile ou de la graisse br{ilante.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
en cours de fonctionnement.

Séchez I'appareil et tous les accessoires
avant de le brancher a une prise de courant
et d'y fixer les accessoires.

Placez I'appareil uniquement sur des
surfaces résistantes a la chaleur. Evitez

de placer I'appareil sur ou a proximité de
matériaux facilement inflammables. Gardez
une distance minimum de 15 cm par rapport
aux murs et autres objets,

Risque de bralures ! Ne touchez pas
I'appareil en cours d'utilisation. Pendant
son utilisation, I'appareil devient brllant.
Touchez uniquement les poignées ou les
boutons de I'appareil.

Risque de bralures ! Faites preuve d'une
extréme prudence lorsque vous déplacez
le service a fondues contenant de I'huile
chaude ou tout autre liquide chaud.
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Francais

Toutes nos félicitations ! Liste des pieces
Nous vous remercions d'avoir fait I'acquisition
de ce produit KOENIC. Veuillez lire le présent
manuel attentivement et le conserver afin de
pouvoir vous y référer ultérieurement,

Fourchettes en acier inoxydable

Protection antiprojection avec supports a
fourchettes

El Poignées de la base

I Base avec plaque chauffante
Utilisation prévue

. . A Témoin
Cet appareil est concu uniquement pour la
préparation de fondues dans de I'huile, du @ Commande de température
bouillon, du fromage ou du chocolat. Ne 'utilisez Compartiment de rangement du cordon
pas a d'autres fins. Toute autre utilisation d'alimentation
pourrait endommager I'appareil, voire causer E Cordon d'alimentation avec fiche

des blessures corporelles. . o
P El Poélon en acier inoxydable

Poignées du poélon
Avant la premiére utilisation
e Retirez tous les matériaux d'emballage

et conservez-les pour une utilisation Contenu o
ultérieure, Poélon en acier inoxydable x 1

e Verifiez que la livraison est complete et Base x 1
ne présente pas de dommages dus au Protection antiprojection x 1
transport. En cas de dommages ou de Fourchettes en acier inoxydable x 8
livraison incompléte, veuillez contacter votre  Manuel d'utilisation x 1
revendeur.

Données techniques

EEI Remarque Tension nominale : 220-240V~, 50 Hz
Puissance nominale: 1500 W

En raison du procédé de fabrication, une légere
odeur de br(ilé peut se dégager de |'appareil lors
de la premiere mise sous tension. Cette odeur
estnormale et n'est pas l'indice d'un défaut de
fabrication ou d'un danger.

Capacité du poélon: 1,4 litre (Max.)
0,6 litre (Min.)

e Laissez l'appareil effectuer plusieurs cycles
de chauffage sans insérer le poélon
(= Fonctionnement). Lorsque I'appareil est
en cours de chauffage, assurez-vous que la
ventilation est suffisante et sélectionnez
le parametre de température le plus élevé
(MAX).

e Nettoyez I'appareil (& Nettoyage et
entretien).
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Fonctionnement

1. Déroulez entierement le cordon
d'alimentation du compartiment de
rangement situé sous la base.

2. Placez la base sur une surface plane, stable,
seche et résistante a la chaleur.

3. Posez le poélon sur la base et remplissez-le
d'huile, de bouillon, de fromage, de chocolat
ou d'autres ingrédients (en fonction de Ia
recette sélectionnée).

4. Placez la protection antiprojection sur le
poélon et assurez-vous qu'elle est fixée
correctement. N'utilisez jamais I'appareil
sans la protection antiprojection.

5. Branchez la fiche d'alimentation a une prise
de courant appropriée.

6. Tournez la commande de température sur
la température souhaitée (0 a MAX). Le
témoin s'allume pour indiquer que I'appareil
commence a chauffer. Le témoin s'éteint
lorsque la température sélectionnée est
atteinte.

7. Lorsque la température souhaitée est
atteinte, piquez I'aliment avec la fourchette
et trempez-le délicatement dans la fondue
de votre choix (huile, bouillon, fromage ou
chocolat). Au besoin, déposez la fourchette
dans la fente du support a fourchettes.

8. Une fois le service terminé, tournez la
commande de température sur O pour
mettre I'appareil hors tension.

9. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir
avant de le nettoyer et de le ranger.

Avertissement

Ne touchez jamais les surfaces chaudes
de I'appareil a mains nues. Servez-vous des
poignées/boutons et portez des gants de
cuisine calorifuges. Risque de brdlures !

Avertissement

Assurez-vous toujours que le contenu du
poélon se situe entre les reperes minimum
et maximum afin d'éviter toute projection ou
tout dommage.
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Fonctionnement

Avertissement

Ne branchez jamais I'appareil lorsque le
poélon sur la base est vide,

EE Remarque

Au cours de la cuisson, le témoin s'éteint et
se rallume fréquemment pour indiquer que la
température est en cours de régulation.

Préparation de fondues

\Jous pouvez cuire vos ingrédients dans de
I'huile, du bouillon, du fromage fondu ou du
chocolat. La procédure de cuisson differe
légerement en fonction de chaque méthode de
préparation.

Utilisation avec de I'huile ou du bouillon

e Afin de faire chauffer I'huile ou le bouillon,
tournez la commande de température dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a
MAX.

e Pour du bouillon : lorsque des bulles
commencent a apparaitre dans le poélon
(comme pour de I'eau bouillante), cela
signifie que la température souhaitée a été
atteinte,

e Pourde I'huile : plongez I'extrémité
d'une spatule en bois dans I'huile. Si la
température souhaitée a été atteinte, de
petites bulles apparaissent sur la partie
immergée de la spatule.

e Lorsque la température souhaitée est
atteinte, plongez les ingrédients piqués sur
les fourchettes dans le poélon.

e Réduisez la température si certains des
aliments crus dorent trop rapidement.

e Remarque : Le temps de cuisson dépend
fortement de la taille et de la consistance
des ingrédients (viande, Iégumes, etc.) et
de vos préférences.
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Utilisation avec du fromage ou du chocolat

e Afin de faire fondre le fromage/chocolat,
tournez la commande de température
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusgu'a MAX.

e Remuez le fromage/chocolat sans arrét
jusqu'a ce qu'il soit entierement fondu.

e Lorsque le fromage/chocolat a fondu,
réduisez la température afin d'éviter que
le fromage/chocolat ne colle au fond du
poélon.

e \érifiez régulierement que le fromage/
chocolat n'est pas collé au fond du poélon,
a l'aide d'une spatule en bois.

e (Continuez de remuer de temps a autre
et réduisez davantage la température si
nécessaire.

e Trempez des aliments adéquats dans le
fromage/chocolat fondu.

Remarque

Ne mangez pas directement depuis les
fourchettes. Elles sont tres chaudes et leurs
bords sont coupants. Risque de blessures !

Les extrémités des poignées des fourchettes
a fondue ont des couleurs différentes, afin
d'aider chaque convive a identifier sa propre
fourchette.

ﬁ Remarques concernant
I'utilisation d’huile

Ne mélangez jamais de I'huile de types

différents, I'huile pourrait gicler ou déborder.

L'huile brllante peut provoquer des briilures
graves. Ne déplacez pas |'appareil en cours
d'utilisation ou lorsque les pieces ou le
contenu sont chauds.

Jetez I'huile aprés chaque utilisation,
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Conseils de cuisson

Fondue savoyarde

Fondue bourguignonne ou aux légumes

\Jous pouvez préparer des petits morceaux o
de légumes, p. ex. brocoli, chou-fleur,

carottes etc. ou méme des petits dés

de champignons, les piquer sur les .
fourchettes a fondue avec la viande, et o
les faire cuire ensemble dans I'huile ou le
bouillon.

Nous vous recommandons de ne pas

piquer plus d’'un ou deux morceaux sur

chaque fourchette.

Fondue au chocolat

36

Utilisez le meilleur chocolat possible. Si

le chocolat n'est pas de bonne qualité,

la fondue n'aura pas un tres bon go(it.

Pour les faire fondre, des tablettes de

chocolat, p. ex. tablettes de chocolat noir o
(52 % cacao), conviennent mieux que

des morceaux de chocolat. L'utilisation

de chocolat de couverture est également

un excellent choix. Ce dernier contient un o
pourcentage de beurre de cacao plus élevé

que le chocolat normal et offre une texture

plus crémeuse une fois fondu.

Pour donner plus de go(it a votre

fondue au chocolat, essayez une liqueur
aromatisée. Quelques cuilleres a soupe

de liqueur a I'orange donneront a votre

fondue un délicieux go(t d'orange.

Nous vous recommandons également o
d'essayer une liqueur a la menthe pour un
complément excellent.
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Recouvrez le fromage rapé d'amidon ou de
farine.

Frottez lintérieur du poélon avec de l'ail.
\Jous pouvez également frotter I'ail sur des
dés de pains déja coupés.

Ajoutez du vin blanc dans le poélon.

La saveur de la fondue savoyarde dépend
de la qualité du fromage utilisé. Choisissez
du fromage non tranché et coupez-le en
cubes ou rapez-le, afin de mieux le faire
fondre. Les fromages a pate ferme et
demi-ferme avec une teneur en matiere
grasse de 45 % ou plus conviennent
particulierement pour la fondue. Types

de fromages recommandés : Emmental,
gruyere, Appenzeller, cheddar, gouda, et
fromage au beurre.

Pour préparer une fondue savoyarde
traditionnelle, utilisez un vin blanc sec de
bonne qualité. L'acidité naturelle du vin
rend le fromage onctueux et crémeux et
I'empéche de devenir coulant.
L'homogénéité de la fondue est favorisé
lorsque mélange de fromage est onctueus,
crémeux et que le pain est légérement
recouvert, sans trop dégouliner.

La fondue doit toujours bouillonner
délicatement sur la source de chaleur,
mais ne doit pas devenir trop chaude.

Afin de conserver la texture crémeuse

de la fondue jusqu'au dernier morceau,
mélangez la fondue tout au long du repas.
Méme lorsque vous mangez, mélangez
vigoureusement le pain ou les légumes
dans le fromage.

Ne remuez pas trop le fromage. Cela
pourrait favoriser l'effet filandreux.
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Nettoyage et entretien Mise au rebut de I'huile usagée

e Avant la mise au rebut, assurez-vous

Avertissement ’[OUJOUI’SI que I'huile a refroidi, )
e \/ersez I'huile dans un conteneur adéquat (p.
ex. une bouteille en verre) et fermez-le bien

afin d'éviter toute fuite.

Avant de procéder a son nettoyage,
assurez-vous toujours que I'appareil est hors
tension, débranchez-le, et laissez-le refroidir

completement.
A” \ Attention

N'immergez jamais la base ou le cordon

d'alimentation dans 'eau ou tout autre Ne jetez pas I'huile usagée avec vos déchets
liquide. ménagers et ne la versez pas dans la
tuyauterie domestique (comme les toilettes,
N'utilisez jamais de produits de nettoyage I'évier). Renseignez-vous aupres de vos
puissants ou abrasifs, ou d'objets tranchants. autorités locales concernant la méthode

adéquate de mise au rebut,

e Retirez le poélon de la base.
e Retirez |a protection antiprojection du

poélon. Elimination

o Jetez I'huile (= Mise au rebut de I'huile Le symbole de poubelle a roues barré
usageée). impose une collecte séparée des

o Nettoyez le poélon, les fourchettes et Ia s déChets d'équipement électronique et
protection antiprojection dans de I'eau tiede électrique (WEEE). Les equipements
savonneuse. Rincez ces piéces avec de I'eau électriques et électroniques peuvent contenir
propre, et séchez-les completement. des substances dangereuses et nocives. Ne pas

e Pour vous débarrasser des taches tenaces,  €liminer cet appareil dans les déchets ménagers
utilisez un nettoyant non abrasif ou un municipaux non triés. Les retourner au point de

tampon a récurer non métallique. collecte désigné pour le recyclage des WEEE. Se
o Nettoyez la base a l'aide d'un chiffon conduire ainsi aidera a préserver les ressources
légerement humide. et a protéger I'environnement. Contacter votre

revendeur ou les autorités locales pour de plus

e Enroulez le cordon ‘ .
amples informations.

d'alimentation
autour du
compartiment de
rangement situé
sous la base.

e Rangez I'appareil dans un endroit frais,
propre et sec, hors de portée des enfants et
des animaux.
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Biztonsagi utasitasok

e ABéves és azon fellli gyermekek és a korlatozott fizikai,
érzékel6 vagy szellemi képességekkel rendelkezd vagy
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak
fellgyelet mellett hasznalhatjak a készuléket vagy, ha ellatjak
Oket utasitasokkal a készUlék biztonsagos hasznalataval
kapcsolatosan és megertik a hasznalattal jard veszelyeket.

e A tisztitasi és karbantartasi munkalatokat nem végezhetik
gyermekek, csak ha 8 évesnél nagyobbak, és felligyelik ket

* A gyermekeket fellgyelni kell, hogy biztos legyen, nem
jatszanak a termékkel.

* Ne Uzemeltesse a készUlléket, ha a haldzati kabelen barmilyen
serulest észlel, vagy ha a készUlék megszakitasokkal mdkodik
vagy teljesen leall,

e Figyelmeztetés! Tisztitas vagy lUzemeltetés alatt ne meritse
a készulék elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.

e Rendszeresen ellendrizze a dugaszt és a tapkabelt, hogy
nem-e sérlltek. Ha a tapkabel meg van sérlilve, ki kell
cseréltetni a gyartoval, annak szervizelgjével vagy hasonlo
képzettségl személlyel, hogy elkertilje a veszélyt vagy a
serlést,

e Akészuléket nem szabad egy kils¢ idozitovel vagy
tavvezérlbvel Uzemeltetni,

e £z akészllék kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

e Akészllék hasznalata elétt gondosan e Nem vallalunk felel6sséget a helytelen
olvassa el a hasznalati Gtmutatot. hasznalatbol vagy az utasitasok be nem
Fontos informaciokat tartalmaz az tartasabal eredo karokért,

On biztonsagaért, illetve a kész{ilék e Akészlléket csak rendeltetésszer(ien
Uzemeltetésérdl és karbantartasarol. hasznalja. A készllék nem alkalmas

¢ \egyen figyelembe minden biztonsagi kereskedelmi hasznalatra. Ne alkalmazza
utasitast, hogy elkerllje a helytelen a készUlléket a szabadban vagy a
hasznalat okozta karosodast! Vegyen flird6szobaban.,
figyelembe minden figyelmeztetést a e Miel6tt a készUléket racsatlakoztatna
készUléken. a halézati feszUltségre, ellendrizze,

o Orizze meg ezt a hasznalati Utmutatét hogy a haldzati feszlltség és dramérték
késébbi hasznalatra. Ha a készléket megegyezik-e a készUléken tipustablajan
atadja mas személynek, vele kell adni ezt a eléirt feszlltségi értékkel,
hasznalati Utmutatot is.
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Biztonsagi utasitasok

e Soha se haszndljon egy meghibasodott
készuléket! Csatlakoztassa le a készuléket
az elektromos aljzatrol és lépjen kapcsolatba
a beszallitéval, ha meg van hibdsodva.

e Elektromos dramiités veszélye! Ne
prébalja egyedll megjavitani a készliléket.
Uzemzavar esetén, a javitasokat
szakképzett személyzettel kell végeztetni.

e Kerllje a kabel sérlilését dsszepréselés,
hajlitas vagy dorzsolés révén az éles
sarkaknal. Tartsa tavol a forré fellletektdl
és a nyilt langoktol.

e QOly médon helyezze el a kabelt, hogy
véletlentl ne lehessen megrantani azt vagy
megbotlani benne.

e Akészlléket és akabelét tartsa tavol a 8
évnél kisebb gyermekektdl.

e Hahosszabbitd kabelt hasznal, a
teljesitményének meg kell felelnie a
készllék altal fogyasztott aramnak.

e Soha se tartsa a készuléket folyd viz ald. Ne
Uzemeltesse a készlléket nedves kézzel,
vagy ha nedves padlén all. Ne érjen nedves
kézzel a dugaszhoz.

e Semmilyen kortimények kdzott ne nyissa fel
a készUlék hazat. Ne helyezzen be idegen
targyakat a készllékhazba.

e Soha se hasznaljon olyan tartozékokat,
amelyeket nem javasolt a gyarto. Ezek
kockaztathatjak a felhasznald biztonsagat
és karosithatjak a készlléket. Kizarolag
eredeti alkatrészeket és tartozékokat
hasznaljon.

¢ Ne helyezzen nehéz targyakat a készulékre.
Ne helyezzen a készllékre vagy a készUilék
mellé nyilt langU targyakat, mint pl. a
gyertyak. Ne helyezzen a készUlékre vagy
annak kozelében vizzel toltott targyakat,
mint pl. vazakat.

e Kiegészit6 védelemként javasoljuk, hogy
hasznaljon egy Flrelét (RCD), amely nem
haladja meg a 30mA értéket az elektromos
aramkorben, amely ellatja a készlléket.

A telepitést egy tapasztalt villamossagi
szakembernek kell végezni.
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(satlakoztassa a dugaszt egy elektromos
aljzatra, ha nincs hasznalatban és tisztitas
elétt,

(satlakoztassa a dugaszt egy kdnnyen
elérhetd elektromos aljzatra, hogy egy
vészhelyzet esetén a készlléket azonnal
le lehessen csatlakoztatni. Hlizza ki a
dugaszt az elektromos aljzatbdl, hogy
teljesen kikapcsolja a készUlléket. A dugaszt
haszndlja lecsatlakoztatd berendezésként.
A stitéshez csak megfelel® olajat vagy
zsirt hasznaljon. Sohase keverjen ¢ssze
kilonbozd tipus olajakat vagy zsirokat,
mivel ez az olaj kifroccsenését vagy
tulfolyasat okozhatja.

Sttés kdzben forrd g6z keletkezik. Tartson
biztonsagos tavolsagot a készuléktol!

T(iz esetén sohase hasznaljon vizet a
kioltashoz. Soha se 6ntson vizet a forrd
olajra vagy zsirra.

Hasznalat kozben sohase hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Miel6tt a készUléket csatlakoztatna a
taphaldzatra szaritsa meg azt és minden
tartozékat, miel6tt azokat a készUlékre
illesztené.

A készlléket csak tlzallo fellletre helyezze.
Kerlilje a készUlék gydlékony anyagokra
vagy azok kdzelébe torténd helyezését,
Tartson legalabb 15 cm-es tavolsagot a
falaktél és mas targyaktol.

Egési veszély! Hasznalat kdzben nem
érjen a készllékhez. Hasznalat kdzben a
készUlék felforrosodik. Kizérdlag a készUilék
fogantylihoz vagy gombjaihoz érhet,
Egési veszély! A fondi készlet
athelyezésekor jarjon el nagyon évatosan,
ha abban forrd olaj vagy mas forrd
folyadékok taldlhatok.
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Gratulalunk!

Kdszonjlk, hogy megvasarolta ezt a KOENIC
terméket. Gondosan olvassa at ezt az
Utmutatot és brizze meg késébbi hivatkozasul.

Rendeltetésszerii hasznalat

A készliléket kizardlag olajban, levesben,
sajtban vagy csokoladéban készitett fondu
készitésére tervezték. Ne hasznalja mas
célokra. Minden masfajta hasznalat a készUlék
kdrosodasahoz vagy személyi sérilésekhez
vezethet.

Az els6 hasznalat elott

Tavolitson el minden csomagold anyagot és

Alkatrészek jegyzéke
Rozsdamentes acél villak
Froccsenésvédelem villatartokkal
El Alapfogantyk

A Alap melegitd lappal

HA Kijelz6

A Hémérséklet szabdlyozd
Kébeltarold

El Csatlakozo kébel, csatlakozd dugasszal
El Rozsdamentes acél edény

Edény fogantyuk

o . , Tartalom
Orizze meg késdbbi hasznalatra. 1 db. rozsdamentes acél edény
e Ellendrizze a csomag tartalmat, és hogy 1 db. alap

sérllt-e meg a szallitas kdzben. Sérlilések
vagy nem teljes szallitmany esetén lépjen
kapcsolatba a kereskeddjével.

1 db. froccsenésvédelem
8 db. rozsdamentes acél villa
1 db. kezelési Utmutato

EE Megjegyzés

A gyartasi folyamatnak kdszénhetben az elsé

Miiszaki adatok

El6irt feszlltség: 220-240V~,50 Hz

bekapcsolaskor a készUlék kibocsathat egy Elo/|rt a/r/am: 1509 W
kissé égett szagot. Ez normélis, és nem jelent | Edény drtartalma: 1.4 liter (max)
meghibasodast vagy veszélyt. 0,6 liter (min.)

e Hagyja a készliléket néhany melegitési
cikluson atfutni anélkll, hogy edényt
helyezne bele (= Uzemelés). Melegftés
alatt biztositson megfeleld szell6ztetést
és valassza ki a legmagasabb hémérsékleti
fokozatot (MAX).

e Tisztitsa meg a készUléket (= Tisztitas és
apolas).
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Magyar

Uzemelés

1. Teljesen tekerje le a halozati kabelt a kabel
tarolérél az alap aljan.

2. Az alapot helyezze egy sima, stabil, szaraz,
illetve héallo fellletre.

3. Helyezze az edényt az alapra és toltse meg
olajjal, levessel, sajttal, csokoladéval vagy
mas osszetevékkel (a kivalasztott recepttdl
fliggben).

4. Helyezze az edényre a froccsenésvédelmet
és bizonyosodjon meg, hogy helyesen
helyezte rd. Soha se haszndlja a készUléket
a froccsenésvédelem nélkl,

5. Csatlakoztassa a halézati dugdt egy
megfelel6 elektromos aljzatra.

6. Ahémérséklet szabalyozot forditsa a kivant
hémérsékletre (0 és MAX kozott). A kijelzd
kigyul és jelzi, hogy a készllék el kezd
melegedni. A kijelz6 kialszik, amint elérte a
kivalasztott hémérsékletet.

7. Ha elérte a kivant hémérsékletet szlrja fel
villara az 6sszetevdket és kissé meritse bele
6ket a kivalasztott fondibe (olaj, leves, sajt
vagy csokoladé). Ha szlkséges hagyja kis
ideig a villat a villatartoban.

8. Fogyasztas utan forditsa a készUilék
hémérséklet szabdlyozojat 0 alldsba, hogy
kikapcsolja azt.

9. Csatlakoztassa le a készlléket és tisztitas,
illetve tarolas el6tt hagyja kihdini.

Figyelmeztetés

Soha se érjen csupasz kézzel a forrd
felllletekhez. Hasznalja a fogantylkat /
gombokat és viseljen hészigeteld kesztyliket.
Egési veszély!

Figyelmeztetés

Mindig figyelien oda, hogy az edény tartalma
legyen a minimum és maximum jelzések
kézott, hogy elkerllje a kiomlés vagy a
sérlilést,

4
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Uzemelés

Figyelmeztetés

Soha se csatlakoztassa a készUléket, ha az
edény Ures az alapon.

EE Megjegyzés

Fézés kozben a kijelz6 be- és kikapcsol,
jelezvén, hogy a hémérséklet szabalyozva
van.

Fondii készitése

Az 6sszetevdit elkészitheti olajban, levesben,
olvasztott sajtban vagy csokolddéban. Az
elkészitési folyamat kissé kilonbézik minden
fézési eljarasanal.

Olajjal vagy levessel torténd hasznalat

e Azolajvagy aleves felmelegitéséhez
forditsa a hémeérséklet szabalyozot az
dramutatd jarasaval megegyezd irdnyba a
MAX jelzéshez.

e leves esetén, ha buborékok kezdenek
képzédni (a vizforraldshoz hasonldan), jelzi,
hogy el van érve a kért hémérséklet,

e Olaj esetén, meritse egy fa spatula hegyét
az olajba. Ha elérédik a kért hémérséklet,
kis buborékok képzédnek a spatula
bemeritett részénél,

e Haelvanérve akért hémérséklet,
helyezze be az 6sszetevdket villara
felszlrva az edénybe.

e (sokkentse a hémérsékletet, ha néhany
étel tul gyorsan barnul meg.

e Megjegyzés: Az elkészitésiidd
nagymértékben fligg az dsszetevdk
méretétdl és allagatdl (hus, zOoldségek stb.),
és az On (zlésétdl.
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Sajttal vagy csokolddéval torténd hasznalat

e Asajt/csokoladé megolvasztasdhoz
forditsa a hémérséklet szabdlyozot az
dramutatd jarasaval megegyezd iranyba a
MAX jelzéshez.

e folyamatosan kevergesse a sajtot/
csokoladét, amig teljesen megolvad.

e Amikor megolvadt a sajt/csokoladé,
csokkentse a hémérsékletet, hogy a sajt/
csokoladé nem ragadjon az edény aljdhoz.

e Folyamatosan ellendrizze egy fa
spatulaval, hogy el kezdett-e odaégni a
sajt/csokoladé az edény aljara.

e |d6nként kavargassa és csokkentse a
hémérsékletet, ha szlkséges.

e Most meritse a megfeleld dsszetevéket a
megolvadt sajtba/csokoladéba.

Megjegyzés

Ne fogyassza az ételt kdzvetlendl a villarol.
Nagyon forrok a villak és éles hegyuk van.
Sériilésveszély!

A fondU villak klonbozd szind fogantylval
rendelkeznek, amelyek segitenek a
vendégeknek beazonositani a sajat villajukat.

ﬁ Megjegyzések az olajjal térténd
elkészitéshez

Soha se keverjen 6ssze kll6nb6z6 tipusu
olajat, mivel ez froccsenést vagy kifolyast
okozhat.

A forrd olaj komoly égési sérliléseket
okozhat. Ne mozgassa a készUléket, amig
hasznalatban van, vagy amig a részek vagy a
tartalmak forrok.

Minden hasznalat utan ontse el az olajat.
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Elkészitési tippek

Zoldséges vagy husfondU

e Kis zoldségdarabokat, pl. brokkolit, karfiolt,

sargarépat stb. vagy akar gombakat, kis
csiperkeszeleteket készithet el és szirhat
fel a hussal egytt a fondl villakra és
készitheti el ket olajban vagy levesben.
e Javasolt, hogy egyszerre egy villdra egy
vagy két darabnal ne szurjon fel tobbet.

Csokoladé fondu

e Alegjobb csokoladét hasznalja. A
gyengébb mindségl csokoladé ronthatja
a fondu izét. A csokoladétablak, mint
pl. a keser(i (52%-os kakadtartalmu)
csokoladétablak jobbak olvasztani mint a
csokoladéforgacsok. A csokoladébevond
haszndlata is j6 valasztas. Nagyobb
szazalékban tartalmaz kakadvajat mint a
normal csokoladé, és olvasztashoz puha
szerkezettel rendelkezik.

e Tegye finomabba a csokoladé fondUjét
likér hozzaadasaval. Néhany tedskanalnyi
narancslikér csodalatos narancsaromat
kélcsénoz a fondlnek. A menta likér
szintén kivalo kiegészitd, amelyet
kiprobdlhat.
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Sajtfondu

Kenje be a reszelt sajtot keményitével
vagy liszttel.

Az edény belsejét kenje be fokhagymaval.
A fokhagymat rakenheti el6készitett
kenyérkockakra is.

Onts6n kevés fehér bort az edénybe.

A sajtfondl annyira j6, amilyen a hasznalt
sajt mindsége. A jobb olvasztas érdekében
valasszon egész sajtdarabot és vagja
kockakra vagy apritsa fel. A félkemény

és a 45%-os vagy nagyobb zsirtartalmu
kemény sajt kiléndsen j6 olvasztashoz.
Javasolt sajttipusok: Emmentaler, Gruyere,
Appenzeller, Cheddar, Gouda és vajsajt.
Hagyomanyos sajtfondl elkészitéséhez
hasznaljon j6 mindség(, szaraz fehér bort.
A bor természetes savassaga megpuhitja a
sajtot, krémessé teszi és megakadalyozza,
hogy folyékonnya valjon.

A fondU allaga akkor a legjobb, ha a
sajtkeverék puha és krémes, és kissé
bevonja a kenyeret, csepegés nélkdil.

A fondlnek mindig kissé kell
bugyborékolnia a héforrason, de soha se
szabad tul forrénak lennie. Kevergesse
fogyasztas kozben a fondUt, hogy az
utolso falatig krémes maradjon. Evés
kézben is kevergesse a kenyérrel vagy
z0ldséggel a sajtot.

Ne keverje tUl a sajtot. Ez csikok
képzéséhez vezet.
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Tisztitas és apolas

Figyelmeztetés

Tisztitas elétt bizonyosodjon meg, hogy a
készlléket kikapcsolta és csatlakoztassa le,
illetve hagyja teljesen kihdini,

Soha se meritse az alapot vagy a tapkabelt
vizbe vagy mas folyadékba.

A tisztitashoz soha se hasznaljon erds vagy
suroloszereket vagy éles szél( targyakat.

e Tavolitsa el az edényt az alaprol.

e Tavolitsa el a froccsenésvédelmet az
edényrdl,

e Helyezze el az olajat hulladékként (= A
hasznalt olaj elhelyezése hulladékként).

e Tisztitsa meg az edényt, villdkat és a
froccsenésvédelemet meleg szappanos
vizzel, Ezeket a részeket blitse le tiszta
vizzel és hagyja 6ket teljesen megszaradni.

e Amakacs foltok eltavolitasara alkalmazzon
kimél6 tisztitdszert vagy nem fémes
mosogatd szivacsot.

e Egykissé nedves ronggyal tisztitsa meg az
alapot.

e Tekerje fela
haldzati kabelt a
kabeltarolo koré az
alap alatt.

e Tarolja a készuléket egy hiivos, szaraz
és tiszta helyen, gyermekektdl és a hazi
kedvencektdl tavol.
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A hasznalt olaj elhelyezése hulladékként

e Elhelyezés el6tt bizonyosodjon meg, hogy
az olaj le van hiilve,

e Arégiolajat Ontse egy megfeleld tartalyba
(pl. gdzpalack) és dugja be, hogy elkerilje a
szivargast.

Vigyézat

Az elhasznalt olajat ne dobja ki a normal
haztartasi hulladékkal egylitt ki és ne dntse a
haztartasi vezetékekbe (pl. vécébe, kagyldba).
Tajékozodjon a helyi illetékes szerveknél a
hulladékelhelyezési modokat illetden.

Elhelyezése
A kerekes kuka athlzott képe jelzi, hogy
a villamos és elektronikus készUlékeket
mmm  KUION kell gy(Gjteni (WEEE). A villamos
és elektronikus készUlékek veszélyes
és kockazatos anyagokat tartalmazhatnak.
Ne tegye ezt a készlléket a valogatas nélkdli
kommunadlis hulladékba. Vigye el a villamos és
elektronikus készUlékek szamara kijelolt WEEE
gyUjtépontba. Ha igy tesz, segit megbrizni a

természeti er6forrasokat és védi a kornyezetet.

Tovabbi informéacidért vegye fel a kapcsolatot
az értékesitdjével vagy a helyi hatosaggal.
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Istruzioni per la Sicurezza

connessi all'utilizzo dello stesso.

giochino col prodotto.

liquidi

e ['apparecchio puo essere usato da bambini al di sopra degli
8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, psichiche o
sensoriali, oppure senza esperienza e conoscenza del prodotto,
solo sotto supervisione 0 a seguito di istruzioni per un uso
sicuro del prodotto e conseguente comprensione dei rischi

e Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere
eseguite dai bambini se non nel caso in cui gli stessi abbiano
pit di 8 anni e siano soggetti alla supervisione di un adulto.

e | bambini dovrebbero essere controllati per assicurarsi che non

e Non azionare |'apparecchio se il cavo d'alimentazione presenta
danni o se I'apparecchio funziona in modo intermittente o si
arresta completamente durante il funzionamento

e Attenzione! Durante la pulizia o il funzionamento non
immergere le parti elettriche dell'apparecchio in acqua o in altri

e (ontrollare regolarmente il cavo e la spina d'alimentazione per
eventuali danni. Se il cavo e danneggiato, deve essere sosti-
tuito dal fabbricante, dal suo agente di servizio o da persone
similmente qualificate al fine di evitare pericoli o lesioni.

e ['apparecchio non e progettato per essere azionato con un
timer esterno o un sistema di controllo a distanza.

e (Quest'apparecchio e adeguato solo per uso domestico.

e leggere attentamente questo manuale o
d'istruzioni prima di usare |'apparecchio.
Contiene importanti informazioni per
la vostra sicurezza come consigli sul o
funzionamento e sulla manutenzione,

e Rispettare tutte le istruzioni per la
sicurezza per evitare danni dovuti ad un
uso improprio! Seguire tutti gli avvertimenti e
sull'apparecchio.

¢ (onservare questo manuale d'istruzioni
per utilizzo futuro. Se questo apparecchio
dovesse essere ceduto a terzi, si dovra
includere questo manuale d'istruzioni,

KFO 150_A5_130425 (1.5).indb 45 h3

Non sara accettata alcuna responsabilita
per danni causati da uso improprio o0 non
conforme con queste istruzioni.
Usare quest'apparecchio solo secondo I'uso
previsto. L'apparecchio non & idoneo per
scopi commerciali. Non usare I'apparecchio
all'aperto o nel bagno.
Prima di collegare |'apparecchio
all'alimentazione, controllare che le
caratteristiche di tensione e corrente della
fonte d'energia corrispondano con i dettagli
di alimentazione mostrati sull'etichetta delle
caratteristiche dell'apparecchio.

45
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Italiano

Istruzioni per la Sicurezza

46

Non usare mai un apparecchio rotto!
Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il proprio fornitore se
¢ danneggiato.

Pericolo di folgorazione! Non tentare

di riparare I'apparecchio da soli. In caso di
malfunzionamento, le riparazioni devono
essere eseguite esclusivamente da
personale qualificato.

Per evitare danni al cavo, non schiacciarlo,
piegarlo o sfregarlo su spigoli vivi. Tenerlo
lontano da superfici caldi e anche da
fiamme libere.

Stendere il cavo in modo che non possa
essere tirato accidentalmente o che non ci
si possa inciampare se possibile.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo
lontano dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

Se fosse utilizzata una prolunga, la sua
capacita deve essere adeguata alla potenza
assorbita dall'apparecchio.

Non mantenere mai I'apparecchio sotto
I'acqua corrente. Non azionare I'apparecchio
con mani umide o mentre si sta in piedi su
un pavimento bagnato. Non toccare la spina
d'alimentazione con mani umide.

Non aprire I'involucro dell'apparecchio

per nessun motivo. Non inserire oggetti
estranei all'interno del getto.

Non usare mai accessori che non sono
raccomandati dal fabbricante. Potrebbero
creare un rischio per la sicurezza dell'utente
e danneggiare il prodotto. Utilizzare solo
componenti e accessori originali.

Non mettere oggetti pesanti sopra
I'apparecchio. Non mettere oggetti con
fiamme libere, ad esempio candele, in cima
0 accanto all'apparecchio. Non mettere
oggetti pieni d'acqua, ad esempio vasi,
sopra o vicino all'apparecchio.

Per una protezione aggiuntiva,
raccomandiamo l'utilizzo di un dispositivo
di corrente residua (RCD) con una corrente
d'intervento non superiore a 30mA nel
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circuito elettrico che sta alimentando il
vostro apparecchio. L'installazione dovrebbe
essere eseguita da un elettricista esperto.
Scollegare la spina dalla presa elettrica
quando 'apparecchio non e utilizzato e
prima di pulire.

Connettere la spina ad una presa elettrica
facilmente raggiungibile in modo che
I'apparecchio possa essere scollegato
immediatamente in caso d'emergenza.
Togliere |a spina dalla presa per spegnere
completamente |'apparecchio. Usare la spina
come dispositivo di disconnessione.

Usare solo olio 0 grasso adatto per
friggere. Non mischiare mai diversi tipi di
olio 0 grasso poiché cio fara schizzare e
traboccare l'olio.

Durante la frittura viene rilasciato vapore
caldo. Tenersi a distanza di sicurezza
dall'apparecchiol

In caso d'incendio, non usare mai acqua per
spegnerlo. Non versare mai acqua nell'olio o
nel grasso caldo.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
durante l'uso.

Asciugare l'apparecchio e tutti gli accessori
prima di collegarli all'alimentazione e prima
di attaccare gli accessori.

Mettere I'apparecchio solo su una superficie
resistente. Evitare di mettere I'apparecchio
sopra o vicino a materiali facilmente
infiammabili. Tenere una distanza minima di
15 cm dalle pareti e da altri oggetti.
Pericolo di ustioni! Non toccare
I'apparecchio quando ¢ in funzione. Durante
I'uso I'apparecchio diventa molto caldo.
Toccare solo le maniglie o le manopole
dell'apparecchio.

Pericolo di ustioni! Si deve usare estrema
cautela quando si sposta il set fonduta
contenente olio caldo o altri liquidi caldi.
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Italiano

Congratulazioni!

Grazie per aver acquistato questo prodotto
KOENIC. Si prega di leggere attentamente
questo manuale e di conservarlo per
consultazione futura.

Uso previsto

Questo apparecchio e progettato
esclusivamente per preparare fondute in alio,
brodo, formaggio o cioccolata. Non utilizzarlo
per altri scopi. Qualsiasi altro utilizzo potrebbe
provocare danni all'apparecchio o lesioni
personali.

Prima al primo utilizzo

e Togliere tutti i materiali d'imballaggio e
conservali per uso futuro.

e \erificare completezza e danni dovuti al
trasporto. In caso di danni o di fornitura
incompleta, si prega di contattare il proprio
commerciante.

EE Nota

A causa del processo di produzione,
I'apparecchio potrebbe emanare un leggero
odore di bruciato quando sara acceso per la
prima volta. Cio e normale e non indica alcun
difetto o pericolo.

e Lasciar compiere diversi cicli di

riscaldamento all'apparecchio senza inserire

il recipiente (= Funzionamento). Durante
il riscaldamento, assicurare un'ampia
ventilazione e selezionare la massima
impostazione di temperatura (MAX).

e Pulire I'apparecchio (= Pulizia e cura).
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Lista componenti

Forchette in acciaio inossidabile
Paraspruzzi con supporti per forchette
El Impugnature sulla base

B Impugnature sulla base

A Indicatore

A Controllo temperatura
Avvolgicavo

El Cavo alimentazione con spina
El Recipiente in acciaio inox
Impugnature recipiente

Contenuto

1 x Recipiente acciaio inox
1 x Base

1 x Paraspruzzi

8 x Forchette acciaio inox
1 x Manuale d'istruzioni

Dati tecnici
Tensione nominale: 220-240V~,50Hz
Potenza nominale; 1500 W

Capacita recipiente: 1,4 litro (Max.)

0,6 litro (Min)
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Funzionamento

1.

Srotolare completamente il cavo
d'alimentazione dall'avvolgicavo sotto la
base.

Mettere la base su una superficie piana,
stabile, asciutta e resistente al calore.
Mettere il recipiente sulla base e riempirlo
con olio, brodo, formaggio, cioccolata o altri
ingredienti(in base alla ricetta scelta).
Mettere il paraspruzzi sul recipiente e
assicurarsi che sia collegato correttamente.
Non usare mai l'apparecchio senza il
paraspruzzi.

Collegare il cavo d'alimentazione ad una
presa elettrica idonea.

Ruotare il controllo della temperatura sulla
temperatura desiderata (da 0 a MAX).
L'indicatore si accende ad indicare che
I'apparecchio inizia a scaldarsi. L'indicatore si
spegne quando la temperatura selezionata
e raggiunta.

Quando la temperatura richiesta e
raggiunta, infilzare l'ingrediente con una
forchetta e immergerlo delicatamente
nella fonduta di vostra scelta (olio, brodo,
formaggio o cioccolata). Se necessario,
appoggiare la forchetta nella fessura del
supporto forchetta.

Dopo il servizio, ruotare il controllo
temperatura su 0 per spegnere
I'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio e lasciarlo
raffreddare prima di pulirlo e metterlo da
parte,

Attenzione

Non toccare mai le superfici calde a mani
nude. Usare i manici/ manopole e indossare
Guanti termoisolanti, Pericolo dustioni!

Attenzione

Assicurarsi sempre che i contenuti nel
recipiente siano tra le marcature di minimo e
massimo per evitare qualsiasi fuoriuscita o
danno.
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Funzionamento

Uso con formaggio o cioccolato

Attenzione

Non collegare mai I'apparecchio quando il
recipiente sulla base e vuoto.

EE Nota

Durante la cottura, l'indicatore si accende e si
spegne in modo continuo ad indicare che la
temperatura e in regolazione.

Preparare la fonduta

Potete cucinare i vostri ingredienti nell'olio, nel
brodo, nel formaggio fuso o nel cioccolato. Il
processo di cottura e leggermente diverso per
ogni metodo di cottura.

Utilizzo con olio o brodo

e Per riscaldare l'olio o il brodo, ruotare il
controllo di temperatura in senso orario su
MAX.

e Per brodo - quando iniziano a formarsi
bollicine nel recipiente (simile all'acqua
che bolle), significa che la temperatura
richiesta e stata raggiunta.

e Perolio - Immergere la punta di una
spatola dilegno nell'olio. Se la temperatura
richiesta e stata raggiunta, si formano
piccale bollicine sulla parte immersa della
spatola.

e (Quando la temperatura richiesta viene
raggiunta, inserire gli ingredienti infilzati
sulle forchette nel recipiente.

e Ridurre la temperatura se del cibo crudo si
rosola troppo rapidamente.

e Nota: Il tempo di cottura dipende molto
dalla dimensione e dalla consistenza degli
ingredienti (carne, vegetali, ecc) e dai vostri
gusti,
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e Per fondere il formaggio/cioccolato,
ruotare il controllo della temperatura in
senso orario su MAX.

e Mescolare continuamente il formaggio/
cioccolato finché non si e sciolto
completamente.

e Quando il formaggio/cioccolato si & sciolto,
ridurre la temperatura per evitare che il
formaggio/cioccolato si attacchi al fondo
del recipiente.

¢ (ontinuare a controllare con una spatola
di legno per vedere se il formaggio/
cioccolato hainiziato ad attaccarsi al
fondo del recipiente.

e (ontinuare a mescolare di tanto in tanto
e ridurre ulteriormente la temperatura se
necessario.

e QOraimmergere gliingredienti adatti nel
formaggio/cioccolato fuso.

Nota

Non mangiare direttamente dalle forchette.
Sono molto calde e hanno bordi affilati,
Rischio di lesione!

Le forchette da fonduta hanno le punte
dellimpugnatura di colori diversi, che puo
aiutare ogni ospite ad identificare la propria
forchetta.

Note per l'utilizzo con I'olio

Mai mischiare diversi tipi di olio poiché cio
fara schizzare e fuoriuscire I'olio.

L'olio caldo pu0 provocare gravi ustioni. Non
muovere |'apparecchio mentre € in uso o
finché le parti o il contenuto sono caldi.

Smaltire I'olio dopo ogni utilizzo.
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Italiano

Consigli sulla cottura

Fonduta al formaggio

Fonduta di vegetali o carne

Piccoli pezzi di vegetali, ad esempio o
broccoli, cavolfiore, carote, ecc., 0 anche

funghi, piccole fette di champignon

possono anche essere preparate e infilzate .
insieme con la carne sulle forchette da

fonduta e cucinati insieme nell'clio o nel o
brodo.

Siraccomanda di non infilzare piti di uno o

due pezzi sulla stessa forchetta.

Fonduta al cioccolato

50

Usare il miglior cioccolato che siriesce o
a trovare. Se il cioccolato e di scarsa

qualita, la fonduta potrebbe non essere

di gran gusto. Barrette di cioccolato, ad

es.. barrette di cioccolato fondente (52%

di cacao), sono meglio dei frammenti per o
sciogliersi. Anche l'uso di cioccolato di

copertura e una buona scelta. E' fatto con

una percentuale pit alta di burro di cacao
rispetto al normale cioccolato e si scioglie .
Con una consistenza piti regolare,

Per rendere pil gustosa la vostra

fonduta al cioccolato, provate un liquore
aromatizzato. Qualche cucchiaio di liquore
all'arancia dara alla vostra fonduta un
meraviglioso aroma d‘arancia. Anche un

liquore alla menta e un eccellente aggiunta

da provare. o
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Rivestire il formaggio grattugiato con
amico o farina.

Strofinare l'interno del recipiente con aglio.
Si pud anche strofinare I'aglio su cubi
preparati di pane.

Aggiungere un po’ di vino bianco nel
recipiente.

La fonduta al formaggio € buona
unicamente quanto il formaggio utilizzato.
Per una migliore fonduta, scegliere
formaggio non grattugiato e tagliarlo in
cubetti o grattugiarlo. Formaggi duri e
semi-duri con un contenuto di grasso del
45% o superiore sono particolarmente
buoni per la fonduta. Tipi di formaggio
consigliati: Emmenthal, Groviera,
Appenzeller, Cheddar, Gouda e burro.

Per preparare una fonduta di formaggio
tradizionale, usare un vino bianco secco

di alta qualita. La naturale acidita del vino
rende il formaggio morbido e cremoso ed
evita che diventi acquoso.

La fonduta ha la migliore consistenza
quando la trama del formaggio e morbida,
cremosa e il pane e dolcemente rivestito
senza colare troppo.

La fonduta dovrebbe sempre ballire piano
sulla sorgente di calore, ma non dovrebbe
mai diventare troppo calda. Per mantenere
la fonduta cremosa fino all'ultimo
boccone, mescolare la fonduta durante
tutto il pasto. Anche quando si mangia,
mescolare il pane o i vegetali con vigore nel
formaggio.

Non mescolare troppo il formaggio. Cio
potrebbe aumentarne la viscosita.
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Pulizia e cura Smaltimento dell'olio usato

e Prima dello smaltimento, assicurarsi sempre
Attenzione che l'olio si sia raffreddato.
e \/ersare I'olio vecchio in contenitore idoneo
Prima di pulire, assicurarsi sempre di spegnere (ad es. una bottiglia di vetro) e chiuderla

I'apparecchio e scollegarlo e lasciarlo bene per evitare perdite.
raffreddare completamente.

Non immergere mai la base o il cavo Cautela

d'alimentazione in acqua o in altri liquidi,

Non smaltire 'olio vecchio insieme ai vostri
Per pulire, non usai mai detergenti forti o rifiuti domestici e non versarlo nelle tubature
abrasivi oppure oggetti affilati o taglienti. domestiche (come bagno, lavello). Verificare
con le autorita locali riguardo i metodi corretti
per lo smaltimento.

e Rimuovere il recipiente dalla base.
e Rimuovere il paraspruzzi dal recipiente.
e Smaltire I'olio (= Smaltimento dell'olio

usato). Smaltimento

 Pulireil recipiente, le forchette e |l Il simbolo del cassonetto dellimmondizia
paraspruzziin acqua calda saponata. barrato richiede una raccolta separata
Risciacquare queste parti con acqua pulita mmm  Ji rifiuti elettrici e di equipaggiamento
ed asciugare a fondo. elettronico (WEEE). L'equipaggiamento

* Perrimuovere le macchie ostinate, usare un  elettrico ed elettronico pud contenere delle
detergente non abrasivo o una spugnetta sostanze nocive. Non smaltire questi apparecchi
non metallica. con i rifiuti domestici. Consegnarlo presso

*  Pulire la base con un panno leggermente un punto diraccolta per il riciclo WEEE. Cosl
umido. aiutate arisparmiare le risorse ed a proteggere

I'ambiente. Contattare le autorita o il rivenditore
locale per ulteriori informazioni.

e Avvolgere il cavo
d'alimentazione
intorno
all'avvolgicavo
sotto la base.

e (onservare I'apparecchio in un ambiente
fresco, asciutto e pulito, fuori dalla portata
di bambini e animali.
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Nederlands

Veiligheidsinstructies

e Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
oud en personen met beperkte fysische, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek aan ervaring en kennis
hebben indien ze gepaste instructies hebben gekregen zodat
ze het apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken en op
de hoogte zijn van de gevaren die het gebruik van het apparaat
met zich meebrengt.

e Laat het reinigen en het onderhoud van het apparaat niet
uitvoeren door kinderen tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder
toezicht staan.

e Houd altijd toezicht op de kinderen zodat ze niet met het
artikel spelen.

» (Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is of als het
apparaat intermitterend of helemaal niet werkt,

e Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het
apparaat tijdens het schoonmaken of gebruik niet onder in
water of andere vloeistoffen.

e (ontroleer de stekker en het snoer regelmatig op schade. Als
het snoer beschadigd is, laat deze vervangen door de fabrikant,
zijn reparateur of gelijkwaardig bevoegd persoon om elk gevaar
te vermijden.

» (Gebruik geen externe timer of afzonderlijke afstandsbediening
om dit apparaat te bedienen.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik.

e [ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig ¢ Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor

door voordat u dit apparaat in gebruik
neemt. Deze bevat belangrijke informatie
voor uw veiligheid en adviezen voor gebruik
en onderhoud.

\Volg alle veiligheidsinstructies op, om schade
door verkeerd gebruik te voorkomen! Neem

alle waarschuwingen op het apparaat in acht.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor
toekomstig gebruik. Doe bij overdracht
van het apparaat aan derden deze
gebruiksaanwijzing erbij.

52
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schade die als gevolg van verkeerd gebruik
of het niet opvolgen van deze instructies is
ontstaan.

Gebruik dit apparaat alleen voor de beoogde
doeleinden. Het apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het
apparaat nooit buiten of in een badkamer.
Alvorens de stekker in het stopcontact te
steken, controleer of de spanning en de
stroomsterkte overeenstemmen met de
specificaties die op het typeplaatje van het
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Nederlands

Veiligheidsinstructies

apparaat zijn vermeld.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat!
Trek de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met uw handelaar als uw
apparaat beschadigd is.

Gevaar voor elektrische schokken!
Repareer het apparaat niet zelf. In geval van
storing mogen reparaties alleen door een
vakman worden uitgevoerd.

Het snoer niet samenknijpen, buigen of aan
scherpe randen schuren, om beschadiging
te voorkomen, Houd het snoer uit de buurt
van hete oppervlakken en open vuur.

Leg het snoer op een manier zodat niemand
er per ongeluk aan kan trekken of over kan
struikelen.

Houd het apparaat en snoer uit het bereik
van kinderen die jonger dan 8 jaar oud zijn.
Bij gebruik van een verlengsnoer moet

het vermogen geschikt zijn voor het
elektriciteitsverbruik van het apparaat.
Houd het apparaat nooit onder stromend
water. Gebruik het apparaat niet met natte
handen of wanneer u op een natte vioer
staat. Raak de stekker nooit met natte
handen aan.

Open in geen geval de behuizing van het
apparaat. Plaats nooit vreemde voorwerpen
in de behuizing van het product.

Gebruik geen accessoires die niet door de
fabrikant worden aanbevolen. Deze kunnen
gevaarlijk zijn voor de gebruiker en kunnen
het apparaat beschadigen. Gebruik alleen
authentieke onderdelen en accessoires.
Plaats geen zware voorwerpen op het
apparaat. Plaats geen voorwerpen met
open vlam, zoals kaarsen, op of naast het
apparaat. Plaats geen met water gevulde
voorwerpen, zoals vazen, op of in de buurt
van het apparaat.

Voor extra bescherming wordt de installatie
van een differentieelschakelaar met een
uitschakelstroom niet hoger dan 30mA in
het elektrisch circuit dat stroom aan uw
apparaat levert aanbevolen. De installatie

KFO 150_A5_130425 (1.5).indb 53 h3

dient door een ervaren elektricien
uitgevoerd te worden.,

Trek de stekker uit het stopcontact
wanneer het apparaat niet in gebruik is en
voordat u deze schoonmaakt.

Steek de stekker in een eenvoudig te
bereiken stopcontact, zodat in geval

van nood de stekker van het apparaat
onmiddellijk uit het stopcontact kan worden
gehaald. Haal de stekker uit het stopcontact
om het apparaat volledig uit te schakelen.
Gebruik de stekker als voorziening om de
stroomtoevoer te onderbreken.

Gebruik alleen gepaste olie of vet. Meng
nooit verschillende soorten olie of vet, de
olie of vet kan opspatten of overstromen.
Hete stoom wordt tijdens het koken
vrijgegeven. Houd voldoende afstand tot
het apparaat!

In geval van brand, gebruik nooit water om
de brand te blussen. Giet nooit water op
hete olie of vet.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht
achter als deze in gebruik is.

Droog het apparaat en alle accessoires
alvorens de stekker in het stopcontact te
steken of accessoires te bevestigen.
Plaats het apparaat alleen op een
vuurbestendig oppervlak. Plaats het
apparaat niet op of in de buurt van
brandbare materialen. Houd een minimale
afstand van 15 c¢m tussen het apparaat en
andere voorwerpen of wanden.

Gevaar op brandwonden! Raak het
apparaat niet aan wanneer in werking, Het
apparaat wordt heet tijdens de werking.
Raak alleen de handvatten of knoppen van
het apparaat aan.

Gevaar op brandwonden! Wees zeer
voorzichtig als u een fondueset met hete
olie of een andere hete vioeistof verplaatst.
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Nederlands

Gefeliciteerd! Onderdelenlijst
Bedankt voor uw aankoop van dit KOENIC Roestvrijstalen vorkjes
product. Lees deze gebruiksaanwijzing ,
zorgvuldig door en bewaar deze voor Spatscherm met vorkjeshouders
toekomstige raadpleging. El Handvatten van voetstuk

B Voetstuk met warmteplaat

Doelmatig gebruik H Controlelampje

Dit apparaat is alleen geschikt voor het @ Temperatuurregelaar
bereiden van fondue in olie, bouillon, kaas of Snoeropslag
chocolade. Gebruik het apparaat niet voor

andere doeleinden. Elk ander gebruik kan Bl Snoer met steiker

schade aan het apparaat of persoonlijk letsel El Roestvrijstalen pan
veroorzaken. Handvatten van pan
Voor ingebruikname Inhoud

e Haal alle verpakkingsmateriaal af en bewaar

, 1 x Roestvrijstalen pan
voor later gebruik. 1 % Voetstuk

e (ontroleer of de levering compleet is en of 1 x Spatscherm
er transportschade voorkomt. Neemin geval gy Roestvrijstalen vorkjes
van schade of als de levering niet compleet 1 Gebruiksaanwijzing
is, contact op met uw handelaar.

EE Technische gegevens
Opmerking Nominale spanning;  220-240 \/~, 50 Hz

Nominaal vermogen: 1500 W

Het apparaat kan door het fabricageproces een
lichte brandgeur afgeven wanneer deze voor de | Inhoud van pan: L4 liter (Max.)
eerste keer wordt ingeschakeld. Dit is normaal 0,6 liter (Min.)
en duidt niet op een defect of gevaar.

e \oer eerst enkele volledige
verwarmingscycli uit alvorens de pan op
het voetstuk te plaatsen (= Werking).
Tijdens het opwarmen, zorg voor voldoende
ventilatie en selecteer de hoogste
temperatuurinstelling (MAX).

¢ Maak het apparaat schoon (= Reiniging en
onderhoud).
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Nederlands

Werking

1. Haal het snoer volledig uit de snoeropslag
onderaan het voetstuk.

2. Plaats het voetstuk op een vlak, stabiel,
droog en hittebestendig oppervlak.

3. Plaats de pan op het voetstuk en vul deze
met olie, bouillon, kaas, chocolade of andere
ingrediénten (afhankelijk van het gekozen
recept).

4. Plaats het spatscherm op de pan. Zorg dat
deze op een juiste manier wordt bevestigd.
Gebruik het apparaat nooit zonder het
spatscherm.

5. Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

6. Draai de temperatuurregelaar naar de
gewenste temperatuur (0 naar MAX). Het
controlelampje brandt om aan te geven
dat het apparaat aan het opwarmen
is. Het controlelampje brandt zodra de
geselecteerde temperatuur wordt bereikt,

/. Als de vereiste temperatuur wordt bereikt,
steek de ingrediénten op het vorkje en
dompel deze voorzichtig in de fondue van
uw keuze (olie, bouillon, kaas of chocolade).
Indien nodig, laat het vorkje in de gleuf van
de vorkjeshouder rusten.

8. Na het fonduen, draai de
temperatuurregelaar naar 0 om het apparaat
uit te schakelen.

9. Haal de stekker uit het stopcontact en laat
de fondueset volledig afkoelen voordat u
deze reinigt en opbergt

Waarschuwing

Raak de hete oppervlakken nooit met uw
blote handen aan. Gebruik de handvatten /
knoppen en draag ovenwanten. Gevaar op
brandwonden!

Waarschuwing

Zorg dat de inhoud in de pan zich altijd
tussen de minimum en maximum markering
bevindt om gemors of schade te vermijden.
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Nederlands

Werking

Kaas of chocolade gebruiken

Waarschuwing

Schakel het apparaat nooit in als de pan op
het voetstuk leeg is.

EE Opmerking

Tijdens het koken brandt en dooft het
controlelampje afwisselend om aan te geven
dat de temperatuur wordt geregeld.

Fondue bereiden

U kunt uw ingrediénten in olie, bouillon,
gesmolten kaas of chocolade koken. De
kookprocedure is voor elke kookmethode
lichtjes verschillend.

Olie of bouillon gebruiken

e Om de kaas/chocolade te smelten, draai
de temperatuurregelaar met de klok mee
naar positie MAX.

e Roer de kaas/chocolade continu totdat
deze volledig gesmolten is.

e Eenmaal de kaas/chocolade gesmoltenis,
verlaag de temperatuur om te vermijden
dat de kaas/chocolade aan de bodem van
de pan kleeft,

» (ontroleer continu met een houten spatel
om te vermijden dat de kaas/chocolade
aan de bodem van de pan kleeft.

e Roer regelmatig en, indien nodig, verlaag
de temperatuur verder,

¢ Dompel vervolgens gepaste ingrediénten
in de gesmolten kaas/chocolade.

e (Omde olie of bouillon op te warmen, draai
de temperatuurregelaar met de klok mee
naar positie MAX.

e \/oor bouillon - als er bellen in de pan
worden gevormd (zoals bij kokend water),
geeft dit aan dat de vereiste temperatuur
bereikt is.

e \oor olie - dompel het uiteinde van een
houten spatel in de olie. Als de vereiste
temperatuur wordt bereikt, vormen er
zich kleine bellen op het ondergedompeld
gedeelte van de spatel.

e Eenmaal de vereiste temperatuur is
bereikt, steek de ingrediénten op een
vorkje en dompel deze in de pan onder.

e \erlaag de temperatuur als sommige
stukken ongekookt voedsel te snel bruin
worden.

e Opmerking: De kooktijd is grotendeels
afthankelijk van de grootte en consistentie
van de ingrediénten (vlees, groente, enz.)
en uw eigen voorkeur,
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Opmerking

Eet niet rechtstreeks van de vorkjes. Deze
zijn zeer heet en hebben scherpe randen.
Risico op letsel!

De uiteinden van de handvatten van de
fonduevorkjes hebben een verschillende
kleur om de eters te helpen bij het bepalen
van hun vorkje(s).

ﬁ Opmerkingen over het gebruik
van olie

Meng nooit verschillende soorten olie, de olie
kan opspatten of overstromen.

Hete olie kan ernstige brandwonden
veroorzaken. Verplaats het apparaat niet
wanneer deze in werking is of als de
onderdelen of inhoud nog warm zijn.

Ledig de pan na elk gebruik.
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Nederlands

Kooktips

Groente- of vleesfondue

Kaasfondue

¢ Kleine stukken groente, zoals broccoli,
bloemkool, wortelen, enz. of zelfs schijfjes
champignons kunnen samen met het vlees
op een stokje worden gestoken enin de
olie of bouillon gekookt worden.

e Hetis aanbevolen om niet meer dan twee
stukken op elk vorkje te steken.

Chocoladefondue

e (ebruik de beste chocolade die u kunt
vinden. Een chocolade van een mindere
kwaliteit, zorgt voor een fondue met
minder smaak. Chocoladerepen, bijv.
donkere chocoladerepen (52% cacao),
zijn beter dan chocoladeschilfers
om te smelten. Het gebruik van
couverturechocolade is tevens een goede
keuze. Het is vervaardigd uit een hoger
percentage cacaoboter in vergelijking met
normale chocolade en geeft na smelting
een zachtere textuur.

e Om meer smaak aan uw chocoladefondue
te geven, voeg gearomatiseerde likeur toe.
Enkele eetlepels sinaasappellikeur voegen
een fantastische sinaasappelsmaak
aan uw fondue toe. Het toevoegen van
muntlikeur is tevens een uitstekende
keuze.
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Bedek de geraspte kaas met zetmeel of
bloem.

Wrijf de binnenzijde van de pan met look
in. U kunt de bereide stukjes brood tevens
met look inwrijven.

\/oeg een beetje witte wijn aan de pan toe.
De kwaliteit van de kaasfondue is
afhankelijk van de gebruikte kaas. Om de
kaas beter te laten smelten, kies voor niet
gesneden kaas en snij deze in stukken of
schaaf de kaas. Semi-harde en harde kaas
met een vetgehalte van 45% of meer is
uitstekend om te smelten. Aanbevolen
kaassoorten: Emmenthal, Gruyere,
Appenzeller, Cheddar, Gouda en boterkaas.
Om een traditionele kaasfondue te
bereiden, gebruik een hoogwaardige, droge
witte wijn. De natuurlijke zuurheid van de
wijn zorgt voor een zacht smakende en
romige kaas en vermijdt dat de kaas te
vloeibaar wordt.

De fondue bereikt een optimale
consistentie als het kaasmengsel zacht
smakend en romig is, en het brood lichtjes
met het mengsel is bedekt zonder al te
veel gedruppel.

De fondue moet op de warmtebron lichtjes
borrelen, maar mag nooit te heet worden.
Om de fondue tot op het einde romig te
houden, roer de fondue gedurende de
volledige maaltijd. Zelfs tijdens het eten,
roer het brood of groente krachtig in de
kaas.

Roer de kaas niet buitensporig. Dit kan de
kaas vezelig maken.
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Nederlands

Reiniging en onderhoud

Waarschuwing

\Joordat u het apparaat reinigt, schakel
het apparaat uit, haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.

Dompel het voetstuk of het snoer nooit
onder in water of een andere vloeistof.

Maak het apparaat nooit schoon met sterke
schoonmaakmiddelen, schuurmiddelen of
voorwerpen met scherpe randen.

¢ Haal de pan van het voetstuk.

e \erwijder het spatscherm van de pan.

e (ooide olie weg (= Gebruikte olie
weggooien).

e Maak de pan, vorkjes en spatscherm schoon
in warm zeepwater. Spoel deze onderdelen
vervolgens met schoon water af en droog
grondig.

e Om hardnekkige vlekken te verwijderen,
gebruik een mild schoonmaakmiddel of een
niet-metalen schuursponsje.

e Maak het voetstuk schoon met een licht
bevochtigde doek.

e Wikkel het
snoer rond de
snoeropslag
onderaan het
voetstuk.

e Bewaar het apparaat op een koele, droge en
schone plaats, uit de buurt van kinderen en
huisdieren.
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Gebruikte olie weggooien

e \/oordat u de olie weggooit, zorg dat de olie
volledig is afgekoeld.

e (et de oude olie in een gepaste container
(bijv. een glazen fles) en dicht deze goed af
om lekkage te vermijden.

Opgelet

Gooi de oude olie niet samen met het
huishoudelijk afval weg en giet deze
niet in huishoudelijke afvoersystemen
(zoals een toilet, gootsteen) weg.
Raadpleeg uw gemeente voor de juiste
afdankingsmethoden.

Afvalverwerking

Het logo geeft aan dat afgedankte

elektrische en elektronische apparatuur
= SSCheiden moet worden ingeleverd.

Elektrische en elektronische apparatuur
bevatten mogelijk gevaarlijke stoffen. Gooi dit
apparaat niet weg bij het huisafval. Lever het
in bij een inzamelpunt voor de recycling van
elektrische en elektronische apparatuur. Op
deze manier helpt u bronnen te sparen en het
milieu te beschermen. Neem contact op met uw
detailhandelaar of met de lokale autoriteiten
voor meer informatie.
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Instrukcje bezpieczenstwa

e Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat i osoby o ograniczonej zdolnosci fizyczne),
czuciowej lub psychicznej, lub osoby o braku doSwiadczenia |
wiedzy, jesli sa one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej instrukcje o
Sposobie uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zagrozenia
zZwigzane z korzystaniem

* (zyszczenie i konserwacja nie powinny byc przeprowadzane
przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sa
nadzorowane.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

e Nie korzystac z urzadzenia, jesli kabel zasilajacy jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzony lub jesli urzadzenie dziata w
Sposob przerywany lub catkowicie przestato dziatac.

e Uwagal! Podczas czyszczenia lub uzytkowania nie zanurzac
elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie i innych cieczach.

e Regularnie sprawdzac wtyczke i przewdd zasilajacy pod
katem uszkodzen. Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,

musi zosta¢ wymieniony przez producenta, serwisanta
lub osoby podobnie wykwalifikowane w celu unikniecia
niebezpieczenstwa i obrazen ciata.

* Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez zewnetrzny
minutnik lub oddzielny system kontroli zdalnej.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w

gospodarstwach domowych.

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje. Zawierajg one wazne
informacje na temat bezpieczenstwa

oraz wskazowki dotyczace obstugi oraz
konserwacji.

Przestrzegac wszystkich wskazéwek
dotyczacych bezpieczenstwa, aby uniknac
uszkodzer spowodowanych uzytkowaniem
niezgodnym z przeznaczeniem!
Przestrzegac wszystkich ostrzezen
zmieszczonych na urzadzeniu.
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Zachowac niniejsza instrukcje do
przysztego wegladu. Jesli urzadzenie jest
przekazywane osobom trzecim, nalezy
dotgczyc do niego niniejszg instrukcje.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci

za szkody spowodowane nieprawidtowym
uzyciem lub niestosowaniem sie do
niniejszej instrukcji.

Urzadzenie uzywac wyfacznie zgodnie

z przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego. Nie
uzywac urzadzenia na otwartej przestrzeni
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

lub w fazience.

¢ Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania
nalezy upewnic sie, ze napiecie w sieci oraz
warto$¢ znamionowa pradu odpowiadaja
informacjom dotyczacym zasilania podanym
na tabliczce znamionowe] urzadzenia.

¢ Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenial!
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
odtaczyc je od gniazdka elektrycznego.

¢ Niebezpieczeistwo porazenia pragdem
elektrycznym! Nie prébowac samodzielnie
naprawiac urzadzenia. W przypadku awarii
naprawa musi zosta¢ wykonana przez
wykwalifikowanego fachowca.

e Aby unikna¢ uszkodzenia kabla zasilajacego,
nie $ciskac, nie zginac i nie pocierac o ostre
krawedzie. Trzymac z dala od gorgcych
powierzchni i otwartych Zrédet ognia.

e Kabel nalezy potozy¢ tak, aby przypadkowe
pociagniecie lub potkniecie sie o niego nie
byto mozliwe,

e Trzymac urzadzenie i jego przewdd poza
zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat.

e Jesliuzywany jest przedtuzacz, jego
specyfikacja musi by¢ odpowiednia dla
energii zuzywanej przez urzadzenie,

¢ Nigdy nie wktadac urzadzenia pod biezaca
wode. Nie korzystac z urzadzenia majac
mokre rece |lub stojac na mokrej podtodze.
Nie dotykac wtyczki mokrymi rekami.

e Pod zadnym pozorem nie otwierac
urzadzenia. Nie wktadac zadnych obiektow
do wnetrza obudowy.

e Nigdy nie uzywac akcesoridw, ktére nie
s3 zalecane przez producenta. Moga one
zagrazac bezpieczenstwu i spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Uzywac wytacznie
oryginalnych czesci i akcesoriow.

e Nie stawiac ciezkich przedmiotow na
urzadzeniu. Nie stawiac przedmiotéw
bedacych Zroédtem ognia, np. swieczek,
na lub w poblizu urzadzenia. Nie stawiac
obiektow wypetnionych woda, np.
wazondw, na lub w poblizu urzadzenia.

¢ Dla dodatkowej ochrony zaleca
sie stosowanie wytacznika
réznicowopradowego (RCD) z pradem
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wyzwalania nie przekraczajgcym 30 mA
w obwodzie elektrycznym zasilajacym
urzadzenie. Instalacja powinna zostac
przeprowadzona przez wykwalifikowanego
elektryka.

Odtaczy¢ wtyczke od gniazdka, kiedy
urzadzenie nie jest w uzyciu lub przed
czyszczeniem.

Podtaczy¢ wtyczke do tatwo dostepnego
gniazdka, aby podczas wypadku mozliwe
byto natychmiastowe odfaczenie
urzadzenia. Aby catkowicie wytgczyc
urzadzenie, nalezy wyciagnac wtyczke z
gniazdka. Stosowac wtyczke jako wytgacznik,
Uzywac wytacznie oleju lub ttuszczu
odpowiedniego do smazenia. Nigdy

nie mieszac roznych typéw olejow lub
thuszczow, jako ze moze to spowodowac
rozprysk lub wykipienie.

Podczas smazenia uwalnia sie goraca
para. Zachowac bezpieczny dystans od
urzadzenia!

W przypadku pozaru nigdy nie gasic¢
urzadzenia woda. Nigdy nie polewac woda
rozgrzanego oleju lub ttuszczu.

Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru, kiedy znajduje sie ono w uzyciu.
Przed podtaczeniem do Zrédta zasilania lub
przytaczeniem akcesoriow nalezy wysuszyc
urzadzenie i akcesoria.

Stawiac urzadzenie wytgcznie na
zaroodpornych powierzchniach. Unikac¢
stawiania urzadzenia na lub w poblizu
tatwopalnych materiatdw. Zachowac
minimalnie 15 cm miedzy urzadzeniem, a
Scianami lub innymi obiektami.
Niebezpieczenistwo poparzenia! Nie
dotykac urzadzenia, kiedy znajduje sie ono
w uzyciu. Urzadzenie podczas uzycia staje
sie gorace. Dotykac wytacznie uchwytow i
gatek urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przenoszenia zestawu do fondue
z gorgcym olejem |ub innymi goracymi
ptynami w Srodku nalezy zachowac
szczegdlng 0stroznose.
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Gratulujemy!

Dziekujemy za zakup produktu KOENIC. Nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi
i zachowac do przysztego wgladu.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do
przygotowywania fondue w oleju, rosole, serze
i czekoladzie. Nie stosowac do innych celdw.
Kazdy inny sposob uzycia moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciata.

Przed pierwszym uzyciem

e Zdjg¢ materiaty opakowaniowe i zachowac
do uzycia w przysztosci,

e Sprawdzi¢ pod katem kompletnosci i
uszkodzen powstatych podczas transportu.
W przypadku uszkodzen lub niekompletnej
dostawy nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca.

EE Uwaga

Ze wzgledu na proces produkcji, urzadzenie
moze wydziela¢ nieznaczny zapach spalenizny,
kiedy jest wtgczone po raz pierwszy. Jest 1o
zjawisko normalne i nie 0znacza zadnej wady
lub zagrozenia.

e Pozostawi¢ urzadzanie wiaczone przez kilka
cykli bez wtozonego garnka
(= Dziatanie). Podczas ogrzewania, nalezy
zapewni¢ odpowiednia wentylacje i ustawic
najwyzsza temperature (MAX).

e Wyczysci¢ urzadzenie (= Czyszczenie
konserwacja).
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Lista czesci

Widelce ze stali nierdzewnej

H Osfona przed chlapaniem z uchwytamina
widelce

El Uchwyty podstawy

B Podstawa z ptyta grzewcza

B Wskaznik

A Regulator temperatury

Schowek na przewdd

El Przewdd zasilajacy z wiyczka

Bl Garnek ze stali nierdzewne)

M Uchwyty garnka

Zawartos¢

1 x garnek ze stali nierdzewnej

1 x podstawa

1 x ostona przed chlapaniem

8 x widelcow ze stali nierdzewnej
1 xinstrukcja obstugi

Dane techniczne

Napiecie znamionowe: 220-240 V~, 50 Hz
1500 W

1,4 litrow (maks.)
0,6 litréw (min)

Moc znamionowa:
Pojemnosc garnka:
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Dziafanie

1.

2.

3.

Catkowicie rozwingc kabel zasilajacy ze
schowka na spodzie podstawy.

Ustawi¢ podstawe na ptaskiej, stabilnej,
suchej i odpornej na ciepto powierzchni,
Umiesci¢ garnek na podstawie i wypetnic
go olejem, rosotem, serem, czekolada lub
innymi sktadnikami (zaleznie od wybranego
przepisu).

Umiesci¢ ostone przeciw chlapaniu na
garnku i upewnic sie, ze jest odpowiednio
zamocowana. Nigdy nie uzywac urzadzenia
bez zatozonej ostony.

Podtaczy¢ wtyczke do odpowiedniego
gniazdka elektrycznego.

Ustawic regulator temperatury na zadanej
temperaturze (0 do MAX). Wskaznik zapali
sie, aby zasygnalizowac, ze urzadzenie
zaczeto sie nagrzewac. Wskaznik gasnie,
kiedy urzadzenie osiggnie zadana
temperature,

Kiedy zadana temperatura zostanie
osiggnieta, nadziac sktadnik na widelec |
ostroznie zanurzy¢ w fondue o wybrane;
recepturze (olej, rosot, ser lub czekolada).
Jesli to konieczne, umiesci¢ widelec w
otworze uchwytu na widelce.

Po positku, przekreci¢ regulator temperatury
do pozycji 0, aby wytaczyc¢ urzadzenie,
Odfaczy¢ wtyczke urzadzenia i przed
czyszczeniem lub schowaniem poczekac az
catkowicie ostygnie.

Unaga

Nigdy nie dotykac goracych powierzchni
gotymi rekami. Uzywac uchwytow /
gatek i nosi¢ cieplnie izolowane rekawice.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

naga

Zawsze nalezy upewnic sie, ze zawartos¢
garnka znajduje sie miedzy oznaczeniami
minimum oraz maksimum, aby unikngc
rozlania lub zniszczen.
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Dziafanie

Gotowanie w serze lub czekoladzie

naga

Nigdy nie podtgczac urzadzenia, jesli garnek
umieszczony na podstawie jest pusty.

EE Uwaga

Podczas gotowania, wskaznik zapala sie i
gasnie, aby zasygnalizowac, ze temperatura
jest regulowana.

Przygotowywanie fondue

Sktadniki mozna gotowac w oleju, rosole,
roztopionym serze |ub czekoladzie. Procedura
gotowania nieznacznie rézni sie w przypadku
réznych metod gotowania.

Gotowanie w oleju lub rosole

e Aby podgrzac olej lub rosot, przekreci¢
regulator temperatury zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az do pozycji MAX.

e W przypadku rosoftu, kiedy w garnku
zaczynaja sie formowac pecherzyki
(podobnie jak w przypadku wrzacej
wody), 0znacza to, ze zostata uzyskana
odpowiednia temperatura.

e W przypadku oleju - zanurzy¢ koncdwke
drewnianej topatki w oleju. Jesli z3dana
temperatura zostata uzyskana, mate
pecherzyki zaczng formowac sie na
zanurzonej czesci topatki,

e Jesli zadana temperatura zostata uzyskana,

wiozy¢ do garnka skfadniki nadziane na
widelce,

e Zmniejszy¢ temperature, jesli
nieugotowane jedzenie zbyt szybko sie
brazowi,

¢ Uwaga: Czas gotowania zalezy w
duzej mierze od wielkosci i konsystencji
sktadnikéw (mieso, warzywa) i preferencji
uzytkownika.
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e Aby rozpusci¢ ser/czekolade, przekrecic
regulator temperatury zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az do pozycji MAX.

¢ Nieprzerwanie mieszac ser/czekolade,
dopdki catkowicie sie nie rozpusci.

e Kiedy ser/czekolada sie rozpusdi,
zmniejszy¢ temperature, aby uniknac
przywierania sera/czekolady do spodu
garnka.

e Zapomoca drewnianej fopatki sprawdzac,
czy ser/czekolada nie zaczyna sie
przykleja¢ do spodu garnka.

e Mieszac¢ od czasu do czasu i ponownie
zmniejszy¢ temperature, jesli to konieczne.

e Zanurzac skfadniki w rozpuszczonym
serze/czekoladzie.

naga

Nie jes¢ bezposrednio z widelcdw. Sg one
bardzo gorace i majg ostre krawedzie.
Ryzyko odniesienia obrazen!

Widelce do fondue maja rézne kolory
korcowek uchwytdw, co pozwala wszystkim
gosciom na rozpoznanie swoich widelcow.

ﬁ Uwagi dotyczace korzystania z
oleju

Nigdy nie mieszac roznych typow olejow,
jako ze moze to spowodowac rozprysk lub
wykipienie.

Goracy olej moze spowodowac powazne
oparzenia. Nie przesuwac urzadzenia, kiedy
znajduje sie w uzyciu lub tak dtugo, jak jego
czesci lub zawartos¢ sa gorace.

Po kazdym uzyciu wylac olej.
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Wskazéwki dotyczace gotowania

Fondue z warzyw lub miesa

e Mate kawafki warzyw, np. brokuty, kalafior,
marchewki etc, lub nawet grzyby i mate
plasterki pieczarek takze mogg byc
przygotowywane. Mozna nadziac je razem
z miesem na widelec do fondue i ugotowac
w oleju lub rosole,

e Zaleca sie nie nadziewac wiecej niz
jednego lub dwéch kawatkdw na kazdy
widelec,

Fondue czekoladowe

e Uzyc najlepsze] z dostepnych czekolad.
Jesli czekolada jest ztej jakosci, fondue
moze nie smakowac zbyt dobrze. Tabliczki
czekolady, np. tabliczki ciemnej czekolady
(52% kakao), s3 lepsze niz wiorki do
rozpuszczania. Czekolada ‘couverture”
rowniez jest dobrym wyborem. Zrobiona
jest z wiekszej ilosci masta kakaowego niz
zwykta czekolada i po rozpuszczeniu ma
gladka teksture.

e Aby czekoladowe fondue byto jeszcze
smaczniejsze, mozna dodac odrobine
smakowego likieru. Kilka tyzek stotowych
likieru pomaranczowego nada fondue
wspaniaty, pomaranczowy smak. Likier
mietowy réwniez jest doskonatym
dodatkiem do wyprébowania.
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Fondue serowe

e Obtoczyc starty ser skrobig lub maka.

e \Wnetrze garnka natrzec¢ czosnkiem.
Czosnkiem mozna natrze¢ takze
przygotowane kawatki chleba.

e Do garnka dodac odrobine biatego wina.

e Serowe fondue jest tak dobre, jak
wykorzystywany ser. Dla lepszego
roztopienia, wybra¢ niepokrojony ser
i pokroi¢ go w kostke lub zetrzec, Ser
pottwardy i twardy 0 zawartosci ttuszczu
45% lub wiekszej jest wyjatkowo dobry
do rozpuszczania. Zalecane typy sera:
Emmenthal, Gruyere, Appenzeller, Cheddar,
Gouda lub ser maslany.

e Aby przygotowac tradycyjne fondue
serowe, nalezy uzyc biatego, wytrawnego
wina wysokiej jakosci. Wino jest naturalnie
kwaskowate i sprawia, ze ser staje sie
gtadki i serowy oraz nie staje sie zbyt
rzadki,

e fondue osiaga najlepsza konsystencje,
kiedy serowa mikstura jest gtadka,
kremowa, delikatnie pokrywa chleb i
zbytnio nie kapie.

e Podgrzewane fondue powinno zawsze
lekko bulgotac, ale nigdy nie powinno
byc zbyt gorgce. Aby sprawic, zeby
fondue byto kremowe az do ostatniego
kesa, nalezy mieszac je przez caty czas
trwania positku. Nawet podczas jedzenia,
energicznie zanurza¢ w serze chleb lub
warzywa.

e Nie miesza¢ nadmiernie sera. Moze to
spowodowac, ze ser stanie sie sprezysty.
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Czyszczenie i konserwacja

naga

Przed czyszczeniem nalezy zawsze upewnic
sie, ze urzadzenie jest wytgczone i odtaczone
od zasilania. Nalezy pozostawic je do
ostygniecia.

Nigdy nie zanurzac podstawy produktu
lub kabla zasilajacego w wodzie lub innych
cieczach.

Do czyszczenia nigdy nie uzywac silnych lub
zracych Srodkdw czyszczacych lub przedmiotdw
o0 ostrych krawedziach.

Usuwanie zuzytego oleju

e Przed wylaniem zawsze nalezy upewnic sie,
ze olej sie schtodzit,

e Wylac stary olej do odpowiedniego
zbiornika (np. do szklanej butelki) i szczelnie
zamknac, aby uniknac wyciekania.

waga

Nie wyrzucac starego oleju razem ze
zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego i nie wylewac do domowej
kanalizacji (np. do toalety lub umywalki).
Zasiegnac informacji u lokalnych wtadz w
sprawie odpowiednich metod utylizacji.

Zdjac garnek z podstawy.

Zdjac¢ ostone przeciwko chlapaniu z garnka.

Usunac olej (= Usuwanie zuzytego oleju).

Wyczysci¢ garnek, widelce i ochrone

przeciw chlapaniu ciepta wodg z mydtem.,

Opfukac te czesci czysta woda i doktadnie

je wytrzec.

e Aby usungc uporczywe plamy, nalezy uzy¢ nie
szorujacego srodka lub myjki nie zawierajacej
metalu.

e Podstawe nalezy czysci¢ delikatnie

zwilzong szmatka.

e ZwinaC przewdd
zasilajacy w
schowku na
spodzie podstawy.

e Urzadzenie przechowywac w chtodnym,
suchym i czystym miejscu, poza zasiegiem
dzieciizwierzat.
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Utylizacja
Logo z przekreslonym koszem na smieci
7 kétkami oznacza, ze przy utylizacji
mmm PrOdUKTU Nalezy przestrzegac dyrektywy
WEEE dotyczacej utylizacji odpadow
elektrycznych i elektronicznych. Urzadzenia
elektryczne i elektroniczne mogg zawierac
niebezpieczne i grozne substancje. Nie
wyrzucac urzadzenia do ogdélnego domowego
kosza na $mieci. Nalezy je odda¢ w specjalnym
punkcie zbidrki elektrycznego i elektronicznego
przeznaczonego do recyklingu. W ten sposéb
przyczynia sie Panstwo do redukgji zuzycia
zasobdw oraz do ochrony Srodowiska, Aby
uzyskac wiecej informacji na ten temat,
prosze skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
odpowiednim urzedem.
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Instrucdes de seguranca

e [ste aparelho pode ser utilizado por criancas com idade

superior a 8 anos e por pessoas com capacidades

fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas

sem experiéncia ou conhecimentos, desde que sejam
supervisionadas ou recebam instrucdo para utilizarem o
aparelho de forma segura e compreendam 0s riscos envolvidos.
A limpeza e a manutencdao nao devem ser feitas por criancas
menores de 8 anos sem a supervisdo de adultos responsaveis.
As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo

brincam com o produto.

Ndo utilize o aparelho se o cabo de alimentacdo apresentar
danos ou se o aparelho funcionar de forma intermitente ou
parar completamente de funcionar.

Aviso! Durante a limpeza ou o funcionamento nunca mergulhe
as pecas eléctricas do aparelho em agua ou outros liquidos.
\Verifique regularmente se a ficha e o cabo de alimentacao
apresentam danos. Se o cabo de alimentacdo estiver
danificado devera ser substituido pelo fabricante, o seu
representante ou um técnico igualmente qualificado, para
evitar situacOes perigosas ou ferimentos.

Este aparelho ndo se destina a funcionar atraves de
temporizadores externos ou sistemas de controlo remoto

separados.

e Este aparelho so é adequado para uso domeéstico.

66

Leia atentamente este manual de
instrucBes antes de usar o aparelho. Ele
contém informacdes importantes, além
de conselhos para o seu funcionamento e
manutencdo.

Observe todas as instructes de seguranca
para evitar danos causados por utilizacdo
inadequadal Siga todos os avisos de
seguranca indicados no aparelho.

Guarde este manual de instrucdes para
utilizacdo futura. Caso este aparelho seja
entregue a outra pessoa, 0 manual de
instrucdes deve ser incluido.
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Ndo aceitamos qualquer responsabilidade
pelos danos resultantes de utilizacdo
indevida ou do ndo cumprimento destas
instrucdes.

Use este aparelho apenas para a utilizacdo
prevista. O aparelho ndo é adequado para
utilizacdo comercial. Ndo utilize o aparelho
no exterior ou na casa de banho.

Antes de ligar o aparelho a corrente,
verifique se a tensdo de alimentacdo e a

classificacdo da corrente correspondem aos

detalhes da fonte de alimentacdo indicados
na etiqueta de classificacdo do aparelho.
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Nunca use um aparelho danificado!
Desligue o aparelho da tomada de corrente
e contacte o seu fornecedor em caso de
avaria ou danos.

Perigo de choque eléctrico! Ndo

tente reparar 0 aparelho. Em caso de mau
funcionamento, as reparacoes devem ser
efectuadas apenas por pessoal qualificado.
Para evitar danificar o cabo de alimentacdo,
ndo o aperte, dobre ou esfregue sobre
arestas vivas. Mantenha-o afastado

de superficies quentes e de chamas
desprotegidas.

Coloque o cabo de modo a que ndo

seja possivel tropecar ou puxar o cabo
involuntariamente,

Mantenha o aparelho e o cabo de
alimentacdo fora do alcance das criancas
com menos de 8 anos.

Se usar um cabo de extensdo, a sua
capacidade deve ser adequada a energia
consumida pelo aparelho.

Nunca segure o aparelho sob dgua corrente.

Ndo use o aparelho com as mdos molhadas
ou estando sobre chdo molhado. Ndo toque

na ficha de corrente com as mdos molhadas.

Ndo abra 0 aparelho em caso algum. Nunca
insira quaisquer objectos estranhos No
interior do aparelho.

Nunca use acessorios que ndo sejam
recomendados pelo fabricante. Podem
representar um risco de seguranca para o
utilizador e podem danificar o aparelho. Use
apenas pecas e acessorios originais.

Ndo coloque objectos pesados em cima

do aparelho. Ndo coloque objectos com
chamas, tais como velas acesas, em cima
ou perto do aparelho. Ndo coloque objectos
com agua, tais como jarras, em cima ou
perto do aparelho.
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Instrucdes de seguranca

Para proteccdo adicional, recomendamos o
uso de um dispositivo de corrente residual
(RCD) com uma corrente de disparo que
ndo exceda 30 mA, no circuito eléctrico
que fornece a corrente ao aparelho. A
instalacdo deve ser feita por um electricista
experiente.

Desligue a ficha da tomada quando ndo
estiver em uso e antes de limpar.

Ligue o cabo de alimentacdo a uma tomada
de corrente facilmente acessivel, para que
em caso de emergéncia o aparelho possa
ser imediatamente desligado. Retire a
ficha da tomada de corrente para desligar
completamente o aparelho. Use a ficha
como dispositivo para o desligar.

Use apenas 6leos ou gorduras adequados
para fritar. Nunca misture diferentes tipos
de 6leo ou gorduras pois isso pode provocar
salpicos ou fazer o dleo transbordar.
Durante a fritura sdo emitidos vapores
quentes. Mantenha-se a uma distancia
segura do aparelha!

Em caso de fogo, nunca use dgua para

0 apagar. Nunca deite agua no éleo ou
gordura quentes.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
durante a sua utilizacdo.

Seque o aparelho e todos os seus
acessorios antes de ligar a ficha a tomada
de corrente e antes de fixar os acessorios.
Coloque 0 aparelho apenas sobre
superficies resistentes ao fogo. Evite
coloca-lo sobre ou perto de materiais
facilmente inflamaveis. Mantenha-o a uma
distancia minima de 15 cm das paredes e
outros objectos.

Perigo de queimaduras! Ndo toque no
aparelho enquanto esta em funcionamento.
Durante o funcionamento o aparelho
aquece muito. Toque apenas nNas pegas ou
botdes do aparelho.

Perigo de queimaduras! Deve haver um
extremo cuidado ao mover um aparelho de
fondue contendo ¢leo ou outros liquidos
quentes.
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Parabéns!

Obrigado pela sua compra deste produto

KOENIC. Por favor leia atentamente este
manual e guarde-o para referéncia futura.

Utilizacdo prevista

Este aparelho destina-se apenas a preparar
fondues em ¢éleo, caldo, queijo ou chocolate.
Ndo o use para outros fins. Qualquer outro tipo
de utilizacdo pode causar danos no aparelho ou
lesBes pessoais.

Antes da primeira utilizacdo

e Remova todos os materiais de embalagem e
guarde-os para utilizacdo futura.

e \erifique se estd completo e se apresenta
danos de transporte. Em caso de danos ou
de entrega incompleta, deve contactar o
seu vendedor.

EE Nota

Devido ao processo de fabrico, 0 aparelho pode
emitir um ligeiro odor a queimado quando é
ligado pela primeira vez. Isso é normal e ndo
indica qualquer defeito ou perigo.

e Faca o aparelho completar varios ciclos de
aquecimento sem inserir o tacho
(= Funcionamento). Durante o
aquecimento, assegure uma boa ventilacdo
e seleccione a temperatura mais elevada
(MAX).

e Limpe o aparelho (= Limpeza e
manutencdo).

68
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Lista de pecas
Garfos de aco inoxidavel

Proteccdo contra salpicos com suporte para
0s garfos

El Pegas da base

I Base com placa de aquecimento

A Indicador

@ Controlo de temperatura
Armazenagem do cabo de alimentacdo
E Cabo de alimentacdo com ficha

El Tacho em aco inoxidavel

Pegas do tacho

Conteudo

1 x Tacho de aco inoxidavel
1 xBase

1 x Proteccdo contra salpicos
8 x Garfos de aco inoxidavel
1 x Manual do utilizador

Dados técnicos
Tensdo nominal; 220-240V~,50Hz
1500 W

14 litros (Max.)

0,6 litros (Min.)

Poténcia nominal:
Capacidade do tacho:
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Portugués

Funcionamento

1. Desenrole completamente o cabo de
alimentacdo do espaco de armazenagem
por baixo da base.

2. Coloque a base sobre uma superficie
nivelada, estavel, seca e resistente ao calor.

3. Coloque o tacho sobre a base e encha-o
com 6leo, caldo, queijo, chocolate ou outros
ingredientes (dependendo da receita
escolhida).

4. Coloque a proteccdo contra salpicos
sobre o tacho e certifique-se de que fica
devidamente encaixada. Nunca use o
aparelho sem a proteccdo contra salpicos.

5. Ligue a ficha a uma tomada de corrente
adequada.

6. Rode o controlo de temperatura para a
temperatura desejada (0 até MAX). 0
indicador acende-se para indicar que o
aparelho comecou a aquecer. O indicador
apaga-se depois de atingir a temperatura
seleccionada.

7. Quando temperatura necessdria é atingida,
espete o ingrediente com o garfo e
mergulhe-o com cuidado no fondue que
escolheu (6leo, caldo, queijo ou chocolate).
Se necessario, pouse o garfo na ranhura do
suporte para garfos.

8. Depois de utilizar, rode o controlo de
temperatura para o 0 para desligar o
aparelho.

9. Desligue a ficha da tomada e deixe-o
arrefecer completamente antes de o limpar
e arrumar.

wiso

Nunca toque nas superficies quentes
com as mdos desprotegidas. Pegue pelas
pegas / botBes e use sempre luvas/pegas
com isolamento contra o calor. Perigo de
queimaduras!

s

Certifique-se sempre que o contetdo do
tacho esta entre as marcas de minimo e
maximo, para evitar eventuais salpicos ou 9
danos.
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Funcionamento Usar queijo ou chocolate

e Para derreter o queijo/chocolate, rode
i 0 controlo de temperatura no sentido
Aviso hordrio para o MAX,

¢ Mexa constantemente o queijo/chocolate
até derreter completamente.

¢ (Quando o queijo/chocolate estiver
derretido, reduza a temperatura para

EE Nota evitar que o queijo/chocolate se pegue ao

fundo do tacho.

e (Continue a verificar com uma espatula de
madeira para ver se 0 queijo/chocolate
comeca a pegar ao fundo do tacho.

e (ontinue a mexer de vez em quando

e se necessario reduza ainda mais a

temperatura.

Agora mergulhe os ingredientes

adequados no queijo/chocolate derretido.

Nunca ligue o aparelho a corrente com o
tacho vazio sobre a base.

Durante a cozedura, o indicador perfaz ciclos
de ligado e desligado para indicar que a
temperatura esta a ser regulada.

Preparar o fondue
Pode cozinhar os seus ingredientes em éleo, R
caldo, queijo derretido, ou em chocolate. O
processo de cozedura é ligeiramente diferente
para cada método de preparacdo.

Usar 6leo ou caldo Nota

* Paraaquecerodleoouocaldo,rodeo N&o coma directamente dos garfos, porque
controlo de temperatura no sentido horario estdo demasiado quentes e t&m pontas

para o MAX afiadas. Risco de ferimentos!
e Para caldo-quando se comecam a

formar bolhas no caldo (semelhante a Os garfos de fondue tém cores diferentes

agua a ferver), isso indica que ja atingiu a nas pontas dos cabos, para ajudar os

temperatura necessaria. convidados a identificarem os seus garfos.
e Para dleo - Mergulhe a ponta de uma

espatula de madeira no dleo. Se ja tiver
atingido a temperatura necessaria, A‘ .
A Notas para usar o dleo

formam-se pequenas bolhas sobre a parte
da espatula que esta mergulhada.

e Quando a temperatura necessaria
for atingida, insira os garfos com 0s
ingredientes dentro do tacho.

¢ Reduza a temperatura se os alimentos
ainda mal cozinhados mas tostarem
rapidamente por fora.

¢ Nota: O tempo de cozedura depende
muito do tamanho e consisténcia dos
ingredientes (carne, vegetais, etc.) e da sua
propria preferéncia.

Nunca misture diferentes tipos de éleo pois
isso faz o 6leo salpicar ou transbordar.

0 ¢leo quente pode causar queimaduras
graves. Ndo mova o aparelho enquanto esta
a ser usado ou enquanto as pecas ou o
contelido estiverem quentes.

Deite o ¢leo fora depois de cada utilizacdo.
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Dicas para cozinhar

Fondue de vegetais ou carne

e Pedacos pequenos de vegetais, por ex.,
brécolos, couve-flor, cenouras, etc, ou
até cogumelos e champignons cortados,
podem ser preparados e mergulhados
juntamente com a carne nos garfos de
fondue e cozinhados juntos no éleo ou no
caldo.

o Erecomendavel ndo espetar mais de um
ou dois pedacos em cada garfo.

Fondue de chocolate

e Use o melhor chocolate que encontrar.
Se 0 chocolate for de fraca qualidade, o
fondue poderd ndo saber tdo bem. As
tabletes de chocolate, por ex,, tabletes
de chocolate negro (52 % de cacau), sdo
melhores para derreter do que as lascas.
Usar chocolate de cobertura é também
uma boa alternativa. £ feito com uma
maior percentagem de manteiga de cacau
do que o chocolate normal, e derrete-se
com uma textura mais suave.

e Para tornar o seu fondue de chocolate
ainda mais saboroso, experimente um
licor aromatizado. Algumas colheres de
licor de laranja vdo dar ao seu fondue um
maravilhoso aroma a laranja. Um licor de
menta também é uma excelente escolha
para experimentar.
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Fondue de queijo

Cubra o queijo ralado com amido ou
farinha.

Esfregue o interior do tacho com alho.
Também pode esfregar o alho em cubos de
pdo preparado.

Adicione um pouco de vinho branco ao
tacho.

0 fondue de queijo é tdo bom como o
queijo que é usado. Para derreter melhor,
escolha um queijo ndo fatiado e corte-o
em cubos ou rale-o0. Os queijos curados
ou meio-curados com 45 % de gordura

ou mais, sdo especialmente bons para
derreter. Tipos de queijo recomendados:
Emmenthal, Gruyere, Appenzeller, Cheddar,
Gouda, e queijo amanteigado.

Para preparar um fondue de queijo
tradicional, use um vinho branco seco de
boa qualidade. A acidez natural do vinho
torna o queijo mais macio e cremoso e
impede-o de escarrer.

0 fondue tem melhor consisténcia quando
a mistura de queijo é macia e cremosa, e
0 pdo é suavemente coberto sem pingar
demasiado.

0 fondue deve estar sempre a borbulhar
suavemente sobre a fonte de calor, mas
nunca deve aquecer demasiado. Para
manter o fondue cremoso até ao ultimo
pedaco, va mexendo o fondue durante a
refeicdo. Mesmo quando estiver a comer,
mexa bem o pdo ou os vegetais no queijo.
Ndo mexa demasiado o queijo. Isso pode
aumentar a viscosidade.
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Limpeza e manutencao

Avis

Antes de limpar, desligue sempre o aparelho,
desligue a ficha da tomada e deixe-0
arrefecer completamente.

Nunca mergulhe a base ou o cabo de
alimentacdo em dgua ou outros liquidos.

Para limpar, nunca use produtos de limpeza
fortes ou abrasivos nem objectos afiados ou
com pontas agucadas.

e Remova o tacho da base.

e Remova do tacho a proteccdo contra
salpicos.

e Deite o 6leo fora (= Eliminacdo do dleo
usado).

e lave o tacho, os garfos e a proteccdo contra
salpicos com agua morna e detergente.
Enxagle essas pecas em agua limpa e
seque-as bem.

e Pararemover manchas dificeis, use um
produto de limpeza ndo abrasivo ou um
esfregdo ndo metalico.

e Limpe a base com um pano ligeiramente
hdmido.

e Enrole o cabo
de alimentacdo
no seu local de
armazenagem, por
baixo da base.

e (uarde o aparelho em local fresco, seco e
limpo, fora do alcance das criancas e dos
animais domésticos.
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Eliminacdo do dleo usado

e Antes de o eliminar, certifique-se de que o
6leo arrefeceu.

e Despeje o0 6leo usado num recipiente
adequado (como um frasco ou garrafa) e
feche-o bem para evitar que entorne.

Cuidado

Ndo elimine o 6leo usado juntamente com
0 lixo doméstico normal e ndo o despeje
na canalizacdo doméstica (como a sanita
ou 0 lava-loucas). Informe-se junto das
autoridades locais acerca dos métodos
correctos de eliminacdo.

Eliminacao

O simbolo do contentor de lixo riscado

determina que os equipamentos
mmm  €1€CTriCOS e electronicos usados (WEEE)

sejam recolhidos de forma separada.
Tais equipamentos podem conter substancias
perigosas e prejudiciais. Ndo elimine o aparelho
no lixo doméstico ndo separado. Retorne-o a
um ponto de recolha destinado a reciclagem
de lixo electrénico (WEEE). Dessa forma, estara
ajudando a preservar recursos e proteger o
meio ambiente. Para mais informacdes, entre
em contacto com o seu revendedor ou as
autoridades localis.
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TexHuka 6e30nacHOCTH

* 370 YCTPOWCTBO MOXET UCNOAB30BaTLCA AETBMM CTapLue
8 NeT, a Takxe AMUaMu C OrpaHnYeHHbIMY U3NYECKMY,
CEHCOPHBIMU 11 YMCTBEHHbBIMI CNOCOBHOCTAMU ANBO
HEeAOCTATOUYHBIM ONBITOM 1 3HAHWSAMI NPY YCAOBWK, YTO
OHW HAaXOAATCS NOA NPUCMOTPOM UAK NOAYYNAN YKA3aHWNS
OTHOCUTEABHO 6e30NaCHOM0 NOAL30BaHNS YCTPOVNCTBOM W
0CO3HakIT CONYTCTBYHOLLME ONACHOCTW,

e AeTu MOryT BbINOAHATL YACTKY 1 TEXOOCAYXIMBaHWe
yCTPONCTBA TOABKO NPY YCAOBUW, YTO OHU CTaplie 8 AeT 1
HaXOASATCH NOA HAaOAOAEHMEM B3POCAQIO YeNOBEKa.

o (CnepnTe, UToObl AETW HE UrPaAl C YCTPONCTBOM,

e He noAb3ynTech YCTPONCTBOM, ECAK OHO paboTaeT C
nepe6osiMn NAK He paboTaeT BOOOLLE, @ Takke NPY HaANYnK
NOBPEXAEHWIA Ha Kabene NUTaHus,

. I'Ipe.l.\,ynpex(AeHMe' Bo BpeMs MCNOAb30BaHWA UAV YACTKI
He NOrpy>alnTe 3NeKTpudeckne KOMNOHEHTLI YCTPOMCTBA B
BOAY WA B APYrYHO XMNAKOCT®.

* PeryAApHO NpoBepsiiTe BUAKY 1 KaOeAb NNTaHNS Ha HaAVuMe
NOBPEXAEHWIA, YTOObI He NOABEPraThb Ce6si 0NacHOCTY,
o6palLanTech AAA 3aMeHbl NOBPEXAEHHOM KabeAd NUTaHNA
K NPOU3BOAVTEARD, CEPBUCHOMY areHTy UAV CNeumanmncTy
aHaNOrMYHOV KBaAUDUKaUWN,

e He ncnonb3yinTe AAS YNPaBAEHWS YCTPONCTBOM BHELHII
TalMep WAV OTAEABHYH CUCTEMY AUCTAHUVIOHHOM YNPaBAEHIS,

* [lpyMeHsIiTe ero TOALKO B AOMaLWHKX YCAOBUSIX.,

BHUMATEABHO NPOYMTAITE 3TO PYKOBOACTBO.
OHO COAEPXMT BaxHYHO MHhOpMaLVIFO No
TexHMke 6e30NacHOCTW, @ TaKXKe UHCTPYKUMN
N0 3KCNAYATAUWN U TEXOBCAYXKMBAHNHO.
CobnropaliTe BCe NPaBUAG TEXHUKIA
6e30nacHOCTK, YTOObI 130eXaTb
NOBPEXAEHVISt YCTPOCTBA 13-3a
HEeHaANEXALEro UCNOAL30BaHNs!
06a3aTensHO NPUHMMAKNTe BO BHYIMAHVIE BCe

NPeAyNPEXAHOLLME HAANMCA Ha YCTPOCTBE,
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e [lepea CNOABb30BaHVEM YCTPOICTBA .

CoxpaHvTe pyKOBOACTBO AAS BO3MOXHOMO
CNOAB30BaHNA B ByayLIeM. B caydae
nepeaauUV YCTPOMCTBA TPETHEMY AULY
06513aTeNABHO NPUAOXKITE 3TO PYKOBOACTBO.
[pov3BOAUTEN HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
33 NOBPEXALHWIS, BO3HUKLLUVIE NO NPUYVHE
HeHaANEXALLIEro UCNOAL30BaHS UAK
HECOOAFOAEHIIS STUX VHCTPYKUMIA,
[/lcnoAb3yiATe YCTPONCTBO TOALKO NO
Ha3HaYeHHo. YCTPOWCTBO He NpeAHa3HaqeHo
NS KOMMEPYECKOro MCNOAb30BaHKs. He
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UCNOAL3YITE YCTPOVCTBO BHE NOMELLIEHNI
VAV B BAHHOI KOMHaTe,

[NepeA NOAKAHOYEHEM YCTPONCTBA K CETU
yOeAnTeCh, YTO CETEBOE HanPsXeHne

V1 HOMVHaABHbI TOK COOTBETCTBYHOT
3Ha4eHVIsIM, KOTOPble YKa3aHb! Ha NacnopTHON
TabAVYKe YCTPOCTBa.

He noAb3yinTech YCTPOVCTBOM, ECAV OHO
NOBPEXAEHO. B CAyYae NoBpeXAEeHNs 0TCO-
eAVIHUTE YCTPOACTBO OT CeTU 1 06paTUTeCh
K NOCTaBUIMKY.

OnacHOCTb NOpPaXKeHUS INEKTPUYECKUM
ToKoM! He nbiTaliTech CaMoCTOATeABHO OTpe-
MOHTVPOBATb YCTPOVCTBO. B CAyyae Hevicnpas-
HOCTV 06PaLLaiiTeCh AAA NPOBEAEHNIS DEMOHTA
K KBaAMCDUMPOBaHHOMY CNEUMancTy.
Creppnte, 4ToObI Kabenb He NOBPeANACA

B pe3ynbTaTe 3alleMAeHIs, neperviaHns

VA TREHUS 00 0CTPble KPOMKU. AepkuTe

€ro Ha 6e30NacHOM PacCTOAHUN OT rOPAUNX
NOBEPXHOCTEN 11 OTKPbITOrO OrHS,
MpoknapbiBalTe kabenb TakviM 06pa3oM,
4TOOb! BbINO HEBO3MOXHO CNOTKHY THCS Yepe3
Hero VAU CAYYaHO BbITSIHY T BUAKY, NOTAHYB
3a kabenb.

A\epxuTe yCTPONCTBO 1 ero Kabenb B MecTe,
HeAOCTYNHOM AAST AETE MAQALLE B AeT.

[P HEOBXOAMMOCTN MOXHO MCNOAB30BaTb
YAAVHATENAB, CNOCOOHBIN BbIAEPXMBATh
HanpsXeHe, KOTopoe NOTPeBASIeTCs
YCTPONCTBOM.

He noaCTaBAsAliTe YCTPOMCTBO NOA CTPYHO
BOAbI. He NoAb3yiTech YCTPONCTBOM, ECAL Y
BaC MOKpPble PyKu WA Bbl CTOUTE Ha MOKPOM
nony. He NpukacaiTecs K BUAKe MOKPbIMU
pykamu,

Hu npy Kaknx 06CTOATEABCTBAX He OTKPbI-
BaiiTe Kopnyc yYCTPOCTBa. He BCTaBAsiiTe B
KOpnyC NOCTOPOHHWE NPEAMETDI.
VICNOAb3YATE TOABKO NPUHAANEXHOCTY,
PEKOMEHAOBAHHbIE NPOV3BOANTENEM
YCTPONCTBA. B NpoTVBHOM CAyYae

Bbl PUCKYETE NOAYYUTH TPABMY UAK
NOBPeAVTb YCTPOWCTBO. Icnonb3yiiTe
TOABKO OPWrMHAABHbBIE 3aN4acTui v
NPUHBANEXKHOCTH,

He cTaBbTe Tshkenble NpeAMETbI CBEPXY

Ha YCTPOICTBO. He CTaBbTe UCTOUHMKY
OTKPbITOMO OrHst (HaNpYMep, CBeYV) Ha
YCTPONCTBO VAW PAAOM C HUM, He cTaBbTe
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TexHuka 6e30nacHOCTH

HaNOAHEHHbIe BOAO NPeAMETbI (HanpuMep,
Ba3bl) HA YCTPOCTBO AU PFIAOM C HUM,

AAS AONOAHUTEABHOV 6830NaACHOCTW
PEKOMeHAYeTCA BCTPOWTL B IAEKTPUYECKYHD
CXeMy NpYBOoP 3aLLNTHOMO OTKAKYEHMS,
PACCYNTaHHBIN Ha TOK OTKAKOYEHUS He Bonee
30 MA. YCTaHOBKY AOAXKEH BbINOAHATD
KBaAMUUMPOBAHHbIA 3NEKTPUK.
BbiTArvBanTe BUAKY 113 po3eTku, CAM He
OyAETe NOAL30BATHCS YCTPONCTBOM VAN
XOTUTE ero NOYNCTUTL.

MoAKAKOYAINTE BUAKY K AErKO AOCTYNHOM
INEKTPUYECKOW PO3ETKE, YTOOLI B
3KCTPEHHOM CAyYae YCTPOCTBO

MOXHO ObIAO BbICTPO OTCOEANHUTL OT

ceT. HToObl NOAHOCTHH BbIKAHOYNTD
YCTPOCTBO, BbITAWWTE BUAKY 13 PO3ETKY.
PaccMaTpriBaiTe BUAKY Kak Pa3beanHUTENb.
ANASKAPKV UCNOAB3YITE TOABKO
NOAXOASILLLEE MACAO WAV X1p. He
CMeLWBaNTe pasHble BUAbI MacAa AN
X1Pa, NOCKOABKY 3TO MOXET NpYBeCTY

K pa36pbI3rBaHN0 CMecu AV ee
NEepeAnBaHIIIO Yepes Kpail.

Bo BpeMst XapKu BbIXOAWUT ropaduin nap.
Aepxutech Ha 6e30NacHOM PacCTOAHWN OT
YCTPOCTBA.

B cayyae Bo3ropaHms He CNoAb3YnTe AAS
TYLWEHNA OrHaA BoAy. HeAb3a AUTh BOAY Ha
ropsidee Macno WAL Kup.

He ocTaBnsiiTe paboTarowlee YCTPORCTBO
6e3 NpucMoTpa.

MpoTpuTe HACYX0 YCTPONCTBO U BCe
NPUHAAAEXHOCTY, Nepes TeM Kak
NOAKAHOYATL YCTPOMCTBO K CETU UAK
NPUCOEANHSATD K HEMY NPUHAANEXHOCTW.
CTaBbTe YCTPOWCTBO TOABKO Ha OrHECTOMKME
NOBEPXHOCTW. He cTaBbTe yCTPOMCTBO Ha
AErKOBOCNAAMEHSAOLLINECS MaTePUaAbl VAU
PSIAOM C HAMU. PacCcTosHVE AO CTEH 1 APYrAX
NpeAMeToB AOAXKHO OblIThb He MeHble 15 cm.
OnacHocTb oXoroB! [oAb3ysich
YCTPONCTBOM, He NPYKACaTeCh K HEMY.

B npouecce ncnoAb30BaHus YCTPORCTBO
CUABHO HarpesaeTcs. [prKacaTbCst MOXHO
TOABKO K PyYKaM v perynatopam.
OnacHocTb oXoroB! byabTe 04eHb
OCTOPOXHbI, NepeMeLLast (DOHAWHILLY,
KOTOPas COAEPXKIT ropsiyee MacAo VAU
APYIYHO TOPAYYH XUAKOCTb,
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NpuMUTe Hawwu nosppaBneHus! KoMNoHeHTbI
bBAaaropapvimM Bac 3a NprobpeTenne N3AeAns
KOENIC. BH/MaTenbHO npoduTaiiTte

3TO PYKOBOACTBO W COXPaHKTE ero AAS
MCNOAB30BaHUA B ByAyLIEM.

Buaku 13 Hepxaserowel CTanm

BpbI3ro3alMTHBINA 3KPaH C NPOPe3aMu AN
BVINOK

El Pyykv ocHoBarus
I OcHoBaHve ¢ HarpesaroLLei NAACTUHO

Wcnonb3oBaHMe NO Ha3HAYEHUIO B VHavkaTop

YCTPONCTBO NpeAHa3HaYeH0 UCKAUYUTEABHO
AR NPUOTOBAGHA (OHARD B Mache, B Perynatop TeMnepatypo!
MSACHOM BYAbOHE, CbIpe AW WOoKoAaAe. He Kpenneruve anst kabens
UCNOAB3YINTE ero B APYrx Lensax. A\ro6oe
VIHOE NCNOAB30BaHNEe MOXET NPUBECTY K
NOBPEXAEHF YCTPOVCTBA WAV K NOAYYEHUHO

El KaGenb nutaHus ¢ Buakon
El KacTprons 13 Hepxaserowen ctanm

TPaBMbl, i Pyuki KacTproAw

Nepep nepBbiM UCNOAb30BaHUEM KoMAAEKT NOCTaBKM

*  [10AHOCTBHO CHYMUTE YNaKoBKY 1 1 KacTptoAA U3 HepXXaBeroLWel CTanw
COXpaHuTe ee ANA BO3MOXHOM 1 OCHOBaHME
MCNOAb30BAHWS B GyAyLLIEM. 1 6pbI3ro3awWwmTHbIN 3KPaH

o [lpoBepbTe KOMNAGKTHOCTD NOCTABKWA U 8 BUNOK 113 HepxaBerolLel cTanu
yBeANTECH B OTCYTCTBIAV NOBPEXACHNN, 1 PYKOBOACTBO NOAB30BATEAR

NOAYyHeHHbIX B Npouecce TpaHCNOPTUPOBKNA.
EC/Av B KOMNAEKTE eCTb NOBPEXAEHHbIE
I\ OTCYTCTBYHOWME ARTAAN, OGDaTI/ITECb K TexHUyeckue paHHbIe

NPOAaBUY. HoMuHanbHoe 220-240B~,50Ty
HanpsxeHue:
EE HoMuHanbHas 1500 Bt
NpuMeyaHue MOUWIHOCTb:
EmkocTtb kacTptoav: 1,4 A (Makc)

Mpn NepBOM BKAKYEHWUW YCTPONCTBA Bbl
MOXeTe NoYyBCTBOBATb AErKIiA 3aNax ropeHus.
3TO HOPMaAbHOE sIBAEHVE, 0ObsICHSHOLLEeCcs
0COOEHHOCTSAMYM NPOV3BOACTBEHHOTO
npouecca. OHo He CBUABTEALCTBYET O HaAVYIN
pedekTa YA 0NacHOCTH.

0,6 A (MUH)

e Heckonbko pa3 NOBTOPUTE UMKA HarpeBa
6e3 yCTaHOBKYM KaCTPHOAW
(= Vicnons3oBaHune). ObecnedsTte
AOCTATOYHYHO BEHTUAAUMEO NOMELLIEHWA 1
BbIGepuTe MakCMaNnbHYH TeMnepaTypy
(MAX).

e [loyncTvTe yCTPONCTBO (= HYncTka 1 yxoa).
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Pycckui

Wcnonb3oBaHue

1. MoAHOCTBHO CMOTaTe Kabenb NUTaHWs C
KpenAeHWst BHU3Y OCHOBaHWSA,

2. YCTaHOBUTE OCHOBaHME Ha POBHOW,
YCTOVYUBOW, CyXOW, KaponpoYHON
NOBEPXHOCTW,

3. MoCTaBbTe KaCTPHOAKD Ha OCHOBaHuMe,
HaNOAHWTe ee MacAOM, MACHBIM BYALOHOM,
CbIPOM UAK LWOKOAAAOM U A0GaBbTE
APYre VHrpeaneHTb! (B 3aBUCUMOCTY OT
BbIGpaHHOro peuenTa).

4. TpaBWAbHO YCTaHOBUTE BPbI3rO3aLLMTHbIA
3KPaH Ha kacTproae, He ncnonb3yiite
yCTPOMCTBO 63 6pbI3ro3alMTHOM 3KpaHa.

5. MNOAKAKYUTE BUAKY K NOAXOAALLIEN
INEKTPUYECKON po3eTke,

6. NoBepHUTe peryasTop TeMnepaTypbl
B Hy>xHOe nonoxeHue (o1 0 oo MAX).
3aropuTCsa UHAVKATOP — YCTPOWCTBO
Ha4ano HarpeBaTbCs. [1ocAe AOCTUKEHNSA
33AaHHOM TeMNepaTypbl UHAUKATOP
noracHer.

7. Korpa ByaeT AOCTUMHYTa 3aAaHHas
TeMNepaTypa, HaKoAUTE Ha BUAKY NPOAYKT
11 OCTOPOXHO MOKHUTE €10 B (DOHAO
(Macno, MACHOM BYAbOH, CbIp UAW LOKOAGA).
[Py HEOBXOAMMOCTI BUAKY MOXHO
0CTaBWTb B NPOPE3K 3KpaHa.

8. [Noche Nopaun Ha CTOA BbIKAKUUTE
YCTPONCTBO, NOBEPHYB PEryAsTop
TeMnepaTypbl B nonoxeHwe 0.

9. BbITalmTe BUAKY 113 pO3eTKN 1 AaiTe
YCTPOWCTBY OCTbITh, NEPeA TeM Kak
YUCTUTb ero A yorpaTb Ha XpaHeHue,

NpeaynpexaeHue

He ﬂDMKaCaVITECb K ropaymm noBepxHOCTAM
roAbIMU pyKamu. Monb3yiiTech
pyUKaMu/perynaTopaMm v HapeBanTe
TeNAOU30AMPYHOLLIE pyKaByUbl. ONacHOCTb
oxoros!

NpeaynpexaeHue

YT0ObI NPEACTBPATUTL NOBPEXACHNE
YCTPONCTBA U NEPEAVIBAHNE XUAKOCTY
yepes kpali, KaCTPHoAS AOAXKHA OblTb
HAaNOAHEHa BbllEe MUHUMANBHOW, HO HIXe
MaKCUMaAbHO OTMETKY,

76

KFO 150_A5_130425 (1.5).indb 76 h3 25/4/13 11:43 AM



Wcnonb3oBaHue

CbID VAW LWOKONGA

NpeaynpexaeHue

He noakAwUaliTe yCTPONCTBO K PO3eTKe,
eCAV Ha OCHOBaHWIV YCTaHOBAEHa NyCTas
KacTpHAS,

[:EI NpuMeyaHue

B xoae roToBKM NHAMKATOP NONepeMeHHO
BKAKOHaAeTCA 1 BbIKAKOHAeTCA, 0Tpaxad
npouecc peryampoBaHmna TemMmnepaTtypbl.

NpurotoBneHne oHALD

VIHrpeAneHTbI MOXHO rOTOBUTL B Mache,
MACHOM BYAbOHE, PaCNAABAEHHOM CbIpe WA
LLOKOAQAE. B 3aBucmmocT oT 3T10r0 npoueAypa
NPUrOTOBAEHWS MOXET HEMHOM OTAMY3TbCS.

MacAo NAV MACHOM BYALOH

e YT0Obl HArpeTh MACAO WAV MACHO BYALOH,
NOBEPHWTE PeryAsTop TeMnepaTypbl N0
4acoBoWi CTpeAke B nonoxeHvie MAX,

e MscHO BYAbOH: NOABAEHIIE B KAaCTPHOAE
Ny3bIPbKOB (KaK B KUNALLEV BOAE)
CBUAETEALCTBYET O AOCTVKEHWN
Tpebyemoii TeMnepaTypbl.

e Macno: onyCTUTE B MACAO KOHUMK
AEPEBAHHON NoNaTKK, ECA Tpebyemas
TeMnepaTtypa AOCTUrHYTa, Ha
NOrpY>XeHHOW YacTu AONaTKK 06pasyHoTCs
HeBoAbLLVE NY3bIPbKU,

e [locae AOCTUXEHVst TpebyeMol
TemnepaTypbl NOrpyxariTe B Macho/
OYAbOH VIHIpeANeHTbI, HakaAbIBas X Ha
BUAKY.

*  YMeHbWWUTE TeMNepaTypy, ecAn
CbIpble NPOAYKTHI CAMWKOM BbICTPO
OKPaWVBAKTCA B KOPUYHEBBIN UBET.

e [lpuMeyaHue. BpeMs NpuroToBAeHA
B 3HaYMTEABHOI CTENEeHW 3aBVCcUT OT
Pa3MepoB 1 NAOTHOCTW UHIPEANEHTOB
(MACO, OBOWM W T. A), @ TakXe Balux
AVYHBIX NPEANOYTEHUI,
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e YT0Obl paCNAABUTL CbIP/WOKOAGA,
NOBEPHWTEe PeryAsTop TeMnepaTypbl N0
4acoBoWi CTpeAke B nonoxeHvie MAX.

e [loCcTOsHHO NepeMeLnBanTe/nAn
LWOKOAAA AO NOAHOTO PACNAGBAEHUS,

e Korpa CbIp/WOKOAAA PaCcNAaBUTCS,
yMeHbLWWUTe TeMnepaTypy, YTobbl Cbip/
LWOKOAAA He NPUAIN K AHULLLY KACTPHOAW,

e NOMOLWIbO AEPEeBSHHON AONATKM
NOCTOAHHO NPOBepANTE, He NPUAUNGET AU
CbIP/WOKOAGA K AHWLLLY KACTPHOAK,

e [lpopoAxaliTe NnoMewmnBaTh 1
NPU HEOBXOAMMOCTY YMEeHbLNTE
TemMneparypy.

e [lorpyxaiiTe BblGpaHHble VHTpeAneHTbI B
PACNAGBAEHHbBIN CbIP/LOKOAAA,

T—

He ewbTe npaMo ¢ BUAOK. OHW UMeroT
OCTpble KPOMKU 1 04eHb CUABHO
HarpeBatoTcH. PUCK TpaBMUpoOBaHuUs!

KoHuviKi pyYek y BUAOK OKpaleHb! B PasHble
UBETa, YTOObI KAXKABIV FOCTb MOr Aerko
y3HaTb CBOH BUAKY.

A‘ NpuMeYaHust K UCNONb30BAHUIO
Macna

He cMewwuBaiiTe pasHble BUAbI MacAa,

NOCKOABKY 3TO MOXET NPUBECTY K

Pa36pbI3rBaHNIO CMeCU UAV ee

NepeAnBaHio Yepes Kpail,

[opsiyee MacAo MOXET NPUHUHUTD
cepbesHble oxorv. He nepeMelainTe
YCTPOICTBO, NOKa 10 KOMNOHEHTLI U
COAEPXVIMOE He OCTbIHYT. Takxe HeAb3s
nepemMelaTb padoTatolee YCTPOMCTBO.

BbiBpacbiBaliTe MacA0 NOCAE KaXAOro
CNOAB30BaHWS,

77

25/4/13 11:43 AM




PeuenTbl

OBOUWHOE NAN MACHOE (OHAHD

CbIpHOe (OHAD

e [lope3aHHble Kyco4kamMu 0BOLLY
(6pokkoAK, UBETHAA KanyCTa, MOPKOBb U T.
D) 1 paxe rpubbl (WaMNMHLOHbI) MOXHO
HaKaAbIBaTb Ha BUAKM AAA (DOHARO BMeCTe
C KyCOYKaMM MSACa U roTOBUTb B MaCAEe UAM
B MACHOM ByAbOHe.,

e PekoMeHAYeTCA HakanblBaTb Ha KaXAyHo
BUAKY He 60AbLIE OAHOMO-ABYX KYCOYKOB.

[LJokonapHOe DoHARD

e Icnonb3yinTe TOABKO CaMblii AydLLINI
wokonaa, C WOKOAGAOM H3KOMO
Ka4ecTBa (OHAK MOXET NOAYUNTLCA He
0YeHb BKYCHBIM. [TAUTOYHBIN LWOKOASA
(HanpuMep, NAVTKI YePHOIO WOKOAAA
C COAEpPXaHuneM Kakao 52%) 6onbLue
NOAXOANT AAS PACNAGBAEHWS, YeMm
LOKONAAHAA KPOLLKa. Takxe MOXHO
CNOAb30BaTb LWOKOAAAHYH MAA3yPb.

OHa copepxnT OoAbLUIe Kakao-MacAa, Yem
00bIYHbI LIOKOAGA, U IMEET OAHOPOAHYHO
KOHCVCTEHUMIO B PACNAGBAEHHOM
COCTOSHWW,

e YT006bl CAEAATD LWOKOAIAHOE (DOHAHD
elle BKycHee, A0GaBbTe apOMaTHbIN
AUKeP. HeCKOABKO CTONOBBIX AOXeK
aneAbCMHOBOrO AVIKEPa NPUAAAYT BaleMy
POHA BOAWEOHbI aNeAbCUHOBbBIN
apoMat. MATHbIN AMKep Takke SBAAeTCs
OTAUYHOW AODABKOMN,
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MocbINbTe TepTbil CbIp KPaXManoM WA
MYKOM,

HaTpuTe YeCHOKOM BHYTPEHHME CTEHKM

W AHULLE KacTProAK. KpoMe Toro, MOXHO
HaTepeTb YeCHOKOM Hape3aHHbIe KYCOYKY
xneba.

HaneliTe B KaCTPHOAD HEMHOMO 68A0M0
BUHa.

CbIPHbIA DOHA BYAET BKYCHBIM TOABKO
B CAy4ae 1CNOAb30BaHMUA XOPOWEro

Cbipa. AAS Ay4LIETo pacnAaBAeHUSA
HapeXbTe CbIP KyOUKaMu UA 3MenbunTe
ero, XopoLwo NOAXOAAT NONYTBEPALIE

VI TBEPAbIE CbIPbl C COAEPXAHNEM

xupa ot 45% v Bblwe. PekoMeHAyeTcA
CNOAB30BaTb Takve COpTa: «IMMeHTanb»,
«[pronep», «AnneHueAnep», «HepAap»,
«laypa» v MArKUN CAMBOYHDBIN Cbip.

AAS NPUrOTOBAEHUSA TPAANUNOHHOIO
CbIpHOrO hOHARD TpebyeTcst xopolee
cyxoe 6enoe BIHO. baaropapst NpupoAHoi
KWCAOTHOCTW BUHa CbIp CTAHOBUTCA
OAHOPOAHBIM U MAMKMM, HO HE TeKYYM,
CbIpHas cMeCb AOAXHA METb MArKYHO

V1 OAHOPOAHYH KOHCUCTEHUWMEO, NAOTHO
NOKPbIBaTb XAe0 1 He KanaTb CAUUIKOM
CUABHO.

POHAK AOAKHO NOCTOSHHO NY3bIPUTHCS,
Npv 3TOM He neperpeBasiCh. HTo0bI
DOHAR OCTABaAOCh MSAMKWM, €10 HYy>KHO
BPEMSA OT BPeMeHW NepeMellnBaTh, 310
MOXHO AEAATb C NOMOLLIBHO HAKOAOTbIX Ha
BUAKY KYCOUKOB Xne6a AV OBOLLIEA,

He nepemMewuBainTe CbIp CAULIKOM
CUABHO, OH MOXET CTaTb BS3KVM.,
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YucTka u yxop YTUAM3aumnsa UCNONb30BAHHOMO Macna

e YTUAW3MPYIATE MACAO TOABKO NOCAE TOrO,
NpeaynpexaeHme Kak OHO OCTbIHET,

° ﬂepe/\eMTe ICNOAb30BaHHOEe MaCno

Mepea TeM Kak YNCTUTb YCTPOICTBO, B NOAXOAALLMV COCYA (HanpuMep, 8
BBIKAFOUNTE €ro, OTCORAVHUTE OT CETU 1 CTEKASHHYHO GYTBINKY) Y NAOTHO €o
AaliTe NOAHOCTBHO OCTBITH. 3akponTe.

He norpyxaiite ocHoBaHMe 1 kabenb
AUTAHNA B BOAY V1 B APYrE XUAKOCTW, OcTopoXHo!

He VICﬂO/\bSyVITe ANA HACTKW arpeccrnBHble U He Bb\6DaCbIBa\7ITe NCNOAb30BaHHOe MacANo
aéDaBl/lBHb\e YncTAwmne CpeACTBa, a Takxe BMeCTe C ObITOBbIM MyCOpPOM 1 He C/AVBanTe
OCTPpble NpeAMEeTbl. ero B AOMaWHHR KaHaAM3aumn+o (yHMTa3,

PakoBMHa). VIH(OPMauwto 0 HaAAeXaLLNX
CnocoBax yTUAM3aUMN MOXHO NOAYUNTL B

e (CHumuTe KaCTPHOAKD C OCHOBaHUA.
MeCTHbIX OpraHax BAacTu.

e CHUMUTE BPbI3ro3alMTHbIV 3KpaH C

KacTProAW.

e YTUAU3VPYIATE MACAO (= YTUAU3AUNA
CNOAB30BAHHOrO Macna). VTunusauus

e BbIMOITE KaCTPHOA, BUAKW 1 [NepeyepkHyTas 3MOAeMa MyCOPHOro
6pbI3ro3alMTHBIN 3KPaH TenAo BOAO KOHTeliHepa 0603Haq4aeT TpeGoBaHyie
C MblnOM. ONOAOCHUTE YACTON BOAOW Y mmm OTAENBHOTO C60PA OTXOAOB
TWaTenbHO NpocywuTe, INEKTPUHECKOrO 1 3AeKTPOHHOO

o AA YAGNEHNSA TPYAHO BbIBOAVMbIX NATeH  000pyAoBaHns (WEEE). 3nexkTpryeckoe
NCNOAL3YITe HeaBpasyBHoe YncTAlee W INEKTPOHHOE 0G0PYAOBaHIE MOXET
CPEACTBO UAW HEMETAAANYECKYH MOYaAKY. COAEPXaTb OnacHble 1 BpeAHble BelLecTBa.

o poTpuTe OCHOBaHWe cherka yBnaxHeHHon  He BbiGpacbiBaiiTe 3T0T Nprubop BMecTe C
TPANKOWA, HeCOPTUPOBAHHBIMM BbITOBLIMI OTXOAAMU,

CpaliTe ero B CNeuvanvi3aMpoBaHHbINn

NYHKT c60pa AAS YTUAV3ALMN OTXOAOB

e HamoTanTe kabenb

NUTaHUA Ha 5
KpenAeHe BHI3Y 9®(eEKETEL)m;eCKoro 11 3NEKTPOHHOr0 060PYAOBaHNSA
OCHOBAHNS. ( ). 3TUM Bbl NOMOXeTe COXPaHUTb

PeCypCbl V1 3aWWTUTb OKPYXArOLLYHO CPeAY.
bonee NoAPOBHYHO MHOPMAUWIO Bbl MOXETE
NOAYYNTL Y CBOETO AUCTPUOBLHOTOPA UAV B
e XpaHuTe yCTPOCTBO C NPOXAGAHOM, CyXOM,  MECTHbIX OpraHax BAaCTw.

YNCTOM MeCTe, KOTOPOe HEAOCTYNHO AETAM

V1 AOMALWHUM XMBOTHBIM,
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Sakerhetsanvisningar

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat
och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de
har getts handledning eller fatt instruktioner angaende
anvandning av apparaten pa ett sakert satt och forstar
vilka risker det innebar.

* Rengdring och anvandarunderhall far inte utforas av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

e Barn bor overvakas for att sakerstalla att de inte leker med
produkten,

» Anvand inte apparaten om natsladden visar sig ha nagon
skada eller om apparaten fungerar tidvis eller slutar
fungera helt,

 Varning! Under rengoring eller drift sank inte ner
elektriska delar av apparaten i vatten eller andra vatskor.

» Kontrollera regelbundet stickkontakten och stromsladden
efter skador. Om leveranssladden ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess servicepersonal eller liknande
kvalificerade personer for att undvika fara eller skada.

» Apparaten ar inte avsedd att manovreras genom en extern
timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

e Apparaten ar endast lamplig for hushallsbruk.

e [ asden har bruksanvisningen noggrant e Inget ansvar kommer att tas for skada som
innan du anvander apparaten. Den resulterar fran felaktig anvandning eller
innehdller viktig information for din bristande efterlevnad av dessa anvisningar.
sakerhet samt rad for drift och underhall. e Anvand endast apparaten for dess avsedda

e {0lj alla sakerhetsanvisningar for att anvandning. Apparaten ar inte lamplig for
undvika skador pa grund av felaktig kommersiellt bruk. Anvand inte apparaten
anvandning! Folj alla varningar pa apparaten. utomhus eller i badrummet.

e Behdll denna bruksanvisning for framtida
bruk. Om apparaten lamnas vidare till tredje
part, dd maste denna bruksanvisning
inkluderas.
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Sakerhetsanvisningar

¢ |nnan apparaten ansluts till elnatet,
kontrollera att matningsspanningen och
markstrommen overensstammer med
stromforsoriningens detaljer som visas pa
apparatens typskylt.

¢ Anvand aldrig en skadad apparat! Koppla ur
apparaten fran eluttaget och kontakta din
leverantor om den ar skadad.

¢ Risk for elektrisk stot! Forsok inte att
reparera apparaten sjalv. | handelse av
fel, skall reparationer endast utforas av
kvalificerad personal.

e For att undvika att skada sladden, pressa
inte, boj eller gnid den mot vassa kanter.
Hall den &ven borta fran heta ytor och
Oppen eld.

e Ladggutsladden pa ett sddant satt att
ingen har mojlighet att oavsiktligen dra eller
snubbla dver den.

e Forvara apparaten och dess sladd utom
rackhall for barn under 8 ar

e Omen forldngningssladd anvands, maste
dess kapacitet vara lamplig for den strom
som forbrukas av apparaten.

e Hall aldrig apparaten under rinnande vatten.
Anvand inte apparaten med vata hander
eller medan du star pa ett vatt golv. Vidror
inte stickkontakten med vata hander.

o (Oppna inte under ndgra omstandigheter
apparatens holje. Satt inte in nagra
frammande foremal i insidan av holjet.

e Anvand aldrig tillbehér som inte
rekommenderas av tillverkaren. De kan
utgtra en sakerhetsrisk for anvandaren
och kan skada apparaten. Anvand endast
originaldelar och tillbehor.

e Placerainte tunga féremal ovanpd
apparaten. Placera inte féremal med ¢ppna
lagor, exempelvis stearinljus, ovanpa eller
bredvid apparaten. Placera inte féremal
fyllda med vatten, exempelvis vaser, pa eller
i narheten av apparaten.
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For ytterligare skydd, rekommenderar

vi att du anvander en jordfelsbrytare

(RCD) med en utlosningsstrom som inte
overstiger 30 mA for den elektriska
kretsens matningsstrom till din apparat.
Installationen bor utforas av en erfaren
elektriker.

Koppla ur stickkontakten fran eluttaget nar
den inte anvands och fore rengoring.
Anslut stickkontakten till ett |attillgangligt
eluttag, sa att apparaten kan kopplas ur
omedelbart i handelse av en nodsituation.
Dra ur stickkontakten fran eluttaget for att
stanga av apparaten fullstandigt. Anvand
stickkontakten som frankopplingsenhet.
Anvand endast lamplig olja eller fett vid
stekning. Blanda aldrig olika olje- eller
fettyper, eftersom detta kommer att orsaka
oljestank eller spill.

Het anga frigdrs under stekning. Hall ett
sakert avstand fran apparaten!

I'handelse av brand, anvand aldrig vatten
for att slacka elden. Hall aldrig vatten pa het
olja eller fett.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under
anvandning.

Torka av apparaten och alla tillbehor innan
du ansluter den till elnatet och innan du
faster tillbehoren.

Placera apparaten endast pa en brandtalig
yta. Undvik att placera apparaten pa

eller ndra lattantandliga material. Hall ett
avstand pa minst 15 cm till vaggar och
andra féremadl.

Risk for brannskador! \/idror inte
apparaten nar den anvands. Under
anvandning blir apparaten varm. Vidror
endast handtagen eller vreden pa
apparaten.

Risk for brannskador! Extrem
forsiktighet maste iakttas nar du flyttar
fondueuppsattningar som innehaller het
olja eller andra varma vatskor.
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Grattis!

Tack for ditt kop av denna KOENIC-produkt.
Las denna bruksanvisning noggrant och spara
den for framtida referens.

Avsedd anvandning

Denna apparat ar endast avsedd for beredning
av fonduer i olja, buljong, ost eller choklad.
Anvand den inte for andra andamal. All annan
anvandning kan leda till skada pa apparaten
eller personskada.

Fore forsta anvandning

e Tabort allt férpackningsmaterial och behall
det for framtida bruk.

e Kontrollera leveransens fullstandighet och
eventuell transportskada. | handelse av
skada eller ofullstandig leverans, kontakta
din aterforsaljare.

(T3] oss

Pa grund av tillverkningsprocessen, kan
apparaten avge en svagt brannande lukt nar
den slas pa for forsta gangen. Detta dr normalt
och tyder inte pa nagon defekt eller risk.

e Lat apparaten slutfora flera varmecykler
utan att du satter i kastrullen
(= Drift). Under uppvarmning, sakerstall
riklig ventilation och valj den hogsta
temperaturinstaliningen (MAX).

e Rengbr apparaten (= Rengoring och
skotsel).
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Dellista

Rostfria stalgafflar
Stankskydd med gaffelhallare
El Bottenhandtag

A Botten med varmeplatta
A Indikator

@ Temperaturkontroll
Sladdvinda

B Natsladd med kontakt
Bl Rostfri stalkastrull
Kastrullhandtag

Innehall

1 x rostfri stalkastrull
1 x bottenplatta

1 x stankskydd

8 x rostfria stalgafflar
1 x bruksanvisning

Tekniska data

Markspanning: 220-240V~,50 Hz

Markeffekt: 1500 W
Kastrullkapacitet: 1,4 Liter (Max.)
0,6 Liter (Min.)
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Svenska

Drift

1. Rulla ut natsladden helt fran sladdvindan
under bottenplattan.

2. Placera bottenplattan pa en jamn, stabil,
torr och varmebestandig yta.

3. Placera kastrullen pa bottenplattan och
fyll den med olja, buljong, ost, choklad
eller andra ingredienser (beroende pa valt
recept).

4. Placera stankskyddet pa kastrullen och
kontrollera att det ar fast korrekt. Anvand
aldrig apparaten utan stankskyddet.

5. Anslut stickkontakten till ett lampligt
eluttag.

6. Vrid temperaturkontrollen till dnskad
temperatur (0 till MAX). Indikatorn tands
for att indikera att apparaten borjar varmas
upp. Indikatorn slocknar nar den valda
temperaturen ar uppnadd.

7. Nar den nédvandiga temperaturen ar
uppnadd, spetsa ingrediensen med en
gaffel och doppa forsiktigt i en fondue av
ditt val (olja, buljong, ost eller choklad). Om
det behdvs placera gaffeln i springan pa
gaffelhallaren.

8. Efter servering, vrid temperaturkontrollen
till O for att stanga av apparaten.

9. Koppla ur apparaten och |at den svalna fore
rengoring och forvaring.

varing

\/idror aldrig de heta ytorna med dina
bara hander. Anvand handtagen/vreden
och bdr varmeisolerade vantar. Risk for
brannskador!

varing

Se alltid till att innehallet i kastrullen
ar mellan markeringarna minimum och
maximum for att undvika spill eller skada.
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Drift

Varning

Anslut aldrig apparaten nar kastrullen pa
bottenplattan ar tom.

EE 0BS

Under tillagning, skiftar indikatorn pa och av
for att indikera att temperaturen regleras.

Forberedning av fondue

Du kan tillaga dina ingredienser antingen

i olja, buljong, smalt ost eller choklad.
Tillagningsproceduren dr nagot olika for varje
tillagningsmetod.

Anvand med olja eller buljong

e fOratt varma oljan eller buljongen, vrid
temperaturkontrollen medurs till MAX.

e [or buljong - Nar bubblor borjar bildas
i kastrullen (liknande kokande vatten),
indikerar det att den nédvandiga
temperaturen har uppnatts.

e forolja- Doppa en traspatel spets i
oljan. Om den nodvandiga temperaturen
har uppnatts, bildas sma bubblor pa den
nedsankta delen av spateln.

e Nar den nodvandiga temperaturen har
uppnatts, spetsa ingredienserna pa
gafflarna och placera dem i kastrullen,

e Minska temperaturen om nagon av den
okokta maten bryner for snabbt.

e 0Obs: Tillagningstiden beror till stor
del pa storleken och konsistensen av
ingredienserna (kott, gronsaker, etc.) och
dina egna valmojligheter.

84
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Anvand med ost eller choklad

e Foratt smdlta osten/chokladen, vrid
temperaturkontrollen medurs till MAX.

e Ror osten/chokladen kontinuerligt tills den
ar fullstandigt smalt.

e Nar osten/chokladen har smalt, sank
temperaturen for att forhindra att osten/
chokladen fastnar pa botten av kastrullen.

e fortsatt kontrollera med en traspatel for
att se om osten/chokladen borjar fastna
pa botten av kastrullen,

e Fortsatt att réra om da och da och sank
temperaturen ytterligare om det behdvs.

e Doppa nu lampliga ingredienser i den
smalta osten/chokladen.

0BS

Atinte direkt fran gafflarna. De &r mycket
heta och har skarpa kanter. Risk for skadal

Fonduegafflarna har handtagsspetsar i olika
farger, Tor att hjdlpa varje gast att identifiera
sina egna gafflar.

ﬁ Anmadrkningar for att anvdnda
olja

Blanda aldrig olika oljetyper, eftersom detta
orsakar oljestank eller spill.

Het olja kan orsaka allvarliga brannskador.
Flytta inte apparaten medan den ar i bruk
eller s& lange som delar eller innehdll ar heta.

Kassera olja efter varje anvandning.
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Tillagningstips

Gronsaks- eller kottfondue

Sma bitar av gronsaker, t.ex. broccoli,
blomkal, morétter, etc, eller till och med
svamp, sma skivor champinjon kan ocksa
forberedas och spetsas tillsammans

med kott pa fonduegafflarna och kokas
tillsammans i oljan eller buljongen.

Det ar rekommenderat att inte spetsa mer
an en eller tva bitar pa varje gaffel.

Chokladfondue

Anvand den basta choklad du kan hitta.
Om chokladen ar av dalig kvalitet, kanske
fonduen inte smakar sa bra. Chokladkakor,
t.ex. morka chokladkakor (52 % kakao), ar
battre an chips vid smaltning. Att anvanda
dverdragschoklad ar ocksa ett bra val. Det
ar tillverkat med en hogre andel kakaosmor
an normalt choklad och smalter till en
jamnare textur.

For att gora din chokladfondue mer
valsmakande, prova en smaksatt

likér. Nagra fa matskedar apelsinlikér
kommer att ge din fondue en fantastisk
apelsinsmak. En mintlikér ar ocksa ett
utmarkt komplement att prova.
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Ostfondue

Tack den rivna osten med stdrkelse eller
mjol.

Gnid insidan av kastrullen med vitlék. Du
kan ocksa gnugga vitlok pa forberedda
brodtarningar.

Hall i lite vitt vin i kastrullen,

Ostfonduen &r endast sd bra som den
anvanda osten. FOr battre smaltning, valj
skivad ost och skar den i tarningar eller
strimla den. Halvhard och hard ost med en
fetthalt av 45 % eller mer ar sarskilt bra
for smaltning. Rekommenderade osttyper:
Emmentaler, Gruyere, Appenzeller,
Cheddar, Gouda och smérost.

For att forbereda en traditionell ostfondue,
anvand torrt vitt vin av hog kvalitet. Vinets
naturliga syra gor osten mjuk och kramig
och forhindrar den fran att bli rinnig.
Fondue har den basta konsistensen nar
ostblandningen ar jamn, kramig, och brodet
ar mjukt overdraget utan alltfor mycket
droppande.

Fonduen bor alltid bubbla forsiktigt pa
varmekallan, men bor aldrig bli for varm.
For att behdlla fonduen kramig anda ner
till sista bettet, ror om fonduen under hela
maltiden. Aven nar du &ter, ror om brédet
eller gronsakerna energiskt i osten.

Ror inte om for mycket i osten. Detta kan
framja tradighet.
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Rengaoring och skoétsel

Varning

Fore rengoring, se alltid till att stanga av
apparaten och dra ur kontakten och lat den
svalna fullstandigt.

Sank aldrig ner bottenplattan eller
natsladden i vatten eller annan vatska.

Vid rengoring, anvand aldrig starka eller
slipande rengoringsmedel eller vassa foremal.

e Tabort kastrullen fran bottenplattan.

e Tabort stankskyddet fran kastrullen,

e Kassera oljan (= Kassering av anvand olja).

e Rengor kastrullen, gafflarna och
stankskyddet i varmt tvalvatten. Skolj dessa
delar med rent vatten och torka ordentligt.

e Foratt tabort envisa flackar, anvand ett
icke-slipande rengoringsmedel eller en icke-
metallisk rengdringsdyna.

e Rengor bottenplattan med en latt fuktad
trasa.

e Lindainnatsladden
runt sladdvindan
under bottenplattan.

e Forvara apparaten pa en sval, torr och ren
plats, utom rackhall fér barn och husdijur.

86
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Kassering av anvadnd olja

e [Ore kassering, se alltid till att oljan har
svalnat.

e Hall den gamla oljan i en lamplig behdllare
(t.ex. en glasflaska) och forsegla den val for
att undvika lackage.

Varning

Kassera inte gammal olja tillsammans med
ditt normala hushallsavfall och héll deninte i
hushallets rorsystem (t.ex. toalett, handfat).
Kontrollera med dina lokala myndigheter
angaende lampliga kasseringsmetoder,

Avfallshantering

Den overkryssade soptunnan innebar
ﬁ att elektronisk och elektrisk utrustning
= (WEEE) ska avfallshanteras separat.

Elektrisk och elektronisk utrustning kan
innehalla farliga och skadliga dmnen. Denna
apparat far inte kastas med hushallsavfallet.
Lamna in den pa atervinningsstationen for
dtervinning av elektroniskt och elektriskt avfall.
Genom att gora detta hjalper du till att bevara
resurserna och skydda miljén. Kontakta din
aterforsdljare eller lokala myndigheter fér mer
information.
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Guvenlik talimatlan

e Bu cihaz sadece gbzetim altinda olmalari veya
guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin
kullanimi ile ilgili talimat almalari ve olusabilecek tehlikeleri
bilmeleri sartiyla, 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel duyu
kaybi veya zihinsel yetenekleri zayif veya tecribe ve bilgi
yetersizligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir,

e B yasindan kucuk ve gozetim altinda olmayan cocuklar
tarafindan temizlik ve bakim islemleri yapilamaz.

e (Cocuklarin Grtinle oynamamalarini saglamak icin gozetim
altinda tutulmalar gerekir.

e (Uc kablosu hasarliise, kesik kesik calisiyor veya tamamen
durduysa cihazi calistirmayin,

e Uyarl! Temizlik veya calistirma sirasinda, cihazin elektrikli
parcalarini suya veya diger sivilara daldirmayin.

e QOlasihasarlara karsl elektrik kablosunu ve fisini duzenli
olarak kontrol edin. Elektrik kablosu hasar gormusse,
herhangi bir tehlikeye veya yaralanmaya meydan
vermemek icin uretici firma, yetkili servis veya benzeri
yetkili kisiler tarafindan degistirilmelidir.

e (ihazin harici bir zamanlayici veya ayr bir uzaktan kumanda
sistemi ile calistinimasi uygun degildir.

e Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir,

e (ihazi kullanmadan 6nce bu kullanma e Bukullanma kilavuzunu gelecekte basvuru
kilavuzunu dikkatle okuyun. Kullanim amaclyla muhafaza edin. Bu cihazin Gclncl
kilavuzu, glivenliginiz ile ilgili bilgilerin yani sahislara verilmesi durumunda cihazla
sira calistirma ve bakim konusunda da birlikte bu kullanma kilavuzu da verilmelidir.
onemli bilgiler icerir. e Yanls kullanim veya bu talimatlara

e Yanlis kullanim sonucu olusacak hasarlari uyulmamasi sonucu meydana gelen
onlemek icin tUm glivenlik talimatlarina hasarlarla ilgili sorumluluk kabul edilmez.
uyun! Cihaz Uzerinde yer alan tim uyarilara e Bucihazi kullanim amaci disinda
uyun, kullanmayin. Cihaz ticari kullanim icin uygun

degildir. Cihazi acik alanlarda veya banyoda
kullanmayin.
87
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Guvenlik talimatlan

Cihaz glic kaynagina baglamadan énce, glic
kaynagi voltaj ve akim degerlerinin cihazin
Urlin etiketinde belirtilen degerlere uygun
oldugunu kontrol edin.

Asla hasarli bir cihazi kullanmayin! Cihaz
hasarli ise fisini prizden cekin ve bayinizle
irtibata gecin.

Elektrik carpma tehlikesil! Cihazi kendiniz
tamir etmeye calismayin. Ariza durumunda,
onarim islemleri sadece yeftkili kisilerce
gerceklestirilmelidir.

Elektrik kablosuna zarar vermemek icin
kabloyu sikmayin, kivirmayin veya keskin
kenarlara strtmeyin. Kabloyu sicak
ylzeylerden ve acik alevden uzak tutun.
Elektrik kablosunu, yanlislikla cekilmeyecek
veya kabloya takilip distimeyecek sekilde
yerlestirin.

Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kucUk
cocuklarin erisemeyecegi sekilde muhafaza
edin.

Uzatma kablosu kullaniliyorsa, kablo
kesitinin cihazin cektigi glice uygun
oldugundan emin olun.

Cihazi asla akmakta olan su altinda
tutmayin. Cihazi islak elle veya islak zemin
lzerine basarken calistirmayin. Elektrik
fisine 1slak elle dokunmayin.

Cihazin dis gbvdesini hicbir surette acmayin.
Govde icine herhangi bir yabanci nesne
sokmayin.

Asla Uretici tarafindan énerilmeyen
aksesuarlart kullanmayin. Bu tUr aksesuarlar
kullanicinin glivenligi ile ilgili sorunlar
olusturabilir ve cihazin arizalanmasina
neden olabilir. Sadece orijinal parca ve
aksesuarlar kullanin,

Cihazin lzerine agir nesneler yerlestirmeyin.
Cihazin lzerine veya yanina mum vb. acik
alev iceren nesneleri yerlestirmeyin. Cihazin
Uzerine veya yanina vazo vb. ici su dolu
nesneler yerlestirmeyin.

KFO 150_A5_130425 (1.5).indb 88 h3

Ek koruma saglamak icin, cihazinizi besleyen
elektrik hattinda acma akimi 30 mA

veya alti olan bir kacak akim rélesi (RCD)
kullanmanizi 6neririz. Bu montaj uzman bir
elektrikci tarafindan yapilmalidir.

Cihaz kullaniimadiginda ve temizlik
yapmadan once elektrik fisini prizden cekin.
Acil bir durumda cihazin elektrik baglantisini
izl bir sekilde kesebilmek icin fisini kolay
erisilebilen bir prize takin. Cihazin elektrik
baglantisini tam olarak kesmek icin fisini
prizden ¢ikarin. Elektrik fisini cihazin elektrik
baglantisini kesmek icin kullanin.

Kizartma yapmak icin uygun bir yag
kullanin. Farkli tip yaglari asla karistirarak
kullanmayin, aksi takdirde yag sicrayabilir
veya tasabilir.

Kizartma sirasinda sicak buhar cikar. Cihazla
aranizda glvenli bir mesafe bulundurun!
Yangin durumunda asla sondurmek icin su
kullanmayin. Sicak yagin Uzerine asla su
dokmeyin.

Cihaz kullanimdayken asla gbzetimsiz
birakmayin.

Sebeke elektrigine baglamadan ve parcalari
takmadan dnce cihazi ve tim aksesuarlar
kurulayin.

Cihazi sadece Islya dayanikl bir ylizeye
yerlestirin. Cihazi kolay tutusan
malzemelerin Uzerine veya yakinina
yerlestirmeyin. Duvar ve diger nesnelerle
cihaz arasinda en az 15 cm mesafe birakin.
Yanma tehlikesi! Cihaza kullanim sirasinda
dokunmayin. Kullanim sirasinda cihaz isinir.
Sadece cihazin saplarindan veya tutma
yerlerinden tutun.

Yanma tehlikesi! Sicak yag veya diger
sicak sivilar iceren fondu setini hareket
ettirirken son derece dikkatli olunmalidir.
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Tebrikler!

Bu KOENIC Grinlnd satin aldiginiz icin
tesekklr ederiz. LUtfen bu kilavuzu dikkatlice
okuyun ve gelecekte basvuru amaclyla
muhafaza edin.

Parca listesi

Paslanmaz celik catallar
Sicramaya karsi korumali catallik
El Taban tutma saplari

B Isitma plakali taban

A Csterge

A Sicaklik kontrol

Kablo muhafazasi

B Elektrik kablosu ve fisi
El Paslanmaz celik tencere
Tencere saplar

Kullanim amaci

Bu cihaz sadece yag, et suyu, peynir veya
cikolata ile fondl hazirlamak icin tasarlanmistir,
Baska amacla kullaniimamalidir. Baska amaclarla
kullanim cihazin arizalanmasina veya Kisisel
yaralanmalara yol acabilir.

ilk kullanimdan 6énce

e TUm ambalaj malzemelerini cikarin ve icerik
gelecekte kullanim amaciyla saklayin. 1 x Paslanmaz celik tencere
e UriinUn eksiksiz ve nakliye hasari 1 x Taban

icermedigini kontrol edin. Hasar veya eksik

teslimat durumunda lUtfen bayinizle irtibata

gecin.

EE Not

1 x Sicrama korumasl
8 x Paslanmaz celik catal
1 x Kullanma kilavuzu

Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240V~,50 Hz

Uretim sireci nedeniyle, cihaz ilk kez

. ‘ o Nominal guc: 1500w
calistinldiginda cihazdan hafif bir yanik kokusu - canasitesi 14 fitre (Mak
gelebilir, Bu durum normaldir ve herhangi bir encere kapasitesi: 14 itre (Maks)
ariza oldugunu gostermez veya tehlike arz 0,6 litre (Min)

etmez.

e Tencereyiyerlestirmeden once cihazin
birkac isitma dongusu ile calismasina izin
verin (= Calistirma). Isitma sirasinda yeterli
dlzeyde havalandirma saglayin ve en
yUksek sicaklik ayarini secin (MAX).

e (ihazi temizleyin (- Temizlik ve bakim).
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Tiirkce

Cahstirma

1. Glc kablosunu tabanin altinda ver alan
kablo muhafazasindan cikararak tamamen
acin.

2. Tabanidiz, saglam, kuru ve Isiya dayanikli
bir yuzeye yerlestirin.

3. Tencereyi tabana yerlestirin ve yag,
et suyu, peynir, cikolata veya diger
malzemelerle doldurun (secilen tarife gore).

4. Sicrama korumasini tencereye yerlestirin ve

dogru takildigindan emin olun. Cihazi asla

sicrama korumasi olmadan kullanamayin.

Elektrik fisini uygun bir prize takin.

6. Sicaklik kontrollint istediginiz degere (0 ila
MAX arasl) ayarlayin. Gosterge Isig1 yanar
ve cihaz isinmaya baslar. Secilen sicaklik
degerine ulasildiginda gosterge 1SI81 soner.

7. Istenen sicakliga ulasildiginda malzemeyi
catala gecirin ve tercih ettiginiz fondlye
(vag, et suyu, peynir veva cikolata) batirin,
Ihtiyac durumunda catali catal tutucunun
yuvasina yerlestirin.,

8. Servis sona erdikten sonra sicaklik kontrol
digmesini 0'a getirerek cihazr kapatin.

9. Cihazin fisini prizden cekin, temizlik ve
saklama oncesinde sogumasini bekleyin.

yan

Asla ciplak elle sicak yuzeylere dokunmayin,
Tutma saplaninikullanin ve isiya dayanikli
eldiven takin. Yanma tehlikesi!

yan

Dokulme veya hasarl énlemek icin, her zaman
tencere iceriginin minimum ve maksimum
isaretleri arasinda oldugundan emin olun.

w
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Cahstirma

ya

Taban Uzerinde bos tencere varken asla
cihazin fisini prize takmayin.

EE Not

Pisirme sirasinda gosterge Isiginin yanip
sonmesi sicaklik kontroll yapildigini gosterir,

Fondii hazirlama

Malzemenizi yag, et suyu, erimis peynir veya
cikolatada pisirebilirsiniz. Pisirme prosedur( her
pisirme yéntemi icin biraz farklidr.

Yag veya et suyu ile kullanin

e Yagiveya et suyunu isitmak icin, sicaklik
kontrol digmesini saat yéninde MAX
isaretine dogru cevirin.

e Etsuyuicin, tencerede kabarciklar
olusmaya basladiginda (kaynar suya
benzer sekilde) istenen sicakliga ulasiimis
demektir.

e Yagicin, ahsap bir spatulanin ucunu yaga
batirin. istenen sicakliga ulasildiginda
spatulanin daldinimis kismi Gzerinde ktcuk
baloncuklar olusur.

o [stenen sicakliga ulasildiginda catallara
sapladiginiz malzemeleri tencereye
yerlestirin,

e Pismemis gidanin bir kismi cok hizl
esmerlesirse sicaklig dusurdn.

e Not: Pisme slresi, blyUk ¢lctide
malzemelerin (et, sebze vb.) dlclslne,
kivamina ve kendi tercihlerinize baglidir.
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Peynir veya cikolata ile kullanin

e Peyniri/cikolatay eritmek icin, sicaklik
kontrol digmesini saat yoniinde MAX
isaretine dogru cevirin.

e Peyniri/cikolatayl tamamen eriyinceye
kadar surekli kanstirn.

e Peynir/cikolata eridiginde, peynirin/
cikolatanin tencerenin dibine yapismasini
onlemek icin sicakligr dsdrdn.

¢ Peynirin/cikolatanin tencerenin dibine
yapismaya basladigini gérmek icin ahsap
spatula ile kontrol etmeye devam edin.

e Arasirakaristirmaya devam edin ve
gerekirse sicaklig bir miktar daha ddstrin.

e Daha sonra uygun malzemeyi eriyen
peynire/cikolataya daldirin.

ot

Dogrudan fondU catalindan yemeyin. Catallar
cok keskindir ve keskin kenarlara sahiptir.
Yaralanma riski!

FondU catallar farkli renkte sap uclarina
sahiptir, bu da her kullanicinin kendi catalin
tanimasina yardimci olur.

Yag kullanimi ile ilgili notlar

Farkl tip yaglari asla karistirarak kullanmayin,
aksi takdirde yag sicrayabilir veya tasabilir,

Sicak yag ciddi yaniklara yol acabilir. Cihaz
kullanimdayken, parcalari veya icindeki
malzeme sicakken hareket ettirmeyin.

Her kullanimdan sonra yagi atin.
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Pisirme ipuclari

Sebzeli veya etli fond(

Peynirli fondu

Kliclk sebze parcalari (brokoli, karnabahar,
havuc vb.) veya mantar parcalar veya
klictk mantar dilimleri de hazirlanabilir ve
et ile birlikte fondU catallarina dizilerek
yagda veya et suyunda pisirilebilir,

Her bir catala en fazla bir veya iki parca
takmaniz onerilir.

Cikolatali fondU

Bulabildiginiz en iyi cikolatayr kullanin.
Cikolata kalitesi kotl ise fondUnun tadi

da kotu olabilir. Kalip cikolatalar, orn.

bitter cikolatalar (%52 kakao) parca
cikolatalardan daha iyidir. KuvertUr cikolata
kullanimi da iyi bir secenektir. Normal
cikolataya gore daha ylksek oranda kakao
yagl icerir ve daha diiz bir kivamda erir.
Cikolatali fondlyU daha lezzetli yapmak
icin likor ile tat vermeyi deneyebilirsiniz.
Bir kac kasik portakal likorli fondintze
mUkemmel bir portakal tadi verecektir.
Nane likor( de tat vermek icin kullanilabilir,

Rendelenmis peyniri nisasta veya unla
kaplayin.

Tencerenin icini sarimsak ile ovalayin.
Sarnimsagl énceden hazirlanmis ekmek
kUplerine de surebilirsiniz.

Tencereye bir miktar beyaz sarap ekleyin.
Peynirli fondu, kullanilan peynirin lezzeti
ile orantil olarak lezzetli olacaktir. Daha lyi
erimesi icin dilimlenmemis peynir kullanin
ve kiip kup kesin veya klcUk parcalara
ayirin. Ozellikle %45 veya Uzeri yag
iceren yari sert ve sert peynirler daha iyi
erir. Onerilen peynir tUrleri: Emmenthal,
Gruyere, Appenzeller, Cheddar, Gouda ve
yagli peynir,

Geleneksel peynirli fondt hazirlamak icin
yUksek kaliteli ve beyaz sarap kullanin.
Sarabin dogal asit 6zelligi peyniri daha
plrlzstz ve krema kivaminda yaparak
civiklasmasini onler.

En iyi fondd kivami, peynir karisimi
pUrlzslz ve yumusak oldugunda ve
ekmek cok fazla damlatmadan hafifce
kaplandiginda saglanir.

Fond( kesintisiz olarak is1 kaynagi Gizerinde
hafif hafif kaynamali ancak hic bir zaman
cok sicak olmamalidir. FonduyU son
lokmasina kadar krema kivaminda tutmak
icin yemek suresince karistirin, Yerken dahi
ekmegi veya sebzeleri peynir icinde aktif
bir sekilde karistirin,

Peyniri asir karistirmayin. Aksi takdirde
fondu [if lif olabilir.
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Temizlik ve bakim

ya

Temizlik 6ncesinde cihazi mutlaka kapatin,
fisini prizden cekin ve tamamen sogumasini
bekleyin.

Tabani veya elektrik kablosunu asla su veya
diger sivilarin icine daldirmayin.

Temizlik amaciyla asla glcll veya asindirici
temizlik maddeleri veya keskin kenarli nesneler
kullanmayin.

e Tencereyi tabandan kaldirin.

e Sicrama korumasini tencereden cikarin.

e Yagiimha edin (= Kullaniimis yagin imhas).

e Tencere, catallar ve sicrama korumasini ilik
sabunlu suda temizleyin. Bu parcalari temiz
suda yikayin ve tamamen kurulayin.

 Inatcilekeleri cikarmak icin asindirici olmayan
bir temizleyici veya metalik olmayan bir
temizlik sungeri kullanin.

e Tabani hafif nemli bir bezle temizleyin.

e (uc kablosunu
tabanin altinda
yer alan kablo
muhafazasina
sarin.

e (ihazi serin, kuru ve temiz bir yerde,
cocuklardan ve evcil hayvanlardan uzakta
muhafaza edin.
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Kullanilmis yagin imhasi

 imha etmeden 6nce yagin sogudugundan
emin olun.

e Eskiyagi uygun bir hazneye (6rn. bir cam
siseye) dokun ve sizintlyl onlemek icin
agzini glizelce kapatin.

Dikkat

Kullaniimis yagi normal ev atiklariyla birlikte
atmayin ve ev tesisatina (6rn. tuvalet,
lavabo) dokmeyin. Uygun imha yontemleriile
ilgili olarak yerel makamlara danisin.

Tasfiye

Uzerinde X isareti bulunan tekerleki

cOp kutusu simgesi, atik elektrikli ve
= Clektronik ekipmanin (WEEE) ayrica

tasfiye edilmesini gerektirir. Elektrikli ve
elektronik ekipman tehlikeli ve zararli maddeler
icerebilir. Bu aygrti cesitlerine ayrilmamis
belediye copline atmayin. Aygiti atik elektrikli
ve elektronik ekipmanlarin geri dontstmu icin
belirlenen toplama merkezine birakin. Bu sekilde
kaynaklarin ve cevrenin korunmasina katkida
bulunacaksiniz. Daha fazla bilgi icin perakende
satis magazasina veya verel idareye basvurun.
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