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MONTAGE DES GERATS

BEFOLGEN SIE DIE MITGELIEFERTE Separate
Montageanleitung zum Aufbau des Gerats.

VOR DEM ANSCHLIESSEN

UBERPRUFEN SIE, OB DIE SPANNUNG auf dem
Typenschild der Spannungsversorgung in
Ihrem Haus entspricht.

ENTFERNEN SIE NICHT DIE PLATTEN ZUM SCHUTZ DER
MIKROWELLENLUFTKANALE an
der Seite des Garraums.
Sie verhindern, dass Fett
und Speiseteilchen in die
Mikrowellenluftkanale ge-
langen.

STELLEN SIE VOR DER IMIONTAGE SICHER, dass der
Garraum des Gerats leer ist.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BESCHADIGT
i1s7. Uberpriifen Sie, ob die Tiir fest mit dem Rah-
men abschlieBt und die Turdichtung innen nicht
beschadigt ist. Entfernen Sie alle Gegenstande
aus dem Gerat und reinigen Sie die Innenfldchen
mit einem weichen, feuchten Tuch.

VERWENDEN SIE DAs GERAT NICHT, wenn Kabel oder
Stecker beschadigt sind, es nicht einwandfrei
funktioniert, heruntergefallen ist oder in irgen-
deiner Weise beschadigt wurde. Tauchen Sie
das Stromkabel oder den Stecker nicht in Was-
ser. Halten Sie das Kabel von heilen Flachen
fern. Stromschlag, Brand oder sonstige Gefahr-
dungen kénnten sonst die Folge sein.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN,
wenn die Tir fest geschlossen ist.

Der Hersteller ist nicht verantwortlich fiir Pro-
bleme, die sich aus der Nichtbeachtung dieser
Anweisungen durch den Nutzer ergeben.

Die ErRpuNG DIESES GERATS ist gesetzlich vor-
geschrieben. Der Hersteller haftet nicht fur
Verletzungen von Personen oder Tieren und
fur Sachschaden, die infolge Missachtung der
0. g. Vorschriften entstehen sollten.
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<__WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE A

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUM

SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF

ERHITZEN ODER VERWENDEN SIE KEINE BRENNBAR-

EN MATERIALIEN im Gerat oder in seiner Ndhe.
Rauchentwicklung kann zu Brand oder Explosi-
on fuhren.

VERWENDEN SIE DAS IMIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Trocknen von Textilien, Papier, Gewdirzen,
Krautern, Holz, Blumen, Friichten oder an-
deren brennbaren Materialien. Es besteht
Brandgefahr.

WENN MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB DES
GARRAUMS ZU BRENNEN ANFANGT ODER RAUCHBIL-
DUNG ZU BEOBACHTEN IsT, halten Sie die Geratetlir
geschlossen und schalten Sie das Gerét aus.
Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie
die Sicherung im Schaltkasten aus.

GAREN SIE DIE SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG. ES
besteht Brandgefahr.

LAsSEN SIE DAS GERAT NIE UNBEAUFSICHTIGT, insbe-
sondere, wenn beim Garen Papier, Kunststoff
oder andere brennbare Materialien verwen-
det werden. Papier kann verkohlen oder Feuer
fangen und einige Kunststoffe kdnnen schmel-
zen, wenn sie zusammen mit den Speisen er-
hitzt werden.

VERWENDEN SIE KEINE dtzenden Chemikalien oder
Dampfe in diesem Gerét. Dieser Geratetyp
wurde speziell zum Aufwarmen oder Garen
von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet sich
nicht fur industrielle Nutzung oder Laborzwec-
ke.

Kinoer dlirfen das Gerdt nur unter Aufsicht von
Erwachsenen benutzen, und nur dann, wenn
sie ausreichend eingewiesen wurden und sich
der Gefahren eines unsachgemdBen Gebrauchs
bewusst sind.

Dieses GERAT DARF von Personen (einschlieB8lich
Kindern) mit eingeschrdnkten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten nur un-
ter Aufsicht durch eine fiir ihre Sicherheit ve-
rantwortliche Person verwendet werden.
VorsicHT!

BEI DER BENUTZUNG DES GERATES KONNEN ZUGANGLI-
cHE TEILE SEHR HEIss werden, halten Sie daher klei-
ne Kinder fern.

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT

NIEMALS zum Erhitzen von Speisen %
oder Fliissigkeiten in luftdicht -
verschlossenen Behdltern. Der

Druck im Behdlter nimmt zu und dies kann

beim Offnen des Behcilters zu Verletzungen
flihren oder eine Explosion auslésen.

UserprUFeN SIE DIE TURDICHTUNG UND DIE UMLIEGEN-
DEN BereicHE regelmdl3ig auf Beschddigungen.
Nehmen Sie bei einer Beschddigung das Gerdt
erst wieder in Betrieb, nachdem es von einem
qualifizierten Kundendiensttechniker repariert
wurde.

EIER

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Garen oder Aufwdrmen ganzer \

Eier mit oder ohne Schale, da

diese auch nach Beenden des
Gar- oder Aufwarmvorgangs
explodieren kénnen.

@/}’
~
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< WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN R

ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH
BESTIMMT!

BeI NutzunG DER MIKROWELLENFUNKTIONEN DARF DAS
GERAT NUR EINGESCHALTET WERDEN, wenn sich Speisen
im Garraum befinden. Andernfalls kann es zu
Schdden am Gerdt kommen.

UM sicH MIT DEN GERATEFUNKTIONEN VERTRAUT ZU
MACHEN, stellen Sie eine Tasse Wasser in den
Garraum. Das Wasser absorbiert die Ener-
gie der Mikrowellen, so dass der Herd nicht
beschadigt wird.

VERWENDEN SIE DEN GARRAUM nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE

(z. B. VERscHLUsSE) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor diese in den
Garraum gelegt werden.

FRITTIEREN
VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Frittieren, da die Temperatur des Fritti- I
erdls nicht kontrolliert wer- >

den kann.

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN ODER HANDSCHUHE,
wenn Sie nach dem Garen Behilter, Geratetei-
le und Geschirr beriihren, um Verbrennungen

zu vermeiden.

FLUSSIGKEITEN

Z, B. GETRANKE obDER WAssER. Fllissigkeiten kon-
nen liber den Siedepunkt hi-

naus erhitzt werden, ohne dass \.

es zu einer sichtbaren Blasen- “
bildung kommt. Das kann dazu &— &
fuhren, dass die heil3e Flis-

sigkeit pl6tzlich tberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmafBnahmen:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im Gefal3.

3. Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Er-
hitzen kurz stehen und rihren Sie sie vor
der vorsichtigen Entnahme des GefaBes
aus dem Gerat nochmals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN dazu finden Sie im
Mikrowellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir
das Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen
Getranken.

RUHREN SIE BABYNAHRUNG IN GLASERN oder
Fliissigkeiten in Babyflaschen _/

nach dem Erwdrmen im-

mer um und Uberpriifen Sie sie

auf die richtige Temperatur. Dadurch wird eine
gleichmdBige Wirmeverteilung sichergestellt
und das Risiko des Verbriihens oder Verbrennens
vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwéirmen ab!
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ALLGEMEINES

EiNe RelHE von Zubehorteilen sind im Handel
erhaltlich. Prifen Sie vor dem Kauf, ob sie fiir
das Mikrowellengerat geeignet sind.

STELLEN SIE SICHER, DASS DIE UTENSILIEN, DIE SIE VER-
mikrowellengeeig- =i TN
geeis M—
net sind und testen Sie sie =
N Nntaia ) NTT]7 Y
zunachst ohne Speisen in \LJL\ s S
der Mikrowelle.

SPEISEN UND ZUBEHORTEILE diirfen beim Hineinste-
llen in die Mikrowelle nicht mit den Innenwan-
den des Gerates in Berlihrung kommen.

Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

WEeNN soLcHE TeiLE mit den Innenwanden des
Garraums in Beriihrung kommen, wéahrend die
Mikrowelle in Betrieb ist, kbnnen Funken ents-
tehen und das Gerédt beschadigen.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS, Ob
sich der Drehteller ungehindert drehen kann.

DREHTELLERAUFLAGE

Die DREHTELLERAUFLAGE MUSS IMMER

unter dem Glasdrehteller ange-

bracht werden. Legen Sie keine

anderen Gegenstande auf die Dre-

htellerauflage.

! Setzen Sie die Drehtellerauflage in das
Gerat ein.

=0

GLASDREHTELLER
BENUTZEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei allen Zube-
reitungsarten. Er fangt herun-
tertropfende Flissigkeiten und
Speiseteilchen auf, so dass eine
unnétige Verschmutzung des
Innenraums vermieden wird.
. Stellen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerauflage.

CRISP-GRIFF

BENUTZEN SIE DEN EXTRA MITGE-
LIEFERTEN CRISP-GRIFF, um die heille
Crisp-Platte aus dem Ofen zu entnehmen.

CRISP-PLATTE

LEGEN SIE DIE SPEISEN DIREKT AUF DIE CRISP-PLATTE.
Benutzen Sie beim Ge-
brauch der Crisp-Platte
stets den Glasdrehteller als
Untersatz. »
VERWENDEN SIE DIE CRIsP-PLATTE NICHT als &
Unterlage fiir andere Utensilien, da

sie sehr schnell heifl wird und die Utensilien
beschadigen kdnnte.

Die Crisp-PLaTTE kann vor der Verwendung vor-
gewdrmt werden (max. 3 Minuten). Verwen-
den Sie zum Vorwarmen der Platte immer die
Crisp-Funktion.

TARTSCHUTZ / SICHERHEITSVERRIEGELUNG _—O

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
MiNuTE NACH RUCKKEHR DES GERATES IN DEN
"Bereitschaftsmodus" aktiviert. (Das

\

Gerét befindet sich im "Bereitschafts-

modus", wenn die 24-Stunden-Anzei- K

ge erscheint oder, falls die Uhr nicht ein-
gestellt wurde, das Display dunkel ist).

DIE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
FREIGEGEBEN, WENN DIE TUR GEOFFNET UND GESCHLOS-
SEN WIRD, Z. B. wenn Speisen in die Mikrowelle
gestellt werden. Andernfalls zeigt das Display
die Meldung "DOOR" (Tr).

T
Ly



wSTU FE (nur AUTOMATIKFUNKTIOM

Die GArsTUFE IsT fiir die meisten Automa-
tikfunktionen verfiigbar. Sie kdnnen das En-
dergebnis personlich tiber den Modus "Gar-
grad einstellen" regulieren. Im Unterschied
zu den standardmaRBigen Voreinstellungen
lasst sich damit eine hohere oder niedrigere
Endtemperatur festlegen.

Bel bEr VERWENDUNG einer dieser Funktio-

nen verwendet der Ofen die Standardeinste-
llung. Diese Einstellung liefert normalerweise
das beste Ergebnis. Wenn die erwdrmte Spei-
se fuir den Verzehr zu heifl geworden ist, kon-
nen Sie die Einstellung ganz einfach korrigie-
ren, bevor Sie diese Funktion das ndchste Mal
verwenden.

- c
HI GH

GARSTUFE
STUFE WIRKUNG
HocH +2 | ERZIELT DIE HOCHSTE ENDTEMPERATUR
HocH +1 | ERZIELT EINE HOHERE ENDTEMPERATUR
Meb O STANDARD-VOREINSTELLUNG
NIEDRIG -1| ERZIELT EINE NIEDRIGERE ENDTEMPERATUR
NIEDRIG -2| ERZIELT DIE NIEDRIGSTE ENDTEMPERATUR

HinwEis:

Die GarsTUFE kann nur wdhrend der ersten
20 Sekunden des Betriebs eingestellt oder
gedndert werden.

HI EIH AUTO’

Dies TUN SiE bURcH AusWAHL DER GARSTUFE mit den
Tasten +/-, gleich nach dem Driicken der Start-
Taste.

( n

[ L
[ A

AUTO

WENN SIE EINIGE DER AUTOMATIKFUNKTIONEN NUT-
zeN, kann es vorkommen, dass der Ofen das
Programm stoppt (abhangig von gewahltem
Programm und Lebensmittelkategorie) und
Sie auffordert, das Gargut umzuriihren (STIR
FOOD) oder zu wenden (TURN FOOD).

Zum FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

~: Offnen Sie die Tiir.

< Ruhren Sie das Gargut um bzw. wenden
Sie es.

. SchlieBen Sie die Tur und nehmen Sie das
Gerat durch Driicken der Start-Taste wie-
der in Betrieb.

Hinweis: DAs GERAT SETZT DAS PROGRAMM AUTOMA-
TIscH NAcH 1 MiNUTE ForT, wenn das Gargut nicht
gewendet / umgeriihrt wurde. Das Aufwarmen
dauert in diesem Fall Ianger.
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LEBENSMITTELKATEGORIEN (NUR AUTOMW

3%
=

WENN SIE DIE AUTOMATIKFUNKTIONEN VERWENDEN,
muss das Gerat wissen, welche Lebensmittel-
kategorie es benutzen soll, um ein ideales Er-
gebnis zu erzielen. Das Wort FOOD (Lebens-
mittel) und eine Ziffer fiir die Lebensmittelka-
tegorie erscheinen, wenn Sie eine Lebensmit-
telkategorie mit den Tasten +/- auswadhlen.

'
SR i
FUOD e

3

cCrrmm k
rLJea 5

Die LEBENSMITTELKATEGORIEN sind in einer Tabelle
unter der jeweiligen Autofunktion aufgefihrt.

7’@

\

FOOD

= | €D Dinner pLATE (2509 - 500)

f—gﬂ Soup (2009 -

of.
w

Y,
w

.
»

ABKUHLEN

%

BEI LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TA-
BeLLe aufgeflihrt sind und die ein geringeres
oder hoheres Gewicht als empfohlen haben,
gehen Sie entsprechend dem Kapitel "Garen
und Aufwdrmen mit der Mikrowelle" vor.

A

NacH ABscHLuss EINER FunkTioN kann das Gerat
einen Abkihlvorgang starten. Das ist normal.
Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

IsT DIE TEMPERATUR HOHER ALs 50 °C, werden
"HOT" (heif) und die aktuelle Garraumtem-
peratur angezeigt. Achten Sie darauf, dass
Sie nicht die Gerateinnenwand berihren,

wenn Sie Speisen aus dem Gerdt entnehmen.
Verwenden Sie Ofenhandschuhe.

IsT DIE TEMPERATUR NIEDRIGER ALS 50 °C,

erscheint die 24-Stunden-Anzeige. <<
DRUCKEN SIE DIE ZURUCK-TASTE, um die
24-Stunden-Anzeige zeitweise zu se- O
hen, wahrend "HOT" angezeigt wird.

Der ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fiir das
Gerét unterbrochen werden. Offnen Sie dazu
die Tur.

/) 7£}
o
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@ ® WENN DAS GERAT zum ERSTEN MAL AN
avTo Q CETTI _@/& O O DAS STROM.NETZ ANGESCHLOSSEN WIRD,
an. - werden Sie aufgefordert, die Uhr

(g (g einzustellen.

NAcH EINEm STROMAUSFALL blinkt die

Uhr und muss neu gestellt werden.

IHR GERAT BESITZT eine Reihe von

Funktionen, die Sie beliebig einste-

llen konnen.

0 DRUCKEN Sie biE MANUAL-TASTE, bis die Einstellung angezeigt wird.

0 Nurtzen Sie pie TAsTEN +/-, um eine der folgenden Einstellungen anzupassen.

=2 Uhr @

=~ Ton

~: OKO

¢ Helligkeit

€ Dricken Sie pie Stop-TasTe, um die Einstellfunktion zu verlassen und all lhre
veranderten Einstellungen zu speichern.

() < UHREINSTELLEN > ®

® } s ® LAssen Sie BEm EINSTELLEN DER UHR DIE
A o .
Ao - - . Tur Ge6FFNET. Dann stehen lhnen
— oL _om
O O AN, % ‘ LLULK % v O zum Einstellen der Uhr 5 Minu-
ten Zeit zur Verfligung. Ansonsten
muss jeder Schritt innerhalb von

60 Sekunden ausgefiihrt werden.
Drucken Sie pie OK-Taste. Die beiden linken Ziffern (Stundenanzeige) blinken.

DRUCKEN Sie pie TASTEN +/-, um die Stunden einzustellen.
Drucken Sie pie OK-Taste. (Die beiden rechten Ziffern (Minutenanzeige) blinken.
DRUCKEN SiE DIe TASTEN +/-, um die Minuten einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste erneut, um lhre Auswahl zu bestatigen. @

-~ I~ )

Die UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.

SoLL NAcH EinsTELLUNG DER UHR die Zeitanzeige auf dem Display nicht mehr
erscheinen, gehen Sie einfach erneut in den Modus zum Einstellen der
Uhr und driicken Sie die Stopp-Taste, wahrend die Ziffern blinken.
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@ <____TON-EINSTELLUNG > @

® << ) D R o ®
AUTO -
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@ Drucken Sie piE OK-Taste.

@ Drucken Sie DiE TasTEN +/-, um den Summer ein-/auszuschalten. @ ) @

© Drucken Sie pie OK-Taste ErnEUT, um |hre Auswahl zu bestatigen.

() RS T7e —— (&)

® << , L ®
O O & B+0 O
@ &

o DRrUcKEN Sie DIE OK-TasTE.
@ Drucken Sie pie TasTen +/-, um die Einstellung ECO (Oko) ein-/auszuschalten.
© Drucken Sie pie OK-Taste erneuT, um |hre Auswahl zu bestatigen.

NAcH per EinsTeLLUNG AUF ON sind das Display und die 24-Stunden-
Uhrzeitanzeige im Standby-Modus verldscht he display and 24 hour
clock will not be visible in standby mode.

Be1 EinsTELLUNG AUF OFF (Aus) schaltet sich die Anzeige nicht aus und
die 24-Stunden-Uhr ist immer sichtbar.
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3& e HELLIGKE T /)

® @« | )
O O w0 g @ O O
gl o~
@ @
o DRUCKEN SiE DIE OK-TAsTE.

O DRrucken Sie pie TAsTEN +/-, um die Helligkeit beliebig einzustellen.

© Dricken Sie pie erNEUT DIE OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

s ZEITSCHALTUHR‘/

® <« ; £ ®
O O AUFTO_D ‘ 7430 D_@//\& O O VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION,
e () 5 - WK wenn Sie eine Zeitschaltuhr zur
‘ ©) @ genauen Messung der Zeit fir
verschiedene Vorgdnge benéti-
gen, z. B. zum Kochen von Eiern

oder zum Gehen lassen von Teig
vor dem Backen.

@ Drucken Sie pie TasTen +/-, um die gewiinschte Garzeit einzustellen.

0 DRUCKEN SiE DIE OK-TASTE.

NACH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ERTONT EIN SIGNALTON.
DRrucken Sie pie STopp-TAsTE, vor Ablauf der eingestellten Garzeit,
wird die Zeitschaltuhr auf Null zurlickgesetzt.

10
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GAREN UND AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN \\\

®O «O ?_8 ylyj \“IBJEG 550, 8_@2& Q‘/ O®

® @ @ ©

Diese FunkTion DIENT zZum normalen Garen und Aufwarmen von Gem{se, Fisch, Kartoffeln und

Fleisch.

@ Drucken Sie DI MaNUAL-TAsTE MEHRMALS, bis Sie die Mikrowellenfunktion finden.

©0 ©0O

Drucken Sie pIe TAsTEN +/-, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur
nachsten Einstellung.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Start-Taste in
30-Sekunden-Schritten verldangert werden. Mit jedem Tastendruck
wird die Garzeit um 30 Sekunden verléngert. Sie kdnnen die Garzeit
durch Driicken der Tasten +% auch verlangern oder verkiirzen.

DurcH DRUCKEN DER ZURUCK-TASTE<< kdnnen Sie zurlickkehren,
um die Garzeit und die Leistungsstufe einzustellen. Beide «
Einstellungen kdnnen mit den +/- Tastenwahrend des Ga-

rens gedndert werden.

<_____LEISTUNGSSTUFE >

NUR MIKROWELLE
LEISTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
Zum AurwARMEN vON GETRANKEN, WAsSER, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen
1000 W | Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe,
falls die Speise Ei oder Sahne enthalt.
800 W | ZuBeREITUNG VON GEMUSE, Fleisch etc.
650 W | ZuBeREITUNG VON Fisch.
ScHONENDERE ZUBEREITUNG, z. B. fiir Saucen mit hohem Eiweigehalt, Kdse und Eierspeisen,
500 W . . . .
sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.
350 W | KocHELN von EiNToPFEN, Schmelzen von Butter und Schokolade.
160 W | Aurtauen. Weichermachen von Butter und Kase.
90 W | WeicHERMACHEN von Eiskrem
ow WENN NUR DIE ZEITSCHALTUHR VERWENDET Wird.




D < SCHNELLSTARTFUNKTION > <>

"“'°© O Diese Funktion dient zum schne-
o) «() ) l” Ql[} = @%ﬁ (v (e llen Aufwarmen von Speisen mit
€ oL hohem Wassergehalt, wie klare
@ Suppen, Kaffee oder Tee.

o DRUCKEN SIE DIE START-TASTE, um automatisch mit der hochsten Mikrowellen-
Leistungsstufe und einer Garzeit von 30 Sekunden zu starten. Mit jedem
weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verlangert.

SIE KONNEN DIE GARZEIT DURCH DRUCKEN DER TASTEN +/- auch verldngern
bzw. verkiirzen, wenn das Gerat bereits in Betrieb ist.

WD < CRISPFUNKTION o> W€D

wo () o oy BENUTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM
©Q « O “:“_O lw \“][] =30 (j%& O‘/ Q@ Aufwirmen oder Backen von
' —l ¢ ) Pizzas und anderen Backwa-
@ @ ® ren. AuBerdem kénnen mit di-
eser Funktion schnell und ein-
fach Eier mit Speck, Hamburger,
Wirstchen usw. gebraten wer-
den.

@ DruUcken Sie DiE MANUAL-TASTE MEHRMALS, bis Sie die Crisp-Funktion finden.
@ DruUCKen Sie DIE TAsTEN +/-, um die Garzeit einzustellen.

6 DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

DAs GERAT sCHALTET AuTOMATISCH die Funktionen Mikrowelle und

Grill ein, um die Crisp-Platte zu erhitzen. So erreicht die Crisp-

Platte schnell ihre Arbeitstemperatur und verleiht der Speise die

gewdinschte knusprige Braunung.

STELLEN SIE SICHER, DASS SIcH DIE CRIsP-PLATTE genau in der Mitte des
Glasdrehtellers befindet.

GERAT UND Crisp-PLATTE werden bei dieser Funktion sehr heil3.

STELLEN SIE DIE HEISSE CRISP-PLATTE NIEMALs auf hitzeempfindlichen

Flachen ab.

BERUHREN SIE NIEMALS die obere Innenwand unterhalb des Grillstabs.

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN

oder den extra mitgelieferten Crisp-Griff, um die heille

Crisp-Platte aus dem Gerat zu entnehmen. 9
VERWENDEN SIE FUR DIESE FUNKTION NUR DIEMitgelieferte Crisp-Platte. An- \9\‘
dere auf dem Markt erhéltliche Crisp-

Platten flihren nicht zu einem zufrie-

denstellenden Ergebnis.

12



~\GRILLFUNKTION e

WO — O Y BenuTzen Sie piese FunkTion, um die
®O « O w() l lﬂ(jzﬂ[] G(Zﬁ O" O® Oberflichen von Speisen, die auf

@ @ dem Grillrost stehen, zu braunen.
o DRruckeN Sie bie MANUAL-TAsTE mehrmals, bis Sie die Grillfunktion finden.
@ Dricken Sie pie TasTen +/-, um die Garzeit einzustellen.

0 DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

STELLEN SIE DAs GARGUT auf den Grillrost. Wenden Sie die Speise
wahrend des Garens.

STELLEN SIE SICHER, DASS DAS VERWENDETE KOoCHGESCHIRR hitzebestdndig und
herdfest ist, bevor Sie Speisen in ihm grillen.

VERWENDEN SiE zum GRILLEN KEINE UTENSILIEN Aus KUNSTSTOFF. Sie wiirden
schmelzen. Auch Papier oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht
geeignet.

N aaad N aaad

KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL ) \

O Diese FUNKTION EIGNET SICH FUR Gra-

O «IO :Eo_g imlﬂ(j:fﬂ 6(333 O‘/ O® tins, Lasagne, Gefliigel und Foli-

nn
Ulw

@ @ @ enkartoffeln.

~
7z

@®

DRUCKEN SiE DIE MANUAL-TASTE MEHRMALS bis Sie die Grill-Kombifunktion finden.
Drucken Sie pie TASTEN +/- um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRUCKEN SIE DIE TASTEN +/-, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

0 ©00

KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL

LEisTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

FUR DEN KomBINATIONSBETRIEB mit der Grillfunkti-
on wurde die maximale Mikrowellenleistung 650 W | GAReN von Gemise und Gratins

werkseitig begrenzt. 350 - 500 W| GAren von Geflligel und Lasagne

ZuBerelTuNG von Fisch und tiefge-
frorenen Gratins

160 W | Gagen von Fleisch
90 W GRATINIEREN von Obst

160-350 W

BrAuNen nur wahrend des Garvor-
gangs

ow
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X < MANUELLES AUFTAUEN > X

GEeHEN SiE BEIM manuellen Auftauen ents-
prechend dem Kapitel "Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle" vor und stellen Sie die Leis-
tung auf 160 W ein.

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die un-
terschiedlichen Mengen benétigen.

TIEFKUHLKOST IN PLASTIKBEUTELN, KLARSICHTFOLIE
oder Kartons konnen Sie direkt mit der Ver-
packung auftauen, solange diese Ver-
packungen keine Metallteile (z. B. Draht—)
verschliisse) enthalten.

Die AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VER-
PACKUNGSFORM beeinflusst. Speisen in
flachen Verpackungen tauen schneller
auf als dicke Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBE-
REICHE (z. B. Hdhnchenschen-
kel oder -fligel) mit kleinen (¢

Stiickchen Alufolie ab, so- N
bald diese warm werden.

14
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WENDEN SiE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber
Auftauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN
( tauen besser auf, wenn sie wahrend des
Auftauprozesses umgeriihrt werden.

v Die Aurtauzert sollte lieber etwas gerin-
ger bemessen und der Auftauprozess
wdhrend der Stehzeit abgeschlossen werden.

MIT EINER STEHZEIT VON EINIGEN Mi-
NUTEN ERGIBT SICH IMMER EIN BESSERES
AUFTAUERGEBNIS, da sich die
Temperatur gleichmaBiger
in der Speise verteilen kann.




y MTISCHES AUFWA@E\I’) \“
m,@ O N Diese FunkTioNn DIENT zum Aufwar-
o() «() a0 @QE- HEz wro (D_@;& (Ov (O)® men von tiefgekiihlten, gekiihl-
®

ten oder zimmertemperierten
% @ Fertiggerichten.

STELLEN SIE DAS GARGUT IMMER auf
einen mikrowellengeeigneten
und hitzebestandigen Speisete-
ller oder in ein entsprechendes
Kochgeschirr.

Drucken Sie bie AuToMATIK-TASTE mehrmals, bis Sie die Automatische Aufwarmfunktion gefun-
den haben.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRrUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. (“FOOD” (Lebensmit-
tel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt.)

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um das Gewicht einzustellen.
Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

O © ®© © ©
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) <___AUTOMATISCHES AUFWARMEN > \

WENN SIE EINE SPEISE IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT VERWENDEN SIE BEI DIESER FUNKTION IMMER DIE MITGE-

oder zum Aufwarmen auf einen Teller gege- LIEFERTE ABDECKHAUBE; nur zum Aufwarmen von

ben haben, arrangieren Sie die dickeren, gekuhlten Suppen ist die Abdeckhaube nicht
yaa ;:: \dlchteren Teile an der erforderlich.

) 2 AuBenseite und dle SIND DIE SPEISEN SO VERPACKT, dass sie be-
- S dlinneren, weniger reits eine Abdeckung haben, stechen
\ & &“' / dichten Teile in der 7 v Sie die Verpackung zwei- bis dreimal

— " Mitte des Tellers. an, damit der beim Aufwarmen entste-

Lecen Sie bUNNE FLEISCHSCHEIBEN Uibereinander hende Druck entweichen kann.

oder ordnen Sie sie in Schichten an.
Dickere FLEiscHsTUCKE wie Hackbraten und
Wirstchen miissen eng aneinander ange-
ordnet werden.

STECHEN SIE KUNSTSTOFFFOLIE VOr
dem Garen mit einer Gabel
oder einem Zahnstocher ein,
damit der sich aufbauen-
de Druck entweichen kann
und die Folie durch den
entstehenden Dampf nicht
platzt.

EINE STEHZEIT VON 1 BIS 2 IMINUTEN VERBESSERT DAS
EraGEBnis, vor allem bei Ti-
efkthlkost.

LEBENSMITTEL TIPPS

BEeREITEN SIE DAs GARGUT entsprechend o. g.

= @ speiseTELLER (250 bis 500 g) Empfehlungen vor.
Warmen Sie es unter der Abdeckhaube auf.

WARMEN SIE DIE SUPPE IN MEHREREN Separaten

@ @ Ssupee (200 bis 800 g) oder einer groBen Schiissel ohne Abdeck-
haube auf.

Lo
ke
e

BEFOLGEN SiE DIE ANWEISUNGEN AUF DER VERPACK-

© TierexunLTe PorTion (250 bis 500 g) UNG, z.B. d. h. Beliiftung, Einstechen usw.

WARMEN SIE DIE GETRANKE OHNE ABDECKHAUBE
0 GETRANKE (0,1 bis 0,5 1) AUr und stellen Sie einen Metalll6ffel in den
Becher bzw. die Tasse.

(5 ) Gesen Sie die Lasagne in herdfestes und
TierGeFRORENE LASAGNE (250 bis 500 9) | mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

0 Q6

BEI SPEISEN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres
Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel "Garen und Aufwarmen mit
der Mikrowelle" vor.
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y \SCHNELLAUFTAUEN‘/ \“

Diese FunkTion DIENT Zum Aufta-

<

Gemduse und Brot.

O %E ly \Q]ﬁET..Bm LQ é o) Q uen von Fleisch, Gefllgel, Fisch,

C®® © ®© © ©

- Q Die Rapid Defrost-Funktion ist nur

©) % @ fiir Speisen mit einem Nettoge-

wicht von 100 g bis 2,5 kg vorge-
sehen.

STELLEN SIE DIE SPEISE stets auf den
Glasdrehteller.

DRUCKEN SiE DIE AUTOMATIK-TASTE mehrmals, bis Sie die Schnellauftau-Funktion gefunden ha-
ben.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRrUckEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. (“FOOD” (Lebensmit-
tel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt.)

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRuUckeN SiE piE TASTEN +/-, um das Gewicht einzustellen.
Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

17
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< SCHNELLAUFTAUEN > Q

GEWICHT:

-
BE1 DIESER FUNKTION Muss DAS GEWICHT DER SPEISE BEKANNT Sein. /&
Das Gerat berechnet anschlieBend automatisch die Zeit
bis zur Beendigung des Vorgangs.
WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT ENTSPRICHT: Gehen Sie

beim Auftauen entsprechend dem Abschnitt "Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle" vor und wahlen Sie 160 W.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN:

WAHLEN SiE EIN NIEDRIGERES Gewicht, falls die Speisen warmer
als die Tiefkihltemperatur (-18 °C) sind.

WIiHLEN SiE EIN HOHERES Gewicht, wenn die Speisen kalter als
die Tiefklhltemperatur (-18 °C) sind.

dert.

LEBENSMITTEL TIPPS
KK Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
157 © Fieisch (100 g bis 2 kg) WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat dazu auffor-

e
&
*

o

0 GerFLUGEL (100 g bis 2,5 kg)

Ganze Hahnchen, Hahnchenstiicke oder Hahnchenfi-
lets.

WEeNDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat dazu auffor-
dert.

KKK Ganze Fische, Fischsteaks oder -filets.

@/& ©OFs (100 g bis 2 kg) WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat dazu auffor-
dert.

KKK Mischgemdise, Erbsen, Brokkoli usw.

& O Gevise (100 g bis 2 kg) WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat dazu auffor-

dert.

N
£
£

&)

9 Brort (100 g bis 1 kg)

Brotlaibe, stiBe oder herzhafte Brotchen.
WEeNDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat dazu auffor-
dert.

Be1 LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder
hoheres Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel "Garen und
Aufwarmen mit der Mikrowelle" und wéahlen Sie zum Auftauen 160 W.




J\ AUTOMATISCHE CRISP-FUNKTION ?j

@

Diese FUNKTION DIENT DAZU, Speisen

auf Serviertemperatur zu bringen.

O % ? NEF?ISFJ . j& % (OK) S Q vom tiefgefrorenen Zustand schnell

Die AutomATiscHE CRiSP-FUNKTION

O % @ wird nur fiir tiefgefrorene Fertig-

haben.

sten Einstellung.

sten Einstellung.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

C0® ©0 © © ©

gerichte verwendet.

Drucken Sie pie AutomATIK-TASTE mehrmals, bis Sie die Automatische Crisp-Funktion gefunden
Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
DRrucken Sie DIE TASTEN +/-, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. (“FOOD” (Lebensmit-
tel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt.)

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um das Gewicht einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

LEBENSMITTEL TIPPS
NN VERTEILEN SIE DIE POMMES FRITES in einer gleichmaRigen
Schicht auf der Crisp-Platte. Bestreuen Sie sie mit Salz,
o PomMEs FRITES .
(‘-‘/7/ i falls gewiinscht.
(200 bis 500 g) RUHREN SIE DAS GARGUT UM, wenn Sie das Gerit dazu auf-
fordert.
Wk R
@ @ Pizz, diinner Boden Fur Pizzas mit diinnem Boden.
g (200 bis 600 g)
KK
(< ﬂ © Pizza vom BacksLech FuR Pizzas mit dickem Boden.
4 (300 bis 800 g)

3 o HAHNCHENFLUGEL
di (200 bis 500 g)

BesTREICHEN SIE FUR HAHNCHENSTUCKEN die Crisp-Platte mit
Ol und stellen Sie als Garstufe Lo 2 ein.
WEeNDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat dazu auffordert.

é% © Quicke (200 bis 500 g)

Fur QuicHe und Kuchen.

der Mikrowelle" vor.

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder hoheres
Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel "Garen und Aufwéarmen mit




) <__AUTOMATISCHE ANTAUFUNKTION > \

Nurtzen Sie piEse FUNKTION zum

@O « O ;?:—8 ly \“ISBF_T 8®zﬁ Q‘/ Q® Weichermachen von Lebensmit-
@ teln fiir eine einfachere Handha-
® % @ bung.

Die AUTOMATISCHE ANTAUFUNKTION
wirp fur Lebensmittel verwen-
det, die in nachfolgender Tabelle
aufgefihrt sind.

Drucken Sie pie AutomATIK-TAsTE mehrmals, bis Sie die Automatische Antaufunktion gefunden
haben.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. (“FOOD” (Lebensmit-
tel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt.)

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um das Gewicht einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

©C0® © © © ©

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

LEBENSMITTEL TIPPS

WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat
@ BurTer (50 bis100 g) dazu auffordert.
RUHREN SiE auch nach dem Weichmachen.

WEeNDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat
@ Marcarine (50 bis 100 g)| dazu auffordert.
RUHREN SiE auch nach dem Weichmachen um.

WEeNDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie der Ofen
dazu auffordert.

SERVIEREN SIE das Eis schnell, bevor es weiter
schmilzt.

Qoo

o Eiskrem (0,5 bis 1,0 1)

BEI SPEISEN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TABELLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres oder
héheres Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel “Garen
und Aufwdrmen mit der Mikrowelle” vor.
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(A1) <_AUTOMATISCHE SCHMELZFUNKTION. > \ (A

sgag NuTtzen SiE piEse FUNKTION zum

®
_ MEL oo Schmel Spei h
Q Q T @ l/ \l 006 8 S;ri;r;:rien von Speisen ohne zu

Die AUTOMATISCHE SCHMELZFUNKTION
wirp fur Lebensmittel verwen-
det, die in nachfolgender Tabelle
aufgefiihrt sind.

Drucken Sie bie AuTomATIK-TASTE mehrmals, bis Sie die Automatische Schmelzfunktion gefun-
den haben.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestéatigen. Sie gelangen automatisch zur néach-
sten Einstellung.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. ("FOOD" (Lebensmit-
tel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt.)

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestéatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRUCKEN Sie DIE TASTEN +/-, um das Gewicht einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestéatigen.

0O ©0 ®© © ©

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

LEBENSMITTEL TIPPS

RUHREN SIE DAS GARGUT um, wenn Sie das
o BurTer (50 bis 200 g) Gerat dazu auffordert.
RUHREN SIE AucH nach dem Schmelzen.

=

Q

RUHREN SIE DAS GARGUT um, wenn Sie das
@ Maraarine (50 bis 200 g) | Gerat dazu auffordert.
RUHREN SIE AucH nach dem Schmelzen.

\

ZERBRECHEN SIE DIE SCHOKOLADE in kleinere
Stiicke.

RUHREN SIE DAS GARGUT um, wenn Sie das
Gerat dazu auffordert.

RUHREN SIE AucH nach dem Schmelzen.

BiTTE BEACHTEN SIE HIERBEI: Schokolade mit ho-
hem Kakaogehalt konnte eine hohe Garstu-
fe erfordern (+2)

©) ScHokoLADE (50 bis 200 g)

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder
héheres Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel "Garen
und Aufwdrmen mit der Mikrowelle" vor.
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) < AUTOMATISCHES GAREN > \

®

O

C0® © © © ©
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<« Diese FunkTion bARF NUR zum Ga-

= ®
o (Nl ol ror e (g (0 ren verwendet werden. Die auto-
O ME”“_G lﬂ \l LU UK e 7 O O matische Garfunktion eignet sich
k @0 @ ausschlieBlich fir Speisen der hier
%) aufgefiihrten Nahrungsmittelka-
tegorien.
STELLEN SIE DAS GARGUT auf ei-
nen mikrowellengeeigneten
und hitzebestdndigen Speisete-
ller oder in ein entsprechendes
Kochgeschirr.

Drucken Sie pie AutomATIK-TAsTE mehrmals, bis Sie die Automatische Garfunktion gefunden
haben.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. ("FOOD" (Lebensmit-
tel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt.)

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um das Gewicht einzustellen.
DRrUckeN Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.




) ____ AUTOMATISCHES GAREN > \

Gemuse Aus Konserven: Offnen Sie immer die SiE SOLLTEN KUNSTSTOFFFOLIE
Konserve und geben Sie den Inhalt in \/ vor dem Garen mit ei-
mikrowellengeeignetes Geschirr. Garen ) (ner Gabel oder ei-

Sie das Gemuse nie in der Dose. nem Zahnstocher

GAReN SIE frisches, tiefgefrorenes oder 7 v einstechen, damit
Gemduse aus der Konserve mit Abdeck- der sich aufbauen-
haube. de Druck entweichen
kann und die Folie durch den entstehenden
Dampf nicht platzt.
EMPFOHLENES GEWICHT

StECHEN SiE DIE KARTOFFELN AN Uund geben Sie sie in

mikrowellengeeignetes und herdfestes Geschirr. Wen-

@ OrenxkarTOFFELN den Sie die Kartoffeln, wenn ein Signalton ertént. Vor-
(200 g bis 1 kg) sicht: Gerat, Geschirr und Gargut sind heil3.

WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie der Ofen dazu auffor-

dert.

ScHNEIDEN SiE DAs GEmUSE in gleich groBe Stiicke. Geben
Sie 2-4 Essloffel Wasser hinzu und setzen Sie die Ab-

@ FriscHes Gemuse deckhaube darauf. Riihren Sie das Gemiise um, wenn
(200 bis 800 g) ein Signalton ertont.
RUHREN SIE DAs GARGUT UM, wenn Sie das Gerat dazu auf-

fordert.

e GAREN SIE DIE SPEISE UNTER DER ABDECKHAUBE. Riihren Sie das
©) TiercekoHLTESs GEmUSE | Gemiise um, wenn ein Signalton ertént.
(200 bis 800 g) RUHREN SIE DAS GARGUT UM, Wenn Sie das Gerat dazu auf-

fordert.

&
&

@ @ Gemise aus KONSERVEN | GAREN SIE DIE SPEISE IN MIKROWELLENGEEIGNETEM Geschirr mit
2

=3 (200 bis 600 g) Abdeckhaube.
&@@D e Popcorn (100 g) GAREN SIE JEWEILS NUR EINE TUTE. Wird mehr Popcorn

bendtigt, garen Sie die Tiiten nacheinander.

d

BEI SPEISEN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héhe-
res Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel "Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle" vor.
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wI'UNG UND PFLE(E’_/\»

IMm NORMALFALL MUSS DASS GERAT NUR GEREINIGT Wer-
den.
WiRrD DAs GERAT nicht sauber gehalten, kann
dies zu Abnutzung der Oberflache fiihren, was
die Lebensdauer des Gerats verringern und
moglicherweise zu gefdhrlichen Situationen
fihren kann.
VERWENDEN SIE KEINE TOPFREINIGER
AUs METALL, SCHEUERMITTEL, £
Topfkratzer aus Stahlwolle
und keine groben
Reinigungstticher usw.,
da diese das Bedienfeld sowie die Innen-
und AulSenfidichen des Gerdites beschddigen
kénnen. Benutzen Sie zum Reinigen einen
Schwamm und ein mildes Reinigungsmittel
oder ein Papiertuch mit Glasreiniger-
Spray. Spriihen Sie den Glasreiniger auf ein
Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIEMALS direkt in das Gerdit.
ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders wenn etwas liber-
gelaufen ist, den Drehteller und
den Drehtellerhalter und reini-
gen Sie den Boden des Gerétes.

VERWENDEN SiE DAS MIKROWELLENGERAT NUR mit kor-
rekt eingesetztem Drehteller.

@ NEHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST WIEDER IN
BeTrieB, wenn der Drehteller nach der Rei-
nigung wieder korrekt eingesetzt ist.

VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innenraumflachen sowie der Innen- und
AuBenseite der Geratetlr und der Turéffnung.

@ FeTTSPRITZER Oder Speisereste diirfen sich
nicht um die Tiir herum festsetzen.

BEel HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG erhitzen Sie
eine Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Gar-
raum. Der Dampf weicht den Schmutz auf.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG IHRES MIk-
@ ROWELLENGERATES keine Dampfreiniger.

STELLEN SIE ZUR BESEITIGUNG vONn unangeneh-
men Geriichen im Garraum eine Tasse Wasser
mit etwas Zitronensaft auf den Drehteller und
kochen Sie das Wasser einige Minuten lang.

24

Der GriLLsTAB braucht nicht gereinigt werden, da
durch die starke Hitze Fettspritzer verdampfen.
Die obere Wand des Garraums liber dem Grillstab
muss jedoch regelmaflig gereinigt werden.
Verwenden Sie dazu warmes Wasser, ein Reini-
gungsmittel und einen Schwamm. Wenn der Grill
nicht regelmafig verwendet wird, sollte er einmal
im Monat flir 10 Minuten eingeschaltet werden,
um Spritzer verdampfen zu lassen und somit die
Brandgefahr zu reduzieren.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

CRisP-GRIFF.

SORGFALTIGE REINIGUNG:
Die Crisp-PLATTE darf nur in mildem
Spulwasser gereinigt wer-
den. Bei starker Verschmut-
zung kénnen ein Sche-
uerschwamm und ein mildes
Reinigungsmittel verwendet werden.
LAssen Sie pie Crisp-PLATTE vor dem Reinigen im-
mer erst abkihlen.
@ Die NocH heilSe Crisp-Platte darf niemals
in Splilwasser eingetaucht oder unter fli-
eBendes Wasser gehalten werden. Durch
zu schnelles Abkiihlen kann die Platte
beschddigt werden.
@ VERWENDEN SIE KEINE TOPFKRATZER AUS STAHL-
WoLLE. Sie zerkratzen damit die Oberfléiche.
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ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberprifen Sie zundchst folgende Punkte, be-

vor Sie den Kundendiensttechniker rufen:

< Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-
tig eingesetzt?

2 Steckt der Netzstecker richtig in der
Steckdose?

=~ Ist die Geratetdr fest geschlossen?

2 Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden?

=~ Wird das Gerat ausreichend beliiftet?

=~ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu neh-
men.

~: Offnen und schlieen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

Aur piese WEISE LASSEN sicH unnotige Anfahrten

des Kundendiensttechnikers und damit ver-

bundene Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, ge-

ben Sie bitte die Seriennummer und Typen-

bezeichnung des Gerétes an (siehe Kundendi-

enst-Aufkleber). Weitere Hinweise finden Sie

im Garantieheft.

A\

Das NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIG-
INALKABEL AUSGETAUSCHT
WERDEN, das (iber unseren
Kundendienst bezogen wer-
den kann. Das Netzkabel
darf nur von einem dafiir
geschulten Kundendienst-
techniker ausgetauscht wer-
den.

REPARATUREN AM GERAT DUR-
FEN NUR VON EINEM QUALIFI-
ZIERTEN KUNDENDIENSTTECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.

Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in
Gefahr, bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerdt angebrac-
hten Abdeckungen oder Gehdiuseteile ent-
fernt werden miissen.

ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.
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DATEN ZUR PRUFUNG DER HEIZLEISTUNG

In UsereinsTimmuna mit IEC 60705.
Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleis-
tung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Fur dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Testen | MENGE UNGEFAHRE DAUER LEISTUNGSSTUFE BEHALTER/GEFAss

12.3.1 1«kG 13-14 miN 650 W Pyrex 3.227

12.3.2| 475a 5 min s8oow Pyrex 3.827

12.3.3| 900a 13-14 min 800 W Pyrex 3.838
13.3 | 500G 10 miN 160 W

< TECHNISCHEDATEN >

NETZSPANNUNG 230V /50Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 2300W
SICHERUNG 10A
AuUSGANGSLEISTUNG MW 1000 W

GRILL soow
AusseNABMESSUNGEN (H x B x T) 385x 595 x468
INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 200 x 405 x 380
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%EISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VERPACKUNG besteht aus 100%
recyclingfahigem Material und @
ist daher mit dem Recycling-

Symbol gekennzeichnet.

Beachten Sie die ortlichen
Entsorgungsbestimmun-

gen. Bewahren Sie Verpackungs-

material, das eine potentielle Gefahr darste-
It (Plastikbeutel, Styropor usw.), nicht in der
Reichweite von Kindern auf.

In UsereinsTiMMunG mit den Anforderungen
der Europaéischen Richtlinie 2002/96/EC tiber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist
dieses Gerdt mit einer Markierung versehen.
Durch eine vorschriftsmafige Entsorgung tra-
gen Sie zum Umweltschutz bei und vermeiden
potentielle Unfallgefahren, die bei einer un-
sachgemaéfen Entsorgung des Produkts ents-
tehen konnen.

4619 -

€&

6 9 4 -

Das SymeoL auf dem Pro- dukt oder der bei-
liegenden Produktdoku-

mentation weist darauf hin,

dass dieses Gerat nicht als

normaler Hausmll behan-

delt werden darf. Ubergeben

Sie daher das alte Gerat den

zustandigen Sammelste-

llen fir die Wiederverwer-

tung von elektrischen und

elektronischen Geraten.

Die ENTSORGUNG Muss

gemal den ortlichen Bes-

timmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.
Uwm weiTere INFORMATIONEN Uiber die Behandlung,
Verwertung und Wiederverwendung die-

ses Produkts zu erhalten, wenden Sie sich bit-
te an die zustandigen Behorden Ihrer Gemein-
de, an den ortlichen Recyclinghof fiir Hausmill
oder an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat
erworben haben.

MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM VERSCHROTTEN
durch Abschneiden des Netzkabels funktion-
suntlichtig.

74161

Made in Sweden.



