
Schnellaufheizung: Beschleunigt das Vorheizen
Die Funktion "Schnell Aufheizen" spart Ihnen Zeit. Das Vorheizen ist 40% 
    

Pyrolyse: Selbstreinigung des Backofens
Mit Aktivierung der Pyrolyse-Selbstreinigungsfunktion verwandeln sich bei ca. 
          
         
Tuch auswischen.

Kerntemperatursensor: Punktgenaues Garen
      
des Gerichts. Sobald die voreingestellte Temperatur 
erreicht ist, schaltet sich Ihr Ofen ab. So garen Sie 
       
genau Medium, Rare oder Well-Done.

   
Anzeige aller Funktionen
        
     
Klartext-Display werden Temperatur, Beheizungsart, 
     
     
Bedienung.

    
         
werden Beheizungsart, Temperatur, Dauer und Feuchte vorgeschlagen, die 
          
         

SenseCook: Der Backofen mit Kerntemperatursensor
Der SenseCook Backofen mit Kerntemperatursensor hilft Ihnen bei der 
Zubereitung der saftigsten Lammkotellets und dem zartesten Lachsfilet. Egal 
ob Rare, Medium oder Well Done, dank dem Kerntemperatursensor gelingt 
         

Produktvorteile & Ausstattung

 Made in Germany
 Exklusives Design
 Pyrolytische Selbstreinigung, 3-stufig
 SoftClosing
 MaxiKlasse      
 Versenkknebel
 Klartextdisplay mit Touch Control-Bedienung
 Elektronikuhr mit Timerfunktionen
 Elektronische Temperaturregelung
     
 Kerntemperatursensor
 Temperaturvorschlag
   
   
    
   
   
    
   
   
 Antifinger Edelstahl-Beschichtung
 Grillheizstab 
 Kindersicherung
 
 Schnellaufheizung zuschaltbar
 Automatikrezepte
 Garraumbeleuchtung 65 W Halogen
  elektronische Kochstellen mit Ankochautomatik (nur in Verbindung mit 
Elektronik-Kochfeldern)
         
     

Einbauherd

EPE63522BM



Bauart Einbauherd

 AssistedCooking

Energieffizienzklasse A+ (Spektrum A+++ bis D)

Reinigung Pyrolytische Selbstreinigung

Bedienung  

   600x560x550

Temperaturbereich   

Nettovolumen Backraum  (L) 71

Farbe Edelstahl mit Antifingerprint

   594x595x567

Beheizungarten

    
Grillstufe 1, Warmhalten, Bio-Garen, 

Feuchte Umluft, Pizzastufe, Teller 
   
 

Unterhitze, Brotbackstufe, Gratinieren, 
  

Anschlusswert (Watt) 10850

Leistung Grill (Watt) 2300

PNC 940 321 389

EAN-Nummer 7332543808199

Volt 230

Absicherung (A) 3x16

Bruttogewicht (kg) 36

Nettogewicht (kg) 35

Energieverbrauch konventionell (kWh) 1.09
 
(kWh)

0.69

Beleuchtungsart 2, seitlich Halogen, oben Halogen

Beleuchtung (Watt) 65

Anschlusskabel nein

Netzstecker Nein

UVP 1879.00

Technische Daten

Einbauherd

EPE63522BM


