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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fiir dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen
Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen. Es ist mit Funktionen
ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein paar
Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

c@ Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen zu erhalten:

www.aeg.com

a/ Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafiir zu gewahrleisten:

www.aeg.com/productregistration

% Zubehdr, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu erwerben:

www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlieRlich Original-Ersatzteile fir lhre Produkte.
Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden (diese Informationen
finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

/N Wamungs-/ Sicherheitshinweise

@ Allgemeine Informationen und Empfehlungen
@ Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

/N HINWEISE! WICHTIG FUR IHRE
SICHERHEIT: LESEN SIE DIE FOLGENDEN
HINWEISE AUFMERKSAM DURCH, UND
BEWAHREN SIE DIE
BEDIENUNGSANLEITUNG AUF.

NIEMALS DIE TUR OFFNEN, wenn im Gerat
erwarmte Lebensmittel zu rauchen beginnen. Das
Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und
warten, bis die Lebensmittel nicht mehr rauchen.
Offnen der Tur wahrend der Rauchentwicklung
kann Feuer verursachen. Nur fUr
Mikrowellengerate vorgesehene Behalter und
Geschirr verwenden.

Niemals das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn
Kunststoff-, Papier- oder andere brennbare
Lebensmittelbehalter verwendet werden. Den
Spritzschutz fur den Hohlleiter, den Garraum, den
Drehteller und den Drehteller-Trager nach der
Verwendung des Gerates reinigen. Diese Bauteile
sollten trocken und fettfrei sein. Zurlckbleibende
Fettspritzer konnen Uberhitzen, zu rauchen
beginnen oder sich entztinden.

1.1 Zur Vermeidung von Verletzungen

/N WARNHINWEIS!

Das Gerat nicht betreiben, wenn es
_ beschadigt ist oder Fehlfunktionen aufweist.
Uberprifen Sie vor dem Betrieb die folgenden
Punkte:
a) Die TUr muss einwandfrei schlieRen und darf
nicht schlecht ausgerichtet oder verzogen sein.

b) Die Scharmiere und
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Tursicherheitsverriegelungen durfen nicht
gebrochen oder lose sein.

c) Die Turdichtungen und Dichtungsoberflachen
durfen nicht beschadigt sein.

d) Im Garraum und an der Tur diirfen keine Dellen
oder andere Beschadigungen vorhanden sein.

e) Das Netzkabel und der Netzstecker durfen
nicht beschadigt sein.

Nehmen Sie unter keinen Umstanden
Reparaturen oder Anderungen an lhrem
Mikrowellengerat selbst vor. Reparaturen,
insbesondere solche, bei denen die Abdeckung
des Gerats entfernt werden muss, durfen
ausschlieBlich von entspre-chend qualifizierten
Technikern vorgenommen werden.

Darauf achten, dass sich weder Fett noch Schmutz
auf den Turdichtungen bzw. den benachbarten
Gerateteilen ansammeln. Befolgen Sie die
Hinweise unter "Reinigung & Pflege"”. Saubern sie
die mikrowelle in regelmassigen abstanden und
entfernen sie alle moglichen essensreste. Wird das
Gerat nicht saubergehalten, kann dies die
Oberflache beeintrachtigen und sich negativ auf
die Lebensdauer des Gerats auswirken.
Schlimmstenfalls kann die Sicherheit des Gerats
beeintrachtigt werden.

Auf keinen Fall versuchen, die Garraumlampe
selbst auszuwechseln, sondern nur von einem von
AEG autorisierten Kundendienst auswechseln
lassen. Wenn die Garraumlampe ausfallen sollte,
wenden Sie sich bitte an lhren Elektrohandler oder
eine von AEG autorisierte Kundendienststelle.
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1.2 Zur Vermeidung von Explosionen und
plotzlichem Sieden

/AN WARNUNG!

Speisen in flussiger und anderer Form diirfen
nicht in verschlossenen Geféf3en erhitzt
werden, da sie explodieren konnten.

Beim Erhitzen von FlUssigkeiten in
Mikrowellengeraten beim Entnehmen des
Behalters vorsichtig sein, da es zu einem
verspatetem Aufwallen durch Siedeverzug
kommen kann.

Eier nicht in der Schale kochen. Hartgekochte Eier
durfen nicht in Mikrowellengeraten erwarmt
werden, da sie selbst nach der Erwarmung
explodieren konnen. Zum Kochen oder
Aufwarmen von Eiern, die nicht verquirlt oder
verruhrt wurden, das Eigelb und Eiweil3
anstechen, damit es nicht explodiert. Vor dem
Aufwarmen im Mikrowellengerat die Schale von
ekochten Eiern entfernen und die Eier in
cheiben schneiden.

Um Verbrennungen zu vermeiden, immer die
Lebensmitteltemperatur prifen und umrihren,
bevor Sie das Gargut servieren. Besondere
Vorsicht ist geboten, wenn die Lebensmittel oder
Getranke an Babys, Kinder oder altere Personen
weitergereicht werden.

Kinder von der Tur und von allen erreichbaren
Teilen fernhalten, die wahrend des Grillbetriebs
heif3 werden kénnen, um Verbrennungen zu
vermeiden. Die GeratetUr, die
Gerateau3enflachen, die Gerate-rlckseite, der

Gerateinnenraum, LGftungsoffnungen,
Zubehorteile und das Geschirr im GRILL, KOMBI-
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und AUTOKOCH-Betriebsart nicht berthren, da
sie heil3 werden. Vor der Reinigung sicherstellen,
dass alle Gerateteile abgekihlt sind.

1.3 Zur Vermeidung von Fehlbedienung durch
Kinder

/N WARNUNG!

Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden im Betrieb heil3. Kontakt mit den
Heizelementen sollte unbedingt vermieden
werden. Kinder unter 8 Jahren dirfen sich
nur unter standiger Aufsicht in der Nahe des
Gerat aufhalten.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. mit
mangelnder Erfahrung verwendet werden, wenn
sie unter Aufsicht stehen oder in die sichere
Benutzung eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sind zu
beaufsichtigen und sollten nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Benutzerwartung darf
nicht von Kindern ausgefuhrt werden, es sei denn,
sie sind Uber 8 Jahre alt und stehen dabei unter
Aufsicht.

Der Mikrowellenherd ist nur fur das Erwarmen von
Nahrungsmitteln und Getranken vorgesehen. Das
Trocknen von Nahrungsmitteln oder Bekleidung
und das Erwarmen von \Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tlchern
und ahnlichen Produkten kann ein Verletzungs-,
Entzindungs- oder Brandrisiko verursachen.
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Dieses Gerat ist fur die Benutzung im Haushalt
und fur ahnliche Anwendungen ausgelegt, wie
zum Beispiel: Personal-Kiichenbereiche in
Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen; Bauernhauser; zur
Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnumfeldern; in Pensionen und
ahnlichen Beherbergungsbetrieben.

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch in Hohen

Uber 2000 m vorgesehen.

1.4 Zur Vermeidung von Feuer

Mikrowellengeréte sollten wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt gelassen
werden. Zu hohe Leistungsstufen oder
zu lange Garzeiten kénnen das Gargut
Uberhitzen und Feuer verursachen. Die
Steckdose muss standig zuganglich
sein, so dass der Netzstecker im Notfall
einfach abgezogen werden kann. Die
Netzspannung muss 230 V
Wechselstrom, 50 Hz betragen und
sollte mit einer Sicherung von
mindestens 16 A oder einem
Sicherungsautomaten von mindestens
16 A ausgestattet sein. Es wird
empfohlen das Gerat an einen
separaten Stromkreis anzuschlieen.
Das Gerét nicht im Freien lagern oder
aufstellen.

Keine brennbaren Materialien in der
Né&he des Gerates oder den
Liftungsoffnungen lagern. Niemals die
Liftungsoffnungen blockieren. Alle
Metallverschlisse, Drahte usw. von
Lebensmitteln und Verpackungen
entfernen. Funkenbildung auf

Metalloberflachen kann zu Feuer fihren.

Das Mikrowellengerét nicht zum
Frittieren von Lebensmitteln in Ol oder
Fett verwenden. Temperaturen kénnen
nicht kontrolliert werden und das Fett
kann sich entzinden. Zum Herstellen
von Popcorn sollte nur fur

Mikrowellengerate vorgesehenes
Popkorngeschirr verwendet werden.
Keine Lebensmittel oder andere
Gegenstande im Gerét lagern. Die
Einstellungen nach dem Starten des
Gerétes Uberprifen um sicherzustellen,
dass das Gerat wie gewlinscht arbeitet.
Diese Bedienungsanleitung verwenden.

Das Gerat nicht bei gedffneter Tur oder
mit auf irgendeine Weise veranderter
Tursicherheits-verriegelung betreiben.
Niemals das Gerat betreiben, wenn sich
Gegenstande zwischen den
Turdichtungen und den abdichtenden
Oberflachen befinden. Personen mit
HERZSCHRITTMACHERN sollten ihren
Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers nach
VorsichtsmaBnahmenbei Umgang mit
Mikrowellengeréten befragen.

15 Zur Vermeidun? von
elektrischem Stromschlag

Unter keinen Umsténden sollte das
duBere Gehause entfernt werden.
Niemals Fliissigkeiten in die Offnungen
der Tursicherheitsverriegelung oder
Liftungséffnungen kommen lassen
oder Gegenstande in diese Offnungen
stecken. Wenn gréBere Mengen
Flissigkeiten verschittet werden,
mussen Sie sofort das Gerét
ausschalten, den Netzstecker ziehen
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und den AEG autorisierten
Kundendienst anfordern. Niemals das
Netzkabel bzw. den Netzstecker in
Wasser oder andere FlUssigkeiten
legen. Das Netzkabel darf nicht Gber
heil3e oder scharfe Oberflachen geflihrt
werden, wie zum Beispiel Uber den
heien Liftungsoffnungen an der
oberen Rickwand des Gerates.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch ein neues Spezialkabel
ersetzt werden. Bitte das Auswechseln
durch einen von AEG autorisierten
Kundendienst vornehmen lassen.

1.6 Zur Vermeidung von
Explosionen und
plétzlichem Sieden

Niemals verschlossene Behalter
verwenden. Verschlisse und
Abdeckungen entfernen. Verschlossene
Behalter kénnen durch den
Druckanstieg selbst nach dem
Ausschalten des Gerates noch
explodieren. Beim Erhitzen von
Flissigkeiten vorsichtig sein. Behalter
mit groBer Offnung verwenden, damit
entstehende Blasen entweichen
konnen.

Um Verbrennungen durch plotzliches
Uberkochen (Siedeverzug) zu
vermeiden:

¢ Die Flissigkeiten vor dem
Kochen/Erhitzen umrihren.

e Es wird empfohlen, wahrend des
Erhitzens einen Glasstab oder
dhnlichen Gegenstand in den
Behalter zu stecken.

e Nach dem Erhitzen die Flussigkeit
noch kurze Zeit im Geréat stehen
lassen flr mindestens 20 Sekunden,
um verspatetes Aufwallen durch
Siedeverzug zu verhindern.

Die Schale von Lebensmitteln, z.B.
Kartoffeln, Wiirstchen oder Obst, vor
dem Garen anstechen, damit der
Dampf entweichen kann.

1.7 Zur Vermeidung von
Verbrennungen

Beim Entnehmen von Gargut aus dem
Garraum sollten Topflappen o.3.
verwendet werden. Behalter,
Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw.
immer vom Gesicht und den Handen
abgewandt 6ffnen, um Verbrennungen
durch Dampf zu vermeiden.

Die Temperatur des Behélters ist kein
echter Hinweis auf die tatsachliche
Temperatur des Lebensmittels oder
Getranks; immer die Temperatur priifen.
Halten Sie beim Offnen der Gerétetlr
ausreichenden Abstand, um
Verbrennungen durch austretende Hitze
oder Dampf zu vermeiden. Schneiden
Sie geflllte, gebackene Speisen nach
dem Garen in Scheiben, um den Dampf
entweichen zu lassen und
Verbrennungen zu vermeiden.

Nicht an die Gerétetlr lehnen oder an
der Tir hédngend schwingen. Das
Mikrowellengerat ist kein Spielzeug!
Kinder sollten mit allen wichtigen
Sicherheitshinweisen vertraut gemacht
werden: z.B. Verwendung von
Topflappen und vorsichtiges Abnehmen
von Deckeln. Beachten Sie besonders
Verpackungen, die Lebensmittel
knusprig machen (z.B. selbstbraunende
Materialien), indem sie besonders heil3
werden.

1.8 Sonstige Hinweise

Niemals das Gerét auf irgendeine Weise
veréndern. Dieses Gerat ist nur fur den
Hausgebrauch vorgesehen und darf nur
zum Garen von Lebensmitteln
verwendet werden. Es eignet sich nicht
fir gewerbliche Zwecke oder den
Gebrauch in einem Labor.



1.9 Zur Vermeidung von
Fehlfunktionen'und
Beschadigungen dieses
Gerates

Das Gerat niemals leer in Betrieb
nehmen, es sei denn, dies wird in der
Bedienungsanleitung ausdriicklich
empfohlen. Durch Inbetriebnahme des
Gerétes ohne Gargut kann das Gerét
beschadigt werden. Bei der
Verwendung von Braunungsgeschirr
oder selbsterwérmenden Materialien
muss eine warmefeste Isolierung (z.B.
ein Porzellanteller) zwischen Geschirr
und Drehteller gestellt werden. Dadurch
werden Beschadigungen des
Drehtellers und des Drehteller-Tréagers
durch Wéarme vermieden. Die
angegebene Aufheizzeit fir das
Geschirr sollte nicht Gberschritten
werden. Kein Metallgeschirr verwenden,
da Mikrowellen reflektiert werden und
dies zu Funkenbildung fihrt. Keine
Konserven in das Gerét stellen.

Nur den fur dieses Gerét vorgesehenen
Drehteller und den Drehteller-Trager
verwenden. Benutzen Sie das
Mikrowellengerat nicht ohne den
Drehteller.

Um das Zerspringen des Drehtellers zu

vermeiden:

e Vor dem Reinigen, den Drehteller
abkihlen lassen.

e Kein heif3es Gargut oder hei3es
Geschirr auf den kalten Drehteller
stellen.

e Keine kalten Lebensmittel oder
kaltes Geschirr auf den heif3en
Drehteller stellen.

Wenn das Gerét arbeitet, keine
Gegenstande auf das duBere Gehduse
stellen. Keine Kunststoffbehalter fir den
Mikrowellenbetrieb verwenden, wenn
das Gerat nach dem Gebrauch GRILL,
KOMBI- und AUTOKOCH-Betriebsart
noch heiss ist, da diese sonst schmelzen
konnten. In diesen Betriebsarten dirfen
keine Kunststoffbehélter verwendet
werden, es sei denn, der Hersteller weist
auf deren Eignung zu diesem Zweck hin.

DEUTSCH 9

WICHTIG! Bei Fragen zum
Anschluss des Gerates wenden
Sie sich bitte an einen
autorisierten Elektrofachmann
oder den autorisierten AEG
Kundendienst.

Sowohl der Hersteller als auch der
Handler kdnnen keine Verantwortung
fUr Beschadigungen des Gerates oder
Verletzungen von Personen
Ubernehmen, die als Folge eines
falschen elektrischen Anschlusses
entstehen. Wasserdampf und Tropfen
kénnen sich auf den Wanden im
Innenraum bzw. um die Turdichtungen
und Dichtungsoberflachen bilden. Dies
ist normal und ist kein Anzeichen fir
den Austritt von Mikrowellen oder einer
sonstigen Fehlfunktion.
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2. GERATEUBERBLICK

2.1 Mikrowellengerat
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Grill-Heizelement
Geratefront
Innenbeleuchtung
Bedienblende
Turéffnungs-Taste
Spritzschutz fir den Hohlleiter
Garraum

Antrieb
Turdichtungen und
Dichtungsoberlachen
Liftungsoffnungen
Gehéause
Geraterickseite
Netzkabel
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2.2 Zubehor

Uberpriifen Sie, dass folgende
Zubehorteile mitgeliefert wurden:
Drehteller

Drehteller-Trager

Hoher Rost

. Niedriger Rost
Den Drehteller-Trager auf den Boden
des Garraums legen.

e Dann den Drehteller darauf legen.

e Um Schaden am Drehteller zu
vermeiden, ist darauf zu achten, dass
Geschirr und Behalter bei der
Entnahme nicht den Rand des
Drehtellers berthren.

Bei der Bestellung von Zubehar,
teilen Sie lhrem Handler oder dem
AEG autorisierten Kundendienst
bitte folgende Angaben mit:
Name des Zubehorteils und
Bezeichnung des Modells.
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3. BEDIENBLENDE
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4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Betriebsart ‘Econ’
(energiesparend)

Das Mikrowellengerat ist auf die
energiesparende Betriebsart ‘Econ'
eingestellt.

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an.

2. Auf dem Display erscheint: ‘Econ’.

3. Das Display zahlt herunter von 3:00
auf Null.

4. Bei Erreichen von Null wechselt das
Geréat zur Betriebsart Econ Uber und
die Anzeige auf dem Display
verschwindet.

Zum Deaktivieren der Betriebsart
Econ stellen Sie die Uhr ein.

4.2 Tageszeit einstellen

Die Uhrzeit des Mikrowellenofens kann
im 12- oder 24-Stunden-Format
eingestellt werden.

Beispiel: Einstellen der Uhrzeit auf 11:30

Uhr (im 12-Stunden-Format).

1. Offnen Sie die Tur.

2. Auf dem Display erscheint: ‘Econ’.

3. Drlicken Sie die Taste START/QUICK
und halten Sie diese fur 5 Sekunden
gedrickt. Es ertdnt ein akustisches
Signal. Auf dem Display erscheint:

_i2H

4. Stellen Sie die Stunde ein. Drehen
Sie dazu den Schalter
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT.

5. Drlicken Sie die Taste START/QUICK
einmal und drehen Sie den Schalter
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT zum
Einstellen der Minuten.

6. Drlcken Sie die Taste
START/QUICK.

7. Priifen Sie das Display: [~ 2 1

8. SchlieBen Sie die Tur. m

@ Der Schalter ZEITSCHALTUHR/
GEWICHT lasst sich im
Uhrzeigersinn und gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Durch
Driicken der STOP-Taste wird das

Einstellen der Uhrzeit abgebrochen.
Auf dem Display erscheint: ‘Econ’.

Beispiel: Einstellen der Stunden auf

23:30 Uhr (24-Stunden-Uhr).

1. Offnen Sie die Tir.

2. Auf dem Display erscheint: 'Econ’.

3. Driicken Sie die Taste START/QUICK
und halten Sie diese fir 5 Sekunden
gedriickt. Es ertdnt ein akustisches
Signal. Auf dem Display erscheint:

m
x

4. Dricken Sie die START/QUICK-
Taste. Auf dem Display erscheint:

5. Stellen Sie die Stunde ein. Drehen
Sie dazu den Schalter
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT.

6. Drlcken Sie die Taste START/QUICK
einmal und drehen Sie den Schalter
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT zum
Einstellen der Minuten.

7. Driicken Sie die Taste
START/QUICK.

8. Prifen Sie das Display:

9. Schlieen Sie die Tur.

@ Der Schalter ZEITSCHALTUHR/
GEWICHT lasst sich im
Uhrzeigersinn und gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Durch
Driicken der STOP-Taste wird das
Einstellen der Uhrzeit abgebrochen.
Auf dem Display erscheint: ‘Econ’.

4.3 Anderunﬁ; der Uhrzelt bei
eingestellter

Beispiel: Einstellen der Stunden auf

11:45.

1. Offnen Sie die Tir.

2. Driicken und halten Sie 5 Sekunden
lang die START/QUICK-Taste. Es
ertont ein akustisches Signal. Auf
dem Display erscheint: [= =

(Zum Einstellen des 24-Stunden-
Formats driicken Sie die Taste
START/QUICK noch einmal.)
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3. Stellen Sie die Stunde ein. Drehen Sie
dazu den Schalter
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT.

4. Drlcken Sie einmal die
START/QUICK-Taste und drehen Sie
dann den ZEITSCHALTUHR/
GEWICHT-Knopf, um die Minuten
einzustellen.

5. Driicken Sie die Taste START/QUICK.

6. Anzeige priifen: [ Hg

LI |

4.4 Um die Uhr zu stornieren
und setzen Econ-Modus

1. Offnen Sie die Tir.

2. Drlicken Sie die Taste START/QUICK
und halten Sie diese fir 5 Sekunden
gedrickt. Es ertdnt ein akustisches
Signal. Auf dem Display erscheint:

(Zum Einstellen des 24-Stunden-
Formats driicken Sie die Taste
START/QUICK noch einmal.)

. Dricken Sie die STOP-Taste.

. Auf dem Display erscheint: ‘Econ’.

. Schliefen Sie die Tur.

. Das Display zahlt herunter von 3:00
auf Null.

. Bei Erreichen von Null wechselt das
Gerat zur Betriebsart Econ Uber und
die Anzeige auf dem Display
verschwindet.

4.5 Benutzung der STOP-Taste

Benutzung der STOP-Taste:

1. Loéschen eines Eingabefehlers beim
Programmieren.

2. Voriibergehendes Unterbrechen des
laufenden Betriebes.

3. Léschen eines Programms wéhrend
des laufenden Betriebes durch
zweimaliges Driicken.

o0k Ww

~

4.6 Kindersicherung

Das Mikrowellengerat bietet eine
Sicherheitssperre, um zu verhindern,
dass Kinder das Gerat versehentlich
einschalten. Bei eingestellter Sperre ist
das Gerét so lange funktionsuntlchtig,
bis die Sperre wieder aufgehoben wird.

Beispiel: So aktivieren Sie die

Kindersperre.

1. Dricken Sie die STOP-Taste und
halten Sie 5 Sekunden lang
heruntergedrickt.

2. Esertont ein akustisches Signal und
auf dem Display erscheint, 'LOC":

o nr
LuL

Zum Aufheben der
Kindersicherung die STOP-Taste 5
Sekunden lang gedriickt halten. Es
ertonen zwei akustische Signale
und auf dem Display wird die
aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Die Kindersicherung kann nur bei
eingestellter Uhr aktiviert werden.
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5. BEDIENUNG DES MIKROWELLENGERATS

5.1 Mikrowellensicheres Kochgeschirr

Kochgeschirr

Mikrowell-
ensicher

Kommentare

Alufolie/Behalter aus
Alufolie

I X

Ein kleines Stuck Alufolie kann dazu benutzt werden, die
Nahrungsmittel vor dem Uberhitzen zu schiitzen. Halten
Sie die Folie mindestens 2 cm von den Herdwénden
entfernt, da sonst Lichtbogen auftreten kénnen. Behélter
aus Alufolie sind nicht zu empfehlen, es sei denn sie sind
vom Hersteller hierfur vorgesehen, befolgen Sie die
Anweisungen sorgfaltig.

Anbratschisseln

Befolgen Sie immer die Anweisungen des Herstellers.
Uberschreiten Sie nicht die angegebenen Kochzeiten.
Nehmen Sie sich in Acht, da diese Schusseln sehr heifl3
werden kdnnen.

Porzellan & Keramik

I X

Porzellan, Keramik, glasiertes Tongeschirr und feines
Porzellan sind in der Regel geeignet, auBer wenn es mit
metallischem Dekor verziert ist.

Glaswaren,
z. B. Pyrex ®

Bei der Benutzung von Glaswaren sollte Vorsicht walten,
da diese durch plotzliche Erhitzung zerbrechen oder
springen kénnen.

Metall

Kochgeschirre aus Metall sind bei der Benutzung von
Mikrowellenenergie nicht geeignet da es zur Bildung von
Lichtbégen kommen kann, die einen Brand auslésen
kdnnen.

Kunststoff/ Styropor,
z. B. Fastfood-
Behélter

Hierbei ist Vorsicht angesagt, da manche Behélter sich
bei hohen Temperaturen verbiegen, schmelzen oder
verfarben.

Frischhaltefolie

Sollte die Nahrungsmittel nicht bertihren und muss
eingestochen werden, damit der Dampf entweichen
kann.

Gefrier-/Bratbeutel

Mussen eingestochen werden, damit der Dampf
entweichen kann. Stellen Sie sicher, dass die Beutel fir
die Benutzung in der Mikrowelle geeignet sind. Benutzen
Sie keine Verschlisse aus Kunststoff oder Metall, da diese
schmelzen oder aufgrund der Bildung von Lichtbogen
Feuer fangen kénnen.

Papierteller
undtassen und
Klichenpapier

Nur zum Erwérmen oder zum Absorbieren von
Feuchtigkeit benutzen. Hier sollte Sorgfalt walten, da ein
Uberhitzen Feuer verursachen kann.

Stroh-und
Holzbehalter

Behalten Sie den Herd sténdig im Auge, da ein
Uberhitzen dieser Materialien Feuer verursachen kann.

Recyceltes Papier
und Zeitungen

Kénnen u. U. Metallrlickstande enthalten, die Lichtbogen
verursachen und einen Brand auslésen kénnen.
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5.2 Hinweis fur das Kochen mit Mikrowellen

Hinweis fur das Kochen mit Mikrowellen

Zusammen-  Nahrungsmittel mit hohem Fett-oder Zuckergehalt (z. B. Plumpudding,
setzung geflilltes Geback) bendtigen eine geringere Zeit zum Erwérmen. Hier sollte
Sorgfalt walten, da ein Uberhitzen Feuer verursachen kann.
GréBe Damit alle Stiicke gleichmaBig gekocht werden, schneiden Sie sie alle
gleichgrol3.
Temperatur ~ Die Ausgangstemperatur der Nahrungsmittel beeintréchtigt die fir sie
erforderliche Kochzeit. Schneiden Sie gefilite Nahrungsmittel, (wie einen
Berliner), ein, um Warme oder Dampf entweichen zu lassen.
Anordnen Legen Sie die Nahrungsmittel mit dem dicksten Teil nach auBen in die
Schussel. (z.B. Hahnchenkeule).
Abdecken Benutzen Sie Mikrowellen-Folie oder einen geeigneten Deckel.
Einstechen Nahrungsmittel mit Schale, Haut oder Membran missen vor dem Kochen
oder Aufwérmen an mehreren Stellen eingestochen werden, da sich sonst
Dampf entwickeln wiirde, der das Nahrungsmittel zum explodieren bringen
konnte. (z. B. Kartoffeln, Fisch, Hihnchen, Wirstchen).
WICHTIG! Eier sollten nicht mit Mikrowellenenergie gekocht werden,
da sie explodieren kénnen, und dies sogar, nachdem der Kochvorgang
abgeschlossen ist; (z. B. pochieren, hartkochen).
Umrihren, Fur gleichméBiges Kochen ist es wichtig, dass die Nahrungsmittel wahrend
umdrehen &  des Kochens umgerihrt, umgedreht und umarrangiert werden. Immer von

umarrangieren auf3en zur Mitte hin umrihren und umarrangieren.

Standzeit Die Standzeit nach dem Kochen ist erforderlich, damit die Hitze sich
gleichméaBig den Nahrungsmitteln verteilen kann.
Abdecken Warme Bereiche konnen durch kleine Stiicke Alufolie, welche die Mikrowellen

reflektieren, abgedeckt und geschiitzt werden; (z. B. Hihnerfligel und —
beine).

5.3 Garen mit Mikrowellen

Fur den manuellen Betrieb stehen 6
verschiedene Leistungsstufen zur Auswahl.

Leistungsei- Empfohlene Benutzung

nstellung

900 W/ Fur schnelles Garen oder Erwarmen, (z.B. fir Suppen, Eintopfe, Dosengerichte,

HOHER hei3e Getranke, Gemuse, Fisch usw).

630 W Zum léngeren Garen von kompakteren Speisen wie Braten, Hackbraten und
Tellergerichten, auch fir empfindliche Gerichte wie Kdsesossen oder Riihrkuchen.
Mit dieser niedrigeren Einstellung kochen SoBen nicht tber und die Speisen
garen gleichmaBig, ohne am Rand hart zu werden oder Uberzulaufen.

450 W Fir kompaktere Speisen, die beim Garen mit herkémmlichen Methoden eine
lange Garzeit erfordern, (z.B. Rindfleischgerichte), wird diese Leistungsstufe
empfohlen, damit das Fleisch zart bleibt.

270W/ Wahlen Sie diese Stufe zum Auftauen, damit Speisen gleichméaBig auftauen.

AUFTAU- Diese Stufe ist auch bestens geeignet, um Reis, Nudeln und KléBe zu kocheln

EINSTELLUNG und gebackenen Eierpudding zu kochen.

90W Zum sanften Auftauen, (z.B. fir Sahnetorten oder Blatterteig).

ow Fir Stehzeit/Zeitschaltuhr.

W =WATT



Ihr Gerét l3sst sich bis zu 90 Minuten
programmieren. Die Garzeit kann in
Einheiten von 15 Sekunden bis funf
Minuten eingegeben werden. Sie hangt
von der in der Tabelle angegebenen
Gesamtlange der Garzeit ab.

Beispiel: Erhitzen von Suppe firr 2 Min.
30 Sek. mit 630 W Mikrowellenleistung.
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Garzeit Zeiteinheiten
0-5 minuten 15 sekunden
5-10 minuten 30 sekunden
10-30 minuten 1 minute
30-90 minuten 5 minuten

P
e

+ o0

START
auick X1

. Dricken Sie zweimal die

LEISTUNGSSTUFEN-Taste.

. Geben Sie das Zeit durch Drehen

des ZEITSCHALTUHR/GEWICHT-
Knopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn drehen ein bis 2.30
angezeigt ist.

. Driicken Sie die START/QUICK-

Taste.

. Anzeige prifen.

WICHTIG!
Wenn die Taste nicht gedrlckt
wird, arbeitet das Gerét

automatisch mit voller Leistung
900 W/HOHER.

e Wird die Geratetir wahrend des
Garvorgangs gedffnet, wird die
Garzeit auf dem Display automatisch
angehalten. Die Riickwértszahlung
der Garzeit setzt wieder ein, wenn
die Tur geschlossen und die
START/QUICK-Taste gedriickt wird.

e Wenn Sie wéhrend des Garvorgangs
die Leistungsstufe Uberprifen
wollen, drlicken Sie die
LEISTUNGSSTUFEN-Taste.

Sie konnen durch Drehen des
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT-
Knopfes die Garzeit beim Garen
verldngern oder verkirzen.

Zum Andern der Leistungsstufe beim
Garen die LEISTUNGSSTUFEN-
Taste driicken.

Zum Abbrechen eines
Garprogramms zweimal die STOP-
Taste driicken.
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5.4 Reduzierte Leistungsstufe

Kochmodus Standardzeit Reduzierte Leistung
Mikrowelle 900 W 20 Minuten Mikrowelle 630 W
Grill 20 Minuten Grill - 50 %
Kombi-Betrieb Grill - 20 Minuten Grill - 50 %
/N WICHTIG! Wenn Sie die Speisen in (Die Mikrowellenleistung wird
der Standardgarzeit in nur einer vermindert oder das
Betriebsart garen, wird die Leistung Grillheizelement wird ein- und
des Gerates automatisch reduziert, ausgeschaltet.) Nach einer Pause
um eine Uberhitzung zu von 90 Sekunden kann die volle
vermeiden. Leistung wieder eingestellt werden.

5.5 Zeitschaltuhr

Beispiel: So stellen Sie die
Zeitschaltuhr auf 7 Minuten ein.

1. Drlcken Sie zweimal die

A LEISTUNGSSTUFEN-Taste 7 mal.

2. Geben Sie das Zeit durch Drehen
des ZEITSCHALTUHR/GEWICHT-
Knopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn drehen ein bis 7.00
angezeigt ist.

3. Driicken Sie die START/QUICK-

START
auick X1
4. Anzeige prufen.
Q)
AT
iy
Zum Unterbrechen der Taste drlicken und zum Beenden
Zeitschaltuhr die STOP-Taste nochmals die STOP-Taste
driicken. Zum erneuten Starten der drlicken.

Zeitschaltuhr die START/QUICK-



5.6 Pro 30 Sekunden

Mit der START/QUICK-Taste kénnen
Sie die folgenden Funktionen bedienen.

Direktstart

Sie kénnen sofort 30 Sekunden lang mit
einer Leistung von 900 W/HOHER
kochen, wenn Sie die START/QUICK-
Taste driicken.

5.7 Plus und minus

Mit den Funktionen PLUS A\ und
MINUS N/ kénnen Sie die

Garzeit bei den automatischen
Programmen verlangern oder verkirzen.

Beispiel: So kochen Sie 0,3 kg weiche
Kartoffeln.
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Verlangern der Garzeit

Wahrend des manuellen Kochens
kdnnen Sie die Kochzeit durch
wiederholten Tastendruck jeweils um
weitere 30 Sekunden verldngern.

@ Sie kénnen beim Grillen auch die
+30 Sekunden-Funktion
verwenden. Diese funktion ist
wéhrend garautomatik oder
auftauautomatik nicht verflgbar.

Wenn Sie gare, aber feste Kartoffeln
bevorzugen, wihlen Sie MINUS Y/ .
Fir weichere gekochte Kartoffeln

hingegen verwenden Sie PLUS A\

START
QUICK

X1

—_
—
—
—
—
—
-
-l »
c
S
o
-—I
a—

1. Wahlen Sie das gewlnschte Men(
durch zweimal Dricken der
AUTOMATIK-PROGRAMME-Taste.

2. Drehen Sie den ZEITSCHALTUHR/

GEWICHT Knopf, bis 0.3 angezeigt
ist.

3. Drlcken Sie einmal die

LEISTUNGSSTUFEN-Taste, um die
Einstellung PLUS A\ zu wahlen.

4. Driicken Sie die START/QUICK-

Taste.

5. Anzeige prifen.
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@ Zum Ausschalten der Funktion

PLUS/MINUS driicken Sie dreimal
die LEISTUNGSSTUFEN-Taste.

5.8 Girill & Kombi-Betrieb

Dieses Mikrowellengerét bietet zwei
Grill-Betriebsarten:

Nur Grill

Grill und Mikrowelle

& HINWEIS! Der hohe oder der
niedrige Rost wird zum Grillen
empfohlen.

Bei der ersten Benutzung des Grills

Garen mit dem Girill
Beispiel: Toasten fur 4 Minuten.

Bei Auswahl von PLUS erscheint
auf dem Display A\.

Bei Auswahl von MINUS erscheint
auf dem Display ¥/ .

kann es zu Rauchentwicklung oder
Brandgeruch kommen. Das ist
normal und kein Anzeichen daflr,
dass das Gerét funktionsuntiichtig
ist. Um dieses Problem beim
erstmaligen Gebrauch des Gerates
zu vermeiden, betreiben Sie den
Grill 20 Minuten lang ohne
Speisen.

]
-

+ o0

START
auick X1

i 0N

r g

. Dricken Sie einmal die GRILL-Taste.

. Geben Sie die Zeit durch Drehen des

ZEITSCHALTUHR/GEWICHT-
Knopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn ein bis 4.00 angezeigt
ist.

. Drlcken Sie die START/QUICK-

Taste.

. Anzeige prifen.




Garen in der Kombi-Betriebsart

Diese Betriebsart ist eine Kombination
von Grill und Mikrowelle. Die
Mikrowellen-Leistungsstufe ist auf

270 W voreingestellt.

Beispiel: Zubereitung von Grillspiessen
flr 7 Minuten mit der KOMBI-
BETRIEBSART (450 W).
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Taste Energie Einstellung
Grill x 1 ow
Grill x 2 270 W
Grill x 3 450 W
Grill x4 630 W
Grill x5 ow

o
-

+ o0

START
auick X1

(@' -
j—

1. Driicken Sie 3 die GRILL-Taste.

2. Geben Sie die Zeit durch Drehen des
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT-
Knopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn ein bis 7.00 angezeigt
ist.

3. Driicken Sie die START/QUICK-
Taste.

4. Anzeige prifen.

5.9 Garen mit verschiedenen Garfolgen

Eine Folge von (maximal) 3 Stufen kann
mit den kombinierten Betriebsarten
MIKROWELLE, GRILL oder KOMBI
programmiert werden.

Beispiel: Garen:
Stufe 1: 2 Minuten 30 Sekunden 630 W
Stufe 2: 5 Minuten nur Grill

A

-

1. Dricken Sie zweimal die
LEISTUNGSSTUFEN-Taste.
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2. Geben Sie die Zeit durch Drehen des
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT-
Knopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn ein bis 2.30 angezeigt
ist.

+ o0

3. Anzeige prifen.

|i| 4. Dricken Sie einmal die GRILL-Taste.

5. Geben Sie die Zeit durch Drehen des
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT-
Knopfs im oder gegen den
Uhrzeigersinn ein bis 5.00 angezeigt
ist.

+ o0

6. Dricken Sie die START/QUICK-
START Taste.
auick X1

7. Anzeige prufen.

Das Gerat arbeitet nun 2 Minuten und
30 Sekunden lang bei 630 W und
anschliessend 5 Minuten mit dem Girill.



5.10 Garautomatik & _
Auftauautomatik Betrieb
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Die garautomatik & auftauautomatik Lebensmittel ~ Symbol Einstellung

Funktion berechnet automatisch die Gratiniertes W Mikrowelle +

richtige Betriebsart und Garzeit. Sie Fischfilot ¥ Gl

kénnen unter 6 garautomatik-Ments und S orcorka] S i

2 auftauautomatik-Menis auswahlen. annchenschenkel  —~p G',”rowe et

r

Lebensmittel Symbol Einstellung Auflaufe §55 Mikrowelle +

Getrénke I%‘-‘ Mikrowelle = Grill

Fleisch/fisch/ ##x  Mikrowelle

Gekochte und §59 Mikrowelle fligel syd

gebackene O ge tuge Mik i

Kartoffeln ro aan - Mikrowelle

Grillspiesse 55§ Mikrowelle +

T Gl

Beispiel: So kochen Sie 0,3 kg Kartoffeln.

5 x2

START
QUICK

x1

1. Wahlen Sie das gewiinschte Meni
durch zweimal Driicken der
GARAUTOMATIK-Taste.

2. Drehen Sie den
ZEITSCHALTUHR/GEWICHT
Knopf, bis 0.3 angezeigt ist.

3. Driicken Sie die START/QUICK-
Taste.

4. Anzeige prifen.

(1) Wenn ein Bedienungsschritt
erforderlich ist (z.B. Wenden der
Speisen), stoppt das Geréat
automatisch, das akustische Signal
ertont, die verbleibende Garzeit
und andere Symbole werden
blinkend angezeigt. Um den
Garvorgang fortzusetzen, driicken
Sie die START/QUICK-Taste. Am

Ende der garautomatik/
auftauautomatik-Zeit stoppt das
Programm automatisch. Das
akustische Signal ertdnt und das
Kochsymbol blinkt auf. Nach einer
Minute und einem
Erinnerungssignal wird die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.
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6. PROGRAMMTABELLEN

6.1 Garautomatik Tabellen

Menge
Garautomatik (Gewichtseinheit)) Taste Verfahren
Geschirr

Getranke 1-6 tassen - e Tasse an den Rand der Drehscheibe
(Tee/Kaffee) 1 tasse=200 m stellen.

§5 & x1

P
Gekochte und  0,2-1,0 kg (100 g) Salzkartoffeln: Die Kartoffeln schalen und in
gebackene Schissel mit Deckel gleichgroBe Stiicke schneiden.

Kartoffeln 5§

& X2 Pe|lkartoffeln: Kartoffeln von etwa gleicher
GrofBe auswahlen und waschen.

Die Salzkartoffeln oder Pellkartoffeln in
eine Schissel geben.

Die erforderliche Menge Wasser (ca. 2 EL
je 100 g) und etwas Salz hinzugeben.

Mit einem Deckel abdecken.

Beim Ertonen des akustischen Signals
umrlhren und erneut bedecken.

Nach dem Garen ca. 2 Min. stehen lassen.

Grillspiesse 0,2-0,8 kg (100 g)

Die Grillspiesse vorbereiten, siche Rezept.

§§§  Hoher Rost Ml o Aufden hohen Rost legen und garen.
Rifecd &= X3 o \Wenn das akustische Signal ertont,
wenden.
Gratiniertes 0,5-1,5 kg® (100 g) e Siehe Rezepte fur “Gratiniertes Fischfilet”.
Fischfilet 88 Auflaufform =
= L) X4

<> Niedriger Rost

9 Gesamtgewicht von allen Zutaten.

Hahnchensch-  0,9-1,8 kg (100 g)
enkel Auflaufform
Niedriger Rost

Mischung zusammen 2 EL Ol, 1 TL Paprika
edelslss,Salz und Pfeffer Hdhnchen damit
bestreichen.

Die Haut des Hédhnchens anstechen.

Das Hahnchen mit der Brustseite nach
unten auf eine umgedrehte Untertasse in
die Aufléufform legen.

Auf den hohen Rost legen und garen.
Wenn das akustische Signal ertont, das
Hahnchen wenden.

Nach dem Garen ca. 3 Minuten lang im
Mikrowellengerat lassen, herausnehmen
und zum Servieren auf einen Teller geben.

Auflaufe 0,5-1,5kg? (100 g)
& Auflaufform
Niedriger Rost

Siehe Rezepte fur “Auflaufe”.

185
e X6 Gesamtgewicht von allen Zutaten.
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6.2 Auftauautomatik Tabellen

Menge
Auftauautomatik (Gewichtseinheit) Taste Verfahren
Geschirr
Fleisch/fisch/ 0,2-1,0kg (100 g) e Die Speisen in eine flache Schussel
gefliigel Auflaufform - geben und in die Mitte des Drehtellers
Y & x1 stellen.
e Beim Erténen des akustischen Signals
(G Fisdln, die Speiseﬁ umdrehen, umarrangieren
Fischsteaks und von elnander trennen. Dgnne Teile
o ’ und warme kleinen Stellen mit
Fischfilets, Aluminiumfolie abschirmen.
Hihnerbeine, e Nach dem Auftauen 15-45 Min. in
Hahnchenbrust, Aluminiumfolie einwickeln, bis das
Hackfleisch, Steak, Fleisch ganz aufgetaut ist.
Koteletts, e Hackfleisch: Beim Ertonen des
Frikadellen, akustischen Signals die das Speisen
Wiirstchen) umdrehen. Wenn maoglichen, die
aufgetauten Teile entnehmen.
Nicht fiir ganzes Gefligel geeignet.
Brot 0,1-1,0 kg (100 g) ¢ In einer flachen Schissel verteilen und
daden =77 Auflaufform - in die Mitte des Drehtellers stellen.
& x2 Brote von 1,0 kg direkt auf den

Drehteller geben.

e Beim Erténen des akustischen Signals
das Brot umdrehen, umarrangieren
und aufgetaute Scheiben entnehmen.

¢ Nach dem Auftauen 5-15 Min. in
Aluminiumfolie einwickeln, bis das Brot
ganz aufgetaut ist.

e Gekihlte Nahrungsmittel werden e Hackfleisch sollte flach eingefroren
von 5 °C, tiefgefrorene werden.
Nahrungsmittel von -18 °C gekocht. ¢ Nach dem Wenden die aufgetauten
e Nur das Gewicht des Garguts Portionen mit diinnen
eingeben. Das Gewicht des Aluminiumstreifen abdecken.
Geschirrs nicht mit einbeziehen. e Das Geflugel sollte sofort nach dem
e Fir Speisen, deren Gewicht hoher Auftauen weiterverarbeitet werden.

oder niedriger ist als es in der
automatik-Tabelle angegeben wird,
verwenden Sie den manuellen
Betrieb.

e \Vergewissern Sie sich, dass die
Speisen nach dem Garen
ausreichend gegart sind.

e Nach Verwendung der
Grillbetriebsarten
Mikrowelle/Grill/Kombi schaltet sich
u.U. das Kihlgeblase ein.

e Steaks und Koteletts sollten
nebeneinander (einlagig) eingefroren
werden.
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6.3 Rezepte flr Garautomatik

Grillspiesse Gratiniertes Fischfilet, "italienisch™
4 Spiele 05kg 10kg 15kg
400 g Schweineschnitzel 200g 430g 630g Fischfilet
100 g Schinkenspeck 2 EL 1TEL 1% EL Zitronensaft
100 g Zwiebeln, geviertelt 2 EL  1EL 1% EL Anchovis-Butter
2509 Tomaten, geviertelt 30g 50g 80g Gouda
100 g griine Paprikaschote, geachtelt (geriebenen)
2 EL Ol Salz und Pfeffer
4TL Paprika, edelsiss 150g 300g 450g frische Tomaten
Salz TEL  1%EL 2EL  gehackte
1TL Cayennepfeffer gemischte .|.<rauter
TTL Worcestersauce 100g 180g 280g Mozarellakése
V2EL  3/4EL 1EL  gehacktes
1. Abwechselnd Fleisch und Gemuse Basilikum
auf 4 HolzspieBe stecken.
2. Das Ol mit den Gewlirzen mischen 1. Den Fisch waschen und abtrocknen,
und die SpieBe damit bepinseln. mit Zitronensaft betraufeln, salzen

und mit Anchovis-Butter einreiben.

. In eine Auflaufform geben.

. Den Gouda auf dem Fisch verteilen.

. Die Tomaten auf den Kase legen.

. Mit Salz, Pfeffer und gemischten
Krautern wirzen.

. Mozarellakése abtropfen lassen, in
Scheiben schneiden und auf die
Tomaten geben. Mit Basilikum
bestreuen.

7. Die Auflaufform auf den niedrigen
Rost stellen und mit autokoch fur
“Gratiniertes Fischfilet” garen.

8. Nach dem Garen ca. 5 Minuten
stehen lassen.

3. Die SpieBe auf den Rost legen und
auf autokoch fir “Grillspiesse” garen.

abswN

(<]
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Spinatauflauf

Kartoffel-Zucchini-Auflauf

05kg 10kg 15kg

5g 109 159 Butter oder
Margarine (zum
Einfetten der
Schussel)

200g 400g 600g Kartoffeln (in
Scheiben)

115g 230g 345g  Zucchini (feine
Scheiben)

759 150g 225g Creme Fraiche

1 2 3 Ei(er)

i) 1 2 Zehen Knoblauch
(zerdrlickt)
Salz, Pfeffer

40g 80g 120g Gouda
(geriebenen)

10g 20g 30g  Sonnenblumenke

rne

05kg 10kg 15kg

150g 300g 450g Blattspinat
(auftauen und
abgiessen)

15g 30g 45g  Zwiebel (fein
gehackt)
Salz, Pfeffer,
Muskat

59 10g 15g  Butter oder
Margarine (zum
Einfetten der
Schussel)

150g 300g 450g Kartoffeln (in
Scheiben)

3%g 75g 110g gekochter
Schinken
(gewurfelt)

50g 100g 150g Creme Fraiche

1 2 3 Eier

40g 75g 115g geriebenen Kése

1. Den Blattspinat mit der Zwiebel

mischen und mit Salz, Pfeffer und
Muskatnuss wirzen.

. Die Auflaufform einfetten.

Abwechselnd die Kartoffelscheiben,

die Schinkenwurfel und den Spinat in
die Auflaufform schichten. Die letzte
Lage sollte Spinat sein.

. Die Eier mit der Créme Fraiche

mischen, Salz und Pfeffer hinzufigen
und Uber den Auflauf gieBen.

. Den Auflauf mit dem geriebenen

Kase und Paprika bestreuen.

. Auf den Drehteller stellen, mit

autokoch fur “Auflaufe” garen.

. Nach dem Kochen 5-10 Min. stehen

lassen.

1. Die Auflaufform einfetten und
abwechselnde Lagen von
Kartoffelscheiben und
Zucchinischeiben in die Schissel
geben.

2. Die Eier mit der Créme Fraiche
mischen, Salz, Pfeffer und Knoblauch
hinzufigen und Uber den Auflauf
gieBen.

3. Den Goudakase auf den Auflauf
streuen.

4. Zum Schluss den Auflauf mit
Sonnenblumenkernen bestreuen.

5. Auf den Drehteller stellen, mit
autokoch fur “Auflaufe” garen.

6. Nach dem Kochen 5-10 Min. stehen
lassen.
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6.4 Gartabellen
Erhitzen von getranken & Speisen

Getrank/Speise HEnEE  [ENEES LEEG) - AT Verfahrenshinweise
-g/ml- lung Stufe -Min-
Milch, 1 Tasse 150 Micro 900 W 1 nicht abdecken
Wasser, 1 Tasse 150 Micro 900 W 2 nicht abdecken
6 Tassen 900 Micro 900 W 8-10  nicht abdecken
1 Schissel 1000 Micro 900 W 9-11 nicht abdecken

Tellergericht 400 Micro 900 W 4-6  etwas Wasser auf die Sauce

(Gemuse, Fleisch geben, bedecken, nach halber

und Beilagen) Kochzeit umriihren

Eintopf/suppe 200 Micro 9200 W 1-2 abdecken, nach dem Erhitzen
umrihren

GemUse 500 Micro 900 W 3-5 wenn notig, etwas Wasser
hinzufligen, nach halber
Kochzeit umrihren

Fleisch, 1 Scheibe’ 200 Micro 900 W 3 die Sauce dinn dartber
verteilen, bedecken

Fischfilet” 200 Micro 900 W 3-5 abdecken

Kuchen,1 Scheibe 150 Micro 450 W Y2 -1 in eine flache Schissel legen

Babynahrung, 1 190 Micro 450 W Y%2-1  ineinen geeigneten

Glas mikrowellensicheren Behalter
umfillen, nach dem Erwarmen
gut umriihren und die
Temperatur Uberprifen

Margarine oder 50 Micro 900 W Ya abdecken

Butter schmelzen')

Schmelzen von 100 Micro 450 W 34 gelegentlich umrihren

Schokolade

Yab Kihlschranktemperatur

Auftauen
Lepens— Menge Einstel- Leistung Zglt Verfahrenshinweise Stanfizelt
mittel -g- lung Stufe  -Min- -Min-
Gulasch 500 Micro 270 W 8-9  nach halber Auftauzeit 10-30
umrihren
Kuchen, 150 Micro 0W 1-3  ineine flache Schissel 5
1 Stlick legen
Obst wie 250 Micro 270 W 3-5  gleichmé&Big verteilen, 5
Erdbeeren, nach halber Auftauzeit
Himbeeren, umdrehen
Kirschen,

Pflaumen
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I I ot R Verfahrenshinweise  Standzeit
-g- lung Stufe -Min- -Min-
Fischfilet 300 Micro 900 W 9-11  abdecken 2
Tellergericht 400 Micro 900 W 8-10 bedecken, nach 6 Min. 2
umrihren
Brokkoli 300 Micro 900 W 6-8  bedecken, 3-5 Essl. 2
Wasser hinzufligen,
wahrend des Kochens
gelegentlich umrihren
Mischgem- 500 Micro 900 W 9-11  bedecken, 3-5 Essl. 2
Use Wasser hinzufligen,
wahrend des Kochens
gelegentlich umrihren
Kochen, Grillen & Briinieren
Lebensmittel s et R Ze_it Verfahrenshinweise StanFizeit
-g- lung Stufe -Min- -Min-
Brokkoli/ 500 Micro 900 W 6-8  bedecken, 4-5 Essl. -
Erbsen Wasser hinzufligen,
wahrend des Kochens
gelegentlich umrihren
Mohren 500 Micro 900 W 9-11  in Stucke schneiden, -
bedecken, 4-5 Essl. Wasser
hinzufligen, bedecken,
wahrend des Kochens
gelegentlich umriihren
Braten 1000 Micro 450 W 16-18 ach Geschmack wirzen, 10
(schwein, Dual Grill 450W 579  aufden niedrigen Rost
Kalb, Lamm) Micro 450 W  14-16 legen nach®wenden
Dual Grill 450 W 4-6
Roastbeef 1000 Micro 630 W 5-8  nach Geschmack wiirzen, 10
(halbdurch) Dual Grill 630W  8-10Y  auf den niedrigen Rost
Dual Grill 630 W 3-5 legen, nach ® wenden
Hahnchensch 200 Dual Grill 450 W 6-79  nach Geschmack wiirzen, 3
enkel Grill 4-6  mit der Brustseite nach
unten auf den niedrigen
Rost legen, nach Y wenden
Rumpsteaks 400 Grill 11-129  auf den hohen Rost
2 Stick, Grill 6-8  legen, nach D wenden,
(halbdurch) nach dem Grillen wiirzen
Uberbacken Grill 8-13  die Schussel auf den
von Auflaufen unteren Rost stellen
Croque 1 Stlck Micro 450 W Y2 das Brot toasten und mit
Monsieur Grill 5.6  Butter bestreichen, mit
einer Scheibe gekochten
Schinken, einer Scheibe
Ananas und einer Scheibe
Kase belegen
Gefrorene 400 Micro 450 W 6-7  auf den unteren Rost
Pizza Dual Grill 450 W 6-7  stellen

Die in der Tabelle angegebenen Zeiten sind Richtwerte, die je nach
Gefriertemperatur, Beschaffenheit und Gewicht der Lebensmittel variieren konnen.
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7. REINIGUNG & PFLEGE

/N VORSICHT!

ZUR REINIGUNG DURFEN
KEINESFALLS KOMMERZIELLE
OFENREINIGER, DAMPFREINIGER,
SCHEUERMITTEL, SCHARFE
REINIGUNGSMITTEL,
NATRIUMHYDROXID ENTHALTENDE
REINIGUNGSMITTEL ODER
SCHEUERSCHWAMME VERWENDET
WERDEN. DIES GILT FUR ALLE TEILE
DES GERATS.

SAUBERN SIE DIE MIKROWELLE IN
REGELMASSIGEN ABSTANDEN UND
ENTFERNEN SIE ALLE MOGLICHEN
ESSENSRESTE. Wird das Gerat nicht
saubergehalten, kann dies die
Oberflache beeintrachtigen und sich
negativ auf die Lebensdauer des Geréts
auswirken. Schlimmstenfalls kann die
Sicherheit des Gerats beeintréchtigt
werden.

Gerategehause

Die AuBenseite des Gerates mit einer
milden Seifenlauge reinigen. Die
Seifenlauge griindlich mit einem
feuchten Tuch abwischen und mit einem
Handtuch nachtrocknen.

Bedienfeld

Vor dem Reinigen die Tur 6ffnen, um
das Bedienfeld zu inaktivieren. Das
Bedienfeld vorsichtig mit einem
feuchten Tuch reinigen. Niemals zuviel
Wasser und keine chemischen oder
scheuernden Reiniger verwenden, da
das Bedienfeld dadurch besch&digt
werden kann.

Gerateinnenraum

Nach jedem Gebrauch das noch warme
Gerat zur Reinigung mit einem weichen,
feuchten Tuch oder Schwamm
abwischen, um leichte Verschmutzungen
zu entfernen. Fir starke
Verschmutzungen eine milde
Seifenlauge verwenden und mehrmals

mit einem weichen, feuchten Tuch oder
Schwamm griindlich nachwischen, bis
alle Ricksténde vollstandig entfernt
sind. Entfernen Sie nicht den
Spritzschutz fir den Hohlleiter.

Sicherstellen, dass weder Seifenlauge
noch Wasser durch die kleinen
Offnungen an der Wand eindringen, da
dies das Gerat beschadigen kann.

Verwenden Sie keine Sprihreiniger im
Garraum.

Erhitzen Sie Ihr Gerat regelmassig unter
Verwendung des Grills. Speisereste oder
Fettspritzer kdnnen Rauch oder
unangenehme Gerliche verursachen.

Drehteller und Drehteller-Trager

Entfernen Sie zuerst den Drehteller und
den Drehteller-Tréager aus dem Garraum.
Den Drehteller und den Tréger mit einer
milden Seifenlauge reinigen und mit
einem weichen Tuch trocknen. Beide
Teile sind spilmaschinenfest.

Geratetlr

Die Tur, die Turdichtung und die
Dichtungsoberflachen des &fteren mit
einem feuchten Tuch abwischen, um
Verschmutzungen zu entfernen. Keine
starken, scheuernden Reinigungsmittel
oder Metallschaber zum Reinigen der
Glasscheibe des Gerats verwenden, da
diese Hilfsmittel die Oberflache
verkratzen und das Glas somit zum
Zerspringen bringen kénnten.

Roste

Die Roste mit einem milden Spilmittel
reinigen und nachtrocknen. Die Roste
sind spllmaschinengeeignet.

/N WICHTIG!
Dampfreiniger drfen nicht
verwendet werden.
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Symptom Uberpriifen/Empfehlung . . .
Das Mikrowellengerdt ~ ® Der Netzstecker eingesteckt ist.
nicht arbeitet? e Die Sicherungen in der Installation in Ordnung sind.
e Eventuell der Strom ausgefallen ist. Sollten die Sicherungen

mehrfach auslésen, rufen Sie bitte einen zugelassenen
Elektroinstallateur.

Die Mikrowelle nicht e Die Tur richtig geschlossen ist.

arbeitet? e Die Turdichtungen und Turdichtungsfléachen sauber sind.

Die START/QUICK-Taste gedriickt wurde.

Sich der Drehteller nicht

Das Drehkreuz richtig auf dem Antrieb sitzt.

dreht? e Geschirr verwendet wird, das Uber den Drehteller herausragt
oder.
e Lebensmittel Uber den Drehteller ragen und ihn somit
blockieren.
o Sich Speisereste unter dem Drehteller befinden.
Die Mikrowelle nicht e Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die Sicherung aus.
abschaltet? e Rufen Sie den AEG-Kundendienst oder lhren Fachhandler.
Die Garraumlampe e Rufen Sie den AEG-Kundendienst oder eine durch AEG
ausfallt? geschulte Elektro-Fachkraft an. Der Austausch der

Garraumbeleuchtung darf nur durch diese durchgefthrt werden.

Die Speisen langsamer  ®
heil3 und gar werden als
bisher? °

Stellen Sie eine langere Garzeit ein (doppelte Menge = fast
doppelte Zeit) oder,

Wenn die Speisen kalter waren als sonst, drehen Sie diese
zwischendurch um oder wenden Sie sie oder,

Stellen Sie eine hohere Leistung ein.
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9. AUFSTELLANWEISUNGEN

Wenn Sie den Mikrowellenherd

in Position A oder B einbauen:

Backofen

Position Nischengrolie

B T H
A 560 x 550 x 380
B 560 x 500 x 380

9.1 Installieren des Gerates

Abmessungen in (mm)

\—‘
— 4 mm
-
[}
gog —
- oo

)

4 mm 4 mm

D
k
o

@ &
= [

1. Entfernen Sie die gesamte Verpackung
und Uberpriifen Sie das Gerét auf
eventuelle Beschadigungen.

2. Bringen Sie die Befestigungshaken unter
Bezug auf die beiliegende
Montageanleitung und unter Verwendung
der beiliegenden Schablone am
Kichenschrank an.

3. Setzen Sie das Geréat langsam in den
Klichenschrank ein, ohne dabei
UberméBig Kraft anzuwenden. Heben Sie
das Gerét auf die Befestigungshaken und
senken Sie es anschlieBend in die richtige
Position. Diese Haken kénnen umgekehrt
werden, falls sie beim ersten Einsetzen
nicht passen sollten. Der vordere Rahmen
des Mikrowellenofens sollte dicht und
blndig an der vorderen Offnung des
Schrankes sitzen.

4. Achten Sie darauf, dass das Gerat stabil ist
und gerade steht. Stellen Sie sicher, dass
ein Abstand von 4 mm zwischen der
darlber befindlichen Schranktir und dem
Oberteil des Rahmens eingehalten wird
(siehe Schaubild).

hdri




& WICHTIG! Montieren Sie die
Mikrowelle in einer Entfernung
von etwa 85 cm oder mehr vom
Boden entfernt. Es ist wichtig
sicherzustellen, dass die
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Installation dieses Produkts den
Anweisungen in diesem
Bedienungshandbuch sowie den
Installationsanweisungen der
Backofenherstellers entspricht.

9.2 Netzanschluss

& A

o000
oogo

e Darauf achten, dass die
Netzsteckdose leicht erreichbar ist,
damit der Stecker im Notfall schnell
abgezogen werden kann. Andermnfalls
sollte es mdglich sein, das Gerat
mithilfe eines Schalters vom
Stromkreis zu trennen. Dabei sollten
die geltenden Bestimmungen der
elektrischen Sicherheitsnormen
berlcksichtigt werden.

Steckdose nicht hinter dem Schrank
anordnen.

Die beste Stelle ist Gber dem
Schrank, vgl. (A).

Das Gerat an einer korrekt
installierten geerdeten Steckdose mit
einem einphasigen
Wechselstromanschluss (230 V/50 Hz)
verbinden.

Steckdose mit einer Sicherung (16 A)
absichern.

Das Netzkabel darf nur von einem
Elektriker ausgetauscht werden.

Vor dem Aufstellen ein Stlick Schnur
am Netzkabel anbringen. Dadurch
wird dann beim Einbau der
Anschluss am Punkt (A) erleichtert.

¢ Beim Einsetzen des Gerétes in einen
hohen Schrank darf das Netzkabel
NICHT eingeklemmt werden.
Netzkabel oder Stecker nicht in
Wasser oder eine andere Flussigkeit
eintauchen.

9.3 Elektrische Anschliisse

WARNUNG!
DIESES GERAT MUSS GEERDET
SEIN

Bei Nichteinhaltung dieser
SicherheitsmaBnahme lehnt der
Hersteller jegliche Haftung ab.

Wenn der an lhrem Geréat befindliche
Stecker nicht auf lhre Steckdose passt,
mussen Sie lhren ortlichen autorisierten
AEG-Kundendienstvertreter herbeirufen.
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10. TECHNISCHE DATEN

Stromversorgung 230V, 50 Hz, Einphasenstrom
Sicherung/Sicherungsautomat Mindestens 16 A
Leistungsaufnahme: Mikrowelle 1,37 kW

Grill 1,00 kW

Mikrowelle/Grill 2,35 kW

Leistungsabgabe: Mikrowelle 900 W (IEC 60705)

Grill 1000 W
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz Y (Gruppe 2/Klasse B)
AuBenabmessungen: MCD2665E 594 mm (B) x 388 mm (H) x 404 mm (T)
Garraumabmessungen 342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (T) 2

Garrauminhalt

26 liter 2

Drehteller

@ 325 mm, glass

Gewicht

ca. 19.5kg

Garraumlampe

25W/240 - 250V

D Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen des europaischen Standards EN55011.
Das Produkt wird standardkonform als Geré&t der Gruppe 2, Klasse B eingestuft.
Gruppe 2 bedeutet, dass das Gerét zweckbestimmt hochfrequente Energie in Form
elektromagnetischer Strahlen zur Warmebehandlung von Lebensmitteln erzeugt.
Geréat der Klasse B bedeutet, dass das Gerat fur den Einsatz im héuslichen Bereich geeignet ist.
2 Der Garrauminhalt wird aus der max. gemessenen Breite, Tiefe und Hohe errechnet.
Die tatsachliche Aufnahmekapazitat von Lebensmitteln ist jedoch geringer.

Dieses Gerét entspricht den Anforderungen der EG-Richtlinien 2004/108/EC, 2006/95/EC,
2009/125/EC und 2011/65/EU.
DIE TECHNISCHEN DATEN KONNEN JEDERZEIT OHNE ANGABE VON GRUNDEN
GEANDERT WERDEN, UM DEM TECHNISCHEN FORTSCHRITT RECHNUNG ZU TRAGEN

11. UMWELTINFORMATION

Recyceln Sie Materialien mit dem
Symboldy . Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehéltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate.

Entsorgen Sie Gerate mit diesem
Symbol & nicht mit dem Hausmdill.
Bringen Sie das Gerat zu lhrer ortlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an
lhr Gemeindeamt.



FRANCAIS 35

Lors de sa fabrication, cet appareil a été construit selon des normes, directives
et/ou décrets pour une utilisation sur le territoire francais.

Pour la sécurité des biens et des personnes ainsi que pour le respect de
I'environnement, vous devez d'abord lire impérativement les préconisations
suivantes avant toute utilisation de votre appareil.

Pour éviter tout risque de détérioration de I'appareil, transportez-le dans sa
position d'utilisation muni de ses cales de transport (selon modele).

Au déballage de celui-ci, et pour empécher des risques d'asphyxie et corporel,
tenez les matériaux d'emballage hors de la portée des enfants.

Pour éviter tout risque (mobilier, immobilier, corporel,...), I'installation, les
raccordements (eau, gaz, électricité, évacuation selon modele), la mise en service et
la maintenance de votre appareil doivent étre effectués par un professionnel
qualifié.

Votre appareil a été congu pour étre utilisé par des adultes. Il est destiné a un usage
domestique normal. Ne ['utilisez pas a des fins commerciales ou industrielles ou
pour d'autres buts que ceux pour lesquels il a été congu. Vous éviterez ainsi des
risques matériel et corporel.

Débranchez votre appareil avant toute opération de nettoyage manuel. N'utilisez
que des produits du commerce non corrosifs ou non inflammables. Toute
projection d'eau ou de vapeur est proscrite pour écarter le risque d'électrocution.

Si votre appareil est équipé d'un éclairage, débranchez I'appareil avant de
procéder au changement de I'ampoule (ou du néon, etc.) pour éviter de
s'électrocuter.

Afin d’empécher des risques d'explosion et d'incendie, ne placez pas de produits
inflammables ou d'éléments imbibés de produits inflammables a l'intérieur, a
proximité ou sur 'appareil.

Lors de la mise au rebut de votre appareil, et pour écarter tout risque corporel,
mettez hors d'usage ce qui pourrait présenter un danger : coupez le cable
d'alimentation au ras de I'appareil. Informez-vous aupres des services de votre
commune des endroits autorisés pour la mise au rebut de |'appareil.

Attention : I'aliment cuit ou réchauffé au micro-ondes est beaucoup plus chaud que
le récipient. Remuez et testez la température de I'aliment avant de le consommer
pour empécher de se brdler.

Veuillez maintenant lire attentivement cette notice pour une utilisation
optimale de votre appareil.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d'avoir choisi ce produit AEG. Nous |'avons créé pour vous offrir des performances
irréprochables pour longtemps, avec des technologies innovantes qui vous simplifient la vie -
autant de caractéristiques que vous ne trouverez pas forcément sur les appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d'utiliser au mieux votre appareil.

Visitez notre site Internet pour :

& Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de |'aide, des informations :
www.aeg.com

Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
@ www.aeg.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et piéces de rechange d'origine pour
’% votre appareil :
www.aeg.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modéle, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité

@ Informations générales et conseils
@ Informations en matiére de protection de I'environnement

Sous réserve de modifications.
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1. AVERTISSEMENTS IMPORTANTS DE SECURITE

/N REMARQUES ! AVERTISSEMENTS DE
SECURITE IMPORTANTES : LES LIRE
ATTENTIVEMENT ET LES CONSERVER
SOIGNEUSEMENT POUR CONSULTATIONS
ULTERIEURES.

Si les aliments que chauffe le four viennent a fumer,
N'OUVREZ PAS LA PORTE. Mettez le four hors
tension, débranchez la prise du cordon
d'alimentation et attendez que la fumée se soit
dissipée. Ouvrez le four alors que les aliments
fument peut entrainer leur enflammation. N'utilisez
jamais d'eau. N'utilisez que des récipients et des
ustensiles concus pour les fours a micro-ondes.
Surveillez le four lorsque vous utiliser des récipients
en matiere plastique a jeter, des récipients en papier
ou tout autre récipient pouvant s'entlammer.
Nettoyez le cadre du repartiteur d'ondes, la cavité
du four, le plateau tournant et le pied du plateau
apres chaque utilisation du four. Ces pieces doivent
étre toujours seches et dépourvues de graisse. Les
accumu1ations de graisse peuvent s'échauffer au
point de fumer ou de s'enflammer.

1.1 Pour éviter toute blessure

/\ ADVERTISSEMENT !

N'utilisez pas le four s'il est endommagé ou ne
fonctionne pas normalement.
\érifiez les points suivants avant tout emploi du four :
a) La porte : assurez-vous qu'elle ferme
correctement, qu'elle ne présente pas de défaut
d'alignement et qu'elle n'est pas voilée.
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b) Les chamieres et les loquets de sécurité :
assurez-vous qu'ils ne sont ni endommagés ni
desserrés.

c) Le joint de porte et la surface de contact :
assurez-vous qu'ils ne sont pas endommaggés.

d) Lintérieur de la cavité et la porte : assurez-vous
qu'ils ne sont pas cabossés.

e) Le cordon d'alimentation et sa prise : assurez-
vous qu'ils ne sont pas endommagés.

Vous ne devez rien réparer ou remplacer vous-
méme dans le four. Faites appel a un personnel
ualifié. N'essayez pas de aémonter |'appareil ni
‘enlever le dispositif de protection contre |'énergie
micro-onde, vous risqueriez d'end- ommager le
four et de vous blesser.

Ne laissez pas les dépdts de graisse ou de saleté
s'incruster sur les joints de porte et les surfaces
voisines. Reportez-vous aux instructions de la
section "“Entretien et Nettoyage”. Veillez a ce que
le couvercle de guide d'ondes et les accessoires
soient constamment propres. Le non-respect des
consignes de nettoyage du four entrainera une
détérioration de la surface susceptible d'affecter le
bon fonctionnement de |'appareil et de présenter
des risques.

Si lalampe du four grille, adressez-vous au
revendeur ou a un service apres vente AEG. Sile
cordon d'alimentation de cet appareil est
endommagé, faites-le remplacer par un
professionnel qualifié.
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1.2 Pour éviter toute explosion ou ébullition
soudaine

/\\ ADVERTISSEMENT!

Les liquides ou autres aliments ne doivent pas
étre réchauffés dans des récipients fermés car
ils risquent d'exploser.

Le chauffage par micro-ondes des boissons peut
avoir comme conséquence |'ébullition éruptive
retardée, donc le soin doit étre pris en manipulant le
récipient.

Ne pas cuire les oeufs dans leur coquille et ne pas
réchauffer les oeufs durs entiers dans le four micro-
ondes car ils risquent d'exploser méme apres que le
four ait fini de chauffer. Pour cuire ou réchauffer des
ceufs qui n‘ont pas été brouillés ou mélangés,
percez e jaune et le blanc pour afin d'éviter qu'ils
n'explosent. Retirer la coquille des ceufs durs et
coupez-les en tranches avant de les réchauffer dans
un four a micro-ondes.

Pour éviter toute brilure, controlez la température
des aliments et remuez-les avant de les servir, en
particulier lorsqu'ils sont destinés a des bébés, des
enfants ou des personnes agées.

Réchauffez les biberons sans la tétine.

\eillez a ce que les enfants ne touchent pas la porte
du four ni les autres parties accessibles afin de
prévenir les risques de brdlure lorsque le grill est
utilisé. Ne touchez pas la porte du four, le
compartiment extérieur, le compartiment arriere, la
cavité du four, les ouvertures de ventilation, les
accessoires et les plats en mode GRIL, CUISSON
COMBINEE ou CUISSON AUTOMATIQUE, car ils
s'échauffent. Avant nettoyage, s'assurer qu'ils ne
soient pas chauds.
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1.3 Pour éviter toute mauvaise utilisation par les
enfants

/\ ADVERTISSEMENT !

Lappareil et ses éléments accessibles
deviennent trés chauds en cours d'utilisation. |
est donc important d'éviter de toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart sauf s'ils sont
sous surveillance continue.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants d'au
moins 38 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou
qui manquent d'expérience ou de connaissances, a
condition qu'ils soient supervisés ou qu'ils aient recu
des instructions préalables concernant I'utilisation en
toute sécurité de I'appareil et qu'ils en comprennent
les dangers. Les enfants ne doivent se servir du four
gue sous la surveillance d'un adulte. Les enfants ne

oivent pas nettoyer |'appareil ni effectuer
d'opérations d'entretien utilisateur, a moins qu'ils
aient au moins 8 ans et qu'ils le fassent sous
surveillance.

Le four micro-ondes est concu pour réchauffer des
aliments et boissons. Son utilisation pour sécher des
aliments ou vétements, ou pour chauffer des
coussins chauffants, chaussons, éponges, chiffons
humides et articles similaires peut provoquer des
risques de blessures, d'inflammation de la matiére
ou d'incendie.

Cet appareil est concu pour une utilisation
domestique et des situations similaires telles que :
dans les cuisines réservées au personnel de
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commerces, bureaux et autres environnements de
travail ; dans les exploitations agricoles ; par les
clients dans les hotels, motels et autres
environnements résidentiels : dans les chambres
d'hétes et structures similaires.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé a des
altitudes de plus de 2 000 m.

1.4 Pour éviter tout danger
d'incendie

Vous devez surveiller le four lorsqu'il est
en fonctionnement. Un niveau de
puissance trop élevé, ou un temps de
cuisson trop long, peuvent entrainer
une augmentation de la température
des aliments conduisant a leur
enflammation. La prise secteur doit étre
facilement accessible de maniére a ce
que la fiche du cordon d'alimentation
puisse étre aisément débranchée en cas
d'urgence. La tension d'alimentation
doit étre égale a 230V, 50 Hz avec un
fusible de distribution de 16 A
minimum, ou un disjoncteur de 16 A
minimum. Nous conseillons d'alimenter
ce four a partir d'un circuit électrique
indépendant. Ne rangez pas et n'utilisez
pas le four a I'extérieur.

Ne placez pas des produits susceptibles
de s’enflammer au voisinage du four ou
de ses ouvertures de ventilation.
N’obstruez pas les ouvertures de
ventilation. Retirez toutes les étiquettes,
fils, etc. métalliques qui peuvent se
trouver sur I'emballage des aliments.
Ces éléments métalliques peuvent
entrainer la formation d'un arc
électrique qui a son tour peut produire
un incendie. N'utilisez pas ce four pour
faire de la friture. La température de
I'huile ne peut pas étre contrélée et
I'huile peut s'enflammer. N'employez
pas de récipients en matiére plastique,
papier, carton et tous matériaux qui ne
supporteraient pas |'effet de la chaleur
de la résistance. Ne faites rien sécher
dans le four a micro-onde. Des objets

peuvent s’enflammer (papier journal,
vétements,...). Pour faire des popcorns,
n’utilisez que les ustensiles congus pour
les fours a micro-ondes. Ne conservez
aucun aliment ou produit a l'intérieur du
four. Vérifiez les réglages aprés mise en
service du four et assurez-vous que le
four fonctionne correctement. Lisez et
utilisez cette notice d'utilisation.

Ne faites pas fonctionner le four porte
ouverte et ne modifier pas les loquets
de sécurité de la porte. N'utilisez pas le
four si un objet est interposé entre le
joint de porte et la surface de contact
du joint.

Si vous avez un STIMULATEUR
CARDIAQUE, consultez votre médecin
ou le fabricant du stimulateur afin de
connaitre les précautions que vous
devez prendre lors de |'utilisation du
four. Dans le cas de petites quantités
(une saucisse, un croissant, etc.) posez
un verre d'eau a coté de I'aliment.

1.5 Pour éviter toute secousse
électrique

Dans aucun cas vous ne devez déposer
la carrosserie extérieure du four.
N'introduisez aucun objet ou liquide
dans les ouvertures des verrous de la
porte ou dans les ouies d'aération. Si un
liquide pénetre dans le four, mettez-le
immédiatement hors tension,
débranchez la prise du cordon
d'alimentation et adressez-vous a un
service aprés vente. Ne plongez pas la
prise du cordon d'alimentation dans
I'eau ou tout autre liquide. Veillez a ce
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que le cordon d'alimentation ne pende
pas a l'extérieur de la table ou du
meuble sur lequel est posé le four.
Veillez a ce que le cordon
d'alimentation soit éloigné des surfaces
chauffées, y compris I'arriére du four. Ne
tentez pas de remplacer vous-méme la
lampe du four et ne laissez personne
d'autre qu'un professionnel qualifié faire
ce travail.

Les interrupteurs de verrouillage de
sécurité incorporés empéchent le four a
micro-ondes de fonctionner lorsque la
porte est ouverte. N'installez pas et
n’utilisez pas votre appareil si celui-ci
présente une anomalie lors du
déballage. Installez ou positionnez ce
four uniquement selon les instructions
d'installation contenues dans cette
notice. Si l'installation électrique
nécessite une modification pour le
branchement de votre appareil, faites
appel a un électricien qualifié.

1.6 Pour éviter toute explosion
ou ébullition soudaine

N'utilisez jamais aucun récipient scellé.
Retirer les rubans d'étanchéité et le
couvercle avant tout utilisation d'un tel
récipient. Un récipient scellé peut
exploser en raison de |'augmentation
de pression et ce, méme apres que le
four a été mis hors service. Prenez des
précautions lorsque vous employez les
micro-ondes pour chauffer des liquides.
Utilisez des récipients a large ouverture
de maniére que les bulles puissent
s'échapper.

Pour éviter toute ébullition soudaine et

tout risque :

e Remuez le liquide avant de le
chauffer ou de le réchauffer.

e Placez une tige de verre ou un objet
similaire dans le récipient contenant
le liquide.

e Conservez le liquide quelque temps
dans le four pendant au moins 20
secondes a la fin de la période de
chauffage de maniére a éviter toute
ébullition soudaine différée.

Percez la peau des aliments tels que les
pommes de terre et les saucisses avant
de les cuire, car ils peuvent exploser.

1.7 Pour éviter toute brilure

Utilisez un porte-récipient ou des gants
de protection lorsque vous retirez les
aliments du four de facon a éviter toute
brilure. Ouvrez les récipients, les plats a
popcorn, les sacs de cuisson, etc. de
telle maniére que la vapeur qui peut
s'en échapper ne puisse vous briler les
mains ou le visage.

La température du récipient est
trompeuse et ne refléte pas celle des
aliments que vous devez vérifier. Tenez-
vous éloigné du four au moment ou
vous ouvrez sa porte de maniére a éviter
toute bralure due a la vapeur ou a la
chaleur. Coupez en tranches les plats
cuisinés farcis aprés chauffage afin de
laisser s'échapper la vapeur et d'éviter
les brdlures.

Le verre a feu, la porcelaine, la faience,
la céramique, la terre cuite non poreuse
résistent aux températures élevées et
peuvent satisfaire a toutes les
utilisations. Les récipients de cuisson
peuvent devenir brilants par
conduction de la chaleur des aliments
vers le récipient. Portez des gants de
protection pour les retirer du four. Il est
recommandé de couvrir les aliments
dans la plupart des cas; ils seront plus
savoureux et votre appareil restera
propre. Cependant, avant de cuire des
aliments ou de réchauffer des liquides
dans une bouteille ou un récipient
hermétique, retirez le bouchon ou le
couvercle. Faites attention en retirant les
couvercles ou les films de protection
des plats car une vapeur brilante est
soudainement libérée. Empéchez qu'ils
ne s'appuient sur la porte du four. Ne
les laissez pas jouer avec le four qui
n'est pas un jouet. Vous devez
enseigner aux enfants les consignes de
sécurité telles : I'usage d'un porte-
récipient, le retrait avec précaution des
produits d’emballage des aliments.
Vous devez leur dire de porter une



attention particuliere aux emballages
(par exemple, ceux qui sont destinés a
griller un aliment) dont la température
peut étre trés élevée.

1.8 Autres avertissement

Ne modifiez pas ou n'essayez pas de
modifier le four. Vous ne devez pas
déplacer le four pendant son
fonctionnement. Votre appareil est
destiné a un usage domestique normal.
Ce four a été congu pour la préparation
d'aliments et ne doit étre utilisé que
pour leur cuisson. Il n'a pas été étudié
pour un usage commercial ou
scientifique.

1.9 Pour éviter une anomalie
de fonctionnement et pour
éviter d'endommager le
four

Ne jamais faire fonctionner le four sans
plateau tournant ou a vide, sauf
recommendation du mode d’emploi.
Sinon vous risquez d’endommager le
four. Si vous utilisez un plat brunisseur
ou un plat en matiére autochauffante,
interposez une protection contre la
chaleur (par exemple, un plat en
porcelaine) de maniére a ne pas
endommager le plateau tournant et le
pied du plateau. Le temps de
préchauffage précisé dans le guide de
recette ne doit pas étre dépassé.
Assurez-vous que la porte est bien
fermée, que ses surfaces sont propres.
Nettoyez-les régulierement avec une
éponge humide, pour éviter
I"accumulation de toutes graisses,
salissures, éclaboussures. Ces dépots
absorbent I'énergie et réduisent
d'autant I'efficacité du four. N'utilisez
pas la cavité du four pour stocker. Ne
laissez pas de produits en papier, des
ustensiles de cuisine ou des aliments
dans la cavité lorsque |'appareil n"est
pas utilisé. Ne faites jamais chauffer de
bouillote a I'intérieur du four a micro-
ondes. N'utilisez pas une sonde
thermique d'un four traditionnel dans
votre four a micro-ondes. Cependant,
afin de connaitre la température de
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Cuisson a cceur, vous pouvez mesurer le
degré de cuisson de I'aliment avec un
thermometre <spécial viande>. Ne
laissez pas ce thermométre dans le four
en fonctionnement. Débranchez
I'appareil s'il nest pas utilisé pendant un
certain temps (vacances, ...). N'utilisez
aucun ustensile métallique car ils
réfléchissent les micro-ondes et peuvent
provoquer un arc électrique. N'oubliez
pas d'enlever les liens et les agrafes
métalliques. Ne tentez pas de cuire ou
de réchauffer les aliments dans une
boite de conserve et n'utilisez pas de
bouteilles capsulées. N'utilisez que le
plateau tournant et le pied du plateau
congus pour ce four. N'utilisez jamais le
four sans plateau tournant.

Pour éviter de casser le plateau tournant :
Avant de nettoyer le plateau
tournant, laissez-le refroidir.

¢ Ne placez pas des aliments chauds
ou un plat chaud sur le plateau
tournant lorsqu'il est froid.

¢ Ne placez pas des aliments froids ou
un plat froid sur le plateau tournant
lorsqu'il est chaud.

N'utilisez aucun récipient en matiére
plastique prévu pour les fours a micro-
ondes si le four est encore chaud du fait
d'une cuisson précédente au GRIL, en
mode CUISSON COMBINEE ou en
mode AUTOMATIQUE, ces récipients
peuvent fondre. Les récipients en
matiére plastique sont a proscrire pour
ces modes de cuisson, sauf si leur
fabricant a précisé qu'ils conviennent a
cet usage. Ne posez aucun objet sur la
carrosserie du four pendant son
fonctionnement.

IMPORTANT ! Si vous avez des
doutes quant a la maniére de
brancher le four, consulter un
technicien qualifié.

Ni le fabricant ni le distributeur ne
peuvent étre tenus pour responsable
des dommages causés au four ou des
blessures personnelles qui résulteraient
de l'inobservation des consignes de
branchement électrique. Des gouttes
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d’eau peuvent se former sur les parois

de la cavité du four, autour des joints et

des portées d'étanchéité. Cela ne
traduit pas un défaut de
fonctionnement ni des fuites de micro-
ondes. Assurez-vous également que les
décors ne sont pas a base d'éléments
métalliques. Dans le doute, n'hésitez
pas a procéder au test du verre d'eau.

e Test du verre d'eau. Ce test trés simple
vous permet de juger si un récipient
est apte a la cuisson par micro-ondes.
Placez dans le four le récipient a tester
vide et posez a l'intérieur ou a coté de
celui-ci un verre rempli d'eau qui
absorbera |'énergie micro-ondes.
Faites fonctionner le four pendant 1
minute a la puissance maximum. Si le
récipient a tester reste froid, il convient
a la cuisson par micro-ondes.

e Le papier absorbant vous rendra de
grands services, vous |'utiliserez par
exemple pour envelopper le pain, les
brioches, les cakes...a décongeler,
pour griller le bacon dont il
absorbera I'excés de matieres
grasses. Evitez I'emploi des serviettes
en papier de couleur qui pourraient
déteindre. Le papier sulfurisé et le
papier paraffiné conviennent
parfaitement pour les cuissons en
papillotes et pour couvrir les plats.
Les assiettes et les gobelets en
carton seront réservés pour
réchauffer a faible température.

e Les matiéres plastiques (plats, tasses,
boites de congélation et emballages
en plastique) de qualité alimentaire
réagissent plus ou moins bien aux
températures élevées et aux matiéres
grasses chaudes. Réservez plutét ces
récipients aux utilisations a faibles
températures et a la décongélation.
Respectez les instructions du
fabricant en utilisant du plastique
dans le four. Evitez d'utiliser des
matiéres plastiques avec des
aliments ayant une forte teneur en
matiéres grasses ou en sucre, (ou des
boissons) car ceux-ci atteignent des
températures élevées et pourraient
faire fondre certains plastiques.

Certaines formes de récipients
favorisent une pénétration plus
homogénes des micro-ondes dans les
aliments. Préférez les récipients peu
profonds aux angles arrondis (plats
ronds ou ovales), adaptez au mieux les
dimensions du plat au volume des
préparations, choisissez un plat de
forme circulaire du genre moule a
savarin chaque fois que la nature de la
préparation le permet.

1.10 Récipients en aluminium

Les barquettes en aluminium peuvent
étre utilisées en toute sécurité pour
réchauffer des aliments dans le four a
micro-ondes, dans les conditions
suivantes :

e Les barquettes en aluminium ne
doivent pas dépasser 4 cm de
profondeur.

e N'utilisez pas de couvercles en film
d'aluminium.

¢ Les barquettes en aluminium doivent
étre remplis d'aliments au moins aux
deux tiers. N'utilisez jamais de
récipients vides.

e Les barquettes en aluminium ne
doivent pas étre en contact ou
proche des parois du four (distance
minimum 1 cm). La barquette en
aluminium devra étre placée sur un
plat retourné allant au four.

e Les barquettes en aluminium ne
doivent jamais étre réutilisées dans le
four a micro-ondes.

Si le four a micro-ondes a été utilisé
pendant 15 minutes ou plus, laissez-
le refroidir avant de le réutiliser.

Le récipient et le plateau tournant
peuvent devenir trés chauds pendant
leur utilisation.

Utilisez des gants de protection.

¢ Les durées de réchauffage ou de
cuisson peuvent étre prolongées
avec un récipient en film
d'aluminium. Assurez-vous que les
aliments sont chauds avant de servir.
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2. VUE D’ENSEMBLE DE L'APPAREIL

2.1 Four micro-ondes
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Elément chauffant du gril
Encadrement avant
Eclairage du four

Bandeau de commande
Touche ouverture de la porte
Cadre du répartiteur d'ondes
Cavité du four

Entrainement

Cadre d'ouverture de la porte
Ouvertures de ventilation
Enveloppe extérieure
Compartiment arriere
Cordon d'alimentation
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2.2 Accessoires

Vérifiez que les accessoires suivants sont
fournis :

* EBNE

Plateau tournant
Support d'entrainement
Trépied haut

Trépied bas

Placez le pied du plateau dans
I'entrainement sur la base inférieure
de la cavité.

Placez ensuite le plateau tournant sur
le support de rotation.

Pour éviter d’'endommager le
plateau tournant, veillez

a ce que les plats ou les récipients
soient levés sans toucher le bord du
plateau tournant lorsque vous les
enlevez du four.

(i) Lorsque vous commandez des

accessoires, veuillez mentionner
deux éléments : le nom de la piéce
et le nom du modeéle a votre
revendeur ou a votre service aprés
vente.




3. BANDEAU DE COMMANDE
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STOP

START
QUICK
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Affichage numérique

.
EEEREECEEERN

2224 .
+vrr| Gril

@ Micro-ondes

(@ | Cuisson combinée

@ | Horloge

123 | Etapes de cuisson

VA| Plus/Moins

Décongélation automatique pain

| Décongélation automatique

kg Quantité

Symboles cuisson automatique
Touche cuisson automatique
Touche décongélation automatique
Touche niveaux de puissance
Touche gril

Bouton rotatif Minuteur/Poids
Touche Start/Quick

Touche Stop

Touche ouverture de la porte
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4. AVANT LA MISE EN SERVICE

4.1 Mode Economie d'énergie

Le four est réglé en mode « economie

d'energie » (Econ).

1. Branchez |'appareil.

2. L'écran affiche : « Econ »

3. L'affichage effectue un décompte de
3 minutes.

4. Une fois le décompte terminé, le four
entre en mode « Economie
d'énergie » et I'écran d'affichage
devient vide.

Pour annuler le mode Economie
d'énergie, réglez I'horloge.

4.2 Régler I'horloge

Le four est équipé d'une horloge
réglable sur 12 et 24 heures.
Exemple : Pour régler I'horloge sur
11:30 (horloge 12 heures).

1. Ouvrez la porte.

2. L'écran affiche : « Econ »

3. Appuyez sur la touche
START/QUICK et maintenez-la
abaissée pendant 5 secondes. Le
four émet alors un signal sonore.

L'écran affiche : m

4. Réglez I'heure en tournant le bouton
rotatif MINUTEUR/POIDS.

5. Appuyez une fois sur la touche
START/QUICK, puis tournez le
bouton rotatif MINUTEUR/POIDS
pour régler les minutes.

6. Appuyez sur la touche
START/QUICK.

7. Vérifiez I'affichage : [®

8. Fermez la porte. m

@ Vous pouvez tourner le bouton
rotatif MINUTEUR/POIDS dans le
sens des aiguilles d'une montre ou
dans le sens contraire. Si vous
appuyez sur la touche STOP, le
réglage de I'heure ne s'effectuera

pas et I'écran continuera d'afficher :
« Econ »

Exemple : Pour régler I'horloge a 23:30

(24 heures).

1. Ouvrez la porte.

2. L'écran affiche : « Econ »

3. Appuyez sur la touche
START/QUICK et maintenez-la
abaissée pendant 5 secondes. Le
four émet alors un signal sonore.

L'écran affiche : m
[Ieg

4. Appuyez sur la touche START/QUICK.

L'écran d'affichage :

5. Réglez I'heure en tournant le bouton

rotatif MINUTEUR/POIDS.

6. Appuyez une fois sur la touche
START/QUICK, puis tournez le
bouton rotatif MINUTEUR/POIDS
pour régler les minutes.

. Appuyez sur la touche START/QUICK.

. Vérifiez I'affichage :[7____
. Fermez la porte. m

@ Vous pouvez tourner le bouton
rotatif MINUTEUR/POIDS dans le
sens des aiguilles d'une montre ou
dans le sens contraire. Si vous
appuyez sur la touche STOP, le
réglage de I'heure ne s'effectuera
pas et I'écran continuera d'afficher :
« Econ »

O 00 N

4.3 Changement de I'heure
lorsque I'horloge est réglée

Exemple : Pour régler I'horloge a 11:45.

1. Ouvrez la porte.

2. Appuyez sur la touche
START/QUICK et maintenez-la
abaissée pendant 5 secondes. Le
four émet alors un signal sonore.
L'écran affiche : [

icH
(Si vous souhaitez mettre I'horloge
en mode 24 h, appuyez de nouveau
sur la touche START/QUICK).

3. Réglez I'heure en tournant le bouton
rotatif MINUTEUR/POIDS.

4. Appuyez une fois sur la touche
START/QUICK, puis tournez le
bouton rotatif MINUTEUR/POIDS
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pour régler les minutes. @ Pour annuler la sécurité enfant,
5. Appuyez sur la touche START/QUICK. appuyez pendant 5 secondes sur
6. Vérifiez I'affichage : [* la touche STOP. Le four émettra
m un double signal sonore et I'heure
s'affichera.
4.4 Pour annuler I'horloge et Pour activer la sécurité enfants,
régler le mode Econ I'horloge doit étre réglée.
1. Ouvrez la porte.
2. Appuyez sur la touche START/QUICK

et maintenez-la abaissée pendant 5
secondes. Le four émet alors un signal

sonore. L'écran affiche :
[}

(Si vous souhaitez mettre I'horloge
en mode 24 h, appuyez de nouveau
sur la touche START/QUICK).

. Appuyez sur la touche STOP.

. L'écran affiche : « Econ »

. Fermez la porte.

. L'affichage effectue un décompte de
3 minutes.

. Une fois le décompte terminé, le four
entre en mode Economie d'énergie
et |'écran d'affichage devient vide.

o bhw

N

4.5 Utilisation de la touche
STOP

Utilisez la touche STOP pour :

1. Effacer une erreur durant la
programmation du four.

2. Interrompre momentanément la
cuisson.

3. Arréter un programme de cuisson
(dans en ce cas, appuyez deux fois
sur cette touche).

4.6 Sécurité enfant

Votre four est équipé d'une fonction de
sécurité congue pour empécher un
enfant de le démarrer accidentellement.
Une fois cette fonction de verrouillage
sélectionnée, aucune des fonctions du
four micro-ondes ne fonctionnera
jusqu'a ce qu'elle ait été annulée.

Exemple : Réglage de la sécurité

enfant.

1. Appuyez pendant 5 secondes sur la
touche STOP.

2. Le four émet un signal sonore et le
message « LOC » s'affiche :
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5. UTILISATION

5.1 Vaisselle pour fours & micro-ondes

Transparent
Plats aux Remarques
micro-ondes
Film aluminium/ I X Il est possible d'utiliser de petites sections de film

barquettes en
aluminium

aluminium pour prévenir la surchauffe des aliments. Le
film aluminium doit étre distant de 2 cm au moins des
parois du four pour éviter la formation d'arcs électriques.
Il est déconseillé d'utiliser des barquettes en aluminium,
a moins que leur usage ne soit spécifié par le fabricant.
Respectez soigneusement les consignes d'utilisation.

Plats brunisseurs v Respectez toujours les consignes du fabricant. Ne
dépassez jamais les temps de cuisson indiqués. Procédez
avec soin car ces plats peuvent étre trés chauds.

Porcelaine et I X Les plats en porcelaine, poterie, faience et porcelaine

céramique tendre conviennent généralement a une utilisation en
micro-ondes, sauf s'ils comportent des décorations
métalliques.

Plats en verre v/ Procédez avec soin en cas d'utilisation de plats en verre

(p. ex. Pyrex ®)

fin, car ils risquent de se casser ou de se fendre en cas de
changement de température soudain.

Métal

L'utilisation de plats en métal dans un four a micro-ondes
est déconseillée, en raison du risque d'arc électrique et
d'incendie.

Récipient en v Procédez avec soin car certains récipients peuvent se

plastique/polystyren déformer, fondre ou se décolorer a température élevée.

e (contenants de

restauration rapide)

Film alimentaire v/ Le film ne doit pas étre au contact des aliments et doit
étre percé pour laisser la vapeur s'échapper.

Sacs de congélation/ v Ils doivent étre percés pour laisser la vapeur s'échapper.

brunisseurs Vérifiez que les sacs conviennent a une utilisation en
micro-ondes. N'utilisez pas d'attaches en plastique ou en
métal, car elles risqueraient de fondre ou de prendre feu
(arc électrique).

Assiettes, gobelets v/ lls ne doivent étre utilisés que pour réchauffer ou

essuie-tout en absorber I'humidité. Procédez avec soin car ils peuvent

papier prendre feu en cas de surchauffe.

Récipients en paille v Ne laissez pas le four sans surveillance lorsque vous

ou en bois utilisez ces matériaux car ils peuvent prendre feu en cas

de surchauffe.

Papier recyclé
journaux

lls peuvent contenir des fragments de métal, susceptibles
et journaux de produire un arc électrique et de
provoquer un incendie.
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5.2 Cuisson aux micro-ondes

Cuisson aux micro-ondes

Composition  Les aliments riches en graisse ou en sucre (p. ex. les plum-puddings et les
pieces minces) exigent un temps de cuisson moindre. Procédez avec soin, car
ils pourraient prendre feu en cas de surchauffe.

Taille La cuisson est d'autant plus réguliére que les morceaux ont la méme taille.

Température  La température initiale des aliments affecte le temps de cuisson nécessaire.
Les aliments de forme arrondie cuisent de facon plus uniforme que les
aliments de forme carrée.

Disposez les  Placez les parties les plus épaisses des aliments vers |'extérieur du plat (p. ex.
aliments pilons).

Recouvrez Utilisez un film alimentaire pour micro-ondes ou un couvercle adéquat.

Percez Les aliments qui comportent une coquille, une peau ou une membrane
doivent étre percés a plusieurs reprises avant d'étre cuits ou réchauffés, car
I'accumulation de vapeur pourrait les faire exploser (p. ex. pommes de terre,
poisson, poulet, saucisses).
& IMPORTANT ! il est déconseillé de cuire les oeufs au four a micro-
ondes, car ceux-ci risquent d'exploser, méme une fois la cuisson
terminée (p. ex. oeufs pochés, durs).

Remuez, toumez Pour obtenir une cuisson uniforme, il est essentiel de remuer, tourner et
etredisposezles redisposer les aliments pendant la cuisson. Remuez et redisposez toujours les
aliments aliments en partant de |'extérieur vers le centre.

Laissez reposer Il est nécessaire de laisser les aliments reposer aprés la cuisson, afin de
permettre a la chaleur de se propager de maniére uniforme.

Protégez Protégez ces parties a |'aide de petites sections de film aluminium qui
refléteront les micro-ondes (p. ex. les pattes et les ailes d'un poulet).

5.3 Cuisson aux micro-ondes

Vous avez le choix entre 6 niveaux de
puissance.

Réglage de

la puissance

900 W/HAUT Pour une cuisson rapide ou pour réchauffer un plat (par ex. soupes, ragodts,
conserves, boissons chaudes, légumes, poisson, etc).

Suggestions d'utilisation

630 W Pour cuire plus longtemps les aliments plus denses, tels que les rotis, les pains
de viande, les plats sur assiettes et les plats délicats tels que les sauces au
fromage et les gateaux de Savoie. Ce niveau de puissance réduit évitera de
faire déborder vos sauces et assurera une cuisson uniforme de vos aliments (les
cOtés ne seront pas trop cuits).

450 W Convient aux aliments denses nécessitant une cuisson traditionnelle prolongée
(les plats de beeuf par exemple). Ce niveau de puissance est recommandé pour
obtenir une viande tendre.

270 W/ Utilisez ce niveau de puissance pour décongeler vos plats de maniére
DECON- uniforme. Idéal pour faire mijoter le riz, les pates, les boulettes de pate et cuire
GELATION  la créme renversée.

0W Pour décongeler délicatement les aliments tels que les gateaux a la creme ou

les patisseries.

ow Minuterie autonome/de cuisine.

W =WATT
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Vous pouvez choisir le temps de cuisson
jusqu'a 90 minutes. Laugmentation du
temps de cuisson varie de 15 secondes a
cing minutes. Elle dépend de la durée
totale de cuisson indiquée dans le
tableau.

Exemple : Vous souhaitez réchauffer une
soupe pendant 2 minutes et 30 secondes
a mi-puissance 630 W.

Temps de cuisson

Palier de

0-5 minutes

15 secondes

5-10 minutes

30 secondes

10-30 minutes

1 minute

30-90 minutes

5 minutes

A

START
auick X1

(@ ==y
J : [}

. Appuyez deux fois sur la touche de

sélection NIVEAUX DE
PUISSANCE.

. Entrez la durée de cuisson en

tournant le bouton rotatif
MINUTEUR/POIDS dans le sens des
aiguilles d'une montre ou en sens
inverse jusqu'a ce que 2.30 soit

affiché.

. Appuyez sur la touche

START/QUICK.

. Vérifiez I'affichage.

A IMPORTANT!
Si vous ne choisissez aucun niveau
de puissance, c'est le niveau
900 W/HAUT qui est
automatiquement utilisé.

® Quand la porte est ouverte pendant
le processus de cuisson, le temps de
cuisson de I'affichage numérique
s'arréte automat-iquement. Le temps
de cuisson reprend le décompte
quand la porte est fermée et que la
touche START/QUICK est appuyée.

Si vous voulez connaitre le niveau de
puissance pendant la cuisson,
appuyez sur la touche NIVEAUX DE
PUISSANCE.

Pour augmenter ou réduire le temps
de cuisson pendant la cuisson,
tournez le bouton MINUTEUR/
POIDS.

Pour modifier le niveau de puissance
pendant la cuisson, appuyez sur la
touche NIVEAUX DE PUISSANCE.
Pour annuler un programme durant
la cuisson, appuyez deux fois sur la
touche STOP.



5.4 Niveau de puissance réduit
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Mode de cuisson

Temps standard

Puissance réduite

Micro-ondes 900 W 20 minutes Micro-ondes 630 W
Gril 20 minutes Gril - 50 %
Combinee Gril - 20 minutes Gril - 50 %

IMPORTANT ! Si vous faites cuire
des aliments pendant plus
longtemps que la durée normale
sans modifier le mode de cuisson,
la puissance du four diminue
automatiquement pour éviter la
surchauffe. (La puissance de

5.5 Minuterie

Exemple : Réglez la minuterie pour 7
minutes.

cuisson micro-ondes diminue et les
éléments gril s'allument par
intermittence.) Apres une pause de
90 secondes, la haute puissance
peut étre rétablie.

A

START
auck X1

. Appuyez sur la touche NIVEAUX DE

PUISSANCE 7 fois.

. Entrez la durée de cuisson en

tournant le bouton rotatif
MINUTEUR/POIDS dans le sens des
aiguilles d'une montre ou en sens
inverse jusqu'a ce que 7.00 soit
affiché.

. Appuyez sur la touche

START/QUICK.

. Vérifiez I'affichage.

@ Pour interrompre la minuterie,
appuyez sur la touche STOP. Pour
redémarrer la minuterie, appuyez
sur la touche START/QUICK. Pour

quitter le mode minuterie,
appuyez a nouveau sur la touche
STOP.
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5.6 Ajouter 30 secondes

La touche START/QUICK vous permet
d'utiliser les deux fonctions suivantes.

Démarrage direct

Vous pouvez commencer directement la
cuisson micro-ondes a la puissance

900 W/ HAUT pendant 30 secondes en
appuyant sur la touche START/QUICK.

5.7 Fonction Plus et Moins

La fonction PLUS A\ / MOINS </
vous permet d'augmenter ou de réduire
le temps de cuisson lors de I'utilisation
des programmes automatiques.

Exemple : Pour faire cuire 0,3 kg de
pommes de terre cuites.

Augmentation du temps de
cuisson

Vous pouvez prolonger le temps de
cuisson pendant la cuisson manuelle
par paliers de 30 secondes en
appuyant de nouveau sur la touche
pendant le fonctionnement du four.

@ Vous pouvez également utiliser la
fonction +30 secondes en mode grill.
Cette fonction peut pas étre utilisee
en mode cuisson automatique ou
décongélation automatique.

Pour des pommes de terre a I'eau
cuites, mais fermes, sélectionnez
MOINS 7 .

Pour des pommes de terre a I'eau
cuites, mais moins fermes, sélectionnez

PLUS A\ .

ot x2

+ o0

IB

x1

START

auick x1
(O
- Ly

1. Sélectionnez le menu nécessaire en
appuyant deux fois sur la touche
CUISSON AUTOMATIQUE.

2. Tournez la bouton rotatif
MINUTEUR/POIDS jusqu'a ce que
0.3 soit affiché.

3. Appuyez une fois sur la touche de
sélection de NIVEAUX DE
PUISSANCE, puis sélectionnez PLUS

A

4. Appuyez sur la touche
START/QUICK.

5. Vérifiez I'affichage.




@ Pour annuler la fonction

PLUS/MOINS, appuyez 3 fois sur
la touche de sélection NIVEAUX

DE PUISSANCE.
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Sivous sélectionnez PLUS, |'écran
affichera A\ .

Si vous sélectionnez MOINS,
['écran affichera /.

5.8 Cuisson au gril et cuisson combinée

Ce four a micro-ondes posséde deux

modes de cuisson au gril :
Gril seul
Gril Combiné (micro-ondes et gril)

& IMPORTANT ! Le trépied haut ou

bas est recommandé pour faire
griller des aliments plats. Vous

pouvez détecter de la fumée ou

Cuisson au gril seul

Exemple : Pour faire griller le pain
pendant 4 minutes.

une odeur de brilé lorsque vous
utilisez le gril pour la premiere fois,
c'est normal et ne signifie pas que
le four est défectueux. Afin d'éviter
ce probléme, lorsque vous utilisez
le four pour la premiére fois, faites
fonctionner le gril a vide pendant
20 minutes.

+ o0

START
QUICK X

Y
.
- (N

. Appuyez une fois sur la touche GRIL.

. Entrez la durée en tournant le bouton

rotatif MINUTEUR/POIDS dans le

sens des aiguilles d'une montre ou
en sens inverse jusqu'a ce que 4.00
soit affiché.

. Appuyez sur la touche

START/QUICK.

. Vérifiez I'affichage.
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Cuisson combinee

Ce mode utilise une combinaison de la Configuration de
puissance du Gril et de celle du Micro- Touchs puissance
ondes. Ledniveau dg Quils,sgnce du Gril x 1 oW
Micro-ondes est préréglé a 270 W. Grilx2 270W
Exemple : Pour faire cuire des Gr!I x3 0w

Gril x 4 630 W

Brochettes de viande panacchées :
pendant 7 minutes sur CUISSON Grilx 5 ow
COMBINEE (450 W).

1. Appuyez 3 fois sur la touche GRIL.
-
o) 2. Entrez la durée en tournant le bouton
a rotatif MINUTEUR/POIDS dans le
sens des aiguilles d'une montre ou
en sens inverse jusqu'a ce que 7.00
- + soit affiché.
3. Appuyez sur la touche
- START/QUICK.
START
Quick  x1
4. Vérifiez I'affichage.
AN .
(@™ = Am
- (R

5.9 Cuisson a séquences multiples

Une séquence de 3 étapes (maximum)
peut étre programmée a |'aide de
combinaisons de micro-ondes, gril ou
cuisson combinee.

Exemple : Pour cuire :
Etape 1: 2 minutes 30 secondes 630 W
Etape 2 : 5 minutes en Gril seul

1. Appuyez deux fois sur la touche de
A sélection NIVEAU DE PUISSANCE.

-




+ o0

Q)
|
- +
START
auick  x1
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. Entrez la durée en tournant le bouton

rotatif MINUTEUR/POIDS dans le
sens des aiguilles d'une montre ou
en sens inverse jusqu'a ce que 2.30
soit affiché.

. Vérifiez I'affichage.

. Appuyez une fois sur la touche GRIL.

. Entrez la durée en tournant le bouton

rotatif MINUTEUR/POIDS dans le

sens des aiguilles d'une montre ou
en sens inverse jusqu'a ce que 5.00
soit affiché.

. Appuyez sur la touche

START/QUICK.

. Vérifiez I'affichage.

Le four cuira d'abord pendant 2 minutes

et 30 secondes a puissance 630 W, puis
pendant 5 minutes en Gril seul.
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5.10 Fonctionnement
automatique

Le fonction automatique calcule

automatiquement le mode et le temps de

cuisson corrects. vous disposez de 6

programmes de cuisson automatique et 2

programmes de décongélation

automatique.
Aliments Symbole Configuration
Boisson 55§ Micro-ondes
(2

Pommes de terre §5 Micro-ondes
cuites/en robe en

champs

Aliments Symbole Configuration

Filet de poisson B Micro-ondes
gratiné = gl

Cuisses de poulet ~F Micro-ondes
+ gril

Graten 85 Micro-ondes
~ .
+ gril

Viande/poisson/ W Micro-ondes

volaille
Pain aawn 77 Micro-ondes

Micro-ondes
+ gril

Brochettes de 55§
. P iy
viande panachées

Exemple : Pour faire cuire 0,3 kg de pommes

de terre cuites.

START
auick X1

(@ =" 4
J I M |

1. Sélectionnez le menu nécessaire en

appuyant deux fois sur la touche
CUISSON AUTOMATIQUE.

2. Tournez la bouton rotatif

MINUTEUR/POIDS jusqu'a ce que
0.3 soit affiché.

3. Appuyez sur la touche

START/QUICK.

4. Vérifiez I'affichage.

@ Lorsqu'une action de votre part est
nécessaire (par exemple retourner
les aliments), le four s'arréte, les
signaux sonores retentissent et le
temps restant et le voyant clignotent
sur l'affichage. Pour continuer la
cuisson, appuyez sur la touche
START/QUICK. Le programme

s'arréte automatiquement a l'issue
de la durée de cuisson /
décongélation automatique. Un
signal sonore retentit et le symbole
de cuisson clignote. Aprés 1 minute
et un rappel sonore, le four affichera
I'heure.
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6. TABLEAUX DE PROGRAMMATION

6.1 Tableaux des programmes automatiques

Cuisson Quantité
. (Incrément)/ Touche Procédure
automatique .
Utensiles
Boisson 1-6 tasses e Placez la tasse au centre du plateau
(Thé/Café) I‘%, 1 tasse=200 ml| 8 tournant.
Pommes de 0,2-1,0kg (100 @) Pommes de terre cuites : Pelez les pommes
terre cuites et Bol et couvercle U xa de terre et coupez-les en morceaux de taille
pommes de similaire.
terre en robe Pommes de terre en robe des champs :
des champsm Choisissez des pommes de terre de taille
similaire et lavez-les.

e Placez les pommes de terre dans un bol.

e Ajoutez la2 CS d'eau par 100 g et un peu
de sel.

e Recouvrez d'un couvercle.

® Quand que le signal sonore retentit,
remuez et couvrez a nouveau.

e Aprés cuisson, laissez reposer les pommes
de terre pendant 2 min.

Brochettes de  0,2-0,8 kg (100 g) e Préparer les brochettes du grill selon la
viande Trépied haut W x3 recette.
panachées f e Placez sur un trépied et faites cuire.
e Quand le signal sonore retentit, retournez.
Filet de poisson 0,5-1,5 kg" (100 g) e \oir recettes pour le “Filet de Poisson
gratiné (¢ Plat a gratin W Oratiné”.
= Trépiedbas

1V Poids total de tous les ingrédients.

Cuisses de 0,9-1,8 kg (100 g) ® Mélangez les ingrédients et les étaler sur le
poulet e Plat a tarte s poulet.
Trepied bas = e Percezla peau du poulet.

e Mettez le poulet sur un plat a gratin, coté
poitrail vers le bas.

e Placez le poulet dans un plat a tarte
directement sur le plateau tournant et faire
cuire.

e Quand le signal sonore retentit, retournez.

e Apreés lafin de la cuisson, laissez reposer
les plats dans le four pendant env. 3 min.
avant de les sortir et de les servir.

Gratin 0,5-1,5kg" (100 g) - e \oir recettes pour le “Gratin”.

$88_ Plat a gratin i
Trépied bas 1 Poids total de tous les ingrédients.
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6.2 Tableaux des programmes automatiques

, s Quantité
Décongélation A
. (Incrément)/ Touche
automatique q
Utensiles

Procédure

Viande/poisson/  0,2-1,0 kg (100 g) -

volaille Plat a gratin
IAAS

HARAN L x1

(Poisson entier,
tranches de
poisson, filets de
poisson, pattes de
poulet, poitrine de
poulet, viande
hachée, steaks,
cotelettes,
hamburgers,
saucisses)

e Placer les aliments dans un plat a
gratin au centre du plateau tournant.

e Quand que le signal sonore retentit,
retourner les aliments, redisposer et
séparer. Protéger lesparties minces et
les parties déja chaudes avec du
papier aluminium.

e Aprés décongélation, emballer dans
du papier aluminium pendant 15-45
min, jusqu’a complete décongélation.

e Viande hachée : Quand le signal
sonore retentit, retourner la viande.
Retirer les parties décongelées si
possible.

@Ne convient pas a une volaille entiére.

Pain 0,1-1,0 kg (100 g)
a7 Plat a gratin -

AUTO DY

e Répartir sur un plat a gratin, au centre
du plateau tournant. Pour un pain de
1,0 kg, disposer directement sur le
plateau tournant.

e Quand le signal sonore retentit,
retourner, redisposer et enlever les
tranches décongelées.

e Apres décongélation, couvrir de
papier aluminium et laisser reposer
pendant 5-15 min, jusqu’a compléte
décongélation.

e Latempérature initiale des aliments
réfrigérés est de 5 °C. Celle des
aliments congelés est de -18 °C.

¢ Indiquez le poids des aliments
seulement. N'incluez pas le poids du
récipient.

e Pour un aliment dont le poids est
supérieur ou inférieur aux quantités
données dans le tableaux de
programmes automatiques, utilisez
les programmes manuels.

e Latempérature finale varie selon la
température initiale des aliments.
Vérifiez que la nourriture est trés
chaude apres cuisson.

Le ventilateur pourra se mettre en
marche aprés un fonctionnement en
mode Micro/Gril/Double.

Les steaks et cotelettes doivent étre
congelés en une couche.

Congelez la viande hachée en
tranches fines.

Aprés avoir retourné, protégez les
parties décongelées avec de petits
morceaux plats de papier aluminium.
La volaille doit étre cuite
immédiatement aprés
décongélation.
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6.3 Recettes pour programmes automatiques

Brochettes de viande panachées

Filet de poisson gratiné, a "l'italienne"

4 pieces 05kg 10kg 15kg
400g  de cotelettes de porc, coupées 200g 430g 630g defilet de poisson
en dés % CS 1CS 1%CS de jus de citron
100g  de lard maigre % CS 1CS 1%CS debeurre
100g  oignons, coupés en quatre d'anchois
250g tomates, coupées en quatre 30g 50g 80g deGoudaraper)
100g  poivron vert, coupé en dés sel et poivre
2CS  dhuile 150g 300g 450g de tomates
4CC  de paprika doux 1CS 1%CS 2CS defines herbes
sel hachées
1CC  de piment de cayenne 100g 180g 280g de Mozzarella
T — % CS 3/4CS 1CS debasil (haché)
. Enfiler en alternance la viande et les 1. Lavez et séchez le poisson et arrosez-

légumes sur quatre brochettes en
bois.

. Mélanger I'huile et les épices et en
badigeonner les brochettes.

. Poser les brochettes sur la grille du
haut et cuire sur cuisson
automatique, “Brochettes De Viande
Panachées”.

apbLbwmnNn

o

le de jus de citron, salez et graissez
au beurre d'anchois.

. Placez dans un plat a gratin ovale.

. Saupoudrez le poisson de Gouda.

. Disposer les tomates sur le fromage.

. Salez, poivrez et ajoutez les fines
herbes.

. Egouttez la mozzarella, coupez en
tranches et placez sur les tomates.
Parsemez de basilic.

. Placez le plat a gratin sur le trépied
bas et faites cuire en cuisson
automatique “filet de Poisson
Gratiné”.

. Apres cuisson, laissez reposer
pendant env. 5 min.
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Gratin d'épinards

Gratin de pommes de terre et courgettes

05kg 10kg 1,5kg

05kg 10kg 15kg

150g 300g 450g d'épinardsen
branches
(décongeler,
égoutter)

15g 30g 45g oignon (haché
menu)

sel, poivre et
muscade

5g 10g 15g debeurre oude
margarine
(pour graisser le
plat)

150g 300g 450g pommes de terre
(coupées en
rondelles)

5g 109 15g debeurre ou de
margarine (pour
graisser le plat)

200g 400g 600g depomme de
terre précuit
(coupés en
lamelles)

115g 230g 345g courgettes (en
tranches fines)

75g 150g 225g de créme fraiche

1 2 3 ceufs
1Z3 1 2 deail (pressée)
sel, poivre

40g 80g 120g de Gouda (réper)

35g 75g 110g dejambon cuit
(coupé en dés)

10g 20g 30g grainesde
tournesol

50g 100g 150g de créme fraiche

1 2 3 ceufs

40g 75g 115g defromage (raper)

. Mélangez les épinards en branches
avec I'oignon. Assaisonnez avec du
sel, du poivre et de la noix de
muscade rapée.

. Beurrez le plat et remplissez-le de
rondelles de pomme de terre, les
dés de jambon et les épinards en
couches alternées dans le plat.
Terminez par une couche d'épinards.

. Mélanger les ceufs et la creme
fraiche, saler et poivrer et verser sur
le gratin.

. Saupoudrez le gratin de fromage
rapé.

. Placez sur le trépied bas, faites cuire
en cuisson automatique, “Gratin”.

. Aprés cuisson, laissez reposer
pendant env. 5-10 min.

1. Beurrez le plat. Remplissez-le de
lamelles de pomme de terre et de
tranches de courgettes en couches
alternées.

2. Mélanger les ceufs et la creme
fraiche, assaisonner avec |'ail, le sel et
le poivre et verser sur le gratin.

3. Saupoudrer le Gouda sur le gratin.

4. Enfin, parsemer le gratin de graines
de tournesol.

5. Placez sur le trépied bas, faites cuire
en cuisson automatique, “gratin”.

6. Apres cuisson, laissez reposer
pendant env. 5-10 min.
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Boissons/mets Quant Conflg- Pul:ssanoe Terr'Ips Conseils de préparation
-g/ml- uration Niveau -Min-
Lait, 1 tasse 150 Micro 900 W 1 ne pas couvrir
Eau, 1 tasse 150 Micro 900 W 2 ne pas couvrir
6 tasses 900 Micro 900 W 8-10  ne pas couvrir
1terrine 1000 Micro 900 W 9-11 ne pas couvrir

Une assiette-repas 400 Micro 900 W 4-6 asperger la sauce d'eau,

(légumes, viande couvrir, mélanger a mi-

et garnitures) réchauffage

Potée/Consommé 200 Micro 900 W 1-2 couvrir, remuer apres le
réchauffage

Légumes 500 Micro 900 W 35 au besoin, ajouter de I'eau,
couvrir et mélanger a mi-
réchauffage

Viande, 1 Tranche!) 200 Micro 900 W 3 tartiner d'un peu de sauce,
couvrir

Filet de Poisson" 200 Micro 900 W 3-5  couvrir

Géteau, 1 portion 150 Micro 450 W Y2-1  poser dans un plat a gratin

Aliments pour 190 Micro 450 W Y2-1  transférer dans un récipient

bébés 1 pot convenant aux micro-ondes,
bien mélanger apres le
réchauffage et vérifier la
température

Faire fondre de la 50 Micro 900 W Yo couvrir

margarine ou du

beurre"

Chocolat a fondre 100 Micro 450 W 34 mélanger de temps en temps

température du réfrigérateur

Décongélation d'aliments

Aliments ija_nt C:r;\i"aur Pﬁ:zr:‘e TT\;IT;E-S Conseils de préparation R;\anp::s

Goulasch 500 Micro 270 W 8-9  mélanger a mi- 10-30
décongélation

Géteau, 1 150 Micro  90W 1-3  poser dans un plat a 5
portion gratin
Fruit : par 250 Micro 270 W 3-5  répartir uniformément, 5
ex. cerises, retourner a mi-
fraises, décongélation
framboises,

prunes




64

www.aeg.com

Décongélation et cuisson d'aliments

: Puiss-
Aliments Quant Conflg- ance Ten"\ps Conseils de préparation Rer:vos
-g- uration . -Min- -Min-
Niveau
Filet de 300 Micro  900W  9-11  couvrir 2
poisson
Une assiette- 400 Micro 900 W 8-10  couvrir, mélanger au bout 2
repas de 6 minutes
Brocoli/Pois 300 Micro 900 W 6-8  ajouter3-5CS d'eau, couvr, 2
remuer de temps en temps
pendant la cuisson
Macédoine 500 Micro  900W  9-11  ajouter 3-5CS d'eau, 2
de légumes couvrir, remuer de temps en

temps pendant la cuisson

Griller et gratiner la viande, les soufflés et gratins et les croutes au fromage

Puiss-
Aliments oot Config- ance Ten"1ps Conseils de préparation Re|?os
-g- uration . -Min- -Min-
Niveau
Brocoli/ 500 Micro 900 W 6-8  ajouter4-5CS d'eay, -
Pois couvrir, remuer de temps en
temps pendant la cuisson
Carottes 500 Micro  900W  9-11  ajouter4-5CS deau, -

couvrir, remuer de temps en
temps pendant la cuisson

Rétis (porc, 1000 Micro  450W  16-18 epicer, poser sur la grille du 10

veau, Double 450 W 5-7%  bas, retoumner apres " Placer
agneau) Micro  450W  14-16  une lechefrite sous le réti
Double 450 W 4-6
R6ti de 1000 Micro 630 W 5-8  assaisonner, placersurla 10
boeuf (a Double 630W  8-10" grille du bas, tourner apres
point) Double 630 W 35
Cuisses de 200 Double 450W  6-7"  epicer, poser la grille du 3
poulet Gril 4-6  haut avec la peau vers le
bas, retourner apres
Rumstecks, 400 Gril 11-12Y  poser sur le trépied haut,
2 a point Gril 6-8  retoumner apres ?,
assaisonner apres la cuisson
Brunissage Gril 8-13  placer le plat surla grille
des plats du bas
gratinés
Cro(tes au 1 piece Micro 450 W Vo faire griller le pain, le
fromage Gril 5-6  beurrer, garnir d'une

tranche de jambon, d'une
tranche d'ananas et d'une
tranche de fromage

Pizza 400 Micro 450 W 6-7  placersur la grille du bas
congelée Double 450 W 6-7

Les temps indiqués dans ce tableau sont des valeurs approximatives qui
peuvent varier en fonction de la température des aliments surgelés, de la
nature et du poids des aliments.



7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

& ATTENTION !

N'UTILISEZ PAS DE DECAPE FOURS
VENDUS DANS LE COMMERCE OU DE
PRODUITS ABRASIFS OU AGRESSIFS,
OU DE PRODUITS QUI CONTIENNENT
DE LA SOUDE CAUSTIQUE, OU DE
TAMPONS ABRASIFS SUR UNE PARTIE
QUELCONQUE DE VOTRE FOUR A
MICRO-ONDES.

VEILLEZ A CE QUE LE COUVERCLE DE
GUIDE D'ONDES ET LES
ACCESSOIRES SOIENT
CONSTAMMENT PROPRES. Si vous
laissez de la graisse s'accumuler dans la
cavité ou sur les accessoires, celle-ci
risquera de chauffer et de provoquer la
formation d'un arc et de fumée, voire
méme de prendre feu lors de I'utilisation
suivante du four.

Extérieur du four

Nettoyez I'extérieur du four au savon
doux et a I'eau. Rincez pour éliminer
I'eau savonneuse et séchez avec un
chiffon doux.

Bandeau de commande

Ouvrez la porte avant de le nettoyer
pour rendre inopérants le minuteur et le
bandeau de commande. Evitez de
mouiller abondamment le bandeau.
N'utilisez pas de produit chimique ou
abrasif.

Intérieur du four

Pour un nettoyage facile, essuyez les
éclaboussures et les dépdts a l'aide d'un
chiffon doux et mouillé ou une éponge
aprés chaque utilisation et pendant que
le four est encore tiede. Si les taches
résistent a un simple nettoyage, utilisez
de I'eau savonneuse puis essuyez a
plusieurs reprises a |'aide d'un chiffon
mouillé jusqu'a ce que tous les résidus
soient éliminés. Les éclaboussures
accumulées peuvent chauffer,
commencer a fumer, pendre feu et
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provoquer la formation d'un arc. Ne
retirez pas le cadre du repartiteur
d'ondes.

Assurez-vous que |'eau savonneuse ou
I'eau ne pénétre pas dans les petites
ouvertures des parois. Sinon, elle risque
de causer des dommages au four.

N'utilisez pas de vaporisateur pour
nettoyer l'intérieur du four.

Chauffer le four régulierement a I'aide
du gril. Des restes de nourriture ou des
projections de graisse peuvent causer
de la fumée ou de mauvaises odeurs.

Plateau tournant et pied du
plateau

Enlevez tout d'abord le plateau tournant
et le pied du plateau. Puis, lavez le
plateau tournant et le pied du plateau
au moyen d'eau savonneuse. Enfin,
essuyez le plateau tournant et le pied du
plateau avec un chiffon doux et mettez-
les tous deux sur I'égouttoir a vaisselle
avant de les remettre en place.

Porte

Pour enlever toutes les impuretés,
nettoyez fréquement la porte des deux
cotes, le joint de la porte ainsi que la
surface des joints a l'aide d'un chiffon
humide. Il est déconseillé d'utiliser des
produits de nettoyage abrasifs ou des
grattoirs en métal pointus pour nettoyer
la vitre de la porte du four afin de ne pas
rayer sa surface ni affaiblir le verre.

Trépieds

Lavez les trépieds au moyen d'une
solution diluée de détergent puis
séchez-le. Le trépied peut étre lavé dans
un lave-vaisselle.

IMPORTANT !
Veillez a ne pas utiliser de décape
four.
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8. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Symptome

Vérifiez/conseil . . .

Le four micro-ondes ne
fonctionne pas
correctement ?

Que les fusibles de la boite a fusibles n'ont pas disjoncté.
Qu'il n'y a pas de coupure de courant.

Si les fusibles continuent de disjoncter faites appel a un
électricien qualifié.

Le mode micro-ondes
ne fonctionne pas ?

Que la porte est bien fermée.
Que les joints de la porte et leurs surfaces sont propres.
Que la touche START/QUICK a été enfoncée.

Le plateau tournant ne
fonctionne pas ?

Que le support du plateau tournant est raccordé correctement a
I'entrainement.

Que le plat de cuisson ne dépasse pas du plateau tournant.
Que les aliments ne dépassent pas du plateau tournant
I'empéchant de tourner.

Qu'il n'y a rien dans la cavité située sous le plateau tournant.

Le four & micro-ondes ne
se met pas a l'arrét ?

Isolez I'appareil de la boite a fusibles.
Contactez votre revendeur ou un service apres vente AEG agréé.

L'éclairage intérieur ne
fonctionne pas ?

Contactez votre revendeur ou un service apres vente AEG agréé.
L'ampoule de |'éclairage intérieur peut seulement étre
remplacée par votre revendeur ou un service apres vente AEG
agréé.

Les aliments mettent
plus longtemps a
chauffer et a cuire
qu'auparavant ?

Réglez un temps de cuisson plus long (pour quantité double =
temps presque double) ou

Sil'aliment est plus froid que d'habitude, tournez-le ou
retournez-le de temps en temps ou

Réglez a une puissance de cuisson supérieure.




9. INSTALLATION

Si vous installez le four a micro-
ondes en position A

ouB:
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Position Taille du logement

L P H
A 560 x 550 x 380
B 560 x 500 x 380

Mesures en mm

—4 mm
-
__ A
k)
Il Il
4 mm 4 mm

1. Retirez tout I'emballage et controlez
soigneusement pour détecter les
traces de détérioration possibles.

2. Fixer les crochets de fixation au
placard de cuisine en suivant la
feuille d'instructions et le modéle
fournis.

3. Installer I'appareil dans le placard de
cuisine lentement et sans forcer.
L'appareil doit étre soulevé pour étre
installé sur les crochets de fixation,
puis il doit étre rabaissé pour étre mis
en place. En cas de probleme
pendant l'installation, ce crochet est
réversible. La porte avant du four
doit étre a hauteur du devant de
I'ouverture du placard.

4. Confirmez que |'appareil est stable et
qu'il ne penche pas. Confirmez qu'il
y a bien un jeu de 4 mm entre la
porte de I'élément de cuisine au-
dessus et le haut du cadre de
I'appareil (voir illustration).
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& IMPORTANT ! Installez le four a fournies dans cette notice
85 cm ou plus du sol. Il est d'utilisation et dans les
important de s'assurer que instructions d'installation du
I'installation de ce produit est fabricant du four conventionnel.

bien conforme aux instructions

9.2 Raccordement électrique

e La prise électrique doit étre facile
d'acces pour que |'appareil puisse étre
débranché rapidement en cas
d'urgence. Sinon, il devrait étre
possible d'isoler le four électriquement
au niveau du secteur en incorporant un
sectionneur dans le cablage fixe
conformément a la réglementation
concernant le cablage.

o ¢ La prise ne doit pas se trouver derriére
ot le meuble.
e ¢ Lameilleure position est au-dessus du

(o] meuble, comme illustré au point (A).

¢ Branchez |'appareil a une prise de terre
et de courant alternatif 230 V/50 Hz
correctement installée. Cette prise doit
contenir un fusible de 16 ampéres.

e Le cordon d'alimentation ne peut étre
remplacé que par un électricien.

e Avant installation, nouez un morceau
de ficelle autour du cordon
d'alimentation pour faciliter le
branchement au point (A).

e Sil'appareil est encastré dans un
meuble haut, N'ECRASEZ PAS le
cordon d'alimentation.

e N'immergez pas le cordon ni la prise
dans de I'eau ou tout autre liquide.

e |'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'un prolongateur, d'une prise
multiple ou d'un raccordement
multiple (risque d'incendie).

e \rifiez que la prise de terre est
conforme aux reéglements en vigueur.

9.3 Connexions electriques

/N AVERTISSEMENT ! Si la prise dont est dotée votre appareil
CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE ne convient pas a votre prise murale,
A LATERRE vous devez contacter votre revendeur

) o ..., ouservice apres vente AEG agréé.
Le fabricant décline toute responsabilité P 9

si cette consigne de sécurité n'est pas
respectée.
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10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension d'alimentation

230V, 50 Hz, monophasé

Fusible/disjoncteur de protection Minimum 16 A
Consommation électrique : Micro-ondes 1,37 kW

Gril 1,00 kW

Micro-ondes/Gril 2,35 kW

Puissance : Micro-ondes 900 W (IEC 60705)

Gril 1000 W
Fréquence des micro-ondes 2450 MHz " (Groupe 2/Classe B)
Dimensions extérieures : MCD2665E 594 mm (L) x 388 mm (H) x 404 mm (P)

Dimensions intérieures

342 mm (L) x 207 mm (H) x 368 mm (P) 2

Capacité

26 litres @

Plateau tournant

@ 325 mm, verre

Poids

env. 19,5 kg

Eclairage de four

25W/240 - 250V

1 Ce produit répond aux exigences de la norme européenne EN55011.
Conformément a cette norme, ce produit est un équipement de groupe 2, classe B.
Groupe 2 signifie que cet équipement génére volontairement de |'énergie RF sous forme de
rayonnement électromagnétique pour le traitement thermique d'aliments.
Classe B signifie que I'équipement est adapté & une utilisation domestique.

2 La capacité intérieure est calculée en multipliant la largeur, la profondeur et la hauteur maximales.
La contenance réelle pour les aliments est inférieure a celle-ci.

Ce four est conforme aux exigences des Directives 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC et
2011/65/EU.

LES SPECIFICATIONS PEUVENT ETRE CHANGEES SANS PREAVIS LORS
D’AMELIORATIONS APPORTEES A LAPPAREIL

"Recyclez les matériaux portant le
symbole & . Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet effet.

Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et
électroniques.

11. INFORMATIONS ENVIRONNEMENTALES

Ne jetez pas les appareils portant le
symbole % avecles ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou

contactez vos services municipaux."
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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat u voor dit AEG product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen om vele jaren
uitstekend te presteren, met innovatieve technologieén die het leven gemakkelijker helpen
maken — functies die gewone apparaten wellicht niet hebben. Neem een paar minuten de tijd
om het door te lezen zodat u er optimaal van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

B

=

B

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en onderhoudsinformatie:
www.aeg.com

Registreer uw product voor een betere service:
www.aeg.com/productregistration

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE

Wij raden altijd het gebruik van originele onderdelen aan.
Zorg er als u contact opneemt met de klantenservice voor dat u de volgende gegevens bij de hand hebt.
De informatie staat op het typeplaatje. model, productnummer, serienummer.

& Waarschuwing - Belangrijke veiligheidsinformatie

@ Algemene informatie en tips
@ Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. BELANGRIJKE AANWIJZINGEN M.B.T. DE VEILIGHEID

/N AANWIJZINGEN! BELANGRIJK VOOR UW
VEILIGHEID: LEES DE VOLGENDE
AANWIJZINGEN GOED DOOR EN
BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZING.

NOOIT DE DEUR OPENEN, als in het apparaat
verwarmde levensmiddelen beginnen te roken.
Het apparaat uitschakelen, de stekker uit het
stopcontact trekken en wachten tot de
levensmiddelen niet meer roken. Als u de deur
opent tijdens de rookontwikkeling kan dat brand
veroorzaken. Alleen voor magnetrons geschikt
servies gebruiken. Het apparaat nooit zonder
toezicht laten, als u verpakkingen van kunststof,
papier of ander brandbaar materiaal gebruikt. De
afdekking van de microgolvengeleider, de
ovenruimte, het draaiplateau en het
draaimechanisme na gebruik van het apparaat
reinigen. Deze ondergelen moeten droog en vetvrij
zijn. Achterblijvende vetspatten kunnen oververhit
raken, gaan roken of ontbranden.

1.1  Om verwondingen te voorkomen

/AN WAARSCHUWING!

Het apparaat niet gebruiken als het
beschadigd is of niet goed functioneert.

Controleer het volgende voordat u het apparaat
inschakelt:

a) De deur moet correct sluiten en mag niet
verkeerd uitgelijnd of vervormd zijn.

b) De scharnieren en veiIigheidsver?rendelin—gen
van de deur mogen niet kapot of los zijn.

¢) De deurafdichtingen en afsluitvlakken mogen
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niet beschadigd zijn.
d) In de ovenruimte en de deur mogen geen
deuken of andere beschadigingen aanwezig zijn.

e) Het aansluitsnoer en de stekker mogen niet
beschadigd zijn.
Voer in geen geval zelf reparaties of wijzigingen aan
uw magnetron uit. Reparaties, vooral reparaties
waarbij de afdekking van het apparaat moet worden
verwijderd, mogen alleen door vakmensen worden
uitgevoerd. Onvakkundige reparaties kunnen tot
aanzienlijke risico’s voor de gebruiker leiden. Wend u
daarom in geval van storing altijd tot onze service-
afdeling. Alleen originele AEG -onderdelen voldoen

aan alle eisen!

Laat vet of vuil zich niet ophopen op de afdichtingen
van de deur of aangrenzende delen. Volg de
instructies in hoofdstuk “Reiniging & onderhoud”.
Reinig de magnetronoven regelmatig en verwijder
alle voedselresten. Als u de oven niet schoonhoudt,
kan dat leiden tot aantasting van het opperviak, wat
de levensduur van het toestel negatief kan
beinvloeden en mogelijk gevaarlijke situaties
veroorzaakt.

In geen geval proberen om de ovenlamp zelf te
vervangen. Dit mag alleen door vakmensen
geschieden. Als de ovenlamp uitvalt, neem dan
contact op met onze service-afdeling.

1.2 Om explosies en plotseling koken te
voorkomen

/N WAARSCHUWING!
Levensmiddelen in vloeibare en andere vorm
mogen niet in afgesloten bakjes verwarmd
worden; ze zouden kunnen exploderen.
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Wees bij het verwarmen van vloeistoffen in de
magnetron voorzichtig als u het kopje of de beker
uit de oven neemt; het kan tot kookpuntvert-raging
komen en de vloeistof kan plotseling hevig
overkoken of spatten.

Eieren niet in de dop koken. Hardgekookte eieren
mogen niet in de magnetron verwarmd worden,
omdat ze zelfs na het verwarmen kunnen
exploderen. Voor het koken of opwarmen van
eieren die niet geklutst of geroerd worden,
eidooier en eiwit inprikken, zodat ze niet kunnen
exploderen. Voor het opwarmen in de magnetron
de doppen van gekookte eieren verwijderen en de
eieren in plakjes snijden.

Om verbrandingen te voorkomen altijd de
temperatuur van de levensmiddelen controleren
en ze voor het serveren omroeren. Wees extra
voorzichtig als de levensmiddelen of dranken voor
baby's, kinderen of oudere personen bestemd zijn.

Houd kinderen uit de buurt van de deur en delen
die warm kunnen worden bij gebruik van de grill
om te voorkomen dat ze zich verbranden. Raak de
ovendeur, ommanteling, achterzijde van het
apparaat, ovenruimte, ventilatie-openingen,
toebehoren en servies tijdens het GRILLEREN,
GECOMBINEERD GEBRUIK en AUTOMATISCHE

KOOKPROGRAMMA's niet aan, ze worden heet.
Reinig de oven pas als alles is afgekoeld.

1.3 Om foutieve bediening door kinderen te
voorkomen

/A WAARSCHUWING!

Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden heet tijdens gebruik. Raak de hete
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verwarmingselem-enten niet aan. Houd het
apparaat buiten bereik van kinderen onder de
acht jaar, tenzij u permanent toezicht houdt.

Dit apparaat mag alleen door kinderen vanaf acht
jaar, personen met verminderde fysieke, motorieke
of mentale vaardigheden of personen die
onbekend zijn met het apparaat worden gebruikt,
wanneer ze instructies voor veilig gebruik hebben
gekregen en de risico’s van het apparaat begrijpen
of wanneer ze het apparaat onder toezicht van een
volwassene bedienen. Op kinderen moet toezicht
worden gehouden om te voorkomen dat ze met
het apparaat spelen. Kinderen van acht jaar of
ouder mogen het apparaat alleen reinigen of
onderhouden als dit onder toezicht van een
volwassene gebeurt.

De magnetronoven is bedoeld voor het verwarmen
van voedsel en drank. Het drogen van voedsel of
kleding en het verwarmen van warmtekussens,
pantoffels, sponzen en vochtige doeken en
dergelijke kan leiden tot kans op letsel,
ontvlamming of brand.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijke
en vergelijkbare toepassingen, zoals: keukens voor
personee{ in winkels, kantoor en andere
werkplekken; woonboerderijen; door gasten van
hotels, motels en andere

overnachtingsaccommodaties; omgevingen zoals

bed-and-breakfasts.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op
hoogtes hoger dan 2000 m.



1.4 Om brand te voorkomen

Magnetronovens mogen tijdens het
gebruik niet zonder toezicht worden
gelaten. Te hoge vermogens of te lange
bereidingstijden kunnen de
levensmiddelen oververhitten en brand
veroorzaken. Het stopcontact moet altijd
bereikbaar zijn, zodat de stekker er in
geval van nood makkelijk kan worden
uitgetrokken. De netspanning moet 230 V
wisselspanning, 50 Hz zijn en de zekering
moet minstens 16 A zijn. Wij raden u aan
het apparaat aan een aparte stroomkring
aan te sluiten. Het apparaat niet in de
open lucht bewaren of opstellen.

Geen brandbare materialen in de buurt
van het apparaat of de ventilatie-
openingen bewaren. De
ventilatie-openingen nooit blokkeren.
Alle metalen sluitingen, draden enz. van
levensmiddelen en verpakkingen
verwijderen. Vonkvorming op metalen
oppervlakken kan tot brand leiden. De
magnetron niet gebruiken om
levensmiddelen in olie of vet te frituren.
De temperatuur kan niet gecontroleerd
worden en het vet kan vlam vatten.
Alleen speciaal daarvoor geschikte
popcorn in de magnetron bereiden.
Geen levensmiddelen of andere
voorwerpen in het apparaat bewaren.
Na het starten van het apparaat de
instellingen controleren om er zeker van
te zijn dat het apparaat zoals gewenst
werkt. Deze gebruiksaanwijzing
gebruiken. Nooit op enigerlei wijze
veranderingen aanbrengen aan de
veiligheidsvergrendeling van de deur.
Het apparaat nooit inschakelen als zich
voorwerpen tussen de deurafdichtingen
en de afsluitvlakken bevinden.

Personen met PACEMAKERS moeten
bij hun arts of bij de fabrikant
informeren naar voorzorgs-maatregelen
bij het omgaan met magnetrons.

1.5 Om elektrische schokken
te voorkomen

De ommanteling van het apparaat mag
in geen geval worden verwijderd. Nooit
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vloeistof in de openingen van de
veiligheidsvergrendelingen van de deur
of ventilatie-openingen laten komen of
voorwerpen in deze openingen steken.
Als u grotere hoeveelheden vloeistof
morst, het apparaat direct uitschakelen,
de stekker uit het stopcontact trekken
en contact opnemen met onze service-
afdeling. Het aansluitsnoer en de
stekker nooit in water of andere
vloeistof leggen. Het aansluitsnoer mag
niet over hete of scherpe oppervlakken
geleid worden, zoals bijvoorbeeld de
hete ventilatie-openingen bovenaan de
achterwand van het apparaat.

Als het aansluitsnoer beschadigd is,
moet het door een nieuw speciaal snoer
worden vervangen. Vervangen mag
alleen door vakmensen geschieden.

1.6 Om explosies &n plotseling
koken te voorkomen

Nooit afgesloten bakjes gebruiken.
Sluitingen en afdekkingen verwijderen.
Afgesloten bakjes kunnen door de
drukverhoging zelfs na uitschakelen van
het apparaat nog exploderen. Wees
voorzichtig bij het verwarmen van
vloeistoffen. Kopjes of bekers met een
grote opening gebruiken, opdat
luchtbellen kunnen ontsnappen.

Om verbrandingen door plotseling
overkoken (kookpuntvertraging) te
voorkomen:

e De vloeistof voor het verwarmen
omroeren.

¢ Bij het verwarmen van vloeistoffen
een glazen staafje of lepeltje in het
glas of kopje zetten.

e |aat de vloeistof tenminste 20
seconden na het koken in de oven
staan om kookvertraging te
voorkomen.

Levensmiddelen met een schil of vel,
zoals aardappelen, worstjes of fruit,
altijd eerst enkele malen met een vork
inprikken, zodat de stoom kan
ontsnappen.
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1.7 Om verbranding te
voorkomen

Gebruik pannenlappen als u
levensmiddelen uit de ovenruimte
neemt. Schalen, popcorn-verpakkingen,
braadzakjes enz. altijd van gezicht en
handen afgewend openen om
verbranding door stoom te voorkomen.

De temperatuur van het servies is geen
echte aanwijzing voor de temperatuur
van de levensmiddelen of dranken;
altijd de temperatuur controleren. Houd
bij het openen van de ovendeur
voldoende afstand, om verbranding
door vrijkomende hitte of stoom te
voorkomen. Snijd gevulde, gebakken
gerechten na het bereiden in plakken
om de stoom te laten ontsnappen en
verbranding te voorkomen.

Niet tegen de ovendeur leunen of aan de
deur hangen. De magnetron is geen
speelgoed! Kinderen moet u vertrouwd
maken met alle belangrijke aanwijzingen
m.b.t. de veiligheid: bijv. gebruik van
pannenlappen en voorzichtig afnemen
van deksels. Let vooral op verpakkingen
die levensmiddelen knapperig maken
(bijv. zelfbruinende gerechten); deze
worden bijzonder heet.

1.8 Overige aanwijzingen

Breng op geen enkele wijze
veranderingen aan het apparaat aan. Dit
apparaat is alleen bedoeld voor
huishoudelijk gebruik en mag alleen
voor het bereiden van levensmiddelen
worden gebruikt. Het is niet geschikt
voor industriéle doeleinden of voor
gebruik in een laboratorium.

1.9 Om foutleve bedlenlng en
beschad g{ln g van het
apparaat te voorkomen

Het apparaat nooit inschakelen als er
geen levensmiddelen in staan, behalve
als dat in deze gebruiksaanwijzing wordt
aanbevolen. Het apparaat kan daardoor
beschadigd raken. Bij het gebruik van
bruineringsservies of zelfverwarmende
materialen moet een hittebestendige
isolatie (bijv. een porseleinen bord)

tussen servies en draaiplateau worden
gezet. Daardoor worden
beschadigingen door warmte van het
draaiplateau en het draaimechanisme
voorkomen. De aangegeven
opwarmtijd voor het servies mag niet
worden overschreden. Geen metalen
servies gebruiken, omdat microgolven
gereflecteerd worden en dit tot
vonkvorming leidt. Geen
conservenblikken in het apparaat
zetten. Alleen het voor dit apparaat
bedoelde draaiplateau en
draaimechanisme gebruiken. Gebruik
de oven niet zonder het draaiplateau.

Om te voorkomen dat het draaiplateau

barst:

e Vo4r het reinigen het draaiplateau
laten afkoelen.

e Geen hete gerechten of heet servies
op het koude draaiplateau zetten.

¢ Geen koude levensmiddelen of koud
servies op het hete draaiplateau
zetten.

Geen voorwerpen op de ommanteling
zetten als het apparaat in werking is.
Gebruik geen kunststof servies als het
apparaat na het gebruik van de grill nog
heet is; het servies kan smelten.Gebruik
bij het GRILL, GRILLEREN en
AUTOMATISCHE
KOOKPROGRAMMA'S geen kunststof
servies, tenzij de fabrikant aangeeft dat
het servies daarvoor geschikt is.

& BELANGRIJK! Wend u met
vragen over de aansluiting van
het apparaat tot een erkend
installateur.

Zowel de fabrikant als de handelaar
kunnen geen verantwoording op zich
nemen voor beschadigingen van het
apparaat of verwondingen van
personen, die als gevolg van een
foutieve elektrische aansluiting
ontstaan. Op de wanden in de
ovenruimte resp. Rond de
deurafdichtingen en afsluitvlakken
kunnen zich waterdamp en druppels
vormen. Dit is normaal en is geen
aanwijzing dat er microgolven naar
buiten komen of dat er van een andere
storing sprake is.
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2. OVERZICHT VAN HET APPARAAT

2.1 Magnetronoven

N\ N000004040,

[]

—
U

[:

BRRRR

£\
O
E

I
U

O

]

EEEEEEEEEEENE

grillelement

front

ovenlamp

bedieningspaneel

toets om de deur te openen
afdekking van de microgolvengeleider
ovenruimte

aandrijfas

deurafdichtingen en afsluitvlakken
ventilatie-openingen
ommanteling

achterzijde van het apparaat
aansluitsnoer
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2.2 Toebehoren

Controleer of de volgende onderdelen
zijn meegeleverd:

draaiplateau

draaimechanisme

hoog rek

A |aag rek
4 JEESS

e Het draaimechanisme op de bodem
van de ovenruimte plaatsen.
Dan het draaiplateau erop zetten.
Om schade aan het draaiplateau te
voorkomen, moet u erop letten, dat
servies bij het uitnemen niet de rand
van het draaiplateau raakt.

(i) Geefbij het bestellen van
onderdelen uw handelaar of onze
service-afdeling de naam van het
onderdeel en de
modelaanduiding op.
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Display symbolen

B B K

-
BEEEREER

hllan, e
ore T

i

kg

Grill

Vermogensstand
Magnetron + grill

Klok

Kookfasen

Plus/Min
Ontdooiprogramma brood
Ontdooiprogramma

Hoeveelheid

symbolen automatische
kookprogramma

toets automatische
kookprogramma

toets automatische
ontdooiprogramma

toets vermogensstand

toets grill

knop Tijdschakelklok/Gewicht
toets Start/Quick

toets Stop

toets om de deur te openen
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4. VOOR HET IN GEBRUIK NEMEN

4.1 Spaarstand

De oven is ingesteld in de

SPAARSTAND (‘Econ’).

1. Steek de stekker van de oven in het
stopcontact.

2. Op het display verschijnt nu: ‘Econ’.

3. Het display telt af van 3:00 tot nul.

4. Wanneer het display op nul staat,
schakelt de oven in de spaarstand.
Het display is nu weer leeg.

Om de spaarstand te annuleren,
stelt u de klokweergave in.

4.2 Instellen van de klok

De magnetron heeft een 12- en 24-uurs

klok.

Voorbeeld: De 12-uursklok instellen op

11:30

1. Open de deur.

2. Op het display verschijnt nu: ‘Econ’.

3. Druk op het START/QUICK knopje
en houd het 5 seconden ingedrukt.
De magnetron zal dan piepen. Op

het display verschijnt nu: m

4. Draai aan de TIJDSCHAKELKLOK/
GEWICHT knop om de uren in te
stellen.

5. Druk een keer op het START/QUICK
knopje en draai dan aan de
TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
knop om de minuten in te stellen.

. Druk op het START/QUICK knopje.

- Controleer het display: [~ —

. Sluit de deur. L

0 N O

@ U kunt de TINDSCHAKELKLOK/
GEWICHT knop naar rechts of naar
links draaien. Indien u het STOP
knopje indrukt zal de klok niet
worden ingesteld. Op het display
verschijnt nu: ‘Econ’.

Voorbeeld: Instellen van de klok un
23:30 uur (24-urrs klok).
1. Open de deur.

2. Op het display verschijnt nu: ‘Econ’.

3. Druk op het START/QUICK knopje
en houd het 5 seconden ingedrukt.
De magnetron zal dan piepen. Op

het display verschijnt nu: m

4. Druk toets START/QUICK in. Op het

display verschijnt nu:

5. Draai aan de
TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
knop om de uren in te stellen.

6. Druk een keer op het START/QUICK
knopje en draai dan aan de
TIUDSCHAKELKLOK/GEWICHT
knop om de minuten in te stellen.

. Druk op het START/QUICK knopje.

. Controleer het display:

. Sluit de deur.

O 00 N

1) U kunt de TIJDSCHAKELKLOK/
GEWICHT knop naar rechts of naar
links draaien. Indien u het STOP
knopje indrukt zal de klok niet
worden ingesteld. Op het display
verschijnt nu: ‘Econ’.

4.3 De tiljd instellen wanneer
de klok is ingesteld

Voorbeeld: Instellen van de klok un

11:45 uur.

1. Open de deur.

2. Druk op het START/QUICK knopje
en houd het 5 seconden ingedrukt.
De magnetron zal dan piepen. Op

>
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(Indien u de klok wilt omzetten naar
een 24-uurs aanduiding drukt u nog
eens op het START/QUICK knopje.)

3. Draai aan de TIUDSCHAKELKLOK/
GEWICHT knop om de uren in te
stellen.

4. Druk een keer op het START/QUICK
knopje en draai dan aan de
TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
knop om de minuten in te stellen.

5. Druk op het START/QUICK knopje.



6. Controleer het display:

4.4 Om de klok te annuleren
en zet Spaarstand

-

. Open de deur.

2. Druk op het START/QUICK knopje
en houd het 5 seconden ingedrukt.
De magnetron zal dan piepen. Op

het display verschijnt nu: m

(Indien u de klok wilt omzetten naar
een 24-uurs aanduiding drukt u nog
eens op het START/QUICK knopje.)

. Druk op het STOP knopje.

. Op het display verschijnt nu: ‘Econ’.

. Sluit de deur.

. Het display telt af van 3:00 tot nul.

. Wanneer het display op nul staat,
schakelt de oven in de spaarstand.
Het display is nu weer leeg.

4.5 Gebruik van toets STOP

Gebruik van toets STOP:

1. Wissen van een invoerfout bij het
programmeren.

2. Lopend proces even onderbreken.

3. Wissen van een programma tijdens

het lopende proces door tweemaal
indrukken.

4.6 Kinderslot

De oven is voorzien van een
veiligheidsfunctie, zodat kinderen de
oven niet per ongeluk kunnen
aanzetten. Wanneer u het slot heeft
ingesteld, werkt geen enkel onderdeel
van de magnetronoven totdat u deze
veiligheidsfunctie heeft geannuleerd.

NoOuhpWw

Voorbeeld: Het kinderslot instellen.
1. Druk toets STOP 5 seconden lang in.
2. De oven geeft een pieptoon en op

het display verschijnt 'LOC":
Lo

@ Om het kinderslot te annuleren
houdt u de STOP toets vijf
seconden ingedrukt. De oven
geeft tweemaal een pieptoon en
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op het display verschijnt de
huidige tijd. U kunt het kinderslot
niet instellen wanneer de klok niet
is ingesteld.
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5. WERKING VAN DE MAGNETRON

5.1 Magnetronbestendig kookgerei

Geschikt
Servies voor de Opmerkingen
magnetron

Aluminiumfolie/servi I X Kleine stukjes aluminiumfolie kunnen worden gebruikt

es van folie om het voedsel tegen oververhitting te beschermen.
Zorg ervoor dat het folie minstens 2 cm van de
ovenwanden is verwijderd aangezien vonkvorming kan
optreden. Servies van folie is niet aanbevolen, tenzij
voorgeschreven door de fabrikant. Alle voorschriften
nauwgezet opvolgen.

Bruineringsservies v Altijd de voorschriften van de fabrikant opvolgen. De
vermelde kooktijden niet overschrijden. Oppassen want
deze schalen kunnen zeer heet worden.

Porselein en I X Porselein, keramiek en geglazuurd aardewerk zijn

keramiek doorgaans geschikt, behalve aardewerk met metalen
versiering.

Glas bijv. Pyrex ® v Wees voorzichtig met dun glas aangezien dit kan breken

of scheuren als het plotseling wordt verwarmd.

Metaal X Het is niet aanbevolen om metalen servies in de
magnetron te gebruiken. Dit veroorzaakt vonkvorming en
kan tot brand leiden.

Kunststof/polystyree v Wees voorzichtig aangezien dergelijk servies kan

n bijv. servies waarin vervormen, smelten of verkleuren bij hoge temperaturen.

fastfood wordt

verkocht

Huishoudfolie v/ Het huishoudfolie mag het voedsel niet aanraken en
moet ingeprikt worden om de stoom te laten
ontsnappen.

Vries-/braadzakken v Moeten ingeprikt worden om de stoom te laten
ontsnappen. Controleer of de zakken geschikt zijn voor
gebruik in de magnetron. Gebruik geen plastic of
metalen binddraad aangezien dit kan smelten of vlam
vatten door vonkvorming van het metaal.

Papier - borden, v Gebruik papier uitsluitend om op te warmen of vocht te

kopjes en keukenrol absorberen. Wees voorzichtig aangezien oververhitting
brand kan veroorzaken.

Stro en hout 4 Let altijd goed op bij het gebruik van dit materiaal

aangezien oververhitting brand kan veroorzaken.

Kringlooppapier en
krantenpapier

Kan stukjes metaal bevatten die vonkvorming
veroorzaken en tot brand kunnen leiden.
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5.2 Tips voor het koken in de magnetronoven

Tips voor het koken in de magnetronoven

Samenstelling Voedsel met een hoog vet- of suikergehalte (bijv. pasteitjes) vereist een

kortere verwarmingstijd. Voorzichtigheid is geboden aangezien oververhitting
brand kan veroorzaken.

Afmetingen  Zorg ervoor dat alle stukken dezelfde afmetingen hebben zodat ze
gelijkmatig gaar worden.

Termperatuur De oorspronkelijke temperatuur van het voedsel heeft invloed op de vereiste
kooktijd. Prik met een vork in voedsel met vulling, (bijvoorbeeld donuts met
jam), om de warmte of stoom te laten ontsnappen.

Rangschikken  Plaats de dikste gedeelten van het voedsel dichtbij de rand van de schaal.
(Bijv. kippenpoten.)

Afdekken Gebruik magnetronfolie of een geschikt deksel.

Doorprikken  Voedsel met een schil of vel moet op verschillende plaatsen worden ingeprikt
voor het koken of opwarmen aangezien de hoeveelheid stoom toeneemt en
het voedsel kan laten ontploffen. (Bijv. aardappelen, vis, kip, worst.)

BELANGRIJK! Eieren mogen niet in de magnetron worden
opgewarmd omdat ze kunnen ontploffen, zelfs na het koken. Bijv.
gepocheerde, hardgekookte eieren.

Roeren, Voor een gelijkmatig resultaat is het belangrijk om voedsel om te roeren, om

omkerenen  te kerenen te anders rangschikken tijdens het koken. Het voedsel altijd vanaf

anders de buitenkant naar het midden omroeren en herschikken.

rangschikken

Standtijd Standtijd is nodig na het koken aangezien de warmte zich hierdoor
gelijkmatig door het voedsel verspreidt.

Afdekken De warme delen kunnen worden afgedekt met kleine stukjes folie die de

microgolven weerkaatsen. (Bijv. kippenpoten en kippenvleugels.)

5.3 Koken magnetronoven

Voor het handmatig gebruik kunt u kiezen
uit 6 verschillende vermogensstanden.

Ver:::r?:ns- Aangeraden gebruik

900 W/ Voor snel koken of verwarmen, bijv. voor soep, éénpansgerechten, gerechten

HOOG uit blik, hete dranken, groente, vis enz.

630 W Voor langer koken van compactere levensmiddelen zoals vlees en gehakt en
voor gerechten als cake. Bij deze lage instelling koken sauzen niet over en de
gerechten worden gelijkmatig gaar, zonder dat ze aan de rand hard worden of
overlopen.

450 W Voor compactere gerechten die bij het bereiden op traditionele wijze een
langere tijd nodig hebben, bijv. rundvleesgerechten. Bij deze instelling blijft het
vlees mals.

270 W/ Kiest u om gelijkmatig te ontdooien. Deze stand is ook geschikt om rijst en

ONTDOOI  pasta te koken.

90 W Voor voorzichtig ontdooien, bijv. voor slagroomtaart of bladerdeeg.

ow Voor kooktimer.

W =WATT
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Bij he_an_olma"t.lg gebruik kunt ueen bereidingstijd tijdseenheden
bereidingstijd van max. 90 minuten 05 minuten 15 soconden
(90.00) instellen. De tijdseenheid varieert

van 15 seconden tot 5 minuten, 5-10 minuten 30 seconden
afhankelijk van de totale bereidingstijd 10-30 minuten 1 minuut

zoals aangegeven in de tabel. 080 il 5 i

Voorbeeld: Soep verwarmen, 2 minuten

en 30 seconden met 630 watt vermogen.
2. Voer door knop TIUDSCHAKELKLOK/

A
.
GEWICHT rechtsom te draaien de

O]
0 gewenste tijd in met de wijzers van
+

1. Druk tweemaal op de toets voor het
VERMOGENSSTAND.

de klok mee/amti-met de wijzers van
de klok mee tot 2.30 wordt getoond.

3. Druk toets START/QUICK in.

4. Indicatie controleren.

- L

BELANGRIJK! e U kunt tijdens het koken de

Als u deze toets niet indrukt, werkt bereidingstijd verlengen of verkorten

het apparaat automatisch met vol met behulp van de draaiknop

vermogen 900 W/HOOG. TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT.

e U kunt tijdens het koken het
e Als een bedieningshandeling VERMOGENSSTAND veranderen

noodzakelijk is (bijv. levensmiddelen door op de toets voor het
omkeren) stopt het apparaat magnetronvermogen te drukken.
automatisch, er klinkt een akoestisch e Om tijdens het koken een
signaal, de resterende bereidingstijd programma te annuleren, drukt u
en andere symbolen worden tweemaal op de toets STOP.

knipperend aangegeven. Om het
proces voort te zetten toets
START/QUICK indrukken.

e Als u tijdens het bereidingsproces de
vermogensstand wilt controleren,
drukt u toets VERMOGENSSTAND in.
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5.4 Verminderd vermogensniveau

kookmethode standaardtijd verlaagd vermogen
Magnetron 900 W 20 minuten Magnetron 630 W
Grill 20 minuten Grill - 50 %
Magnetron + grill Grill - 20 minuten Grill - 50 %

BELANGRIJK! Als u de

levensmiddelen langer dan de

magnetronvermogen wordt
verlaagd of het grillelement gaat

standaardtijd met steeds één en uit en aan.) Na een pauze van 90

dezelfde methode verwarmt,
wordt het vermogen van het

seconden kan weer het volle
vermogen worden ingesteld.

apparaat automatisch verlaagd om
oververhitting te voorkomen. (Het

5.5 Kooktimer

Voorbeeld: De kooktimer instellen op
zeven minuten.

A
I -

1. Druk toets VERMOGENSSTAND 7
keer.

Q)
|
+

2. Voer door knop
TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
rechtsom te draaien de gewenste tijd
in met de wijzers van de klok
mee/amti-met de wijzers van de klok
mee tot 7.00 wordt getoond.

3. Druk toets START/QUICK in.

START
aQuick 1x
O]
minln
oy

4. Indicatie controleren:

@ Druk op de toets STOP om de

nogmaals op de toets STOP om

timer op pauze te zetten. Druk op de timer uit te schakelen.
de toets START/QUICK om de

timer weer aan te zetten. Druk
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5.6 Voeg 30 seconden toe

Met toets START/QUICK kunt u de
volgende functies bedienen.

Direct Starten

U kunt direct 30 seconden lang op een
vermogen van 900 W/HOOG koken, als
u toets START/QUICK indrukt.

5.7 Plus & min

Met de PLUS A\ en MIN Y/ functie
kunt u de bereidingstijd verlengen of
verkorten wanneer u de automatisch
programma’s gebruikt.

Voorbeeld: Om 0,3 kg gekookte goed-
gedaane aardappels te koken.

Verlengen van de bereidingstijd

Tijdens handmatig gebruik kunt u de
bereidingstijd door herhaald op de
toets te drukken steeds met 30
seconden verlengen.

@ U kunt de +30 seconden-functie
ook gebruiken tijdens het grillen. U
kunt deze functie niet gebruiken
tijdens automatische kook- of
ontdooiprogramma’s.

Als u uw gekookte aardappelen gaar
maar wel stevig wilt bereiden, kies dan
de MIN Y/ functie.

Als u uw gekookte aardappelen liever

zachter wilt bereiden, kies dan de PLUS
A\ functie.

et 2x

+ o0

START
QUICK X
A AUTO
(O
A B I K

1. Kies het gewenste menu door toets
AUTOMATISCHE
KOOKPROGRAMMA'S 2 maal in te
drukken.

2. Draai de de knop TIJDSCHA-
KELKLOK/GEWICHT tot 0.3 wordt
getoond.

3. Druk eenmaal op de toets voor het
VERMOGENSSTAND om de PLUS
A\instelling te selecteren.

4. Druk toets START/QUICK in.

5. Indicatie controleren.




@ Om de PLUS/MIN-functie te
annuleren, drukt u driemaal op de
toets voor het
VERMOGENSSTAND.
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Wanneer u PLUS selecteert, dan
verschijnt A\ op het display.
Wanneer u MIN selecteert, dan
verschijnt X/ op het display.

5.8 Grilleren en gecombineerd gebruik (magnetron + grill)

Het apparaat heeft twee grillfuncties:
grill solo
magnetron + grill

BELANGRIJK! Het hoge en het
lage rek zijn bedoeld om te
grilleren.

Grill

Voorbeeld: 4 minuten brood roosteren.

Als u de grill voor de eerste keer
gebruikt, kan wat rook of een
brandlucht ontstaan. Dit is normaal
en geen teken dat het apparaat
niet in orde is. Om het probleem
te voorkomen kunt u de grill eerst
20 minuten zonder
levensmiddelen inschakelen.

[
-

o
|
+

START
auick  1x
NN ,
i 0N
S i

. Druk zodra op de toets voor het

GRILL.

. Voer door knop

TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
rechtsom te draaien de gewenste tijd
in met de wijzers van de klok mee/
amti-met de wijzers van de klok mee
tot 4.00 wordt getoond.

. Driicken Sie die START/QUICK-

Taste.

. Indicatie controleren.
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Magnetron + grill

Gecombineerd gebruik van magnetron
en grill. Het magnetronvermogen is
vooraf ingesteld op 270 watt.

Voorbeeld: vleesspiezen 7 minuten met

magnetron + grill (450 W).

Het plaatsen van de

Toets macht
Grill x 1 ow
Grillx 2 270 W
Grill x 3 450 W
Grill x 4 630 W
Grill x5 ow

]
-

Q)
a
+

START
auick 1x

(@~
s i

1. Druk 3 keer op de toets voor het
GRILL.

2. Voer door knop TIJDSCHAKELKLOK/
GEWICHT rechtsom te draaien de
gewenste tijd in met de wijzers van
de klok mee/ amti-met de wijzers van
de klok mee tot 7.00 wordt getoond.

3. Drlcken Sie die START/QUICK-
Taste.

4. Indicatie controleren.

5.9 Andre nuttige functies

U kunt een reeks van (maximaal) 3
combinaties (magnetron solo, grill of
magnetron + grill) programmeren.

Voorbeeld: koken:
fase 1: 2 minuten 30 seconden 630 W
fase 2: 5 minuten grill

A

I -

1. Druk zodra op de toets voor het
VERMOGENSSTAND.
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START
auick  1x
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. Voer door knop

TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
rechtsom te draaien de gewenste tijd
in met de wijzers van de klok
mee/amti-met de wijzers van de klok
mee tot 2.30 wordt getoond.

. Indicatie controleren.

. Druk tweemaal op de toets voor het

GRILL.

. Voer door knop

TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
rechtsom te draaien de gewenste tijd
in met de wijzers van de klok mee/
amti-met de wijzers van de klok mee
tot 5.00 wordt getoond.

. Driicken Sie die START/QUICK-

Taste.

. Indicatie controleren.

Het apparaat gaat nu 2 minuten en 30

seconden op 630 W werken en daarna 5

minuten grillleren.
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5.10 Gebruik automatische Product Symbool  Het
kookprogramma & plaatsen
automatische

R Gegrilleerde 558 Mikrowelle +
ontdooiprogramma o
D <ch Fl: kg g vleesspiezen Grill
e automatische kookprogramma - -
automatische ontdooiprogramma Qre](?rit|neerde & g'ﬁ;’owe”e *
VISTIiE r

berekenen de juiste methode en
bereidingstijd. u kunt kiezen uit 6 Gegrilleerde kip Mikrowelle +
automatische kookprogramma's en 2 Grill

automatische ontdooiprogramma's.

Ovenschotels 3 Mikrowelle +
Product Symbool Het Grill
plaatsen Vlees/vis/gevogelte  w=ew  Mikrowelle
Drank 555 Mikrowelle
= Brood aawn 77w Mikrowelle
Gekookte 55 Mikrowelle
aardappelen/

Aardappelen in de schil

Voorbeeld: Om 0,3 kg gekookte aardappels
te koken.

1. Kies het gewenste menu door toets
AUTOMATISCHE
KOOKPROGRAMMA'S 2 maal in te
drukken.

2. Draaide de

) TIJDSCHAKELKLOK/GEWICHT
s knop tot 0.3 wordt getoond.
+

3. Dricken Sie die START/QUICK-

START
Quick  1x

4. Indicatie controleren.

(& 1)

U R

(1) Als een bedieningshandeling Wanneer de automatische kooktijd
noodzakelijk is (bijv. is verstreken, dan stopt het
levensmiddelen omkeren) stopt automatische kookprogramma/
het apparaat automatisch, er klinkt ontdooiprogramma. Er klinkt een
een akoestisch bel, de resterende bel en het kooksymbool licht op.
bereidingstijd en andere symbolen Na een minuut klinkt er een
worden knipperend aangegeven. pieptoon als geheugensteuntje en
Om het proces voort te zetten op het display verschijnt de

toets START/QUICK indrukken. huidige tijd.



6. PROGRAMMA'S

6.1 Garautomatik tabellen
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Hoeveelheid

MR (gewichtseenheid)/ Toets Tips
mma .
servies
Drank 1-6 mokken

(Thee/KofFie)m 1 mok =200 ml
P

- e Zet de mok aan rand van draaiplateau.

Gekookte
aardappelen/
aardappelen in
de schil

02-1,0kg (100 g)
Schaal met deksel

i
)

Gekookte aardappelen: aardappelen schillen
en in even grote stukken snijden.

In de schil gekookte aardappelen: aardappelen
van gelijke grootte uitzoeken en wassen.

Aardappelen in een schaal doen.
Benodigde hoeveelheid water (ca. 2 el per
100 g) en wat zout toevoegen.

Met een deksel afdekken.

Roer het gerecht om als het geluidssignaal
klinkt, en dek het weer af.

Na het bereiden uit de oven halen en ca. 2
minuten laten staan.

Gegrilleerde
vleesspiezen

§9
Riecy

02-0,8kg (100 g)
Hoog rek

Maak gebaseerd op het recept,
vleesspiezen hoog rek de grillspiesjes klaar.
Leg ze op het hoge rek in de oven.

Als het akoestische signaal klinkt, de frites
omkeren.

Gegratineerde 0,5-1,5 kg" (100 g)
visfilet §%§_ Gratinschaal
<P |aagrek

Zie recept.

) Totale gewicht van alle ingrediénten.

Gegrilleerde kip 0,9-1,8 kg (100 g)
Ovenschaal

< Laag rek

Vermeng de ingrediénten 2 el. olie, 1 tl
paprikapoeder, zout en peper en smeer de
kippenbouten hiermee in.

Prik gaatjes in het vel van de kip.

Leg de kip met de borst naar beneden op
de omgekeerde schotel in de schaal.
Plaats op het lage rek en de kok.

Als het akoestische signaal klinkt, de frites
omkeren.

Na het bereiden uit de oven halen en ca. 3
minuten laten staan.

Ovenschotels  0,5-1,5 kg" (100 g)
§§§  Gratinschaal
Laag rek

Zie recept.

) Totale gewicht van alle ingrediénten.
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6.2 Auftauautomatik Tabellen

Ontdooiprogra- sl

mma .
servies

(gewichtseenheid)/ Toets

Tips

Vlees/vis/gevogelte 0,2-1,0 kg (100 g)
Ovenschaal

e |egde voedingsmiddelen op een
platte schaal in het midden van het

DO & 1x draaiplateau.

(Hele vis, vissteaks, e Zodra het geluidssignaal klinkt, dient

visfilets, het omgedraaid te worden, dienen de

kippenpoten, delen van elkaar gehaald te worden en

kippenborst, vervolgens anders neergelegd te

gehakt, biefstuk, worden. Dek de dunne delen en

karbonades, warme plekken af met aluminiumfolie.

hamburgers, e Wikkel na het ontdooien in

worstjes) aluminiumfolie en laat 15-45 minuten
staan totdat het volledig is ontdooid.

e Gehakt: Draai het gehakt om zodra het
geluidssignaal klinkt. Verwijder de
reeds ontdooide delen indien
mogelijk.

@ Niet geschikt voor hele kippen.

Brood 0,1-1,0 kg (100 g) - e \erdeel de boterhammen over een
i Ovenschaal - platte schaal in het midden van het

W) 2x

draaiplateau. Een brood met een
gewicht van 1 kg kunt u rechtstreeks
over het draaiplateau verdelen.

e Als het geluidssignaal klinkt, dienen de
boterhammen omgedraaid te worden,
anders neergelegd te worden en reeds
ontdooide boterhammen uitgenomen
te worden.

e Dek na het ontdooien af met
aluminiumfolie en laat het 5-15
minuten staan totdat het volledig is
ontdooid.

e Gekoelde voedingsmiddelen

worden vanaf 5 °C opgewarmd,
bevroren voedingsmiddelen vanaf

-18°C.

e Alleen het gewicht van de

levensmiddelen invoeren. Het
gewicht van het servies niet
meerekenen.

¢ \oor gerechten met een hoger of

lager gewicht dan in de tabel
aangegeven kiest u handmatig
gebruik.

e De temperatuur aan het einde van

de bereidingstijd hangt af van de
uitgangstemperatuur. Controleer of
de levensmiddelen gaar genoeg zijn.

Als de oven in de grillstand Micro
staat, dan kan de koelventilator
aanslaan.

Biefstukken en karbonades naast
elkaar (in 1 laag) invriezen.

Gehakt plat invriezen.

Na het omkeren de al ontdooide
delen met strookjes aluminiumfolie
afdekken.

Gevogelte direct na het ontdooien
verder verwerken.
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6.3 Recepten voor automatische kookprogramma

Gegrilleerde vleesspiezen

4 Stuk.

400g varkensvlees
100g  gerookt spek
100g uien, in vieren
250g  tomaten, in vieren
100g  groene paprika, in achten
2el  olie
44| zoete paprikapoeder
zout
11l cayennepeper
11l worcestersauce

. Rijg het vlees en groenten
afwisselend op vier houten spiesen.

. Meng de olie met de kruiden en
bestrijk de kebabs hiermee.

. Leg de kebabs op het rooster en grill
op automatisch kookprogramma
“Gegrilleerde”.

Gegratineerde visfilet, ‘Italiaanse’

05kg 10kg 15kg
200g 430g 630g visfilet
Y2 el 1el 12 el citroensap
Yo el 1el 1% el ansjovisboter
30g 50g 80g Goudse kaas
(geraspt)
zout en peper
150g 300g 450g verse tomaten
lel  1%el 2el gehakte
gemengde
kruiden
100g 180g 280g mozzarella
Yael  3/4el 1el basilicum (gehakt)

1. Vis wassen, afdrogen, met citroensap

apbLbwmnNn

o

besprenkelen, zouten en met
ansjovisboter bestrijken.

. Vis in een schaal leggen.

. Kaas over de vis strooien.

. Leg de tomaten op de kaas.

. Zout, peper en gemengde kruiden
toevoegen.

. Mozzarella laten uitlekken, in plakjes

snijden en op de tomaten leggen.
Basilicum erover strooien.

. Schaal op het lage rek zetten en met

automatisch kookprogramma
“gegratineerde visfilet”.

. Laat het gerecht na het koken 5

minuten staan.
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Spinazieschotel

Aardappel-courgetteschotel

05kg 10kg 1,5kg

05kg 10kg 15kg

150g 300g 450g diepvriesspinazie
(uitgelekt)

15g 30g 45g ui(gesnipperd)

zout, peper en
nootmuskaat

5g 10g 15g boterof
margarine (voor
he invetten van
de schaal)

5g 10g 15g boter of margarine
(voor he invetten
van de schaal)

200g 400g 600g gekookte
aardappelen (in
plakjes)

150g 300g 450g gekookte
aardappelen (in

115g 230g 345g courgette (in
dunne plakjes)

75g 150g 225g créme fraiche

plakjes) 1 2 3  eileren)
35g 75g 110g gekookte ham (in Yo 1 2 teentje(s)
blokjes) knoflook (geperst)
50g 100g 150g créme fraiche zout, peper
1 2 3 eileren) 409 80g 120g geraspte Goudse
kaas

40g 75g 115g geraspte kaas

. Spinazie en ui met elkaar vermengen
en zout, peper en nootmuskaat
toevoegen.

2. Ovenschaal invetten. Om en om

laagjes aardappel, ham en spinazie in
de schaal leggen. De bovenste laag
moet spinazie zijn.

3. Meng de eieren met de creme

fraiche, voeg zout en peper toe en
giet over de gratin.

4. Geraspte kaas erover strooien.
5. Op het lage rek zetten en koken met

automatisch kookprogramma
“Ovenschotels”.

6. Laat het gerecht na het koken 5-10

minuten staan.

10g 20g 30g zonnebloempitten

. Ovenschaal invetten en om en om
laagjes aardappel en courgette in de
schaal leggen.

2. Meng de eieren met de creme

fraiche, voeg zout, peper en knoflook
toe en giet over de gratin.

3. Strooi de Goudse kaas over de

gratin.

4. Strooi ten slotte de

zonnebloempitten over de
ovenschotel.

5. Op het lage rek zetten en koken met

automatisch kookprogramma
"Ovenschotels”.

6. Laat het gerecht na het koken 5-10

minuten staan.



6.4 Tabellen

Dranken & gerechten verwarmen
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Hoeveel-

Vermog

Drank/gerecht heid | Het en- -I{Illjd Tips
-g/ml- plaatsen sstand “vin-
Melk, 1 kopje 150 Micro 900 W 1 niet afdekken
Water, 1 kopje 150 Micro 900 W 2 niet afdekken
6 kopjes 900 Micro 900 W 8-10  niet afdekken
1 kom 1000 Micro 900 W 9-11  niet afdekken
Gerecht 400 Micro 900 W 4-6  watwater op de saus
geserveerd op een sprenkelen, afdekken,
bord (groenten, halverwege het opwarmproces
vlees en garnituur) roeren
Eénpansgerecht/ 200 Micro 900 W 1-2 afdekken, na het verwarmen
soep omroeren
Groente 500 Micro 900 W 3-5 indien nodig water toevoegen,
halverwege het opwarmproces
roeren
Vlees, 1 plak” 200 Micro 900 W 3 saus dun over de toplaag
verdelen, afdekken
Visfilet" 200 Micro 900 W 35  afdekken
Gebak, 1 stuk 150 Micro 450 W ¥2-1  plaats in een platte schaal
Babyvoeding, 1 190 Micro 450 W Yo -1 in een voor de magnetron
potje geschikt bakje plaatsen, na het
opwarmen goed roeren en de
temperatuur testen
Margarine of boter 50 Micro 900 W iz afdekken
smelten!
Chocolade 100 Micro 450 W 34 af en toe roeren
smelten
Dfvanaf koelkasttemperatuur
Oontdooien
Drank/gere Hoe\{eel- Het Vermog Tijd . Standtijd
cht o plaatsen i -Min- LI -Min-
-g/ml- sstand
Goulash 500 Micro  270W 89  halverwege de 10-30
ontdooitijd roeren
Gebak, 1 150 Micro  90W 1-3  plaatsin een platte 5
stuk schaal
Fruit: bijv. 250 Micro  270W  3-5  gelijkmatig verdelen, 5
kersen, halverwedge de
aardbeien, oontdootijd omdraaien
frambozen,

pruimen
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Ontdooien & koken

Hoeve-
. Het Vermog- Tijd . Standtijd
ezl elhgeld plaatsen ensstan?:l -M]in- e -Min-J
Visfilet 300 Micro  900W  9-11  afdekken 2
Maaltijd op 400 Micro  900W  8-10 afdekken, na 6 minuten 2
bord roeren tijd omroeren
Broccoli/ 300 Micro 900 W 6-8  afdekken, 3-5 el water 2
Erwtjes toevoegen, tijdens het
koken af en toe roeren
Gemengde 500 Micro  900W  9-11  afdekken, 3-5 el water 2
groente toevoegen, tijdens het
koken af en toe roeren
Vlees, vis en gevogelte braden
Hoeve- - -
Product elhgeid plal.’:)::en Vermogl --luji:- Tips Sti:?:_“d
Broccoli/ 500 Micro 900 W 6-8  afdekken, 4-5 el water B
Erwtjes toevoegen, tijdens het
koken af en toe roeren
Wortels 500 Micro  900W  9-11 in plakjes snijden, 4-5 el -
water toevoegen,
afdekken tijdens het
koken af en toe roeren
Braadstukken 1000 Micro 450 W  16-18 kruiden, op het lage rek 10
(varken, kalf, Dual Grill 450 W 5-7%  leggen, omdraaien na ?
lam) Micro  450W  14-16
Dual Grill 450 W 4-6
Biefstuk 1000 Micro 630 W 5-8  naar smaak kruiden, op 10
(medium) Dual Grill 630W  8-10" het lage rooster leggen,
Dual Grill 630 W 3-5 omdraaienna®
Kippenbouten 200 Dual Grill 450W 67"  kruiden, met het vel naar 3
Grill 4-6  beneden op het hoge rek
leggen, omdraaien na
Lendebiefst 400 Grill 11-12"  op het hoge rek leggen,
uk 2 stuks, Grill 6-8  omdraaien na ", na het
medium grilleren kruiden
Ovenschotels Grill 8-13  zet de schotel op het lage
bruinen rooster
Tosti 1 stuk Micro 450 W Y2 rooster hetbrood en
Grill 5-6  besmeer dit metboter; leg
hier een plakje gekookte
ham, een schijfie ananas en
een plakje kaas op
Bevroren 400 Micro 450 W 6-7  plaats op het lage rooster
pizza Dual Grill 450 W 6-7

De in de tabel vermelde tijden zijn richtlijnen, die naargelang de vriestemperatuur,
kwaliteit en gewicht van de levensmiddelen kunnen variéren.



7. REINIGING & ONDERHOUD

& WAARSCHUWING!

GEBRUIK GEEN COMMERCIELE
OVENREINIGERS, STOOMREINIGERS,
SCHURENDE REINIGINGSMIDDELEN,
SCHOONMAAKMIDDELEN DIE
NATRIUMHYDROXIDE BEVATTEN OF
SCHUURSPONSJES. DIT GELDT VOOR
ALLE DELEN VAN UW MAGNETRON.

REINIG DE MAGNETRONOVEN
REGELMATIG EN VERWIJDER ALLE
VOEDSELRESTEN. Als u de oven niet
regelmatig reinigt dan kan dit slijtage
van ovenbekleding veroorzaken
waardoor de levensduur van het
apparaat wordt verkort en gevaarlijke
situaties kunnen ontstaan.

Ommanteling

De buitenkant van het apparaat met een
mild sopje schoonmaken. Goed met
een droge doek afnemen en met een
handdoek nadrogen.

Bedieningspaneel

Voor het reinigen de deur openen om
het bedieningspaneel te deactiveren.
Het paneel voorzichtig met een
vochtige doek schoonmaken. Nooit te
veel water en geen chemische of
schurende reinigingsmiddelen
gebruiken, omdat het bedieningspaneel
daardoor kan worden beschadigd.

Ovenruimte

Na elk gebruik het nog warme apparaat
met een zachte, vochtige doek of spons
afnemen, om lichte verontreinigingen te
verwijderen. Voor sterke
verontreinigingen een mild sopje
gebruiken en verschillende keren met
een zachte, vochtige doek of spons
grondig afnemen, tot alle resten
volledig verwijderd zijn. Verwijder nooit
de afdekking van de
microgolvengeleider.
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Let erop dat er geen zeepsop of water
door de kleine openingen in de wand
dringt, omdat het apparaat daardoor
beschadigd kan raken.

Gebruik geen reinigingsspray in de
ovenruimte.

Verwarm de oven regelmatig door de
grill in te schakelen. Resterend voedsel
of vet dat op de elementen is terecht
gekomen kan rook of stank veroorzaken.

Draaiplateau & draimechanisme

Verwijder eerst het draaiplateau en het
draaimechanisme uit de ovenruimte.
Draaiplateau en mechanisme met een
mild sopje schoonmaken en met een
zachte doek afdrogen. Beide delen
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Apparaatdeur

De deur, de deurafdichting en de
afsluitvlakken regelmatig met een
vochtige doek afnemen om
verontreinigingen te verwijderen.
Gebruik geen agressieve
schuurmiddelen of scherpe metalen
schrapers om de ruit van de ovendeur te
reinigen aangezien hierdoor krassen op
het oppervlak kunnen ontstaan
waardoor de ruit kan breken.

Rekken

De rekken met een mild sopje
schoonmaken en afdrogen. U kunt de
rekken ook in de afwasautomaat
schoonmaken.

BELANGRIJK!
Gebruik geen stoomreiniger.
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8. WAT TE DOEN ALS

Symptoom

Mogelijke oorzaken/oplossingen . . .

De magnetron niet goed

functioneert?

De zekering in de huisinstallatie in orde is.

De stroom misschien uitgevallen is.

Als de zekeringen in de huisinstallatie meermaals uitschakelen,
neem dan contact op met een erkend elektro-installateur.

De magnetron neit
werkt?

De deur goed gesloten is.
De deurafdichtingen en de afsluitvlakken schoon zijn.
Toets START/QUICK is ingedrukt.

Het draaiplateau niet
draait?

Het draaimechanisme goed op de aandrijving zit.

Het gebruikte servies niet buiten het draaiplateau uitsteekt.
Levensmiddelen niet buiten het draaiplateau uitsteken en het zo
blokkeren.

Zich geen etensresten onder het draaiplateau bevinden.

De magnetron niet
uitschakelt?

Trek de stekker uit het stopcontact of schakel de zekering in de
huisinstallatie uit.
Neem contact op met onze service-afdeling.

De ovenverlichting
uitvalt?

Neem contact op met onze service-afdeling. Vervangen van de
ovenverlichting mag alleen door vakmensen geschieden.

De levensmiddelen
langzamer heet en gaar
worden dan voorheen?

Stel een langere tijd in (dubbele hoeveelheid = bijna dubbele
tijd) of

Als de levensmiddelen kouder zijn dan anders, tussendoor
omroeren of omkeren of

Een hoger vermogen instellen.




9.

INSTALLATIE-AANWIJZING

De magnetron kan worden
ingebouwd in positie A of B:
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" Nismaat
Positie B D H
A 560 x 550 x 380
B 560 x 500 x 380

9.1 Installeren van het apparaat

Afmetingen in (mm)

— 4 mm

(Jesgo

4 mm 4 mm

n

5

£ (2

1. Verwijder de verpakking en
controleer het apparaat op
transportschade.

2. Maak de bevestigingshaken met
behulp van de instructies op het
instructieblad en de meegeleverde
sjabloon vast aan het keukenkastje.

3. Maak het apparaat langzaam en
zonder kracht te zetten vast aan het
keukenkastje. U moet het apparaat
op de bevestigingshaken tillen en
daarna op zijn plaats laten zakken.

U kunt de haak omdraaien wanneer u
weerstand ervaart tijdens het
bevestigen. De voorkant van de oven
dient de opening achter het
kastdeurtje naadloos af te sluiten.

4. Let erop dat het apparaat stabiel is
en recht staat. Zorg ervoor dat een
afstand van 4 mm tussen de kastdeur
erboven en het bovenste deel van de
lijst wordt aangehouden (zie
afbeelding).

740
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A BELANGRIJK! Installeer de oven van dit apparaat voldoet aan de
zodanig, dat deze tenminste aanwijzingen in deze
85 cm van het vloeroppervlak gebruiksaanwijzing en de
verwijderd is. Het is belangrijk dat aanwijzingen van de fabrikant van
u ervoor zorgt dat de installatie kookplaat of oven.

9.2 Aansluiting op het stroomnet

e Zorg ervoor dat de stekker makkelijk
EREA bereikbaar is, zodat hij in geval van
nood snel uit het stopcontact kan
worden getrokken. Of het moet
— mogelijk zijn om de stroom naar de
oven uit te schakelen door middel
van een schakelaar die volgens de
bedradingsvoorschriften is
opgenomen in de vaste bedrading.

O ¢ Plaats het stopcontact niet achter de

- &% kast.

°° e De best plek is boven de kast (A).

Het apparaat aansluiten op een

volgens de voorschriften

geinstalleerd stopcontact met
randaarde met een eenfasige

wisselspanningaansluiting (230 V/

50 Hz). Stopcontact met 16 A

zekeren.

e Het aansluitsnoer mag alleen door
een erkend installateur worden
vervangen.

e Voér het opstellen een stuk touw aan
het aansluitsnoer aanbrengen.
Daardoor wordt dan bij het
inbouwen de aansluiting aan punt (A)
vereenvoudigd.

e Bij het inschuiven van het apparaat in
een hoge kast mag het aansluitsnoer
NOOIT beklemd raken.

e Aansluitsnoer of stekker niet in water
of andere vloeistof dompelen.

9.3 Elektrische aansluiting

& WAARSCHUWING! Als de stekker die zich aan het apparaat
DIT APPARAAT MOET GEAARD bevindt niet in uw stopcontact past,
ZIUN neem dan contact op met onze service-

afdeling.

Als deze veiligheidsmaatregel niet
wordt opgevolgd, is de fabrikant niet
aansprakelijk voor schade.



10. TECHNISCHE GEGEVENS
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Aansluiting aan

230V, 50 Hz, één fase

Zekering min. 16 A
Opgenomen vermogen: magnetron 1,37 kW
grill 1,00 kW
magnetron + grill 2,35 kW
Nuttige vermogen: magnetron 900 W (IEC 60705)
grill 1000 W

Microgolvenfrequentie

2450 MHz " (Groep 2/Klasse B)

Buitenafmetingen:

MCD2665E

breedte x hoogte x diepte: 594 x 388 x 404 mm

Afmetingen ovenruimte

breedte x hoogte x diepte: 342 x 207 x 368 mm 2

Inhoud ovenruimte

26 liter @

Draaiplateau

@ 325 mm, glass

Gewicht

ca 19,5kg

Ovenlamp

25W/240 - 250V

1

Dit apparaat voldoet aan de eisen van de Europese norm EN55011.

Het apparaat wordt overeenkomstig deze norm als apparaat in groep 2, klasse B geclassificeerd.
Groep 2 betekent dat het apparaat hoogfrequente energie in de vorm van elektromagnetische straling
voortbrengt voor het verwarmen van levensmiddelen.

Apparaat uit klasse B betekent dat het apparaat geschikt is voor huishoudelijk gebruik.

2)

De inhoud van de ovenruimte wordt bepaald door max. gemeten breedte, diepte en hoogte.

De daadwerkelijke opnamecapaciteit van levensmiddelen is echter geringer.

Dit apparaat voldoet aan de EU-richtlijnen 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC en
2011/65/EU.

IN HET KADER VAN DE TECHNISCHE VOORUITGANG KUNNEN DE TECHNISCHE
GEGEVENS TE ALLEN TIJDE ZONDER OPGAVE VAN REDENEN GEWIJZIGD WORDEN

11.MILIEUINFORMATIE

Recycle de materialen met het symbool

3. Gooi de verpakking in een
geschikte verzamelcontainer o
recyclen.

Help om het milieu en de

m het te

volksgezondheid te beschermen en
recycle het afval van elektrische en

elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het
symbool T niet weg met het
huishoudelijk afval. Breng het product
naar het milieustation bij u in de buurt of

neem contact op met de gemeente.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer un
rendimiento impecable durante muchos afios, con innovadoras tecnologias que facilitaran su
vida y prestaciones que probablemente no encuentre en electrodomésticos corrientes. Por
favor, dedique algunos minutos a la lectura para disfrutar de todas sus ventajas.

Visite nuestro sitio web para:

c@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
www.aeg.com

g/ Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
www.aeg.com/productregistration

‘% Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.
Al contactar con el Servicio, cerciérese de tener la siguiente informacién a mano.
La informacion se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de serie.

/N Advertencia - Precaucién-Informacion sobre seguridad
@ Informacion general y consejos
@ Informacién medioambiental

Sujeto a cambios sin previo aviso.
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1. MEDIDAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

/N iIMPORTANTE! INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES: LEALAS
ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA
CONSULTAS FUTURAS.

Sive que sale humo de la comida que se esta
calentando en el horno, NO ABRA LA PUERTA.
Apague y desenchufe el horno y espere hasta que
deje de salir humo. Si abre la puerta mientras sale
humo de la comida podria causar un incendio.
Utilice sdlo recipientes, envases y utensilios
adecuados para cocinar con microondas. No deje el
horno funcionando sin que haya alguien
controlando su coccion cuando emplee envases
desechables de pléstico, papel u otros materiales
combustibles para calentar o cocinar la comida.
Limpie la tapa de la guia de ondas, la cavidad del
horno, el plato giratorio y el soporte del rodillo
después de utilizarlos. Quiteles siempre la grasa
dado que ésta podria sobrecalentarse la proxima
vez que use el horno y empezar a echar humo o
prenderse fuego.

1.1 Paraevitar estropear el horno

/\ iADVERTENCIA!

No haga funcionar el horno si esté estropeado
o funciona mal.

Compruebe los puntos siguientes antes de utilizarlo:

a) La puerta; asegurese de que la puerta cierra bien
y compruebe que no esta ni deformada ni
combada.

b) Las bisagras y pestillos de seguridad de la puerta;
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compruebe que no estan ni rotos niflojos.

c) Los sellos de la puerta y las superficies de sellado;
asegurese de que no han sufrido dafios y estan
en perfectas condiciones.

d) Dentro del horno o en la puerta; aseglrese de
que no hay abolladuras.

e) El cable y el enchufe de alimentacion de la
corriente; asegurese de que no estan
estropeados.

En ninguin caso ajuste, repare ni modifique el horno
personalmente. Hacerlo es peligroso para cualquier
persona que carezca de los conocimientos
necesarios para llevar a cabo tareas de servicio o
reparacion que requieran la extraccion de una
cubierta que impicda la exposicion a la energia de
microondas.

No permita que se acumule grasa o suciedad en las
juntas herméticas de la puerta ni en las superficies
de alrededor. Siga las instrucciones de “Limpieza &
matenimiento”. Limpie el horno en los intervalos
regulares y quite cualquier depdsito del alimento. Si
eI%orno no se mantiene limpio podria deteriorarse
su superficie, lo que podria perjudicar a la vida til
del aparato asi como provocar una situacion
peligrosa.

No procure substituir la lampara usted mismo del
horno o permitir a cualquier persona que no sea
autorizada por AEG a hacerlo tan. Si la ldmpara se
estropea, consultelo con su distribuidor o con un
técnico de servicio AEG autorizado.
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1.2 Para evitar el riesgo de explosion y ebullicion
repentina

/\ iADVERTENCIA!

No caliente liquidos ni otros alimentos en
recipientes cerrados ya que podrian explotar.

El calentamiento de bebidas en el microondas
puede dar lugar a un retraso en la ebullicion, por lo
tanto el cuidado tiene que ser tomado al manejar el
envase.

No cocine huevos con la cascara ni caliente huevos
cocidos duros enteros en hornos microondas ya que
podrian explotar incluso después de haber
terminado de calentarlos el microondas. Para
cocinar o volver a calentar huevos que no estén
mezclados o revueltos, pinche las yemas y las claras
para que no exploten. Corte también los huevos
duros con céscara antes de calentarlos en el horno
de microondas.

Para evitar quemaduras, compruebe siempre la
temperatura de los alimentos y remuévalos antes de
servirlos, prestando especial atencién a la
temperatura de comidas y bebidas para bebés,
nifios o ancianos.

Mantenga a los nifios alejados de la puerta y

de las partes accesibles del aparato que pudieran
calentarse al utilizar el grill. Los nifos deben
mantenerse alejados para evitar que sufran
quemaduras. No tocar la puerta del hormno, la caja
exterior, el grill inferior, los orificios de ventilacion, los
accesorios ni los platos durante el uso en los modos
de operacion con GRILL, COMBINADO y
COCCION AUTOMATICA ya que se pondran muy
calientes. Antes de limpiar cercidrese de que no
estan calientes.
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1.3 Para evitar que los nifios lo utilicen de forma
inadecuada

/\ (ADVERTENCIA!

El aparato y sus piezas accesibles se calientan
durante el uso. Es recomendable tener
cuidado para evitar tocar los elementos
calientes. Los nifios menores de 8 afios de
edad deberan mantenerse alejados a no ser
que estén bajo supervision continua.

Este aparato puede ser usado por nifios de 8 afios o
mayores y personas con las capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o falta de
experiencia y conocimientos, si han recibido
supervision o instrucciones referentes al uso del
aparato de forma segura y si comprenden los
riesgos que conlleva. Los nifios pueden utilizar los
hornos de microondas sélo cuando estén bajo
supervision de las personas mayores. La limpieza y el
mantenimiento de usuario no deberian ser
realizados por nifios menores de 8 afios y sin
supervision.

El horno microondas ha sido disefiado para calentar
alimentos y bebidas. Secar alimentos o prendas de
vestir y calentar almohadillas térmicas, zapatillas de
bafo, esponjas, trapos himedos o articulos similares
puede generar riesgo de lesiones, ignicion o
incendio.

Este dispositivo ha sido disefiado para ser utilizado
en el hogar o ambitos similares, tales como: areas de
cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos laborales; casas de campo; para clientes en

hoteles, moteles y otros entornos residenciales;
entornos de posadas y hostales.

Este aparato no esta disefiado para uso en altitudes
superiores a 2.000 metros.



1.4 Para evitar incendios

Los hornos de microondas no deben
dejarse funcionando sin que haya alguien
controlando su coccién. Los niveles de
potencia que sean demasiado altos o los
tiempos de coccidn demasiado largos
pueden calentar excesivamente los
alimentos y originar incendios. La toma
de corriente eléctrica debe estar
facilmente accesible de forma que la
unidad pueda desenchufarse sin
dificultades en caso de emergencia. El
suministro de C.A. debe ser de 230V,

50 Hz, con un fusible en la linea de
distribucién de 16 A como minimo, o un
interruptor en el circuito de distribucion
de 16 A como minimo. Se recomienda
utilizar un solo circuito separado para
alimentar a este aparato. No guarde ni
use el horno en exteriores.

No coloque materiales inflamables cerca
del horno o de los orificios de ventilacion.
No bloquee la entrada de los orificios de
ventilacion. Quite todos los precintos
metdalicos, envolturas de alambre, etc.
que tenga la comida dado que podrian
formarse arcos o chispas eléctricas en las
superficies metdlicas y ocasionar
incendios. No utilice el horno de
microondas para freir con aceite o para
calentar aceite con el que va a freir
después. No se puede controlar la
temperatura y podria prenderse fuego.
Para hacer palomitas de maiz (popcorn)
utilice solo un horno de microondas
especial para ello. No guarde comida ni
ningun otro alimento dentro del horno.
Compruebe las posiciones programadas
después de poner el horno en
funcionamiento para asegurarse de que
su operacion va a ser la correcta. Utilice
este manual de instrucciones. No ponga
el horno a funcionar con la puerta abierta
ni altere de ninguna forma los pestillos
(cierres) de la puerta de seguridad. No
haga funcionar el horno si hay algun
objeto atrapado entre los el marco de la
puerta y las superficies de cierre.

Las personas que llevan un
MARCAPASOS deben comprobar con su
médico o el fabricante del marcapasos
las precauciones que deben tomar con
respecto a los hornos de microondas.
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1.5 Para evitar sacudidas
eléctricas

Bajo ninguin concepto se deberé
desmontar la caja exterior. No derrame
nada ni introduzca ninguin objeto en los
orificios de los cierres de la puerta o en
los orificios de ventilacion. En caso de
que cayera algo, apague el horno,
desenchufelo inmediatamente y llame al
técnico de servicio AEG autorizado. No
sumerja en agua ni en ningun otro liquido
el cable de alimentacién ni el enchufe.
No deje que el cable de alimentacion
cuelgue del borde de lamesa o de la
superficie en la que esté situado el horno.
No permita que el cable de corriente
entre en contacto con superficies
calientes o afiladas, como por ejemplo el
aire caliente de la parte superior trasera
del microondas.

Si se estropea el cable de alimentacién
de este aparato, deberd cambiarlo por un
cable especial. El cambio debe efectuarlo
un técnico de servicio AEG autorizado.

1.6 Para evjtar el riesgo de
explosion y ebullicion
repentina

No use nunca recipientes o envases
sellados. Quite los cierres y tapas antes
de utilizarlos. Los recipientes sellados
pueden explotar al acumularse la presion
incluso después de haber apagado el
hormno. Tenga cuidado cuando caliente
liquidos en el horno de microondas.
Utilice un recipiente de boca ancha para
que puedan escapar las burbujas.

Para evitar la salida repentina de liquido

hirviendo y las posibles quemaduras:

e Agite el liquido antes de
calentarlo/recalentarlo.

e Es aconsejable introducir una varilla
de vidrio o utensilio similar en el
liquido mientras calienta.

¢ Deje el liquido en reposo al final del
tiempo de coccidn por 20 segundos,
para evitar que hierva y salpique
después.

Aguijeree la piel o cascara de alimentos
como las patatas, salchichas y fruta
antes de cocinarlos porque si no
podrian explotar.
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1.7 Para evitar quemaduras

No toque o mueva nunca el grill inferior
mientras esta caliente. Utilice agarradores
o manoplas especiales para horno al
sacar la comida para evitar quemarse.
Abra siempre los recipientes, paquetes
de palomitas de maiz, bolsas para cocinar
en horno, etc., lejos de la caray manos
para evitar quemarse con el vapor.

No apoyarse ni agarrarse de la puerta del
horno. No juegue con el horno ni lo
utilice como un juguete. A los ninos se les
debe ensenar todas las medidas de
seguridad importantes tales como la
utilizacion de guantes o manoplas para
no quemarse, retirar con cuidado las
envolturas de las comidas y tener un
cuidado especial con los alimentos (por
gj., los envueltos en materiales
autocalentables) disefiados para tostar la
comida porque puede que estén
demasiado calientes.

No intente nunca hacer ninguna
modificacién en el horno. Este horno es
para preparar solamente comidas en el
hogar y debe utilizarse sdlo para cocinar
alimentos. No es adecuado para utilizarlo
con fines comerciales o de laboratorio.

1.8 Otras Notas

No intente nunca hacer ninguna
modificacién en el horno. Este horno es
para preparar solamente comidas en el
hogar y debe utilizarse solo para cocinar
alimentos. No es adecuado para utilizarlo
con fines comerciales o de laboratorio.

1.9 Para prevenir averias en el
horno y para no
estropearlo, tenga en
cuenta lo siguiente

No haga funcionar el horno cuando esté
vacio. Sino lo hace asi se estropearé el
horno. Si utiliza alguin plato para dorar o
materiales autocalentables, coloque
siempre debajo un aislador
termorresistente como, por ejemplo, un
plato de porcelana para evitar que se
estropee el plato giratorio y el soporte

del rodillo debido al esfuerzo calorifico.
No debe sobrepasar el tiempo de
precalentamiento especificado en las
instrucciones del plato. No utilice
utensilios de metal que reflejan las
microondas y pueden ocasionar arcos o
chispas eléctricas. No ponga nunca latas
en el horno. Utilice sélo el plato giratorio
y el soporte del rodillo disefiados para
este horno. No hacer funcionar el horno
sin el plato giratorio.

Para evitar que se rompa el plato giratorio:

® Antes de limpiar el plato giratorio
con agua, déjelo enfriar.

¢ No ponga comidas ni utensilios
calientes sobre un plato giratorio frio.

¢ No ponga comidas ni utensilios frios
sobre un plato giratorio caliente.

No utilice envases o recipientes de
pléstico para la coccidn a microondas si
el horno esté todavia caliente después
de haberlo usado en los modos a la
GRILL, COMBINADO y COCCION
AUTOMATICA dado que podrian
derretirse o fundirse. No debe emplear
recipientes de pléstico durante los
modos mencionados a menos que el
fabricantes de dichos recipientes afirme
que son adecuados para su uso en la
coccién por microondas. No coloque
nada en la partes exteriores del horno
mientras esta funcionando.

iIMPORTANTE! Si no esta
seguro de cémo conectar el
horno, sirvase consultar a un
electricista homologado.

Ni el fabricante ni el proveedor aceptan
responsabilidad alguna por cualquier
averia del horno o heridas personales
sufridas por dejar de observar el
procedimiento correcto de conexion
eléctrica. Puede que se forme vapor o
gotas de agua algunas veces en las
paredes del horno o cerca del
perimetro de la puerta y de las
superficies del marco. Esto es bastante
normal y no indica que haya ninguna
fuga de microondas ni ninguna averia.
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2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
2.1 El horno microondas
"
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Resistencia grill

Marco frontal

Lémpara del horno

Panel de mandos

Tecla apertura de puerta
Tapa de la guia de ondas
Cavidad del horno
Guarnicién estanca
Cierre de la puerta y marco de cierre
Orificios de ventilacién
Cubierta externa

Tapa trasera

Cable de alimentacion
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2.2 Accesorios

Compruebe que estan presentes los

siguientes accesorios:

El plato giratorio

El soporte de rodillos

Rejilla alta

Rejilla baja

e Coloque el soporte de rodillos en el
fondo del interior.

® Ponga seguidamente el plato
giratorio en el soporte de rodillos.

e Para evitar dafos al plato giratorio, al
sacar del horno platos o recipientes
conviene levantarlos apartandolos
del borde del plato giratorio.

(i) Cuando encargue accesorios al
comercio o técnico de servicio
AEG autorizado, sirvase mencionar
dos cosas, el nombre de la pieza y
la denominacién del modelo.




3. PANEL DE MANDOS
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STOP START
QUICK

ESPANOL 111

Visualizador digital indicadores

(0 .
g((_r Microondas

« | Grill y microondas

@ | Reloj

123 | Etapas de coccidon

VA| Funcién "Més" & "Menos"

s rrr|  Decongelacion automaética pan

1| Decongelacién automética

kg Coccidn

Indicadores coccidén automatica
Tecla coccidn automética

Tecla descongelacién automatica
Tecla de nivel de potencia

B Tecla de grill

Botén Temporizador/Peso

B Tecla Start/Quick

Bl Tecla Stop

Tecla apertura de puerta
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4. ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

4.1 Modo "Econ"

El horno estéd en modo “ahorro de

energia” (Econ).

1. Enchufe el horno.

2. En la pantalla aparecera: Econ.

3. A continuacién podra verse en
pantalla la cuenta atras de 3:00 a
cero.

4. Al llegar a cero, el hormno pasara a
modo Econ y la pantalla quedara en
blanco.

Para cancelar el modo Econ,
ponga el reloj en hora.

4.2 Puesta en hora del reloj

El reloj del horno es de 12 e 24 horas.

Ejemplo: Para ajustar la hora del reloj a

las 11:30 (en el reloj de 12 horas).

1. Abra la puerta.

2. En la pantalla aparecera: Econ.

3. Pulse y mantenga pulsada la tecla
START/QUICK durante 5 segundos.
El horno emitird una sefial sonora. En

la pantalla aparecera: m

4. Gire el mando TEMPORIZADOR/
PESO para configurar la hora.

5. Pulse una vez la tecla START/QUICK
y, a continuacién, gire el mando
TEMPORIZADOR/PESO para
configurar los minutos.

6. Pulse el botén START/QUICK.

7. Compruebe la pantalla: m
8. Cierre la puerta. L

@ Puede girar el mando
TEMPORIZADOR/PESO en
sentido horario o antihorario. Si
selecciona el boton STOP no se
llevaré a cabo el ajuste de la hora.
En la pantalla aparecera: Econ.

Ejemplo: Poner el reloj a las 23:30 (24
horas).

1. Abra la puerta.

2. En la pantalla apareceréa: Econ.

3. Pulse y mantenga pulsada la tecla

START/QUICK durante 5 segundos.
El horno emitira una sefial sonora. En

la pantalla aparecera: m

4. Se pulsa la tecla de START/QUICK.

En la pantalla apareceré: [ =_
cHH

5. Gire el mando
TEMPORIZADOR/PESO para
configurar la hora.

6. Pulse una vez la tecla START/QUICK
y, a continuacién, gire el mando
TEMPORIZADOR/PESO para
configurar los minutos.

. Pulse el botén START/QUICK.

. Compruebe la pantalla:

. Cierre la puerta.

© o0~

Puede girar el mando
TEMPORIZADOR/PESO en
sentido horario o antihorario. Si
selecciona el botén STOP no se
llevaré a cabo el ajuste de la hora.
En la pantalla aparecera: Econ.

4.3 Configuracion del tiempo
con el reloj puesto en hora

Ejemplo: Poner el reloj a las 11:45.

1. Abra la puerta.

2. Pulse y mantenga pulsada la tecla
START/QUICK durante 5 segundos.
El horno emitird una sefal sonora. En

la pantalla aparecera:

(Si desea cambiar el reloj al de 24 h,
pulse de nuevo el botén
START/QUICK))

3. Gire el mando
TEMPORIZADOR/PESO para
configurar la hora.

4. Pulse una vez la tecla START/QUICK
y, a continuacién, gire el mando
TEMPORIZADOR/PESO para
configurar los minutos.

5. Pulse el botén START/QUICK.

6. Compruebe la pantalla:m



4.4 Para cancelar el relojy
configurar el modo Econ

-

. Abra la puerta.

2. Pulse y mantenga pulsada la tecla
START/QUICK durante 5 segundos.
El horno emitird una sefial sonora. En

la pantalla aparecera: [ ° _
prila

(Si desea cambiar el reloj al de 24 h,
pulse de nuevo el botén
START/QUICK)

. Pulse el boton STOP.

. En la pantalla aparecera: Econ.

. Cierre la puerta.

. A continuacién podré verse en
pantalla la cuenta atras de 3:00 a
cero.

7. Alllegar a cero, el horno pasaré a

modo Econ y la pantalla quedara en
blanco.

oghWw

4.5 Utilizacion de la tecla de
STOP

Utilice la tecla de STOP para:

1. Borrar los errores que haya cometido
durante la programacion.

2. Parar el horno temporalmente
durante la coccién.

3. Cancelar un programa durante la
coccién, pulsandola dos veces.

4.6 Bloqueo de seguridad
infantil

El horno cuenta con un sistema de
seguridad para evitar que los nifios
puedan encenderlo accidentalmente.
Una vez activado el sistema de bloqueo,
no podré encenderse ninguna parte del
microondas hasta que se haya
desactivado el blogueo.

Ejemplo: Para activar el bloqueo de

seguridad infantil.

1. Pulse y mantenga pulsada la tecla
STOP durante 5 segundos.

2. El horno emitird una sefal acustica y
"LOC" apareceréa en pantalla:

Lot

(i)
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Para cancelar el bloqueo de
seguridad infantil, pulse y
mantenga pulsada la tecla STOP
durante 5 segundos. El horno
emitird dos sefiales acustica 'y
podra verse en pantalla la hora del
dia.

El sistema de seguridad infantil no
puede activarse si el reloj no esta
en hora.
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5. FUNCIONAMIENTO

5.1 Utensilios de cocina aptos para microondas

Adecuados
Recipientes para Comentarios
microondas
Papel de aluminioy I X Pueden utilizarse trozos pequefos de papel de aluminio

recipientes de papel
de aluminio

para proteger los alimentos y evitar que se
sobrecalienten. Mantenga el papel de aluminio a al
menos 2 cm de las paredes del horno, ya que pueden
formarse arcos eléctricos. No se recomiendan los
recipientes de papel de aluminio a menos que lo
especifique el fabricante, siga las instrucciones
atentamente.

Fuentes refractarias

Siga siempre las instrucciones del fabricante. No supere
los tiempos de calentamiento facilitados. Tenga mucho
cuidado, ya que estas fuentes se calientan mucho.

Loza y ceramica

I X

La porcelana, la ceramica, la cerdmica vitrificada y la
porcelana, suelen ser adecuados excepto cuando tienen
adornos metalicos.

Cristalerfa
(p. €. Pyrex ®)

Deberia tenerse cuidado al utilizar cristalerfa delicada, ya
que puede romperse o rajarse si se calienta
repentinamente.

Metal X No se recomienda utilizar recipientes metalicos con
energia microondas, ya que formara arcos eléctricos que
pueden causar un incendio.

Plésticos y e Debe tenerse cuidado, ya que algunos recipientes se

poliestireno (p. ej.: deforman, funden o decoloran a temperaturas altas.

recipientes de

comida rapida)

Film transparente v/ No deberia estar en contacto con los alimentos y debe
perforarse para dejar escapar el vapor.

Bolsas para congelar A7 Deben perforarse para dejar escapar el vapor. Aseglrese

y asar de que las bolsas son adecuadas para su uso en
microondas. No utilice cierres de plastico o metal, ya que
pueden fundirse o prenderse debido a la formacion de
arcos eléctricos del metal.

Papel: platos, vasos v Utilicelos solo para calentar o para absorber la humedad.

y papel de cocina Debe tenerse cuidado, ya que el sobrecalentamiento
puede causar un incendio.

Recipientes de paja v Esté siempre atento al horno cuando utilice estos

y madera

materiales, ya que el sobrecalentamiento puede causar
un incendio.

Papel reciclado y de
periédico

Puede contener extractos de metal que formaréan arcos
eléctricos y pueden causar un incendio.
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5.2 Coccion tecnicas microondas

Coccion tecnicas microondas

Composicién

Los alimentos con mayor contenido en grasa o azlcar (p. €j.: pudding de
Navidad o pastel de frutas) necesitan menos tiempo para calentarse. Deberia
tenerse cuidado, ya que el sobrecalentamiento puede causar un incendio.

Tamano Para una coccién uniforme, haga trozos del mismo tamario.

Temperatura  La temperatura inicial de los alimentos afecta al tiempo de coccidn necesario.
Haga un corte a los alimentos con relleno, (por ejemplo bollos rellenos de
mermelada), para liberar el calor o el vapor.

Colocar Ponga las partes mas gruesas de los alimentos hacia el exterior del plato. (P.
ej.: muslos de pollo.)

Tapar Utilice film transparente para microondas dejando una abertura o bien una
tapa adecuada.

Perforar Los alimentos con cascara, piel o membrana deben perforarse en varios sitios

antes de cocinarlos o calentarlos, ya que se acumulara el vapor y puede hacer

que exploten los alimentos. (P. e].: patatas, pescado, pollo, salchichas.)
iIMPORTANTE! Los huevos no deberian calentarse con energia
microondas, ya que pueden explotar, incluso después de haber
terminado su coccion. (P. e].: escalfados, fritos, cocidos).

Remover, dar
la vueltay
volver colocar

Para conseguir una coccién uniforme, es imprescindible remover, dar la vuelta
y volver a colocar los alimentos durante la coccion. Remueva y vuelva a
colocar los alimentos siempre desde fuera hacia dentro.

Reposar Es necesario dejar reposar los alimentos después de la coccion para que el
calor pueda distribuirse por ellos por igual.

Proteger Las zonas calientes pueden protegerse con pequerios trozos de papel de
aluminio, que reflejan las microondas. (P. e].: muslos y alitas de un pollo.)

5.3 Coccion microondas

Hay 6 niveles diferentes de potencia de
microondas preajustables para su horno.

Nivel de .
R Uso asconsejado
potencia

900 W/ALTA  Utilizado para coccidn répida o para recalentar, (p.ej. sopas, guisos, alimentos
enlatados, bebidas calientes, verduras, pescado, etc).

630 W Utilizado para la coccién més prolongada de alimentos densos, como carne
asada, pasteles de carne y comidas al plato y también para platos sensibles
como salsa de queso y pasteles de bizcocho. En este punto de ajuste, méas
reducido, la salsa no hervird y los alimentos se coceran uniformemente sin
quemarse en los bordes.

450 W Para alimentos densos que requieren un tiempo de coccién largo en la cocina
convencional, (por ejemplo platos de buey). Se recomienda utilizar este ajuste
de la potencia para asegurar que la carne quede tierna.

270 W/ Seleccione este ajuste para descongelar asegurando que el plato se

DESCONG- descongela uniformemente. Este ajuste es también ideal para cocer a fuego

ELACION lento arroz, pasta, etc.y para cocer flanes de huevo.

0OW Para descongelacién cuidadosa, (por ejemplo de dulces o pasteles de crema).

oW Para el avisador de reposo/cocina.

W =WATT
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Con las operaciones manuales podré Tiempo de coccion Unidad
programar el horno para un maximo de 05 minutos 15 soqundos
90 minutos. La unidad de ingreso de - E
tiempo de coccidn puede variar entre 15 5-10 minutos 30 segundos
segundos y cinco minutos. Depende del 10-30 minutos 1 minuto
tiempo total de coccidn, tal como se 30-90 minutos B rmlies

ensefa en la tabla.

Ejemplo: Desea calentar sopa durante 2
minutos y 30 segundos empleando una
potencia de microondas de 630 W.

1. Pulse la NIVEL DE POTENCIA dos
veces.

A
-

2. Se pone el tiempo deseado sentido
horario o antihorario el botén de
TEMPORIZADOR/PESO hasta 2.30
visualizador.

+ o0®

3. Sepulsa la tecla de START/QUICK.

START
QUICK X

4. Comprobar el visualizador.

(0

M
- I
& iIMPORTANTE! coccién se pulsa la tecla de NIVEL
Si no pone ningln nivel, se DE POTENCIA del microondas.
seleccionard automaticamente el e Eltiempo de coccién puede
nivel del 900 W/ALTA. aumentarse o disminuirse girando el
mando de TEMPORIZADOR/PESO.
e Cuando se abre la puerta durante el e El nivel de potencia puede
proceso de coccién se para cambiarse durante la coccién
autométicamente el tiempo contado pulsando la tecla NIVEL DE
en el visualizador digital. El tiempo POTENCIA.
de coccidn empieza a contarse de ¢ Para cancelar un programa durante
nuevo cuando se cierra la puerta y se la coccion, pulse dos veces la tecla
pulsa la tecla de START/QUICK. STOP.

e Sise desea saber el nivel de potencia
que se esté usando durante la



5.4 Nivel de potencia reducida
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Modo de coccion

Tiempo normal

Potencia reducida

900 W de microondas 20 minutos 630 W de microondas
Grill 20 minutos Grill - 50 %
Grill combinado Grill - 20 minutos Grill - 50 %

iIMPORTANTE! Sacar la taza del
horno y abrir la puerta. Si cocina el
alimento pasandose del tiempo
normal usando sélo el mismo
modo de coccidn, la potencia del
horno disminuird automéaticamente
para evitar un sobrecalentamiento.

5.5 Avisador de cocina

(El nivel de potencia del
microondas se reducira y las
resistencias (grills) se encenderén'y

apagarén.) Tras una pausa de 90

Ejemplo: Para programar el avisador de

cocina a 7 minutos.

segundos, puede volver a
seleccionarse el nivel alto de
potencia.

P
N

+ o0

START

auick X1

1. Se pulsa la tecla de NIVEL DE
POTENCIA 7 veces.

2. Se pone el tiempo deseado sentido
horario o antihorario el boton de
TEMPORIZADOR/PESO hasta 7.00
visualizador.

3. Se pulsa la tecla de START/QUICK.

4. Comprobar el visualizador.

(i) Paradetener el avisador, pulse la

tecla STOP. Pulse la tecla

START/QUICK para reanudar la
cuenta atrés y, para salir, pulse de

nuevo STOP.
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5.6 Agregar 30 segundos

La tecla de START/QUICK permite
utilizar las dos funciones siguientes.

Inicio directo de coccidn

Puede empezar la coccidn directamente
al nivel de otencia de microondas de
900 W/ ALTA durante 30 segundos
pulsando la tecla START/QUICK.

5.7 Funcion "Mas" & "Menos"
La funcién MAS A & MENOS 7 le
permite aumentar o disminuir el tiempo
de coccidn al utilizar los programas
automaticos.

Ejemplo: Para cocinar 0,3 kg de patatas
bien cocidas.

Prolongacion del tiempo de
coccion

Durante la coccién manual, puede
prolongar el tiempo de coccidn en
multiplos de 30 segundos pulsando la
tecla mientras el horno esta funcionando.

@ También puede anadir +30
segundos en modo grill. Esta
funcién no puede utilizarse
durante coccidén automética o
descongelacién automatica.

Si prefiere que las patatas cocidas
queden hechas, pero enteras, emplee
MENOS Y/ .

Si, de lo contrario, prefiere que las
patatas cocidas queden més tiernas,
emplee MAS A\ .

START
Quick X1
(O,
j - Ly

1. Se selecciona el menu requerido
pulsando dos veces la tecla de
COCCION AUTOMATICA.

2. Se pone el tiempo deseado
TEMPORIZADOR/PESO hasta 0.3
visualizador.

3. Pulse una vez la tecla NIVEL DE
POTENCIA para seleccionar la
funcion MAS A\ |

4. Se pulsa la tecla de START/QUICK.

5. Comprobar el visualizador.




@ Para cancelar la funcién
MAS/MENOS, pulse 3 veces la

tecla del NIVEL DE POTENCIA.

5.8 Coccion al grill y combinada

Este horno de microondas tiene dos
modos de coccidn al grill:

Sélo grill

Grill con microondas

& iIMPORTANTE! Se recomienda

usar la rejilla alta para asar a la
parrilla.

Coccidn solo al grill

Ejemplo: Para hacer tostadas en 4 minuto.
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Si selecciona MAS, aparecera en
pantalla A\ .

Si selecciona MENOS, aparecera
en pantalla \/' .

Al usar el grill por primera vez
puede que se note humo o un olor
a quemado, pero eso es normal y
no es indicio de que el horno esté
averiado. Para evitar este
problema, al usar el horno por
primera vez conviene hacer
funcionar el grill sin alimentos
durante 20 minutos.

0
I

+ o0

START
auick X1
Y '
iV
J (RN

1.

Se pulsa la tecla de GRILL una vez
que.

. Se pone el tiempo deseado sentido

horario o antihorario el boton de
TEMPORIZADOR/PESO hasta 4.00
visualizador.

. Se pulsa la tecla de START/QUICK.

. Comprobar el visualizador.
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Cocciéon combinada al grill y con
microondas

En esta modalidad se usa una
combinacién de potencia del grill y
potencia de microondas. El nivel de
potencia de microondas esta prefijado a
270 W.

Ejemplo: Para hacer pinchitos durante
7 minutos empleando potencia MEDIA
DEL GRILL Y MICROONDAS 450 W.

Configuracion de la

potencia
Grill x 1 ow
Grill x 2 270 W
Grill x 3 450 W
Grill x4 630 W
Grill x5 ow

o
__JS

+ o0

START

auick X1
(e
s i

1. Se pulsa la tecla de GRILL 3 veces.

2. Se pone el tiempo deseado sentido
horario o antihorario el boton de
TEMPORIZADOR/PESO hasta 7.00

visualizador.

3. Se pulsa la tecla de START/QUICK.

4. Comprobar el visualizador.

5.9 Coccion en varias secuencias

Puede programarse una secuencia de 3
escalones (méaximo) empleando
combinaciones de microondas, grill o
grill y microondas.

Ejemplo: Para cocinar:
Escaldén 1: 2 minutos 30 segundos 630 W
Escaldén 2: 5 minutos con sélo grill

A

-

1. Pulse la NIVEL DE POTENCIA dos

veces.



+ o0

C.

I[E
a

+ o0

START

auick X1
(W™ = =
s o2
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. Se pone el tiempo deseado sentido

horario o antihorario el botén de
TEMPORIZADOR/PESO hasta 2.30
visualizador.

. Comprobar el visualizador.

. Se pulsa la tecla de GRILL una vez

que.

. Se pone el tiempo deseado sentido

horario o antihorario el botdn de
TEMPORIZADOR/PESO hasta 5.00
visualizador.

. Se pulsa la tecla de START/QUICK.

. Comprobar el visualizador.

El horno empezara a cocinar durante 2
minutos y 30 segundos a 630 W'y luego
durante 5 minutos con sélo grill.
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5.10 Operacidn coccion
automatica & .
descongelacion automatica

La operacion coccion automética de

descongelacién automética se calcula Almento LTS (L B o0
automaticamente el modo y el tempode  Pescado gratinado 3 Microondas
coccidn correctos. Se puede elegir de e el
entre/é menUs de coccion automaticay 2 Pallle cekels MicreemnaEs
menUs de descongelacién automatica. (@ + gl

Alimento Simbolo Configuracion G 5t¢n o Micreaneks
Bebida Isésp Microondas + grill

- - Carne/pescado/ === Microondas
Patatas cocidas/ 555 Microondas aves P B
Patatas asadas con ) -
piel Pan aan === Microondas
Brochetas mixias de 55§ Microondas
e .

carne + grill

Ejemplo: Para cocinar 0,3 kg de patatas.

8 x2

+ o0

START

auick X1

(o
s I R |

1. Se selecciona el menu requerido
pulsando dos veces la tecla de
COCCION AUTOMATICA.

2. Se pone el tiempo deseado
TEMPORIZADOR/PESO hasta 0.3

visualizador.

3. Se pulsa la tecla de START/QUICK.

4. Comprobar el visualizador.

(1) Cuando se necesita alguna accion
(o.€j. dar vuelta al alimento) el hormo
se paray suenan las sefiales, y en el
visualizador se vera
intermitentemente el tiempo de
coccidn que queda y cualquier
indicador. Para continuar cocinando
hay que pulsar la tecla de

START/QUICK. Una vez transcurrido
el tiempo de coccidn/descongelacion
automética, el programa se detendré
autométicamente. Sonara el timbre y
comenzara a parpadear el simbolo de
coccién. Tras 1 minuto y otra sefial
acUstica de aviso, apareceré en
pantalla la hora del dia.
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6. TABLA DE PROGRAMAS

6.1 Cuadros de coccién automatica

iy Cantidad (Unidad
Coccion

o de incremento))  Tecla Procedimiento
automatica -
Utensilios
Bebida 1-6 tazas - e Coloque la taza cerca del borde del plato

7 giratorio.
el

(Té/Café) Isésp 1 taza = 200 ml .

Patatas cocidas 0,2-1,0 kg (100 g) Patatas hervidas: pelar las patatas y cortarlas
y asadas con  Fuente con tapa - en trozos de tamarios similares.
piel 8 Patatas con piel: elegir patatas del mismo
D) tamano y lavarlas.
e Poner las patatas cocidas o en sumonda
en una fuente.
* Agregue la cantidad de agua requerida (por
100 g) aprox. 2 CuSop y un poco de sal.
e Cubrir con una tapa.
e Cuando suene la sefial acUstica, remover y
volver a tapar.
e Después de la coccién, dejar en reposo el
alimento durante unos. 2 min.

\%

Brochetas 0,2-0,8 kg (100 g) e Preparar las brochetas al grill siguiendo la
mixias de carne Tripode alta receta.
559 e Poner en el tripode alto y asar.
e Cuando suene la senal, dar vuelta.

Pescado 0,5-1,5kg" (100 g) e \Ver las recetas para “Pescado Gratinado”.

Gratinado " Fuente ovalada —
= paragratén 2 X% ) Paso total de ingredientes.

= Tripode bajo

Pollo asado 0,9-1,8 kg (100 g) e Mezclar los 2 cucharada de aceite, 1
Tripode bajo - cucharadita de pimentén, sal y pimienta y
CX Plato cacerola = X5 esparcirlos sobre el pollo.

e Perforar la piel del pollo.

e Poner el pollo en lel tripode baja, pechuga
hacia abajo.

e Lugaren el estante y el cocinero bajos.

e Cuando suenen las sefales, dar vuelta al
pollo.

e Después de la coccién, dejar durante
aprox. unos 3 min en el horno, retirary
poner en un plato para servir.

Gratén 55 0,5-1,5kg" (100 g) e Ver las recetas para “Gratén”.
=r Fuente ovalada s
para gratén =™ 1 peso total de ingredientes
Tripode bajo
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6.2 Cuadros de descongelacién automéatica

Desconaelacién Cantidad (Unidad
9 e de incremento)/ Tecla Procedimiento
automatica -
Utensilios
Carne/pescado/  0,2-1,0kg (100 g) - e Colocar la comida en una fuente en el
aves Plato cacerola centro del plato giratorio.

(Pescado entero,
lomos de
pescado, filetes de
pescado, muslos
de pollo, pechuga
de pollo, came
picada, bistecs,

1)

x1

e Cuando suene la sefal acustica, dar la
vuelta la comida, recolocar y separar.
Proteger las partes més finas y puntos
calientes con papel de aluminio.

e Tras la descongelacion, envolver en
papel de aluminio durante 15-45 min.
hasta quedar totalmente
descongelada.

e Carne picada: Cuando suene la sefial
acustica, dar la vuelta a la comida.
Retirar las partes descongelada si es
posible.

@ No apropiado para aves enteras.

chuletas,

hamburguesas,

salchichas)

Pan 0,1-1,0 kg (100 g)
sn 74 Plato cacerola

E3

e Distribuir en una fuente y colocar en el
centro del plato giratorio. Para 1,0 kg
distribuir directamente en el plato
giratorio.

e Cuando suene la senal acustica, dar la
vuelta, recolocar y retirar las rebanadas
descongeladas.

e Tras la descongelacion, cubrir con
papel de aluminio durante 5-15 min.
hasta quedar totalmente
descongelado.

e Los alimentos refrigerados se
cocinan a partir de 5°C, y los
congelados a partir de -18 °C.

e Introducir sélo el peso del alimento.
No incluir el peso del envase.

e Tratdndose de productos que pesen
més o menos que los
pesos/cantidades que se indican en
la tablas, usar los programas
manuales.

¢ Latemperatura final variara
dependiendo de la temperatura de
partida. Comprobar que el alimento
estd muy caliente después de la
coccion.

e Esposible que se active el ventilador

de refrigeracion tras utilizar los
modos de Micro combinado.

Los bistec y chuletas deben
congelarse en una sola capa.

La carne picado se debe congelar en
pequenas porciones.

Después de voltearlas, proteja las
partes descongeladas con trozos
pequefios y laminas de papel de
aluminio.

El pollo debe cocinarse
inmediatamente después de la
descongelacién.



6.3 Recetas para coccion
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automatica
Brochetas mixtas de carne Filete de pescado gratinado, ‘italiana’
4 tostadas 05kg 10kg 15kg
400g chuletas de cerdo en dados 200g 430g 630g filetes de pescado
100g bacon Ya 1 1%  zumo de limén
100g cebollas, en cuartos CuSop CuSop CusSop
250 F—— = Iz 1 1%  mantequilla de
9 ?m? €5, €N cuartos CuSop CuSop CuSop anchoas
100g pimiento verde troceado 0g S0g 80g quesoGouda
2 CuSop de aceite (rallado)
4 Cdta. de pimentdn sal y pimienta
sal 150g 300g 450g tomates
1Cdta. de pimienta de Cayena 1 17 2 hierbas picados
1Cdta. de salsa Worcester CuSop CuSop CuSop mezcladas
100g 180g 280g Mozzarella
1. Insertar camne y verduras alternativa- A 3/4 1 albahaca (picado)
mente en 4 pinchos de madera. CuSop CuSop CuSop
2. Mezclar el aceite con las especias y 1L )
. Lavary secar el pescado, rociar con el

aplicar con un pincel a los pinchos
morunos.

3. Colocar los pinchitos en la rejilla'y
cocinar en coccion automatica,
“Brochetas Mixtas De carne”.

zumo de limén, sazonar y untar con la
mantequilla de anchoas.

. Colocar en una fuente ovalada para
gratinar.

. Espolvorear el queso Gouda sobre el
pescado.

. Colocar los tomates por encima del
queso.

. Condimentar con sal, pimienta y las
hierbas mezcladas.

. Escurrir la Mozzarella, cortar en
rodajas y colocar sobre los tomates.
Espolvorear con la albahaca.

. Colocar la fuente sobre la tripode
baja y cocinar en coccion automatica,
"Pescado Gratinado”.

. Después de cocinar, dejar reposar
durante 5 min.
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Gratén de espinaca

Gratén de patatas y calabacin

05kg 10kg 1,5kg 05kg 10kg 15kg
150g 300g 450g espinaca 59 10g 15g mantequillao
(descongelary margarina (para
escurrir) engrasar la
15g 30g 45g cebolla(bien fuente)
picados) 200g 400g 600g potatas cocido
sal, pimienta, nuez (en rodajas)

moscada

59 10g 15g mantequillao

margarina (para

115g 230g 345g calabacin (en
rodajas finas)

75g 150g 225g créme fraiche

engrasar la fuente) (nata)
150g 300g 450g patatas cocido (en 1 2 3 heuvo
rodajas) Yo 1 2 diente de ajo
35g 75g 110g dejamdn cocido (picado)
(en dados) sal y pimienta
50g 100g 150g créme fraiche 40g 80g 120g queso Gouda
(nata) (rallado)
1 2 3 huevo 10g 20g 30g pepitas de girasol
40g 75g 115g de queso (rollado)

. Mezclar conjuntamente las espinacas
en hoja con la cebolla y condimentar
con sal, pimienta y nuez moscada.

. Engraser el plato. Poner, alternado,
capas de rodajas de patatas, dados
de jamdn y espinica. La capa
superior deberia ser de espinica.

. Mezclar los huevos con creme
fraiche, salpimentar y verter sobre el
gratinado.

4. Espolvorear con el queso rallado.

5. Colocar en el soporte bajo y cocer
en coccidon automética, “"Gratén”.

. Después de cocinar, dejar reposar
durante 5-10 min.

. Engrasar el plato y colocar capas
alternas de rodajas de patatas y
calabacin en el plato.

2. Mezclar los huevos con créeme

fraiche, sazonar con sal, pimienta y
ajo, y verter por encima del
gratinado.

3. Espolvorear el queso Gouda sobre el

gratinado.

4. Finalmente, espolvorear el gratinado

con semillas de girasol.

5. Colocar en el soporte bajo y cocer

en coccion automatica, “Gratén”.

6. Después de cocinar, dejar reposar

durante 5-10 min.



6.4 Tablas de coccion

Calentamiento de bebidas y alimentos
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Bebida/Alimento

Cantidad Config- Potencia Tiempo

Procedimiento

-g/ml- uracién Ajuste -Min-
Leche, 1 taza 150 Micro 900 W 1 sin tapar
Agua, 1 taza 150 Micro 900 W 2 sin tapar
6 tazas 900 Micro 900 W 8-10  sin tapar
1 tazén 1000 Micro 900 W 9-11 sin tapar

Platos Unicos 400 Micro 900 W 4-6  agregar un poco de agua a la

(verduras, carnes y salsa, cubrir, remover

guarniciones) transcurrida la mitad del
tiempo de calentamiento

Guisados/sopa 200 Micro 900 W 1-2  tapar, remover después de
calentar si es necesario

Verduras 500 Micro 900 W 35 si es necesario, anadir algo de
agua, cubrir, remover
transcurrida la mitad del
tiempo de calentamiento

Carne, 1 tajada®) 200 Micro 900 W 3 esparcir un poco de salsa por
encima, tapar

Filete de pescado! 200 Micro 900 W 35  tapar

)

Tarta, 1 porcion 150 Micro 450 W Y2 -1 colocar en un molde de tarta

Comido para 190 Micro 450 W Y2-1 pasar a un recipiente apto para

bebés, 1 tarro microondas; después de
calentar, remover bien y probar
la temperatura

Derretir margarina 50 Micro 900 W Y2 tapar

o mantequilla®)

Chocolate fundido 100 Micro 450 W 34 remover de vez en cuando

"temperatura refrigerada

Descongelacion
Tiempo de
Alimento e Comig- Po_tencia Tie"."p° Procedimiento reposo
-g/ml-  uracion Ajuste -Min- -En
minutos-

Goulash 500 Micro 270 W 8-9  remover transcurrida la 10-30

mitad del tiempo de

descongelaciéon
Tarta, 1 150 Micro 0 W 1-3  colocar en un molde de 5
porcién tarta
Fruta: p.ej. 250 Micro 270 W 3-5 esparcirlas 5
cerezas, uniformemente, dar la
fresas, vuelta transcurri da la
frambuesas, mitad del tiempo de
ciruelas descongelacion
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Descongelacion y coccion

. Cantidad Config- Potencia Tiempo L Tiempo de
Alimento 1 . . Procedimiento reposo-En
-g/ml-  uracion Ajuste -Min- .
minutos-
Filete de 300 Micro 900 W 9-11  cubrir 2
pescado
Comida 400 Micro 900 W 8-10  cubrir, remover 2
preparada transcurridos 6 minutos
Brécol/ 300 Micro 900 W 6-8  anadir 3-5CuSop de agua, 2
Guisantes cubrir, remover de vez en
cuando durante la coccién
Verduras 500 Micro  900W  9-11  afiadir 3-5 CuSop de agua, 2
mixtas cubrir, remover de vez en
cuando durante la coccién
Relacion de poténcias y tiempos
. . A Tiempo de
Alimento Canltldlad Config P:_tenz:la T':n'f"” Procedimiento reposo-En
-g/ml-  uracion Ajuste -Min- minutos-
Brécol/ 500 Micro 900 W 6-8  anadir4-5 CuSop de agua, -
Cuisamias cubrir, remover de vez en
cuando durante la coccién
Colinabo 500 Micro 900 W 9-11  cortar en rodajas, anadir 4-5 -
CuSop de agua, tapar,
remover de vez en cuando
durante la coccion
Asado 1000 Micro 450 W 16-18  condimentar a gusto, 10
(cerdo, Dual Grill 450 W 5-71)  ponerlo en el nivel inferior
ternera, Micro  450W  14-16 y darlo vuelta después de
cordero) Dual Grill 450 W 4-6  transcurridos!)
Rosbif 1000 Micro 630 W 5-8  sazonar al gusto, colocar 10
(medio) Dual Grill 630W  8-10") en la rejilla inferior, dar la
Dual Grill 630 W 3-5  vuelta transcurridos™)
Pata de 200 Dual Grill 450 W 6-71)  condimentar a gusto, 3
pollo Grill 4-6  ponerlo en el nivel inferior
con la pechuga hacia
abajo, darlo vuelta
después de transcurridos?)
Carne de 400 Grill 11-12") poner en el nivel superior
rabadilla 2 Grill 6-8  ydarles vueltadespués
piezas de'), condimentar
(medio) después de asados
Dorado de Grill 8-13  colocar la fuente en la
platos rejilla inferior
gratinados
Tostadasde 1 piece Micro 450 W Y2 tostarel pany untar de
queso Grill 5-6  mantequilla, poner encima
una loncha de jamén
cocido, una rodaja de pifia
y una loncha de queso
Pizza 400 Micro 450 W 6-7  colocar en larejilla inferior
Dual Grill 450 W 6-7

Los tiempos indicados en esta tabla representan valores orientativos que pueden
variar de acuerdo con la temperatura de congelacion, la naturaleza del alimento y

su peso.



7. LIMPIEZA & MATENIMIENTO

/\\ iPRECAUCION!

NO UTILICE PRODUCTOS
COMERCIALES PARA LA LIMPIEZA DE
HORNOS, APARATOS DE LIMPIEZA A
VAPOR, PRODUCTOS ABRASIVOS,
PRODUCTOS FUERTES, NINGUN
PRODUCTO QUE CONTENGA
HIDROXIDO DE SODIO NI
ESTROPAJOS PARA LIMPIAR
NINGUNA PARTE DEL HORNO.

LIMPIE EL HORNO EN LOS
INTERVALOS REGULARES Y QUITE
CUALQUIER DEPOSITO DEL
ALIMENTO. Si el horno no se mantiene
limpio podria deteriorarse su superficie,
lo que podria perjudicar a la vida Gtil del
aparato asi como provocar una situacién
peligrosa.

Exterior del horno

El exterior de su horno puede limpiarse
facilmente con jabén suave y agua. No
se olvide de eliminar el jabén con un
pano y de secar el exterior del horno
con una toalla suave.

Panel de control

Antes de limpiar el panel, abra la puerta
para desactivar las teclas del panel de
control. Tenga cuidado al limpiar el
panel de control. Utilizando un pafio
humedecido solamente en agua, paselo
suavemente por el panel hasta que éste
qguede limpio. No utilice mucha agua.
No emplee ningin producto de
limpieza quimico o abrasivo.

Interior del horno

Para limpiar el horno, quite las partes de
comida derramada y las salpicaduras
con un pafo humedecido o con una
esponja, después de usarlo y mientras
estd todavia caliente. Para limpiar las
salpicaduras o manchas méas grandes,
utilice jabon suave y quitelas frotando
varias veces con un pafio humedecido
hasta que desaparezcan por completo.
No desmontar la tapa del conducto guia
ondas.
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Tenga cuidado de que el jabon o el
agua no se introduzca por los pequefos
orificios de las paredes porque el horno
podria sufrir dafos.

No utilice productos pulverizadores de
limpieza en el interior del horno.

Caliente regularmente el horno
haciendo uso de la parrilla. Los restos de
comida o las salpicaduras de grasa
pueden producir humo o mal olor.

Plato giratorio y soporte del
rodillo

Retire primero el plato giratorio y el
soporte del rodillo del horno. Lave
después tanto el plato giratorio como el
soporte del rodillo en agua jabonosa y
séquelos con un pafio seco. Tanto el
plato giratorio como el soporte del
rodillo pueden lavarse también en un
lavaplatos.

Puerta

Para retirar cualquier suciedad, limpiar a
menudo con un pafio himedo la puerta
por ambos lados, la junta de la puerta, y
las superficies de contacto. No utilice
productos de limpieza agresivos ni
abrasivos o rascadores metélicos para
limpiar la puerta de cristal del horno, ya
que puede rayar la superficie y esto
puede provocar la rotura del cristal.

Rejillas

Deben lavarse con una solucion
jabonosa suave y secarse. Puede lavarlas
también en el lavaplatas.

VAN iIMPORTANTE!
No deben utilizarse aparatos de
limpieza a vapor.
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8. ¢QUE HACER SI

Sintoma Comprobaciones/consejos . . .
El aparato microondas  ® Funcionen los fusibles de la caja de fusibles.
no funciona ® No haya habido algin corte de energia.
correctamente? e Sise siguen fundiendo los fusibles, péngase en contacto con un

electricista homologado.

El modo microondas no
funciona?

La puerta esté bien cerrada.
El cierre hermético de la puerta y sus superficies estén limpios.
Se haya pulsado el botén START/QUICK.

El plato giratorio no
gira?

El soporte del plato giratorio esté correctamente enganchado al
mecanismo impulsor.

El recipiente colocado en el interior no sobresalga del plato
giratorio.

Los alimentos no sobresalgan del borde del plato giratorio
impidiendo que gire.

No haya ninguin objeto en el hueco bajo el plato giratorio.

El microondas no se
apaga?

Aisle el aparato de la caja de fusibles.

Péngase en contacto con un agente autorizado de servicio de
AEG.

La iluminacion interior
no funciona?

Llame a un agente autorizado de servicio de AEG. La bombilla
interior solo puede ser sustituida por un agente autorizado de
servicio de AEG.

Los alimentos tardan
més de lo normal en
calentarse por completo
y cocinarse?

Aumente el tiempo de coccidn (a cantidad doble, casi el doble
de tiempo) o

Si los alimentos estan mas frios que de costumbre, girelos o
deles la vuelta de vez en cuando o

Aumente el nivel de potencia.
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9. INSTALACION

La microonda se puede ubicar
en las posiciones A o B:

Tamano del habitaculo

Posicion An. P Al
A 560 x 550 x 380
B 560 x 500 x 380

Medidas expresadas en (mm)

Homo

convecional

9.1 Instalacion del aparato

1. Retire todo el embalaje y compruebe

con cuidado si hay alguna senal de

—4mm desperfectos.
2. Coloque los ganchos de fijacién en
- el armario de la cocina siguiendo la

ficha de instrucciones y la plantilla
suministrada.

Il I 3. Coloque el aparato en el_ armar_ic? de
4 mm 4 mm la cocina lentamente, y sin presién. El
aparto debe levantarse hasta la
altura de los ganchos de fijaciény
luego bajarse para encajar en su

()
lugar. En caso de interferencia
durante el montaje, este gancho es
-> reversible. El marco frontal del horno
debe sellar contra la abertura frontal
del armario.
; 4. Cercidrese de que el aparato esté

(Jecgo

estable y no se incline. Cercidrese de
que haya un hueco de 4 mm entre la
puerta del armario superior y la parte
¥ de arriba del marco (consulte el

D!E 0 G:E diagrama).

Ly
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& iIMPORTANTE! Instale el aparato instrucciones del presente
a unos 85 cm del suelo como manual de funcionamiento y las
minimo. Es importante instrucciones de instalacién
asegurarse de que este producto facilitadas por el fabricante del
se instala siguiendo las horno convencional.

9.2 Conexion del aparato a la alimentacion eléctrica

e La salida eléctrica deberia ser
facilmente accesible de forma que la
unidad pueda desenchufarse
facilmente en caso de emergencia.
O bien, debe ser posible aislar el
horno de la alimentacion eléctrica
incorporando un interruptor en el
cableado fijo, con arreglo a las
normas de cableado.

@) ¢ Latoma no deberia estar situada
% detrés del armario.
°° La mejor posicion es encima del

(o] armario, véase (A).

Conecte el aparato a una corriente

alterna de 230 V/50 Hz. de fase Unica

mediante una toma de tierra
correctamente instalada. La toma
debe estar provista de un fusible de

16 A.

e El cable de suministro de energia
sélo puede ser reemplazado por un
electricista homologado.

¢ Antes de la instalacion, ate un trozo
de cuerda en el cable de suministro
de energia para facilitar la conexion
en el punto (A) cuando se esté
instalando el aparato.

e Alinsertar el aparato en un armario
de lados altos, NO aplaste el cable
de suministro de energia.

e No sumerja el cable de suministro de
energia en agua ni en ninglin otro

liquido.
9.3 Conexion eléctrica
A jADVERTENCIA! Si el enchufe instalado en su aparato no
DEBE CONECTARSE ESTE es adecuado para la toma de corriente
APARATO A TIERRA de que dispone, debe llamar a su

. - agente local autorizado de servicio de
El fabricante rechaza responsabilidad A%G

alguna en caso de incumplimiento de
esta medida de seguridad.



10. ESPECIFICACIONES
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Tension de CA

230V, 50 Hz, monofésico

Fusible/disyuntor de fase 16 A como minimo
Requisitos potencia de CA: Microondas 1,37 kW
1,00 kW
Microondas/Grill 2,35 kW
Potencia de salida: 900 W (IEC 60705)
1000 W

Frecuencia microondas

2450 MHz " (Grupo 2/Clase B)

Dimensiones exteriores:

594 mm (An.) x 388 mm (Al.) x 404 mm (P)

Dimensiones interiores

342 mm (An.) x 207 mm (Al) x 368 mm (P) 2

Capacidad del horno

26 litros 2

Plato giratorio

@ 325 mm, vidrio

Peso

un. 19,5kg

Lédmpara del horno

25 W/240-250 V

1 Este Producto cumple el requisito de la norma europea EN55011.
De acuerdo con dicha norma, este producto esta clasificado como equipamiento del grupo 2, clase B.
El grupo 2 significa que el equipamiento genera intencionadamente energia por radiofrecuencia en
forma de radiacién electromagnética para el tratamiento por calentamiento de alimentos.
La clase B significa que el equipamiento resulta adecuado para su uso en establecimientos

domésticos.
2)

La capacidad interna calculada mejorando el largo, la profundidad y la altura méaxima.

La capacidad efectiva de los recipientes para los alimentos es menor.

Este horno cumple con las exigencias de las directivas 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC

y 2011/65/EU.

LAS CARACTERISTICAS TECNICAS PUEDEN CAMBIAR SIN PREVIO AVISO AL IR
INTRODUCIENDOSE MEJORAS EN EL APARATO

11. INFORMACION MEDIOAMBIENTAL

Recicle los materiales con el simbolo .
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su

reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y
la salud publica, asi como a reciclar
residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos.

No deseche los aparatos marcados con
el simbolo 7 junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su
centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get
the very best from it.

Visit our website for:

c@ Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
www.aeg.com

g/ Register your product for better service:
www.aeg.com/productregistration

'% Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

A Warning/Caution-Safety information

@ General information and tips
@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. SAFETY INFORMATION

/\ IMPORTANT! IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS: READ CAREFULLY AND
KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

If food being heated begins to smoke, DO NOT
OPEN THE DOOR. Turn off and unplug the oven
and wait until the food has stopped smoking.
Opening the door while food is smoking may cause
a fire. Only use microwave-safe containers and
utensils. Do not leave the oven unattended when
usin%disposable lastic, paper or other
combustible food containers. Clean the waveguide
cover, the oven cavity, the turntable and turntable
support after use. These must be dry and free from
grease. Built-up grease may overheat and begin to
smoke or catch fire. The microwave oven is
intended for heating food and beverages. Drying of
food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead
to risk of injury, ignition or fire.

1.1 To avoid the possibility of injury

/N WARNING!

Do not operate the oven if it is damaged or
malfunctioning.

Check the following before use:

a) The door; make sure the door closes properly
and ensure it is not misaligned or warped.

b) The hinges and door safety latches; check to
make sure they are not broken or loose.

¢) The door seals and sealing surfaces; ensure that
they have not been damaged.
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d) Inside the oven cavity or on the door; make sure
there are no dents.

e) The power supply cord and plug; ensure that
they are not damaged.

Never adjust, repair or modify the oven yourself. It is
hazardous for anyone other than a competent
person to carry out any service or repair operation
which involves the removal of a cover which gives
protection against exposure to microwave energy.

Do not allow grease or dirt to build up on the door
seals and adjacent parts. Follow the instructions for
"Care and cﬁeaning”. Clean the oven at regular
intervals and remove any food deposits. Failure to
maintain the oven in a clean condition could lead to
a deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in
a hazardous situation.

Do not attempt to replace the oven lamp yourself or
allow anyone who is not authorised by Service Force
to do so. If the oven lamp fails, please consult your
dealer or contact your local Service Force Centre.

1.2 To avoid the possibility of explosion and
sudden boiling

/N WARNING!

Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to
explode.

Microwave heating of beverages can result in
delayed eruptive boiling, therefore care has to be
taken when handling the container.

Do not cook eggs in their shells and whole hard
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boiled eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode even after
microwave cooging as ended. To cook or reheat
eggs which have not been scrambled or mixed,
pierce the yolks and the whites, or the eggs may
explode. Shell and slice hard boiled eggs before
reheating them in the microwave oven.

To avoid burns, always test food temperature and
stir before serving and pay special attention to the
temperature of food and drink given to babies,
children or the elderly.

Keep children away from the door and accessible
parts that may become hot when the grill is in use.
Children should be kept away to prevent them
burning themselves. Do not touch the oven door,
outer cabinet, rear cabinet, oven cavity, ventilation
openings, accessories and dishes during GRILL
mode, DUAL GRILL mode and AUTO COOK
operation as they will become hot. Before
cleaning make sure they are not hot.

1.3 To avoid the misuse by children

/\ WARNING!

The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be
kept away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
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the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
bg children unless th? are aged from 8 years and
a

ove and supervised.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels and other residential environments; bed
and breakfast type environments.

This ap;liance is not intended for use at altitudes

above 2000m.

1.4 To avoid the danger of fire

The microwave oven should not be left
unattended during operation. Power
levels that are too high or cooking times
that are too long may overheat foods
resulting in a fire. The electrical outlet
must be readily accessible so that the
unit can be unplugged easily in an
emergency. The AC power supply must
be 230 V. 50 Hz, with a minimum 16 A
distribution line fuse, or a minimum 16 A
distribution circuit breaker. It is
recommended that a separate circuit
serving only this appliance be provided.
Do not store or use the oven outdoors.

Do not place flammable materials near
the oven or ventilation openings. Do
not block the ventilation openings.
Remove all metallic seals, wire twists,
etc., from food and food packages.
Arcing on metallic surfaces may cause a
fire. Do not use the microwave oven to
heat oil for deep frying. The
temperature cannot be controlled and
the oil may catch fire. To make popcorn,
only use special microwave popcorn
makers. Do not store food or any other

items inside the oven. Check the
settings after you start the oven to
ensure the oven is operating as desired.
Do not operate the oven with the door
open or alter the door safety latches in
any way. Do not operate the oven if
there is an object between the door
seals and sealing surfaces.

Individuals with PACEMAKERS should
check with their doctor or the
manufacturer of the pacemaker for
precautions regarding microwave ovens.

1.5 To avoid the possibility of
electric shock

Under no circumstances should you
remove the outer cabinet. Never spill or
insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the
event of a spill, turn off and unplug the
oven immediately and call an authorised
AEG service agent. Do not immerse the
power supply cord or plug in water or
any other liquid. Do not allow the power
supply cord to run over any hot or sharp
surfaces, such as the hot air vent area at
the top rear of the oven.



If the power supply cord of this
appliance is damaged, it must be
replaced with a special cord. The
exchange must be made by an
authorised AEG service agent.

1.6 To avoid the possibility of
explosion and sudden
boiling

Never use sealed containers. Remove
seals and lids before use. Sealed
containers can explode due to a build
up of pressure even after the oven has
been turned off. Take care when
microwaving liquids. Use a wide-
mouthed container to allow bubbles to
escape.

To prevent sudden eruption of boiling

liquid and possible scalding:

e Stir liquid prior to heating/reheating.
e |tis advisable to insert a glass rod or
similar utensil into the liquid whilst

reheating.

e Let liquid stand for at least 20
seconds in the oven at the end of
cooking time to prevent delayed
eruptive boiling.

Pierce the skin of such foods as
potatoes, sausages and fruit before
cooking, or they may explode.

1.7 To avoid the possibility of
burns

Use pot holders or oven gloves when
removing food from the oven to prevent
burns. Always open containers, popcorn
makers, oven cooking bags, etc., away
from the face and hands to avoid steam
burns.

Temperature of the container is not a
true indication of the temperature of the
food or drink; always check the food
temperature. Always stand back from
the oven door when opening to avoid
burns from escaping steam and heat.
Slice stuffed baked foods after heating
to release steam and avoid burns.
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Do not lean or swing on the oven door.
Do not play with the oven or use it as a
toy. Children should be taught all
important safety instructions: use of pot
holders, careful removal of food
coverings; paying special attention to
packaging (e.g. self-heating materials)
designed to make food crisp, as they
may be extra hot.

1.8 Other warnings

Never modify the oven in any way. This
oven is for home food preparation only
and may only be used for cooking food.
It is not suitable for commercial or
laboratory use.

1.9 To promote trouble-free use
of your oven and avoid
damage

Never operate the oven when it is
empty except where recommended in
the operation manual. Doing so may
damage the oven. When using a
browning dish or self-heating material,
always place a heat-resistant insulator
such as a porcelain plate under it to
prevent damage to the turntable and
turntable support due to heat stress.
The preheating time specified in the
dish’s instructions must not be
exceeded. Do not use metal utensils,
which reflect microwaves and may cause
electrical arcing. Do not put cans in the
oven. Only use the turntable and the
turntable support designed for this
oven. Do not operate the oven without
the turntable.

To prevent the turntable from breaking:

¢ Before cleaning the turntable with
water, leave the turntable to cool.

e Do not put hot foods or hot utensils

on a cold turntable.

Do not put cold foods or cold

utensils on a hot turntable.

Do not place anything on the outer
cabinet during operation. Do not use
plastic containers for microwaving if the
oven is still hot from using the GRILL
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mode, DUAL GRILL mode and AUTO
COOK operation because they may
melt. Plastic containers must not be
used during above modes unless the
container manufacturer says they are
suitable.

& IMPORTANT! If you are unsure
how to connect your oven,
please consult an authorised,
qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer
can accept any liability for damage to
the oven or personal injury resulting
from failure to observe the correct
electrical connection procedure. Water
vapour or drops may occasionally form
on the oven walls or around the door
seals and sealing surfaces. This is a
normal occurrence and is not an
indication of microwave leakage or a
malfunction.



2. PRODUCT DESCRIPTION

2.1 Microwave Oven
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Grill heating element
Front trim
Oven lamp

Control panel

Door opening button
Waveguide cover

Oven cavity

Seal packing

Door seals and sealing surfaces
Ventilation openings

Outer cover

Rear cabinet

Power supply cord
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2.2 Accessories

Check to make sure the following

accessories are provided:

Turntable

Turntable support

High rack

Low rack

e Place the turntable support on the
floor of the cavity.

e Then place the turntable on the
turntable support.

¢ To avoid turntable damage, ensure
dishes or containers are lifted clear of
the turntable rim when removing
them from the oven.

@ When you order accessories,
please mention two items: part
name and model name to your
dealer or an authorised AEG
service agent.




3. CONTROL PANEL
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Digital display indicators

.
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2224 .
vrr| Grill

(@] Microwave

1

W Dual
r

@ | Clock

123 | Cooking stages

VA| Plus/Minus

“ v Auto defrost bread
|  Auto defrost
kg | Weight

Auto cook indicators
Auto cook button
Auto defrost button
Power level button
Grill button
Timer/Weight knob
Start/Quick button
Stop button

Door open button
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4. BEFORE FIRST USE

4.1 Econ mode 4. Press the START/QUICK button. The
The oven is set in energy save mode display will show:
(Econ). 5. Rotate the TIMER/WEIGHT knob to
1. Plugin the oven. adjust the hour.
2. The display will show: Econ. 6. Press the START/QUICK button
3. The display will count down from once then rotate the
3:00 to zero. TIMER/WEIGHT knob to adjust the
4. When zero is reached, the oven goes minutes.
into Econ mode and the display 7. Press the START/QUICK button.
goes blank. 8. Check the display:
9. Close the door.
@ To cancel Econ mode, set the
clock. @ You can rotate the TIMER/WEIGHT
knob clockwise or anti-clockwise.
4.2 Setting the clock If you press the STOP button the

clock will not be set. The display

The oven has a 12 and 24 hour clock. . i
will show: Econ.

Example: To set the clock to 11:30 (12
hour clock) 4.3 Adjusting the time when the
1. Open the door. clock is set

2. The display will show: Econ.

3. Press and hold the START/QUICK Example: To set the clock to 11:45.

button for 5 seconds. The oven will 1. Open the door.
beep. The display will show: 2. Press and hold the START/QUICK
4 he TIMERWEIGHT K :Jlf H button for 5 seconds. The oven will
- Rotate the nob to beep. The display will show: [ _
adjust the hour.
5. Press the START/QUICK button (If you want to change the clock to
once then rotate the 24 H, press the START/QUICK
TIMER/WEIGHT knob to adjust the button again.)
minutes. 3. Rotate the TIMER/WEIGHT knob to
6. Press the START/QUICK button. adjust the hour.
7. Check the display: [7 _ - 4. Press the START/QUICK button
8. Close the door. 30 once then rotate the
TIMER/WEIGHT knob to adjust the
@ You can rotate the TIMER/WEIGHT minutes.

knob clockwise or anti-clockwise. 5. Press the START/QUICK button.
If you press the STOP button the 6. Check the display: [ N
clock will not be set. The display
will show: Econ.
4.4 To cancel the clock and set

Example: To set the clock to 23:30 (24 Econ mode
hour clock). 1. Open the door.
1. Open.the dogr. 2. Press and hold the START/QUICK
§- '|I3'he d'SP(lja?: V}’!' T\hog'zl'i(;;‘:}'QUICK button for 5 seconds. The oven will
. Press and hold the beep. The display will show: [ °
button for 5 seconds. The oven will P e

beep. The display will show:—=— (If you want to change the clock to
m 24 H, press the START/QUICK

button again.)



. Press the STOP button.

. The display will show: Econ.

. Close the door.

. The oven will count down from 3:00
to zero.

o0 hWw

~

blank.

4.5 Using the STOP button

Use the STOP button to:

1. Erase a mistake during
programming.

2. Stop the oven temporarily during
cooking, press once.

3. Cancel a programme during
cooking, press twice.

4.6 Child safety lock

The oven has a safety feature which
prevents the accidental running of the

oven by a child. When the lock has been

set, no part of the microwave will
operate until the lock feature has been
cancelled.

Example: To set the child safety lock.

1. Press and hold the STOP button for
5 seconds.

2. The oven will beep twice and 'LOC’
will be displayed:

@ To cancel the child safety lock,
press and hold the STOP button
for 5 seconds, the oven will beep
twice and the time of day will be
displayed.

Child safety lock cannot be set if
the clock is not set.

. When zero is reached, the oven goes
into Econ mode and the display goes

ENGLISH
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5. OPERATION

5.1 Microwave safe cookware
Cookware M S Comments
safe
Aluminium foil/ I X Small pieces of aluminium foil can be used to shield food

containers

from overheating. Keep foil at least 2 cm from the oven
walls, as arcing may occur. Foil containers are not
recommended unless specified by the manufacturer.
Follow instructions carefully.

Browning dishes v Always follow the manufacturer’s instructions. Do not
exceed heating times given. Be very careful as these
dishes become very hot.

China and ceramics I X Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china
are usually suitable, except for those with metallic
decoration.

Glassware v Care should be taken if using fine glassware as it can

e.g. Pyrex ® break or crack if heated suddenly.

Metal X It is not recommended to use metal cookware when
using microwave power as it will arc, which can lead to
fire.

Plastic/polystyrene v Care must be taken as some containers warp, melt or

e.g. fast food discolour at high temperatures.

containers

Cling film v/ Should not touch the food and must be pierced to let the
steam escape.

Freezer/roasting A7 Must be pierced to let steam escape. Ensure bags are

bags suitable for microwave use. Do not use plastic or metal
ties, as they may melt or catch fire due to the metal
arcing.

Paper - plates, cups v Only use for warming or to absorb moisture. Care must

and kitchen paper be taken as overheating may cause fire.

Straw and wooden e Always attend the oven when using these materials as

containers

overheating may cause fire.

Recycled paper and
newspaper

May contain extracts of metal which will cause arcing and
may lead to fire.
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5.2 Microwave cooking advice

Microwave cooking advice

Composition  Foods high in fat or sugar (e.g. Christmas pudding, mince pies) require less
heating time. Care should be taken as overheating can lead to fire.

Size For even cooking make all the pieces the same size.

Temperature of The initial temperature of food affects the amount of cooking time needed.

food Cut into foods with fillings (e.g. jam doughnuts) to release heat or steam.

Arrange Place the thickest parts of food towards the outside of the dish (e.g. chicken
drumsticks).

Cover Use vented microwave cling film or a suitable lid.

Pierce Foods with a shell, skin or membrane must be pierced in several places

before cooking or reheating as steam will build up and may cause food to
explode (e.g. potatoes, fish, chicken, sausages).
IMPORTANT! Eggs should not be heated using microwave power as
they may explode, even after cooking has ended (e.g. poached, hard

boiled).
Stir, turn and  For even cooking it is essential to stir, turn and rearrange food during cooking.
rearrange Always stir and rearrange from the outside towards the centre.
Stand Standing time is necessary after cooking to enable the heat to disperse

equally throughout the food.

Shield Warm areas can be shielded with small pieces of foil, which reflect microwaves
(e.g. legs and wings on a chicken).

5.3 Microwave cooking
Your oven has 6 power levels.

Power

setting

900 W/HIGH Used for fast cooking or reheating (e.g. soup, casseroles, canned food, hot
beverages, vegetables, fish).

Suggested use

630 W Used for longer cooking of dense foods such as roast joints, meat loaf and
plated meals, also for sensitive dishes such as cheese sauce and sponge cakes.
At this reduced setting, the sauce will not boil over and food will cook evenly
without over cooking at the sides.

450 W For dense foods which require a long cooking time when cooked
conventionally (e.g. beef dishes) it is advisable to use this power setting to
ensure the meat will be tender.

270 W/ To defrost, select this power setting, to ensure that the dish defrosts evenly. This

DEFROST  setting is also ideal for simmering rice, pasta, dumplings and cooking egg
custard.

90 W For gentle defrosting (e.g. cream gateaux or pastry).

ow For standing/kitchen timer.

W =WATT
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Your oven can be programmed for up to
90 minutes. The input unit of cooking
time varies from 15 seconds to five
minutes. It depends on the total length of
the cooking time as shown in the table.

Example: To heat soup for 2 minutes
and 30 seconds on 630 W microwave
power.

Cooking time Increasing unit

0-5 minutes 15 seconds
5-10 minutes 30 seconds
10-30 minutes 1 minute
30-90 minutes 5 minutes

A
-

Q)
&
- +
START
auick X1

1. Press the POWER LEVEL button
twice.

2. Enter the time by rotating the
TIMER/WEIGHT knob clockwise/
anti-clockwise until 2.30 is displayed.

3. Press the START/QUICK button.

4. Check the display.

A IMPORTANT!
If the power level is not selected,
900 W/HIGH is automatically set.

e When the door is opened during the
cooking process, the cooking time
on the digital display stops
automatically. The cooking time
starts to count down again when the
door is closed and the
START/QUICK button is pressed.

e |f you wish to know the power level
during cooking, press the POWER
LEVEL button once.

® You can increase or decrease the
cooking time during cooking by
rotating the TIMER/WEIGHT knob.

® You can change the power level
during cooking by pressing the
POWER LEVEL button.

¢ To cancel a programme during
cooking, press the STOP button
twice.
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5.4 Reduced power level

Cooking mode Standard time Reduced power level
Microwave 900 W 20 minutes Microwave 630 W
Grill 20 minutes Grill-50 %
Dual Grill Grill-20 minutes Grill-50 %

/N IMPORTANT! If you cook the food
over the standard time with only
the same cooking mode, the power
of the oven will lower automatically
to avoid overheating (the microwave
power level will be reduced or the
grill heating element will begin to
light on and off). After pausing for
90 seconds, full power can be
reset.

5.5 Kitchen timer

Example: To set the kitchen timer for 7
minutes.

1. Press the POWER LEVEL button 7
A times.

I

2. Enter the time by rotating the
TIMER/WEIGHT knob clockwise/
anti-clockwise until 7.00 is displayed.

+ o0

- 3. Press the START/QUICK button.

START

auick  x1
4. Check the display.
9]
minla
L

@ To pause the timer, press the
STOP button. To resume the timer
press START/QUICK, to exit press
STOP again.



150 www.aeg.com

5.6 Add 30 seconds

The START/QUICK button allows you
to operate the two following functions:

Direct Start

You can directly start cooking on 900 W/
HIGH microwave power level for 30
seconds by pressing the START/QUICK
button.

5.7 Plus and minus

The PLUS A\ and MINUS ¥/ function
enables you to decrease or increase the
cooking time when using the automatic
programmes.

Example: To cook 0.3 kg of boiled
potatoes, well done.

Extend the cooking time

You can extend the cooking time for
multiples of 30 seconds if the button is
pressed while the oven is in operation.

(1)

You can also use +30 seconds
during grill mode. You cannot use
this function during auto cook or
auto defrost.

If you prefer boiled potatoes which are
cooked but still firm, use MINUS /.
Alternatively, if you prefer boiled
potatoes softer, use PLUS A\

5 x2

+ o0

A
B -
START
auick X1

—
—
pg—
—
—
—
-
-l >
<
S
o
-—I
— o

1. Select the menu required by pressing
the AUTO COOK button twice.

2. Turn the TIMER/WEIGHT knob until
0.3 is displayed.

3. Press the POWER LEVEL button
once to select the PLUS A
adjustment.

4. Press the START/QUICK button.

5. Check the display.
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@ To cancel PLUS/MINUS, press the If you select MINUS, the display
POWER LEVEL button 3 times. will show /.
If you select PLUS, the display will
show A\

5.8 Girill and dual grill cooking

This microwave oven has two grill burning smell when using the grill
cooking modes: for the first time, this is normal and
Grill only does not indicate a fault with the
Dual gr||| (gr||| with microwave) oven. To avoid this problem, when
using the grill for the first time,
& IMPORTANT! The high or the low operate the grill without food for
rack is recommended for grilling. 20 minutes.

You may detect smoke or a

Girill only cooking

Example: To make toast for 4 minutes.

0]
I

1. Press the GRILL button once.

2. Enter the time by rotating the
TIMER/WEIGHT knob clockwise/
anti-clockwise until 4.00 is displayed.

- 3. Press the START/QUICK button.

+ o0

START
auick X1
4. Check the display.
i
- ()
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Dual grill cooking

This mode uses a combination of grill Button Power setting

power and microwave power. The Grill x 1 ow

microwave power level is preset to 270 W. Grillx2 270 W
Grill x 3 450 W
Grillx 4 630w

Example: To cook grill skewers for 7

minutes on DUAL GRILL (450 W). Grill x5 oW

1. Press the GRILL button 3 times.
P

2. Enter the time by rotating the
TIMER/WEIGHT knob clockwise/
anti-clockwise until 7.00 is displayed.

- 3. Press the START/QUICK button.

START
auick X1

+ o0

4. Check the display.

(@' -
j—

5.9 Multiple sequence cooking

A sequence of 3 stages (maximum) can
be programmed using microwave, grill
or dual grill.

Example: To cook:
Stage 1: 2 minutes 30 seconds 630 W
Stage 2: 5 minutes grill only

1. Press the POWER LEVEL button
A twice.

-
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2. Enter the desired time by rotating
the TIMER/WEIGHT knob clockwise
until 2.30 is displayed.

+ o0

3. Check the display.

4. Press the GRILL button once.

5. Enter the desired time by rotating

Q) the TIMER/WEIGHT knob clockwise
i until 5.00 is displayed.
— +
6. Press the START/QUICK button.
START
auick X1

7. Check the display.

The oven will begin to cook for 2
minutes and 30 seconds at 630 W and
then for 5 minutes on grill only.
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5.10 Auto cook and auto
defrost

Auto cook and auto defrost
automatically works out the correct
cooking mode and cooking time. You
can choose from 6 auto cook and 2 auto
defrost menus.

Food Symbol  Setting
Beverage 55§ Microwave
P
Boiled potatoes/ 55§ Microwave
jacket potatoes O
Grilled skewers 55§ Microwave +
Ry

grill

Example: To cook 0.3 kg of boiled potatoes.

Food Symbol  Setting
Gratinated fish fillet 3 Microwave +
= .
grill
Grilled chicken cr M‘{crowave +
grill
Gratin 5§ Microwave +
~~r
grill
Meat/fish/poultry e Microwave
Bread aan === Microwave

START
Quick X1

1. Select the menu required by pressing
the AUTO COOK button twice.

2. Turn the TIMER/WEIGHT knob until
0.3 is displayed.

3. Press the START/QUICK button.

4. Check the display.

When action is required (e.g. to
turn food over) the oven stops and
the audible bell sounds, remaining
cooking time and the indicator will
flash on the display. To continue
cooking, press the START/QUICK
button. At the end of the auto
cook/auto defrost time, the
programme will automatically stop.

The audible bell sounds and the
cooking symbol will flash. After 1
minute and a reminder beep, the
time of day will be displayed.



6. PROGRAMME CHARTS
6.1 Auto cook chart
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Weight (increasing Button

Auto cook unityUtensils Procedure
Beverage 1-6 cups - e Place cup towards edge of turntable.
(Tea/Coffee) 1 cup = 200 ml -
§5 & 73]
P
Boiled and 0.2-1.0 kg (100 g) - Boiled potatoes: Peel the potatoes and cut
jacket potatoes Bowl and lid Bl them into similar sized pieces.
§5§ &% Jacket potatoes: Choose potatoes of similar
size and wash them.
e Putthe boiled or jacket potatoes into a
bowl.
e Add the required amount of water, approx.
2 tbsp per 100 g and a little salt.
e Cover with lid.
e \When the audible bell sounds, stir and re-
cover.
e After cooking, stand for approx. 2 min.
Grilled skewers 0.2-0.8 kg (100 g) e See recipe for ‘Grilled skewers'.
§§9  High rack s Place on the high rack and cook.
s ™ o When the audible bell sounds, turn over.
Gratinated fish  0.5-1.5 kg" (100 g) e See recipe for ‘Gratinated fish fillet’
fillet % forjvti;iish T \ ' ' ‘
Total weight of all ingredients.
Grilled chicken 0.9-1.8 kg (100 g) * Mix together 2 tbsp oil, 1 tsp paprika, salt
Flan dish = and pepper and spread on the chicken.
& Lowrack =5 o Pierce the skin of the chicken.

e Put the chicken breast side down in a flan
dish.

e Place on the low rack and cook.

e \When audible bell sounds, turn over.

o After cooking, leave for approx. 3 min in
the oven, remove and put on a plate for
serving.

Gratin

§§9
=

0.5-1.5kg" (100 g)
Gratin dish
Low rack

e See recipes for ‘Gratin’.

Total weight of all ingredients.
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6.2 Auto defrost chart

Weight (increasing Button

Auto defrost unit)/Utensils

Procedure

Meat/fish/poultry 0.2-1.0 kg (100 g) - e Place the food in a flan dish in the

D Flan dish & centre of the tgrntable.
Lo e \When the audible bell sounds, turn the
food over, rearrange and separate.
(Whole fish, fish Shield thin parts and warm spots with
steaks, fish fillets, aluminium foil.
chicken legs, o After defrosting, wrap in aluminium foil
chicken breast, for 15-45 min, until thoroughly
minced meat, defrosted.
steak, chops, ® Minced meat: When the audible bell
burgers, sausages) sounds, turn the food over. Remove
the defrosted parts if possible.
@ Not suitable for whole poultry.
Bread 0.1-1.0 kg (100 @) - e Distribute in a flan dish in the centre of
Flan dish = the turntable. For 1.0 kg, distribute
s & x2 directly on the turntable.

e When the audible bell sounds, turn
over, rearrange and remove defrosted
slices.

e After defrosting cover in aluminium foil
and stand for 5-15 min until thoroughly
defrosted.

e Chilled foods are cooked from 5 °C, e After turning over, shield the

frozen foods are cooked from -18 °C. defrosted portions with small, flat
¢ Enter the weight of the food only. Do pieces of aluminium foil.

not include the weight of the e The poultry should be processed

container. immediately after defrosting.

e For food weighing more or less than
weights/quantities given in the Auto
cook and defrost charts, use manual
operation.

e The final temperature will vary
according to the initial temperature.
Check food is piping hot after
cooking.

e After Microwave/Grill/Dual Grill
modes the cooling fan may come on.

e Steaks and chops should be frozen in
one layer.

¢ Minced meat should be frozen in a
thin shape.



6.3 Recipes for auto cook
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Grilled skewers

Gratinated fish fillet ‘Italian’

4 pieces

05kg 10kg 15kg

400g pork cutlets, cubed

200g 430g 630g fishfillet

100g streaky bacon

Yatbsp 1tbsp 1% tbsp lemon juice

100g  onions, quartered

Yatbsp 1tbsp 1% tbsp anchovy butter

250g tomatoes, quartered

30g 50g 80g Gouda, grated

100g  green pepper, cubed

salt and pepper

150g 300g 450g fresh tomatoes

2tbsp ol
4tsp  paprika
salt

1tbsp 1%tbsp 2tbsp chopped mixed
herbs

1tsp  cayenne pepper

100g 180g 280g Mozzarella

Ttsp  Worcester sauce

Yotbsp %tbsp 1tbsp basil, chopped

1. Thread meat and vegetables
alternately on 4 wooden skewers.

2. Mix the oil with the spices and brush
over the kebabs.

3. Place the kebabs on the high rack
and cook on auto cook “Grilled
skewers”.

. Wash and dry the fish and sprinkle
with lemon juice, salt and anchovy
butter.

2. Place in a gratin dish.
3. Sprinkle the Gouda over the fish.
4. Place the tomatoes on top of the

cheese.

5. Season with salt, pepper and the

mixed herbs.

6. Drain the Mozzarella, cut into slices

and place on the tomatoes. Sprinkle
the basil over the cheese.

7. Place the gratin dish on the low rack

and cook on auto cook “Gratinated
fish fillet”.

. After cooking, stand for approx. 5
min.
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Spinach gratin Potato and courgette gratin
05kg 1.0kg 15kg 05kg 10kg 1.5kg
150g 300g 4509 leafspinach, 5g 109 15g butteror
defrosted, drained margarine to
15g 30g 45g onion, finely grease the dish
chopped 200g 400g 600g boiled potatoes,
salt, pepper and sliced
nutmeg 115g 230g 345g courgette, finely
5g 10g 15g butteror sliced
margarine to 75g 150g 225g créme fraiche
grease the dish 1 2 3 eggs
150g 300g 450g boiled potatoes, Y 1 2 clove of garlic,
sliced crushed
35g 75g 110g cooked ham, salt and pepper
diced 40g 80g 120g Gouda, grated
S0g 100g 150g créme fraiche 10g 20g 30g sunflower kernels
1 2 3  eggs
40g 75g 1159 grated cheese

1. Mix together the leaf spinach with
the onion and season with salt,
pepper and nutmeg.

2. Grease the gratin dish. Place
alternate layers of potato slices,
diced ham and spinach in the dish.
The top layer should be spinach.

3. Mix the eggs with créme fraiche, add
salt and pepper and pour over the
gratin.

4. Cover the gratin with the grated
cheese.

5. Place on the low rack and cook on
auto cook “Gratin”.

6. After cooking, stand for 5-10 min.

. Grease the gratin dish and place
alternate layers of potato slices and
courgette in the dish.

2. Mix the eggs with créme fraiche,

season with salt, pepper and garlic
and pour over the gratin.

3. Sprinkle the Gouda cheese over the

gratin.

4. Finally sprinkle the gratin with

sunflower kernels.

5. Place on the low rack and cook on

auto cook “Gratin”.

6. After cooking, stand for 5-10 min.



6.4 Cooking charts
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Heating food and drink
Foodidrink  Wamity o ., Power  Time Method
-g/ml- Level -Min-
Milk, 1 cup 150 Micro 900 W 1 do not cover
Water, 1 cup 150 Micro 900 W 2 do not cover
6 cups 900 Micro 900 W 8-10  do not cover
1 bowl 1000 Micro 900 W 9-11  do not cover
One plate meal 400 Micro 900 W 4-6  cover, stir halfway through
(vegetables, meat cooking
and trimmings)
Soup/stew 200 Micro 900 W 1-2 cover, stir after heating
Vegetables 500 Micro 900 W 3-5  cover, stir halfway through
cooking
Meat, 1 slice” 200 Micro 900 W 3 thinly spread sauce over the
top, cover
Fish fillet? 200 Micro 900 W 3-5  cover
Cake, 1 slice 150 Micro 450 W 21 place in a flan dish
Baby food, 1 jar 190 Micro 450 W ¥2-1  transfer into a suitable
microwaveable container, after
heating stir well and test the
temperature
Melting margarine 50 Micro 900 W iz cover
or butter”
Melting chocolate 100 Micro 450 W 3-4  stir occasionally
from chilled
Defrosting
i : Standin
Food L Setting Power Tlr:ne Method time o
-g- Level -Min- R
-Min-
Goulash 500 Micro 270 W 8-9  stir halfway through 10-30
defrosting
Cake, 1 slice 150 Micro 0 W 1-3  placein aflan dish 5
Fruit (e.g. 250 Micro  270W  3-5  spread out evenly, turn 5
cherries, over halfway through
strawberries, defrosting
raspberries,

plums)
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Defrosting and cooking

. . Standing
Food EXENE Setting FETE T":ne Method time
-g- Level -Min- .
-Min-
Fish fillet 300 Micro  900W  9-11  cover 2
One plate 400 Micro 900 W 8-10  cover, stir after 6 minutes 2
meal
Broccoli/ 300 Micro 900 W 6-8  add 3-5 thsps water, 2
Peas cover, stir halfway through
cooking
Mixed 500 Micro 900 W 9-11  add 3-5 tbsps water, 2
vegetables cover, stir halfway through
cooking
Cooking, grilling and browning
i . Standin
Food L Setting Power Tlr_ne Method time °
-g- Level -Min- R
-Min-
Broccoli/ 500 Micro 900 W 6-8  add4-5 thsps water, -
Peas cover, stir halfway through
cooking
Carrots 500 Micro 900 W 9-11  cutinto rings, add 4-5 -
tbsps water, cover, stir
halfway through cooking
Roasts (pork, 1000 Micro  450W  16-18 season to taste, place on 10
veal, lamb) Dual Grill 450 W 5-7"  the low rack, turn over
Micro  450W  14-16 after?
Dual Grill 450 W 4-6
Roast beef 1000 Micro 630 W 5-8 season to taste, place on 10
(medium) Dual Grill 630W  8-10" the low rack, turn over
Dual Grill 630 W 35  after?
Chicken legs 200 Dual Grill 450W  6-7"  season to taste, place skin 3
Grill 4-6  side down on the high
rack, turn over after?
Rump steaks 400 Grill 11-12Y  place on the high rack,
2 pieces, Grill 6-8  turn over after", season
medium after grilling
Browning of Grill 8-13  place dish on the low rack
gratin dishes
Cheese 1 piece Micro 450 W ¥, toast the bread and
toastie Grill 5-6  spread with butter, top
with a slice of cooked
ham, a slice of pineapple
and a slice of cheese
Frozen pizza 400 Micro 450 W 6-7  place on the low rack
Dual Grill 450 W 67

The times shown in the table are guidelines which may vary according to
freezing temperature, quality and weight of the foodstuffs.



7. CARE AND CLEANING

/A CAUTION!

DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS, STEAM CLEANERS,
ABRASIVE, HARSH CLEANERS, ANY
THAT CONTAIN SODIUM HYDROXIDE
OR SCOURING PADS ON ANY PART
OF YOUR MICROWAVE OVEN.

CLEAN THE OVEN AT REGULAR
INTERVALS AND REMOVE ANY FOOD
DEPOSITS. Failure to maintain the oven
in a clean condition could lead to a
deterioration of the surface that could
adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous
situation.

Oven exterior

The outside of your oven can be
cleaned easily with mild soap and water.
Make sure the soap is wiped off with a
moist cloth, and dry the exterior with a
soft towel.

Control panel

Open the door before cleaning to de-
activate the control panel. Care should
be taken when cleaning the control
panel. Using a cloth dampened with
water only, gently wipe the panel until it
becomes clean. Avoid using excessive

amounts of water. Do not use any sort of

chemical or abrasive cleaner.

Oven interior

For cleaning, wipe any splatters or spills
with a soft damp cloth or sponge after

each use while the oven is still warm. For

heavier spills, use a mild soap and wipe
several times with a damp cloth until all
residues are removed. Do not remove
the waveguide cover.

Make sure that mild soap or water does

not penetrate the small vents in the walls

which may cause damage to the oven.

Do not use spray type cleaners on the
oven interior.
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Heat up your oven regularly by using the
grill. Remaining food or fat splashed can
cause smoke or a bad smell.

Turntable and turntable support

Remove the turntable and turntable
support from the oven. Wash the
turntable and turntable support in mild
soapy water. Dry with a soft cloth. Both
the turntable and the turntable support
are dishwasher safe.

Door

To remove all trace of dirt, regularly
clean both sides of the door, the door
seals and sealing surfaces with a soft,
damp cloth. Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

Racks

These should be washed in a mild
washing up liquid solution and dried.
The racks are dishwasher safe.

IMPORTANT!
A steam cleaner should not be
used.
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8. TROUBLESHOOTING

Problem Checkiif ...
The microwave o The fuses in the fuse box are working.
appliance is not working ® There has not been a power outage.
properly? o If the fuses continue to blow, please contact a qualified

electrician.
The microwave mode is ® The door is properly closed.
not working? e The door seals and their surfaces are clean.
¢ The START/QUICK button has been pressed.

The turntable is not e The turntable support is correctly connected to the drive.
turning? e The ovenware does not extend beyond the turntable.

® Food does not extend beyond the edge of the turntable
preventing it from rotating.
e There is nothing in the well beneath the turntable.

The microwave will not  ® Isolate the appliance from the fuse box.

switch off? e Call an authorised AEG service agent.

The interior lightisnot  ®  Call your local AEG service agent. The interior light bulb can be
working? exchanged only by a trained AEG service agent.

The food is taking longer ® = Set a longer cooking time (double quantity = nearly double

to heat through and time) or

cook than before? e |fthe food is colder than usual, rotate or turn from time to time or

e Seta higher power setting.




9.

INSTALLATION

The microwave can be fitted in
position A or B:
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Conventional
oven

Position Niche size
W D H

A 560 x 550 x 380

B 560 x 500 x 380

Measurements in (mm)

9.1 Installing the appliance

—/>
— 4 mm
-
o
000 —
=)
I I
4 mm 4 mm

1. Remove all packaging and check
carefully for any signs of damage.

2. Fit the fixing hooks to the kitchen
cupboard using the instruction sheet
and template supplied.

3. Fit the appliance into the kitchen
cupboard slowly, and without force.
The appliance should be lifted onto
the fixing hooks and then lowered
into place. In the case of interference
during fitting, this hook is reversible.
The front frame of the oven should
seal against the front opening of the
cupboard.

4. Ensure the appliance is stable and
not leaning. Ensure that a 4 mm gap
is kept between the cupboard door
above and the top of the frame (see
diagram).

1407
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& IMPORTANT! Ensure the bottom instructions in this operation
of the oven is 85 cm or more manual and the conventional oven
above the floor. It is important to manufacturer’s installation
ensure that the installation of this instructions.

product conforms to the

9.2 Connecting the appliance to the power supply

e The electrical outlet should be

B » readily accessible so that the unit can
be unplugged easily in an
emergency. Or it should be possible
— to isolate the oven from the supply
by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring
rules.

m— & e The socket should not be positioned
O behind the cupboard.

&% ¢ The best position is above the

°° cupboard, see (A).

(O] e Connect the appliance to a single

phase 230 V/50 Hz alternating current
via a correctly installed earth socket.
The socket must be fused with a 16 A
fuse.

® The power supply cord may only be
replaced by an electrician.

e Before installing, tie a piece of string
to the power supply cord to facilitate
connection to point (A) when the
appliance is being installed.

e When inserting the appliance into
the high-sided cupboard, DO NOT
crush the power supply cord.

e Do not immerse the power supply
cord or plug in water or any other

liquid.
9.3 Electrical connections
/N WARNING! If the plug that is fitted to your
THIS APPLIANCE MUST BE appliance is not suitable for your socket
EARTHED outlet, you must call your local AEG

. L service agent.
The manufacturer declines any liability 9

should this safety measure not be
observed.



10. TECHNICAL INFORMATION
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AC Line Voltage 230V, 50 Hz, single phase
Distribution line fuse/circuit breaker Minimum 16 A
AC Power required: Microwave 1.37 kW

Grill  1.00 kW

Microwave/Grill  2.35 kW

Output power: Microwave 900 W (IEC 60705)

Grill 1000 W
Microwave Frequency 2450 MHz" (Group 2/Class B)
Outside Dimensions: MCD2665E 594 mm (W) x 388 mm (H) x 404 mm (D)

Cavity Dimensions

342 mm (W) x 207 mm (H) x 368 mm (D)2

Oven Capacity 26 litres?

Turntable @ 325 mm, glass
Weight approx. 19.5 kg
Oven lamp 25 W/240-250 V

1 This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011.
In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.
Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of
electromagnetic radiation for the heat treatment of food.
Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.
2 Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height.

Actual capacity for holding food is less.

This oven complies with the requirements of Directives 2004/108/EC, 2006/95/EC,
2009/125/EC and 2011/65/EU.
SPECIFICATIONS ARE SUBJECT TO CHANGE WITHOUT NOTICE AS PART OF
CONTINUOUS IMPROVEMENT

Recycle materials with the symbol & .
Put the packaging in applicable
containers to recycle it.

Help protect the environment and
human health and recycle waste
electrical and electronic appliances.

11. ENVIRONMENT CONCERNS

Do not dispose of appliances marked
with the symbol T with household
waste. Return the product to your local
recycling facility or contact your
municipal office.
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