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ENGLISH

INSTRUCTION MANUAL

Read this booklet thoroughly before using and
save it for future reference

IMPORTANT SAFEGUARDS:

Before using the electrical appliance, the
following basic precautions should always be
followed:

1. Read all instructions.

2. Before using check that the voltage of wall
outlet corresponds to the one shown on the
rating plate.

3. Do not operate any appliance with a
damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged
in any manner. Return appliance to
manufacturer or the nearest authorized
service agent for examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

4. Do not touch hot surfaces. Use handles or
knobs.

5. To protect against electric shock do not
immerse cord, plugs, or housing in water or
other liquid.

6. Unplug from outlet when not in use, before
putting on or taking off parts, and before
cleaning.

7. Do not let cord hang over edge of table or hot
surface.

8. The use of accessory attachments not
recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliances
by a person responsible for their safety.

10. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

11. Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven.

12. Do not touch any moving or spinning parts of
the machine when baking.

13. Never switch on the appliance without
properly placed bread pan filled ingredients.

14. Never beat the bread pan on the top or edge
to remove the pan, this may damage the
bread pan.

15. Metal foils or other materials must not be
inserted into the bread maker as this can
give rise to the risk of a fire or short circuit.

16. Never cover the bread maker with a towel or
any other material, heat and steam must be
able to escape freely. A fire can be caused
if it is covered by, or comes into contact with
combustible material.
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17. Do not operate the appliance for other than
its intended use.

18. Do not use outdoors.

19. Save these instructions.

HOUSEHOLD USE ONLY

DEVICE OVERVIEW
(see fig. 1)

1. Appliance lid
2. Viewing window
3. 2 kneading paddles
4. Baking mould
5. Control panel
6. Housing

7. Kneading paddle remover
8. Measuring cup

9. Measuring spoon

PROPER USE INTRODUCTION

PROPERTIES

You can use the automatic bread maker to bake

according to your taste.

*  You can choose from among 12 different
baking programs.

*  You can use ready-to-use baking mixtures.

*  You can knead noodle dough or roll dough
and make jam.

+  With the ,gluten-free” baking program, you
can successfully make gluten-free baking
mixtures and recipes with gluten-free flours,
such as corn flour, buckwheat flour and
potato flour.

CONTROL PANEL (see fig. 2)

A. Display

1. Display for selection of the weight
(7509, 10009, 12509)

2. The remaining baking time in minutes and
the programmed time

3. The selected degree of browning
(Medium - Dark - Rapid - Lower)

4. The selected program number

5. The program processing sequence

B. MENU

Load the desired baking program. The program
number and the corresponding baking time
appear on the display.

Important:

When pressing all touch buttons an acoustic
signal must be audible, unless the appliance is
in operation (namely all the program have been
set, and the Start/Stop button has been pressed

down, the others button without acoustic signal).

C. LOAF SIZE

Select the gross weight (750g, 1000g, 1250g).
Press the button enough times until the marking
appears beneath the desired weight.

Note:

The default setting upon activation of the
appliance is 1250g. The program 6, 7, 11 and 12
can not adjust the loaf size.

D. DELAY TIMER
Time-delayed baking.

E. COLOR

Select the degree of browning (Medium - Dark
- Rapid - Lower). Press the button of Color
enough times until a marking appears above
the desired degree of browning. The baking
time changes depending on the selected level
of browning. For baking programs 1-4 you can
activate rapid mode by pressing the button until
the triangle indicates the rapid program. The
program 6, 7, and 11 can not select the color
setting.

F. START/STOP

To start and stop the operation or to delete a

set timer. To interrupt operation, briefly press

the Start/Stop button, until an acoustic signal is
heard and the time flashes on the display. By
pressing the Start/Stop button again operation
can be resumed. If you do not pressing the
Start/Stop manually, the machine will resume to
process program automatically after 10 minutes.
To finish operation and delete the settings, press
the Start/Stop button for 3 seconds until one long
acoustic signals are audible.

Note:
Do not press the Start/Stop button, if you only
want to check the state of your bread.

MEMORY FUNCTION

When being switched on again after a power
failure of up to approx. 10 minutes, the program
will continue from the same point. This does not
apply, however, when you cancel/terminate the
baking process by pressing the Start/Stop button
for 3 seconds.

WINDOW

You can check the baking process through the
window.

BAKING PROGRAMS

You select the desired program by pressing

the button menu. The corresponding program
number is showed on the display. The baking
time depends on the selected Program
combinations. See chapter ,Program sequence”.

BAKING PROGRAM 1: BASIC

For white and mixed breads mainly consisting of
wheat flour or rye flour. The bread has a compact
consistency. You can adjust the degree of
browning of the bread via the button Color.

BAKING PROGRAM 2: FRENCH

For light breads made from fine flour. Normally
the bread is fluffy and has a crispy crust. This is
not suitable for baking recipes requiring butter,
margarine or milk.

BAKING PROGRAM 3: WHOLE WHEAT

For breads with heavy varieties of flour that
require a longer phase of kneading and rising (for
example, whole wheat flour and rye flour). The
bread will be more compact and heavy.

BAKING PROGRAM 4: SWEET

For breads with additives such as fruit juices,
grated coconut, raisins, dry fruits, chocolate or
added sugar. Due to a longer phase of rising the
bread will be light and airy.

BAKING PROGRAM 5: SUPER RAPID
Kneading, rise and baking in a very fast way. But
the baked bread is the most rough among all
bread menus.

BAKING PROGRAM 6: DOUGH
For preparing the yeast dough for buns, pizza or
plaits. In this program no baking is done.

BAKING PROGRAM 7: PASTE DOUGH
For preparing noodle dough. In this program no
baking is done.

BAKING PROGRAM 8: BUTTER MILK
For breads made with buttermilk or yoghurt.

PROGRAM 9: GLUTEN FREE

For breads of gluten-free flours and baking
mixtures. Gluten-free flours require longer for
the uptake of liquids and have different rising
properties.

BAKING PROGRAM 10: CAKE
Kneading, rise and baking, but rise with soda or
baking powder

PROGRAM 11: JAM
For making jams.

PROGRAM 12: BAKE

For additional baking of breads that are too light

or not baked through. In this program there is

no kneading or resting. The bread will be kept
warm for nearly an hour after the end of the
baking operation. This prevents the bread from
becoming too moist.

+ To prematurely terminate this function press
the Start/Stop button for three seconds,
until one long acoustic signals are heard.
To switch off the appliance, disconnect the
appliance from the power supply.

In programs 1, 2,3, 4, 5, 6, 8 and 9 hurried

acoustic signal sounds during the program

sequence. Soon thereafter, add the ingredients
such as fruits or nuts. And the “ADD” letter will
appear. The ingredients are not chopped by the
kneading paddle.

If you have set the delayed timer, you can put all

the ingredients into the baking mould
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at the beginning. In this case, however, fruits and
nuts should be cut into smaller pieces.

SETTING THE TIMER

The timer function enables delayed baking. Using
the arrow keys a and v, set the desired end
time for the baking operation. Select a program.
The display indicates the required baking time.
Using the arrow key a you can change the end
time of baking operation in steps of 10 minutes
to a later point of time. Keep the arrow key
pressed to carry out this function faster. The
display shows the total duration of baking time
and the delayed time. If you overshoot while
changing the time, you can correct it using the
arrow key v. Confirm the timer setting by means
of the Start/Stop button. The colon on the display
flashes and the programmed time starts to run.
When the baking process has been completed,
ten acoustic signals are issued and the display
indicates 0:00.

Example:

It is 8 a.m. and you would like fresh bread in

7 hours 15 minutes at 3.15 p.m. First select
program 1, then press the timer button until 7:15
appears on the display, as the time until the
bread is finished is 7 hours 15 minutes. Note that
the Timer function may not be available in jam
program.

Note

Do not use the timer function when working with
quickly spoiling ingredients such as eggs, milk,
cream or cheese.

BEFORE BAKING

For a successful baking process, please consider
the following factors:

INGREDIENTS

+ Take the baking mould out of the housing,
before putting in the ingredients.

If ingredients reach the baking area, a fire
may be caused by them heating up on the
heating elements.

+ Always put the ingredients in the stated order
into the baking mould.

+ Allingredients should have room temperature
to maintain an optimal rising result of the
yeast.

+ Measure the ingredients precisely. Even
negligible deviations from the quantities
specified in the recipe may affect the baking
results.

Note

Never use larger quantities than those specified.
Too much dough can rise out of the baking
mould and drop onto the hot heating elements,
causing a fire.
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BAKING BREAD

PREPARATION

Observe the safety instructions in this manual.

Place the bread machine on an even and firm

base.

1. Pull the baking mould upward out of the
appliance.

2. Push the kneading paddles onto the drive
shafts in the baking mould. Make sure they
are firmly in place.

3. Put the ingredients for your recipe in the
stated order into the baking mould. First add
the liquids, sugar and salt, then the flour,
adding the yeast as the last ingredient.

Note: Make certain that yeast does not come into
contact with salt or liquids.

The maximum quantities of the flour and yeast
which may be used refer to the recipe.

Place the baking mould back in the
appliance. Make sure that it is positioned
properly.

Close the appliance lid.

Plug the power plug into the socket. An

acoustic signal sounds and the display

indicates the program number and the

duration of the normal program 1.

Select your program with the menu button.

Each input is confirmed by an acoustic

signal.

8. Select the color of your bread. The marking
on the display shows whether you have
chosen light, medium or dark. You can also
select the setting ,Rapid” to shorten the
baking time.

Note
For programs 6,7,11, the functions ,browning
degree” and ,Rapid“ are not available.

9. You now have the possibility of setting the
finish time of your program via the timer
function. You can enter a maximum delay of
up to 15 hours.

Note
This delayed function is not available for
program11.

STARTING A PROGRAM

Now start the program using the Start/Stop
button.

The program will automatically run various
operations. You can watch the program
sequence via the window of your bread baking
machine. Occasionally, condensation may occur
during baking in the window. The appliance lid
can be opened during kneading.

Note

Do not open the appliance lid during baking. The
bread can collapse.

oo

N

Tip: After 5 minutes of kneading, check the
consistency of the dough. It should be a soft,
sticky lump. If it is too dry, add some liquid to it. If
it is too moist, add some flour (1/2 to 1 teaspoon
one or more times, as needed).

ENDING A PROGRAM

When the baking process has been completed,
ten acoustic signals are issued and the display
indicates 0:00. At the end of the program the
appliance automatically changes to a warming
mode for up to 60 minutes. In this mode, warm
air circulates inside the appliance. You can
prematurely terminate the warming function by
keeping the Start/Stop button pressed until two
acousitc signals are heard.

WARNING

Before opening the appliance lid, pull the power
plug out of the wall socket. When not in use, the
appliance should never be plugged in!

TAKING OUT THE BREAD

When taking out the baking mould, always use
pot holders or oven gloves. Hold the baking
mould tilted over a grid and shake lightly until the
bread slides out of the baking mould. If the bread
does not slip off the kneading paddles, carefully
remove the kneading paddles using the enclosed
kneading paddle remover.

Note

Do not use any metal objects that may lead

to scratches on the non-stick coating. After
removing the bread, immediately rinse the
baking mould with warm water. This prevents
the kneading paddles from sticking to the driving
shaft.

Tip: If you remove the kneading paddles after the
last kneading of the dough, the bread will remain
intact when you remove it from the baking mould.

+ Briefly press the Start/Stop button, to
interrupt the baking process or pull the power
plug out of the wall socket.

+  Open the appliance lid and take out the
baking mould. You can take the dough out
with floured hands and remove the kneading
paddles.

+ Replace the dough and close the appliance
lid.

Push the plug back into the wall socket and
press the Start/Stop button. The baking
program is continued. Let the bread cool for
15-30 minutes before eating. Before cutting
bread, make sure that no kneading paddle is
still in the baking mould.

Warning

Do not attempt to start operating the bread
maker, before it has either cooled down or
warmed up. If the display shows “HHH” after

the program has been started, it means that

the temperature inside of bread pan is too high.
You should stop the program and unplugged

the power outlet immediately. Then open the

lid and let the machine cool down completely
before using again (except the program of BAKE
and JAM). If the display shows “LLL” after the
program has been started, it means that the
temperature inside of bread pan is too low.

You should place the bread maker on a higher
environment for using(except the program of
BAKE and JAM). If the display shows “EEOQ” after
you have pressed Start/Stop button, it means the
temperature sensor open circuit, please check
the sensor carefully by Authorized expert. If the
display shows “EE1”, it means the temperature
sensor short circuit.

CLEANING AND MAINTENANCE
Disconnect the machine from the power and let it
cool down prior to cleaning.

IMPORTANT

The parts and accessories of the appliance
should not be washed in a dish washing
machine.

1. bread pan: Rub inside and outside with
a damp cloth. Do not use any sharp or
abrasive agents for the consideration of
protecting the non-stick coating. The pan
must be dried completely prior to installing.

2. kneading blade: If the kneading bar is difficult
to remove from the axle, In such an event fill
the Container with warm water and allow it
to soak for approx. 30 minutes.The kneader
can then be easily removed for cleaning.
Also wipe the blade carefully with a cotton
damp cloth, Please note both the bread pan
and kneading blade are dishwashing safe
components.

3. lid and window: clean the lid inside and
outside with a slightly damp cloth.

4. Housing: gently wipe the outer surface of
housing with a wet cloth. Do not use any
abrasive cleaner to clean as this would
degrade the high polish of the surface. Never
immerse the housing into water for cleaning.

5. Before the bread maker is packed away for
storage, ensure that it has completely cooled
down, is clean and dry, and the lid is closed.

TECHNICAL DATA:
220-240V ~ 50Hz - 850W
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor
Inbetriebnahme des Geréts sorgféltig durch und
bewahren sie diese flir spateres Nachschlagen auf.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

Beim Gebrauch des Gerdts sollten nachstehende

Sicherheitshinweise stets befolgt werden:

1. Bitte lesen Sie alle Bedienungshinweise.

2. SchlieBen Sie den Brotbackautomat nur an
eine vorschriftsméaBig installierte Schutz-
kontaktsteckdose an. Die Netzspannung
muss der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entsprechen.

3. Betreiben Sie das Gerat nicht mit besché-
digtem Neztkabel oder -stecker, wenn es
herunter gefallen oder anderweitig beschadigt
ist. Wenden Sie sich mit Uberprtifung, Ein-
stellung und Reparatur an einen autorisierten
Kundendienst.

4. Die Gehduseoberflachen und die Dampfaus-
trittséffnung sind im Betrieb heiB3. Bertihren
Sie keine heiBen Gerdateteile und benutzen Sie
unbedingt Topflappen oder Ofenhandschuhe
bei der Brotentnahme!

5. Tauchen Sie Gerat, Netzkabel oder -stecker
nicht in Wasser oder sonstige Flussigkeiten
ein, um Stromschlag zu vermeiden.

6. Bei Nichtbenutzung, vor dem Ansetzen oder
Abnehmen von Zubehérteilen und vor dem
Reinigen ziehen Sie bitte den Netzstecker.

7. Lassen Sie das Netzkabel nicht herunter
héngen oder heiBe Oberflichen bertihren.

8. Die Benutzung von nicht Original Zubehértei-
len kann zu Verletzungen flihren.

9. Benutzung nicht durch unbeaufsichtigte Per-
sonen (einschlieBlich Kinder) mit verminderten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fé&higkeiten oder unerfahren im Umgang mit
diesem Gerét.

10. Kinder erkennen nicht die Gefahren, die beim
Umgang mit Elektrogeraten entstehen kénnen.
Deshalb das Gerét nur auBerhalb der Reichwei-
te von Kindern benutzen.

11. Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in der Nahe
von heiBen Kochplatten oder in einem vorge-
warmten Ofen auf.

12. Berihren Sie wéhrend des Betriebs keine
beweglichen Teile.

13. Schalten Sie das Gerét nicht ohne eingesetzte
und mit Teig gefiillte Brotform eine.

14. Schlagen Sie die Brotform nicht auf und schla-
gen Sie auch nicht auf die Brotform, das kann zu
Schéden fihren.

15. Bringen Sie keine metallischen Gegenstande
oder Folie in das Gerét ein, um Feuer und
Kurzschluss zu vermeiden.

16. Decken Sie den Brotbackautomat nicht ab,
Hitze und Dampf miissen frei entweichen kén-
nen. Nichtbeachtung kann zu Feuer flihren.
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17. Benutzen Sie das Gerat nur flir seinen Bestim-
mungszweck.

18. Nicht im Freien benutzen.

19. Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung
auf.

NUR FUR DEN HEIMGEBRAUCH

IHR BROTBACKAUTOMAT (siehe Abb. 1)
Deckel

Sichtfenster

2 Knethaken

Backform

Bedienfeld

Gerétegehduse

Haken flir Knethaken

Messbecher

Messléffel

BEDIENUNGSHINWEISE

FUNKTIONEN

Mit diesem Brotbackautomaten backen Sie Brot

ganz nach Ihrem Geschmack.

+  Sie haben die Auswahl zwischen 12 Back-
programmen.

+ Sie kénnen Fertigteig benutzen.

» Nudelteig oder Brétchenteig oder Marmelade
kochen.

+  Mit dem ,GLUTEN FREE” Backprogramm
backen Sie glutenfreie Backmischungen
und Rezepte mit glutenfreiem Mehl, wie
beispielsweise Maismehl, Buchweizen- oder
Kartoffelmehl.

BEDIENFELD (siehe Abb. 2)

A. DISPLAY

Auswahl des Gewichts

(7509, 10009, 12509)

Verbleibende Backzeit in Minuten und pro-
grammierte Zeit

Brdunungsgrad

(Medium - Dark - Rapid - Lower)

. Gewdhltes Backprogramm

5. Backfortschritt

B. MENU

Stellen Sie das gewtinschte Backprogramm ein.
Die Programmnummer und die entsprechende
Backzeit werden angezeigt.

Wichtiger Hinweis:

Die Tasten geben bei Bertihrung einen Signalton
ab, es sei denn, das Gerét ist in Betrieb (nach
dem Einstellen des Programms und nach dem
Drticken von Start/Stop haben die anderen
Tasten keinen Tastenton).

C. LAIBGROSSE

Waéhlen Sie das Bruttogewicht (750g, 1000g oder
1250q). Driicken Sie mehrfach die Taste, bis die
Markierung unter dem gewtinschten Gewicht
angezeigt wird.

COoONOOT MWD~

n

Hinweis:

Die Standardeinstellung nach dem Einschalten
des Geréts ist 1250g. Im Programm 6, 7, 11 und
12 kann das Gewicht nicht eingestellt werden.

D. VERZOGERUNGS-TIMER
Zeitverzdgertes Backen.

E. BRAUNUNG

Waéhlen Sie die Brdunung (Medium - Dark -
Rapid - Lower). Driicken Sie mehrfach die
Taste, bis die Markierung unter der gewtinschten
Brdunung angezeigt wird. Die Backzeit andert
sich entsprechend der Braunung. Fur die Back-
programme 1-4 kénnen Sie den Schnellmodus
durch Tastendruck aktivieren, bis die Markierung
das Schnellprogramm anzeigt. Die Programme
6, 7 und 11 haben keine Auswahl der Brdunung.

F. START/STOPP

Starten und unterbrechen der Programme oder
I6schen eines eingestellten Timers. Driicken Sie
zur Unterbrechung des Backprogramms kurz
Start/Stop, bis Sie einen Signalton héren und die
Zeitanzeige blinkt. Mit erneutem Tastendruck auf
Start/Stop wird das Backprogramm fortgesetzt.
Driicken Sie Start/Stop nicht, so setzt der Brot-
backautomat das Programm automatisch nach
10 Minuten fort. Nach dem Backen oder zum
Léschen aller Einstellungen halten Sie Start/Stop
flir 3 Sekunden gedrlickt, bis Sie einen langen
Signalton héren.

Hinweis:

Drticken Sie nicht Start/Stop, wenn Sie nur den
Fortschritt des Backprogrammes prufen wollen.

SPEICHER

Schalten Sie das Gerét innerhalb von 10 Minuten
nach einem Stromausfall wieder ein, so wird

das Backprogramm von gleicher Stelle aus
fortgesetzt. Das gilt jedoch nicht, wenn Sie das
Programm mit 3 Sekunden Tastendruck auf
Start/Stop beenden/ unterbrechen.

SICHTFENSTER
Uberpriifen Sie hier den Fortschritt des Backpro-
gramms.

BACKPROGRAMME

Whéhlen Sie das gewlinschte Programm mit der
Mentitaste. Die entsprechende Programmnum-
mer wird angezeigt. Die Backzeit ist von den
gewdhlten Programmkombinationen abhéngig,
siehe Abschnitt ,,Programmablauf”.

BACKPROGRAMM 1: BASIC

Fur WeiBbrot und Mischbrot hauptséchlich

mit Weizen- oder Roggenmehl. Das Brot ist
kompakt. Sie kénnen die Brdunung mit der Taste
Color einstellen.

BACKPROGRAMM 2: FRENCH

Fr leichtes Brot aus feinem Mehl. Das Brot ist
locker und knusprig. Nicht geeignet flir Rezepte
mit Butter, Margarine oder Milch.

BACKPROGRAMM 3: WHOLE WHEAT

Fur Brot mit schwerem Mehl, das ldnger geknetet
werden und aufgehen muss (beispielsweise Voll-
weizen- oder Roggenmehl). Das Brot ist kompakt
und schwerer.

BACKPROGRAMM 4: SWEET

Fur Brot mit Zuséatzen wie Fruchtsaft, gemahle-
ner Kokosnuss, Rosinen, getrockneten Friichten,
Schokolade oder zusétzlichem Zucker. Aufgrund
der l&ngeren Aufgehzeit ist das Brot leicht und
locker.

BACKPROGRAMM 5: SUPER RAPID
Kneten, aufgehen und backen mit Hochge-
schwindigkeit. Das Brot ist recht grob.

BACKPROGRAMM 6: DOUGH

Zur Vorbereitung des Hefeteigs flir Brétchen,
Pizza oder Z6pfe. In diesem Pprogramm wird
nicht gebacken.

BACKPROGRAMM 7: PASTE DOUGH
Zur Vorbereitung von Nudelteig. In diesem Pro-
gramm wird nicht gebacken.

BACKPROGRAMM 8: BUTTER MILK
Fur Brot mit Zusatz von Buttermilch oder Joghurt.

PROGRAMM 9: GLUTEN FREE

Fir Brot aus glutenfreiem Mehl und Backmi-
schungen. Glutenfreies Mehl benétigt ldnger zur
Aufnahme der Flissigkeiten und geht anders auf.

BACKPROGRAMM 10: CAKE
Kneten, aufgehen und backen, jedoch mit Soda
oder Backpulver.

PROGRAMM 11: JAM
Zubereitung von Marmelade.

PROGRAMM 12: BAKE

Fur weiteres Backen von Brot, das zu hell oder

nicht durchgebacken ist. In diesem Programm

wird nicht geknetet, kein Aufgehen. Das Brot wird
fur knapp eine Stunde nach dem Backen warm
gehalten. Hiermit wird verhindert, dass das Brot
zu feucht wird.

+  Zur vorzeitigen Unterbrechung dieser Funk-
tion halten Sie Start/Stop flir 3 Sekunden
gedrickt, bis Sie einen langen Signalton
héren. Zum Ausschalten des Brotbackauto-
maten ziehen Sie bitte den Netzstecker.

In den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 und 9 erfol-

gen kurze Signalténe wahrend des Programm-

ablaufs. Kurz danach fligen Sie die Zutaten

wie Friichte oder Nisse hinzu. Im Display wird

+ADD” angezeigt. Die Zutaten werden durch die

Knethaken nicht zerkleinert.

Nutzen Sie den Verzdgerungs-Timer, so geben

Sie alle Zutaten sofort in die Backform. In diesem
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Fall sollten Sie jedoch Friichte und Nusse in
kleinere Stlicke schneiden.

EINSTELLEN DES TIMERS

Mit dem Timer kénnen Sie das Backen verzdgert
starten. Mit den Pfeiltasten a und v stellen Sie
das gewtinschte Ende der Backzeit ein, zu der
Sie das Brot herausnehmen méchten. Wéhlen
Sie das Backprogramm, das Display zeigt die be-
nétigte Backzeit an. Mit der Pfeiltaste a stellen
Sie die Endzeit des Backen in 10-Minuten-Schrit-
ten ein. Halten Sie die Taste gedrtickt, um die
Einstellung schneller vorzunehmen. Im Display
wird die Gesamtdauer und die Verzdgerungszeit
angezeigt. Bei Fehleingaben korrigieren Sie die
Zeiteinstellung mit v. Bestétigen Sie die Timer-
Einstellung mit Start/Stop. Der Doppelpunkt der
Zeit blinkt und die Programmzeit Iauft. Nach
Beendigung des Backvorgangs héren Sie zehn
Signalténe, die Zeitanzeige ist 0:00.

Beispiel:

Es ist jetzt 08:00 Uhr und Sie wollen das Brot in
7 Stunden und 15 Minuten um 15:15 Uhr fertig
haben. Wéhlen Sie Programm 1, dann stellen
Sie den Timer als Fertigstellungszeit nach 7
Stunden und 15 Minuten auf 7:15 ein. Fur das
Marmeladeprogramm haben Sie keine Timer-
funktion.

Hinweis

Bei Verwendung der Timerfunktion keine ver-
derblichen Zutaten wie frische Milch, Eier, Sahne
oder Kése einfillen.

VOR DEM BACKEN
Fr erfolgreiches Backen beachten Sie bitte
nachstehende Hinweise:

ZUTATEN

+  Nehmen Sie die Backform aus dem Gerét,
bevor Sie die Zutaten einftillen.

Sollten Zutaten das heiBe Heizelement
bertihren, so kann das zu Feuer fiihren.

+ Fdillen Sie die Zutaten stets in der angege-
benen Reihenfolge ein.

+ Alle Zutaten sollten Zimmertemperatur ha-
ben, um ein optimales Aufgehen der Hefe zu
gewdhrleisten.

+ Messen Sie die Zutaten genau ab. Selbst
kleine Abweichungen von den Rezepten kén-
nen zu negativen Backergebnissen flihren.

Hinweis

Benutzen Sie keine gréBeren Mengen als

angegeben. Zu viel Teig kann Uber die Backform

hinaus aufgehen, das heiBe Heizelement berth-
ren und zu Feuer flihren.
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BROT BACKEN

VORBEREITUNG

Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise in

dieser Bedienungsanleitung. Stellen Sie den

Brotbackautomaten eben auf einer festen Ar-

beitsplatte auf.

1. Nehmen Sie die Backform nach oben aus
dem Gerat heraus.

2. Setzen Sie die Knethaken auf den Antrieb in
der Backform. Vergewissern Sie sich, dass
sie fest ansitzen.

3. Geben Sie die Zutaten fir Inr Rezept in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform.
Flllen Sie zundchst die fllissigen Zutaten,
Zucker und Salz ein, danach das Mehl.
Geben Sie die Hefe zum Schluss hinzu.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Hefe weder
mit dem Salz noch mit den Flussigkeiten in
Bertihrung kommt.

Fur die H6chstmengen Mehl und Hefe beziehen
Sie sich bitte auf Ihr Rezept.

4. Setzen Sie die Backform in das Gerat zurtick
und vergewissern Sie sich, dass sie korrekt
einsitzt.

5. SchlieBen Sie den Deckel.

6. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdo-
se. Ein Signalton ertént und im Display wird
das Backprogramm 1 mit seiner Backzeit
angezeigt.

7. Waéhlen Sie Ihr gewtinschtes Backprogramm
mit der Menlitaste, jeder Tastendruck wird
mit einem Signalton bestétigt.

8. Waéhlen Sie den Brdunungsgrad des Brotes,
die Markierung wird mit Tastendruck auf
leicht, mittel oder dunkel eingestellt. Zur
Verkirzung der Backzeit wahlen Sie ,Rapid”
als Einstellung.

Hinweis:
Flr die Programme 6, 7 und 11 haben Sie die
Braunungseinstellung und ,Rapid” nicht.

9. Nun kénnen Sie das Ende der Backzeit mit
dem Timer einstellen. Sie kénnen eine Verzo-
gerung von bis zu 15 Stunden einstellen.

Hinweis:

Die Verzdgerungsfunktion haben Sie nicht fir

Programm 11.

STARTEN DES PROGRAMMS

Mit Start/Stop starten Sie das Programm.

Das Programm ftihrt die notwendigen Schritte
automatisch aus. Sie kénnen den Programmab-
lauf im Sichtfenster Ihres Brotbackautomaten be-
obachten. Gelegentlich kann es zu Kondensation
im Sichtfenster kommen. Wéhrend des Knetens
kann der Deckel gedffnet werden.

Hinweis:
Offnen Sie den Deckel nicht wahrend des Ba-
ckens, das Brot féllt dann in sich zusammen.

Tipp: Nach 5-minttigem Kneten Uberpriifen
Sie die Beschaffenheit des Teigs. Es sollte ein
weicher, klebriger Klumpen sein. Ist der Teig zu
trocken, so fligen Sie etwas Flissigkeit hinzu.
Ist er zu feucht, so fligen Sie etwas Mehl hinzu
(jeweils 1/2 bis 1 Teel6ffel, je nach Bedarf).

PROGRAMMENDE

Nach Beendigung des Backvorgangs erténen
zehn Signalténe und im Display wird 0:00 ange-
zeigt. Am Ende des Programm schaltet sich das
Gerat automatisch flir bis zu 60 Minuten in den
Warmhaltemodus um. In diesem Modus zirkuliert
warme Luft innerhalb des Geréts. Sie kénnen
die Warmhaltefunktion vorzeitig mit Start/Stop
ausschalten, halten Sie die Taste gedrtckt, bis
Sie zwei Signalténe héren.

WARNHINWEIS

Vor dem Offnen des Deckels ziehen Sie bitte den
Netzstecker. Bei Nichtgebrauch sollte das Gerat
niemals angeschlossen sein!

BROT ENTNEHMEN

Benutzen Sie beim Herausnehmen der Backform
stets Ofenhandschuhe. Halten Sie die Back-
form (Gber ein Gitterrost und schitteln Sie die
Backform leicht, bis das Brot herausgleitet. Lost
sich das Brot nicht von den Knethakten, so
entnehmen Sie die Knethaken vorsichtig mit dem
mitgelieferten Haken.

Hinweis:

Benutzen Sie keine Metallgegenstande, das
kann zu Kratzern auf der Anti-Haftbeschichtung
fiihren. Nach dem Herausnehmen des Brotes
spulen Sie die Backform bitte unverzliglich mit
warmem Wasser ab. Hiermit vermeiden Sie,
dass die Knethaken am Antrieb festkleben.

Tipp: Entfernen Sie die Knethaken nach dem
letzten Knetvorgang, so bleibt das Brot intakt,
wenn Sie es aus der Backform nehmen.

+ Driicken Sie kurz Start/Stop, um den Backv-
organg zu unterbrechen oder ziehen Sie den
Netzstecker.

Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie

die Backform heraus. Mit Mehl bestdubten
Hénden kénnen Sie den Teig herausnehmen
und die Knethaken entfernen.

+  Geben Sie den Teig zurtick und schlieBen
Sie den Deckel.

+ Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Steckdose und driicken Sie Start/Stop, das
Backprogramm wird fortgesetzt. Lassen Sie
das Brot flir 15-30 Minuten abktihlen, bevor
Sie es essen. Vergewissern Sie sich vor
dem Schneiden des Brotes, dass Sie die
Knethaken entfernt haben.

Warnhinweis

Nehen Sie den Brotbackautomaten nicht in
Betrieb, wenn er sich entweder noch nicht ab-
gekdihlt oder aufgeheizt hat. Wird im Programm
nach dem Start ,HHH” angezeigt, so ist die Tem-
peratur in der Backform zu hoch. Unterbrechen
Sie das Programm und ziehen Sie den Netzste-
cker. Offnen Sie den Deckel und lassen Sie das
Gerdt vollstandig abkuhlen, bevor Sie es erneut
benutzen (auBer Programm BAKE und JAM).
Wird im Display ,LLL” nach dem Programmstart
angezeigt, so ist die Temperatur in der Backform
zu niedrig. Stellen Sie den Brotbackautomaten
héher ein (auBer Programm BAKE und JAM).
Wird im Display ,EEQ” nach dem Programmestart
angezeigt, so haben Sie eine Fehlfunktion im
Temperatursensor. Wenden Sie sich bitte an ei-
nen autorisierten Kundendienst. Wird im Display
+EE1” angezeigt, so ist der Temperatursensor
kurzgeschlossen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie stets den Netzstecker und warten ab,
bis das Gerét vollstidndig abgekdihlt ist, bevor Sie
es reinigen.

WICHTIGER HINWEIS:
Die Teile und das Zubehdr des Brotbackauto-
maten sind nicht spuilmaschinenfest.

1. Backform: Innen und auBen mit feuchtem
Tuch abwischen. Keine Scheuermittel ver-
wenden. Verwenden Sie keine scharfkantigen
oder scheuernden Mittel, diese kénnen die
Teflon-Beschichtung beschédigen. Vor den
Einsetzen muss die Backform vollkommen
trocken sein.

2. Knethaken: Sitzt der Knethaken fest, so
fiillen Sie die Backform ftir 30 Minuten mit
lauwarmem Wasser. In lauwarmem Wasser
abseifen und gut absplilen, keine Scheuer-
mittel und kein heiBes Wasser verwenden.
Vor den Einsetzen gut abtrocknen.

3. Deckel und Sichtfenster: Gerdt innen und
auBen mit weichem Tuch abwischen.

4. Geréategehduse: Gerat innen und auBen mit
einem weichen, feuchten Tuch abwischen.
Benutzen Sie keine Scheuermittel. Gerét
zum Reinigen nicht in Wasser eintauchen.

5. Vor dem Aufbewahren achten Sie bitte
darauf, dass Ihr Brotbackautomat vollstén-
dig abgekuhlt, sauber und trocken ist. Der
Deckel sollte geschlossen sein.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V ~ 50Hz - 850W
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PYKOBOACTBO MO SKCMNYATALIUN 12. He Kacaiitecb ABUXYLUMXCS Unu MAHEJIb YMPABJEHUSA (Cwm. Puc. 2) Mpumeuanue:
BHUMATeNbHO NpoUNTaiiTe faHHbIA GyKneT BpaLLaloLLMXcs aeTtanen npubopa BO BpeMs A. OUCMNNEN He Ha>kumaiiTe Ha kHonky Start/Stop, ecnv Bbl
npe>xae, 4eM NpUCTYNUTb K aKcnnyaTaumm pacoThI. = 1. OTo6paxeHue BbiGopa Beca XOTUTE NPOBEPUTL COCTOSHME XNeba.
W COXpaHUTE ero Ans AanbHeLero 13. Hukorpa He BknrodaiiTe npuGop Ao Toro, (750r, 1000r, 1250r)
UCMONb30BaHNs B KA4ECTBE CrpaBOYHUKA KaK yCTaHOBUTE [I0JIKHBIM 06Pa3oM opMy 2. OcrTaBLUeeCs BPeMs BbINEYKN B MUHYTax U1 ®OYHKUUA NAMATH
Ans xneba, B KOTOPbIE NOMOXeHb! BCe 3anporpaMM1poBaHHOe BPEMSI Mocne c60st NUTaHWs, NPy NOBTOPHOM
il  BAXKHBIE MPABUJIA TEXHUKU VHTPEANEHTI. 3. BblbpaHHbIii UBET (MHTEHCUBHOCTb BKJIHOYEHUM MPUMEPHO Yeped 10 MUHYT
~~ BE3O0MACHOCTMU: 14. He GeiiTe no hopme CHM3Y Uik N0 kparo noAXXapnBaH1s KOPoUKM) BbINOMHEHWE MPOrPamMM MPOAOCIIKNTLCS C TOFO
N [pexe, Hem MPUCTYNATS K SKCrUTyaTALMM ANs TOro, YTOGkI M3BMEYL U3 Hee xNeb, 3To (Cpeanuii (Medium) - TemHbli (Dark) - e MecTa. OIHaKo 3TOro He Npou3oiaeT, ecin
(OB 51eKTPONPUGOPOB BLINOMHMTE ClieAyHoLLMe MOXET MOBPEANTL (hOPMY AN XE6a. BbicTpbIii (Rapid) - CaeTnblii (Lower)) Bbl OTMEHUIN/NPEKPATUIM MPOLIECC BbINEYKN
O ’ 15. Cneaute 3a TeM, 4TOGbI B xnieGoneuky 4. Homep Bbli6paHHOI Nporpammbl Ha)kaTtueM 1 yaep>xaHmeM KHonku Start/Stop B
OCHOBHble npasuna 6e30nNacHoOCTy:
> I Vi He ronanu MeTannudeckas osbra um 5. TMoCnefoBaTenbHOCTb BbINOMHEHNS! TeueHne 3 cekyHA.
. MpouuTaiite BCE MHCTPYKUMN.
o B Mepen Havanom skcrnyaTaum Lpyrvie MaTepuansl, 3T0 MOXET NPUBECTM K nporpamm
: BO3ropaHuio 1 BO3HUKHOBEHMIO KOPOTKOTO
npoBepbTe, YTOObI HANPsS>XeHUE B 3aMbIEaHVI$| P B. MEHIO CMOTPOBOE OKHO
CeTV COOTBETCTBOBASIO HAMPSXXEHUHO, ! o BBof >keniaemoii nporpammel. Ha aucnnee Bl MOXXeTe NpoBepsiTh COCTOsIHME NpoLecca
KA3AHHOMY B TEXHUUECKAX 16. Hukorga He HakpblBaiTe xneboneuxy BbINEYKY 4EPE3 CMOTPOBOE OKHO
. INeyKm
< MaTtepuanamu, KOTopble MOryT ) MPOIMPAMMBI BbINMEYKU
3. He ”0”9”b3g”Te MpVGOP, €C/M NOBPEXAEH npensiTCTBOBaTb CBOGOAHOMY BbIXOAY BaycHo: Bl BLIGHDAETE X VIO MDOrDAMM
CceTeBon ka eng nnm BUIKa, ecim Tenna u napa. 3T0 MOXXeT NPUBECTU K Mpu HaXxaTUM BCeX KHOMOK Bbl CbILUMTH Ha)KI/IMaﬂpK ‘:/’I"ae ):o porpamuy,
yCTpo”CTB%pa OTaET HEKOPPEKTHO, 5 BO3ropaHuto. 3BYKOBOA CHrHAT, ECIIN TOJILKO YCTPONCTBO O o '1°:Ky ﬁ:u{_ Tg Ancriee
ygano vaOGbmo MOBPEXAGHO KAKAM-TMGO 47 1ononyaviite xneGonedky TOMbKO Mo He paGoTaeT (To eCTb KOrAa BCE NPOrpamMbi g grp:wjz cB (e:%c; B:ncquyM}oaLLMM HOoMep
0 pgsoM. pagMTer“K MPOUSBOANTENNO Ha3Ha4eHuo. BbIGpaHbl U KHoMKa Start/Stop HaxaTa, apyrue BEIG p o pﬁ aBACUT OT
gpw opa Wiin B ONVKANLLIMA 18. He ncnonb3yiiTe Ha OTKPLITOM BO34yXe. KHOMKW Npu Ha>kaTum He GyayT u3fasaTb nogagHgsaKT%M bngig:ﬂlnggrg;x"ﬂ)(w' rnasy
« »
ni;or?:gs:s::"F')"é;zzigc:;;“éi';;%ﬁw 19. CoxpaHuTe aaHHOE PyKOBOACTBO. 3BYKOBOrO curHana) Nen n porp : .
\ TONbLKO ANS AOMALLHEFO C. PA3MEP XJIEBA NPOrPAMMA BLINE4KK 1: OCHOBHOW
3NEKTPUKM N MeXaHWKW Npubopa. 6
K . ueno. Bui60D 06 750r. 1000r. 1250 [ins 6enoro v cMeLwaHHoro xne6a B OCHOBHOM
4. He kacaiTecb ropsaunx NoBEPXHOCTEN. JIb3OBAHUA biGop obLuero Beca (750r, r, r). = =
'€ H = COCTOSILLEr0 U3 NLEHWUYHON U PUCOBOI MYKM.
Mcnonb3yidTe py|Ki Unm KHOMKM. BHELLHWI BUZ YCTPOMCTBA EOKMMANTE KHOTIKY HECKOTIEKO Pas A9 Xne6 umeeT NNOTHYHO CTPYKTYPY. Bbl MOXeTe
NosIBNIeHUs! Ha AUCTITIee >Kenaemoro Beca. :
5. Bo n3GeskaHue nopaxeHns aNeKTPUHECKAM A BbIGpaTh LBET KOPOUKM MPU NMOMOLLM KHOMKM
TOKOM He u3beraiTe nNorpy>xeHusi B BOAy (Cm. Puc. 1) MNpumMeyvaHue: Color.
WAn JpYryro XKWAKOCTb LUHYPA, BUKK WU 1. Kpblwka ycTpoiicTea Mpwu 3anycke ycTpoicTBa N0 yMOMYaHUIO . o
Kopnyca npuéopa. 2. CmoTpoBOe OKHO ycTaHaBnmBaeTcs Bec xneba 1250r. B MPOrPAMMA B%IHELIKM 2: ®PAHLIY3CKUK
6. OTksllo4aiiTe NPUGOP OT CeTH, €CAM Bbl ero 3. 2 MECHITbHbIE NoNacTy nporpammax 6, 7, 11 1 12 Bbi6op pasmepa Qnﬂﬁneg(oro XN160a 13 MYKA TOHKOIO NOMONA.
He vcronb3yeTe, npexkae YeM yctaHosuts 4. Dopma ans xneba xnie6a He AOCTyreH. /€0 OOLI4HO MOMY4AETCS BOSAYLLHEIM 1
WNN CHSATb IETanM 1 Nepes 04NCTKOM 5. MaHenb ynpaBnexns D. TAVMEP 3ALEPXKM VIMEeT XpyCTSLLYIO KOPOUKy. 3Ta nporpamma
- He NOAXOAUT ANt PELENTOB BbINEYKN C
npuGopa. 6. Kopnyc Bbineuka ¢ 3a[1ep>KKOii Mo BpeMeHH
7. He ponyckaite cBelwmBaHus kabensi ¢ 7. Kptouok Ans M3BnedeHns MecuibHoi WCronb30BAHNEM MACNa, MaprapuHa nim
Kpast CTONa MW NonafaHus Ha ropsuyo nonacTty E. LBET i MOJIoKa.
NOBEPXHOCTb. 8. MepHasi ualuka BeiGop useTa kopoukm (Medium - Dark - NPOrPAMMA BbINEYKM 3: MYKA FTPYEOIO
8. Wcnonb3oBaHue npucrnocobneHuin, He 9. MepHas noxka Rapid - Lower). HaxxumaiiTe kHonky Color MOMOIJIA
PEKOMEHI0BaHHbIX NPOU3BOANTENIEM HECKONbKO pas, noka Hapj >keslaembiM LiIBETOM [ns xne6a ¢ TSXKenbIM1M COPTamm MyKH,
npuéopa, MOXeT NPUBECTY K HAONE>XXALLEE UCNOJIb3OBAHUE He nosBTCA oTMeTKa. [ins nporpamm ~ TPe6yoWmMMM ANMTENLHOM (assl 3ameca U
NOBPEXAEHUSIM. XAPAKTEPUCTUKU BbINEeYKM 1-4 Bbl MOXETE BbIGPATL GbICTPbIi noabema (Hanpumep, NieHnYHas 1 pxxaHas
9. [aHHbIn Npnbop He npefHa3HayeH Ans Bbl MO>XeTe ncnonb30BaTh aBTOMATUYECKYHO pexum. B nporpammax 6, 7 u 11 sbi6op LseTa MyKa rpy6oro nomona). Xne6 nony4aetcs
MCNOJb30BaHUS JNOAbMU C OrPAHUYEHHBbIMU  Xne6oneyky AN BbINEYKN MO CBOEMY BKYCY. HEOCTyNeH. 6onee NAoTHLIM U TS>KESbIM.
PM3NYECKNMU, MCUXNYECKUMU U +  Bbl MOXXeTe BblGpaTh Ntobyto 13 12 F. CTAPT/CTON NMPOrPAMMA BbINEYKM 4: CIIAOKUN
YMCTBEHHbIMWN BO3MOXXHOCTAMM, AETbMMU, pasnmyHbIX MPOrpamMM BbIMEYKM Havano u 3aBepuleHne onepauum unm c6poc [Onsa xne6a ¢ Takmmu gobaBkamu, Kak
a TaK>Ke TeM, Y KOr0 HeZJoCTaTO4HO +  Bbl MOXeTe ncnonb3osaTtb roToBbIE CMECK YCTaHOBJIEHHOTO TaiiMepa. 4ToGkl NpepsaTh hpYKTOBbIE COKW, KOKOCOBAsi CTPY>KKA, N3IOM,
onbiTa 1 3HaHWK, ecnn ToNbKo NoA ANSA BbINEYKN onepawuto BbINONHNTE GbICTPOE HaXKaTue Ha CYyXOOPYKTbI, LUOKONAA MW AOMOSTHUTENbHbIA
CTPOrUM KOHTPOSIEM U C UHCTPYKLMSIMU +  Bbl MOXeTe 3ameLunBaTh TECTO A1 NarnLm KHOMKy Start/Stop [0 NosiBNEHWsi 3ByKOBOIo caxap. bnaroaps 60nee AIUTENbHOM
no MCMosIb30BaHUo Npméopa Co CTOPOHbI WIK POJSINIOB U fenaTtbh AXKeM curHana un Muratroilero BpeMeHu Ha gucnnee. asze nogbema xneb nosyvaeTcst NErkum u
nmua, oTBevaroLLero 3a 6e3onacHoOCTb +  C nomoLubto NporpamMmbl Bbineyku Onepauust MOXXeT 6bITb NPOACIKEHA BO3/YLUHbIM.
BbILLEHA3BAHHbIX N0, 13 6€3rMIOTEHOBOI MyKU Bbl MOXKETE MOBTOPHbLIM HaXkaT1em KHonku Start/Stop. [TPOFPAMMA BbINEYKM 5: ’
10. CneauTe 3a AeTbMU, 4TOObI OHW He urpanu yCneLwHo genatb CMeCcu Ans BbiNeykn n Ecnu Bbl He HaxxmeTe Ha kHonMKy Start/Stop, CBEPXEbICTPbIN ’

1.

C Npr6opoMm.

He pa3melyante npnbop Ha nnm B6man
ropsiyen razoBon MmN IKNEKTUYECKON
NAWTbI UM B Pa30rPETOM LyXOBOM LKAy .

peuenTbl ¢ 6€3rNTEHOBON MYKOR, Takomn
Kak KyKypy3Has Myka, rpe4HeBasi Myka n
KapTodensHas Myka.

YCTPOCTBO aBTOMAaTUYECKMN NPOAOIIKUT
BbINONHEHWEe NporpamMmbl Yeped 10 MUHYT. Ans
3aBepLUEHMs onepaumm 1 cépoca yCTaHOBOK,
Ha>KMWUTE 1 yaep>kusaiiTe KHomnky Start/Stop

B Te4eHWUN 3 CekyHA A0 AONroro 38yKOBOro
curHana.

OuyeHb 6bICTpPbI 3aMec, NOABLEM U Bbineyka.
OpHako B 91O nporpamme xneb nony4aeTtcs
Hambonee rpy6biM.

PYCCKUA
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NMPOrPAMMA BbINEYKHU 6: TECTO

[ns NpUroToBNEHUS APO>XKXKEBOrO TecTa
ansa 6ynoyek, nuuubl nnm 6apaHok. B aTon
nporpaMmme OTCyTCTBYET pa3a BbINeuku.

MPOrPAMMA BbINEYKW 7: TECTO ANA
NACTbI

[ns npurotoBneHus TecTta Ans nanwu. B aToi
nporpaMme OTCYTCTBYeT drasa BbIMeyKu.

NMPOrPAMMA BbIMEYKH 8: MAXTA
[ns xneba BbiNnekaemMoro ¢ NaxTou unm
AorypTom

MPOrPAMMA BbINEYKH 9:
BE3rNMIOTEHOBbLIN

[Onsa xne6a n3 6e3rntoTeHOBON MYKWN U CMecei
ons Bbineykn. besrnoTeHosas Myka TpebyeT
6051ee ANUTENbHOrO BPEMEHUN ANS BNUTbIBAHUS
>KNOKOCTEN 1 OTNIMYAKOTCA XapakTepucTukamm
nogbema.

NMPOrPAMMA BbINEYKHU 10: NIUPOI
3amec, NoAbEM U Bbineyka, oaHako dasa
noabemMa npoxoauT C NpMMeHeHneM coabl nnu
CO/bl ANS BbINEYKM.

NMPOrPAMMA BbIMNEYKU 11: JDKEM
[ns npuroToBneHUst A>KEMOB.

MPOrPAMMA BbINEYKHU 12: BbINMEYKA

[ns pONONHWUTENBbHOW BbINEYKN CNLLKOM

CBETIOro UM HenporneyeHHoro xneba. B

3TOW NporpaMmme OTCYTCTBYIOT hasbl 3ameca

1 noagbema. Xneb 6yaeTt noanep>KmMBaTbcs

TennbIM NPUMEPHO Yac Nnocne 3asepLueHns

BbINeYkn. ATO He JacT xN1eby CTaTb CIMLLKOM

CbIpbIM.

+ [ns Toro, 4TO6bI NPEXAEBPEMEHHO
3aBEepLUNTb 3Ty OMepaumio, HAKMUTE U
yhep>xusanTe KHornky Start/Stop B TeueHne
3 CeKyHA [0 NOsIBIEHUS JONITOr0 3BYKOBOr0
curHana. [ina oTknro4eHus yctpoictea
0TCOEAMHUTE YCTPOMCTBA OT UCTOUHMKA
nUTaHus.

B nporpammax 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 n 9 Bo Bpems

nocneAoBaTenbHOCTM NporpaMMm 3syyaT

6bICTPbIE 3BYKOBbIE CUrHanNbLI. Bekope

nocre 3TUX CUrHanoB, fobasnsiiTe Takme

WHIPeAnEeHTbI, Kak (OPYKTbl UM Opexu.

MosiButCs Hagnuce «ADD». IHrpeaneHTbl He

py6sATCA MECUITbHOM NONaCTbHO.

Ecnu Bbl nocTasunnu Tanmep 3afaepi<ku, Bbl

MO>XKETE MOSNOXNUTb BCE UHIPEANEHTbI B (hOpMY

nepef Ha4yanom Bbineykun. B atom cnyyae

PYKTbI 1 OpEXM JOMXKHbI ObITb MOPE3aHbl Ha

MEJIKME KYCOYKM.

YCTAHOBKA TAUMEPA

DyHKUMA Taimepa aenaeT BO3MO>KHOM
BbIMEUKY C 3a4epP>KKoi No BpeMeHu. Micnonbays
KfaBULLKN A U V¥, YyCTAHOBUTE >KelaeMoe BpeMs
OKOHYaHWs Bbineykun. Boibepute nporpammy.
Ha pucnnee oTobpasutcs Tpebyemoe Bpems

BbINeYKN. Micnonb3ys KnasuLly A, Bbl MOXeETe
MN3MEHUTb BPEMS OKOHYAHMS BbINEYKU
nHTepsanamu B 10 MUHYT A0 KOHEYHOM
BPEMEHHON 0TMETKM. [lep>Xute Knasuiuy
HaxxaTon Ans 6onee 6bICTPOro UCNONb30BaHUS
370 hyHKUMK. Ha ancnnee oTobparkaeTcs
NOJIHOE BPEMS BbINEYKU U OTNOXEHHOE
Bpems. Ecnun Bbl OTNOXKMA CANLLKOM 60MbLLOE
BPEMSI, Bbl MOXKETE UCMPaBUTb 3TO HA>KaTuem
Kknasuwu v. [NoaTeepanTe HACTPOWNKMN
Taiimepa HaxaTtmem kHonku Start/Stop. Ha
aucnnee 3amuraeT MHOroToume, U noiaeT
0TCYeT 3aAaHHOro BpemeHn. Koraa npouecc
BbINEYKN 3aBepLUNTCS, NPO3BY4MT 10 3BYKOBbIX
CUrHanoB v Ha gucnnee otobpasntcs 0:00.
Mpumep:

Ceitvac 8 4acoB yTpa, 1 Bbl XOTUTE NOMYy4YUTb
cBeXuii xneb K 3:15, yepes 7 yacos 15 MUHYT.
CHauana Bbl Bbl6bupaeTe nporpammy 1, 3atem
Ha>xnuMmaeTe KnasuLly TanMepa, noka Ha
aucnnee He nosiBnsieTcs 7:15, Tak kak xneb
6yLeT NPUroTOBNEH Yepe3 7 YacoB 15 MUHYT.
3ameTbTe, 4To (DyHKUMS Taimepa He paboTaeT
B Mporpamme axema.

MpumMeuaHue:

He ncnonbayiiTe dyHKUMIO TaiimMepa npu
paboTe ¢ 6bICTPO MOPTALMMUCS NPOAYKTaAMM,
TakMMK Kak siiua, MOJIOKO, CIIVBKMA U CbIp.

NEPE] BbINEYKON
[ns ycnewHon Bbineyku, noxanyicra,
cobntofaiite cneayoime akTopbl:

WHIPEAUEHTDI

+ W3Bnekawite hopMy 13 koprnyca nepea
NoMeLLEHNEM BHYTPb MHrpeaneHToB. Ecnu
WHrpeAveHTbl MonaayT B NeYKy, MOXeT
BO3HWKHYTb BO3ropaHue ns-3a ux Harpesa
OT HarpeBaTerbHbIX 3/IEMEHTOB.

+ Bcerpa nomewjainte uHrpeameHTbl B (hopMy
B yKa3aHHOM nopsiake.

+ Bce uHrpeameHTbl JONKHBI BbITb
KOMHaTHOW TeMnepaTypsbl, 4TO6b! OOUTLCA
onTumanbHoro addexkTa nogbema
APOXOKEN.

+  To4HO OTMEpsINTE KONMYECTBO
WHrpeavneHToB. [la>ke He3HauYnTeNbHble
OTKJIOHEHUS OT KOJIMYECTB, YKa3aHHbIX B
peuenTe, MOXeT OTpULaTeNbHO cKa3aTbCa
pe3ynbTaTbl BbINEYKM.

MpumMeuaHue:

Hukorpa He ncnonb3yiiTe KonuyecTsa 6onbLue
yKasaHHbIX. CULLIKOM 60J1bLIOE KONTMYECTBO
TecTa MOXKeT MOAHATLCS M3 PopMbI ANs
BbINEYKMN M NONACTb Ha HarpesaTesbHble
3/IEMEHTbI, YTO NPUBEAET K BO3rOPaHUIo.

BbINEYKA XJIEBA

NnoAroToBKA

CobntogaiTe MHCTPYKUMK NO TEXHUKE

6€e30nacHOCTH, yka3aHHble B AaHHOM

PYKOBOACTBE. YCTaHOBUTE Xneboneuky Ha

POBHYIO 1 YCTOMUMBYHO MOBEPXHOCTb.

1. BblHbTE OOPMY ANS BbINEYKN U3
ycTpoicTBa.

2. YcTaHoBWTE MeCUSIbHblE NoNacTu
Ha Hecylume Basnbl B hopme Ans
BbIneykn. Y6eamTech, YTO OHW NPOYHO
3admKCMpPOBaHbI.

3. OnycTuTe MHrpeaneHTbl ANl BaLlero
peuenTa B yka3aHHOM nopsake B hopmy
ans sbineykun. CHauana go6asbTe
>KMAKOCTH, caxap M CoJlb, 3aTEM MyKY, 1 B
nocreAHIo ovepeab APOXOKH.

MpumeyaHve: Yb6eantech, 4TO APOXIKU HE
KOHTaKTUPYIOT C COJbIO SN XKNMAKOCTAMU
MakcumanbHoe KonnyecTBa MyKu U APOXOKel
3aBuWCAT OT peuenTa.

4. TlomecTuTe hopMy ANs Bbineykn 06paTHO
B YCTPOWCTBO. Y6eanTech, 4To oHa
npasunbHO Pacnono>keHa.

5. 3akpoiiTe KpbILWKy yCTpOiCTBa.

6. BcTasbTe BMIIKY CETEBOrO LWHYpa B
po3eTKy. [po3By4mnT 3BYKOBOI CUIHAN 1 Ha
aucnnee oTo6pasnTcs HOMep Nporpammbl
LNUTENbHOCTb HOPMasbHOM Nporpammbl 1.

7. Bbibepute nporpamMmmy npvi NOMOLLM KHOMKK
Menu. Kaxxaoe HaxkaTue conpoBo>xaaeTcst
3BYKOBbIM CUrHANOM.

8. BbibepuTe uBeT xneba. OTMeTKa Ha
[ucniee nNokasbiBaeT, BbIGpanmn nu Bbl
CBET/bIA, CPEAHUIA UNWN TEMHbIN LBET.

Bbl Tak>xe Mo>keTe BblIOpaTb HACTPOIKY
«Rapid» ansa Toro, 4To6bl COKPATUTL BPEMS
BbINEYKMN.

MpumeyaHue:
[nsa nporpamm 6, 7, 11, dyHKumm «Bbi6op
useTta» u «Rapid» HeaOCTYMHbI.

9. Tenepb Bbl MOXXETE YCTAHOBUTL BPEMSI
3aBepLUEHNS NPOrpaMMbl C MNOMOLLIbIO
dyHKUMK Taiimepa. Bbl MOXXeTe ycTaHOBUTL
MakcumanbHyro 3afep>kky B 15 yacos.

MpumeyaHue:
®yHKUMS TaiMepa He JOCTynHa Ans
nporpamMmsl 11.

3ANYCK NMPOrPAMMBI

Tenepsb 3anycTuTe NporpaMmy € rMomoLLbH
KHoMKK Start/Stop.

Mporpamma asTomaTnyecku 6yaeT BbINOMHATL
pasnuyHble AencTeuns. Bol MoXXeTe CMOTPETL
3a NOCNeAoBaTENbHOCTLIO NPOrpaMM Yepes
OKHO BalLelt xneboneykun. Kpbliwka ycTpoincTea
MO>KET 6bITb OTKpPbITA BO BpEMS 3ameca.

MNpumMeyaHue:
He oTkpbiBaiiTe KPbILLKY YCTPOWCTBA BO BPEMSI
BbINeykn. Xneb MoxeT 0CecTb.

CoseT: Hepes 5 MMHYT 3ameca, nposepbTe
KOHcucTeHumto Tecta. OHO AOJIXKHO BbITb
MSITKUM, IMNKUM. Ecnn oHO cnnLikom cyxoe,
no6aBbTe HEMHOrO »XnakocTu. Ecnu cnuwikom
cblpoe, [o6aBbTE HEMHOIO MyKM (0T %2 o 1
YalHOM NOXXKN OAMH MW HECKONBKO pas, no
HEo6X0AUMOCTH).

3ABEPLUEHUE NMPOrPAMMbLI

Korpaa npouecc Bbine4kn NOAHOCTbIO
3aBepLUeH, 3By4nT 10 3BYKOBbIX CUrHANoB

1 Ha aucnnee oTobparkaetcs 0:00. B koHue
nporpamMmbl YyCTPOCTBO aBTOMaTU4ECKM
nepexoanT B pe>Knm nogorpesa n HaxoanTcsa
B HEM [0 60 MUHYT. B 3TOM pe>kume, BHyTpU
YCTpOICTBA LMPKYIMpYeT TeNblii BO3AYX.
Bbl MOXXeTe npexxaeBpeMeHHo 3aBepLUnTb
YHKLMIO NOAOrpeBa, HaXas 1 yaep>xusas
KHOMKy Start/Stop, noka He npo3syyat Asa
3BYKOBbIX CUTrHana.

BHUMAHUE

[Mepen OTKPbITMEM KPbILLKX YCTPOWCTBA,
BbIHbTE BUJIKY CETEBOI0 Kabens n3 po3eTku.
Korpa ycTpoiicTBO He UCMosb3yeTcsi, OHO He
[OJKHO 6bITh MOAKIHOYEHO K ceTu!

U3BJIEYEHUE XJTEBA

M3Bnekas cdopmy ans xneba, sBcerpa
NoNb3yiATECh KYXOHHBIMU pyKasuLamu

unu npuxsatkamu. [lep>xute popmy ans
BbINEYKN MOA HaKMOHOM Haj PeLUueTKOon, u
nerko noTpsicuTe, Nnoka xneb He BbICKONb3HET
13 dopmbl. Ecnu xneb He oTaenseTcs ot
MeCWIIbHbIX NIoNacTel, akkypaTHo yaanuTte

NX NPUNO>KEHHbIM KPKOYKOM ANs U3BrevyeHus
MECWIIbHbIX onacTei.

MNpuMeuaHue:

He vcnonb3yiiTe meTannmyeckme npeameTsl,
KOTOpble MOryT NOBPEANTb aHTUNPUrapHoe
nokpbiTue. MNocne ypanexuus xneba,
HemeanieHHo npononowwmTe hopmy Ans xneba
B TENJIoN BoAe. OTO He NO3BONUT MECUNbHBIM
nionacTsaM NpuUnnunHyTb K HECyLWMM Banam.

CoBeT: Ecnu Bbl yaganute MecunbHble nonacTtu
nocre nocnejHero 3aMmeca TecTa, xneé
OCTaHeTCst HeMOBPEXXAEHHbIM, KOrAa Bbl
focTaHeTe ero u3 opMbl ANs BbINeYKM.

+  KpaTkum HaxkaTuem Ha KHorky Start/

Stop npepBUTE NPOLECC BbINEYKM NN
0TCOeAMHUTE YCTPOMCTBO OT CETU.

+  OTKpOWiTe KPBbILLKY YCTPOACTBA 1
focTtaHbTe OOpMY AN BbINEUKN.
O6MakHUTE pyku B MyKY, AOCTaHbTE TECTO
1 U3BJIEKUTE MECUIIbHbBIE NONAcTU.

-

PYCCKUA
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+  BepHuTe TeCTO 1 3aKpONTE KPbILLKY
yCTpoKcTBa.

+ [loaknounTe yCTPOMCTBO K CETU U
Ha>kmuTe kHonKy Start/Stop. MNpouecc
BbINeyku npoaoskuTes. dante xneby
OCTbITb B TedeHne 15-30 MUHYT nepen
epoii. Nepep Tem, kak pe3aTb xneob,
y6eanTeCh, YTO B HEM He 0CTanocb
MeCUJIbHOM nonacTu.

BHuMmaHune

He HaumHaiiTe paboTy ¢ xniebone4koin, noka
OHa He oCTbIna nMbo He nporpenack. Ecnn
nocre Ha4yana nporpammsbl Ha gucnnee
oTobpaxkaetcs «HHH», 3HaunT TemnepaTypa
BHYTPW YCTPOWCTBA CMNLLKOM BbICOKas.
HemeaneHHo ocTaHOBUTE NpOrpammy u
OTKJIHOYMTE YCTPOICTBO OT ceTu. 3aTem
OTKPOWTE KPbILWKY YyCTPOCTBA 1 faiTe
Xxnemo6neuke oCTbITb Nepes NOBTOPHbIM
MCNONb30BaHMEM (3@ UCKITIOYEHWEM MPOrpaMm
«Bbineuka» un «[>xem»). Ecnu nocne 3anycka
nporpamMMbl Ha aucrnnee otobpaxkaeTcs
«LLL», 3TO 3HAuNT, 4TO TemnepaTypa BHyTpU
yCTpOICTBA CAMLLKOM Hu3Kas. [Nepesenute
YCTPOWCTBO B 601€€ UHTEHCUBHbIN PEXXUM
paboTbl 418 UCMNONb30BaHMS (3a UCKNOHYEHEM
nporpamm «Bbineuka» n «dxem»). Ecnn
nocre HaxkaTusl KHonku Start/Stop Ha aucnnee
oTobpaxkaetcs «EEQ», 3T0 03Ha4aeT, 4To
noepe>xAeHa Lenb faTymka TemnepaTypsl,
06paTUTeCh K aBTOPU3OBAHHOMY CreLnanmcTy
NS npoBepku aatyvka. Ecnv Ha gucnnee
oTobpaxkaetcs «EE1», 3T0 03Ha4aeT, 4To
MPOM30LLINIO KOPOTKOE 3aMblKkaHne aaTumnka
Temnepartypsbl.

YNCTKA N OBCNTY>KUBAHUE

OTkuoumnTE XN1eboneuky oT ceTu v ganTe e
OCTbITb, NMPEXAE YEM MPUCTYMUTb K HYUCTKE.

BAXKHO:
[eTanu n NnpuHannexHocT! ycTpoicTaa
HeJb3 MbITb B MOCYJOMOEYHON MallvHe.

1. ®dopma ans Bbineykn xneba: noTpuTe
HOPMY BNa>KHO! TKaHbIO U3HYTPY 1
cHapy>xu. He ncnonbayite octpble
npeaMeTbl Unu abpasnBHbIe CPEACTBa,
4YTOObI HE MOBPEANTL aHTUMPUrapHoe
nokpbITHe. MonHOCTLIO NpocyLnTe hopMy
npe>xne, 4eM yCTaHOBUTb €e Ha MeCTO.

2. MecunbHas nonacTb: eciin TecToMellanka
TPYAHO CHUMAETCS C OCU, 3anonHUTe
c¢opMy Tennoii Boaoi n octasbTe Ha 30
MUHYT. [ocne aToro TecTomellanka nerko
CHUMETCA C OCU ANnsA O4YUCTKU. TLLlaTeJ'IbHO

v

PYCCKUA

BbITPUTE TECTOMELLIANKY BAAXHON TKaHbHO.
O6patuTe BHMMaHWe Ha T0, 4To hopMy Ans

BbINeykn xneba n TecTomMellanky MO>XHO
MbITb B I'IOCyﬂOMoeLIHOﬁ MalluHe.
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3. KpbILLKa 1 OKOLLKO: NPOTPUTE KPbILLKY
W3HYTPU U CHAPY>KU BNA>KHOW TKaHbHO.

4. Kopnyc: akkypaTHO NPOTPUTE BHELLHIOK
NOBEPXHOCTb KOPMyca BNA>XHOW TKaHbO.
He vcnonbayiiTe abpasvBHble YUCTAWME
CpeacTBa, NOCKOMbKY 9TO MOXKET
noBpeauTb OTAENKY NOBEPXHOCTU. Hukoraa
He norpy>kanTe Kopnyc xneboneykun B Boay
NS OYNCTKMN.

5. [pexxae, 4eM ybpaTthb xneboneyky Ha
XpaHeHue, ybeamTecb B TOM, 4TO OHa
NOJIHOCTBIO OCTbINA, NPOTPUTE U BbICYLLNTE
€€ 1 3aKPONTe KPbILLKY.

TEXHNYECKMWE OAHHbIE:
220-240B ~ 50I'y * 850BT

Cpok cny>6bl npubopa He MeHee 3-x ner.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Przed rozpoczeciem eksploatacji prosze
doktadnie przeczytac te instrukcje obstugi i
zachowac ja na przyszto$é

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT
BEZPIECZENSTWA:

Podczas korzystania z urzgdzenia elektrycznego,
nalezy zachowac podstawowe zasady
bezpieczenstwa:

1. Nalezy przeczytac catg instrukcje.

2. Przed korzystaniem prosze sprawdzi¢, czy
napiecie w gniazdkach $ciennych odpowiada
ukazanemu na tabliczce znamionowe;j.

3. Nie nalezy korzystac¢ w urzadzenia, jesli
kabel zasilania, albo wtyczka sa uszkodzone,
lub jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo,
albo jesli zostato upuszczone lub w
jakikolwiek sposdb uszkodzone. Nalezy
zwrdci¢ urzadzenie do producenta lub
najblizszego autoryzowanego punktu napraw
do sprawdzenia, naprawy lub dostrojenia
elektrycznego lub mechanicznego.

4. Nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni.
Korzystaj z raczek i gatek.

5. Aby unikna¢ porazenia elektrycznego,
nie nalezy zanurzac kabla, wtyczek, ani
urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

6. Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane,
lub bedzie rozktadane na czesci przed
czyszczeniem, nalezy wytaczyc je z
gniazdka.

7. Nie nalezy pozwoli¢, by kabel zasilania
zwisat ze stotu lub dotykat goracych
powierzchni.

8. Korzystanie z akcesoriéw lub dodatkéw nie
zalecanych przez producenta urzgdzenia
moze spowodowac zagrozenie.

9. To urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (wtacznie z dzie¢mi) ze
zmniejszonymi fizycznymi, zmystowymi lub
umystowymi mozliwosciami, albo z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sa one
nadzorowane lub poinstruowane, odnosnie
korzystania z urzadzenia, przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczerstwo.

10. Dzieci powinny by¢ nadzorowane w celu
zapewnienia, iz nie beda si¢ urzadzeniem
bawic.

11. Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia na,
ani w poblizu gorgcego gazu, palnika
elektrycznego, lub w nagrzanym piekarniku.

12. Nie nalezy dotyka¢ zadnych ruchomych
lub krecacych sie czesci podczas pracy
urzadzenia.

13. Nigdy nie nalezy wtaczac¢ urzadzenia, nie
umiesciwszy w nim uprzednio wypetnionej
sktadnikami formy na chleb.

14. Nigdy nie nalezy uderza¢ w forme na chleb

od gory, ani w brzegi, by jg wyja¢, gdyz moze
to jg uszkodzié.

15. Do wypiekacza do chleba nie wolno wkfadaé
metalowych folii, ani innych przedmiotéw,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie
pozaru lub krétkie spiecie.

16. Nigdy nie nalezy przykrywaé wypiekacza
recznikiem, ani zadnym innym materiatem,
gdyz goraco i para musza mie¢ mozliwosé
swobodnego wydostawania sig. Zakrycie
urzadzenia, lub jego kontakt z tatwopalnym
materiatem moze spowodowaé pozar.

17. Nie nalezy uzywac urzadzenia w celach
innych, niz te, do ktdrych zostato
przeznaczone.

18. Nie nalezy uzywac na zewnatrz.

19. Nalezy zachowac niniejsze instrukcje.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

PRZEGLAD URZADZENIA

(patrz il. 1)

1. Pokrywka urzadzenia

2. Okienko

3. 2 szpatutki do ugniatania
4. Forma do pieczenia

5. Panel kontrolny

6. Obudowa

7. Narzedzie do usuwania szpatutek do
ugniatania ciasta

Kubek odmierzajacy
tyzka odmierzajaca

PRAWIDLOWE KORZYSTANIE

WLASCIWOSCI

Mozesz uzy¢ automatycznego piekarnika do

chleba zgodnie ze swoimi upodobaniami.

+  Mozesz wybra¢ pomiedzy 12 réznymi
programami pieczenia.

+ Mozesz korzystac z gotowych mieszanek do
pieczenia.

+ Mozesz ugniatac¢ ciasto na makaron, lub
rogala i zrobi¢ dzem.

+ Dzigki programowi ,bezglutenowemu*
mozesz z powodzeniem piec bezglutenowe
mieszanki do pieczenia oraz korzystac z
przepis6w z maka bezglutenowa, taka jak
kukurydziana, gryka lub ziemniaczana.

©®

PANEL KONTROLNY (patrz il. 2)

A. WYSWIETLACZ

1. Wyswietla warianty wagi bochenka
(750g, 1000g, 12509)

2. Pozostaty czas pieczenia minutach oraz czas
zaprogramowany

3. Wybrany stopien przypieczenia
($redni mocno upieczony szybko lekko
przypieczony)

4. Wybrany numer programu

5. Kolejnosé uruchamianych programéw

POLSKI
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POLSKI

B. MENU

Uruchom zadany program pieczenia. Numer
programu oraz odpowiedni czas pieczenia
pojawig sie na wyswietlaczu.

Wazne:

Po nacisnieciu przyciskéw dotykowych musi sie
rozlec sygnat dzwigkowy, chyba ze urzadzenia
pracuje (mianowicie wszystkie programy zostaty
ustawione, a przycisk start/stop zostat nacisniety;
wtedy inne przyciski nie beda wydawac
dzwigkow).

C. ROZMIAR BOCHENKA

Wybdr wagi brutto (750g, 1000g i 1250g).
Nacisnij przycisk odpowiednig, ilo$¢ razy, az
oznaczenie pojawi sie pod zadang waga.
Uwaga:

Domysinym ustawieniem po wiaczeniu
urzadzenia jest 1250g. Programy 6, 7, 11 i 12 nie
pozwalajg na ustawienie wagi bochenka.

D. ZEGAR OPOZNIAJACY
Pieczenie z opdznieniem czasu.

E. STOPIEN UPIECZENIA

Wybierz stopien przypieczenia ($redni mocno
upieczony szybko lekko przypieczony). Naci$nij
przycisk przypieczenia odpowiednig ilos¢

razy, az oznaczenie pojawi si¢ nad zadanym
stopniem przypieczenia. Czas pieczenia zmienia
sie w zaleznosci od wybranego poziomu
zbrazowienia. Dla programdéw 1-4 mozesz
aktywowac tryb szybkiego pieczenia, naciskajac
przycisk, az wyswietli sie trojkat, oznaczajacy
program szybkiego pieczenia. Programy 6,

7 i 11 nie pozwalaja na ustawienie stopnia
zbrgzowieniabochenka.

F. START/STOP

Aby rozpoczag, lub zatrzymad prace, lub
anulowac ustawienie zegara. Aby wstrzymac
prace, krotko nacisnij przycisk start/stop, az
rozlegnie si¢ dzwigk, a czas zacznie miga¢ na
wyswietlaczu. Ponownie naciskajac przycisk
start/stop wznowisz prace urzadzenia. Jesli
nie wcisniesz przycisku start/stop, urzadzenie
automatycznie wznowi program po 10 minutach.
Aby zakoriczy¢ prace i wykasowac ustawienia,
nacisnij przycisk start/stop na 3 sekundy, az
rozlegnie sie dtugi dZzwigk.

Uwaga:

Nie naciskaj przycisku start/stop, jesli tylko
chcesz sprawdzi¢ stan chleba.

FUNKCJA PAMIECI

Po ponownym wigczeniu po awarii zasilania,
trwajgcego ok. 10 minut, program wznowi prace
w tym samym punkcie. Nie ma to jednakze
zastosowania, jesli anulujesz/przerwiesz proces
pieczenia, naciskajac przycisk start/stop na 3
sekundy.
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OKIENKO
Poprzez okienko mozesz sprawdzi¢ proces
pieczenia.

PROGRAMY PIECZENIA

Zadany program wybierasz naciskajac przycisk
menu. Odpowiedni numer programu jest
pokazany na wyswietlaczu. Czas pieczenia
zalezy od wybranej kombinacji programéw. Patrz
rozdziat ,Kolejno$é programow*.

PROGRAM PIECZENIA 1: PODSTAWOWY

Do chlebdw biatych oraz mieszanych,
sktadajacych sig gtéwnie z maki pszenicznej lub
zytniej. Chleb ma zwarta konsystencje. Mozesz
dostosowac stopien zbrazowienia poprzez
przycisk stopnia przypieczenia.

PROGRAM PIECZENIA 2: FRANCUSKI

Do chlebdw lekkich, upieczonych z drobnej maki.
Normalnie taki chleb jest puszysty i ma chrupiacg
skorke. Nie jest odpowiedni do przepisow,
wymagajacych masta, margaryny lub mleka.
PROGRAM PIECZENIA 3: RAZOWY

Do chlebdw, zrobionych z réznych rodzajéw
maki, wymagajacych dtuzszego ugniatania i
wzrastania (na przyktad z maki razowej i zytniej).
Chleb bedzie bardziej zwarty i cigzszy.
PROGRAM PIECZENIA 4: SLODKI

Do chleba z dodatkami, np. sokami owocowymi,
widrkami kokosowymi, rodzynkami, suszonymi
owocami, czekoladg lub z dodatkiem cukru.

Z powodu dtuzszego czasu wzrastania, chleb
bedzie lekki i puszysty.

PROGRAM PIECZENIA 5: SUPER SZYBKI
Szybki proces ugniatania, rosniecia i pieczenia.
Upieczony chleb jest najtwardszy sposroéd
wszystkich dostepnych programdéw pieczenia.
PROGRAM PIECZENIA 6: CIASTO

Do przygotowania ciasta drozdzowego na
buteczki, pizze lub precle. Ten program nie
obejmuije pieczenia.

PROGRAM PIECZENIA 7: CIASTO NA
MAKARON

Do przygotowania ciasta na makaron. Ten
program nie obejmuje pieczenia.

PROGRAM PIECZENIA 8: MASLANKA

Do chlebéw zrobionych przy uzyciu maslanki lub
jogurtu.

PROGRAM 9: BEZGLUTENOWY

Do chlebdw zrobionych z maki bezglutenowej
lub mieszanek do pieczenia. Maka bezglutenowa
wymaga dtuzszego nabierania ptynéw lub ma
rézne wiasciwosci rosnigcia.

PROGRAM PIECZENIA 10: CIASTO
Ugniatanie, ro$nigcie i pieczenie, rosnigcie na
sodzie spozywczej lub proszku do pieczenia.
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PROGRAM 11: DZEM
Do robienia dzemu.

PROGRAM 12: PIECZENIE
Do dodatkowego pieczenia chleba, ktdry jest
zbyt lekki, lub niewystarczajaco upieczony. Ten
program nie obejmuje ugniatania, ani czasu
lezakowania. Chleb bedzie utrzymywany w
cieple przez prawie godzing po zakoriczeniu
pieczenia. Zapobiegnie to zwilgotnieniu chleba.
Aby wczesniej zakoriczy¢ te funkcje, nacisnij
przycisk start/stop na 3 sekundy, az rozlegnie
sig dtugi dzwigk. Aby wytaczy¢ urzadzenie,
odtgcz je od Zrddta zasilania.
W programach 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 9 bedg
rozlega¢ sig dzwigki podczas uruchamiania
sie poszczegdinych programoéw. Krétko potem
dodaj takie sktadniki, jak owoce, czy orzechy.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ napis ,ADD"“
(DODAJ). Szpatutka do ugniatania ciasta nie kroi
skfadnikow.
Jesli ustawiono opdznianie zegara, mozesz
dodac¢ wszystkie sktadniki do formy do pieczenia
na poczatku. Jednakze w takim przypadku
owoce i orzechy powinny by¢ pociete na mate
kawatki.

USTAWIENIA ZEGARA

Funkcja zegara pozwala na opdznienie
pieczenia. Korzystajac ze strzatek a oraz v,
ustaw zadany czas zakoriczenia pieczenia.
Wybierz program. Wys$wietlacz pokaze
wymagany czas pieczenia. Korzystajac ze
strzatki A mozesz zmienic czas zakonczenia
pieczenia 10-minutowymi etapami do
najpozniejszego punktu w czasie. Wcisnigcie
strzatki na state przyspieszy wprowadzanie

tej funkciji. Wyswietlacz pokaze catkowity czas
pieczenia oraz czas opdznienia. Jesli popetnisz
btad podczas ustawiania czasu, mozesz
poprawic go, korzystajac ze strzatki v. Zatwierdz
ustawienie zegara, naciskajac przycisk start/stop.
Dwukropek na wyswietlaczu zacznie migac i
rozpocznie sie odliczanie zaprogramowanego
czasu. Gdy proces pieczenia zostanie
zakoniczony, rozlegnie sie dziesie¢ sygnatow, a
wyswietlacz pokaze 0:00.

Przyktad:

Jest 8 rano. Chcesz mie¢ $wiezy chleb za 7
godzin i 15 minut, o godzinie 15:15. Najpierw
wybierz program 1, nastepnie nacisnij przycisk
zegara, az na wyswietlaczu pojawi sie 7:15,
gdyz chcesz, by chleb byt gotowy za 7 godzin

i 15 minut. Pamietaj, ze funkcja zegara nie jest
dostepna w programie do dzemu.

Uwaga

Nie korzystaj z funkcji zegara podczas pracy z
szybko psujacymi sie sktadnikami, takimi jak jaja,
mleko, $mietana lub ser.

PRZED PIECZENIEM
Podczas pieczenia proszg pamigtac o
nastepujacych czynnikach:

SKLADNIKI
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Przed wtozeniem sktadnikdw wyjmij forme do
pieczenia z obudowy.

Jesli sktadniki dostang sie w miejsce
pieczenia, moze to spowodowac powstanie
ognia, gdyz zostang one ogrzane przez
elementy grzewcze.

+ Zawsze wkiadaj sktadniki do formy w
okreslonej kolejnosci.

+  Wszystkie sktadniki powinny mie¢
temperature pokojowa w celu zachowania
optymalnego wzrastania drozdzy.

+ Doktadnie odmierzaj sktadniki. Nawet drobne
odchylenia od okreslonych w przepisie ilosci
moga wptynaé na wynik koricowy pieczenia.

Uwaga

Nigdy nie uzywaj wigkszej ilosci sktadnikdw, niz

okreslono w przepisie. Zbyt wiele ciasta moze

wyrosnag z formy do pieczenia i skapnaé na
gorace elementy grzewcze, powodujac pozar.

PIECZENIA CHLEBA

PRZYGOTOWANIE

Stosuj sie do instrukcji bezpieczeristwa w

niniejszej instrukcji obstugi. Umies¢ piekarnik do

chleba na réwnej i stabilnej powierzchni.

1. Pociagnij forme do pieczenia do gory, by
wyjac ja z urzadzenia.

2. WI6z szpatutki do ugniatania na wat
napedowy w formie do pieczenia. Upewnij
sie, Zze sg stabilnie umocowane.

3. W6z sktadniki z przepisu wg wskazanej
kolejnosci do formy do pieczenia. Najpierw
dodaj ptyny, cukier i sdl, a nastgpnie make,
wktadajac drozdze jako ostatnie.

Uwaga: Upewnij sig, ze drozdze nie wchodza w

kontakt ze sktadnikami ptynnymi, czy sola.

W przepisie bedzie podana maksymalna ilos¢

maki i drozdzy, ktérej mozna uzyc.

Umiesc¢ forme do pieczenia z powrotem w
urzadzeniu. Upewnij sig, ze jest prawidtowo
wtozona.

5. Zamknij pokrywe urzadzenia.

6. Podfacz wtyczke zasilania do gniazdka.
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu pokaze sig numer programu
oraz czas trwania programu normalnego 1.

7. Wybierz program, korzystajac z przycisku
menu. Kazdy wprowadzeniy program jest
potwierdzany sygnatem dzwiekowym.

8. Wybierz stopier upieczenia chleba.
Oznaczenie na wyswietlaczu pokaze, czy
zostat wybrany niski, Sredni, czy mocny
stopien przypieczenia. Mozesz takze wybrac
ustawienie ,,Szybko“, by skrdci¢ czas pieczenia.
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Uwaga:
W programach 6, 7, 11 funkcja ,stopnia
przypieczenia“ i ,Szybko“ nie sg dostepne.

9. Masz teraz mozliwo$¢ ustawienia czasu
zakorniczenia programu poprzez funkcje
zegara. Mozesz wprowadzi¢ opdznienie
maksymalnie do 15 godzin.

Uwaga:

Funkcja opdznienia nie jest dostepna w

programie 11.

URUCHAMIANIE PROGRAMU

Uruchom teraz program, naciskajac przycisk
start/stop.

Program automatycznie uruchomi rézne
czynnosci. Mozesz obserwowac kolejnosé
programdéw przez okienko piekarnika do chleba.
Czasami okienko moze zaparowac. Pokrywa
urzadzenia moze by¢ podczas ugniatania
otwarta.

Uwaga:
Nie nalezy otwiera¢ pokrywy urzadzenia podczas
pieczenia. Chleb mdgtby opasc.

Wskazdéwka: Po 5 minutach ugniatania, sprawdz
konsystencje ciasta. Powinna to by¢ miekka,
lepka bryta. Jesli jest zbyt sucha, dodaj nieco
pltynu. Jesli jest zbyt wilgotna, dodaj nieco maki
(1/2 do 1 tyzeczki raz, lub jesli to konieczne,
wiecej).

ZAKANCZANIE PROGRAMU

Gdy proces pieczenia zostanie zakoriczony,
rozlegnie sig dziesigé sygnatdw, a wyswietlacz
pokaze 0:00. Po zakoriczeniu programu
urzadzenie automatycznie przestawi si¢

na tryb podgrzewania do 60 minut. W tym
trybie ciepte powietrze przeptywa w $rodku
urzadzenia. Mozesz wczes$niej zakoriczy¢
funkcje podgrzewania poprzez przycisnigcie i
przytrzymanie przycisku start/stop, az rozlegna
sie dwa sygnaty dzwiekowe.

OSTRZEZENIE

Przed otworzeniem pokrywy urzadzenia,
wyciagnij wtyczke z gniazdka $ciennego. Jesli
urzadzenie nie jest uzywane, nigdy nie powinno
by¢ wtgczone!

WYJMOWANIE CHLEBA

Podczas wyjmowania formy do pieczenia
zawsze korzystaj z uchwytéw do garnkow lub
rekawic kuchennych. Przytrzymaj forme do
pieczenia przechylong ponad rusztem i delikatnie
potrzasnij, az chleb wysunie sig z formy.

Jesli chleb nie wysuwa sie ze szpatutek do
ugniatania, ostroznie usun szpatutki, korzystajac
z zataczonego narzedzia do ich usuwania.
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Uwaga:

Nie uzywaj zadnych metalowych przedmiotdw,
ktdre mogtyby porysowacé nieprzywierajaca
powierzchnig. Po usunigciu chleba natychmiast
optucz forme do pieczenia cieptg woda,.
Zapobiegnie to przyklejeniu sie szpatutek do
ugniatania ciasta do watu napedowego.

Wskazdwka: Jesli po ostatnim ugniataniu ciasta
usuniesz szpatutki, wyjety z formy do pieczenia
chleb pozostanie nienaruszony.

+  Aby przerwac proces pieczenia krétko
nacisnij przycisk start/stop, lub wyjmij
wtyczke z gniazdka $ciennego.

+  Otworz pokrywe urzadzenia i wyjmij forme
do pieczenia. Mozesz wyja¢ ciasto rekami
obsypanymi maka, a potem wyja¢ szpatutki
do ugniatania.

+ Z powrotem widz ciasto i zamknij pokrywe
urzadzenia.

+ Widéz wtyczke z powrotem do gniazdka
Sciennego i nacisnij przycisk start/stop.
Program pieczenia bedzie kontynuowany.
Przed jedzeniem pozwdl chlebowi stygnac
przez 15-30 minut. Przed pokrojeniem chleba
upewnij sie, ze szpatutki do ugniatania ciasta
zostaly juz wyjete.

Ostrzezenie

Nie proébuj uruchamia¢ piekarnika do chleba,
zanim ostygnie, lub zanim sie nagrzeje.

Jesli na wyswietlaczu pokazane jest “HHH”

po rozpoczeciu programu, to znaczy, ze
temperatura wewnatrz formy na chleb jest

zbyt wysoka. Nalezy natychmiast zatrzymac
program i odtaczyc¢ od zasilania. Nastepnie
otwdrz pokrywke i pozwdl urzadzeniu catkowicie
ostygnag¢ przez kolejnym go uzyciem (poza
programem PIECZENIE i DZEM). Jesli po
uruchomieniu programu na wyswietlaczu jest
pokazane “LLL”, to znaczy, ze temperatura
wewnatrz formy do chleba jest zbyt niska. Nalezy
ustawi¢ wyzszg temperature pracy piekarnika
(poza programami PIECZENIE i DZEM). Jesli
po nacisnieciu start/stop na wyswietlaczu
pojawi si¢ “EEO”, to znaczy, ze czujnik
temperatury jest odtgczony; nalezy sprawdzi¢
go w autoryzowanym punkcie napraw. Jesli na
wyswietlaczu pokazane jest ,EE1“, oznacza to,
Ze czujnik temperatury miat krétkie spiecie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od

zasilania i pozwdl mu ostygnag.

WAZNE:

Elementy i akcesoria do tego urzadzenia nie

powinny by¢ myte w zmywarce do naczyn.

1. Forma na chleb: Pocieraj w $rodku i na
zewnatrz wilgotng szmatka. Nie nalezy
uzywac zadnych ostrych, ani $ciernych
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$srodkow, by nie uszkodzi¢ ochronnej warstwy
nieprzywierajacej. Przed ponowng instalacjg
forma musi by¢ catkowicie sucha.

2. Ostrze ugniatajace: Jesli trudno jest zdjac
rame ugniatajaca z osi, nalezy wypetnic¢
pojemnik cieptg woda i pozostawic¢ na okoto
30 minut. Potem ugniatacz moze by¢ fatwo
wyijety do czyszczenia. Nalezy tez wytrze¢
ostrze dokfadnie bawetniang wilgotng,
szmatka. Prosze pamietac, ze forma do
chleba i ostrze ugniatajace nadajg si¢ do
mycia w zmywarce do naczyn.

3. Pokrywka i okienko: wyczys¢ pokrywke
w $rodku i na zewnatrz lekko zwilzong
szmatka,.

4. Obudowa: delikatnie wytrzyj zewnetrzna,
powierzchnig obudowy wilgotng szmatka.
Nie nalezy korzysta¢ z zadnych $rodkéw
$ciernych, gdyz mogtoby to uszkodzi¢
wysoko wypolerowang powierzchnig. Nigdy
nie nalezy w celu wyczyszczenia zanurzac
obudowy w wodzie.

5. Przed schowaniem wypiekacza do chleba,
nalezy sie upewnic, ze catkowicie ostygt,
jest czysty i suchy, oraz ze pokrywka jest
zamknieta.

DANE TECHNICZNE:
220-240V ~ 50Hz - 850W
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MANUAL DE UTILIZARE

utilizare si pastratj-o pentru consultari ulterioare

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE:

inainte de utilizarea aparatului electric, a se

respecta intotdeauna urmatoarele masuri de

precautje esentjale:

1. Cititi toate instructjunile.

2. Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea
de la priza murala corespunde celei indicate
pe placuta de identificare.

3. Nu actjonatj niciun aparat cu cablul sau
cu fisa deteriorata sau dupa ce acesta
s-a defectat, a suferit socuri mecanice prin
cadere ori a suferit deteriorari de orice
natura. Restituitj aparatul fabricantului sau
la cel mai apropiat centru de depanare
autorizat, supunéndu-| inspectarii, reparatjilor
sau reglajelor electrice ori mecanice.

4. Nu atingeti suprafetele fierbintj. Folositi
manerele sau butoanele.

5. Pentru a preveni pericolul de electrocutare,
nu introducet; cablul, fisele sau carcasa in
apa sau in alte lichide.

6. Scoatetj fisa din priza in caz de neutilizare,
inaintea montarii sau detasarii unor piese si
inainte de curatare.

7. Nu lasatj cablul sa atarne liber peste marginea
unei mese sau a suprafetelor fierbintj.

8. Utilizarea de accesorii nerecomandate de
fabricantul acestui aparat poate provoca
ranirea.

9. Aparatul nu este destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copiii) care au capacitatj
fizice, senzoriale sau mentale reduse,
ori nu detin experienta sau cunostintele
necesare, cu exceptja cazului in care sunt
supravegheatj sau a fost instruitj privind
utilizarea aparatelor de catre o persoana
responsabila de siguranta acestora.

10. Copiii vor fi tinutj sub supraveghere, pentru a
nu li se permite sa se joace cu aparatul.

11. Se interzice amplasarea langa sau pe o plita
electrica sau un aragaz fierbinte ori intr-un
cuptor incalzit.

12. A nu se atinge nicio piesa mobila sau aflata
in rotatjie a aparatului in timpul gatitului.

13. Nu pornitj niciodata aparatul fara a introduce
corespunzator ingredientele de coacere in
tava.

14. A nu se bate niciodata tava pe portjunea
superioara sau pe margine pentru extragerea
tavii; exista pericolul deteriorarii tavii.

15. A nu se introduce folii metalice sau alte
materiale in cuptorul automat de péine,
deoarece se poate crea pericolul de incendiu
sau scurtcircuitare.
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16. A nu se acoperi niciodata cuptorul automat
de péine cu un prosop sau cu orice alte
materiale; caldura si aburul trebuie sa poata
fi degajate fara obstacole. Se poate produce
un incendiu daca acesta este acoperit sau
intra in contact de/cu materii combustibile.

17. Nu utilizatj acest aparat pentru alte scopuri
decat cele prevazute.

18. Se interzice utilizarea in spatji exterioare.

19. Pastratj aceste instructjuni.

EXCLUSIV UTILIZARE CASNICA

PREZENTAREA GENERALA A
APARATULUI

(v. fig. 1)

Capac

Vizor

2 spirale de framantare

Cuva de copt

Comenzi

Carcasa

Element de desfacere a spiralelor de
framantare

8. Cana de dozare

9. Lingura de dozare

UTILIZARE CORESPUNZATOARE

FUNCTII

Putetj folosi cuptorul de péine automat pentru a

coace paine conform preferintelor.

+ Avelj la dispozitje o selectie de 12 programe
diferite.

+ Putetj folosi mixuri de copt gata preparate.

+  Putetj framanta aluat pentru fidea sau rulada
si putetj prepara gem.

+ In programul de coacere ,fara gluten®, puteti
prepara amestecuri de copt fara gluten si
retete cu faina fara gluten, cum ar fi faina de
porumb, féina de hrisca si faina de cartofi.

COMENZI (v. fig. 2)

A. AFISAJ

1. Afigaj destinat selectarii greutatji
(7509, 10009, 12509)

2. Durata de copt ramasa exprimata in minute
si durata programata
Gradul de rumenire selectat
(Mediu - intunecat » Rapid - Scézut)

. Numarul programului selectat
5. Secventa de procesare a programului

. MENIU
Introduceti programul de coacere dorit. Numarul
programului si durata de coacere respectiva apar
pe afisaj.
Atentje:
La apasarea tuturor butoanelor, se va emite
un semnal sonor, cu exceptja cazului in care
aparatul este in functiune (mai exact, toate

Nooa,wN -~

programele au fost setate, iar butonul de
Pornire/Oprire a fost apasat, celelalte butoane
fara semnal sonor).

C. DIMENSIUNE FRANZELA

Selectatj greutatea aproximativa (750g, 1000g,
and 1250g). Apasatj butonul de céte ori e nevoie
péana ce marcajul apare sub greutatea dorita.
Retineti:

Setarea implicita la activarea aparatului este de
1250g. Programele 6, 7, 11 si 12 nu pot regla
dimensiunea franzelei.

D. TEMPORIZATOR
Coacere cu activare temporizata.

E. CULOARE

Selectati gradul de rumenire (Mediu - intunecat
- Rapid » Scazut). Apasatj butonul Culoare

de suficiente ori, pAna cand un marcaj apare
deasupra gradului dorit de rumenire. Durata de
coacere se modifica in functie de nivelul selectat
de rumenire. in cazul programelor 1-4, putet
activa modul rapid apasand butonul pana ce
modul rapid va fi indicat printr-un triunghi. in
cazul programelor 6, 7 si 11, setarea Culoare
este neselectabila.

F. PORNIRE/OPRIRE

Destinat pornirii gi opririi aparatului sau stergerii
unui temporizator fixat. Pentru a intrerupe
functjonarea, apasatj scurt butonul de Pornire/
Oprire pana ce auziti un semnal sonor si durata
lumineaza intermitent pe afisaj. Prin reapasarea
butonului de Pornire/Oprire, se reia functjonarea.
Daca nu apasatj manual Pornire/Oprire, aparatul
va relua automat programul fixat dupa 10 minute.
Pentru a finaliza procesul si pentru a sterge
setarile, apasatj butonul de Pornire/Oprire timp
de 3 secunde pana ce auzitj un semnal sonor
prelungit.

Retineti:

Nu apasatj butonul de Pornire/Oprire daca doritj
numai sa verificati coacerea painii.

FUNCTIE MEMORIE

in cazul repornirii aparatului dupd o pana de
curent de aprox. 10 minute, programul va fi reluat
din acelasi punct. Acest considerent nu este insa
valabil cand anulati/incheiatj procesul de coacere
prin apasarea butonului de Pornire/Oprire timp
de 3 secunde.

VIZOR
Putetj vedea painea in timpul coacerii prin acest
vizor.

PROGRAME DE COACERE

Putetj selecta programul dorit prin apasarea
butoanelor. Numarul programului respectiv este
indicat pe afisaj. Durata de coacere depind de
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combinatjile de Programe selectate. Consultatj
capitolul ,Secventa programe”.

PROGRAM DE COACERE 1: BAZA

Pentru paini albe si mixte cu aluat in special din
faina de grau sau faina de secara. Painea este
compacta. Puteti modifica gradul de rumenire al
péinii cu butonul Culoare.

PROGRAM DE COACERE 2: FRANTUZEASCA
Pentru paini usoare, din faina superioara. De
reguld, aceasta péine este pufoasa si are o
crusta crocanta. Nu este adecvat retetelor cu unt,
margarina sau lapte.

PROGRAM DE COACERE 3: CU GRAU
INTEGRAL

Pentru paini cu faina grosiera ce necesita mai
multa framéntare si sunt lasate mai mult timp la
crescut (de exemplu, faina din gréu integral si
faina de secara). Pdinea va fi mai compacta si
grea.

PROGRAM DE COACERE 4: DULCE

Pentru paini cu aditivi precum zeama de
fructe, miez de cocos maruntjt, stafide, fructe
uscate, ciocolata sau zahar. Din cauza dospirii
prelungite, painea va fi usoara si mai aerata.
PROGRAM DE COACERE 5: SUPER RAPID
Fréamantare, dospire si coacere foarte rapida.
Insa péinea coapta va fi si cea mai dura dintre
toate.

PROGRAM DE COACERE 6: ALUAT

Pentru prepararea aluatului dospit pentru chifle,
pizza sau péine impletita. In cadrul acestui
program, aluatul nu este copt.

PROGRAM DE COACERE 7: ALUAT PENTRU
PASTE .

Pentru prepararea de aluat de fidea. In cadrul
acestui program, aluatul nu este copt.

PROGRAM DE COACERE 8: LAPTE BATUT
Pentru paini preparate cu lapte batut sau iaurt.

PROGRAMUL 9: FARA GLUTEN

Pentru paini cu faina si mixuri de copt fara
gluten. Faina fara gluten necesita un interval mai
mare pentru absorbirea lichidelor si dospeste
diferit.

PROGRAM DE COACERE 10: PRAJITURA
Framéantare, dospire si coacere, insa dospire cu
bicarbonat de sodiu sau praf de copt

PROGRAMUL 11: GEM
Pentru prepararea de gemuri.

PROGRAMUL 12: COACERE

Pentru o coacere suplimentara a péinilor care
sunt prea nerumenite sau nu au fost patrunse.

In acest program, nu se va framanta sau dospi.
Péinea va fi mentjnuta calda timp de aproape o
ora dupa finalul operatjunii de coacere. Astfel, se
impiedica umezirea excesiva a péinii.
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+ Pentru a incheia aceasta functje inainte

de terminare, apasatj butonul de Pornire/

Oprire timp de trei secunde péna ce

auzitj un semnal sonor prelungit. Pentru

a opri aparatul, decuplatj-l de la sursa de
_ alimentare electrica.
In programele 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 si 9, un semnal
sonor rapid va fi emis in timpul secventei de
programe. Imediat apoi, introducetj ingrediente
precum fructe sau nuci. Mesajul “ADD” va
aparea pe ecran. Ingredientele nu vor fi
maruntjte de spirala de framantare.
Daca atj setat temporizatorul, putetj introduce
toate ingredientele in cuva de copt de la inceput.
In acest caz insa, fructele si nucile trebuie sa fie
taiate fn bucatj mai mici.

FIXAREA TEMPORIZATORULUI

Functja de temporizare activeaza coacerea
intarziata. Cu ajutorul tastelor a si v, setatj
punctul final dorit al operatjunii de coacere.
Selectatj un program. Afisajul indica durata de
coacere necesara. Cu ajutorul tastei a putetj
modifica punctul final al operatjunii de coacere in
etape de cate 10 minute, reprogramandu-l pentru
mai tarziu. Tinetj tasta sdgeata apasata pentru a
efectua mai rapid aceasta functje. Afisajul indica
durata totala de coacere si durata temporizata.
Daca depasitj valoarea vizata cand modificati
durata, o putetj corecta prin intermediul tastei

v. Confirmatj setarea temporizatorului prin
intermediul butonului Pornire/Oprire. Cele doua
puncte de pe afisaj lumineaza intermitent, iar
durata programata incepe sa se scurga. Dupa
finalizarea procesului de coacere, se emit zece
semnale sonore, iar afisajul indica secventa 0:00.

Exemplu:

Este 8 dimineata si vretj sa avetj pdine proaspata
peste 7 ore si 15 minute, la 15:15. Selectat;

mai intéi programul 1, apoi apasatj butonul de
temporizare pana ce 7:15 apare pe afisaj, timpul
ce va trece pana la terminarea painii este de 7
ore 15 minute. Retinetj ca este posibil ca functia
de Temporizare sa nu fie disponibila la programul
de preparare a gemurilor.

Observatie

Nu folositj functia de temporizare cand preparat;
cu ingrediente ce se altereaza rapid, precum
ouale, laptele, frisca sau branza.

iNAINTE DE COACERE
Pentru a obtine o coacere reusita, luatj in calcul
urmatorii factori:

INGREDIENTE

+  Scoatetj cuva de copt din carcasa fnainte de
a introduce ingredientele.
Daca ingredientele ajung in zona de coacere,
pot provoca un incendiu incalzindu-se pe
elementele de incalzire.
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+ Introducetj intotdeauna ingredientele in
ordinea indicata in cuva de copt.

+ Toate ingredientele trebuie sa fie la
temperatura camerei pentru a mentine o
dospire optima a drojdiei.

+ Masuratj cu exactitate ingredientele. Chiar
si deviatjile neglijabile de la cantitatile
specificate in reteta pot afecta produsul final.

Observatie

Nu folositj niciodata cantitati mai mari decét cele

precizate. Este posibil ca aluatul in exces sa iasa

din cuva de copt, picurand pe elementele de
incalzire fierbintj si provocénd un incendiu.

COACEREA PAINII

ETAPA INITIALA

Respectat] instructjunile de siguranta din acest

manual. Asezatj cuptorul de péine pe o suprafata

plana si solida.

1. Tragetj cuva de copt in sus, scotand-o din
aparat.

2. impingeti spiralele de frimantare pe axurile

de actionare din cuva de copt. Asiguratj-va

ca s-au fixat ferm.

Punetj ingredientele aferente retetei dv in

ordinea indicata in cuva de copt. Adaugatj

mai intéi lichidele, zaharul si sarea, apoi

faina, pastrand drojdia ca ultim ingredient.

Observatje: Asiguratj-va ca drojdia nu intra in

contact cu sarea sau cu lichidele.

Pentru a afla cantitatile maxime de faina si

drojdie utilizabile, consultatj reteta.

4. Introducetj cuva de copt la locul sau in
aparat. Asigurati-va ca este amplasata
corect.

Inchidetj capacul aparatului.

Introducet; fisa electrica in priza. Este emis
un semnal acustic, iar afisajul indica numarul
programului si durata programului normal 1.
Selectatj-va programul cu butonul din meniu.
Fiecare comanda este confirmata printr-un
semnal acustic.

Selectatj culoarea painii dorite. Indicatorul de
pe afisaj arata daca atj ales paine deschisa
la culoare, medie sau intunecata. Putetj
selecta si setarea ,Rapid“ pentru a scurta
durata de coacere.

Retineti:

Pentru programele 6,7,11, functjile ,grad de
rumenire” si ,Rapid“ nu sunt disponibile.

9. Acum, avetj posibilitatea de a seta durata
de finalizare a programului cu functja de
temporizare. Putetj introduce un interval
maxim de pana la 15 ore.

Retineti:

Aceasta functie de temporizare nu este

disponibila pentru programul 11.

w
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INITIEREA UNUI PROGRAM

Acum, initjati programul cu butonul de Pornire/
Oprire.

Programul va actjiona automat diverse functji.
Putetj observa secventa programului pe vizorul
cuptorului de péine. Uneori, este posibil sa se
formeze condens pe vizor in timpul coacerii.
Capacul aparatului poate fi deschis in tipul
framantarii.

Retineti:

Nu deschidetj capacul aparatului in timpul
coacerii. Este posibil ca painea sa se lase.

Sfat: Dupa 5 minute de framantare, verificatj
consistenta aluatului. Acesta ar trebui sa fie o
masa moale si lipicioasa. Daca este prea uscat,
adaugatj putin lichid. Daca este prea umed,
adaugat]j putina faina (1/2 sau 1 lingura o data
sau de mai multe ori, dupa caz).

iNCHEIEREA UNUI PROGRAM

Dupa finalizarea procesului de coacere, se emit
zece semnale acustice, iar afisajul indica 0:00.
La capatul programului, aparatul trece automat
pe un mod de incalzire de pana la 60 de minute.
In acest mod, aerul cald circula in interiorul
aparatului. Putetj incheia inainte de finalizare
functja de incalzire tindnd apasat butonul de
Pornire/Oprire pana ce auziti doua semnale
sonore.

AVERTISMENT

inainte de a deschide capacul aparatului,
scoatetj stecarul din priza. In timpul neutilizarii,
nu lasatj niciodata aparatul bagat in priza!

SCOATEREA PAINII

La scoaterea cuvei de copt, folositj intotdeauna

prosoape sau manusi termorezistente. Tinetj

cuva de copt inclinata deasupra unui gratar si

scuturatj usor pana ce painea aluneca din cuva

de copt. Daca péinea nu aluneca de pe spiralele

de framantare, scoatetj cu atentje spiralele de

framantare cu ajutorul elementului de desfacere

inclus.

Retineti:

Nu folositj obiecte metalice care ar putea

provoca zgdrieturi pe suprafata antiaderenta.

Dupa ce atj scos painea, clatitj imediat cuva

de copt cu apa calda. Astfel, impiedicatj lipirea

spiralelor de framéantare de axul de actjonare.

Sfat: Daca scoatetj spiralele de framéntare dupa

ultima framéntare a aluatului, pdinea va raméane

intacta cand o scoatetj din cuva de copt.

+ Apasatj scurt butonul de Pornire/Oprire
pentru a intrerupe procesul de coacere sau
pentru a scoate stecarul din priza murala.
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» Deschidetj capacul aparatului si scoatetj
cuva de copt. Putetj scoate aluatul daca avetj
mainile date cu faina, scotand spiralele de
framantare.

+ Inlocuitj aluatul si inchidetj capacul
aparatului.

» Reintroducetj stecarul in priza murala si
apasatj butonul de Pornire/Oprire. Programul
de coacere este reluat. Lasatj painea sa
se raceasca 15-30 minute inainte de a o
consuma. Inainte de a taia painea, asiguratj-
va ca nu atj lasat spiralele de framantare in
cuva de copt.

Avertisment

Nu incercatj sa initjati operarea cuptorului de
paine inainte ca acesta sa se fi racit sau incalzit.
Daca afisajul indica “HHH” dupa ce programul
a fost initjat, aceasta inseamna ca temperatura
din tava de péine este prea ridicata. Intrerupetj
programul si scoateti din priza imediat. Apoi,
desfacetj capacul si lasati aparatul sa se
raceasca complet inainte de reutilizare (cu
exceptja programului de COACERE si GEM).
Daca afisajul indica “LLL” dupa ce programul a
fost initiat, aceasta inseamna ca temperatura
din tava de pdine este prea scazuta. Aducetj
cuptorul de pdine la un nivel mai ridicat de
utilizare (cu exceptja programului de COACERE
si GEM). Daca afigajul indica “EEQ” dupa ce atj
apasat pe butonul de Pornire/Oprire,senzorul
de temperatura are un circuit deschis; supuneti
senzorul unei verificari atente la un specialist
avizat. Daca afigajul indica mesajul “EE1”,
aceasta inseamna ca senzorul de temperatura
s-a scurtcircuitat.

CURATARE SI INTRETINERE

Decuplatj aparatul de la alimentarea electrica si
lasatj-l sa se raceasca inainte de curatare.

IMPORTANT:
Piesele si accesoriile aparatului nu se vor spéala
intr-o masina de spalat vase.

1. tava de copt: Frecatj interiorul si exteriorul cu
o carpa umeda. Nu folositj obiecte ascutite
sau agentj abrazivi, pentru a proteja invelisul
teflonat. Tava trebuie sa fie complet uscata
inainte de montare.

2. brat de framéantare: Daca bratul de
framéantare este greu de scos din ax, umplet;
recipientul cu apa calda si lasatj la inmuiat
timp de aprox. 30 de minute. Apoi, bratul de
framantare poate fi demontat cu usurinta
pentru curatare. De asemenea, stergeti
atent bratul cu o carpa umeda de bumbac.
Observatje: atat tava de copt, cét si bratul
de framantare sunt componente ce pot fi
curatate in masina de spalat vase.

3. capac si vizor: curatati capacul pe interior si
exterior cu o carpa usor umezita.
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4. Carcasa: stergetj usor suprafata exterioara LIETOSANAS PAMACIBA LIETOSANAI TIKAI MAJSAIMNIECTBA
a carcasei cu o carpa umeda. Nu folositj Sriai izlasiet & Sii _ _
agentj de curatare abrazivi, deoarece atj E?g,;%g?jlziti:;.bumetu un saglabajiet to IERICES PARSKATS
degrada stratul de protectje al suprafetei. Nu ’ (sk., 1. att.)
Ll scuflﬂndai;i niciodata carcasa in apa pentru a SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI: 1. lerices vaks
‘lz 5 ?n;ipniflde a depozita cuptorul automat de Pirms elektriskas ierices lietosanas, jaievero sadi 2. Apskates lodzins
L . paine asiguratﬁvé ca s-g racit complet, ca pamata piesardzibas noradrjumi: i émlvc taja ;apstn;\as
P este curat si uscat, precum si c& are ca{pacul 1. lzlasiet visus noradrjumus. ' Veg_s;nas orrlr]a
< inchis ’ 2. Pirms lietosanas parbaudiet vai spriegums 5. Vadibas panelis
= . S|enaclistkont§ktllgzd? z;tb-llskt sgrltegulmlz(am, ras S I\K/I?::?g;as lapstinu nonéméjs
K . noradits uz ierfces tehnisko datu plaksnrtes. : ) )
(o)) PRECIZARI TEHNICE: 3. Nelietojiet ierices, kuram ir bojats stravas 8. M?rtrauks
25l 220-240V ~ 50Hz - 850W vads, kontaktdaksina, bojajuma gadrjuma, 9. Meérkarote
ja tas ir nokritusas, vai ka citadi sabojatas. v
Atgrieziet ierci raZotajam vai tuvakajam PAFE_EIZA LIETOSANA
autorizéta servisa darbiniekam, kas veiks IPASIBAS
apskati, labosanu, elektrisko vai mehanisko Jus varat lietot automatisko maizes cepéju, lai
reguléSanu. ceptu péc savas gaumes.
4. Nepieskarieties karstam virsmam. Lietojiet » Jas varat izvéléeties kadu no 12 dazadajam
rokturus vai pogas. cepsanas programmam.
5. Laiizsargatos no elektriskas stravas + Jus varat lietot jau gatavus cepsanas
trieciena, neiemérciet stravas vadu, pogas maistjumus.
vai korpusu udenr, vai kada cita skidruma. + Jus varat mictt nadelu miklu, velt miklu un
6. Jaierici nelietojat, pirms detalu montaZas vai gatavot ievarfjumu.
nonemsanas un pirms trri$anas, atvienojiet +  Arcep$anas programmu ,bez glutenina”,
to no barosanas avota kontaktligzdas. jas veiksmrgi varat pagatavot cepSanas
7. Nepielaujiet, lai stravas vads parkaratos maisTjumus un gatavot péc receptes bez
galda malai vai virs karstas virsmas. glutenina, kas nesatur glutenina miltus,
8. Jatiek lietoti piederumi, ko neiesaka ierfces pieméram, kukurdzas miltus, griku miltus un
raZotajs, tie var izraistt ievainojumus. kartupelu miltus.

9. ST ierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai _
sk. bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas, VADIBAS PANELIS (sk., 2. att.)
sensoras vai prata spéjas, ka arT pieredzes A. DISPLEJS

vai zinaSanu trakums, iznemot gadijumus, 1. Displejs svara izvélei.
kad vinus pieskata vai par ierices lietoSanu (750g, 1000g, 12509)
instrué cilvéks, kas atbild par vinu drostbu. 2. Atlikusais cepsanas laiks minatés un

10. Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici. ieprogrammeétais laiks.

11. Nenovietojiet uz vai ITdzas gazes plrtij, 3. Vélama bringanuma pakape.
elektriskajam sildTtajam vai uzkarsusa (Vidéjs -» Tumgs - Atrs - Léns)
cepeskrasnr. 4. lzvélétas programmas numurs

12. Gatavojot édienu, nepieskarieties nevienai 5. Programmas izstrades seciba.
ierfces detalai, ko var pagriezt vai pabrdrt. B. IZVELNE

13. Nekad neieslédziet ierTci, ja maizes panna

o i z leladéjiet izvéléto cepsanas programmu. Displeja
nav kartigi ievietotas édiena sastavdalas. ) P prog Pl

o . A - ? aradas programmas numurs un atbilstosais
14. Nekad nesitiet pa virspusi vai saniem, lai P prog

h . o cepsSanas laiks.
iznemtu maizes pannu, $adi rikojoties, to var o
sabojat. Svgr!gu_ _ .
15. Maizes cepsanas iericé nedrikst lietot metala  SpieZot jebkuru pogu, jabat dzirdamam
folijas vai citus materidlus, jo tie var palielinat ~ Signalam, ja vien ierfce jau nedarbojas (proti,

ugunsgréka vai Tssavienojuma risku. !r uz_stadl‘ta visg programma, Start/Stop poga ir
16. Nekad neapsedziet maizes cepsanas ierici iespiesta, paréjas pogas bez akustiska signala).

ar dvieli vai kadu citu materialu, ierfcei C. KLAIPA IZMERS

ir janodrosina briva siltuma un tvaiku Izvélieties masu (750g, 1000g, un 1250g).

izplade. Apsedzot ierTci vai saskaroties Nospiediet pogu tik reizes, kamér blakus

tai ar uzliesmojo$u materialu, var izraistt vélamajam svaram paradrsies uzraksts.

ugunsgréku. Piezime:

17. lerici lietojiet tikai tai paredzétajiem mérkiem.
18. Nelietojiet ierTci arpus telpam.
19. Saglabgjiet So pamacrtbu.

Nokluséjuma iestatTjums, aktivizéjot ierTci ir
1250g. Programmam 6, 7, 11 un 12 nevar
pielagot klaipa izméru.

LATVIAN
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LATVIAN

D. AIZTURES TAIMERIS
Cepsana ar laika aizturi.

E. KRASA

Izvélieties branganuma pakapi (Vidéjs -
Tumss - Atrs - Léns). Nospiediet krasas
izvéles pogu tik reizes, ITdz virspus€ esosajam
vélama brinuma pakapes apzrmé&jumam.
Cepsanas laiks maintsies atkartba no izvélétas
brdnuma pakapes. CepSanas programmam

1-4 varat aktivizét atro reZrmu, nospieZot pogu,
ITdz trisstdris atspogulo atro programmu.
Programmam 6, 7, un 11 nevar izvéléties krasas
iestatTjumu.

F. UZSAKSANA/APTURESANA

Lietojiet pogu, lai uzsaktu un apturétu darbtbu
vai dzéstu iestatrto taimeri. Lai apturétu darbrbu,
viegli nospiediet ,Start/Stop” (Sakt/Apturét)
pogu, ITdz dzirdams signals un uz displeja

mirgo pulkstenis. Atkartoti nospiezZot ,Start/
Stop” (Sakt/Apturét) pogu darbrba tiks atsakta.
Ja jus manuali nenospiedisiet ,Start/Stop”
(Sakt/Apturét) pogu, ierice automatiski atsaks
programmas darbrbu péc 10 minatém. Lai beigtu
ekspluataciju un dzéstu iestatrjumus, turiet
nospiestu ,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu 3
sekundes, ITdz bas dzirdams viens gars signals.
Piezime:

Nespiediet ,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu tikai
tapéc, lai parbaudrtu, kada stavoklr ir maize.

ATMII;IAS FUNKCIJA

Kad ierfce atkartoti ieslégta peéc apméram 10
minasu stravas zuduma, programma turpinas
darbu no vietas, kur ta tika partraukta. Tomeér
ta nedarbojas, ja atcelat/partraucat cepsanas
procesu, turot nospiestu ,Start/Stop” (Sakt/
Apturét) pogu 3 sekundes.

LOGS
Jas varat vérot cepsanas procesu pa lodzinu.

CEPSANAS PROGRAMMAS

Vélamo programmu varat izvéléties, nospieZot
izvélnes pogu. AttiecTgas programmas numurs
tiek paradrits uz displeja. Cepsanas laiks ir
atkarTgs no izvélétas programmas kombinacijas.
Skat. nodalu ,Programmu sectba”.

1. CEPSANAS PROGRAMMA: BASIC
(STANDARTA)

Baltai un jauktai maizei, kas sastav galvenokart
no kviesu vai rudzu miltiem. Maizei ir kompakta
konsistence. Bringanuma pakapi varat pielagot
ar pogas ,Color” (Krasa) palrdzibu.

2. CEPsANAS PROGRAMMA: FRENCH
(FRANCU)

Gaisai maizei, kas gatavota no smalkiem miltiem.

Parasti maize ir miksta un tai ir viegli Idstosa
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garoza. Ta nav piemérota cepSanai ar sviestu,
margarrnu vai pienu.

3. CEPSANAS PROGRAMMA: WHOLE
WHEAT (PILNGRAUDU BALTMAIZE):

Maizei no rupjiem miltiem, kam nepiecieSams
ilgaks maisiSanas un brieSanas process
(pieméram, pilngraudu kviesu miltiem un rudzu
miltiem). Maize bads bltvaka un smagaka.

4. CEPSANAS PROGRAMMA: SWEET (SALDA)
Maizei ar piedevam, tadam ka auglu sulam,
smalcinatiem kokosriekstiem, roziném, kaltétiem
augliem, Sokoladi vai cukuru. Pateicoties ilgajam
briesanas procesam, maize bds viegla un gaisiga.

5. CI§P§ANAS PROGRAMMA: SUPER RAPID
(TPASI ATRA)

Maisa, raudzé un cep loti liela atruma. Izcepta
maize ir visvienkarsaka no visam maizes
cepsanas programmu izvélném.

6. CEPSANAS PROGRAMMA: DOUGH
(MTKLA)

Rauga mrklas gatavoSanai smalkmaizrtém, picai
vai prtai maizei. Saja programma netiek veikta
cepsana.

7. CEPSANAS PROGRAMMA: PASTE DOUGH
(PASTAS MIKLA) B

Nddelu miklas gatavosanai. Saja programma
netiek veikta cepSana.

8. CEPSANAS PROGRAMMA: BUTTER MILK
(PANINAS)
Maizei, kas cepta ar paninam vai jogurtu.

9. PROGRAMMA: GLUTEN FREE (BEZ
GLUTENINA)

Maizém, kas gatavotas no cepSanas
maistjumiem un miltiem bez glutentna. Miltiem
bez glutenina, nepiecieSams ilgaks skidruma
uzsuksanas laiks un tiem ir savadakas ragsanas
Tpastbas.

10. CEPSANAS PROGRAMMA: CAKE
(KEKSS)

MaisTSana, raudzésana un cepsana, bet
raudzésana notiek ar partikas sodu vai
cepampulveri.

11. PROGRAMMA: JAM (IEVARIJUMS)
levarTjuma pagatavosanai.
12. PROGRAMMA: BAKE (CEPSANA)
Papildu cepsana maizém, kas ir parak gaisas un
nav izcepu$as. Saja programma netiek mrcrts
vai raudzéts. Maize tiks uzturéta silta apméram
stundu péc cepsanas procesa beigam. Tas
nelaus maizei k|Gt parak mitrai.
+ Lai priekSlaictgi partrauktu So funkciju, turiet
nospiestu pogu ,Start/Stop” (Sakt/Apturét)
3 sekundes, ITdz ir dzirdams gars$ skanas
signals. Lai izslégtu ierici, atvienojiet to no
stravas padeves.
Programmu 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 un 9 izpildes laika
ir dzirdamas straujas signala skanas. Driz
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péc tam pievienojiet sastavdalas, pieméram,
auglus vai riekstus. Paradisies uzraksts ,ADD”
(PIEVIENOT). MaisTSanas lapstinas nesmalcina
sastavdalas. Ja esat uzstadijis aizturéto taimeri,
visas sastavdalas varat salikt cepsanas veidné jau
pasa sakuma. Tomér $aja gadrjuma augliem un
riekstiem jabat sagrieztiem smalkakos gabalinos.

TAIMERA IESTATISANA

Taimera funkcija lauj cept ar aizturi. Lietojot
bultinu taustinus A un v, iestatiet vélamo
cepsanas procesa beigu laiku. lzvélieties
programmu. Displejs uzrada nepiecieSamo
cep$anas laiku. Lietojot bultinu taustinu a varat
mainTt cepsanas procesa beigSanas laiku no

10 mindatém ITdz vélakam laikam. Turiet bultinu
taustinu nospiestu, lai So procesu paatrinatu.
Displejs rada kopéjo cepsanas laiku un aiztures
laiku. Ja mainot laiku, parsniedzat vélama laika
vertibu, varat to labot ar bultinu taustinu v.
Taimera iestatTjumus apstipriniet ar ,Start/Stop”
(Sakt/Apturét) pogu. Uz displeja mirgo kols un
sak ritét ieprogrammeétais laiks. Kad cep$anas
process ir pabeigts, tiek izvaditi desmit skanas
signali un displejs parada 0:00.

Piemeérs:

Ir 8 no rTta un jds vélaties svaigu maizi péc

7 stundam un 15 mindatém, t.i., plkst. 15:15.
Vispirms izvélieties 1. programmu, tad nospiediet
taimera pogu, ITdz uz displeja paradas 7:15, jo
ITdz maizes izcep$anas bridim ir palikusas 7
stundas un 15 minates. Nemiet véra, ka taimera
funkcija nedarbojas dZema programmai.
Piezime

Taimera funkciju nelietojiet, stradajot ar
sastavdalam, kas viegli bojajas, pieméram, olam,
pienu, kréjumu vai sieru.

PIRMS CEPSANAS
Lai cepsanas process batu veiksmigs, ladzu,
nemiet véra $adus faktorus:

SASTAVDALAS

+ Pirms sastavdalu pievienosanas, iznemiet
cepSanas veidni no korpusa.

Ja sastavdalas nonaks uz cepsanas
vietas, uzkarstot uz sildelementiem tas var
aizdegties.

+  CepSanas veidné vienmér sastavdalas lieciet
noradrtaja secrba.

+ Lai tiktu panakts optimals rauga ragsanas
rezultats, visam sastavdalam jabat istabas
temperatarai.

+ Precizi izmériet sastavdalas. Pat nelielas
novirzes no noradrta daudzuma var ietekmét
cepSanas rezultatu.

Piezime

Nekad nelieciet lielaku daudzumu par noradrto.

Parak daudz mrklas var uzragt pari cepSanas
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veidnei un uzkrist uz sildelementiem, $ada veida
izraisot ugunsgréku.

MAIZES CEPSANA

SAGATAVOSANA

levérojiet drostbas instrukcijas, kas sniegtas

Saja roks gramata. Novietojiet maizes ierici uz

ITdzena un stabila pamata.

1. lzvelciet cepSanas veidni no ierces virziena
uz augsu.

2. Uzspiediet maisi$anas lapstinas uz
piedzinas varpstas, kas atrodas cepsanas
veidné. Parliecinieties, ka tas ir kartrgi
nostiprinatas.

3. Nemot véra savas receptes noradijumus,
lieciet sastavdalas noraditaja seciba
cepsanas veidné. Vispirms pievienojiet
Skidrumus, cukuru un sali, tad miltus un ka
pédéjo sastavdalu pievienojiet raugu.

Piezime: Parliecinieties, ka raugs nenok|dst

kontakta ar sali vai Skidrumiem.

Maksimalo miltu un rauga daudzumu, ko var

lietot, skatiet recepte.

4. levietojiet cepsanas veidni ierice.
Parliecinieties, ka ta novietota pareizi.

5. Aizveriet ierices vaku.

6. lespraudiet rozeté stravas vada
kontaktdaksinu. Bls dzirdams skana signals
un uz displeja paradrsies programmas
numurs un 1. programmas normalais ilgums.

7. lzvélieties programmu ar izvélnes pogas
paltdzrbu. Datu ievade tiek apstiprinata ar
skanas signalu.

8. lzvélieties maizes nokrasu. Uz displeja
paradés informacija, vai ir izvéléta gaisa,
vidéja vai tumsa maizes nokrasa. Jas varat
arf izvéléties iestatTjumu “Rapid” (Atrs), lai
paatrinatu cepsanas laiku.

Piezime:

Programmam 6, 7, 11 nav pieejamas funkcijas

Lbrowning degree” (brinuma pakape) un ,Rapid”

(atrs).

9. Tagad jums ir iespé€ja, izmantojot taimera
funkciju, iestatit programmas beigu laiku. Jas
varat ievadit maksimalo aizturi ITdz pat 15
stundam.

Piezime:
Aiztures funkcija nav pieejama 11. programmai.

PROGRAMMAS UZSAKSANA

Uzsaciet programmu, izmantojot ,Start/Stop”
(Sakt/Apturet) pogu.

Programma automatiski uzsaks dazadas
darbrbas. Programmas izpildi varat vérot pa
maizes cepsanas ierfces apskates lodzinu. Laiku
pa laikam lodzina var paradities kondensats.
lerTces vaku var atvért maistSanas laika.
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Piezime: neviena no maist$anas lapstinam neatrodas NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJA 18. Prietaisg naudokite tik vidaus patalpose.
Neveriet vala ierTces vaku cepSanas laika. Maize cep$anas veidné. Perskaitykite $ia instrukcijg pries naudojimasi ir 19. ISsaugokite Sig instrukcija.
var sakrist.

Bridinajums iSsaugokite jq ateiciai SKIRTA TIK BUITINIAM NAUDOJIMUI
Neméginiet darbinat maizes cepéju, pirms tas
ir atdzisis vai uzsildTts. Ja péc programmas
uzsaksanas uz displeja paradas “HHH”, tas Pries§ pradedant naudotis Siuo prietaisu, batina
nozimé, ka maizes cepéja iekSpuse€ ir parak susipazinti ir suprasti bei laikytis Siy jspejimuy:
augsta temperatdra. Jums jaaptur programma 1. Perskaitykite visas instrukcijas.

un nekavéjoties jaatvieno stravas vads no 2. Pries naudodamiesi prietaisu patikrinkite ar
rozetes. Pirms atkartotas lietoSanas (iznemot elektros maitinimo lizdo jtampa ir prietaiso
programmam BAKE un JAM), atveriet vaku un ploksteléje nurodyta jtampa atitinka.

laujiet ierfcei pilnTba atdzist. Ja péc programmas 3. Nenaudokite prietaiso jei paZeistas jo
uzsaksanas uz displeja paradas “LLL”, tas maitinimo kabelis ar maitinimo kistukas,
nozimé, ka maizes cepéja iekSpus€ ir parak jei prietaisas netinkamai veikia, jei jis buvo
zema temperatdra. Maizes cepéja lietoSanai iSmestas ar kitaip apgadintas. GraZinkite
nepieciesama augstaka temperatara (iznemot prietaisg gamintojui ar | artimiausias jgaliotas
programmam BAKE un JAM). Ja displeja paradas remonto dirbtuves apZidrai, remontui,

LEEQ”, péc tam, kad esat nospiedis ,Start/Stop” elektriniam ar mechaniniam reguliavimui.

Padoms: Péc 5 minasu cepsanas parbaudiet
miklas gatavibu. Tai jabat mrkstai un liprgai.
Jata ir parak sausa, pielejiet tai Skidrumu.
Ja ta ir parak mitra, pievienojiet miltus (1/2
ITdz 1 tgjkarotei vienu vai divas reizes, péc
nepiecieSamrbas).

PROGRAMMAS BEIGSANA

Kad ir pabeigts cepSanas process, atskan
desmit skanas signali un displeja paradas

0:00. Programmas beigas ierfce automatiski
parslédzas uzsildiSanas reZima, kas var ilgt ITdz
60 minatém. ST reZzima laika ierfces iekSpusé
cirkulé siltais gaiss. Jas varat priekslaicigi
apturét uzsildrsanas funkciju, turot nospiestu

SAUGOS INFORMACIJA PRIETAISO APZVALGA (zr. pav. 1)

Prietaiso dangtis

Ziarejimo langelis

2 minkymo mentelés
Kepimo forma

Valdymo skydelis

Korpusas

Minkymo menteliy nuémiklis
Matavimo puodelis
Matavimo Saukstas

TINKAMAS NAUDOJIMAS

SAVYBES
Galite naudoti §j automatinj duonos keptuvag

LATVIAN

,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu ITdz sadzirdésiet  (Sakt/Apturét) pogu, tas nozimé, ka temperataras 4. Nelieskite jkaitusiu pavirsiy. Naudokite duonai pagal savo skonj iskepti.

divus signalus. sensoram ir partraukta kéde, ladzu, uzmanigi rankenas ar reguliatorius. +  Galite pasirinkti net i$ 12 skirtingy kepimo
parbaudiet sensoru pie autorizéta specialista. 5. Tam, kad apsaugotuméte nuo elektros Soko, programu.

BRIDINAJUMS Ja displeja paradas “EE1", tas nozimé, ka nemerkite laido, kistuky ar korpuso jvanden] .  Galite naudoti jau paruostus kepimo miginius.

Pirms ierTces vacina atvér§anas, izvelciet no temperatdras sensoram ir Tssavienojums. arkitg skyst. +  Galite suminkyti tesla ir makaronams, ir

rozetes stravas vadu. Ja ierfce netiek lietota, to - 6. Nenaudojama prietaisg, iSjunkite i$ maitinimo, bandeléms su dZemu.

nedrikst atstat pieslégtu stravail TIRISANA UN APKOPE taip pat i§junkite i§ maitinimo prie§ iSardant + Naudodami kepimo programa ,be gliuteno®

Atslédziet ierTci no baroSanas avota un pirms ar pries valymo darbus.
tiriéanas laujiet tai atdzist. 7. Saugokite, kad maitinimo laidas nebaty
SVARIGI: ties astriais stalo pavirsiais ir nesiliestuy prie

katlu turétajus vai krasns cimdus. Turiet lerTces detalas un piederumus nedrikst mazgat 8 galtu.s[(q .paV|rS|qI.( duoi doti ioki
cepsanas veidni paceltu virs reZga un nedaudz  trauku mazgajamaja masina. : ?‘”&'n ojas ne_ret omen Uoéa, Intau °|_' Jokiy
pakratiet, ITdz maize izsITd no cepsanas veidnes. 4 priedy siam prietaisui, nes del to galimi

galésite sékmingai pagaminti kepimo
misinius be gliuteno ir receptus is milty be
gliuteno, tokius, kaip kukurazy miltai, grikiy
miltai ar bulviy miltai.

VALDYMO SKYDELIS (zr. pav. 2)

MAIZES IZI;IEMQANA
Nemot ara cepSanas veidni, vienmér lietojiet

Ja maize nenoslTd no maisi$anas lapstinam,
uzmanigi iznemiet §i's lapstinas, izmantojot
pievienoto maist$anas lapstinu nonéméju.

Piezime:

Nelietojiet metala priekSmetus, jo tie var 2. Jaucgjasmens: Ja jaucéja stienis ir grati neturi pakankamy Ziniu, i§skyrus atvejus, L i -

fsaskravpét piedeggm_droéo \_/_irsmu. Péc maize_s nonemams no \_/érps_tas, ééd{;l situéc_i_ja jei tokie asmenys yra priZidrimi kity ir yra 8. Rﬁg'&mtsa‘f?rsaﬁgﬂ??g:::&? l_) Zemesnis)

iznemsanas, uzreiz izskalojiet ar karstu Gdeni piepildiet tvertni ar siltu ddeni un |aujiet tam asmuo, kuris atsakingas uz saugy prietaiso ul >

cep$anas veidni. Tas nelaus maisTSanas uzsukties apm. 30 minates. Péc tam jaucéju naudojima, 4. Pasirinktos programos numerj

lapstinam pielipt pie piedzinas varpstas. var viegli nonemt, lai notirTtu. Tapat asmeni 10. Vaikai turi bati priziarimi tam, kad baty 5. Programos eigos seka

Padoms: Ja jds iznemsiet maist$anas lapstinas riprgi noslaukiet ar mrkstu kokvilnas dranu. uZtikrinta, kad jie neZais su prietaisu. B. MENIU ) o .

péc pédéjas mrklas maisT§anas reizes, maize Ludzu, ievérojiet, ka maizes panna un B 11. Nestatykite prietaiso netoli dujiniy, elektriniy  liunkite norima kepimo programa, Displéjuje atsiras

paliks neskarta, kad to nemsiet ara no cepsanas jaucsjasmens ir detalas, ko var drosi mazgat virykliy ar orkaiciy. programos numeris ir atitinkamas kepimo laikas.
veidnes. tra_uku mazgajama masina. 12. Nelieskite jokiu judanéiy masinos daliy Svarbu:

- Viegli piespiediet ,Start/Stop” (Sakt/Apturét) 8 Vaks un lodzins: Tiriet vaku o iekspuses un kepimo metu. Spaudziant visus lieGiamuosius mygtukus turi
pogu, lai pértrauki’u cepsanas procesu vai arpuses ar nedaudz mitru dranu. 13. Niekada nejjunkite prietaiso jei  ji tinkamai pasigirsti akustinis signalas, i§skyrus atvejus,
izvelciet no rozetes stravas vadu. 4. Korpuss: RupTgi noslaukiet korpusa aréjo nejstatytas duonos padéklas su uZpildymu. jei prietaisas jau jjungtas (nustatytos visos

. Atveriet ierices vaku un iznemiet cepsanas virsmu ar mitru dranu. Nelietojiet nekadus 14. Niekada nedauZykite duonos padeklo | programos, nuspaustas jjlungimo/isjungimo

idni. Ja ti t ikl iitaina abrazivos tirisanas ITdzek|us, jo tie sabojas prietaiso viry ar Song tam, kad nuimtuméte  mygtukas, naudojami kiti mygtukai be akustinio
veidni. Jus varat iznemt mikiu ar miltainam spodrpul&juma virsmu. Nekada gadrjuma . ;
k t lapst - < duonos padekla. signalo).
o T TS Sanes Ps ma. nemérciet tirrSanai korpusu udent. 15. | duonos keptuva nedékite metalings folijos
+ lelieciet atpakal mTklu un aizveriet ierices ; i & T i & : . ” . h > C. KEPALO DYDIS
" { 5. Pirms maizes cep$anas ierfces iepakosanas ar kity panasiy medziaguy, nes galite sukelti REP - )
vaka. _ uzglabasanai parliecinieties, ka ta ir pilnTba gaisra ar trumpa jungima, Pasirinkite norima, kepalo svori (7509, 1000g,
+ lespraudiet stravas vadu atpakal rozeté un atdzisusi, tTra un sausa, ka arr ir aizverts tas 16. Niekada neuzdenkite prietaiso ranksluoséiu arba 1250g). Spauskite mygtuka tiek kartu, kol

nospiediet ,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu.
Cepsanas programma tiek turpinata. Pirms
éSanas, laujiet maizei 15-30 minates atdzist.
Pirms maizes grieSanas parliecinieties, ka

Maizes panna: Izberziet iekSpusi un arpusi
ar mitru dranu. Nelietojiet asus vai abrazivus
ITdzeklus, lai nesabojatu piedegumdroso
parklajumu. Panna pirms ievietoSanas
pilnTba janozave.

vaks.

TEHNISKIE DATI:
220-240V ~ 50Hz - 850W

susiZalojimai.

Sis prietaisas néra skirtas naudotis
asmenims (jskaitant vaikus) su fizine,
sensorine ar protine negale, asmenims,
kurie nemoka tokiais prietaisais naudotis ar

ar kita medZiaga — karstis ir garai i$ prietaiso
turi iSeiti laisvai. Jei ant prietaiso désite
degancias medZiagas ar jomis jj uzdengsite,
galite sukelti gaisra.

A. DISPLEJUS

1. Displéjus rodo svorio pasirinktj
(7509, 10009, 12509)

2. Likusj kepimo laikg minutémis ir
uZprogramuotg laikg

bus matomas norimas kepalo svoris.
Pastaba:

Pirminis kepalo dydZio nustatymas yra 1250g.
Programoms 6, 7, 11 ir 12 nustatytas kepalo

LIETUVIU K.

17. Nenaudokite prietaiso ne pagal jo paskirt. dydis nekeiciamas.
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LIETUVIU K.

D. DELSOS LAIKMATIS

Kepimo jjungimas véliau.

E. SPALVA

Pasirinkite paskrudinimo laipsnj (Vidutinis -
Tamsus - Greitas » Zemesnis). Spauskite
spalvos mygtuka pakankamai kartu, kol atsiras
norimo paskrudinimo laipsnis. Kepimo laikas
pagal pasirinkta paskrudinimo laipsnj gali
skirtis. 1-4 kepimo programoms galite jjungti
greitg paskrudinima spausdami mygtuka, tol, kol
trikampis rodys greito paskrudinimo programa,
Programoms 6, 7 ir 11 paskrudinimo spalva
nenustatoma.

F. JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Naudojama prietaiso jjungimui ir iSjungimui

arba laikmacio nustatymy anuliavimui. Jei norite
laikinai iSjungti prietaiso veikima, trumpam
nuspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka, - turi
pasigirsti akustinis signalas ir displéjuje imti
mirkséti laikas. Nuspaudus jjungimo/isjungimo
mygtuka dar kartg, prietaiso veikimas vél

bus jjungtas. Jei jjungimo/isjungimo mygtuko
nenuspausite, masina po 10 minuciy vel
isijungs j nustatytg programa,. Jei norite baugti
kepimo darbus ir istrinti nustatymus, spauskite ir
laikykite paspauda jjungimo/isjungimo mygtuka 3
sekundes, kol iSgirsite ilgg, akustinj signala,.
Pastaba:

Nespauskite jjungimo/isjungimo mygtuko jei
norite patikrinti kaip kepa josy duona.

ATMINTIES FUNKCIJA

Jei masina iSsijungty dél maitinimo sutrikimuy, ji
po 10 minuéiy atsiradus maitinimui vél jsijungs
ir bus tesiama programa nuo tos vietos, kur
iSsijungé masina. Taciau tai netaikytina tais
atvejais, kada isjungiate/atSaukiate kepimo
procesa paspausdami ir laikydami jjungimo/
iSjungimo mygtuka 3 sekundéms.

LANGELIS
Kepimo procesag galite stebéti pro langel;.

KEPIMO PROGRAMOS

Norima, programa, pasirinkite spausdami meniu
mygtuka. Atitinkamas programos numeris bus
rodomas displejuje. Kepimo laikas priklauso nuo
pasirinktos programos. Zr. skyrelj ,Programy
seka“.

1 KEPIMO PROGRAMA: ,,BASIC*
(PAGRINDINE)

Baltai ir maiSytai duonai i$ kvietiniy arba
kvietiniy ir ruginiy miltu. Duona yra kompaktiskos
konsistencijos. Tokios duonos paskrudinimo
laipsnj galesite nustatyti pagal pageidavimus.
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2 KEPIMO PROGRAMA: ,,FRENCH"
(PRANCUZISKA DUONA)

Lengvai duonai, kuri kepama i§ smulkiu milty.
Tokia duona paprastai buna minksta su traskia
pluta. Si programa netinka receptams, kur
naudojamas sviestas, margarinas ar pienas.

3 KEPIMO PROGRAMA: ,,WHOLE WHEAT*
(RUPUS KVIETINIAI MILTAI)

Sunkesnés konsistencijos duonai kepti reikia
ilgesnio maiSymo ir kildinimo (pavyzdZiui, jei
ketinate kepti rupig kvietine ar rupig rugine
duong). Tokia duona kompaktiskesne ir
sunkesné.

4 KEPIMO PROGRAMA: ,,SWEET“ (SALDI
DUONA)

Si programa skirta duonai su priedais, tokiais,
kaip vaisiy sultys, kokoso drozZlés, razinos,
dZiovinti vaisiai, Sokoladas ar cukrus. Dél ilgesnio
kildinimo duona bus lengvesné, joje bus daugiau
oro skylu€iu.

5 KEPIMO PROGRAMA: ,,SUPER RAPID*
(ITIN GREITA)

Minkymas, kildinimas ir kepimas vyksta labai
greitai. Ta¢iau Sia programa iSkepta duona bus
prastesnés kokybes.

6 KEPIMO PROGRAMA: ,,DOUGH* (TESLA)
Skirta mieliniy spurgu, picos ar pynuciy teslai
paruosti. Sios programos metu kepimas
neatliekamas.

7 KEPIMO PROGRAMA: ,,PASTE DOUGH*
(MAKARONUY TESLA) y

Skirta makarony teslai pagaminti. Sios
programos metu kepimas neatliekamas.

8 KEPIMO PROGRAMA: ,,BUTTER MILK*
(GRIETINELE)
Duonai su grietinéle ar jogurtu.

9 PROGRAMA: ,GLUTEN FREE“ (BE

GLIUTENO)

Duonai i§ milty be gfliuteno ir kepimo misiniams.

Miltai be gliuteno ilgiau pasisavina skyscius ir

pasizymi ilgesnémis kilimo savybémis.

10 KEPIMO PROGRAMA: ,,CAKE*

(PYRAGAS)

Pyrago su kepimo soda arba kepimo milteliais

minkymas, kildinimas ir kepimas.

11 PROGRAMA: ,,JAM“ (DZEMAS)

DZemuy gamybai.

12 PROGRAMA: ,,BAKE"“ (KEPIMAS)

Papildomam duonos kepimui tais atvejais, jei

duona iSkepé nepakankamai. Sios programos

metu minkymas ir kildinimas neatliekamas.

Duona bus $ilta mazdaug valanda po kepimo

proceddros pabaigos. Taip duona apsaugoma

nuo per didelio drégnumo.

+ Jei norite Sig funkcijg isjungti anksciau
laiko, spauskite ir tris sekundes laikykite
jjlungimo/isjungimo mygtuka, kol pasigirs
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ilgas akustinis signalas. Tam, kad gautinai
iSjungtumete prietaisa, atjunkite jo maitinimg,
i§ maitinimo lizdo.
1,2, 3, 4,5, 6, 8ir9 programy metu girdisi
trumpas akustinis signalas programos eigos
sekoje. Netrukus po to jdékite ingredientus,
tokius, kaip vaisiai ar riesutai. Ir atsiras ,ADD"“
(jdeti) uZrasas. Ingredienty minkymo mentelés
nesukapoja ir nesusmulkina.
Jei jjungéte delsos laikmatj, visus ingredientus
| kepimo forma galite sudéti i$ pat pradziu.
Tacdiau Siais atvejais vaisiai ir rieSutai bus turi bati
susmulkinti maZesniais gabaléliais.

LAIKMACIO NUSTATYMAS

Laikmacio funkcija suteikia galimybe jjungti
kepima veliau. Rodykliniais klaviSais a ir v
nustatykite reikiama kepimo pabaigos laika,.
Pasirinkite programa, Displéjuje bus rodomas
reikiamas kepimo laikas. Naudodamiesi rodyklés
klaviSu a galite pakeisti kepimo pabaigos laikg 10
minuciy pakopomis j vélesnj. Laikykite rodyklinj
klavisg nuspaude jei norite, kad funkcija baty
greitesné. Displéjus rodo bendra kepimo laika

ir delsos laikg. Jei keisdami laikg nustatytuméte
per daug, galite pakoreguoti laikg naudodami
rodyklinj klavisa v . Patvirtinkite laikmacio
nustatyma, jjungimo/isjungimo mygtuku. Displéjuje
mirksés dvitaskis ir bus pradéta uZprogramuoto
laiko atskaita. Kai kepimo procesas bus baigtas,
pasigirs desimt akustiniy signaly, o displéjuje
atsiras uZrasas 0:00.

Pavyzdys:

Dabar 8.00 ryto ir norite, kad SvieZia duona

baty iSkepta po 7 val. ir 15 minuciy, t.y. 15:15.
Pirmiausia pasirinkite 1 programa, tada spauskite
laikmacio mygtuka, kol displéjuje bus rodoma
7:15, nes duonos kepimo uzbaigimo laikas yra
po 7 val. ir 15 minu¢iy. Atkreipiame démesj |

tai, kad laikmacio funkcija dZemo programai
neveikia.

Pastaba

Nenaudokite laikmacio funkcijos su greitai
gendanciais produktais, tokiais, kaip kiausiniai,
pienas, grietinélé ar saris.

PRIES PRADEDANT KEPTI

Jei norite, kad kepimo procesas buty sékmingas,
atsizvelkite j Siuos dalykus:

INGREDIENTAI

+ IS korpuso, prie§ sudedant ingredientus,
iSimkite kepimo forma,.
Jei ingredientai siekia kepimo zona, kaitinami
kaitinimo elementu jie gali imti degti ar
skrusti.

+ Visada ingredientus sudékite j forma
atitinkama seka.

+ Visi ingredientai turi bati kambario
temperaturos tam, kad tinkamai kilty mielés.
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+ Ingredienty kiekj visada matuokite tiksliai.
Net ir nedideli nuokrypiai nuo recepte
nurodyty kiekiy gali turéti neigiamos jtakos
kepimo rezultatams.

Pastaba

Niekada nenaudokite didesniy produkty kiekiu,
nei nurodyta. Jei jdésite per daug teslos, ji

gali imti dribti i$ kepimo formos ir uzkristi ant
kaitinimo elementu, kas gali sukelti gaisra.

DUONOS KEPIMAS

PASIRUOSIMAS

Perkaitykite visas Sioje instrukcijoje esancias

saugos taisykles. Duonos kepimo masing

pastatykite ant tvirto ir lygaus pagrindo.

1. IS prietaiso iStraukite kepimo forma,.

2. UzZspauskite minkymo menteles ant pavaros
veleno kepimo formoje. Patikrinkite ar jos
tvirtai laikosi vietoje.

3. Ingredientus sudékite j formg, atitinkama
seka pagal jasy recepta. Pirmiausia supilkite
skyscius, tada sudekite cukry, druska, tada
miltus ir mieles pabaigoje.

Pastaba: |sitikinkite, kad mielés nesilies su

druska ar skys¢iais.

Dél maksimalaus milty ir mieliy kiekio Zidrékite

recepte pateiktg informacija.

4. Atgal | prietaisg sudékite kepimo forma,
Patikrinkite ar ji jdéta teisingai.

5. Uzdarykite prietaiso dangtj.

6. | maitinimo lizdg jjunkite aparato maitinimo
laida. Turi pasigirsti akustinis signalas,
displéjuje turi atsirasti programos numerius ir
iprastos 1 programos trukme.

7. Pasirinkite savo programa naudodami meniu
mygtuka. Kiekvieng jvesti patvirtina akustinis
signalas. ;

8. Pasirinkite norimg duonos spalva. Zymé
displéjuje rodo, ar pasirinkote Sviesia,
viduting, ar tamsig spalva. Taip pat galite
jjlungti ,Rapid” (greitas kepimas) nustatymg
jei norite sutrumpinti kepimo laika,

Pastaba:

6, 7, 11 programoms funkcijos ,paskrudinimo

laipsnis® ir ,greitas kepimas® neveikia.

9. Dabar turite galimybe nustatyti jasu
programos pabaigos laika naudodamiesi
taimerio funkcija. Galite jvesti maksimalig,
delsg iki 15 valandu.

Pastaba:
Delsos funkcija 11 programai neveikia.

PROGRAMOS |JUNGIMAS

Dabar jjunkite programa, jjungimo/isjungimo
mygtuku.

Programa automatiskai jjungs jvairias funkcijas.
Programos seka galite ziaréti per kepimo
masinos langelj. Ant langelio, kepimo metu,
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gali kartas nuo karto susikaupti kondensato.
Minkymo metu prietaiso dangtj galima atidaryti.

Pastaba:
Prietaiso dangcio kepimo metu neatidarinékite.
Dél to gali susmegti duona.

Patarimas: Po 5 minkymo minuciy patikrinkite
teslos konsistencija. Tesla turi bati minksta,
vientisa ir lipni. Jei tesla per sausa, jpikite Siek
tiek skysc€io. Jei tedla per Slapia, jdékite Siek tiek
milty (nuo 1/2 iki 1 arbatinio Saukstelio vieng ar
kelis kartus, priklausomai kiek reikéty).

PROGRAMOS UZBAIGIMAS

Kai kepimo procesas bus baigtas, pasigirs
desimt akustiniy signaly ir displéjuje bus
rodoma 0:00. Programos pabaigoje prietaisas
automatiskai jsijungs j pasildymo rezima, kuris
trunka iki 60 minuciu. Sio rezimo metu Siltas
oras cirkuliuoja prietaiso viduje. Pasildyma
galite iSjungti anksdiau laiko paspausdami ir
palaikydami jjungimo/isjungimo mygtuka, kol
pasigirs du akustiniai signalai.

ISPEJIMAS

Prie$ atidarant dangtj, iStraukite prietaiso
maitinimo laidg iS maitinimo lizdo. Niekada
nepalikite jjungto nenaudojamo prietaiso!

DUONOS ISEMIMAS

Duonos kepimo forma su duona visada
iSiminekite tik su puodo laikikliu ar kulinarinémis
pirstinemis. Laikykite kepimo forma kiek
pakreipta ir pakratykite jg nesmarkiai, kad duona
iSslysty i§ kepimo formos. Jei duona nenuslysta
nuo minkymo menteliu, atsargiai iSimkite
menteles specialiu menteliy iSémikliu.

Pastaba:

Nenaudokite metaliniy jrankiu, nes jie gali
subraiZyti nelipty jrangos pavirSiy. Kai iSimsite
duonag, kuo skubiau iSplaukite kepimo formg
Siltu vandeniu. Taip apsaugosite, kad minkymo
mentelés neprilipty prie pavaros veleno.

Patarimas: Jei iSimsite minkymo menteles po
paskutinio teslos minkymo, duona liks nepaliesta
kai iSimsite ja iS kepimo formos.

+  Trumpam paspauskite jjungimo/i§jungimo
mygtuka, kad nutrauktumeéte kepimo procesg
arba iStraukite maitinimo laida, i§ maitinimo
lizdo sienoje.

+  Atidarykite prietaiso dangtj ir iSimkite
kepimo forma. Teslg galite iSimti miltuotomis
rankomis ir iSimkite minkymo menteles.

+ Pakeiskite tesla ir uZdarykite prietaiso dangt.

+ Atgal j sieninj maitinimo lizdg jjunkite
prietaiso maitinimo laida ir nuspauskite
jjungimo/iSjungimo mygtuka. Kepimo
programa bus tesiama. Leiskite duonai
atveésti apie 15-30 minuciy pries valgant.
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Pries raikant duona, patikrinkite ar kepimo

formoje néra minkymo menteliu.
Ispéjimas
Nebandykite naudoti duonos kepimo jrangos
kol ji nepakankamai atvéso arba nepakankamai
iSilo. Displéjus rodys ,HHH" po to, kai bus
jlungta programa, o tai reiskia, kad temperatdra
duonos formoje yra per didelé. Jas turétuméte
sustabdyti programa, ir kuo skubiau iSjungi
jfrangos maitinimo laida i§ maitinimo lizdo. Tada
atidarykite dangtj ir leiskite masinai visiskai
atvesti prie$ jg naudojantis vél (iSskyrus BAKE
ir JAM programg). Displéjus rodys ,LLL" po
to, kai bus jjungta programa, o tai reiskia, kad
temperatdra duonos formoje yra per Zema. Tokiu
atveju reikés pasildyti duonos kepimo jrangg
(iSskyrus BAKE ir JAM programa). Jei displéjuje
atsiranda uzrasas ,EEQ“ po to, kai paspaudZiate
jjlungimo/isjungimo mygtuka, reiskia, kad
atsijungé temperatdros sensorius - nugabenkite
masing j atstovybe apZidrai. Jei rodomas
uzrasas ,EE1" reiskia, kad jvyko temperatdros
sensoriaus uZtrumpinimas.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA
Atjunkite masing i maitinimo lizdo ir palaukite
kol ji atvés — tik tada valykite.

SVARBU:

Prietaiso daliu ir reikmenu neplaukite

indaplovéje.

1. Duonos padéklas (skarda): ISvalykite vidy ir
iSore drégnu skuduréliu. Nenaudokite astriy
ar Svei¢iamujy priemoniu, nes apgadinsite
skardos apsauginj sluoksnj. Skarda reikia
visiskai iSdzZiovinti pries jdedant atgal |
keptuva,.

2. Minkymo menté: Jei minkymo menté
nuo asies nusiima sunkiai, tokiu atveju
uZpildykite talpa Siltu vandeniu ir palaukite
apie 30 minudiu, kol vanduo jsigers. Tada
minkytuva valymui bus lengva iSimti. Taip
pat drégnu medvilniniu skuduréliu nuvalykite
mente. Atkreipkite démes;j j tai, kad skarda, ir
minkymo mente galima plauti indaplovéje.

3. Dangtis ir langelis: dangcio vidy ir iSore
nuvalykite lengvai sudrékintu skuduréliu.

4. Korpusas: dréegnu skudureliu atsargiai
nuvalykite iSoring korpuso dalj. Nenaudokite
jokiy Sveic¢iamujy priemoniu, nes jomis galite
apgadinti pavirsiy. Niekada valymo tikslais
nemerkite korpuso j vandeni.

5. Pries supakuojant duonos keptuva laikymui,
batinai patikrinkite ar jis atvéses, sausas ir
Svarus ir ar uzdengtas dangtis.

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V ~ 50Hz - 850W
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU
Pre upotrebe pazljivo procitajte ovu brosuru i
sacuvajte je za kasniju upotrebu.

VAZNE MERE BEZBEDNOSTI:

Pre koriSc¢enja elektriénog uredaja uvek se
pridrzavajte nevedenih osnovnih bezbednosnih
uputstava:

1. Proditajte sva uputstva.

2. Pre upotrebe proverite da li napon uti¢nice
odgovara naponu prikazanom na nazivnoj
plocici.

3. Ne upotrebljavajte ni jedan uredaj sa
osteseenim kablom ili utikaéem, nakon
kvarova ili ukoliko ste ste ga ispustili ili ostetili
na bilo koji naéin. Vratite uredaj proizvodacu
ili najblizem ovlaséenom serviseru na
pregled, popravku ili elektri¢no ili mehanic¢ko
podesavanje.

4. Ne dirajte zagrejane povrsine. Upotrebite
rucice ili dugmad.

5. Da biste se zastitili od elektricnog udara, ne
uranjajte kabl, utikace ili kuciste u vodu ili
neku drugu te¢nost.

6. Uredaj iskljucite iz uti¢nice kada nije u
upotrebi, pre stavljanja ili skidanja delova,
kao i pre ¢isc¢enja.

7. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili
na zagrejanoj povrsini.

8. Upotreba dodatne opreme koju nije
preporucio proizvoda¢ moze da dovede do
povreda.

9. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljucujuci decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
kapacitetima, nedostatkom iskustva ili
znanja, osim u slu¢aju da se nalaze pod
nadzorom ili obukom o koriSéenju uredaja
od strane osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

10. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
uredajem.

11. Ne postavljajte uredaj na ili u blizini
zagrejane pecnice na gas ili struju, niti u
zagrejanu rernu.

12. Ne dodirujte pokretne ili rotiraju¢e delove
masine u toku pecenja.

13. Nikada ne ukljuéujte uredaj bez ispravno
postavljene posude za hleb ispunjene
sastojcima.

14. Nikada ne udarajte vrh ili ivicu posude za
hleb da biste je izvadili, to bi moglo da je
osteti.

15. U aparat za hleb ne treba ubacivati metalnu
foliju ili druge materijale, jer to moze da
dovede do rizika od pozZara ili kratkog spoja.

16. Nikada ne pokrivajte aparat za hleb krpom
ili nekim drugim materijalom, jer toplota i
para moraju nesmetano da se oslobadaju iz
uredaja. Ako uredaj pokrijete, ili stupi u dodir

sa, nekim zapaljivim materijalom, moZe doci
do poZara.

17. Ne koristite uredaj u svrhe za koje nije
namenjen.

18. Ne koristiti napolju

19. Sacuvajte ova uputstva

SAMO ZA KUCNU UPOTREBU

PREGLED DELOVA APARATA

pogledajte sl. 1)

Poklopac

Prozoréi¢ za kontrolu

2 poluge za mesenije testa

Posuda za pecenje

Kontrolna plo¢a

Kuciste

Rucica za odvajanje poluge za mesenje
Posuda za merenje

Kasika za merenje

PRAVILNA UPOTREBA

SVOJSTVA APARATA

MozZete koristiti ovaj automatski aparat za

pecenje hleba da ispecete hleb po svom ukusu.
MoZete izabrati izmedu 12 razli¢itih programa
za pecenje.

+  Mozete koristiti gotove smese za pecenje.

* MozZete mesiti testo za rezance i zemicke i
praviti dZzem.

+ Sa,gluten-free” programom za pecenje,
mozZete uspesno spremiti bezglutenska testa
i recepte sa bezglutenskim brasnom, kao sto
su kukuruzno, heljdino i krompirno brasno.

KONTROLNA PLOCA (pogledaite sl. 2)
A. DISPLEJ
Display za biranje teZine
(750g, 1000g, 12509)
2. Preostalo vreme peéenja u minutima i
programirano vreme
3. lzabrani stepen pecenosti
(Medium - Dark - Rapid - Lower)
4. Broj izabranog programa
5. Redosled programiranih operacija

B. MENI

Unesite Zeljeni program za pecenje. Broj
programa i odgovarajucée vreme pecenja ¢e se
pojaviti na displeju.

Vazno:

Kada pritisnete dugmad mora se zacuti zvucni
signal, osim ako je aparat u radu (naime, ako
su svi programi podeseni i dugme Start/Stop
pritisnuto, nece se zacuti zvucni signal ako
pritisnete ostalu dugmad).

C. VELICINA VEKNE

Izaberite bruto teZinu (750g, 1000g, i 12509).
Pritisnite dugme dovoljni puta dok se obelezZiva¢
ne pojavi ispod Zeljene teZine.

—_
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Napomena:

Tezina podesena po difoltu nakon ukljuéivanja
aparata je 1250g. Programi 6, 7, 11 i 12 ne mogu
prilagoditi veli€inu vekne.

D. Tajmer za vremensku odgodu pecenja
Vremenski odgodeno pecenije.

E. BOJA

Izaberite stepen pecenosti (Medium - Dark >
Rapid - Lower). Pritisnite dugme Color onoliko
puta dok se obeleZiva¢ ne pojavi iznad Zeljenog
stepena pecenosti. Vreme pecenja se menja

u zavisnosti od izabranog stepena pecenosti.
Programima za pecenje 1-4 moZete aktivirati brzi
mod pritiskanjem dugmeta dok trougao ne oznadi
brzi program. Programima 6, 7, i 11 ne moZete
birati stepen pecenosti.

F. START/STOP

Za pocinjanje i zaustavljanje rada ili za brisanje
programa tajmera. Da biste zaustavili rad, kratko
pritisnite dugme Start/Stop, dok ne zacdujete
zvuéni signal i dok indikator lampica ne zasvetli
na displeju.Rad ce biti nastavljen ponovnim
pritiskanjem dugmeta Start/Stop. Ukoliko ne
pritisnete dugme Start/Stop ru¢no, nakon 10
minuta aparat ¢e automatski nastaviti da radi po
vec¢ izabranom programu. Da biste zaustavili rad
i izbrisali podeSavanja, drzite dugme Start/Stop
pritisnito 3 sekunde dok ne zacujete dugi zvuéni
signal.

Napomena:
Ne pritiskajte dugme Start/Stop, ako Zelite samo
da proverite stanje hleba koji pecete.

FUNKCIJA MEMORIJE

Kada se aparat ponovo uklju¢i nakon nestanka
struje do priblizno 10 minuta, aparat ¢e nastaviti
sa radom po programu tamo gde je prekinuo.
Ovo, medutim, ne vaZi ako prekinete rad aparata
pritiskom na dugme Start/Stop u trajanju od 3
sekunde.

PROZORCIC ZA KONTROLU
Proces pecenja moZete pratiti kroz prozordci¢ za
kontrolu.

PROGRAMI ZA PECENJE

Birate Zeljeni program pritiskom na dugme na
meniju. Na displeju ¢e se pojaviti odgovarajudi
broj programa. Vreme pecenja zavisi od
izabranih programskih kombinacija. Vidite
odeljak ,Redosled programa”.

PROGRAM ZA PECENJE 1: OSNOVNI

Za hleb od belog i mesovitog brasna koje je
uglavnom psenicno ili raZeno. Hleb je kompaktne
évrstoce. MozZete prilagoditi stepen zapecenosti
pritiskom na dugme Color.
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PROGRAM ZA PECENJE 2: FRANCUSKI

Za lake hlebove pravljene od finog brasna.
Normalno je hleb mekan i ima hrskavu koru. Ovaj
program nije pogodan za pecenje po receptima
koji zahtevaju puter, margarin ili mleko.
PROGRAM ZA PECENJE 3: INTEGRALNI

Za hlebove od razli¢itih vrsti teSkog brasna koje
zahtevaju duZe mesenje i duZe vreme stasavanja
testa (na primer integralno i raZzeno brasno). Hleb
¢ée biti kompaktniji i tezi.

PROGRAM ZA PECENJE 4: SLATKI

Za hlebove sa aditivima kao Sto su sokovi,
rendani kokosov orah, suvo groZde, suvo

voce, ¢okolada ili Secer. Zbog duZeg vremena
stasavanja testa hleb ¢e biti lagan i vazdusast.

PROGRAM ZA PECENJE 5: SUPER BRZI
Mesenje, stasavanije i peenje na brzi naéin.
Ovaj peceni hleb je najgrublji od svih hlebova u
meniju.

PROGRAM ZA PECENJE 6: TESTO

Za pripremu testa za zemicke, pice ili pletenice.
U ovom programu nema pecenja.

PROGRAM ZA PECENJE 7: TESTO ZA
REZANCE

Za pripremu testa za rezance. U ovom programu
nema pecenja.

PROGRAM ZA PECENJE 8: HLEB SA
SURUTKOM

Za hlebove koji se prave sa surutkom ili
jogurtom.

PROGRAM ZA PECENJE 9: BEZGLUTENSKI
HLEB

Za hlebove od bezglutenskog brasna i smesa

za pecenje.Bezglutensko brasno zahteva duze
vremena za upijanje tec¢nosti i ima razlicite odlike
stasavanja.

PROGRAM ZA PECENJE 10: KOLAC
Mesenje, stasavanje i pecenje, ali stasavanje uz
pomoc¢ sode bikarbone ili praska za pecivo.

PROGRAM ZA PECENJE 11: DZEM
Za spravljanje dZzemova.

PROGRAM ZA PECENJE 12: PECENJE
Za dodatno pecenje hlebova koji su previse
laki ili nedovoljno peceni. U ovom programu
nema mesanja niti stasavanja. Toplota hleba
¢e se odrZavati jo§ gotovo sat vremena nakon
prestanka programa pecenja. Ovo sprecava da
hleb postane previse vlazan.
+ Da biste prevremeno zaustavili ovu
funkciju drZite pritisnuto dugme Start/Stop
tri sekunde, dok se ne zacuje dugi zvuéni
signal. Da biste iskljucili aparat, iskljucite
aparat iz struje.
U programima 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 i 9 Cuje se brzi
zvuéni signal za vreme odredenih programskih
radnji. Ubrzo posle tog signala, dodajte sastojke
kao Sto su voce ili kostunavo voce. Pokazace se
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oznaka “ADD”. Mesalica za testo ne secka ove
sastojke.

Ukoliko ste programirali vreme za odgodu
pecenja, moZete na pocetku staviti sve sastojke
u posudu za pecenje. U ovom slucaju, medutim,
voce i kostunavo voée moraju biti sitnije iseckani.

PODESAVANJE TAJMERA

Funkcija za podesavanje tajmera omogucéava
odgodu pecenja. Koris¢enjem dugmadi sa
strelicama a i v, podesite Zeljeno vreme
zavrsetka pecenja. Izaberite program. Na
displeju ¢e se ukazati izabrano vreme pecenja.
Kori§¢enjem dugmeta sa strelicom a moZete
menjati vreme zavrSetka pecenja produZavajuci
ga za 10 minuta svakim pritiskom. DrZite dugme
sa strelicom pritisnuto kako biste ovu funkciju
brZe podesili. Na displeju ¢e se ukazati ukupno
vreme pecenja i vreme odgode. Ukoliko preterate
sa podeSavanjem vremena, mozZete ga korigovati
pritiskom na dugme sa strelicom v. Onda
pritiskom na dugme Start/Stop potvrdite izvrSeno
podesavanje. Dve tacke na displeju ¢e zasvetleti
i programirano vreme pocinje da tece. Kada se
proces pecenja zavrsi, zacuce se deset zvuénih
signala a na displeju ¢e se pojaviti oznaka 0:00.

Primer:

8 je sati ujutru a vi biste Zeleli svezi hleb za 7
sati i 15 minuta, u 3:15. Najpre izaberite program
1, zatim pritiskajte dugme za tajmer dok se na
displeju ne pojavi 7:15, kao vreme za koje ¢e

se zavrSiti pe¢enje hleba - za 7 sati i 15 minuta.
Napomena: tajmer funkcija mozda ne bude na
raspolaganju u programu za pravljenje dZzema.

Napomena

Ne koristite funkciju za tajmer kada radite sa lako
kvarljivim sastojcima kao $to su jaja, mleko, Slag
ili sir.

PRE PECENJA

Za uspesno pecenje hleba, molimo vas da
uzmete u obzir sledece faktore:

SASTOJCI

+ lzvadite posudu za pecenje iz kucista, pre
nego sto u nju stavite sastojke. Ako sastojci
dodu u dodir sa prostorom za pecenije,
njihovim zagrevanjem se moze izazvati poZar.

+ Uvek stavljajte sastojke u posudu za pecenje
utvrdenim redosledom.

+  Temperatura svih sastojaka mora biti jednaka
sobnoj temperaturi kako bi se postiglo
optimalno stasavanje testa.

+ Precizno izmerite sastojke. Cak i neznatna
odstupanja od koli¢ina navedenih u receptu
mogu uticati na rezultat pecenja.

Napomena

Nikada ne koristite koli¢ine ve¢e od naznacéenih.

PreviSe testa mozZe narasti i izaéi iz posude za
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pecenje i padanjem na greja¢e moZe izazvati
pozar.

PECENJE HLEBA

PRIPREMA

Pogledajte instrukcije u ovom uputstvu. Postavite

aparat za pecenje na ravnu i évrstu osnovu.

1. lzvucite na gore posudu za pec€enje iz aparata.

2. Ubacite poluge za mesenje testa u drzace
koji se nalaze u posudi za pecenje. Proverite
da évrsto stoje u drzac¢ima.

3. Stavljate sastojke u posudu za pecenje po
redosledu nazna¢enom u receptu. Najpre
sipajte te¢ne sastojke, Secer i so, a potom
brasno, dodajuci kvasac kao poslednji
sastojak.

Napomena: Postarajte se da kvasac ne dode u
dodir sa soli ili te¢nim sastojcima.

Za maksimalne koli¢ine brasna koje se mogu
koristiti pogledajte recept.

4. Vratite posudu za pecenje nazad u aparat.
Proverite da li je pravilno postavljena.

5. Zatvorite poklopac na aparatu.

6. Ukljucite utika¢ u struju. Zacuce se zvucni
signal i na displeju ¢e se pokazati broj
programa i vreme trajanja normalnog
programa 1.

7. lzaberite Zeljeni program pritiskom na dugme
u meniju. Svaka podesena funkcija bice
pracena zvucnim signalom.

8. lzaberite stepen pec¢enosti hleba. Oznaka na
displeju ¢e pokazati jeste li izabrali pe¢enje
do svetle, srednje ili tamne boje hleba.
MoZete izabrati i funkciju ,,Rapid“ kako biste
skratili vreme pecenija.

Napomena:

Funkcije za podeSavanje stepena pec¢enosti
“Color”i za ubrzano pecenje ,Rapid” nisu na
raspolaganju u programima 6,7,11.

9. Ovde imate mogucnost podeSavanja
vremena zavrSetka pecenja pomocu funkcije
tajmera. MoZete podesiti vreme odgodenog
zavr$etka pecenja do maksimalno 15 sati.

Napomena:
Ova funkcija za vremensko odgadanje pecenja
nije dostupna u programu 11.

POKRETANJE PROGRAMA

Pokrenite program koristec¢i dugme Start/Stop.
Program ée automatski obavljati razli¢ite
operacije. Redosled programskih operacija
moZete pratiti kroz prozor¢ic¢ za kontrolu.
Ponekad se na prozor¢iéu moZze pojaviti
kondenzacija. Poklopac na aparatu se moze
otvoriti za vreme operacije mesenje.

Napomena:

Ne otvarajte poklopac na aparatu u toku pecenja.
Hleb moze splasnuti.
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Savet: Posle 5 minuta mesenja, proverite tvrdocu
testa. Testo bi trebalo da bude mekano i lepljivo.
Ako je previse suvo, dodajte malo te¢nosti. Ako
je previse vlazno, dodajte malo brasna (1/2 do 1
kafena kasicica jednom ili vise puta, po potrebi).

ZAUSTAVLJANJE PROGRAMA

Kada se proces pecenja zavrsi, zacuce se

10 zvuénih signala i na displeju ¢e se pojaviti
oznaka 0:00. Po zavr$etku programa aparat ¢e
se automatski prebaciti u mod za zagrevanje

u trajanju od 60 minuta. U ovom modu, topli
vazduh cirkuliSe unutar aparata. MozZete
prevremeno zaustaviti ovu funkciju zagrevanja
pritiskom na dugme Start/Stop koje drZite sve
dok se ne zacuju dva zvuéna signala.

UPOZORENJE

Pre nego $to otvorite poklopac na aparatu,
izvucite utikac iz struje. Kada se ne koristi, aparat
nikada ne treba biti ukljuc¢en !

VADENJE HLEBA

Kada vadite hleb iz posude, uvek koristite
drzace ili rukavice za rernu. Drzite posudu malo
iskoSeni preko resetke i lagano protresite dok
hleb ne isklizne iz posude za pecenje. Ako hleb
ne moZe da ispadne, paZljivo uklonite mesalice
koris¢enjem otvaraca za poluge za mesenje
testa, koji ide uz aparat.

Napomena:

Ne koristite metalne predmete koji mogu
izgrebati nelepljivu prevlaku na posudi. Kada
izvadite hleb, odmah isperite posudu za pecenje
toplom vodom. Ovo ce spreciti da se poluge za
mesenje zalepe za drzace.

Savet: Ako poluge za mesanje uklonite posle
poslednjeg mesenja testa, oblik hleba ce ostati
nepromenjen kada ga izvadite iz posude za
pecenje.

+ Kratko pritisnite dugme Start/Stop, da biste
prekinuli proces pecenja ili isklju€ili aparat iz
struje.

+  Otvorite poklopac na aparatu i izvadite
posudu za pecenje. Testo moZete izvaditi
rukama posutim brasnom i uklonite poluge za
mesenje.

»  Vratite testo u posudu i zatvorite poklopac na
aparatu.

+  Utaknite utikac u struju i pritisnite dugme
Start/Stop. Program za pecenje se nastavlja.
Pre jela, neka se hleb ohladi 15-30 minuta.
Pre nego $to isecete hleb, proverite da
poluga za mesenje nije ostala u posudi za
pecenje.

Upozorenje

Ne pokusavajte da aktivirate rad aparata za

pecenje hleba pre nego $to se ohladi ili zagreje.
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Ako se na displeju pojavi “HHH” nakon sto je
program pokrenut, to znaci da je temperatura
unutar posude za pecenje previsoka. Odmah
treba zaustaviti program i iskljuciti aparat iz
struje. Zatim otvorite poklopac i pustite da se
aparat potpuno ohladi pre nego $to ga opet
koristite (osim za programe PECENJE i DZEM).
Ako se na displeju pojavi “LLL” nakon Sto je
program pokrenut, to znaci da je temperatura
unutar posude za pecenje previse niska. Treba
dopustiti aparatu da se dovoljno zagreje pre
koris¢enja (osim za programe PECENJE i
DZEM). Ako se na displeju pojavi “EEO” nakon
Sto ste pritisnuli dugme Start/Stop, to znaci da je
kolo u senzoru prekinuto i da ga treba pogledati
ovlasceni serviser. Ako se na displeju pojavi
“EE1”, to znadi da je u senzoru temperature
doslo do kratkog spoja.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre ¢idc¢enja isklju¢ite masinu sa napajanja i

ostavite je da se ohladi.

VAZNO:

Delove uredaja i njegove dodatke ne treba prati

u masini za pranje posuda.

1. posuda za hleb: Istrljajte vlaznom krpom
spolja i iznutra. Ne koristite ostre predmete
i abrazivna sredstva za ¢iséenje, da biste
zastitili teflonski sloj. Pre montiranja posuda
mora da bude potpuno suva.

2. secivo za mesSenje: Ako se Sipka za mesenje
tesko skida sa osovine, napunite rezervoar
toplom vodom i ostavite da upije oko 30
minuta. Mesilica se tada lako vadi radi
ciséenja. Secivo takode paZzljivo prebrisite
vlaznom pamuc¢nom krpom. Posuda za hleb i
secivo za mesenje mogu se prati u masini za
pranje posuda.

3. poklopac i prozor: poklopac odistite viaznom
krpom spolja i iznutra.

4. Kudiste: paZljivo prebriSite spoljasnjost
kugista vlaznom krpom. Ne koristite
abrazivna sredstvaza cisc¢enje, jer ¢e to
ostetiti ispoliranu povrsinu. Nikada ne
uranjajte kuciste u vodu radi ¢isc¢enja.

5. Pre nego $to aparat spakujete i odloZite,
proverite da li se u potpunosti ohladio, dali je
Cist i suv, kao i da li je poklopac zatvoren.

TEHNICKI PODACI:
220-240V ~ 50Hz « 850W
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IHCTPYKUIT 3 EKCMJTYATALIT

Mepen no4aTkoM BMKOPWUCTaHHSA Npunagy
yBa>KHO npounTanTe Ui iIHCTPYKUIi Ta 36epexiTb
X ANs NofanbLioro 3sepTaHHs.

BAXKJTIUBI 3AXO 4N 3 BEIMNEKMU:

MepLu Hi>K KOPUCTYBATUCH AAHWUM €IEKTPUHHUM

npunaaoMm, npounTante Ta LOTPUMYRTECH

TakMX OCHOBHMX 3aCTEPE>KEHb:!

1. TlpouunTaiite BCi iIHCTPYKLUii.

2. Tlepepn no4YaTKOM BUKOPUCTAHHS NepesipTe,
o6 Hanpyra po3eTku Bignosigana
Hanpysi, BKas3aHii y TeXHiYHUX AaHnX LbOoro
npunagy.

3. He BukopucToBy#Te 6yab-sKi npunaam 3
NOLLKOAXKEHWM kabenem abo BMAENKOLO,
abo nicns HecnpaBHOCTI Npunagy yv 6ynb-
SKMX AOrO NOLWKOA>KEHb. [10BEPHITL Takui
npunag Ao BUpo6Huka abo Hanbnm>x4oro
YMNOBHOBAXXEHOMO LIEHTPY TEXHIYHOrO
06CNyroByBaHHS ANs OrNSAy, PEMOHTY
a60 eNeKTPUYHOro Y MEXaHIYHOro
Hanaro>KeHHs.

4. He TopkaiTech rapsiumx NOBEPXOHb.
KopucTyiiTech pyykamu.

5. [1ns 3ano6iraHHsi BPa>KeHHIO eNeKTPUYHUM
CTPYMOM He 3aHyptoiiTe kabenb, BUAENKM
abo kopnyc y oAy abo iHLy pianHy.

6. BigkntouaiiTe npunag BiA po3eTKn, NOKM
BiH HE BUKOPUCTOBYETBLCS, NEPLL HiX
BCTaHoOBMOBaTN abo 3HiMaTu getani, Ta
nepes YWLLEHHSAM.

7. He po3onsiiTe kabento XMBNEHHS BUCITU
yepes kpaii cTonly abo TopKkaTUCh rapsumx
NOBEPXOHb.

8. BukopucTaHHs AOAATKOBUX MPUCTPOIB,

He peKOMeHA0BaHNX BUPOOHNKOM AaHOro
npunagy, Mo>Xke Npu3BecTy A0 TPaBM.

9. [anwuii npunag He Npu3HaveHuii ans
BWKOPUCTaHHS 0co6aMm (BKTOYHO 3
LiTbMK) 3 06MEXXEHUMU PI3UYHNMY,
CEHCOPHUMM 260 PO3yMOBUMM 3AIGHOCTAMM,
abo 3 HegoCTaTHIM A0CBIAOM Ta 3HAHHSIMMU,
AKLLO TiNIbKM 3@ HUMK He crocTepirae abo
Hafae iHCTPYKLUii CTOCOBHO BUKOPUCTAHHSA
npunagy nioavHa, ska Bignosigae 3a ix
6e3neky.

10. 3a fiTbmu Tpeba HarnsaaaTu, Wob BOHW He
rpanuce 3 NpunagoMm.

11. He cTasTe npunag Ha/nobnuady rapsumx
ras3oBux abo eneKTpU4HUX NanbHUKIB, abo B
pO3irpiTy niy.

12. He TopkaiiTecb 4acTuH npunagy, Wo
pyxatoTbcsi a60 0bepTatoTbes Nif Yac
roTyBaHHs.

13. Hikonn He BMUKainTe npunag, nokv su
BiANOBIAHWM YMHOM He BCTAHOBWUU
xniéonekapHy chopMy 3 HeobxigHUMMN
iHrpegieHTamu.

14. Hikonu He 6uiiTe xnibonekapHy dopmy
3Bepxy abo 360Ky, W06 BUNHATK ii, TOMY
LLIO Lie MOXKe MOLKOANTU chopmy.

15. He cnig knactu B xni6onekapHy opmy
MeTaneBy donbry abo iHwWi MaTepianm,
TOMY LLO Lie MOXKe NiABULLMTY PU3NK
3ananeHHs abo KOPOTKOro 3aMUKaHHS.

16. Hikonn He HakpusaiTe xniéoniyky
PYLUHMKOM 260 YMMOCH iHLLIMM, TOMY LLIO B
TakoMy pasi Temso Ta napa He 3MOXYyTb
BifIbHO BUXOAUTU. SIKLLO NpuUnag HakpuTuii,
ab0 KOHTAKTYe 3 3aiMUCTVUM MaTepianoM,
MO>KE BUHUKHYTU Mo>KeXXa.

17. He BukopwucToBYyiiTe npunag ans
iHWKX Uinen, oKpiM TUX, ANS SKUX BiH
NPU3HaYEeHWi.

18. He BukopucTOBYIiTE Npunag Ha By L.

19. 36epiraiiTe Ui iIHCTPYKLUiT.

TINbKU ANA BUKOPUCTAHHA Y
NPUMILLEHHI

3ArANbHUIA BUrnsaa

(ave. man. 1)

1. Kpwuiika npméopy

2. BikoHUe ans cnornsigaHHs
3. 2 ponaTku Ans 3aMillyBaHHS
4. ®opma Ans BUMIKaHHS
5. [laHenb KepyBaHHs
6. Kopnyc

7. [a4ok ans 3HiMaHHS nonaTok
8. MipHa vawa

9. MipHa noxka

BMKOPUCTAHHSA 3A MPUBHAYEHHAM

XAPAKTEPUCTUKHU

BukopucToByiiTe aBTOMaTU4HY XNi6OMiyKy Ans

BWNiKaHHS BMPOGIB 3a CBOTM 6a>kaHHAM.

+  MoxxnusicTb BU6MpATH 3 MOMIXK 12 nporpam
BUMIKaHHS.

* MO>XNMBICTb BUKOPUCTaHHSI FOTOBUX
CyMilLeli ansa BUNikaHHS.

*  MoXXnuBiCTb NPUroTyBaHHs TicTa Ans
JIOKLLMHK, NINCTOBOrO TiCTa Ta AXXeMy.

+  BukopucToBytoun nporpamy
«6e3rnoTeHOBOro» BUMIKaHHs, BU
MOXKeTe roTysaTtun 6e3rnoTeHOBI BUPO6H,
BVKOPUCTOBYHOHM GOPOLLHO 3 HU3bKNUM
BMIiCTOM K/IEKOBUHK, HAMPUKNaa,
KYKypyA3siHe, rpeyaHe abo kapTonnsHe
60pOLLHO.

MAHEJIb KEPYBAHHS (avs. man. 2)

A. OVUCMNNEN

1. BipobpakeHHsi Baru
(750r, 1000r, 1250r)

2. BigobparkeHHs yacy B XBMIMHAX, LLO
3anMLLIMBCA A0 KiHLUS BUMNIKAHHA Ta
3anporpaMmoBaHoro vacy

3. O6paHa cTyniHb NigCMa>kyBaHHS
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(Medium (CepeaHe niacMa>kyBaHHs)
- Dark (TemHa ckopuHka) - Rapid
(LLIBmAake BunikaHHs) -» Lower (Jlerke
niacMa>kyBaHHs))

4. Homep o6paHoi nporpamu

5. CTapjis BUKOHaHHA nporpamu

B. KHOMNKA MENU (MEHIO)

BeegiTb 6a>xaHy nporpamy BunikaHHs. Ha
aucnnei 3’'aBMTbCa HOMep nporpamun Ta
BiANOBIAHWIA Yac BUMIKaHHS.

Baxnuso:

pn HaTUCKaHHI Ha CEHCOPHI KHOMKK Mae
3BYy4aTyn 3BYKOBUIA CUrHan, SIKLLO Npuiag Lwe He
3HaxoAnTbCs B pO60YHOMY PeXXMMI (TOOTO BCi
nporpamMmu BCTaHOBMEHI, Ta KHomka Start/Stop
HaTWUCHYTAa, peLuTa KHOMOK 6e3 curHany).

C. KHOIKA LOAF SIZE (PO3MIP BYXAHKMW)
O6epiTb 3aranbHy Bary (750r, 1000r a6o
1250r). HaTuckanTe KHOMKY A0 TUX Mip, NOKK
Ha avcnnei nig HeobXiAHUM 3HAaYeHHSM He
3’IBUTbCSI CUMBOJ.

Mpumitka:

CTtaHaapTHa Bara npu BMUKaHHI npunagy
ctaHoBuTb 1250r. B nporpamax 6, 7, 11 Ta 12
PO3Mip 6yxXaHKun He BCTAHOBIOETHCS.

D. KHOMKW BCTAHOBJIEHHA YACY
SATPUMKHU
BunikaHHs 3 3aTpUMKOLO Yacy.

E. KOMNKA COLOR (KOJ1IP CKOPUHKMW)
O6epiTb CTyNiHb NiACMa>kyBaHHSA CKOPUHKM
(Medium (CepegnHe nincMa>kyBaHHs) >

Dark (TemHa ckopwuHka) -» Rapid (LUsnake
BUNikaHHs) - Lower (Jlerke nigcMa>kyBaHHs)).
HaTuckaiiTe KHOMKy peryntoBaHHs KOJbopy
CKOPVHKM A0 TUX Mip, MOKW Ha aucnnel

Haf HeobXiAHUM 3HAYEHHSAM HE 3’IBUTLCS
cumBon. B 3anexxHOCTi Big 06paHoro CTyneHto
niACMa>kyBaHHS Yac BUNIKAHHSA 3MIiHIOETbCS.
B nporpamax BunikaHHs 1-4 Mo>xHa obpatu
LUBUAKNIA PEXXUM, HATUCKAKOUM LK KHOMKY, [0
TVX Mip, MOKM Mifi peXUMOM «rapid» (LUBUAKE
BUNIKaHHS) HE 3’IBUTLCA CUMBON TPUKYTHUKA.
B nporpamax 6, 7, 11 cTyniHb niACMa>kyBaHHs
CKOPVHKW HE BCTAHOBJOETLCS.

F. KHOIMKA START/STOP (MYCK/CTOM)
LLlo6 noyaTtu Ta 3ynuHMTU poboTy, abo

o6 BMaanuTu yctaHoBku Tanmepa. LLjo6
nepepsaT po6oTy, LWBMAKO HATUCHITb KHOMKY
Start/Stop — no4yeTbCsa 3ByKOBMIA cUrHan, Ta Ha
aucnnei novHe 6nuMaT 3HadveHHs Yacy. LLlo6
NPOAOBXUTK POBOTY, e pa3 HATUCHITb KHOMKY
Start/Stop. Ao kHonka Start/Stop He 6yne
HaTUCHYTa, Npunaj asToMaTU4HO NPOAOBXMUTb
po6oTy vepe3 10 xBunuH. LLlo6 3akiHunTH
po60TYy Ta BUAANUTM YCTAHOBKM, HATUCHITb
KHOMKy Start/Stop Ta notpumaiite ii 3 cekyHan,
[IOKM He NOYYETHLCS [OBIUin 3BYKOBUIA CUrHAN.
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MpumMitka:
He HaTuckaiiTe kHonky Start/Stop, siKLo BK
6a>kaeTe NpPoCTO NepeBipuTn cTaH BUpooby.

OYHKUIA SANAM’ATOBYBAHHSA

SKLLO B pa3i BUNaAKOBOro NPUNUHEHHS
nocTayaHHs eHeprii npunaj BUMKHYBCS
npubnun3Ho Ha 10 XBWAWUH, TO nNicns
BiAHOBNIEHHS eNleKTpoeHeprii nporpama
PO3MOYHETHLCS 3 MOMEHTY, Ha SIKOMY BoHa 6yna
nepepsaHa. [NpoTe Le He BiabyBaeTbLCA, SAKLIO
BV CKacyBasn/3ynmH1aIM NpoLec BUMiKaHHs,
HaTUCHYBLUW Ta YTPUMYIOYM KHOMKyY Start/Stop
nNpoTAroM 3 CeKyHa.

BIKOHLE And cnornsaaAHHA
Yepes Le BIKOHLIE BU MOXKETE KOHTPOSIHOBATU
npoLec BUMIKaHHS.

NPOIrPAMU BUNIKAHHA

LLlo6 o6paTun 6a>kaHy nporpamy, HaTuckanTe
KHoMKy Menu. Ha gucnnei 3'aButbca Homep
BiANOBIAHOT Nporpamu. Yac BunikaHHs
3anexuTb Bi KOM6iHALn 06paHMX nporpam.
[uB. po3ain «3anporpamoBaHe BUMiKaHHS»

MNPOrPAMA BUNIKAHHA 1: BASIC
(OCHOBHA):

[ns BunikaHHsa 6inoro Ta 3miwaHoro xniéa

3 MLWEHNYHOrO Y1 XXMTHBLOro 6opoLuHa. Xnié
Mag LWinbHY CTPYKTYpy. 32 AOMOMOrOK KHOMKM
«Color» MO>XHa BCTaHOBUTK 6a>kaHy CTymniHb
NiACMa>KyBaHHA CKOPUHKW.

NMPOIrPAMA BUNIKAHHSA 2: FRENCH
(®PAHLY3bKWUIA XNIB):

[Ons nerkoro xniby, Wo roTyeTbcs 3 60poLuHa
Ipi6HOro MonoTTA. 3a3Buyaii Takuit xnié

€ NYXKMM Ta 3 XPyCTKOI CKOPUHKOIO. Lis
nporpamMa He nigxoauTb ANst NPUroTYBaHHS
3a peuenTtamu, Lo MICTATb BEPLUKOBE Macrno,
MaprapvH Ta MOJIOKO.

MPOrPAMA BUNIKAHHA 3: WHOLE WHEAT
(L4INbHO3EPHOBMUM XJIB):

[na npurotyBaHHs xniby 3 pi3HKX TUNIB
60pOLLHa, SIKWIA AOBLUE 3aMillyeTbcs Ta
niaxoauTh (Hanpvknag, UibHO3epHOBWIA

Ta >XXUTHINA xNi6). Xni6 BUXoanTb 6inbLu
KOMMNaKTHUM Ta Ba>KUnM.

NPOrPAMA BMNIKAHHSA 4: SWEET (3[10BA):

[ns npurotysaHHsi BUPO6IB 3 AOAaBaAHHSM
OPYKTOBOro COKY, TEPTOrO KOKOCY, i3toMY,
CyXO(pyKTiB, LLOKONAAY Ta uykpy. Xnié fosro
niaxoanTb, TOMY BUPO6K 6yayTb Nerkumu tTa
NYXKUMU.

NPOrPAMA BUNIKAHHA 5: SUPER RAPID
(YJIbTPA LUBUAKE BUMNIKAHHSA)
3aMilwyBaHHs, NigHATTS Ta BUNIKAHHS 3a Ay>Ke
KOpOTKMIA Yac. 3assuyait xnié, npuroTosaHuii
MM cnoco6oMm, 6yae rpy6imm.
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MPOrPAMA BUMIKAHHSA 6: DOUGH (TICTO):
[ns npuroTyBaHHS APidXKAXKOBOro TicTa Ans
6yno4oK, niun 4n NneTeHux Bupobis. B il
nporpami BunikaHHs He nependadvaeTbCs.

NMPOrPAMA BUMIKAHHSA 7: PASTE DOUGH
(T'YCTE TICTO)

[ns npuroTysaHHs TicTa AN NOKWWHW. B uii
nporpami BunikaHHs He nependadvacTbLCs.

NMPOrPAMA BUMIKAHHSA 8: BUTTER MILK
(MAXTA)

[ns npuroTyBaHHs BUPOGIB 3 AOAaBaHHAM
naxTu 4u rhorypry.

NPOrPAMA 9: GLUTEN FREE
(BESFNIOTEHOBUMN XJIB)

[na npuroTyBaHHA BUPOGIB Ta CyMmillein

Ha OCHOBI 6€3rI0TEHOBOro 60POLLHA.
BearntoTeHoBe 60POLLHO [OBLUE PO3UYNHAETLCS
B PiAKMX NPOAYKTax Ta Mae€ Pi3Hi BNacTMBOCTI.

NMPOrPAMA BUMIKAHHSA 10: CAKE (KEKC):
3aMilwyBaHHs, NigHATTS Ta BUNIKAHHS, NiAHATTS
3 BUKOPUCTAHHSIM COAM ANS BUMiKaHHA abo
po3nyLiyBaya.

NPOrPAMA 11: JAM (A>KEM):
[ns npUroTyBaHHA A>KeMiB.

NMPOrPAMA 12: BAKE (BUINIKAHHSA)
[ns nopaTkoBOro BUMikaHHS 3aHaATO CBITNOro
xni6a, Ta xniéa, Lo HeJoCTaTHLO Nponikes. B
i nporpami He nepea6avaeTbCs 3amillyBaHHs
Ta nigxia Ticta. Xni6 6yae niaTpuMmyBsaTucs
TEnaMM NPOTArOM rOANHM MiCNS 3aKiHYEHHS
BunikaHHs. Lle 3actepexe xni6 Bif HAMOKaHHS.
LLIo6 BMMKHY TV Lito (DYHKLiIO paHilue,
HaTUCHITb KHOMKY Start/Stop Ta noTpumanTe
il 3 cekyHAn, [OKN He MOYYETLCS [OBrui
3BYyKOBUIA curHan. LLlo6 BUMKHY TV npunag,
Bif’eAHaNTe MOro Bif enekTpoMepexi.
B nporpamax 1, 2, 3, 4, 5,6, 8 Ta 9 npu
nepexoi [0 HaCTyMNHOI cTaAii NpUroTyBaHHA
6yayTb NoAaBaTUCS 3BYKOBI CUTHANM.
CniakyiiTe, Ko NoTpibHO foaaBaTth Taki
iHrpepieHTH, sk OPyKTH Ym ropixv. Ha aucnnei
Mae 3'aBMTUCS NosigoMneHHs «ADD» (JoaaTw).
IHrpeieHTn He NoApIGHIOTLCS NnonaTkamu Ans
3aMiLLyBaHHs.
Ao BM o6panu BUMiKaHHA 3 3aTPUMKOHO
yacy, TO BCi iHrpeaieHTn knaayTbesi B popMy
NS BUNIKAHHS Ha noyaTky. B TakoMy Bunaaky
Heo6XigHO NOAPIGHUTN OPYKTH Ta rOPIXK.

BCTAHOBJIEHHS TAUMEPA

OyHKUis TaiMepy [03BONSIE BiACTPOUUTH
noyaToK BuMikaHHs. 3a JONOMOroK KHOMOK A
Ta ¥ BCTAHOBITb HEOOXiAHWUIA YaC 3aKiHYEHHS!
BunikaHHs. O6epiTb NOTPI6HY Nporpamy. Ha
amennei BigobpasnTbCs Yac, HeobXiaHWi

NS BUNIKaHHS 3a Lieto nporpamoto. 3a
OOMOMOrOH KHOMKM A 3MiHITb Yac 3aKiHYeHHS
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BUNIKaHHS; KOXKHE HAaTUCKaHHA 36inbLUye Yac
Ha 10 xBunwuH. He BignyckanTe KHOMKY, W06
BUGIp yacy Bigbysascs wewnawe. Ha gucnnei
BiA06pa3nTbLCA 3aranbHuii 4ac NPUroTyBaHHS
Ta BUNIKaHHS, Ta Yac 3aTpUMaHHs noyaTtky
po60TH. AKLLO BU Nepecko4mnnin NoTpibHUIA Yac,
NOMUJIKY MO>KHa BUNPaBWTKU 32 AOMNOMOrO
KHOMKK v . HaTtucHiTb KHoMKy Start/Stop,

o6 NiATBEPANTM YCTAHOBKM TaiMepa. Ha
eKkpaHi noyHe 6nMMaT CUMBOS ABOKPanku

Ta NoYHeTbCS BiANiK 3anporpaMmoBaHoro

yacy. Konu npouec BunikaHHs ginge KiHus,
nponyHae 10 3ByKOBMX cuUrHanis Ta Ha aucnnei
Bigo6pa3nTbcs «0:00».

Hanpuknan:

3apas 8 roavHa paHky i Bu 6axxaete oTpumaTtm
CBi>XXMiA xNi6 Yepe3 7 roauH 15 xBunuH, To6TO
0 15:15. CnouaTky 06epiTb nporpamy 1, Ta
HaTuckanTe KHOMKW HanalTyBaHHs Taimepy,
NOKM Ha aucnnei He 3’ABUTbCSI 3HAYEHHS

7:15, TaK 5K xni6 mae 6yt BUNEYEHUM

yepes 7 roguH 15 xsunuH. Yeara! OyHkuis
BiACTPOYEHHSA NPUroTYyBaHHA HeAOCTYyNHa B
nporpami NPUroTyBaHHSA AXeEMY.

Mpumitka

He BnKopucTOBYTE (OYHKLUIIO TaiMepy, AKLLIO
B peuenT BXOAATb NPOAYKTH, LLO LUBUAKO
NCYIOTLCS, HANPUKNaa, sinus, MOJIOKO, BEPLUKM
um cup.

NEPEA BUNIKAHHAM
[ns ycnilwHoro BunikaHHs, 6yab nacka,
NPUAMITL A0 yBarn HacTynHi hakTopu:

IHI’PE,ﬂIeHTVI
Mepww Hi>k foAaaBaT iHFPERIEHTH, BUTATHITb
POpMy ANs BUMIKAHHA 3 NiYKW.

SKLLIO B NekapHy kamepy noTpannstb
NPOAYKTWN, BOHX MOXKYTb NOYaT ropit Ha
HarpiBasibHUX eneMeHTax.

3aB>xaun poaasaiite iHrpeaieHTn B chopmy
ANS BUNIKAHHSA Y 3a3Ha4eHOMY MOPAAKY.

+ BciiHrpegieHTn matoTb 6yTH KiMHaTHOT
Temnepartypu, Wob ApidKA>KI HOpManbHO
nigxoaunu.

TouHo BiaMiptoinTe iHrpeaieHTn. HaBsiTb
He3HauHi BiAXUNEHHS BiJl BKa3aHOoi B
peuenTi KinbKOCTi MOXXYTb 3HAYHUM YMHOM
BMJIMHYTW HA pe3ynbTaT BUNIKaHHS.

MpuMiTka

Hikonu He BukopucToBYiiTE BinbLUy KiflbKiCTb
NPOoAyKTY, Hi>XX 3a3HaveHo B peuenTi. 3aBenuka
KinbKiCTb TicTa MOXXe BUnMTUCS 3 hopmu ta
noTpanuTu Ha rapsYi HarpiBanbHi eNemMeHTH Ta
CMPUYNHUTY 3aropaHHs.
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BUMNIKAHHA XJIBA

NiAroToBKA

[oTpuMyiiTeCh IHCTPYKLIA 3 TEXHIKK

6e3nekn, HaBeJeHUX B AaHOMY KEPIBHULTBI.

BcTaHoBntoiiTe xniboniuky Ha piBHili Ta CTilKin

NOBEPXHi.

1. BuTArHiTE hopMy AN BUNIKaHHA 3
nekapHoi Kamepwu.

2. BcTaHoBiTb onaTku Ans 3aMillyBaHHs Ha

BeAyui OCi, o 3HaxoAsaTbCs B hopMi Ans

BunikaHHs. HagpiiHo 3adikcyiTe ix.

[opnasainTe iHrpefieHTn B hopMy ans

BUMNIKaHHS y 3a3Ha4eHoMy B peLenTi

nopsaaky. Cnoyatky gogaiTe piaki

iHrpefieHTn, Lykop Ta Cinb, NOTiM 60POLLHO,

Lp>KAXI AofaBaiTe B CaMOMY KiHLUi.

©

MpumiTka: ByabTe yBaXkHi, Wo6 ApixXAXi He
BCTYNWAW B KOHTAKT 3 PiAKMMM iHrpeaieHTamm
abo cinnto.

LJoTpuMyiTeCb MakCUMarnbHO KinbKOCTI
60poLLHa Ta APidKAXKIB, L0 BKa3aHa B peuenTi.

4. BcTaHoBITb hOpMy ANs BUMIKAHHSA B
nexkapHy kamepy. lNepesipTe, 41 NpaBuIILHO
BCTAHOBIEHA KPULLKA.

5. 3akpuiiTe KpULLKy.

6. TligknoYiTh WTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.
JlyHae 3ByKOBWIA cyurHarn, Ha gucninei
Bijo6pa>kaeTbCsi HOMep nporpamu Ta
TpuBanicTb 3BM4aiHoi nporpamm Nel.

7. O6epiTb HeObXiAHY Nporpamy 3a
[OMNOMOroto KHonku «Menu». Ko>kHe
BBE/IEHHSA CYNPOBOLIKYETLCS 3BYKOBUM
CUrHasoM.

8. BwubepiTb CTyNiHb NiACMa>KyBaHHS
cKopuHku. CMMBON Ha aucnnei nokasye
06paHy CTyMiHb: CBiTNA, CEPeaHs UM TeMHa
cKopumHKa. Takoxx Mo>keTe 06paTn pexxnm
NPUCKOPEHOr0 NPUroTyBaHHs «Rapid», 1106
3MEHLLUNTKN YaC MPUrOTYBaHHS.

MpumiTtka:

B nporpamax 6, 7, 11 dyHKuUii «CTyneHb
niACMa>kyBaHHS CKOPUHKW>» Ta «MPUCKOPEHOMO
BUNIKaHHS» HEAOCTYMHI.

9. Tenep BM MOXXETe BCTAHOBMTY 4ac
3aKiH4eHHs Nporpamm BUMiKaHHA
3a jornoMoroto yHKLUiT Tamepy.
MakcmmanbHuii CTPOK BiACTPOYEHHS
cknapae 15 roavH.

Mpumitka:

OyHKUIN BiACTPOYEHOr0 NPUIrOTYBaHHS

HeaoCTynHa B nporpami 11.

MOYATOK NPOIrPAMU

[MoYHITL BUKOHAHHS NporpamMun, HaTUCHYBLLIM
KHOMKy Start/Stop.

Mporpama aBTOMaTUYHO MNOYHE BUKOHYBATH
pi3HOMaHITHi onepadii. Bu moxxete
crnocTepirat 3a cTafieto BUKOHaHHS mporpamu

yepes BiKOHLe Ha Koprnyci npunaay. IHoai nig
4ac BUNIKaHHSA Ha BiKOHLi MOXe 36upaTtucs
KOHAeHcaT. B npoueci 3amillyBaHHs TicTa
KpULLKa npunagy Moxxe 6yTu BigkpuTa.

MpumiTka:
He BiakpuBaiTe KpuLLKy npunagy nia yac
BUNiKaHHs. Xni6 Mo>e ocicTw.

[o6pa nopaga: lNicns 5 XxBununH 3amillyBaHHS
nepesipTe 0fHOPIAHICTb TicTa. Bea maca Ticta
Mae 6yTu M’SIKOIO Ta B'SI3KOH0. SKLLO TiCTO
3aHaATo cyxe, AojanTe TPoOXM piavHN. AKLWO
TICTO 3aHaATO piaKe, fojanTe TPoxu 6opoLuHa
(1/2 yaitHi NO>XXKN OAMH pas uu ABidi npu
HeobXiAHOCTI).

SABEPLUEHHA NMPOrPAMU

Micns 3aBepLUeHHs NpoLecy BUMiKaHHS

nyHae 10 3ByKOBWX CuUrHanis, Ha gucnnei
Binobpa>kaetbcs «0:00». BukoHaBsLLK
nporpamy, npunaja asToMaTu4HO NePexoanTb
Ha 60 XBUJIMH B PEXUM MiATPUMaHHS
Temnepatypu. B LboMy pexxumi BcepeauHi
npunaay umpkyntoe Tenne nosiTps. LLlo6
BUMKHYTU (PYHKLIIO NigirpiBy paHille, HAaTUCHITb
KHOMKy Start/Stop Ta He BignyckaiiTte ii, AOKK He
nposyHae [iBa 3ByKOBUX CUTHANN.

OBEPE>XHO

MepLu Hi>K BiAKPMBATK KPULLIKY Npunagy,
BUTSTHITb LUTENCEesbHY BUNKY 3 PO3ETKW.
SKLLIO npunaj He BUKOPUCTOBYETLCS, 3aBXK/AM
BUMUKaNTe oro 3 po3eTku!

OB AICTATU XJIB

3Himatoum opmy Ans BunikaHHs 3 xJi6om,
KOPUCTYATECh KYXOHHUMMN pPyKaBUYKaMM.
Mepexunitb hopMy Haa PeLLITKO Ta 3nerka
CTPYCHITb i, W06 xNnibuHa BUCIN3HYyNa 3 hopmu
ONs BUNikaHHs. Ko xnié He 3HIMaeTbea 3
IONaTOK ANs 3aMillyBaHHS, 06epe>KHO 3HIMITb
I0NaTKK, KOPUCTYHOYUCH raYKOM ANS 3HIMaHHS
IONaToK.

MpumiTtka:

He kopucTyiTecb MeTanesnMmmu npeaMeTamm,
L0 MO>KYTb NOAPSANATU aHTUMPUrapHy
noBepxHto. 3HABLUKM XNi6, BiApa3y >X nomuiite
dopMy Ansa BunikaHHs B Tenniii Bogi. Takum
YMHOM NONaTKN He NPUANMHYTb A0 NPUBOAHOMO
Bany.

[o6pa nopaga: LL|o6 xni6 6ys Linum

nicns BUMikaHHs, 3HiManTe nonatku ans
3aMillyBaHHs Bigpa3y > MiCnst NPUroTyBaHHS
TicTa.

+ LlBmAako HaTucHiTL KHoMKy Start/Stop,
06 nepepsBaTyt NPOLEC NPUrOTYBaHHS
Ta BUNIKaHHA abo BUTAMHITb LUTENCEeNbHY
BWUAKY Npunagy 3 po3eTKu.

+  BiagkpuiiTe KPULLKY Ta BUTSATHITL (DOpMY
Ans BUNiKaHHs. Pykamu, nocunaHmmm
60POLUHOM, BUTATHITH TICTO Ta 3HIMITb
nonaTku Ans 3amillyBaHHS.

+ [osepHiTb TicTo B hopMy Ta 3akpuiite
KPWLLKY.

+  BcTtaBTe BUnKy B po3eTKy Ta HATUCHITb
KHomKy Start/Stop. Po6oua nporpama
npoAoBXuUTbCS. MepL Hi>k nogasaTu xni6,
nainTe KoMy 0XOSIOHYTK NpoTarom 15-30
xBunuH. MepLu Hix pisaTu xni6, nepesipTe,
YM BUNAAKOBO He 3anmwmnacek B 6yxaHui
nonarka [ns 3MmiLlyBaHHs.

O6epe>xxHo

He HamaraiiTecb 3anyckaTtu xni6oniyky,

SIKLLO BOHA LLie He 0XOM0f1a Y He Harpinacs.
SKWwo nicnsa 3anycky nporpamu Ha avcnnei
Bigobparkaetbca «HHH», Lue o3Hauvae, Wwo
Temnepartypa B NeKkapHiii kamepi 3aHanTo
BUCOKa. HeraiHO NPUMNMHITL BUKOHAHHS
nporpamMmu Ta BUMKHITb Npunag 3 po3eTku.
MoTim BiAKpWIiTE KPULLKY Ta JarTe npunagy
MOBHICTIO OXONIOHYTK, NEPLL Hi>K 3HOBY
BMKOPUCTOBYBATM (3a BUKITHOYEHHAM Nporpam
BAKE Ta JAM). Skwwo nicnsa 3anycky nporpamu
Ha aucnnel BigpobpaxkaeTbes «LLL», Le
03Ha4ae, WO TemnepaTypa B NekapHin kamepi
3aHaATo HM3bKa. HeobxiaHO BMKOPUCTOBYBATH
Xni6oniyKy B TEMMiLLOMY MPUMILLEHHI (3a
BUKJIIOYEHHsIM nporpam BAKE Ta JAM).

SAKLo nicns HaTUCKaHHSA KHonku Start/Stop Ha
avennei Bigobpaxkaetbcs «EEO0», ue o3Hauvae,
L0 TEPMOCTAT PO3IMKHYB ENEKTPUYHY CXEMY,
nepesipka TepMocTaTa Mae BUKOHyBaTUCS
cepTudikoBaH1M crieuianicTom. AKLOo Ha
avecnnel BigobparkaeTbcs «EE1», Le o3Hauvae,
LLIO TEPMOCTAT 3aMKHYB ENTEKTPUYHY CXEMY.

YULLEHHA TA gorndaa

Mepea ymLLeHHsM BiAKNOYITE NpUnaa sig
>KMBJIEHHSI Ta 3a4eKanTe, NOKM BiH OXOJIOHE.

BAXKJINBO:
YacTuHu Ta akcecyapu npunagy HeMoXxHa
MWUTW B NOCYLOMWIAHIA MaLLmnHi!

1. xni6onekapHa cpopma: MNpoTpiTe 3cepeanHu
Ta Ha30BHi BOSIOrOK0 raHyipkoto. He
KOPUCTYITECh rOCTpUMM abo abpasnmBHUMM
LOMNOMiIDKHUMK 3acobamu, LWo6 3axmcTuTun
NpOTUNPUrapHy NoBepxHto. MNepLu Hix
nosepTaTv Ao npunagy, dopma mae 6ytn
NOBHICTIO CYXOH0.

2. MicunbHa nonatka: SKWwo MicunbHui
CTPUXEHb BA>KKO 3HSATU 3 OCi, HAMOBHITb
KOHTeHep Tenmnor BOAOKO Ta A03BOSIbTE
iM mone>kaTu y Hii NnpnbnunaHo 30 XBUAWH.
Tenep MicufibHy NoNaTky MOXXHa Nerko
3HATK Ta NouncTuT. O6epe>kHO BUTPITb
lonaTKy BOSIOrOK0 6aBOBHSHOKO raHYIPKOLO.

MaiiTe Ha yBaai, Lo siK xni6onexkapHy
dopMy, Tak i MiCuIbHy nonaTky Mo>KHa
MUTU y NOCYAOMUIAL.

3. Kpuka Ta BiKOHLE: MOYUCTITb KPULLIKY
3CepeAnHN Ta HA30BHI 31ierka BOJIoro
raHyipKoto.

4. Kopnyc: 06epe><HO NpPOTPiTb 30BHILLHIO
MOBEPXHIO KOPyCca MOKPOK FaH4ipKoto.
He uncTiTb 32 ONOMOroto abpasmBHMX
AOMOMI>KHMX 3ac06iB, TOMY LUO Lie MOXXY
noripLwnTK NoNipyBaHHs NoBepxHi. Hikonu

He 3aHyptoriTe KOPMyC y BOAY AN YNLLEHHSI.

5. Tlepw Hi>XX cknaaatu xnibonyky ans
36epiraHHs, nepesipTe, W06 BOHA MNOBHICTHO
oxosona, 6yna YMCTOH Ta CYXOoHo, a KpuULLKa
6yna 3aKpuToto.

TEXHIYHI AAHI
220-240B ~ 50I'y * 850BT

TEPMIH NPUAATHOCTI: HEOBMEXXEHWUIA

YKPAIHCbKA
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BbATAPCKU

WHCTPYKUWU 3A YINOTPEBA
lpoyeTeTe Tasmn KH>KKa NOAPOOHO Npean
ynotpe6a v st 3anaseTe 3a 6bAeLLUy CrpaBkn

BA>XHU MEPKWU 3A BE3OIMNACHOCT:

Mpenv na n3nonseaTe enekTpoypeaa, Tpsi6a

BUHArun aa cna3sate ciegHuTe OCHOBHU

npeanasHu MepKku:

1. TlpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLIMK

2. MMpeau ynotpeba npoBepeTe fanu BonTaxa
B KOHTaKTa 0TroBapsi Ha TO3u, NokasaH Ha
Tabenkara.

16. Hukora He nokpusaiTe TocTepa ¢
Kbpra uam apyr matepuarn, TonamHarta
v napata Tpsi6Ba Aa Morart Aa usnuaart
€cB0604HO0. Mo>Xe aa npuymHMTE NoXxxap
aKo ro NokpueTe, Unv Bne3e B KOHTaKT CbC
3ananum martepuarn.

17. He nanonssaiiTe ypeaa 3a Apyro, OCBEH
npefHasHa4eHneTo My.

18. He n3nonssaiite HaBbH.

19. BanaseTe TE3W UHCTPYKUMN.

CAMO 3A IOMALLUHA YMOTPEBA

BaxxHo:

pn HaTMCKaHe Ha BCMYKM BYTOHM Ce vyBa
3BYKOB CUrHaJl, OCBEH aKo ypeabT He paboTu
(BCBLUHOCT Ce n3BbpLUBA 3a4aBaHe Ha BCUYKK
nporpamu n ce Hatucka 6yToH CtapT/cTon.
HaTtunckaHeTo Ha ocTaHanuTe 6yTOHM HO BOAM
[0 3aBaHe Ha 3ByKOB CUrHar).

C. PA3MEP HA XJISIBA

N36epeTe 06wwoTo Terno (750g, 1000g u
1250g). HaTtuckaiTe 6yToOHa AOCTaTbYHO
[Lbro, JOKaTo ce NnokKaXke 0TMeTKa nog

>KenaHoTo Terso.

NMPO3OPEL
MoxkeTe fa npoBepuTe npoueca Ha nanuyaqe
npes nposopeua.

NMPOrPAMM 3A NEYEHE

Mo>xxeTe fa nsbepete >kenaHa nporpama

ypes HaTuckaHe Ha 6yTOH OT MeHTO. Ha
Aucnnes ce nokassaTt HOMePbT Ha nporpamMara.
BpemeTo Ha usnunyaHe 3aBucu OT n3bpaHnTe
nporpamHu kombuHauum. Buxte pasgena
JporpamHa nocneaosaTenHocT".

NPOrPAMM 3A NEYEHE 1: OCHOBHO

3. He ynotpe6siBaiiTe H1KakBW ypean MPEMNEAQ HA YPEOA Ba6enexka: NEYEHE
C NoBpeAeH Kaben unu wwencen, uim (Bux cpur.1) Monpas6upaluara ce HacTpoiika npu 3a 6env 1 CMeceHu TUNoBe X156, CbCTOSILLM Ce
cfief, KaTo ca ce nospeavunn unm ca 1. Kanak Ha ypena akTuBMpaHe Ha ypeaa e 1250g. Mpu nporpamum NPeANMHO OT MLUEHWYHO MK PbXXEHO BpaLlHo.
61 M3TLPBAHK. Bpr‘fTe ypeaa Ha 2. [po3sopel 3a HabnoaeHne 6, 7, 11 1 12 pa3amepbT Ha xnsi6a He MOXKe Aa XnsabbT Ma KOMNAKTHA KOHCUCTEHLMSI.
MPOV3BOANTENS UMK HaN-6rn3KMst 3. 2 nonaTku 3a 3amecBaHe 6bae 3aaaBaH. Mo>keTe fa HacTpouTe CTENEHTa Ha u3nuyaHe
YyNbJIHOMOLLEH CEPBU3EH areHT 3a 4. ®opma 3a neveHe D. TAAMEP 3A 3AKbCHEHUE Ha xns6a ypes 6yToHa 3a UBSAT.
h”ﬁ%?(‘;ia:i’a”:;gfpsg;k:”eKTp"'”eCKa nim g EgHgﬂsa ynpasnetve M3MecTeHo BbB BpeMeTo NeveHe. NMPOIPAMM 3A NEYEHE 2: ®PEHCKMU

4. He nunaiiTe ropeLumMTe NOBBLPXHOCTY. 7 MHngymeHT 3a OTCTpaHsiBaHe Ha E. UBAT 3a nexu xnsi6ose oT hrHO 6patHo. O6UKHOBEHO

M3non3saiTe ApbXXKUTE UK KonyeTara.

5. 3a pace npegnasuTe OT TOKOB yaap
He noTansiTe kabena, Lencena unm
NOKPUTWETO BbB BOAA UNW APYrU TEYHOCTM.

6. W3kno4yeTe 0T KOHTaKTa, Korato He
nsnonaeare, Npeau aa cnararte unm
cBansaTe YacTtu, n npeau aa no4YncTuTe.

7. He ocTaBsiiTe kabena aa Bucu oT pbba Ha
mMacarta unu Hafz ropeLla noBbpxXHOCT.

8. YnoTpebarta Ha akcecoapu, He
npenopbYaHn OT NPOM3BOAMTENS Ha ypeaa,
MO>Xe Aa NpUYnHN HapaHsaBaHUA.

9. To3u ypepn He e NpeaHasHayeH 3a ynotpeba
OT Nnuua (BKIIFOYUTESIHO Aela) C HamaneHu
CbI/I3VI‘-IeCKI/I, CEeTUBHN NN YMCTBEHN
CMOCO6GHOCTM, UIN C NIUMNCBALLMN 3HAHUS U
ONWT, OCBEH aKo He ce HabnhasaT um
He Ce MHCTPYKTMpaT OTHOCHO ynoTpebarta
Ha ypefa oT nuue, 0TroBapsiLLo 3a
6e30MacHoOCTTa UM.

10. [Jeuata Tpsi6bBa fa ce Habnoaasar, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye He Cv UrpasT c ypeaa.

11. He nocTassinTe Bbpxy unu 651130 1o
ropeLua ra3osa uim enekTpuyecka neyka,
1nu B 3arpsaTa dypHa.

12. He pokocBaiiTe HUKaKBM ABMXKELUU UK
BbPTSALLM Ce YacTu OT MalunHaTa, AokKaTo
neyete.

13. Hukora He BkntoyBaiiTe ypena 6e3
npaBWmHO fa CTe NOCTaBuIM CbCTaBkUTe
3a xnsib6a.

14. Hukora He yapsiiTe TuraHa 3a xns6 otrope
unu no pb6a, 3a ia ro ceanuTe, ToBa MOXe
[la ro noepeau.

15. MeTanHu donva unu apyru Matepuanu He
Tpsi6Ba Aa ce mbxaT B TOCTEPA, Thil KATo
TOBA MO>Ke Aa MOBULLM puUcka OT no>kap
MIIN KbCO CbeLMHEHUE.

MEeCUTENHUTE nonaTku
MeputenHa kyna
MepuTenHa nb>xuua

MPABWUJTHO U3MNMOJNI3BAHE

CBOWCTBA

Mo>keTe fa nanonasarte ypena 3a

aBTOMaTWYHO NPUroTBsHE Ha xnsb, 3a Aa

nane4yeTe xns6 No BaLl BKYC.

+ MoxxeTe ga nsbuparte mexay 12 pasnuyHu
nporpamu 3a neyexe.

MmaTe roToBm 3a n3non3saHe cMecu 3a
neyexe.

+ Mo>keTe ga 3amecBaTe TecTo 3a todKa,
TecTo 3a KNhnunykn n ga pobasste
KOHMTIOP

+ C nporpamaTa 3a u3nuyaHe 6e3 rnyteH
MO>KETe YCreLUHO Aa npasuTe TecTo Nno
peuenTun 6e3 rnyTeH ¢ 6pawHa 6e3 rayTeH,
KaTo LapeBu4HO 6pallHo, 6paLlHo OT enga
1 6paLlHo OT KapTodw.

MAHEN 3A YMPABJIEHUE (Bux cur. 2)

A. OVUCNNEN
1. Otuuta usbopa 3a Terno
(750g, 1000g, 1250g)
2. OcTaBalloTo BpeMe 3a NeYeHe B MUHYTU 1
nporpaMmMpaHoTo BpemMe
3. WsbpaHa cTeneH Ha na3nnyaHe
(CpenHa - TbMeH - Bbp30 - MNo-Manko)
4. WN36paHus HoMep Ha nporpama.
5. TocneposaTtenHocTTa Ha nporpamaTta

B. MEHIO

3ape,ueTe >KenaHaTta nporpama 3a um3nuyaHe.
Ha ancnnes ce nokassar HOMEpP®HT Ha
nporpamMmarta n CbOTBETHOTO BpemMe 3a
n3nnyaxHe.

©®

N36epeTe cTeneHTa Ha nannyaxe (CpeaHa

- TbMeH -» Bbp3o - no-manko) Hatuckante
6yTOHa 3a LBAT JOCTATbYHO AbAr0, AOKATO
ce noka>ke 0TMeTKa MoJ, XXenaHarta CcTeneH Ha
n3nunyaHe. BpemeTo Ha n3anuyaHe 3asmcu oT
136paHoOTO HMBO Ha M3nuyaHe. 3a nporpamu
3a usnuyade 1-4, MoxxeTe Aa aKTusmpare
6bp3 pe>xxnM KaTo HaTuckarte 6yToHa, AoKaTO
TPUBLIBIHWUKBT NOKaXke nporpama 3a 6bp30
n3nunyare. Mpu nporpamu 6, 7 n 11 He MoxxeTe
na n3bupaTe HacTpoiikaTa 3a CTeneH Ha
nanuyaxe.

F. CTAPT/CTON

3a pa ctaptupare unum cnpeTe pa6oTaTa

1nu 3a aa u3TpueTe ykasaH Taimep. 3a na
npekbcHeTe paboTaTa, HaTUCHeTe 3a KpaTko
6yToHa CtapT/cTON, AOKATO YyeTe 3BYKOB
CUrHan v BpeMeTo Ha AUCNSIeN He 3anoyHe
fa npumurea. NoBTOPHOTO HATUCKaHE Ha
6yToHa CTtapT/cTOn BOAM A0 Bb306HOBSIBAHE
Ha paboTaTa. AKO He HaTUCHETE PbYHO
6yToHa CtapT/cTON, MalLuMHaTa Lie Bb306HOBM
nporpamara asToMaTu4Ho cnef 10 MuHy L.
3a aa 3aBbpLUMTE onepauunTe U aa u3TpueTe
HacTpolikute, HaTucHeTe 6yToHa CtapT/cTon
3a 3 CekyHAau, [oKaTo YyeTe NPOABLIDKUTENEH
3BYKOB CUrHan.

3abenexka:
He HaTuckaiiTe 6yToHa CTpat/cTon, ako camo

»KenaeTe Aa NPOBEPUTE CLCTOSIHMETO Ha Xnsiba.

OYHKLUNA 3A SANAMETSABAHE

pv NOBTOPHO BKJIHOYBAHE CRef cnmpaHe

Ha 3axpaHBaHeTo 3a 0Kos1o 10 MUHYTH,
nporpamara npoAb/ikasa OT cbLiaTa TouKa.
ToBa He Ba)ku, o6aye, Mpu NpekbCBaHe Ha
npoLeca Ha nanuyaHe 4pes HaTuckaHe Ha
6yToHa CTapT/cTon 3a 3 cekyHau.

XNSGBLT € NyxKaB W UMa Xpynkasa KopuyKa.
ToBa e NOAXOASLLO NPU U3NMYaHe Ha peLenTy,
M3MCKBALLM Macro, MaprapuH U MIsKO.

NPOrPAMU 3A NMEYEHE 3:
NbJIHO3BPHECT

3a x5116 ¢ ronsaMo pasHoobpasuve oT 6pallHa,
M3MCKBALL NPOABLIKUTENHO MECEHE U BTacBaHe
(HanpuMep MbAHO3bPHECTO BPALLHO U PBXKEHO
6paLlHo). Xns6bT € No-KOMNaKTEH U NO-TEXbK.

NPOrPAMU 3A MEYEHE 4: CNAABK

3a xns6 ¢ pobaBku, KaTo MII0A0BK COKOBE,
rpaHyimpaHun KOKOCOBM TPULM, CyXu NoLoBe,
wokonaa wnv gobaseHa 3axap. Mopaawm no-
obnrata ¢gasa Ha BTacBaHe, XnsiobT e nek u
Bb3AYyLUEH.

NMPOrPAMU 3A NEYEHE 5: CYMNMEP BBP30
MeceHe, BTacsaHe 1 n3nu4aHe no Hami-6bLp3auns
HaumH. N3nevennaTt xnsab nma Hain-rpy6 sua, B
CpaBHEeHWe C 0CTaHannTe MeHoTa.

NMPOIrPAMU 3A MNMEYEHE 6: TECTO

3a npuroTesiHe Ha TECTO C Masi 3a KU,
nuum 1 KodyHauu. Mpw Taau nporpama HsMa
u3nuyaHe.

NMPOIrPAMU 3A NMEYEHE 7: TECTO 3A
CMArFETU

3a npuroTesiHe Ha TECTO 3a MakapoHu. Mpu
Tasu nporpama Hsama nsnuyaHe.

NPOIrPAMM 3A NMEYEHE 8: MJIAKO U
MACIO

Xns6bT ce NpUroTesi C MacsieHo MIISIKO I
KMCeso MASKo

NPOrPAMU 3A NEYEHE 9: BE3 MNYTEH:
3a xns6 oT 6pallHa 1 cMecu 3a neveHe 6e3
rnyTeH. besrnyteHoBuTe 6paluHa n3nckeat
no-AbNro BpeMe 3a MoeMaHe Ha TEYHOCTUTE 1
MMaT pasnuMyHK CBOWCTBA NpU BTacBaHe.

BbATAPCKU
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NPOrPAMM 3A MEYEHE 10: KEKC
MeceHe, BTacsaHe 1 nanuyaHe, Ho nNpu
“3non3BaHe Ha copa.

NPOrPAMU 3A NEYEHE 11: KOHOUTIOP
3a npaBeHe Ha KOHUTIOP

NMPOrPAMU 3A NEYEHE 12: USNUYAHE

3a JOMBAHWUTESNHO M3NuyaHe Ha Xns6, KOWTo

€ TBbPAE NEK UM HEAOCTATBHYHO U3MNEYEH.

Mpw Ta3un nporpama HAMa MeceHe v BTacBaHe.

Xns6bT ce noaabp>Ka TOMb 32 OKOJIO Yac

cnep Kpasi Ha npouefypara no neveHe.

Tosa BoAM 0 NpefoTBpaTsBaHe Ha TBbpae

ronsiMOTO My OBf@XKHSIBaHe.

+ 3a noCcTOsIHHO NPeKbCBaHe Ha Tasu
dyHKUMS HaTUCHeTe 6yToHa CTtapT/cTon
3a TPY CeKyHau, AoKaTo YyeTe AbNrm
3BYKOBM curHanu. 3a a usknouuTe ypeaa,
M3KJIOHYETE OT 3axXpaHBaHETO.

B nporpamu 1,2,3,4,5, 6, 8 n 9 no Bpeme

Ha nporpamMaTa ce YyBa nopeamua oT KbCu

3BYKOBM curHanu. Ckopo cnep ToBa gjobaseTe

BCWYKM CbCTaBKM, KaTO MNOAOBE NN SOKMN.

LLle ce nokaxe gymata ,ADD” (Jo6assiHe)

CbCTaBKkuUTE He ce Haps3BaT OT MECUTENHUTE

nionaTtku.

AKO CcTe 3apanv TaimMep 3a 3aKbCHEHWe,

MO>XEeTe Aa NoCTaBUTE BCUYKN CbCTABKN BbB

dopmaTa 3a neveHe olle B Ha4anoTo. B To3n

cny4yaii, obade noaoseTe N AakuTe Tpsbea Aa
6bAaT Haps3aHu Ha ApebHo.

HACTPOWKA HA TANMEPA

®yHKuMATa 3a TariMep No3BonsBa NO-KbCHO
manuyaHe. N3nona3saiku KnaBuwNTE A U

v, 32 AaiiTe >KenaHoTo KpaHo Bpeme 3a
n3nuyaHeTo. M36epeTe nporpama. Aucnneat
rnokassa Heo6x0AMMOTO BpeMe 3a uanunyare. C
NoMOLLTa Ha KnasuLla CTpenka A MoXxeTe aa
NPOMEHUTE KPanHOTO BpeMe Ha uanu4yaHe Ha
CTbMKKM OT 10 MMHYTW. HaTuckanTe knasumwa
CTpenka, 3a aa uanbnHuTe yHKumsTa no-
6bp30. Ha ancnnes ce nokassar o6LOTO
BpEeMe Ha U3nu4aHeTo 1 BPeMeTo 3a
3aKbCHEHMeE. AKO MPexXBbPINTE BPEMETO

3a 3aKbCHEHWE, MOXKETE Aa ro NPOMeHuTe

€ u3nonseaHe Ha knasuwa v. Norebpaerte
HacTpoiikaTta Ha TaiiMepa ¢ nomoLLTa Ha
6yToHa CtapTt/cTon. KonoHaTta Ha aucnnes
npuMmurea v nporpamara 3anoysa aa ce
n3nbnHssa. Korato npouecsT Ha usnuyaxe
3aBbpLUM, Ce n3haBaT AeceT 3BYKOBM curHana
n aucnneat nokassa 0:00.

Mpumep:

8 yaca CyTpuHTa e 1 >xenaeTe npeceH xnso
cnep 7 yaca v 15 MuHyTh, T.e B 3:15 cnepobea.
N36epeTe nporpama 1, cnep ToBa HaTUCKanTe
6yToHa Ha Talimepa, AoKaTo Ha aucnnes ce
nokaxe 7:15 - BpemeTo, cnej KoeTo uckarte aa

ye pyHKUMATA Ha TaiMepa He e HannyHa npu
nporpamm 3a KoOHUTIOP.

3a6enexka

He nsnonssaiite yHKUMsTa Ha Tarimepa,
KoraTto paboTuTe ¢ 6bP30 CMeCBaHe Ha
CbCTaBKW, KaTo AiLa, MASKo, CMeTaHa unm
Macro.

MNPEAU NEYEHETO
3a ycrneLuHo usnvyaxe, uMaiiTe Npeasua cnej

CBbCTABKU

+  W3BageTte hopmarta 3a uanuyaHe ot
Kopnyca, Npeaun aa nocTaBuTe B Hest
CbCTaBKUTE.

AKO cbCTaBkuTe gocTurHat obnacTra 3a
neyeHe, MoXe fa Npean3BuKaT noxkap npu
HarpsiBaHe Ha u3nuyaluTe eNneMeHTy.

+ BwuHaru noctassiiTe CbCTaBKMTE B
yKasaHusi pefi BbB hopmara 3a usnuyae.

+  Bcwnuku cbeTaBku TpsibBa aa nmat
cTaiiHa Temnepartypa, 3a noaabp>kaHe Ha
onTUMasHW pe3ynTaTu Npu BTacBaHeTO Ha
mMasTa.

+  W3mepeTe TO4YHO cbeTaBkuTe. Jopu
MankuTe OTKIIOHEHWS OT yKa3aHuTe B
peuenTaTa KofMdecTsa Morar Aa 3acerHar
pe3ynTaTuTe OT NEYEHETO.

3abenexka

Hwvkora He na3nonasainTe no-ronemu
KOJIMYeCTBa OT ykasaHuTe. TBbpAe MHOroTo
TECTo MOXKe Aa nosavrHe oopmata 3a neveHe
W [a nonajHe B HAarpeBaTENIHUTE ENEMEHTH,
NPUYMHABANRKKN Noxxap.

NMEYEHE HA XNSb

noAroToBKA

CnasBaiiTe MHCTPyKLMUTE 32 6€30MacHOCT B

pbkoBOACTBOTO. MNocTaBeTe MalumHaTa 3a xns6

Ha paBHa, TBbpAa OCHOBA.

1. WapbpnaiiTe nausno Tasarta BbH OT ypeaa.

2. lNpuTucHeTe nonaTtkmMTe 3a MECEHE KbM
3a[BM>XBaLLMTE BaNoBe BbB hopmara 3a
neyeHe. YsepeTe ce, Ye ca NocTaBeHn
nobpe Ha MACTO.

3. [locTaBsiiTe cbCcTaBKMTE B yKasaHWs
pea BbB popmara 3a nanuyate. Nbpso
fobaBeTe TeYHUTE CbCTABKK, 3axapTa u
conTa, a cnej Tosa MasTa u octaHanute
CbCTaBKM.

3abenexka: YeepeTe ce, 4Ye Masita He Bfin3a B
KOHTaKT CbC COJITA UJIM TEYHOCTUTE.

3a na BuauTe MakcMMarnHo AonycTuMuTe
KONM4ecTBa Ha 6paLlHOTO M MasiTa, BUXKTE
peuenTara.

4. WspgbpnaiTe M3usno TaBaTa BbH OT ypeaa.
YBepeTe ce, Ye e NnocTaBeHa NpaBusHO.

6. [locTtaBeTe Lencena B KoHTakTa. Yysa
ce 3BYKOB CUrHasl U AUCTNEST nokassa
NpOorpaMH1st HOMep 1 NPOLbIKUTENHOCTTA
Ha nporpama 1.

7. W36epeTe nporpama ¢ 6yToHa Ha MEHHOTO.
Bcsko BbBE>XAaHe ce NoTBbP>KAaBA OT
aKyCTUYeH curHar.

8. [llokassa useTa Ha xns6a. MapkvposkaTa
Ha aucnnest nokassa fanum cte usbpanm
NEKO, CPEAHO UIIN CUITHO U3neyeH xns6.
Mo>keTe na nsbepeTte HacTpoiika ,bbp3o”,
3a Aja HamanuTe BpeMeTO 3a M3nuyaHe.

3abenexka:
3a nporpamu 6, 7,11 pyHKUMMTE ,CTENEH HA
nokadeHsisaHe” n ,Bbp30” He ca HaNN4Hu.

9. WmaTe Bb3MOXXHOCT Aa ykassaTe
BpeMe 3a NpeKbCcBaHe Ha nporpamara
upe3 cyHkumsaTa ,Tanmep”. MoxxeTe aa
BbBefeTe 3aKbCHEeHWe A0 MakcuMyM 15
vaca.

3a6enexka:
®OyHKUMSITA 3@ 3aKbCHEHWE HE € HanM4Ha npu
nporpama 11.

WU3BEPETE NMPOIrPAMA.

CrapTupaiiTe nporpamaTta ¢ noMoLyTa Ha
6yToHa CtapTt/cTon.

Mporpamarta n3nbnHaBa aBTOMaTUYHO
pasnuyHu onepaumn. Mo>keTe aa HabnogasaTe
nporpamHaTa nocrefoBaTesiHoCT OT NpPo3opeL|
Ha MallmHaTa 3a usnuyade Ha xnsib. MoHsikora
€ Bb3MO>XXHO Bb3HMKBAHE Ha KOHAEH3AaT BbpXy
nposopeua 3a HabnoaeHne. KanakbT Ha ypeaa
MO>Ke Aa ce OTBOPU MO BpeMe Ha MeceHe.

3abenexka:
He oTBapsiiiTe kanaka Ha ypefa no Bpeme Ha
neyeHe. XnabbT MOXKe Aa cnagHe.

CbBeT: Cnep 5 MUHYTU MeCeHe, NpoBepeTe
KOHCUCTEHUMSITA Ha TeCcToTo. To MOoXKe fAa
6be MeKo, NenkaBo UM ¢ MexypyeTa. AKo e
TBbPAE CyX0, fobaBeTe Te4YHOCT. AKO € TBbpae
BaXkHo, aobaseTe 6paluHo (1/2 po 1 cyneHa
JTb>KMLA, aKo € He06X0AMMO).

3ABBHPLUBAHE HA MPOIMPAMA.

Crep 3aBbpLUBaHE Ha npoueca Ha neyeHe
ce yysat 10 3ByKOBM CUrHana v gucnnest
nokassa 0:00. B kpas Ha nporpamaTta ypeabT
aBTOMATWMYHO NPEMUHABA B PEXXUM Ha
noarpsisaHe 3a okos1o 60 MMHyTU. B To3K
pPe>XMM B ypeaa LUMpKynvpa Tombi Bb3AyX.
3a NOCTOSIHHO NpekbCBaHe Ha byHKUMsTa 3a
noarpsisaHe HatucHeTe 6yToHa CtapT/cTon
3a TpU CeKyHAW, AOKaTO YyeTe ABa 3ByKOBU
curHana.

NPEAYNPEXAEHNE

Mpenn na oTBOpPUTE Kanaka Ha ypeaa,
n3abpnaniTe Wwencena oT KOHTaKTa.
M3kntoyBaiiTe ypeaa OT KOHTaKTa, Korato He
ro nanonsearte!

M3BAXKOAHE HA XJTABA

Mpu u3saxxgaHe Ha oopmaTa 3a nevene,
BMHArn M3non3sanTe NOANI0XKKM UK pbKaBuum
3a doypHa. XBaHeTe cbopmaTta 3a neveHe noa
HaKMOH Haj pelueTkaTta v pasknaiiante nexo,
[0KaTo XNS6BbT Ce NTb3HE U3BBLH Hest. AKO
XNA6BT HE ce NNb3HE BbH OT nonaTkuTe 3a
MeCeHe, BHUMaTeIHO cBasneTe ionatkute ¢
NnoMoLLTa Ha NPUOXKEHOTO YCTPONCTBO.

3abenexka:

He nanonaBaiite MmeTanHu 06eKTh, KOUTO MoraT
[la HagpackaT He3anensalloTo nokputue. Cnen
OTCTpaHsiBaHe Ha xnsi6a, He3abaBHO M3MUIATE
cdopmaTa 3a neveHe ¢ Tonna soga. Toea
npeaoTBpaTsABa 3anensaHeTo Ha nonaTkuTe
KbM 3aaBu>KBaliusa BaJl.

CbBeT: AKo cBanuTe fionaTk1Te cnea
nocnefHOTO MECeHe, XNs6bT Le ocTaHe s,
KOraTo ro ussaauTe oT chopmara 3a neveHe.

+ HatucHeTte 3a kpaTko 6yToHa CTtapT/cTon,
3a [la npeKbCHeTe npoLeca Ha nevyeHe unm
n3Bajere Lencena oT KOHTaKTa.

+ OrTBoOpeTe Kanaka Ha ypefa, 3a aa
n3sagute dopmarta 3a neveHe. Moxxete aa
13BaauTe TeCTOTO C HabpallHEHN pbLE U
[la OTCTpaHWTe TecToMecunkaTa.

+ BbpHeTe o6paTHO TeCcTOTO 1 3aTBOpETE
Kanaka Ha ypepa.

+ [locTaBeTe Lencena B KOHTaKTa u
BKJIIOYETe ypea Ype3 HaTucKaHe Ha
6yToHa. 3ano4sa aa ce u3nbiHaBa
nporpamara 3a MmeceHe. OcTaBeTe xnsba
fa ce oxnaau 3a 15-30 MuHY TV Npeamn
KOHcyMauus. Mpeaun na HapexkeTe xns6a,
ce yBepeTe, 4Ye TeCTOMecunkara e Bce oLle
BbB (popmara 3a neyexe.

Mpeaynpe>xaeHve

He npaBeTe onuTu aa ctapTupaTe MalumHaTa
3a xns16, Nnpeau aa ce oxnaau unu 3arpee. AKo
avennesT nokassa “HHH” cnep ctapTupaHne
Ha nporpamMaTta, 03Ha4aBsa, Ye TemnepaTypara
B HEsl e TBbp/Ae BUcoKa. Tpsibea fa cripeTte
nporpamaTta u aa usknioumTte He3abaBHO

oT KoHTakTa. OTBOpEeTE Kanaka u octaBeTe
MalumHaTa aa ce oxnaau HambnHo, Npeaun aa
S U3N0JI3BaTE OTHOBO (OCBEH B NporpamuTe
MEYEHE n KOHOUTIOP) Ako aucnnesit
nokassa “LLL” cnen ctapTvpaHe Ha
nporpamaTa, 03Ha4aBa, Ye TemnepaTtyparta

B HEsl e TBbpAe HUCKa. YKaxkeTe No-Bucoka
TeMmnepartypa Ha cpefiaTa (OCBEH B mporpamute

BbATAPCKU
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nokaxe ,EEO”, cnen kato HatucHeTe 6yToHa
CTtapT/cTon, 03Ha4YaBa 3ajencTeaHe Ha
TemnepaTypHWsi CEH30p 3a OTBOpeHa Bepura.
3aHeceTe MalumHaTa 3a NpoBepka Ha ceHsopa
OT YNMbJIHOMOLLEH ekcrnepT. AKO ancnnesT
nokassa ,EE1”, o3HauaBa, 4e TemnepaTypHuaT
CEH30p € [jan Ha KbCo.

MOYUCTBAHE U NOAAPBIXXKA
M3kntoueTe MaluMHaTa oT 3axpaHBaHeTo u s
ocTaseTe fia U3CTUHE NPeamn No4McTBaHe.

BA>KHO:
YacTtuTe 1 akcecoapuTe Ha ypefaa Tpsibsa He
Tpsi6Ba @ ce MUAT B CbOMMaNHa MallumHa.

1. TuraHa 3a xns16: I3TbpKaiiTe OTBbH U
O0TBBTPE C BNaxkHa kopna. He nanonssante
OCTpY unn abpasunsHu BeLLECTBA, 3a Aa
3alUMTUTE HE 3aneneHoTo NoKpUTHeE.
TuransT Tpsbsa Aa ce U3CyLUn HanbiHO
npeav aa ce nocTasu.

2. Meceuo ocTpue: AKo NpbTa 3a MeceHe
TPYAHO Ce BaAu OT OCTa, HambfHeTe
KOHTEeWMHepa c Tonsa BoAa v ro octaBeTe
na nonue 3a okono 30muH. Cnep ToBa
MenaykaTa MOo>ke JIeCHO Aa ce n3saam
3a nouncTBaHe. OcBeH ToBa M36bpLueTe
OCTPMETO BHUMATESHO C Bna>kHa
namy4yHa Kbpna, Mons oTéenexxete 4e n
TUraHbT 3a X156 M OCTPUETO 3a MeceHe
ca KOMMOHEHTK, KOUTO ca 6e30nacHu 3a
CbAOMMANHA MaLLMHA.

3. Kanak v npo3opue: MNouncreTe kanaka
OTBBH M OTBBLTPE C NIEKO BIaXKHa Kbpna.

4. Kopnyc: BHuMaTenHo natpuinTe BbHLIHATA
NOBBPXHOCT Ha Kopryca C MOKpa Kbpna.
He n3nonssaiiTe abpa3vBHW NoYMCTBALLMN
npenapaTu, Tbii KaTo ToBa LUe pas3rpam
BMUCOKaTa NonvpoBKa Ha NOBBbPXHOCTTA.
Hukora He noTansiTe kopnyca BbB Boja 3a
noyncTeaHe.

5. Tlpean TOoCTepbT Aa ce nakeTupa 3a
CbXpaHeHve, YBEPETE Ce, Ye € HanMbiHO
oXnafeH, Y1CT 1 CyX, U KanakbT €
3aTBOPEH.

TEXHUYECKWU OAHHMU:
220-240V ~ 50Hz - 850W
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MODE D’EMPLOI

Avant de commencer d‘utiliser cette machine,
nous vous conseillons de lire soigneusement et
entiérement ce manuel et le conserver pour toute
référence ultérieure.

PRECAUTIONS IMPORTANTES :

Des mesures de sécurité élémentaires, dont les

suivantes, s‘imposent lors de I‘utilisation d‘un

appareil électrique :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Avant I'utilisation, vérifiez que la tension
secteur corresponde a I'une des tensions
indiquées sur la plaque signalétique de
I'appareil.

3. N'utilisez aucun appareil qui a été
endommagé, dont la fiche ou le
cordon électrique est abimé ou dont le
fonctionnement est anormal. Retournez
I'appareil au fabricant ou au plus proche
centre de réparation agréé pour vérification,
réparation, réglage électrique ou mécanique.

4. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser
les poignées ou les boutons.

5. Pour éviter tout risque d‘électrocution, ne pas
immerger le cordon électrique, ni sa fiche ni
I'appareil dans I‘eau ou tout autre liquide.

6. Débranchez I'appareil lorsque n’est pas
utilisé, avant de le nettoyer et avant tout
entretien.

7. Ne laissez pas le cordon pendre du bord
d’une table ou des surfaces chaudes.

8. Lutilisation d‘accessoires non recommandés
par le fabricant de I'appareil peut causer des
blessures corporelles.

9. Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (y compris des enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne
disposent pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, @ moins qu’elles
n‘aient été formées et encadrées pour
I'utilisation de cet appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

10. Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils
ne puissent pas jouer avec cet appareil.

11. Ne le placez pas prés d’un brdleur a gaz ou
électrique ni d’un four chaud.

12. Ne toucher aucune piece mobile ou qui
tourne de la machine pendant la cuisson.

13. N’allumer jamais I'appareil sans avoir mis de
moule & pain rempli d’'ingrédients.

14. Never beat the bread pan on the top or edge
to remove the pan; this may damage the
bread pan.

15. Ne pas introduire de feuilles métalliques
d‘emballage dans la machine a pain car elles
peuvent provoquer un incendie ou un court-
circuit.

16. Ne jamais couvrir la machine a pain par des
serviettes ou autres, la chaleur et la vapeur
doivent pouvoir s’échapper librement. Evitez
tout contact avec des matieres combustibles,
cela risque de provoquer un incendie.

17. N'utilisez pas cet appareil a des fins autres
que celles spécifiquement prévues.

18. Ne I'utilisez pas en plein air.

19. Conservez ces consignes.

USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

VUE D‘ENSEMBLE DE L’APPAREIL
(Voir fig. 1)

1. Couvercle

2. Hublot de contréle

3. 2 Palettes de pétrissage

4. Moule de cuisson

5. Panneau de commande

6. Boitier

7. Crochet de retrait des palettes de pétrissage
8. Tasse a mesurer

9. Cuillere de dosage

UTILISATION

PROPRIETES

La machine a pain automatique permet de

préparer du pain selon cotre gout.

» Vous pouvez choisir parmi 12 programmes
de cuisson différents.

Vous pouvez choisir des mélanges a cuire
préts a I‘emploi.

Vous pouvez préparer de la pate a nouilles
ou du paton et faire de la confiture.

+  Avec le programme “Sans gluten”, vous
pouvez préparer des mélanges a cuire et des
recettes a I'aide de farine sans gluten telle
que la farine de mais, farine de sarrasin et de
pomme de terre.

PANNEAU DE COMMANDE (Voir fig. 2)
A. AFFICHAGE
1. Affiche le poids sélectionné
(750g, 1000g, 12509)
2. Ladurée restante de cuisson en minutes et
la durée programmée
3. le degré de brunissage sélectionné
(Moyen - Foncé - Rapide - Faible)
4. Le numéro de programme sélectionné
5. Les phases de traitement du programme

B. MENU

Charger le programme de cuisson souhaité. Le
numéro de programme et la durée de cuisson
correspondante sont affichés a I'écran.

Important :

La pression de chaque touche est accompagnée
d’un signal sonore audible, & moins que
I'appareil soit occupé a exécuter un programme
(c’est-a-dire le programme a été choisi, et
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la touche Start/Stop (marche/arrét) a été
appuyée)).

C. TAILLE DE MICHE DE PAIN
Sélectionnez le poids global (750g, 1000g, et
1250g). Appuyez a plusieurs reprises sur la
touche jusqu‘a ce que une marque apparaisse
sous le poids souhaité.

Remarque:

Le poids par défaut a la mise en marche de
I’appareil est 1250g. On ne peut pas choisir le
poids de miche de pain dans les programmes 6,
7,11 et12.

D. MINUTERIE
Cuisson programmeée par minuterie.

E. DORURE

Sélectionner le degré de brunissage (Moyen -
Foncé - Rapide - Faible) Appuyez a plusieurs
reprises sur la touche Color (Dorure) jusqu‘a

ce que une marque apparaisse au dessus du
degré de brunissage. La durée de cuisson varie
en fonction du degré de brunissage sélectionné.
Pour les programmes de cuisson 1 a 4 vous
pouvez activer le mode rapide en appuyant a
plusieurs reprises sur la touche jusqu‘a ce qu’un
triangle apparaisse indiquant le mode rapide.
Pour les programmes de cuisson 6, 7 et 11 on ne
peut pas choisir le degré de brunissage.

F. START/STOP (MARCHE/ARRET)

Pour mettre en marche ou pour arréter ou pour
effacer la durée minuterie fixée. Pour arréter
I'opération, appuyez sur la touche Start/Stop,

il y aura un signal sonore et I'heure clignotera
a I'écran. Appuyez a nouveau sur la touche
Start/Stop pour reprendre I'opération. Si

vous n’appuyez pas a nouveau sur la touche
Start/Stop, la machine reprend I'opération
automatiquement au bout de 10 minutes. Pour
arréter définitivement I'opération et effacer le
réglage, maintenez enfoncée la touche Start/
Stop pendant prés de 3 secondes jusqu‘a ce
qu’un long signal sonore soit émis.

Remarque:

N’appuyez sur la touche Start/Stop si c’est
uniquement pour connaitre I'état de cuisson du
pain.

FONCTION MEMOIRE

En cas de coupure de courant ne dépassant
pas 10 minutes, le programme reprend a partir
du point d’arrét, une fois le courant est rétabli.
Ceci n’est pas valable si vous annulez/arrétez
manuellement le processus de cuisson en
maintenant enfoncée la touche Start/Stop
pendant prés de 3 secondes.

HUBLOT DE CONTROLE
Cette fenétre permet d’inspecter le processus de
cuisson.
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PROGRAMMES DE CUISSON

La touche menu permet la sélection du
programme souhaité. Le numéro de programme
correspondant est affiché a I’écran. La durée

de cuisson varie en fonction du programme
sélectionné. Voir le chapitre « Séquence du
programme ».

PROGRAMME DE CUISSON 1 : STANDARD
(BASIC)

Pour préparer du pain blanc et du pain mixte
constitué essentiellement de farine de blé
complet et de farine de seigle. Le pain obtenu
aura une consistance compacte. Vous pouvez
régler le degré de brunissage a I'aide du bouton
Color ‘Dorure).

PROGRAMME DE CUISSON 2 : FRANCAIS
Pour préparer du pain léger a partir de farine
fine. Normalement le pain est duveteux et une
crolte croustillante. Ce programme ne convient
pas pour préparer des recettes se basant sur le
beurre, margarine ou lait.

PROGRAMME DE CUISSON 3 : BLE
COMPLET (WHOLE WHEAT) :

Pour préparer du pain fait avec une grande
variété de farines, exige plus de temps pour les
phases de pétrissage et de montée de la péate
(par exemple, farine de blé complet et farine de
seigle.). Le pain serait plus consistant et lourd.

PROGRAMME DE CUISSON 4 : SUCRE
(SWEET) :

Pour préparer du pain avec additifs tels que jus
de fruits, noix de coco répée, raisins, fruits secs,
chocolat ou adjonction de sucre. Grace a une
plus longue phase de montée de la pate, le pain
sera léger et aéré.

PROGRAMME DE CUISSON 5 : SUPER
RAPIDE

Les phases de pétrissage, montée de la pate et
cuisson sont trés rapides. Mais le pain cuit et le
plus brut parmi tous les pains préparés par les
autres menus.

PROGRAMME DE CUISSON 6 : PATE
(DOUGH) :

Pour préparer une péte faite avec de la levure
pour petits pains, pizza ou pains a la vapeur. Ce
programme ne fait pas de cuisson.
PROGRAMME DE CUISSON 7 : PATE A
NOUILLES (PASTE DOUGH) :

Pour préparer de la pate a nouilles. Ce
programme ne fait pas de cuisson.
PROGRAMME DE CUISSON 8 : LAIT
FERMENTE (BUTTER MILK)

Pour préparer du pain avec du babeurre ou du
yaourt.
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PROGRAMME 9 : SANS GLUTEN (GLUTEN
FREE) :

Le pain est préparé a base de farine sans
gluten et des mélanges a cuire. Les farines
sans gluten demandent plus de temps pour la
prise des liquides et ont des propriétés de levée
différentes.

PROGRAMME DE CUISSON 10 : GATEAU
(CAKE) :

Pétrit, fait lever la pate et prépare a base de

bicarbonate de soude ou de levure chimique.

PROGRAMME 11 : CONFITURE (JAM) :
Pour faire des confitures.

PROGRAMME 12 : CUISSON AU FOUR

(BAKE) :

Utilisé pour augmenter le temps de cuisson du

pain trés Iéger ou pas assez cuit. Ce programme

il N’y a pas de pétrissage ni de montée de la

péte. Le pain sera gardé au chaud pendant 1

heure apres I'opération de cuisson. Ceci éviterait

au pain de devenir trop humide.

+ Pour arréter cette fonction avant sa fin
maintenez enfoncée la touche Start/Stop
pendant prés de 3 secondes jusqu‘a ce
que un long signal sonore soit émis. Pour
éteindre I'appareil, débranchez-le de la prise
secteur.

Dans les programmes 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 et 9 un

bref signal sonore est émis durant les différentes

phases du programme. Ajoutez tout de suite
aprés les autres ingrédients tels que fruits

ou noix. L’indication“ADD” sera affichée. Les

ingrédients ne sont pas hachés par les palettes

de pétrissage.

Si vous avez réglé la minuterie, vous pouvez

mettre tous les ingrédients dans le moule de

cuisson au début. Dans ce cas, les fruits et les
noix devraient étre coupés en petits morceaux.

REGLER LA MINUTERIE

La minuterie permet une cuisson programmee.
Utilisez les touches de navigation a et v, pour
fixer 'heure de fin de 'opération de cuisson.
Choisissez un programme. Le temps de cuisson
nécessaire est affiché a I'écran. Utilisez la
touche de navigation a pour changer I'heure

de fin de I'opération de cuisson par incréments
de 10 minutes. Maintenez la touche enfoncée
pour aller plus vite. L’écran affichera la durée
totale de cuisson et le délai programmeé. Si vous
surajustez la durée, vous pouvez la corriger a
I'aide de la touche de navigation v. Confirmez le
réglage de la minuterie au moyen de la touche
Start/Stop. Les deux points de I'écran se mettent
a clignoter et va opérer un décompte. Une fois

le programme terminé, 10 bips sonores se feront
entendre et I’écran affichera 0:00.

Exemple :

Il est 8h du matin et vous souhaitez manger

du pain frais a 15h15, soit dans 7 heures

et 15 minutes. Sélectionnez au préalable le
programme numéro 1 puis appuyez sur le bouton
« timer » jusqu‘a ce que linformation 7:15
apparaisse a l'affichage. La fonction minuterie
n’est pas possible avec le programme Confiture
(Jam).

Remarque

N'utilisez pas la fonction minuterie avec des
ingrédients périssables tels que ceufs, lait, creme
ou fromage.

AVANT LA CUISSON

Pour réussir votre cuisson, prenez en
considération les facteurs suivants :

INGREDIENTS

+ Sortez le moule de cuisson du boitier avant
d’y mettre les ingrédients.

Car si les ingrédients atteignent les éléments
chauffants de la zone de cuisson, il peuvent
brdler et provoquer un incendie.

+ Mettez les ingrédients dans le moule de
cuisson en suivant I'ordre indiqué dans la
recette.

+ Tous les ingrédients doivent étre a la
température ambiante pour obtenir un
résultat optimal de levée de la levure.

+ Mesurez les ingrédients avec précision.
Méme un écart insignifiant par rapport a
la quantité spécifiée dans la recette peut
affecter les résultats de la cuisson.

Remarque

Ne dépassez jamais les quantités prescrites.
Une quantité de pate peut déborder du moule et
tomber sur les éléments chauffants et provoquer
un incendie.

PREPARATION DE PAIN

PREPARATION

Respectez toutes les consignes de sécurités de

ce manuel. Placez la machine a pain sur une

surface plate et solide.

1. Sortez le moule de cuisson de 'appareil.

2. Insérez les palettes de pétrissage dans les
tiges d’entrainement du moule de cuisson.
Assurez-vous qu’elles sont fermement fixées
en place.

3. Mettez les ingrédients dans le moule de
cuisson en suivant I'ordre indiqué dans la
recette. Les substances liquides doivent
étre placées d’abord, puis le sucre et le sel,
puis la farine, rajoutez toujours en dernier la
levure.

Remarque: assurez-vous que la levure n’entre
pas en contact avec les ingrédients liquides ou
le sel.
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Se référer a la recette pour les quantités
maximales de farine et de levure a utiliser.

4. Remettez le moule de cuisson dans
I'appareil. Vérifiez qu'‘il est correctement
installé.

5. Fermez le couvercle.

6. Branchez la fiche dans la prise secteur. Un
bip se fera entendre et le numéro et la durée
de programme 1 sont affichés a I'écran.

7. Utilisez la touche menu pour la sélection du
programme souhaité. Chaque entrée est
confirmée par un bip.

8. Sélectionnez le degré de brunissage.
L’indication sur I'écran affichera le degré
choisi (Léger, Moyen ou Foncé). Vous
pouvez également choisir la fonction ,Rapid”
pour écourter la durée de cuisson.

Remarque:
Pour les programmes 6, 7 et 11, les fonctions
,Degré de brunissage” et ,Rapid“ ne sont pas
disponibles.

9. Maintenant vous pouvez régler I'heure de
fin de cuisson au moyen de la minuterie. La
durée maximale de programmation de la
minuterie est de 15 heures.

Remarque :
Cette fonction n’est pas disponible dans le
programme 11.

DEMARRAGE DU PROGRAMME

Appuyez sur la touche Start/Stop pour démarrer
le programme.

Le programme exécutera automatiquement

les différentes opérations. Vous pouvez

contréler les étapes du programme a travers

le hublot de la machine a pain. Il peut arriver,
occasionnellement, que de la condensation se
forme sur le hublot. Le couvercle peut étre ouvert
pendant le pétrissage.

Remarque :

N’ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson. Le
pain peut se briser.

Conseil : Aprés 5 minutes de pétrissage, vérifiez
la consistance de la péate. Elle doit étre molle et
gluante. Si elle est trop séche, ajoutez un peu de
liquide. Si elle est trop moelleuse, ajoutez un peu
de farine (1/2 a 1 cuillére a café une ou plusieurs
fois, selon les besoins).

ARRET DU PROGRAMME

maintenez enfoncée la touche Start/Stop jusqu‘a
ce que deux longs bips soit émis.

AVERTISSEMENT

Débranchez toujours 'appareil du secteur avant
d’ouvrir le couvercle. Lorsqu’il n’est pas utilisé,
I'appareil ne doit jamais étre branché au secteur !

SORTIR LE PAIN

Utilisez toujours des gants pour four pour sortir
le moule de cuisson. Tenez le moule incliné sur
la grille et secouez légérement jusqu’a ce que
le pain sorte du moule. Si le pain n’arrive pas a
se dégager des palettes de pétrissage, utilisez
le crochet fournis pour retirer les palettes de
pétrissage du pain.

Remarque :

N‘utilisez jamais d’'ustensiles en métal car ils
peuvent rayer le revétement antiadhésif. Rincez
le moule de cuisson a I'eau chaude tout de suite
apres le retrait du pain. Ceci empécherait les
palettes de pétrissage de coller dans les tiges
d’entrainement.

Conseil : Si vous 6btez les palettes de pétrissage
juste a la fin du pétrissage de la péte, le pain
restera intact lorsque vous le sortez du moule de
cuisson.

+  Appuyez brievement sur la touche Start/Stop
pour interrompre le processus de cuisson ou
débranchez la prise secteur.

+ Ouvrez le couvercle et sortez le moule de
cuisson de I'appareil. Vous pouvez sortir la
péate avec vos mains enfarinées et retire les
palettes de pétrissage.

+  Remettez la péate et refermez le couvercle.

+ Branchez la prise secteur et appuyez sur la
touche Start/Stop. Le programme de cuisson
reprend. Laissez le pain refroidir pendant 15
a 30 minutes avant d’en manger. Avant de
couper le pain, assurez-vous que les palettes
de pétrissage ont été retirées.

Avertissement

N’essayez pas de démarrer la machine a pain
avant qu’elle ne soit refroidie ou préchauffée.
Si I'écran affiche “HHH” une fois le programme
démarré, cela veut dire que la température a
l'intérieur de I'appareil est trop élevée. Vous
devez arréter immédiatement le programme

et débrancher de la prise de courant. Puis
ouvrez le couvercle et laissez 'appareil refroidir

Confiture (JAM)). Si I’écran affiche “EEQ” une fois
la touche Start/Stop appuyée, cela veut dire que
le capteur de température est en circuit ouvert,
adressez-vous a un spécialiste agréé pour
examiner soigneusement le capteur. Si I'écran
affiche “EE1” cela veut dire que le capteur de
température est en court-circuit.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Débranchez la machine de la prise secteur
et laissez-la refroidir avant de procéder a son
nettoyage.

IMPORTANT :
Les pieces et les accessoires de I'appareil ne
doivent pas étre lavés dans un lave-vaisselle.

1. Moule de cuisson : frottez I'intérieur et
I’extérieur a l'aide d’un chiffon humide.
N’utilisez pas d’ustensile pointu ou d’agent
abrasif pour nettoyer le revétement anti-
adhérant. Le moule de cuisson doit étre
complétement sec avant I'installation.

2. Lames de pétrissage : si les lames de
pétrissage sont difficiles a retirer de I'axe,
remplissez le récipient d’eau chaude et
laissez tremper pendant environ 30 minutes.
Les lames peuvent étre alors retirées
facilement pour le nettoyage. Essuyez
délicatement les lames avec un chiffon
humide ; notez que le moule de cuisson et
les lames de pétrissage peuvent étre lavés
au lave-vaisselle.

3. Couvercle et hublot de contréle : nettoyez
I'intérieur et 'extérieur du couvercle a I'aide
d’un chiffon Iégérement humide.

4. Boitier : essuyez doucement la surface
extérieure du boitier a I'aide d’un chiffon
humide. N'utilisez pas de nettoyant abrasif
pour nettoyer le boitier car cela pourrait
endommager la surface vernie. Nimmergez
jamais le boitier dans de I'eau pour la
nettoyer.

5. Avant de ranger la machine a pain, assurez-
vous qu’elle ait complétement refroidi, qu’elle
soit propre et séche, et que le couvercle soit
fermé.
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) ) L complétement avant de la réutiliser (a 'exception 7))
Une fois le processus de cuisson terming, 10 pour les programmes Cuisson (BAKE) et J)
blps sonores se feront entendre et O:OQ sera Confiture (JAM)). Si 'écran affiche “LLL” une <
affiché. A la fin du programme la machine passe  fgis e programme démarré, cela veut dire que O >
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