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WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich fir unser Produkt entschieden haben. Um lhre
Sicherheit zu gewahrleisten und die besten Ergebnisse zu erzielen, lesen
Sie bitte dieses Handbuch, einschlieRRlich der Sicherheitshinweise,
sorgfaltig durch und bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf.
Notieren Sie sich vor dem Einbau des Backofens die Seriennummer, die
Sie eventuell fiir Reparaturen bendétigen. Uberpriifen Sie das Geréit auf
eventuelle Transportschaden und wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Techniker, bevor Sie es verwenden. Halten Sie die Verpackungsmaterialen
von Kindern fern.

@ HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Funktionen und das Zubehér
des Backofens je nach erworbenem Modell variieren kénnen.
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

ALLGEMEINE WARNUNGEN

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fiir die Reinigung.

A VORSICHT: Um eine Gefdhrdung durch versehentliches Zurick-
setzen des thermischen Schutzschalters zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht lGiber ein externes Schaltgerat, wie z.B. einen Timer, gespeist
oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaRig vom
Energieversorger ein- und ausgeschaltet wird.

Wahrend der Verwendung wird das Gerat heiR. Die Heizelemente im
Backofen nicht berthren.

Verwendung in Ubereinstimmung mit dem Verwendungszweck

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, d. h. fiir das Garen von
Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmoglichkeiten
wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemafl und
sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir
Schaden, die aus einer falschen, unsachgemafien oder unangemessenen
Verwendung hervorgehen.

Nutzungsbeschrankungen

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit einge-
schrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden,
wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats eingewiesen wurden
oder beaufsichtigt werden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
dirfen Reinigungs- und Wartungsaufgaben nur unter Aufsicht ausfiihren.
Das Gerat ist nicht zur Nutzung durch Personen (einschlieRlich Kindern)
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen bestimmt,
sofern diese nicht in die Bedienung des Gerats durch eine Person
eingewiesen wurden, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist oder von
einer solchen Person beaufsichtigt werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

A WARNUNG: Das Gerit und die zugédnglichen Teile kénnen wihrend
des Betriebs heils werden. Es ist darauf zu achten, dass die Heizelemente
nicht beriihrt werden. Kinder unter 8 Jahren miissen vom Gerat fernge-
halten werden, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.
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A WARNUNG: Zugingliche Teile kénnen wihrend des Betriebs heil
werden. Kleine Kinder nicht in die Nahe des Gerats gelangen lassen.

INSTALLATIONSHINWEISE

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der
Arbeitsflache eingebaut werden.

Vor dem Fixieren muss gewadhrleistet sein, dass im Backofenraum
genligend Frischluft zirkulieren kann, um die Kiihlung und den Schutz
der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Stellen Sie die auf den
Abbildungen angegebenen Offnungen je nach Art der Montage her.
Den Backofen immer mit den mitgelieferten Schrauben an den Mébeln
befestigen.

Weitere Vorgange/Einstellungen sind nicht erforderlich, um das Gerat
mit den Nennfrequenzen zu betreiben.

Das Gerit nicht hinter einer Dekortiir einbauen, um Uberhitzen zu
vermeiden.

Wahrend des Einbaus sollte der Backofen vom Stromnetz getrennt
werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Wird das Eingreifen des Herstellers erforderlich, um Fehler zu beheben,
die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht
im Rahmen der Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen
flr qualifiziertes Fachpersonal missen befolgt werden.

Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen.
Fir derartige Schaden oder Verletzungen tGbernimmt der Hersteller
keine Haftung.

Die Installation muss von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt
werden, der die im Installationsland geltenden Gesetze und die
Anweisungen des Herstellers kennen und beachten muss.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des Gerits immer, dass es nicht
beschadigt ist. Wenden Sie sich im Falle eines Problems vor der
Installation an den Kundendienst und schlieRen Sie es nicht an das
Stromnetz an.

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen.

Verwenden Sie wahrend des Einbaus nicht den Griff der Backofentiir,
um den Backofen anzuheben und zu bewegen.

Die Einbaumdbel und die angrenzenden Mdbel miissen Temperaturen
von 95°C standhalten.

Es wird empfohlen, bei der Installation Schutzhandschuhe zu tragen,
um Schnittverletzungen zu vermeiden.
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Installieren Sie das Produkt nicht in offenen Raumen, die Witterungs-
einflissen ausgesetzt sind.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Hohenlagen unter 2000 m
ausgelegt.

ELEKTRISCHE WARNUNGEN

Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last entsprechen,
funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-griin. Dieser
Vorgang darf nur durch einen geschulten Elektriker ausgefiihrt werden.
Der Anschluss an die Stromquelle kann mittels eines Steckers oder
einer festen Verkabelung mit allpoligem Trennschalter zwischen Gerat
und Stromquelle erfolgen, die die gesetzlich zugelassenen maximalen
Anschlusswerte tragen koénnen, wobei die Kontakttrennung den
Anforderungen der Uberspannungskategorie Ill entsprechen muss.
Passen Steckdose und Stecker nicht zueinander, muss die Steckdose
durch einen qualifizierten Elektriker gegen eine geeignete ausgetauscht
werden. Stecker und Steckdose mussen den aktuellen Vorschriften
des Landes entsprechen.
Das gelb/grine Erdungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen
werden. Bei der Installation des Gerats darauf achten, dass die fir
den Anschluss verwendete Steckdose oder der allpolige Schalter gut
zuganglich ist.
Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, von
seinem Service-Mitarbeiter oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.
Wenden Sie sich fir alle Reparaturen an den Kundendienst und
veranlassen Sie die Verwendung originaler Ersatzteile.
Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten
oder Wartung an dem Gerat vornehmen.
A WARNUNG: Stellen Sie vor dem Austauschen der Gliihbirne sicher,
dass das Gerat ausgeschaltet ist, um die Gefahr von Stromschlagen
zu vermeiden.
Ofen vor dem Herausnehmen der Zubehorteile ausschalten. Nach der
Reinigung diese entsprechend den Anweisungen wieder einsetzen.
Der Betrieb elektrischer Gerdte erfordert die Einhaltung einiger
Grundregeln:
- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen;
- Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fiif3en
beriihren;
- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlange-
rungskabeln wird nicht empfohlen;
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- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb
Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.
@ HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zugdng-
lichkeit einer zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese
angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss.
Jede nicht ordnungsgemal durchgeflihrte Reparatur, Installation und
Wartung kann den Benutzer ernsthaft gefahrden.
Der Hersteller erklart hiermit, dass er keine Verantwortung fiir direkte
oder indirekte Schaden lbernimmt, die durch eine unsachgemaRe
Installation, Wartung oder Reparaturen entstehen. Daruber hinaus
haftet er nicht fiir Schaden, die durch das Fehlen oder die Unter-
brechung des Erdungssystems (z. B. Stromschlag) verursacht werden.
A VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentliches Zuriick-
setzen des thermischen Schutzschalters zu vermeiden, darf dieses
Gerdt nicht Uber ein externes Schaltgerat, wie z. B. einen Timer,
gespeist oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der vom
Energieversorger regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.
Das Haushaltsgerat ist nicht dafir ausgelegt, durch einen externen
Timer oder eine separate Fernbedienung aktiviert zu werden.

NUTZUNG UND WARTUNG

Die Fettpfanne fangt die beim Garen austretenden Safte auf.

Wenn Sie den Gitterrost auf die seitlichen Einschiibe legen, achten Sie
darauf, dass der kiirzere Teil der Seite (zwischen dem Anschlag und
dem Ende) zum Inneren des Backofens gerichtet ist. Wenn das Gitter
eine dekorative Metallleiste hat, achten Sie darauf, diese an der
AuBenseite des Ofens zu positionieren, damit das Markenlogo sichtbar
und lesbar ist. Fir die korrekte Positionierung siehe auch die Abbildung
im Abschnitt Zubehor in dieser Bedienungsanleitung.

Fiir die Reinigung der Glasbestandteile der Ofentiir keine Scheuer-
mittel oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und das Glas zerspringen kann.

Nur den fiir diesen Ofen empfohlenen Temperaturfiihler verwenden.
Beim Garen kann Feuchtigkeit in den Garraum des Ofens oder an der
Glastiir kondensieren. Dies ist ein normaler Vorgang. Um dies zu
verhindern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des
Gerats, bevor Sie Lebensmittel in den Ofen geben. Die Kondensation
verschwindet, sobald der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

Garen Sie Gemiuse in einem Behalter mit Deckel, anstatt auf dem
offenen Blech.
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Lassen Sie Lebensmittel nach dem Garen nicht langer als 15/20 Minuten
im Ofen.

Ein langerer Stromausfall wahrend des Garens kann zu einer Fehl-
funktion des Monitors flihren. Kontaktieren Sie in diesem Fall den
Kundenservice.

A WARNUNG: Die Ofenwidnde nicht mit Aluminiumfolie oder
sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden. Kommt
Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiBen Emaille in
Berlihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofen-
beschichtung beeintrachtigen.

A WARNUNG: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Backofentiir.
A VORSICHT: Fullen Sie wahrend des Garens, oder wenn der Ofen
heil ist, kein Wasser in die Aushéhlung am Boden des Garraumes.

Fiir eine korrekte Verwendung des Backofens sollten die Lebensmittel
nicht in direkten Kontakt mit den Einschubleisten und Blechen kommen,
sondern auf Backpapier bzw. in ofenfeste Behalter gelegt werden.

WARNHINWEISE (*FUR PYROOFEN)

UbermaRige Verschmutzungen vor dem Reinigungsvorgang entfernen.

A WARNUNG: Vor dem Start des automatischen Reinigungszyklus:

- Backofentir reinigen.

- Grol3e oder grobe Speisereste mit einem feuchten Schwamm aus
dem Inneren des Backofens entfernen. Keine Reinigungsmittel
verwenden.

- Alle Zubehorteile und Gleitschienen (sofern vorhanden) heraus-
nehmen.

- Keine Geschirrtiicher in den Ofen legen.

Bei Backofen mit Fleischthermometer, das Anschlussloch vor dem

Reinigungszyklus mit der beigefligten Mutter verschlieBen. Wird das

Fleischthermometer nicht verwendet, sollte das Anschlussloch immer

mit der Mutter verschlossen werden.

Wahrend des pyrolytischen Reinigungsprozesses (sofern vorhanden)

konnen die Oberflachen heiler als gewohnlich werden und Kinder

sollten ferngehalten werden.

Wenn sich Gber dem Backofen ein Kochfeld befindet, dieses nicht

einschalten, wahrend der Pyrolysator lauft, da sich das Kochfeld sonst

Ubermalig erhitzen konnte.
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WARNHINWEISE fiir DEN KABELLOSEN TEMPERATURFUHLER

Dieses Produkt ist exklusiv fir die Verwendung in Ofen geeignet.
Es sollte nur wie in diesem Benutzerhandbuch beschrieben verwendet
werden.

Den Preci Probe-Temperaturfiihler DIREKT NACH DEM GAREN NICHT
MIT BLOSSEN HANDEN ANFASSEN. Den Preci Probe-Temperaturfiihler
nach dem Garen nur mit Ofenhandschuhen aus dem Gargut ziehen.
Um den Temperaturfihler korrekt zu verwenden, muss der Metallstab
des Fuhlers wahrend des Garens vollstandig in das Lebensmittel
eingefihrt werden, bis er den schwarz gefarbten Keramikteil an der

Spitze des Flihlers erreicht.
Den Preci Probe bis hier in die
Lebensmittel einflihren

\p

Den Metallteil des Preci Probe nicht der direkten Ofenhitze aussetzen.
Den Preci Probe in keinem anderen Gerat als dem Einbauofen
verwenden.

Den Preci Probe nicht in der Mikrowelle verwenden.

Der Preci Probe kann abgewischt und gesdaubert werden, sollte aber
nicht lange in Wasser eingetaucht werden.

Dieses Produkt ist nicht flir die Verwendung von Kindern unter
12 Jahren vorgesehen.

Der Hersteller (ibernimmt keine Haftung fiir Beschadigungen des Preci
Probe, die auf einer falschen oder unsachgemaRken Verwendung des
Gerats beruhen.

Den Preci Probe vor der Verwendung reinigen.

Bei dieser Temperatur funktioniert der Temperaturfiihler nicht: 10°C
bis zu einer inneren Hochsttemperatur von 100°C im Metallteil.
Der Keramikteil kann 350°C erreichen.

Uberschreitet die Temperatur des Preci Probe 100°C, wird der
Garvorgang abgebrochen und der Preci Probe muss schnellstmoéglich
mit Handschuhen aus dem Ofen genommen werden, damit er nicht
kaputt geht.
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2. EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT

2.1. UBERBLICK UBER DAS PRODUKT

\W;ij;‘j

-

—

2.2. ZUBEHOR
Seitliche Drahtgitter (sofern vorhanden*)

1. Bedienfeld

2. Nummern der Einlegeboden-
positionen

3. Gitter

4. Bleche

5. Liifterhaube

6. Backofentiir

7. Seitengitter (sofern vorhanden:
nur fir Ofen mit flachem
Innenraum)

8. Seriennummer & QR-Code

Notieren Sie hier lhre Seriennummer fiir zukinftige Zwecke.

Metallrost

Die seitlichen Einschlbe befinden sich auf beiden Seiten
des Backraums und dienen zum Einschieben von Back-
blechen und Gittern wahrend des Garvorgangs.
o HINWEIS: 6 oder 7 Ebenen, je nach Modell.

Backblech (sofern vorhanden*)

Ein Metallrost in einem Backofen ist ein herausnehmbarer,
verstellbarer Einlegeboden, der das Kochgeschirr stitzt,
far gleichmaRiges Garen sorgt und die Reinigung
erleichtert. Er kann verwendet werden, um Teller und
Pfannen in verschiedenen Hohen fir unterschiedliche
Garanforderungen zu halten.

Tieferes Backblech

Ein Backblech ist ideal, um eine gleichmaRige Braunung
des Bodens zu erreichen und eignet sich aufgrund seiner
flachen Bauweise perfekt fiir Kekse und Gebdck.
AuBerdem kann es durch das Einschieben unter einem
Backofenrost helfen, Tropfen aufzufangen und Verun-
reinigungen im Backofen zu vermeiden.

Das tiefere Blech ist ideal fiir Rezepte mit zusatzlichen
Flussigkeiten oder Schichten, beispielsweise Auflaufe
oder Braten. Seine Tiefe ist so konzipiert, dass die
gewiinschte Konsistenz der darin zubereiteten Speisen
gewabhrleistet ist.

DE 11 11}
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Teleskopschienen (sofern vorhanden*)

Soft Close/Soft Open-Scharniere (sofern vorhanden*)

(s,

Teleskopische Backofenschienen sind ausziehbare Ein-
legeboden, die das Einlegen oder Herausnehmen von
Gegenstdnden erleichtern, ohne dass man tief in den
heiBen Backofen greifen muss. Sie verbessern die Sicher-
heit und Stabilitdt und kénnen in verschiedenen Héhen-
positionen eingestellt werden.

Duales Blech - BBQ-Modus (sofern vorhanden*)

Die konkave Form ermdglicht eine korrekte Zirkulation
der Feuchtigkeit, die beim Garen entsteht, und halt den
Feuchtigkeitsgehalt der Speisen hoch. Je nach der auf
dem Blech eingefillten Wassermenge wird ein trocke-
neres oder ,feuchteres” Garen erzielt.

DrehspieB (sofern vorhanden*)

Die Soft Close- und Soft Open-Scharniere steuern die
Bewegung der Tiir, sorgen fiir ein reibungsloses Offnen
und SchlieBen ohne Zuschlagen.

Duales Blech - DAMPF-Modus (sofern vorhanden*)

Die konvexe Form eignet sich fiir das Grillen im Backofen
bei hoher Temperatur (220°) und ermdoglicht ein
raucharmes Grillergebnis auch zu Hause, da das Fett
am Boden des Bleches ablauft.

Preci Probe (sofern vorhanden*)

Der Drehspiel arbeitet mit dem oberen Heizelement
zusammen: Durch das Drehen werden die Speisen
einheitlich gegart. Er eignet sich am besten fur mittel-
grolRe Lebensmittel. Ideal flr die moderne Zubereitung
eines Bratens, der schmeckt wie bei Muttern.

Dieser Fuhler ist ein Temperatursensor, der in die
Speisen eingefiihrt und tiber Bluetooth mit dem Ofen
verbunden wird. Er ermdglicht die Kontrolle der Innen-
temperatur der Speisen wahrend des Garens. Es wird
hauptsachlich fir Fisch und Fleisch verwendet.
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Airfry-Blech (sofern vorhanden*)

Das Airfry-Blech sorgt dafiir, dass die heie Luft gleich-
maRig und dreidimensional auf die Lebensmittel trifft,
was eine knusprigere AulRenseite gewahrleistet, wahrend
die Zartheit im Inneren erhalten bleibt. Um den Saft und
die Panade aufzufangen, legen Sie es auf das Backblech.
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2.3. BEDIENFELD
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z Die Funktionen und die Rangfolge der Funktionen kénnen je nach Modell variieren.
U] 1. Ein/Aus
% 2. Fernsteuerung
?E 3. Lampe
2 4. Funktionen
= 5. Zeit
w
6. Temperatur

7/8. Navigationstasten
9. Start/Pause

WICHTIGSTE FUNKTIONEN
Das Bedienfeld hat die folgenden Hauptfunktionen:

Symbol Funktion Beschreibung

Driicken Sie die Taste, um den Backofen ein-/

Ein/Aus
/ auszuschalten.

Driicken Sie diese Taste, um die Fernsteuerung zu
Fernsteuerung EIN/AUS aktivieren, nachdem Sie den Backofen mit der hOn-App
gekoppelt haben (iiber die Anwendung).

»|C

Driicken Sie diese Taste, um die Garraumbeleuchtung ein-
und auszuschalten.

O

Beleuchtung

Dricken Sie die Taste einmal, um auf die manuellen
Funktionen zuzugreifen, zweimal fiir die Everyday Cooking-
Programme, dreimal fiir das Reinigungsmeni und viermal
fir das WLAN-Mend.

Driicken Sie die Taste einmal fur die Gardauer, zweimal fiir
den Minutenzdhler (im Standby-Modus verfigbar) und
Zeit dreimal fir die Startverzégerung. Im Standby-Modus sind
der Kiichentimer und durch 3 Sekunden langes Driicken die
Uhrzeit verfugbar.

Funktionen

Driicken Sie die Taste einmal, um die Temperatur im
Garraum zu Uberprifen, und zweimal, um die Schnell-
vorheizfunktion zu aktivieren (nur wahrend der Vorheiz-
phase des Backofens verflgbar).

Temperatur

Driicken Sie die Navigationstasten, um zwischen den
Funktionen zu blattern und die Parameter einzustellen.

Ole | @ | O

Navigationstasten

Driicken Sie die Taste Start/Pause zum Starten/Pausieren
des Garvorgangs oder zum Bestatigen der Funktionen.

7

Start/Pause

1) DE 14



2.4. KONNEKTIVITAT

WLAN-Parameter
Technologie ‘ WLAN Bluetooth

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frequenzbandbereich(e)

(MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximale Leistung
[mW] 100 10

Preci Probe Modell et180 WLAN-Parameter

Technologie ‘ Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
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Frequenzbandbereich(e)
[MHz]

Maximale Leistung [mW] | 2,5 - (4dBm)

2400+2480

PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE
Stromverbrauch des Produkts im vernetzten Standby-Modus, wenn alle verkabelten Netzwerkanschlisse verbunden
und alle drahtlosen Netzwerkanschlusse aktiviert sind: 2,0 W

So aktivieren Sie den WLAN-Anschluss:
Das WLAN-Modul wird eingeschaltet, sobald der Benutzer die Einschalttaste drickt.

So deaktivieren Sie den WLAN-Anschluss:
Das WLAN-Modul wird deaktiviert, sobald der Benutzer die Ausschalttaste driickt. Das WLAN kann auch bei
eingeschaltetem Backofen durch Auswahl von , Aus” in den WLAN-Einstellungsmeni deaktiviert werden.

Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkausstattung der Richtlinie 2014/53/EU und den
einschlagigen gesetzlichen Anforderungen fiir den britischen Markt entspricht. Der vollstandige Text der
Konformitatserklarung ist unter der folgenden Internetadresse verfigbar: www.candy-group.com
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http://www.candy-group.com/

SO INTERAGIEREN SIE MIT DER APP
Ihr Gerdt kann mit lhrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und tber die App ferngesteuert werden. Verbinden Sie Ihr
Gerat, um sicherzustellen, dass es immer mit der neuesten Software und den neuesten Funktionen ausgestattet ist.

@ HINWEIS

e Nach dem Einschalten des Backofens blinken die WIFI-Symbole 30 Minuten lang. Wahrend dieses Zeitraums ist es
moglich, das Produkt anzumelden.

e Vergewissern Sie sich, dass Inr WLAN-Heimnetzwerk eingeschaltet ist.

e  Sie erhalten eine schrittweise Anleitung sowohl fiir Ihr Haushaltsgerét als auch fiir Ihr mobiles Endgerat.

e Eskann bis zu 10 Minuten dauern, bis lhr Ofen angeschlossen ist.

e  Weitere Hinweise und Informationen zur Fehlerbehebung finden Sie in der App.

Laden Sie sie auf Ihr Smartphone herunter.
£ Available on the

¢ App Stor

SETITON
® Google Play
X

e Sie kénnen sich Uber Konten der sozialen Netzwerke e e
o rmady e 2 usand paswrds

oder mit lhrer personlichen E-Mail anmelden Register with your social accounts
Welcome! antog 1 the easiest anc aszest wor.

—
=
)
=)
o
o
[=8
(%]
<
a
=
)
z
=)
o
T

=)
w
Z
w

REGISTRIERUNG NEUER BENUTZER

e  Klicken Sie auf ,Registrieren”.

Sign in 10 enter in your home page G SKNUPWITH GOOGLE

i § SIGN UP WITH FACEBOOK

Aze you new to hOn?

Click below to learn sbout cor
products 2 SGNUPWITH EMAIL

Abready registesed LOGIN

KURZANLEITUNG FUR DIE KOPPLUNG

Schritt 1 = HelloUSERNAME
e Wahlen Sie ,,Gerat hinzufigen”

® a0 KO}

@

TR ¢

What functions 86 amaet How 1o lise sxctain
pime tave home and rr<iuce w
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Schritt 2 °
e  Erteilen Sie die Erlaubnis fur Ihren Standort

Allow your location
permission

Toenhanes your exoerience, pleass aow
Iocation permission ta NOT 39 in the peat
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Schritt 3 °

e Wahlen Sie den Backofen aus der Geratekategorie aus

Select your appliance
category

Q

Washing machine
Washer dryer
Tumble dryer
Distwasher

s Nirconditionalr

Air purifier
Schritt 4 ° Aopliance cormection (D)
e Schalten Sie Ihr Gerét ein; wenn es bereits eingeschaltet ist, schalten Sie es aus und
dann wieder ein Turn OFF and then ON
your appliance

I cave yous can't switeh OFF your sppance,

wnplug (for 2t least 10 s=conds) and then

phg s power supply.

O
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Schritt 5
e Nach dem Einschalten beginnt die hOn-App mit der
Suche nach Ihrem Haushaltsgerat.

° Aopliance comection
—_—

Searching your appliance

Den 't ture off yous Blustiolh 50n wp i Inobing
for your apsliance

00:00:40

Schritt 6.1-6.2 ° Aopliance connecsion
e Wahlen Sie Ihr Haushaltsgerat aus, tippen Sie auf e
,Verbinden” und warten Sie ein paar Sekunden Searching your appliance
Doon e olf yeur Bluetooth
Oven FEO)
Hew spp¥iance ot O

Ll tere mmsianine <ot O

COMNECT

PRODLCT NOT FOUND

° Agpliance comection

Searching your appliance

Dion ¥ ture off your Blurtaoth.
m Oven
New app¥iance « O

AL tongapplancenameto. o O

e in ordes £

Schritt 7
e Die App findet Ihren Backofen und Sie kénnen ihn
Gber die hOn-App steuern.

Your appliance has been
correctly identified!

e ool Houver
Maodel 31008485 7TA88- 1824
Serasl rumber 12345678-1234-1234

Bt e appiance?

YES (TS MY OVEN

NOmSHOT

13 DE 18



= WIE MAN DIE WLAN-EINSTELLUNGEN ANDERT

Sobald das Haushaltsgerat angeschlossen ist, kann der Benutzer die WLAN-Einstellungen wie folgt andern:

e WIFI ON: Der Status des Ofens kann nur liber die App liberwacht werden.

e WIFI hOn: Der Ofen kann ausschlieBlich iiber die App verwendet werden.

e WIFI OFF: Der Ofen ist nicht verbunden, aber immer noch mit gespeicherten Netzwerkanmeldeinformationen
angemeldet.

e WIFI RESET: Die Verbindung wird zuriickgesetzt und eine neue Anmeldung ist moglich.

1. Tippen Sie auf O und 6ffnen Sie das Meni WIFI. Auf dem Display erscheint ,On“.
Auf dem Display erscheint ,On”“.
3.  Verwenden Sie die Pfeile, bis ,Off“ oder die Ricksetzeinstellung ,rSt” angezeigt wird.
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STATUS \ A
ANDERN \

Die Fernsteuerung bietet zahlreiche Vorteile fuir den Benutzer und erh6ht den Komfort, die Effizienz und das gesamte
Garerlebnis, indem sie die Moglichkeit bietet, das Produkt direkt liber das Haushaltsgerat und die hOn App zu steuern.
Mit dieser Funktion kénnen Sie Uber Ihr Gerat verschiedene Funktionen nutzen, wie z. B.: sofortiger oder zeitlich
festgelegter Start von Rezepten oder Garprogrammen, die bereits in der App verfiigbar sind; Uberwachung des
Fortschritts Ihrer Rezepte in Echtzeit; Einstellung der verwendeten Garparameter; Uberwachung des Garvorgangs mit
dem Fihler; Verwaltung der gespeicherten Rezepte tGber die Funktion ,Jolly“ auf dem Produkt (siehe entsprechenden
Abschnitt). AuRerdem ist es moglich, Benachrichtigungen zu erhalten, sobald Programme oder Rezepte abgeschlossen
sind. Die Fernsteuerung kann nur aktiviert werden, wenn das Produkt angemeldet ist.

= FERNSTEUERUNG

o HINWEIS: Sie ist fiir alle Garfunktionen des Gerats verfiigbar, aulRer fir die Programme Gratin, Grill und Supergrill.

So aktivieren Sie die Fernsteuerung:

Tippen Sie auf [, um den WLAN-Modus auszuwahlen.

Auf dem Display erscheint ,,connect”. Tippen Sie auf PI[. ,,On“ beginnt zu blinken.

Tippen Sie auf .-, um den ,hOn“-Modus auszuwahlen, und tippen Sie auf P||, um die Fernsteuerung zu aktivieren.
Driicken Sie O, um den ,,hOn“-Modus zu verlassen.

Greifen Sie auf die App zu, wahlen Sie ein Programm und lassen Sie den Garvorgang beginnen. Wahrend des
Prozesses ist es moglich, die Programmparameter sowohl vom Produkt als auch von der App aus zu kontrollieren
und zu andern.

LA o o
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Esist auch moglich, die Fernsteuerung wahrend des Garvorgangs durch Driicken der entsprechenden Taste zu aktivieren.

So stoppen Sie die Fernsteuerung:
Das laufende Garprogramm kann direkt vom Gerat aus gestoppt werden, indem Sie die entsprechende Taste der
mitgelieferten Fernbedienung driicken.

Sie kébnnen das Garprogramm auch aus der Ferne tiber die App stoppen, indem Sie auf die Taste ,STOP“ auf dem Display
des Gerats klicken. Der Backofen schaltet den Garvorgang automatisch ab.

o HINWEIS: Wenn der Benutzer den laufenden Garvorgang im Backofen stoppt, wird gleichzeitig der gestoppte
Garvorgang in der App angezeigt.

Cooking

o smanery

Cormvee grogran

Conventianal -

Py s
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3. VOR DEM START

3.1. INFORMATIONEN ZUM START

Wenn Sie den Ofen zum ersten Mal einschalten, bemerken Sie vielleicht etwas Rauch. Keine Sorge, warten Sie einfach,
bis sich der Rauch verzogen hat, bevor Sie den Ofen benutzen.

So funktioniert die Tiir

Bei Funktionen, die den Grill verwenden, schaltet der Backofen dank der Tirschaltertechnologie die Heizelemente
automatisch ab, wenn Sie die Tur 6ffnen, und setzt den Garvorgang fort, sobald Sie die Tur schlieRen.

Diese Funktion ist nur bei bestimmten Ofenkonfigurationen verfigbar. Alle Pyro-Modelle sind damit ausgestattet.
Wahrend der pyrolytischen Reinigung bleibt die Ofentiir stets verschlossen. Wenn sie nicht verriegelt ist, zeigt der Ofen
den Fehlercode 24 an und unterbricht die Reinigungsfunktion.

So funktioniert die Beleuchtung

Der Garraum wird von einer oder mehreren Gliihbirnen beleuchtet, die in der Regel bei jedem Beginn einer Garfunktion
aktiviert werden.

Bei Backofen, die mit einem Tilirschalter ausgestattet sind (siehe unten), schaltet sich das Licht automatisch ein, wenn
die Tur gedffnet wird.

Bei Backofen, die mit einer Lampentaste ausgestattet sind, kann sie auch zur Aktivierung der Beleuchtung verwendet
werden.

Wenn die Backofentir langer als 10 Minuten geoffnet bleibt, schaltet sich die Beleuchtung automatisch aus.

Wahrend des pyrolytischen Reinigungsprozesses bleibt das Licht aus. *

So funktioniert das Kiihlgebladse

Das Kiihlgeblase hat die Aufgabe, die Warme abzufiihren, den Backofen und seine Umgebung vor Uberhitzung zu schiitzen
und die Klichengerate vor den Auswirkungen der hohen Temperaturen zu bewahren. Aus diesem Grund bleibt das
Kuhlgeblase auch nach dem Ausschalten des Backofens noch eine Zeit lang horbar.

Es arbeitet wahrend und nach dem Garvorgang in Abhangigkeit von der Innentemperatur des Ofens.

Wenn das Kihlgebldse in Betrieb ist, erzeugt es in der Regel ein leises Brummen oder Schwirren. Moglicherweise
bemerken Sie auch einen warmen Luftstrom, der aus dem Spalt zwischen der Backofentiir und dem Bedienfeld austritt.
Wahrend der pyrolytischen Reinigung und bei verriegelter Tiir wird das Kiihlgeblase eingeschaltet. *

Wahrend der ECO-Funktion bleibt das Licht aus.

(*nur fiir Pyro-Ofen)
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3.2. ERSTE VERWENDUNG

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, miissen Sie zunéchst die Tageszeit einstellen, zwischen 13 Ampere
und 16 Ampere wahlen und die Lautstarke einstellen.

(] STELLEN SIE DIE UHRZEIT EIN: Auf dem Display erscheint die blinkende voreingestellte Uhrzeit '12:00'. Um sie
zu dndern, halten Sie (3 gedrickt und verwenden Sie die Pfeile, um die aktuelle Stunde einzustellen. Driicken Sie
(@, um die Stunden zu bestitigen. Gehen Sie bei der Einstellung der Minuten genauso vor. Driicken Sie zur
Bestatigung DIl.

Loy ;
\—\ .
ZEIT
DRUCKEN ‘ ‘ EINSTELLEN ‘DRUCKEN
m . vl .
ZEIT |ZUR BESTATIGUNG
|[EINSTELLEN | DRUCKEN

L] STROMSTARKE: StandardmaRig ist der Backofen so eingestellt, dass er mit einer hoheren Leistung arbeitet,
die fur Haushalte mit mehr als 3 kW (16 A) geeignet ist. Wenn Sie Uber eine geringere Leistung verfiigen,
kénnen Sie diese Einstellung auf DIl 13 A dndern. Diese Einstellung wirkt sich darauf aus, wie schnell sich
der Ofen aufheizt. Die Wahl der héheren Option (16A) bedeutet, dass er sich schneller aufheizt (weil die
Leistungsaufnahme erhoht wird). Auf dem Display sehen Sie zwei Auswahlmoglichkeiten: 13A und 16A.
Wahlen Sie mit Hilfe der Pfeile die gewlinschte Option aus. Driicken Sie zur Bestatigung P||.

] 8
. )
- N7 ? ‘\:
STROMSTARKE ZUR BESTATIGUNG K
EINSTELLEN DRUCKEN

° HINWEIS: Die Option zur Einstellung der Stromstarke ist nur bei der Erstinstallation verfiigbar. Um die eingestellte
Stromstarke zu dndern, siehe dazu die Anweisungen fur die Phase nach der Installation.

5

”/“

(] HELLIGKEIT: Auf dem Display erscheint das Symbol ,,brig”. Die Zahlen stehen fiur die Helligkeitsintensitat,
die mit Hilfe der Pfeile gedndert werden kann. Driicken Sie zur Bestatigung Pll.

® 8
/\F\ N
BaN] DQ
N/ & 30
HELLIGKEIT ‘ ZUR BESTATIGUNG (
EINSTELLEN DRUCKEN \
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(] TON: Auf dem Display erscheint das Symbol ,, Ton“. Die Zahlen stellen die Tonintensitat dar, die mit Hilfe der
Pfeile verandert werden kann. Zur Bestatigung driicken Sie Pl[.

8 ®
/\: @
ds_ . QT 6o lids s

[C]
(@
>So U

il

TON
EINSTELLEN

ZUR BESTATIGUNG
DRUCKEN

Es ist moglich, zu den Anfangseinstellungen zurlickzukehren. Driicken Sie die Lampentaste 5 Sekunden lang.

3.3. ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuBenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen.
Alle Zubehorteile spulen und den Backofen innen mit warmem Spilwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die
Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.

y
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4. BETRIEB DES PRODUKTS

4.1. SO FUNKTIONIERT DAS PRODUKT
EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

Um den Backofen ein-/ausschalten, halten Sie (D

®

MENU FUNKTIONEN
Rufen Sie das Funktionsmen auf, indem Sie [J driicken.
Um zu navigieren, tippen Sie so oft wie nétig, um die folgenden Einstellungen zu 6ffnen.

:
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‘ Funktion Beschreibung

Mit dieser Funktion kénnen Sie mit
Hilfe der Pfeile das gewinschte
Garprogramm auswahlen. Tippen
Sie auf ® und 8, um Zeit und
Temperatur einzustellen. Driicken
Sie PII, um die Funktion zu starten.
Um das Programm zu unterbrechen,
klicken Sie erneut.

| WICHTIGSTE FUNKTIONEN

In diesem Men( kénnen Sie mit Hilfe
der Pfeile auf die 4 bereits in lhren
Backofen integrierten Garkategorien
zugreifen. Auf dem Display werden
die Standardzeit und -temperatur
angezeigt.

E LEBENSMITTELKATEGORIEN

In diesem Modus kénnen Sie Ihren
Paine Backofen mit einem Netzwerk

—— WLAN R .

v verbinden und bei der hOn-App

anmelden.

Mit dieser Funktion kdnnen Sie das
¢ REINIGUNGSFUNKTIONEN fir Thren Backofen verfligbare

¢ Reinigungssystem auswahlen.

1) DE 24



ZEITMENU
Nachdem Sie das Garprogramm ausgewdhlt haben, rufen Sie das Menii Zeit auf, indem Sie @ driicken.
Um zu navigieren, tippen Sie auf (3 so oft wie nétig, um die folgenden Einstellungen zu 6ffnen.

Dauer f=— Tageszeit einstellen
Kiichen-Timer — _ Zeitwert
Startverzégerung _ Zeitanzeige

Preci Probe _ Ruckmeldung der Preci

Probe (Batterie- und
Signalstatus)

o HINWEIS: Es kdnnen nicht mehrere Parameter gleichzeitig eingestellt werden, daher bleibt nur der zuletzt
eingestellte im Speicher, wahrend der vorherige geléscht wird.

Symbol Funktion Beschreibung

Dartiber kann die erforderliche Garzeit fur das gewahlte Gericht eingestellt
werden.
Driicken Sie ®, um das Menii Zeit zu 6ffnen. Tippen Sie auf ® so oft wie
D nétig, um die Funktion ,Garzeit” auszuwahlen. Stellen Sie dann mit den

a) GARZEIT Pfeiltasten den Wert ein und driicken Sie zur Bestatigung PI.
Der Countdown beginnt mit dem Ende des Vorheizens (sofern vorhanden).
Wihrend der Garphase kann der Wert der Dauer durch Driicken von ® und
mit Hilfe der Pfeiltasten gedndert werden. Nach Ablauf der Dauer erscheint
auf dem Display ,End” und der Garvorgang wird beendet.
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Ermoglicht die Verwendung des Backofens als Wecker.

Driicken Sie (®, um das Menii Zeit zu 6ffnen. Tippen Sie auf (® so oft wie
nétig, um die Funktion ,Minutenzadhler” auszuwahlen. Stellen Sie dann mit
den Pfeiltasten den Wert ein und driicken Sie zur Bestitigung Pl

Wihrend der Garphase kann der Wert der Dauer durch Driicken von ® und
mit Hilfe der Pfeiltasten gedndert werden. Driicken Sie dann Pll, um den
Garvorgang erneut zu starten. Nach Ablauf der Zeit wird der Garvorgang
fortgesetzt, bis er manuell unterbrochen wird.

b) MINUTEN-
ZAHLER

Diese Funktion kann auch eingestellt werden, wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, indem Sie auf @ driicken. Wenn er aktiviert ist,
arbeitet der Minutenzahler unabhangig von den Garfunktionen des
Backofens.

Erméglicht die Auswahl der Startzeit des Garvorgangs.

Driicken Sie @, um das Menli Zeit zu 6ffnen. Tippen Sie so oft wie notig
|_ c) START- auf @, um die Funktion ,Startverzégerung” auszuwihlen. Stellen Sie dann
VERZOGERUNG | mit den Pfeiltasten den Wert ein und driicken Sie zur Bestatigung DIl
HINWEIS: Die Startverzégerung kann nur nach der Einstellung der Garzeit
aktiviert werden und ist nicht mit den Grillfunktionen verfligbar.

DE 25 H



%)
2
¥~
2
o
o
I
o
0
w
o
m
=
o
=
w
=3}

a.

GARZEIT

b.

C.

EINSTELLEN

START DER VERZOGERUNG
EINSTELLEN

MINUTENZAHLER
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TEMPERATURMENU

Nachdem Sie das Garprogramm ausgewahlt haben, rufen Sie das Menii Temperatur auf, indem Sie § driicken. Um zu
navigieren, tippen Sie so oft wie nétig, um die folgenden Einstellungen zu 6ffnen.

Tastensperre
Vorheizen
Temperaturwert

Schnelles Vorheizen —

wJ
I
i

Turverriegelung

WLAN-Ruckmeldung

Riickmeldung Vorheizen
und Abkiihlen

Temperaturanzeige

Funktion

TEMPERATUR

Beschreibung

Drucken Sie, um die Temperatur einzustellen,
und verwenden Sie die Pfeiltasten, um den
Wert zu regulieren.

&1 SCHNELLES VORHEIZEN
»>

Dricken Sie zweimal, um die
Schnelltemperatur einzustellen.

ZUSATZLICHE FUNKTION

Symbol ‘ Funktion

-O. | ,’:\I KINDERSICHERUNG

Beschreibung

Diese Funktion ermdglicht das Verriegeln des
Bildschirms, um eine ungewollte Nutzung
durch Minderjahrige zu verhindern. Halten
Sie die Tasten ,Lampe” und ,Fernsteuerung”
gedrickt, um die Bildschirmsperre zu aktivieren.
Deaktivieren Sie sie auf die gleiche Weise.

BEVORZUGTE FUNKTION

Um eine bevorzugte Funktion und deren
Anzeige zu speichern, wenn der Ofen
eingeschaltet ist, halten Sie die Taste

5 Sekunden lang gedrtickt.
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4.2. GARFUNKTIONEN
OPTION SCHNELLES VORHEIZEN

Um die Vorheizphase zu beschleunigen, kann die Option Schnelles Vorheizen ausgewdhlt werden, indem das Temperatur-
symbol fur 3s gedriickt wird, nachdem das Garprogramm und die Temperatur gewahlt wurden. Mit dieser Option wird
unabhéngig von der gewdhlten Garfunktion eine Kombination aus Gebldse und Heizelementen aktiviert.

Um Energie zu sparen, wird bei aktiviertem schnellen Vorheizen das Geblase im Garraum ausgeschaltet, bis der Ofen
die gewlinschte Temperatur erreicht hat.

STANDARDFUNKTIONEN

o HINWEIS: Bei Funktionen, die ein Vorheizen erfordern, ist darauf zu achten, dass alle Zubehorteile wéhrend dieser
Phase entfernt werden.

T°C Standard el liEne

Funktion Einlegeboden- | Vorheizen Empfehlungen

T°C Bereich

position
IDEAL FUR: Kuchen, Brote, Kekse,

—_— *Ober- 200°C Ja/ Quiches auf.elner Ebene mit Ober-
&Unterhitze 30-250°C L2/L3 Schnelles | und Unterhitze.
E Vorheizen | Kann mit Preci Probe verwendet
> werden.
D .
Q IDEAL FUR: Braten, Auflaufe,
& Gemiise und Pasteten mit
a — Ja/ feuchter Fullung auf einer Ebene.
@ r‘... HeiBluft 50-250°C L2/L3/L4 Schnelles | Ideal zum Garen von Lebens-
2 Vorheizen | mitteln mit hohem Wassergehalt.
E Kann mit Preci Probe verwendet
werden.
L4 fir einzelne
Ebene IDEAL FUR: Kuchen, Kekse und
N L2+L5 fur Ja/ Pizzen auf einer oder mehreren
h) X 160°C
¢~ Mehrstufig 50-250°C doppelte Ebene | Schnelles | Ebenen. Ideal zum Garen
L2+L4+L6 fir Vorheizen | verschiedener Speisen. Kann mit
die dreifache Preci Probe verwendet werden.
Ebene

IDEAL FUR: Karamellcreme,
Pudding und Wasserbader auf
Ja/ einer Ebene. Diese Funktion kann
Ig Unterhitze 50-230°C L2 Schnelles | auch zum Fertiggaren verwendet
Vorheizen | werden.
Kann mit Preci Probe verwendet

werden.
IDEAL FUR: Pizzen, herzhafte
. Ja/ Quiche, Torten und Speisen mit
P UnLer;Tlt;e * 50-230°C L2 Schnelles | flissigem Belag auf einer Ebene.
u Vorheizen | Kann mit Preci Probe verwendet
werden.
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T°C Standard AaelilEne

Funktion Einlegeboden- | Vorheizen Empfehlungen

T°C Bereich

position

IDEAL FUR: Gratin, gegrilltes
Fleisch, Fisch, Gemuse.

L6 fur diinne Bei dieser Funktion wird nur das
had . Lebensmittel innere obere Heizelement
Grill 01-05 L5 fur dickere NEIN verwendet. Verwendung bei
Lebensmittel geschlossener Tir. Positionieren

Sie ein Blech darunter, um den
Saft aufzufangen.

IDEAL FUR: groRe Mengen von
Waiirstchen, Steaks und Toastbrot.

05 Der gesamte Bereich unterhalb
m **Supergrill L6 NEIN des Grillelements wird heil.

01-05 Verwendung bei geschlossener
Tlr. Gargut bei Bedarf nach zwei
Dritteln der Garzeit wenden.

IDEAL FUR: ganze Fleischstiicke
(Braten) oder gratinierte Speisen.
Verwendung bei geschlossener
Tilr. Bratensaft mit der Fettpfanne
auffangen. Nach der Halfte der
Garzeit wenden, wenn notwendig.

IDEAL FUR: Zubereiten eines
kompletten Menis ohne
Geruchsvermischung.

Ja/Schnell Die Lebensmittel missen nicht
15T+2ND+3RD | 12/Schnelle

. N ~—" - | zur gleichen Garzeit entnommen
Mehrstufig + 150-250°C +6. Ebene Vorh?|zzelt werden
verfligbar

Ja/
L4/L5 Schnelles
Vorheizen

200°C

**Gratin(**¥) 150-250°C

¥
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Menivorschldge finden Sie im
entsprechenden Absatz
(Absatznummer einfligen)

IDEAL FUR: Garen von Fleisch,
Fisch oder Gemise

@ *ECO 190°Co 3./4. Ebene NEIN Diese Funktion erméglicht es,
[ ki ] 150-220°C beim Garen Energie zu sparen und

die Speisen feucht und zart zu
halten. Die Hohlraumlampe ist
ausgeschaltet.

IDEAL FUR: Zubereitung von
Tiefklhlkost oder panierten,
vorgekochten Lebensmitteln, die
3./ 4. Ebene NEIN normalerweise gebraten werden.
Dank des speziellen Blechs kann
die heiBe Luft gleichmaRig tiber
die Speisen stromen.

200°C
150-250°C

®

Airfry(***)

* Nach EN 60350-1 zur Definition des Energieverbrauchs und der Energieklasse geprift
** VVerwendung bei geschlossener Tur
(***) Je nach Backofenmodell.
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SPEZIELLE FUNKTIONEN

T°C Standard LS

Symbol Funktion Einlegeboden- = Vorheizen Empfehlungen

T°C Bereich L
position

Flgen Sie der Liste der

voreingestellten Funktionen Ihre
w Jolly bevorzugte Funktion hinzu,

die noch nicht in Ihrem Ofen

vorhanden ist. Sie kénnen sie tiber

die hOn-App konfigurieren.

Ex? Jolly-Funktion

Dank der Jolly-Funktion bietet dieses Produkt eine vollstandig anpassbare Erfahrung, bei der Sie lhre personlichen
Rezepte direkt auf dem Ofen speichern kdnnen. Sie kdnnen diese Rezepte beliebig oft ausfiihren, auch ohne sich in der
App anmelden zu missen.

v4mun  So stellen Sie die Jolly-Funktion ein:
° New Jolly Function Um die Jolly-Funktion in lhrem Ofen einzustellen, 6ffnen Sie den Rezeptbereich der App,
wahlen Sie das gewtinschte Rezept aus und klicken Sie auf , Als Jolly-Funktion verwenden”.
Von diesem Zeitpunkt an kdnnen Sie sie auch ohne Interaktion mit der App vom Produkt
aus starten. Drehen Sie einfach den Funktionsknopf auf die Jolly-Funktion, um den
Garvorgang zu starten.
Auf dem Display wird die voreingestellte Temperatur angezeigt.

Torta ai 3 cioccolati &2

@® mostee

USE AS JOLLY FUNCTION

SAVERECPE
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So bearbeiten Sie die Jolly-Funktion: w40
Um eine Jolly-Funktion zu bearbeiten, gehen Sie in den Rezeptbereich der App und ° Sacher Torta
wahlen Sie die Karte des Rezepts aus, die als Jolly-Funktion gekennzeichnet ist. Tippen

Sie auf die Taste ,Bearbeiten”, um das Rezept anzupassen und die zuvor eingestellten  Torta ai tre cioccolati o
Einstellungen zu andern.
Eine Popup-Meldung informiert Sie darlber, dass Sie die vorherige Funktion léschen Single Step

missen, um die neu gednderte Jolly-Funktion zu speichern. Wenn Sie bestatigen, wird
die vorherige Jolly-Funktion gelscht, und die neuen Parameter werden auf dem Produkt
gespeichert und in der App angezeigt.

Prosea

START JOLLY FUNCTION

So l6schen Sie die Jolly-Funktion:

Um die Jolly-Funktion von der Benutzeroberflache des Backofens zu entfernen, rufen Sie
den Rezeptbereich der App auf.

Wenn Sie auf die Karte des Rezepts tippen, das als Jolly-Funktion bezeichnet ist, kdnnen
Sie es l6schen, indem Sie auf die rote Taste ,,Loschen” klicken.

Ein Popup-Fenster bestatigt den Vorgang und bittet um lhre Bestdtigung. Wenn Sie
fortfahren, wird die auf dem Ofen gespeicherte Jolly-Funktion entfernt und ist in der App
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the Jolly Function section? nicht mehr verfiigbar.
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PRECI PROBE

Priifen Sie vor der Verwendung den Ladestand des Preci Probe:

1.
2.

N | o
N

Setzen Sie den Preci Probe in das Ladegerat und schlieRen Sie die Abdeckung.

SchlieBen Sie das Ladegerat mit dem USB-Ladekabel an eine USB-Ladequelle wie einen USB-Adapter oder die USB-
Buchse eines PCs/Notebooks an. Bei Verbindung mit einer Powerbank ladt das Ladegerat aufgrund der
automatischen Abschaltfunktion eventuell nicht richtig.

Die LED des Ladegerats blinkt beim Laden. Wenn der Preci Probe vollstdndig aufgeladen ist, geht die LED aus.

= : -\ \
t N—— b ) WIRD GELADEN GELADEN

So melden Sie sich an und verwenden Preci Probe:

Fuhren Sie den Fihler in das Lebensmittel ein.

Tippen Sie auf [J, um die gewiinschte Funktion auszuwihlen, und tippen Sie so oft wie nétig auf &, um das Fiihler-
symbol auszuwahlen.

Nach einiger Zeit erkennt der Ofen den Fiihlercode. Tippen Sie und verwenden Sie die Pfeile, um die
Zieltemperatur einzustellen.

Tippen Sie zur Bestatigung auf Dl|. Von diesem Moment an verwendet der Backofen die Daten des Fiihlers, um die
Innentemperatur |hrer Speisen zu tiberwachen.

Sobald die gewlinschte Innentemperatur erreicht ist, ertont der Alarm und der Ofen schaltet sich aus. Entfernen
Sie den Fuhler vorsichtig aus den Lebensmitteln.
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Tipps fiirs Garen

Der Fihler ist mit einem einzigen Messpunkt ausgestattet. Fiihren Sie
ihn vollstandig in das Lebensmittel ein, so dass sich die Metallspitze
in der Mitte des Lebensmittels befindet. Platzieren Sie diesen Punkt so
nahe wie moglich an der dicksten (kéltesten) Stelle des Lebensmittels,
um den Garprozess genau zu liberwachen.

Der Fuhler kann mit manuellen Funktionen (Ober-&Unterhitze, Heiluft, Grill, Supergrill, Gratin und Mehrstufig), mit
GARKATEGORIEN (Fleisch, Fisch und Gemise) und Gentle Cooking verwendet werden.

Lebensmittelkategorie Empfohlene Kern-T°C Empfohlene Positionierung
Rinderbraten 45°C Diagonal an der dicksten Stelle.
Bei zylinderférmigen Lebensmitteln
) . N . (z. B. Rinderbraten) platzieren Sie die
Gebratene Fleischsorten 55°C/60°C/65°C Spitze so nahe wie méglich am
geometrischen Mittelpunkt.
Gefliigel 83-85°C In den dicksten Teil der Brust
Fisch (ganz/Steaks) 65°C Diagonal im dicksten Teil
« . Nahe dem geometrischen
Brot/Auflaufe 90°c Mittelpunkt des Lebensmittels
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5. LEITFADEN ZUM GAREN

5.1. ALLGEMEINE GARTABELLE

Garzeit nach
dem Vorheizen*
(min)

Anzahl Einlegeboden-
nza Garprogramm T°C Vorheizen Garzubehor n ege. ,0 en
Ebenen position

Kategorie

L Ob:‘irt’ f‘nﬂ:f:;ze 175°C Backblech 3 2030
160°C Backblech L4 30-40
. Ebenen
Kleine Kuchen / y
Muffins ) " Backen +
2 Mebhrstufig 150°C Tiefere Bleche L2+L5 30-40
3 Mehrstufig 140°C Backbleche L2+L4+L6 40-50
Ober-&Unterhitze | 170°C Metallrost + 2 30-40
Tortenform
1
Biskuitkuchen . . Metallrost +
(26 cm @) Mehrstufig 150°C Y Tortenform L4 40-50
2 Mehrstufig 150°C Metallroste + L1414 50-60
Tortenform
1 Obe,'t' &U?”h'"e 150°C Backblech 13 25-30
it menreren 150°C Backblech L4 30-40
Ebenen
Kekse/ v
Mirbegebiick 2 Mehrstufig 140°C Backen + 12415 30-40
Tiefere Bleche
3 Mebhrstufig 140°C Backbleche L2+L4+L6 35-40
1 Ober-&Unterhitze 190°C Backblech L4 25-35
SiiRe Chouquettes
2 Mehrstufig 170°C Backblech L3 25-35
Backwaren
Yorkshire- 1 Ober-&Unterhitze | 200°C Y Backblech 3 2030
Pudding
Baisers 1 Mehrstufig 90°C Y Backblech 90-160
Macarons 1 Ober-&Unterhitze 150°C Y Backblech L3 15-20
= 1 Ober-&Unterhitze | 185°C v Metallrost + 2 60-70
g Gedeckter Tortenform
Apfelkuchen Metallrost
o 1 Mehrstufig 170°C v etaflrost + L4 65-75
S Tortenform
)
X Tarte Tatin 1 Ober-&Unterhitze | 170°C v Metallrost + b 40-60
E Tortenform
o -
< Schokoladen 1 Ober-&Unterhitze | 200°C ¥ Backblech + 13 10-15
h soufflé Formen
w
= Kasekuchen 1 Ober-&Unterhitze | 150°C ¥ Metallrost + 2 50-65
Tortenform
1 Ober-&Unterhitze 180°C Backblech L3 20-25
Tiefkiihlcrois-
Db 2 Ober-&Unterhitze | 180°C v Backbleche 12415 25-35
3 Mebhrstufig 160°C Backbleche L2+L4+L6 30-40
Strudel, gefroren 1 Ober-&Unterhitze 210°C Y Backblech L3 30-45
Toastbrot 1 Supergrill 5 N Metallrost L6 4-6
Brote und - " o
Focaccia 1 Ober-&Unterhitze 200°C Y Backblech L2 oder L3 25-35
Fladenbrot
Brot, ganz 1 Ober-&Unterhitze 200°C Y Backblech L3 35-50
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Garzeit nach

Anzahl Einlegeboden- )
Kategorie Rezept nza Garprogramm T°C Vorheizen Garzubehor n ege_t .0 en dem Vorheizen*
Ebenen position X
(min)
Metallrost
Herzhafte 1 Ober-&Unterhitze | 200°C Y etalrost* 1 11 oder 12 30-50
Kuchen / Quicheform
Quiches Metallrost +
2 Meh i 180°C Y L1+L4 -7
(26 cm @) ehrstufig 80 Quicheform 50-70
Kasesoufflé 1 Ober-&Unterhitze | 200°C ¥ Backblech + L3 20-35
Formen
Metallrost +
" Lasagne, frisch 1 Ober-&Unterhitze 200°C Y Hitzebestdndige L3 40-60
Pikante
Backform
Pasteten
und Auflaufe Metallrost +
Lasagne, . o . -
1 Ober-&Unterhitze 180°C Y Hitzebestdndige L3 50-60
gefroren
Backform
Cannelloni Metallrost +
’ 1 Ober-&Unterhitze 180°C Y Hitzebestandige L3 45-55
gefroren
Backform
Gebackene Metallrost +
1 Gratin 200°C Y Hitzebestandige L4 20-30
Nudeln
Backform
Pizza, frisch 1 Ober-&Unterhitze | 250°C ¥ Backblech L2 oder L3 15-20
(Blech)
1 Pizza 250°C N Backblech L2 oder L3 18-25
Pizza, frisch .
(Blech) - o Backen + b
2 Mehrstufig 180°C Y Tiefere Bleche L2+L5 25-35
P'Z(Zralj::;)“h 1 Ober-&Unterhitze | 250°C ¥ Backblech L2 oder L3 8-10
Pizza 1 Pizza 300°C N Backblech L2 oder L3 15-20
Pizza, frisch .
(rund) i ° Backen + -
2 Mehrstufig 180°C Y Tiefere Bleche L2+L5 30-40
1 Ober-&Unterhitze 220°C Metallrost L3 10-15 =
Pizza, tiefgekiihlt ) o o
(diinne Kruste) 2 Mebhrstufig 200°C Y Metallrost L2+L5 15-25 q
3 Mehrstufig 180°C Metallrost L2+L4+L6 JU>
Pizza, tiefgekiihlt 2
1723, tietget 1 Pizza 200°C N Metallrost L2 10-15 z
(diinne Kruste) N
=
Gebratenes xitkzl::z;tﬁi <
ganzes Huhn 1 Gratin 220°C Y L4 40-60 g
(1-1,2 ke) 150 ml Wasser =
o K8 auf L1 m
Fleisch und Hahnchen- =
Geflugel 1 irfry** 220° irfry-B ** L -
eflige schenkel Airfry 0°C N Airfry-Blech 4 30-50
Metallrost +
Gebratene Ente 1 Gratin 200°C Y Hitzebestdndige L3 50-60
Backform
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Garzeit nach

Anzahl Einlegeboden- )
Kategorie Rezept nza Garprogramm T°C Vorheizen Garzubehor n egg .o en dem Vorheizen*
Ebenen position X
(min)
. o Metallrost
Hahn 1 Gratin 220°C Y Backblech auf L1 L4 20-40
Gebratener Metallrost +
1 Gratin 200°C Y Hitzebestandige L3 50-60
Truthahn
Backform
Schweine- Metallrost +
rippchen 1 Ober-&Unterhitze 200°C Y Hitzebestandige L3 80-100
(1000-1200g) Backform
Wairstchen 1 Supergrill 4 Y Metallrost L5 40-50
Fleisch und 0
Geflugel Rinderfilet Metallrost +
incertiie 1 Gentle cooking** |  60°C N Hitzebestandige 3 60-80
(1000-1500g)
Backform
Rinderbraten 1 Gratin 220°C v Backblech 3 20-40
(500g)
Hackbraten
1 - hi 180" Y Backblech L 40-
(1000-1500g) Ober-&Unterhitze 80°C ackblec 3 0-50
Gebratenes Tieferes
Huhn mit 1 Gratin 200°C Y L4 45-60
Backblech
Kartoffeln
Gegrillte "
Meeresfriichte 1 Supergrill 4 N Metallrost L5 15-30
Fisch und Gefrorene
Meeres- . " 1 AirFry** 200°C N Airfry-Blech** L4 20-25
- Fischstabchen
frichte
Gebackener . Metallrost
Fisch 1 Eco 200%c N Backblech auf L1 L3 40-60
Metallrost +
Gemdsegratin 1 ECO 200°C N Hitzebestandige L3 80-90
Backform
Gefrorene
E . Pommes frites 1 AirFry** 220°C N Airfry-Blech** L4 18-25
g Gemise (300-500g)
(O] Metallrost +
> Kartoffelgratin 1 Gratin 200°C Y Hitzebestandige L4 15-25
)
N Backform
E Rostkartoffeln 1 Ober-&Unterhitze 200°C Y Backblech L4 30-50
2
= Die Garzeiten kénnen je nach Rezept und Zutaten des Verbrauchers variieren.
] * Wenn Vorheizen erforderlich ist

** Je nach Backofenmodell.

o HINWEIS: Zum Backen von Kuchen, Quiches und anderen Rezepten, die eine Form oder einen Behalter auf
2 Ebenen erfordern, positionieren Sie das Blech versetzt: das obere Blech auf der linken Seite und das untere Blech
auf der rechten Seite.
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5.2. TABELLE FUR EVERYDAY COOKING

Das Men( der Lebensmittelkategorien ermoglicht das Garen einer Vielzahl von Rezepten, ohne dass der Ofen vorgeheizt
werden muss — dank spezieller Garprogramme, die auf die Anforderungen jeder Kategorie zugeschnitten sind.

Nach der Auswahl des Garprogramms wird die voreingestellte Zeit angezeigt und kann durch Drehen des rechten
Drehknopfs gedndert werden; die Gartemperatur kann durch Driicken des entsprechenden Symbols gedndert werden.
Beide Parameter kdnnen innerhalb eines begrenzten Bereichs eingestellt werden, wie in der nachstehenden Tabelle
angegeben ist.

Temperatur des

EEZEIREan- | VEEERr || A Fleischthermometers Beschreibung

Symbol Beschreibung Vorheizen

position bereich (°C) (min) e -
Flr Rinder-,
Kalbs- und
@;’ Fleisch NEIN 2-3-4 180-200 20-30 55-85°C Schweinebraten,
Gefliigel und

Fleischstticke.

_ﬁ Fisch NEIN 34 160-180 15-45 55.65°C Far ganze Fische
und Filets.

Fir gebratenes
ﬁ Gemilse NEIN 3-4 180-200 30-80 70-90°C Gemiise und

Kartoffeln.

o HINWEIS: Wenn der Garvorgang nach dem Ausschalten des Backofens fortgesetzt werden soll, empfiehlt es sich,
nicht die Everyday Cooking-Programme, sondern die Standardfunktionen zu wéhlen.
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Einlegeboden-

Rezept GroRe der Portion Garprogramm Garzubehor " Garzeit (min)
position
Rinderbraten 500-800g Fleisch 190°C Metallrost L3 30-40
Rinderfilet 200g Fleisch Metallrost L3
Hackbraten 1000-1500g Fleisch 180°C Metallrost L3 40-50
Filet Wellington 500g Fleisch 200°C Metallrost L3 50-80
Portweinbraten 800-1000g Fleisch 200°C Metallrost L3 40-70
Schweinerippchen 1000-1200g Fleisch 200°C Metallrost L3 80-100
Lammbkarree 800-1000g Fleisch 200°C Metallrost L3 60-80
Lammkeule 1500-2000g Fleisch 190°C Metallrost L3 80-100
Lachsfilets 200-600 g Fisch 170°C Backblech L3 20-35
. 600g . o
Thunfischsteaks . Fisch 180°C Metallrost L3 10-20
(ca. 4 Stuick)
Schwertfisch- 700g ) Y
Steaks (ca. 4 Stiick) Fisch 200°C Backblech L3 15-20
_— 600g ) .
Kabeljaufilet (ca. 4 Stiick) Fisch 150°C Backblech L3 10-20
Meerbrasse, ganz 1 Fisch 170°C Backblech L3 35-45
" 600g . o
Meerbrassenfilets . Fisch 150°C Backblech L3 10-20
(ca. 4 Stuick)
=
w
< 600,
g Seebarschfilets (ca.4 Stg\'Jck) Fisch 150°C Backblech L3 10-20
=
)
N Fisch in Salzkruste 1 Fisch 220°C Backblech L3 30-40
P4
)
9( Fisch-SpieRe 8 Stuick Fisch 150°C Metallrost L3 20-30
w
= .
4 Gefulter 4 Stiick Fisch 180°C Backblech 3 25-40
Tintenfisch
Brot, ganz 1 Backwaren 200°C Metallrost L3 35-50
Roggenbrot 1 Backwaren 190°C Metallrost L3 35-50
Kastenbrot 1 Backwaren 200°C Metallrost L3 35-50
Gefrorene Y
1 Backwaren 200°C Metallrost L3 15-25
Baguettes
Gefrorene 1 Backwaren 190°C Metallrost 13 20-30
Blatterteig-Snacks
Fenchel 1Blech Gemise 200°C Metallrost L3 30-40
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Einlegeboden-

Rezept GrolRRe der Portion Garprogramm Garzubehor I Garzeit (min)
Gemisz?‘htes 1 Blech Gemiise 190°C Metallrost L3 40-45
Gemiise
Blumenkohl 1Blech Gemiise 190°C Metallrost L3 40-50
Kiirbis, gewirfelt 1Blech Gemiise 200°C Metallrost L3 30-40
Gefillte Paprika 1 Blech Gemdise 180°C Metallrost L3 70-80
Gefillte Zucchini 1Blech Gemiise 190°C Metallrost L3 35-45
Karottenstabchen 1Blech Gemiise 180°C Backblech L3 35-40
Broccoli 1 Blech Gemiise 190°C Backblech L3 30-40
Ratatouille 1Blech Gemiise 190°C Metallrost L3 40-45
Gemiiseflan | 6 Auflauffrmchen Gemiise 180°C Backblech + 13 2535
Formen
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6. PFLEGE UND REINIGUNG

6.1. ALLGEMEINE EMPFEHLUNGEN

Durch regelmaRiges Reinigen kann die Lebensdauer des Gerates erhéht werden. Den Ofen vor der manuellen Reinigung

abkihlen lassen.

3 Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

3 Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhéltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.
Geréat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heien Emaille in Beriihrung, so kann sie schmelzen
und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen.

. Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine libermaRige
Verschmutzung und unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer
Temperatur die Garzeit zu erhéhen.

. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen und ofenfestes
Geschirr verwendet werden.

6.2. REINIGUNG DES BACKOFENS

6.2.1. IM INNEREN DES BACKOFENS: Reinigungsfunktionen

22z Pyrolytische Reinigung (*je nach Ofenmodell)
Dieses Verfahren beruht auf dem gleichnamigen chemischen Prozess, der die Zersetzung komplexer Stoffe durch
Warmebehandlung beinhaltet.

Nach dem Start wird die Backofentiir automatisch verriegelt und die Temperatur schnell auf glihende 410°C erhoht.
Am Ende des Reinigungszyklus bleibt im Hohlraum nur eine minimale Staubablagerung zuriick, die sich mit einem
feuchten Tuch leicht abwischen lasst.

So funktioniert es:

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Backofen, wie z. B. Roste, seitliche Einschiibe und Schrauben der seitlichen
Einschube (*);
2. Drehen Sie den Funktionsknopf auf 'Qp"’. Drehen Sie den Drehregler, um das Pyrolyseprogramm einzustellen.

Lassen Sie die Funktion fiir die eingestellte Zeit laufen. Wahrend dieses Vorgangs und der anschlieRenden Abkuhl-
phase bleibt die Backofentiir verschlossen.

3. Wenn das Gerédt abgekuhlt ist, die Innenflachen mit einem Tuch reinigen.
A\ WARNUNG: Gerit nur berlhren, wenn es sicher abgekuhlt ist. Vorsicht, bei allen heilRen Oberflachen besteht

ein Verbrennungsrisiko. Verwenden Sie destilliertes Wasser oder Trinkwasser.
(*) nur fur Modelle mit 7 Ebenen.
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352 H20 Clean

Die H20-Clean-Funktion wurde entwickelt, um leichte Verschmutzungen miihelos zu beseitigen und eine schnelle und
umweltfreundliche Lésung flr die Reinigung lhres Backraums mit der Kraft des Dampfes zu bieten.

So funktioniert es:

1. GielRen Sie 100 ml Wasser in die untere Vertiefung des Ofens.

2. Drehen Sie den Drehknopf auf “/«. Drehen Sie gegebenenfalls den Drehregler, um das Hydro-Clean-Programm
einzustellen. Lassen Sie die Funktion fur die eingestellte Zeit laufen.

3. Lassen Sie den Ofen am Ende des Reinigungsvorgangs abkihlen.

. Wenn das Geréat abgekuhlt ist, die Innenflachen mit einem Tuch reinigen.
5. A WARNUNG: Gerit nur beriihren, wenn es sicher abgekiihlt ist. Vorsicht, bei allen heiRen Oberflichen besteht
ein Verbrennungsrisiko. Verwenden Sie destilliertes Wasser oder Trinkwasser.

Katalytische Reinigung

Die katalytischen Platten kleiden den Garraum aus und sorgen dafiir, dass Sie nie Probleme mit einem schmutzigen
Backofen haben.

Die Paneele sind mit einer speziellen Emaille beschichtet, die eine mikroporose Struktur aufweist, die in der Lage ist,
Fettspritzer zu absorbieren.

Durch eine katalytische chemische Reaktion wandeln sie das absorbierte Fett effizient in gasformige Elemente um, wenn
sie hohen Temperaturen ausgesetzt werden.

Empfehlung: Ziehen Sie in Erwagung, die katalytischen Platten nach etwa drei Jahren Gebrauch auszutauschen, vor
allem, wenn Sie Ihren Ofen fiir zwei bis drei Garvorgange pro Woche verwenden. Dies gewdhrleistet optimale Leistung
und Sauberkeit.
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6.2.2. AUBERHALB DES BACKOFENS: Ausbau und Reinigung der Glastiir

1. Stellen Sie die Tir auf 90°. Drehen Sie die
Verriegelungslaschen des Scharniers vom Backofen
weg nach aufRen.

2. Stellen Sie die Tur auf 45°. Driicken Sie gleichzeitig
auf die beiden Knépfe an den seitlichen Schultern
der Tir und ziehen Sie sie zu sich heran, um die
obere Abdeckung der Glastir zu entfernen.

3. Entfernen Sie das Backofenglas sehr vorsichtig und
beginnen Sie mit dem inneren Glas. Halten Sie das
Glas wahrend des Vorgangs mit beiden Handen fest
und legen Sie sie auf eine gepolsterte, flache
Unterlage (z. B. auf einen Stoff).

4, A WARNUNG: Das duRere Glas ist nicht

abnehmbar.
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5. Reinigen Sie das Glas mit einem weichen Tuch und

geeigneten Reinigungsmitteln.
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6. Setzen Sie die Glasscheiben ein und vergewissern Sie
sich, dass das ,Low-E“-Etikett gut lesbar und auf der
unteren linken Seite der Tir in der Ndhe des linken
Scharniers angebracht ist. Auf diese Weise bleibt
das bedruckte Etikett auf dem ersten Glas auf der
Innenseite der Tur.

7. Bringen Sie die obere Abdeckung der Glastiir wieder
an, indem Sie sie nach innen drticken, bis die beiden
seitlichen Knopfe horbar einrasten.

8. Stellen Sie dann die Tur wieder auf 90° und drehen
Sie die Verriegelungslaschen der Scharniere nach
innen in das Innere des Ofens.
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6.3. REINIGUNG DES ZUBEHORS

Achten Sie darauf, dass Sie das Zubehor nach jedem Gebrauch griindlich reinigen und mit einem Handtuch abtrocknen.
Bei hartnackigen Riickstanden sollten Sie das Zubehor etwa 30 Minuten lang in einer Mischung aus Wasser und Seife
einweichen, bevor Sie es ein zweites Mal abwaschen.

REINIGUNG DER SEITLICHEN EINSCHUBE:
- Modell mit 6 Ebenen

1. Entfernen Sie die seitlichen Einschiibe, indem Sie sie in Richtung der Pfeile ziehen.

2. Reinigen Sie die seitlichen Einschibe entweder in der Spilmaschine oder mit einem feuchten Schwamm
und lassen Sie sie anschliefend abtrocknen.

3. Bauen Sie die seitlichen Einschiibe nach dem Reinigungsvorgang in umgekehrter Reihenfolge wieder ein.

- Modell mit 7 Ebenen

1. Entfernen Sie die seitlichen Einschiibe, indem Sie zuerst den vorderen Teil in Pfeilrichtung ziehen und
den hinteren Teil von den Schrauben l6sen.

2. Reinigen Sie die seitlichen Einschibe entweder in der Spilmaschine oder mit einem feuchten Schwamm
und lassen Sie sie anschlieRend abtrocknen.

3. Bauen Sie die seitlichen Einschiibe nach dem Reinigungsvorgang in umgekehrter Reihenfolge wieder ein:

Positionieren Sie den hinteren Teil zwischen den Schrauben und schieben Sie den vorderen Teil in
Pfeilrichtung.
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6.4. WARTUNG

AUSTAUSCH VON KOMPONENTEN

Auswechseln der Gliihbirne an der Oberseite:

Trennen Sie den Backofen von der Stromversorgung.

Nehmen Sie die Glasabdeckung der Lampe ab.

Bauen Sie die Gliihbirne aus.

Ersetzen Sie die Glihbirne durch eine neue Gliuhbirne desselben Typs.
Bringen Sie die Glasabdeckung der Lampe wieder an.

SchlieRen Sie den Backofen wieder an die Stromversorgung an.

Uk wWNPE

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4

Dieses Produkt enthélt eine oder mehrere Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G (Lampe).

DE 45 11}

o
al
-
m
)
m
Cc
=
o
o
fod
=
)
c
=2
e




Auswechseln der seitlichen Gliihbirne:

1. Trennen Sie den Backofen von der Stromversorgung.

2. Verwenden Sie einen Schlitzschraubendreher. Halten Sie ihn seitlich an das Schutzglas und tiben Sie vorsichtig
Druck aus, um es zu entfernen.

3. Fassen Sie die Glihbirne vorsichtig an ihrer Unterseite an.

4. Setzen Sie die neue Gluhbirne ein.

5. Setzen Sie das Schutzglas wieder ein, indem Sie es leicht andriicken, bis es einrastet.

6. SchlieBen Sie den Backofen wieder an die Stromversorgung an.

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4

@@ |
A
&
Schritt 5

Dieses Produkt enthélt eine oder mehrere Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G (Lampe).
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7. FEHLERSUCHE

Wenn wahrend des Betriebs des Ofens ein Fehler auftritt, erscheint auf dem Display der Code ,ER”, gefolgt von zwei
Ziffern, die den Fehler identifizieren.

Schalten Sie den Backofen aus, ziehen Sie den Stecker, warten Sie einige Minuten und schlieBen Sie ihn dann wieder an.
Wenn der Fehler verschwindet, kénnen Sie den Backofen wieder benutzen. Wenn nicht, rufen Sie bitte den Kundendienst
an und teilen Sie den Code (ERXX) mit, der auf dem Display angezeigt wird.

Rauch
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8. UMWELTSCHUTZ UND ENTSORGUNG

8.1. ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU tiber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerdte enthalten umweltschddigende
Substanzen (die ggf. eine negative Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare)
Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen, um alle
schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
I \crbraucher leisten einen wichtigen Beitrag, um zu gewdhrleisten, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate

nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate diirfen nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden.

- Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von der

Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ein Abholservice angeboten.

Beim Kauf eines neuen Geréats wird das alte vom Handler zuriickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue

Geréat von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfillt wie das Altgerat.

8.2. STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern maoglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.

Die Backofentiir so selten wie méglich 6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und mit der
Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze aus dem Inneren
verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit Stundentarif haben, erleichtert das Programm der
,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit verschoben wird, wo der
glnstigere Stromtarif gilt.
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9. INSTALLATION

INSTALLATION
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Discover Over The Air technology and bring innovation directly to your home

(EN) Thanks to the “Over The Air " technology, you can effortlessly keep your oven up-to-date with the latest features.

If available, once the oven is connected to the app and no cooking functions are active, the update will automatically initiate. "OtA" will appear on
the display, the Wi-Fiicon will blink, and all product commands will be temporarily unavailable. This process may take a few minutes, so please do
not disconnect or unplug the oven during this time. Once the update is complete, "12:00" will blink on the display. Simply reset the time and start
cooking!

(FR) Grace a la technologie “Over The Air ", vous pouvez facilement garder votre four a jour avec les derniéres fonctionnalités.
Sidisponible, une fois que le four est connecté a l'application et qu‘aucune fonction de cuisson n'est active, la mise ajour s'initiera automatiquement.
"OtA" apparaitra sur I'affichage, I'icdne Wi-Fi clignotera et toutes les commandes du produit seront temporairement indisponibles. Ce processus peut
prendre quelques minutes, donc merci de ne pas déconnecter ou débrancher le four pendant ce temps. Une fois la mise a jour terminée, "12:00"
clignotera sur I'affichage. Il vous suffit de réinitialiser I'neure et de commencer a cuisiner!

(IT) Grazie alla tecnologia “Over The Air", puoi mantenere il tuo forno aggiornato con le ultime funzionalita senza sforzo.

Se disponibile, una volta che il forno & collegato all'app e nessuna funzione di cottura ¢ attiva, I'aggiornamento si avviera automaticamente. Sul
display apparira "OtA", l'icona del Wi-Filampeggera e tuttii comandi del prodotto saranno temporaneamente non disponibili. Questo processo po-
trebbe richiedere alcuni minuti, quindi ti preghiamo di non scollegare o staccare la spina del forno durante questo periodo. Una volta completato
l'aggiornamento, "12:00" lampeggera sul display. Basta resettare l'orario e iniziare a cucinarel!

(DE) Dank der “Over The Air”-Technologie kénnen Sie lhren Ofen miihelos mit den neuesten Funktionen auf dem neuesten Stand halten.
Falls verfugbar, wird das Update automatisch gestartet, sobald der Ofen mit der App verbunden ist und keine Kochfunktionen aktiv sind. "OtA" er-
scheint auf dem Display, das WLAN-Symbol blinkt und alle Produktbefehle sind vorubergehend nicht verfligbar. Dieser Vorgang kann einige Minuten
dauern, daher bitte den Ofen in dieser Zeit nicht trennen oder ausstecken. Sobald das Update abgeschlossen ist, blinkt "12:00" auf dem Display.
Stellen Sie einfach die Uhrzeit zurtick und beginnen Sie mit dem Kochen!

(ES) Gracias a la tecnologia “Over The Air", puedes mantener tu horno actualizado con las ultimas funciones sin esfuerzo.

Siesta disponible, una vez que el horno esté conectado a la aplicacion y no haya funciones de coccion activas, la actualizacion se iniciara automati-
camente. "OtA" aparecera en la pantalla, el icono de Wi-Fi parpadeara y todos los comandos del producto estaran temporalmente no disponibles.
Este proceso puede tardar unos minutos, por lo que no desconectes ni desenchufes elhorno durante este tiempo. Una vez que la actualizacion esté
completa, "12:00" parpadeara en la pantalla. jSimplemente restablece la hora y empieza a cocinar!

(GR) Xapn otnv texvoloyia “Over The Air", prtopeite va Siatnpeite tov $oUpvo cag EVNHEPWHEVO HE TIG TIO TIPOSPHATEG SUVATOTNTEG XWPIG KOTIO.
Edv eival SlaBgotpo, HOAG 0d oUpvog cuvdeBEeld € TNV edappoyr Kal Kapia Aettoupyla payelpeuatogd ev elval evepynn, evnuepwon Ba Eeklvroel
autépata. 2tnv 08dévn Ba epdaviotel To privupa "OtA'T,0 eikovidlo Wi-Fi Ba avaBooBrivelk at OAeg oL eVTOAEG TOU TIPOIOVTOG Ba elval TTpoowpva
un Slabéatpes. Autr N SLadikacia PTtopet va SLAPKETEL Ay AETTTA, OTIOTE TIAPAKAAOULE VA NV ATTOOUVOECETE 1 ATTOCUVOETETE TOV HoUPVO KATA
TN SLAPKELQ AUTOU TOU X pOvouU. MOAG OAOKANPwWOEL N evnuepwon, otnv 08ovn Ba avaBoofrioet to "12:00". ATtAd puBpiote Eava Tnv Wpa Kat
Eeklvnote To payeipepal

(NL) Dankzij de “Over The Air”-technologie kun je je oven moeiteloos up-to-date houden met de nieuwste functies.

Als beschikbaar, zal de update automatisch starten zodra de ovenis verbonden met de app en er geen kookfuncties actief zijn. "OtA" verschijnt op het
display, het Wi-Fi-icoon knippert en alle productcommando’s zijn tijdelijk niet beschikbaar. Dit proces kan enkele minuten duren, dus koppel of ont-
koppel de oven niet tijdens deze tijd. Zodra de update voltooid is, knippert "12:00" op het display. Stel eenvoudig de tijd opnieuw in en begin met koken!

(PT) Gracas a tecnologia “Over The Air", pode manter o seu forno atualizado com as funcionalidades mais recentes sem qualquer esforco.
Se disponivel, assim que o forno estiver ligado a aplicacdo e ndo houver funcdes de cozedura ativas, a atualizacdo sera iniciada automaticamente.
"OtA"aparecerano ecra, o icone Wi-Fipiscara e todos os comandos do produto ficardo temporariamente indisponiveis. Este processo pode demor-
ar alguns minutos, por isso, ndo desligue nem desconecte o forno durante este periodo. Quando a atualizacdo estiver concluida, "12:00" piscara no
ecra. Basta redefinir a hora e comecar a cozinhar!

(SK) Vd'aka technolégii ,,Over The Air” mézete jednoducho udrziavat svoju ruru aktualizovanu s najnovsimi funkciami.
Ak je k dispozicii, po pripojeni rury k aplikacii a deaktivacii vsetkych varnych funkcii sa aktualizacia automaticky spusti. Na displeji sa zobrazi ,OtA" ikona
Wi-Fi bude blikat a vsetky prikazy produktu budu docasne nedostupné. Tento proces mdze trvat niekolko minut, preto prosim ruru v tomto ¢ase
neodpajajte ani nevypinajte. Po dokonceni aktualizacie za¢ne na displeji blikat ,12:00" Jednoducho nastavte ¢as a zac¢nite varit!

(PL) Dzieki technologii ,,Over The Air" mozesz bez wysitku utrzymywac swdj piekarnik na biezaco z najnowszymi funkcjami.

Jeslijest dostepna, aktualizacja rozpocznie sie automatycznie po potgczeniu piekarnika z aplikacjg i wytgczeniu funkcji gotowania. Na wyswietlaczu
pojawi sie ,OtA", ikona Wi-Fi zacznie miga¢, a wszystkie polecenia produktu beda tymczasowo niedostepne. Proces ten moze potrwac kilka minut,
wiec nie odfagczaj ani nie wytaczaj piekarnika w tym czasie. Po zakonczeniu aktualizacji na wyswietlaczu zacznie migac , 12:00" Po prostu zresetuj czas
i zacznij gotowac!

(CZ) Diky technologii “Over The Air" mizete bez namahy udrZovat svou troubu aktualizovanou s nejnovéjsimi funkcemi.

Pokud je aktualizace dostupna, automaticky se spusti, jakmile bude trouba pripojena k aplikaci a zadné funkce vareni nebudou aktivni. Na displeji se
objevi "OtA", ikona Wi-Fi bude blikat a vSechny prikazy produktu budou doc¢asné nedostupné. Tento proces mdze trvat nékolik minut, proto troubu
béhem tohoto ¢asu neodpojujte ani nevypinejte. Po dokonceni aktualizace zac¢ne na displeji blikat "12:00" Staci resetovat ¢as a mizete zadit varit!



(RO) Datorita tehnologiei ,,Over The Air", puteti mentine cu usurinta cuptorul actualizat cu cele mai recente functii.

Daca este disponibild, odata ce cuptorul este conectat la aplicatie sinicio functie de gatit nu este activa, actualizarea va incepe automat. Pe afisaj va
aparea ,OtA", pictograma Wi-Fi va clipi, iar toate comenzile produsului vor fi temporar indisponibile. Acest proces poate dura cateva minute, asa ca
va rugam sa nu deconectati sau sa deconectati cuptorul in acest timp. Odata ce actualizarea este completd, ,12:00" va clipi pe afisaj. Pur si simplu
resetati ora siincepeti sa gatiti!

(HU) Az ,,Over The Air"” technolégianak készénhet6en konnyedén naprakészen tarthatja siitéjét a legujabb funkciokkal.

Ha elérhetd, a frissités automatikusan elindul, miutan a sutd csatlakozik az alkalmazashoz, es egyik sutesi funkcid sem aktiv. Az ,OtA" megjelenik a
kijelzén, a Wi-Fiikon villog, és az dsszes termékparancs ideiglenesen elérhetetlenné valik. Ez a folyamat néhany percet vehet igénybe, ezért kerjuk,
ne huzza kivagy kapcsolja ki a sutét ebben az idészakban. A frissités befejezése utana, 12:00" villogni fog a kijelzén. Egyszerlen allitsa vissza az id6t,
és kezdjen el fézni!

(SL) Zahvaljujo¢ tehnologiji ,,Over The Air* lahko brez truda posodabljate svojo pecico z najnovejsimi funkcijami.

Cejenavoljo, se bo posodobitev samodejno zacela, ko bo pecica povezana z aplikacijo in nobena funkcija kuhanja ne bo aktivna. Na zaslonu se bo pri-
kazalo ,OtA" ikona Wi-Fibo utripala in vsi ukazi izdelka bodo za¢asno nedosegljivi. Ta postopek lahko traja nekaj minut, zato v tem ¢asu ne izkljucujte
ali izklopite pecice. Ko je posodobitev kon¢ana, bo na zaslonu utripalo ,12:00" Preprosto ponastavite ¢as in zacnite kuhatil

(SR) Zahvaljujuci tehnologiji ,,Over The Air", mozete bez napora odrzavati svoj Sporet azuriranim sa najnovijim funkcijama.

Ako je dostupno, azuriranje ¢e se automatski pokrenuti kada je Sporet povezan sa aplikacijom i kada nijedna funkcija kuvanja nije aktivna. Na ekranu
¢e se pojaviti ,OtA" ikonica Wi-Fi ¢e treptatii sve komande proizvoda ¢e priviemeno biti nedostupne. Ovaj proces moze potrajati nekoliko minuta,
pa nemojte iskljucivatiili izvaditi Sporet iz struje tokom tog vremena. Kada se aZuriranje zavrsi, ,12:00" ¢e treptati na ekranu. Samo resetujte vreme i
pocnite sa kuvanjem!

(LT) Dél ,,Over The Air" technologijos galite be jokiy pastangy palaikyti savo orkaite atnaujintg su naujausiomis funkcijomis.

Jei galima, orkaite prijungus prie programéles ir nesant aktyvioms kepimo funkcijoms, atnaujinimas bus pradétas automatiskai. Ekrane pasirodys
LOtA", Wi-Fi piktograma mirksés, o visi produkto valdikliai bus laikinai nepasiekiami. Sis procesas gali uztrukti kelias minutes, todél prasome neatsi-
jungti arba neistraukti orkaités Siuo metu. Kai atnaujinimas bus baigtas, ekrane mirkses , 12:00". Tiesiog nustatykite laikg i$ naujo ir pradékite gaminti!

(EE) Ténu ,,Over The Air” tehnoloogiale saate holpsalt hoida oma ahju ajakohasena uusimate funktsioonidega.

Kui see on saadaval, algab varskendus automaatselt, kui ahi on Uhendatud rakendusega ja Ukski kUipsetusfunktsioon pole aktiivne. Ekraanile ilmub
LOtA", Wi-Fi ikoon hakkab vilkuma ja kdik toote kasud on ajutiselt kdttesaamatud. See protsess voib votta mdne minuti, seega palun arge selle aja
jooksul ahju lahti thendage ega vooluvdrgust valja votke. Kui varskendus on I18pule jdudnud, vilgub ekraanil ,12:00". Lihtsalt lahtestage kellaaeg ja
hakake kupsetamal

(LV) Pateicoties “Over The Air" tehnologijai, jis varat bez piepiiles uzturét savu cepeskrasni atjauninatu ar jaunakajam funkcijam.
Jairpieejams, tiklidz cepeskrasnsir pievienota lietotneiun neviena cepsanas funkcija nav aktiva, atjauningjums saksies automatiski. Displeja paradisies
"OtA", Wi-Fiikona mirgos, un visas produkta komandas uz laiku nebUs pieejamas. Sis process var aiznemt dazas mindtes, tdpéc lidzu, neatvienojiet
un neatslédziet cepeskrasni saja laika. Kad atjauningjums ir pabeigts, displeja mirgos "12:00". Vienkarsi atiestatiet laiku un saciet gatavot!

(BG) bnaropapeHue Ha TexHonorusTa ,,Over The Air*, MoxeTe iecHo Aa noaAabpyKaTe pypHaTa CM aKTyaZIM3MpaHa C Haln-HOBUTe GYHKLUMU.
AKO e HanM4Ho, BeAHara cnes Kato dypHaTa € CBbp3aHa C MPUIOKEHNETO 1 HAMa akTUBHY GYHKLUK 3@ rOTBEHE, akTyav3alyaTa Le ce cTapTvpa
aBTOMaTM4HO. Ha ancnnes e ce nosieu  OtA', koHaTa 3a Wi-Fi LLie MUra 1 BCUYKM KOMaHAW Ha MPOAYyKTa BDEMEHHO LLie 6bAaT HeAOCTbMHK. 1031
MpOoLIeC MOXKe a OTHEME HAKOMKO MUHY TI, 3aTOBa MOJIS, HE U3KIHOYBaNTE MM M3KIKOYBanTe GypHaTa Npe3 ToBa BpeMe. Cnef KaTo akTyanmsaumsaTa
npuknoyu, ,12:00" Wwe mMyra Ha ancnnes. [pocTo HynvparTe Yaca 1 3anoyHeTe Aa roteute!

(HR) Zahvaljujuci tehnologiji ,Over The Air*, mozete bez napora odrzavati svoju pec¢nicu azuriranom s najnovijim funkcijama.

Ako je dostupno, azuriranje ¢e se automatski pokrenuti nakon $to je pec¢nica povezana s aplikacijominijedna funkcija kuhanja nije aktivna. Na zaslonu
¢e se pojaviti ,OtA", ikona Wi-Fi-a ¢e treptati, a svi proizvodi ¢e priviemeno biti nedostupni. Ovaj proces moze potrajati nekoliko minuta, stoga vas
molimo da ne iskljucujete ili ne odspajate pecnicu tijekom ovog vremena. Kada je azuriranje zavrseno, na zaslonu ¢e treptati ,12:00" Jednostavno
ponovno postavite vrijeme i poc¢nite kuhati!

(DA) Takket veere “Over The Air"”-teknologi kan du nemt holde din ovn opdateret med de nyeste funktioner.

Hvis tilgaengelig, starter opdateringen automatisk, nar ovnen er tilsluttet appen, og ingen madlavningsfunktioner er aktive. "OtA" vises pa displayet,
Wi-Fi-ikonet blinker, og alle produktkommandoer vil midlertidigt veere utilgaengelige. Denne proces kan tage et par minutter, sa undlad venligst at af-
bryde eller frakoble ovnenilgbet af denne tid. Nar opdateringen er fuldfert, vil "12:00" blinke pa displayet. Indstil blot tiden igen og begynd at lave mad!

(F1) “Over The Air” -teknologian ansiosta voit helposti pitaa uunisi ajan tasalla uusimmilla ominaisuuksilla.

Jos saatavilla, paivitys kaynnistyy automaattisesti, kun uuni on yhdistetty sovellukseen eika mitaan keittofunktioita ole kaytossa. Nayttoon iimestyy
"OtA", Wi-Fi-kuvake vilkkuu ja kaikki tuotteen komennot ovat valiaikaisesti pois kaytdsta. Tama prosessi voi kestdad muutaman minuutin, joten ala
irrota tai katkaise uunin virtaa tana aikana. Kun paivitys on valmis, naytossa vilkkuu "12:00". Aseta vain aika uudelleen ja aloita ruoanlaitto!

(NOR) Takket vaere «Over The Air»-teknologien kan du enkelt holde ovnen oppdatert med de nyeste funksjonene.

Hvis tilgjengelig, starter oppdateringen automatisk nar ovnen er koblet til appen og ingen kokeprogrammer er aktive. «OtA» vises pa displayet,
Wi-Fi-symbolet blinker, og alle produktkommandoer vil midlertidig veere utilgjengelige. Denne prosessen kan ta noen minutter, sa vennligst ikke
koble fra eller koble ovnen fra stremmenilgpet av denne tiden. Nar oppdateringen er fullfert, blinker «12:00» pa displayet. Bare tilbakestill klokken og
begynn & lage mat!

(SV) Tack vare “Over The Air"”-teknologin kan du enkelt halla din ugn uppdaterad med de senaste funktionerna.

Om tillgangligt, kommer uppdateringen att starta automatiskt nar ugnen ar ansluten tillappen och inga matlagningsfunktioner ar aktiva. "OtA" kom-
mer att visas pa skarmen, Wi-Fi-ikonen blinkar och alla produktkormmandon ér tillfalligt otillgangliga. Denna process kan ta nagra minuter, sa vanligen
koppla inte frdn eller dra ut ugnen under denna tid. Nar uppdateringen &r klar kommer "12:00" att blinka pa& skarmen. Aterstall bara tiden och borja
laga mat!

(UKR) 3aBasku TexHonorii «Over The Air» B MoykeTe 6e3 3aBUX 3yCWUJ1b OHOB/IIOBATU BaLLly lyXOBKY [0 OCTaHHIX BepCiii 3 HOBUMU GyHKLISIMU.
AKLLO AOCTYMNHO, MICNA MIAKOHMEHHS AyXOBKM A0 3aCTOCYHKY | 3a BIACY THOCTI aKTVBHIX BYHKL MPUrOTYBaHHA, OHOB/IEHHA MOYHETLCA aBTOMATUYHO. Ha
avicnnei 3asuTbes «OtAy, iankaTop Wi-Fi 6yae 6amMaTi, | BCi KOMaram MpYCTPORO TUMYaCOBO CTaHy Tb HEAOCTYMHUMML Liei npoLiec Moxe 3aiHATY KiflbKa
XBWIVH, TOMY, ByAb /1aCKa, He BUMUKaTE | He BIAKtOHalTe AyxOBKY B Lien Hac. ['icna 3aBepLUeHHs OHOBNEHHA Ha Avcnnel byde 6nmmaTi «12:00x. [pocto
HaNaLUTyWMTe Yac i noumHamTe rotysatu!

(TR) “Over The Air" teknolojisi sayesinde, firininizi en yeni 6zelliklerle zahmetsizce glincel tutabilirsiniz.

Mevcutsa, firin uygulamaya baglandiginda ve hicbir pisirme fonksiyonu aktif olmadiginda glncelleme otomatik olarak baslar. Ekranda "OtA"
gorunecek, Wi-Fi simgesi yanip sénecek ve tum Urtn komutlari gecici olarak devre disiolacaktir. Bu islem birkac dakika surebilir, bu nedenle lUtfen bu
sUre zarfinda firini kapatmayin veya fisten cekmeyin. Guncelleme tamamlandiginda ekranda "12:00" yanip sénecektir. Zamani yeniden ayarlayin ve

pisirmeye baslayin!
Eﬁ
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