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* Mehrstufige Einbau-Backofen

* Energieeffizienzklasse A+ L
* Pyrolyse Reinigung

* Volumen von 70 Litern

* 13 Funktionen inkl. hOn App

Energieverbrauch Programme und Zubehér
Energieeffizienzklasse A+ Manuelle Funktionen
Energieeffizienzklasse 11 Ober- und Unterhitze
Energieverbrauch konventionellen Modus (kWh) 0.68 HeiBluft
Energieverbrauch Umluft-Modus (kWh) Pyrolytisch Grill
Integriertes Reinigungssystem 70 Grill + HeiRluft
Garraumvolumen (1) 3400 Unterhitze
Leistung (W) 50-60 Unterhitze + Umluft
Mehrstufig
Design Spezialfunktionen
Farbe Schwarz  Fynktionen Tailor bake
Bedienfeld Vollstandiges Touch-Display Hefe
Displayart LED Auftauen
Art der Bedienelemente - Brot
Material der Bedienelemente - Paella
Material des Tirgriffs Schwarzes Aluminium Soft+
Glasfront Graues Glas
Art des Garraums Flacher Innenraum Reinigungsfunktionen
Anzahl der Garraumlichtquellen 2 (seitlich) Pyrolysis Eco
Art der Innenbeleuchtung Halogen Pyrolysis +
Professionelle Kochfunktionen Chef panel
Dampf-Technologie Nein
Technische Merkmale Grillheizelement Doppelgrill
Spezialfunktion (WLAN) hOn  Max. erreichbare Gartemperatur 280°C
Soft-Close-Tir Ja Pfanne 35 mm 1
Seitengitter Ja Roste 2
Teleskopschienen Ja  Fleischthermometer Ja
Kihlventilatoren Ja
Tirverglasung vierfach
Automatisch gesperrte Tur Nein Abmessungen
Kindersicherung Nein
Sicherheitsabschaltung Nein  Produktdimensionen (BxHxT) (mm) 595 x 595 x 546
Restwdrmeanzeige Nein Einbau Nischendimensionen (BxHxT) (mm) 600 x 560 x 560
Pttt oo vy g Art. Nr.: 33703231
Irrtiimer sowie Anderungen hinsichtlich Technik, Ausstattung und Preis 8059019025728
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Programme

* Funktion Soft+: Dank der Kombination aus zwei verschiedenen Kochfunktionen und zwei
verschiedenen Liftergeschwindigkeiten konnen Sie alles, was einen Sauerteig benétigt,
perfekt zubereiten, einschlieRlich Kuchen, Bagels, Croissants und Geback.

* Funktion Tailor Bake: Das obere Heizelement wird in Kombination mit dem pulsierenden
Geblase verwendet, um die Speisen innen weich und aullen knusprig zu halten.

* Chef Panel: Ein Geblase erhoht die Luftzirkulation im Inneren des Ofens, was eine
verbesserte Kochleistung, ein gleichmaliigeres Garen der Speisen bei allen
Temperaturen, kiirzere Garzeiten und eine gleichmaRige Temperaturverteilung im Ofen

ermoglicht.
** Energieverbrauch gemiR EU Energielabel. Der tatsichliche Verbrauch Art Nr . 33703231
hingt von der Art der Nutzung und dem Standort des Geridtes ab . o
Irrtimer sowie Anderungen hinsichtlich Technik, Ausstattung und Preis 8059019025728
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