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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you
impeccable performance for many years, with innovative technologies that help
make life simpler features you might not find on ordinary appliances. Please
spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website for:

& Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
@ www.aeg.com
y Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com
Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’% www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the
following data available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

& Warning / Caution-Safety information
@ General information and tips

@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. /A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance,
carefully read the supplied instructions. The
manufacturer is not responsible if an incorrect
installation and use causes injuries and damages. Always
keep the instructions with the appliance for future
reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Keep all packaging away from children.

Keep children and pets away from the appliance when
it operates or when it cools down. Accessible parts are
hot.

If the appliance has a child safety device, we
recommend you activate it.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Children of less than 3 years should be kept away
unless continuously supervised.

.2 General Safety

The appliance and its accessible parts become hot
during use. Do not touch the heating elements.

Do not operate the appliance by means of an external
timer or separate remote-control system.

Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

Never try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.
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Do not store items on the cooking surfaces.
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they

can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.

If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the possibility of

electric shock.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, an authorized Service or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must
install this appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Obey the installation instruction
supplied with the appliance.

Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.
Protect the bottom of the appliance
from steam and moisture.

Do not install the appliance adjacent
to a door or under a window. This
prevents hot cookware to fall from the
appliance when the door or the
window is opened.

If the appliance is installed above
drawers make sure that the space,
between the bottom of the appliance
and the upper drawer, is sufficient for
air circulation.

The bottom of the appliance can get
hot. Make sure to install a non-
combustile separation panel under

the appliance to prevent access to the
bottom.

Make sure that the ventilation space
of 2 mm, between the worktop and
the front of the below unit, is free.
The warranty does not cover damages
caused by the lack of an adequate
ventilation space.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electrical
shock.

All electrical connections should be
made by a qualified electrician.

e The appliance must be earthed.
L[]

Before carrying out any operation
make sure that the appliance is
disconnected from the power supply.
Make sure that the electrical
information on the rating plate agrees
with the power supply. If not, contact
an electrician.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect
electricity mains cable or plug (if
applicable) can make the terminal
become too hot.

Use the correct electricity mains
cable.

Do not let the electricity mains cable
tangle.



Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the
cable.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to
the mains plug (if applicable) or to the
mains cable. Contact our Authorised
Service Centre or an electrician to
change a damaged mains cable.

The shock protection of live and
insulated parts must be fastened in
such a way that it cannot be removed
without tools.

Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the
installation. Make sure that there is
access to the mains plug after the
installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to
disconnect the appliance. Always pull
the mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have
an isolation device which lets you
disconnect the appliance from the
mains at all poles. The isolation
device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and
electrical shock.

Remove all the packaging, labelling
and protective film (if applicable)
before first use.

Use this appliance in a household
environment.

Do not change the specification of
this appliance.

Make sure that the ventilation
openings are not blocked.
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Do not let the appliance stay
unattended during operation.

Set the cooking zone to “off” after
each use.

Do not rely on the pan detector.

Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.

Do not operate the appliance with
wet hands or when it has contact with
water.

Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is
cracked, disconnect immediately the
appliance from the power supply. This
to prevent an electrical shock.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

When you place food into hot oil, it
may splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.
Used oil, that can contain food
remnants, can cause fire at a lower
temperature than oil used for the first
time.

Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the
appliance.

Do not keep hot cookware on the
control panel.

Do not let cookware to boil dry.
Be careful not to let objects or
cookware fall on the appliance. The
surface can be damaged.

Do not activate the cooking zones
with empty cookware or without
cookware.

Do not put aluminium foil on the
appliance.
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e Cookware made of cast iron,
aluminium or with a damaged bottom
can cause scratches on the glass /
glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move
them on the cooking surface.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for
other purposes, for example room
heating.

2.4 Care and cleaning

e Clean regularly the appliance to
prevent the deterioration of the
surface material.

e Deactivate the appliance and let it
cool down before you clean it.

e Disconnect the appliance from the
electrical supply before maintenance.

e Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

e Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 Cooking surface layout
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not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal
objects.

2.5 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

e Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

e Disconnect the appliance from the
mains supply.

e Cut off the mains cable and discard it.

2.6 Service

e To repair the appliance contact an
Authorised Service Centre.
e Use original spare parts only.

Induction cooking zone
Cooking zone
Control panel



3.2 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell

which functions operate.

Sensor Function
field

Comment

ON / OFF

O]

.

To activate and deactivate the hob.

B

™)

vice

Lock / The Child Safety De-

To lock / unlock the control panel.

s STOP+GO

GO

To activate and deactivate the function.

[~ )
.

Heat setting display

To show the heat setting.

&

zones

- Timer indicators of cooking

To show for which zone you set the time.

- Timer display

To show the time in minutes.

(N o

@ -

To activate and deactivate the outer ring.

To select the cooking zone.

To increase or decrease the time.

To set a heat setting.

Power function

To activate and deactivate the function.

3.3 Heat setting displays

Display Description

n
1=

The cooking zone is deactivated.

L1-6/6)-E

The cooking zone operates.
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Display Description

STOP+GO function operates.

@ Automatic Heat Up function operates.
) Power function operates.

There is a malfunction.

A cooking zone is still hot (residual heat).

Lock / The Child Safety Device function operates.

Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.
] Automatic Switch Off function operates.

3.4 Residual heat indicator

WARNING!

There is a risk of burns
from residual heat.

4. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

4.1 Activating and
deactivating

Touch (D for 1 second to activate or
deactivate the hob.

4.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

e all cooking zones are deactivated,

e you do not set the heat setting after
you activate the hob,

e you spill something or put something
on the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An
acoustic signal sounds and the hob
deactivates. Remove the object or
clean the control panel.

e the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking

The induction cooking zones make the
heat necessary for cooking process
directly in the bottom of the cookware.
The glass ceramic is heated by the heat
of the cookware.

zone cool down before you use the
hob again.
e you use incorrect cookware. The

symbol U comes on and the cooking
zone deactivates automatically after 2
minutes.

e you do not deactivate a cooking zone
or change the heat setting. After

some time B comes on and the hob
deactivates.
The relation between the heat setting
and the time after which the hob
deactivates:

The hob deacti-
vates after

Heat setting

1.2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hour




4.3 The heat setting

Touch /\ to increase the heat setting.
Touch V to decrease the heat setting.

Touch /\ and V at the same time to
deactivate the cooking zone.

4.4 Activating and
deactivating the outer rings

You can adjust the surface you cook to
the dimension of the cookware.

Use sensor field: ©

To activate the outer ring: touch the
sensor field. The indicator comes on.

To deactivate the outer ring: touch the
sensor field until the indicator goes out.

4.5 Automatic Heat Up

If you activate this function you can get a
necessary heat setting in a shorter time.
The function sets the highest heat setting
for some time and then decreases to the
correct heat setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.
To activate the function for a cooking
N\
zone: touch &* @ comes on).
Immediately touch A (@ comes on).

Immediately touch V until the correct
heat setting comes on. After 3 seconds

@ comes on.

To deactivate the function: touch /\.

4.6 Power function

This function makes more power
available to the induction cooking zones.
The function can be activated for the
induction cooking zone only for a limited
period of time. After this time the
induction cooking zone automatically
sets back to the highest heat setting.

(i)

To activate the function for a cooking
N\

zone: touch ", @ comes on.

Refer to “Technical
information” chapter.
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N\
To deactivate the function: touch % or

V.
4.7 Timer

Count Down Timer

You can use this function to set how long
the cooking zone should operate for a
single cooking session.

First set the cooking zone then set the
function. You can set the heat setting
before or after you set the function.

To set the cooking zone: touch Q)
again and again until the indicator of a
necessary cooking zone comes on.

To activate the function or change the

time: touch = or — of the timer to set
the time (00 - 99 minutes). When the
indicator of the cooking zone starts to
flash slowly the time counts down.

To see the remaining time: set the

cooking zone with 0. The indicator of
the cooking zone starts to flash quickly.
The display shows the remaining time.

To deactivate the function: set the

cooking zone with @ and touch—. The
remaining time counts back to 00. The
indicator of the cooking zone goes out.

When the time comes to an
end, the sound operates and
00 flashes. The cooking
zone deactivates.

To stop the sound: touch .

Minute Minder

You can use this function as a Minute

Minder when the hob is activated and
the cooking zones do not operate (the

heat setting display shows ).

To activate the function: touch @

Touch + or 7 of the timer to set the
time. When the time comes to an end,
the sound operates and 00 flashes.

To stop the sound: touch .

The function has no effect
on the operation of the
cooking zones.
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4.8 STOP+GO

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, you cannot
change the heat setting.

The function does not stop the timer
functions.

STOP
To activate the function: touch ¢ .
comes on.

STOP

To deactivate the function: touch ¢ .
The previous heat setting comes on.

4.9 Lock

You can lock the control panel while
cooking zones operate. It prevents an
accidental change of the heat setting.

Set the heat setting first.
To activate the function: touch B

comes on for 4 seconds. The Timer stays
on.

To deactivate the function: touch (.
The previous heat setting comes on.

When you deactivate the
hob, you also deactivate this
function.

4.10 The Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the
hob with . Do not set the heat setting.
Touch & for 4 seconds. (LJ comes on.
Deactivate the hob with O.

To deactivate the function: activate the
hob with (. Do not set the heat setting.
Touch i for 4 seconds. L&) comes on.
Deactivate the hob with .

5. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with @.

comes on. Touch B for 4 seconds.
Set the heat setting in 10 seconds. You
can operate the hob. When you

deactivate the hob with D the function
operates again.

4.11 Power management
function

e Cooking zones are grouped
according to the location and number
of the phases in the hob. See the
illustration.

e Each phase has a maximum electricity
loading of 3700 W.

e The function divides the power
between cooking zones connected to
the same phase.

e The function activates when the total
electricity loading of the cooking
zones connected to a single phase
exceeds 3700 W.

e The function decreases the power to
the other cooking zones connected to
the same phase.

e The heat setting display of the
reduced zones changes between two
levels.




5.1 Cookware

(i)

For induction cooking zones
a strong electro-magnetic
field creates the heat in the
cookware very quickly.

Use the induction cooking
zones with correct cookware.

(i)

Cookware material

e correct: cast iron, steel, enamelled
steel, stainless steel, the bottom
made of multi-layer (with correct mark
from a manufacturer).

¢ not correct: aluminium, copper,
brass, glass, ceramic, porcelain.

Cookware is correct for an induction

hob if:

e some water boils very quickly on a
zone set to the highest heat setting.

e amagnet pulls on to the bottom of
the cookware.

(1)
(1)

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as
possible.

Cookware made of
enamelled steel and with
aluminium or copper
bottoms can cause the
colour change on the glass-
ceramic surface.

Cookware dimensions

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the
cookware automatically to some limit.

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The

ENGLISH 11

cookware with a smaller diameter than
the minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.

(i)

5.2 The noises during
operation

Refer to “Technical
information” chapter.

If you can hear:

e crack noise: cookware is made of
different materials (sandwich
construction).

e whistle sound: you the cooking zone
with high power level and the
cookware is made of different
materials (sandwich construction).

e humming: you use high power level.

e clicking: electric switching occurs.

e hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not refer

to hob malfunction.

5.3 Examples of cooking
applications

The relation between the heat setting
and the cooking zone consumption of
power is not linear. When you increase
the heat setting, it is not proportional to
the increase of the cooking zone
consumption of power. It means that the
cooking zone with the medium heat
setting uses less than a half of its power.

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. asnec- Puta lid on the cookware.
essary
1-2. Hollandaise sauce, melt: but-  5-25 Mix from time to time.
ter, chocolate, gelatine.
1-2. Solidify: fluffy omelettes, 10-40  Cook with a lid on.

baked eggs.
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Heat setting Use to: Time Hints
(min)

2.-3. Simmer rice and milkbased 25-50  Add the minimum twice as
dishes, heating up ready- much liquid as rice, mix milk
cooked meals. dishes part procedure

through.

3.-4. Steam vegetables, fish, meat. 20-45  Add some tablespoons of lig-

uid.

4.-5 Steam potatoes. 20-60  Use max. ¥4 | water for 750 g of

potatoes.

4.-5 Cook larger quantities of food, 60-150 Up to 3| liquid plus ingredi-
stews and soups. ents.

5-7 Gentle fry: escalope, veal cor- asnec-  Turn halfway through.
don bleu, cutlets, rissoles, essary
sausages, liver, roux, eggs,
pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin 5-15 Turn halfway through.
steaks, steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

) Boil large quantities of water. Power function is activated.

6. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 General information

Clean the hob after each use.

Always use cookware with clean
bottom.

Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob
operates.

Use a special cleaner applicable for
the surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.

7. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, and food with sugar. If not,
the dirt can cause damage to the hob.
Put the special scraper on the glass
surface at an acute angle and move
the blade on the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration.
Clean the hob with a moist cloth and
some detergent. After cleaning, rub
the hob dry with a soft cloth.



7.1 What to do if...
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Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or oper-
ate the hob.

The hob is not connected to
an electrical supply or it is
connected incorrectly.

Check if the hob is correctly
connected to the electrical
supply. Refer to the connec-
tion diagram.

The fuse is released.

Make sure that the fuse is
the cause of the malfunction.
If the fuse releases again
and again, contact a quali-
fied electrician.

Activate the hob again and
set the heat setting in less
than 10 seconds.

You touched 2 or more sen-
sor fields at the same time.

Touch only one sensor field.

STOP+GO function oper-
ates.

Refer to "Daily use" chapter.

There is water or fat stains
on the control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds
and the hob deactivates.
An acoustic signal sounds

when the hob is deactivated.

You put something on one
or more sensor fields.

Remove the object from the
sensor fields.

The hob deactivates.

You put something on the

sensor field @

Remove the object from the
sensor field.

Residual heat indicator does
not come on.

The zone is not hot because
it operated only for a short
time.

If the zone operated suffi-
ciently long to be hot, speak
to an Authorised Service
Centre.

Automatic Heat Up function
does not operate.

The zone is hot.

Let the zone become suffi-
ciently cool.

The highest heat setting is
set.

The highest heat setting has
the same power as the func-
tion.

You decreased the heat set-

ting to .

Start from &J and only in-
crease the heat setting.

You cannot activate the out-
erring.

Activate the inner ring first.
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Problem

Possible cause

Remedy

@There is a dark area on

the multiple zone.

It is normal that there is a
dark area on the multiple
zone.

The heat setting changes
between two levels.

Power management function
operates.

Refer to "Daily use" chapter.

The sensor fields become
hot.

The cookware is too large or
you put it too near to the
controls.

Put large cookware on the
rear zones if possible.

B comes on.

Automatic Switch Off oper-
ates.

Deactivate the hob and acti-
vate it again.

comes on.

The Child Safety Device or
the Lock function operates.

Refer to "Daily use" chapter.

comes on.

There is no cookware on the
zone.

Put cookware on the zone.

The cookware is incorrect.

Use the correct cookware.
Refer to “Hints and tips”
chapter.

The diameter of the bottom
of the cookware is too small
for the zone.

Use cookware with correct
dimensions.

Refer to “Technical informa-
tion” chapter.

and a number come on.

There is an error in the hob.

Disconnect the hob from the
electrical supply for some
time. Disconnect the fuse
from the electrical system of
the house. Connect it again.

If comes on again, speak
to an Authorised Service
Centre.

comes on.

There is an error in the hob
because a cookware boils
dry. Automatic Switch Off
and the overheating protec-
tion for the zones operate.

Deactivate the hob. Remove
the hot cookware. After ap-
proximately 30 seconds, acti-
vate the zone again. If the
cookware was the problem,
the error message goes out.
Residual heat indicator can
stay on. Let the cookware
become sufficiently cool.
Check if your cookware is
compatible with the hob.
Refer to “Hints and tips”
chapter.




7.2 If you cannot find a
solution...

If you cannot find a solution to the
problem yourself, contact your dealer or
an Authorised Service Centre. Give the
data from the rating plate. Give also
three digit letter code for the glass
ceramic (it is in the corner of the glass

8. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.
8.1 Before the installation

Before you install the hob, write down
the information bellow from the rating
plate. The rating plate is on the bottom
of the hob.

Serial number ...

8.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you
assemble the hob into correct built-in

8.4 Assembly

ENGLISH 15

surface) and an error message that
comes on. Make sure, you operated the
hob correctly. If not the servicing by a
service technician or dealer will not be
free of charge, also during the warranty
period. The instructions about the
Service Centre and conditions of
guarantee are in the guarantee booklet.

units and work surfaces that align to the
standards.

8.3 Connection cable

e The hob is supplied with a connection
cable.

e To replace the damaged mains cable
use the following (or higher) mains
cable type: HOSBB-F Tmax 90°C.
Speak to your local Service Centre.
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9. TECHNICAL INFORMATION
9.1 Rating plate

Modell HK634150XB PNC 949 595 095 01
Typ 58 GAD DA AU 220 - 240V 50 - 60 Hz
Induction 3.7 kW Made in Germany
Ser.Nr. ... 7.3 kW

AEG (Ew

9.2 Cooking zones specification

Cooking zone  Nominal power Power function Power function Cookware di-

(maximum heat [W] maximum dura- ameter [mm]
setting) [W] tion [min]
Left front 2300 3700 10 180 - 210
Left rear 1200 - - 145
Right front 1400 2500 4 125-145
Right rear 1500 / 2400 - - 170/ 265
The power of the cooking zones can be For optimal cooking results use
different in some small range from the cookware not larger than the diameter in
data in the table. It changes with the the table.
material and dimensions of the

cookware.

10. ENERGY EFFICIENCY
10.1 Product information according to EU 66/2014

Model identification HK634150XB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4

Heating technology Induction and

Radiant Heater

Diameter of circular cook-  Left front 21.0cm

ing zones (Q) Left rear 14.5 cm
Right front 14.5cm

Lenght (L) and width (W) of Right rear L17.0cm

non circular cooking zone W 26.5 cm
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11. ENVIRONMENT CONCERNS
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Energy consumption per Left front 175.5Wh / kg
cooking zone (EC electric  Left rear 196.8 Wh / kg
cooking) Right front 176.6 Wh / kg

Right rear 182.6 Wh / kg
Energy consumption of the 182.9 Wh / kg

hob (EC electric hob)

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

/Y
Recycle the materials with the symbol To.

When you heat up water, use only the
amount you need.

If it is possible, always put the lids on
the cookware.

Put the packaging in applicable
containers to recycle it. Help protect the
environment and human health and to
recycle waste of electrical and electronic
appliances. Do not dispose appliances

Before you activate the cooking zone
put the cookware on it.

The cookware bottom should have
the same diameter as the cooking
zone.

Put the smaller cookware on the
smaller cooking zones.

Put the cookware directly in the
centre of the cooking zone.

Use the residual heat to keep the
food warm or to melt it.

marked with the symbol & \ith the
household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact
your municipal office.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG-Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen.
Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden
sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorziige
kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Informationen zu erhalten:

www.aeg.com

y Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu
a/ gewahrleisten:

www.registeraeg.com

-E Zubehdr, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu

@@ Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-

erwerben:
www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

/N Warnungs-/ Sicherheitshinweise

Allgemeine Informationen und Empfehlungen

@ Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. /A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Gebrauchsanleitung. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fur Verletzungen und
Beschadigungen durch unsachgemale Montage.
Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griffbereit auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fur
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Alle Verpackungsmaterialien von Kindern fernhalten.
Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs
oder der Abkuthlphase vom Geréat fern. Zugangliche
Teile sind heil3.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

Wartung oder Reinigung des Gerats durfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

.2 Allgemeine Sicherheit

Das Gerat und die zugéanglichen Gerateteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Berlihren Sie nicht die
Heizelemente.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
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« Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand
fUhren.

« Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu
|6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
bedecken Sie die Flamme mit einem Deckel oder
einer Feuerl6schdecke.

« Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

« Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache
des Kochfelds, da diese heil3 werden konnen.

« Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen
Dampfreiniger.

« Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

« Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf
der Glaskeramik-/Glasflache feststellen.
Stromschlaggefahr!

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder
einer gleichermalen qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu

vermeiden.
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
21 Montage e Sejen Sie beim Umsetzen des Geréts
vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
& WARNUNG! Sie stets Sicherheitshandschuhe.
Nur eine qualifizierte e Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
Fachkraft darf den einem Dichtungsmittel ab, um ein
elektrischen Anschluss des Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
Gerats vornehmen. verhindern.
e Schutzen Sie die Gerateunterseite vor
* Entfernen Sie das Dampf und Feuchtigkeit.
Verpackungsmaterial. ¢ Installieren Sie das Gerét nicht direkt
e Stellen Sie ein beschadigtes Gerét neben einer Tur oder unter einem
nicht auf und benutzen Sie es nicht. Fenster. So kann heiBes Kochgeschirr
e Halten Sie sich an die mitgelieferte nicht herunterfallen, wenn die Tiir
Montageanleitung. oder das Fenster gedffnet wird.
e Die Mindestabstande zu anderen e \Wird das Gerat tber Schubladen
Qeréten und Kiichenmaébeln sind eingebaut, achten Sie darauf, dass
einzuhalten. zwischen dem Gerateboden und der

oberen Schublade ein ausreichender
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Abstand fir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Geréts kann heil3
werden. Achten Sie darauf eine
feuerfeste Trennplatte unter dem
Gerat anzubringen, damit der Boden
nicht zugénglich ist.

Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und dem Gerat darunter
ein Abstand von 2 mm zur Beliftung
frei gelassen wird. Schaden, die durch
das Fehlen eines Bellftungsabstands
entstehen, sind von der Garantie
ausgenommen.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriiften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerét muss geerdet sein.

Vor der Durchfihrung jeglicher
Arbeiten muss das Gerat von der
elektrischen Stromversorgung
getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die
elektrischen Daten auf dem
Typenschild den Daten lhrer
Stromversorgung entsprechen.
Wenden Sie sich andernfalls an eine
Elektrofachkraft.

Achten Sie darauf, dass das Gerat
ordnungsgemafl montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete
Netzkabel oder Netzstecker (fall
vorhanden) verwendet werden, kann
der Anschluss Uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das
richtige Kabel fir den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.
Sorgen Sie dafir, dass ein
Berlihrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fir
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen
Anschluss des Gerates sicher, dass
das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiBen
Geréat oder heiBem Kochgeschirr in
Beriihrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes
Berlhren schiitzen sowie die
isolierten Teile mussen so befestigt
werden, dass sie nicht ohne Werkzeug
entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trennvorrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen.
Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Das Gerat ist fir die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.



Die Luftungséffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heif3.

Bedienen Sie das Geréat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Gerat
umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30
cm zu den Induktionskochzonen
einhalten, wenn das Geréat in Betrieb
ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und
Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette kénnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit
Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und
schon bei niedrigeren Temperaturen
eher einen Brand verursachen als
frisches Ol.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in
der Nahe des Geréts.

WARNUNG!
Das Gerat kénnte
beschadigt werden.
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Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstéande oder
Kochgeschirr auf das Gerét fallen. Die
Oberflache kénnte beschadigt
werden.

Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr
darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das
Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder
Aluminiumguss oder mit
beschadigten Béden kann die Glas-/
Glaskeramikoberflache verkratzen.
Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

Dieses Gerét ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmalig,
um eine Abnutzung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkuhlen.

Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

Reinigen Sie das Geréat nicht mit
einem Wasser- oder Dampfstrahl.
Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde
Reinigungsschwdmmchen,
Lésungsmittel oder
Metallgegensténde.

2.5 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Fur Informationen zur
ordnungsgemaBen Entsorgung des
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Geréts wenden Sie sich an die 2.6 Service
zustandige kommunale Behorde vor o
Ort. e \Wenden Sie sich zur Reparatur des
e Trennen Sie das Gerat von der Geréts an einen autorisierten
Stromversorgung. Kundendienst. o
e Schneiden Sie das Netzkabel ab, und * Verwenden Sie ausschlieBlich
entsorgen Sie es. Originalersatzteile.

3. GERATEBESCHREIBUNG
3.1 Kochfeldanordnung

a a Induktionskochzone

145|m 265 mlm Kochzone
W Bedienfeld

3.2 Bedienfeldanordnung
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Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und
akustischen Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Anmerkung
sorfeld
0) EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
&= Tastensperre / Kindersi- Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.
cherung
SE:’ STOP+GO Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
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Sen- Funktion Anmerkung

sorfeld

]

- Kochzonen-Anzeigen des ~ Zeigen an, firr welche Kochzone die Zeit
Timers eingestellt wurde.

Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.

(N o

Ein- und Ausschalten des duBReren Kreises.

Auswahlen der Kochzone.

E =
I +1010|

Erhoéhen oder Verringern der Zeit.

Einstellen der Kochstufe.

Gl <>

Power-Funktion Ein- und Ausschalten der Funktion.

3.3 Anzeigen der Kochstufen

Display

Beschreibung

n
(=]

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

0.6/6-E

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Funktion STOP+GO ist in Betrieb.

Die Funktion Ankochautomatik ist in Betrieb.

Power-Funktion ist eingeschaltet.

Eine Stérung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch hei3 (Restwarme).

Die Funktion Tastensperre /Kindersicherung ist in Betrieb.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich
kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

Die Funktion Abschaltautomatik ist in Betrieb.
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3.4 Restwarmeanzeige

WARNUNG!

Es besteht
Verbrennungsgefahr durch

Restwarme.

4. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

4.1 Ein- und Ausschalten

Beriihren Sie D 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld
in folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

e Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

e Nach dem Einschalten des Kochfelds
wird keine Kochstufe gewéhlt.

e Das Bedienfeld ist mehr als 10
Sekunden mit verschitteten
Lebensmitteln oder einem
Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént
und das Kochfeld schaltet ab.
Entfernen Sie den Gegenstand oder
reinigen Sie das Bedienfeld.

e Das Kochfeld wird zu heil3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkihlen,
bevor Sie das Kochfeld wieder
verwenden.

e Sje verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol lJ leuchtet
und die Kochzone wird automatisch
nach 2 Minuten ausgeschaltet.

e Eine Kochzone wurde nicht
ausgeschaltet bzw. die Kochstufe
wurde nicht geéndert. Nach einer

Weile leuchtet J auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die
Glaskeramik wird nur durch die Warme
des Kochgeschirrs erhitzt.

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

’ 1.2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

6-9 1,5 Stunden

4.3 Einstellen der Kochstufe

Berihren Sie /\ um die
Kochstufeneinstellung zu erhdhen.

Berihren Sie \/ um die
Kochstufeneinstellung zu verringern.
Berthren Sie zum Ausschalten der

Kochzone /\ und V gleichzeitig.

4.4 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GréBe
des Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: @

Einschalten des duBeren Heizkreises:
Bertihren Sie das Sensorfeld. Die
Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des duBeren Heizkreises:
BerUihren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.

4.5 Ankochautomatik

Wenn Sie diese Funktion einschalten,
|&sst sich die erforderliche
Kochstufeneinstellung in kirzerer Zeit
erzielen. Bei Verwendung dieser
Funktion wird eine gewisse Zeit lang die
hochste Kochstufe eingestellt und
anschlieBend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.



Zum Einschalten der
Funktion muss die Kochzone
abgekihlt sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

N\
Kochzone: Beriihren Sie & (
leuchtet). Berlhren Sie unmittelbar

danach /\ leuchtet auf). Berlhren

Sie unmittelbar danach \/, bis die
erforderliche Kochstufeneinstellung
angezeigt wird. Nach 3 Sekunden

leuchtet (7] auf.

Ausschalten der Funktion: Berlhren Sie

/\.
4.6 Power-Funktion

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche
Leistung zur Verfigung. Fir die
Induktionskochzone kann diese Funktion
nur fUr einen begrenzten Zeitraum
eingeschaltet werden. Danach schaltet
die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die héchste Kochstufe um.

@ Siehe Kapitel , Technische
Daten”.

Einschalten der Funktion fiir eine

N\
Kochzone: Berlihren Sie . L] leuchtet
auf.

Zum Ausschalten der Funktion:
N\
Berlhren Sie & oder \/

4.7 Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie
lange eine Kochzone fir einen einzelnen
Kochvorgang eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochzone und
dann die Funktion ein. Sie kdnnen die
Kochstufe einstellen, bevor Sie die
Funktion einstellen oder danach.

Auswihlen der Kochzone: Beriihren Sie

O so oft, bis die Kontrolllampe der
gewlnschten Kochzone aufleuchtet.

Einschalten der Funktion oder Andern

der Zeit: Berlhren Sie + oder ™, um
die Dauer fur den Timer einzustellen (00
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- 99 Minuten). Wenn die Kontrolllampe
der Kochzone langsam blinkt, wird die
Zeit heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Wahlen
Sie die Kochzone mit €D aus. Die
Kontrolllampe der Kochzone blinkt

schneller. Das Display zeigt die Restzeit
an.

Ausschalten der Funktion: Wihlen Sie
die Kochzone mit D und berlhren Sie
—. Die Restzeit wird auf 00

heruntergezahlt. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@ Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertdnt ein
Signalton und 00 blinkt. Die
Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Berihren
sie ©.

Kurzzeitwecker

Sie kénnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Gerat
eingeschaltet ist und die Kochzonen
nicht in Betrieb sind (die

Kochstufenanzeige WJ anzeigt).

Einschalten der Funktion: Berihren Sie
@. Berlhren Sie + oder ™ des Timers,
um die Zeit einzustellen. Wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont
ein Signalton und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Berihren

Sie @

Die Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

4.8 STOP+GO

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Ist die Funktion eingeschaltet, |&sst sich
die Kochstufe nicht andermn.

Die Funktion unterbricht nicht die
Uhrfunktionen.
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Einschalten der Funktion: Berlhren Sie
o leuchtet.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie

sToP
¢o . Die vorherige Kochstufe wird

angezeigt.

4.9 Tastensperre

Sie kénnen das Bedienfeld sperren,
wenn Kochzonen eingeschaltet sind. So
wird verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich gedndert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Einschalten der Funktion:Berlhren Sie

B&. [Jleuchtet 4 Sekunden.Der Timer
bleibt eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Berlhren Sie
B pie vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

4.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des
Kochfelds.

Zum Einschalten der Funktion: Schalten
Sie das Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie
keine Kochstufe ein. Beritihren Sie B vier
Sekunden. lt] leuchtet. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Zum Ausschalten der Funktion:

Schalten Sie das Kochfeld mit ® ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Berlhren

Sie E vier Sekunden. leuchtet.
Schalten Sie das Kochfeld mit ©) aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen

5. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit © ein. Die Kontrolllampe
leuchtet. Berlhren Sie 4 Sekunden lang

(. stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von 10 Sekunden ein. Das Kochfeld
kann jetzt benutzt werden. Wenn Sie das

Kochfeld mit (D ausschalten, wird diese
Funktion wieder eingeschaltet.

4.11 Funktion Power-
Management

e Die Kochzonen werden je nach Lage
auf dem Kochfeld und der Anzahl der
Phasen gruppiert. Siehe Abbildung.

e Jede Phase darf bis maximal 3700 W
belastet werden.

e Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
aufgeteilt.

e Diese Funktion wird eingeschaltet,
sobald die Gesamtleistung aller an
dieselbe Phase angeschlossenen
Kochzonen 3700 W Ubersteigt.

e Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den anderen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
verringert.

e Die Anzeige der reduzierten
Kochzonen wechselt zwischen zwei
Kochstufen.




5.1 Kochgeschirr

@ Das Kochgeschirr wird bei
Induktionskochzonen durch
ein starkes Magnetfeld sehr
schnell erhitzt.

@ Benutzen Sie fir die
Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirrmaterial

e Geeignet: Gusseisen, Stahl,
emaillierter Stahl, Edelstahl, ein
mehrlagiger Topfboden (wenn vom
Hersteller als geeignet markiert).

¢ Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktions-Kochfelder, wenn:

e Eine geringe Wassermenge auf einer
Kochzone, die auf die hochste Stufe
geschaltet ist, sehr schnell aufkocht.

e Ein Magnet vom Geschirrboden
angezogen wird.

@ Der Boden des
Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie méglich sein.

@ Kochgeschirr aus
Stahlemaille oder mit
Aluminium- oder
Kupferbéden kann
Verfarbungen der
Glaskeramikoberflache
verursachen.

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich der
GrofBe des Geschirrbodens bis zu einer
bestimmten Grenze automatisch an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab. An
Kochgeschirr mit einem kleineren
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Durchmesser als der
Mindestdurchmesser gelangt nur ein Teil
der von der Kochzone erzeugten Hitze.

@ Siehe Kapitel , Technische
Daten”.

5.2 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgerdusche:

e Knacken: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

e Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

e Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

o Klicken: Bei elektronischen
Schaltvorgangen.

e Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerdusche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung des Kochfelds

hin.

5.3 Anwendungsbeispiele zum
Kochen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe
und dem Energieverbrauch der
Kochzone ist nicht linear. Bei einer
hoheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch der Kochzone nicht
proportional an. Das bedeutet, dass die
Kochzone, die auf eine mittlere
Kochstufe eingestellt ist, weniger als die
Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@ Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt
es sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer  Hinweise
(Min.)
1 Warmhalten von gegarten Nach Legen Sie einen Deckel auf
Speisen. Bedarf  das Kochgeschirr.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)

1-2. Sauce Hollandaise, Schmelzen 5-25 Gelegentlich umrihren.
von: Butter, Schokolade, Gelat-
ine.

1-2. Stocken: Lockere Omeletts, 10-40  Mit Deckel garen.
gebackene Eier.

2.-3. Kécheln von Reis und Milch- 25-50 Mindestens doppelte Menge
gerichten, Erhitzen von Fertig- Flissigkeit zum Reis geben,
gerichten. Milchgerichte zwischendurch

umrihren.

3.-4. Dunsten von Gemuse, Fisch, 20-45  Einige Essloffel Flussigkeit hin-
Fleisch. zugeben.

4.-5. Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60  Max. ¥ | Wasser fir 750 g Kar-

toffeln verwenden.

4.-5. Kochen gréBerer Speisemen- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zu-
gen, Eintopfgerichte und Sup- taten.
pen.

5.-7 Bei geringer Hitze anbraten: Nach Nach der Hélfte der Zeit wen-

Schnitzel, Cordon bleu, Kote-  Bedarf  den.
lett, Frikadellen, BratwUrste,

Leber, Mehlschwitze, Eier,

Pfannkuchen, Donuts.

7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wen-
Lendenstlicke, Steaks. den.
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch,

Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites.

owss Aufkochen groBer Mengen Wasser. Die Power-Funktion wird eingeschal-
tet.

6. REINIGUNG UND PFLEGE

Funktionsfahigkeit des Kochfelds
nicht.

® Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der

. . Kochfeldoberflache.

6.1 A”gemelne |nf0rmat|0nen ° Verwenden Sie einen Spezie”en

Reinigungsschaber fur Glas.

6.2 Reinigen des Kochfelds

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

e Reinigen Sie das Kochfeld nach
jedem Gebrauch.
e Achten Sie immer darauf, dass der

Boden des Kochgeschirrs sauber ist. ¢ Folgendes muss sofort entfernt
e Kratzer oder dunkle Flecken auf der werden: geschmolzener Kunststoff,
Oberflache beeintrachtigen die Plastikfolie, zuckerhaltige

Lebensmittel. Andernfalls kdnnen die



Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und ber die
Oberfléache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
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Fettspritzer und metallisch
schimmernde Verfarbungen. Reinigen
Sie das Kochfeld mit einem feuchten
Tuch und etwas Spulmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung
mit einem weichen Tuch trocken.

werden: Kalk- und Wasserrander,

7. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Was tun, wenn ...

Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Kochfeld kann nicht ein-
geschaltet oder bedient wer-
den.

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgemaB an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen.

Priifen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgemal an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen ist. Nehmen Sie
dazu den Anschlussplan zu
Hilfe.

Die Sicherung hat ausgelost.

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund fir
die Stérung ist. Lost die Si-
cherung wiederholt aus,
wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Schalten Sie das Kochfeld
erneut ein und stellen Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden
die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensorfelder
wurden gleichzeitig berlhrt.

Berlhren Sie nur ein Sensor-

feld.

Die Funktion STOP+GO ist
in Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch”.

Wasser- oder Fettspritzer
befinden sich auf dem Be-

dienfeld.

Wischen Sie das Bedienfeld
ab.

Ein akustisches Signal ertont
und das Kochfeld schaltet
ab.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensorfeld
wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand von den Sensorfel-
dern.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das
Sensorfeld @ gestellt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Sensorfeld.

Restwarmeanzeige leuchtet
nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3,
da sie nur kurze Zeit in Be-
trieb war.

War die Kochzone lange
genug eingeschaltet, um
heil3 zu sein, wenden Sie sich
an den autorisierten Kun-
dendienst.

Die Funktion Ankochauto-
matik wird nicht ausgefihrt.

Die Kochzone ist heil3.

Lassen Sie die Kochzone
lange genug abkihlen.

Die hochste Kochstufe ist
eingestellt.

Die héchste Kochstufe hat
die gleiche Leistung wie die
Funktion.

Sie haben die Kochstufe auf

verringert.

Beginnen Sie bei W und er-
hohen Sie die Kochstufe.

Der &uBere Heizkreis lasst
sich nicht einschalten.

Schalten Sie zuerst den inne-
ren Heizkreis ein.

@ In der Mehrkreis-Koch-

zone befindet sich ein dun-
kler Bereich.

Es ist normal, dass sich in
der Mehrkreis-Kochzone ein
dunkler Bereich befindet.

Die Kochstufe schaltet zwi-
schen zwei Kochstufen hin
und her.

Die Funktion Power-Man-
agement ist in Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch”.

Die Sensorfelder werden
heil3.

Das Kochgeschirr ist zu
groB, oder Sie haben es zu
nahe an die Bedienelemente
gestellt.

Stellen Sie groBes Kochge-
schirr nach Méglichkeit auf
die hinteren Kochzonen.

E] leuchtet.

Abschaltautomatik ist einge-
schaltet.

Schalten Sie das Kochfeld
aus und wieder ein.

leuchtet.

Die Funktion Kindersicher-
ung oder Tastensperre ist in
Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch”.

leuchtet.

Es wurde kein Kochgeschirr
auf die Kochzone gestellt.

Stellen Sie Kochgeschirr auf
die Kochzone.

Sie verwenden un-
geeignetes Kochgeschirr.

Benutzen Sie geeignetes
Kochgeschirr.

Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise"”.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Der Durchmesser des Koch-
geschirrbodens ist zu klein
fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr
mit den richtigen Abmessun-
gen.

Siehe Kapitel , Technische
Daten”.

und eine Zahl werden an-
gezeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld
aufgetreten.

Trennen Sie das Kochfeld
eine Zeit lang vom Strom-
netz. Schalten Sie die Sicher-
ung im Sicherungskasten der
Hausinstallation aus. Schal-
ten Sie die Sicherung wieder

ein. Wenn erneut au-
fleuchtet, wenden Sie sich
an den autorisierten Kun-
dendienst.

leuchtet.

Ein Fehler ist aufgetreten,
weil ein Kochgeschirr leer
gekocht ist. Abschaltauto-
matik und der Uberhitzungs-
schutz fur die Kochzone ist
eingeschaltet.

Schalten Sie das Kochfeld
aus. Entfernen Sie das heif3e
Kochgeschirr. Schalten Sie
die Kochzone nach etwa 30
Sekunden wieder ein. Wenn
das Kochgeschirr das Prob-
lem verursacht hat, erlischt
die Fehlermeldung. Restwar-
meanzeige kann eingeschal-
tet bleiben. Lassen Sie das
Kochgeschirr lange genug
abkuhlen. Prifen Sie, ob das
Kochgeschirr mit dem Koch-
feld kompatibel ist.

Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise"”.

7.2 Wenn Sie das Problem

nicht ldsen kdonnen...

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie

sich, dass Sie das Kochfeld korrekt
bedient haben. Wenn Sie das Gerat

Wenn Sie das Problem nicht selbst |6sen
kénnen, wenden Sie sich an den Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei
den dreistelligen Buchstaben-Code fur
die Glaskeramik (befindet sich in der
Ecke der Glasflache) und die angezeigte

falsch bedient haben, féllt auch wahrend
der Garantiezeit fur die Reparatur durch
einen Techniker oder Handler eine
GebUhr an. Die Informationen zum
Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.
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8. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf
dem Typenschild finden. Das
Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

8.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,

8.4 Montage

passende Einbauschrénke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

8.3 Anschlusskabel

e Das Kochfeld wird mit Anschlusskabel
geliefert.

e Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch ein Netzkabel des folgenden
oder eines héheren Typs: HOSBB-F
Tmax 90°C. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

min.2mm_____
i
Al :B
[—
<20m
F

min. 500 mm gnin
A B

0 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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~

_ * < 3m8inrﬁm

¥ : ) min.
\/ . 12 mm

R 5mm

+ 1
m|n 490 mm 560+
55mm

min.

@]12 mm
min

72 mm

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell HK634150XB Produkt-Nummer (PNC) 949 595 095 01

Typ 58 GAD DA AU 220-240V, 50 - 60 Hz

Induktion 3.7 kW Made in Germany

Ser. Nr. ......... 7.3 kW

AEG (6 5

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung Power-Funktion Power-Funktion Durchmesser
(héchste Koch- [W] maximale Ein-  des Kochge-
stufe) [W] schaltdauer schirrs [mm]
[Min.]

Vorne links 2300 3700 10 180 - 210
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Kochzone Nennleistung  Power-Funktion Power-Funktion Durchmesser
(hdchste Koch-  [W] maximale Ein-  des Kochge-
stufe) [W] schaltdauer schirrs [mm]
[Min.]
Hinten links 1200 - - 145
Vorne rechts 1400 2500 4 125-145
Hinten rechts 1500 / 2400 - - 170/ 265

Die Leistung der Kochzonen kann
geringfligig von den Daten in der

Tabelle abweichen. Sie &ndert sich je
nach Material und Abmessungen des

Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

Verwenden Sie flr optimale
Kochergebnisse kein Kochgeschirr
dessen Durchmesser groBer als der in
der Tabelle angegebene Wert ist.

10.1 Produktinformationen gemaB EU 66/2014

Modellidentifikation

HK634150XB

Kochfeldtyp

Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen

4

Heiztechnologie

Induktion und
Kochzone mit
Strahlungsbe-

heizung

Durchmesser der kreisfor- ~ Vorne links 21,0 cm
migen Kochzonen (&) Hinten links 14,5 cm

Vorne rechts 14,5 cm
Lange (L) und Breite (B) der Hinten rechts L17,0cm
nicht kreisformigen Koch- B 26,5 cm
zonen
Energieverbrauch pro Vorne links 175,5 Wh/kg
Kochzone (EC electric Hinten links 196,8 Wh/kg
cooking) Vorne rechts 176,6 Wh/kg

Hinten rechts 182,6 Wh/kg
Energieverbrauch des 182,9 Wh/kg

Kochfelds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir
den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -

Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

e \Wenn Sie Wasser erwarmen,
verwenden Sie nur die bendtigte
Menge.



e Decken Sie Kochgeschirr, wenn
maoglich, mit einem Deckel ab.

e Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

e Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

e Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf
die kleineren Kochzonen.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

t/:‘-). Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie
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e Stellen Sie das Kochgeschirr mittig
auf die Kochzone.

e Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

Geréte mit diesem Symbol X nicht mit
dem Hausmdll. Bringen Sie das Geréat zu
Ihrer ortlichen Sammelstelle oder
wenden Sie sich an |hr Gemeindeamt.
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PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per
fornirvi prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che
vi semplificheranno la vita - funzioni che non troverete sulle normali
apparecchiature. Vi invitiamo a dedicare qualche minuto alla lettura del presente
manuale, per conoscere come trarre il massimo vantaggio dall'utilizzo della vostra
apparecchiatura.

Visitate il nostro sito web per:

ottenere informazioni sull'assistenza:
www.aeg.com
a/ Registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:

@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,

www.registeraeg.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
E apparecchiatura:
www.aeg.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre |'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il Centro di Assistenza autorizzato, accertarsi di disporre dei
seguenti dati: Modello, PNC, numero di serie.

Le informazioni si trovano sulla targhetta dei dati.

& Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
@ Informazioni e suggerimenti generali

@ Informazioni sull'ambiente

Con riserva di modifiche.
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1. /A INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di
installare e utilizzare 'apparecchiatura. Il produttore non
e responsabile se un'installazione ed un uso non
corretto dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni.
Tenere sempre le istruzioni a portata di mano come
riferimento futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone
vulnerabili

Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente
se sorvegliati o se istruiti relativamente all'uso
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi
coinvolti.

Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchiatura.

Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della
portata dei bambini.

Tenere i bambini e gli animali domestici lontano
dall'apparecchiatura durante il funzionamento o
raffreddamento. Le parti accessibili sono
incandescenti.

Se |'apparecchiatura dispone di un dispositivo di
sicurezza per i bambini, consigliamo di attivarlo.

La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono
essere eseguiti dai bambini senza supervisione.
Tenere lontani i bambini al di sotto dei 3 anni se non
costantemente supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano
molto durante I'uso. Non toccare le resistenze.
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Non utilizzare un timer esterno o un sistema di
controllo remoto distinto per mettere in funzione
I'apparecchiatura.

Non lasciare mai il piano di cottura incustodito
durante la preparazione di cibi in quanto olio e grassi
potrebbero provocare un incendio.

Non tentare mai di spegnere un incendio con
dell'acqua; spegnere |'apparecchiatura e coprire le
flamme ad es. con un coperchio o una coperta di
protezione dal fuoco.

Non conservare nulla sulle superfici di cottura.
Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non dovrebbero essere posti sulla superficie
del piano di cottura in quanto possono diventare
caldi.

Non usare una pulitrice a vapore per pulire
I'apparecchiatura.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento utilizzato mediante
la corrispondente manopola, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

Se la superficie di vetroceramica/vetro presenta delle
crepe, spegnere |'apparecchiatura per evitare il rischio
di scossa elettrica.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione e Attenersi alle istruzioni fornite insieme

all'apparecchiatura.

& ATTENZIONE! e E necessario rispettare la distanza

L'installazione minima dalle altre apparecchiature.
dell'apparecchiatura deve e Prestare sempre attenzione in fase di
essere eseguita da spostamento dell'apparecchiatura,
personale qualificato. dato che € molto pesante. Indossare

® Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.
e Non installare o utilizzare

I'apparecchiatura se & danneggiata.

sempre guanti di sicurezza.
Proteggere le superfici di taglio con
un materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.



Proteggere la base
dell'apparecchiatura da vapore e
umidita.

Non installare I'apparecchiatura
accanto ad una porta o sotto una
finestra, per evitare che pentole calde
cadano dall'apparecchiatura quando
la porta o la finestra sono aperte.

Se |'apparecchiatura viene installata
sopra dei cassetti, assicurarsi che lo
spazio, tra la base
dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il
ricircolo d'aria.

La base dell'apparecchiatura pud
surriscaldarsi. Si consiglia di
prevedere un pannello divisorio in
materiale non infiammabile al di sotto
dell'apparecchiatura per rendere
inaccessibile la base.

Assicurarsi che lo spazio per il
ricircolo d'aria di 2 mm, tra il piano di
lavoro e la parte anteriore dell'unita
sottostante sia libero. La garanzia non
copre danni dovuti all'assenza di uno
spazio di ventilazione adeguato.

2.2 Collegamento elettrico

AN

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

L'apparecchiatura deve disporre di
una messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento, &
necessario verificare che
I'apparecchiatura sia scollegata dalla
rete elettrica.

Verificare che i dati elettrici riportati
sulla targhetta dei dati corrispondano
a quelli dell'impianto. In caso
contrario, contattare un elettricista.
Verificare che |'apparecchiatura sia
installata correttamente.
L'allentamento di un collegamento
elettrico o di una spina (ove previsti)
pud provocare il surriscaldamento del
terminale.

Utilizzare il cavo di alimentazione
appropriato.

Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

ATTENZIONE!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.
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Assicurarsi che la protezione da
scosse elettriche sia installata.
Utilizzare il morsetto fermacavo sul
cavo.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione o la spina (ove prevista)
non sfiori I'apparecchiatura calda o
pentole calde quando si collega
I'apparecchiatura alle prese vicine
Non utilizzare prese multiple e
prolunghe.

Accertarsi di non danneggiare la
spina e il cavo (ove previsti).
Contattare il nostro Centro di
Assistenza autorizzato o un elettricista
qualificato per sostituire un cavo
danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in
modo tale da non poter essere
disattivati senza I'uso di attrezzi.
Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine
dell'installazione. Verificare che la
spina di alimentazione rimanga
accessibile dopo I'installazione.

Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.
Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo
devono essere rimossi dal
portafusibile), sganciatori per correnti
di guasto a terra e rele.

L'impianto elettrico deve essere
dotato di un dispositivo di isolamento
che consenta di scollegare
I'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore
ai 3mm.

2.3 Utilizzo

ATTENZIONE!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, le etichette e la pellicola
protettiva (ove presente) prima del
primo utilizzo.
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Utilizzare I'apparecchiatura in un
ambiente domestico.

Non apportare modifiche alle
specifiche di questa apparecchiatura.
Accertarsi che le fessure di
ventilazione non siano ostruite.

Non lasciare mai I'apparecchiatura
incustodita durante il funzionamento.
Spegnere la zona di cottura dopo
ogni utilizzo.

Non fare affidamento sul rilevatore di
pentole.

Non appoggiare posate o coperchi
sulle zone di cottura. Possono
diventare roventi.

Non mettere in funzione
I'apparecchiatura con le mani umide o
quando c'é un contatto con I'acqua.
Non utilizzare I'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente |'apparecchiatura
dall'alimentazione per evitare scosse
elettriche.

| portatori di pacemaker, devono
mantenere una distanza di almeno 30
cm dalle zone di cottura a induzione
quando I'apparecchiatura & in
funzione.

Un alimento immerso nell'olio molto
caldo puo provocare degli schizzi.

ATTENZIONE!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio caldi possono rilasciare
vapori inflammabili. Mantenere
fiamme o oggetti caldi lontani da
grassi e olio quando li si utilizza per
cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto
caldo possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che puo contenere
residui di cibo, puo liberare delle
fiamme ad una temperatura inferiore
rispetto ad un olio utilizzato per la
prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali inflammabili, né oggetti
facilmente incendiabili
sull'apparecchiatura, al suo interno o
nelle immediate vicinanze.

ATTENZIONE!
Vi e il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul
pannello dei comandi.

Non esporre al calore pentole vuote.
Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole
sull'apparecchiatura. La superficie si
potrebbe danneggiare.

Non mettere in funzione le zone di
cottura in assenza di pentole o con
pentole vuote.

Non appoggiare la pellicola di
alluminio direttamente
sull'apparecchiatura.

Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati puo
graffiare il vetro o la vetroceramica.
Per spostare questi oggetti sollevarli
sempre dalla superficie di cottura.
L'apparecchiatura & destinata solo
alla cottura. Non deve essere
utilizzata per altri scopi, come per
esempio il riscaldamento di un
ambiente.

2.4 Pulizia e cura

Pulire regolarmente |'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei
materiali che compongono la
superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e
lasciarla raffreddare prima di
procedere con la pulizia.

Scollegare I'apparecchiatura dalla
rete elettrica prima di eseguire le
operazioni di manutenzione.

Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire |'apparecchiatura.
Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi
od oggetti metallici.

2.5 Smaltimento

ATTENZIONE!
Rischio di lesioni o
soffocamento.
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Contattare le autorita locali per 2.6 Assistenza Tecnica
ricevere informazioni su come smaltire ) . )
correttamente |'apparecchiatura. * Perriparare I'apparecchiatura
Staccare la spina dall'alimentazione contattare il Centro di Assistenza
elettrica. Autorizzato.
Tagliare il cavo di rete e smaltirlo. e Utilizzare esclusivamente ricambi
originali.
3.1 Disposizione della superficie di cottura
ﬂ ﬂ Zona di cottura a induzione
145|mm o Zona di cottura
W Pannello dei comandi
(145m\9 —H
# é
3.2 Disposizione del pannello dei comandi
. ' S !
] NN\ ':: ':: ':: ':. ~v AN ©
o . L] L]
N\ 1™ 1™ N\
O Eex v N8 |- Ci> + BN AN e

. —
m m

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione |'apparecchiatura. | display, gli
indicatori ed i segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto Funzione Commento
sen-
sore
er attivare e disattivare il piano di cottura.
ACCESO/SPENTO 2 i disatti il pi di

)

B

Blocco / Dispositivo di Si-
curezza bambini

Per bloccare/sbloccare il pannello dei co-
mandi.

STOP
GO

STOP+GO

Per attivare e disattivare la funzione.

[~ )

Display livello di potenza

Per mostrare il livello di potenza.
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Tasto  Funzione Commento
sen-
sore
- Spie del timer delle zone  Indica per quale zona & impostato il tempo.
di cottura
Display timer Indica il tempo in minuti.

N o

- Per attivare e disattivare |'anello esterno.

- Per selezionare la zona di cottura.

| +lelgl|

- Per aumentare o ridurre il tempo.

- Per impostare un livello di potenza.

Al<>

Funzione Power Per attivare e disattivare la funzione.

3.3 Display del livello di potenza

Display

Descrizione

n
1=

La zona di cottura & disattivata.

(1-(8),(E])- La zona di cottura € in funzione.

STOP+GO e attiva.

Preriscaldamento automatico & attiva.

Funzione Power ¢ attiva.

E presente un malfunzionamento.

Una zona di cottura & ancora calda (calore residuo).

Blocco /Dispositivo di Sicurezza bambini & attiva.

Pentola non adeguata o troppo piccola; oppure manca la pentola
sulla zona di cottura.

Spegnimento automatico € attiva.




3.4 Spia del calore residuo

& ATTENZIONE!
Il calore residuo puo

essere causa di ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano
il calore richiesto per la cottura

4. UTILIZZO QUOTIDIANO

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

4.1 Attivazione e
disattivazione

Sfiorare O per 1 secondo per accendere
o spegnere il piano di cottura.

4.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente
il piano di cottura se:

e tutte le zone di cottura sono
disattivate,

® non é stato impostato il livello di
potenza dopo |'accensione del piano
di cottura,

e & stato versato qualcosa o
appoggiato un oggetto sul pannello
dei comandi per pit di 10 secondi (un
tegame, uno straccio, ecc.). Viene
emesso un segnale acustico e il piano
di cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei
comandi.

e |l piano di cottura e surriscaldato (per
es. se si esaurisce |'acqua in
ebollizione nella pentola). Lasciare
raffreddare la zona di cottura prima di
utilizzare nuovamente il piano di
cottura.

e ¢ stata utilizzata una pentola non

idonea. Il simbolo UJ si accende e la
zona di cottura si spegne
automaticamente dopo 2 minuti.

® non é stata spenta una zona di cottura
o non & stato modificato il livello di
potenza. Dopo un tempo prestabilito,

si accende (Jeiil piano di cottura si
spegne.
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direttamente sul fondo della pentola. |l
piano in vetroceramica viene
leggermente riscaldato dal calore
residuo delle pentole.

Rapporto tra livello di potenza e il
tempo trascorso il quale si spegne il
piano di cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura

si disattiva dopo

’1_2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 0ora

4.3 Livello di potenza

Sfiorare /\ per aumentare il livello di

potenza. Sfiorare \V4 per ridurre il livello
di potenza. Sfiorare

contemporaneamente NeV per
spegnere la zona di cottura.

4.4 Attivazione e
disattivazione degli anelli
esterni

E possibile regolare la superficie di
cottura alle dimensioni delle pentole.
Utilizzare il tasto sensore: €@

Per attivare |'anello esterno: sfiorare il
tasto sensore. La spia si accende.

Per disattivare I'anello esterno: sfiorare
il tasto sensore finché non si spegne la
spia.

4.5 Preriscaldamento
automatico

Se si attiva questa funzione, & possibile
ottenere un livello di potenza in tempi
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brevi. Questa funzione configura il livello
di potenza piu elevato per un po' di
tempo per poi diminuire fino a
raggiungere il livello necessario.

(i)

Per attivare la funzione per una zona

~
POWER

di cottura: sfiorare (@ si accende).
Sfiorare immediatamente VAN @ si

accende). Sfiorare immediatamente V
fino al livello di potenza necessario.

Per attivare la funzione, la
zona di cottura deve essere

fredda.

Dopo 3 secondi si accende (/)

Per disattivare la funzione: sfiorare /\.

4.6 Funzione Power

Questa funzione aumenta la potenza
fornita alle zone di cottura a induzione.
La funzione puo essere attivata per la
zona di cottura a induzione solo per un
periodo di tempo limitato. Dopodiché la
zona di cottura a induzione passa
automaticamente al livello di potenza
massimo impostato.

()

Per attivare la funzione per una zona
N\
di cottura: sfiorare . ) si accende.

Fare riferimento al capitolo
"Dati tecnici".

~
POWER

Per disattivare la funzione: sfiorare &

o V.
4.7 Timer

Timer

Questa funzione consente di impostare
la durata di funzionamento della zona di
cottura per la preparazione di una
pietanza.

Prima impostare la zona di cottura, poi
impostare la funzione.ll livello di
potenza puo essere impostato prima o
dopo l'impostazione della funzione.

Per impostare la zona di cottura:

sfiorare ripetutamente O finché si
accende l'indicatore della zona di cottura
desiderata.

Per attivare la funzione o cambiare la

durata: sfiorare i tasti 1 0 — del timer
per impostare il tempo (00 - 99 minuti).
Quando la spia della zona di cottura
lampeggia piu lentamente, il tempo
scorre a ritroso.

Per visualizzare il tempo residuo:

selezionare la zona di cottura con €. La
spia della zona di cottura comincia a
lampeggiare rapidamente. Sul display
compare il tempo residuo.

Per disattivare la funzione: selezionare

la zona di cottura con @ e sfiorare ™.
Viene visualizzato il tempo residuo fino a
00. L'indicatore della zona di cottura si
spegne.

(i)

Allo scadere del tempo
stabilito, viene emesso un
segnale acustico e 00
lampeggia. La zona di
cottura si disattiva.

Per arrestare il segnale acustico:
sfiorare €D.

Contaminuti

Si puo utilizzare questa funzione come
Contaminuti mentre il piano di cottura &
attivo e le zone di cottura non sono in
funzione (il display del livello di potenza

indica ).

Per attivare la funzione: sfiorare @

Sfiorare il tasto 1 o — del timer per
selezionare la durata. Allo scadere del
tempo stabilito, viene emesso un
segnale acustico e 00 lampeggia.

Per arrestare il segnale acustico:

sfiorare @

Questa funzione non ha
effetto sul funzionamento
delle zone di cottura.

4.8 STOP+GO

La funzione imposta tutte le zone di
cottura in funzione al livello di potenza
pil basso.

Quando la funzione & attiva, non sara
possibile modificare il livello di potenza.



La funzione non interrompe le funzioni
del timer.

STOP
Per attivare la funzione: sfiorare & .
si accende.

STOP
Per disattivare la funzione: sfiorare .

Il livello di potenza precedente si
accende.

4.9 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei
comandi mentre le zone di cottura sono
in funzione. Questa funzione impedisce
di modificare inavvertitamente il livello di
potenza.

Impostare innanzitutto il livello di
potenza.

Per attivare la funzione: sfiorare .
si accende per 4 secondi.ll Timer rimane
acceso.

Per disattivare la funzione: sfiorare E
[l livello di potenza precedente si
accende.

Quando si spegne il piano di
cottura, si interrompe anche
questa funzione.

4.10 Dispositivo di Sicurezza
bambini
Questa funzione impedisce

I'azionamento accidentale del piano di
cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano
di cottura con . Non impostare alcun
livello di potenza. Sfiorare B per 4
secondi. (L si accende. Disattivare il
piano di cottura con @.

Per disattivare la funzione: attivare il
piano di cottura con @. Non impostare

alcun livello di potenza. Sfiorare B per 4

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.
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. n . . . .
secondi. si accende. Disattivare il
piano di cottura con @.

Per escludere la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano

di cottura con @ si accende. Sfiorare

il tasto (3 per 4 secondi. Impostare il
livello di potenza entro 10 secondi. E
possibile mettere in funzione il piano di
cottura. Quando si disattiva il piano di

cottura con O la funzione si riattiva.

4.11 Funzione Power
Management

® Le zone di cottura sono raggruppate
in base alla posizione e al numero di
fasi del piano di cottura. Vedere
I'illustrazione.

e Ciascuna fase dispone di un
assorbimento massimo di 3.700 W.

e La funzione suddivide la potenza tra
zone di cottura collegate alla stessa
fase.

¢ Lafunzione si attiva quando
I'assorbimento massimo delle zone di
cottura collegate ad una singola fase
supera i 3.700 W.

e Lafunzione riduce la potenza delle
altre zone di cottura collegate alla
stessa fase.

e |l display del livello di potenza per le
zone a ridotta potenza, passa da un
livello all'altro.

5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI
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5.1 Pentole

(i)

Per le zone di cottura a
induzione, un forte campo
elettromagnetico crea calore
nelle pentole molto
rapidamente.

Utilizzare le zone di cottura a
induzione con pentole
idonee.

(i)

Materiale delle pentole

e materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (se specificati come idonei
dal produttore).

e materiali non idonei: alluminio, rame,
ottone, vetro, ceramica, porcellana.

Una pentola & idonea per un piano di

cottura a induzione se:

e una piccola quantita d'acqua su una
zona di cottura a induzione impostata
sul livello di cottura massimo si
riscalda in breve tempo.

e una calamita si attacca al fondo delle
pentole.

(i)
(i)

Il fondo delle pentole
dovrebbe essere il pit
possibile spesso e piano.

Le stoviglie in acciaio
smaltato e con i basamenti
in alluminio o rame possono
subire perdite di colore sulla
superficie in vetroceramica.

Dimensioni delle pentole

Le zone di cottura a induzione si
adattano automaticamente alle
dimensioni del fondo delle pentole entro
determinati limiti.

L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle pentole. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della
potenza generata dalla zona di cottura.

(i)

5.2 | rumori durante |'uso

Fare riferimento al capitolo
"Dati tecnici".

Se si avverte:

e crepitio: sono utilizzate pentole di
materiali diversi (costruzione a
sandwich).

e fischio: si sta utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi
(costruzione a sandwich).

e ronzio: sono utilizzati livelli di potenza
elevati.

e scatto: sono state accese parti
elettriche.

e sibilo, ronzio: & in funzione la ventola.

| rumori descritti sono normali e non

sono da ricondurre a un guasto del
piano di cottura.

5.3 Esempi di impiego per la
cottura

Il rapporto tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura
non é regolare. L'aumento del livello di
potenza non e proporzionale all'aumento
del consumo di energia della zona di
cottura. Cio significa che la zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.

(i)

| dati riportati in tabella sono
puramente indicativi.

Livello di po- Usare per: Tempo Suggerimenti
tenza (min.)
1 Tenere in caldo le pietanze secon-  Mettere un coperchio sulla
cotte. done-  pentola.
cessita

ro, cioccolata, gelatina.

Salsa olandese, sciogliere: bur- 5-25

Mescolare di tanto in tanto.
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Livello di po- Usare per: Tempo Suggerimenti
tenza (min.)
1-2. Rassodare: omelette morbide, 10-40  Cucinare coprendo con un co-
uova strapazzate. perchio.
2.-3. Cuocere riso e pietanze a base 25-50  Aggiungere al riso almeno
di latte, riscaldare pietanze una doppia quantita di lig-
pronte. uido, mescolare di tanto in
tanto i preparati a base di
latte.
3.-4. Cuocere a vapore verdure, 20-45  Aggiungere alcuni cucchiai di
pesce, carne. liquido.
4.-5 Cuocere al vapore le patate. 20-60  Usare al max. ¥ | di acqua per
750 g di patate.
4.-5 Bollire grandi quantita di ali- 60-150 Fino a 31diliquido piu gli in-
menti, stufati e zuppe. gredienti.
5.=7 Cottura delicata: cotolette, secon-  Girare a meta tempo.
cordon bleu, costolette, polp-  do ne-
ette, salsicce, fegato, roux, uo- cessita
va, frittelle, krapfen.
7-8 Frittura, frittelle di patate, lom- 5-15 Girare a meta tempo.
bate, bistecche.
9 Portare a ebollizione |'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch,
stufati), friggere patatine.
oss Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. La funzione Power & attiva.

6. PULIZIA E CURA

ATTENZIONE! 6.2 Pulizia del piano di cottura

Fare riferimento ai capitoli °

: Togliere immediatamente: plastica
sulla sicurezza.

fusa, pellicola in plastica, e alimenti
contenenti zucchero. Se non vengono
eliminati, potrebbero danneggiare il
piano di cottura. Appoggiare lo
speciale raschietto sulla superficie in

6.1 Informazioni generali

e Pulire il piano di cottura dopo ogni

impiego. . vetro, formando un angolo acuto, e
¢ Us?re sempre pentole con il fondo spostare la lama sulla superficie.
pulito. ¢ Quando il piano di cottura &

e | graffi o le macchie scure sulla
superficie non compromettono il
funzionamento del piano di cottura.

e Usare un prodotto di pulizia speciale
adatto alla superficie del piano di

sufficientemente raffreddato, &
possibile rimuovere: i segni di
calcare e d'acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti.
Pulire il piano di cottura con un panno

cottura. , . ) umido e una piccola quantita di
e |l vetro richiede I'uso di un raschietto detergente. Al termine della pulizia
speciale. : '

asciugare il piano di cottura con un
panno morbido.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ATTENZIONE!

Fare riferimento ai capitoli

sulla sicurezza.

7.1 Cosa fare se...

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non & possibile attivare il
piano di cottura o metterlo
in funzione.

Il piano di cottura non e col-
legato a una fonte di alimen-
tazione elettrica o non & col-
legato correttamente.

Accertarsi che il piano di cot-
tura sia collegato corretta-
mente alla rete elettrica.
Fare riferimento allo schema
di collegamento.

E scattato il fusibile.

Verificare se |I'anomalia di
funzionamento sia dovuta al
fusibile. Nel caso in cui il fu-
sibile continui a scattare, riv-
olgersi ad un elettricista
qualificato.

Accendere di nuovo il piano
di cottura e impostare il live-
llo di potenza in meno di 10
secondi.

Sono stati sfiorati 2 o piu tas-
ti sensore contemporanea-
mente.

Sfiorare un tasto sensore alla
volta.

STOP+GO e attiva.

Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano”.

Il pannello dei comandi &
bagnato o presenta macchie
di unto.

Pulire il pannello dei coman-

di.

Viene emesso un segnale
acustico e il piano di cottura
si disattiva.

Viene emesso un segnale
acustico quando il piano di
cottura non e attivo.

Uno o pil tasti sensore sono
stati coperti.

Rimuovere gli oggetti dai
tasti sensore.

Il piano di cottura si disatti-
va.

E stato appoggiato un og-

getto sul tasto sensore @.

Rimuovere |'oggetto dal tas-
to sensore.

Spia del calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché
& rimasta in funzione solo
per brevissimo tempo.

Se la zona ha funzionato ab-
bastanza a lungo da essere
calda, contattare il Centro di
Assistenza Autorizzato.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

Preriscaldamento automati-
co non funziona.

La zona é calda.

Lasciar raffreddare sufficien-
temente la zona.

E impostato il livello di po-
tenza massimo.

Il'livello di potenza massimo
ha la stessa potenza della
funzione.

Il livello di potenza e stato ri-

dotto a .

. n
Awvio da ed aumenta so-
lo il livello di potenza.

Non é possibile attivare
['anello esterno.

Per prima cosa attivare
I'anello interno.

@ Sulla zona multipla &

presente un’area scura.

E normale che sulla zona
multipla sia presente un’area
scura.

Il livello di potenza cambia
tra due livelli.

Power Management e attiva.

Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano".

| tasti sensore si surriscalda-
no.

Le pentole sono troppo
grandi oppure sono state
collocate troppo vicino ai
comandi.

Se possibile, collocare le
pentole grandi sulle zone
posteriori.

Compare [Z]

Spegnimento automatico &
attiva.

Spegnere e riaccendere il
piano di cottura.

Compare 4

Dispositivo di Sicurezza
bambini o Blocco sono at-
tive.

Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano”.

Compare 4

Non vi sono pentole sulla
zona.

Appoggiare una pentola sul-
la zona.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole idonee.
Fare riferimento al capitolo
"Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo della
pentola é troppo piccolo ris-
petto alla zona.

Usare pentole delle dimen-
sioni corrette.
Fare riferimento al capitolo
"Dati tecnici".
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Problema

Causa possibile

Soluzione

e un numero si accendo-

no.

C'e un errore nel piano di
cottura.

Scollegare per un certo pe-
riodo di tempo il piano di
cottura dall'alimentazione
elettrica. Scollegare il fusi-
bile dall'impianto elettrico
domestico. Ricollegarlo. Se

si accende di nuovo, riv-
olgersi al Centro di Assisten-
za Autorizzato.

Compare ‘

E presente un errore nel pia-
no di cottura in quanto |'ac-
qua in ebollizione nella pen-
tola & esaurita. Spegnimento
automatico e la protezione
contro il surriscaldamento
delle zone sono attive.

Disattivare il piano di cot-
tura. Togliere le pentole
calde. Dopo circa 30 secon-
di, riaccendere la zona. Se il
problema era la pentola, il
messaggio di errore scom-

pare. Spia del calore residuo
puo rimanere acceso. Lasciar
raffreddare sufficientemente
la pentola. Verificare che la
pentola sia compatibile con
il piano di cottura.

Fare riferimento al capitolo
"Consigli e suggerimenti"”.

7.2 Se non é possibile trovare
una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta dei dati. Fornire inoltre il
codice a tre lettere per il piano in
vetroceramica (si trova nell'angolo della
superficie in vetro) e il messaggio di
errore visualizzato. Assicurarsi di aver

8. INSTALLAZIONE

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

8.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura,
annotare I'informazione riportata di

seguito presente sulla targhetta dei dati.

La targhetta dei dati e applicata sul lato
inferiore del piano di cottura.

acceso il piano di cottura correttamente.
In caso di azionamento errato
dell'apparecchiatura, I'intervento del
tecnico del Centro di Assistenza o del
rivenditore potra essere effettuato a
pagamento anche durante il periodo di
garanzia. Le istruzioni relative al Centro
di Assistenza e alle condizioni di garanzia
sono contenute nel libretto della
garanzia.

Numero di

8.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura
da incasso solo dopo l'installazione in
idonei piani di lavoro e mobili da incasso
conformi alle norme.
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di cavo: HO5BB-F Tmax 90°C.
Contattare il Centro di Assistenza
locale.

8.3 Cavo di collegamento

e |l piano di cottura & fornito con un
cavo di collegamento.

e Per sostituire il cavo danneggiato
utilizzare il seguente (o superiore) tipo

8.4 Montaggio

min.2mm_____ min. 2 mm___
¥
iB A* *B
) }
> 20 mm%
55 F I

min

min. 500 mm 30 mm min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min.
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9. DATI TECNICI
9.1 Targhetta dei dati

Modello HK634150XB
Tipo 58 GAD DA AU
Induzione 3.7 kW
Numero di serie..........
AEG

PNC 949 595 095 01
220 -240V 50 - 60 Hz
Prodotto in Germania

7,3 kW

€9:4

9.2 Caratteristiche tecniche zone di cottura

Zona di cottura Potenza nomi-
nale (imposta-

Funzione Pow-

er [W]

Funzione Pow-
er durata mas-

Diametro delle
pentole [mm]

zione di calore sima [min.]
massima) [W]
Anteriore sinis- 2300 3700 10 180 - 210

tra




ITALIANO 55

Zona di cottura Potenza nomi-

Funzione Pow-

Funzione Pow-

Diametro delle

nale (imposta-  er [W] er durata mas- pentole [mm]
zione di calore sima [min.]
massima) [W]
Posteriore sinis- 1200 - - 145
tra
Anteriore destra 1400 2500 4 125 - 145
Posteriore des- 1500 / 2400 - - 170/ 265

tra

La potenza delle zone di cottura pud
differire in alcune circostanze rispetto ai
dati presenti in tabella. Cambia a
seconda del materiale e delle dimensioni
delle pentole.

10. EFFICIENZA ENERGETICA

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a
quello riportato in tabella.

10.1 Informazioni prodotto conformi alla norma UE 66/2014

Identificativo modello

HK634150XB

Tipo di piano di cottura

Piano di cottura
da incasso

Numero di zone di cottura

4

Tecnologia di calore

Induzione e Ris-
caldatore radi-
ante

Diametro delle zone di cot- Anteriore sinistra 21,0cm

tura circolari (&) Posteriore sinistra 14,5 cm
Anteriore destra 14,5 cm

Lunghezza (L) e profondita  Posteriore destra L17,0cm

(P) della zona di cottura P 26,5 cm

non circolare

Consumo di energia per Anteriore sinistra 175,5 Wh/kg

zona di cottura (EC electric  Posteriore sinistra 196,8 Wh/kg

cooking) Anteriore destra 176,6 Wh/kg
Posteriore destra 182,6 Wh/kg

Consumo energetico del 182,9 Wh/kg

piano di cottura (EC elec-
tric hob)

EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche
per la cottura per uso domestico - Parte
2: Piani di cottura - Metodi per la
misurazione delle prestazioni
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10.2 Risparmio energetico

E possibile risparmiare energia
quotidianamente durante la cottura
seguendo i suggerimenti che seguono.

e Quando siriscalda l'acqua, utilizzare
solo la quantita necessaria.

e Se possibile, coprire sempre le
pentole con il coperchio.

e Prima di attivare la zona di cottura,
sistemare la pentola.

Riciclare i materiali con il simbolo €.
Buttare l'imballaggio negli appositi
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a

proteggere I'ambiente e la salute umana

e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Non smaltire le

e |l fondo della pentola deve avere lo
stesso diametro della zona di cottura.

e Sistemare le pentole pil piccole sulle
zone di cottura pil piccole.

e Posizionare le pentole direttamente al
centro della zona di cottura.
Utilizzare il calore residuo per
mantenere caldi i cibi o fonderli.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

apparecchiature che riportano il simbolo

E insieme ai normali rifiuti domestici.

Portare il prodotto al punto di riciclaggio
pil vicino o contattare il comune di
residenza.
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ANA WAEAJIbHbIX PE3YJIbTATOB

Bnarogapum Bac 3a Beibop gaHHoro usgenust AEG. OHo 6yaeT 6e3ynpeyHo
cnyxuTb Bam gonrve roabl — Beab Mbl CO3[anu ero, Npu3Bae Ha NOMOLLb
WHHOBALMOHHbIE TEXHOMNOIMM, KOTOPbIE MOMOratoT 06NErynTb XNU3Hb U PpeanuayoT
YHKLMM, KOTOPbIX HE HangeLb B 0Obl4HbIX Npubopax. MoTpaTbTe HECKONBKO
MWHYT Ha YTeHue, YTobbl MOSy4YnTb OT CBOEN MOKYMKM MaKCUMYM MOJb3bl.

Ha Hawewm BeG-calite Bbl cmoxeTe:

@@ Hantun pekomeHgaumm no ncnonb3oBaHUo n3genun, pykoBoacTBa no

3KcnnyaTaumu, Mactep yCTpaHeHUsl HeMcrnpaBHOCTEN, MHOpMaLMo O
TEXHUYECKOM 0BCnyXnBaHUM:

www.aeg.com

y 3apernctprpoBaTb CBOE U3aenue Ans ynyyleHns o6CnyXmBaHus:
a/ www.registeraeg.com

h1pMeHHbIE 3anacHble YacTu AN cBoero npubopa:
www.aeg.com/shop

NOAAEPXKA NOTPEBUTENEN N CEPBUCHOE
OBCJTYXUBAHUE

MbI pekoMmeHayeM MCnonb30BaTb OPUTMHANbHbLIE 3aM4acTy.

Mpun obpalyeHnn B cepBUC-LIEHTP crieayeT UMeTb NOA PYKOW CreaytoLLyto
nHdopMauumto: mogens, kog nsgenus (PNC), cepuitHbIi Homep.

[aHHasa nHopmaymsa HaxoAUTCa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU OaHHbIMM.

. I'Ip|/|06peCTv| OONONHUTENbHbIE NMPUHAANEXHOCTU, paCcxXxo4Hble MaTepuanbl 1

BHumaHuve / BaxHble cBeAeHNsi Mo TexHUKe 6esonacHocTu.
@ O6was nHdopmaumsa n pekomeHgaumum
MHopmaunsa no oxpaHe okpyxatowen cpeabl

I'IpaBo Ha USMEHEHUA COXPaHAETCA.
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1. /A CBEOEHWUSA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTU

lMepen ycTaHOBKOM M 3KcnnyaTaumen npnbopa
BHMMATESNIbHO 03HAKOMbTECH C NPUITOXEHHbIM
pykoBoAcTBoOM. [1ponsBoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl 1 MOBPEXAEeHUS,
NnoslydeHHble/BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHOW YCTAaHOBKOMW U
akcnnyartaumen. lNMos3aboTbTechb 0 TOM, YTOBLI JaHHOE
pyKOBOACTBO ObIf10 Y Bac noa pykon Ha NpoTsKeHnn
BCEro cpoka cnyx6bl npnbopa.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U nuy, c
OrpaHU4eHHbIMU BO3MOXHOCTAMU

- [JaHHbI NpUBOpP MOXET SKCNNyaTUpPoBaTbLCH AETbMMU
cTapule 8 neTt un nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU
PU3NYECKMMIN, CEHCOPHBLIMWU NI YMCTBEHHbLIMMN
CMOCOBHOCTAMU N C HEAOCTATOYHbBIM OMNbITOM UMK
3HaHUSAMU TOSBKO MPU YCITOBUM HaAXOXOEeHUS Nog
NPUCMOTPOM I1ua, OTBeYarLlero 3a nux
6e3onacHOCTb, UNn Nocre nony4YeHns
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnyaTnpoBaTth aneKTponpnbop v
Aarwmx UM npegcrasneHe 06 onacHoCTy,
COMPSYKEHHOW C ero aKcnnyartayuen.

He nosBonanTte geTam nrpatb ¢ Npnubopom.

XpaHuTe BCe ynakoBo4YHble MaTepuarsnbl BHe
A0CAraeMocTu geTemn.

He nognyckanTte geten n JOMaLIHUX XXUBOTHbIX K
npubopy, Koraa oH paboTaeT Unn ocTbiBaeT.
[ocTynHble Ang KOHTakTa Yactu npmubopa coxpaHsoT
BbICOKYIO TemMrneparypy.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3aLLnTbl OT
aeteun, pekomeHayem Bam BKNHOYUTL 3TO YCTPOMUCTBO.
OuuncTKka 1 4OCTYNHOE MOosfb30BaTENO TEXHMYECKOE
obcnyxnBaHve He JOSMKHO NMPOM3BOAUTLCS AETbMMU
6e3 npucmoTpa.
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- Oetam mnagwe 3 net 3anpeLlaeTcs HaxXoAnTbCS
psaoM ¢ Npnbopom, ecnu B3pocrble He
obecneymBaloT 3a HUMM NOCTOSAHHbIN HAA30p.

1.2 O6wue npaBmna TeXHUKMN 6e30nacHOCTU

Mpnbop 1 ero 4OCTYMNHbIE A5 KOHTaKTa YacTu CUMBbHO
HarpeBalTCsa BO BpeMsa aKcnnyartauyuun. He
NpyKacanTecb K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.

He akcnnyatunpynTe gaHHbI NpMbop C NOMOLLbLIO
BHELLHEro TarMMmepa unn oTaeNbHOW CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOrO ynpasneHus.

OcTtaBneHve Ha BapO4YHOM NaHenu nNpoayKToB.,
FOTOBSALLMXCS Ha XUpe Unn macrie, MoxeT
NpeacTaBnaTb ONACHOCTb U NPUBECTU K NOXapy.

Hwn B KOem criydae He nbiTanuTechb 3anuTb nnams
BOJOW; BMECTO 3TOro BbIKMoYnTE NPpMbOp 1 HakponTte
nnams, HanpumMep, KPbILLKOW U1 NPOTUBOMOXaPHbLIM
OLEeANOM.

He ncnonb3ynte BapoYvHble NOBEPXHOCTU OIS
XpaHeHnsa Kakmx-nmbo npegmeTos.

He cnegyet knacTtb Ha BapOYHY NOBEPXHOCTb
MeTannuyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXW, BUITKK,
NOXKM U KPbILIKW, TaK KaK OHWU MOTyT HarpeTbCs.

He ncnonb3ynte NnapooyncTuTenu s O4YMCTKN
npubopa.

Mocne ncnonb3oBaHUS BbIKMOYUTE KOHADOPKY ee
PYYKOM ynpasBrieHUs N He norarantecb Ha JaTyuK
obHapyXeHus nocyapl.

Mpn obHapyXeHUn TPELLMH Ha CTEeKNOKepaMmUYeCcKom
NaHesn Unn Npu ee pacTpeckuBaHUM OTKIIOYUTE
Npnbop BO nsbexaHne NopaKeHust ANeKTpU4eCcKnm
TOKOM.

B cnyyae noBpexaeHus WHypa nuTaHus BO
n3bexaHne Hec4HacTHOro crnyyasi OH JOMKeH ObITb
3aMeHEeH U3roToBuUTeNneM, aBTOPU3OBAHHbLIM
CEPBUCHBLIM LEHTPOM UMK CrielnanmcTom
paBHO3HAYHOM KBanunukaymnen.
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2. YKA3AHUA NO BE3OINACHOCTH

2.1 YcTaHOBKa 2.2 NMNoaknto4vyeHue K

i BHUAMAHME! anekTpoceTu

YcTaHoBka npubopa fomKHa
OCYLLIECTBNATLCSA TONbKO
KBanMuumMpoBaHHbIM
nepcoHanom!

YpanuTe BCHO yNakoBKy.

He ycTtaHaBnuBante n He
nopknovante npubop, ecnm oH uvmeet
noBpexaeHus.

CnepyinTte NpUNOXeHHbIM K Npnbopy
WHCTPYKLMAM MO ero yCTaHOBKe.
BbigepxuBanite MUHUMAIbHO
O0nyCTMble 3a30pbl MeXay
cocegHumu npubopamu un
npegmMmeTamy mebenu.

[MpnBop nmeeT GonbLUOW BeC: HE
3abbiBaniTe 0 mepax
NpPeaoCTOPOXHOCTU NP ero
nepemelyeHun. O6sa3aTensHO
ncnonb3ymnTe 3aWnTHbIE NepyYaTKu.
[ToBepxHOCTW CPe30B CTONELLHMULbI
HeobX04MMO MOKPbITb rEPMETUKOM BO
nsbexaHvne nx pasdbyxaHus nog
BO34ENCTBMEM Bnaru.

3awutnTe aHuLLe npubopa oT napa u
Braru.

He yctaHasnuBante npubop Bosne
OBepew unu nog okHamu. ITo
no3BonuT n3bexaTtb NageHus ¢
nprbopa KyxOHHON nocyabl Npu
OTKPbIBaHWUW ABEPU UMK OKHA.

B cnyyae yctaHoBku npnbopa Hag
BbIABVXHBIMU ALLMKamn ybeanTecs,
4YTO MexXay AHuLLeMm npubopa n
BEPXHUM SILLIMKOM MMeeTCA
[0CTaTOYHOE AN1st BEHTUNSALUK
NPOCTPaHCTBO.

[Ho npnbopa cnnbHO HarpeBaeTcs.
Y6enuTecb pa3amecTuTb nNog
nprubopom noxapobesonacHyto
pasfenuTenbHyo NPoKnaaky ans
npegoTBpaLleHns goctyna K npubopy
CHM3Yy.

Ob6ecneybTe cBOOOAHbIN
BEHTUNSALMOHHbIV MPOCBET LLUMPUHON
2 MM Mexay CTonewHuuen n
nepegHer YacTbio U3OeNUs Nof HEW.
["apaHTus He pacnpocTpaHseTcs Ha
NOBPEeXAeHWs, Bbl3BaHHblE
OTCYTCTBMEM JOCTAaTOYHOro Ans
BEHTUNSUMM NPOCTPaHCTBA.

BHUMAHUE!

CyLiecTByeT puck noxapa v
NOPaXeHWs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Bce anekTpuyeckne nogknioyeHns
OOIMKHbI NPON3BOANTLCH
KBanMuULUMPOBaHHbLIM 31EKTPUKOM.
Mpnbop fomKeH ObITb 3a3eMIIeH.
lMepen BbINOMHEHMEM KaKunx-nmbo
onepauuii no YicTke npubopa unu no
YXOAY 3a HUM ero criegyeT OTKMIoUYNTb
OT CETU SNEKTPONUTaHUS.
Y6eautecb, 4TO NnapameTphbl
3MEKTPONUTaHNS, YKa3aHHble Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU SaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpoceTn. B npotuBHOM cnyyae
BbI30BUTE ANeKTpumKa.

Y6eauTtecb B NpaBuUnbHOCTH
yCTaHOBKM npubopa. HennoTtHo
3ahMKCUPOBAHHbIV CETEBOW LLHYP
Uy BUNKa (ecnv 3To NPUMEHUMO K
AaHHomy npubopy), KoTopast
HEMNMOTHO OEPXUTCS B PO3ETKE,
MOXET NPUBECTU K NeperpeBy
KOHTaKTOB.

Vcnonb3yinTe COOTBETCTBYIOLLNIA
3MeKkTpoceTeBON kabenb.

He ponyckaiite crnyTblBaHWA
3M1eKTPOonNpoBOAOB.

MosaboTbTecb 06 yCTaHOBKE 3aLLuThI
OT NOpaXXeHNs ANEKTPUYECKUM TOKOM.
CeTeBOMW LWHYP He JOIMKEH ObITb TYro
HaTsHYT.

Mpwn nogkntoyeHnn npubopa Kk
po3eTkam, pacnonoXeHHbIM Ha
©nM3KOM OT HEro paccTosiHWK,
ybeauTech, YTO CEeTEBOW LUHYP UNn
BWIKa (ecnv 3To NPMMEHUMO K
OaHHOMY nNpmbopy) He kacaeTcs
ropsiyero npubopa munu ropsiven
nocyabl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YAMUHUTENAMMU.

CneguTte 3a TeM, 4YTOObI He
noBpeanTb BUMKY (ecnun 3To
NPYMEHUMO K JaHHOMY npubopy) n
ceTeBol kabenb. [ns 3amMeHbl
ceTeBOro kabens obpatmTech B



aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP
WINN K SNEKTPUKY.

Oetanu, 3awuuiaoLire TokosegyLime
WY N30NMpOoBaHHbIe YacTu npubopa,
[OOIMKHbI ObITb 3aKpenneHbl Tak,
4TObbI NX BbINO HEBO3MOXHO yAanNUTb
6e3 cneuuanbHbIX MUHCTPYMEHTOB.
BcTaBnsvite BUnKy ceteBoro kabens B
pO3eTKy TOMBbKO BO KOHLE YCTaHOBKM
npubopa. Ybegutecs, 4To nocne
YCTaHOBKWN MMeeTCH AOCTYN K BUIKE.
He nogknioyanTe npubop k poseTke
3MEeKTPONUTaHWs, ecnv oHa Mroxo
3aKpensieHa unu ecnv Bunka
HEMNOTHO BXOOWT B PO3ETKY.

[ns oTkntoveHus npubopa ot
3MEKTPOCETH He TAHUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Becerga 6eputech
3a caMy BUIKY.

CnepyeT ncnonb3oBaTb NogxoasLime
pasmblKatoLme ycTponcTaa:
npenoxpaHnTenbHbIe
aBTOMaTU4yeckue BbliKNoYaTenu,
nnaBkne npeaoxpaHuTenu
(pe3bboBble nnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyet
BbIKpy4MBaTb 13 rHe3aa), asTomaThbl
3aLLUTbI OT TOKa YTEeYKN 1 nycKaTenu.
Mpunbop aomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3M1eKTPOCETH Yepes YCTPONCTBO,
No3BONSOLLEE OTCOEANHATL OT CETU
BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO AN
n3onsauum AomkHo obecneunsatb
paccTosHe MeXay PasoMKHYTbIMU
KOHTakTamu He MeHee 3 MM.

2.3 dkcnnyarauus

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pyCK TpaBMbl,
OKOrOB M NMOpaxeHUs
3MEeKTPUYECKUM TOKOM.

Mepen nepBbIM UCMONB30BAHNEM
yAanuTe BCo YMaKoBKY, HAKMenku 1
3aLUMTHYIO NMEHKY (ecnu oHa
nmeeTcs).

VcnonbaynTe npnbop B Xunbix
NOMELLEHUNSAX.

He nameHsiiiTe napameTpbl JaHHOTO
npubopa.

YpocTtoBepbTeCh, UYTO
BEHTUMSLMOHHbIE OTBEPCTUS HE
3aKPbIThI.

He octaensvite npubop 6e3
npucmMoTpa BO Bpemsi ero paboTbl.
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Mocne Kaxgoro ncnonb3oBaHWs
BbIKMoYariTe KOH(OPKM.

He nonarantecb Ha geTekTop
Hanuuns Nocyabl.

He knaguTe Ha KOH(POPKM CTONOBbLIE
npubopbl UK KpbILLKK KacTpronb. OHK
MOFYT CUITbHO HarpeTbCs.

Mpwn ncnonb3oBaHun npubopa He
KacanTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecrnm Ha Hero
nonana soga.

He vicnonbayite npubop kak
CTOMELUHNLY U NOACTaBKy ANns
Kaknx-nmbo npeameToB.

B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TpeLwnH HeMeaneHHO OTKMIoYnTe ero
OT CETU aNeKTponuTaHus. 1o
NO3BONUT NPEAOTBPATUTL NOpaxeHue
3MEKTPUYECKNM TOKOM.
[Monb3oBatenu ¢
UMMNaHTVPOBAHHbLIMU
KapauoCTUMYNATOPaMU He JOIKHbI
npubnmkaTtbcsa k paboTaroLemy
npubopy C MHOYKLNOHHBLIMM
KOHhopkamu 6nimke, yem Ha 30 cm.
MomelleHne NpoayKTOB B ropsiyee
Macro MOXeT NPUBECTYU K ero
pa3bpbI3rnBaHuio.

BHUMAHMUE!
CyLuiecTByeT onacHoOCTb
BO3ropaHusi Unu B3pbIBa.

Mpw HarpeBe xupbl U Macna mMoryT
BbIAENATb NerkoBocnnaMmeHsoLmecs
napbl. He gonyckante npucyTcTBus
OTKPbITOro NAIaMeHM 1 HarpeTbIxX
npeameToB Mpu UCMONb30BaHUK ANsi
NPUroTOBIEHUS XNPOB 1 Macen.
O6pa3syemble CUbHO HarpeTbiM
Macriom napbl MOTyT NPUBECTU
€aMOornpomn3BOfIbHOMY BO3ropaHuio.
Vicnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
copepxaTtb OCTaTKu NPOAYKTOB, YTO
MOXET NPUBECTU K Ero BO3ropaHuio
npu 6onee HMU3KMX TemnepaTypax no
CpaBHEHMIO C MacnoMm, KOTopoe
NCnonb3yeTcs B NepBbIv pas.

He knaguTe Ha npubop, psSaoMm ¢ HUM
WU BHYTPb HETO
nerkoBocnnameHsoLmecs
martepuvansl Unu n3genus,
nponuTaHHble
nerkoBocnnameHsLLMMUCS
BelllecTBaMu.
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BHUMAHUE!
CyLiecTByeT p1ck
rnoBpexaeHus npubopa.

AN

He cTtaBbTe Ha nNaHenb ynpasneHus
rOPSIYYH KyXOHHYIO nocyay.

He nossonsawTe )XMOKOCTU NOMHOCTLI0
BbIKMMATb U3 Nocyabl.

He ponyckanTe nageHus Ha
NOBEPXHOCTb Npunbopa kakmx-nnbéo
NpPeaMeTOB WU KYXOHHOW NOCyAbl.
OTO MOXET NPUBECTM K ee
NOBPEXAEHNIO.

He BkntovanTe koHgopku 6e3
KYXOHHOW MOCYAbl UMK C NyCTOW
KYXOHHOW Nocy10M.

He knagute Ha npubop
antoOMUHMEBYH (OOMbIY.
CTeKnsHHyo/CTeKNoKepaMmyecKyo
NMOBEPXHOCTb MOXHO nouapanaTb,
nepeasuras no HEMy YyryHHy unm
antMUHMEBYIO Nocyay, a Takke
nocyay C noBpexaeHHbIM gHoMm. [pu
nepemMeLLeHn nogobHbIX NpeaMeToB
obsa3aTenbHO nogHUManiTe Ux ¢
BapOYHOWN NaHenu.

[aHHbIi npnbop npegHasHaveH
TONbKO ANS NMPUrOTOBMNEHUS MULLN.
Ero He cneayeT ncnonb3osaTtb B
Opyrux Lensix, Hanpumep, ans
oborpeBa NoMeLLEeHNIA.

2.4 Yxoq v ouncTka

Bo n3bexaHne nospexaeHus
MOKpbITUSI NpMbopa NPon3BOAUTE €ro
PErynsipHYO OYMCTKY.

3. ONNCAHUE N3OENUA

3.1 ®yHKUMOHArbHbIE 3fIeMEeHTbl BapO4HOW NaHenu

265mi

I

N
|
@

®

=

Mepen kaxxgow 04NCTKOW
BbIKNtoYariTe npubop 1 faBaite emy
OCTbITb.

OTkntoyarite Npubop OT aNeKTpoceTU
nepep ero npouNakTN4ecKnm
obcnyxmBaHnem.

He ncnonb3yiiTe onst o4ncTkn
npubopa nogaBaemyo nog,
AaBneHvem Body unu nap.
MpoTupainTe Npnbdop MArkov BNaxHowm
TPSAMNKOW. Vicnonb3yiiTe TONbKo
HelTpanbHble MotoLme cpeacTaa. He
ncnonb3yiite abpasvBHble CPeacTBa,
LapanatoLiyme rybku, pactsoputenu
Uny meTannuMyeckme nNpeameThbl.

2.5 YTnnusauumsa

AN

BHUMAHUE!
CyLyecTByeT onacHoCTb
TPaBMbl UNW yayLLIbS.

[nsa nony4eHus nHpopmaumm o ToMm,
KaK HagnexwvT yTunuamposaTb
AaHHbI Npubop, obpaTtntech B
MECTHbIE MyHULMNAnbHbIE OpraHbl
BMnacTu.

OTkntounTE NPUBOpP OT 3NEKTPOCETU.
OTpexbTe U yTUNu3npyinTe kabenb
3MNEKTPONUTaHuS.

2.6 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuteck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.

[MpumeHsnTe ToNbKO OpurnHanbHble

3anacHble 4acTu.

NHAOyKUMOHHas KoHopKa
KoHdopka

MaHenb ynpasneHust
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3.2 ®yHKUMOHalbHbIe 3f5IeMEeHTbI NaHenu ynpaBrieHus

i, :

O

?

B

STOP
¥
GO

N\
POWER
A

.

v A4

~ A B

I — |
- 5~ N O

NN\

N\
POWER
A

e
m m

YnpaBneHue npubopom OCYLLECTBSIETCHA C NMOMOLLbIO CEHCOPHbIX nonel. Pabota
dYHKLMIA noaTBEPXKAAETCA BbIBOAOM MHOPMaLUM Ha OUCTNEN, a TakKe BU3yanbHOW
1 3BYKOBOW MHOUKaLMEN.

CeHco ®PyHKUMA

pHoe
none

KommeHTapui

H

O)

BKI1/BbIKT1

BkntoyeHne 1 BbIkNoYeHE BapOYHON
naHenu.

)

B

Briokup. kHonok / ®yHKUMS
«3awuTta ot geTen»

BrnokupoBka/pa3bnokmpoBka naHenu
ynpaeneHus.

=

STOP
Go

STOP+GO

BkntoyeHne u BbikntoveHne yHKLUN.

=

MHaukaums moLHocTn
Harpesa

OTOGpaxeHWe 3HaYEHUs1 MOLLHOCTY
Harpesa.

&

MHavkaTopbl KOHOPOK
ans Tavimepa

OT06paxeHne KOHMOPKK, AN KOTOPOM
yCTaHOBIEH Tanmep.

Oucnnen Tanvepa

OTo6paxeHne BpeEMEHN B MUHYTaX.

[~ >

BkritoueHve ¥ BbIKITOYEHUE BHELLHETO
KOHTYypa.

&)

Bbi6op koHdopKK

-l
I+

YBenuyeHune unm YMEHbLLUEeHNe BpeMeHN.

B

YcTaHoBka MOLLHOCTU Harpesa.

—
-

Gl <>

Knasuiwa dyHKuum
«Byctep»

BkntodeHne u BbikntoveHne yHKLUN.
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3.3 HgukaTopbl CTyreHen HarpeBa

Oucnnen OnucaHue
KoHdopka BbIKMoYeHa.

0-6/6)-E

KoHdbopka paboTtaeT.

BeinonHsietcst pyHkuma STOP+GO.

@ BbinonHsaeTca dyHKuuss ABTOMaTUYECKUIA Harpes.

[E] BeinonHsaetcs Knasuwa dyHkyun «byctepy».

& WG Bo3sHukna HencnpaBHOCTb.

KoHdbopka elle He ocTbina (ocTaTouHOoEe TEMNJIO).

BeinonHseTcs dpyHkumsa bnokvp. kHomok /PyHkums «3awmuta ot
neTten».

Ha koHdhopke HaxoaMTca HenoaxoasLlas nocyaa, Unm oHa CrvLLKOM

Mana, unu nocyabl BOOﬁIJJ,e HEeT.

G) BbinonHsaeTcs yHKUMs ABTOMATUYECKOE OTKITOYEHME.

3.4 UHaukaums octaTo4yHOro
Tenna

/N

BHUMAHME!

CyLuiecTByeT onacHoCTb
OXOra 13-3a 0CTaTOYHOTO
Tenna.

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefneHus no TexHuke
©e3onacHocTu.

AN

4.1 BknroyeHue nnu
BbIKINOYeHue
Haxmute Ha OAHY CEeKyHAY Ha KnaBully

@, YTOObI BKMHOYNTL UMK BIKMHOYNUTD
BapO4HYHO NaHenb.

VIHAYKUMOHHBIE KOH(POPKKM co3aatoT
Tenno, Heobxoammoe Ans
NPUroTOBNEHUS NULLN,
HenocpeacTBEHHO B AHULLE
YCTaAHOBMNEHHOW Ha HUX Nocyapbl.
CTeknokepamuvka HarpeBaeTcs OT Tenna
KYXOHHOW nocyAbl.

4. EXXEDHEBHOE UCIOJIb3OBAHUE

4.2 ABTOMaTU4yeckoe
OTKITI0OYeHue

[OaHHas pyHKUMA aBTOMaTUYECKN
BbIKITI0YaeT BapO4HYIO NaHernb, ecnu:

*  BbIKMKOYEHbI BCE KOH(OPKY;

* He yCcTaHOBMeHa MOLLHOCTb nocne
BKITIOYEHWNSI BapOYHOW NaHenu;

* MaHenb ynpaeneHusi Y4em-nmbo
3anuTa unu Ha Her 4YTo-nnbo
HaxoamMTCs AonbLUe AeCSTU CeKyHn
(ckoBopoga, TpsAnka 1 T.n.). Beigaetcs
3BYKOBOW CUrHar, nocne 4yero
BapoYHas naHernb BbIKMNOYaeTCs.
Y6epute npegMeT Unv NpoTpuTe
naHernb ynpaBrneHust.



* MaHenb CTAaHOBWTCS CIIULLKOM
ropsiye (Hanpumep, Koraa XMaKocTb
B nocypae BblkunaeT gocyxa). Mepeq
crneyoLwyM UCMoNb30BaHNEM
BapO4YHOW NaHenu ganTte KoHdopke
OCTbITb.

* MCnonb3yeTcs Henoaxoasias

nocyfa. 3aropaeTcs 3Ha4oK , "
yepes [Be MUHYTbI KOHGOPKa
aBTOMaTUYeCKU NpekpalLaet paboTy.
* KOH(hopKa He Bbina BbIKIYEHa UK
He Gblina n3MeHeHa MOLLHOCTb
HarpeBa. Yepe3 HekoTopoe Bpems

3aropaeTcsi 3HavoK E] 1 BapoyHas

naHenb BbIKIYaeTCs.
CoOOTHOLWEHMNE YPOBHSI MOLLHOCTH
HarpeBa U BpemeHu paboThkl, nocne
KOTOpPOro Bapo4Has naHenb
BbIKNn4aeTcs:

MowHocTb BapouHas naHenb

HarpeBa OTKIo4aeTcs
yepes

’ 1-2 6 yacoB

3-4 5 yacos

5 4 yaca

6-9 1,5 yaca

4.3 3HayeHne MOLLHOCTH
HarpeBa

HaxmuTe Ha /\ YTOObI YBENNYUTb

MOLLIHOCTb HarpeBa. HaxmuTe Ha V
YTOObI YMEHBLUNTL MOLLHOCTb HarpeBa.

Haxmute ogHOBpEeMeHHO Ha An V
YTOObI BLIKIHOUYNTL KOHGOPKY.

4.4 BknroyeHue n
BbIKINOYeHMe BHeLHUX
KOHTYpPOB.

MoskHO nogobpaTtb NOBEPXHOCTb
HarpeBa noj pasmep KyXOHHOW Nocyabl.

Mcnonbayiite ceHcopHOe none: €@)

BknroyeHune BHeLLHEro KOHTypa:
KOCHWUTECH N0BOro CEHCOPHOro NOss.
3aroputcst UHoUKaTop.
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BbikntoyeHue BHewwHero KOHTYypa:
HaXMManTe Ha CEHCOpHOe nose, noka
MHONKaATOp He noracHer.

4.5 ABTOMaTM4YeCKUM Harpes

BkntoyeHne gaHHoW hyHKLMM No3BonseT
OOCTWYb HYXXHOI MOLLHOCTMN Harpesa B
Oonee KOpOTKMIA cpok. Ha HekoTopoe
BpeMsi PyHKLMS yCTaHaBnnBaeT
MaKCUMarnbHyt MOLLHOCTb Harpesa, a
3aTeM yMeHbluaeT ee Ao TpebyemMoro
YPOBHSA.

[ns BknoveHns yHKUUn
KOH(opKa AomkHa ObiTb
XONOAHOW.

OnsA BKNoYeHUs 3Ton pyHKUMM AnA

POWER

BblGpaHHOW KOH(pOPKM: KOCHUTECH
(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KocHUTeCb
VAN (BbICBETUTCS @). Cpasy xe

KOCHUTECH \/ noka He BbICBETUTCS
HY>KHbI YpOBEHb MOLLHOCTW. Yepes 3

CeKyHAbl BbICBETUTCS (7).
YT106bI BLIKNIOYUTb 3TY (PYHKLUIO:
kocHuTecs /\.

4.6 KnaBuwa hyHKUuUM
«bycTep»

[aHHasa dyHKUMSA yeunuBaeT Harpes Ha
WHAYKLMOHHBIX KOH(POPKaXxX. ®yHKLMIO
MOXHO BKMIOYNTb ANS UHAYKLUMOHHOM
KOH(POPKM TONBKO Ha OrpaHNYeHHbIN
nepwog BpemeHu. Mo ncrevyeHun atoro
BPEMEHW MHAYKLMOHHAs KOHdopKa
aBTOMaTUYECKM NepeknyaeTcs
obpaTHO Ha MakcMMarsbHbIA YPOBEHb
MOLLHOCTW.

Cwm. MnaBy «TexHuyeckne
AaHHble».

Onsa BkntovyeHUs PyHKUUK Ans

~
POWER

BblGpaHHOM KOH(pOPKU: KocHUTECH "',
BeicseTnTCH @
YT106bI BbIKMOUYNUTE 3TY (PYHKLUIO:

N\

POWER

KOCHUTECb ~— UInn .
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4.7 Tanmep

Tanmep ob6paTHoOro otcyeta

[aHHasa dyHKUMA ncnonsb3dyeTtcsa Ans
oTcyeTa NPOAOIMKUTENBHOCTM paboThbl
KOHMOPKW 3@ OAUH LMK MPUrOTOBMEHUS.

CHavana BbibepuTe KOH(hOPKyY, a
3aTeM YCTaHOBUTE AaHHYIO (PYHKLMIO.
MoLLHOCTb HarpeBa MOXHO BbIGUpaTh 40
WK nocrne yCTaHOBKW AaHHOW PyHKLMN.

Bbi60p KOH(POPKU: HAXXMUTE HA O
HECKOMbKO pa3s 4o Tex Mop, noka He
3aropuTcsa MHAMKaTop,
COOTBETCTBYHOLLUUIA HEOOXOAMMON
KOHpopke.

BknioyeHne pyHKLUMN NN nameHeHne
TeKyLLero BpeMeHUu: HaXXmMuTe Ha +

unu ~ Taimepa, YTobbl YCTaHOBUTb
Bpems (00 - 99 B muHyTax). Korga
MHAMKATOP KOH(DOPKU HAaUYMHaeT
MeAEeHHO MUraTb, 3anyckaeTcst
06paTHbI OTCYET BPEMEHMN.

npOCMOTp ocTaBLlerocsd BpeMeHu:

BblGepuTe KOHOPKY C nomou.u:ro@.
MHankaTop KOHGOPKN HAaYHET BbICTPO
muratb. Ha gucnnee otobpasmtcs
ocTaBLLUEeecs 40 KOHLa oTcyeTa Bpemsi.

YT106bI BbIKMIOYUTL 3TY (PYHKLMIO:
BblbepuTe KOHOPKY C On HaXXmMuTe Ha

—. Mpubop npon3BogMT 0OpaTHbLIN
oTcyeT ocTaBLuerocsi Bpemenu Ao 00.
VHankaTop KOH(OPKM noracHeT.

@ Mo ncreyeHun 3aagaHHoOro
BpeMeHu BblgaeTcs
3BYKOBOW CUrHan u
HauynHaeT muraTb 00.
KoHdbopka oTkntovaeTcs.

OTknoYeHne 3ByKa: KOCHUTECh .

Tanmep

MoxHO ncrnonb3oBaTb AaHHYK OYHKLMIO
B KayeCTBe TalMepa, Korga BapoyHas
naHenb BKIIOYeHa, a KOHOPKU He
ncnonb3yTes (Ha gucniee npu 3Tom

NOSIBUTCS 3HAYOK ).
Y1006bI BKNIOUYMTb 3TY PYHKLUIO:

kochutecs 0. Haxmure Ha + nnn —
Tanmepa, YTobbl 3aaatb Bpems. Mo
NCTEYEHNN 3a4aHHOr0 BPEMEHM

BblaeTCsi 3BYKOBOW CUIHamn 1 HaunHaeT
muratb 00.

OTKNoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

[aHHasa dyHKUMA He BrvsaeT
Ha paboTy KOHOPOK.

4.8 STOP+GO

[aHHaga dyHKUMA nepeBoanT Bce
paboTatoLme KoHPOPKU Ha
HaMMeHbLLYIO CTyMeHb HarpeBsa.

Mpu paboTe AaHHON YHKLUM YPOBEHD
MOLLHOCTW HarpeBa U3MeHUTb Hemb3si.

[aHasa pyHKuMa He oTKmo4aeT yHKUMN
oTcyeTa BPEMEHM.
YT10ObI BKNIOYUTL 3TY (byHKLMIO:
STOP
KocHUTECh d . BuiceeTuTes (o).
YT106b! BIKNOYUTL 3TY PYHKLUIO:

STOP
KOCHUTECb ¢o . BbiCcBETUTCSA
npegblayliee 3HayeHne ypoBHSI
MOLLIHOCTW Harpesa.

4.9 Bnokunp. KHONoK

Bo Bpemsi paboTbl KOHOPOK MOXKHO
3a6nokMpoBaTh NaHesb ynpaBreHus.
370 npegoTBpaLLaeT cnyvanHoe
M3MEHeHVEe MOLLHOCTUN Harpesa.

CHauana yctaHoBUTe XenaeMbin
ypOBeHb Harpesa.

YT106bI BKNIOYUTL 3TY (bYHKLMIO:
kochuTecs (1. Ha 4 CeKyH/bl NosiBUTCS
.Taﬁmep NPOAOMKUT paboTy.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
kochuTecs (. BeicseTuTen npeabigyuiee
3HayeHne ypoBHS MOLLIHOCTM Harpesa.

Mpw BbIKMIOYEHUN BAapOYHON
naHenu BbIKIYaeTCs 1 aTa

PYHKLMS.

4.10 dyHKUMA «3awmTa ot
aeten»
Ota dyHKUMa npegoTBpaLlaeT

cnyqa|7|Hoe ncnonb3oBaHune Bapquon
naHenu.

YT100ObI BKIHOUYUTb 3TY (PDYHKLMIO:
Bkntounte BapoYHyto NaHenb npu



nomoLLu @ He 3apaBaiiTe H1kakoro
YPOBHS MOLLHOCTU Harpesa. Haxmute Ha

B N yaepxuBanTe YeTbipe CeKyHabl.
BbicBeTuTCH . BbiknounTe BapoyHyto
naHenb Npy NOMOoLLM @.

YT106bI BIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
Bkntounte BapoyHyto naHenb npu

nomoLLu @ He 3apaBaiiTe H1kakoro
YPOBHSA MOLLHOCTU Harpesa. Haxmute Ha

B N yaepXuBanTe YeTblpe CeKyHabl.
BbicBeTuTCH . BbikntounTe BapoyHyo
naHenb Npy NOMOoLLM @.

OTMeHa PYHKUUM Ha OAUH LMKI
NpUroToBneHus: Bkniounte BapoyHyto

naHenb npu noMmoLyn @ BbicBeTuTCS

. Haxmue Ha [ yaepxuBaniTe
YyeTbipe cekyHAbl. BbibepuTe cTyneHb
Harpesa B TeyeHue 10 cekyHA.
BapoyHoli naHenbo MOXHO
nonb3oBatbCs. MNocne BbIKNoYeHUs

BapPOYHOI NaHenu npu MoMoLLm ®
JaHHas YHKUMS BKIOYaeTcs CHoBa.

4.11 ®yHKuua Cucrema
ynpaBreHusi MOLHOCTbIO

*  KoHtopkn 06beanHATCS B rpynnbl
COrNacHO VX PacnonoXeHNto 1

5. MOJIE3HbIE COBETbI

BHUMAHMUE!

Cwm. naBebl, cogepxalymne
CBefneHnsa No TeXHUKe
Ge3onacHocCTu.

AN

5.1 KyxoHHasa nocyfa

(i)

B MHOYKUMOHHBIX KOHOopKax
paboTtaeTt
3NEeKTPOMarHnTHoe none,
KOTOpOe 04eHb BbICTPO
HarpesaeT nocyay.
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HOMepy hasbl B BAPOYHOW MaHenu.
Cwm. nnnioctpayuto.

*  MakcumanbHas anekTpuyeckas
Harpyska Ha kaxagyto dasy
coctasnsiet 3700 Br.

* [aHHas pyHKUMS 4eNUT MOLLHOCTb
MeXay ABYMsi KOHGOpKamu,
NOAKIMIOYEHHBIMW K OAHOM hase.

*  ®yHKUMA 3anyckaeTcs, koraa obas
aneKTpuyeckas Harpyska KOHOPOK,
NOAKMIOYEHHBIX K O4HOW dhase,
npesbiwaet 3700 BrT.

* [aHHast pyHKUNS yMeHbLUAeT
MOLLHOCTb, MOABOANMYIO K ABYM
APYrMm KOHOPKaM, NOAKIOYEHHbIM
K TOW Xe dase.

» B 30He gucnnes, oTHocALencs K
KOH(OpPKeE, MOLLHOCTb KOTOPOWA
CHWXeHa, nooyepeaHo
oTobpaxatTcsa ABa YPOBHS Harpesa.

YcTaHaBnuBanTe Ha
KOHPOPKM TOMbKO nocyay,
NPUrogHyto Ans
MCMNorb30BaHus C
NHOYKUMOHHbLIMMN
BapOYHbIMK NMaHensIMu.

(i)

MaTepuan nocyabl

*  NOAXOAMUT: YyryH, CTanb,
3aManupoBaHHasi CTarb,
HepxxaBsetoLas cTanb, nocyaa c
MHOFOCMONHbBIM JHOM
(MapkupoBaHHas ee N3rotToBuTENEM
HY>XHbIM 3HAYKOM).

* He NoAXOoAWT: antoMWHUA, Medb,
naTtyHb, CTEKNo, kKepamuka, papdop.

Mocyaa npurogHa ans

MCNonb30BaHUA Ha UHAYKLMOHHbIX

BapOYHbIX NaHensXx, ecrnu:
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HebonbLUOe KONMMYECTBO BOAbI O4YEHb
ObICTPO 3akMnaeT Ha KOH(OPKE, Ha
KOTOpOW 3agaHa MakcumarnbHas
CTyneHb Harpesa.

K AHY nocyabl NPUTATMBAETCS MarHuT.

(4]
(4]

[IHo nocyab! AOMKHO ObITh
Kak MOXXHO Goriee ToNncTbIM
1 MMIOCKAM.

[Mocyaa, nsrotoBneHHas us
amanupoBaHHoON cTanu, a
TaKke nocyaa c
antoMUHUEBBIM NN MeaHbIM
OHULLIEM MOXET BbI3BaTb
N3MeHeHue uBeTa
CTEeKNnoKepamMn4eckom
NMOBEPXHOCTU.

Pasmepbl nocyabi

VHOYKUMOHHbIE KOHPOPKM B
onpefeneHHbIX npegenax
npucnocabnueatoTcs K pasmepam gHa
nocyabl.

OHeproadheKkTMBHOCTb KOH(OPKHN
3aBUCUT OT AnameTpa KyXOHHON NOCyAbl.
Mocyna ¢ gHWLLEM, pasmep KOTOPOro
MeHbLUEe MUHUMaNbLHO A0MYCTUMOrO,
nony4aeT NULb YacTb 3HEpPruu,
n3ny4aemom KOHOPKONA.

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme
OaHHbley.

CBWCT: UCMOMb3yeTcsi koHopka, Ans
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLIHOCTH, @ NocyAa N3roToeneHa u3
HeCKOIIbKUX MaTepuanos
(MHorocnoriHoe AHo).

ryn: UCNonb3yeTcsi BbICOKUI YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

roLLenkMBaHue: NpoucxoasT
3MEKTPUYECKME NEPEKITIOYEHMSI.
LUMMeHne, XyxokaHue: pabotaet
BEHTUNSATOP.

OTu BMABI LWYMOB SIBNAIOTCA
HOpPMarnbHbIM SIBNIEHWEM U He
03HayaloT, YTO BapoyHas naHenb
HeucnpasHa.

5.3 Mpumepsl
MCNoJib30BaHUs BapO4HOM
naHenu

CoOTHOLLEHNE YCTaHOBKM MOLLHOCTH
Harpesa 1 aHepronoTpebnexuns
KOHOPKM He ABNAeTCs NUHenHbIM. [pn
yBenMYyeHN MOLLHOCTW Harpesa
noTpebneHne KOHGOPKON
3MNEeKTPOo3Hepruy Bo3pacTaeT He B
OAVHAKOBOW Mponopuun. 3TO 03HaYaeT,
4YTO Ha cpedHen CTyneHn Harpesa
KOHopKa NoTpebnseT MeHee NooBUHbI
OT CBOEN HOMUHaNbHOW MOLLIHOCTW.

[MpuBeaeHHble B Tabnuue
OaHHble ABNSATCS
OPVEHTMPOBOYHBIMMU.

5.2 llym BO Bpems paboThbl

Ecnu Bbl ycnbiwanu:

noTpeckvBaHue: Nocyaa U3roToBneHa
N3 HECKOMbKNX MaTepunanos
(MHorocnonHoe gHo).

MowHocTb Ha3HauveHue: Bpema CoBetbl

HarpeBa (muH)

-1 CoxpaHeHue NpUroToBMEHHbIX MO [oTOBbTE NOA KPbILLKOW.
6ntoa TennbiMu. rOTOBHO

ctu

1-2. ["onnanackuii coyc, 5-25 Bpewmsi ot BpemeHu
pacTannvBaHue: ClINBOYHOro nepemMeLumBanTe.
macna, Lwokonaga, xenatmHa.

1-2. CryLueHve: B36UTbIN oMneT, 10-40 [oTOBbTE MOA KPbILLIKOM.

3aneyeHHble anua.
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MowHocTb HasHaueHume: Bpemss CoBeTbl

HarpeBa (muH)

2.-3. MpurotoBnexune puca n 25-50 [lo6aBbTe BOAbI B
MOMOYHbIX 6rtoa Ha KonuyecTBe, Kak MUHUMYM,
MeAneHHOM OrHe, pa3orpes BABOE NpeBbILLIaoLLVM
roToBbIx 6mtoA. konuyecTtso puca. MonoyHble

6ntoga Bpemsi OT BPEMEHM
nomMelumBanTe.

3.-4. [MpurotoBnexne Ha napy 20-45 [lob6aBbTe HECKOBbKO
OBOLLUEW, pbibbl, MsAca. CTOJOBbIX FTIOXEK XUAKOCTU.

4.-5 MpurotoBnexue kaptodens Ha 20 - 60 Wcnonbayiite makc. % n Bogbl
napy. 13 pacyeta Ha 750 r

kapTodens.

4.-5. [MpurotoBnexHue 60 - 150 [o 3 n Xnakoctu nintoc
3HayMTEnNbHbIX 06bEMOB WHTPEAMNEHTDI.

NYLLKY, pary 1 Cynos.

5.-7 Jlerkoe obxapuBaHue: no [NepeBepHyTb NO UCTEYEHUMN
ackanonbl, KKOpAoH bro» n3 rOTOBHO MOMOBWHbI BPEMEHM.
TENATWHBI, KOTNETHI, cTn
OTOMBHbIE, COCUCKYU, MEYEHD,
3anpaBka 13 Myku, snua,

ONVHbI, MOHYMKMN.

7-8 CunbHas obxapka, 5-15 [NepeBepHyTb MO MCTEYEHUN
KapTodenbHble onaaby, MOJIOBVHbI BPEMEHW.

CTENKN 13 cune roBsanHel,
CTEViKM.

9 KunnsiyeHve Boabl, OTBapMBaHWE MakapOHHbIX U3Oenuid, oGxxapusaHue
Msica (rynsiLl, XKapkoe B ropLuoykax), obxapusaHue kapTodens Bo
dpuTIopeE.

P@R KunayeHne 6onbLuoro konmyectsa Bogpbl. BkntoueHa dyHkums «byctepy.

6. YXoa KN OYUCTKA

AN\

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefeHuns no TexHMKe
©e3onacHocTu.

6.1 O6wasn nHcgpopmauusa .

. Bapquyro naHenb HeobxoaAnMo MbITb

nocrne Kaxaoro Ucronb3oBaHusl.
* Cnegute 3a Tem, 4Tobbl HO Nocyabl

Bceraa Obio YACTbIM. .

LlapanuHbl nnu TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTM HE BNUSOT Ha paboTy
BapO4YHOWN NaHenu.

Wcnonbsynte Ans o4ncTkm
crneunanbHoe CpeacTBo AN OYUCTKN
NOBEPXHOCTEN BapOYHbIX NaHenewn.
Mcnonb3ynTte cneunanbHbl ckpebok
Ans cTekna.

6.2 YncTtka Bapo4YHOM NaHenum

Ynansante HemeaeHHoO:
pacnnasfeHHyto nnacTMmaccy,
NMOMNITUNEHOBYHO NIEHKY U MULLEBLIE
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NpoAYKTbI, coaepallune caxap.
WHaye 3arpsisHeHust MOryT npuBecTn
K NOBPEXAEHNIO BApOYHOW NaHenu.
Pacnonoxwute cneumanbHbIi ckpebok
noa, OCTPbIM YrOM K CTEKISIHHOW
NOBEPXHOCTM U ABWUraiiTe ero no 3ToMn
NMOBEPXHOCTW.

Mocne Toro, kak npuéop
NOJIHOCTBLIO OCThIHET, yaansanTe:
N3BECTKOBbIE NATHA, BOAHbIE

& BHUMAHME!

Cwm. naBbl, cogepxalyme
CBefeHuns Mo TEXHUKE
6e3onacHocTu.

pas3Boabl, kKannu xupa, bnecrawme
Benecble NATHA C METaNNNYecknm
oTnvBoM. BapouHyto naHenb cnegyet
YNCTUTb BNAXXHOWN TPSAMKOW C
HEBONbLUNM KONMYECTBOM MOHOLLLETO
cpenctea. [locne YicTku BbITpUTE
BapOYHYH NaHemnb HACyX0 MSrKom
TPSANKOW.

7. MOUCK N YCTPAHEHUE HEUCTNTPABHOCTEN

7.1 Yto penatb, ecnu...

HeuncnpaBHOCTb

Bo3moxHas npuumHa

PelwieHue

BapouHas naHenb He
BKIMIOYAETCH UNK He
paboTtaer.

Bapo4Has naHenb He
NOAKIoYeHa K
3NEKTPONUTAHNIO, UNn
NOAKMIYEHNE NPon3BeaeHo
HeBEepHO.

[MpoBepbTe NpaBUNbLHOCTL
NOAKIOYEHVSA BapOYHOM
naHenu n Hanuyve
HanpsbKeHue B CeTu.
PykoBoacTBy#TECH NPY 9TOM
CXeMOWV MOAKITIOYEHNS.

CpaboTtan npegoxpaHuTensb.

[MpoBepbTe, He ABnAeTCA Nu
npeaoXpaHUTENb NPUYNHON
HewucnpaBHocTu. Ecnn
npegoxpaHnTens cpabotaet
NOBTOPHO, 06paTUTECH K
KBanMULMpoBaHHOMY
3MEKTPUKY.

[ToBTOPHO BKMOYUTE
BapOYHYIO NaHemnb 1 MeHee
yem 10 cekyHA ycTaHOBUTE
YPOBEHb Harpesa.

Bbino HaxaTo
O[HOBPEMEHHO ABa Unn
bonee CeHCOopHbIX Noms.

Cne,u,yeT HaXXUMaTb TOJIbKO
Ha O4HO CEHCOpPHOe none.

BbinonHseTca dyHKuus
STOP+GO.

Cwm. naBy «ExxepnHeBHoe
MCMNOMb30BaHUEY.

Ha naHenb ynpaeneHus
nonana Bofa unu kannu
Xupa.

MpoTpuTe naHenb
yrnpaBneHus.
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HeuncnpaBHoCTb

Bo3MoxHasa npuynHa

PewweHue

BblgaeTtcs 3ByKoBoW curHan,
nocne 4ero BapoyHas
naHersb BbIKNoYaeTcs.
BbikntoueHHas BapoyHas
naHesnb BblAAeT 3ByKOBOM
curHan.

Ha opHo nnv 6onee
CEHCOpPHbIX Monew 6bin
NOMOXeH NOCTOPOHHUM
npegmer.

YpanuTte NnOCTOPOHHUI
npeaMeT C CEHCOPHbIX
nonen.

BapoyHas naHenb
OTKIK4YaeTc4.

Ha ceHcopHom none (D
oKasarncst NOCTOPOHHUI
npegmer.

Yaanvute noCTOpOHHWUIA
npegMeT C CEHCOPHOTO
nonsi.

He pabotaet MHavkaums
0CTaTOYHOro Tenna.

KoHdpopka He Harpenacs,
nockonbky pabotana B
TEeYEHNE CINULLKOM
KOPOTKOro BpeMeHU.

Ecnu koHdopka
npopaboTana 4OCTaToO4HO
[ONro U fofmkHa 6bina
HarpeTbcs, 0bpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

PyHKUMA ABTOMATUYECKUNIA
Harpes He BbIMOMHAETCS.

KoHdopka ropsyas.

[anTte koHdopKe Kak
cnepyeT oCTbITb.

YcTaHoBNEH MakcMMarnbHbIN
YPOBEHb MOLLHOCTM
Harpesa.

MakcumanbHas cTyneHb
HarpeBa Takas e, kak npu
BKIIOYEHMMN BbIOPaHHOMN
dYHKLUN.

YpoBeHb Harpesa Gbin
n
YMEHbLLUEH 40 (@)

HayHute ¢ nonoxeHus ,
MEHSIS1 YPOBEHb MOLLHOCTM
TOMNbKO B CTOPOHY
yBEMUYEHUS.

He BkntoyaeTcs BHELHNIA
KOHTYp Harpesa.

CHavana Bkrntouute
BHYTPEHHWI KOHTYP.

@ Ha koHdopke ¢

HECKOJIbKUMUN 30HaMn
Harpesa 3aMeTHO
3aTeMHeHue.

3aTemMHeHre Ha KOHopKe C
HECKOJTbKMMM 30HaMU
Harpesa ABndeTca
HOpMarlibHbIM ABNEHNEM.

Ha gucnnee yepegytotcs
[Ba pasHbIX YPOBHSI
HarpeBa.

BbinonHseTca dyHKuus
Cuctema ynpaenenus
MOLLHOCTb}O.

Cwm. naBy «ExegHeBHoe
MCMNOMb30BaHNEY.

CeHcopHble nons
HarpeBatoTcs.

[Mocyna cnuwkom 6onbLuas,
unu Bbl noctaBunm ee
CIULLIKOM BIN3KO K
3MeMeHTaM ynpaBneHusl.

Mpu ncnonb3oBaHum
6onbLUOK nocyAbl No
BO3MOXXHOCTW CTaBbTe ee Ha
3a4H1e KOH(OPKN.

BbicBeTUTCH E]

BbinonHsetcs
ABTOMaTU4eckoe
OTKIHOYEHME.

BbiknouuTe BapouHyto
naHenb 1 CHOBA BKITOUNTE
ee.
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HeuncnpaBHoCTb Bo3MoxHasa npuumnHa PeweHune
o «

BN _ BbinonHsaeTca dyHKUus Cwm. NnaBy «ExxenHeBHoe
PyHKUMA «3almTa ot MCMNOMb30BaHNE.
geteny unu Bnokmp. KHOMOK.

=
BT _ Ha koHdpopke oTcyTcTBYET [MocTaBbTe Ha KOHOPKY

nocyna.

nocyay.

Henoaxopsawwmin Tun nocyael.

Vcnonb3ynte nogxonsiyto
nocyay.

Cwm. MnaBy «YkazaHusi 1
pekoMeHaaummn».

[OunameTp AHa nocyapl
CMULLKOM ManeHbK1in ans
[AaHHOWN KOHPOPKK.

Mcnonb3ynte nocyay
noaxoAsLLNX pa3aMepoB.
Cwm. MnaBy «TexHu4eckme
OaHHble».

BbicBeumBaeTcsi cMMBON
1 undppa.

MpowusoLuna ownbka B
paboTe Bapo4HOW NaHenu.

Ha HekoTopoe Bpemsi
OTKIMIOYMTE BAPOYHYHO
naHesnb OT ceTn
ANEeKTPonUTaHus.
OTKNIOYMTE aBTOMATUYECKUN
npepbiBaTenb JOMAaLUHEN
anekTpoceTn. 3atem
BOCCTaHOBUTE
noaknoyeHve. Ecnu

nHamkatop L=J 3aropaetcs
CHoBa, obpaTtutech B
aBTOPWU30BaHHbI
CEPBUCHbIV LEHTP.

BbicBeTUTCS .

Mpoun3soLwwna ownbka B
paboTe Bapo4HOW NaHenu B
pesysbTaTe BbIKANaHWS
BoAbl B nocyae. Cpabotana
dyHKUMs ABTOMaTu4eckoe
OTKIIOYEHME U ccTEMA
3aLWmThl KOHOPKM OT
neperpesa.

BbIkntounTe BapoyHyto
naHenb. CHUMUTE ropsiyyto
nocyay. MNpumepHo vepes 30
CeKyHf, CHoBa BKIOYUTE
KOHAOpPKY. Ecnun npuynHon
HeuncnpaBHOCTM Bbina
nocyga, coobLieHne 06
ownbke nponager.
MHaukauma octaTtouHOro
Tenna MoXeT ocTaTbCs.
[avite nocyne kak criegyet
ocCTbIThb. [1poBepbTE Nocyay
Ha COBMECTUMOCTb C
BapOYHOV MaHenbHo.

Cwm. MnaBy «YkasaHusi 1
pekoMeHaaLumny.




7.2 Ecnu pelueHue HaUTU He
yAaeTcs...

Ecnu camocTosiTeNbHO CNpaBuTbCst C
npobnemoli He ygaetcsi, obpalyantecs B
mMarasuH Unv B aBTOPU30BaHHbIi
cepBUCHbIN LeHTp. MNMpegocTtaBbTe
AaHHble, NpUBeAEHHbIE Ha Tabnuuke ¢
TEXHUYECKMMU AaHHBbIMU. Takke
npuBeanTE KO CTEKIIOKEPAMUKY,
COCTOALLMIA N3 Tpex Lmdp (OH ykasaH B
yrny CTEKNAHHOW NaHenu), n

8. YCTAHOBKA

BHUMAHME!

Cwm. naBbl, cogepxatymne
CBefeHus No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

/N

8.1 MNMepepn ycTaHOBKOM

[Mepepn ycTaHOBKOW BapOYHON NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabnmykm c
TEXHUYECKNMMN AaHHbIMU
NnepeYncrneHHbIe HUKe CBEAEHUS.
Tabnuuka c TEXHNYECKUMN JaHHbIMU
HaxoaMTCs Ha JHULLE BAapOYHON NaHenu.

CepuiiHbin

8.2 BcTtpanBaemble
BapoO4Hble naHenu

SKCI'IJ'IyaTaLU/IFI BCTpanBaeMbIX BapO4HbIX
naHenem pa3pelleHa TOJNbKO nocne unx
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nosiBnsoLieecs coobLieHne ob owmnbke.
Y6enuTech, 4TO BapoyHasi naHesnb
aKCnnyaTnpoBanach npasunbHo. B
NMPOTUBHOM CIyyae TeXHUYeckoe
obcnyxvBaHne, NpefocTaBnsemoe
crneuvanucTamy CEpBUCHOIO LigHTpa uUnm
npoaasua, 6yaeT nnaTHbIM, Aaxe ecnv
CPOK rapaHTuu eLle He UCTEK.
WHCTpYKUMM NO CEPBUCHOMY LIEHTPY U
YCINOBUWSM rapaHTuu NpuBeaeHbl B
rapaHTuiHom bykneTe.

MOHTaa B MeGernb, NpeaHasHaueHHyo
[Nsi BCTPanBaeMblX BapOYHbIX NaHenem
1 OTBEYaIOLLYI0 HEOBXOANMbIM
cTaHgapTam.

8.3 CeTeBoM Kabenb

» BapouHas naHenb noctaenseTcs ¢
CeTeBbIM LLHYPOM.

* [lpu 3ameHe NnoBpeXXaEeHHOro
CeTeBOoro LWHypa WCMosb3yNTe TOMbKO
kabenb cnegytowero Tuna (Mnu
kabenb C 3KBMBANEHTHbIMU
xapakrepuctukamm): HO5BB-F Tmax
90°C. ObpaTtutechb B MECTHbIN
CEpPBUCHbIV LIEHTP.
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8.4 C6opka

A

B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min

min. 500 mm

min. 2 mm

A* ¥
[ *B
[—
> 20 mm%

F
min. 500 mm

A B

12mm 57 mm

28 mm 41 mm

38 mm 31 mm

¥

¥
__*
3 —

R 5mm

55mm

/

pray )
|

min.
12 mm




—_ = min.
=

T4 min.
2 mm

9. TEXHUWYECKUE OAHHbIE

9.1 Tabnuuka c
TeXHU4YeCKUMU AaHHbLIMU

Mogenb HK634150XB
Tun 58 GAD DA AU
MHaykumoHHas 3.7 kBT
CepuiiHbiii Ne .................
AEG

9.2 Cneundmkauma KoHhopok

PYCCKUM

PNC (ko nspenusi) 949 595 095 01
220-240 B 50-60 Iy,

CpenaHo B "'epmaHuu

7.3 kBT

93¢
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KoHdpopka HomuHanbHasa KnaBuwa KnaBuwa OunameTtp
MOLLHOCTb byHKLMMU OyHKLMM KYXOHHOW
(makcumanbHa «bBycTtep» [BT] «Byctep» nocyabl [MM]
A MOLLHOCTb MakcumarnbHas
HarpeBa) [BT] NPoOAOINKUTENDb

HOCTb [MUH]

MNepeaHsasn 2300 3700 10 180 - 210
ne.sast

3agHss nesas 1200 - - 145
MepenHss 1400 2500 4 125 - 145
npasas

3agHss npaBass 1500 / 2400 - - 170 / 265

MoLHoCTb KOHGOPOK MOXeT
He3HauMTemnbHO OTNMYaTLCA OT
npuBedeHHbIX B Tabnuue AaHHbIX. OHa
MOXET BapbMpoBaThbCS B 3aBMCMMOCTU
mMaTepuana n pasmepoB KyXOHHOW
nocyabl.

[ns gocTuKeHns onTUMarnbHbIX
pe3ynbTaToB NPUroTOBMEHUs
NCMOSb3yNTe KyXOHHYIO nocyay,
pa3mMepbl KOTOPOW He MpeBbILLaeT
OnameTpa, ykasaHHoro B Tabnuue.
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10. SHEPTO3PDPEKTUBHOCTb

10.1 CBeneHunsa o6 nsgenuu cornacHo EU 66/2014

VpeHTudukatop mogenu HK634150XB

Twn Bapo4HOW NaHenun BctpanBaemas
BapoyHasi
naHenb

Yncno koHpopok 4

TexHonorus Harpesa

VHAOYKUMOHHBIV
1 U3nyyarLmi

HarpeB
[nameTp Kpyrnbix MepenHas nesas 21cm
KOHOPOK (D) 3apHas nesas 14,5 cm
[MepepHas npaBas 14,5 cm
OnuvHa (O) v wupuHa (L) 3agHss npaBas 017 cm
KOHMOPKN HEKPYT oW Ll 26,5 cm

dopMbl

OHepronoTpebneHune
Kaxxgon koHgopku (EC
electric cooking)

MNepenHasa nesas
3aaHssa nesas
MepenHsas npasas
3agHss npaBas

175,5 BT-u/kr
196,8 BT-u/kr
176,6 BT-u/kr
182,6 BT-u/kr

OHepronoTpebnexune
Bapo4Hou naHenu (EC
electric hob)

182,9 BT-u/kr

EN 60350-2 — BbiTOBbIE

anekTponpubopbl Ansi NPUroTOBIIEHUS!
nuwm — Yactb 2: BapoyHble naHenu — .

MeToabl onpegenexHuns

SKCnNyaTayMOHHbIX XapaKTepucTmuk .

10.2 koHOMMA
3NeKTPO3Heprum

MCI’IOJ'IbSy‘r'l npuBeaeHHbIe HWXe
pekomeHgaumm, MOXXHO S3KOHOMUTb

ANEKTPO3HEPrno BO BpemMA

NPUroToBNeHuA.

» [lpwn HarpeBe BoAbl Ha HanuBanTe
Gonblue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

Mo BO3MOXHOCTM BCErga HakpblBante
NOCyAY KPbILLUKOW.

Mpexae Yyem BKNOYNTb KOHOPKY,
NoCTaBbTE Ha HEE KYXOHHYIO nocyay.
[vameTpbl AHa nocyabl 1 KOHOPKK
OOIMKHbI ObITb OQVHAKOBLIMMU.
Mocyay MeHbLUMX pa3MepoB CTaBbTe
Ha KOH(POPKM MEHBbLLUNX Pa3MepOoB.
Bcerga crtaBbTe nocyay
HenocpeACcTBEHHO MO LEHTPY
KOHOPKW.

Mcnonb3ynte octatoyHoe Tenso ans
NoAAEPKaHWS NULLY B TOpsiYeMm
COCTOSIHUM UnK ANS pacTannmBaHus
NpPOAYKTOB.

11. OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPE[QbI

KOHTeNHepbl Ans cbopa BTOPUHHOro
cbipbsl. MNprHMMas yyacTve B
nepepaboTke CTaporo anekTpobbITOBOro
obopynoBaHnus, Bel nomoraete

/a%
MaTepuans! ¢ cumsornom O cneqyet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKY B COOTBETCTBYHOLLNE
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3aLUTUTL OKPYXKAIOLLYIO cpedy W [ocTaBbTe U3genve Ha MecTHoe
30poBbe YernoBeka. He BbiGpackiBaiiTe npeanpusTue no nepepaboTke
BMeCTe C ObITOBbIMU OTXOA4amu BbITOBYIO ~ BTOPUYHOTO Cbipbsi U oBpaTuTech B
TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOSIOM b4 CBOE MyHULMNANLHOE ynpasneHune.

[aTta npon3BoAcTBa AaHHOIO U3AENUs yKa3aHa B CEPUAHOM
Homepe (serial number), raoe nepeas undpa Homepa
COOTBETCTBYET nocneaHen uudpe roga nponsBoacTaa, BTopas u
TpeTbs Ludpbl — NOPSAAKOBOMY HOMepY Heaenw. Hanpuwmep,
cepuiHbin Homep 43012345 o3HavaeT, 4To usgenve
npov3sefeHo Ha Tpuauarton Hegerne 2014 ropa.

OnekTpontokc PoTteHbypr Mv6X
BopenwsuHrwTpacce 1, 91541, PoTteHbypr,
epmaHus
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