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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

/N\ WARNING!
Risk of suffocation, injury or permanent disability.

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Before any maintenance operation, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug from the socket.
If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.
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Only a qualified person can carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which gives
protection against exposure to microwave energy.

Do not operate the appliance by means of an external timer
or separate remote-control system.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.

Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an
eye on the appliance due to the possibility of ignition.

The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not
be heated in the appliance since they may explode, even
after microwave heating has ended.

The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The temperature of accessible surfaces may be high when
the appliance is operating.
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* The microwave oven is intended to be used freestanding.

* The microwave oven shall not be placed in a cabinet unless
it has been tested in a cabinet.

» The rear surface of appliances shall be placed against a

wall.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

* Do not activate the appliance when it is empty. Metal parts
inside the cavity can create electric arcing.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

» The appliance can be placed almost
anywhere in the kitchen. Make sure the
oven is placed on a flat, level surface and
that vents as well as the surface
underneath the appliance are not blocked
(for sufficient ventilation).

2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

+ All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

» If the appliance is connected to the socket
via an extension cord, make sure the cord
is earthed.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable.
Contact the Service or an electrician to
change a damaged mains cable.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

* Do not change the specification of this
appliance.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

* Do not apply pressure on the open door.

« Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not use the appliance as a work
surface and do not use the cavity for
storage purposes.

2.4 Care and Cleaning

/\ WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the

appliance.

+ Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.
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Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.
Do not allow food spills or cleaner residue
to accumulate on door sealing surfaces.
Fat and food remaining in the appliance
can cause fire and electric arcing when
the microwave function operates.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

If you use an oven spray, obey the safety
instructions on the packaging.

2.5 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:

3. INSTALLATION

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 General Information

/\ CAUTION!

Do not connect the appliance to adapters
or extension leads. This can cause
overloading and risk of fire.

These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.2 Electrical installation

This microwave is supplied with a main cable
and main plug.

The cable has an earth wire with an earthing
plug. The plug must be plugged into an outlet
that is properly installed and earthed. In the
event of an electrical short circuit, earthing
reduces the risk of electric shock.

3.3 Minimal distances

/\ CAUTION!
The minimum installation height is 85 cm.

The microwave is for a kitchen counter top
use only. It must be placed on a stable
and flat surface.

Put the microwave far away from steam,
hot air and water splashes.

If the microwave is too close to a radio or
TV set it may cause interference in the
received signal.

If you transport the microwave in the cold
weather, do not activate it immediately
after the installation. Let is stand in the
room temperature and absorb the heat.
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Dimension mm Dimension mm
C 0 Height 262
1) The minimum height of free space necessary above Width 442
the top surface of the appliance. Depth 343

3.4 Product dimensions

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 General overview
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Lamp
Safety interlock system

Control panel
Power setting knob
Timer knob

A Door opener
Waveguide cover

B Gril
El Turntable support

®

This Product fulfils the requirements of
the European standard EN55011. In
conformity to this standard, this product
is classified as group 2 class B
equipment. Group 2 means that the
equipment intentionally generates radio-
frequency energy in the form of
electromagnetic radiation for the heat
treatment of food. Class B equipment
means that the equipment is suitable to
be used in domestic establishments.

4.2 Accessories

Turntable set

@

Always use the turntable set to prepare
food in the microwave.

Glass cooking tray and turntable support.

Grill Rack

Use for:
e grilling food
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5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Removing protective film

Before first use remove the protective film
from the control panel and the door opening
button.

o

5.2 Initial Cleaning

/\ WARNING!
Refer to "Care and cleaning" chapter.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 General information about using
the appliance

+ After you deactivate the appliance, let the
food stand for several minutes.

* Remove the aluminium foil packaging,
metal containers, etc. before you prepare
the food.

Cooking

» If possible, cook food covered with a
material suitable for use in the microwave.
Only cook food without a cover if you want
to keep it crusty

» Do not overcook the dishes by choosing
too high a power setting and too long a
time. The food can dry out, burn or catch
fire in some places.

» Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells as they may explode.
With fried eggs, pierce the yolks first.
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* Remove all the accessories from the
microwave.

« Carefully clean the oven cavity with a
moist soft cloth.

5.3 Preheating
Preheat the empty oven before first use.

Set the function [J.

Let the oven operate for 30 minutes.
Open the door and let it cool down.
Clean the oven cavity with a moist soft
cloth and dry carefully.

The oven can emit an odour and smoke.
Make sure that the airflow in the room is
sufficient.

pPON=

* Pierce the skin or peel of potatoes,
tomatoes, sausages and similar types of
food with a fork several times before
cooking so that the food does not burst.

« For chilled or frozen food, set a longer
cooking time.

« Dishes which contain sauce must be
stirred from time to time.

* Vegetables that have a firm structure,
such as carrots, peas or cauliflower, must
be cooked in water.

« Turn larger pieces of food halfway through
the cooking process.

« If possible, cut vegetables into similar-
sized pieces.

* Use flat, wide dishes.

* Do not use cookware made of porcelain,
ceramic or earthenware with unglazed
bottoms or small openings, for example,
on handles. Moisture may get into these
openings causing the cookware to crack
when heated up.



» The glass cooking tray is necessary for
the operation of the microwave. Place the
food or liquids on it.

Defrosting meat, poultry, fish

» Put frozen, unwrapped food on a small
angled plate with a container below so that
the defrosting liquid collects in the
container.

+ Turn the food halfway through the
defrosting time. If possible, separate and
then remove the pieces that started to
defrost.

Defrosting butter, portions of gateau,

quark

» Do not fully defrost the food in the
appliance, but let it defrost at room
temperature. It gives a more even result.
Remove all metal or aluminium packaging
before defrosting.

Suitable cookware and materials

Defrosting fruit, vegetables

« If fruit and vegetables should remain raw,
do not defrost them fully in the appliance.
Let them defrost at room temperature.

* To cook fruit and vegetables without
defrosting them first use a higher
microwave power.

Ready meals

* You can prepare ready meals in the
appliance only if their packaging is
suitable for microwave use.

* You must follow the manufacturer's
instructions printed on the packaging (e.g.
remove the metal cover and pierce the
plastic film).

Cookware / Material

Microwave Grilling

Defrosting

Heating Cooking

Ovenproof glass and porcelain with no metal com-
ponents, e. g. Pyrex, heat-proof glass

v v v

Non-ovenproof glass and porcelain 1)

x
x
x

Glass and glass ceramic made of ovenproof/frost-
proof material (e. g. Arcoflam), grill shelf

Ceramic 2), earthenware 2)

Cardboard, paper

RS RN IS
RS RN IS
x

Clingfilm

x
x
x

Roasting film with microwave safe closure 3)

<
<
x

Roasting dishes made of metal, e. g. enamel, cast
iron

v
v
v
v
Heat-resistant plastic up to 200 °C 3) v
v
v
v
X

x
b

Baking tins, black lacquer or silicon-coated 3) X X X \/
Baking tray X X X \/
Browning cookware, e. g. crisp pan or crunch X \/ \/ X

plate
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Cookware / Material Microwave Grilling
Defrosting Heating Cooking
Ready meals in packaging 3) \/ \/ \/ \/

1) With no silver, gold, platinum or metal plating / decorations
2) Without quartz or metal components, or glazes which contain metals

3) You must follow the manufacturer’s instructions about the maximum temperatures.

\/ suitable
X not suitable

6.2 Activating and deactivating the
microwave

/\ CAUTION!

Do not let the microwave operate when
there is no food in it.

1. Turn the power setting knob to select a
power setting.

2. Turn the timer knob to set a time, this
automatically activates the microwave.
If you want to set the timer for less than 2
minutes, first set the timer for more than 2

6.3 Power setting table

minutes and then turn the knob back to
the desired time.
The microwave starts to cook automatically
after the power level and the time are set and
the door is closed.
To deactivate the appliance:

« wait until the appliance deactivates
automatically when the timer knob
reaches the 0 position and an acoustic
signal sounds.

* turn the timer knob to the 0 position.

« open the door. The appliance stops
automatically. Close the door to continue
cooking. Use this option to inspect the
food.

Symbol Power setting Power
{9 Low Stage 130 W
| | (Melting Chocolate, Soften Butter)
—
Defrost 250 W
YY)
450W Medium 450 W
600W Medium High 600 W
s800W High 800 W
Combi Cooking
v Combi Cooking 1 20 % Microwave, 80 % Girill
T
=
1
R ond Combi Cooking 2 30 % Microwave, 70 % Grill
=12
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Symbol Power setting Power

vov Combi Cooking 3 40 % Microwave, 60 % Grill
=3

vvv Grill 1000 W

7. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.2 Inserting the grill rack

7.1 Inserting the turntable set

/\ CAUTION!

Do not cook food without the turntable
set. Use only the turntable set provided
with the microwave.

/\ CAUTION!

microwave function. Risk to ruin the
microwave. Use the grill rack only with
the grill function.

=)
X Girill rack can not be used with the

Place the grill rack on the turntable set.

®

Never cook food directly on the glass
cooking tray.

» Place the glass cooking tray on the
turntable support

8. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

ENGLISH
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8.1 Tips for the microwave cooking

Problem

Remedy

You cannot find details on the amount of food
prepared.

Look for a similar type of food. Increase or shorten the length
of the cooking times according to the following rule:
* Double the amount almost double the time.

Half the amount is a half time.

Set a shorter cooking time or select a lower microwave power.

The food got too dry.

The food is not defrosted, hot or cooked when
the time ends.

Set a longer cooking time or a higher power. Note that large
dishes need a longer time.

After the cooking time ends, the food is overhea-
ted on the outside, but still not ready inside.

Next time set a lower power and a longer time. Stir liquids half-
way through, e.g. soup.

Rice cooking results are poor.

To get better results for rice use a flat, wide dish.

8.2 Defrosting
Always defrost roast fat side down.

Do not defrost covered meat as it may cause
cooking instead of defrosting.

Always defrost whole poultry breast side
down.
8.3 Cooking

Always remove chilled meat and poultry from
the refrigerator at least 30 minutes before
cooking.

Let the meat, poultry, fish and vegetables
stay covered after cooking.

Brush a little oil or melted butter over the fish.

All vegetables should be cooked at the full
microwave power.

Add 30 - 45 ml of cold water for every 250 g
of vegetables.

Cut fresh vegetables into even sized pieces
before cooking. Cook all vegetables with a
cover on the container.

9. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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8.4 Reheating

When you reheat packed ready meals always
follow the instruction written on the
packaging.

8.5 Grilling

Grill flat food items in the middle of the grill
rack.

Turn the food over halfway through the set
time and continue grilling.

8.6 Combi Cooking

Use Combi Cooking to keep the crispness of
certain foods.

Halfway through the cooking time turn the
foods over and then continue cooking.

There are 3 modes for Combi Cooking. Each
mode combines the microwave and the grill
functions at different time periods and power
levels.

9.1 Notes and tips on cleaning

* Clean the front of the appliance with a soft
cloth with warm water and a cleaning
agent.

* To clean metal surfaces, use a usual
cleaning agent.



» Clean the interior of the appliance after
each use to keep it in good condition.
Remove food remains regularly. Make
sure to get rid of excess steam/humidity.

» Clean stubborn dirt with a special cleaner.

» Clean all accessories regularly and let
them dry. Use a soft cloth with warm water
and a cleaning agent.

10. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

10.1 What to do if...

» To soften the remains that are hard to
remove boil a glass of water at the full
microwave power for 2 to 3 minutes.

» To remove odours, mix a glass of water
with 2 tsp of lemon juice and boil at full
microwave power for 5 minutes.

Problem Possible cause

Remedy

The appliance does not op-
erate.

The appliance is not plugged in.

Plug in the appliance.

The appliance does not op-
erate.

The fuse in the fuse box is blown.

Check the fuse. If the fuse blows more
than one time, contact a qualified electri-
cian.

The appliance does not op-
erate.

The door is not closed properly.

Make sure that nothing blocks the door.

The lamp does not operate. The lamp is defective.

The lamp has to be replace.

There is sparking in the

cavity. metal trim.

There are metal dishes or dishes with

Remove the dish from the appliance.

There is sparking in the
cavity.

There are metal skewers or aluminium
foil that touches the interior walls.

Make sure that the skewers and foil
does not touch the interior walls.

The turntable set makes
scratching or grinding
noise.

cooking tray.

There is an object or dirt below the glass

Clean the area below the glass cooking
tray.

The appliance stop to oper- There is a malfunction.

ate without a clear reason.

If this situation repeats call the Author-
ised Service Center.

10.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is on the
appliance. Do not remove the rating plate
from the appliance.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)
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11. ENERGY EFFICIENCY

11.1 Product Information for power consumption and maximum time to
reach applicable low power mode

Power consumption in standby with display on 0.8 W

Power consumption in standby with display off 0.5W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode 20 min

12. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol {7) Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Reparatur erhalten Sie hier:

@ Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

/N\ WARNUNG!

Erstickungs- und Verletzungsgefahr oder Gefahr
bleibender Schaden.

* Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit

eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem

DEUTSCH
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Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalier Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

 Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

+ Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

+ Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

 Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

» Dieses Gerat ist nur flr den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

« ACHTUNG: Wenn die Tur oder Turdichtungen beschadigt
sind, darf das Gerat erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn es von einer Fachkraft repariert wurde.
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ACHTUNG: Erhitzen Sie keine FlUssigkeiten und andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie kbnnen
explodieren.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefuhrt werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Servicezentrum oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs- oder
Reparaturarbeiten ausfihren, die die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.

Bedienen Sie das Gerat keinesfalls Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem.
Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine
Metallbehalter fir Speisen und Getranke. Diese Vorgabe
gilt nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Gréfde und Form
der Metallbehalter, die geeignet fur das Garen in der
Mikrowelle sind, zur Verfigung gestellt hat.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.
Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erhitzen, behalten Sie das Gerat im Auge, da die
Mdglichkeit einer Entflammung besteht.

Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstucken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tichern und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entflammungen oder
Branden flhren.

Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten
Sie die Tur geschlossen, um Flammen zu ersticken.
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+ Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen fihren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

* Der Inhalt von Saugflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgerthrt oder geschuttelt und die
Temperatur geprift werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

 Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier durfen nicht
im Geréat erhitzt werden, da sie explodieren kbnnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.

» Das Gerat muss regelmaldig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

» Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fuhren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt
und moglicherweise zu einer gefahrlichen Situation flihren
kann.

» Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch
sein, wenn das Gerét in Betrieb ist.

* Der Mikrowellenherd ist fur den freistehenden Gebrauch
vorgesehen.

» Der Mikrowellenherd darf nicht in einen Schrank gestellt
werden, es sei denn, er wurde in einem Schrank getestet.

» Die Ruckseite der Gerate muss gegen eine Wand zeigen.

» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwadmmchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

« Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist.
Metallteile im Garraum kdnnen einen Lichtbogen erzeugen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
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2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

+ Das Gerat kann fast tberall in der Kiiche
aufgestellt werden. Stellen Sie sicher,
dass das Geréat auf einer flachen, ebenen
Flache aufgestellt wird und die
Luftungsoffnungen unter dem Gerét nicht
abgedeckt werden (zur ausreichenden
Liftung).

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

* Wird das Gerat Uiber ein
Verlangerungskabel an der Steckdose
angeschlossen, stellen Sie sicher, dass
das Kabel geerdet ist.

* Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Wenden
Sie sich zum Austausch des beschéadigten
Netzkabels an den Kundendienst oder
einen Elektriker.

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

¢ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

« Die Liftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeitsflache und den Garraum nicht zur
Aufbewahrung.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Geréts.

» Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Es dirfen sich keine Lebensmittelspritzer
oder Reste von Reinigungsmitteln auf den
Tardichtflachen befinden.

* Fett- und Lebensmittelriickstdnde im
Gerat kdnnen einen Brand und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion genutzt wird.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegensténde.

« Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie bitte unbedingt die
Anweisungen auf der Verpackung.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei dirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen lber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
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Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Allgemeine Informationen

/\ VORSICHT!

SchlieRen Sie das Gerat nicht an Adapter
oder Verlangerungskabel an. Dies kann
zu Uberlastung und Brandgefahr fiihren.

/\ VORSICHT!

Die Mindesthdhe der Installation betragt
85 cm.

» Die Mikrowelle ist nur fiir die Verwendung
auf Kiichenarbeitstischen vorgesehen.
Das Gerat muss auf einer stabilen und
flachen Oberflache aufgestellt werden.

+ Stellen Sie die Mikrowelle weit weg von
Dampf, HeiRluft und Wasserspritzern.

» Befindet sich die Mikrowelle zu dicht am
Fernsehgerat und Radio kann sie
Stoérungen beim Funk- oder
Fernsehempfang verursachen.

* Wird die Mikrowelle bei kaltem Wetter
transportiert, schalten Sie sie nicht sofort
nach der Montage ein. Lassen Sie sie bei
Raumtemperatur stehen und die Warme
absorbieren.

3.2 Elektrische Installation

Die Mikrowelle wird mit einem Netzkabel und
Netzstecker geliefert.

Das Kabel hat einen Erdungsdraht mit einem
Erdungsstecker. Der Stecker muss an eine
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* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Steckdose angeschlossen werden, die
ordnungsgemal installiert und geerdet ist. Im
Falle eines elektrischen Kurzschlusses
reduziert die Erdung das Risiko eines
Stromschlags.

3.3 Mindestabstande

Abmessungen mm
Al 300
B 200
C 0

1) Freizuhaltender Mindestabstand tber der Oberseite
des Geréts.

3.4 Produktabmessungen

Abmessungen mm
Hoéhe 262
Breite 442
Tiefe 343




4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Gesamtansicht

?q
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O_
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EIE A é

Lampe

Sicherheitsverriegelung

Bedienfeld

Knopf fur die Einstellung der Leistung
Timer-Einstellknopf

@A Tursffner

Wellenleiterabdeckung

A Gril

El Drehscheibe-Stiitze

®

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen
der europaischen Norm EN55011. Dieser
Norm entsrechend wird dieses Produkt
als Gerat der Gruppe 2, Klasse B
eingestuft. Gruppe 2 bedeutet, dass das
Gerat absichtlich Hochfrequenzenergie in
Form von elektromagnetischer Strahlung
zur Warmebehandlung von
Lebensmitteln erzeugt. Gerat der Klasse
B bedeutet, dass das Gerét fiir den
Einsatz in Wohngebauden geeignet ist.

4.2 Zubehor

Drehteller-Set

@

Verwenden Sie immer das Drehteller-
Set, um Speisen in der Mikrowelle
zuzubereiten.

Glasbodenplatte und Drehtellerhalterung.

Grillrost

Verwendung fur:
¢ Grillen von Speisen

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Entfernen der Schutzfolie

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch die
Schutzfolie vom Bedienfeld und der
Taroffnungstaste.
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5.3 Aufheizen

Heizen Sie den leeren Backofen vor der
ersten Inbetriebnahme auf.

o

1. Schalten Sie die Funktion E] ein.

2. Lassen Sie den Backofen 30 Minuten
lang eingeschaltet.

3. Offnen Sie die Tur und lassen Sie sie

i abkulhlen.
5.2 Erste Reinigung 4. Reinigen Sie den Garraum mit einem

feuchten, weichen Tuch und trocknen Sie
/\ WARNUNG! ihn sorgfaltig.
Siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege®. Der Backofen kann Geruch und Rauch
verstromen. Stellen Sie sicher, dass die
» Entfernen Sie das gesamte Zubehér aus Luftzirkulation im Raum ausreichend ist.

der Mikrowelle.
» Reinigen Sie den Garraum vorsichtig mit
einem feuchten, weichen Tuch.

6. TAGLICHER GEBRAUCH
. « Stechen Sie Lebensmittel mit ,Haut* oder
& WARNUNG! ,Schale”, wie Kartoffeln, Tomaten,
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise. Wirstchen oder dhnliches, vor dem Garen
mit einer Gabel mehrfach an, damit sie
6.1 Alilgemeine Informationen zur nicht platzen. ) )
Verwendung des Gerits + Die Garzeit bei kalten oder tiefgekUhlten
T ) ] Lebensmitteln verlangern.

* Lassen Sie die fertige Speise nach dem + SoRenhaltige Gerichte miissen von Zeit zu
Ausschalten des Gerats einige Minuten Zeit geriihrt werden.
stehen. ) + Gemuse, das eine feste Struktur hat, wie

* Vor der Zubereitung Karotten, Erbsen oder Blumenkohl, muss
Aluminiumverpackungen, Metallbehalter in Wasser gekocht werden.
usw. von den Lebensmitteln entfernen. + Wenden Sie Lebensmittel in gréReren

Kochen . Stiicken nach der Halfte der Garzeit.

¢ Lebensmittel nach MOg“Chkelt mit einem « Gemuse nach Mog||chke|t in g|e|0h groge
mikrowellengeeigneten Material Stiicke schneiden.
abdecken. Lebensmittel nur dann ohne « Flaches, breites Kochgeschirr verwenden.
Abdeckung garen, wenn eine Kruste » Verwenden Sie kein Kochgeschirr aus
gewlnschtist _ S Porzellan, Keramik oder Steingut mit

» Verkochen Sie die Speisen nicht, indem unglasierten Bdden oder kleinen
Sie die Leistung zu hoch und die Zeit zu Offnungen, zum Beispiel an Griffen. Durch
Iang einstellen. Die Lebensmittel kbnnen in diese C")ffnungen eingedrungene
an manchen Stellen austrocknen, Feuchtigkeit kann das Kochgeschirr beim
verbrennen oder Feuer fangen. Erhitzen Risse bekommen.

* Das Gerét eignet sich nicht zum Kochen + Der Glasteller ist wichtiger Bestandteil der
von Eiern in der Schale oder zum Mikrowelle. Stellen Sie Lebensmittel oder
Zubereiten von Schnecken im Fluissigkeiten darauf.

Schneckenhaus, da diese platzen kénnen. | Auftauen von Fleisch, Gefliigel, Fisch
Mit gebratenen Eiern zuerst das Eigelb «  Gefrorene, ausgepackte Lebensmittel auf
durchstechen. einem kleinen, geneigten Teller so in

einen Behalter legen, dass die
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Auftauflissigkeit vom Behalter
aufgefangen wird.

* Lebensmittel nach der Halfte der
Auftauzeit wenden. Bereits angetaute
Stlicke nach Mdglichkeit abtrennen und
herausnehmen.

Auftauen von Butter, Portionen von

Kuchen Quark
Die Speisen im Gerat nicht vollstéandig
abtauen, sondern bei Raumtemperatur
abtauen lassen. So erzielen Sie ein
gleichmaRigeres Ergebnis. Vor dem
Auftauen alle Metall- oder
Aluminiumverpackungen entfernen.

Auftauen von Obst, Gemiise

+ Sollen Obst und Gemduse nicht gekocht
werden, nicht vollstandig im Gerat

Geeignetes Kochgeschirr und Materialien

auftauen. Lassen Sie sie bei
Raumtemperatur auftauen.

« Durch Einstellen einer héheren
Mikrowellenleistung kann Obst und
Gemiise ohne vorheriges Auftauen gegart
werden.

Fertlggerlchte
Sie kdnnen Fertiggerichte im Gerat nur
zubereiten, wenn die Verpackung fiur die
Mikrowelle geeignet ist.

» Folgen Sie den Herstelleranweisungen auf
der Verpackung (z. B. Metalldeckel
entfernen und Plastikfolie durchstechen).

Kochgeschirr / Material

Mikrowelle Grillen

Auftauen Heiz- Kochen

Ofenfestes Glas und Porzellan ohne Metallteile,
z. B. Pyrex, hitzebestandiges Glas

v v v

Nicht-ofenfestes Glas und Porzellan 1)

x
x
x

Glas und Glaskeramik aus ofenfestem/frostbes-
téandigem Material (z. B. Arcoflam)

Keramik 2), Steingut 2)

Hitzebestandiger Kunststoff bis 200 °C 3)

Pappe, Papier

RS ESIRES
S ESESIRES
x

Frischhaltefolie

x
x
x

Bratfolie mit mikrowellengeeignetem Ver-

RN ENE NSRS GRS

<
<
x

schluss 3)

Bratgeschirr aus Metall, z. B. Emaille, Gusseisen X X X \/
Backformen, schwarzer Lack oder siliziumbe- X X X \/
schichtet 3)

Backblech X X X \/
Braunungsgeschirr, z. B. Knusperpfanne oder X X

Knusperplatte

DEUTSCH 23



Kochgeschirr / Material Mikrowelle Grillen
Auftauen Heiz- Kochen
Fertiggerichte in der Verpackung 3) \/ \/ \/ \/

1) ohne Silber-, Gold-, Platin- oder Metallplattierung / Dekoration
2) Ohne Quarz- oder Metallkomponenten oder Glasuren, die Metalle enthalten
3) Sie missen die Anweisungen des Herstellers bezlglich der maximalen Temperaturen befolgen.

v geeignet
X nicht geeignet

6.2 Ein- und Ausschalten der
Mikrowelle

/\ VORSICHT!

Nehmen Sie die Mikrowelle nicht in
Betrieb, wenn sich keine Speisen in ihr
befinden.

1. Zur Auswahl der Leistung drehen Sie den
Leistungsstufen-Knopf.

2. Drehen Sie den Uhr-Knopf, um eine Zeit
einzustellen. Dieser schaltet die
Mikrowelle automatisch ein.

Méchten Sie die Zeit auf weniger als 2
Minuten einstellen, drehen Sie den Uhr-

Knopf zunéchst auf tiber 2 Minuten und
anschlieBend auf die gewlinschte Zeit
zurtick.
Die Mikrowelle startet den Garvorgang
automatisch, nachdem die Leistungsstufe
und Zeit eingestellt und die Tlr geschlossen
wurde.
Ausschalten des Geréates:

* Warten Sie, bis das Gerat automatisch
ausgeschaltet wird und ein akustisches
Signal ertont, wenn der Uhr-Knopf die
Position 0 erreicht hat.

* Drehen Sie den Uhr-Knopf auf die Position
0.

« Offnen Sie die Tir. Das Gerat wird
automatisch ausgeschaltet. Schlief’en Sie
die Tur zum Weitergaren. Verwenden Sie
diese Option, um den Garfortschritt der
Speise zu Uberprifen.

6.3 Tabelle der Leistungseinstellungen

Symbol Leistungseinstellungen Leistung
1 Niedrige Stufe 130 W
| | (Schokolade schmelzen, Butter
— weich machen)
Auftauen 250 W
YY)
450W Mittel 450 W
600W Mittelhoch 600 W
800w Hoch 800 W
Kombi-Kochen
— Kombi-Kochen 1 20 % Mikrowelle, 80 % Girill
N
= 1
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Symbol Leistungseinstellungen Leistung
= Kombi-Kochen 2 30 % Mikrowelle, 70 % Grill
2
—
vow Kombi-Kochen 3 40 % Mikrowelle, 60 % Girill
3
—
Grill
vvv Grill 1000 W

7. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Einsetzen des Drehteller-Sets

/\ VORSICHT!

Kochen Sie keine Speisen ohne das
Drehteller-Set. Verwenden Sie nur das
mit der Mikrowelle mitgelieferte
Drehteller-Set.

7.2 Einsetzen des Grillrosts

/\ VORSICHT!

‘E’ Der Grillrost kann nicht fir die
Mikrowellenfunktion verwendet werden.
Es besteht die Gefahr, die Mikrowelle zu
ruinieren. Verwenden Sie den Girillrost
nur mit der Grillfunktion.

Setzen Sie den Grillrost auf den Drehteller.

®

Kochen Sie niemals Lebensmittel direkt
auf der Glasbodenplatte.

+ Stellen Sie die Glasbodenplatte auf die
Drehtellerhalterung

8. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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8.1 Tipps fiir das Garen mit der Mikrowelle

Stérung

Abhilfe

Sie finden keine Angaben fiir die vorbereitete
Speisemenge.

Orientieren Sie sich an einem ahnlichen Lebensmittel. Verlan-
gern oder verkirzen Sie die Garzeiten nach folgender Regel:
« Doppelte Menge bedeutet nahezu doppelte Zeit.

* Halbe Menge bedeutet halbe Zeit.

Die Speise wurde zu trocken.

Kirzere Garzeit einstellen oder niedrigere Mikrowellen-Leis-
tung wahlen.

Die Speise ist nach Ablauf der Zeit immer noch
nicht aufgetaut, hei} oder gegart.

Langere Garzeit einstellen oder hohere Leistung wéhlen. Be-
achten Sie, dass fir die Zubereitung gréRerer Gargutmengen
eine langere Gardauer erforderlich ist.

Nach Ablauf der Gardauer ist die Speise auften
Gberhitzt, aber im Inneren noch nicht gar.

Stellen Sie das nachste Mal eine niedrigere Leistung und lan-
gere Zeit ein. Flissigkeiten nach der Hélfte der Zeit umrihren,
z. B. Suppe.

Reis wird nicht richtig gekocht.

Bei Reis erhalten Sie mit flachem Geschirr bessere Ergebnis-
se.

8.2 Auftauen

8.4 Aufwarmen

Braten immer mit der fetten Seite nach unten Befolgen Sie stets die Anweisungen auf der

auftauen.

Abgedecktes Fleisch nicht auftauen, dadurch

kénnte das Fleisch gegart werden statt
aufzutauen.

Geflugel stets mit der Brust nach unten
auftauen.
8.3 Garen

Gekuhltes Fleisch und Geflugel stets 30
Minuten vor dem Garen aus dem
Kuhlschrank nehmen.

Fleisch, Geflugel, Fisch und Gemuse nach

dem Garen abgedeckt lassen.

Den Fisch mit etwas Ol oder geschmolzener

Butter bestreichen.

Alle Gemusesorten missen bei hochster

Mikrowellenleistung gekocht werden.

Geben Sie pro 250 g Gemiuse 30-45 ml
kaltes Wasser hinzu.

Frisches Gemiise vor dem Garen in gleich
groRe Stlicke schneiden. Gemuse immer in

einem Gefall abgedeckt garen.

26 DEUTSCH

Verpackung beim Aufwarmen von
Fertiggerichten.

8.5 Grillen

Grillen flacher Lebensmittel in der Mitte des
Grillrostes.

Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte der
eingestellten Grillzeit, und setzen Sie den
Grillvorgang dann fort.

8.6 Kombi-Garen

Beim Garen im Kombi-Modus bleibt die
Knusprigkeit erhalten, die fiir bestimmte
Gerichte ausschlaggebend ist.

Wenden Sie nach der Hélfte der Garzeit die
Speisen und garen Sie sie fertig.

Fur das Kombi-Garen stehen Ihnen 3 Modi
zur Verfligung. Jeder Modus kombiniert die
Mikrowellen- und Grillfunktion bei
variierenden Garzeiten und Leistungsstufen.




9. REINIGUNG UND PFLEGE

Uberschissigen Dampf/Feuchtigkeit zu

Entfernen Sie hartnackigen Schmutz mit
einem speziellen Reiniger.

Reinigen Sie alle Zubehdrteile regelmaRig
und lassen Sie sie trocknen. Feuchten Sie

/\ WARNUNG! entfernen.
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise. .
9.1 Hinweise und Tipps zur °
Reinigung

* Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
mit einem weichen Tuch mit warmem .
Wasser und einem Reinigungsmittel.

* Verwenden Sie zur Reinigung von
Metalloberflachen ein ubliches
Reinigungsmittel.

» Reinigen Sie das Innere des Gerats nach .
jedem Gebrauch, um es in gutem Zustand
zu halten. Essensreste regelmafiig
entfernen. Achten Sie darauf,

10. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

10.1 Was tun, wenn..

ein weiches Tuch mit warmem Wasser
und etwas Reinigungsmittel an.

Um hartnackige Ruckstande leichter
entfernen zu kénnen, stellen Sie ein Glas
Wasser in das Geréat, und lassen Sie das
Wasser 2 bis 3 Minuten bei voller
Mikrowellenleistung kochen.

Um Gerliche zu entfernen, ein Glas
Wasser mit 2 TL Zitronensaft mischen und
5 Minuten lang bei voller
Mikrowellenleistung kochen lassen.

Problem

Mogliche Ursache

Problembehebung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerét ist nicht an die Stromversor-
gung angeschlossen.

SchlieRen Sie das Gerat an das Strom-
netz an.

Das Gerat funktioniert
nicht.

Die Sicherung im Sicherungskasten ist
durchgebrannt.

Uberpriifen Sie die Sicherung. Falls die
Sicherung ofter als einmal ausldst, wen-
den Sie sich an eine Elektrofachkraft.

Das Gerat funktioniert
nicht.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen.

Achten Sie darauf, dass die TUr nicht
blockiert wird.

Die Lampe funktioniert
nicht.

Die Lampe ist defekt.

Die Lampe muss ausgewechselt wer-
den.

Es gibt Funken im Gar-
raum.

Es sind Schalen aus Metall oder mit Me-
tallbesatz vorhanden.

Nehmen Sie die Schale aus dem Geréat.

Es gibt Funken im Gar-
raum.

Metallspiee oder Aluminiumfolie beriih-
ren die Innenwéande.

Achten Sie darauf, dass MetallspielRe
oder Folie nicht die Innenwande beriih-
ren.

Das Drehteller-Set macht

Kratz- oder Mahlgerau-
sche.

Es befindet sich ein Gegenstand oder
Schmutz unter der Glasbodenplatte.

Reinigen Sie den Bereich unter der
Glasbodenplatte.

DEUTSCH 27



Problem Maogliche Ursache Problembehebung

Das Gerat funktioniert ohne Es ist eine Stérung aufgetreten. Falls sich dies wiederholt, wenden Sie
ersichtlichen Grund nicht sich an das autorisierte Service Center.
mehr.
10.2 Servicedaten Typenschild befindet sich auf dem Gerét.

. . . Entfernen Sie nicht das Typenschild vom
Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen Gerat yp

kénnen, wenden Sie sich an den Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das

Wir empfehlen, hier folgende Daten zu notieren:

Modell (MOD.) s

Produktnummer (PNC) e

Seriennummer (S.N.)

11. ENERGIEEFFIZIENZ

11.1 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Standby mit eingeschaltetem Display 0.8W

Stromverbrauch im Standby bei ausgeschaltetem Display 0.5W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus 20 Min
zu erreichen

12. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht

in den Hausmdll gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden

I Altgerats.

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit Bevor das Altgerat entsorgt werden darf
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf miissen alle Altbatterien und '
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt

deshalb nur getrennt vom unsortierten
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werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmidill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf

drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedlbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner dufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines

DEUTSCH 29



Elektro- oder Elektronikgerates abhangig Containerplatzen oder zugelassenen

gemacht werden. Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Die Riicknahme von Elektro- und Icr;form_at(;onen W<Iatnden Sie sich bitte an lhre
Elektronikgeraten kann auch auf emeindeverwaftung.
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