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1. Messaggi e simboli presenti nel manuale

1.1 Messaggi di sicurezza

A AVVERTIMENTO
Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, puo causare
morte o ferite gravi.

A ATTENZIONE
Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, puo causare

ferite lievi.

1.2 Altri messaggi

AVVISO
Indica obblighi che se non ottemperati possono causare danni

alla macchina.

1.3 Simboli classe di protezione
Simbolo Descrizione
4 Classe di protezione |: I'apparecchio ha una spina

che comprende il polo di messa a terra e va usato
esclusivamente su prese provviste di messa a terra.

[O] Classe di protezione II: I'apparecchio & a doppio
isolamento, non necessita di spina con messa a terra.
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2. Avvertenze di sicurezza

2.1 Avvertenze generali

Leggere attentamente il manuale d'uso prima di installare
e usare I'apparecchio. Conservare il riferimento al manuale
digitale per eventuali consultazioni future.

2.2 Avvertenze per il collegamento alla rete elettrica
* Collegare I'apparecchio seguendo le istruzioni del costruttore:
un’installazione errata puo causare danni a persone, animali o cose.

* Verificare che i dati di potenza massima indicati sulla targhetta
dell’apparecchio siano compatibili con la rete elettrica.

* Se necessario, usare solo adattatori, prese multiple e prolunghe
conformi alle norme di sicurezza vigenti senza superare i limiti di
assorbimento e di potenza indicati.

* Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde o da
oggetti taglienti.

* Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non € in uso e
prima di qualsiasi pulizia.

* Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare la spina.

* Non usare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono
danneggiati o in caso di cortocircuito.

2.3 Avvertenze per il corretto posizionamento
* Conservare I'apparecchio in un luogo asciutto. Tenere 'apparecchio
lontano da pioggia, umiditd, gelo o altre condizioni atmosferiche
dannose.

* Tenere 'apparecchio lontano da materiali infiammabili (es. tende).

* Posizionare l'apparecchio su una superficie solida e stabile,
lasciando almeno 10 cm di spazio libero sopra, dietro e sui lati.

* Non appoggiare nulla sopra 'apparecchio.
* Non inserire nulla nelle feritoie di areazione.



2.4 Avvertenze per l'uso sicuro dell’apparecchio

A ATTENZIONE

Apparecchio dotato di funzione riscaldante.

Durante I'uso, alcune superfici possono raggiungere
temperature elevate. Usare I'apparecchio con cautela e toccare
solo le superfici previste.

* Prima di ogni uso, svolgere del tutto il cavo di alimentazione.

* Questo apparecchio non € un giocattolo: i bambini di etd superiore
agli 8 anni possono usarlo e occuparsi della pulizia e della
manutenzione solo se adeguatamente istruiti e sorvegliati.

* Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata
dei bambini sotto gli 8 anni.

* Non lasciare il cavo di alimentazione pendere da superfici di lavoro
dove puo essere afferrato da un bambino.

* Le persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o
con scarsa esperienza, possono usare l'apparecchio solo sotto
sorveglianza o dopo aver ricevuto istruzioni sull’'uso sicuro.

* Non toccare I'apparecchio con mani bagnate o a piedi nudi.
* Non usare l'apparecchio come unita di riscaldamento.

* Proteggere I'apparecchio da urti e cadute.

* Non usare I'apparecchio con timer esterni o telecomandi.

* Usare solo ricambi e accessori originali e compatibili.

2.5 Avvertenze per il primo uso
* Prima dell’'uso verificare che I'apparecchio e tutte le sue parti siano
integre. In caso di dubbio, non utilizzarlo e rivolgersi a un centro di
assistenza autorizzato.

* Tenere i materiali di imballaggio (sacchetti in plastica, polistirolo,
graffette, ecc.) fuori dalla portata dei bambini. Smaltirli secondo le
norme di raccolta differenziata.



2.6 Avvertenze per l'uso

A ATTENZIONE

Incendio.
NON riempire il contenitore di olio.

* Prima dell'uso, togliere tutti i materiali dal vano cottura e svolgere
del tutto il cavo di alimentazione.

* Non toccare le parti interne dell'apparecchio durante |'uso.

* Toccare le parti interne dell'apparecchio solo quando e
completamente freddo. Attendere almeno 30 minuti dopo la fine
della cottura.

* Quando si estrae il contenitore al termine della cottura, maneggiare
il contenitore con attenzione: € presente vapore caldo.

* Maneggiare con cautela gli alimenti appena cotti, potrebbero
scottare.

* Tenere le feritoie di aerazione libere mentre I'apparecchio € in
funzione.

* Durante l'uso, tenersi a distanza di sicurezza dall'apparecchio: dalle
feritoie di aerazione esce vapore caldo.

* Non lasciare I'apparecchio incustodito quando ¢ in funzione.

* Non wusare l'apparecchio come spazio per riporre pentole,
contenitori ecc.

* Scollegare la spina dopo l'uso.

2.7 Avvertenze per la pulizia
* Prima della pulizia, scollegare la spina e attendere il completo
raffreddamento di tutte le parti.

* Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
* Proteggere |'apparecchio da schizzi di acqua o altri liquidi.



2.8 Avvertenze in caso di guasti e riparazioni

* In caso di guasto, cattivo funzionamento o cavo danneggiato, non
aprire o manomettere I'apparecchio.

* Solo il costruttore, il servizio di assistenza autorizzato o il personale
qualificato possono aprire e riparare I'apparecchio.

* Se l'apparecchio € guasto e non si intende ripararlo, renderlo
inutilizzabile. Per farlo, tagliare il cavo di alimentazione.

* Il mancato rispetto di queste indicazioni pud compromettere la
sicurezza e annullare la garanzia.



3. Struttura della friggitrice ad aria

3.1 Friggitrice
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Parte

Descrizione

Ingresso aria

Pannello comandi

Corpo friggitrice

Contenitore
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3.2 Pannello comandi

Maniglia

|0 AW IN| R

Griglia di aerazione (sul
retro)

N

Divisorio

Vassoio




Parte | Descrizione

A Spie programmi

Pulsante START

Pulsante ON

Display

Pulsante incremento temperatura

Pulsante decremento tempo

B
C
D
E Pulsante decremento temperatura
F
G
H

Pulsante incremento tempo

| Pulsante menu

Pulsante LEFT

Pulsante L+R

J
K
L Pulsante RIGHT
M

Pulsante luce interna

4. Funzionamento dell'apparecchio

4.1 Come impostare il funzionamento a zona unica
1. Usare il contenitore con il vassoio ma senza divisorio.

. I .
2. Premere il pulsante O sul pannello comandi.
v’ Il display si accende e alcune icone lampeggiano.

Premere il pulsante L+R per impostare una sola cottura su tutto il contenitore.
Premere il pulsante menu e selezionare il programma desiderato.

Per impostare la temperatura di cottura, premere i pulsanti decremento e incremento
temperatura.

Per impostare il tempo di cottura, premere i pulsanti decremento e incremento tempo.

7. Per avviare la cottura, premere il pulsante START.
v’ Il display mostra la temperatura e il tempo rimanente. Alcuni pulsanti restano accesi.

8. Per modificare la temperatura, premere i pulsanti decremento e incremento temperatura.
9. Per modificare il tempo, premere i pulsanti decremento e incremento tempo.

10. Per accendere la luce interna, premere il pulsante luce interna.

11. Per mettere in pausa la cottura, premere il pulsante START.

12. Per interrompere la cottura e spegnere la friggitrice, tenere premuto il pulsante O per tre
secondi.




4.2 Come impostare il funzionamento a due zone distinte

1
2.

Usare il contenitore con il vassoio e il divisorio.

. i .
Premere il pulsante O sul pannello comandi.

v’ Il display si accende e alcune icone lampeggiano.

o
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10.
11.

Premere il pulsante L per impostare la cottura sul lato sinistro.
Premere il pulsante menu e selezionare il programma desiderato.

Per impostare la temperatura di cottura, premere i pulsanti decremento e incremento
temperatura.

Per impostare il tempo di cottura, premere i pulsanti decremento e incremento tempo.
Premere il pulsante R per impostare la cottura sul lato destro.
Premere il pulsante menu e selezionare il programma desiderato.

Per impostare la temperatura di cottura, premere i pulsanti decremento e incremento
temperatura.

Per impostare il tempo di cottura, premere i pulsanti decremento e incremento tempo.

Per avviare la cottura, premere il pulsante START.

v’ Inizia per primo il programma di cottura pili lungo.
v’ Il display mostra la temperatura e il tempo rimanente. Alcuni pulsanti restano accesi.

12.

13.

14.
15.
16.

Per modificare la temperatura, selezionare il lato desiderato (L o R), quindi premere i pulsanti
decremento e incremento temperatura.

Per modificare il tempo, selezionare il lato desiderato (L o R), quindi premere i pulsanti
decremento e incremento tempo.

Per accendere la luce interna, premere il pulsante luce interna.
Per mettere in pausa la cottura, premere il pulsante START.

Per interrompere la cottura e spegnere la friggitrice, tenere premuto il pulsante O per tre
secondi.

4.3 Come impostare il funzionamento

1
2.
3.

& SUGGERIMENTO

S . I .
Se |'apparecchio ¢ in stand-by, premere il pulsante O sul pannello comandi.
. . I
Per avviare la cottura, premere il pulsante Q.

Variare tempo e temperatura di cottura solo in base all'esperienza.

L'apparecchio va automaticamente in stand-by dopo 1 minuto di inutilizzo.
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4.4 Programmi di cottura

| programmi di cottura prevedono cicli di accensione e spegnimento. In alcuni programmi
I'apparecchio si spegne temporaneamente e si ferma anche la ventola. Questo & normale e serve
a cuocere uniformemente gli alimenti.

Programma Durata [Temperatura
(min) Q)
Patatine 25 200
Carne 15 200
Cosce di 22 200
pollo
Bacon 15 180
Pollo arrosto 30 200
Crostacei 15 180
Pizza 10 180
Dolci 15 150
Verdure 10 160
Essiccatore 2 ore 60

4.5 Regolazioni durante il funzionamento
* Estrarre il contenitore solo per mescolare o controllare lo stato di cottura dei cibi: la cottura si
interrompe momentaneamente e riprende quando si reinserisce il contenitore.
* Per fermare la cottura, premere il pulsante O,
* Per modificare tempo e temperatura di cottura, premere i pulsanti decremento e incremento.

4.6 Suggerimenti di cottura

* Ridurre i tempi di cottura per i pezzi pil piccoli.

* Aumentare i tempi di cottura per quantitt maggiori di alimento.

* Mescolare gli alimenti a meta cottura, se previsto.

* Se si cucinano patate fresche, aggiungere un po' d'olio prima della cottura.

* Per cucinare una torta o alimenti fragili o ripieni, inserire nel contenitore una teglia o un piatto
adatto al forno.

* Per riscaldare alimenti gia cotti, scaldare a 150°C per almeno 10 minuti.
* Non cucinare in modalita friggitrice ad aria alimenti molto grassi come le salsicce.
Questa tabella offre dei suggerimenti su come regolare tempo e temperatura di cottura. | valori

sono indicativi e dipendono dal gusto personale e dalle caratteristiche degli alimenti. Se la friggitrice
e fredda, aggiungere 3 minuti ai tempi di cottura consigliati.
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Alimento Quantita Tempo Tempreatura Mescolare?
(9) (min) Q)
Patate
Patate congelate sottili 300-600 10-18 200 Si
Patate congelate spesse 300-600 12-20 200 Si
Patate gratinate 500 15-20 200 Si
Carne
Bistecca 100-500 10-18 190 No
Costolette di maiale 100-500 10-18 180 No
Hamburger 100-500 10-18 190 No
Petto di pollo 100-500 12-18 180 No
Snacks
Crocchette di pollo 100-500 8-14 200 Si
congelate
Bastoncini di pesce 100-400 6-10 200 No
congelati
Bocconcini di formaggio 100-400 8-10 180 No
con panatura congelati
Verdure ripiene 100-400 20-25 180 No
Altre cotture con teglia aggiuntiva o piatto per forno
Torta 300 20-25 180 No
Quiche 400 20-22 200 No
Muffins 300 20-25 180 No
Snack dolci 400 20 180 No
5. Cottura

5.1 Preparazione al primo uso

1. Prima del primo uso, lavare con cura tutti gli accessori e il vano interno.

2. Estrarre il contenitore e lasciare areare con lo sportello aperto per circa 30 minuti.
3. Collegare il cavo ad una presa idonea e dotata di messa a terra.
4

Accendere la friggitrice e far funzionare a vuoto per circa 10 minuti alla massima potenza.
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5.2 Come cuocere gli alimenti
1. Collegare il cavo ad una presa idonea e dotata di messa a terra.

2. Estrarreil contenitore e verificare che I'accessorio scelto sia correttamente appoggiato alla base
del contenitore.

JANVAV/IS{OR Non usare il contenitore senza un accessorio.
Y MR E\PALOINI Non toccare il contenitore o le parti interne dell'apparecchio durante la

cottura. Attendere che si sia completamente raffreddato. Toccare solo le maniglie.
Per cuocere su due zone separate, montare il divisorio al centro del contenitore.
Inserite gli alimenti sull'accessorio.

Rimettere il contenitore nel corpo della friggitrice.

JANVAVISYOR | o cottura si avvia solo se il contenitore & inserito correttamente.
Se l'apparecchio € in stand-by, premere il pulsante O sul pannello comandi.
Impostare programma, temperatura e tempo di cottura, quindi premere il pulsante START.

8. Per mescolare i cibi durante la cottura, prendere il contenitore per le maniglie ed estrarlo, quindi
muoverlo avanti e indietro, quindi rimettere il contenitore nel corpo della friggitrice.

9. Se si rimuove uno dei due contenitori, entrambe le cotture entrano in stand-by e riprendono
quando il contenitore viene riposizionato.

10. Al suono del timer (5 beep) la cottura € ultimata, estrarre il contenitore e verificare la cottura
degli alimenti.

11. Se necessario, prolungare la cottura.
12. Al termine della cottura, estrarre il contenitore e gli alimenti.

A ATTENZIONE

Quando si estraggono gli alimenti dal contenitore:
* Fare attenzione al vapore che esce dal contenitore: & molto caldo.

* Non capovolgere il contenitore per estrarre gli alimenti: i residui di cottura accumulati sul
fondo potrebbero cadere sugli alimenti.

s . I .
Per spegnere la friggitrice manualmente premere per 3 secondi il pulsante Osul pannello comandi.

Al termine di una cottura € possibile iniziarne immediatamente un'altra.
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6. Pulizia

6.1 Avvertenze per la pulizia

A AVVERTIMENTO

* Scollegare la spina dalla presa elettrica e lasciare raffreddare I'apparecchio prima di iniziare
la pulizia.

Estrarre il contenitore per raffreddare pil velocemente.
Non immergere in acqua ed evitare schizzi di qualsiasi liquido.
Non fare entrare liquidi o sapone nelle griglie di aerazione.

6.2 Istruzioni per la pulizia

* Pulire dopo ogni utilizzo

Pulire I'esterno con un panno morbido inumidito.

Rimuovere eventuali residui di cibo dalla resistenza con una spazzola per pulizia.
Pulire l'interno con acqua calda e spugna non abrasiva.
Lavare contenitore e accessori come normali padelle antiaderenti. Non lavare in lavastoviglie.

Non utilizzare spugne abrasive o in metallo, o utensili da cucina per non danneggiare il
rivestimento antiaderente.

7. Dati tecnici

7.1 Caratteristiche della friggitrice

Caratteristica Descrizione
Modello G10223
Capacita 121
Regolazione temperatura fino a 200 °C
Timer minuti
Altre funzioni Display digitale
10 programmi preimpostati

7.2 Caratteristiche elettriche

Caratteristica Descrizione
Classe di protezione L
Alimentazione AC 220-240V~50-60Hz

Potenza 2200 W
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Caratteristica Descrizione

Consumo in stand-by 03W

L'apparecchio va in stand-by dopo 5 minuti di
inattivita.

8. Assistenza

8.1 Servizio assistenza

In caso di malfunzionamento o guasto o per informazioni contattare I'assistenza tecnica pil vicina
a voi.

Per conoscere il centro di assistenza piu vicino, contattare il responsabile Centri Assistenza al
numero di telefono +39 0541 694246 o all'indirizzo E-Mail service@trevidea.it .

9. Smaltimento

Come prescritto dalla Direttiva Europea 2012/19/UE, non smaltire il prodotto
insieme ai rifiuti urbani non differenziati.

E responsabilitd del proprietario smaltire sia questi prodotti sia le altre
apparecchiature elettriche ed elettroniche mediante le specifiche strutture di
raccolta indicate dal governo o dagli enti pubbilici locali.

Il corretto smaltimento e il riciclaggio aiuteranno a prevenire conseguenze
potenzialmente negative per 'ambiente e per la salute dell'essere umano.

Per ricevere informazioni piu dettagliate circa lo smaltimento contattare gli enti
pubblici di competenza, il servizio di smaltimento rifiuti o il rappresentante dal quale
avete acquistato il prodotto.

Se il prodotto € di piccole dimensioni (dimensioni esterne inferiori a 25 cm) € possibile
riportare il prodotto al rivenditore senza obbligo di nuovo acquisto.
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1. Messages and symbols in this manual

1.1 Safety messages

A WARNING

Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could
result in death or serious injury.

A CAUTION
Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could
cause minor injury.

1.2 Other messages
NOTICE

Indicates obligations which, if ignored, could cause damage to
the appliance.

1.3 Protection class symbols
Symbol Description

L Protection class I: the appliance has an earth pin plug to
be inserted only in an earthed socket.

@ Protection class II: the appliance is double insulated and
does not require an earthed plug.
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2. Safety warnings

2.1 General warnings

Read the user manual carefully before installing and using the
appliance. Keep the reference to the digital manual to hand for
future use.

2.2 Warnings for connecting to the mains power
* Connect the appliance following the manufacturer’s instructions:
incorrect installation could cause harm to people and animals or
damage to property.
* Check that the maximum power rating shown on the rating plate
of the appliance is compatible with the mains power.

* If necessary, use only adapters, multi-socket outlets and extension
leads that comply with current safety regulations, without
exceeding the stated current draw and power limits.

* Keep the power cord away from hot surfaces or sharp objects.

* Disconnect the appliance from the mains power when it is not in
use and before cleaning it in any way.

* Do not pull the power cord to remove the plug from the socket.

* Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged, or
in the event of a short circuit.

2.3 Warnings for correct positioning
* Store the appliance in a dry place. Keep the appliance away from
rain, moisture, frost and other harmful weather conditions.

* Keep the appliance away from flammable materials (e.g. curtains).

* Place the appliance on a solid, stable surface, leaving at least 10 cm
of free space above, behind and at the sides.

* Do not place anything on top of the appliance.
* Do not insert anything into the ventilation slots.
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2.4 Warnings for safe use of the appliance

A CAUTION

This appliance has a heating function.
During use, some surfaces may reach high temperatures. Use the
appliance with care and touch only the intended surfaces.

* Before each use, fully unwind the power cord.

* This appliance is not a toy: children aged 8 years and over may use
it and carry out cleaning and maintenance only if they have been
properly instructed and are under adult supervision.

* Keep the appliance and the power cord out of the reach of children
under 8 years old.

* Do not let the power cord hang over work surfaces where it could
be grabbed by a child.

* People with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or with limited experience, may use the appliance only under
supervision or after receiving instructions on safe use.

* Do not touch the appliance with wet hands or bare feet.

* Do not use the appliance as a heating device.

* Protect the appliance against accidental impact and falling.

* Do not use the appliance with external timers or remote controls.

* Use only spare parts and accessories that are original and
compatible.

2.5 Warnings for first use
* Before use, check that the appliance and all its parts are intact. If in
doubt, do not use it and contact an authorised service centre.
* Keep the packaging materials (plastic bags, polystyrene, staples,
etc.) out of the reach of children. Dispose of them in accordance
with the regulations on separate collection.
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2.6 Warnings for use

A CAUTION

Fire.
DO NOT fill the bowl with oil.

* Before use, remove all the materials from the cooking compartment
and fully unwind the power cord.

* Do not touch the internal parts of the appliance during use.

* Touch the internal parts of the appliance only when it has
completely cooled. Wait at least 30 minutes after cooking has
finished.

* When removing the bowl! at the end of cooking, handle it with care:
hot steam may escape.

* Handle freshly cooked food with care; it may cause burns.
* Keep the ventilation slots clear while the appliance is operating.

* Keep a safe distance from the appliance while it is in use: hot steam
escapes from the ventilation slots.

* Do not leave the appliance unattended while it is operating.
* Do not use the appliance as a storage space for pans, bowls, etc.
* Unplug the appliance after use.

2.7 Warnings for cleaning

* Before cleaning, unplug the appliance and wait for all the parts to
cool completely.

* Do not immerse the appliance in water or other liquids.
* Protect the appliance from splashes of water or other liquids.

2.8 Warnings in the event of faults and repairs

* In the event of a fault, malfunction or damaged power cord, do not
open or tamper with the appliance.

* Only the manufacturer, an authorised service centre or qualified
personnel may open and repair the appliance.
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* If the appliance is faulty and you do not intend to have it repaired,
make it unusable. To do so, cut the power cord.

* Failure to follow these instructions may compromise safety and
invalidate the warranty.
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3. Structure of the air fryer

3.1 Fryer

22

Part

Description

Air inlet

Control panel

Fryer body

Bowl

Handle

|0 AW IN| R

Air vent grill (at the
rear)

N

Divider

Part

Tray

Description

Program indicator lights

START button
ON button

Display

m O o w| >

Temperature decrease
button

m

Temperature increase
button

Time decrease button

Time increase button

Menu button

LEFT button




Part | Description

K | L+R button
RIGHT button
M |Internal light button

-

4. Operating the appliance

4.1 How to set single-zone operation
1. Use the bowl with the tray, but without the divider.

2. Press the ( button on the control panel.
v’ The display switches on and some icons flash.

Press the L+R button to set single-zone cooking for the whole bowl.
Press the menu button and select the desired program.

To set the cooking temperature, press the temperature decrease button and the temperature
increase button.

To set the cooking time, press the time decrease button and the time increase button.

. To start cooking, press the START button.
v’ The temperature and the remaining time are shown on the display. Some buttons remain lit.

8. To change the temperature, press the temperature decrease button and the temperature
increase button.

9. To change the time, press the time decrease button and the time increase button.

10. To switch on the internal light, press the internal light button.

11. To pause cooking, press the START button.

12. To stop cooking and switch off the air fryer, press and hold the () button for 3 seconds.

4.2 How to set two-zone operation
1. Use the bowl with the tray and the divider.

2. Press the (J button on the control panel.
v’ The display switches on and some icons flash.

Press the L button to set cooking on the left-hand side.
Press the menu button and select the desired program.

To set the cooking temperature, press the temperature decrease button and the temperature
increase button.

6. To set the cooking time, press the time decrease button and the time increase button.
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Press the R button to set cooking on the right-hand side.
Press the menu button and select the desired program.

To set the cooking temperature, press the temperature decrease button and the temperature
increase button.

10. To set the cooking time, press the time decrease button and the time increase button.

11. To start cooking, press the START button.
v’ The longer cooking program starts first.
v’ The temperature and the remaining time are shown on the display. Some buttons remain lit.

12. To change the temperature, select the desired side (L or R), then press the temperature
decrease button and the temperature increase button.

13. To change the time, select the desired side (L or R), then press the time decrease button and
the time increase button.

14. To switch on the internal light, press the internal light button.
15. To pause cooking, press the START button.
16. To stop cooking and switch off the air fryer, press and hold the () button for 3 seconds.

4.3 How to set operation

1. If the appliance is in standby, press the O button on the control panel.

2. To start cooking, press the O button.

3. Adjust the cooking time and temperature only based on your own experience.

W TIP

The appliance automatically enters standby after 1 minute of inactivity.

4.4 Cooking programs

The cooking programs involve cycles of switching on and off. For some programs, the appliance
switches off temporarily and the fan also stops. This is normal and helps to ensure more uniform
cooking of the food.

Program Duration| Temperature
(min) (°C)

Chips 25 200

Meat 15 200

Chicken 22 200

drumsticks

Bacon 15 180

Roast 30 200

chicken

Shellfish 15 180
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Program Duration| Temperature
(min) (°C)
Pizza 10 180
Sweets 15 150
Vegetables 10 160
Dehydrator 2 hours 60

4.5 Adjustments during operation
* Remove the bowl only to mix the food or check its cooking status. Cooking stops briefly and
resumes when you put the bowl back inside.
* To stop cooking, press the O button.
* To change the cooking time and temperature, press the decrease and increase buttons.

4.6 Cooking tips
* Reduce the cooking time for smaller items.
* Increase the cooking time for larger quantities of food.
* Mix the food halfway through cooking, if required.
* If you wish to cook fresh potatoes, add a little oil before cooking.
* To cook a cake or delicate foods or foods with fillings, place a baking tin or an ovenproof dish
in the bowl.
* To reheat cooked food, heat at 150 °C for at least 10 minutes.
* Do not cook very fatty foods such as sausages in air fryer mode.
This table provides suggestions on how to adjust the cooking time and temperature. The values

are indicative and depend on personal taste and the characteristics of the food. If the air fryer is
cold, add 3 minutes to the recommended cooking times.

Food Quantity Time Temperature Mix?
(9) (min) (°C)
Potatoes
Frozen thin-cut chips 300-600 10-18 200 Yes
Frozen thick-cut chips 300-600 12-20 200 Yes
Potatoes au gratin 500 15-20 200 Yes
Meat
Steak 100-500 10-18 190 No
Pork chops 100-500 10-18 180 No
Hamburger 100-500 10-18 190 No
Chicken breast 100-500 12-18 180 No
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Food Quantity Time Temperature Mix?
(9) (min) Q)
Snacks

Frozen chicken nuggets 100-500 8-14 200 Yes
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 No
Frozen breaded cheese 100-400 8-10 180 No
bites

Stuffed vegetables 100-400 20-25 180 No

Other food with an additional tray or ovenproof dish

Cake 300 20-25 180 No
Quiche 400 20-22 200 No
Muffins 300 20-25 180 No
Sweet snacks 400 20 180 No

5. Cooking

5.1 Preparing for first use

1

2
3.
4

Before first use, carefully wash all the accessories and the inside of the appliance.
Remove the bowl and leave the appliance to air out with the door open for about 30 minutes.
Connect the power cord to a suitable earthed socket.

Switch on the air fryer and run it empty for about 10 minutes at maximum power.

5.2 How to cook food

1.
2.

Connect the power cord to a suitable earthed socket.

Remove the bowl and check that the selected accessory is correctly positioned on the base of
the bowl.

(N[O RR[®=] Do not use the bow! without an accessory.

Y E\aR[e1M Do not touch the bowl or the internal parts of the appliance during cooking.
Wait until it has cooled completely. Hold only the handles.

3. To cook in two separate zones, fit the divider in the centre of the bowl.
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Place the food on the accessory.

Put the bowl! back into the body of the air fryer.
[IN[OXR[®=} Cooking starts only if the bowl is inserted correctly.

If the appliance is in standby, press the O button on the control panel.



7. Set the cooking program, temperature and time, then press the START button.

8. To mix the food during cooking, hold the bowl by the handles and pull it out. Shake it back and
forth, then put the bowl back into the air fryer body.

9. If you remove one of the two bowls, both cooking cycles go into standby and resume when the
bowl is put back in place.

10. When the timer sounds (5 beeps), cooking is complete. Remove the bowl and check that the
food is cooked.

11. If necessary, extend the cooking time.
12. At the end of cooking, remove the bowl! and take out the food.

A CAUTION

When removing the food from the bow!:
* Beware of steam coming out of the bow!: it is very hot.

* Do not turn the bowl upside down to remove the food: cooking residue collected at the
bottom could fall onto the food.

To switch off the air fryer manually, press and hold the O button on the control panel for 3 seconds.

At the end of a cooking cycle, you can start another one immediately.

6. Cleaning

6.1 Warnings for cleaning

A WARNING

* Unplug the appliance from the mains socket and allow it to cool before cleaning.
* Remove the bowl to speed up cooling.

* Do not immerse the appliance in water and avoid splashes of any liquid.

* Do not allow liquids or soap to get into the air vent grills.

6.2 Cleaning instructions

* Clean after each use.

* Clean the outside with a soft, damp cloth.

* Remove any food residues from the heating element with a cleaning brush.
* Clean the inside with hot water and a non-abrasive sponge.

* Wash the bowl and accessories as you would normal non-stick pans. Do not wash in the
dishwasher. Do not use abrasive sponges or metal scourers, or kitchen utensils, as they may
damage the non-stick coating.
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[ _en |
7. Technical data

7.1 Air fryer features

Feature Description
Model G10223
Capacity 121
Temperature regulation Up to 200 °C
Timer minutes
Other functions Digital display

10preset programs

7.2 Electrical features

Feature

Protection class

Description
L

Power supply

AC 220-240V~50-60Hz

Power

2200 W

Consumption in standby

03 W

The appliance enters standby after 5 minutes
of inactivity.

8. Service

8.1 Customer service

In the event of malfunction or fault, or to request information, contact your nearest service centre.

To find your nearest service centre, contact the Service Centres Manager on +39 0541 694246 or
by e-mail at service@trevidea.it.
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9. Disposal

As required by European directive 2012/19/EU, do not dispose of this product with
unsorted household waste.

It is the owner’s responsibility to dispose of these products and other electrical
and electronic equipment through the specific collection facilities designated by the
government or local public authorities.

Correct disposal and recycling will help prevent potentially negative consequences
for the environment and human health.

For more detailed information on disposal, contact the relevant public authorities,
the waste disposal service or the retailer from whom you purchased the product.

If the product is small (external dimensions less than 25 cm), you can return it to the
retailer without having to buy a new product.
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1. Messages et symboles présents dans le manuel

1.1 Messages de sécurité

A AVERTISSEMENT
Indique une situation dangereuse susceptible d'entrainer des
blessures graves, voire mortelles si elle n'est pas évitée.

A ATTENTION
Indique une situation dangereuse susceptible d'entrainer des
blessures Iégeres si elle n'est pas évitée.

1.2 Autres messages

IMPORTANT
Indique les obligations dont le non-respect peut entrainer des
dommages a la machine.

1.3 Symboles de classe de protection
Symbole Description

4 Classe de protection | : 'appareil dispose d'une prise
male qui comprend le pdle de mise a la terre et qui doit
étre utilisée exclusivement sur les prises équipées d'une

mise a la terre.

@ Classe de protection Il : 'appareil est & double isolation et
ne nécessite donc pas de prise avec mise a la terre.
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2. Avertissements de sécurité

2.1 Avertissements généraux
Lisez attentivement le manuel d’utilisation avant d’installer
et dutiliser l'appareil. Conservez la référence du manuel
numérique pour toute consultation future.

2.2 Avertissements pour le branchement au réseau électrique

* Branchez 'appareil en suivant les instructions du fabricant : une

installation incorrecte peut causer des dommages aux personnes,
aux animaux ou aux biens.

* Vérifiez que les données de puissance maximale indiquées sur la
plaque signalétique de I'appareil sont compatibles avec le réseau
électrique.

* Sinécessaire, utilisez uniquement des adaptateurs, des multiprises
et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vigueur, sans
dépasser les limites de courant et de puissance indiquées.

* Tenez le cdble d’alimentation éloigné des surfaces chaudes ou des
objets tranchants.

* Débranchez I'appareil du réseau électrique lorsqu’il n’est pas utilisé
et avant tout nettoyage.

* Ne tirez pas sur le céble d’alimentation pour débrancher la prise.

* N'utilisez pas l'appareil en cas de dommages sur le céble
d’alimentation ou la prise ou en cas de court-circuit.

2.3 Consignes pour placer et ranger I'appareil correctement

* Rangez I'appareil dans un endroit sec. Tenez I'appareil & I'écart
de la pluie, de 'humidité, du gel et de toutes autres conditions
météorologiques dommageables.

* Tenez I'appareil a I'écart des matériaux inflammables (p. ex. les
rideaux).

* Placez l'appareil sur une surface solide et stable, en laissant au
moins 10 cm de dégagement au-dessus, derriere et sur les cotés.
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* Ne posez rien sur 'appareil.
* N’introduisez rien dans les fentes d’aération.

2.4 Consignes pour utiliser I'appareil en toute sécurité

A ATTENTION

Appareil doté d’'une fonction chauffante.

Pendant l'utilisation, certaines surfaces peuvent atteindre des

températures élevées. Utilisez I'appareil avec précaution et ne

touchez que les surfaces prévues a cet effet.

* Avant chaque utilisation, déroulez compléetement le cable
d’alimentation.

* Cet appareil n'est pas un jouet : les enfants Ggés de plus de 8 ans
peuvent l'utiliser et effectuer le nettoyage et I'entretien uniquement
s'ils ont été correctement instruits et s’ils sont sous surveillance.

* Gardez l'appareil et le cdble d’alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Ne laissez pas le céble d'alimentation pendre sur le bord des
surfaces de travail, d'une maniere telle qu'un enfant pourrait
I'attraper.

* Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant d’expérience ne peuvent utiliser
I'appareil que sous surveillance ou aprés avoir recu des instructions
pour une utilisation en toute sécurité.

* Ne touchez pas I'appareil si vous avez les mains mouillées ou si
vous étes pieds nus.

* N'utilisez pas I'appareil comme systeme de chauffage.

* Protégez I'appareil des chocs et des chutes.

* N'utilisez pas l'appareil avec des minuteurs externes ou des
télécommandes.

* Utilisez uniquement des pieces de rechange et des accessoires
d’origine et compatibles.
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2.5 Avertissements pour la premiere utilisation
* Avant utilisation, vérifiez que I'appareil et toutes ses pieces sont
intactes. En cas de doute, ne l'utilisez pas et contactez un centre
d’assistance agréé.
* Gardez le matériel d’emballage (sachets en plastique, polystyrene,
agrafes, etc) hors de portée des enfants. Eliminez-les
conformément aux réglementations en matiere de tri sélectif.

2.6 Avertissements pour l'utilisation

A ATTENTION

Incendie.

Ne remplissez PAS le panier de cuisson d’huile.

* Avant utilisation, retirez tout objet ou matériel du compartiment de
cuisson et déroulez completement le cGble d’alimentation.

* Ne touchez pas les parties internes de |'appareil pendant
I'utilisation.

* Ne touchez les parties internes de I'appareil que lorsqu’il s’est
entierement refroidi. Attendez au moins 30 minutes aprées la fin de
la cuisson.

* Lorsque vous extrayez le panier de cuisson & la fin de la cuisson,
manipulez-le avec précaution, car il contient de la vapeur chaude.

* Manipulez avec précaution les aliments venant d’étre cuits, car ils
peuvent étre brllants.

* Gardez les fentes d’aération dégagées lorsque I'appareil est en
marche.

* Pendant l'utilisation, tenez-vous & une distance de sécurité de
I'appareil, car de la vapeur chaude sort des fente d’aération.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est en marche.

* N'utilisez pas I'appareil comme espace de rangement pour des
casseroles, des récipients, etc.

* Débranchez la prise apres utilisation.
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2.7 Avertissements pour le nettoyage
* Avant le nettoyage, débranchez la prise et attendez que tous les
composants aient entierement refroidi.
* N'immergez pas I'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide.
* Protégez I'appareil des éclaboussures d’eau ou d’autres liquides.

2.8 Avertissements en cas de pannes et de réparations

*En cas de panne, de mauvais fonctionnement ou de cable
d’alimentation endommagé, n'ouvrez pas I'appareil et n’y apportez
aucune modification.

* Seuls le fabricant, le service d’'assistance agréé ou un technicien
qualifié peuvent ouvrir et réparer 'appareil.

* Si 'appareil est en panne et que vous ne souhaitez pas le réparer,
rendez-le inutilisable. Pour ce faire, coupez le cable d’'alimentation.

* Le non-respect de ces instructions peut compromettre la sécurité
et annuler la garantie.
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3. Structure de la friteuse a air chaud

3.1 Friteuse & air chaud

Piéce | Description

1 _h""‘&o-,.__ ) 1 |Entrée dair
2 |"| 2 | Panneau de commande
3 \ 23 3 | Corps de la friteuse
b — 4 | Panier de cuisson
5 ——— r 6 1 = 5 | Poignée
6 | Grille d'aération (sur

| I'arriere)

4 k 7 | Séparateur
e — — - - — 8 | Tapis de cuisson

Piece| Description

>

Voyants programmes

Bouton START
Bouton ON

Ecran

m O 0o @

Bouton de diminution
de la température

m

Bouton d’augmentation
de la température

G | Bouton de diminution
du temps

H | Bouton d’augmentation
du temps

I | Bouton menu
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Piece| Description

Bouton LEFT
Bouton L+ R
Bouton RIGHT

| r|R|-—

Bouton lumiére interne

4. Fonctionnement de I'appareil

4.1 Comment configurer le fonctionnement & zone simple
1. Utilisez le panier avec le tapis de cuisson, mais sans séparateur.

2. Appuyez sur le bouton O surle panneau de commande.
v’ L'afficheur s’allume et certaines icbnes clignotent.

Appuyez sur le bouton L+R pour utiliser une seule cuisson sur 'ensemble du panier.
Appuyez sur le bouton menu et sélectionnez le programme de cuisson souhaité.

Pour régler la température de cuisson, appuyez sur les boutons de diminution et
d’augmentation de la température.

6. Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur les boutons de diminution et d’'augmentation de
la durée.

7. Pour démarrer la cuisson, appuyez sur le bouton START.
v’ L'afficheur indique la température et le temps restant. Certains boutons restent allumés.

8. Pour modifier la température, appuyez sur les boutons de diminution et d’augmentation de la
température.

9. Pour modifier le temps, appuyez sur les boutons de diminution et d’augmentation du temps.
10. Pour allumer I'éclairage intérieur, appuyez sur le bouton d’éclairage intérieur.
11. Pour mettre la cuisson en pause, appuyez sur le bouton START.

. - z B . hY B . L 1
12. Pour interrompre la cuisson et éteindre la friteuse & air chaud, maintenez enfoncé le bouton O
pendant trois secondes.

4.2 Comment régler le fonctionnement a deux zones distinctes
1. Utilisez le panier avec le tapis de cuisson et le séparateur.

2. Appuyez sur le bouton O surle panneau de commande.
v’ L'afficheur s’allume et certaines icénes clignotent.

3. Appuyez sur le bouton L pour régler la cuisson du cété gauche.

4. Appuyez sur le bouton menu et sélectionnez le programme de cuisson souhaité.

37



5. Pour régler la température de cuisson, appuyez sur les boutons de diminution et
d’augmentation de la température.

6. Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur les boutons de diminution et d’'augmentation de
la durée.

Appuyez sur le bouton R pour régler la cuisson du cété droit.
Appuyez sur le bouton menu et sélectionnez le programme de cuisson souhaité.

Pour régler la température de cuisson, appuyez sur les boutons de diminution et
d’augmentation de la température.

10. Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur les boutons de diminution et d’augmentation de
la durée.

11. Pour démarrer la cuisson, appuyez sur le bouton START.
v’ Le programme de cuisson le plus long démarre en premier.
v’ L'afficheur indique la température et le temps restant. Certains boutons restent allumés.

12. Pour modifier la température, sélectionnez le c6té souhaité (L ou R), puis appuyez sur les
boutons de diminution et d’augmentation de la température.

13. Pour modifier le temps, sélectionnez le c6té souhaité (L ou R), puis appuyez sur les boutons de
diminution et d’augmentation du temps.

14. Pour allumer I'éclairage intérieur, appuyez sur le bouton d’éclairage intérieur.
15. Pour mettre la cuisson en pause, appuyez sur le bouton START.

16. Pour interrompre la cuisson et éteindre la friteuse & air chaud, maintenez enfoncé le bouton O
pendant trois secondes.

4.3 Comment régler le fonctionnement

1. Sil'appareil est en veille, appuyez sur le bouton O surle panneau de commande.

2. Pour démarrer la cuisson, appuyez sur le bouton O,

3. Ne modifiez le temps et la température de cuisson qu’en fonction de votre expérience.

&) ASTUCE

L'appareil se met automatiquement en veille apres 1 minute d'inutilisation.

4.4 Programmes de cuisson

Les programmes de cuisson prévoient des cycles de mise en marche et d’arrét. Dans certains
programmes de cuisson, I'appareil s'éteint temporairement et le ventilateur s'arréte également.
Ceci est normal et permet de cuire les aliments uniformément.

Programme Durée |Température
(min) (°C)

Frites 25 200

Viande 15 200
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Programme Durée |Température
(min) (°C)
Cuisses de 22 200
poulet
Bacon 15 180
Poulet roti 30 200
Crustacés 15 180
Pizza 10 180
Patisserie 15 150
Légumes 10 160
Déshydrateur 2 60
heures

4.5 Réglages pendant le fonctionnement

Sortez le panier uniquement pour remuer les aliments ou pour vérifier leur état de cuisson : la
cuisson s’interrompt momentanément et reprend lorsque vous réinsérez le panier.

A . 1
Pour arréter la cuisson, appuyez sur le bouton O.

Pour modifier le temps et la température de cuisson, appuyez sur les boutons de diminution
et d’augmentation.

4.6 Conseils pour la cuisson

Réduisez les temps de cuisson pour les morceaux plus petits.

Augmentez les temps de cuisson pour les grandes quantités d’aliments.

Remuez les aliments & mi-cuisson, si cela est prévu.

Si vous cuisez des pommes de terre fraiches, ajoutez un peu d’huile avant la cuisson.

Pour cuire un géteau ou des aliments fragiles ou farcis, placez dans le panier un plat de cuisson
adapté au four.

Pour réchauffer des aliments déja cuits, chauffez & 150 °C pendant au moins 10 minutes.
Ne faites pas cuire d'aliments trés gras, comme les saucisses, en mode friteuse & air chaud.

Ce tableau fournit des conseils pour régler le temps et la température de cuisson. Les valeurs sont
indicatives et dépendent de vos préférences et des caractéristiques des aliments. Si la friteuse &
air chaud est froide, ajoutez 3 minutes aux temps de cuisson recommandés.

Aliment Quantité Temps Température Remuer ?
(9) (min) (°C)
Pommes de terre
Pommes de terre surgelées 300-600 10-18 200 Oui
fines
Pommes de terre surgelées 300-600 12-20 200 Oui

épaisses
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Aliment Quantité Temps Température Remuer ?
(9) (min) (°C)
Pommes de terre gratinées 500 15-20 200 Oui
Viande
Steak 100-500 10-18 190 Non
Cbotelettes de porc 100-500 10-18 180 Non
Hamburger 100-500 10-18 190 Non
Blanc de poulet 100-500 12-18 180 Non
Snacks
Nuggets de poulet surgelés 100-500 8-14 200 Oui
Bdtonnets de poisson 100-400 6-10 200 Non
surgelés
Beignets de fromage 100-400 8-10 180 Non
panées surgelées
Légumes farcis 100-400 20-25 180 Non
Autres cuissons avec une plaque supplémentaire ou un plat a four
Gateau 300 20-25 180 Non
Quiche 400 20-22 200 Non
Muffins 300 20-25 180 Non
Snacks sucrés 400 20 180 Non

5. Cuisson

5.1 Préparation avant la premiere utilisation

1. Avant la premiére utilisation, lavez soigneusement tous les accessoires et le compartiment
intérieur.

Sortez le panier et laissez I'appareil s’aérer, panier sorti, pendant environ 30 minutes.
Branchez la prise d’alimentation & une prise secteur adaptée et dotée d’une mise a la terre.

4. Allumez la friteuse et faites-la fonctionner & vide pendant environ 10 minutes & la puissance
maximale.

5.2 Comment cuire les aliments
1. Branchez la prise d'alimentation & une prise secteur adaptée et dotée d’'une mise & la terre.

2. Sortez le panier de cuisson et vérifiez que I'accessoire choisi est correctement posé sur le fond
du panier.
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1Yol a WALNIM N'utilisez pas le panier sans accessoire.
Y NI Ne touchez pas le panier ni les parties internes de I'appareil pendant la

cuisson. Attendez qu'il ait complétement refroidi. Ne touchez que les poignées.
Pour cuire sur deux zones séparées, installez le séparateur au centre du panier.
Placez les aliments sur I'accessoire.

Remettez le panier dans le corps de la friteuse.

|V oI WA\ MM | o cuisson ne démarre que si le panier est correctement inséré.
Si I'appareil est en veille, appuyez sur le bouton O surle panneau de commande.
Réglez le programme, la température et le temps de cuisson, puis appuyez sur le bouton START.

Pour remuer les aliments pendant la cuisson, saisissez le panier par les poignées et sortez-le,
remuez-le d'avant en arriere, puis réinsérez-le dans le corps de la friteuse.

9. Sivousretirez I'un des deux paniers, les deux cuissons se mettent en veille et reprennent lorsque
le panier est remis en place.

10. Lorsque le minuteur sonne (5 bips), la cuisson est terminée : sortez le panier et vérifiez la cuisson
des aliments.

11. Si nécessaire, prolongez la cuisson.

12. Ala fin de la cuisson, sortez le panier et les aliments.

A ATTENTION

Lorsque vous extrayez les aliments du panier :
* Faites attention & la vapeur qui s’échappe du récipient, car elle peut étre trés chaude.
* Ne retournez pas le panier pour en extraire les aliments : les résidus de cuisson accumulés
au fond pourraient tomber sur les aliments.

s . . , I
Pour éteindre la friteuse manuellement, maintenez enfoncé pendant 3 secondes le bouton O sur
le panneau de commande.

Une fois la cuisson terminée, vous pouvez en commencer une autre immédiatement.

6. Nettoyage

6.1 Avertissements pour le nettoyage

A\ AVERTISSEMENT

* Débranchez la prise d’alimentation et laissez I'appareil refroidir avant de commencer le
nettoyage.

* Sortez le panier pour accélérer le refroidissement.
* Ne I'immergez pas dans I'eau et évitez les éclaboussures de tout liquide.

* Ne laissez pas pénétrer de liquides ou de savon dans les grilles d’aération.
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6.2 Instructions de nettoyage

* Nettoyez apres chaque utilisation
* Nettoyez I'extérieur avec un chiffon doux humidifié.

Retirez les éventuels résidus d’aliments de la résistance & I'aide d’'une brosse de nettoyage.
Nettoyez I'intérieur avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

Lavez le panier et les accessoires comme s'il s’agissait de poéles antiadhésives classiques.
Ne les lavez pas au lave-vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou métalliques, ni
d’'ustensiles de cuisine, afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif.

7. Données techniques

7.1 Caractéristiques de la friteuse

Caractéristique Description

Modele G10223

Capacité 121

Réglage température jusqu'a 200 °C

Minuterie minutes

Autres fonctions Ecran numérique
10programmes prédéfinis

7.2 Caractéristiques électriques

Caractéristique Description

Classe de protection L

Alimentation AC 220-240V~50-60Hz
Puissance 2200 W

Consommation en veille 0,3W

L'appareil se met en veille aprés 5 minutes
d’'inactivité.
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8. Assistance

8.1 Service d’assistance

En cas de dysfonctionnement, de panne ou pour toute information, contactez le service
d’assistance technique le plus proche de chez vous.

Pour connaitre le centre d'assistance le plus proche, contactez le responsable des Centres
d’assistance au numéro de téléphone +39 0541 694246 ou & I'adresse e-mail service@trevidea.it.

9. Elimination

B

Conformément ¢ la directive européenne 2012/19/UE, ne jetez pas le produit dans
les ordures ménagéres non triées.

Il est de votre responsabilité d’éliminer ces produits ainsi que les autres équipements
électriques et électroniques en les déposant auprés des structures de collecte
spécifiques indiquées par le gouvernement ou les autorités publiques locales.

Une élimination et un recyclage corrects contribueront & prévenir des conséquences
potentiellement négatives pour I'environnement et la santé humaine.

Pour obtenir des informations plus détaillées concernant I'élimination, contactez
les autorités publiques compétentes, le service d’élimination des déchets ou le
revendeur aupres duquel vous avez acheté le produit.

Si le produit est de petite taille (dimensions extérieures inférieures & 25 cm), vous
pouvez le rapporter au revendeur sans obligation d’achat d’'un nouveau produit.
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1. Meldungen und Symbole in der Anleitung

1.1 Sicherheitsmeldungen

A WARNUNG
Weist auf eine Gefahrensituation hin, die zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fiihren kann, wenn sie nicht vermieden
wird.

A VORSICHT
Weist auf eine Gefahrensituation hin, die zu leichten
Verletzungen fiihren kann, wenn sie nicht vermieden wird.

1.2 Weitere Meldungen

HINWEIS
Weist auf Vorschriften hin, deren Nichtbeachtung zu Schaden
am Gerat fiihren kann.

1.3 Schutzklassensymbole
Symbol Beschreibung

. Schutzklasse |: Das Gerat hat einen Stecker mit
Erdungsstift und darf ausschlieBlich an Steckdosen mit
Erdung angeschlossen werden.

@ Schutzklasse Il: Das Gerat hat eine doppelte Isolierung
und bendtigt keinen Stecker mit Erdungsstift.




2. Sicherheitshinweise

2.1 Allgemeine Hinweise

Vor der Aufstellung und Verwendung des Gerdats die
Bedienungsanleitung sorgfdltig lesen. Den Verweis auf
die digitale Bedienungsanleitung fur spdteres Nachlesen
aufbewahren.

2.2 Hinweise zum Anschluss an das Stromnetz

* Das Gerat gemdl3 den Anweisungen des Herstellers anschliel3en.
Eine fehlerhafte Installation kann Personen, Tieren oder
Gegenstdnden Schaden zuftigen.

* Prifen, ob die auf dem Typenschild des Gerdts angegebene
maximale Leistung mit dem Stromnetz kompatibel ist.

* Falls erforderlich, nur Adapter, Mehrfachsteckdosen
und Verldngerungskabel verwenden, die den geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen. Die angegebenen Grenzen fur
Stromaufnahme und Leistung nicht Gberschreiten.

* Das Stromkabel von heiBen Oberflachen und scharfen
Gegenstdnden fernhalten.

* Das Gerdt bei Nichtbenutzung und vor jeder Reinigung vom
Stromnetz trennen.

* Nicht am Stromkabel ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu ziehen.

* Das Gerdt nicht verwenden, wenn das Stromkabel oder der
Netzstecker beschadigt sind oder wenn ein Kurzschluss vorliegt.

2.3 Hinweise zur korrekten Aufstellung

* Das Gerat an einem trockenen Ort aufbewahren. Das Gerat
vor Regen, Feuchtigkeit, Frost und anderen schadlichen
Witterungseinflissen schutzen.

* Das Gerdt von brennbaren Materialien (z. B. Vorhdngen) fernhalten.

* Das Gerdt auf einer festen und stabilen Oberfléche aufstellen. Uber,
hinter und neben dem Gerdt mindestens 10 cm Freiraum lassen.
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* Nichts auf das Gerdt legen.
* Nichts in die Luftungsschlitze stecken.

2.4 Hinweise zur sicheren Verwendung des Gerdts

A VORSICHT

Gerdat mit Heizfunktion.

Wadhrend des Betriebs koénnen einige Oberfldchen hohe
Temperaturen erreichen. Bei der Benutzung des Gerdts
vorsichtig sein und nur die dafir vorgesehenen Flédchen
berihren.

* Vor jeder Verwendung das Stromkabel vollsténdig abrollen.

* Dieses Gerdat ist kein Spielzeug. Kinder ab acht Jahren dirfen es nur
benutzen sowie dessen Reinigung und Pflege vornehmen, wenn sie
angemessen angeleitet und beaufsichtigt werden.

* Gerdt und Stromkabel auRerhalb der Reichweite von Kindern unter
acht Jahren aufbewahren.

* Das Stromkabel nicht von Arbeitsflachen herunterhdngen lassen,
wo ein Kind daran ziehen kénnte.

* Personen mit eingeschrdnkten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit wenig Erfahrung durfen das Gerat
nur unter Aufsicht oder nach einer Einweisung in die sichere
Verwendung benutzen.

* Das Gerdt nicht mit nassen Handen oder barfuf3 berthren.

* Das Gerdat nicht als Heizgerdat verwenden.

* Das Gerdat vor Stéf3en und Herunterfallen schitzen.

* Das Gerdt nicht zusammen mit externen Timern oder
Fernbedienungen verwenden.

* Nur originale und kompatible Ersatzteile und Zubehorteile
verwenden.
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2.5 Hinweise zum ersten Gebrauch

* Vor Gebrauch prifen, ob das Gerdt und alle Teile unbeschadigt
sind. Im Zweifelsfall nicht verwenden und ein autorisiertes
Kundendienstzentrum kontaktieren.

* Verpackungsmaterial (Plastikttten, Styropor, Heftklammern usw.)
auf3erhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren. Gemaf3 den
Vorschriften zur Abfalltrennung entsorgen.

2.6 Hinweise zum Gebrauch

A VORSICHT

Brandgefahr.
Den Behalter NICHT mit Ol fillen.

* Vor der Verwendung alle Gegenstdnde aus dem Garraum
entfernen und das Stromkabel vollsténdig abrollen.

* Wdhrend des Betriebs die inneren Teile des Gerdats nicht bertuhren.

* Die inneren Teile des Gerdts nur bertuhren, wenn es vollstdndig
abgekuhlt ist. Nach Ende des Garvorgangs mindestens 30 Minuten
warten.

* Beim Herausnehmen des Behdlters nach Ende des Garvorgangs
vorsichtig vorgehen. Es tritt heiRer Dampf aus.

* Frisch gegarte Speisen vorsichtig handhaben, denn sie kénnten
sehr heil3 sein.

* Die Luftungsschlitze missen wdhrend des Betriebs frei sein.

* Wdahrend des Betriebs einen Sicherheitsabstand zum Gerat
einhalten. Aus den Liftungsschlitzen tritt heiRer Dampf aus.

* Das Gerdat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen.
* Das Gerdt nicht als Ablage flr Topfe, Behdlter usw. verwenden.
* Nach Gebrauch den Netzstecker ziehen.
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2.7 Hinweise zur Reinigung
* Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und warten, bis alle Teile
vollstandig abgekuhlt sind.
* Das Gerdat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.
* Das Gerdt vor Spritzwasser und anderen FlUssigkeiten schitzen.

2.8 Hinweise zu Stérungen und Reparaturen

* Bei Storungen, Fehlfunktionen oder beschadigtem Stromkabel das
Gerdt nicht 6ffnen oder verdndern.

* Das Gerat darf nur vom Hersteller, einem autorisierten
Kundendienst oder qualifiziertem Fachpersonal gedéffnet und
repariert werden.

* Wenn das Gerat defekt ist und nicht repariert werden soll,
muss es unbrauchbar gemacht werden. Dazu das Stromkabel
durchschneiden.

* Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann die Sicherheit
beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie fihren.
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3. Aufbau der HeiRBluftfritteuse

3.1 Fritteuse
6 Teil | Beschreibung
Tmh—
1_”'—‘56;..7 e 1 | Lufteinlass
2, '.\ 2 | Bedienfeld
3 { X 3 | Gehduse der Fritteuse
[ - 4 | Frittierkorb
- —
5 ——— ——— | 5 |Griff
F 6 | Luftungsgitter (auf der
4 | Rulckseite)
7 | Trennwand
8 |Blech

3.2 Bedienfeld
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Teil |Beschreibung

A Programmleuchten

START-Taste
EIN-Taste

Anzeige

Auf-Taste fir Temperatur

Ab-Taste fir Zeit

B
C
D
E Ab-Taste fur Temperatur
F
G
H

Auf-Taste fir Zeit

| Meni-Taste

LEFT-Taste

L+R-Taste

J
K
L RIGHT-Taste
M

Taste Innenbeleuchtung

4, Betrieb des Gerdts

4.1 Betrieb mit nur einer Zone einstellen
1. Verwenden Sie den Korb mit dem Einsatz, aber ohne Trennwand.

2. Driicken Sie die Taste (O auf dem Bedienfeld.
v’ Die Anzeige schaltet sich ein und einige Symbole blinken.

Driicken Sie die Taste L+R, um nur einen Garvorgang fir den gesamten Korb einzustellen.
Driicken Sie die Menu-Taste und wdhlen Sie das gewiinschte Programm aus.
Um die Gartemperatur einzustellen, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten flr die Temperatur.

Um die Garzeit einzustellen, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten fir die Zeit.

N o o > w

Um den Garvorgang zu starten, driicken Sie die START-Taste.

v’ Die Anzeige zeigt die Temperatur und die verbleibende Zeit an. Einige Tasten leuchten
weiterhin.

8. Um die Temperatur zu dndern, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten fir die Temperatur.
9. Um die Zeit zu &ndern, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten fir die Zeit.

10. Um die Innenbeleuchtung einzuschalten, driicken Sie die Taste Innenbeleuchtung.
11. Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die START-Taste.

12. Um den Garvorgang abzubrechen und die HeiBluftfritteuse auszuschalten, halten Sie die Taste
drei Sekunden lang gedriickt.
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4.2 Betrieb mit zwei getrennten Zonen einstellen
1. Verwenden Sie den Korb mit dem Einsatz und der Trennwand.

2. Driicken Sie die Taste ( auf dem Bedienfeld.
v’ Die Anzeige schaltet sich ein und einige Symbole blinken.

Driicken Sie die Taste L, um den Garvorgang auf der linken Seite einzustellen.

Driicken Sie die MenU-Taste und wdhlen Sie das gewiinschte Programm aus.

Um die Gartemperatur einzustellen, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten fir die Temperatur.
Um die Garzeit einzustellen, dricken Sie die Auf-/Ab-Tasten fur die Zeit.

Driicken Sie die Taste R, um den Garvorgang auf der rechten Seite einzustellen.

Driicken Sie die MenU-Taste und wdhlen Sie das gewiinschte Programm aus.

© © N o o MW

Um die Gartemperatur einzustellen, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten flr die Temperatur.
10. Um die Garzeit einzustellen, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten fir die Zeit.

11. Um den Garvorgang zu starten, driicken Sie die START-Taste.
v’ Das langere Garprogramm startet zuerst.

v’ Die Anzeige zeigt die Temperatur und die verbleibende Zeit an. Einige Tasten leuchten
weiterhin.

12. Um die Temperatur zu éindern, wdhlen Sie die gewlinschte Seite (L oder R) aus. Driicken Sie
dann die Auf- oder Ab-Taste fir die Temperatur.

13. Um die Zeit zu dndern, wdhlen Sie die gewiinschte Seite (L oder R) aus. Benutzen Sie dann die
Auf-/Ab-Tasten fur die Zeit.

14. Um die Innenbeleuchtung einzuschalten, driicken Sie die Taste Innenbeleuchtung.
15. Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die START-Taste.

16. Lim den Garvorgang abzubrechen und die HeiBluftfritteuse auszuschalten, halten Sie die Taste
drei Sekunden lang gedrickt.

4.3 Den Betrieb einstellen

1. Wenn das Gerdt im Standby ist, driicken Sie die Taste () quf dem Bedienfeld.
2. Um den Garvorgang zu starten, driicken Sie die O-Taste.

3. Andern Sie Garzeit und Gartemperatur nur aufgrund von Erfahrungswerten.

W TIPP
Das Gerdat wechselt nach einer Minute Nichtbenutzung automatisch in den Standby-Modus.
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4.4 Garprogramme

Die Garprogramme arbeiten mit Ein- und Ausschaltzyklen. Bei einigen Programmen schaltet sich
das Gerdt voribergehend aus. Auch das Geblése stoppt. Das ist normal und dient dazu, die Speisen
gleichmaRig zu garen.

Programm Dauer Temperatur
(min) (°C)
Pommes frites 25 200
Fleisch 15 200
Hahnchenkeulen 22 200
Speck 15 180
Brathéhnchen 30 200
Meeresfriichte 15 180
Pizza 10 180
Kuchen 15 150
Gemduse 10 160
Trocknen 2 Stunden 60

4.5 Einstellungen wdhrend des Betriebs

Ziehen Sie den Korb nur heraus, um die Speisen zu schitteln oder den Garzustand zu prifen.
Der Garvorgang wird kurz unterbrochen und setzt sich fort, sobald Sie den Korb wieder
einsetzen.

Um den Garvorgang anzuhalten, driicken Sie die O-Taste.
Um die Garzeit und -temperatur einzustellen, driicken Sie die Auf-/Ab-Tasten.

4.6 Tipps fir das Garen

Verkirzen Sie die Garzeiten bei kleineren Stlicken.

Verldngern Sie die Garzeiten bei gré3eren Mengen.

Schutteln Sie die Speisen nach der Halfte der Garzeit, falls vorgesehen.

Wenn Sie frische Kartoffeln zubereiten, geben Sie vor dem Garen etwas Ol hinzu.

Wenn Sie einen Kuchen oder empfindliche bzw. gefiillte Speisen zubereiten, stellen Sie eine
Backform oder einen ofenfesten Teller in den Korb.

Um bereits gegarte Speisen aufzuwdrmen, erhitzen Sie sie mindestens 10 Minuten bei 150 °C.
Bereiten Sie im HeiRluftfrittiermodus keine sehr fetthaltigen Lebensmittel wie Wiirste zu.

Diese Tabelle enthdlt Hinweise zur Einstellung von Garzeit und Gartemperatur. Die Werte sind
Richtwerte und héingen vom persénlichen Geschmack und von den Eigenschaften der Speisen ab.
Wenn die HeiBluftfritteuse kalt ist, rechnen Sie zu den empfohlenen Garzeiten drei Minuten hinzu.
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Speise Menge Zeit Temperatur Schiitteln?
(9) (min) Q)
Kartoffeln

Tiefgeklhlte Pommes frites | 300-600 10-18 200 Ja
(dann)

Tiefgeklhlte Pommes frites | 300-600 12-20 200 Ja
(dick)

Kartoffelgratin 500 15-20 200 Ja

Fleisch
Steak 100-500 10-18 190 Nein
Schweinekoteletts 100-500 10-18 180 Nein
Hamburger 100-500 10-18 190 Nein
Hahnchenbrust 100-500 12-18 180 Nein
Snacks

Tiefgekihlte 100-500 8-14 200 Ja
Hahnchennuggets

Tiefgekihlte Fischstdbchen 100-400 6-10 200 Nein
Tiefgeklhlte panierte 100-400 8-10 180 Nein
Kasehappen

Gefulltes Gemuse 100-400 20-25 180 Nein

Weitere Garvorgdnge mit zusdtzlicher Backform oder ofenfestem Teller

Kuchen 300 20-25 180 Nein
Quiche 400 20-22 200 Nein
Muffins 300 20-25 180 Nein
SiRe Snacks 400 20 180 Nein
5. Garen

5.1 Vorbereitung vor dem ersten Gebrauch
1. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Zubehoérteile und den Innenraum grindlich.

2. Nehmen Sie den Korb heraus und lassen Sie das Gerdt bei gedffneter Tur ca. 30 Minuten
ausliften.

Schlieen Sie das Netzkabel an eine geeignete Steckdose mit Erdung an.

Schalten Sie die HeiBluftfritteuse ein und lassen Sie sie bei maximaler Leistung ca. 10 Minuten
leer laufen.
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5.2 Garen von Speisen

1
2.

10.

11.
12.

Schlieen Sie das Netzkabel an eine geeignete Steckdose mit Erdung an.

Nehmen Sie den Korb heraus und priifen Sie, ob das ausgewdhlte Zubehor richtig auf dem
Boden des Korbs aufliegt.

R IlENMNAASSY Verwenden Sie den Korb nicht ohne Zubehér.

Y Qi [8Zhll Beriihren Sie wihrend des Betriebs nicht die inneren Teile des Gerits.
Warten Sie, bis das Gerdt vollstéindig abgekdihlt ist. Berlihren Sie nur die Griffe.

Um in zwei getrennten Zonen zu garen, setzen Sie die Trennwand mittig in den Korb ein.
Legen Sie die Speisen auf das Zubehorteil.

Setzen Sie den Korb wieder in das Gehduse der HeiBluftfritteuse ein.

RIWNASISY Der Garvorgang startet nur, wenn der Korb richtig eingesetzt ist.
Wenn das Gerdt im Standby ist, driicken Sie die Taste ® quf dem Bedienfeld.
Stellen Sie Programm, Temperatur und Garzeit ein. Driicken Sie dann die Taste START.

Um die Speisen wdhrend des Garens zu schitteln, fassen Sie den Korb an den Griffen an
und nehmen Sie ihn heraus. Bewegen Sie ihn dann vor und zuriick. Setzen Sie den Korb
anschlieRend wieder in das Gehduse der Heil3luftfritteuse ein.

Wenn Sie einen der beiden Kérbe herausnehmen, werden beide Garvorgénge in den Standby-
Modus versetzt. Sie werden fortgesetzt, sobald der Korb wieder eingesetzt wird.

Wenn der Timer ertdnt (finf Signaltdne), ist der Garvorgang beendet. Nehmen Sie den Korb
heraus und priifen Sie den Garzustand der Speisen.

Lassen Sie gegebenenfalls die Speisen ldnger garen.

Entnehmen Sie nach Abschluss des Garvorgangs den Korb und die Speisen.

A\ VORSICHT

Beim Entnehmen der Speisen aus dem Korb:
* Achten Sie auf den Dampf, der aus dem Korb austritt. Er ist sehr heil3.

* Drehen Sie den Korb zum Entnehmen der Speisen nicht um, denn die am Boden
angesammelten Ricksténde kénnten dabei auf die Speisen fallen.

Um die HeiBluftfritteuse manuell auszuschalten, driicken Sie drei Sekunden lang die Taste O quf
dem Bedienfeld.

Nach Ende eines Garvorgangs kann sofort ein weiterer gestartet werden.
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6.

Reinigung

6.1 Hinweise zur Reinigung

A WARNUNG

Den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und das Gerdat abkihlen lassen, bevor mit der
Reinigung begonnen wird.

Den Korb herausnehmen, damit er schneller abkinhlt.

Das Gerdt nicht in Wasser tauchen und Spritzer von Wasser oder anderen Flissigkeiten
vermeiden.

Keine Flussigkeiten oder Spulmittel in die Liftungsgitter gelangen lassen.

6.2 Hinweise zur Reinigung

7.

Nach jedem Gebrauch reinigen

Die AuBBenseite mit einem angefeuchteten weichen Tuch reinigen.

Eventuelle Speisereste mit einer Reinigungsbiirste vom Heizelement entfernen.

Den Innenraum mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm reinigen.

Den Korb und das Zubehdér wie normale antihaftbeschichtete Pfannen reinigen. Nicht
in der Spiulmaschine reinigen. Keine scheuernden Schwémme, Metallschwédmme oder
Kichenutensilien verwenden, um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschédigen.

Technische Daten

7.1 Merkmale der HeiBluftfritteuse

Merkmal Beschreibung
Modell G10223
Volumen 121
Temperaturregelung Bis zu 200 °C
Timer Minuten

Weitere Funktionen

Digitalanzeige
10voreingestellte Programme

7.2 Technische Daten

Merkmal

Beschreibung

Schutzklasse

L

Stromversorgung

56

AC 220-240V~50-60Hz




Merkmal Beschreibung
Leistung 2200 W
Stromverbrauch im Standby 0,3W

Das Gerdt wechselt nach 5 Minuten Inaktivitat
in den Standby-Modus.

8. Kundendienst

8.1 Kundendienst

Wenden Sie sich bei Fehlfunktionen, Defekten oder Fragen an den néchstgelegenen technischen

Kundendienst.

Um das ndchstgelegene Kundendienstzentrum zu finden, wenden Sie sich bitte unter der
Telefonnummer +39 0541 694246 oder unter der E-Mail-Adresse service@trevidea.it an die
Kundendienstzentrale.

9. Entsorgung

A

GemdR der Richtlinie 2012/19/EU darf das Produkt nicht im Haushaltsrestmiill
entsorgt werden.

Fur die Entsorgung dieser Produkte sowie anderer Elektro- und Elektronikgerdte ist
die Besitzerin oder der Besitzer verantwortlich. Nutzen Sie dafiir die vom Staat oder
den lokalen Behérden vorgesehenen Sammelstellen.

Die korrekte Entsorgung und das Recycling helfen, potenziell negative Folgen fiir die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Fir detailliertere Informationen zur Entsorgung wenden Sie sich bitte an die
zustdndigen Behorden, das Abfallbeseitigungsunternehmen oder den Handler, bei
dem Sie das Produkt gekauft haben.

Wenn das Produkt klein ist (AuBenmale unter 25 cm), kann es ohne Verpflichtung
zu einem Neukauf zum Hdndler zurtickgebracht werden.
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1. Mensajes y simbolos presentes en el manual

1.1 Mensajes de seguridad

A ADVERTENCIA
Indica una situacidn peligrosa que, si no se evita, puede provocar
la muerte o heridas graves.

A ATENCION

Indica una situacidn peligrosa que, si no se evita, puede provocar
la muerte o heridas leves.

1.2 Otros mensajes

AVISO

Indica obligaciones cuyo incumplimiento puede provocar dahos
en la mdquina.

1.3 Simbolos de clase de proteccidn

Simbolo Descripcion

L

Clase de proteccién I: el aparato cuenta con un enchufe
que incluye un polo de conexidn a tierra y debe utilizarse
exclusivamente en tomas de corriente provistas de
conexion a tierra.

(]

Clase de proteccidn ll: el aparato cuenta con doble
aislamiento, por lo que no requiere un enchufe con
conexion a tierra.
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2. Advertencias de seguridad

2.1 Advertencias generales
Leer atentamente el manual de uso antes de instalar y usar el
aparato. Conservar la referencia al manual digital para posibles
consultas futuras.

2.2 Advertencias para la conexidn a la red eléctrica

* Conectar el aparato siguiendo las instrucciones del fabricante: una
instalacion incorrecta puede causar dafios a personas, animales o
bienes.

* Comprobar que los datos de potencia mdxima indicados en la placa
de caracteristicas del aparato sean compatibles con la red eléctrica.

*Si es necesario, usar solo adaptadores, tomas multiples y
alargadores conformes a las normas de seguridad vigentes, sin
superar los limites de corriente y potencia indicados.

* Mantener el cable de alimentacidn alejado de superficies calientes
o de objetos afilados.

* Desconectar el aparato de la red eléctrica cuando no esté en uso y
antes de cualquier limpieza.

* No tirar del cable de alimentacién para desconectar la clavija.

* No usar el aparato si el cable de alimentacién o la clavija estdn
danados o en caso de cortocircuito.

2.3 Advertencias para la correcta colocacion

* Guardar el aparato en un lugar seco. Mantener el aparato
alejado de la lluvia, la humedad, las heladas u otras condiciones
atmosféricas nocivas.

* Mantener el aparato alejado de materiales inflamables (p. €j.,
cortinas).

* Colocar el aparato sobre una superficie sdlida y estable, dejando
al menos 10 cm de espacio libre por encima, por detrds y en los
laterales.
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* No apoyar nada sobre el aparato.
* No introducir nada en las ranuras de ventilacion.

2.4 Advertencias para el uso seguro del aparato

A ATENCION

Aparato con funcién de calentamiento.

Durante el wuso, algunas superficies pueden alcanzar

temperaturas elevadas. Usar el aparato con precaucion y tocar

solo las superficies previstas.

* Antes de cada uso, desenrollar completamente el cable de
alimentacién.

* Este aparato no es un juguete: los ninos mayores de 8 afos pueden
usarlo y encargarse de la limpieza y el mantenimiento solo si han
sido instruidos adecuadamente y estdn supervisados.

* Mantener el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance
de los nihos menores de 8 afos.

* No dejar que el cable de alimentacién cuelgue de superficies de
trabajo donde pueda ser agarrado por un nifio.

* Las personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con poca experiencia, pueden usar el aparato solo bajo
supervision o después de haber recibido instrucciones sobre el uso
seguro.

* No tocar el aparato con las manos mojadas o con los pies
descalzos.

* No usar el aparato como unidad de calefaccidn.

* Proteger el aparato de golpes y caidas.

* No usar el aparato con temporizadores externos o mandos a
distancia.

* Usar solo piezas de repuesto y accesorios originales y compatibles.
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2.5 Advertencias para el primer uso
* Antes del uso, comprobar que el aparato y todas sus partes estén
en perfecto estado. En caso de duda, no utilizarlo y dirigirse a un
centro de asistencia autorizado.
* Mantener los materiales de embalaje (bolsas de pldstico,
poliestireno, grapas, etc.) fuera del alcance de los nifios.
Desecharlos conforme a las normas de reciclaje selectivo.

2.6 Advertencias de uso

A ATENCION

Incendio.

NO llenar el recipiente de aceite.
* Antes del uso, retirar todos los materiales del compartimento de
coccion y desenrollar completamente el cable de alimentacidn.

* No tocar las partes internas del aparato durante el uso.

* Tocar las partes internas del aparato solo cuando esté
completamente frio. Esperar al menos 30 minutos después de
finalizar la coccidn.

* Al extraer el recipiente al final de la coccién, manipularlo con
cuidado: hay vapor caliente.

* Manipular con cuidado los alimentos recién cocinados, podrian
guemar.

* Mantener las ranuras de ventilacidn libres mientras el aparato esté
en funcionamiento.

* Durante el uso, mantenerse a una distancia de seguridad del
aparato: de las ranuras de ventilacidn sale vapor caliente.

* No dejar el aparato sin vigilancia cuando esté en funcionamiento.

* No usar el aparato como espacio para guardar ollas, recipientes,
etc.

* Desconectar la clavija después del uso.
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2.7 Advertencias para la limpieza
* Antes de la limpieza, desconectar la clavija y esperar a que todas
las partes se enfrien completamente.
* No sumergir el aparato en agua ni en otros liquidos.
* Proteger el aparato de salpicaduras de agua u otros liquidos.

2.8 Advertencias en caso de averias y reparaciones

* En caso de averia, mal funcionamiento o cable de alimentacién
dafiado, no abrir ni manipular el aparato.

* Solo el fabricante, el servicio de asistencia autorizado o el personal
cualificado pueden abrir y reparar el aparato.

* Siel aparato estd averiado y no se va a reparar, hay que inutilizarlo.
Para ello, cortar el cable de alimentacion.

* El incumplimiento de estas indicaciones puede comprometer la
seguridad y anular la garantia.
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3. Estructura de la freidora de aire

3.1 Freidora

Parte

Descripcion

Entrada de aire

Panel de control

Cuerpo freidora

Recipiente

Asa

|0 AW IN| R

Rejilla de ventilacién (en
parte trasera)

N

Divisor
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Parte

Bandeja

Descripcion

Indicadores programas

Botdn START
Boton ON

Pantalla

m O 0o @

Botdn de disminucidn
temperatura

m

Botdn de incremento
temperatura

Botdn de disminucidn
tiempo

Botdn de incremento
tiempo

Botén menu




Parte| Descripcion

J | Botén LEFT
K | Botén L+R

L | Botén RIGHT
M

Botdn luz interna

4. Funcionamiento del aparato

4.1 Cémo configurar el funcionamiento de una sola zona
1. Usar el recipiente con la bandeja, pero sin el divisor.

2. Pulsar el botén O en el panel de control.
v’ La pantalla se enciende y algunos iconos parpadean.

Pulsar el botén L+R para configurar una sola coccidn en todo el recipiente.
Pulsar el botén menu y seleccionar el programa deseado.

Para configurar la temperatura de coccidn, pulsar los botones de disminucién y aumento de
temperatura.

6. Para configurar el tiempo de coccidn, pulsar los botones de disminucién y aumento del tiempo.

Para iniciar la coccidn, pulsar el botén START.

v/ La pantalla muestra la temperatura y el tiempo restante. Algunos botones permanecen
encendidos.

8. Para configurar la temperatura, pulsar los botones de disminucién y aumento de temperatura.
9. Para configurar el tiempo, pulsar los botones de disminucién y aumento del tiempo.

10. Para encender la luz interna, pulsar el botén de luz interna.

11. Para pausar la coccién, pulsar el botén START.

12. Para interrumpir la coccién y apagar la freidora, mantener pulsado el botén O durante tres
segundos.

4.2 Cémo configurar el funcionamiento de dos zonas distintas
1. Usar el recipiente con la bandeja y el divisor.

2. Pulsar el botén O en el panel de control.
v’ La pantalla se enciende y algunos iconos parpadean.

3. Pulsar el botdn L para configurar la coccidn en el lado izquierdo.
4. Pulsar el botén ment y seleccionar el programa deseado.

5. Para configurar la temperatura de coccidn, pulsar los botones de disminucién y aumento de
temperatura.
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Para configurar el tiempo de coccidn, pulsar los botones de disminucién y aumento del tiempo.
Pulsar el botén R para configurar la coccién en el lado derecho.

Pulsar el botén menu y seleccionar el programa deseado.

© © N O

Para configurar la temperatura de coccidn, pulsar los botones de disminucién y aumento de
temperatura.

10. Para configurar el tiempo de coccidn, pulsar los botones de disminucién y aumento del tiempo.

11. Para iniciar la coccidn, pulsar el botén START.
v’ El programa de coccién mds largo se inicia primero.

v/ La pantalla muestra la temperatura y el tiempo restante. Algunos botones permanecen
encendidos.

12. Para modificar la temperatura, seleccionar el lado deseado (L o R) y, a continuacién, pulsar los
botones de disminucidn y aumento de temperatura.

13. Para modificar el tiempo, seleccionar el lado deseado (L o R) y, a continuacién, pulsar los
botones de disminuciédn y aumento de tiempo.

14. Para encender la luz interna, pulsar el botdn de luz interna.
15. Para pausar la coccién, pulsar el botén START.

16. Para interrumpir la coccién y apagar la freidora, mantener pulsado el botén O durante tres
segundos.

4.3 Cémo configurar el funcionamiento

1. Siel aparato estd en modo de espera, pulsar el botdn Oenel panel de control.
2. Parainiciar la coccidn, pulsar el botén O,

3. Modificar el tiempo y la temperatura de coccidn solo en funcién de la experiencia.

&) SUGERENCIA

El aparato pasa automdticamente al modo de espera después de 1 minuto de inactividad.

4.4 Programas de coccién

Los programas de coccién incluyen ciclos de encendido y apagado. En algunos programas, el
aparato se apaga temporalmente y el ventilador también se detiene. Esto es normal y sirve para
cocinar los alimentos de forma uniforme.

Programa Duracién| Temperatura
(min) (°C)
Patatas fritas 25 200
Carne 15 200
Muslos de pollo 22 200
Beicon 15 180
Pollo asado 30 200
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Programa Duraciéon| Temperatura
(min) (°C)
Crustdceos 15 180
Pizza 10 180
Postres 15 150
Verduras 10 160
Deshidratador 2 horas 60

4.5 Ajustes durante el funcionamiento

* Extraer el recipiente solo para mezclar o comprobar el estado de coccidén de los alimentos:
la coccidn se interrumpe momentdneamente y se reanuda cuando se vuelve a introducir el

recipiente.

- !
* Para detener la coccidn, pulsar el botén o.
* Para modificar el tiempo y la temperatura de coccidn, pulsar los botones de disminucién y

aumento.

4.6 Sugerencias de co

ccidon

* Reducir los tiempos de coccidn para las piezas mds pequefias.

* Aumentar los tiempos de coccidn para cantidades mayores de alimento.

* Mezclar los alimentos a mitad de coccidn, si estd previsto.

* Si se cocinan patatas frescas, afiadir un poco de aceite antes de la coccidn.

* Para cocinar una tarta o alimentos frdgiles o rellenos, introducir en el recipiente una bandeja

o un plato apto para horn

0.

* Para recalentar alimentos ya cocinados, calentar a 150 °C durante al menos 10 minutos.
* No cocinar en modo freidora de aire alimentos muy grasos como las salchichas.

Esta tabla ofrece sugerencias sobre cémo ajustar el tiempo y la temperatura de coccidn. Los valores
son orientativos y dependen del gusto personal y de las caracteristicas de los alimentos. Si la

freidora estd fria, afiadir 3 minutos a los tiempos de coccién recomendados.

Alimento Cantidad Tiempo Temperatura (Mezclar?
(9) (min) (°C)
Patatas

Patatas congeladas finas 300-600 10-18 200 Si
Patatas congeladas 300-600 12-20 200 Si
gruesas

Patatas gratinadas 500 15-20 200 Si

Carne

Bistec 100-500 10-18 190 No
Chuletas de cerdo 100-500 10-18 180 No
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Alimento Cantidad Tiempo Temperatura {Mezclar?
(9) (min) Q)
Hamburguesa 100-500 10-18 190 No
Pechuga de pollo 100-500 12-18 180 No
Snacks
Croquetas de pollo 100-500 8-14 200 Si
congeladas
Barritas de pescado 100-400 6-10 200 No
congeladas
Bocaditos de queso 100-400 8-10 180 No
empanados congelados
Verduras rellenas 100-400 20-25 180 No
Otras cocciones con bandeja adicional o plato para horno
Tarta 300 20-25 180 No
Quiche 400 20-22 200 No
Magdalenas 300 20-25 180 No
Snacks dulces 400 20 180 No

5. Coccidn

5.1 Preparacion para el primer uso
1. Antes del primer uso, lavar con cuidado todos los accesorios y el compartimento interior.
Extraer el recipiente y dejarlo airear con la puerta abierta durante unos 30 minutos.

2
3. Conectar el cable a una toma adecuada y con conexidn a tierra.
4

Encender la freidora y hacerla funcionar en vacio durante unos 10 minutos a la potencia

madxima.

5.2 Cédmo cocinar los alimentos

1. Conectar el cable a una toma adecuada y con conexidn a tierra.

2. Extraer el recipiente y comprobar que el accesorio elegido esté correctamente apoyado en la

base del recipiente.

JANY/IYOR No utilizar el recipiente sin un accesorio.

A INESNEIY No tocar el recipiente ni las partes internas del aparato durante la coccidn.

Esperar a que se haya enfriado completamente. Tocar solo las asas.

3. Para cocinar en dos zonas separadas, montar el divisor en el centro del recipiente.
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4. Introducir los alimentos en el accesorio.

Volver a introducir el recipiente en el cuerpo de la freidora.

YANV/IYOR | o coccidn se inicia solo si el recipiente estd insertado correctamente.
. . , ol
Si el aparato estd en modo de espera, pulsar el botdn Oenel panel de control.

7. Configurar el programa, la temperatura y el tiempo de coccidn y, a continuacion, pulsar el botén
START.

8. Para mezclar los alimentos durante la coccidn, sujetar el recipiente por las asas y extraerlo; a
continuacién, moverlo hacia delante y hacia atrds y volver a introducir el recipiente en el cuerpo
de la freidora.

9. Si se retira uno de los dos recipientes, ambas cocciones entran en modo de espera y se
reanudan cuando se vuelve a colocar el recipiente.

10. Al sonar el temporizador (5 pitidos), la coccidn ha finalizado; extraer el recipiente y comprobar
la coccidn de los alimentos.

11. Si es necesario, prolongar la coccion.

12. Al final de la coccidn, extraer el recipiente y los alimentos.

A ATENCION

Al extraer los alimentos del recipiente:
* Tener cuidado con el vapor que sale del recipiente: estd muy caliente.
* No volcar el recipiente para extraer los alimentos: los residuos de coccién acumulados en
el fondo podrian caer sobre los alimentos.
. (o
Para apagar manualmente la freidora, pulsar durante 3 segundos el botén Oenel panel de control.

Al finalizar una coccidn, es posible iniciar inmediatamente otra.

6. Limpieza

6.1 Advertencias para la limpieza

A\ ADVERTENCIA

* Desconectar la clavijo de la toma de corriente y dejar que el aparato se enfrie antes de iniciar
la limpieza.

* Extraer el recipiente para acelerar el enfriamiento.
* No sumergir en agua y evitar salpicaduras de cualquier liquido.
* No dejar que entren liquidos ni jabdn en las rejillas de ventilacidn.

6.2 Instrucciones para la limpieza

* Limpiar después de cada uso
* Limpiar el exterior con un pafio suave humedecido.
* Retirar los posibles restos de comida de la resistencia con un cepillo de limpieza.
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* Limpiar el interior con agua caliente y una esponja no abrasiva.

* Lavar el recipiente y los accesorios como si fueran sartenes antiadherentes normales. No lavar
en lavavadijillas. No utilizar esponjas abrasivas o metdlicas, ni utensilios de cocina, para no dafiar

el revestimiento antiadherente.

7. Datos técnicos

7.1 Caracteristicas de la freidora

Caracteristica

Descripcion

Modelo

G10223

Capacidad

121

Regulacién de temperatura

hasta 200 °C

Temporizador

minutos

Otras funciones

7.2 Caracteristicas eléctricas

Pantalla digital
10programas preestablecidos

Caracteristica

Descripcion

Clase de proteccion

Alimentacién

<

AC 220-240V~50-60Hz

Potencia

2200 W

Consumo en modo de espera

03W

El aparato entra en modo de espera después
5 minutos de inactividad.

8. Asistencia

8.1 Servicio de asistencia

En caso de mal funcionamiento o averia, o para obtener informacidn, contactar con el servicio de

asistencia técnica mds cercano.

Para conocer el centro de asistencia mds cercano, contactar con el responsable de Centros de
Asistencia en el nimero de teléfono +39 0541 694246 o en la direccién de correo electrénico

service@trevidea.it .
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9. Eliminacion

Tal y como establece la Directiva Europea 2012/19/UE, no desechar el producto
junto con los residuos urbanos no clasificados.
Es responsabilidad del propietario eliminar tanto estos productos como los demds

p— aparatos eléctricos y electrénicos a través de los puntos de recogida especificos
indicados por el gobierno o por los organismos publicos locales.
La eliminacién correcta y el reciclaje ayudardn a prevenir consecuencias
potencialmente negativas para el medio ambiente y para la salud humana.
Para recibir informacién mds detallada sobre la eliminacién, contactar con los
organismos publicos competentes, el servicio de eliminacién de residuos o el
representante al que se adquirié el producto.
Si el producto es de pequefio tamaio (dimensiones exteriores inferiores a 25 cm),
es posible devolverlo al revendedor sin obligacién de realizar una nueva compra.
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1. Mensagens e simbolos presentes no manual

1.1 Mensagens de seguranca

A ADVERTENCIA
Indica uma situacdo perigosa que, se ndo for evitada, pode ser
fatal ou causar lesdes graves.

A ATENCAO
Indica uma situacdo perigosa que, se ndo for evitada, pode
causar lesoes ligeiras.

1.2 Outras mensagens

AVISO
Indica obrigacoes que se ndo forem cumpridas, podem causar
danos na mdquina.

1.3 Simbolos classe de protecdo
Simbolo Descricdo

4 Classe de protecdo I: o aparelho possui uma ficha
que inclui o terminal de ligagdo & terra e é usado
exclusivamente nas tomadas com ligagdo a terra.

@ Classe de protecdo Il: o aparelho tem duplo isolamento e
ndo necessita de ficha com ligag¢do a terra.
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2. Adverténcias de seguranca

2.1 Adverténcias gerais
Ler atentamente o manual de utilizacdo antes de instalar e
utilizar o aparelho. Conservar a referéncia ao manual digital
para eventuais consultas futuras.

2.2 Adverténcias para a ligagdo & rede elétrica

* Ligar o aparelho seguindo as instru¢cdes do fabricante: uma
instalacdo incorreta pode causar danos a pessoas, animais ou
bens.

* Verificar se os dados de poténcia mdxima indicados na placa de
caracteristicas do aparelho sdo compativeis com a rede elétrica.

* Se necessdrio, utilizar apenas adaptadores, tomadas multiplas
e extensdes em conformidade com as normas de seguranca
em vigor, sem ultrapassar os limites de corrente e de poténcia
indicados.

* Manter o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes ou
de objetos cortantes.

* Desligar o aparelho da rede elétrica quando ndo estiver a ser
utilizado e antes de qualquer limpeza.

* Ndo puxar pelo cabo de alimentagdo para desligar a ficha.

* Ndo utilizar o aparelho se o cabo de alimentacdo ou a ficha
estiverem danificados ou em caso de curto-circuito.

2.3 Adverténcias para o posicionamento correto
* Guardar o aparelho num local seco. Manter o aparelho afastado
de chuva, humidade, geada ou outras condi¢cdes atmosféricas
prejudiciais.
* Manter o aparelho afastado de materiais inflamdveis (por exemplo,
cortinas).

* Colocar o aparelho numa superficie sdlida e estdvel, deixando pelo
menos 10 cm de espaco livre por cima, atrds e nas laterais.
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* Ndo colocar nada sobre o aparelho.
* Ndo introduzir nada nos orificios de ventilacdo.

2.4 Adverténcias para uma utilizacdo segura do aparelho

A ATENCAO

Aparelho equipado com fung¢do de aquecimento.

Durante a utilizacdo, algumas superficies podem atingir

temperaturas elevadas. Utilizar o aparelho com cuidado e tocar

apenas nas superficies previstas.

* Antes de cada utilizagdo, desenrolar completamente o cabo de
alimentacdo.

* Este aparelho ndo é um brinquedo: as criangas com mais de 8 anos
podem utilizd-lo e efetuar a limpeza e a manutencdo apenas se
forem devidamente instruidas e supervisionadas.

* Manter o aparelho e o cabo de alimentagdo fora do alcance das
criancas com menos de 8 anos.

* Ndo deixar o cabo de alimentagdo pendurado em bancadas onde
possa ser agarrado por uma crianga.

* As pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com pouca experiéncia, podem utilizar o aparelho
apenas sob supervisdo ou depois de receberem instrucdes sobre
uma utilizagdo segura.

* Ndo tocar no aparelho com as mdos molhadas ou com os pés
descalcos.

* Ndo utilizar o aparelho como unidade de aquecimento.

* Proteger o aparelho de impactos e quedas.

* Ndo utilizar o aparelho com temporizadores externos ou comandos
a distdncia.

* Utilizar apenas pecas de substituicdo e acessdrios originais e
compativeis.
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2.5 Adverténcias para a primeira utilizacdo
* Antes da utilizacdo, verificar se o aparelho e todas as suas pecas
estdo intactas. Em caso de duvida, ndo utilizar o aparelho e
contactar um centro de assisténcia autorizado.
* Manter os materiais da embalagem (sacos de pldstico, esferovite,
agrafos, etc.) fora do alcance das criangas. Elimind-los de acordo
com as normas de recolha diferenciada.

2.6 Adverténcias de utilizacdo

A ATENCAO

Incéndio.

NAO encher o recipiente com éleo.
* Antes da utilizagdo, retirar todos os materiais do compartimento de
cozedura e desenrolar completamente o cabo de alimentacdo.

* Ndo tocar nas partes internas do aparelho durante a utilizagdo.

* Tocar nas partes internas do aparelho apenas quando estiver
completamente frio. Aguardar pelo menos 30 minutos apds o fim
da cozedura.

* Ao retirar o recipiente no final da cozedura, manused-lo com
cuidado: hd vapor quente.

* Manusear com cuidado os alimentos acabados de cozinhar, pois
podem queimar.

* Manter os orificios de ventilagdo desobstruidos enquanto o
aparelho estiver em funcionamento.

* Durante a utilizagdo, manter uma distdncia de seguranca do
aparelho: dos orificios de ventilagdo sai vapor quente.

* Ndo deixar o aparelho sem supervisdo quando estiver em
funcionamento.

* Ndo utilizar o aparelho como espagco para guardar tachos,
recipientes, etc.

* Desligar a ficha da tomada apds a utilizagdo.
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2.7 Adverténcias de limpeza
* Antes da limpeza, desligar a ficha da tomada e aguardar o
arrefecimento completo de todas as partes.
* Ndo mergulhar o aparelho em dgua ou noutros liquidos.
* Proteger o aparelho de salpicos de dgua ou de outros liquidos.

2.8 Adverténcias em caso de avarias e reparacoes

* Em caso de avaria, mau funcionamento ou cabo de alimentacdo
danificado, ndo abrir nem mexer no aparelho.

* S6 o fabricante, o servico de assisténcia autorizado ou pessoal
qualificado podem abrir e reparar o aparelho.

* Se o aparelho estiver avariado e ndo se pretender repard-lo, deve
tornd-lo inutilizdvel. Para o fazer, cortar o cabo de alimentacdo.

* O incumprimento destas indicacbes pode comprometer a
seguranca e anular a garantia.
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3. Estrutura da airfryer

3.1 Airfryer

78

Peca

Descricdo

Entrada de ar

Painel de comandos

Corpo da airfryer

Recipiente

Pega

oOlo |~ W|N

Grelha de ventilacdo
(na traseira)

N

Divisoria

Peca

Tabuleiro

Descrigdo

Indicadores luminosos
programas

Botdo START

Botdo ON

Visor

m O o @

Botdo diminuicdo
temperatura

-m

Botdo aumento
temperatura

Botdo diminuicdo
tempo

Botdo aumento tempo

Botdo menu




Peca | Descrigdo

J | Botdio LEFT

K | Botéio L+R

L |Botdo RIGHT

M | Botdio luz interior

4. Funcionamento do aparelho

4.1 Como definir o funcionamento de zona unica
1. Utilizar o recipiente com o tabuleiro, mas sem divisédria.

. ~ 1 .
2. Premir o botdo O no painel de controlo.
v’ O visor acende-se e alguns icones piscam.

Premir o botdo L+R para definir uma unica cozedura em todo o recipiente.
Premir o botdo menu e selecionar o programa pretendido.

Para definir a temperatura de cozedura, premir os botdes de diminuiciio e aumento da
temperatura.

6. Para definir o tempo de cozedura, premir os botdes de diminuicdo e aumento do tempo.

. Parainiciar a cozedura, premir o botéio START.
v/ O visor mostra a temperatura e o tempo restante. Alguns botées mantém-se acesos.

8. Para alterar a temperatura, premir os botdes de diminui¢do e aumento da temperatura.
9. Para alterar o tempo, premir os botdes de diminuicdo e aumento do tempo.

10. Para acender a luz interna, premir o botdo da luz interna.

11. Para colocar a cozedura em pausa, premir o botdo START.

12. Para interromper a cozedura e desligar a airfryer, manter premido o botdo O durante
3 segundos.

4.2 Como definir o funcionamento de duas zonas distintas
1. Utilizar o recipiente com o tabuleiro e a diviséria.

. . .
2. Premir o botdo  no painel de controlo.
v~ O visor acende-se e alguns icones piscam.

Premir o bot&o L para definir a cozedura no lado esquerdo.
Premir o botdo menu e selecionar o programa pretendido.

Para definir a temperatura de cozedura, premir os botdes de diminuico e aumento da
temperatura.
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Para definir o tempo de cozedura, premir os botdes de diminui¢cdo e aumento do tempo.
Premir o botdo R para definir a cozedura no lado direito.

Premir o botdo menu e selecionar o programa pretendido.

© © N O

Para definir a temperatura de cozedura, premir os botdes de diminuiclio e aumento da
temperatura.

10. Para definir o tempo de cozedura, premir os bot&es de diminui¢cdo e aumento do tempo.

11. Para iniciar a cozedura, premir o botdo START.
v/ O programa de cozedura mais longo inicia-se primeiro.
v~ O visor mostra a temperatura e o tempo restante. Alguns botdes mantém-se acesos.

12. Para alterar a temperatura, selecione o lado pretendido (L ou R) e, em seguida, prima os botdes
de diminuicdo e aumento da temperatura.

13. Para alterar o tempo, selecione o lado pretendido (L ou R) e, em seguida, prima os botdes de
diminuigcdo e aumento do tempo.

14. Para acender a luz interna, premir o botdo da luz interna.
15. Para colocar a cozedura em pausa, premir o botdo START.

16. Para interromper a cozedura e desligar a airfryer, manter premido o botdo " durante
3 segundos.

4.3 Como definir o funcionamento

1. Se o aparelho estiver em standby, prima o botdo O no painel de controlo.

2. Para iniciar a cozedura, premir o botdo O,

3. Alterar o tempo e a temperatura de cozedura apenas com base na experiéncia.

& SUGESTAO

O aparelho entra automaticamente em standby apds 1 minuto sem utilizagdo.

4.4 Programas de cozedura

Os programas de cozedura incluem ciclos de ligar e desligar. Em alguns programas, o aparelho
desliga-se temporariamente e o ventilador também para. Isto é normal e serve para cozinhar os
alimentos de forma uniforme.

Programa  Duracdo|Temperatura
(min) (°C)

Batatas 25 200

fritas

Carne 15 200

Coxas de 22 200

frango

Bacon 15 180
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Programa Duragdo| Temperatura
(min) (°C)
Frango 30 200
assado
Crustdceos 15 180
Pizza 10 180
Doces 15 150
Legumes 10 160
Desidratador 2 horas 60

4.5 Ajustes durante o funcionamento

Retirar o recipiente apenas para mexer ou verificar o estado de cozedura dos alimentos: a
cozedura € momentaneamente interrompida e retoma quando voltar a inserir o recipiente.

. ~ |
Para parar a cozedura, premir o botdo O.
Para alterar o tempo e a temperatura de cozedura, premir os botdes de diminui¢dio e aumento.

4.6 Sugestoes de cozedura

Reduzir os tempos de cozedura para pedagos mais pequenos.

Aumentar os tempos de cozedura para maiores quantidades de alimentos.
Mexer os alimentos a meio da cozedura, se estiver previsto.

Se cozinhar batatas frescas, adicionar um pouco de éleo antes da cozedura.

Para cozinhar um bolo ou alimentos delicados ou recheados, colocar no recipiente uma forma
ou um prato préprio para forno.

Para aquecer alimentos jd cozinhados, aquecer a 150 °C durante pelo menos 10 minutos.
N&o cozinhar em modo airfryer alimentos muito gordurosos, como salsichas.

Esta tabela fornece sugestdes sobre como ajustar o tempo e a temperatura de cozedura. Os valores
sdo indicativos e dependem do gosto pessoal e das caracteristicas dos alimentos. Se a airfryer
estiver fria, acrescentar 3 minutos aos tempos de cozedura recomendados.

Alimento Quantidade Tempo Temperatura Misturar?
(9) (min) (°C)
Batatas

Batatas congeladas finas 300-600 10-18 200 Sim
Batatas congeladas 300-600 12-20 200 Sim
grossas

Batatas gratinadas 500 15-20 200 Sim

Carne

Bife 100-500 10-18 190 N&o
Costeletas de porco 100-500 10-18 180 Ndo
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Alimento Quantidade Tempo Temperatura Misturar?
(9) (min) Q)
Hamburguer 100-500 10-18 190 Ndo
Peito de frango 100-500 12-18 180 Ndo
Snacks
Nuggets de frango 100-500 8-14 200 Sim
congelados
Douradinhos de peixe 100-400 6-10 200 Ndo
congelados
Bolinhas de queijo 100-400 8-10 180 Ndo
panadas congeladas
Legumes recheados 100-400 20-25 180 Ndo
Outras cozeduras com tabuleiro adicional ou prato para forno
Bolo 300 20-25 180 Ndo
Quiche 400 20-22 200 Ndo
Muffins 300 20-25 180 N&o
Snacks doces 400 20 180 Ndo

5. Cozedura

5.1 Preparacdo para a primeira utilizacéo

1. Antes da primeira utilizagdo, lavar cuidadosamente todos os acessdrios e o interior do
aparelho.

2. Retirar o recipiente e deixar arejar com a porta aberta durante cerca de 30 minutos.
Ligar o cabo a uma tomada adequada e com ligagdo a terra.

Ligar a airfryer e deixd-la funcionar vazia durante cerca de 10 minutos na poténcia mdéxima.

5.2 Como cozer os alimentos
1. Ligar o cabo a uma tomada adequada e com ligagdo & terra.

2. Retirar o recipiente e verificar se o acessoério escolhido estd corretamente apoiado na base do
recipiente.

VANV/ISYOR Ncio utilizar o recipiente sem um acessério.
PN ENIFXe] Néio tocar no recipiente nem nas partes internas do aparelho durante a

cozedura. Aguardar até arrefecer completamente. Tocar apenas nas pegas.

3. Para cozer em duas zonas separadas, montar a diviséria no centro do recipiente.
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4. Colocar os alimentos sobre o acessoério.

Voltar a colocar o recipiente no corpo da airfryer.

IANY/IYoR A cozedura inicia-se apenas se o recipiente estiver corretamente inserido.
Se o aparelho estiver em standby, prima o botdo O no painel de controlo.
Definir o programa, a temperatura e o tempo de cozedura e, em seguida, premir o botdo START.

8. Para mexer os alimentos durante a cozedura, pegar no recipiente pelas pegas e retird-lo;
depois, mové-lo para a frente e para trds e voltar a colocar o recipiente no corpo da airfryer.

9. Se um dos dois recipientes for removido, ambas as cozeduras entram em standby e retomam
quando o recipiente for colocado de novo.

10. Quando o temporizador tocar (5 bips), a cozedura estd concluida; retirar o recipiente e verificar
a cozedura dos alimentos.

11. Se necessdrio, prolongar a cozedura.
12. No fim da cozedura, retirar o recipiente e os alimentos.

A ATENCAO

Ao retirar os alimentos do recipiente:
* ter atencdo ao vapor que sai do recipiente: estd muito quente.

* Ndo virar o recipiente para retirar os alimentos: os residuos de cozedura acumulados no
fundo podem cair sobre os alimentos.

Para desligar manualmente a airfryer, premir o botdo Ono painel de controlo durante 3 segundos.

No fim de uma cozedura, € possivel iniciar imediatamente outra.

6. Limpeza

6.1 Adverténcias de limpeza

A\ ADVERTENCIA

* Desligar a ficha da tomada elétrica e deixar o aparelho arrefecer antes de iniciar a limpeza.
* Retirar o recipiente para arrefecer mais rapidamente.

* Ndo mergulhar em dgua e evitar salpicos de qualquer liquido.
* Ndo deixar entrar liquidos ou detergente nas grelhas de ventilagdo.

6.2 Instrugoes para a limpeza

* Limpar apds cada utilizagdo
* Limpar o exterior com um pano macio humedecido.
* Remover eventuais residuos de alimentos da resisténcia com uma escova de limpeza.

83



* Limpar o interior com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

* Lavar o recipiente e os acessérios como frigideiras antiaderentes normais. N&o lavar na
mdquina de lavar loiga. N&o utilizar esponjas abrasivas ou de metal, nem utensilios de cozinha,

para ndo danificar o revestimento antiaderente.

7. Dados técnicos

7.1 Caracteristicas da airfryer

7.2 Caracteristicas elétricas

Caracteristica Descricdo
Modelo G10223
Capacidade 121
Regulacdo temperatura até 200 °C
Temporizador minutos
Outras fungdes Visor digital

10programas predefinidos

Caracteristica

Descricdo

Classe de protecdo

Alimentacdo

<

AC 220-240V~50-60Hz

Poténcia

2200 W

Consumo em standby

03W

O aparelho entra em standby apds 5 minutos
de inatividade.

8. Assisténcia

8.1 Servico de assisténcia

Em caso de mau funcionamento ou avaria, ou para informacgdes, contacte a assisténcia técnica

mais proxima de si.

Para saber qual o centro de assisténcia mais préximo, contacte o responsdvel pelos Centros
de Assisténcia através do nimero de telefone +39 0541 694246 ou do endereco de e-mail

service@trevidea.it.
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9. Eliminacdo

A

Conforme prescrito pela Diretiva Europeia 2012/19/UE, ndo elimine o produto
juntamente com os residuos urbanos indiferenciados.

E responsabilidade do proprietdrio eliminar estes produtos, bem como outros
equipamentos elétricos e eletrdnicos, através das estruturas de recolha especificas
indicadas pelo governo ou pelas entidades publicas locais.

A eliminacdo correta e a reciclagem ajudardo a prevenir consequéncias
potencialmente negativas para o ambiente e para a satde humana.

Para obter informacdes mais detalhadas sobre a eliminagdo, contacte as entidades
publicas competentes, o servico de recolha de residuos ou o revendedor junto do
qual adquiriu o produto.

Se o produto for de pequenas dimensdes (dimensdes externas inferiores a 25 cm),
é possivel devolver o produto ao revendedor sem obrigagdo de efetuar uma nova
compra.
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MELDINGEN EN SYMBOLEN IN DE HANDLEIDING
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

OPBOUW VAN DE AIRFRYER

WERKING VAN HET APPARAAT

BEREIDING

SCHOONMAKEN

TECHNISCHE GEGEVENS

SERVICE

AFVOER
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1. Meldingen en symbolen in de handleiding

1.1 Veiligheidsmeldingen

A WAARSCHUWING
Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien deze niet wordt
vermeden, kan leiden tot de dood of ernstig letsel.

A LETOP
Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien deze niet wordt
vermeden, kan leiden tot licht letsel.

1.2 Andere meldingen

KENNISGEVING
Geeft verplichtingen aan die, indien niet nageleefd, schade aan
de machine kunnen veroorzaken.

1.3 Symbolen beschermingsklasse
Symbool Beschrijving

4 Beschermingsklasse I: het apparaat heeft een stekker
met aarding en mag uitsluitend worden gebruikt in
stopcontacten met aarding.

@ Beschermingsklasse II: het apparaat is dubbel geisoleerd
en vereist geen stekker met aarding.
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2. Veiligheidsinstructies

2.1 Algemene waarschuwingen

Lees de gebruikershandleiding zorgvuldig alvorens het
apparaat te installeren en te gebruiken. Bewaar de verwijzing
naar de digitale handleiding voor toekomstige raadpleging.

2.2 Waarschuwingen voor aansluiting op het elektriciteitsnet

* Sluit het apparaat aan volgens de instructies van de fabrikant: een

verkeerde installatie kan schade veroorzaken aan personen, dieren
of eigendommen.

* Controleer of het maximaal vermogen dat op het typeplaatje van
het apparaat staat compatibel is met het elektriciteitsnet.

* Gebruik indien nodig alleen adapters, stekkerdozen en
verlengsnoeren die voldoen aan de geldende veiligheidsnormen,
en overschrijd de aangegeven grenzen voor stroomopname en
vermogen niet.

* Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken of scherpe
voorwerpen.

* Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet wanneer het niet
wordt gebruikt en alvorens het schoon te maken.

* Trek niet aan het netsnoer om de stekker uit het stopcontact te
halen.

* Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is, of bij kortsluiting.

2.3 Waarschuwingen voor de juiste plaatsing

* Bewaar het apparaat op een droge plaats. Houd het apparaat
uit de buurt van regen, vocht, vorst of andere schadelijke
weersomstandigheden.

* Houd het apparaat uit de buurt van brandbare materialen (bijv.
gordijnen).

* Plaats het apparaat op een stevige en stabiele ondergrond en laat
boven, achter en aan de zijkanten minstens 10 cm vrije ruimte.
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* Plaats niets op het apparaat.
* Steek niets in de ventilatiesleuven.

2.4 Waarschuwingen voor veilig gebruik van het apparaat

A LETOP

Het apparaat heeft een verwarmingsfunctie.

Tijdens het gebruik kunnen sommige opperviakken hoge
temperaturen bereiken. Gebruik het apparaat voorzichtig en
raak alleen de daarvoor bestemde opperviakken aan.

* Rol védr elk gebruik het netsnoer volledig uit.

* Dit apparaat is geen speelgoed: kinderen ouder dan 8 jaar mogen
het alleen gebruiken, reinigen en onderhouden als ze hiervoor goed
zijn geinstrueerd en onder toezicht staan.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

* Laat het netsnoer niet over werkbladen hangen waar een kind het
kan vastpakken.

* Personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten,
of met weinig ervaring, mogen het apparaat alleen gebruiken
onder toezicht of nadat ze instructies hebben gekregen over veilig
gebruik.

* Raak het apparaat niet aan met natte handen of op blote voeten.

* Gebruik het apparaat niet als verwarmingstoestel.

* Bescherm het apparaat tegen stoten en vallen.

* Gebruik het apparaat niet met externe timers of met
afstandsbedieningen.

* Gebruik alleen originele en compatibele reserveonderdelen en
accessoires.
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2.5 Waarschuwingen voor het eerste gebruik
* Controleer véér gebruik of het apparaat en alle onderdelen intact
zijn. Gebruik het apparaat bij twijfel niet en neem contact op met
een erkend servicecentrum.
* Houd het verpakkingsmateriaal (plastic zakjes, piepschuim, nietjes
enz.) buiten bereik van kinderen. Voer ze af volgens de regels voor
gescheiden afvalinzameling.

2.6 Waarschuwingen voor het gebruik

A LETOP

Brand.

Vul de houder NIET met olie.

* Verwijder vdor gebruik alle materialen uit de ovenruimte en rol het
netsnoer volledig uit.

* Raak de interne onderdelen van het apparaat niet aan tijdens het
gebruik.

* Raak de interne onderdelen van het apparaat alleen aan wanneer
het volledig is afgekoeld. Wacht minstens 30 minuten na afloop van
de bereiding.

* Haal de houder aan het einde van de bereiding voorzichtig naar
buiten: er komt hete stoom vrij.

* Ga voorzichtig om met voedsel dat net is bereid: het kan heet zijn.
* Houd de ventilatiesleuven vrij terwijl het apparaat in werking is.

* Houd tijdens het gebruik een veilige afstand tot het apparaat: uit
de ventilatiesleuven komt hete stoom.

* Laat het apparaat niet onbeheerd achter wanneer het in werkingiis.

* Gebruik het apparaat niet als opbergplek voor pannen, houders
enz.

* Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact.
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2.7 Waarschuwingen voor het schoonmaken
* Trek vddr het reinigen de stekker uit het stopcontact en wacht tot
alle onderdelen volledig zijn afgekoeld.
* Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.
* Bescherm het apparaat tegen spatten water of andere vloeistoffen.

2.8 Waarschuwingen bij storingen en reparaties
* Open het apparaat niet bij een storing, slechte werking of een
beschadigd netsnoer en breng er geen wijzigingen in aan.

* Alleen de fabrikant, een erkende servicedienst of gekwalificeerd
personeel mogen het apparaat openen en repareren.

* Als het apparaat defect is en je het niet wilt laten repareren, maak
het dan onbruikbaar. Knip daarvoor het netsnoer door.

* Als je deze aanwijzingen niet opvolgt, kan dit de veiligheid in gevaar
brengen en de garantie doen vervallen.
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3. Opbouw van de airfryer

3.1 Airfryer

Onderdeel

Beschrijving

Luchtinlaat

Bedieningspaneel

Airfryer-huis

Houder

Handvat
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Ventilatierooster (aan de
achterkant)

Scheidingswand

Bakplaat

Onderdeel

Beschrijving

Controlelampjes programma’

Knop START

Knop ON

Display

Verlaagknop temperatuur

Verhoogknop temperatuur

Verlaagknop tijd
Verhoogknop tijd

Knop menu

Knop LEFT
Knop L+R

Knop RIGHT

Knop binnenverlichting




4. Werking van het apparaat

4.1 Werking met één zone instellen
1. Gebruik de houder met de bakplaat, maar zonder scheidingswand.

2. Druk op de knop O op het bedieningspaneel.
v’ Het display gaat aan en sommige pictogrammen knipperen.

Druk op de knop L+R om één bereiding voor de hele houder in te stellen.
Druk op de menuknop en selecteer het gewenste programma.

Om de bereidingstemperatuur in te stellen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor
de temperatuur.

Om de bereidingstijd in te stellen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor de tijd.

7. Om de bereiding te starten, druk je op de knop START.

v/ Het display geeft de temperatuur en de resterende tijd aan. Sommige knoppen blijven
branden.

8. Om de temperatuur te wijzigen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor de
temperatuur.

9. Om de tijd te wijzigen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor de tijd.
10. Om de binnenverlichting in te schakelen, druk je op de knop voor de binnenverlichting.
11. Om de bereiding te pauzeren, druk je op de knop START.

12.Om de bereiding te onderbreken en de airfryer uit te schakelen, houd je de knop O drie
seconden ingedrukt.

4.2 Werking met twee afzonderlijke zones instellen
1. Gebruik de houder met de bakplaat en de scheidingswand.

2. Druk op de knop O op het bedieningspaneel.
v’ Het display gaat aan en sommige pictogrammen knipperen.

Druk op de knop L om de bereiding aan de linkerkant in te stellen.

Druk op de menuknop en selecteer het gewenste programma.

o

Om de bereidingstemperatuur in te stellen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor
de temperatuur.

Om de bereidingstijd in te stellen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor de tijd.
Druk op de knop R om de bereiding aan de rechterkant in te stellen.

Druk op de menuknop en selecteer het gewenste programma.
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Om de bereidingstemperatuur in te stellen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor
de temperatuur.

10. Om de bereidingstijd in te stellen, druk je op de verlaagknop en de verhoogknop voor de tijd.

11. Om de bereiding te starten, druk je op de knop START.
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v/ Het langste bakprogramma start als eerste.

v Het display geeft de temperatuur en de resterende tijd aan. Sommige knoppen blijven
branden.

12. Selecteer om de temperatuur te wijzigen eerst de gewenste kant (L of R) en druk daarna op de
verlaagknop en de verhoogknop voor de temperatuur.

13. Selecteer om de tijd te wijzigen eerst de gewenste kant (L of R) en druk daarna op de
verlaagknop en de verhoogknop voor de tijd.

14. Om de binnenverlichting in te schakelen, druk je op de knop voor de binnenverlichting.
15. Om de bereiding te pauzeren, druk je op de knop START.

16. Om de bereiding te onderbreken en de airfryer uit te schakelen, houd je de knop O drie
seconden ingedrukt.

4.3 De werking instellen

1. Als het apparaat in stand-by staat, druk je op de knop @) op het bedieningspaneel.
2. Druk op de knop O om de bereiding te starten.

3. Pas de bereidingstijd en -temperatuur alleen aan op basis van je ervaring.

W TIP
Het apparaat gaat automatisch in stand-by na 1 minuut zonder gebruik.

4.4 Bakprogramma's

De bakprogramma's werken met cycli waarin het apparaat in- en uitschakelt. Bij sommige
programma's schakelt het apparaat tijdelijk uit en stopt ook de ventilator. Dit is normaal en zorgt
ervoor dat het voedsel gelijkmatig gaart.

Programma  Duur |Temperatuur
(min) Q)
Friet 25 200
Vlees 15 200
Kipfilet 22 200
Bacon 15 180
Gebraden 30 200
kip
Schelpdieren 15 180
Pizza 10 180
Gebak 15 150
Groenten 10 160
Droger 2 uur 60
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4.5 Aanpassingen tijdens de werking
* Haal de houder alleen naar buiten om het voedsel te mengen of de gaarheid te controleren: de
bereiding wordt tijdelijk onderbroken en gaat verder bij het terugplaatsen van de houder.
* Druk op de knop O omde bereiding te stoppen.

* Om de bereidingstijd en -temperatuur te wijzigen, druk je op de verlaagknop en de
verhoogknop.

4.6 Bereidingstips

* Verkort de bereidingstijd voor kleinere stukken.

* Verleng de bereidingstijd voor grotere hoeveelheden voedsel.

* Meng het voedsel halverwege de bereiding, als dat wordt aangegeven.

* Als je verse aardappelen bereidt, voeg dan véor de bereiding een beetje olie toe.

* Om een cake of kwetsbare of gevulde gerechten te bereiden, plaats je een bakvorm of bord
dat geschikt is voor de oven in de houder.

* Omal bereid voedsel op te warmen, verwarm je het op 150° C gedurende minstens 10 minuten.
* Bereid in de airfryer-modus geen zeer vette producten zoals worstjes.
Deze tabel geeft suggesties voor het aanpassen van de bereidingstijd en -temperatuur. De

waarden zijn indicatief en hangen af van persoonlijke smaak en van de eigenschappen van het
voedsel. Als de airfryer koud is, tel dan 3 minuten op bij de aanbevolen bereidingstijden.

Voedsel Hoeveelheid Tijd Temperatuur Mengen?
(9) (min) Q)
Aardappelen
Dungesneden diepvriesfriet | 300-600 10-18 200 Ja
Dikgesneden diepvriesfriet 300-600 12-20 200 Ja
Aardappelgratin 500 15-20 200 Ja
Vlees
Biefstuk 100-500 10-18 190 Nee
Varkenskoteletten 100-500 10-18 180 Nee
Hamburger 100-500 10-18 190 Nee
Kippenborstfilet 100-500 12-18 180 Nee
Snacks
Diepvrieskipnuggets 100-500 8-14 200 Ja
Diepvriesvissticks 100-400 6-10 200 Nee
Gepaneerde 100-400 8-10 180 Nee
diepvrieskaasballetjes
Gevulde groenten 100-400 20-25 180 Nee
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Voedsel Hoeveelheid Tijd Temperatuur Mengen?
(9) (min) Q)
Andere bereidingen met extra bakplaat of ovenbord

Cake 300 20-25 180 Nee
Quiche 400 20-22 200 Nee
Muffins 300 20-25 180 Nee
Zoete snacks 400 20 180 Nee
5. Bereiding

5.1 Voorbereiding voor het eerste gebruik

1.

2
3.
4

Maak védr het eerste gebruik alle accessoires en de binnenruimte zorgvuldig schoon.
Haal de houder eruit en laat hem met de deur open ongeveer 30 minuten luchten.
Sluit het netsnoer aan op een geschikt stopcontact met aarding.

Zet de airfryer aan en laat hem leeg ongeveer 10 minuten op maximaal vermogen werken.

5.2 Het voedsel bereiden

1.
2.
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Sluit het netsnoer aan op een geschikt stopcontact met aarding.

Haal de houder eruit en controleer of het gekozen accessoire correct op de bodem van de
houder ligt.

(SN NISIE1 VAN €] Gebruik de houder niet zonder een accessoire.

Y QR el Raak de houder of de interne onderdelen van het apparaat niet aan tijdens de
bereiding. Wacht tot het volledig is afgekoeld. Raak alleen de handvatten aan.

Om in twee aparte zones te bereiden, monteer je de scheidingswand in het midden van de
houder.

Leg het voedsel op het accessoire.

Plaats de houder terug in de airfryer.

(N WNISIeIAVIIN[ el De bereiding start pas als de houder correct is geplaatst.
Als het apparaat in stand-by staat, druk je op de knop O op het bedieningspaneel.

Stel het programma, de temperatuur en de bereidingstijd in en druk vervolgens op de knop
START.

Om het voedsel tijdens de bereiding te mengen, pak je de houder bij de handvatten vast en trek
je hem naar buiten. Schud hem heen en weer en plaats de houder daarna terug in de airfryer.

Als je een van de twee houders eruit haalt, gaan beide bereidingen in stand-by. Ze gaan weer
verder zodra je de houder weer terug plaatst.



10. Wanneer de timer afgaat (5 pieptonen), is de bereiding klaar. Haal de houder naar buiten en
controleer de gaarheid van het voedsel.

11. Verleng de bereiding indien nodig.

12. Haal aan het einde van de bereiding de houder en het voedsel naar buiten.

Wanneer je het voedsel uit de houder haalt:
* Pas op voor de stoom die uit de houder komt: die is erg heet.
* Keer de houder niet om om het voedsel eruit te halen: bakresten die zich op de bodem
hebben opgehoopt kunnen op het voedsel vallen.
Druk 3 seconden op de knop O op het bedieningspaneel om de airfryer handmatig uit te schakelen.

Na afloop van een bereiding kun je meteen een andere starten.

6. Schoonmaken

6.1 Waarschuwingen voor het schoonmaken

A WAARSCHUWING

* Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat je begint met
schoonmaken.

* Haal de houder naar buiten voor sneller afkoelen.
* Dompel niet onder in water en voorkom spatten van welke vloeistof dan ook.
* Laat geen vloeistoffen of zeep in de ventilatieroosters komen.

6.2 Instructies voor het schoonmaken

* Schoonmaken na elk gebruik

* Maak de buitenkant schoon met een zachte, vochtige doek.

* Verwijder eventuele etensresten van het verwarmingselement met een reinigingsborstel.
* Maak de binnenkant schoon met warm water en een niet-schurende spons.

* Was de houder en de accessoires zoals gewone pannen met antiaanbaklaag. Niet in de
vaatwasser wassen. Gebruik geen schuursponzen of metalen sponzen, en geen keukengerei,
om de antiaanbaklaag niet te beschadigen.

7. Technische gegevens

7.1 Eigenschappen van de airfryer
Kenmerk Beschrijving

Model G10223
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Kenmerk Beschrijving
Capaciteit 121
Temperatuurregeling tot 200 °C
Timer minuten
Andere functies Digitaal display

10vooraf ingestelde programma’s

7.2 Elektrische kenmerken

Kenmerk

Beschrijving

Beschermingsklasse =

+

Voeding AC 220-240V~50-60Hz

Vermogen 2200 W

Verbruik in stand-by 0,3W
Het apparaat gaat na 5 minuten inactiviteit in
stand-by.

8. Service

8.1 Servicedienst

Neem bij een storing of defect, of voor informatie, contact op met de dichtstbijzijnde technische

servicedienst.

Om het dichtstbijzijnde servicecentrum te vinden, neem je contact op met de verantwoordelijke voor
de servicecentra via telefoonnummer +39 0541 694246 of via het e-mailadres service@trevidea.it.

9. Afvoer

A
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Zoals voorgeschreven door de Europese richtlijn 2012/19/EU mag het product niet
worden afgevoerd met het ongesorteerde huishoudelijk afval.

De eigenaar is verantwoordelijk voor het afvoeren van zowel deze producten als
andere elektrische en elektronische apparatuur via de specifieke inzamelpunten die
door de overheid of de lokale overheidsinstanties zijn aangewezen.

Correcte afvalverwerking en recycling helpen mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de gezondheid van de mens te voorkomen.

Neem voor uitgebreidere informatie over de afvalverwerking contact op met de
bevoegde overheidsinstanties, de afvalinzameldienst of de verkoper bij wie je het
product hebt gekocht.

Als het product klein is (buitenafmetingen kleiner dan 25 cm), kun je het bij de
verkoper terugbrengen zonder dat je verplicht bent een nieuw product te kopen.
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1. Meddelanden och symboler i handboken

1.1 Sakerhetsmeddelanden

A VARNING
Varnar for en farlig situation som kan leda till dodsfall eller
allvarliga skador om den inte undviks.

A FORSIKTIGHET
Varnar for en farlig situation som kan orsaka lindriga skador om

den inte undviks.

1.2 Andra meddelanden

OBSERVERA
Anger skyldigheter som kan orsaka skador pa maskinen om de

inte uppfylls.

1.3 Skyddsklassymboler
Symbol Beskrivning

L Skyddsklass I: Apparaten har en kontakt med jordpol och
far endast anvdndas i jordatuttag.

@ Skyddsklass II: Apparaten ar dubbelisolerad och kréver
ingen jordad kontakt.

100



2. Sakerhetsanvisningar

2.1 Allménna varningar

Las bruksanvisningen noggrant innan du installerar och
anvdander apparaten. Spara hdnvisningen till den digitala
handboken fér eventuell framtida konsultation.

2.2 Varningar for anslutning till elnatet
* Anslut apparaten enligt tillverkarens anvisningar: felaktig
installation kan orsaka skador pd personer, djur eller egendom.

* Kontrollera att de maximala effektvdrdena som anges pé
apparatens typskylt ar kompatibla med elndtet.

* Anvand vid behov endast adaptrar, grenuttag och
forlangningssladdar som uppfyller gallande sékerhetsnormer utan
att 6verskrida de angivna grdnserna for stromfoérbrukning och
effekt.

* Hall elkabeln borta frén heta ytor eller vassa foremdil.

* Koppla bort apparaten frdn elnétet nar den inte anvdnds och fore
rengoring.

* Dra inte i elkabeln for att dra ur stickkontakten.

* Anvand inte apparaten om elkabeln eller kontakten ar skadad eller
om det foreligger kortslutning.

2.3 Anvisningar fér korrekt placering
* Forvara apparaten pé en torr plats. Hall apparaten borta frén regn,
fukt, frost eller andra skadliga vaderforhdllanden.

* H&ll apparaten borta frdn brandfarliga material (t.ex. gardiner).

* Placera apparaten pé en fast och stabil yta och [dmna minst 10 cm
fritt utrymme ovanfér, bakom och pé sidorna.

* Stall inte ndgot pd apparaten.
* Forinte in n&got i ventilationsdppningarna.
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2.4 Varningar for sdker anvandning av apparaten

A FORSIKTIGHET

Apparaten d@r utrustad med en varmefunktion.

Under anvdndning kan vissa ytor nd héga temperaturer. Anvand
apparaten forsiktigt och rér endast de ytor som dr avsedda for
detta.

* Rulla ut elkabeln helt fére varje anvandning.

* Den hdr apparaten dr inte en leksak: barn éver 8 ar fér endast
anvdanda den och skéta rengéring och underhéll om de har fétt
ldmplig instruktion och évervakning.

* H&ll apparaten och elkabeln utom réackhdall fér barn under 8 dr.
* L4t inte elkabeln hdnga over arbetsytor ddr den kan nds av barn.

* Personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férméga, eller
med begrdnsad erfarenhet, fér endast anvanda apparaten under
uppsikt eller efter att ha fatt instruktioner om séker anvdndning.

* Ror inte apparaten med véta hdnder eller barfota.

* Anvand inte apparaten som varmekalla.

* Skydda apparaten mot stoétar och fall.

* Anvand inte apparaten med externa timers eller fjarrkontroller.
* Anvand endast originalreservdelar och kompatibla tillbehor.

2.5 Varningar vid férsta anvédndningen

* Kontrollera fore anvdndning att apparaten och alla dess delar
ar hela. Vid tveksamhet, anvdnd inte produkten och kontakta en
auktoriserad serviceverkstad.

* Forvara forpackningsmaterial (plastpdsar, polystyren, gem etc.)
utom rackhdll for barn. Skaffa bort dem enligt gdllande regler for
avfallssortering.
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2.6 Varningar vid anvédndning

A FORSIKTIGHET

Brand.

Fyll INTE behdllaren med olja.
*Fére anvdandning ska du ta bort allt material frén
tillagningsutrymmet och rulla ut elkabeln helt.

* Ror inte apparatens invandiga delar under anvéandning.

* Ror apparatensinvandiga delar endast nar apparaten ar riktigt kall.
Vanta minst 30 minuter efter att tillagningen ar klar.

* Ta ut behdllaren mycket forsiktigt nar tillagningen &r klar: varm
dnga finns i behdllaren.

* Hantera nyss tillagade livsmedel forsiktigt: de kan vara heta.
* Hall ventilationséppningarna fria ndr apparaten ar i drift.

* Hall ett sékert avsténd till apparaten under anvdndning: varm dnga
kommer ut ur ventilationsdppningarna.

* Ladmna inte apparaten utan uppsikt nar den ar i drift.
* Anvdnd inte apparaten for forvaring av kastruller, behdllare osv.
* Dra ur stickkontakten efter anvéndning.

2.7 Varningar vid rengéring
* Fére rengoring ska du dra ur stickkontakten och vanta tills alla delar
har svalnat helt.

* Sdnk inte ner apparaten i vatten eller andra vatskor.
* Skydda apparaten mot stank av vatten eller andra vatskor.

2.8 Varningar vid fel och reparationer
* Vid fel, funktionsstoérningar eller skadad elkabel ska du inte 6ppna
eller gora otill&tna dndringar pd apparaten.

* Endast tillverkaren, auktoriserad service eller kvalificerad personal
far 6ppna och reparera apparaten.
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* Om apparaten dr trasig och du inte ténker reparera den ska du géra
den obrukbar. Gor detta genom att klippa av elkabeln.

* Underldtenhet att félja dessa anvisningar kan dventyra sékerheten
och ogiltigférklara garantin.
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3. Luftfritosens struktur

3.1 Fritos
2 -
3 r )
.7_-_:1__ : T:u.’.‘
) — — = B
4 . =
L

Del

Beskrivning

Luftintag

Kontrollpanel

Fritdsens huvuddel

Behdllare

Handtag

|0 AW IN| R

Ventilationsgaller (pd
baksidan)

N

Avdelare

Del

Bricka

Beskrivning

Programindikatorer

START-knapp
ON-knapp

Display

m O o w| >

Temperaturens
minskningsknapp

m

Temperaturens
okningsknapp

Tidens
minskningsknapp

Tidens 6kningsknapp
Menyknapp

LEFT-knapp
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Del | Beskrivning

K | L+R-knapp

-

RIGHT-knapp

M | Innerbelysningens
knapp

4. Hur apparaten fungerar

4.1 Hur funktionen med en zon stdills in
1. Anvand behdllaren med pldten men utan avdelare.

2. Tryck pé& knappen O pé& kontrollpanelen.
v’ Displayen téinds och ndgra ikoner blinkar.

3. Tryck pd knappen L+R for att stdlla in en enda tillagning for hela behdllaren.
4. Tryck pd menyknappen och vdlj énskat program.

5. Tryck pd temperaturens minskningsknapp och 06kningsknapp foér att stdlla
tillagningstemperaturen.

6. Tryck pé tidens minskningsknapp och 6kningsknapp for att stdlla in tillagningstiden.

7. For att starta tillagningen, tryck pé& knappen START.
v’ Displayen visar temperaturen och dterst&ende tid. Vissa knappar forblir tédnda.

8. Tryck pd temperaturens minskningsknapp och 6kningsknapp fér att dndra temperaturen.
9. Tryck pd tidens minskningsknapp och 6kningsknapp for att dndra tiden.
10. Tryck pd innerbelysningsknappen for att tdnda innerbelysningen.

11. For att pausa tillagningen, tryck pd knappen START.

12. Hall knappen O intryckt i 3 sekunder for att avbryta tillagningen och stdnga av luftfritdsen.

4.2 Hur funktionen med tvéa zoner stdlls in
1. Anvdnd behdéllaren med pléten och avdelare.

2. Tryck pé& knappen @) pé kontrollpanelen.
v’ Displayen ténds och ndgra ikoner blinkar.

3. Tryck pé& knappen L for att stélla in tillagningen pd vdnster sida.
4. Tryck pd menyknappen och valj énskat program.

5. Tryck pé& temperaturens minskningsknapp och ©kningsknapp foér att stdlla
tillagningstemperaturen.

6. Tryck pé tidens minskningsknapp och 6kningsknapp for att stdlla in tillagningstiden.

106




7. Tryck pé& knappen R for att stalla in tillagningen pé& hoger sida.
8. Tryck pd menyknappen och valj 6nskat program.

9. Tryck p& temperaturens minskningsknapp och o©kningsknapp foér att stélla in
tillagningstemperaturen.

10. Tryck pd tidens minskningsknapp och 6kningsknapp for att stalla in tillagningstiden.

11. For att starta tillagningen, tryck pd knappen START.
v/ Starta det langsta tillagningsprogrammet forst.
v’ Displayen visar temperaturen och dterst&ende tid. Vissa knappar forblir ténda.

12. For att dndra temperaturen, vdlj énskad sida (L eller R) och tryck sedan pd temperaturens
minskningsknapp och &kningsknapp.

13. For att dndra tiden, valj 6nskad sida (L eller R) och tryck sedan pd tidens minskningsknapp och
okningsknapp.

14. Tryck pd innerbelysningsknappen for att tdnda innerbelysningen.
15. For att pausa tillagningen, tryck pd knappen START.
16. Héll knappen Q) intryckt i 3 sekunder for att avbryta tillagningen och stdnga av luftfritdsen.

4.3 Hur du stdller in funktionen

1. Om apparaten dr i standbylége, tryck pd knappen @) pé kontrollpanelen.
2. For att starta tillagningen, tryck pd knappen O,

3. Andra tillagningstid och -temperatur endast utifrén egen erfarenhet.

O TIPS

Apparaten stdlls automatiskt in i standbyldge efter 1 minut utan anvéndning.

4.4 Tillagningsprogram
Tillagningsprogrammen innehdller cykler dar apparaten slds p& och stéings av. | vissa program

stdngs apparaten tillfalligt av och dven flakten stannar. Detta dr normalt och gors for att tillaga
livsmedlen jamnt.

Program Varaktighet | Temperatur
(min) (°C)

Pommes 25 200

frites

Kott 15 200

Kycklinglar 22 200

Bacon 15 180

Stekt 30 200

kyckling

Skaldjur 15 180
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Program Varaktighet | Temperatur
(min) (°C)
Pizza 10 180
Bakverk 15 150
Gronsaker 10 160
Torkare 2 timmar 60

4.5 Regleringar under funktionen

* Ta ut behdllaren endast for att blanda eller kontrollera matens tillagning: tillagningen avbryts

tillfalligt och aterupptas ndr du satter tillbaka behéllaren.

* For att stoppa tillagningen, tryck pé& knappen O,
* For att andra tillagningstid och temperatur, tryck pd minsknings- och ékningsknapparna

4.6 Tillagningstips

* Minska tillagningstiden for mindre bitar.

* Oka tillagningstiden fér stérre méngder livsmedel.
* Blanda livsmedlen halvvags genom tillagningen, om det anges.
* Tillsatt lite olja fore tillagningen om du tillagar férsk potatis.

* Placera en ugnsform eller en ugnssdker tallrik i behéallaren for att tillaga en kaka eller 6mtaliga
eller fyllda livsmedel.

* For att vérma upp redan tillagade livsmedel, vérm vid 150 °C i minst 10 minuter.
* Tillaga inte mycket feta livsmedel, till exempel korv, i luftfritdsléige.

Denna tabell ger tips om hur du stdller in tillagningstid och temperatur. Vérdena ér ungefdrliga och
beror pd personlig smak och livsmedlens egenskaper. Om luftfritésen ar kall, 1agg till 3 minuter till
de rekommenderade tillagningstiderna.

Livsmedel Kvantitet Tid Temperatur Blanda?
(9) (min) (°C)
Potatis
Tunna frysta potatis 300-600 10-18 200 Ja
Tjocka frysta potatis 300-600 12-20 200 Ja
Potatisgraténg 500 15-20 200 Ja
Kott
Biffstek 100-500 10-18 190 Nej
Flaskkotletter 100-500 10-18 180 Nej
Hamburgare 100-500 10-18 190 Nej
Kycklingbrost 100-500 12-18 180 Nej
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Livsmedel Kvantitet Tid Temperatur Blanda?
(9) (min) Q)
Tilltugg
Frysta kycklingnuggets 100-500 8-14 200 Ja
Frysta fiskpinnar 100-400 6-10 200 Nej
Frysta panerade ostbitar 100-400 8-10 180 Nej
Fyllda gronsaker 100-400 20-25 180 Nej
Andra tillagningar med extra plét eller ugnsform

Kaka 300 20-25 180 Nej
Quiche 400 20-22 200 Nej
Muffins 300 20-25 180 Nej
Séta tilltugg 400 20 180 Nej
5. Tillagning

5.1 Forberedelse innan férsta anvédndning

1. Fore den forsta anvéndningen ska du noggrant rengéra alla tillbehdr och ugnsutrymmet.
2. Ta ut behdllaren och |4t den vadra med luckan 6ppen i cirka 30 minuter.
3. Anslut kabeln till ett Iampligt jordat eluttag.
4. Sl& pa fritdsen och Idt den g tom i cirka 10 minuter p& max. effekt.

5.2 Hur du tillagar livsmedlen

1.
2.

Anslut kabeln till ett Idmpligt jordat eluttag.

Ta ut behdllaren och kontrollera att det valda tilloehéret ar korrekt placerat pé& behdllarens
botten.

(012312 34 3V Anvéind inte tillagningsbehdllaren utan ett tillbehér.
A L HUIER[AM Ror inte behdllaren eller apparatens inre delar under tillagningen.

Vanta tills den har svalnat helt. Rér endast vid handtagen.
For att tillaga i tvé separata zoner ska du montera avdelaren i mitten av behdllaren.
Ldgg livsmedlen pé tillbehoret.

Satt tillbaka behéllaren i fritdsen.

(0123 S 2 VA= 2VAN Tillagningen startar nér behéllaren ér korrekt insatt.
Om apparaten ar i standbyldge, tryck p& knappen Q) pd kontrollpanelen.
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7. Stall in program, temperatur och tillagningstid och tryck sedan pé& knappen START.

8. For att blanda maten under tillagningen, ta tag i behdllaren i handtagen och dra ut den, rér den
fram och tillbaka och sétt sedan tillbaka behdllaren i fritdsen.

9. Omdu tar bort en av de tvd behdllarna stdlls bdda tillagningarna i standbyldge och &terupptas
ndr behdllaren satts tillbaka.

10. Nar timern ljuder (5 pip) dr tillagningen klar. Ta ut behdllaren och kontrollera matens tillagning.
11. Foérlang tillagningen vid behov.
12. Efter tillagningen, ta ut behdllaren och maten.

A\ FORSIKTIGHET

Ndr du tar ut maten ur behéllaren:
* Var forsiktig med dngan som kommer ut ur behdllaren: den @r mycket varm.

* Vand inte behdllaren upp och ner for att ta ut maten: tillagningsrester som har samlats p&
botten kan falla ner pd maten.

Stdng av fritdsen manuellt genom att trycka pé knappen O pd kontrollpanelen i 3 sekunder.

Ndr en tillagning ar klar kan du starta en ny direkt efter.

6. Rengoéring

6.1 Varningar vid reng6ring

A VARNING

* Dra ur stickkontakten ur véigguttaget och 1&t apparaten svalna innan du bérjar rengéra den.
* Ta ut behdllaren s@ att apparaten kan svalna snabbare.

* Sdank inte ned i vatten och undvik sténk av vatska.

* L4t inte vatskor eller tvdl tréinga in i ventilationsgallren.

6.2 Rengoringsinstruktioner

* Rengor efter varje anvdndning

* Rengor utsidan med en mjuk, fuktig trasa.

* Ta bort eventuella matrester frdn varmeelementet med en rengéringsborste.
* Rengor insidan med varmt vatten och en icke-slipande svamp.

* Diska behdllaren och tillbehéren som vanliga non-stick-pannor. Diska inte i diskmaskin.
Anvdand inte skursvampar eller metallsvampar och anvdnd inte kdksredskap eftersom de kan
skada non-stick-beléiggningen.
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7. Tekniska data

7.1 Fritésens egenskaper

Egenskap Beskrivning

Modell G10223

Kapacitet 121

Temperaturreglering upp till 200 °C

Timer minuter

Ovriga funktioner Digital display
10férinstdllda program

7.2 Elektriska egenskaper

Egenskap Beskrivning
Skyddsklass L

Stréomforsorjning AC 220-240V~50-60Hz
Effekt 2200 W

Forbrukning i standby 0,3W

Apparaten stdlls i standby efter 5 minuter om
den inte anvdnds.

8. Service

8.1 Kundtjdinst

Kontakta ndrmaste tekniska servicecenter vid funktionsstérning eller fel, eller om du behdver

information.

For att f& reda pd var ndarmaste servicecenter finns, kontakta servicecenteransvarig pé
telefonnummer +39 0541 694246 eller pd e-postadressen service@trevidea.it.
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9. Avfallshantering

112

A

Enligt EU-direktivet 2012/19/EU fér produkten inte skaffas bort tillsammans med
osorterat hushéllsavfall.

Det ar dgarens ansvar att skaffa bort badde dessa produkter och annan elektrisk och
elektronisk utrustning via de sérskilda insamlingsstdllen som anvisas av staten eller
lokala myndigheter.

Korrekt avfallshantering och atervinning bidrar till att forebygga potentiellt negativa
konsekvenser for miljon och ménniskors hdalsa.

Fér mer detaljerad information om avfallshantering, kontakta behériga
myndigheter, avfallshanteringsféretag eller Gterforsdljaren dar du képte produkten.
Om produkten dr liten (yttermd&tt mindre én 25 ¢cm) kan du lamna tillboaka produkten
till &terforsaljaren utan att behéva képa en ny.
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1. Komunikaty i symbole znajdujgce sie w instrukcji

1.1 Komunikaty dotyczace bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE
Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktora, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowac smieré lub powaine obrazenia.

A uwaGa
Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktora, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowac lekkie obrazenia.

1.2 Inne komunikaty
POWIADOMIENIE

Oznacza zobowigzania, ktorych niespetnienie moze spowodowac
uszkodzenie maszyny.

1.3 Symbole klas ochronnosci
Symbol Opis

£ Klasa ochronnosci I: urzadzenie jest wyposazone we wtyczke z
bolcem uziemiajgcym i jest przeznaczone do uzytku wytgcznie w
gniazdkach z uziemieniem.

@ Klasa ochronnosci Il: urzadzenie jest wyposazone w podwadjng
izolacje, nie ma potrzeby stosowania wtyczki z uziemieniem.
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2. Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa

2.1 Ostrzezenia ogdlne
Przeczytaé uwaznie instrukcje obstugi przed zainstalowaniem i uzyciem
urzgdzenia. Zachowac odnosnik do instrukcji w wersji cyfrowej, aby moc
z niej skorzysta¢ w przysztosci.

2.2 Ostrzezenia dotyczace podtaczenia do sieci elektrycznej

* Podtgczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami producenta: nieprawidtowa
instalacja moze spowodowac obrazenia u ludzi i zwierzat lub uszkodzenie
mienia.

* Sprawdzié, czy dane dotyczagce mocy maksymalnej podane na tabliczce
znamionowej urzgdzenia sg zgodne z parametrami sieci elektryczne;.

* Jesli to konieczne, uzywaé wytacznie adapterdw, gniazd wielokrotnych i
przedtuzaczy zgodnych z obowigzujagcymi normami bezpieczeristwa, nie
przekraczajgc podanych limitéw poboru pradu i mocy.

* Trzymaé przewdd zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni lub ostrych
przedmiotéw.

* Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej, gdy nie jest uzywane, oraz przed
kazdym czyszczeniem.

* Nie ciggnac za przewdd zasilajgcy, aby odtgczy¢ wtyczke.
* Nie uzywac urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone
albo w przypadku zwarcia.

2.3 Ostrzezenia dotyczace prawidtowego ustawienia
* Przechowywac urzgdzenie w suchym miejscu. Trzymacé urzadzenie z dala od
deszczu, wilgoci, mrozu i innych szkodliwych warunkéw atmosferycznych.

* Trzymacd urzadzenie z dala od materiatéw tatwopalnych (np. zaston).

* Ustawic¢ urzadzenie na solidnej i stabilnej powierzchni, pozostawiajac co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni nad, za i po bokach urzadzenia.

* Nie ktas¢ niczego na urzadzeniu.
* Nie wktada¢ niczego do szczelin wentylacyjnych.
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2.4 Ostrzezenia dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia

A uwaGA

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje grzania.

Podczas uzywania niektore powierzchnie moga osigga¢ wysokie
temperatury. Uzywac urzadzenia ostroznie i dotykac tylko powierzchni do
tego przeznaczonych.

* Przed kazdym uzyciem catkowicie rozwing¢ przewdd zasilajgcy.

* To urzadzenie nie jest zabawka: dzieci w wieku powyzej 8 lat mogg go
uzywac oraz czyscic¢ i konserwowac tylko wtedy, gdy zostaty odpowiednio
poinstruowane i s nadzorowane.

* Trzymaé urzadzenie i przewdd zasilajgcy poza zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

* Nie pozostawia¢ przewodu zasilajgcego zwisajgcego z powierzchni roboczej,
gdzie dziecko moze go chwycic.

* Osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych Ilub
umystowych albo z niewielkim doswiadczeniem mogg uzywaé urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczgcych
bezpiecznego uzytkowania.

* Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymi rekami ani stojgc boso.

* Nie uzywac urzgdzenia jako urzadzenia grzewczego.

* Chroni¢ urzadzenie przed uderzeniami i upadkami.

* Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznymi timerami ani pilotami zdalnego
sterowania.

* Uzywac wytgcznie oryginalnych i kompatybilnych czesci zamiennych oraz
akcesoriéw.

2.5 Ostrzezenia dotyczace pierwszego uzycia
* Przed uzyciem sprawdzié, czy urzadzenie i wszystkie jego czesci sg w
nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzywaé go i skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.
* Trzymacé materiaty opakowaniowe (worki plastikowe, styropian, zszywki itp.)
poza zasiegiem dzieci. Utylizowac je zgodnie z zasadami segregacji odpaddw.
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2.6 Ostrzezenia dotyczace uzytkowania
Pozar.
NIE napetniaé pojemnika olejem.
* Przed uzyciem usung¢ wszystkie materiaty z komory pieczenia i catkowicie
rozwing¢ przewdd zasilajacy.
* Nie dotyka¢ wewnetrznych czesci urzadzenia podczas uzytkowania.

* Dotyka¢ wewnetrznych czesci urzadzenia tylko wtedy, gdy jest catkowicie
zimne. Odczekad co najmniej 30 minut po zakonczeniu pieczenia.

* Podczas wyjmowania pojemnika po zakoriczeniu pieczenia, obchodzic sie z
nim ostroznie: wydobywa sie z niego gorgca para.

* Ostroznie obchodzi¢ sie z dopiero co upieczonymi potrawami, gdyz moga
poparzyc.

* Zapewni¢ droznos¢ szczelin wentylacyjnych, gdy urzadzenie pracuje.

* Podczas uzytkowania zachowaé bezpieczng odlegtosé¢ od urzadzenia: ze
szczelin wentylacyjnych wydobywa sie gorgca para.

* Nie zostawiaé urzagdzenia bez nadzoru, gdy pracuje.

* Nie uzywad urzgdzenia jako miejsca do odkfadania garnkéw, pojemnikow itp.

* Po uzyciu odfgczy¢ wtyczke od gniazdka.

2.7 Ostrzezenia dotyczace czyszczenia
* Przed czyszczeniem odtgczy¢ wtyczke od gniazdka i poczekac, az wszystkie
czesci catkowicie ostygna.
* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani w innych ptynach.
* Chroni¢ urzadzenie przed zachlapaniem wodg lub innymi ptynami.

2.8 Ostrzezenia w przypadku usterek i napraw
* W przypadku usterki, nieprawidtowego dziatania lub uszkodzonego
przewodu nie otwiera¢ urzadzenia ani nim nie manipulowad.
* Tylko producent, autoryzowany serwis lub wykwalifikowany personel moga
otwieraé i naprawia¢ urzadzenie.
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e Jesli urzadzenie jest uszkodzone i nie zamierza sie go naprawiac, nalezy
uniemozliwi¢ jego dalsze uzytkowanie. W tym celu przecig¢ przewdd
zasilajacy.

* Nieprzestrzeganie tych wskazowek moze zagrozi¢ bezpieczenstwu i
uniewaznic¢ gwarancje.
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3. Budowa frytkownicy bezttuszczowej

3.1 Frytkownica

2 |

— =

Czesc

Opis

WIlot powietrza

Panel sterowania

Korpus frytkownicy

Pojemnik

|
&
e

3
5———— ¢
4

Uchwyt

Kratka wentylacyjna (z tytu)

W N O UV AW N|R

Przegroda

Taca do pieczenia

Czesc | Opis

A | Kontrolka programéw

B | Przycisk START

C | Przycisk ON

D | Wyswietlacz

E Przycisk zmniejszania
temperatury

F | Przycisk zwiekszania
temperatury

G | Przycisk zmniejszania czasu
Przycisk zwiekszania czasu

| Przycisk menu

J Przycisk LEFT
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73
(2]

Czes¢ | Opis

K | Przycisk L+P

L | Przycisk RIGHT

M | Przycisk oswietlenia
wewnetrznego

4. Dziatanie urzadzenia

4.
1.

N o v ok~ow

o

10.
11.
12.

1 Jak ustawié dziatanie w jednej strefie
Uzy¢ pojemnika z taca, ale bez przegrody.

Nacisng¢ przycisk (') na panelu sterowania.
v~ Wysdwietlacz wtgcza sie i niektdre ikony migaja.

Nacisng¢ przycisk L+R, aby ustawic¢ jedno pieczenie dla catego pojemnika.

Nacisng¢ przycisk menu i wybra¢ zgdany program.

Aby ustawi¢ temperature pieczenia, nacisnac przyciski zmniejszania i zwiekszania temperatury.
Aby ustawi¢ czas pieczenia, nacisng¢ przyciski zmniejszania i zwiekszania czasu.

Aby rozpoczac¢ pieczenie, nacisngc¢ przycisk START.
v~ Wyswietlacz pokazuje temperature i pozostaty czas. Niektdre przyciski pozostajg podswietlone.

Aby zmienié temperature, nacisngé przyciski zmniejszania i zwiekszania temperatury.
Aby zmieni¢ czas, nacisna¢ przyciski zmniejszania i zwiekszania czasu.

Aby wiaczy¢ oswietlenie wewnetrzne, nacisnac przycisk oswietlenia wewnetrznego.
Aby wstrzymac pieczenie, nacisng¢ przycisk START.

Aby przerwac pieczenie i wytgczy¢ frytkownice, przytrzymac przycisk (') przez 3 sekundy.

4.2 Jak ustawi¢ dziatanie w dwéch oddzielnych strefach

1.

© N o v & W

Uzy¢ pojemnika z taca i przegroda.

Nacisng¢ przycisk ('_‘) na panelu sterowania.
v~ Wyswietlacz wigcza sie i niektore ikony migaja.

Nacisngc¢ przycisk L, aby ustawié¢ pieczenie po lewej stronie.

Nacisng¢ przycisk menu i wybrac zgdany program.

Aby ustawi¢ temperature pieczenia, nacisna¢ przyciski zmniejszania i zwiekszania temperatury.
Aby ustawi¢ czas pieczenia, nacisng¢ przyciski zmniejszania i zwiekszania czasu.

Nacisng¢ przycisk R, aby ustawi¢ pieczenie po prawej stronie.

Nacisna¢ przycisk menu i wybrac zgdany program.
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9. Aby ustawi¢ temperature pieczenia, nacisng¢ przyciski zmniejszania i zwiekszania temperatury.
10. Aby ustawic czas pieczenia, nacisngc przyciski zmniejszania i zwiekszania czasu.

11. Aby rozpoczg¢ pieczenie, nacisna¢ przycisk START.
v Jako pierwszy uruchamia sig dtuzszy program pieczenia.
v~ Wyswietlacz pokazuje temperature i pozostaty czas. Niektdre przyciski pozostajg podswietlone.

12. Aby zmienié¢ temperature, wybra¢ zgdang strone (L lub R), a nastepnie nacisna¢ przyciski zmniejszania i
zwiekszania temperatury.

13. Aby zmieni¢ czas, wybrac zadana strone (L lub R), a nastepnie nacisng¢ przyciski zmniejszania i zwiekszania
czasu.

14. Aby witaczyé oswietlenie wewnetrzne, nacisnac¢ przycisk oswietlenia wewnetrznego.
15. Aby wstrzymac pieczenie, nacisnac przycisk START.
16. Aby przerwac pieczenie i wytgczy¢ frytkownice, przytrzymac przycisk o przez 3 sekundy.

4.3 Jak ustawi¢ dziatanie

1. Jesli urzadzenie jest w trybie czuwania, nacisng¢ przycisk C) na panelu sterowania.
2. Aby rozpoczaé pieczenie, nacisngé przycisk O

3. Zmieniac czas i temperature pieczenia tylko na podstawie wtasnego doswiadczenia.

£
Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb czuwania po 1 minucie bezczynnosci.

4.4 Programy pieczenia

Programy pieczenia obejmujg cykle wtgczania i wytgczania. W niektdrych programach urzadzenie chwilowo sie
wytacza, a wentylator rowniez sie zatrzymuje. To normalne i stuzy temu, aby rGwnomiernie upiec potrawy.

Program Czas Temperatura

trwania (°c)
(min)

Frytki 25 200

Mieso 15 200

Udka z 22 200

kurczaka

Bekon 15 180

Pieczony 30 200

kurczak

Skorupiaki 15 180

Pizza 10 180

Desery 15 150
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Program Czas Temperatura
trwania ()
(min)
Warzywa 10 160
Suszarka 2 60
godziny

4.5 Regulacje podczas dziatania
* Wyjmowac pojemnik tylko po to, aby wymieszaé potrawy lub sprawdzi¢ stopien ich upieczenia: pieczenie
zostaje na chwile przerwane i wznawia sie po ponownym wtozeniu pojemnika.
* Aby zatrzymac pieczenie, nacisng¢ przycisk C)
* Aby zmienic czas i temperature pieczenia, nacisng¢ przyciski zmniejszania i zwiekszania.

4.6 Wskazowki dotyczace pieczenia
* Skréci¢ czas pieczenia dla mniejszych kawatkdw.
* Wydtuzy¢ czas pieczenia przy wiekszej ilosci zywnosci.
* W potowie pieczenia wymieszac¢ potrawy, jesli jest to przewidziane.
* W razie przygotowywania $wiezych ziemniakdéw dodac troche oleju przed pieczeniem.

e Aby upiec ciasto lub delikatne czy nadziewane potrawy, wtozy¢ do pojemnika forme lub naczynie
odpowiednie do piekarnika.

* Aby podgrzac juz ugotowane potrawy, podgrzewac w temperaturze 150°C przez co najmniej 10 minut.
* Nie przygotowywac w trybie frytkownicy bezttuszczowej bardzo ttustych produktéw, takich jak kietbaski.
Niniejsza tabela zawiera wskazéwki, jak regulowad czas i temperature pieczenia. Podane wartosci sg orientacyjne

i zalezg od preferencji uzytkownika oraz od wtasciwosci zywnosci. Jesli frytkownica jest zimna, doda¢ 3 minuty
do zalecanych czaséw pieczenia.

Produkt llos¢é Czas Temperatura Wymieszac?
(g) (min) (°c)
Ziemniaki
Cienkie mrozone frytki 300-600 10-18 200 Tak
Grube mrozone frytki 300-600 12-20 200 Tak
Ziemniaki zapiekane 500 15-20 200 Tak
Mieso
Stek 100-500 10-18 190 Nie
Zeberka wieprzowe 100-500 10-18 180 Nie
Hamburger 100-500 10-18 190 Nie
Piers z kurczaka 100-500 12-18 180 Nie
Przekaski
Mrozone nuggetsy z kurczaka 100-500 8-14 200 Tak
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Produkt llos¢ Czas Temperatura Wymiesza¢é?
(g) (min) (°Q)

Mrozone paluszki rybne 100-400 6-10 200 Nie

Mrozone panierowane kaski 100-400 8-10 180 Nie

serowe

Warzywa nadziewane 100-400 20-25 180 Nie

Inne potrawy z dodatkowa formg lub naczyniem do piekarnika

Ciasto 300 20-25 180 Nie
Quiche 400 20-22 200 Nie
Muffiny 300 20-25 180 Nie
Stodkie przekaski 400 20 180 Nie

5. Gotowanie

5.1 Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

1.

2
3.
4

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umy¢ wszystkie akcesoria i komore wewnetrzng.
Wyjaé pojemnik i pozostawi¢ urzadzenie do przewietrzenia z otwartymi drzwiczkami na okoto 30 minut.
Podtaczy¢ przewdd do odpowiedniego gniazdka z uziemieniem.

Wiaczy¢ frytkownice i uruchomic jg na pusto przez okoto 10 minut na mocy maksymailne;j.

5.2 Jak piec potrawy

1.
2.

Podtaczy¢ przewdd do odpowiedniego gniazdka z uziemieniem.

Wyja¢ pojemnik i sprawdzi¢, czy wybrane akcesorium jest prawidtowo utozone na dnie pojemnika.

[TV IO\ I NI W Nie uzywad pojemnika bez akcesorium.

A [WAY7.XeTY Nie dotykad pojemnika ani wewnetrznych czesci urzgdzenia podczas pieczenia. Poczekad, az
catkowicie ostygnie. Dotyka¢ tylko uchwytow.

Aby przygotowywacd potrawy w dwdch oddzielnych strefach, zamontowac przegrode na srodku pojemnika.
Umiesci¢ zywnos¢ na akcesorium.

Wsunaé pojemnik z powrotem do korpusu frytkownicy.

(O Te I3[ Pieczenie rozpoczyna sig tylko wtedy, gdy pojemnik jest prawidtowo wsunigty.
Jesli urzagdzenie jest w trybie czuwania, nacisngé przycisk C) na panelu sterowania.

Ustawi¢ program, temperature i czas pieczenia, a nastepnie nacisng¢ przycisk START.
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8. Aby wymieszaé potrawy podczas pieczenia, chwyci¢ pojemnik za uchwyty i wysungac¢ go, nastepnie poruszac
nim do przodu i do tytu, po czym wsunga¢ pojemnik z powrotem do korpusu frytkownicy.

9. W razie wyjecia jednego z dwdch pojemnikdw, oba programy pieczenia przechodza w tryb czuwania i
wznawiajg prace, gdy pojemnik zostanie ponownie wtozony.

10. Gdy zabrzmi timer (5 sygnatow dzwiekowych), pieczenie jest zakoriczone. Wyjaé pojemnik i sprawdzic¢
stopien upieczenia potraw.

11. Jesli to konieczne, wydtuzy¢ czas pieczenia.

12. Po zakoriczeniu pieczenia wyja¢ pojemnik i potrawy.

Podczas wyjmowania potraw z pojemnika:
* Uwazaé na pare wydobywajgca sie z pojemnika: jest ona bardzo goraca.

* Nie odwraca¢ pojemnika, aby wyja¢ potrawy: resztki po pieczeniu zgromadzone na dnie moga spas¢ na
potrawy.

Aby recznie wytaczy¢ frytkownice, nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk ('_) na panelu sterowania.

Po zakonczeniu jednego cyklu pieczenia mozna od razu rozpoczac¢ kolejny.

6. Czyszczenie

6.1 Ostrzezenia dotyczgce czyszczenia

A\ OSTRZEZENIE

* Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgczyé wtyczke od gniazdka elektrycznego i poczekac, az urzadzenie
ostygnie.

* Wyjac pojemnik, aby szybciej go schtodzié.
* Nie zanurza¢ w wodzie i unika¢ zachlapania jakimikolwiek ptynami.
* Nie dopuszczaé, aby ptyny lub mydto dostaty sie do kratek wentylacyjnych.

6.2 Instrukcje dotyczace czyszczenia
* Czysci¢ po kazdym uzyciu
¢ Wyczysci¢ zewnetrzng czes¢ wilgotng, miekka sciereczka.
* Usuna¢ ewentualne resztki jedzenia z grzatki za pomocg szczoteczki do czyszczenia.
* Wyczysci¢ wnetrze ciepta woda i niescierng gabka.
* Umy¢ pojemnik i akcesoria jak zwykte patelnie nieprzywierajace. Nie my¢ w zmywarce. Nie uzywac gabek
sciernych ani metalowych ani przyborow kuchennych, aby nie uszkodzi¢ powtoki nieprzywierajacej.
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7. Dane techniczne

7.1 Parametry frytkownicy

Inne funkcje

Parametr Opis
Model G10223
Pojemnosé¢ 121
Regulacja temperatury do 200°C
Timer minuty

Wyswietlacz cyfrowy
10Programy domysine

7.2 Parametry elektryczne

Parametr

Klasa ochronnosci

Opis
4|

Zasilanie AC 220-240V~50-60Hz
Moc 2200 W
Pobdr mocy w trybie czuwania 0,3W

Urzadzenie przechodzi w tryb czuwania po 5 minut
bezczynnosci.

8. Serwis

8.1 Serwis techniczny

W razie nieprawidtowego dziatania, awarii lub w celu uzyskania informacji skontaktowac sie z najblizszym

serwisem technicznym.

Aby znalezé najblizszy punkt serwisowy, skontaktowac sie z koordynatorem Centréw Serwisowych pod numerem
telefonu +39 0541 694246 lub pod adresem e-mail service@trevidea.it.
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9. Utylizacja

126

Zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE nie wyrzuca¢ produktu wraz z niesegregowanymi
odpadami komunalnymi.

Do odpowiedzialnosci uzytkownika nalezy przekazanie zaréwno tych produktéw, jak i innych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych do odpowiednich punktéw zbidérki wskazanych przez
rzad lub lokalne organy publiczne.

Prawidtowa utylizacja i recykling pomoga zapobiec potencjalnie negatywnym skutkom dla
Srodowiska oraz zdrowia cztowieka.

Aby uzyskac bardziej szczegétowe informacje na temat utylizacji, skontaktowac sie z wtasciwymi
instytucjami publicznymi, stuzbg wywozu odpaddéw lub sprzedawca, u ktérego zakupiono
produkt.

Jesli produkt jest matych rozmiaréw (wymiary zewnetrzne mniejsze niz 25 cm), mozna oddac
go sprzedawcy bez obowigzku dokonania nowego zakupu.
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1. A kézikonyvben szerepld lizenetek és szimbolumok

1.1 Biztonsagi lizenetek

A FIGYELMEZTETES
Olyan veszélyes helyzetet jelol, amely, ha nem keriilik el, halalt vagy sulyos
sériiléseket okozhat.

A VIGYAzAT
Olyan veszélyes helyzetet jelol, amely, ha nem keriilik el, konnyebb

sériiléseket okozhat.

1.2 Egyéb ilizenetek

TAJEKOZTATAS
Olyan kotelez6 elGirdsokat jelol, amelyek megszegése karokat okozhat a

gépen.

1.3 A védelmi osztalyok jeldlései
Szimbdlum Leiras

£ I-es védelmi osztaly: a késziilék foldelt csatlakozdval van ellatva,
és csak foldelt konnektorokba csatlakoztathato.

@ ll-es védelmi osztaly: kettGs szigetelésU késziilék, nincs sziikség
foldelt csatlakozora.
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2. Biztonsagi figyelmeztetések

2.1 Altalanos figyelmeztetések
A készilék telepitése és hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
@ hasznélati Utmutatét. Orizze meg a digitalis haszndlati Utmutatéra
mutatd hivatkozast az esetleges késébbi haszndlatra.

2.2 Figyelmeztetések az elektromos halozatra torténd csatlakoztatashoz

* Csatlakoztassa a késziiléket a gyartd utasitdsainak megfelel6en: a helytelen

telepités dologi karokat, illetve sériléseket okozhat személyeknek vagy
allatoknak.

* Ellenérizze, hogy a késziilék adattabldjan feltlintetett maximalis
teljesitményre vonatkozd adatok kompatibilisek-e az elektromos halézattal.

* Szilkség esetén csak a hatdlyos biztonsagi el6irdsoknak megfeleld
adaptereket, elosztokat és hosszabbitdkat hasznaljon, és ne lépje tul a
megadott daramfelvételi és teljesitményhatarokat.

* Tartsa a tapvezetéket forro felliletektdl vagy éles targyaktdl tavol.

* A készlilék tisztitasakor vagy amikor a késziiléket nem hasznalja, hizza ki a
csatlakozot a konnektorbdl.

* A csatlakozddugo kihtzasdhoz ne a tdpvezetéket hizza.

* Ne haszndlja a készliléket, ha a tdpvezeték vagy a csatlakozddugd sériilt vagy
zarlatos.

2.3 Figyelmeztetések a helyes elhelyezéshez

* Tarolja a késziléket szdraz helyen. Tartsa a késziiléket esS, nedvesség vagy
fagy hatdsaitdl, illetve mas karos idéjarasi hatasoktdl tavol.

* Tartsa a késziléket gyulékony anyagoktdl (pl. fliggdnyoktdl) tavol.

* Helyezze a késziiléket szilard, stabil felliletre, és hagyjon legalabb 10 cm
szabad helyet felll, hatul és a két oldalan.

* Ne helyezzen semmit a késziilék tetejére.

* Ne dugjon semmit a szell6z6nyilasokba.
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2.4 Figyelmeztetések a késziilék biztonsagos hasznalatahoz

A VIGYAzZAT

A késziilék melegitéfunkcidval rendelkezik.

Haszndlat kézben a késziilék bizonyos feliiletei atforrosodhatnak. A
késziilék hasznalata kozben legyen koriiltekints, és csak az erre kijelolt
feliileteket érintse meg.

* Minden hasznalat el6tt tekerje le teljesen a tapvezetéket.

* A készilék nem jatékszer: 8 évesnél id6sebb gyermekek csak akkor
hasznalhatjak, és csak akkor végezhetik el a tisztitasat és a karbantartasat, ha
megfelel6en betanitottak ket, és a miveletek kozben felligyelet alatt allnak.

* Tartsa a készliléket és a tdpvezetéket 8 évesnél fiatalabb gyermekek szamara
nem elérhetd helyen.

* Ne hagyja, hogy a tapvezeték lelégjon a munkafeliletrél, mert egy gyermek
megranthatja.

* A csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl, illetve elégtelen
tapasztalattal rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy
a biztonsagos hasznalatra vonatkozd utasitdsok megismerése utan
hasznalhatjak a késziléket.

* Ne érintse meg a készliléket vizes kézzel vagy mezitlab.

* Ne hasznalja a késziléket flitésre.

* Ovja a késziiléket a sériilésektdl (leesés, litések stb.).

* Ne hasznalja a készuléket kiils6 id6zitével vagy taviranyitoval.

* Csak eredeti és kompatibilis pdtalkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

2.5 Figyelmeztetések az els6 hasznalathoz
* A haszndlat el6tt ellendrizze, hogy a készllék és annak minden része
sértetlen-e. Ha kétsége meril fel, ne haszndlja, hanem forduljon
markaszervizhez.
* A csomagoldanyagokat (mlanyag zacskok, polisztirol, kapcsok stb.) tartsa
a gyermekektd| tavol. Artalmatlanitsa Sket a szelektiv gy(jtésre vonatkozd
elGirasok szerint.
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2.6 Figyelmeztetések a hasznalathoz
Tlzveszély.
NE toltse fel a tartalyt olajjal.
* A haszndlat el6tt tavolitson el minden anyagot a sttétérbdl, és tekerje le
teljesen a tapvezetéket.
* Hasznalat kbzben ne érintse meg a késziilék belsé alkatrészeit.

* A készilék belsé alkatrészeit csak akkor érintse meg, amikor teljesen
kihtltek. A sttés befejezése utdn varjon legalabb 30 percet.

* Asités végén a tartdly kivételekor kezelje koriiltekintéen a tartalyt: forrd géz
tavozhat belGle.

* Kezelje a frissen elkésziilt ételeket évatosan: forrok lehetnek.
* M(koddés kézben hagyja szabadon a szell6z6nyilasokat.

* Hasznalat kdzben maradjon biztonsagos tdvolsagra a késziléktdsl: a
szell6z6nyildsokbol forréd g6z tavozik.

* M{kodé késziiléket ne hagyjon felligyelet nélkiil.
* Ne hasznalja a késziiléket edények, taroléedények stb. tarolasara.
* A hasznalat utan huzza ki a csatlakozédugét.

2.7 Figyelmeztetések a tisztitashoz
e Tisztitas el6tt huzza ki a csatlakozédugdt, és varja meg, amig minden
alkatrész teljesen kihdil.

* Ne meritse a készliléket vizbe vagy mas folyadékba.
* Ovja a késziiléket a kifroccsend viztél és folyadékoktdl.

2.8 Figyelmeztetések meghibasodas és javitas esetére
* Meghibasodas, rendellenes m(ikodés vagy a tapvezeték sériilése esetén ne
nyissa fel, és ne probalja megjavitani a késziléket.
* Akésziiléket csak a gyartd, a markaszerviz vagy szakképzett személy nyithatja
fel és javithatja.
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* Ha a késziilék meghibdsodott, és nem kivanja megjavittatni, tegye
hasznalhatatlanna. Ehhez vagja el a tapvezetéket.

* Az utasitdsok megszegése veszélyeztetheti a biztonsagot, és
érvénytelenitheti a garanciat.
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3. A forrdélevegds siito felépitése

3.1 Forrolevegds siito

2

3
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Leiras

Levegébemenet

Kezel6felilet

Késziléktest

SutSkosar
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Programok jelz6fény

START gomb

BE gomb

Kijelz6
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Hémérséklet csokkentd
gomb

Hémérséklet névels gomb

1d6 csokkentd gomb

I O =

1d6 névels gomb

Meni gomb

LEFT gomb

L+R gomb
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Rész | Leiras

L RIGHT gomb

M | Belsd vilagitds gomb

4. A késziilék miikodése

4.1 Az egyzonas miikodés beallitasa
1. Hasznalja a kosarat a talcaval, de elvalasztd nélkal.

2. Nyomja meg a kezelGpanelen a C) gombot.
v~ Akijelz6 bekapcsol, és néhdny ikon villog.

3. Haaz egyzdnas sitést akarja beallitani a teljes kosarra, nyomja meg az L+R gombot.
4. Nyomja meg a meni gombot, majd vélassza ki a kivant programot.

5. A sitési hémérséklet beallitdisdhoz nyomja meg a hémérséklet csokkenté vagy a hémérséklet noveld
gombot.

6. A sitésiidé beallitdsdhoz nyomja meg a csokkent6 vagy nével6 gombot.

7. Asutés elinditdsdhoz nyomja meg a START gombot.
v Akijelz6n megjelenik a h6mérséklet és a hatralévs id6. Néhany gomb tovabbra is vildgit.

8. A sltési h6mérséklet mddositasdhoz nyomja meg a hémérséklet csokkent6 vagy a hémérséklet noveld
gombot.

9. Asitésiidé mddositasahoz nyomja meg a csokkentd vagy névelé gombot.
10. A belsé vilagitas bekapcsoldasdhoz nyomja meg a belsé vildgitas gombot.
11. A sltés ideiglenes megszakitdsdhoz nyomja meg a START gombot.

12. A sltés megszakitasahoz és a késziilék kikapcsoldasahoz tartsa lenyomva a C) gombot 3 masodpercig.

4.2 Két kiilonallé zénas miikodés beallitasa
1. Hasznalja a kosarat a talcaval és elvalasztdval egyiitt.

2. Nyomja meg a kezelGpanelen a o gombot.
v Akijelz6 bekapcsol, és néhany ikon villog.

3. Nyomja meg az L gombot bal oldali siitési beallitasok megadasahoz.
4. Nyomja meg a meni gombot, majd valassza ki a kivant programot.

5. A sutési hémérséklet bedllitdséhoz nyomja meg a h6mérséklet csokkenté vagy a hémérséklet novel6
gombot.

6. A sutésiid6 beallitdsdhoz nyomja meg a csokkent6 vagy nével§ gombot.

7. Nyomja meg az R gombot a jobb oldali siitési bedllitdsok megadasahoz.
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8. Nyomja meg a menii gombot, majd valassza ki a kivant programot.

9. A sitési hémérséklet bedllitdsdahoz nyomja meg a hémérséklet csokkenté vagy a hémérséklet novels
gombot.

10. Asitésiidd beallitdsahoz nyomja meg a csokkentd vagy novel6 gombot.

11. A sltés elinditdsahoz nyomja meg a START gombot.
v El6sz6r a hosszabb siitési program indul el.
v~ Akijelz6n megjelenik a h6mérséklet és a hatralévs id6. Néhany gomb tovabbra is vildgit.

12. A h6mérséklet modositasahoz valassza ki a kivant oldalt (L vagy R), majd nyomja meg a h6mérséklet
csokkentS vagy hémérséklet novel§ gombot.

13. Az id6 modositasahoz valassza ki a kivant oldalt (L vagy R), majd nyomja meg az id6 csokkent6 vagy id6
novel6 gombot.

14. A belsé vilagitas bekapcsolasdhoz nyomja meg a belsé vilagitds gombot.
15. A sltés ideiglenes megszakitasahoz nyomja meg a START gombot.

16. A slités megszakitasahoz és a készilék kikapcsoldasahoz tartsa lenyomva a o gombot 3 masodpercig.

4.3 A miikédés beallitasa
1. Ha a késziilék készenléti izemmaodban van, nyomja meg a kezelGpanel (') gombjat.
2. AsUtés elinditdsahoz nyomja meg a Q'_) gombot.

3. Asutésiid6t és h6mérsékletet csak tapasztalat alapjan mddositsa.

W TIPP
Ha a készuiléket 1 percig nem hasznalja, készenléti allapotba kapcsol.

4.4 Sitési programok

A sitési programok ciklikus be- és kikapcsolasokat tartalmaznak. Egyes programokban a készlilék atmenetileg
kikapcsol, és a ventilator is ledll. Ez normalis jelenség, és az ételek egyenletes atsuitését szolgdlja.

Program Id6tartam| Hémérséklet
(perc) (°Q)

Hasabburgonya 25 200

Hus 15 200

Csirkecomb 22 200

Bacon 15 180

Sult csirke 30 200

Rakfélék 15 180

Pizza 10 180

Stitemény 15 150
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Program Id6tartam| Hémérséklet
(perc) (°C)

Zoldség 10 160

Aszald 2 6ra 60

4.5 Bedllitasok miikodés kozben
* Atartalyt csak az ételek megkeveréséhez vagy a siités allapotdnak ellenérzéséhez hizza ki: ilyenkor a stités
dtmenetileg megszakad, majd a tartaly visszahelyezésekor folytatédik.
* Asités ledllitdsdhoz nyomja meg a O gombot.
* Asitési h6mérséklet mddositdsahoz nyomja meg a csokkentd vagy a ndvel6 gombot.

4.6 Siitési tippek
* Akisebb darabok esetén csokkentse a sttési id6t.
* Nagyobb mennyiségli élelmiszer esetén névelje a stitési id6t.
* Ha ezt a program elGirja, a sttési id6 felénél keverje meg az ételeket.
* Ha friss burgonyat készit, a sités el6tt adjon hozza egy kevés olajat.
* Sutemény vagy torékeny, illetve toltott ételek elkészitéséhez helyezzen a kosarba egy h6allo tepsit vagy talat.
e A mar elkészilt ételek felmelegitéséhez legaldbb 10 percre van sziikség 150 °C-on.
* Ne slisson forréleveg6s siité izemmaodban nagyon zsiros ételeket, példaul kolbaszt.
Ez a tablazat javaslatokat ad a suitési id6 és a stitési hGmérséklet beallitasahoz. Az értékek tajékoztatd jellegliek,

és a személyes izlés, valamint az ételek jellemzGi alapjan médosulhatnak. Ha a forrélevegds siité hideg, adjon
hozza 3 percet az ajanlott sttési id6khoz.

Etel Mennyiség 1d6 Hémérséklet Keverés?
(g) (perc) (°c)
Burgonya

Vékony fagyasztott 300-600 10-18 200 Igen
hasabburgonya

Vastag fagyasztott 300-600 12-20 200 Igen
hasabburgonya

Csében siilt burgonya 500 15-20 200 lgen

Hus
Steak 100-500 10-18 190 Nem
Sertésoldalas 100-500 10-18 180 Nem
Hamburger 100-500 10-18 190 Nem
Csirkemell 100-500 12-18 180 Nem
Ragcsalnivalok
Fagyasztott csirkefalatok 100-500 8-14 200 Igen
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Etel Mennyiség 1d6 H6émérséklet Keverés?
(g) (perc) (°Q)

Fagyasztott halrudak 100-400 6-10 200 Nem

Fagyasztott rantott sajtfalatok 100-400 8-10 180 Nem

Toltott zoldségek 100-400 20-25 180 Nem

Egyéb siités tartozék tepsivel vagy siit6tallal

Torta 300 20-25 180 Nem
Quiche 400 20-22 200 Nem
Muffin 300 20-25 180 Nem
Edes ragcsalnivalok 400 20 180 Nem

5. Siités

5.1 ElGkészités az els6 hasznalathoz

1.

2
3.
4

Az elsé haszndlat el6tt gondosan mossa el az Gsszes tartozékot és a belsd teret.
Vegye ki a stit6kosarat, és hagyja szell6zni nyitott ajtéval korulbelll 30 percig.
Csatlakoztassa a kabelt egy megfeleld, foldelt konnektorba.

Kapcsolja be a forrélevegds sutét, és miikodtesse tresen korilbelil 10 percig a maximalis teljesitményen.

5.2 Az ételek siitése

1.
2.

Csatlakoztassa a kabelt egy megfeleld, foldelt konnektorba.

Vegye ki a stitGkosarat, és ellendrizze, hogy a kivalasztott tartozék megfelelen van-e elhelyezve a stit6kosar
aljan.

17:V]37(oY47:Y/: ¥ Ne hasznalja a siitékosarat tartozék nélkil.

A A7 YINE A siités kézben ne érintse meg a kosarat vagy a késziilék bels§ alkatrészeit. Varja meg,
amig teljesen kihil. Csak a fogantyukat fogja meg.

Ha két kiilon zonaban szeretne siitni, helyezze be az elvalasztét a stitékosar kdzepére.
Helyezze az ételeket a tartozékra.

Helyezze vissza a kosarat a forrélevegds siit6 késziiléktestbe.

17:N[37(oY4r: Y/ A siités csak akkor indul el, ha a kosar megfelel6en van behelyezve.
Ha a késziilék készenléti izemmddban van, nyomja meg a kezelGpanel C) gombijat.

Allitsa be a programot, a hémérsékletet és a siitési idSt, majd nyomja meg a START gombot.
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8. Az ételek megkeveréséhez a siités kézben fogja meg a kosarat a fogantyuinal fogva, és huzza ki, majd razza
meg el6re-hatra, végiil helyezze vissza a forréleveg6s sitébe.

9. Ha eltavolitja a két kosar egyikét, mindkét sités megszakad, és csak akkor folytatodik, amikor a kosarat
visszahelyezi.

10. Az id6zit6 hangjelzéssel (5 sipolas) jelzi, hogy a siités befejez6dott. Ekkor hizza ki a kosarat, és ellendérizze,
hogy az ételek atsultek-e.

11. Sziikség esetén hosszabbitsa meg a sttést.

12. Asiités végén huzza ki a kosarat, és vegye ki bel6le az ételeket.

Amikor kiveszi az ételeket a kosarbol:
* (igyeljen a kosarbol kiaramlé g6zre: nagyon forro.
* ne boritsa ki az ételt a kosarbol: a kosar aljan felgyllemlett sttési maradék az ételekre hullhat.

A forrélevegds siitd kézi kikapcsolasahoz nyomja meg 3 masodperc hosszan a kezelGpanel (') gombijat.

A slités befejezése utan azonnal lehet6ség van egy masik elinditasara.

6. Tisztitas

6.1 Figyelmeztetések a tisztitashoz

A\ FIGYELMEZTETES

* Huzza ki a csatlakozddugét a konnektorbdl, és a tisztitds megkezdése el6tt hagyja kihdlni a késziiléket.

* Alehilés meggyorsitasahoz hlzza ki a kosarat.
* Ne meritse vizbe, és kerlilje, hogy kifroccsend viz vagy egyéb folyadék érje.
* Ne engedje, hogy folyadék vagy szappan keriljon a leveg&beszivé racsokba.

6.2 Utasitasok a tisztitashoz

* Tisztitsa meg minden hasznalat utan

* Tisztitsa meg a kiilsé felliletet puha, enyhén nedves ruhaval.

* Egy kefével tavolitsa el az esetleges ételmaradvanyokat a flit6elemrél.
* Tisztitsa meg a készililék belsejét meleg vizzel és nem surold szivaccsal.

* A kosarat és a tartozékokat a hagyomdnyos tapaddsmentes serpeny6khéz hasonléan mossa el. Ne
mosogassa el mosogatégépben. A tapaddsmentes bevonat karosodasanak elkeriilése érdekében ne
hasznaljon suroldszivacsot vagy fémszivacsot, illetve konyhai eszkézoket.
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7. Miszaki adatok

7.1 A forrdlevegds sitd jellemzéi

Jellemz6 Leiras

Modell G10223
Kapacitas 121
H&mérséklet-szabalyozas 200 °C-ig
1d6zit6 perc

Egyéb funkcidk Digitalis kijelz6

10automata programok

7.2 Elektromos jellemzék

Jellemz6

Védelmi osztaly

Tapellatas AC 220-240V~50-60Hz
Teljesitmény 2200 W
Fogyasztas készenléti allapotban 0,3W

A készlilék 5 perc inaktivitas utan készenléti allapotba
kapcsol.

8. Szerviz

8.1 Szervizszolgalat

Rendellenes miikddés, meghibdsodds vagy informacidkérés esetén forduljon az Onhéz legkdzelebbi

markaszervizhez.

A legkozelebbi szervizkbzpont ciméért vegye fel a kapcsolatot az tigyfélszolgalati munkatarsunkkal a +39 0541
694246 telefonszamon vagy irjon a service@trevidea.it e-mail-cimre.
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9. Artalmatlanitas

140

A 2012/19/EU iranyelv elGirdsai értelmében a termék nem kezelhetd a vegyes haztartasi
hulladékkal egyutt.

A tulajdonos felel&ssége, hogy leadja ezeket a termékeket, valamint az egyéb elektromos
és elektronikus berendezéseket a kormany vagy a helyi hatdsagok altal kijel6lt specialis
gy(jt6helyeken.

A megfelel§ artalmatlanitas és az uUjrahasznositas segit megel6zni a kdrnyezetre és az emberi
egészségre gyakorolt esetleges negativ kovetkezményeket.

Az artalmatlanitassal kapcsolatos tovabbi részletekért forduljon az illetékes hatésagokhoz, a
hulladékkezel6 miivekhez vagy ahhoz a keresked6hoz, akit6l a terméket vasarolta.

Ha a termék kisméretl (kils6 méretei nem haladjak meg a 25 cm-t), a terméket vasarlasi
kotelezettség nélkil leadhatja a kereskedénél is.
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1. Hlaseni a symboly v tomto navodu

1.1 Bezpecnostni hlaseni

A VAROVANI
Oznacuje nebezpecnou situaci, ktera, pokud se ji nezabrani, mizZe mit za
nasledek umrti nebo vainé zranéni.

A UPOZORNENI
Oznacuje potencidlné nebezpecnou situaci, ktera, pokud se ji nezabrani,
muzZe mit za nasledek lehké zranéni.

1.2 Ostatni hlaseni:

Oznacuje pokyny, jejichZ nedodrZeni by mohlo mit za nasledek poskozeni
spotiebice.

1.3 Symboly tfidy ochrany
Symbol Popis

£ Trida ochrany I: Spotrebi¢ je vybaven zastrékou s ochrannym
vodi¢em, ktera smi byt zapojena pouze do uzemnéné zasuvky.

@ Ttida ochrany Il: Spotfebi¢ ma dvojitou izolaci a nevyZzaduje
uzemnénou zastrcku.
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2. Bezpecnostni varovani

2.1 Obecna varovani
Pfed instalaci a pouzitim spotrebice si peclivé prectéte ndvod k pouziti.
Odkaz na digitadlni ndvod méjte vidy po ruce pro budouci pouZiti.

2.2 Varovani ohledné pripojeni k elektrickeé siti

* Spotrebic zapojte podle pokynil vyrobce: nespravna instalace mlze zpUsobit
zranéni osob a zvirat nebo Skody na majetku.

* Zkontrolujte, zda maximalni jmenovity vykon uvedeny na vyrobnim Stitku
spotiebi¢e odpovida parametrim vasi elektrické sité.

* V pfipadé potfeby pouzZivejte pouze adaptéry, vicenasobné zasuvky
a prodluzovaci kabely, které spliuji platné bezpecnostni predpisy, aniz by
doslo k prekroceni uvedenych limitd odbéru proudu a vykonu.

* Napdjeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrchli nebo ostrych
predmétd.

* Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo se jej chystate jakkoli Cistit, odpojte jej
od elektrické sité.

* PYi vytahovani zastrcky ze zasuvky netahejte za napajeci kabel.

* Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozen napajeci kabel nebo zastrcka,
nebo v pripadé zkratu.

2.3 Varovani ohledné spravného umisténi
* Spotrebic skladujte na suchém misté. Spotfebi¢ uchovavejte mimo dosah
desté, vlhkosti, mrazu a jinych nepfiznivych povétrnostnich podminek.
* Spotrebic¢ uchovavejte mimo dosah hoflavych material (napf. zaclon).

* Spottebi¢ umistéte na pevny a stabilni povrch a ponechte alespori 10 cm
volného prostoru nahofe, vzadu a po stranach.

* Na horni ¢ast spotiebice nic nepokladejte.
* Do vétracich otvorl nic nevkladejte.
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2.4 Varovani ohledné bezpecného pouzivani spotrebice
A UPOZORNENI
Tento spotiebi¢ ma funkci ohrevu.

Béhem pouzivani mohou nékteré povrchy dosahnout vysokych teplot.
Spotrebic pouzivejte opatrné a dotykejte se pouze urcenych povrchi.
* Pfed kazdym pouzitim zcela rozvirite napdjeci kabel.

* Tento spotrebi¢ neni hracka: déti ve véku 8 let a starsi jej mohou pouzivat
a provadét cisténi a udrzbu pouze tehdy, pokud byly radné pouceny a jsou
pod dohledem dospélé osoby.

* Spottebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

* Nenechavejte napajeci kabel viset pres pracovni plochu, kde by jej mohlo
zachytit dité.

* Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s omezenymi zkusenostmi mohou spotrebi¢ pouzivat pouze pod
dohledem nebo po pouceni o bezpe¢ném pouzivani.

* Nedotykejte se spotfebice mokryma rukama nebo bosyma nohama.

* Nepouzivejte spotrebic jako topné zafizeni.

* Chrante spotrebic¢ pfed nahodnym narazem a padem.

* NepouZivejte spotrebic s externimi ¢asovaci nebo ddlkovym ovladacem.

* Pouzivejte pouze originalni a kompatibilni ndhradni dily a pFislusenstvi.

2.5 Varovani ohledné prvniho pouziti
* Pred pouzitim zkontrolujte, zda je spotiebic i vSiechny jeho ¢asti neporusené.
V pfipadé pochybnosti spotfebi¢ nepouZivejte a kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

* Obalové materidly (plastové sacky, polystyren, svorky atd.) uchovdvejte
mimo dosah déti Zlikvidujte je v souladu s predpisy o tfidéném sbéru
odpadu.
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2.6 Varovani ohledné pouzivani
Pozar.
NEPLNTE fritovaci ko$ olejem.
* Pfed pouzitim odstrante z varného prostoru veskery materidl a zcela rozvinte
napadjeci kabel.

* Béhem pouzivani se nedotykejte vnitinich ¢asti spotrebice.

* Vnitfnich ¢3asti se dotykejte az po Uplném vychladnuti. Po skonceni vareni
vyckejte alespor 30 minut.

* Pfivytahovani fritovaciho koSe dbejte opatrnosti: mize uniknout horka para.

* S (lerstvé pripravenym pokrmem manipulujte opatrné; muze zpUsobit
popaleniny.

* Béhem provozu spotiebice udrzujte vétraci otvory volné.

* Béhem poutzivani udrZujte od spotfebice bezpecnou vzdalenost: z vétracich
otvor(l unika horka para.

* Nenechavejte spotfebi¢ béhem provozu bez dozoru.
* Nepouzivejte spotrebic jako Ulozny prostor pro panve, misy atd.
* Po pouziti spotfebic odpojte ze zasuvky.

2.7 Varovani ohledné cisténi
* Pfed cCisténim odpojte spotiebi¢ ze zasuvky a pockejte, dokud vsSechny
soucasti zcela nevychladnou.
* Neponofujte spotfebi¢ do vody ani jinych kapalin.
* Chrante spotrebic pfed postfikdnim vodou nebo jinymi kapalinami.

2.8 Varovani v pripadé poruch a oprav
* V ptipadé poruchy, nespravné funkce nebo poskozeni napdjeciho kabelu
spotrebi¢ neotevirejte ani do néj nezasahuijte.
* Spotfebi¢ smi otevfit a opravit pouze vyrobce, autorizované servisni
stfedisko nebo kvalifikovany personal.
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* Pokud je spotrebic¢ vadny a nehodlate jej nechat opravit, znemoznéte jeho
dalsi pouzivani prefiznutim napdjeciho kabelu.

* Nedodrzeni téchto pokynl mlze ohrozit bezpecnost a vést ke zneplatnéni
zaruky.
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3. Konstrukce horkovzdusné fritézy

3.1 Fritéza

2 |

— =

=4

Popis

Pfivod vzduchu

Ovladaci panel

Télo fritézy

Fritovaci kos

|
&
e

3
5———— ¢
4

Rukojet

Vétraci mfizka (vzadu)

W N O UV AW N|R

Rozdélovac

Podnos

=4

Popis

Kontrolky programu

Tlacitko START

Tlacitko ON

Displej

Tlacitko pro snizeni teploty

Tladitko pro zvyseni teploty

I &M m OO @ >

Tlacitko pro zkraceni ¢asu

Tlacitko pro prodlouzeni
casu

Tlacitko nabidky

Tladitko LEFT

Tlacitko L+R
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Dil | Popis

L | Tla¢itko RIGHT

M | Tlacitko vnitfniho osvétleni

4. Provoz spotiebice

4.1 Nastaveni pripravy pokrmu v jedné z6né

1.
2.

N o v koW

8.
9.

Pouzijte fritovaci ko$ s podnosem, ale bez rozdélovace.

Stisknéte tlagitko(Mna ovlddacim panelu.
v~ Displej se rozsviti a nékteré ikony za¢nou blikat.

Stisknéte tlacitko L+R pro nastaveni pfipravy pokrmu v jedné zéné pro cely fritovaci kos.
Stisknéte tlacitko nabidky a vyberte pozadovany program.

K nastaveni teploty pouzijte tlacitka pro snizeni a zvyseni teploty.

K nastaveni doby pfipravy poufzijte tlacitka pro zkrdceni a prodlouZeni ¢asu.

Pfipravu pokrmu zahdjite stisknutim tlacitka START.
v~ Na displeji se stfidavé zobrazuje teplota a zbyvajici ¢as. Néktera tlacitka z(stanou podsvicend.

K Upraveé teploty poufZijte tlacitka pro snizeni a zvyseni teploty.

K Upravé doby pripravy pouZzijte tlacitka pro zkraceni a prodlouzeni ¢asu.

10. Tlacitkem vnitfniho osvétleni miZete uvnitf rozsvitit.

11. Pokud chcete pfipravu pokrmu docasné pozastavit, stisknéte tlacitko START.

12. Pokud chcete pripravu pokrmu ukondit a fritézu vypnout, stisknéte a podrzte tIa(“:itkoOpo dobu 3 sekund.

4.2 Jak nastavit pfipravu pokrmu ve dvou zénach

1.
2.

W X N U kW

Pouzijte fritovaci koS s podnosem a rozdélovac.

Stisknéte tlagitko("na ovladacim panelu.
v Displej se rozsviti a nékteré ikony zacnou blikat.

Stisknéte tlacitko L pro nastaveni pfipravy pokrmu na levé strané.
Stisknéte tlacitko nabidky a vyberte poZadovany program.

K nastaveni teploty poutzijte tlacitka pro snizeni a zvy3eni teploty.

K nastaveni doby pfipravy poufZijte tlacitka pro zkraceni a prodlouZeni ¢asu.
Stisknéte tlacitko R pro nastaveni pfipravy pokrmu na pravé strané.
Stisknéte tlacitko nabidky a vyberte poZadovany program.

K nastaveni teploty poufZijte tlacitka pro snizeni a zvy3eni teploty.
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10. K nastaveni doby pfipravy pouZijte tlacitka pro zkraceni a prodlouZeni ¢asu.

11. Pfipravu pokrmu zahdjite stisknutim tlacitka START.
v~ Jako prvni se automaticky spusti delsi program pfipravy pokrmu.
v/ Na displeji se stfidavé zobrazuje teplota a zbyvajici ¢as. Néktera tlacitka zGstanou podsvicend.

12. Pokud chcete zménit teplotu nebo dobu pfipravy, nejdrive zvolte stranu (L nebo R), a poté pouZijte tlacitka
pro zvyseni a snizeni teploty.

13. Pokud chcete zménit dobu pfipravy, nejdfive zvolte stranu (L pro levou nebo R pro pravou), a poté pouzijte
tlacitka pro zkraceni a prodlouZeni ¢asu.

14. Tlacitkem vnitfniho osvétleni muazete uvnitf rozsvitit.
15. Pokud chcete pfipravu pokrmu docasné pozastavit, stisknéte tlacitko START.

16. Pokud chcete pfipravu pokrmu ukondit a fritézu vypnout, stisknéte a podrite tlaéitko(')po dobu 3 sekund.

4.3 Ovladani

1. Pokud je spotfebi¢ v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlacitko(")na ovlddacim panelu.
2. Ptipravu pokrmu zahajite stisknutim tlaél'tka(').

3. Dobu pfipravy a teplotu upravujte pouze na zakladé vlastnich zkusenosti.

W TIP
Spotrebi¢ po 1 minuté necinnosti automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.

4.4 Programy pfipravy pokrmu
Programy pfipravy pokrmu zahrnuji cykly zapinani a vypinani. U nékterych programa se spotfebic¢ do¢asné vypne
a zastavi se i ventilator. Tento jev je normalni a pomaha zajistit rovnomérné;jsi propeceni pokrmu.

Program Doba Teplota
pripravy )
(min)
Hranolky 25 200
Maso 15 200
Kufeci palicky 22 200
Slanina 15 180
Pecené kure 30 200
Mofské plody 15 180
Pizza 10 180
Dezerty 15 150
Zelenina 10 160
Susicka 2 hodin 60
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4.5 Upravy béhem provozu
* Fritovaci koS vyjimejte pouze tehdy, kdyZ chcete pokrm promichat nebo zkontrolovat stav propeceni.
Priprava pokrmu se kratce prerusi a po vloZeni fritovaciho kose zpét se opét spusti.
* Pokud chcete pripravu pokrmu ukoncit, stisknéte tIaEl’tkoC).
* Pokud chcete zménit dobu pfipravy a teplotu, stisknéte tlacitka minus a plus.

4.6 Tipy k pripravé pokrmu
* U mensich kousk( zkratte dobu pfipravy.
¢ U vétsiho mnoZstvi dobu ptipravy naopak prodluzte.
* V pfipadé potieby pokrm v poloviné pfipravy promichejte.
¢ Pokud chcete pripravovat Cerstvé brambory, pfidejte pfed varenim trochu oleje.

* Pripeceni kolacu, kiehkych jidel nebo pokrm s naplni vlozZte do fritovaciho kose pecici formu nebo zapékaci
misu.

* Pokud chcete ohfat uz hotovy pokrm, ohfivejte ho na 150 °C alespori 10 minut.
* Vrezimu horkovzdusné fritézy nepfipravujte velmi tucnd jidla, jako jsou napfiklad klobasy.
V této tabulce uvadime doporuceni, jak nastavit teplotu a dobu pfipravy . Hodnoty jsou orientacni a zavisi na

osobni chuti a vlastnostech konkrétnich potravin. Pokud je fritéza studend, prictéte k doporucené dobé pfipravy
3 minuty.

Pokrm Mnoistvi Cas Teplota Promichat?
(g) (min) (°C)
Brambory
MraZené tenké hranolky 300-600 10-18 200 Ano
MraZené silné hranolky 300-600 12-20 200 Ano
Gratinované brambory 500 15-20 200 Ano
Maso
Steak 100-500 10-18 190 Ne
Veprova kotlety 100-500 10-18 180 Ne
Hamburger 100-500 10-18 190 Ne
Kureci prsa 100-500 12-18 180 Ne
Drobné obcerstveni

MraZené kureci nugetky 100-500 8-14 200 Ano
MraZené rybi prsty 100-400 6-10 200 Ne
Mrazené obalované syrové 100-400 8-10 180 Ne
kousky

PInéna zelenina 100-400 20-25 180 Ne
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Pokrm Mnoizstvi Cas Teplota Promichat?
(g) (min) (°Q)
Ostatni pokrmy s pouZitim dalSiho podnosu nebo zapékaci misy
Kolac 300 20-25 180 Ne
Slané kolace 400 20-22 200 Ne
Muffiny 300 20-25 180 Ne
Sladké drobné obcerstveni 400 20 180 Ne

5. Priprava pokrmu

5.1 Priprava pred prvnim pouzitim

1.

2
3.
4

Pfed prvnim pouzitim peclivé umyjte veskeré prislusenstvi a vnitfek spotfebice.
Vyjméte fritovaci ko$ a nechte spotrebic s otevienymi dvitky pfiblizné 30 minut vyvétrat.
Zapojte napajeci kabel do vhodné uzemnéné zasuvky.

Zapnéte horkovzdusnou fritézu a nechte ji béZet naprazdno pfiblizné 10 minut na maximalni vykon.

5.2 Postup pfipravy pokrmu

1.
2.

Zapojte napajeci kabel do vhodné uzemnéné zasuvky.

Vyjméte fritovaci ko$ a zkontrolujte, zda je zvolené pfislusenstvi spravné umisténo na jejim dné.

m NepouZivejte fritovaci koS bez pfislusenstvi.

A (WLoYZo:AN[AN[l B&hem pripravy pokrmu se nedotykejte fritovaciho kofe ani vnitinich Easti

spotrebice. Pockejte, dokud spotrebic zcela nevychladne. Drzte jej pouze za rukojeti.

Pokud chcete pokrmy pfipravovat ve dvou oddélenych zéndach, vloite doprostfed fritovaciho kose
rozdélovac.

Polozte pokrm na pfislusenstvi.

Vlozte fritovaci ko$ do horkovzdusné fritézy.

m Pfiprava pokrmu se zahadji pouze v pfipadé, Ze je fritovaci kos$ vlozen spravné.
Pokud je spotrebi¢ v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlaéitko(')na ovladacim panelu.
Nastavte program pfipravy pokrmu, teplotu a ¢as, poté stisknéte tlacitko START.

Pokud chcete pokrm béhem ptipravy promichat, uchopte fritovaci ko$ za rukojeti a vytdhnéte ho ven.
Protiepejte ho smérem dopredu a dozadu, poté fritovaci kos vlozte zpét do fritézy.

Pokud vyjmete jeden ze dvou fritovacich kost, oba cykly pfipravy pokrmu pfejdou do pohotovostniho rezimu
a po vraceni fritovaciho kose na misto se opét spusti.
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10. Jakmile zazni minutka (5 pipnuti), ptiprava pokrmu je u konce. Vyjméte fritovaci kos a zkontrolujte, zda je
pokrm hotovy.

11. V pfipadé potreby dobu pfipravy prodluzZte.

12. Na konci pfipravy vytdhnéte fritovaci kos a vyndejte pokrm.

A\ UPOZORNENI

P¥i vyjimani pokrmu z fritovaciho kose:
* Ddvejte pozor na paru vychdzejici z fritovaciho kose: je velmi horka.

* PFi vyjimani pokrmu neobracejte fritovaci kos dnem vzh(ru: zbytky nashromazdéné na dné by mohly
spadnout na pokrm.

Pokud chcete horkovzdusnou fritézu vypnout rucné, stisknéte a podrzte tlat':l'tko(')na ovladacim panelu po dobu
3 sekund.

Po skonceni cyklu pfipravy pokrmu muzete bezprostiedné spustit dalsi.
6. CiSténi
6.1 Varovani ohledné cisténi

* Pred ¢isténim odpojte spotfebié ze sitové zdsuvky a nechte jej vychladnout.

* Pro rychlejsi ochlazeni vyjméte fritovaci kos.
* Neponotujte spotrebi¢ do vody a zabrarite potfisnéni jakoukoli tekutinou.
* Nedovolte, aby se do mtizek vétracich otvorud dostala tekutina nebo mydlo.

6.2 Pokyny k Cisténi
¢ Spotrebic vycCistéte po kazdém pouZiti.
* Vnéjsi Cast oCistéte mékkym, vihkym hadfikem.
¢ Pripadné zbytky pokrmu na topném télesu odstrarite Cisticim kartackem.
¢ Vnitfek vycCistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.

* Fritovaciho kos a pfislusenstvi myjte stejné jako bézné panve s nepfilnavym povrchem. Nemyjte v mycce na
nadobi. NepouZivejte abrazivni houbicky, draténky ani kovové kuchynské nacini, protoze by mohly poskodit
nepfilnavy povrch.
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7. Technické udaje

7.1 Vlastnosti horkovzdusné fritézy

Vlastnost Popis

Model G10223
Kapacita 121

Regulace teploty AZ200°C
Minutka min

Dalsi funkce Digitalni displej

10pfednastavené programy

7.2 Elektrické vlastnosti

Vlastnost

Trida ochrany

Popis
L

Napdjeni AC 220-240V~50-60Hz
Pfikon 2200 W
Spotreba v pohotovostnim rezimu 0,3W

Spotrebic prejde do pohotovostniho rezimu po

5 minut necinnosti.

8. Servis

8.1 Zakaznicky servis

V pfipadé poruchy nebo zavady, nebo pokud poZadujete informace, kontaktujte své nejblizsi servisni stfedisko.

Nejblizsi servisni stfedisko pro vas vyhleda vedouci servisnich stfedisek. Obratte se na néj na ¢isle +39 0541

694246 nebo e-mailem na service@trevidea.it.
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9. Likvidace

154

Dle pozadavki evropské smérnice 2012/19/EU nelikvidujte tento vyrobek spole¢né
s netfidénym domovnim odpadem.

Je odpovédnosti vlastnika zlikvidovat tyto vyrobky a dalsi elektrickd a elektronicka zafizeni
prostifednictvim urcenych sbérnych mist zfizenych vlddou nebo mistnimi Urady.

Spravna likvidace a recyklace pomohou predejit potencidlnim negativnim dopaddm na Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Podrobnéjsi informace o likvidaci ziskate u pfislusnych mistnich Uradd, u sluzby pro odvoz
odpadu nebo u prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.

Pokud je vyrobek maly (vnéjsi rozméry mensi nez 25 cm), muzete jej vratit prodejci, aniz byste
museli kupovat novy vyrobek.
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1. Hlasenia a symboly v tejto prirucke

1.1 Bezpecnostné hlasenia

A VAROVANIE
Oznaduje nebezpeénu situaciu, ktora by mohla mat za nasledok smrt alebo
vazne zranenie, ak sa jej nezabrani.

A UPOZORNENIE
Oznaduje nebezpeénu situdaciu, ktora by mohla mat za nasledok lahké

poranenia, ak sa jej nezabrani.

1.2 Dalsie hlasenia

POZNAMKA
Oznacuje povinnosti, ktoré by mohli spsobit poskodenie spotrebica, ak
sa budu ignorovat.

1.3 Symboly triedy ochrany
Symbol Popis

£ Trieda ochrany |: spotrebi¢ ma uzemnovaciu zastrcku, ktoru je
mozné zapojit iba do uzemnenej zasuvky.

@ Trieda ochrany II: spotrebi¢ ma dvojitu izolaciu a nevyZaduje
uzemnenu zastrcku.
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2. Bezpecnostné varovania

2.1 VSeobecné varovania
Pred inStalaciou a pouZivanim spotrebica si pozorne precitajte
@ pouzivatelsku prirucku. Uchovajte si odkaz s digitdlnou priruckou pre
buduce poutzitie.

2.2 Varovania pre pripojenie k elektrickej sieti

* Pripojte spotrebi¢ podla pokynov vyrobcu: nespravna instaldcia moze
spOsobit zranenie os6b a zvierat alebo skody na majetku.

* Skontrolujte, ¢i je maximalny vykon uvedeny na typovom Stitku spotrebica
kompatibilny s napdjanim zo siete.

* V pripade potreby pouzZivajte iba adaptéry, viacndsobné zasuvky a
predlZovacie kable, ktoré spliiiaju platné bezpe¢nostné predpisy a ktoré
zaroven neprekracuju uvedeny odber prudu a vykonové limity.

* Uchovavajte napdjaci kdabel mimo dosahu horucich povrchov alebo ostrych
predmetov.

* Odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete, ked ho nepouzZivate a taktiez pred
akymbkolvek cistenim.

* Pri vytahovani zastréky zo zasuvky netahajte za napajaci kabel.
* NepouZivajte spotrebic, ak je poSkodeny napdjaci kabel alebo zastrcka, alebo
v pripade skratu.

2.3 Varovania pre spravne umiestnenie
* Spotrebi¢ umiestnite na suché miesto. Spotrebi¢ chrante pred dazdom,
vlhkostou, mrazom a inymi skodlivymi poveternostnymi podmienkami.

* Spotrebi¢ uchovdvajte mimo dosahu horlavych materialov (napr. zaclon).

* Spotrebi¢ umiestnite na pevny a stabilny povrch a nechajte nad nim, za nim
a po strandch aspon 10 cm volného priestoru.

* Na spotrebic ni¢ neukladajte.
* Do ventila¢nych otvorov ni¢ nevkladajte.
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2.4 Varovania pre bezpecné pouzivanie spotrebica

A UPOZORNENIE

Tento spotrebi¢ ma funkciu ohrevu.

Po¢as pouZivania sa niektoré povrchy moéiu silno zahriat. Spotrebic¢
pouzivajte opatrne a dotykajte sa iba ur¢enych povrchov.

* Pred kazdym pouzitim Uplne rozvifite napajaci kdbel.

* Tento spotrebic nie je hracka: deti vo veku 8 a viac rokov ho moézu pouzivat
a vykonavat Cistenie a udrzbu iba vtedy, ak boli riadne poucené a su pod
dohladom dospelej osoby.

* Spotrebi¢ a napdjaci kdbel uchovdvajte mimo dosahu deti mladsSich ako 8
rokov.

* Nenechdvajte napajaci kabel visiet nad pracovnymi plochami, kde by ho
dieta mohlo chytit.

* Osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo s obmedzenymi skidsenostami mozu pouzivat spotrebi¢ iba pod
dohladom alebo po obdrzani pokynov o bezpe¢nom pouzivani.

* Nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymi rukami alebo bosymi nohami.

* Nepouzivajte spotrebic¢ ako vykurovacie zariadenie.

* Chrante spotrebi¢ pred ndhodnymi narazmi a padmi.

* Spotrebi¢ nepouZivajte s externymi ¢asovac¢mi ani dialkovymi ovladacmi.
* PouzZivajte iba origindlne a kompatibilné ndhradné diely a prisluSenstvo.

2.5 Varovania pre prvé poutzitie
* Pred pouzitim skontrolujte, ¢i su spotrebic¢ a vSetky jeho diely neporusené.
V pripade pochybnosti spotrebi¢ nepouzivajte a kontaktujte autorizované
servisné stredisko.

* Obalové materialy (plastové vrecka, polystyrén, sponky atd.) uchovavajte
mimo dosahu deti. Zlikvidujte ich v sulade s predpismi o separovanom zbere
odpadu.
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2.6 Varovania pri pouzivani

A UPOZORNENIE

Ohen.
NEPLNTE nadobu olejom.
* Pred pouzitim odstrante vSetky materidly z varného priestoru a uplne
rozvinte napajaci kdbel.
* Pocas pouzivania sa nedotykajte vnutornych Casti spotrebica.

* Vnutornych Casti spotrebica sa dotykajte iba vtedy, ked Uplne vychladnu. Po
dokonceni pripravy jedla pockajte asporn 30 minut.

* Privyberaninadoby na koncivarenia s nou manipulujte opatrne: moze unikat
horuca para.

* S Cerstvo pripravenym jedlom manipulujte opatrne, moze dojst k vzniku
popalenin.

* Pocas prevadzky spotrebic¢a udrziavajte ventilacné otvory priechodné.

* Pocas prevadzky spotrebi¢a dodrZiavajte bezpecnu vzdialenost od neho:
z ventila¢nych otvorov unikd horuca para.

* Pocas prevadzky spotrebi¢ nenechavajte bez dozoru.
* Nepouzivajte spotrebic¢ ako uUlozny priestor na panvice, nddoby atd.
* Po pouziti spotrebic odpojte zo siete.

2.7 Varovania tykajuce sa Cistenia
* Pred Cistenim odpojte spotrebic zo siete a pockajte, kym vsetky Casti uplne
vychladna.
* Spotrebi¢ nepondrajte do vody alebo inych tekutin.
* Chrante spotrebic pred striekajucou vodou alebo inymi tekutinami.

2.8 Varovania v pripade portch a oprav
* V pripade chyby, poruchy alebo poskodenia napajacieho kabla spotrebic
neotvarajte ani s nim nemanipulujte.
* Spotrebi¢c moOzZe otvarat a opravovat iba vyrobca, autorizované servisné
stredisko alebo kvalifikovany personal.
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* Ak je spotrebic pokazeny a nemate v umysle ho dat opravit, znefunkénite ho.
Ak tak chcete urobit, rozstrihnite napajaci kabel.

* Nedodrzanie tychto pokynov mdZe ohrozit bezpelnost a viest k zaniku
zaruky.
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3. Konstrukcia teplovzdusnej fritézy

3.1 Fritéza

2 |

— =

Diel

Popis

Privod vzduchu

Ovladaci panel

Telo fritézy

Nadoba

|
&
e

3
5———— ¢
4

Rukovat

olu | p| W | N|R

Mriezka ventilacného
otvoru (v zadnej Casti)

~N

Deli¢

Mriezka

=4
o

Popis

Kontrolky programov

Tlacidlo START

Tla¢idlo ON

Displej

Tlacidlo na zniZenie teploty

Tlacidlo na zvysenie teploty

I &M m OO @ >

Tlacidlo na skratenie ¢asu

Tlacidlo na navysSenie ¢asu

Tlacidlo ponuky

Tlacidlo LEFT

Tlacidlo L+R
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4,

4,
1.
2.

N o v koW

8.
9.

10.
11.
12.

Diel | Popis

L | Tlac¢idlo RIGHT

M | Tlacidlo vnutorného svetla

Obsluha spotrebica

1 Nastavenie prevadzky v jednej zéne
Pouzite nddobu s mriezkou, ale bez deliacej priecky.

Stla¢te(Dtlacidlo na ovlddacom paneli.
v Displej sa zapne a niektoré ikony blikaju.

Stlacenim tlacidla L+R nastavite varenie v jednej zdne pre celi naddobu

Stlacte tlacidlo ponuky a vyberte pozadovany program.

Ak chcete nastavit teplotu varenia, stlacte tladidlo na zniZenie teploty a tla¢idlo na zvySenie teploty.
Ak chcete nastavit ¢as varenia, stlacte tladidlo na skratenie ¢asu a tladidlo na navysenie ¢asu.

Ak chcete spustit varenie, stlacte tlacidlo START.
v~ Na displeji sa zobrazuje teplota a zostdvajlici ¢as. Niektoré tlacidl4 zostavaju rozsvietené.

Ak chcete zmenit teplotu, stlaéte tla¢idlo na zniZenie teploty a tlacidlo na zvy$enie teploty.
Ak chcete zmenit Cas, stlacte tlacidlo na skratenie ¢asu a tla¢idlo na navysenie ¢asu.

Ak chcete zapnut vnutorné svetlo, stlacte tladidlo vnitorného osvetlenia.

Ak chcete pozastavit varenie, stladte tlacidlo START.

Ak chcete zastavit varenie a vypnut teplovzdus$nu fritézu, stlacte a podrite@tlaéidlo po dobu 3 sekund.

4.2 Nastavenie dvojzénovej prevadzky

1.
2.

W X N U kW

Pouzite nadobu s mriezkou a deliacou prieckou.

Stlatte("tlaidlo na ovlddacom paneli.
v Displej sa zapne a niektoré ikony blikaju.

Stlacte tlacidlo L a nastavte tak varenie na lavej strane.

Stlacte tlacidlo ponuky a vyberte poZadovany program.

Ak chcete nastavit teplotu varenia, stladte tladidlo na zniZenie teploty a tla¢idlo na zvySenie teploty.
Ak chcete nastavit €as varenia, stlacte tlac¢idlo na skratenie ¢asu a tlacidlo na navysenie ¢asu.
Stlacte tlacidlo R a nastavte tak varenie na pravej strane.

Stlacte tlacidlo ponuky a vyberte poZadovany program.

Ak chcete nastavit teplotu varenia, stlaéte tladidlo na zniZenie teploty a tla¢idlo na zvy3enie teploty.
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10. Ak chcete nastavit ¢as varenia, stlacte tladidlo na skratenie ¢asu a tladidlo na navysenie ¢asu.

11. Ak chcete spustit varenie, stlacte tladidlo START.
v~ DIhSi program varenia sa spusti ako prvy.
v Na displeji sa zobrazuje teplota a zostavajuci ¢as. Niektoré tlacidla zostavaju rozsvietené.

12. Ak chcete zmenit teplotu, vyberte pozadovanu stranu (L alebo R), potom stlacte tlacidlo na zniZzenie teploty
a tlacidlo na zvysenie teploty.

13. Ak chcete zmenit Cas, vyberte poZadovanu stranu (L alebo R), potom stlacte tladidlo na skratenie ¢asu a
tlacidlo na navysenie casu.

14. Ak chcete zapnut vnitorné svetlo, stlacte tlacidlo vnutorného osvetlenia.
15. Ak chcete pozastavit varenie, stlacte tlacidlo START.

16. Ak chcete zastavit varenie a vypnut teplovzdusnd fritézu, stlacte a podrite(')tla(":idlo po dobu 3 sekund.

4.3 Nastavenie prevadzky

1. Ak je spotrebi¢ v pohotovostnom rezime, stlat":te(')tlaéidlo na ovladacom paneli.
2. Ak chcete zadat varit, stla¢te(Mtlacidlo.

3. Cas a teplotu varenia upravujte iba na zaklade vlastnych skisenosti.

W TIP
Spotrebic¢ sa automaticky prepne do pohotovostného reZzimu po 1 minute necinnosti.

4.4 Programy varenia

Programy varenia zahfiaju cykly zapinania a vypinania. Pri niektorych programoch sa spotrebi¢ docasne vypne
a zastavi sa aj ventilator. Je to normalne a pomaha to zabezpedit rovnomernejsie varenie jedla.

Program Doba Teplota
trvania °c)
(min)
Hranolky 25 200
Maso 15 200
Kuracie stehnd 22 200
Slanina 15 180
Pecené kura 30 200
Morské plody 15 180
Pizza 10 180
Muéniky 15 150
Zelenina 10 160
Dehydrator 2 hodin 60
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4.5 Upravy pocas prevadzky
* Nadobu vyberte iba na premiesanie jedla alebo na kontrolu stavu varenia. Varenie sa na chvilu zastavi a
obnovi sa po vloZzeni nddoby spat dovndtra.
¢ Ak chcete zastavit varenie, stlaéte(')tlaéidlo.
e Ak chcete zmenit ¢as varenia a teplotu, stlacte tlacidla na zniZenie a zvy$enie.

4.6 Tipy na varenie
* Pri mensich jedlach skratte ¢as varenia.
* Priva&ich mnozstvach jedla predizte ¢as varenia.
* V pripade potreby jedlo v polovici varenia premiesajte.
e Ak chcete varit Cerstvé zemiaky, pred varenim pridajte trochu oleja.

* Na pripravu kolaca, krehkych jedal alebo jedal s plnkou vloZzte do misy plech na pecenie alebo zapekaciu
misu.

* Na opdtovné zohriatie uvareného jedla spustite ohrievanie pri teplote 150 °C aspori na 10 minut.
¢ Vrezime teplovzdusnej fritézy neohrievajte velmi mastné jedld, ako su klobasy.

Tato tabulka obsahuje ndvrhy na Upravu Casu a teploty varenia. Hodnoty su orientacné a zavisia od osobitej chuti
a vlastnosti jedla. Ak je teplovzdusna fritéza studena, pridajte k odporuc¢anému Casu varenia 3 minuty.

Jedlo Mnoistvo Cas Teplota Premie3at?
(8) (min) (°c)
Zemiaky
Tenké mrazené hranolky 300 - 600 10-18 200 Ano
Hrubé mrazené hranolky 300 - 600 12-20 200 Ano
Gratinované zemiaky 500 15-20 200 Ano
Maso
Steak 100 -500 10-18 190 Nie
Bravcové kotlety 100 - 500 10-18 180 Nie
Hamburger 100 - 500 10-18 190 Nie
Kuracie prsia 100 - 500 12-18 180 Nie
Obcerstvenie

Mrazené kuracie nugetky 100 -500 8-14 200 Ano
Mrazené rybie prsty 100 - 400 6—-10 200 Nie
Mrazené obalované syrové 100 - 400 8-10 180 Nie
kusky

Plnend zelenina 100 - 400 20-25 180 Nie

Iné jedlo s pridavnym plechom alebo zapekacou miskou

Kolac¢ 300 20-25 180 Nie
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Jedlo Mnoistvo Cas Teplota Premie3at?
(g) (min) (°c)

Quiche 400 20-22 200 Nie

Muffiny 300 20-25 180 Nie

Sladké obcerstvenie 400 20 180 Nie

5. Varenie

5.1 Priprava na prvé pouzitie

1.

2
3.
4

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vSetko prislusenstvo a vnutro spotrebica.
Vyberte nddobu a nechajte spotrebi¢ vyvetrat s otvorenymi dvierkami priblizne po dobu 30 mindt.
Pripojte napajaci kabel do vhodnej uzemnenej zasuvky.

Zapnite teplovzdudnd fritézu a nechajte ju beZat naprazdno priblizne 10 mindt na maximalny vykon.

5.2 Priprava jedla

1.
2.

Pripojte napajaci kabel do vhodnej uzemnenej zasuvky.

Vyberte nadobu a skontrolujte, i je vybrané prislusenstvo spravne umiestnené na dne nadoby.

LY\ :Y Nepousivajte nddobu bez prislugenstva.

A (V1 Joyde3{\I3\I|H; Pocas varenia sa nedotykajte nddoby ani vnatornych &asti spotrebiga. Pogkajte, kym
uplne vychladne. Spotrebic drzte iba za rukovate.

Ak chcete varit v dvoch oddelenych zénach, umiestnite deliacu prie¢ku do stredu nadoby.
UloZte jedlo na prislusenstvo.

Vlozte nadobu spat do tela teplovzdusnej fritézy.

Lo YATAV 'Y Varenie sa spusti iba vtedy, ak je nadoba spravne vlozena.
Ak je spotrebic v pohotovostnom rezime, stlaéte(')tla(:idlo na ovladacom paneli.
Nastavte program varenia, teplotu a ¢as a potom stlacte START tlacidlo.

Ak chcete jedlo podas varenia premiesat, drite nddobu za rukovite a vytiahnite ju. Potraste fiou tam a spat
a potom vlozte nadobu spat do tela fritézy.

Ak vyberiete jednu z dvoch nadob, oba cykly varenia sa prepnu do pohotovostného rezimu a obnovia sa po
vrateni nadoby spat na miesto.

10. Ked zaznie ¢asovac (5 pipnuti), varenie je dokoncené. Vyberte nadobu a skontrolujte, i je jedlo uvarené.

11. V pripade potreby predizte ¢as varenia.
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12. Na konci varenia vyberte nadobu a vyberte jedlo.

A\ UPOZORNENIE

Pri vyberani jedla z nadoby:
* Dajte pozor na paru vychadzajlcu z nadoby: je velmi horuca.
* Neotacajte nddobu hore dnom, aby ste vybrali jedlo: zvysky jedla nahromadené na dne by mohli
dopadnut na jedlo.

Ak chcete teplovzdu$nd fritézu manudlne vypnat, stlaéte a podrite tlaéidlo@na ovlddacom paneli po dobu 3
sekund.

Na konci cyklu varenia moZzete okamZite spustit dalsi.

6. Cistenie

6.1 Varovania tykajuce sa Cistenia

A\ VAROVANIE

* Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ zo zdsuvky a nechajte ho vychladnut.

* Pre urychlenie chladenia nadobu vyberte.
* Neponarajte spotrebi¢ do vody a zabrarte postriekaniu akoukolvek tekutinou.
* Nedovolte, aby sa do mriezky ventilacného otvoru dostali tekutiny alebo mydlo.

6.2 Pokyny na Cistenie
* Po kazdom pouZiti spotrebic vycistite.
¢ Vonkajsiu ¢ast Cistite makkou vlhkou handri¢kou.
* Zvysky jedla z vyhrevného clanku odstrarite Cistiacou kefkou.
* Vndutro vycistite horticou vodou a neabrazivnou $pongiou.

* Nadobu a prisluSenstvo umyte ako beZné panvice s neprilnavym povrchom. Neumyvajte v umyvacke
riadu. Nepouzivajte abrazivne $pongie, kovové drétenky ani kuchynské potreby, pretoze by mohli poskodit
neprilnavy povrch.

7. Technické udaje

7.1 Vlastnosti teplovzdusnej fritézy

Vlastnost Popis

Model G10223
Kapacita 121
Reguldcia teploty AZ do 200 °C
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Vlastnost Popis

Casovat minuty

Dalsie vlastnosti Digitalny displej

10prednastavené programy

7.2 Elektrické vlastnosti

Vlastnost Popis

Trieda ochrany 4

Napdjaci zdroj AC 220-240V~50-60Hz
Vykon 2200 W

Spotreba v pohotovostnom rezime 0,3wW

Spotrebic¢ prejde do pohotovostného rezimu po 5
minuty necinnosti.

8. Servis

8.1 Zakaznicky servis

V pripade poruchy alebo chyby, alebo v pripade, Ze chcete ziskat dalSie informécie, kontaktujte najblizsie servisné
stredisko.

Ak chcete ndjst najblizsie servisné stredisko, kontaktujte manazéra servisnych stredisk na Cisle +39 0541 694246
alebo e-mailom na adrese service@trevidea.it.

9. Likvidacia
V stlade s poziadavkami Eurdpskej smernice 2012/19/EU tento produkt nevyhadzujte do
netriedeného domového odpadu.
Je zodpovednostou vlastnika zlikvidovat tieto produkty a iné elektrické a elektronické zariadenia
a odovzdat ich do $pecidlnych zbernych miest uréenych vladou alebo miestnymi organmi

I verejnej spravy.

Spravna likvidacia a recyklacia pomézu predchéddzat potencidlne negativnym désledkom pre
Zivotné prostredie a zdravie fudi.
Podrobnejsie informdcie o likvidacii ziskate u prisluSnych organov verejnej spravy, u
prevadzkovatela zberu odpadu alebo u predajcu, u ktorého ste produkt zakupili.
Ak je produkt maly (vonkajsie rozmery mensie ako 25 cm), mdZete ho vratit predajcovi bez toho,
aby ste si museli kipit novy produkt.
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1. Sporocila in simboli v teh navodilih za uporabo

1.1 Varnostna sporocila

A 0oPOZORILO
Opozarja na nevarno situacijo, ki lahko privede do smrti ali resnih poSkodb,
Ce je ne preprecite.

A PozOR
Opozarja na nevarno situacijo, ki lahko privede do manjsih poskodb, ce je
ne preprecite.

1.2 Druga sporocila

OBVESTILO
Opozarja na zahteve, ki jih morate upostevati, saj lahko v nasprotnem
primeru pride do poskodb aparata.

1.3 Simboli razredov zascite
Simbol Opis

£ Razred zascite |: aparat ima vti€ z ozemljitvenim kontaktom, ki ga
lahko prikljucite samo v ozemljeno vticnico.

@ Razred zascite Il: aparat ima dvojno izolacijo, zato ozemljeni vti¢
ni potreben.
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2. Varnostna opozorila

2.1 Splosna opozorila
Pred namestitvijo in uporabo aparata pozorno preberite navodila
@ za uporabo. Shranite povezavo do digitalnih navodil za uporabo za
morebitno uporabo v prihodnosti.

2.2 Opozorila pred prikljucitvijo na elektricno omrezje
* Aparat prikljucite v skladu z navodili proizvajalca: napacna prikljucitev bi
lahko povzrocila poSkodbe ljudi in Zivali ali materialno Skodo.

* Preverite, ali je najvecja nazivna mo¢, prikazana na napisni ploscici aparata,
zdruzljiva z elektricnim omrezjem.

* Po potrebi lahko uporabite le pretvornike, razdelilnike z ve¢ vti¢nicami in
podaljske, ki so skladni z veljavnimi varnostnimi predpisi, pri ¢emer ne smejo
biti presezene navedene omejitve odjema toka in moci.

* Napajalnega kabla ne pribliZujte vro¢im povrSinam ali ostrim predmetom.

* Kadar aparata ne uporabljate in preden ga zaénete kakor koli Cistiti, ga
odklopite iz elektriénega omrezja.

* Pri odstranjevanju vtica iz vti¢nice ne vlecite za napajalni kabel.

* Aparata ne uporabljajte, ¢e sta napajalni kabel ali vti¢ poskodovana ali e je
prislo do kratkega stika.

2.3 Opozorila za pravilno namestitev
* Aparat shranjujte na suhem mestu. Aparata ne izpostavljajte dezju, vlagi,
zmrzali in drugim Skodljivim vremenskim pogojem.
* Aparata ne pribliZzujte vnetljivim materialom (npr. zavesam).

* Aparat postavite na trdno, stabilno povrsino tako, da je nad aparatom, za
njim in ob straneh vsaj 10 cm praznega prostora.

* Ne postavljajte ni¢esar na vrh aparata.
* Ne vstavljajte ni¢esar v resSetke za zrak.
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2.4 Opozorila za varno uporabo aparata

A POzZOR

Ta aparat ima funkcijo gretja.

Med uporabo se lahko nekatere povrsine segrejejo na visoko temperaturo.
Aparat uporabljajte previdno in se dotikajte le tistih povrsin, ki so temu
namenjene.

* Pred vsako uporabo popolnoma odvijte napajalni kabel.

* Ta aparat ni igraca: otroci, stari 8 let ali ve¢, ga lahko uporabljajo, Cistijo in
vzdrZujejo samo, ¢e so se tega pravilno naucili in so pod nadzorom odrasle
osebe.

* Aparat in napajalni kabel shranjujte nedosegljiva otrokom, mlajSim od 8 let.

* Ne pustite, da bi napajalni kabel visel ¢ez delovno povrsino, kjer bi ga lahko
prijel otrok.

* Osebe z zmanjsanimi telesnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali
z malo izkuSnjami lahko aparat uporabljajo samo pod nadzorom ali potem,
ko se naucijo, kako ga varno uporabljati.

* Aparata se ne dotikajte z mokrimi rokami ali bosimi nogami.

* Aparata ne uporabljajte kot naprave za ogrevanje.

* Aparat zascitite pred nenamernimi udarci in padcem.

* Aparata ne uporabljajte z zunanjimi ¢asovniki ali daljinskimi upravljalniki.
* Uporabljajte samo originalne in zdruZljive nadomestne dele in dodatke.

2.5 Opozorila pred prvo uporabo
* Pred uporabo preverite, ali so aparat in vsi njegovi deli neposkodovani. Ce
niste prepricani, aparata ne uporabljajte in se obrnite na pooblasceni servis.
* Embalaza (plasticne vrecke, polistiren, sponke ipd.) naj bo nedosegljiva
otrokom. Zavrzite jo v skladu s predpisi o loéenem zbiranju odpadkov.

2.6 Opozorila pri uporabi

Pozar.
V posodo NE nalivajte olja.
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* Pred uporabo odstranite vse predmete iz kuhalnega dela in popolnoma
odvijte napajalni kabel.

* Med uporabo aparata se ne dotikajte njegovih notranjih delov.

* Notranjih delov aparata se dotikajte samo takrat, ko je aparat popolnoma
ohlajen. Pocakajte vsaj 30 minut po konéanem kuhanju.

* Pri odstranjevanju posode po koncanem kuhanju bodite previdni: iz posode
lahko uhaja vroca para.

* S pravkar kuhano hrano ravnajte previdno, saj lahko povzroci opekline.
* Pazite, da bodo resetke za zrak med delovanjem aparata proste.

* Med uporabo aparata ostanite na varni razdalji: iz reSetk za zrak lahko izhaja
vroca para.

* Aparata med delovanjem ne puscajte brez nadzora.
* Aparata ne uporabljajte za shranjevanje loncev, posod ipd.
* Aparat po uporabi izkljucite iz elektrike.

2.7 Opozorila za CiSCenje
* Pred ciS€enjem aparat izkljucite iz elektrike in pocakajte, da se vsi deli
popolnoma ohladijo.

* Aparata ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.
* Aparat zascitite pred pljuski vode ali drugih tekocin.

2.8 Opozorila v primeru okvar ali popravil

« Ce pride do okvare, nepravilnega delovanja ali poskodbe napajalnega kabla,
aparata ne odpirajte niti vanj kako drugace ne posegaijte.

* Aparat lahko odpre in popravi izkljuéno proizvajalec, pooblas¢eni servis ali
usposobljeno osebije.

» Ce je aparat okvarjen, vendar ga ne nameravate popraviti, poskrbite, da ga
ne bo ve¢ mogoce uporabljati. To storite tako, da prerezete napajalni kabel.

* Neupostevanje teh navodil lahko vpliva na varnost in privede do razveljavitve
garancije.
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3. Sestavni deli cvrtnika na vroci zrak

3.1 Cvrtnik
Del | Opis
1 —N—————————————) 1 | Odprtina za dovod zraka
2 |! 2 | Upravljalna plosca
ln B 3 | Glavno ohisje cvrtnika
3 . L P 4 | Posoda
5 C — r =y % — 5 | Rodaj
6 | ReSetka za zrak (na zadnji
strani)
4 . L‘ 7 | Pregrada
= - - — 8 Pekac
Del | Opis
A | Indikatorske lucke
programov
B | Gumb za zacetek
C | Gumb za vklop
D |Zaslon
E | Gumb za zniZanje
temperature
F | Gumb za zvisanje
temperature
G | Gumb za skrajsanje ¢asa
Gumb za podaljsanje ¢asa
| Gumb za meni
J Gumb za levo stran
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Del | Opis

K | Gumb za levo + desno stran

L | Gumb za desno stran

M | Gumb za notranjo lu¢

4. Uporaba aparata

4.1 Nastavitev kuhanja v eni coni
1. Uporabite posodo s pekacem, vendar brez pregrade.

2. Pritisnite(')gumb na upravljalni plosci.
v~ Vklopi se zaslon, na katerem utripajo nekatere ikone.

Pritisnite gumb L+R, da za celotno posodo nastavite kuhanje v eni coni.
Pritisnite gumb za meni in izberite Zeleni program.
Z gumboma za zniZanje oziroma zviSanje temperature nastavite temperaturo kuhanja.

Z gumboma za skrajSanje oziroma podaljSanje ¢asa nastavite ¢as kuhanja.

N oo ~Ww

Za zacetek kuhanja pritisnite gumb START (Zacetek).
v/ Na zaslonu sta prikazana temperatura in preostali ¢as. Nekateri gumbi ostanejo osvetljeni.

%

Ce elite spremeniti temperaturo, pritisnite gumb za zniZanje oziroma gumb za zvi$anje temperature.
9. Ce Zelite spremeniti ¢as, pritisnite gumb za skraj$anje oziroma gumb za podalj$anje ¢asa.

10. Ce Zelite vklopiti notranjo lug, pritisnite gumb za notranjo lug.

11. Ce elite za¢asno prekiniti kuhanje, pritisnite gumb START (Zacetek).

12. Ce 7elite konéati kuhanje in izklopiti cvrtnik na vrodi zrak, pritisnite gumb in ga driite®3 sekunde.

4.2 Nastavitev kuhanja v dveh conah
1. Uporabite posodo s pekacem in pregrado.

2. Pritisnite(')gumb na upravljalni plosci.
v~ Vklopi se zaslon, na katerem utripajo nekatere ikone.

Pritisnite gumb L, da nastavite kuhanje na levi strani.

Pritisnite gumb za meni in izberite Zeleni program.

Z gumboma za zniZanje oziroma zviSanje temperature nastavite temperaturo kuhanja.
Z gumboma za skrajsanje oziroma podaljsanje ¢asa nastavite ¢as kuhanja.

Pritisnite gumb R, da nastavite kuhanje na desni strani.

© N o v & W

Pritisnite gumb za meni in izberite Zeleni program.
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9. Zgumboma za zniZanje oziroma zviSanje temperature nastavite temperaturo kuhanja.
10. Z gumboma za skrajSanje oziroma podaljSanje ¢asa nastavite ¢as kuhanja.

11. Za zacetek kuhanja pritisnite gumb START (Zacetek).
v~ Daljsi program kuhanja se zatne prvi.
v/ Na zaslonu sta prikazana temperatura in preostali ¢as. Nekateri gumbi ostanejo osvetljeni.

12. Ce Zelite spremeniti temperaturo, izberite Zeleno stran (L ali R) in nato pritisnite gumb za zniZanje
temperature oziroma gumb za zviSanje temperature.

13. Ce Zelite spremeniti ¢as, izberite Zeleno stran (L ali R) in nato pritisnite gumb za skrajéanje ¢asa oziroma
gumb za podaljSanje Casa.

14. Ce 7elite vklopiti notranjo lug, pritisnite gumb za notranjo lug.
15. Ce Zelite zacasno prekiniti kuhanje, pritisnite gumb START (Zacetek).

16. Ce elite konéati kuhanje in izklopiti cvrtnik na vrodi zrak, pritisnite gumb in ga driite®3 sekunde.

4.3 Nastavitev delovanja

1. Ceje aparat v stanju pripravljenosti, pritisnite(')gumb na upravljalni plosci.
2. Zazacetek kuhanja pritisnite(')gumb.

3. (asin temperaturo kuhanja prilagajajte le na podlagi svojih izkuen;.

%) NASVET

Aparat po 1 minuti nedejavnosti samodejno preide v stanje pripravljenosti.

4.4 Programi kuhanja
Programi kuhanja vkljucujejo cikle vklapljanja in izklapljanja. Pri nekaterih programih se aparat zacasno izklopi,
zaustavi pa se tudi ventilator. To je normalno in pomaga zagotoviti enakomernejSe kuhanje hrane.

Program Trajanje | Temperatura
(min) (°c)
Krompiréek 25 200
Meso 15 200
Pis¢ancja 22 200
bedra
Slanina 15 180
Pecen 30 200
pis¢anec
Morski sadeZi 15 180
Pica 10 180
Sladice 15 150
Zelenjava 10 160
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Program Trajanje | Temperatura
(min) (°c)
Susilnik 2 uri 60

4.5 Prilagoditve med delovanjem
* Posodo odstranite samo, kadar morate premesati hrano ali preveriti, ¢e je Ze kuhana. Kuhanje se za kratek
Cas prekine in se nadaljuje, ko znova vstavite posodo.
e Za prekinitev kuhanja pritisnite(')gumb.
« Cas in temperaturo kuhanja spremenite s pritiskanjem na gumba za znizanje oziroma zvi$anje vrednosti.

4.6 Nasveti za kuhanje
+ Ce kuhate manjso koli¢ino, skrajsajte ¢as kuhanja.
« Ce kuhate vegjo koli¢ino hrane, podalj$ajte ¢as kuhanja.
* Po potrebi hrano na polovici kuhanja premesajte.
* Ce kuhate sve? krompir, pred kuhanjem dodajte malo olja.
* Kadar kuhate pecivo, obcutljivo hrano ali hrano z nadevi, v posodo vstavite pekac ali ognjevarno posodo.
* Pri pogrevanju hrano segrevajte pri temperaturi 150 °C najmanj 10 minut.
* V nacinu cvrtnika na vroci zrak ne kuhajte zelo mastne hrane, kot so klobase.
V spodniji preglednici so priporocila za nastavitev ¢asa in temperature kuhanja. Vrednosti so samo informativne

in so odvisne od osebnega okusa ter lastnosti hrane. Ce je cvrtnik na vroéi zrak hladen, priporo¢enemu ¢asu
kuhanja dodajte 3 minute.

Hrana Koli¢ina Cas Temperatura Mesanje?
(g) (min) (°C)
Krompir
Zamrznjen tanek krompiréek 300-600 10-18 200 da
Zamrznjen debel krompiréek 300-600 12-20 200 da
Gratiniran krompir 500 15-20 200 da
Meso
Zrezek 100-500 10-18 190 ne
Svinjski kotlet 100-500 10-18 180 ne
Hamburger 100-500 10-18 190 ne
Pis¢ancje prsi 100-500 12-18 180 ne
Prigrizki
Zamrznjeni pis¢ancji kroketi 100-500 8-14 200 da
Zamrznjene ribje palcke 100-400 6-10 200 ne
Zamrznjeni panirani ko$¢ki sira 100-400 8-10 180 ne
Polnjena zelenjava 100-400 20-25 180 ne
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Hrana Koli¢ina Cas Temperatura Mesanje?

(g) (min) (°c)

Druga hrana z dodatnim pekacem ali ognjevarno posodo

Pecivo 300 20-25 180 ne
Slana pita 400 20-22 200 ne
Mafini 300 20-25 180 ne
Sladki prigrizki 400 20 180 ne

5. Kuhanje

5.1 Priprava za prvo uporabo

1.

2
3.
4

Pred prvo uporabo temeljito pomijte vse dodatke in notranjost aparata.
Odstranite posodo, pustite vrata odprta in pocakajte priblizno 30 minut, da se aparat posusi.
Prikljucite napajalni kabel v ustrezno ozemljeno vti¢nico.

Vklopite cvrtnik na vroci zrak in pustite, da 10 minut prazen deluje z najve¢jo mocjo.

5.2 Kako skuhati hrano

1.
2.

Prikljucite napajalni kabel v ustrezno ozemljeno vti¢nico.

Odstranite posodo in preverite, ali je izbrani dodatek na dnu posode pravilno nameséen.

[01:3V/ 3 JIXe} Ne uporabljajte posode brez dodatka.

A [Joy{e]'¥ Med kuhanjem se ne dotikajte posode ali notranjih delov aparata. Pocakajte, da se
popolnoma ohladijo. Vedno primite za rocaje.

Ce Zelite kuhati v dveh conah, na sredino posode namestite pregrado.
Hrano postavite na dodatek.

Vstavite posodo nazaj v glavno ohisje cvrtnika na vrodi zrak.

[01:3V/ 3 Y JIXe} Kuhanje se zadne le, &e je posoda pravilno vstavljena.
Ce je aparat v stanju pripravljenosti, pritisnite(')gumb na upravljalni plosci.
Nastavite program, temperaturo in ¢as kuhanja ter nato pritisnite START gumb.

Ce Felite med kuhanjem premesati hrano, primite posodo za rocaje in jo izvlecite iz aparata. Posodo stresajte
naprej in nazaj, nato pa jo vstavite nazaj v glavno ohisje cvrtnika na vroci zrak.

Ce odstranite eno od dveh posod, oba cikla kuhanja preideta v stanje pripravljenosti in se nadaljujeta, ko
posodo vstavite nazaj.

10. Ko se oglasi ¢asovnik (5 piskov), je kuhanje kon¢ano. Odstranite posodo in preverite, ali je hrana kuhana.

11. Po potrebi podaljsajte ¢as kuhanja.
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12. Ko je kuhanje koncano, odstranite posodo in iz nje vzemite hrano.

Med odstranjevanjem hrane iz posode:
* pazite na paro, ki uhaja iz posode: para je zelo vroca;
* ne obracajte posode na glavo: ostanki, ki so med kuhanjem ostali na dnu, lahko padejo na hrano.

Ce Zelite roéno izklopiti cvrtnik na vroéi zrak, pritisnite(')gumb na upravljalni plosci in ga drzite 3 sekunde.

Ko je cikel kuhanja koncan, lahko takoj za¢nete novega.

6. Ciséenje

6.1 Opozorila za ¢iscenje

A\ oPozORILO

* Preden aparat zacnete Cistiti, ga izkljuCite iz elektri¢ne vti¢nice in pocakajte, da se ohladi.

* Da se bo hitreje ohladil, odstranite posodo.
* Aparata ne potapljajte v vodo in preprecite, da bi ga poskropila katera koli tekocCina.
* Preprecite, da bi v reSetke za zrak prisla tekocina ali detergent.

6.2 Navodila za ciscenje

* Qcistite po vsaki uporabi.

* Z mehko vlazno krpo ocistite zunanje povrsine.

* S krtacko za ¢iS¢enje odstranite vse ostanke hrane z grelnega elementa.
e Zvroco vodo in neabrazivno gobico odistite notranje povrsine.

* Pomijte posodo in dodatke na enak nacin, kot pomivate obicajne ponve s prevleko proti prijemanju. Ne
pomivajte jih v pomivalnem stroju. Ne uporabljajte abrazivnih ali kovinskih Zi¢natih gobic ali kuhinjskih
pripomockoy, saj lahko z njimi poskodujete previeko proti prijemanju.

7. Tehnicni podatki

7.1 Lastnosti cvrtnika na vroci zrak

Lastnost Opis
Model G10223
Kapaciteta 121
Regulacija temperature Do 200 °C
Casovnik minut
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Lastnost

Opis

Druge funkcije

Digitalni zaslon

10Prednastavljeni programi

7.2 Elektri¢ne lastnosti

Lastnost Opis

Razred zastite L1

Napajanje AC 220-240V~50-60Hz
Mo¢ 2200 W

Poraba energije v stanju pripravljenosti 03w

Aparat po 5 minut nedejavnosti preide v stanje
pripravljenosti.

8. Servisiranje

8.1 Podpora uporabnikom

V primeru nepravilnega delovanja ali okvare ali v primeru, da potrebujete dodatne informacije, se obrnite na

najbliZji servis.

Za informacije o najblizjem servisu se lahko obrnete na vodjo servisov prek telefonske stevilke +39 0541 694246

ali e-postnega naslova service@trevidea.it.

9. Odstranjevanje

V skladu z zahtevami Evropske direktive 2012/19/EU tega izdelka ne smete zavredi med

nesortirane gospodinjske odpadke.

Lastnik je odgovoren za to, da te izdelke ter drugo elektri¢no in elektronsko opremo odnese v
posebne obrate za zbiranje, ki so jih odobrili drzavni ali lokalni javni organi.
I S pravilnim odstranjevanjem in recikliranjem boste pomagali prepreciti morebitne negativne

posledice za okolje in zdravje ljudi.

Za podrobnejse informacije o odstranjevanju se obrnite na ustrezne javne organe, sluzbo za
odstranjevanje odpadkov ali trgovca, pri katerem ste kupili izdelek.
Ce je izdelek majhen (zunanje dimenzije manj kot 25 c¢m), ga lahko vrnete trgovcu, ne da bi

morali kupiti novega.
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