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PRODUKTBESCHREIBUNG

Bohnenbehalter
250 ¢g

Mahlkranz

Auslauf

Siebtrager-
halter

Kunststoff-
gehause

Kaffeemehl-

behalter

Boden-
platte

mm

Reinigungsblirste Einfillstutzen Siebtragerhalter Siebtragerhalter
@ ca. 70 mm @ ca. 60 mm



VORWORT

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

mit dem Kauf dieser Kaffeemuhle haben Sie eine gute Wahl ge-
troffen. Sie haben ein anerkanntes Qualitatsprodukt erworben.
Wir danken Ihnen fur lhren Kauf und winschen Ihnen viel Freude
mit lhrer neuen Graef Kaffeemuhle.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemafer Gebrauch kann jedoch zu Personen-
und Sachschaden fiihren.

Beachten Sie fur den sicheren Umgang mit dem Gerat die folgen-

den Sicherheitshinweise:

-Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf auBere
sichtbare Schaden am Gehause, dem Anschlusskabel und -ste-
cker. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb.

-Reparaturen durfen nur von einem Fachmann oder vom Graef-
Kundendienst ausgefiihrt werden. Durch unsachgemale Repara-
turen konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Gewahrleistunganspruch.

-Eine Reparatur des Gerates wahrend der Gewahrleistungszeit
darf nur vom Graef-Kundendienst vorgenommen werden, sonst
besteht bei nachfolgenden Schaden kein Gewahrleistungsan-
spruch mehr.

-Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfillen.

-Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

-Kinder durfen dieses Gerat nicht benutzen. Das Gerat und das
Anschlusskabel durfen nicht in die Reichweite von Kindern ge-
langen.



-Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass ﬂ
sie nicht mit dem Gerat spielen.

-Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder dem Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

-Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einer separaten Fernsteuerung verwendet zu werden.
.Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen An-
wendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise: in Mit-
arbeiterkiichen fiur Laden und Buros; in landwirtschaftlichen
Anwesen; von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohnein-

richtungen; in Fruhstuckspensionen.

-Die Zuleitung immer am Anschlussstecker aus der Steckdose zie-
hen, nicht am Anschlusskabel.

-Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann
gewahrleistet, wenn es an eine Steckdose mit Schutzlei-
ter angeschlossen wird. Der Betrieb an einer Steckdose ohne
Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft uberprufen.
Der Hersteller ibernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die
durch einen fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verur-
sacht werden.

-Fassen Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen an.

- Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.

-Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromka-
bel notfalls leicht abgezogen werden kann.

-Niemals das Gerat wahrend des Betriebes transportieren.

-Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder dem Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

-Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum Mahlen von Kaffeebohnen
geeignet.

-Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

-Versuchen Sie nicht, gemahlenen Kaffee nochmals zu mahlen.



AUSPACKEN

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:
-Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton.
-Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

-Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am Gerat (nicht das Typen-
schild entfernen).

ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der

Aufstellort folgende Voraussetzungen erfullen:

-Das Gerat muss auf einer festen, flachen, waagerechten, rutsch-
festen und hitzebestandigen Unterlage mit ausreichener Trag-
kraft aufgestellt werden.

-Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an das Gerat
gelangen konnen.

-Das Gerat ist nicht fur den Einbau in einer Wand oder einem
Einbauschrank vorgesehen.

.Stellen Sie das Gerat nicht in einer heiBen, nassen oder feuch-
ten Umgebung auf.

VOR DEM ERSTGEBRAUCH
Reinigen Sie alle Teile wie unter ,,Reinigung und Pflege“ beschrie-

ben.
i i
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.Setzen Sie den Kaf- .Drucken Sie den
feebohnenbehalter  Kaffeebohnebehal-
auf das Gerat (Ein-  ter nach unten und
rast-Mechanismus drehen diesen im
beachten). Uhrzeigersinn

(ca. 30°).




MAHLGRADEINSTELLUNG

Durch die verschiedenen Mahlgradeinstellungen, konnen Sie die

Kornung des Kaffeemehls verandern.

Genaue Angaben zum Mahlgrad konnen nicht gemacht werden,

da hier viele verschiedene Faktoren wie z.B. Kaffeesorte / - boh-

ne, Raumtemperatur, personlicher Geschmack etc. eine Rolle
spielen.

-Generell lasst sich sagen, dass man fur Espresso eine feinere
Mahlgradeinstellung nimmt, fur Filterkaffee eine mittlere Mahl-
gradeinstellung und fur French Press eine grobere Mahlgradein-
stellung. Je feiner der Mahlgrad, desto langer dauert der Mahl-
vorgang.

-Wenn Sie eine feine Mahlgradstufe nutzen, kann es sein, dass
der Kaffee verklebt. Klopfen Sie beim Mahlen leicht auf den Kaf-
feebohnenbehalterdeckel, damit diverse Kaffeebohnenklumpen
das Mahlen nicht blockieren.

KAFFEE MAHLEN

-Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

-Setzten Sie den Siebtragerhalter auf die Halterung.
-Setzen Sie den Einfullstutzen auf den Auslauf.

.Beflllen Sie den Kaffeebohnenbehalter mit ausreichend Kaffee-
bohnen.

N
-Stellen Sie den -Schieben Sie den -Stellen Sie den Kaf-
gewunschten Mahl-  Siebtrager in die feemehlbehalter
grad ein. Siebtragerhalterung unter den Auslauf.

oder

Hinweis: Benutzen Sie ausschlieBlich ganze Kaffeebohnen. Beful-
len Sie den Kaffeebohnenbehalter regelmafig mit Kaffeebohnen.



Ein gleichmaliges Gewicht ist wichtig, um ein reibungsloses Mah-

SV
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-Driicken Sie den -Nachdem Sie die
Kaffeemehlbehal- gewilnschte Kaffee-
ter oder Siebtrager mehlmenge er-
gegen den Knopf reicht haben ziehen
zwischen dem Sieb- Sie entweder den
tragerhalter. Siebtrager oder den
Kaffeemehlbehalter
zuruck.

REINIGUNG

Im Gerat verbliebener, alter Kaffee kann zu Oxidationen fuhren.

Dieses beeintrachtig dann den Geschmack negativ. Das Gerat

sollte sich stets in gepflegtem Zustand befinden um jederzeit op-

timalen Kaffee zuzubereiten.

Wir empfehlen Ihnen das Gerat mindestens 1 x wochentlich zu

reinigen.

Vor jeder Reinigung, ziehen Sie den Netzstecker.

-Reinigen Sie die AuBenflachen des Gerates mit einem weichen,
angefeuchteten Tuch. Bei starker Verschmutzung kann ein mil-
des Reinigungsmittel verwendet werden.

-Nehmen Sie den Kaffeebohnenbehalter ab, Mahlkranz festhal-
ten, Bohnenbehalter nach unten drucken und gegen den Uhr-
zeigersinn abdrehen.

-Nehmen Sie die unbenutzten Bohnen und geben Sie diese in
einen luftverschlossenen Behalter, damit das Aroma erhalten
bleibt.

-Reinigen Sie den Kaffeebohnenbehalter und den Kaffeemehlbe-



halter in warmen Wasser mit ein wenig Spulmittel.
- Trocknen Sie danach beide GefaBe gut ab.

REINIGUNG DES MAHLWERKS

Ziehen Sie den Netzstecker.
Entfernen Sie den Kaffeebohnenbehalter wie unter ,,Reinigung“
beschrieben.

.Drehen Sie den -Drucken Sie den .Drehen Sie den
Mahlkranz auf den Knopf auf der Rick- Mahlkranz bis der
Mahlgrad 25. seite des Gerates. Strich und der Pfeil
ubereinander zei-
gen.
\

-Nehmen Sie den .Entnehmen Sie das -Reinigen Sie das un-

Mahlkranz samt obere Mahlwerk tere Mahlwerk mit
oberen  Mahlwerk und reinigen Sie der beigefligten
ab. dieses mit der bei-  Blrste.

geflgten Burste.
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-Nach der Reinigung -Setzen Sie das obe- -AnschlieBend dre-
setzen Sie als erstes re Mahlwerk wieder hen Sie den Mahl-

den Mahlkranz wie- ein. Zwei weile kranz  auf den
der auf den Motor- Punkte markieren gewunschten Mahl-
block.  Markierun- die korrekte Posi- grad. (Rastungsge-
gen mussen wieder tion. rausch ist zu horen)
aufeinandern  zei-

gen.

Setzen Sie nun den Kaffeebohnenbehalter auf.

KUNDENDIENST

Sollte es vorkommen, dass Ihr Graef-Gerat einen Schaden hat,
wenden Sie sich bitte an |hren Fachhandler oder an den Graef-
Kundendienst 0 29 32- 97 03 688 oder schreiben Sie uns eine Email
service@graef.de

TIPPS
-Genaue Vorgaben hinsichtlich der Mahlgradeinstellung konnen
aufgrund verschiedener Faktoren nicht angegeben werden.

— Bohnen / Bohnensorten verhalten sich unterschiedlich (olig,
alt, frisch gerostet etc.).

Der eigene Geschmack spielt eine Rolle.

Fur Espresso eine feinere Mahlgradeinstellung wahlen.

Fur Filterkaffee eine mittlere Mahlgradeinstellung wahlen.
Fur French Press eine grobe Mahlgradeinstellung wahlen.
Raumtemperatur / Luftfeuchtigkeit haben Auswirkungen auf

die Kaffeebohnen.

-Die Tendenz fur die richtige Mahlgradeinstellung bei Espresso
konnen Sie daran erkennen, dass das Kaffeemehl beginnt zu-

I A



sammenzuklumpen. Das Kaffeemehl klumpt beim Herausfallen ﬂ
nicht zu stark, es bilden sich kleinere bis mittlere Kugelchen,

die sich aber beim Herabfallen wieder verteilen. Das Kaffee-

mehl fuhlt sich fein an.

-Den passenden Mahlgrad zu finden ist fur die Kaffeezubereitung
(Extraktionszeit) sehr wichtig. Bei einem falschen Mahlgrad
kann der Kaffee nicht optimal extrahiert werden. Dieser wird
dann entweder unter- oder uberextrahiert.

-Allerdings gibt es den ,,perfekten Mahlgrad* nicht. Jeder sollte
nach seinen Geschmacksvorlieben seinen richtigen Mahlgrad he-
rausfinden.

-Das Einstellen des Mahlgrads erfordert auch die Berlicksichti-
gung des Anpressdrucks und der Dosierung sowie des Rostgrads
der verwendeten Bohne. Hier bedarf es einiger Test / Probe-
mahlungen. Anpressdruck und Dosierung sollten daher konstant
gehalten werden, der Mahlgrad sollte darauf abgestimmt wer-
den.

-Je feiner der Mahlgrad, desto langer benotigt die Mihle.

-Es kommt vor, dass der Mahlgrad nach einiger Zeit korrigiert
werden muss, da die Beschaffenheit, der Feuchtigkeitsgehalt
und die Frische der Bohne sehr von der Umgebung abhangig sind.
Dies lasst sich durch Ausprobieren und Anpassen des Mahlgrads
bzw. des Anpressdrucks schnell korrigieren, wenn der Espresso
z.B. zu schnell oder zu langsam in die Tasse lauft.
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H ENTSORGUNG

Dieses Produkt darf am Ende
seiner Lebensdauer nicht Uber
den normalen Hausmull ent-
sorgt werden. Das Symbol auf
dem Produkt und in der Ge-
brauchsanleitung weist darauf
hin. Die Werkstoffe sind gemaB
Ihrer Kennzeichnung wieder-
verwertbar. Mit der Wiederver-
wendung, der stofflichen Ver-
wertung oder anderen Formen
der Verwertung von Altgeraten,
leisten Sie einen wichtigen Bei-
trag zum Schutze unserer Um-
welt. Bitte fragen Sie bei Ihrer
Gemeindeverwaltung nach der
zustandigen Entsorgungsstelle.

2 JAHRE GEWAHRLEISTUNG

Fir dieses Produkt Ubernehmen
wir beginnend vom Verkaufsda-
tum 24 Monate HerstellerGe-
wahrleistung fur Mangel, die
auf Fertigungs- und Werkstoff-
fehler zuruckzufihren sind.
Ihre gesetzlichen Gewahrleis-
tungsanspriche nach § 437 ff.
BGB bleiben von dieser Rege-
lung unbertihrt. In der Gewahr-
leistung nicht enthalten sind
Schaden, die durch unsachge-
maBe Behandlung oder Einsatz

entstanden sind sowie Mangel,
welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfu-
gig beeinflussen. Weitergehend
sind Transportschaden, soweit
wir dies nicht zu verantwor-
ten haben, vom Gewabhrleis-
tungsanspruch ausgeschlossen.
Fur Schaden, die durch eine
nicht von uns oder eine unse-
rer Vertretungen durchgefuhr-
te Reparatur entstehen, ist ein
Gewahrleistungsanspruch aus-
geschlossen. Bei berechtigten
Reklamationen werden wir das
mangelhafte Produkt nach un-
serer Wahl reparieren oder ge-
gen ein mangelfreies Produkt
austauschen.

Gebr. Graef GmbH & Co. KG |
Donnerfeld 6 | 59757 Arnsberg | www.graef.de

Stand: Juni 2015. Technische Anderungen, Irrtimer und Druckfehler vorbehalten



