BOSCH

Air Fryer
Double Stack Drawer

Serie | 6 MAFDSG...
[de] Gebrauchsanleitung

[en] Information for Use

[fr] Manuel d'utilisation

[it] Manuale utente

[nl] Gebruikershandleiding
[da] Betjeningsvejledning

[no] Bruksanvisning

[sv] Bruksanvisning

[fil Kayttéohje

[es] Manual de usuario

[pt] Manual do utilizador

[el] Eyxelpiblo xpnotn

[tr] Kullanim kilavuzu

[pl] Instrukcja obstugi

[uk] KepiBHUUTBO 3 ekcninyaTauii
[rul PykoBoacTBo nonb3osarens
[ar] paaiwall (Juo

yBOSCh and
eﬂtS free of
Charge:
osch-home.com/
Welcome

€njoy ben

HeiBluftfritteuse
Air Fryer

Friteuse sans huile
Friggitrice ad aria
Air Fryer

Air Fryer

Air Fryer

Air Fryer

Air Fryer

Freidora de aire
Fritadeira sem dleo
DOpirela Aépog
Sicak Hava Fritozi
Air Fryer frytkownica bezttuszczowa
MynbTuniu
Aaporpunb

dlgm @)

18
28
39
49
60
71
81
90
100
111
121
132
143
154
165
177


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/welcome

77

855

® B @ % X

y L e

Il

G m O

L

m

@\




MAFD661B4, MAFD661B4G

MAFD661B7, MAFD661B7G

L e w i

Y

s\ .
AL
N G
’ N,
TN
O I




[
'
~\ S
VAN
HEN




G \
070z
OO0

f < )
P |
g (A}




XX S 15
XIS S s
XX S 15
X [ X X [ XX
X | X| X XX
X [ X X [ XX
SO>S S
SIS S DS




Sicherheit de

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m= Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Erwéarmen, Garen, Backen und Braten mit HeiBluft.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m lber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt
werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von

Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt

werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-

brauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und wer-

den beaufsichtigt.

Kinder jlinger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlussleitung

fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.
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Das Geréat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.
Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss
vorschriftsmaBig installiert sein.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfihren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

» Nie das Geréat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
» Nie das Geréat auf oder in die Nahe brennbarer Materialien stel-

len, z. B. Gardinen oder Tischdecken.

Immer einen Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm zu Wan-
den und anderen Gegenstanden einhalten, um einen Hitzestau
Zu vermeiden.

Nie das Gerat abdecken oder andere Gegenstande darauf ab-
stellen.

Keine Gegenstande im Korb oder im Garraum lagern oder able-
gen.

» Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen.
» Nie Ol oder Fett in den Korb flllen.
» Nie Lebensmittel im Gerat erhitzen, die hochprozentigen Alkohol

oder andere leicht brennbare Inhaltsstoffe enthalten.



Sachschaden vermeiden de

» Die maximal zuldssige Fullmenge beachten. Nie die Lebensmittel
bis zur Oberkante des Korbs einfullen.

» Kein loses Backpapier und keine leichten Zutaten verwenden,
die vom Ventilator angesaugt werden kénnen, z. B. trockene
Krauter.

» Wenn dunkler Rauch aus dem Geréat austritt, sofort den Netzste-
cker ziehen. Den Korb erst entnehmen, wenn die Rauchentwick-
lung abgeklungen ist.

A

b Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB. Nie die hei-
Ben Oberflachen berlhren.

» Vor der Reinigung oder dem Transport das Geréat abkuhlen las-
sen.

» Nie in den heiBen Garraum greifen.

» Den heiBen Grillrost nie mit bloBen Handen berlhren. Geeignete
Hilfsmittel verwenden, z. B. Topflappen oder Kochbesteck.

» Beim Entnehmen des Korbs vorsichtig sein, da heiBe Luft und
heiBer Dampf austreten konnen.

» Nicht Uber das Gerat beugen.

» Hande und Gesicht immer von den Luftauslassen fernhalten.

» Um Verletzungen zu vermeiden, das Gerat nur bestimmungsge-
maB verwenden.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung kommen, vor
jedem Gebrauch reinigen.

» Um der Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen, die Lebensmit-
tel nicht zu dunkel zubereiten und verbrannte Reste entfernen.

» Nie frische Kartoffeln Gber 180 °C erhitzen.

Sachschaden vermeiden » Nie den Korb teilvv__eise gebffnet im Gerlét
belassen, um Schaden durch starke Hit-

» Kein scharfes, spitzes oder metallisches ze oder einen herausfallenden Korb zu
Kochbesteck verwenqen. Nur Koc;hbe- vermeiden. Den Korb immer vollstandig
steck aus Holz oder hitzebestandigem entnehmen und wieder vollstandig in das
Kunststoff verwenden. Gerat schieben.

» Die Kuchenzange nach dem Entnehmen  » Nie Wasser oder andere Fliissigkeiten in
der Lebensmittel nicht im heiBen Korb den Korb fillen.
liegen lassen oder auf anderen heiBen » Nie den Grillrost in der Mikrowelle ver-
Oberflachen ablegen. wenden.

» Nie den heiBen Korb auf hitzeempfindli-
che Flachen stellen. Eine hitzeunemp-
findliche Unterlage verwenden, z. B.
einen Topfuntersetzer.



de Kennenlernen

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. 11

SrARe — "Anzeige SHAKE" Seite 11

=

Grundgerat

@/1>]

Korb, 2 Stick

Unterer Garraum

Temperatureinstellung
Temperatur mit + erhéhen oder
mit — verringern.
Einstellbereiche (je nach Pro-
gramm):
= 205-230 °C fur 1-30 Minuten
= 85-200 °C fur 1-60 Minuten
= 40-80 °C fur 1 Minute -

8 Stunden

TEMP

Oberer Garraum

Bedienfeld

Luftauslass

Lufteinlass

Netzanschlussleitung

Sl il

Abdeckung fir Heizelement

E3 Ventilator

Zeiteinstellung

Zubereitungszeit mit + erhdhen

oder mit — verringern.

Einstellbereiche (je nach Pro-

gramm):

= 1-30 Minuten bei 205-230 °C

= 1-60 Minuten bei 85-200 °C

= 1 Minute - 8 Stunden bei
40-80 °C

TIME

Modellabhangiges Zubehor

Je nach Modell ist im Lieferumfang weiteres
Zubehor enthalten.

—Abb. A

Display
Das Gerat hat zwei getrennte Displays fiir
den oberen und den unteren Korb.

Anzeige Beschreibung

Grillrost, 2 Stiick

Kichenzange

Wenn h:min leuchtet, zeigt das
Display die Zeit in Stunden und
Minuten.

Der Doppelpunkt blinkt, solange
die Zubereitung lauft.

Bedienfeld

Hier finden Sie eine Ubersicht des Bedien-
felds.

Hinweis: Die Tasten mit den Fingern und
ohne Klichenhandschuhe bedienen. Sie
kénnen die Tasten nicht mit Gegenstanden
bedienen, z. B. Kochloffel.

Anzeigeelemente und Funktionstasten

Wenn °C leuchtet, zeigt das Dis-
play die Temperatur.

Die Zubereitung ist beendet.

Der Korb ist entnommen.

Nur bei aktivierter SYNC Funkti-
on.

Der Korb mit der kirzeren Zube-
reitungszeit wartet auf den auto-
matischen Zubereitungsstart.

Programmtasten

Symbol Programm

Pommes frites

Geflugel

Anbraten

@ Ein/Aus
Gerét ein- und ausschalten
|>| | Start/Pause
Zubereitung starten oder unter-
brechen
m Auswahl oberer Korb
[
— Auswahl unterer Korb
[
= — "MATCH Funktion", Seite 13
SYNC — "SYNC Funktion”, Seite 13
TIME

D=

Fisch




Symbol Programm

56 Gemise

@ Kleingeback
Auftauen

e

38 Aufwarmen

Warmhalten

—

%

i} — "Persénliches Programm
MyFry", Seite 13

Anzeige SHAKE

& SHAKE blinkt bei bestimmten Program-
men nach einer festgelegten Zeit und ein
Signalton ertdnt.

Wenn die Anzeige SHAKE flir den oberen
oder den unteren Korb blinkt, schitteln
oder wenden Sie die Lebensmittel im ent-
sprechenden Korb. So ist sichergestellt,
dass alle Lebensmittel im Korb den glei-
chen Gargrad erhalten.

— "Lebensmittel schiitteln oder wenden”,
Seite 12

Hinweise

= \Wenn Lebensmittel einen hohen Feuch-
tigkeitsgehalt oder Fettgehalt haben,
tropft die Flissigkeit auf den Boden des
Korbs. Um zu verhindern, dass die Flis-
sigkeit aus den Offnungen im Korb I14uft,
die Lebensmittel mit Kochbesteck wen-
den oder entnehmen und den Korb nicht
kippen.

= Wenn Sie den Korb nicht entnehmen
und wieder einsetzen, blinkt die Anzeige
bis zum Ende des Garvorgangs und der
Signalton ertdnt ca. alle 60 Sekunden.
Bei Verwendung des Programms Pom-
mes frites erlischt die Anzeige nach ca.
5 Minuten.

Vor dem ersten Gebrauch

Gerat vor dem ersten Gebrauch reini-

gen

1. Vorhandenes Verpackungsmaterial ent-
fernen.

2. Vorhandene Aufkleber und Folien entfer-
nen.

3. Das Gerat ohne Lebensmittel in einem
gut belifteten Raum mit der hdchsten

Vor dem ersten Gebrauch de

Temperatureinstellung fir 30 Minuten
aufheizen und danach abkihlen lassen.
4. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.
Hinweis: Eine geringfligige Rauchentwick-
lung oder Geruchsbildung wahrend des
ersten Gebrauchs ist normal.

Bedienung
Geréat vorbereiten

1. Das Gerét auf eine stabile, waagrechte,
ebene und hitzebestandige Arbeitsflache
stellen. Immer einen Sicherheitsabstand
von mindestens 10 cm zu Wéanden und
anderen Gegenstanden einhalten.

2. Die Roste wie abgebildet in die Kdrbe
setzen und nach unten drlcken. Die Kdr-
be vollstandig in das Gerat schieben.
—Abb. H
Nie einen Korb ohne eingesetzten Rost
verwenden.

3. Den Netzstecker einstecken.

—Abb.

v Es ertdnt ein Signalton und das Bedien-
feld leuchtet kurz komplett auf.

v @ Ein/Aus und die Symbole fiir die Korb-
auswahl leuchten.

Hinweis: Erfolgt innerhalb von ca. 10 Minu-
ten keine Eingabe, schaltet sich das Gerat
aus und O Ein/Aus leuchtet gedimmt. Um
die Korbauswah! wieder anzuzeigen, © Ein/
Aus dricken.

Zubereitung mit einem Korb starten

1. Die Lebensmittel in den Korb fillen und
den Korb vollstéandig in das Geréat schie-
ben.

—Abb. H
Nie die Lebensmittel bis zur Oberkante
des Korbs einflllen.

2. Um Lebensmittel auf dem Girillrost oder
auf 2 Ebenen zuzubereiten, wie folgt vor-
gehen.

» Den Rost in den Korb setzen.

» Wenn gewlinscht, Lebensmittel auf
den Rost legen.

» Den Grillrost in den Korb setzen.

11



de Bedienung

» Die Lebensmittel auf den Grillrost le-
gen.

—Abb. @

Wenn Lebensmittel auf beiden Ebenen

zubereitet werden, die obere Ebene nicht

zu eng belegen, da dies den Luftstrom

auf die untere Ebene behindert. Lebens-

mittel, die diinner sind oder eine geringe-

re Gartemperatur benoétigen, auf die un-

tere Ebene legen.

3. Den Korb im Bedienfeld wahlen, z. B.
den unteren Korb &.

—Abb.

v Das Symbol des unteren Korbs blinkt
und die Programmsymbole leuchten.

4. Um die Zubereitung ohne Programm zu
starten, die Programmauswahl Uber-
springen und die gewlnschten Werte di-
rekt einstellen.

5. Um ein Programm zu verwenden, das
gewlnschte Symbol im Bedienfeld
dricken, z. B. % Pommes frites.

—Abb. B

v Das gewéahlte Programmsymbol blinkt
und das Display zeigt abwechselnd die
voreingestellte Temperatur und Zuberei-
tungszeit fiir das Programm.

—Abb. E]

6. Um die voreingestellte Temperatur anzu-
passen, mit TEMP — oder + den ge-
wlnschten Wert einstellen.

—Abb. [ 1

7. Um die voreingestellte Zubereitungszeit
anzupassen, mit TIME — oder + den ge-
wlnschten Wert einstellen.

—Abb. Kl

8. Die Zubereitung mit Pll Start/Pause star-
ten.
—Abb. A

v Das Display des gewéhlten Korbs zeigt
abwechselnd die eingestellte Tempera-
tur und die verbleibende Zubereitungs-
zeit.

Zubereitung mit dem zweiten Korb
starten
Sie kénnen unabhangig von der laufenden

Zubereitung jederzeit eine weitere Zuberei-
tung im zweiten Korb starten.

1. Die Lebensmittel in den zweiten Korb fiil-
len und den Korb vollstandig in das Ge-
rat schieben.

—Abb. [H

12

2. Den zweiten Korb im Bedienfeld wahlen,
z. B. den oberen Korb ™.

—Abb. I

v Das Symbol des oberen Korbs blinkt
und die Programmsymbole leuchten.

3. Ein Programm fir den zweiten Korb wah-
len, z. B. & Anbraten und wenn ge-
winscht die Werte anpassen.

—Abb.

FUr den zweiten Korb kann das gleiche
Programm gewahlt werden, wie flir den
ersten Korb, z. B. um zeitversetzt eine
weitere Portion zuzubereiten.

4. Die Zubereitung im zweiten Korb mit
>l Start/Pause starten.

— Abb.

v Die Displays zeigen abwechselnd die
eingestellte Temperatur und die verblei-
bende Zubereitungszeit flr beide Korbe.

Lebensmittel schiitteln oder wenden

1. Wenn & SHAKE fiir den oberen oder
den unteren Korb blinkt, den entspre-
chenden Korb aus dem Gerat nehmen.
—Abb.

v Die Zubereitung ist pausiert und das Dis-
play des Korbs zeigt OPEN, solange der
Korb entnommen ist.

2. Die Lebensmittel im Korb schitteln.
GroBe oder empfindliche Lebensmittel
mit Kochbesteck aus Holz oder hitzebe-
stédndigem Kunststoff wenden.

—Abb.

3. Den Korb vollstandig in das Gerét schie-
ben.
—Abb.

v Die Zubereitung wird automatisch fortge-
setzt und das Display zeigt abwechselnd
die eingestellte Temperatur und die ver-
bleibende Zubereitungszeit.

Fertig zubereitete Lebensmittel ent-
nehmen

1. Wenn die Zubereitung im oberen oder
im unteren Korb beendet ist, blinkt im
Display des Korbs End und ein Signal-
ton ertént.

—Abb. E

2. Den Korb mit den fertig zubereiteten Le-
bensmitteln entnehmen.
—Abb.

3. Lebensmittel, die kein Uberschissiges
Fett abgegeben haben, aus dem Korb



schitten oder mit Kochbesteck heraus-
nehmen, z. B. Pommes frites.
—Abb. P4

4. Lebensmittel, die Uberschiissiges Fett
oder FlUssigkeit abgegeben haben, mit
Kochbesteck aus dem Korb nehmen,
z. B. durchwachsenes Fleisch oder Ge-
muse mit hohem Feuchtigkeitsgehalt.
Um zu verhindern, dass die Flussigkeit
aus den Offnungen im Korb l&uft, den
Korb nicht kippen.
—Abb.
HeiBes Fett oder heiBe Flissigkeit im
Korb zuerst abkihlen lassen und vor-
sichtig ausschditten.

MATCH Funktion

Nutzen Sie die MATCH Funktion, um beide
Kdérbe mit den gleichen Einstellungen zu
verwenden, z. B. flr die Zubereitung groBe-
rer Mengen des gleichen Gerichts.

MATCH Funktion verwenden

1. Die Lebensmittel in beide Kdrbe flllen
und die Korbe vollstandig in das einge-
schaltete Gerat schieben.

2. Die MATCH Funktion & aktivieren.

3. Ein Programm wahlen, wenn gewiinscht
die Werte anpassen und die Zubereitung
mit DIl Start/Pause starten.

v Beide Displays zeigen abwechselnd die
identischen Werte fir die Temperatur
und die verbleibende Zubereitungszeit.

v Wenn die Zubereitung beendet ist, blinkt
in beiden Displays End und ein Signal-
ton ertont.

Hinweise

= Wenn die MATCH Funktion & aktiviert
wird, nachdem flr einen Korb bereits ein
Programm gewahlt und eingestellt ist,
dann werden die Einstellungen flir den
zweiten Korb Ubernommen.

= Wenn wéahrend der Zubereitung die Wer-
te flr die Temperatur oder die Zuberei-
tungszeit fur einen einzelnen Korb gean-
dert werden, dann wird die MATCH
Funktion beendet. Die weitere Zuberei-
tung lauft individuell fir jeden Korb.

SYNC Funktion

Nutzen Sie die SYNC Funktion, um die Zu-
bereitungszeit beider Kdrbe zu synchroni-

MATCH Funktion de

sieren. Unterschiedliche Gerichte werden
zur gleichen Zeit fertig.

SYNC Funktion verwenden

1. Die Lebensmittel in beide Korbe flllen
und die Koérbe vollstandig in das einge-
schaltete Gerét schieben.

2. Den ersten Korb im Bedienfeld wahlen,
z. B. den unteren Korb =.

3. Ein Programm fUr den ersten Korb wah-
len und wenn gewdinscht die Werte an-
passen.

4. Den zweiten Korb im Bedienfeld wahlen,
z. B. den oberen Korb ™.

5. Ein Programm flr den zweiten Korb wah-
len und wenn gewdinscht die Werte an-
passen.

6. Die SYNC Funktion 3 aktivieren und die
Zubereitung mit DIl Start/Pause starten.

v Das Display des Korbs mit der langeren
Zubereitungszeit zeigt abwechselnd die
Temperatur und die verbleibende Zube-
reitungszeit.

v Das Display des Korbs mit der kiirzeren
Zubereitungszeit zeigt abwechselnd die
Temperatur und Hold. Die Zubereitung
ist noch pausiert.

v Wenn die gleiche Restzeit fir beide Kor-
be erreicht ist, startet die Zubereitung im
pausierten Korb.

v Wenn die Zubereitung beendet ist, blinkt
in beiden Displays End und ein Signal-
ton ertont.

Hinweis: Wenn bei aktivierter SYNC Funkti-
on flr beide Kdrbe die gleiche verbleiben-
de Zubereitungszeit angezeigt wird und
dann die Zubereitungszeit fir einen Korb
geandert wird, wird die SYNC Funktion be-
endet.

Personliches Programm MyFry

Nutzen Sie MyFry, um lhre personlichen
Einstellungen zu speichern und abzurufen.
Sie kbnnen die Einstellungen getrennt fir
den unteren Korb &, den oberen Korb ® und
fir MATCH & speichern.

MyFry einrichten oder anpassen

Hinweis: Wenn Sie MyFry das erste Mal
einrichten, sind keine Werte vorgegeben.
Wenn Sie MyFry anpassen, werden die zu-
letzt gespeicherten Werte angezeigt.

13



de Zusétzliche Funktionen

1. MATCH B oder einen Korb im Bedienfeld MyFry verwenden
wahlen, z. B. den unteren Korb =.
' 1.D Korb = t Korb &
v Das Symbol des unteren Korbs blinkt oggrol\;)le\tl?gH é)rle.iéﬁlg(ne.n unteren Korb
gnd die Programmsymbole leuchten. v Das gewanlte Symbol blinkt und die Pro-
2. i MyFry drlcken. . grammsymbole leuchten.
3. Mit TEMP — oder + die gewlnschte Tem- o & MyFry driicken.
peratur und mit TIME — oder + die ge- v Das Display zeigt abwechselnd die ge-
wlnschte Zubereitungszeit einstellen. speicherten Werte fiir die Temperatur
4. Um die Werte zu speichern, v¢ MyFry

mind. 2 Sekunden gedrlckt halten, bis
ein Signalton ertdnt.

w

und die Zubereitungszeit.

. Die Zubereitung mit DIl Start/Pause star-

ten.

Zusatzliche Funktionen
Hier finden Sie eine Ubersicht Uber zusétzliche Funktionen.

Funktion

Ausfilihrung

Werte schneller an-
dern

— oder + gedriickt halten.

Zubereitung fur alle
Korbe abbrechen

® Ein/Aus drlcken.

Zubereitung flur
einen Korb abbre-
chen

™ oder = gedrlckt halten, bis die das zugehorige Display keine
Werte mehr anzeigt.

Korbauswahl abbre-
chen

Das blinkende Korbsymbol gedriickt halten, bis die das zugehori-
ge Display keine Werte mehr anzeigt.

Temperatur oder Zu-
bereitungszeit bei
laufender Zuberei-
tung andern

Wenn nur ein Korb aktiv ist, kdnnen die Werte mit — oder + direkt
angepasst werden.

Wenn beide Kdrbe aktiv sind, zuerst das Symbol des gewlinschten
Korbs drlicken und dann die Werte anpassen.

Zubereitung pausie-
ren

Wenn nur ein Korb aktiv ist oder um die Zubereitung beider Korbe
zu pausieren, bl Start/Pause driicken.

Um die Zubereitung nur eines Korbs zu pausieren, zuerst das Sym-
bol des gewiinschten Korbs dricken und dann Pl Start/Pause
drlcken.

Um eine pausierte Zubereitung fortzusetzen, erneut il Start/Pause
driicken.

SYNC Funktion de-
aktivieren

swe SYNC driicken. Die Zubereitung des pausierten Korbs startet
und Zubereitung l&uft individuell fir jeden Korb.

Anwendungsbeispiele

Ihr Gerét bietet 9 verschiedene, voreingestellte Programme. Wéhlen Sie je nach Lebens-
mittel das geeignete Programm.

Hinweis: Bei den angegebenen Werten handelt es sich um Empfehlungen. Da sich Le-
bensmittel in Herkunft, GroBe, Form, Zustand und Marke unterscheiden, kann eine opti-
male Einstellung fiir Ihre Lebensmittel von den Werten abweichen.



Reinigungsubersicht de

Lebensmittel

Voreinstellung

Hinweise

Gefrorene Pommes

® Pommes frites

Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-

frites, 10 x 10 mm, 180 °C teln oder wenden
500¢ 20 Min.
Hahnchenschenkel, &£ Gefllgel Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-
6 Sticka125¢g 200 °C teln oder wenden
23 Min.
Rindersteak, Anbraten Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-
2 Stlick, ca. 3cm 230 °C teln oder wenden
dick 16 Min.
Lachsfilet, 2 Stlck D Fisch
a150g 160 °C
11 Min.
Grillgemise, 500g ¥ Gemuse Gemuse grob schneiden und mit max. 1 EL
180 °C Ol vermengen
16 Min. Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-

teln oder wenden

Kleine Kuchen oder
Muffins, 9 Stlick

@ Kleingeback
140 °C

15 Min.
Tiefgefrorene Le- #% Auftauen
bensmittel auftauen 40 °C
40 Min.
Fertig zubereitete Le- £ Aufwarmen Far knusprige Ergebnisse eine Temperatur
bensmittel aufwar- 150 °C lber 150 °C einstellen.
men 5 Min.
Gegarte Speisen % Warmhalten
warmhalten 80 °C
30 Min.
Tlpps - » [T .
= Wenn die GroBe der Lebensmittel von RemlgunQSUberSICht

den Angaben in der Tabelle abweicht,
die Zubereitungszeit verkiirzen oder ver-
langern.

= \Wenn die Lebensmittel nach der gewahl-
ten Zubereitungszeit nicht fertig sind, die
Zubereitungszeit verlangern oder die
Temperatur erhbhen.

= Um ein gleichmaBiges Garergebnis zu
erreichen, die Lebensmittel im Korb
schutteln oder wenden, wenn SHAKE
blinkt.

= Wenn die Lebensmittel nicht die ge-
wlnschte Knusprigkeit erhalten, die Le-
bensmittel vor der Zubereitung mit etwas
Ol benetzen, z. B. mit einem Pinsel oder
einem Olspriher. Uberschissiges Ol ab-
tropfen lassen oder abwischen.

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Ruckstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

» Das Bedienfeld und das Display nur mit
einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-

belle angegeben.

—Abb. P33
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de Storungen beheben

Gerét und Teile reinigen

1. Das Grundgerat mit einem feuchten
Tuch reinigen und abtrocknen.
Flr das Display ein feuchtes Mikrofaser-

tuch verwenden.

2. Den Garraum bei Bedarf mit warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder

Schwamm reinigen.

3. Speisereste an der Abdeckung des Heiz-
elements mit einer weichen Blrste ent-

fernen.

4. Uberschissiges Fett und Ol aus dem
Korb entfernen.

5. Wenn sich hartnackige Fettriickstande
im Korb befinden, zur Vorreinigung et-
was warmes Wasser mit einigen Tropfen
Spullmittel in den Korb fillen und einwir-
ken lassen.

6. Die Kdrbe und die Roste mit Splillauge
und einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen oder in den Geschirr-
spuler geben.

Stoérungen beheben

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat funktioniert nicht.

Gerat hat keinen Strom.
» Priifen Sie, ob Ihr Gerat mit Strom versorgt ist.

Die Zubereitung wird
nicht gestartet oder fort-
gesetzt und Pl Start/Pau-
se wird nicht im Bedien-
feld angezeigt.

Korb ist nicht korrekt in das Gerét eingesetzt.
» Schieben Sie den Korb vollstandig in das Gerat. Der Korb
darf nicht aus dem Gehéause herausragen.

Korb lasst sich nicht voll-
standig in das Gerat
schieben.

Lebensmittel oder Gegenstande im Garraum.

» Entfernen Sie Lebensmittel oder Gegenstédnde aus dem
Garraum. Wahrend der Zubereitung werden Lebensmittel
oder Gegenstande im Garraum heiB. Verwenden Sie hitzbe-
stédndiges Kochbesteck und gehen Sie vorsichtig vor.

Ein Fehlercode erscheint
im Display, z. B. Ex.

Die Elektronik hat einen Fehler erkannt.

1. Ziehen Sie den Netzstecker.

2. Stecken Sie den Netzstecker wieder ein.

3. Wenn die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den Kunden-
dienst.

— "Kundendienst”, Seite 16

WeiBer Rauch tritt aus
dem Gerat aus.

Heruntergetropftes Fett und Fettreste im Korb oder im Gar-

raum erzeugen beim Erhitzen weiBen Rauch.

» Reinigen Sie den Korb, den Rost und den Garraum nach je-
dem Gebrauch grindlich, um alle Fettreste zu entfernen.

Hinweis: WeiBer Rauch, der durch Fettreste entsteht, hat kei-
nen Einfluss auf das Garergebnis oder das Geréat.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie lhrer Gemeinde- oder

electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men flr eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

Stadtverwaltung.
Dieses Gerat ist entsprechend
der européischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-

I
16

und Elektronikaltgerate (waste

Kundendienst

Detaillierte Informationen tber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-



Kundendienst de

rem Land erhalten Sie Uber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, Ihrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Informationen gemé&B Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.

17


https://www.bosch-home.com

en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

® with genuine parts and accessories.

m for warming, cooking, baking and frying with hot air.

= under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever the appliance is unsupervised, before clean-

ing and in the event of an error.

This appliance may be used by children aged 8 or over and by

people who have reduced physical, sensory or mental abilities or

inadequate experience and/or knowledge, provided that they are

supervised or have been instructed on how to use the appliance

safely and have understood the resulting dangers.

Do not let children play with the appliance.

Children must not perform cleaning or user maintenance unless

they are at least 8 years old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away from the appliance

and power cable.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Connect the appliance to a power supply with alternating current
only via a properly installed socket with earthing.

» The protective conductor system of the domestic electrical in-
stallation must be properly installed.



Safety en

Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Never place the appliance on or near flammable materials, e.g.
curtains or tablecloths.

Always maintain a safety distance of at least 10 cm to walls and
other objects to avoid a build-up of heat.

» Never cover the appliance or set other objects down on it.

» Do not store or deposit objects in the basket or the cooking
compartment.

» Never leave the appliance unattended while it is switched on.

» Never fill oil or fat into the basket.

» Never heat food containing high-proof alcohol or other highly
flammable constituents in the appliance.

Take note of the maximum permitted capacity. Never fill food
beyond the upper edge of the basket.

Do not use loose pieces of baking paper or lightweight ingredi-
ents that could be sucked in by the fan, e.g. dry herbs.

If dark smoke comes out of the appliance, disconnect it from the
mains immediately. Do not take the basket out until the amount
of smoke has decreased.
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en Avoiding material damage

b The appliance becomes hot during operation. Never

touch the hot surfaces.

Allow the appliance to cool down before cleaning or transport-

ing.

» Never reach into the hot cooking compartment.

» Never touch the hot grill rack with bare hands. Use suitable tools,
e.g. potholders or cooking utensils.

» Be careful when taking out the basket as hot air and steam may

escape.

Do not lean over the appliance.

Always keeps your hands and face away from the air outlets.

To avoid injuries, only use the appliance for its intended purpose.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

» To prevent the development of acrylamide, do not cook the food
to the point where it is too dark and remove any burnt residues.

» Never heat fresh potatoes to over 180 °C.

Avoiding material damage Familiarising yourself with

» Do not use sharp, pointed or metal cook- Your appliance
ing utensils. Only use cooking utensils Overview
made of wood or heat-resistant plastic.

v

vV vy VvV VY

After unpacking all parts, check for any

» After taking out the food, do not leave - .
the tongs lying in the hot basket or set gzmi%e in transit and completeness of the

them down on other hot surfaces. > Fig
» Never stand the hot basket on heat-sens- ’

itive surfaces. Use a heat-resistant base Main unit

underneath, e.g. a heat or table mat. I21 Basket, 2 pes.

» Never leave the basket part way in the

appliance in order to prevent damage Bottom cooking compartment

caused by intense heat or the basket fall- Top cooking compartment

ing out. Always fully remove the basket Control panel

and push it all the way back into the ap-

pliance. 3 Air outlet
» Never fill water or other liquids into the Air inlet
basket. . . . A Power cord
» Never use the grill rack in the mi- -
crowave. Cover for heating element
El Fan
El Handle
Grid

20



Model-specific accessories

Other accessories are included in delivery
depending on the specific model con-
cerned.

—Fig. A
Grill rack, 2 pcs
Kitchen tongs

Control panel
You can find an overview of the control
panel here.

Note: Press the buttons with your fingers
without wearing rubber/oven gloves. Do not
operate buttons with objects, e.g. a wooden
spoon.

Display elements and function buttons

On/Off
Switch the appliance on and off

| Start/Pause
Starting or pausing cooking

Select the top basket

©

v

Select the bottom basket

— "MATCH function", Page 23

(L)

— "SYNC function", Page 24

— "Display SHAKE", Page 21

Temperature setting
Increase the temperature with +
or reduce it with —.
Settings ranges (depends on
the programme):
= 205-230 °C for 1-30 minutes
= 85-200 °C for 1-60 minutes
= 40-80 °C for 1 minute -

8 hours

Time setting
Increase the cooking time with +
or reduce it with —.
Settings ranges (depends on
the programme):
= 1-30 minutes at 205-230 °C
= 1-60 minutes at 85-200 °C
= 1 minute- 8 hours at

40-80 °C

TIME

Display
The appliance has two separate displays
for the top and the bottom basket.

Familiarising yourself with your appliance en

Indicator Description

When h:min lights up, the dis-
play shows the time in hours
and minutes.

The colon flashes as long as
cooking takes place.

When °C lights up, the display
shows the temperature.

Cooking has finished.

:‘: The basket has been removed.

Only with activated SYNC func-
tion.

The basket with the shorter
cooking time waits for the auto-
matic start of cooking.

Programme buttons

Small pastries

Symbol Programme
@ French fries
p Poultry
Roast

Q Fish

E;é Vegetables
i

B

Defrost
4 Reheat
—
99 Keep warm

— "Personalised programme
MyFry', Page 24

Display SHAKE

2

after a certain period of time and a signal
tone sounds.

When the display SHAKE flashes for the
top or bottom basket, shake or turn the
food in the relevant basket. This ensures
that all food in the basket is cooked to the
same degree.

— "Shaking or turning food", Page 23

Notes
= |f the food contains a lot of moisture or
fat, the liquid will drip onto the base of
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en Before using for the first time

the basket. To prevent the liquid running
out of the openings in the basket, use a
cooking utensil to turn or take out the
food and do not tip the basket out.

If you do not take the basket out and put
it back again, the display will flash until
the end of the cooking process and the
signal tone will sound roughly every

60 seconds. When using the French
fries programme, the indicator goes out
after approx. 5 minutes.

Before using for the first time

Cleaning the appliance before using
it for the first time

1.
2
3.

4,

Remove any packaging material.
Remove any stickers or film.

In a well-ventilated room, heat up the ap-
pliance without food at the highest tem-
perature setting for 30 minutes and then
leave to cool down.

Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

Note: Slight smoke or odour emission dur-
ing initial use is normal.

Operation
Preparing the appliance

1.

Place the appliance on a stable, hori-
zontal, flat and heat-resistant work sur-
face. Always maintain a safety distance
of at least 10 cm to walls and other ob-
jects.

. Put the grids in the baskets as shown

and press them down. Push the baskets
fully into the appliance.

—Fig. |

Never use a basket without having inser-
ted the grid.

. Insert mains plug.

—Fig. 4

A signal tone sounds and the entire con-
trol panel lights up briefly.

® On/Off and the symbols for basket se-
lection light up.

Note: If no input is made within approx.

10 minutes, the appliance switches off and
® On/Off lights up dimmed. To display bas-
ket selection again, press © On/Off.

22

Starting cooking with one basket
1. Add the food to the basket and push the

basket fully into the appliance.

—Fig.H

Never fill food beyond the upper edge of
the basket.

. To cook food on the grill rack or on 2

levels, proceed as follows.

» Place the grid in the basket.

» If you wish, place food on the grid.

» Place the grill rack in the basket.

» Place the food on the grill rack.
—Fig. @

If you are cooking food on both levels,
do not pack the food too tightly on the
upper level as this will obstruct the air
flow to the lower level. If the food is relat-
ively thin or requires a lower cooking
temperature, place it on the lower level.

. Select the basket on the control panel,

e.g. the bottom basket =.

— Fig.

The symbol for the bottom basket
flashes and the programme symbols
light up.

. To start cooking without a programme,

skip programme selection and set the re-
quired values directly.

. TO use a programme, press the required

symbol on the control panel, e.g.

& French fries.

—Fig. B

The programme symbol flashes and the
display alternately shows the preset tem-
perature and the cooking time for the
programme.

- Fig. €

. To adjust the preset temperature, select

the required value with TEMP — or +.
—Fig. 1

. To adjust the preset cooking time, select

the required value with TIME — or +.
—Fig. K

. Start cooking with DIl Start/Pause.

—Fig. KA

The display for the basket selected al-
ternately shows the selected temperat-
ure and the remaining cooking time.



Starting cooking with the second bas-
ket

You can start additional cooking in the
second basket at any time independently of
the cooking in progress.

1. Add the food to the second basket and
push the basket fully into the appliance.
— Fig. Kl

2. Select the second basket on the control
panel, e.g. the top basket ™.

— Fig.

v The symbol for the top basket flashes
and the programme symbols light up.

3. Select a programme for the second bas-
ket, e.g. & Roast and if required, adjust
the values.

- Fig. EH

The same programme can be selected
for the second basket as for the first one,
€.g. in order to cook an additional por-
tion with a time delay.

4. Start cooking with the second basket us-
ing Pl Start/Pause.

- Fig. I3

v The displays alternately show the selec-
ted temperature and the remaining cook-
ing time for both baskets.

Shaking or turning food

1. When & SHAKE flashes for the top or
bottom basket, take the relevant basket
out of the appliance.

— Fig.

v Cooking is paused and the display for
the basket shows OPEN as long as the
basket is removed.

2. Shake the food in the basket. Turn large
items of food or delicate foods using
cooking utensils made of wood or heat-
resistant plastic.

— Fig.

3. Push the basket fully into the appliance.
— Fig.

v Cooking will continue automatically and
the display alternately shows the selec-
ted temperature and the remaining cook-
ing time.

Taking cooked food out

1. When cooking has finished in the top or
the bottom basket, End flashes in the

MATCH function en

display for the basket and an acoustic
signal sounds.

- Fig. Ei

2. Take out the basket with the cooked

food.

— Fig. Bl

3. With food that has not given off any ex-

cess fat, e.g. french fries, shake it out of
the basket or take the food out with a
cooking utensil.
- Fig. EA3

4. With food that has given off excess fat or
liquid, e.g. marbled meat or vegetables
containing a lot of moisture, take it out of
the basket with a cooking utensil. To pre-
vent the liquid running out of the open-
ings in the basket, do not tip the basket
out.
— Fig. B
Allow hot fat or liquid in the basket to
cool down first, then carefully pour it out.

MATCH function

Use the MATCH function to utilise both bas-
kets with the same settings, e.g. to cook
large quantities of the same dish.

Using the MATCH function

1. Add the food to both baskets and push
the baskets fully into the switched-on ap-
pliance.

2. Activate the MATCH function &

3. Select a programme, adjust the values if
required and start cooking with DIl Start/
Pause.

v Both displays alternately show identical
values for the temperature and the re-
maining cooking time.

v When cooking has finished, End flashes
on both displays and an acoustic signal
sounds.

Notes

= |f the MATCH function & is activated after
a programme has already been selected
and set for one basket, the settings for
the second basket will then be adopted.

= |f during cooking the values for the tem-
perature or cooking time are changed
for a single basket, the MATCH function
will then be terminated. Further cooking
takes place individually for each basket.
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en SYNC function

SYNC function

Use the SYNC function to synchronise the
cooking time for both baskets. Different
dishes will be ready at the same time.

Using the SYNC function

1. Add the food to both baskets and push
the baskets fully into the switched-on ap-
pliance.

2. Select the first basket on the control
panel, e.g. the bottom basket &.

3. Select a programme for the first basket
and if required, adjust the values.

4. Select the second basket on the control
panel, e.g. the top basket ™.

5. Select a programme for the second bas-
ket and if required, adjust the values.

6. Activate the SYNC function i and start
cooking with Pl Start/Pause.

v The display for the basket with the longer
cooking time alternately shows the tem-
perature and the remaining cooking
time.

v The display for the basket with the
shorter cooking time alternately shows
the temperature and Hold. Cooking is
still paused.

v Once the same remaining running time
for both baskets has been reached,
cooking will start in the paused basket.

v When cooking has finished, End flashes
on both displays and an acoustic signal
sounds.

Note: If the SYNC function is active and the
same remaining cooking time is shown for
both baskets, any changes to the cooking

Additional functions

time for one basket will end the SYNC func-
tion.

Personalised programme My-
Fry

Use MyFry to save and retrieve your per-
sonalised settings. You can save the set-
tings separately for the bottom basket &,
the top basket ™ and for MATCH &.

Setting up or adjusting MyFry
Note: When you set up MyFry for the first
time, there are no default values. If you ad-

just MyFry, the last values saved are dis-
played.

1. Select MATCH & or a basket on the con-
trol panel, e.g. the bottom basket =.

v The symbol for the bottom basket
flashes and the programme symbols
light up.

2. Press v¢ MyFry.

3. Use TEMP — or + to select the required
temperature, and TIME — or + to select
the required cooking time.

4. To save the values, press and hold
¢ MyFry for at least 2 seconds until a
signal tone sounds.

Using MyFry

1. Select the top basket®, the bottom bas-
ket® or MATCH&.

v The selected symbol flashes and the
programme symbols light up.

2. Press v¢ MyFry.

v The display alternately shows the saved
values for the temperature and the cook-
ing time.

3. Start cooking with Pl Start/Pause.

You can find an overview of additional functions here.

Function Features

Change values Press and hold — or +.

faster

Cancel cooking for  Press © On/Off.

all baskets

Cancel cooking for  Press and hold ® or & until the relevant display no longer shows
one basket any values.

Cancel basket selec- Press and hold the flashing basket symbol until the relevant dis-
tion play no longer shows any values.
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Application examples en

Function

Features

Change the temper-

ature or cooking

time during cooking

If only one basket is active, the values can be directly adjusted with

—or+.

If both baskets are active, first press the symbol for the required
basket and then adjust the values.

Pause cooking

If only one basket is active or to pause cooking for both baskets,

press Pl Start/Pause.

To pause cooking for only one basket, first press the symbol for
the required basket and then press Dl Start/Pause.
To resume cooking when paused, press Pl Start/Pause again.

Deactivate the SYNC

function

Press 3¢ SYNC. Cooking starts for the paused basket and takes
place individually for each basket.

Application examples
Your appliance offers 9 different preset programmes. Select a suitable programme de-

pending on the food.

Note: The values specified here are recommendations. As foods differ in terms of origin,
size, shape, condition and brand, an optimal setting for your food may diverge from these

values.
Food Presetting Information
Frozen french fries, & French fries When SHAKE flashes, shake or turn the
10x10mm, 500g 180°C food

20 min.
Chicken legs, 6 pcs, £ Poultry When SHAKE flashes, shake or turn the
each125¢g 200 °C food

23 min.
Beef steak, 2 pcs, Roast When SHAKE flashes, shake or turn the
approx. 3 cm thick 230 °C food

16 min.
Salmon fillet, 2 pcs, ® Fish
each weighing 150g 160 °C

11 min.
Grilled vegetables, ¥ Vegetables Cut the vegetables into large pieces and mix
5009 180 °C with max. 1 tbsp of ail

16 min. When SHAKE flashes, shake or turn the

food

Small cakes or
muffins, 9 pcs

@ Small pastries
140 °C

15 min.
Defrosting frozen # Defrost
food 40 °C
40 min.
Warming up cooked < Reheat For crispy results, set a temperature above
food 150 °C 150°C.
5 min.
Keeping cooked % Keep warm
food warm 80 °C
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en Overview of cleaning

Food Presetting

Information

30 min.

Tips

= |f the size of the food diverges from
those in the table, shorten or lengthen
the cooking time.

= [f the food is not cooked after the selec-
ted cooking time, extend the cooking
time or increase the temperature.

= To ensure an even cooking result, shake
or turn the food in the basket when
SHAKE flashes.

= |f the food is not as crispy as you would
like, apply a little oil to the food before
cooking, e.g. with a brush or oil spray.
Allow excess oil to drip away or wipe it
off.

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

» Only clean the control panel and the dis-

play using a damp microfibre cloth.
Clean the individual parts as indicated in
the table.

— Fig. 24
Cleaning the appliance and parts

1. Clean the main unit with a damp cloth
and dry.

Use a damp microfibre cloth for the dis-
play.

2. If necessary, clean the cooking compart-
ment with warm water and a soft cloth or
sponge.

3. Remove remnants of food on the cover
of the heating element with a soft brush.

4. Remove any excess fat and oil from the
basket.

5. If there are stubborn fat residues in the
basket, add a little warm water and a few
drops of washing-up liquid to the basket
to pre-clean it and leave to act.

6. Clean the baskets and the grids with de-
tergent solution and a soft cloth or
sponge or put in the dishwasher.

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not Appliance has no power supply.

working. » Check whether your appliance is supplied with power.

Cooking does not start or Basket has not been properly inserted in the appliance.

continue and Pl Start/
Pause does not appear
on the control panel.

» Push the basket fully into the appliance. The basket should
not protrude from the housing.

Basket cannot be fully
pushed into the appli-
ance.

Food or objects in the cooking compartment.
» Remove food or objects from the cooking compartment.
Food or objects in the cooking compartment become hot

during cooking. Use heat-resistant cooking utensils and
proceed with care.

An error code appears
on the display, e.g. Ex.

The electronics have detected a fault.
1. Pull out the mains plug.

2. Re-insert the mains plug in the socket.
3. If the fault persists, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 27
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Disposing of old appliance en

Fault Cause and troubleshooting
White smoke escapes Dripping fat and residues of fat in the basket or cooking com-
from the appliance. partment produce white smoke during heating.

» Clean the basket, grid and cooking compartment thor-
oughly after each use to remove all residues of fat.

Note: White smoke caused by residues of fat does not affect

the cooking result or the appliance.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in

accordance with European

Directive 2012/19/EU con-
|

cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

m pour réchauffer, cuire, rotir et frire a chaleur tournante.

® S0us surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, avant de le nettoyer
et en cas de panne.

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes souffrant d’un handi-

cap physique, sensoriel ou mental ou ne détenant pas I'expérience

et/ou les connaissances nécessaires pourront utiliser cet appareil

a condition de le faire sous surveillance, ou que son utilisation sdre

leur ait été enseignée et qu’ils aient compris les dangers qui en

émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occuper du nettoyage et de

la maintenance utilisateur, sauf s’ils sont 4gés de 8 ans et plus et

agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance de

’appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» Ne jamais utiliser un appareil endommageé.

» Ne jamais faire fonctionner 'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.
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Sécurité  fr

Pour le raccordement et l'utilisation de 'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
L’appareil doit étre branché uniguement a une source d'alimen-
tation avec courant alternatif a I'aide d'une prise murale correcte-
ment installée et reliée a la terre.
Le systéme a conducteur de protection de 'installation élec-
trigue de la maison doit étre conforme.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.
Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.
Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.
Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommage, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.
Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.
» Utiliser 'appareil uniquement dans des pieces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-
toyer 'appareil.
Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des piéces chaudes de l'appareil.
Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.
Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.
Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.
Ne jamais placer 'appareil sur ou a proximité de matériaux in-
flammables, par exemple des rideaux ou des nappes.
Toujours garder une distance de sécurité d'au moins 10 cm par
rapport aux murs et autres objets afin d'éviter une accumulation
de chaleur.
» Ne jamais couvrir I'appareil ou poser d'autres objets dessus.
» Ne pas déposer ni conserver d’objet dans le panier ou dans le
compartiment de cuisson.
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Sécurité

» Toujours surveiller 'appareil pendant gu’il marche.
» Ne jamais mettre d’huile ou de graisse dans le panier.
» Ne jamais chauffer dans I'appareil des aliments qui contiennent

des substances fortement alcoolisées ou d’autres ingrédients fa-
cilement inflammables.

Observer la contenance maximale admissible. Ne jamais remplir
le panier a ras bord.

Ne pas utiliser de feuilles de papier cuisson ni d’ingrédients lé-
gers qui pourraient étre aspirés par le ventilateur, par exemple
des herbes séches.

Si une fumée sombre s’échappe de I'appareil, débrancher immeé-
diatement la fiche d’alimentation. Ne retirer le panier qu’une fois

y/

&= |'appareil devient chaud pendant son utilisation. Ne ja-
mais toucher les surfaces chaudes.

Laisser refroidir I'appareil avant de le nettoyer ou de le transpor-
ter.

Ne jamais mettre la main dans le compartiment de cuisson
chaud.

Ne jamais toucher la grille chaude a mains nues. Utiliser des ac-
cessoires appropriés, p. ex. des maniques ou des ustensiles de
cuisine.

Retirer prudemment le panier, car de I'air chaud et de la vapeur
brllante peuvent s’en échapper.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

Toujours tenir les mains et le visage a I'écart des sorties d’air.

» Pour éviter des blessures, utiliser I‘appareil uniguement confor-

mément a son emploi prévu.

» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
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mentaires avant chaque utilisation.

Pour prévenir la formation d’acrylamide, éviter de noircir les ali-
ments a la cuisson et enlever les restes brilés.

Ne jamais chauffer des pommes de terre fraiches a plus de
180 °C.



Prévenir les dégats matériels

» Ne pas utiliser d’ustensiles de cuisine
tranchants, pointus ou métalliques. Utili-
ser uniguement des ustensiles de cui-
sine en bois ou en plastique résistant a
la chaleur.

» Apres avoir retiré les aliments, ne pas
laisser la pince de cuisine dans le panier
chaud et ne pas la poser sur d’autres
surfaces chaudes.

» Ne jamais poser le panier chaud sur des
surfaces sensibles a la chaleur. Utiliser
un support insensible a la chaleur, par
exemple un dessous de plat.

» Ne jamais laisser le panier partiellement
ouvert dans I'appareil afin d’éviter tout
dommage lié a une chaleur excessive ou
a la chute du panier. Toujours retirer
complétement le panier et le remettre
complétement dans I'appareil.

» Ne jamais mettre d’eau ou d’autres li-
quides dans le panier.

» Ne jamais mettre la grille dans le four a
micro-ondes.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
apres les avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

&

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels

dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

—Fig. |l

Appareil de base

Panier, 2 pieces

Compartiment de cuisson inférieur

Compartiment de cuisson supérieur

Bandeau de commande

Sortie d’air

ll~ el

Entrée d’air

Prévenir les dégats matériels fr

A Cordon d'alimentation secteur

Couvercle de résistance
EX Ventilateur

X Poignée

Grille combinée

Accessoires selon le modéle

Selon le modéle, des accessoires supplé-
mentaires peuvent étre inclus.

—Fig.A
Grille, 2 piéces
Pince de cuisine

Bandeau de commande

Vous trouverez ici un apercu du bandeau
de commande.

Remarque : Actionner les touches avec les
doigts, sans gants de cuisine. Il n’est pas
possible d’actionner les touches a 'aide
d’objets, p. ex. d’une cuillére en bois.

Eléments d’afficheur et touches de fonc-
tion

@ Marche/arrét
Allumer et éteindre I'appareil
N | Départ/Pause
Lancer ou interrompre la prépa-
ration

Sélection du panier supérieur

Sélection du panier inférieur

— "Fonction MATCH", Page 34

— "Fonction SYNC", Page 34

— "Afficheur SHAKE", Page 32

Réglage de température

TEMP Augmenter la température avec
+ ou la réduire avec —.
Zones de réglage (selon le pro-
gramme) :
= 205-230 °C pendant 1-30 mi-
nutes
= 85-200 °C pendant 1-60 mi-
nutes
= 40-80 °C pendant 1 minute -
8 heures
TIME Réglage du temps
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fr Avant la premiére utilisation

Augmenter la durée de prépara-
tion avec + ou la réduire avec —.
Zones de réglage (selon le pro-
gramme) :
= 1-30 minutes a 205-230 °C
= 1-60 minutes a 85-200 °C
= 1 minute- 8 heures a

40-80 °C

Affichage
L’appareil a deux afficheurs pour les pa-
niers supérieur et inférieur.

Affi-
chage

Description

~.—0~(  Si h:min est allumé, I'afficheur
- indigue I'heure en heures et mi-

nutes.

Les deux points clignotent pen-

dant toute la durée de la prépa-

ration.

Si °C est allumé, I'afficheur in-
digue la température.

La préparation est terminée.

:‘: Le panier est retiré.

Uniguement lorsque la fonction
SYNC est activée.

Le panier dont le temps de pré-
paration est plus court attend le
démarrage automatique de la
préparation.

Touches de programme

Symbole Programme

Frites

Volaille

Saisir

Poisson

Légumes

Petites patisseries

Décongélation

Réchauffer

Maintien au chaud

IS/ =% ) & H D[ O|&

Symbole Programme

ﬁ — "Programme MyFry person-
nel", Page 35

Afficheur SHAKE

& SHAKE clignote lors de certains pro-
grammes aprés une durée déterminée et
un signal sonore retentit.

Si le voyant SHAKE du panier supérieur ou
inférieur clignote, remuez ou retournez les
aliments dans le panier correspondant. Ce-
la permet de s’assurer que tous les ali-
ments dans le panier ont le méme degré de
cuisson.

— "Remuer ou retourner les aliments”,
Page 34

Remarques

= Siles aliments ont une haute teneur en
gras ou en eau, le liquide s’égoutte au
fond du panier. Pour éviter que le liquide
ne s’écoule par les ouvertures du panier,
retourner ou retirer les aliments a 'aide
d’ustensiles de cuisine et éviter de ren-
verser le panier.

= Sjvous ne retirez et ne remettez pas le
panier en place, I'afficheur clignote jus-
gu’a la fin de la cuisson et le signal so-
nore retentit environ toutes les 60 se-
condes. Lorsque vous utilisez le pro-
gramme Frites, I'affichage s’éteint au
bout d’env. 5 minutes.

Avant la premiére utilisation

Nettoyer I’appareil avant la premieére
utilisation

1. Retirer les emballages.

2. Retirer les autocollants et les films pré-
sents.

3. Faire chauffer pendant 30 minutes 'ap-
pareil sans aliments, dans une piéce
bien aérée, avec le réglage de tempéra-
ture le plus élevé, puis le laisser refroidir.

4. Avant la premiére utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

Remarque : Il est normal qu'une petite
quantité de fumée ou une odeur se dé-
gagent lors de la premiére utilisation.




Utilisation
Préparer I'appareil

1. Placer I'appareil sur une surface de tra-
vail stable, horizontale, plane et résis-
tante a la chaleur. Toujours garder une
distance de sécurité d’au moins 10 cm
par rapport aux murs et aux autres ob-
jets.

2. Placer la grille tel qu’illustré dans le pa-
nier et appuyer dessus. Pousser le pa-
nier au fond de I'appareil.

—Fig. |
Ne jamais utiliser le panier sans la grille.

3. Brancher la fiche dans la prise de cou-
rant.

— Fig. ]

v Un signal sonore retentit et le bandeau
de commande s’allume complétement
pendant un instant.

v (O Marche/arrét et les symboles de sé-
lection du panier s’allument.

Remarque : Si aucune commande n’est ac-
tionnée pendant 10 minutes, 'appareil
s’éteint, et © Marche/arrét s’allume en
mode tamisé. Pour afficher a nouveau la
sélection de paniers, appuyer sur
(®Marche/arrét.

Lancer une préparation avec un pa-
nier
1. Mettre les aliments dans le panier et in-
sérer complétement le panier dans 'ap-
pareil.
- Fig. B
Ne jamais remplir le panier a ras bord.
2. Pour préparer des aliments sur la grille
ou sur 2 niveaux, procéder comme suit.
» Placer la grille combinée dans le pa-
nier.
» Sivous le souhaitez, disposez I'ali-
ment sur la grille.
» Placer la grille dans le panier.
» Disposer 'aliment sur la grille.
—Fig. @
Si des aliments sont préparés sur les
deux niveaux, ne pas trop remplir le ni-
veau supérieur, car cela entraverait la
circulation de l'air vers le niveau infé-
rieur. Placer les aliments plus fins ou né-
cessitant une température de cuisson
moins élevée sur le niveau inférieur.

Utilisation fr

3. Sélectionner le panier dans le panneau
de commande, p. ex. le panier inférieur
— Fig.

v Le symbole du panier inférieur clignote
et les symboles de programmes s’al-
lument.

4. Pour démarrer la préparation sans pro-
gramme, ignorez la sélection du pro-
gramme et réglez directement les va-
leurs souhaitées.

5. Pour utiliser un programme, appuyer sur
I'icbne souhaitée du panneau de com-
mande, par exemple & Frites.

—Fig. A

v Le symbole du programme sélectionné
clignote et I'afficheur affiche alternative-
ment la température et le temps de pré-
paration préréglés pour le programme.
—Fig. Bl

6. Pour ajuster la température préréglée,
régler la valeur souhaitée avec TEMP —
ou +.

— Fig. 0

7. Pour ajuster le temps de préparation pré-
réglé, régler la valeur souhaitée avec
TIME — ou +.

— Fig. KK

8. Lancer la préparation avec Pll Départ/
Pause.

—Fig. A

v L’afficheur du panier sélectionné affiche
en alternance la température réglée et le
temps de préparation restant.

Lancer une préparation avec le
deuxiéme panier

Vous pouvez démarrer a tout moment une
autre préparation dans le deuxieme panier
indépendante de celle déja en cours.

1. Mettre les aliments dans le deuxieme pa-
nier et pousser le panier au fond de I'ap-
pareil.

—Fig. K}

2. Sélectionnez le deuxiéme panier dans le
panneau de commande, p. ex. le panier
supérieur =,

— Fig. I}

v Le symbole du panier supérieur clignote
et les symboles de programmes s’al-
lument.
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fr Fonction MATCH

3. Sélectionner un programme pour le
deuxiéme panier, p. ex. & Saisir et ajus-
ter les valeurs au besoin.
oA 15 |
Il est possible de sélectionner le méme
programme pour le deuxiéme panier
que pour le premier, p. ex. pour préparer
une autre portion ultérieurement.

4. Commencer la préparation dans le
deuxieme panier avec Pl Départ/Pause.
- Fig. I3

v Les afficheurs affichent en alternance la
température réglée et le temps de prépa-
ration restant pour les deux paniers.

Remuer ou retourner les aliments

1. Lorsque ‘& SHAKE clignote pour le pa-
nier supérieur ou inférieur, sortir le pa-
nier correspondant de 'appareil.

— Fig.

v La préparation est interrompue, et I'affi-
cheur du panier indigue OPEN tant que
le panier est a I'extérieur de 'appareil.

2. Remuer les aliments dans le panier. Re-
tourner les aliments volumineux ou déli-
cats avec des ustensiles de cuisine en
bois ou en plastique résistant a la cha-
leur.

- Fig. I8

3. Remettre complétement le panier dans
I"appareil.
oA 19 |

v La préparation se remet automatique-
ment en route, et l'afficheur affiche en al-
ternance la température réglée et le
temps de préparation restant.

Retirer les aliments préts

1. Lorsque la préparation est terminée
dans le panier supérieur ou inférieur,
I’écran du panier clignote End, et un si-
gnal sonore retentit.

— Fig. E1}

2. Retirer le panier contenant les aliments
préparés.
— Fig. Al

3. Verser les aliments qui n'ont pas rendu
de graisse en excés hors du panier ou
les retirer avec des ustensiles de cuisine,
par exemple les frites.

— Fig. EA3

4. A I'aide d'ustensiles de cuisine, retirer du
panier les aliments qui ont rendu un ex-
cés de graisse ou de liquide, p. ex. la

34

viande persillée ou les légumes a forte
teneur en eau. Pour éviter que le liquide
ne s’écoule par les ouvertures du panier,
éviter d’incliner ce dernier.

— Fig. EX}

Laisser refroidir la graisse ou le liquide
chaud dans le panier avant de le vider
avec précaution.

Fonction MATCH

Utilisez la fonction MATCH pour utiliser les
deux paniers avec les mémes réglages,

p. ex. pour préparer de grandes quantités
d’un méme plat.

Utiliser la fonction MATCH

1. Placer les aliments dans les deux pa-
niers et pousser ces derniers au fond de
’appareil en marche.

2. Activer la fonction MATCH =.

3. Sélectionner un programme, ajuster les
valeurs si nécessaire et démarrer la cuis-
son avec Pl Départ/Pause.

v Les deux afficheurs indiquent en alter-
nance les valeurs identiques pour la tem-
pérature et le temps de préparation res-
tant.

v Une fois la préparation terminée, End cli-
gnote sur les deux afficheurs, et un si-
gnal sonore retentit.

Remarques

= Sila fonction MATCH =& est activée alors
gu’un programme a déja été sélectionné
et réglé pour un panier, les réglages
sont transférés au deuxiéme panier.

= Sj, pendant la cuisson, les valeurs de
température ou de durée de préparation
d’un panier sont modifiées, la fonction
MATCH est interrompue. La suite de la
préparation se fait individuellement pour
chaque panier.

Fonction SYNC

Utilisez la fonction SYNC pour synchroniser
le temps de cuisson des deux paniers. Dif-
férents plats sont préts en méme temps.

Utiliser la fonction SYNC

1. Placer les aliments dans les deux pa-
niers et pousser ces derniers au fond de
’appareil en marche.



2. Sélectionner le premier panier dans le
bandeau de commande, p. ex. le panier
inférieur &.

3. Sélectionner un programme pour le pre-
mier panier et ajuster les valeurs au be-
soin.

4. Sélectionnez le deuxiéme panier dans le
panneau de commande, p. ex. le panier
supérieur =,

5. Sélectionner un programme pour le
deuxiéme panier et ajuster les valeurs au
besoin.

6. Activer la fonction SYNC 3¢ et lancer la
préparation avec DIl Départ/Pause.

v |afficheur du panier avec le temps de
préparation le plus long affiche en alter-
nance la température réglée et le temps
de préparation restant.

v |afficheur du panier avec le temps de
préparation le plus court affiche en alter-
nance la température réglée et Hold. La
préparation est encore en pause.

v Lorsque le temps restant est identique
pour les deux paniers, la cuisson redé-
marre dans le panier en pause.

v Une fois la préparation terminée, End cli-
gnote sur les deux afficheurs, et un si-
gnal sonore retentit.

Remarque : Lorsque la fonctionnalité SYNC
est activée et que le méme temps de pré-
paration restant est affiché pour les deux
paniers, si le temps de préparation d’un pa-
nier est modifié, la fonctionnalité SYNC est
désactivée.

Programme MyFry personnel

Utilisez MyFry pour enregistrer et consulter
VoS parameétres personnels. Vous pouvez

Fonctions supplémentaires

Programme MyFry personnel fr

enregistrer les réglages séparément pour le
panier inférieur &, le panier supérieur B et
pour MATCH &.

Configurer ou modifier MyFry
Remarque : S'il s’agit de la premiére fois
que vous configurez MyFry, aucune valeur
n’est indiquée. Si vous modifiez MyFry, les

derniéres valeurs enregistrées sont affi-
chées.

1. Sélectionner MATCH & ou un panier
dans le bandeau de commande, p. ex. le
panier inférieur =.

v Le symbole du panier inférieur clignote
et les symboles de programmes s’al-
lument.

2. Appuyer sur ¢ MyFry.

3. Régler la température souhaitée avec
TEMP — ou + et le temps de préparation
souhaité avec TIME — ou +.

4. Pour enregistrer la valeur, maintenir
¢ MyFry enfoncé pendant au moins
2 secondes jusgu’a ce qu’un signal so-
nore retentisse.

Utiliser MyFry

1. Sélectionner le panier supérieur ®, le pa-
nier inférieur = ou MATCH &.

v Le symbole sélectionné clignote et les
symboles de programmes s’allument.

2. Appuyer sur v¢ MyFry.

v L’afficheur indigue en alternance les va-
leurs enregistrées pour la température et
le temps de préparation.

3. Lancer la préparation avec Pl Départ/
Pause.

Vous trouverez ici un apercu des fonctions supplémentaires.

Fonction Version

Modifier les valeurs
plus rapidement

Maintenir les touches — ou + enfoncées.

Interrompre la pré-
paration pour tous
les paniers

Appuyer sur © Marche/arrét.

Interrompre la pré-
paration pour un
seul panier

Maintenir ® ou & enfoncé, jusqu’a ce que I’écran correspondant
n’affiche plus aucune valeur.
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fr Exemples d’utilisations

Fonction

Version

Annuler la sélection
du panier

Maintenir enfoncé le symbole clignotant du panier jusqu’a ce que
I’écran correspondant n’affiche plus aucune valeur.

Modifier la tempéra-
ture ou le temps de
préparation pendant
la cuisson

Si un seul panier est actif, les valeurs peuvent étre ajustées directe-
ment a I'aide des touches — ou +.

Si les deux paniers sont actifs, appuyez d’abord sur le symbole du
panier souhaité, puis ajustez les valeurs.

Préparation mise en
pause

Si un seul panier est actif ou pour interrompre la cuisson des deux
paniers, appuyer sur bl Départ/Pause.

Pour mettre en pause la préparation d’un seul panier, appuyez
d’abord sur I'icéne du panier souhaité, puis sur > Départ/Pause.
Pour reprendre une préparation mise en pause, appuyer a nou-
veau sur Pl Départ/Pause.

Désactiver la fonc-
tion SYNC

Appuyer sur i SYNC. La préparation du panier en pause démarre
et se déroule individuellement pour chaque panier.

Exemples d’utilisations
Votre appareil propose 9 différents programmes prédéfinis. Choisissez le programme ap-
proprié en fonction des aliments.

Remarque : Les valeurs indiquées ne sont que des recommandations. Comme les ali-
ments different sur les plans de I'origine, de la taille, de la forme, de la condition et de la
marque, le réglage optimal pour vos aliments peut différer de ces valeurs.

Aliments Préréglage Remarques
Frites congelées, & Frites Remuer ou retourner les aliments dans le
10x10mm, 500g 180°C panier lorsque SHAKE clignote
20 min
Cuisses de poulet, £ Volaille Remuer ou retourner les aliments dans le
6 morceaux, 125g 200 °C panier lorsque SHAKE clignote
23 min
Steaks de beeuf, Saisir Remuer ou retourner les aliments dans le
2 morceaux, env. 230 °C panier lorsque SHAKE clignote
3 cm d’épaisseur 16 min
Filet de saumon, % Poisson
2 morceaux, 150g 160°C
11 min
Légumes grillés, ¥6 Légumes Découper les légumes en gros morceaux et
500¢g 180 °C les mélanger avec max. 1 ¢. a s. d’huile
16 min Remuer ou retourner les aliments dans le

panier lorsque SHAKE clignote

Petits gateaux ou

1w Petites patisseries

muffins, 9 morceaux 140 °C
15 min
Décongeler les ali- % Décongélation
ments surgelés 40 °C
40 min
Réchauffer les ali- 2 Réchauffer Pour obtenir un résultat croustillant, régler la
ments préts 150 °C température a plus de 150 °C.
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Guide de nettoyage fr

Aliments Préréglage Remarques
5min

Maintenir des mets % Maintien au chaud

déja cuits au chaud 80 °C
30 min

Conseils

Si la taille des aliments differe de celle in-
diguée dans le tableau, réduire ou pro-
longer le temps de préparation.

Si les aliments ne sont pas préts apres le
temps de préparation sélectionné, pro-
longer le temps de préparation ou aug-
menter la température.

Pour obtenir un résultat de cuisson uni-
forme, remuer ou retourner les aliments
dans le panier lorsque SHAKE clignote.
Si les aliments n’obtiennent pas le crous-
tillant souhaité, ajouter un peu d’huile
aux aliments avant de les préparer, par
exemple a l'aide d’un pinceau ou d’un
vaporisateur d’huile. Egoutter ou essuyer
I’'excédent d’huile.

Guide de nettoyage

Aprés utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne sechent.

>

Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de 'alcool ou de I'alcool a
briler.

Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

» Nettoyer le panneau de commande et

I’écran uniqguement avec un chiffon en
microfibres humide.

Nettoyer les différents composants comme
indigué dans le tableau.

—Fig. 4

Nettoyer I‘appareil et ses compo-
sants

1. Nettoyer et sécher 'appareil de base

avec un chiffon doux humide.
Pour I'afficheur, utiliser un chiffon hu-
mide en microfibres.

. Si nécessaire, nettoyer le compartiment

de cuisson avec de 'eau chaude et un
chiffon doux ou une éponge.

. Enlever les restes d’aliments sur le cou-

vercle de la résistance avec une brosse
douce.

. Retirer 'excédent de graisse et d’huile

du panier.

. Si des résidus de graisse tenaces se

trouvent dans le panier, le prénettoyer
avec un peu d’eau chaude et de
quelques gouttes de liquide vaisselle,
puis laisser agir.

6. Nettoyer les paniers et les grilles avec un

produit de nettoyage et un chiffon doux
ou une éponge ou les laver au lave-vais-
selle.

Dépannage

Défaut Cause et dépannage

L'appareil ne fonctionne L’appareil n’est pas sous tension.

pas. » Vérifiez si 'appareil est bel et bien branché.

La préparation ne dé-
marre pas ou ne se pour-
suit pas et bl Départ/

Pause ne s’affiche pas
dans le panneau de com-
mande.

Le panier n’est pas correctement inséré dans 'appareil.
» Réinsérez complétement le panier dans I'appareil. Le pa-
nier ne doit pas dépasser du boitier.
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fr Mettre au rebut un appareil usagé

Défaut

Cause et dépannage

Le panier ne s’insére pas
complétement dans 'ap-
pareil.

Des aliments ou objets se trouvent dans le compartiment de

cuisson.

» Retirez les aliments ou les objets du compartiment de cuis-
son. Les aliments ou objets dans le compartiment de cuis-
son deviennent br(lants lors de la préparation. Utilisez des
ustensiles de cuisine résistants a la chaleur et procédez
avec précaution.

Un code d’erreur appa-
rait sur I’écran, p. ex. Ex.

L’électronique a détecté un défaut.

1. Débranchez la fiche secteur.

2. Rebranchez la fiche secteur.

3. Si le dysfonctionnement persiste, appelez le Service aprés-
vente.

— "Service apres-vente", Page 38

Une fumée blanche

La graisse qui s’égoutte et les résidus de graisse dans le pa-

s’échappe de I'appareil.

nier ou le compartiment de cuisson produisent une fumée

blanche lorsqu’ils sont chauffés.

» Nettoyez soigneusement le panier, la grille combinée et le
compartiment de cuisson aprés chaque utilisation afin d’éli-
miner tous les résidus de graisse.

Remarque : La fumée blanche produite par les résidus de
graisse n’affecte aucunement le résultat de cuisson ou 'appa-

reil.

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

B

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
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du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apres-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.


https://www.bosch-home.com

Sicurezza it

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare 'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

® per riscaldare, cuocere, cuocere al forno e arrostire con l'aria
calda.

® sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o

superiore a 8 anni e da persone con ridotte facolta fisiche, senso-

riali o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o conoscenza se
sorvegliati o gia istruiti in merito all'utilizzo sicuro dell'apparecchio

e se hanno compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione di competenza dell’utente non devo-

no essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano un’eta di

8 anni o superiore e non siano sorvegliati.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bam-

bini di eta inferiore agli 8 anni.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Collegare l'apparecchio a una rete a corrente alternata soltanto
Ccon una presa con messa a terra installata a norma.
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Sicurezza

Il sistema del conduttore di protezione dell’impianto elettrico do-
mestico deve essere installato a norma.

Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Mai posizionare 'apparecchio sopra o nelle vicinanze di materiali
inflammabili, ad es. tende o tovaglie.

Mantenere sempre una distanza di sicurezza di almeno 10 cm
dalle pareti e da altri oggetti per evitare un accumulo di calore.

» Mai coprire l'apparecchio o porvi sopra altri oggetti.
» Non conservare o riporre nessun oggetto nel cestello o nel vano

cottura.

» Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento.
» Mai versare olio o grasso nel cestello.
» Mai scaldare nell'apparecchio alimenti che contengono alcol in
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percentuale elevata o altre sostanze facilmente infiammabili.
Rispettare la capacita massima ammessa. Mai riempire il cestel-
lo fino al bordo superiore.



Prevenzione di danni materiali it

» Non usare carta da forno libera e ingredienti leggeri che posso-
no essere aspirati dalla ventola, ad es. erbe aromatiche essicca-
te.

» Se fuoriesce fumo scuro dall'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina di alimentazione. Estrarre il cestello solo quando
non si forma piu fumo.

b Durante 'uso l'apparecchio diventa caldo. Mai toccare le
superflol calde.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia o al traspor-
to.

» Mai mettere le mani nel vano cottura caldo.

» Non toccare mai la griglia calda a mani nude. Utilizzare strumenti
idonei, ad es. presine o posate.

» Durante l'estrazione del cestello prestare attenzione, possono
fuoriuscire aria e vapore bollenti.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

Tenere sempre le mani e il viso lontani dagli sfiati dell'aria.

» Per evitare lesioni, utilizzare l'apparecchio soltanto conforme-
mente all'uso previsto.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima
di ogni utilizzo.

» Per evitare che si sviluppi acrilamide, non cuocere eccessiva-
mente gli alimenti e asportare le parti bruciate.

» Mai scaldare le patate fresche oltre 180 °C.

Prevenzione di danni materiali tamente il cestello e spingerlo di nuovo
completamente nell'apparecchio.

» Non usare utensili da cucina affilati, ap- » Mai versare acqua o altri liquidi nel ce-

v

puntiti o metallici. Utilizzare esclusiva- stello.
mente utensili da cucina in legno o in » Non utilizzare mai la griglia nel forno a
plastica resistente al calore. microonde.

» Non lasciare la pinza da cucina nel ce- ' .
stello caldo dopo aver tolto gli alimenti Conoscere | apparecchlo
né posarla su altre superfici calde. Panoramica

> Mai posare il cestello caldo su superfici 4 j| gisimballaggio controllare che tutti i

anst'b”'lal (lzalore.dUsare unaﬂbase 1[’6|SI- componenti siano presenti e che non pre-
stenie al calore, ad es. un sotiopentola. sentino danni dovuti al trasporto.

» Non lasciare mai il cestello parzialmente —Fig. i
aperto nell’apparecchio, per evitare dan-
ni causati da calore intenso o dalla cadu- Apparecchio base
ta del cestello. Estrarre sempre comple- =1 Cestello, 2 pezzi
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it Conoscere l'apparecchio

Vano cottura inferiore

Vano cottura superiore

Pannello di comando

Sfiato dell'aria

Apertura di aerazione

I Cavo direte

Coperchio dell'elemento riscaldante
El Ventola

El Manico

Griglia

Accessori in base al modello

A seconda del modello, la fornitura com-
prende ulteriori accessori.

—Fig. A

Griglia, 2 pezzi

Campi di regolazione (a secon-
da del programma):

» 205-230 °C per 1-30 minuti
= 85-200 °C per 1-60 minuti

= 40-80 °C per 1 minuto- 8 ore

Impostazione tempo
Aumentare il tempo di prepara-
zione con + o ridurlo con —.
Campi di regolazione (a secon-
da del programma):

= 1-30 minuti a 205-230 °C

= 1-60 minuti a 85-200 °C

= 1 minuto-8orea40-80°C

TIME

Display
L'apparecchio ha due display separati per il
cestello superiore e inferiore.

Indicato- Descrizione

Pinza da cucina

Pannello di comando

Qui si trova la panoramica del pannello di
comando.

Nota: Azionare i tasti con le dita e senza
guanti da cucina. Non azionare i tasti con
oggetti, ad es. mestoli.

Elementi di visualizzazione e tasti funzio-
ne

On/Off
Accensione e spegnimento
dell'apparecchio

|>| | Awvio/pausa
Avviare o interrompere la prepa-
razione

Selezione cestello superiore

— "Funzione MATCH",

[ |

[

g Selezione cestello inferiore
[ ]

- Pagina 45

"~ Se h:min & acceso, il display
' mostra l'ora in ore e minuti.

| due punti lampeggiano finché
€ in corso la preparazione.

"~ Quando °C ¢ acceso, il display
' indica la temperatura.

La preparazione € terminata.

Il cestello & estratto.

Solo con la modalita SYNC atti-
vata.

Il cestello con il tempo di prepa-
razione piu breve attende I'avvio
automatico della preparazione.

Tasti dei programmi

Simbolo Programma

SYNC — "Modalita SYNC", Pagina 45
TIME
STARE — "Indicatore SHAKE",
= Pagina 43

Regolazione temperatura
TEMP o9 P

Aumentare la temperatura con
+ o ridurla con —.
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@ Patatine fritte

p Pollame

Arrostire

% Pesce

gé Verdura

@ Dolcetti

_)j%;(_ Scongelare
34 Riscaldare
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Simbolo Programma

08§ Tenere al caldo

i} — "Programma personale My-
Fry", Pagina 45

Indicatore SHAKE

& SHAKE lampeggia in determinati pro-
grammi dopo un periodo di tempo prestabi-
lito e viene emesso un segnale acustico.

Se l'indicatore SHAKE del cestello superio-
re o inferiore lampeggia, scuotere o girare
gli alimenti nel relativo cestello. Cosi si assi-
cura che tutti gli alimenti nel cestello cuo-
ciano uniformemente.

— "Scuotere o girare gli alimenti”,

Pagina 44

Note

= Se gli alimenti hanno un elevato contenu-
to di umidita o di grasso, il liquido fuorie-
sce dal fondo del cestello. Per impedire
che il liquido fuoriesca dalle aperture nel
cestello, girare o prelevare gli alimenti
con un utensile da cucina e non inclinare
il cestello.

= Se non si estrae e reinserisce il cestello,
l'indicatore lampeggia fino alla fine del
processo di cottura e viene emesso un
segnale acustico ogni 60 secondi circa.
Se si utilizza il programma Patatine fritte
dopo ca. 5 minuti l'indicazione si spe-
gne.

Prima del primo utilizzo

Pulizia dell’apparecchio prima del pri-
mo utilizzo

1. Rimuovere il materiale d'imballaggio

2. Togliereleetichetteelepellicoleche rico-
pronol‘apparecchio.

3. Riscaldare I'apparecchio senza alimenti
in uno spazio ben ventilato con I'impo-
stazione di temperatura massima per
30 minuti, quindi lasciarlo raffreddare.

4. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

Nota: Una formazione minima di fumo o di
odore durante il primo uso € normale.
Utilizzo

Preparazione dell'apparecchio

1. Collocare l'apparecchio su un piano di
lavoro stabile, orizzontale, piano e resi-

Prima del primo utilizzo it

stente al calore. Mantenere sempre una
distanza di sicurezza di almeno 10 cm
dalle pareti e da altri oggetti.

2. Inserire le griglie nel cestello come raffi-
gurato e premerle verso il basso. Spin-
gere completamente i cestelli nell'appa-
recchio.

— Fig.
Mai usare un cestello senza la griglia in-
serita.

3. Inserire la spina di alimentazione.

—Fig. 1

v Viene emesso un segnale acustico e il
pannello di comando si illumina comple-
tamente per un breve periodo.

v O On/Off e i simboli di selezione del ce-
stello si accendono.

Nota: Se entro ca. 10 minuti non viene effet-
tuato nessun inserimento, I'apparecchio si
spegne e ©® On/Off si accende attenuato.
Per visualizzare nuovamente la selezione
cestello, premere © On/Off.

Avvio della preparazione con un ce-
stello

1. Inserire gli alimenti nel cestello e spinge-
re completamente il cestello nell'appa-
recchio.

—Fig. B
Mai riempire il cestello fino al bordo su-
periore.

2. Procedere come indicato di seguito per
preparare gli alimenti sulla griglia o su 2
livelli.

» Inserire la griglia nel cestello.

» Disporre eventualmente gli alimenti
sulla griglia.

» Inserire la griglia nel cestello.

» Disporre gli alimenti sulla griglia.

—Fig. 3@

Se gli alimenti vengono preparati su en-

trambi i livelli, non riempire troppo il livel-

lo superiore, poiché cid ostacola il flusso

d’aria verso il livello inferiore. “Gli alimen-

ti piu sottili o che richiedono una tempe-

ratura di cottura pit bassa devono esse-

re collocati sul livello inferiore.

3. Selezionare il cestello nel pannello di co-
mando, ad es. il cestello inferiore &.

— Fig.

v |l simbolo del cestello inferiore lampeg-
gia e i simboli di programma si accendo-
no.
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Utilizzo

. Per avviare la preparazione senza pro-

gramma, saltare la selezione del pro-
gramma e impostare direttamente i valo-
ri desiderati.

. Per usare un programma premere il sim-

bolo desiderato nel pannello di coman-
do, ad es. @ Patatine fritte.

—Fig. B

Il simbolo di programma selezionato
lampeggia ¢ il display indica alternata-
mente la temperatura preimpostata e il
tempo di preparazione del programma.

—Fig.El

. Per modificare la temperatura preimpo-

stata, regolare il valore desiderato con
TEMP — o +.

- Fig. i

. Per modificare il tempo di preparazione

preimpostato, regolare il valore deside-
rato con TIME — o +.

—Fig. K

. Avviare la preparazione con Pl Avvio/

pausa.
—Fig. | [A

Il display del cestello selezionato indica
alternatamente la temperatura impostata
e il tempo di preparazione restante.

Avvio della preparazione con il se-
condo cestello

Anche se € in corso una preparazione &
possibile avviare una seconda preparazio-
ne nel secondo cestello in qualsiasi mo-
mento.

1.

44

Inserire gli alimenti nel secondo cestello
e spingere completamente il cestello
nell'apparecchio.

- Fig. iF

. Selezionare il secondo cestello nel pan-

nello di comando, ad es. il cestello
superiore ™.

— Fig. I}

Il simbolo del cestello superiore lampeg-
gia e i simboli di programma si accendo-
no.

. Selezionare un programma per il secon-

do cestello, ad es. & Arrostire e, se si
desidera, cambiare i valori.

- Fig. IH

Per il secondo cestello & possibile sele-
zionare lo stesso programma del primo
cestello, ad es. per preparare una secon-
da porzione in un secondo momento.

4. Avviare la preparazione nel secondo ce-
stello con Pll Avvio/pausa.
- Fig. I3

v | display mostrano alternatamente la
temperatura impostata e il tempo di pre-
parazione restante per i due cestelli.

Scuotere o girare gli alimenti

1. Se & SHAKE per il cestello superiore o
inferiore lampeggia, togliere il relativo
cestello dall'apparecchio.

—Fig.

v La preparazione viene messa in pausa e
sul display del cestello appare OPEN fin-
ché il cestello non € estratto.

2. Scuotere gli alimenti nel cestello. Girare
gli alimenti di grandi dimensioni o sensi-
bili con un utensile da cucina di legno o
di plastica resistente al calore.

—Fig. IH}

3. Spingere completamente il cestello
nell'apparecchio.
- Fig. EE]

v La preparazione continua automatica-
mente e il display indica alternatamente
la temperatura impostata e il tempo di
preparazione restante.

Estrarre gli alimenti pronti

1. Una volta terminata la preparazione nel
cestello superiore o inferiore, sul display
del cestello lampeggia End e viene
emesso un segnale acustico.

- Fig.

2. Estrarre il cestello con gli alimenti pronti.
— Fig.

3. Versare dal cestello gli alimenti che non
hanno rilasciato grasso in eccesso op-
pure estrarli con un utensile da cucina
(ad es. patatine fritte).

—Fig. P4}

4. Estrarre dal cestello gli alimenti che han-
no rilasciato grasso o liquido in eccesso
con un utensile da cucina, ad es. carne
marmorizzata o verdura con un elevato
contenuto di umidita. Per impedire che il
liguido fuoriesca dalle aperture nel ce-
stello, non inclinare il cestello.

— Fig. EX}

Lasciare raffreddare il grasso o il liquido
bollente nel cestello, quindi scuotere con
cautela.



Funzione MATCH

Utilizzare la funzione MATCH per usare i
due cestelli con le stesse impostazioni,

ad es. per preparare maggiori quantita del-
lo stesso piatto.

Utilizzo della funzione MATCH

1. Versare gli alimenti nei due cestelli e
spingere i cestelli completamente
nell'apparecchio acceso.

2. Attivare la funzione MATCH &.

3. Selezionare un programma, se si deside-
ra cambiare i valori e avviare la prepara-
zione con Pl Avvio/pausa.

v | due display mostrano alternatamente i
valori identici per la temperatura e il tem-
po di preparazione restante.

v Al termine della preparazione, sui due di-
splay lampeggia End e viene emesso un
segnale acustico.

Note

® Se la funzione MATCH & viene attivata
dopo che per un cestello € gia stato se-
lezionato e impostato un programma,
vengono acquisite le impostazioni per il
secondo cestello.

= Se durante la preparazione vengono mo-
dificati i valori della temperatura o del
tempo di preparazione per un solo ce-
stello, la funzione MATCH viene termina-
ta. La preparazione continua individual-
mente per ciascun cestello.

Modalita SYNC

Usare la modalita SYNC per sincronizzare il
tempo di preparazione dei due cestelli. Piat-
ti diversi sono pronti contemporaneamente.

Utilizzo della modalita SYNC

1. Versare gli alimenti nei due cestelli e
spingere i cestelli completamente
nell'apparecchio acceso.

2. Selezionare il primo cestello nel pannello
di comando, ad es. il cestello inferiore =.

3. Selezionare un programma per il primo
cestello e, se si desidera, cambiare i va-
lori.

4. Selezionare il secondo cestello nel pan-
nello di comando, ad es. il cestello
superiore =.

Funzione MATCH it

5. Selezionare un programma per il secon-
do cestello, e, se si desidera, cambiare i
valori.

6. Attivare la modalita SYNC % e avviare la
preparazione con Pl Avvio/pausa.

v |l display del cestello con il tempo di pre-
parazione piu lungo indica alternatamen-
te la temperatura e il tempo di prepara-
zione restante.

v |l display del cestello con il tempo di pre-
parazione piu breve indica alternatamen-
te la temperatura e Hold. La preparazio-
ne € in pausa.

v Quando viene raggiunto lo stesso tempo
residuo per i due cestelli, inizia la prepa-
razione nel cestello in pausa.

v Al termine della preparazione, sui due di-
splay lampeggia End € viene emesso un
segnale acustico.

Nota: Se con la funzione SYNC attivata per
entrambi i cestelli viene visualizzato lo stes-
so tempo di preparazione residuo e suc-
cessivamente il tempo di preparazione di
un cestello viene modificato, la funzione
SYNC viene interrotta.

Programma personale MyFry

Utilizzare MyFry per salvare e richiamare le
impostazioni personali. Le impostazioni
pOSSONO essere salvate separatamente per
il cestello inferiore =, il cestello superiore ™
e per MATCH &

Configurazione o modifica di MyFry

Nota: Alla prima configurazione di MyFry
non sono specificati valori. Modificando
MyFry vengono visualizzati gli ultimi valori
salvati.

1. Selezionare MATCH & o un cestello nel
pannello di comando, ad es. il cestello
inferiore .

v |l simbolo del cestello inferiore lampeg-
gia e i simboli di programma si accendo-
no.

2. Premere v¢ MyFry.

3. Con TEMP — o + impostare la tempera-
tura desiderata e con TIME — o + impo-
stare il tempo di preparazione desidera-
to.

4. Per salvare i valori, tenere premuto
v MyFry per almeno 2 secondi fino a
guando viene emesso un segnale acusti-
co.
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it Funzioni supplementari

Utilizzo di MyFry

1. Selezionare il cestello superiore ®, il ce-
stello inferiore m 0 MATCH &.

v |l simbolo selezionato lampeggia e i sim-
boli di programma si accendono.

2. Premere v¢ MyFry.
Il display indica alternatamente i valori
salvati della temperatura e del tempo di
preparazione.

3. Awviare la preparazione con Pl Avvio/
pausa.

Funzioni supplementari
Qui é riportata una panoramica delle funzioni supplementari.

Funzione

Versione

Modifica rapida dei
valori

Mantenere premuto — o +.

Interrompere la pre-
parazione per tutti i
cestelli

Premere © On/Off.

Interrompere la pre-
parazione per un ce-
stello

Tenere premuto ™ o = finché il relativo display non mostra piu valo-
ri.

Annullare la selezio-
ne del cestello

Tenere premuto il simbolo del cestello finché il relativo display non
mostra piu valori.

Modificare la tempe-
ratura o il tempo di
preparazione duran-
te la preparazione

Se & attivo un solo cestello, € possibile modificare direttamente i
valori con — oppure +.

Se entrambi i valori sono attivi, prima premere il simbolo del cestel-
lo desiderato, poi modificare i valori.

Mettere in pausa la
preparazione

Quando ¢ attivo un solo cestello o per mettere in pausa la prepara-
zione di entrambi i cestelli, premere DIl Avvio/pausa.

Per mettere in pausa la preparazione di un solo cestello, prima
premere il simbolo del cestello desiderato, quindi premere

> Avvio/pausa.

Per riprendere una preparazione messa in pausa, premere nuova-
mente DIl Avvio/pausa.

Disattivazione della
modalita SYNC

Premere 3 SYNC. Si avvia la preparazione del cestello in pausa e
viene eseguita la preparazione individualmente per ciascun cestel-
lo.

Esempi d’impiego
L'apparecchio offre 9 diversi programmi preimpostati. Scegliere il programma idoneo in

base agli alimenti.

Nota: | valori indicati sono da intendersi come suggerimenti. Siccome gli alimenti posso-
no variare per origine, dimensioni, forma, condizioni e marca, l'impostazione ottimale per i
propri alimenti pud differire dai valori indicati.

Alimento Preimpostazione Note

Patatine fritte surge- ® Patatine fritte Quando SHAKE lampeggia, scuotere o gira-
late, 10 x 10 mm, 180 °C re gli alimenti

500¢g 20 min.

Cosce di pollo, £ Pollame Quando SHAKE lampeggia, scuotere o gira-
6pezzidal25g 200 °C re gli alimenti
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Panoramica per la pulizia it

Alimento Preimpostazione Note
23 min.
Bistecca di manzo, & Arrostire Quando SHAKE lampeggia, scuotere o gira-
2 pezzi, spessore ca. 230 °C re gli alimenti
3cm 16 min.
Filetto di salmone,  ® Pesce
2pezzida150g 160 °C
11 min.
Verdure grigliate, ¥8 Verdura Tagliare grossolanamente la verdura e me-
5009 180 °C scolarla con max. 1 cucchiaio di olio
16 min. Quando SHAKE lampeggia, scuotere o gira-
re gli alimenti
Tortine o muffin, @ Dolcetti
9 pezzi 140 °C
15 min.
Scongelare alimenti % Scongelare
surgelati 40 °C
40 min.
Riscaldare alimenti £ Riscaldare Per risultati croccanti impostare una tempe-
pronti 150°C ratura superiore a 150 °C.
5 min.
Tenere in caldo pie- # Tenere al caldo
tanze gia cotte 80 °C
30 min.

Consigli

= Se gli alimenti hanno dimensioni diverse
da quelle indicate nella tabella, ridurre o
prolungare il tempo di preparazione.

= Se al termine del tempo di preparazione
gli alimenti non sono ancora pronti, pro-
lungare il tempo di preparazione o au-
mentare la temperatura.

= Per ottenere un risultato di cottura unifor-
me, scuotere o girare gli alimenti nel ce-
stello guando SHAKE lampeggia.

® Se gli alimenti non assumono la croc-
cantezza desiderata, prima della prepa-
razione bagnarli con un po' di olio, ad es.
con un pennello o un nebulizzatore di
olio. Lasciar sgocciolare I'olio in eccesso
o asciugarlo.

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo l'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

» Pulire il pannello dei comandi e il display
solo con un panno in microfibra umido.

Pulire i singoli componenti come indicato

nella tabella.

—Fig. B4
Pulizia dell'apparecchio e dei compo-
nenti

1. Pulire I'apparecchio base con un panno
umido e asciugarlo.

Per il display usare un panno in microfi-
bra umido.

2. All'occorrenza pulire il vano cottura con
acqua calda e un panno morbido o una
spugna.

3. Rimuovere i residui di alimenti dal coper-
chio dell'elemento riscaldante con una
spazzola morbida.

4. Rimuovere il grasso e l'olio in eccesso
dal cestello.

5. Se nel cestello vi sono residui di grasso
ostinati, per una pulizia preliminare ver-
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it Sistemazione guasti

sare nel cestello acqua calda e qualche 6. Pulire i cestelli e le griglie con soluzione
goccia di detersivo e lasciare agire. di lavaggio e un panno morbido o una

spugna o metterli in lavastoviglie.

Sistemazione guasti

Guasto

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non fun-
ziona.

All'apparecchio non arriva elettricita.
» Controllare che l'apparecchio riceva corrente elettrica.

La preparazione non vie-
ne avviata o0 non prose-
gue e sul pannello di co-
mando non compare

>l Avvio/pausa.

Il cestello non € inserito correttamente nell'apparecchio.
» Spingere il cestello completamente nell'apparecchio. Il ce-
stello non deve fuoriuscire dal corpo dell'apparecchio.

Non si riesce a spingere
il cestello completamen-
te nell'apparecchio.

Alimenti o oggetti nel vano cottura.

» Rimuovere gli alimenti o gli oggetti dal vano cottura. Duran-
te la preparazione, gli alimenti o gli oggetti nel vano cottura
diventano molto caldi. Usare utensili da cucina resistenti al
calore e procedere con cautela.

Appare un codice di erro-
re sul display, ad®es. Ex.

|l sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Staccare la spina di alimentazione.

2. Reinserire la spina di alimentazione.

3. Se l'anomalia continua a manifestarsi, contattare il servizio
di assistenza clienti.

— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 48

Esce fumo bianco
dall'apparecchio.

Riscaldandosi, il grasso sgocciolato e i residui di grasso nel

cestello o nel vano cottura generano fumo bianco.

» Dopo ogni utilizzo pulire a fondo il cestello, la griglia e il va-
no cottura per rimuovere tutti i residui di grasso.

Nota: Il fumo bianco provocato dai residui di grasso non inci-
de sul risultato di cottura o sull'apparecchio.

Rottamazione di un apparec- smessi valide su tutto il territo-

chio dismesso

rio dell’Unione Europea.

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto Servizio di assistenza clienti

dell'ambiente.

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle

Per informazioni sulle attuali procedure  condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
di smaltimento rivolgersi al rivenditore g reperibili tramite il codice QR sul docu-
specializzato o al comune di competen-  mento allegato relativo ai contatti di assi-

za.

stenza e alle condizioni di garanzia, presso

di contrassegno ai sensi della stro rivenditore o sul nostro sito web.
direttiva europea 2012/19/UE  Le informazioni conformi alla normativa
in materia di apparecchi elet-  (EU) 2023/826 sono disponibili online alla

ﬁ Questo apparecchio dispone il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
I

trici ed elettronici (waste elec-  Voce www.bosch-home.com nella pagina
trical and electronic equip- del prodotto e nella pagina di assistenza
ment - WEEE). dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
Questa direttiva definisce le el documenti aggiuntivi.

norme per la raccolta e il rici-

claggio degli apparecchi di-
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het verwarmen, garen, bakken en braden met hete lucht.

® onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voorafgaand aan reiniging en bij storingen altijd worden losge-
haald van het stroomnet.

Dit apparaat kan worden bediend door kinderen vanaf 8 jaar en

door personen met fysieke, sensorische of geestelijke beperkingen

of met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien zij onder toezicht
staan of zijn geinstrueerd in het veilige gebruik van het apparaat en
de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd

door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar niet bij het ap-

paraat of de aansluitkabel kunnen komen.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. Altijd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.
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Veiligheid

Het apparaat uitsluitend via een volgens de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wis-
selstroom aansluiten.

Het randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie moet
conform de elektrotechnische voorschriften zijn geinstalleerd.
Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-

raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

Het apparaat nooit op of in de buurt van brandbare materialen
zoals gordijnen of tafelkleden plaatsen.

Altijd een veiligheidsafstand van ten minste 10 cm tot wanden en
andere voorwerpen aanhouden om warmteophoping te voorko-
men.

Het apparaat nooit afdekken en er nooit andere voorwerpen op
plaatsen.

Geen voorwerpen in de korf of in het kookcompartiment leggen
of opbergen.

» TijJdens het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat.
» Nooit olie of vet in de mand vullen.
» Nooit levensmiddelen in het apparaat verhitten die veel alcohol
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Materiéle schade voorkomen nl

De maximaal toegestane inhoud aanhouden. De levensmiddelen
tot aan de bovenkant van de mand vullen.

Geen los bakpapier en geen lichte ingrediénten gebruiken die
door de ventilator kunnen worden aangezogen, bijv. droge krui-

den.

Als er donkere rook uit het apparaat naar buiten komt, onmiddel-
lijk de stekker uit het stopcontact trekken. De mand pas verwij-
deren als de rookontwikkeling is verminderd.

y/

perviakken nooit aanraken.

&==2 Het apparaat wordt heet tijdens het gebruik. De hete op-

» Laat voor reiniging of transport het apparaat afkoelen.

» Nooit in de hete binnenruimte grijpen.

» Het hete grillrooster nooit met blote handen aanraken. Geschikte
hulpmiddelen zoals pannenlappen of kookbestek gebruiken.

Bij het verwijderen van de mand voorzichtig zijn, omdat hete
lucht en hete stoom kunnen ontsnappen.

» Niet over het apparaat heen buigen.

» Handen en gezicht altijd uit de buurt van luchtuitlaten houden.
Het apparaat uitsluitend conform de bestemming gebruiken om

letsel te voorkomen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

4

elk gebruik reinigen.

De levensmiddelen niet te donker bereiden en verbrande resten
verwijderen om de ontwikkeling van acrylamide te voorkomen.
Nooit verse aardappelen boven 180 °C verhitten.

Materiéle schade voorkomen

»

Geen scherp, puntig of metalen kookbe-
stek gebruiken. Alleen kookbestek van
hout of hittebestendig kunststof gebrui-
ken.

De keukentang na het uithnemen van de
levensmiddelen niet in de hete mand la-
ten liggen of op andere hete opperviak-
ken neerleggen.

De hete mand nooit op voor hitte gevoe-
lige oppervlakken plaatsen. Een voor hit-
te ongevoelig oppervlak gebruiken, bijv.
een onderzetter.

» Laat de mand nooit half geopend in het

apparaat zitten om schade door sterke
hitte of eruit vallen van de mand te voor-
komen. Haal de mand er altijd volledig
uit en schuif hem weer volledig in het ap-
paraat.

Nooit water of andere vloeistoffen in de
mand doen.

Gebruik het grillrooster nooit in de mag-
netron.
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nl  Uw apparaat leren kennen

Uw apparaat leren kennen SYn — 'SYNC functie’, Pagina 55
Overzicht o — "Indicatie SHAKE"
Controleer na het uitpakken alle onderde- =~ Pagina 53
len op transportschade en de volledigheid TEMP Temperatuurinstelling
van de levering. Temperatuur met + verhogen of
—Fig.H met — verlagen.
Basisapparaat Instelbereiken (afhankelijk van
het programma):
B Mand, 2 stuks = 205-230 °C gedurende
Onderste binnenruimte 1-30 minuten
Bovenste binnenruimte = 85-200 °C gedurende
Bedion I 1-60 minuten
edieningspanee = 40-80 °C gedurende 1 mi-
Luchtuitlaat nuut- 8 uur
Luchtinlaat TIME  Tidinstelling
A Netsnoer Bereidingstijd met + verhogen
- - of met — verlagen.
Afdekking voor verwarmingselement Instelbereiken (afhankelijk van
R Ventilator het programma):
= 1-30 minuten bij 205-230 °C
El Handgreep = 1-60 minuten bij 85-200 °C
Rooster = 1 minuut- 8 uur bij 40-80 °C
Accessoires afhankelijk van het mo-  Display

del

Afhankelijk van het model worden nog
meer accessoires meegeleverd.
—Fig. A

Grillrooster, 2 stuks

Keukentang

Bedieningspaneel

Hier vindt u een overzicht van het bedie-
ningspaneel.

Opmerking: De toetsen met de vingers en
zonder keukenhandschoenen bedienen. U
kunt de toetsen niet bedienen met voorwer-
pen zoals pollepels.

Indicatie-elementen en functietoetsen

@ Aan/Uit
Apparaat in- en uitschakelen
[>| | Start/pauze
Bereiding starten of onderbre-
ken

Het apparaat heeft twee aparte displays
voor de bovenste en de onderste mand.

Indicatie Beschrijving

oL Wanneer h:min brandt, wordt

op het display de tijd in uren en
minuten weergegeven.

De dubbele punt knippert zo-
lang de bereiding bezig is.

Als °C brandt, geeft het display
de temperatuur weer.

De bereiding is voltooid.

De mand is verwijderd.

Alleen bij geactiveerde SYNC
functie.

De mand met de kortere berei-
dingstijd wacht op de automati-
sche start van de bereiding.

Programmaknoppen

Keuze bovenste mand

Symbool Programma

Keuze onderste mand

LU

— "MATCH functie", Pagina 55
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Symbool Programma

Q Vis
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ﬁ — "Persoonlijk programma My-
Fry', Pagina 55

Indicatie SHAKE

&- SHAKE knippert bij bepaalde program-
ma's na een vastgelegde tijd en er is een
geluidssignaal te horen.
Wanneer de indicatie SHAKE voor de bo-
venste of de onderste mand knippert,
schud of keer de levensmiddelen in de des-
betreffende mand dan om. Zo wordt ervoor
gezorgd dat alle levensmiddelen in de
mand dezelfde bereidingsgraad krijgen.
— "l evensmiddelen schudden of keren”,
Pagina 54
Opmerkingen
= Wanneer levensmiddelen een hoog
vocht- of vetgehalte hebben, druppelt de
vloeistof op de bodem van de mand. Om
te voorkomen dat de vloeistof uit de ope-
ningen in de mand loopt moet u de le-
vensmiddelen met kookbestek keren of
eruit halen en de mand niet kantelen.
= Als u de mand niet uitneemt en weer te-
rugplaatst, knippert de indicatie tot aan
het einde van het bereidingsproces en is
het geluidssignaal om de ca. 60 secon-
den te horen. Bij gebruik van het pro-
gramma Frites verdwijnt de indicatie na
ca. 5 minuten.

Voor het eerste gebruik

Apparaat reinigen voordat u het voor
de eerste keer gebruikt

1. Verwijder het aanwezige verpakkingsma-
teriaal.

2. Verwijder alle stickers en folie.

3. Het apparaat zonder levensmiddelen in
een goed geventileerde ruimte met de
hoogste temperatuurinstelling geduren-

Voor het eerste gebruik nl

de 30 minuten opwarmen en daarna la-
ten afkoelen.

4. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

Opmerking: Een geringe rookontwikkeling
of geur tijdens het eerste gebruik is nor-
maal.

Bediening
Toestel voorbereiden

1. Het apparaat op een stabiel, horizontaal,
effen en hittebestendig werkvlak neerzet-
ten. Altijd een veiligheidsafstand van
minstens 10 cm tot muren en andere
voorwerpen in acht nemen.

2. De roosters zoals afgebeeld in de man-
den plaatsen en omlaag drukken. De
manden volledig in het apparaat schui-
ven.

- Fig. |
Nooit een mand zonder erin geplaatst
rooster gebruiken.

3. De stekker in het stopcontact steken.
—Fig. &1

v Er klinkt een geluidssignaal en het bedie-
ningspaneel licht kort volledig op.

v O Aan/Uit en de symbolen voor de
mandkeuze branden.

Opmerking: als er binnen ca. 10 minuten
geen invoer plaatsvindt, wordt het apparaat
uitgeschakeld en brandt ©® Aan/Uit gedimd.
Om de mandkeuze opnieuw weer te geven
drukt u op ® Aan/Uit.

Bereiding met één mand starten

1. De levensmiddelen in de mand vullen en
de mand volledig in het apparaat schui-
ven.

-Fig. B
De levensmiddelen tot aan de bovenkant
van de mand vullen.

2. Ga als volgt te werk als u levensmidde-
len op het grillrooster of op 2 niveaus wilt
bereiden.

» Het rooster in de mand plaatsen.

» Leg levensmiddelen desgewenst op
het rooster.

» Het grillrooster in de mand plaatsen.
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Bediening

» De levensmiddelen op het grillrooster
leggen.
—Fig. @
Wanneer op beide niveaus levensmidde-
len worden bereid, leg deze op het bo-
venste niveau dan niet te dicht op elkaar,
omdat dit de luchtstroom naar het onder-
ste niveau belemmert. Leg levensmidde-
len die dunner zijn of een lagere berei-
dingstemperatuur nodig hebben op het
onderste niveau.

. Kies de mand op het bedieningspaneel,

bijv. de onderste mand =.

— Fig.

Het symbool van de onderste mand
knippert en de programmasymbolen
branden.

. Om de bereiding zonder programma te

starten slaat u het kiezen van het pro-
gramma over en stelt u direct de ge-
wenste waarden in.

. Om een programma te gebruiken, het

gewenste symbool op het bedieningspa-
neel indrukken, bijv. & Frites.

—Fig. B

Het gekozen programmasymbool knip-
pert en het display toont afwisselend de
vooraf ingestelde temperatuur en de be-
reidingstijd voor het programma.

—Fig. &

. Om de vooraf ingestelde temperatuur

aan te passen, met TEMP — of + de ge-
wenste waarde instellen.

—Fig. 1

. Om de vooraf ingestelde bereidingstijd

aan te passen, met TIME — of + de ge-
wenste waarde instellen.

- Fig. K

. De bereiding met Pll Start/pauze starten.

— Fig. A

Op het display van de gekozen mand
worden afwisselend de ingestelde tem-
peratuur en de resterende bereidingstijd
weergegeven.

Bereiding met de tweede mand star-
ten

U kunt onafhankelijk van de lopende berei-
ding te allen tijde nog een bereiding in de
tweede mand starten.
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1. Doe de levensmiddelen in de tweede
mand en schuif de mand volledig in het
apparaat.
daleA 13 |

2. Kies de tweede mand op het bedienings-
paneel, bijv. de bovenste mand ™.

- Fig. I

v Het symbool van de bovenste mand
knippert en de programmasymbolen
branden.

3. Kies een programma voor de tweede
mand, bijv. & Aanbraden en pas de
waarden desgewenst aan.

A 15 |

Voor de tweede mand kan hetzelfde pro-
gramma worden gekozen als voor de
eerste mand, bijv. om op een later tijd-
stip nog een portie te bereiden.

4. Start de bereiding in de tweede mand
met DIl Start/pauze.

- Fig. A

v Op de displays worden afwisselend de
ingestelde temperatuur en de resterende
bereidingstijd voor beide manden weer-
gegeven.

Levensmiddelen schudden of keren

1. Wanneer €& SHAKE voor de bovenste of
onderste mand knippert, haal de desbe-
treffende mand dan uit het apparaat.

— Fig.

v De bereiding is gepauzeerd en op het
display van de mand wordt OPEN weer-
gegeven zolang de mand is verwijderd.

2. De levensmiddelen in de mand schud-
den. Grote of gevoelige levensmiddelen
met kookbestek van hout of hittebesten-
dige kunststof gebruiken.
daleA 18 |

3. De mand volledig in het apparaat schui-
ven.

—Fig. EE]

v De bereiding wordt automatisch voortge-
zet en het display toont afwisselend de
ingestelde temperatuur en de resterende
bereidingstijd.

Bereide levensmiddelen eruit halen

1. Wanneer de bereiding in de bovenste of
onderste mand is voltooid, knippert End
op het display van de mand en klinkt er
een geluidssignaal.

- Fig. B



2. De mand met de bereide levensmidde-
len eruit halen.
—Fig. il

3. Levensmiddelen die geen overtollig vet
hebben afgegeven uit de mand schud-
den en met kookbestek eruit nemen,
bijv. frites.
— Fig. EA3

4. Haal levensmiddelen die overtollig vet of
vloeistof hebben afgegeven met kookbe-
stek uit de mand, bijv. gemarmerd vlees
of groente met hoog vochtgehalte. Om
te voorkomen dat de vloeistof uit de ope-
ningen in de mand loopt mag u de mand
niet kantelen.
— Fig. E&}
Laat heet vet of hete vloeistof in de mand
eerst afkoelen en giet dit er dan voor-
zichtig uit.

MATCH functie

Gebruik de MATCH functie om beide man-
den met dezelfde instellingen te gebruiken,
bijv. voor de bereiding van grotere hoeveel-
heden van hetzelfde gerecht.

MATCH functie gebruiken

1. Doe de levensmiddelen in beide man-
den en schuif de manden volledig in het
ingeschakelde apparaat.

2. Activeer de MATCH functie &.

3. Kies een programma, pas de waarden
desgewenst aan en start de bereiding
met DIl Start/pauze.

v Op beide displays worden afwisselend
de identieke waarden voor de tempera-
tuur en de resterende bereidingstijd
weergegeven.

v Wanneer de bereiding is voltooid, knip-
pert End op beide displays en klinkt er
een geluidssignaal.

Opmerkingen

= Wanneer de MATCH functie & wordt ge-
activeerd nadat voor één mand al een
programma is gekozen en ingesteld,
worden de instellingen overgenomen
voor de tweede mand.

= Wanneer tijdens de bereiding de waar-
den voor de temperatuur of de berei-
dingstijd voor één mand worden gewij-
zigd, wordt de MATCH functie beéin-
digd. De verdere bereiding wordt apart
voor elke mand uitgevoerd.

MATCH functie nl

SYNC functie

Gebruik de SYNC functie om de berei-
dingstijd voor beide manden te synchroni-
seren. Verschillende gerechten zijn op het-
zelfde tijdstip klaar.

SYNC functie gebruiken

1. Doe de levensmiddelen in beide man-
den en schuif de manden volledig in het
ingeschakelde apparaat.

2. Kies de eerste mand op het bedienings-
paneel, bijv. de onderste mand =.

3. Kies een programma voor de eerste
mand en pas de waarden desgewenst
aan.

4. Kies de tweede mand op het bedienings-
paneel, bijv. de bovenste mand ™.

5. Kies een programma voor de tweede
mand en pas de waarden desgewenst
aan.

6. Activeer de SYNC functie % en start de
bereiding met Pl Start/pauze.

v Op het display van de mand met de
langste bereidingstijd worden afwisse-
lend de temperatuur en de resterende
bereidingstijd weergegeven.

v Op het display van de mand met de kort-
ste bereidingstijd worden afwisselend de
temperatuur en Hold weergegeven. De
bereiding is nog gepauzeerd.

v Wanneer dezelfde resterende tijd voor
beide manden is bereikt, start de berei-
ding in de gepauzeerde mand.

v Wanneer de bereiding is voltooid, knip-
pert End op beide displays en klinkt er
een geluidssignaal.

Opmerking: Wanneer bij geactiveerde
SYNC-functie voor beide manden dezelfde
resterende bereidingstijd wordt aangege-
ven en de bereidingstijd voor één mand
vervolgens wordt gewijzigd, wordt de
SYNC-functie beéindigd.

Persoonlijk programma MyFry

Gebruik MyFry om uw persoonlijke instel-
lingen op te slaan en op te roepen. U kunt
de instellingen gescheiden voor de onder-
ste mand =, de bovenste mand ™ en voor
MATCH & opslaan.

MyFry instellen of aanpassen

Opmerking: Wanneer u MyFry voor het
eerst instelt, zijn er geen waarden vooringe-
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nl Extra functies

steld. Wanneer u MyFry aanpast, worden
de laatst opgeslagen waarden weergege- 1

ven.

1. Kies MATCH & of een mand op het be- v
dieningspaneel, bijv. de onderste mand

v Het symbool van de onderste mand v
knippert en de programmasymbolen

branden.
2. Druk op v¢ MyFry.

MyFry gebruiken

. Kies de bovenste mand ®, de onderste
mand = of MATCH &.
Het gekozen symbool knippert en de
programmasymbolen branden.
2. Druk op Y MyFry.
Op het display worden afwisselend de
opgeslagen waarden voor de tempera-
tuur en de bereidingstijd weergegeven.
3. De bereiding met Pll Start/pauze starten.

3. Stel met TEMP — of + de gewenste tem-
peratuur en met TIME — of + de gewens-

te bereidingstijd in.

4. Om de waarden op te slaan houdt u
¢ MyFry minstens 2 seconden inge-
drukt tot er een geluidssignaal klinkt.

Extra functies

Hier vindt u een overzicht van extra functies.

Functie

Uitvoering

Waarden sneller wij-
zigen

Houd — of +ingedrukt.

Bereiding voor alle
manden annuleren

Druk op @ Aan/Uit.

Bereiding voor één
mand annuleren

Houd B of & ingedrukt tot op het bijbehorende display geen waar-
den meer worden weergegeven.

Mandkeuze annule-
ren

Houd het knipperende mandsymbool ingedrukt tot op het bijbeho-
rende display geen waarden meer worden weergegeven.

Temperatuur of be-
reidingstijd tijdens
de bereiding wijzi-
gen

Wanneer maar één mand actief is, kunnen de waarden direct wor-
den aangepast met — of +.

Wanneer beide manden actief zijn, druk dan eerst op het symbool
van de gewenste mand en pas vervolgens de waarden aan.

Bereiding pauzeren

Wanneer maar één mand actief is of wanneer u de bereiding van
beide manden wilt pauzeren, druk dan op Pll Start/pauze.
Wanneer u de bereiding van maar één mand wilt pauzeren, druk
dan eerst op het symbool van de gewenste mand en vervolgens
op Pl Start/pauze.

Wanneer u een gepauzeerde bereiding wilt voortzetten, druk dan
opnieuw op Pl Start/pauze.

SYNC functie deacti-
veren

Druk op s SYNC. De bereiding van de gepauzeerde mand start en
de bereiding wordt apart voor elke mand uitgevoerd.

Toepassingsvoorbeelden
Uw apparaat biedt 9 verschillende, vooringestelde programma's. Kies afhankelijk van het
levensmiddel het geschikte programma.

Opmerking: Bij de vermelde waarden gaat het om aanbevelingen. Omdat levensmidde-
len wat betreft oorsprong, grootte, vorm, toestand en merk verschillen, kan een optimale
instelling voor uw levensmiddelen van de waarden afwijken.
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Product Voorinstelling Aanwijzingen
Frites, diepvries, ® Frites Als SHAKE knippert, de levensmiddelen
10x10mm, 500 g 180 °C schudden of keren

20 min.
Kippenpoten, 6 £ Gevogelte Als SHAKE knippert, de levensmiddelen
stuksa 125 g 200 °C schudden of keren

23 min.
Rundersteak, Aanbraden Als SHAKE knippert, de levensmiddelen
2 stuks, ca. 3cm dik 230 °C schudden of keren

16 min.
Zalmfilet, 2 stuks D Vis
a150g 160 °C

11 min.
Gegrilde groente, %6 Groente Groente in grove stukken snijden en ver-
500¢g 180 °C mengen met max. 1 eetlepel olie

16 min. Als SHAKE knippert, de levensmiddelen

schudden of keren

Klein gebak of muf- @ Kleine bakwaren

fins, 9 stuks 140 °C
15 min.
Diepvrieslevensmid- % Ontdooien
delen ontdooien 40 °C
40 min.
Bereide levensmid- £ Opwarmen Voor knapperige resultaten een temperatuur
delen opwarmen 150 °C boven 150 °C instellen.
5 min.
Gerechten die al % Warmhouden
klaar zijn warmhou- 80 °C
den 30 min.
Tlps - - - -
® Als de grootte van de levensmiddelen RelnlglngsoverZICht

van de gegevens in de tabel afwijkt, de
bereidingstijd verkorten of verlengen.

= Als de levensmiddelen na de gekozen
bereidingstijd niet klaar zijn, de berei-
dingstijd verlengen of de temperatuur
verhogen.

= De levensmiddelen in de mand schud-
den of keren als SHAKE knippert om
een gelijkmatig bereidingsresultaat te
bereiken.

= Als de levensmiddelen niet de gewenste
knapperigheid hebben, de levensmidde-
len véor de bereiding met een beetje olie
nat maken, bijv. met een penseel of een
oliesproeier. Overtollige olie laten afdrui-
pen of afvegen.

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

» Het bedieningspaneel en het display al-
leen reinigen met een vochtig microve-
zeldoekje.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals

in de tabel is aangegeven.

—Fig. B3
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Storingen verhelpen

Apparaat en onderdelen reinigen

1.

Het basisapparaat met een vochtige
doek reinigen en afdrogen.

Voor het display een vochtig microvezel-
doekje gebruiken.

. De binnenruimte indien nodig met warm

water en een zachte doek of spons reini-
gen.

. Etensresten op de afdekking van het ver-

warmingselement verwijderen met een
zachte borstel.

Storingen verhelpen

4.

5.

Overtollig vet en olie uit de mand verwij-
deren.

Als er zich hardnekkige vetrestanten in
de mand bevinden, de mand voor de
voorreiniging met een beetje warm water
met enkele druppels afwasmiddel vullen
en laten inweken.

. Reinig de manden en de roosters met

zeepsop en een zachte doek of spons of
doe ze in de vaatwasser.

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Het apparaat heeft geen stroom.

» Controleer of het apparaat van stroom wordt voorzien.

De bereiding wordt niet
gestart of voortgezet en
Pl Start/pauze wordt niet

op het bedieningspaneel
weergegeven.

Mand is niet correct in het apparaat geplaatst.
» Schuif de mand volledig in het apparaat. De mand mag niet
uit de behuizing uitsteken.

Mand kan niet volledig in
het apparaat worden ge-
schoven.

ren.

Levensmiddelen of voorwerpen in de binnenruimte verwijde-

» Verwijder levensmiddelen of voorwerpen uit de binnenruim-

te. Tijdens de bereiding worden levensmiddelen of voorwer-
pen in de binnenruimte heet. Gebruik hittebestendig kook-
bestek en ga voorzichtig te werk.

Er verschijnt een foutco-
de op het display, bijv.
Ex.

De elektronica heeft een fout geconstateerd.
1. Neem de stekker uit het stopcontact.
2. Steek de stekker weer in het stopcontact.

3. Wanneer de storing aanhoudt, neem dan contact op met

de klantenservice.

— "Servicedienst”, Pagina 59

Er komt witte rook uit het
apparaat.

Druipend vet en vetresten in de mand of in de binnenruimte
veroorzaken bij het verhitten een witte rook.

» Reinig de mand, het rooster en de binnenruimte na elk ge-
bruik grondig om alle vetresten te verwijderen.

Opmerking: Witte rook die door vetresten ontstaat, heeft geen
invloed op het bereidingsresultaat of het apparaat.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

>
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Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijin 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige

B



terugneming en verwerking
van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.

Servicedienst

nl
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

® til opvarmning, kogning, bagning og stegning med varmluft.

= ynder opsyn

m ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

® Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet skal altid afbrydes, nar det har vee-
ret anvendt, nar det ikke er under opsyn, far det rengares samt i til-
feelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af bern, der er fyldt 8 ar, samt af perso-

ner med begreensede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller

manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er ble-
vet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer,
der kan veere forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern,

medmindre de er fyldt 8 ar eller mere og overvages.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig pa sikker afstand af

apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stremnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Apparatet ma kun tilsluttes et stremnet med vekselstrem via en
stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt.
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Jordledningssystemet, der beskytter husets elinstallation, skal
veere installeret forskriftsmaessigt.

Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fiernstyring.

| Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med
en stikkontakt type E.

3

Type E ‘/

Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet,
skal apparatet tilsluttes med en egnet adapter. Kun pa den made
er apparatet jordet korrekt. Denne adapter (reservedels-nr.
00623333) kan kabes hos kundeservice.

Sk

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

Der mé kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-

tet.
Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.
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Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller a&n-
dres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af breendbare materialer,

f.eks. gardiner eller duge.

Overhold altid en sikkerhedsafstand pa mindst 10 cm til veegge
og andre genstande for at undga en ophobning af varme.
Tildeek aldrig apparatet, og placér aldrig andre genstande pa
det.

Opbevar og leeg ikke genstande i kurven eller tilberedningsrum-
met.

» Hold altid gje med apparatet, nar det er i brug.
» Fyld aldrig olie eller fedt i kurven.
» Opvarm aldrig fadevarer i apparatet, der indeholder steerk alko-

hol eller andre letantaendelige indholdsstoffer.

Overhold den maksimalt tilladte fyldningsmeaengde. Fyld aldrig
fedevarerne op til kurvens gverste kant.

Brug ikke lgst bagepapir og lette ingredienser, der kan suges ind
af ventilatoren, f.eks. tarre krydderurter.

Treek straks netstikket ud, hvis der kommer meark rag ud af appa-

) Apparatet bliver varmt, nar det er i brug. Bergr aldrig de
varme overflader.

» Lad apparatet kgle af inden rengering eller transport.
» Stik aldrig handen ind i det varme tilberedningsrum.
» Bergr aldrig den varme grillrist med de bare heender. Anvend eg-

nede hjeelpemidler, f.eks. grydelapper eller kakkenredskaber.
Veer forsigtig, nar kurven tages ud, da der kan komme varm luft
og varm damp ud.

» Personer ma ikke bgje sig ind over apparatet.
» Hold altid haender og ansigt veek fra luftudtagene.
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Anvend kun apparatet i overensstemmelse med dets bestem-
melsesmaessige brug for at undga skader.
Felg anvisningerne om rengaring.



Forhindring af materielle skader da

» Rengar overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

hver brug.

» Tilbered ikke fadevarerne for marke, og fjern forbraendte rester,
for at forebygge udviklingen af akrylamid.
» Opvarm aldrig friske kartofler til over 180 °C.

Forhindring af materielle
skader

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
kokkenredskaber. Brug kun kekkenred-
skaber af tree eller varmebestandigt
kunststof.

» Lad ikke kakkentangen ligge i den var-
me kurv, efter fadevarerne er taget ud,
og leeg den ikke pa andre varme over-
flader.

» Stil aldrig den varme kurv pa varmefgl-
somme flader. Brug et varmebestandigt
underlag, f.eks. en bordskaner.

» Lad aldrig kurven sidde delvist dben i ap-
paratet for at undgéa skader, der skyldes
kraftig varme, eller at kurven falder ud.
Tag altid kurven helt ud, og skub den
helt ind i apparatet igen.

» Fyld aldrig vand eller andre veesker i kur-
ven.

» Anvend aldrig grillristen i mikrobglgeov-
nen.

Laer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

—Fig. |l

Motorenhed

Kurv, 2 stk.

Nederste tilberedningsrum
@verste tilberedningsrum
Betjeningsfelt

Luftudtag

Luftindtag

Netledning

Afdeekning til varmeelement
3 Ventilator

2E858NeEE

El Greb
Rist

Modelafhaengigt tilbehor
Yderligere tilbehgr er inkluderet i leve-
ringsomfanget afhaengigt af modellen.
—Fig.AA

Grillrist, 2 stk.

Kgkkentang

Betjeningsfelt

Her kan du finde en oversigt over betje-
ningsfeltet.

Bemeerk: Betjen tasterne med fingrene og
uden kekkenhandsker. Tasterne kan ikke
betjenes med genstande, f.eks. grydeskeer.

Displayelementer og funktionstaster
@ Teend/Sluk
Teend/sluk af apparat

Start/Pause

Start eller afbrydelse af tilbered-
ning

Valg af gverste kurv

Valg af nederste kurv

— "MATCH-funktion", Side 66

— "SYNC-funktion", Side 66

— "Indikator SHAKE", Side 64

Temperaturindstilling

@gning af temperaturen med +
eller seenkning af den med —.
Indstillingsomrader (afhaengigt
af programmet):

= 205-230 °C i 1-30 minutter
= 85-200 °C i 1-60 minutter

= 40-80°Ci 1 minut-8timer
Tidsindstilling

@gning af tilberedningstiden
med + eller seenkning af den
med —.

TIME
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da Inden den farste ibrugtagning

Indstillingsomrader (afhaengigt
af programmet):
= 1-30 minutter ved

205-230 °C
= 1-60 minutter ved 85-200 °C
= 1 minut- 8timer ved

40-80 °C

Display
Apparatet har to separate displays for den
averste og nederste kurv.

Visning Beskrivelse

Nar h:min lyser, viser displayet
tiden i timer og minutter.

Et kolon blinker, sa laenge tilbe-
redningen er i gang.

Nar °C lyser, viser displayet
temperaturen.

Tilberedningen er afsluttet.

: Kurven er taget ud.

Kun nar SYNC-funktionen er ak-
tiveret.

Kurven med den korteste tilbe-
redningstid afventer den auto-
matiske tilberedningsstart.

Programtaster

Symbol Program

Pommes frites

Fierkree

Stegning

Fiskeretter

Grontsager

Smat bagvaerk

* |5 H D v|=E

Optening

-~
Py
-

Opvarmning

Varmholdning

— "Personligt prograrm MyFry",
Side 67

gl

Indikator SHAKE

& SHAKE blinker i forbindelse med be-
stemte programmer efter en fastlagt tid, og
der lyder et lydsignal.

64

Nar indikatoren SHAKE for den gverste el-
ler nederste kurv blinker, sa ryst eller vend
fadevarerne i den pageeldende kurv. Pa
den made sikres det, at alle fgdevarer i kur-
ven far den samme tilberedningsgrad.

— "Rystning eller vending af fedevarer®,
Side 65

Bemaerkninger

= Hvis fgdevarerne har et hgjt fugt- eller
fedtindhold, drypper veesken ned pa
bunden af kurven. Vend eller tag fadeva-
rerne ud med kgkkenredskaber, og tip
ikke kurven, s& det undgas, at vaesken
lgber ud af dbningerne i kurven.

= Hyis kurven ikke tages ud og seettes i
igen, blinker indikatoren indtil tilbrednin-
gens afslutning, og lydsignalet lyder ca.
hvert 60. sekund. Nar programmet Pom-
mes frites anvendes, slukker indikatoren
efter ca. 5 minutter.

Inden den forste ibrugtagning

Rengoring af apparat inden forste

ibrugtagning

1. Fjern emballagematerialet.

2. Fjern klistermeerker og folier.

3. Opvarm apparatet i et godt ventileret
rum med den hgjeste temperaturindstil-
ling i 30 minutter uden fgdevarer i appa-
ratet, og lad det derefter kale af.

4. Rengor alle dele, som kommer i kontakt
med fgdevarer, inden den fgrste ibrug-
tagning.

Bemaerk: En mindre rggudvikling eller lugt-

dannelse under den fgrste brug er normalt.

Betjening
Forberedelse af apparat

1. Stil apparatet pa en stabil, vandret, lige
og varmebestandig bordplade. Overhold
altid en sikkerhedsafstand pa mindst
10 cm til veegge og andre genstande.

2. Seet ristene i kurvene som vist, og tryk
dem ned. Skub kurvene helt ind i appa-
ratet.

—Fig. H
Brug aldrig en kurv uden isat rist.



3. Seet netstikket i stikkontakten.
— Fig. 4

v Der lyder et lydsignal, og betjeningsfeltet
lyser kortvarigt med fuld styrke.

v © Teend/Sluk og symbolerne for kurvval-
get lyser.

Bemaerk: Apparatet slukker, og © Teend/
Sluk lyser, hvis der ikke foretages nogen
indtastning inden for ca. 10 minutter. Tryk
pa © Teend/Sluk for at fa vist kurvvalget
igen.

Start af tilberedning med en kurv

1. Fyld fedevarerne i kurven, og skub kur-

ven helt ind i apparatet.

—Fig. &

Fyld aldrig fedevarerne op til kurvens
gverste kant.

2. Gor folgende for at tilberede fadevarer
pa grillristen eller pa 2 niveauer.

» Saet risten i kurven.

» Laeg fedevarerne pa risten, hvis det
gnskes.

» Seet grillristen i kurven.

» Leeg madvarerne pa grillristen.

- Fig. @

Nar der skal tilberedes fgdevarer pa to

niveauer, sa laeg dem ikke for taet pa det

gverste niveau, da dette forhindrer luft-

stremmen til det nederste niveau. Leeg

fadevarer, der er tyndere eller kraever en

kortere tilberedningstid, pa det nederste

niveau.

3. Veelg kurven i betjeningsfeltet, f.eks. den
nederste kurv =.

— Fig.

v Symbolet for den nederste kurv blinker,
0g programsymbolerne lyser.

4. Spring programvalget over, og indstil de
gnskede vaerdier direkte, for at starte til-
beredningen uden program.

5. Tryk pa det gnskede symbol i betjenings-
feltet, f.eks. ® Pommes frites, for at
anvende et program.

—Fig. B

v Det valgte programsymbol blinker, og
displayet viser skiftevist den forudindstil-
lede temperatur og tilberedningstiden for
programmet.

—Fig. E]

Betjening da

6. Indstil den enskede veerdi med TEMP —
eller + for at tilpasse den forudindstillede
temperatur.

— Fig. 1

7. Indstil den gnskede veerdi med TIME —
eller + for at tilpasse den forudindstillede
tilberedningstid.

— Fig. KKl

8. Start tilberedningen med Pl Start/Pause.
- Fig. A

v Displayet for den valgte kurv viser skifte-
vist den indstillede temperatur og den re-
sterende tilberedningstid.

Start af tilberedning med den anden
kurv

Der kan nar som helst startes endnu en til-
beredning i den anden kurv uafhaengigt af
den igangveerende tilberedning.

1. Fyld fedevarerne i den anden kurv, og
skub kurven helt ind i apparatet.
oA 13|

2. Velg den anden kurv i betjeningsfeltet,
f.eks. den @verste kurv .

— Fig. I}

v Symbolet for den gverste kurv blinker, og
programsymbolerne lyser.

3. Velg et program for den anden kurv,
f.eks. & Stegning, og tilpas veerdierne,
hvis det anskes.

- Fig. I3

Der kan veelges samme program for den
anden kurv som for den ferste kurv,
f.eks. for at tilberede endnu en portion
med tidsforskydning.

4. Start tilberedningen i den anden kurv
med Dl Start/Pause.

—Fig. I3

v Displayene viser skiftevist den indstillede
temperatur og den resterende tilbered-
ningstid for begge kurve.

Rystning eller vending af fodevarer
1. Tag den pagaldende kurv ud af appara-

tet, nar & SHAKE for den gverste eller
nederste kurv blinker.
— Fig.

v Tilberedningen er sat pa pause, og
OPEN vises i displayet for kurven, sa
leenge kurven er taget ud.

2. Ryst fgdevarerne i kurven. Vend store el-
ler skrebelige fadevarer med kekkenred-
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da MATCH-funktion

skaber af tree eller varmebestandigt
kunststof.
- Fig. I8
3. Skub kurven helt ind i apparatet.
— Fig. EE]

v Tilberedningen fortseettes automatisk, og
displayet viser skiftevist den indstillede
temperatur og den resterende tilbered-
ningstid.

Udtagning af feerdigtilberedte fodeva-
rer

1. Nér tilberedningen i den gverste eller ne-
derste kurv er afsluttet, blinker End i dis-
playet for kurven, og der lyder et lydsig-
nal.

— Fig. B4

2. Tag kurven med de feerdigtilberedte
fedevarer ud.
— Fig. Bl

3. Heeld fadevarer, der ikke har afgivet
overskydende fedt, ud af kurven, eller
tag dem ud med kokkenredskaber,
f.eks. pommes frites.

— Fig. EA]

4. Tag fadevarer, der har afgivet oversky-
dende fedt eller veeske, ud af kurven
med kekkenredskaber, f.eks. marmore-
ret kad eller grentsager med hagijt fugtind-
hold. Tip ikke kurven, sa det undgas, at
veesken lgber ud af dbningerne i kurven.
— Fig. EX}

Lad ferst varmt fedt eller varm vaeske ko-
le af i kurven, og heeld det forsigtigt ud.

MATCH-funktion

Anvend MATCH-funktionen for at benytte
begge kurve med samme indstillinger,
f.eks. for at tilberede stagrre meengder af
samme ret.

Anvendelse af MATCH-funktion

1. Fyld fedevarerne i begge kurve, og skub
kurvene helt ind i det teendte apparat.
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2. Aktivér MATCH-funktionen &.

3. Velg et program, tilpas veerdierne, hvis
det gnskes, og start tilberedningen med
>ll Start/Pause.

v De to displays viser skiftevist de identi-
ske vaerdier for temperatur og den reste-
rende tilberedningstid.

v Nar tilberedningen er afsluttet, blinker
End i begge displays, og der lyder et lyd-
signal.

Bemaerkninger

= Nar MATCH-funktionen & aktiveres, efter
der allerede er valgt og indstillet et
program for en kurv, anvendes indstil-
lingerne ogsa for den anden kurv.

= MATCH-funktionen afsluttes, hvis veerdi-
erne for temperaturen eller tilberedning-
stiden for en enkelt kurv eendres under
tilberedningen. Den videre tilberedning
forlgber individuelt for hver kurv.

SYNC-funktion

Anvend SYNC-funktionen for at synkronise-
re tilberedningstiden for begge kurve. For-
skellige retter bliver feerdige pa samme tid.

Anvendelse af SYNC-funktion

1. Fyld fedevarerne i begge kurve, og skub
kurvene helt ind i det teendte apparat.

2. Veelg den ferste kurv i betjeningsfeltet,
f.eks. den nederste kurv &.

3. Velg et program for den farste kurv, og
tilpas veerdierne, hvis det gnskes.

4. Valg den anden kurv i betjeningsfeltet,
f.eks. den gverste kurv =,

5. Veelg et program for den anden kurv, og
tilpas veerdierne, hvis det gnskes.

6. Aktivér SYNC-funktionen %, og start til-
beredningen med Pl Start/Pause.

v Displayet for kurven med den leengste til-
beredningstid viser skiftevist temperatu-
ren og den resterende tilberedningstid.

v Displayet for kurven med den korteste til-
beredningstid viser skiftevist temperatu-
ren og Hold. Tilberedningen er stadig sat
pa pause.

v Tilberedningen i kurven, der er sat pa
pause, starter, nar den samme resteren-
de tid for begge kurve er néet.

v Nar tilberedningen er afsluttet, blinker
End i begge displays, og der lyder et lyd-
signal.



Bemaerk: SYNC-funktionen afsluttes, hvis

der vises samme resterende tilberednings-

tid for de to kurve, og tilberedningstiden
derefter aendres for en kurv, mens SYNC-

2
3.

Personligt program MyFry da
Tryk pa v MyFry.
Indstil den gnskede temperatur med

TEMP — eller + og den gnskede tilbered-
ningstid med TIME — eller +.

funktionen er aktiveret.

Personligt program MyFry

Anvend MyFry for at g

sonlige indstillinger. Det er muligt at gem-
me indstillingerne separat for den nederste
kurv =, den gverste kurv® og for MATCH &.
Opseatning og tilpasning af MyFry
Bemezerk: Nar MyFry opsaettes faorste gang,
er der ikke fastlagt nogen veerdier. Nar

MyFry tilpasses, vises

veerdier.

1. Veelg MATCH R elle
ningsfeltet, f.eks. de

4. Hold ¥ MyFry trykket inde i mindst 2 se-
kunder, indtil der lyder en signaltone, for
at gemme vaerdierne.

Anvendelse af MyFry

1. Valg den gverste kurv ™, den nederste
kurv = eller MATCH &.
Det valgte symbol blinker, og program-
symbolerne lyser.

. Tryk pa vv MyFry.
Displayet viser skiftevist de gemte veerdi-
er for temperaturen og tilberedning-
stiden.

. Start tilberedningen med Pll Start/Pause.

emme og hente per-

<N

de senest gemte

ren kurv i betje-
n nederste kurv =.

v Symbolet for den nederste kurv blinker,
0g programsymbolerne lyser.

Ekstra funktioner

Her findes en oversigt

over ekstra funktioner.

Funktion

Udforelse

Hurtigere eendring af
veerdier

Hold — eller + trykket ind.

Afbrydelse af tilbe-
redning for alle kur-
ve

Tryk pa @ Teend/Sluk.

Afbrydelse af tilbe-
redning for en kurv

Hold ™ eller = trykket ind, indtil det tilherende display ikke laengere
viser nogen veerdier.

Afbrydelse af
kurvvalg

Hold det blinkende kurvesymbol trykket ind, indtil det tilharende
display ikke leengere viser nogen veerdier.

AEndring af tempera-
tur eller tilbered-
ningstid under
igangveerende tilbe-
redning

Hvis kun en kurv er aktiv, kan veerdierne tilpasses direkte med — el-
ler +.

Hvis begge kurve er aktive, sa tryk farst pa symbolet for den gn-
skede kurv, og tilpas derefter veerdierne.

Seetning af tilbered-
ning pa pause

Tryk pé Pl Start/Pause, hvis kun en kurv er aktiv eller for at saette
tilberedningen for begge kurve pa pause.

Tryk farst pa symbolet for den gnskede kurv og derefter pa

>l Start/Pause for at saette tilberedningen for kun en kurv pa pau-
se.

Tryk pa Pl Start/Pause igen for at fortsaette en tilberedning, der er
sat pa pause.

Deaktivering af
SYNC-funktion

Tryk pa s SYNC. Tilberedningen for kurven, der er sat pa pause,
starter, og tilberedningen forlgber individuelt for hver kurv.
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Eksempler pa brug
Apparatet tilbyder 9 forskellige forudindstillede programmer. Veelg det egnede program
afhaengigt af fadevarerne.

Bemeerk: De anforte veerdier skal betragtes som anbefalinger. En optilmal indstilling for
de konkrete fgdevarer kan afvige fra veerdierne, da fadevarer er forskellige for sa vidt an-
gar oprindelse, starrelse, form, tilstand og meerke.

Madvare

Forudindstilling

Henvisninger

Frosne pommes fri-
tes, 10x 10 mm,

® Pommes frites
180 °C

Ryst eller vend fgdevarerne, nar SHAKE
blinker

500¢g 20 min
Kyllingelar, 6 stk. P Fjerkree Ryst eller vend fgdevarerne, nar SHAKE
al25g 200 °C blinker

23 min
Oksesteak, 2 stk., Stegning Ryst eller vend fgdevarerne, nar SHAKE
ca. 3cm tyk 230°C blinker

16 min
Laksefilet, 2 stk. D Fiskeretter
alb0g 160 °C

11 min
Grillede grentsager, ¥ Grentsager Skeer grentsagerne groft, og bland dem
500¢g 180 °C med maks. 1 spsk. olie

16 min Ryst eller vend fgdevarerne, nar SHAKE

blinker

Sma kager eller muf-
fins, 9 stk.

@ Smat bagvaerk
140 °C

15 min
Optening af dybfros- % Optaning
ne fgdevarer 40 °C
40 min
Opvarmning af feer- £ Opvarmning Indstil en temperatur pa over 150 °C for at
digtilberedte fadeva- 150 °C opna sprade resultater.
rer 5min

Varmholdning af feer-
digtilberedte retter

% Varmholdning
80 °C
30 min

Tips
[

Forkort eller forleeng tilberedningstiden,

hvis fgdevarernes starrelse afviger fra
angivelserne i tabellen.

= Forleeng tilberedningstiden, eller g tem-

peraturen, hvis fgdevarerne ikke er feer-
digtilberedte efter den valgte tilbered-

ningstid.

= Ryst eller vend fgdevarerne i kurven, nar
SHAKE blinker, for at opna et ensartet

en smule olie fer tilberedningen, f.eks.
med en pensel eller oliespray. Lad over-
skydende olie dryppe af, eller tar den af.

Rengoringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sé re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke rengeringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.
» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
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tilberedningsresultat.
Hvis fadevarerne ikke opnar den gnske-
de spredhed, sa smer fadevarerne med

genstande.



» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

» Rengear kun betjeningsfeltet og displayet

med en fugtig mikrofiberklud.
Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

—Fig. 3
Renggring af apparat og dele
1. Renger basisapparatet med en fugtig

klud, og tar det derefter med en ter klud.

Brug en fugtig mikrofiberklud til display-
et.

Afhjeelpning af fejl

Afhjeelpning af fejl da

. Renger tilberedningsrummet efter behov

med varmt vand og en blgd klud eller
svamp.

. Fjern madrester pa afdaekningen til var-

meelementet med en bled berste.

. Fjern overskydende fedt og olie fra kur-

ven.

. Hvis der findes genstridige fedtrester i

kurven, séa fyld en smule varmt vand med
nogle draber opvaskemiddel i kurven til
forrengering, og lad det indvirke.

. Renger kurvene og ristene med saebe-

vand og en blgd klud eller svamp, eller
vask dem i opvaskemaskinen.

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning

Apparatet virker ikke.

Apparatet far ikke stregm.

» Kontrollér, om der er stramforsyning til apparatet.

Tilberedningen startes el- Kurven er ikke sat korrekt i apparatet.

ler fortseettes ikke, og
Dll Start/Pause vises ikke huset.
i betjeningsfeltet.

» Skub kurven helt ind i apparatet. Kurven ma ikke rage ud af

Kurven kan ikke skubbes Der er fadevarer eller genstande i tilberedningsrummet.

helt ind i apparatet.

» Fjern fadevarer eller genstande fra tilberedningsrummet.

Fadevarer eller genstande bliver varme i tilberedningsrum-
met under tilberedningen. Brug varmebestandige kakken-
redskaber, og ga forsigtigt til veerks.

En fejlkode vises i dis-
playet, f.eks. Ex.

Elektronikken har registreret en fejl.
1. Treek netstikket ud.

2. Seet netstikket i igen.
3. Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortseetter.
— "Kundeservice", Side 70

Der kommer hvid reg ud  Fedt, der drypper ned, eller fedtrester i kurven eller tilbered-

af apparatet.

ningsrummet skaber hvid reg under opvarmning.

» Rengar kurven, risten og tilberedningsrummet grundigt ef-
ter hver brug for at fierne alle fedtrester.

Bemeerk: Hvid rag, der opstar pa grund af fedtrester, har in-
gen indflydelse pa tilberedningsresultatet eller apparatet.

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder

kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret
iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

B
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da Kundeservice

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

= til oppvarming, koking, baking og steking med varmluft.

= under tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det rengjeres og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og av per-

soner med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller

mangel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de blir overvaket el-

ler har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet og dessuten har

forstatt farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn, med

mindre de er minst 8 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra
ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen skal bare kobles til et stramnett med vekselstrem via
en forskriftsmessig montert jordet stikkontak.

» Systemet for husets PE-leder ma vaere forskriftsmessig installert.

» Maskinen ma aldri forsynes med strgm via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fijernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.
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Sikkerhet

Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstrale eller hgytrykksspyler for & rengjgre appara-

v

tet.

La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre strem-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

Plasser aldri apparatet pa eller i naerheten av brennbare ma-
terialer, f.eks. gardiner eller duker.

Hold alltid en sikkerhetsavstand pa minst 10 cm til vegger og
andre gjenstander for & unnga varmeopphoping.

Du ma aldri dekke til apparatet eller sette andre gjenstander pa
det.

Ikke oppbevar eller legg fra deg gjenstander i kurven eller ovns-
rommet.

Apparatet ma alltid holdes under oppsyn under driften.

» Fyll aldri olje eller fett pa kurven.
» Du méa aldri varme opp matvarer som inneholder alkohol med

>

>

>
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hgy prosent eller andre lett antennelige innholdsstoffer i appara-
tet.

Overhold maks. tillatt fyllmengde. Fyll aldri pa matvarer helt opp
til overkanten av kurven.

Ikke bruk lgst stekepapir eller lette ingredienser som kan bli
sugd inn av ventilatoren, f.eks. terre urter.

Trekk straks ut stgpselet dersom det kommer mark rgyk ut av
apparatet. Vent med & ta ut kurven til raykutviklingen har avtatt.



varme overflatene.

Unngéa materielle skader

) Apparatet blir varmt under bruk. Du ma aldri bergre de

» La apparatet kjgles ned for rengjering eller transport.

» Grip aldri inn i et varmt ovnsrom.

» Du ma aldri bergre den varme grillristen med bare hender. Bruk
egnede hjelpemidler som f.eks. grytekluter eller bestikk for

v vV v v.Y

»>

matlaging.

Veer forsiktig nar du tar ut kurven, ettersom det kan komme ut

varm luft og varm damp.
Boy deg ikke over apparatet.

Hold alltid hender og ansikt pa avstand fra luftutgangene.
Bruk apparatet korrekt for & unnga personskader.

Felg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

rengjares fer hver bruk.

For a forebygge utvikling av acrylamid skal matvarene ikke til-
beredes sa de blir for marke, og brente rester skal fjernes.
Ferske poteter skal aldri varmes opp til over 180 °C.

Unnga materielle skader

>

Ikke bruk skarpt, spisst bestikk til
matlaging eller bestikk av metall. Bruk
kun redskaper i tre eller varmebestandig
plast.

Ikke la kjgkkentangen ligge i den varme
kurven etter at du har tatt ut matvarene,
og legg den ikke pa andre varme over-
flater.

Plasser aldri den varme kurven pa
varmegmfintlige underlag. Bruk et
underlag som ikke er gmfintlig overfor
varme, f.eks. et gryteunderlag.

La aldri kurven forbli halvveis apen i ap-
paratet, slik at du unngar skader pa
grunn av sterk varme eller en kurv som
faller ut. Ta alltid kurven helt ut, og skyv
den heltinn i apparatet igjen.

Du ma aldri fylle vann eller annen vasske
pa kurven.

Grillristen ma aldri brukes i
mikrobglgeovn.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen méa du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. H

no

Grunnapparat

]]>]

Kury, 2 stk.

Nedre ovnsrom

@vre ovnsrom

Betjeningsfelt

Luftutlap

Luftinntak

oo~ ffeofif-)

Stremledning

Deksel for varmeelement

EX Ventilator

El Handtak

Kombinasjonsrist
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no Bli kjent med

Modellavhengig tilbehor

Alt etter modell falger det med ytterligere til-
behar i leveringen.

—Fig. A

Grillrist, 2 stk.

Kigkkentang

Betjeningsfelt

Her finner du en oversikt over betjeningsfel-
tet.

Merk: Betjen tastene med fingrene og uten
a bruke kjgkkenhansker. Du kan ikke betje-
ne tastene med gjenstander, f.eks. sleiv.

Visningssymboler og funksjonstaster

Indikator Beskrivelse

T Nar h:min lyser, viser displayet
tiden i timer og minutter.
Kolonet blinker sa lenge til-
beredningen pagar.

Nar °C lyser, viser displayet

= temperaturen.

Tiloeredningen er avsluttet.

Kurven er tatt ut.

Kun nar SYNC-funksjonen er
aktivert.

Kurven med kortest tilbered-
ningstid venter pa automatisk til-

@ Pa/av beredningsstart.
Sla apparatet av og pa Programtaster
Start/pause

D” Starte eller avbryte tilberedning Symbol Pr9gram

5 Valg av overkurv @ Chips

= Valg av underkurv p Fiesrkre

- Brunin

m — "MATCH-funksjon", Side 76 9

SYNG S 'SYNCTunksion”, Side 76 %) Fisk

T/LME Iy . ” @6 Grennsaker

SHAKE — "Displayet viser SHAKE",

= Side 74 @ Smabakst

TEMP Temperaturinnstilling —
Temperaturen gkes med +eller é{} Opptining
reduseres med —. m .
Innstillingsomrader (avhengig A—4 Oppvarming
av program): 049 Varmholding
= 205-230 °C for 1-30 minutter =
= 85-200 °C for 1-60 minutter ﬁ — "Personlig program MyFry",
= 40-80 °Ci 1 minutt-8timer Side 77

TIME T?dSinnStiI”ing . Displayet viser SHAKE
Tilberedningstiden skes med + & SHAKE blinker ved visse program etter
eller reduseres med — , en fastsatt tid, og det lyder en signaltone.
Innstillingsomrader (avhengig  Hyis indikatoren SHAKE for over- og under-
av program): kurven blinker, ma du riste eller snu mat-
= 130 mlnuttero varene i den respektive kurven. Pa den ma-

ved 205-230 °C . ten sikres det at alle matvarene i kurven far
* 1-60 minutter ved 85-200 °C  gamme tilberedningsgrad.
= 1 minutt-8 timer — "Riste eller snu matvarene", Side 76
ved 40-80 °C
- Merknader
Display = Hvis nzeringsmidler har hay fuktighets-

Apparatet har to atskilte display for over- og
underkurv.
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innhold eller fettinnhold, drypper det
vaeske ned pé bunnen av kurven. For &
hindre at vaesken renner ut av dpningene



i kurven, ma du snu matvarene med be-
stikket for matlaging, eller ta dem ut;
kurven ma ikke tippes.

Hvis du ikke tar ut kurven og setter den
inn igjen, blinker displayet fram til til-
beredningen er ferdig, og det lyder en
signaltone ca. hvert 60. sekund. Ved
bruk av programmet Chips gar displayet
ut etter ca. 5 minutter.

For forste gangs bruk

Rengjore apparatet for forste gangs
bruk

1.
2
3.

Fjern eksisterende forpakningsmateriell.
Fjern eksisterende klebemerker og folier.
Varm opp apparatet i 30 minutter uten
matvarer med hgyeste temperaturinn-
stilling i et godt ventilert rom, og la det s&
avkjole.

. Alle deler som kommer i bergring med

matvarer, ma rengjares omhyggelig far
forste bruk.

Merk: En liten grad av rgykutvikling eller
luktdannelse er normalt under fgrste gangs
bruk.

Betjening
Forberede apparatet

1.

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett,
flat og varmebestandig arbeidsflate.

Hold alltid en sikkerhetsavstand pa minst
10 cm til vegger og andre gjenstander.

. Trykk ristene inn i kurvene som avbildet,

og trykk dem ned. Skyv kurvene helt inn i
apparatet.

—Fig. K

Du ma aldri bruke en kurv uten innsatt
rist.

. Setti stgpselet.

- Fig. Il

Det lyder en signaltone, og betjeningspa-
nelet lyser kort fullstendig.

@ Pa/av og symbolene for valg av kurv
lyser.

Merk: Hvis det ikke utfares en innstilling i
lzpet av ca. 10 minutter, slas apparatet av,
og @ Pa/av lyser svakt. Trykk pa @ Pa/av for
igjen & vise valg av kurv.

For forste gangs bruk no

Starte tilberedning med en kurv
1. Fyll matvarene i kurven, og skyv kurven

helt inn i apparatet.

—Fig. B

Fyll aldri pd4 matvarer helt opp til over-
kanten av kurven.

. Ga fram pa falgende mate for 4 tilberede

matvarer pa grillristen eller pa 2 hayder:

» Sett kombinasjonsristen i kurven.

» Legg matvarene pa risten, om du gns-
ker det.

» Sett grillristen i kurven.

» Legg matvarene pa grillristen.

- Fig. 3

Hvis matvarer skal tilberedes i begge

heyder, ma den gverste hgyden ikke fyl-

les for tett med matvarer, da dette

hindrer luftstremmen pa nedre hgyde.

Legg matvarer som er tynnere eller kre-

ver lavere tilberedningstemperatur, pa

nedre hayde.

. Velg kurv pa betjeningspanelet, f.eks.

underkurven =.

— Fig.

Symbolet for underkurv blinker, og
programsymbolene lyser.

. Hopp over programvalget, og still inn

gnskede verdier direkte for & starte til-
beredning uten program.

. Trykk pa gnsket symbol pa betjeningspa-

nelet for & bruke et program, f.eks.

& Chips.

—Fig. A

Det valgte programsymbolet blinker, og
displayet viser skiftevis forhandsinnstilt
temperatur og tilberedningstid for
programmet.

—Fig. B

. Still inn gnsket verdi med TEMP —eller +

for & justere den forhandsinnstilte tem-
peraturen.

— Fig. [l

. Still inn gnsket verdi med TIME — eller +

for & justere den forhandsinnstilte til-
beredningstiden.
— Fig. Kl

. Start tilberedningen med DIl Start/pause.

—Fig. A

Displayet for den valgte kurven viser
skiftevis innstilt temperatur og gjen-
vaerende tilberedningstid.
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no MATCH-funksjon

Starte tilberedning med den andre
kurven

Uavhengig av den pagaende tiloerednin-
gen kan du nar som helst starte en ny til-
beredning i den andre kurven.

1. Fyll matvarene i den andre kurven, og
skyv kurven helt inn i apparatet.
oA 13|

2. Velg den andre kurven pa betjeningspa-
nelet, f.eks. overkurven ™.

- Fig. I

v Symbolet for overkurv blinker, og
programsymbolene lyser.

3. Velg et program for den andre kurven,
f.eks. & Bruning, og juster om gnsket
verdiene.

- Fig. I

For den andre kurven kan samme
program velges som for farste kurv,
f.eks. for & tilberede en ny porsjon pa et
forskjavet tidspunkt.

4. Start tilberedningen i den andre kurven
med Pll Start/pause.

- Fig.  IA

v Displayene viser skiftevis innstilt tem-
peratur og gjenvaerende tilberedningstid
for begge kurvene.

Riste eller shu matvarene

1. Nar € SHAKE for over- eller underkurven
blinker, tar du den respektive kurven ut
av apparatet.

— Fig.

v Tilberedningen er satt pa pause, og dis-
playet for kurven viser OPEN sa lenge
kurven er tatt ut.

2. Rist matvarene i kurven. Store eller
gmfintlige matvarer skal snus med
redskaper i tre eller varmebestandig
plast.

—Fig. I}

3. Skyv kurven helt inn i apparatet.
— Fig. EE]

v Tilberedningen fortsettes automatisk, og
displayet viser skiftevis innstilt tempera-
tur og gjenveerende tilberedningstid.

Ta ut ferdig tilberedte matvarer

1. End blinker pa displayet for kurven, og
det lyder en signaltone, nar tilberednin-
gen i over- eller underkurven er avsluttet.

- Fig. KM
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2. Ta ut kurven med de ferdig tilberedte
matvarene.
- Fig. B3l

3. Matvarer som ikke avgir overfladig fett,
rises ut av kurven eller tas ut med be-
stikk for matlaging, f.eks. chips.
—Fig. B3

4. Matvarer som har avgitt overflgdig fett el-
ler vaeske, tas ut av kurven med bestikk
for matlaging, f.eks. kjott med flesk eller
gronnsaker med hayt fuktighetsinnhold.
Ikke tipp kurven, slik at det forhindres at
veeske renner ut av apningene i kurven.
— Fig. EX}
La varmt fett eller varm veeske i kurven
forst bli kald, og hell den sa forsiktig ut.

MATCH-funksjon

Bruk MATCH-funksjonen for & bruke begge
kurver med samme innstillinger, f.eks. for
tilberedning av sterre mengder av samme
rett.

Bruk av MATCH-funksjonen

1. Fyll matvarene i de to kurvene, og skyv
kurvene helt inn i det paslatte apparatet.

2. Aktivere MATCH-funksjonen &.

3. Velg et program, juster om gnsket verdi-
ene, og start tilberedningen med Pll Start/
pause.

v De to displayene viser skiftevis identiske
verdier for temperatur og gjenveerende
tilberedningstid.

v Nar tilberedningen er avsluttet,
blinker End pa begge displayene, og det
lyder en signaltone.

Merknader

= Hvis MATCH-funksjonen B aktiveres nar
allerede et program er valgt og innstilt
for en kurv, brukes innstillingene ogsa
for den andre kurven.

= Hvis verdiene for temperatur eller til-
beredningstid endres for en enkelt kurv i
lapet av tilberedningen, avslut-
tes MATCH-funksjonen. Den videre til-
beredningen forlgper individuelt for hver
enkelt kurv.

SYNC-funksjon

Bruk SYNC-funksjonen for & synkronisere
tilberedningstiden for de to kurvene. Ulike
retter blir ferdige samtidig.



Bruk av SYNC-funksjonen

1. Fyll matvarene i de to kurvene, og skyv
kurvene helt inn i det paslatte apparatet.

2. Velg den farste kurven pa betjeningspa-
nelet, f.eks. underkurven &.

3. Velg et program for den farste kurven,
0g juster om gnsket verdiene.

4. Velg den andre kurven pa betjeningspa-
nelet, f.eks. overkurven ™.

5. Velg et program for den andre kurven,
0g juster om gnsket verdiene.

6. Aktiver SYNC-funksjonen i, og start til-
beredningen med >ll Start/pause.

v Displayet for kurven med den lengste til-
beredningstiden viser skiftevis innstilt
temperatur og gjenveerende tilbered-
ningstid.

v Displayet for kurven med den korteste til-
beredningstiden viser skiftevis innstilt
temperatur og Hold. Tilberedningen er
fortsatt satt pa pause.

v Nar samme gjenveerende tid er nadd for
de to kurvene, starter tilberedningen i
kurven som var satt pa pause.

v Nar tilberedningen er avsluttet,
blinker End pé begge displayene, og det
lyder en signaltone.

Merk: Hvis samme gjenveerende tilbered-

ningstid vises for begge kurvene ved

aktivert SYNC-funksjon, og deretter tilbered-
ningstiden endres for en kurv, avslut-

Personlig program MyFry no

Personlig program MyFry

Bruk MyFry for & lagre og hente fram dine
personlige innstillinger. Du kan lagre inn-
stillingene separat for underkurv =, over-
kurv™og for MATCH=.

Konfigurere eller tilpasse MyFry

Merk: Nar du konfigurerer MyFry forste
gang, er det ikke innstilt noen verdier. Nar
du tilpasser MyFry, vises de sist lagrede
verdiene.

1. Velg MATCH & eller en kurv pé be-
tieningspanelet, f.eks. underkurven =.

v Symbolet for underkurv blinker, og
programsymbolene lyser.

2. Trykk pa s MyFry.

3. Velg ensket temperatur med TEMP —el-
ler +, og still inn gnsket tilberedningstid
med TIME — eller +.

4. Lagre verdiene ved &
holde v¢ MyFry inne i min. 2 sekunder,
helt til det lyder en signaltone.

Bruke MyFry

1. Velg overkurven ® underkurven =
eller MATCHE.

v Det valgte symbolet blinker, og program-
symbolene lyser.

2. Trykk pa v¥ MyFry.

v Displayet viser skiftevis de lagrede verdi-
ene for temperatur og tilberedningstid.

tes SYNC-funksjonen. 3. Start tilberedningen med DIl Start/pause.
Tilleggsfunksjoner

Her finner du en oversikt over tilleggsfunksjonene.

Funksjon Utforelse

Endre verdier raske- Hold —eller +inne.

re

Avbryte tilberednin-
gen for alle kurver

Trykk pa @ Pa/av.

Avbryte tilberednin-

gen for én kurv er.

Hold ™ eller & inne, helt til tilharende display ikke lenger viser verdi-

Avbryte valg av kurv

Hold inne det blinkende kurvsymbolet, helt til tilhgrende display

ikke lenger viser verdier.

Endre temperatur el-
ler tilberedningstid
under pagéaende til-
beredning

eller +.

Hvis bare én kurv er aktiv, kan verdiene justeres direkte med —

Hvis begge kurvene er aktive, ma du farst trykke pa symbolet for
den gnskede kurven og deretter justere verdiene.
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no Eksempler pa bruk

Funksjon Utforelse
Sette tilberedning pa Hvis bare én kurv er aktiv, eller for & sette tilberedningen pa pause
pause for begge kurvene, ma du trykke péa Pl Start/pause.

For & sette tilberedningen pa pause for bare én kurv, ma du forst
trykke pa symbolet for den anskede kurven og deretter trykke
péa bl Start/pause.

Trykk en gang til pa Pl Start/pause for a fortsette en tilberedning
som er satt pa pause.

Deaktivere SYNC- Trykk pa s SYNC. Tilberedningen startes for kurvens som var satt
funksjonen pa pause, og tilberedningen utfgres individuelt for hver enkelt kurv.

Eksempler pa bruk

Apparatet har 9 ulike, forhandsinnstilte programmer. Velg egnet program, alt etter mat-
varer.

Merk: De angitte verdiene er anbefalinger. Ettersom matvarer er forskjellige nar det gjel-

der opphav, starrelse, form, tilstand og merke, kan en optimal innstilling for dine matvarer
avvike fra disse verdiene.

Type mat Forhandsinnstilling Merknader
Frosne chips, & Chips Rist eller snu matvarene nar SHAKE blinker
10x10mm,500g 180°C

20 min.
Kyllinglar, 6 stk. L Fjeerkre Rist eller snu matvarene nar SHAKE blinker
al2bg 200°C

23 min.
Biff av storfe, 2 stk., Bruning Rist eller snu matvarene nar SHAKE blinker
ca. 3 cm tykke 230 °C

16 min.
Laksefilet, 2 stk. D Fisk
al150g 160 °C

11 min.
Grillede grennsaker, 38 Grennsaker Skjer grennsakene i grove stykker, og bland
500¢g 180 °C med maks. 1 ss olje

16 min. Rist eller snu matvarene nar SHAKE blinker
Smakaker eller @ Smabakst
muffins, 9 stk. 140 °C

15 min.
Opptining av dyp- # Opptining
fryste matvarer 40°C

40 min.
Varme opp ferdig til- £ Oppvarming Still inn en temperatur over 150 °C for & f&
beredte matvarer 150 °C spr@ resultater.

5 min.
Varmholding av % Varmholding
ferdigstekte retter 80°C

30 min.
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Tips
= Huvis starrelsen pd matvarene avviker fra
opplysningene i tabellen, ma tilbered-

ningstiden forkortes eller forlenges.

= Hvis matvarene ikke er ferdige etter den
innstilte tilberedningstiden, ma tilbered-
ningstiden forlenges eller temperaturen
okes.

m For & oppna et jevnt tilberedningsresultat
ma matvarene i kurven ristes eller snus
nar SHAKE blinker.

= Hvis matvarene ikke blir sa sprg som
gnsket, ma de fuktes med litt olje for til-
beredningen, f.eks. med en pensel eller
med en oljesprayte. La overflagdig olje
dryppe av, eller tgrk den bort.

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

» |kke bruk rengjeringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» lkke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

Utbedring av feil

Oversikt over rengjering no

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

» Betjeningsfeltet og displayet skal kun
rengjeres med en fuktig mikrofiberklut.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

—Fig. B4

Rengjor apparat og deler

1. Rengjer grunnapparatet med en fuktig
klut, og gni det deretter tart.
Bruk en fuktig mikrofiberklut for display-
et.

2. Rengjer ved behov ovnsrommet med
varmt vann og en myk klut eller svamp.

3. Fjern matrester pa varmeelementets
deksel med en myk berste.

4. Fjern overfladig fett og olje fra kurven.
5. Hvis det finnes hardnakkede fettrester i
kurven, ma det fylles noe varmt vann
med noen draper oppvaskmiddel pa

kurven; la det virke.

6. Rengjaer kurvene og ristene med
sapevann og en myk klut eller svamp, el-
ler rengjer dem i oppvaskmaskinen.

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Apparatet tilfgres ikke stram.

» Kontroller om apparatet forsynes med strgm.

Tilberedningen startes el-
ler fortsettes ikke,

og Pll Start/pause vises
ikke lenger pa be-
tieningspanelet.

av huset.

Kurven er ikke satt inn korrekt i apparatet.
» Skyv kurven helt inn i apparatet. Kurven ma ikke stikke ut

Kurven kan ikke skyves
helt inn i apparatet.

Matvarer eller gjenstander i ovnsrommet.
» Fjern matvarer eller gjenstander fra ovnsrommet. Under til-

beredningen blir matvarer eller gjenstander i ovnsrommet
varme. Bruk varmebestandig bestikk for matlaging, og ga

forsiktig fram.

Det vises en feilkode pa
displayet, f.eks. Ex.

Elektronikken har registrert en feil.

1. Trekk ut stgpselet.

2. Koble stgpselet til stikkontakten igjen.

3. Hvis feilen vedvarer, ma du ta kontakt med kundeservice.
— "Kundeservice”, Side 80

Det kommer hvit rayk ut
av apparatet.

Fett som har dryppet ned og fettrester i korven eller ovnsrom-

met utvikler hvit rgyk under oppvarming.

» Rengjer kurven, risten og ovnsrommet grundig etter hver
bruk for & fijerne alle fettrestene.

Merk: Hvis rayk som oppstar pa grunn av fettrester har ingen
pavirkning pa tilberedningsresultatet eller apparatet.
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no Avfallsbehandling av gammelt apparat

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i

henhold til det europeiske

direktivet 2012/19/EU om av-
|

hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pé nettet under
www.bosch-home.com pé produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr att varma upp, tillaga, baka och steka.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt fdrekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fore rengdring och vid fel.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och aldre och av

personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-

ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta sker under

uppsikt eller om de undervisats i hur man séakert anvander appara-

ten och forstatt de faror som kan uppsta i samband med felaktig

anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengodring och anvandarskotsel far inte utféras av barn om de inte

ar minst 8 ar gamla och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i narheten av apparaten och

anslutningsledningen.

Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.

Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid |
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Elanslut bara maskinen via ett ratt installerat, jordat uttag for vax-
elstrom.

» Skyddsledarsystemet i byggnadens elanlaggning maste vara in-
stallerat enligt gallande féreskrifter.

v v
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Séakerhet

Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det &r bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.
» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for

att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.
» Stall aldrig apparaten pa eller i narheten av brannbart material,

vV vy vy VvYyy

>

>

>
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t.ex. gardiner eller dukar.

Hall alltid ett sdkerhetsavstand pa minst 10 cm till viggar och
andra foremal for att forhindra varmeansamling.

Tack aldrig 6ver apparaten och stall inga féremal pa den.
Forvara eller 1agg inga féremal i korgen eller ugnsrummet.

Ha alltid apparaten under uppsikt nar den anvands.

Hall aldrig olja eller fett i korgen.

Varm aldrig matvaror i apparaten som innehaller hbgprocentig
alkohol eller andra lattantandliga ingredienser.

Beakta den maximalt tillatna pafyliningsmangden. Fyll aldrig pa
matvaror upp till korgens 6vre kant.

Anvand inte |0st bakplatspapper eller latta ingredienser som kan
sugas in av flakten, t.ex. torra orter.

Om mork rok kommer ut ur apparaten ska du omedelbart dra ur
kontakten. Ta inte bort korgen forran réken har lagt sig.

4 .

&b ENheten blir varm vid anvandning. Ror aldrig heta ytor.
Lat enheten svalna foére rengdring och transport.
Strack dig aldrig in i det heta ugnsutrymmet.



v

Undvika sakskador sv

Vidrér aldrig ett varmt grillgaller med bara hander. Anvand lamp-

liga hjalpmedel, t.ex. grytlapp eller kbksredskap.

v

anga kan komma ut.
B&j dig aldrig in 6ver enheten.

Folj rengdringsanvisningarna.

vV vy VvV Vv.Y

med matvaror.

Var forsiktig nér du tar bort korgen, eftersom varm luft och varm

Hall alltid hander och ansikte borta fran luftutslappen.
Anvand endast apparaten andamalsenligt for att undvika skador.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

» FOr att forhindra att akrylamid bildas ska du inte tillaga matvaror-
na fér morkt och ta bort branda rester.
» Varm aldrig farskpotatis dver 180 °C.

Undvika sakskador

» Anvand inte vassa, spetsiga eller metal-
liska koksredskap. Anvand bara kéks-
redskap av tré eller varmetalig plast.

» Latinte grilltdngen ligga kvar i den var-
ma korgen eller pa andra varma ytor ef-
ter att matvarorna tagits ut.

» Placera aldrig den varma korgen pa vér-
mekénsliga ytor. Anvand ett varmetaligt
underlag, t.ex. ett grytunderlagg.

» Lamna inte korgen delvis éppen i enhe-
ten for att undvika skador pa grund av
hog varme eller att korgen faller ner. Ta
alltid ut korgen helt och séatt in den helt i
enheten.

» Hall aldrig vatten eller andra vétskor i
korgen.

» Anvand aldrig grillgallret i mikrovagsugn.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen

Luftintag

A Sladd

Kapa fér varmeelement
El Flakt

] Handtag

Galler

Modellberoende tillbehor

Beroende pa modell ingar ytterligare tillbe-
hor i leveransen.

—Fig. A

Grillgaller, 2 st.

Grilltdng

Kontrollfalt

Har foljer en dversikt dver kontrollfalt.

Notering: Mandvrera knapparna med fing-
rarna och utan kdkshandskar. Det gar inte
att manodvrera knapparna med féremal, t.ex.
slevar.

Indikeringselement och funktionsknappar

ar komplett. @ Pa/av
—Fig. |l Start och avstangning av appa-
Motordel raten
Start/paus
I3 Korg, 2st. [>|| Starta eller avbryt tillagningen
Nedre ugnsrum - Valja évre korg
Ovre ugnsrum O _
Kontrollfalt - Valja nedre korg
Luftutslapp = — "MATCH-funktion", Sid. 86
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sv Fore férsta anvandningen

SYNC
TIME
—
SHAKE
~

TEMP

— "SYNC-funktion", Sid. 86
— "Symbolen SHAKE", Sid. 84

Temperaturinstallning
Hoj temperaturen med + eller
sank den med —.
Installningszoner (beroende pa
program):
= 205-230 °C i 1-30 minuter
= 85-200 °Ci 1-60 minuter
= 40-80 °C f6r 1 minut- 8 tim-
mar
Tidsinstallning
Oka tillagningstiden med + eller
minska med —.
Installningszoner (beroende péa
program):
= 1-30 minuter i 205-230 °C
= 1-60 minuter i 85-200 °C
= 1 minut- 8 timmar vid
40-80 °C

TIME

Display
Enheten har tva separata displayer fér den
Ovre och nedre korgen.

Indike-
ring

Beskrivning

Nar h:min lyser, visar displayen
tiden i timmar och minuter.
Kolonet blinkar nar tillredning
pagar.

Nér °C &r tand visar displayen
temperaturen.

Tillredningen ar Klar.

Korgen har tagits ut.

Endast vid aktiverad SYNC funk-
tion.

Korgen med férkortad tillred-
ningstid vantar pa automatisk
tillredningsstart.

Programknappar

Symbol

®

Program
Pommes frites

Symbol Program
Q Fisk
Gronsaker

00

Sma bakverk

i

Fagel

L

Bryning

84

% Tina
] Uppvarmning
) w— g
") Varmhalining
ﬁ — "Personligt program MyFry",
Sid. 87
Symbolen SHAKE

& SHAKE blinkar efter en installd tid i vissa
program och en ljudsignal hérs.

Néar indikeringen SHAKE f6r den dvre eller
nedre korgen blinkar, skaka eller vand mat-
varorna i motsvarande korg. Detta saker-
stéller att alla matvaror i korgen tillagas lika
mycket.

— "Skaka eller vdnda pa matvarorna’,

Sid. 86

Noteringar

= Om matvarorna har en hdg fukt- eller fett-
halt droppar vatskan ner pa botten av
korgen. For att forhindra att vatska rinner
ut ur dppningarna i korgen ska matvaror-
na vandas med lampligt kdksredskap el-
ler tas ut, utan att korgen tippar.

= Om du inte tar ut och satter tillbaka kor-
gen blinkar symbolen tills tillagningen &r
klar och en ljudsignal hérs ca var
60:e sekund. Vid anvandning av pro-
grammet Pommes frites slacks symbo-
len efter ca 5 minuter.

Fore forsta anvandningen

Rengoéra apparaten fére férsta an-
vandningen

1. Omhénderta férpackningsmaterialet.

2. Ta bort dekaler och folier.

3. Varm upp enheten utan matvaror i ett
valventilerat rum med max. temperaturin-
stallning i 30 minuter och lat den dérefter
svalna.

4. Rengor alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.



Notering: Det &r normalt med en latt rokut-
veckling eller luktbildning under den forsta
anvandningen.

Anvéandning
Forbered apparaten

1. Placera apparaten péa en stabil, horison-
tell, jdmn och varmetalig arbetsyta. Hall
alltid ett sdkerhetsavstand pa minst
10 cm fran vaggar och andra féremal.

2. Satt in gallren som pé bilden i korgarna
och tryck dem nedat. For in korgarna
helt i enheten.

—Fig. H

Anvand aldrig en korg utan insatt galler.
3. Satt in natstickkontakten.

— Fig. ]

v En ljudsignal ljuder och hela kontrollfaltet
t&dnds kortvarigt.

v ©®Pa/av och symbolerna for korgvalet ly-
ser.

Notering: Om ingen inmatning utférs under
ca 10 minuter, frankopplas enheten och

® Pa/av dimmas. Tryck pa © Pa/av for att
visa korgvalet pa nytt.

Starta tillredning med en korg

1. Lagg matvarorna i korgen och skjut in
korgen helt i apparaten.
—Fig. A
Fyll aldrig pa matvaror upp till korgens
Ovre kant.

2. Gor pé féljande satt for att tillreda matva-
ror pa grillgallret eller pa 2 plan.
» Séttin gallret i korgen.
» Lagg matvaror pa gallret vid behov.
» Sattin grillgallret i korgen.
» Placera livsmedlen pa grillgallret.
—Fig. @
Nar matvaror tillreds pa bada planen ska
inte matvarorna placeras for tatt pa det
Over planet eftersom detta forhindrar luft-
strommen till det nedre planet. Placera
matvaror som &r tunnare eller kraver en
lagre temperatur pa det nedre planet.

3. Valj korg i kontrollfaltet, t.ex. den nedre
korgen =.
— Fig.

v Symbolen fér den nedre korgen blinkar
och programsymbolerna lyser.

4. For att starta tillredningen utan program,
hoppa Over programvalet och stéll in
Onskade véarden direkt.

Anvandning sv

5. For att anvanda ett program trycker du
pa 6nskad symbol pa kontrollféltet, t.ex.
& Pommes frites.
—Fig. B

v Symbolen fér valt program blinkar och
pa displayen visas omvaxlande den for-
instéllda temperaturen och tillagningsti-
den foér programmet.
—Fig. Bl

6. For att justera den forinstéllda tempera-
turen, tryck pa TEMP — eller + for att stal-
la in dnskat véarde.
— Fig. 1

7. For att justera den fdrinstallda tillag-
ningstiden, tryck pa TIME — eller + for att
stalla in dnskat varde.
— Fig. Kl

8. Starta tillagningen med Pll Start/paus.
—Fig. A

v Displayen t6r den valda korgen visar om-
vaxlande instéalld temperatur och atersta-
ende tillagningstid.

Starta tillredning med den andra kor-
gen

Oavsett pagaende tillredning kan néar som
helst en ytterligare tillredning i den andra
korgen startas.

1. Fyll pa matvaror i den andra korgen och
for in korgen helt i enheten.
oA 13|

2. Valj den andra korgen i kontrollféltet,
t.ex. den Ovre korgen ™.

—Fig. I8

v Symbolen fér den dvre korgen blinkar
och programsymbolerna lyser.

3. Valj ett program fér den andra korgen,
t.ex. & Bryning och anpassa vid behov
vardena.

- Fig. I

Foér den andra korgen kan samma pro-
gram valjas som for den férsta korgen,
t.ex. for att tillreda en andra portion med
en tidsférdrojning.

4. Starta tillredningen i den andra korgen
med DIl Start/paus.

—Fig. I3

v Displayerna visar omvéxlande den in-
stallda temperaturen och aterstaende till-
redningstid for bada korgar.
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sv  MATCH-funktion

Skaka eller vinda pa matvarorna

1. Ta ut motsvarande korg ur enheten nar
& SHAKE blinkar for den ovre eller ned-
re korgen.

— Fig.

v Tillredningen har pausats och displayen
for korgen visar OPEN sa lange som
korgen ar uttagen.

2. Skaka matvarorna i korgen. V&nd stora
eller kansliga matvaror med koksred-
skap av tra eller varmetalig plast.

— Fig. IR}

3. Skjut in korgen helt och héllet i appara-
ten.

— Fig. KB

v Tillagningen fortsatter automatiskt och
pa displayen visas omvaxlande den in-
stéllda temperaturen och den aterstaen-
de tillagningstiden.

Ta ut fardiglagade matvaror

1. Nar tillredningen i den &vre eller nedre
korgen ar klar, blinkar End pa korgens
display och en ljudsignal ljuder.

— Fig. E1}
2. Ta ut korgen med de tillagade matvaror-

na.
- Fig. Bl

3. Hall ut matvaror som inte har avgett
Overskottsfett ur korgen eller ta ut dem
med kodksredskap, t.ex. pommes frites.
— Fig. EA3

4. Ta ut matvaror som avger Overskottsfett
eller vatska ur korgen med hjalp av kdks-
redskap, t.ex. marmomerat kott eller
gronsaker med hog fukthalt. Tippa inte
korgen for att forhindra att vatskan rinner
ut ur dppningarna i korgen.
— Fig. P&}
Lat hett fett eller het vatska svalna i kor-
gen innan du forsiktigt haller bort det.

MATCH-funktion

Anvand MATCH-funktionen fér att anvanda
bada korgar med samma instéllningar, t.ex.
for tillredning av stérre mangder av samma
matratt.

Anvanda MATCH-funktionen

1. Fyll matvaror i de bada korgarna och for
in korgarna helt i den tillkopplade enhe-
ten.

86

2. Aktivera MATCH-funktionen &.

3. Valj ett program och anpassa vardena
vid behov. Starta darefter tillredningen
med DIl Start/paus.

v Bada displayerna visar omvéxlande
identiska varden for temperaturen och
aterstaende tillredningstid.

v Nér tillredningen &r klar, blinkar End pé
de bada displayerna och en ljudsignal
ljuder.

Noteringar

= Nar MATCH-funktionen & ar aktiverad,
efter att ett program redan valts och
stallts in for en korg, dvertas installining-
arna for den andra korgen.

= Om vardena for temperaturen eller till-
redningstiden fér en av korgarna andras
under tillredningen, avslutas MATCH-
funktionen. Den fortsatta tillredningen
forldper individuellt f6r korgarna.

SYNC-funktion

Anvand SYNC-funktionen for att synkronise-
ra tillredningstiden fér de bada korgarna. O-
lika matratter blir fardiga vid samma tid.

Anvianda SYNC-funktionen

1. Fyll matvaror i de bada korgarna och for
in korgarna helt i den tillkopplade enhe-
ten.

2. Valj den forsta korgen i kontrollfaltet,
t.ex. den nedre korgen =.

3. Valj ett program fér den forsta korgen
och anpassa vid behov vardena.

4. Va&lj den andra korgen i kontrollféltet,
t.ex. den Gvre korgen &.

5. Valj ett program f6r den andra korgen
och anpassa vid behov vardena.

6. Aktivera SYNC-funktionen 3¢ och starta
tillredningen med DIl Start/paus.

v Displayen fér korgen med den langre till-
redningstiden visar omvaxlande tempe-
ratur och aterstaende tillagningstid.

v Displayen fér korgen med den kortare
tillredningstiden visar omvéaxlande tem-
peratur och Hold. Tillredningen ar fortfa-
rande pausad.

v N&r samma éaterstdende tid for bada kor-
gar har natts, startas tillredningen i den
pausade korgen.

v Nar tillredningen ér klar, blinkar End pa
de bada displayerna och en ljudsignal
ljuder.



Notering: Om samma aterstaende tillag-
ningstid visas nar funktionen SYNC ar akti-
verad och tillagningstiden for en korg &nd-
ras, avslutas funktionen SYNC.

Personligt program MyFry

Anvand MyFry for att spara och 6ppna dina
personliga instéliningar. Installningarna kan
sparas separat for den nedre korgen =, den
Ovre korgen ® och for MATCH &.

Stélla in eller anpassa MyFry
Notering: Forsta gdngen MyFry stalls in,
finns inga varden. Nar MyFry anpassas, vi-
sas de senast sparade vardena.

1. Vélj MATCH & eller en korg pé kontroll-
faltet, t.ex. den nedre korgen =.

v Symbolen fér den nedre korgen blinkar
och programsymbolerna lyser.

Fler funktioner
Har hittar du en 6versikt Over fler funktioner.

Personligt program MyFry sv

2. Tryck pa v¢ MyFry.

3. Stall in dnskad temperatur med TEMP —
eller + och dnskad tillredningstid med
TIME — eller +.

4. Hall in ¥ MyFry i minst 2 sekunder tills
en ljudsignal ljuder for att spara vardena.

Anvéand MyFry

1. Valj den 6vre korgen &8, den nedre kor-
genm= eller MATCH&.

v Den valda symbolen blinkar och pro-
gramsymbolerna lyser.

2. Tryck pa vv MyFry.

v Displayen visar omvéaxlande de sparade
vardena for temperatur och tillrednings-
tid.

3. Starta tillagningen med Pl Start/paus.

Funktion Utforande

Andra varden snab-
bare

Hall in — eller +.

Avbryt tillredningen
for alla korgar

Tryck pa © Pé/av.

Avbryt tillredningen
fér en korg

Hall in = eller & tills tillhdrande display inte visar nagra varden.

Avbryt korgvalet

Hall in den blinkande korgsymbolen tills tillhérande display inte vi-
sar nagra varden.

Andra temperatur el-
ler tillredningstid un-
der pagaende tillred-
ning

Nar en korg &r aktiv, kan vardena anpassas direkt med — eller +.
Om bada korgar &r aktiva, tryck férst pa énskad korg och anpassa
darefter vardena.

Pausa tillredningen

Om bara en korg ar aktiv eller om tillredningen ska pausas for ba-
da korgarna, tryck péa DIl Start/paus.

For att pausa tillredningen for endast en korg, tryck forst pa sym-
bolen fér dnskad korg och tryck sedan pa il Start/paus.

Tryck pa nytt pa Dll Start/paus for att fortsatta en pausad tillredning.

Inaktivera SYNC- Tryck pa s SYNC. Tillredningen av den pausade korgen startas
funktionen och tillredningen sker individuellt f6r korgarna.
Anvandningsexempel

Din apparat erbjuder 9 olika forinstallda program. Valj Iampligt program beroende pa mat-

vara.

Notering: De angivna vardena &r rekommendationer. Eftersom matvaror har olika ur-
sprung, storlek, form, skick och marke kan den optimala instéllningen f6r dina matvaror

skilja sig fran vardena.
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sv Rengoringsoversikt

Livsmedel

Férinstéllning

Obs!

Frysta pommes fri-

® Pommes frites

Skaka eller vind matvarorna nar SHAKE

tes, 10x 10 mm, 180 °C blinkar
500¢g 20 min
Kycklinglar 6styck £ Fagel Skaka eller vand matvarorna ndr SHAKE
al25g 200 °C blinkar
23 min
No&tbiff, 2 styck, ca Bryning Skaka eller vand matvarorna ndr SHAKE
3 cm tjock 230 °C blinkar
16 min
Laxfilé, 2 styck R Fisk
al150g 160 °C
11 min
Grillgrénsaker, %8 Gronsaker Grovhacka gronsakerna och blanda med
500¢g 180 °C max. 1 tsk olja
16 min Skaka eller vand matvarorna ndr SHAKE

blinkar

Sma kakor eller muf-

@ Sma bakverk

fins, 9 styck 140 °C
15 min

Tina frysta matvaror % Tina
40°C
40 min

Varma upp fardigtill-
redda matvarorna

Z Uppvarmning
150 °C

Stall in en temperatur 6ver 150 °C for knap-

rigare resultat.

5 min
Varmhalla tillagad % Varmhallning
mat 80°C

30 min

Tips!

= Om matvarornas storlek avviker fran
uppgifterna i tabellen ska du foérkorta el-
ler férlanga tillagningstiden.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengdrings-
medel.

v

liska foremal.

Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-

Om matvarorna inte ar klara efter den
valda tillagningstiden, férlang tillagnings-
tiden eller hoj temperaturen.

For att uppna ett jamnt tillagningsresul-
tat, skaka eller vand matvarorna i korgen
nar SHAKE blinkar.

Om matvarorna inte far dnskad krispig-
het kan du fukta matvarorna med lite olja
fore tillagningen, t.ex. med en pensel el-
ler en oljespruta. Lat dverflédig olja drop-
pa av eller torka av den.

Rengoringsoversikt
Rengér alla delar direkt efter anvandningen

sa

88

att inga rester torkar in.

» Anvand inga trasor eller rengdringsme-
del som kan repa apparaten.

» Rengor kontrollfalt och displayen enbart
med en fuktig mikrofiberduk.

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.

- Fig. 4

Rengoring av apparaten och dess de-

lar

1. Rengdr motordelen med en fuktig trasa
och torka av den.
Anvand en fuktig mikrofiberduk for att
rengdra displayen.



Avhjalpning av fel sv

2. Rengor vid behov ugnsutrymmet med 5. Om det finns envisa fettrester i korgen
varmt vatten och en mjuk trasa eller rekommenderar vi att fylla korgen med li-
svamp. te varmt vatten och nagra droppar disk-

3. Ta bort matrester fran kapan vid varme- medel och lata det verka som férrengd-
elementet med en mjuk borste. ring.

4. Avlagsna overflodigt fett och olja fran 6. Rengdr korgarna och gallren i diskvatten
korgen. och med en mjuk trasa eller svamp eller

maskindiska dem.

Avhjalpning av fel

Fel Orsak och fels6kning

Apparaten fungerar inte.

Apparaten far ingen strom.
» Kontrollera om din enhet far strém.

Tillagningen startas eller
fortsatts inte och DIl Start/
paus visas inte pa kon-
trollfaltet.

Korgen &r inte korrekt placerad i apparaten.
» Skjut in korgen helt och hallet i apparaten. Korgen far inte
sticka ut ur holjet.

Korgen gar inte att skjuta
in helt i apparaten.

Matvaror eller féremal i ugnsutrymmet.

» Avlagsna matvaror eller féremal fran ugnsutrymmet. Matva-
ror eller foremal i ugnsutrymmet blir heta under tillagningen.
Anvand varmebesténdiga kéksredskap och var forsiktig.

En felkod visas pa dis-
playen, t.ex. Ex.

Elektronikfel.

1. Dra ut stickkontakten.

2. Satt in stickkontakten igen.

3. Om felet kvarstar maste du kontakta kundtjansten .
— "Kundftjanst", Sid. 89

Vit rok kommer ut ur ap-
paraten.

Droppande fett och fettrester i korgen eller ugnsutrymmet ge-

nererar vit rok vid upphettning.

» Rengor korgen, gallret och ugnsutrymmet noggrant efter
varje anvandningstillfalle for att aviagsna alla fettrester.

Notering: Vit rok som orsakas av fettrester har ingen inverkan
pa matlagningsresultatet eller apparaten.

Omhéndertagande av begag- och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.
nade apparater
» Omhénderta enheten miljévanligt. Kundtjanst
Information om aktuell avfallshantering  utfsrligare information om garantitid och
kan du fa hos aterforsaljare och kom- ~villkor i ditt land hittar du med QR-koden
mun.

pa medfdljande dokument map. service-

het med der europeiska direk- aterforséljare eller pa var webbsaijt.
tivet 2012/19/EU om avfall Information enligt férordning (EU)

E Denna enhet &r mérkt i enlig-  kontakter och garantivillkor, hos service,
|

som utgbrs av e”er innehé”er 2023/826 h|ttar dU Online Under
elektroniska produkter (waste =~ Www.bosch-home.com pa enhetens pro-
electrical and electronic e- dukt- och servicesida bland bruksanvis-
quipment - WEEE). ningar och 6vrig dokumentation.
Direktivet anger ramarna for

inom EU giltigt &tertagande
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.
® Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttétarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

= kuumailmalla lammittamiseen, kypsentamiseen ja paistamiseen.

® valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,

sitd ei voida valvoa, ennen puhdistusta seka hairiotilanteissa.

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja sellaiset henkil6t,

joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky tai

joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa laitteen kaytdsta, saavat

kayttaa laitetta vain valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,

miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet

laitteesta aiheutuvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat

vahintaan kahdeksanvuotiaita ja aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa laitteen ja liitantajohdon

lahelta.

» Al4 kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitd ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Al veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.

» Liita laite vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun
pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon.

» Talon suojamaadoitusjarjestelman taytyy olla asennettu
maaraysten mukaisesti.
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Turvallisuus  fi

Ala syota laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustdita saavat tehdé vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

vV vy Vv Y

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.
Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammonlahteisiin.

Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eik&d muuttaa.
Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
laheisyyteen.

Ala koskaan aseta laitetta syttyvien materiaalien, kuten verhojen
tai poytaliinojen, paéalle tai lahelle.

Pida aina vahintaan 10 cm:n turvaetaisyys seiniin ja muihin
esineisiin, jotta valtetaan lammadn muodostuminen.

> Alé koskaan peita laitetta tai aseta sen paalle muita esineita.
» Ala séilyta korissa tai uunitilassa tavaroita tai laita niitd sen

sisaan.

» Al4 kéyta laitetta ilman valvontaa.
» Ala koskaan tayta koriin Oljya tai rasvaa.
» Ala koskaan kuumenna laitteessa elintarvikkeita, jotka sisaltavat

vahvaa alkoholia tai muita helposti palavia ainesosia.

Huomioi suurin sallittu tayttomaara. Ala koskaan tayta
elintarvikkeita korin ylareunaan asti.

Ala kayta irrallista leivinpaperia tai kevyitd aineksia, jotka tuuletin
voi imeé sisaansa, esim. kuivia yrtteja.

Jos laitteesta tulee tummaa savua, irrota verkkopistoke
valittdmasti pistorasiasta. Poista kori vasta, kun savu on
halvennyt.
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Esinevahinkojen valttdminen

) Laite kuumenee kayton aikana. Ald milloinkaan koske
kuumun pintoihin.

Anna laitteen jadhtya ennen puhdistamista tai siirtoa.

Al koskaan koske kuumaan kypsennystilaan.

Al4 koskaan koske kuumaan grilliritilaan paljain kasin. Kayta
sopivia apuvalineita, esim. patalappuja tai keittovalineita.

Ole varovainen koria irrottaessasi, silla ulos voi paasta kuumaa
ilmaa ja hoyrya.

» Ald kumarru laitteen ylle.
» Pida kadet ja kasvot aina etaalla ilmanpoistoaukoista.
» Tapaturmien valttamiseksi laitetta saa kayttaa vain sille

suunniteltuun tarkoitukseen.

» Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Akryyliamidin muodostumisen estamiseksi &la kypsenna
elintarvikkeita liian tummiksi ja poista palaneet jaamat.
Al& kuumenna tuoreita perunoita koskaan yli 180 °C:n
lampdtilaan.

Esinevahinkojen valttaminen Tutustuminen

>
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Ala kayta teravid, teravakéarkisia tai Yleiskatsaus

metallisia keittidvéalineitd. Kayté vain Kun olet poistanut kaikki osat

puisia tai kuumuutta kestavastd muovista pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
valmistettuja keittiovalineita. kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat
Al jata keittiopihteja kuumaan koriintai  mukana.

muille kuumille pinnoille, kun olet - Kuvalll

poistanut elintarvikkeet. -
Ala koskaan aseta kuumaa koria Peruslaite

pinnoille, jotka eivat kesta kuumuutta. = Kori, 2 kpl

Kayta kuumuutta kestavaa alustaa, esim. gl Alempi uunitila

pannunalustaa. - —
Ala koskaan jata koria osittain auki Ylempi uunitila

laitteeseen, jotta valtat kuumuuden tai Ohjauspaneeli

korin putoamisen aiheuttamat vahingot. 3 limanpoisto

Poista kori aina kokonaan ja aseta se

takaisin laitteeseen kokonaan. Tuuletusritila
Ald koskaan tayta koriin vetta tai muita A Verkkoliitantajohto
nesteita. Lammitvsel " _
Ala koskaan kayta grilliritilaa ammilyselementin suojus
mikroaaltouunissa. KR Tuuletin

El Kahva

Ritila




Mallikohtaiset varusteet

Laitemallista riippuen toimitus siséltad myos
muita varusteita.

—KuvaA

Grilliritila, 2 kpl

Keittidpihdit

Ohjauspaneeli

Tasta 16ydat yleiskuvan ohjauspaneelista.

Huomautus: Kayta painikkeita sormilla
ilman keittiokasineita. Painikkeita ei voi
kayttaa esineilld kuten esim. kauhalla.

Merkkivalot ja toimintopainikkeet

Paalle/pois

Laitteen kytkeminen paalle ja
pois paalta
Kaynnistys/tauko
Valmistuksen aloittaminen tai
keskeyttdminen

DI

Tutustuminen fi

Nayttd
Laitteessa on erilliset naytot yla- ja
alakorille.

Kuvaus

Kun h:min -valo palaa, nayttdé
esittdad ajan tunteina ja
minuutteina.

Kaksoispiste vilkkuu niin kauan
kuin valmistus on k&ynnissa.

Kun °C palaa, naytdssa nakyy
[ampdotila.

Valmistus on p&attynyt.

Néytté

Kori on otettu pois.

( Vain, kun SYNC-toiminto on
aktivoitu.

Lyhyemmé&n valmistusajan kori
odottaa valmistuksen
automaattista kaynnistysta.

Ylakorin valinta

Alakorin valinta

— "MATCH-toiminto", Sivu 95

— "SYNC-toiminto", Sivu 96
— "Néytto SHAKE", Sivu 93

Lampotilan asettaminen
Nosta lampétilaa painamalla +
tai laske sitd painamalla —.
Saatdalueet (ohjelmasta
riippuen):
= 205-230 °C 1-30 minuutiksi
= 85-200 °C 1-60 minuutiksi
= 40-80 °C 1 minuutiksi-

8 tunniksi

Aika-asetus
Pidenna valmistusaikaa
painamalla + tai lyhenna sita
painamalla —.
Saatdalueet (ohjelmasta
riippuen):
= 1-30 minuuttia

205-230 °C:ssa
= 1-60 minuuttia 85-200 °C:ssa
= 1 minuutti- 8 tuntia

40-80 °C:ssa

TIME

Ohjelmavalitsimet

Symboli Ohjelma

Ranskanperunat

Linnunliha

Ruskistaminen

Kala

Vihannekset

Pienet leivonnaiset

*BD|SH v

Sulatus

-~
-~
=

Lammittaminen

Lampimanapito

— "Oma ohjelma MyFry", Sivu
96

Néytts SHAKE

e Sl

asetetun ajan kuluttua ja kuuluu aanimerkki.
Jos yla- tai alakorin SHAKE -naytt6 vilkkuu,
ravistele tai kdantele elintarvikkeita
vastaavassa korissa. Nain varmistetaan,
ettd kaikki korissa olevat elintarvikkeet
kypsennetaan samaan kypsyysasteeseen.
— "Elintarvikkeiden ravistelu tai
kaanteleminen”, Sivu 95
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fi Ennen ensimmaista kayttoa

Huomautukset

= Kun elintarvikkeiden kosteuspitoisuus tai
rasvapitoisuus on korkea, neste tippuu
korin pohjalle. Sekoita elintarvikkeita
keittovalineilla tai poista ne
keittovalineilla alaka kallista koria, jotta
neste ei valu aukoista koriin.

= Jos et ota koria pois ja aseta sita takaisin
paikalleen, naytto vilkkuu kypsennyksen
paattymiseen asti ja ddnimerkki kuuluu
noin 60 sekunnin valein. Ohjelmaa
Ranskanperunat kaytettdessa nayttd
sammuu noin 5 minuutin kuluttua.

Ennen ensimmaista kayttoa

Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kaytto6a

1. Poista pakkausmateriaali.

2. Poista tarrat ja muovit.

3. Kuumenna laitetta ilman elintarvikkeita
hyvin tuuletetussa huoneessa
korkeimmalla lampotila-asetuksella
30 minuutin ajan ja anna sen sitten
jaahntya.

4. Puhdista ennen kayttda kaikki laitteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

Huomautus: Vahainen savun tai hajun
muodostuminen ensimmaisen kayttokerran
aikana on normaalia.

Kaytto
Laitteen alkuvalmistelut

1. Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle,
tasaiselle ja kuumuutta kestavalle
tydtasolle. Pida aina vahintadan 10 cm:n
turvaetéisyys seiniin ja muihin esineisiin.

2. Aseta ritilat koreihin kuvassa osoitetulla
tavalla ja paina ne alas. Tyénna korit
kokonaan laitteeseen.

—Kuva
Ala koskaan kéyté koria iiman
paikoilleen asetettua ritilaa.

3. Liitd pistoke pistorasiaan.

—Kuval

v Kuuluu danimerkki ja koko
ohjauspaneelin valo syttyy hetkeksi.

v © Paalle/pois ja korin valinnan
kuvakkeiden valot palavat.

Huomautus: Jos noin 10 minuutin sisalla ei
tehda mitéaan, laite kytkeytyy pois paalta ja
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© Paalle/pois palaa himmennettyna. Paina
@ Paalle/pois tuodaksesi korivalinnan
takaisin nayttéon.

Valmistuksen aloittaminen yhdella
korilla

1. Laita elintarvikkeet koriin ja tydnna kori

kokonaan laitteeseen.

—-Kuval

Ala koskaan taytéa elintarvikkeita korin
ylareunaan asti.

2. Jos haluat valmistaa elintarvikkeita
grilliritilalla tai kahdella tasolla, toimi
seuraavasti.

» Aseta ritila koriin.

» Voit halutessasi laittaa elintarvikkeet
ritilalle.

» Aseta grilliritila koriin.

» Aseta elintarvikkeet grilliritilalle.

—Kuval g

Kun elintarvikkeita valmistetaan

molemmilla tasoilla, ala tayta yldosaa

liian tiiviisti, koska se estaa ilman

virtauksen alemmalle tasolle. Aseta

ohuet tai alhaisemman

kypsennyslampétilan tarvitsevat

elintarvikkeet alemmalle tasolle.

3. Valitse kori ohjauspaneelissa, esim.
alakori =.

—Kuva

v Alakorin kuvake vilkkuu ja
ohjelmakuvakkeiden valot syttyvat.

4. Kun haluat k&ynnistda valmistuksen
ilman ohjelmaa, ohita ohjelman valinta ja
aseta halutut arvot suoraan.

5. Kun haluat kayttda ohjelmaa, paina
haluamaasi symbolia ohjauspaneelissa,
esim.  Ranskanperunat.

—KuvaF}

v Valitun ohjelman symboli vilkkuu ja
naytdsséa nakyy vuorotellen ohjelman
saadetty lampotila ja valmistusaika.
—KuvaE}

6. Jos haluat muuttaa sdadettya lampatilaa,
aseta haluamasi arvo painamalla
TEMP — tai +.

—Kuva

7. Jos haluat muuttaa sdadettya
valmistusaikaa, aseta haluamasi arvo
painamalla TIME — tai +.

—Kuva



8. Aloita valmistus painamalla
Pl Kaynnistys/tauko.
—KuvaliAA

v Valitun korin naytéssa nakyy vuorotellen
saadetty lampdtila ja jaljella oleva
valmistusaika.

Valmistuksen aloittaminen toisella
korilla

Valmistus toisessa korissa on mahdollista
kaynnistad milloin tahansa kaynnissa
olevasta valmistuksesta riippumatta.

1. Laita elintarvikkeet toiseen koriin ja
tydnné kori kokonaan laitteeseen.
—Kuva

2. Valitse toinen kori ohjauspaneelissa,
esim. ylakori ®.

—Kuva [l

v Ylakorin kuvake vilkkuu ja
ohjelmakuvakkeiden valot syttyvat.

3. Valitse ohjelma toista koria varten (esim.
Ruskistaminen) ja mukauta
halutessasi arvoja.

—Kuvalig

Toiselle korille voidaan valita sama
ohjelma kuin ensimmaiselle korille esim.
toisen annoksen valmistamiseksi
viiveella.

4. Kaynnista valmistus toisessa korissa
Pl Kédynnistys/tauko -painikkeella.
—Kuvalilld

v Naytot esittavat vuorotellen asetetun
lampdtilan ja jaljella olevanvalmistusajan
kummallekin korille.

Elintarvikkeiden ravistelu tai
kdanteleminen

1. Jos yla- tai alakorin & SHAKE vilkkuu,
poista vastaava kori laitteesta.
—Kuva

v Valmistuksessa on tauko ja korin
naytdéssa nakyy OPEN niin kauan kuin
kori on poistettuna.

2. Ravistele korissa olevia elintarvikkeita.
Kaanna suuret tai herkéat elintarvikkeet
puisilla tai kuumuutta kestavilla
muovisilla keittiovalineilla.

—KuvaliF}

3. Tybnna kori kokonaan laitteeseen.
—Kuva [l

v Valmistus jatkuu automaattisesti, ja
naytdssa nakyy vuorotellen saadetty
lampdtila ja jaljella oleva valmistusaika.

MATCH-toiminto fi

Valmiiden elintarvikkeiden
poistaminen

1. Kun valmistus on paattynyt yla- tai
alakorissa, korin naytéssa vilkkuu End ja
kuuluu danimerkki.

—Kuva [

2. Poista kori, jossa valmiit elintarvikkeet
ovat.
—Kuva

3. Kaada elintarvikkeet, joista ei ole irronnut
ylimaaraista rasvaa, pois korista tai
poista ne keittidvalineilla, esim.
ranskanperunat.

—Kuva ]

4. Poista keittidvalineilla korista
elintarvikkeet, joista on irronnut rasvaa
tai nestetta (esim. marmoroitu liha tai
paljon nestetta siséltavat vihannekset).
Ala Kkallista koria, jotta neste ei valu
aukoista koriin.

—Kuva|p¥}

Anna kuuman rasvan tai kuuman
nesteen ensin jadhtya korissa ja kaada
se sitten varovasti pois.

MATCH-toiminto

Kayta MATCH-toimintoa, kun haluat kayttaa
kumpaakin koria samoilla asetuksilla, esim.
valmistaaksesi suurempia maaria samaa
ruokaa.

MATCH-toiminnon kayttdminen

1. Laita elintarvikkeet kumpaankin koriin ja
tydnna korit kokonaan laitteeseen, joka
on kytketty paalle.

2. Aktivoi MATCH -toiminto &.

3. Valitse ohjelma, mukauta halutessasi
arvoja ja kaynnista valmistus painamalla
>l Kdynnistys/tauko.

v Molemmat naytét esittavat vuorotellen
lampdtilan ja jaljella olevan valmistusajan
identtiset arvot.

v Kun valmistus on paattynyt,
kummassakin naytdssa vilkkuu End ja
kuuluu aanimerkki.

Huomautukset

= Kun MATCH-toiminto & aktivoidaan sen
jalkeen, kun yhdelle korille on jo valittu ja
asetettu ohjelma, asetukset otetaan
kayttoon toiselle korille.

= Jos yksittaisen korin lampotilan tai
valmistusajan arvoja muutetaan
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fi SYNC-toiminto

valmistuksen aikana, MATCH -toiminto
lopetetaan. Valmistus jatkuu yksilollisesti
kummallekin korille.

SYNC-toiminto

Synkronoi kummankin korin valmistusaika
SYNC-toiminnolla. Erilaiset ruoat
valmistuvat samaan aikaan.

SYNC-toiminnon kayttaminen

1. Laita elintarvikkeet kumpaankin koriin ja
tydnna korit kokonaan laitteeseen, joka
on kytketty paalle.

2. Valitse ensimmainen kori
ohjauspaneelissa, esim. alakori =.

3. Valitse ohjelma ensimmaista koria varten
ja mukauta halutessasi arvoja.

4. Valitse toinen kori ohjauspaneelissa,
esim. ylakori ®.

5. Valitse ohjelma toista koria varten ja
mukauta halutessasi arvoja.

6. Aktivoi SYNC-toiminto si¢ ja kaynnista
valmistus Pll Kaynnistys/tauko
-painikkeella.

v Pidemmalle valmistusajalle asetetun
korin nayttd nayttaa vuorotellen
lampétilan ja jéljella olevan
valmistusajan.

v Lyhyemmalle valmistusajalle asetetun
korin nayttd nayttaa vuorotellen
lampétilan ja Hold -painikkeen.
Valmistuksessa on viela tauko.

v Kun sama jaljella oleva aika on
saavutettu kummallekin korille, valmistus
kaynnistyy keskeytetysséa korissa.

v Kun valmistus on paattynyt,
kummassakin naytdssa vilkkuu End ja
kuuluu aanimerkki.

Huomautus: Jos molemmille koreille
naytetdan sama jaljella oleva valmistusaika
toiminnon SYNC ollessa aktivoituna ja
sitten yhden korin valmistusaikaa
muutetaan, toiminto SYNC lopetetaan.

Oma ohjelma MyFry

Tallenna ja hae nayttddn henkildkohtaiset
asetuksesi MyFry-painikkeella. Voit
tallentaa asetukset erikseen alakorille =,
ylakorille ® ja MATCH:lle &.

MyFry-tilan asettaminen tai
mukauttaminen

Huomautus: Kun asetat MyFry-tilan

ensimmaista kertaa, mitdan arvoja ei ole
asetettu valmiiksi. Kun mukautat MyFry-
tilaa, naytetdan viimeksi tallennetut arvot.

1. Valitse ohjauspaneelissa MATCH & tai
kori, esimerkiksi alakori =.

v Alakorin kuvake vilkkuu ja
ohjelmakuvakkeiden valot syttyvat.

2. Paina v¥ MyFry.

3. Aseta painikkeella TEMP — tai + haluttu
[ampdotila ja painikkeella TIME — tai +
haluttu valmistusaika.

4, Tallenna arvot pitamalla painiketta
¢ MyFry véhintaan 2 sekunnin ajan
painettuna, kunnes kuuluu aanimerkki.

MyFry -tilan kdyttdminen

1. Valitse ylakori ™, alakori = tai MATCH &.

v Valittu kuvake vilkkuu ja
ohjelmakuvakkeiden valot syttyvat.

2. Paina v MyFry.

v Nayt6ssé nakyvat vuorotellen lampdtilan
ja valmistusajan tallennetut arvot.

3. Aloita valmistus painamalla
PIKaynnistys/tauko.

Lisatoiminnot

Tasta 16ytyy yhteenveto lisdtoiminnoista.
Toiminto Toteutus

Arvojen Pida — tai + painettuna.
muuttaminen

nopeammin

Valmistuksen
keskeyttdminen
kaikille koreille

Paina @ Paalle/pois.
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Kéayttdesimerkkeja fi

Toiminto

Toteutus

Valmistuksen
keskeyttdminen
yhdelle koreille

Pida ™ tai & painettuna, kunnes vastaavassa naytdssa ei enaa
naytetd arvoja.

Korin valinnan
keskeyttaminen

Pida vilkkuvaa korikuvaketta painettuna, kunnes vastaavassa
naytdssé ei enda nayteta arvoja.

Lampaotilan tai
valmistusajan
muuttaminen

valmistuksen ollessa

kaynnissa

Kun vain yksi kori on aktivoitu, arvoja voidaan mukauttaa suoraan
painikkeella — tai +.

Kun molemmat korit on aktivoitu, paina ensin halutun korin
kuvaketta ja mukauta sitten arvoja.

Valmistuksen
keskeyttaminen

Kun vain yksi kori on aktivoitu tai kun haluat keskeyttaa
kummankin korin valmistuksen, paina Pll Kaynnistys/tauko.

Kun haluat keskeyttda vain yhden korin valmistuksen, paina ensin
halutun korin kuvaketta ja sitten Pl Kdynnistys/tauko -painiketta.
Kun haluat jatkaa keskeytettya valmistusta, paina uudelleen

>l Kaynnistys/tauko -painiketta.

SYNC-toiminnon

Paina ¢ SYNC. Keskeytetyn korin valmistus kaynnistyy ja

poistaminen valmistus tapahtuu yksil8llisesti kummallekin korille.
toiminnasta
Kayttéesimerkkeja

Laitteessa on 9 erilaista valmista ohjelmaa. Valitse sopiva ohjelma elintarvikkeiden

mukaan.

Huomautus: [Imoitetut arvot ovat suosituksia. Koska elintarvikkeiden alkuperé, koko,
muoto, kunto ja tuotemerkki vaihtelevat, elintarvikkeelle optimaalinen asetus voi poiketa

ilmoitetuista arvoista.

Elintarvike Asetus Huomautuksia
Pakastetut ® Ranskanperunat Kun SHAKE vilkkuu, ravistele tai kdanna
ranskanperunat, 180 °C elintarvikkeet
10x10mm, 500g 20 min
Broilerin koipireisi, £ Linnunliha Kun SHAKE vilkkuu, ravistele tai kdanna
6kplail25g 200 °C elintarvikkeet
23 min
Naudanpihvi, 2 kpl, Ruskistaminen Kun SHAKE vilkkuu, ravistele tai kdanna
n. 3 cm paksu 230 °C elintarvikkeet
16 min
Lohifilee, 2 kpl D Kala
al150g 160 °C
11 min
Grillivihannekset, ¥6 Vihannekset Paloittele vihannekset isoiksi paloiksi ja
5009 180 °C sekoita joukkoon enintaan 1 rlk 6ljya
16 min Kun SHAKE vilkkuu, ravistele tai kdanna
elintarvikkeet
Pienet kakut tai @ Pienet
muffinssit, 9 kpl leivonnaiset
140 °C
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fi Puhdistusohjeet

Elintarvike Asetus Huomautuksia
15 min

Pakastettujen #% Sulatus

elintarvikkeiden 40 °C

sulattaminen 40 min

Valmiiden & Lammittdminen

Saada lampotilaksi yli 150 °C, jotta tulos on

elintarvikkeiden 150 °C rapea.
[ammittdminen 5 min
Kypsien ruokien ¥ L ampimanapito
lampiméanapito 80 °C

30 min

Ohjeet

= Jos elintarvikkeiden koko poikkeaa
taulukon tiedoista, lyhenna tai pidenna
valmistusaikaa vastaavasti.

= Jos elintarvikkeet eivat ole valmiita
valitun valmistusajan jalkeen, pidenna
valmistusaikaa tai nosta lampotilaa.

= Tasaisen kypsennyksen
aikaansaamiseksi ravistele tai kaantele
elintarvikkeita korissa, kun SHAKE
vilkkuu.

= Jos elintarvikkeet eivat ole halutun
rapeita, lisda niihin ennen valmistusta
hieman 6ljya esimerkiksi siveltimella tai
oliysumuttimella. Valuta tai pyyhi
ylim&arainen 6ljy pois.

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat k&ayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

Toimintahairididen korjaaminen

» Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

» Puhdista ohjauspaneeli ja naytté vain
kostealla mikrokuituliinalla.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden

mukaan.

—Kuva Pzl

Laitteen ja osien puhdistus

1. Puhdista peruslaite kostealla liinalla ja
kuivaa se.

Kayta naytdon puhdistukseen kosteaa
mikrokuituliinaa.

2. Puhdista kypsennystila tarvittaessa
lampimalla vedelld ja pehmealla liinalla
tai sienella.

3. Poista ruokajaamat lammityselementin
suojuksesta pehmealla harjalla.

4. Poista ylimaarainen rasva ja 0ljy korista.

5. Jos korissa on pinttyneita rasvajaamia,
tayta koriin vahan lamminta vetta ja
muutama tippa astianpesuainetta ja
anna sen vaikuttaa.

. Puhdista korit ja ritilat
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla
liinalla tai sienelld tai pese ne
astianpesukoneessa.

[=2]

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.

Laite ei saa virtaa.

» Tarkista, onko laite kytketty virtalahteeseen.

Valmistusta ei aloiteta tai
jatketa, eika

>l Kéynnistys/tauko nay
ohjauspaneelissa.

Kori ei ole oikein paikoillaan laitteessa.
» Tyonna kori kokonaan laitteeseen. Kori ei saa ulottua
rungon ulkopuolelle.
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Kaytdsta poistetun laitteen havittdaminen  fi

Vika

Syy ja vianhaku

Kori ei voi tydntaa
kokonaan laitteeseen.

Kypsennystilassa on elintarvikkeita tai esineita.

» Poista elintarvikkeet tai esineet kypsennystilasta.
Kypsennystilassa olevat elintarvikkeet tai esineet
kuumenevat valmistuksen aikana. Kayta kuumuutta
kestavia keittiovalineité ja toimi varovasti.

Nayttéon ilmestyy
virhekoodi, esim. Ex.

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.

1. Irrota verkkopistoke.

2. Liitd verkkopistoke takaisin pistorasiaan.
3. Jos héirio ei poistu, soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 99

Laitteesta tulee valkoista

savua.

Koriin tai kypsennystilaan tippunut rasva ja rasvajaanteet

muodostavat kuumentuessaan valkoista savua.

» Puhdista kori, ritila ja kypsennystila huolellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen rasvajaanteiden poistamiseksi.

Huomautus: Rasvajaanteiden aiheuttama valkoinen savu ei
vaikuta kypsennystulokseen tai laitteeseen.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste
I

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saannokset koko
EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|6ytyvat verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttéohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.
m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® para calentar, cocinar, hornear y asar con aire caliente.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes de
la limpieza y en caso de averia.
Este aparato podra ser usado por nifos a partir de 8 afios y por
personas con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o que
carezcan de conocimientos o de experiencia, siempre que cuen-
ten con la supervision de una persona responsable de su seguri-
dad o hayan sido instruidos previamente en su uso y hayan com-
prendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no podran

ser realizados por ninos a no ser que tengan 8 anos 0 Mas y cuen-

ten con la supervision de una persona adulta responsable.

Mantener a los ninios menores de 8 anos alejados del aparato y

del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
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Seguridad es

Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

Conectar el aparato solo a una fuente de alimentacion con co-
rriente alterna mediante un enchufe reglamentario con puesta a
tierra.

La conexion de puesta a tierra de la instalacion eléctrica domés-
tica debe estar instalada de acuerdo con las normas vigentes.
No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

ra limpiar el aparato.
Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.
Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.
No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.
No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.
No colocar nunca el aparato sobre materiales inflamables o cer-
ca de ellos, como cortinas 0 manteles.
Mantener siempre una distancia de seguridad minima de 10 cm
entre el aparato y las paredes u otros objetos para evitar que se
acumule el calor.
No cubrir nunca el aparato ni colocar otros objetos sobre su su-
perficie.

101



es

Seguridad

No guardar o colocar objetos dentro de la cesta o el comparti-
mento de coccion.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia mientras esté fun-
cionando.

» No introducir nunca aceite o grasa en la cesta.
» Nunca caliente en el aparato alimentos que contengan alcohol

de alta graduacion u otros ingredientes altamente inflamables.
Respetar la capacidad maxima permitida. Nunca llenar la cesta
con alimentos hasta su borde superior.

No utilizar papel especial para hornear suelto ni ingredientes li-
geros que puedan ser aspirados por el ventilador, (por ejemplo,
hierbas secas).

Si sale humo oscuro del aparato, desenchufarlo inmediatamen-
te. No retirar la cesta hasta que el humo se haya disipado.

k.

El aparato se calienta durante el funcionamiento. No to-
car nunca las superficies calientes.

Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su limpieza o
a su transporte.

No introducir nunca las manos en el compartimento de coccion

mientras esté caliente.

No tocar nunca la parrilla caliente directamente con las manos.

Emplee accesorios apropiados, por ejemplo, trapos de cocina o
cubiertos de cocina.

Es preciso tener cuidado al retirar la cesta, ya que pueden salir

aire y vapor calientes.

» No se incline sobre el aparato.

Mantener siempre las manos y la cara alejadas de las salidas de
aire.

Para evitar el peligro de lesiones, utilizar el aparato Unicamente
conforme al uso previsto.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

>

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-
to con alimentos.

Para evitar la aparicion de acrilamida, no cocinar los alimentos
demasiado oscuros y eliminar los restos quemados.

No calentar nunca las patatas frescas a mas de 180 °C.

102



Evitar danos materiales

» No utilizar utensilios de cocina afilados,
puntiagudos o metalicos. Utilizar solo
utensilios de cocina de madera o de
plastico resistente al calor.

» Después de retirar los alimentos, no de-
jar la pinza de cocina dentro de la cesta
caliente ni sobre otras superficies calien-
tes.

» No colocar nunca la cesta caliente sobre
superficies sensibles al calor. Utilizar
una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles).

» No dejar nunca la cesta parcialmente
abierta dentro del aparato para evitar da-
fios por el calor intenso o la caida acci-
dental de la cesta. La cesta debe extra-
erse siempre por completo y volver a in-
troducirse completamente en el aparato.

» No verter nunca agua ni otros liquidos
en la cesta.

» No utilizar nunca la parrilla en el micro-
ondas.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafios ocasionados durante el transporte.

—Fig. |l

Base motriz

@]1>]

Cesta, 2 unidades

Compartimento de coccidn inferior
Compartimento de coccidn superior
Panel de mando

Salida de aire

Entrada de aire

Cable de conexién a la red

Cubierta para resistencia

Ventilador

tirador

Slioll=I~flollol- el

Rejilla

Evitar dafios materiales es

Accesorios incluidos segun el mode-
lo

En funcion del modelo, el paquete incluye
accesorios adicionales.

—Fig.AA
Parrilla, 2 piezas
Pinzas

Panel de mando
Aqui se encuentra una vista general del pa-
nel de mando.

Nota: Operar las teclas con los dedos y sin
guantes de cocina. No operar las teclas
con ningun objeto, p. €j., con una cuchara
de cocina.

Elementos indicadores y teclas de funcio-
nes

@
D]

On/Off

Encendido y apagado del apa-
rato

Inicio/Pausa

Iniciar o interrumpir la prepara-
cién

Seleccion cesta superior

Seleccion cesta inferior

— "Funcion MATCH",
Pdgina 106

— "Funcion SYNC", Pdgina 106

— "Indicador SHAKE",
Pdgina 104

Ajuste de la temperatura

Aumentar la temperatura con +

o reducirla con —.

Zonas de programacion (segun

el programa):

= 205-230 °C durante 1-30 mi-
nutos

= 85-200 °C durante 1-60 mi-
nutos

= 40-80 °C por 1 minuto - 8 ho-
ras

Ajuste del tiempo

Aumentar el tiempo de prepara-
cién con + o reducirlo con —.

TIME
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es Antes de usar el aparato por primera vez

Zonas de programacion (segun
el programa):

= 1-30 minutos a 205-230 °C

= 1-60 minutos a 85-200 °C

= 1 minuto - 8 horas a 40-80 °C

Indicador

El aparato tiene dos indicadores separados
para la cesta superior y la inferior.

Indica- Descripcion

Cuando h:min se ilumina, en el
indicador aparece el tiempo en
horas y minutos.
El doble punto parpadea duran-
te la elaboracion.

Cuando °C se ilumina, en el dis-
play aparece la temperatura.

La preparacion ha finalizado.

:‘: La cesta se ha retirado.

Solo con la funcion SYNC acti-
vada.

La cesta con el tiempo de pre-
paracion mas corto espera a
que comience automaticamente
la preparacion.

Teclas de programas

Simbolo Programa
Patatas fritas

Aves

Sofreir

Pescado

Verduras

Reposteria de pequefio tamano

Descongelar

Recalentar

Mantener caliente

— "Programa personalizado
MyFry", Pdgina 107

LS| =0k D& H B[O

104

Indicador SHAKE

& SHAKE parpadea en determinados pro-
gramas después de un tiempo y suena un
tono de aviso.

Si el indicador SHAKE de la cesta superior
o inferior parpadea, agite o dé la vuelta a
los alimentos en la cesta correspondiente.
Esto garantiza que todos los alimentos de
la cesta se cocinen al mismo grado.

— "Agitar o dar la vuelta a los alimentos”,
Pdgina 106

Notas

= Silos alimentos tienen un alto contenido
de humedad o grasa, el liquido gotea
hasta el fondo de la cesta. Para evitar
que el liquido se salga por los orificios
de la cesta, utilizar utensilios de cocina
para dar la vuelta a los alimentos o sa-
carlos, y no inclinar la cesta.

= Sjno se retira y se vuelve a introducir la
cesta, el indicador parpadea hasta el fi-
nal del proceso de coccion y el tono de
aviso suena aproximadamente cada
60 segundos. Cuando se usa el progra-
ma Patatas fritas, el indicador se apaga
al cabo de aprox. 5 minutos.

Antes de usar el aparato por
primera vez

Limpiar el aparato antes del primer
uso

1. Retirar el material de embalaje existente.

2. Retire las pegatinas y las laminas exis-
tentes.

3. Calentar el aparato sin alimentos en una
habitacién bien ventilada en el ajuste de
temperatura maximo durante 30 minutos
y, a continuacion, dejarlo enfriar.

4. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

Nota: Es normal que salga un poco de hu-
mo O se generen olores durante el primer
uso.

Manejo
Preparar el aparato

1. Colocar el aparato sobre una superficie
de trabajo estable, horizontal, nivelada y
resistente al calor. Mantener siempre



una distancia de seguridad de al menos
10 cm de las paredes y otros objetos.

2. Colocar las parrillas en las cestas tal y
como se muestra en la imagen y presio-
nar hacia abajo. Introducir las cestas
completamente en el aparato.

- Fig. K
Nunca utilizar nunca una cesta sin la pa-
rrilla colocada.

3. Introducir el enchufe en la toma de co-
rriente.

- Fig. I}

v Suena un tono de aviso y el panel de
mando se ilumina completamente duran-
te unos instantes.

v ©OOn/Off y los sensores de seleccidn
para la seleccion de cesta se iluminan.

Nota: Si no se realiza ninguna introduccion
en unos 10 minutos, el aparato se apagara
y © On/Off se iluminaré con un brillo ate-
nuado. Para volver a mostrar la seleccion
de cesta, pulsar © On/Off.

Iniciar la preparacion con una cesta

1. Colocar los alimentos en la cesta e intro-
ducir la cesta completamente en el apa-
rato.

- Fig. B
Nunca llenar la cesta con alimentos has-

Manejo es

. Para iniciar la preparacion sin programa,

omitir la seleccidn del programa y ajus-
tar directamente los valores deseados.

. Para utilizar un programa, pulsar el sim-

bolo deseado en el panel de control, p.
e|.  Patatas fritas.

—Fig. A

El simbolo del programa seleccionado
parpadeay en el display se muestra al-
ternativamente la temperatura preajusta-
day el tiempo de preparacion del pro-
grama.

—Fig. Bl

. Para cambiar la temperatura preajusta-

da, ajustar el valor deseado con TEMP —

o +.
—Fig. {1

. Para cambiar el tiempo de preparacion

preajustado, ajustar el valor deseado
con TIME — o +.

—Fig. K

. Iniciar la preparacién con Pl Inicio/Pau-

sa.
—Fig. A

El indicador de la cesta seleccionada
muestra alternativamente la temperatura
ajustaday el tiempo de preparacién res-
tante.

ta su borde superior.

. Seguir estos pasos para preparar ali-

mentos en la parrilla 0 en 2 niveles.

» Colocar la rejilla en la cesta.

» En caso deseado, poner alimentos en
la parrilla.

» Colocar la parrilla en la cesta.

» Poner los alimentos en la parrilla.

—Fig. @

Si se preparan alimentos en ambos nive-

les, no cargar en exceso el nivel supe-

rior, ya que esto podria dificultar la circu-

lacion de aire hacia el nivel inferior. Los

alimentos mas finos o que necesiten una

temperatura de coccion inferior deben

colocarse en el nivel inferior.

. Seleccionar la cesta en el panel de man-

do, p. €j., la cesta inferior. =.

— Fig.

El sensor de seleccién de la cesta infe-

rior parpadea y los sensores de selec-

cion del programa se iluminan.

Iniciar la preparacion con la segunda
cesta

Independientemente de la preparacion en
curso, puede iniciar en cualquier momento
otra preparacion en la segunda cesta.

1. Colocar los alimentos en la segunda
cesta e introducir la cesta completamen-
te en el aparato.

A 13|

2. Seleccionar la segunda cesta en el pa-
nel de mando, p. €]., la cesta superior ™.
—Fig. I8

v El sensor de seleccion de la cesta supe-
rior parpadea y los sensores de selec-
cion del programa se iluminan.

3. Seleccionar un programa para la segun-
da cesta, p. ej. & Sofreir y, si se desea,
ajustar los valores.

—Fig. IH

Para la segunda cesta se puede selec-
cionar el mismo programa que para la
primera, p. €j., para preparar otra racion
mas tarde.
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es Funcion MATCH

4. Iniciar la preparacion en la segunda ces-
ta con PllInicio/Pausa.
- Fig. I3

v Los indicadores muestran alternativa-
mente la temperatura ajustada y el tiem-
po de preparacion restante para ambas
cestas.

Agitar o dar la vuelta a los alimentos

perior o inferior, retirar la cesta corres-
pondiente del aparato.
— Fig.

v La preparacion esta en pausay el indi-
cador de la cesta muestra OPEN mien-
tras la cesta esté retirada.

2. Agitar los alimentos en la cesta. Dar la
vuelta a los alimentos grandes o delica-
dos con utensilios de cocina de madera
o de plastico resistentes al calor.

- Fig. I8

3. Introducir la cesta completamente en el
aparato.
— Fig. EE]

v La preparacion continla automaticamen-
te y el display muestra alternativamente
la temperatura programada y el tiempo
de preparacion restante.

Retirar los alimentos preparados

1. Cuando finaliza la preparacion en la ces-
ta superior o inferior, en el indicador de
la cesta parpadea End y suena un tono
de aviso.

— Fig. E1]

2. Retirar la cesta con los alimentos prepa-
rados.

— Fig. Al

3. Verter fuera de la cesta los alimentos
que no hayan soltado exceso de grasa o
retirarlos con utensilios de cocina, por
ejemplo, las patatas fritas.

— Fig. EA3

4. Retirar de la cesta, con utensilios de co-
cina, los alimentos que hayan soltado
exceso de grasa o liquido, p. €j., carne
adobada o verduras con alto contenido
de humedad. Para evitar que el liquido
se salga por los orificios de la cesta, no
inclinar la cesta.
oA 23 |
Dejar enfriar primero la grasa o el liquido
caliente en la cesta y verterlo con cuida-
do.
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Funcion MATCH

Utilice la funcion MATCH para usar ambas
cestas con los mismos ajustes, p. €j., para
preparar grandes cantidades del mismo
plato.

Utilizar la funcion MATCH

1. Colocar los alimentos en las dos cestas
y empujar las cestas completamente
dentro del aparato encendido.

2. Activar la funcion MATCHR.

3. Seleccionar un programa, ajustar los va-
lores si lo desea y comenzar la prepara-
cién con Pl Inicio/Pausa.

v Los dos indicadores muestran alternati-
vamente valores idénticos para la tem-
peratura ajustada y el tiempo de prepa-
racion restante.

v Al finalizar la preparacion, End parpadea
en los dos indicadores y suena un tono
de aviso.

Notas

= Sise activa la funcion MATCH & des-
pués de haber seleccionado y ajustado
un programa para una cesta, se aplica-
ran los ajustes a la segunda cesta.

= Sidurante la preparacion se modifican
los valores de temperatura o tiempo de
preparacion de una sola cesta, la fun-
cién MATCH se detendra. El resto de la
preparacion se realiza de forma indivi-
dual para cada cesta.

Funcion SYNC

Utilice la funcién SYNC para sincronizar el
tiempo de preparacion de ambas cestas.
Diferentes platos estaran listos al mismo
tiempo.

Utilizar la funcion SYNC

1. Colocar los alimentos en las dos cestas
y empujar las cestas completamente
dentro del aparato encendido.

2. Seleccionar la primera cesta en el panel
de mando, p. ej., la cesta inferior .

3. Seleccionar un programa para la prime-
ra cestay, si se desea, ajustar los valo-
res.

4. Seleccionar la segunda cesta en el pa-
nel de mando, p. €j., la cesta superior ®.



5. Seleccionar un programa para la segun-
da cestay, si se desea, ajustar los valo-
res.

6. Activar la funcion SYNC ik e iniciar la
preparacion con Pl Inicio/Pausa.

v Elindicador de la cesta con el tiempo de
preparacion mas largo muestra alternati-
vamente la temperatura y el tiempo de
preparacion restante.

v Elindicador de la cesta con el tiempo de
preparacion mas corto muestra alternati-
vamente la temperatura y Hold. La pre-
paracion todavia esta en pausa.

v Cuando se alcanza el mismo tiempo res-
tante para ambas cestas, comienza la
preparacion en la cesta en pausa.

v Al finalizar la preparacion, End parpadea
en los dos indicadores y suena un tono
de aviso.

Nota: Si, con la funcion SYNC activada pa-
ra ambas cestas, se muestra el mismo
tiempo de cocciodn restante y posteriormen-
te se modifica el tiempo de coccion de una
de las cestas, la funcion SYNC se desacti-
va.

Programa personalizado
MyFry

Utilice MyFry para guardar y acceder a sus
ajustes personales. Se puede guardar los

ajustes por separado para la cesta inferior
=, la cesta superior®y para MATCH &.

Funciones adicionales

Programa personalizado MyFry es

Configurar o ajustar MyFry

Nota: Al configurar MyFry por primera vez,
no hay valores predeterminados. Al ajustar
MyFry, se muestran los Ultimos valores
guardados.

1. Seleccionar MATCH & o una cesta en el
panel de mando, p. €j., la cesta inferior =.

v El sensor de seleccion de la cesta infe-
rior parpadea y los sensores de selec-
cién del programa se iluminan.

2. Pulsar ¢ MyFry.

3. Con TEMP — o + ajuste la temperatura
deseaday con TIME — o + el tiempo de
preparacion deseado.

4. Para guardar los valores, mantener pul-
sado ¥ MyFry durante al menos 2 se-
gundos hasta que suene una senal
acustica.

Utilizar MyFry

1. Seleccionar la cesta superior ®, la cesta
inferiors o MATCH &.

v El sensor de seleccidn seleccionado
parpadeay los sensores de seleccion
del programa se iluminan.

2. Pulsar ¥ MyFry.

v Elindicador muestra alternativamente
los valores almacenados para la tempe-
ratura y el tiempo de preparacion.

. Iniciar la preparacién con Pl Inicio/Pau-
sa.

w

Aqui encontrara una vista general de las funciones adicionales.

Funcion Ejecucion
Cambiar valores Mantener pulsado — o +.
mas rapido

Interrumpir la prepa-
racion para todas
las cestas

Pulsar ® On/Off.

Interrumpir la prepa-
racion para una ces-
ta

Mantener pulsado ™ o & hasta que el indicador correspondiente ya
no muestre mas valores.

Cancelar seleccion
de cesta

Mantener pulsado el sensor de seleccion de la cesta parpadeante
hasta que el indicador correspondiente deje de mostrar valores.

Cambiar la tempera-
tura o el tiempo de
preparacion durante
la preparacion

Si solo hay una cesta activa, los valores se pueden ajustar directa-
mente con — o +.

Si ambas cestas estan activas, pulsar primero el sensor de selec-
cién de la cesta deseada vy, a continuacion, ajustar los valores.
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es Ejemplos practicos

Funcion

Ejecucion

Pausar la prepara-
cion

Si solo hay una cesta activa o para pausar la preparacion de am-
bas cestas, pulsar PllInicio/Pausa.

Para pausar la preparacion de una sola cesta, pulsar primero el
sensor de seleccion de la cesta deseada y, a continuacion, pulsar

PllInicio/Pausa.

Para reanudar una preparacion pausada, volver a pulsar Pl Inicio/

Pausa.

Desactivar la funcién
SYNC

Pulsar s SYNC. La preparacion de la cesta en pausa comienza y
se realiza de forma individual para cada cesta.

Ejemplos practicos
Su aparato ofrece 9 programas preajustados distintos. Elija el programa adecuado para

cada alimento.

Nota: Los valores indicados son solo recomendaciones. Dado que los alimentos difieren
en origen, tamafo, forma, estado y marca, el ajuste éptimo para sus alimentos puede di-
ferir de los valores indicados.

Alimentos Preajuste Notas
Patatas fritas conge- @ Patatas fritas Cuando SHAKE parpadee, agitar o dar la
ladas, 10x10mm, 180°C vuelta a los alimentos
500¢g 20 min.
Muslos de pollo, £ Aves Cuando SHAKE parpadee, agitar o dar la
6 unidades de 125g 200 °C vuelta a los alimentos
cada una 23 min.
Bistec de ternera, Sofreir Cuando SHAKE parpadee, agitar o dar la
2 unidades, aprox. 230°C vuelta a los alimentos
3 cm de grosor 16 min.
Filete de salmon, D Pescado
2 unidad de 150 g 160 °C
11 min.
Parrillada de verdu-  §3 Verduras Cortar las verduras y mezclarlas con 1 cuch.
ras, 500 g 180 °C de aceite como maximo
16 min. Cuando SHAKE parpadee, agitar o dar la

vuelta a los alimentos

Bizcocho pequefo o
muffins, 9 unidad

@ Reposteria de pe-
queno tamafo

140 °C
15 min.
Descongelar alimen- # Descongelar
tos congelados 40 °C
40 min.
Recalentar alimen- £ Recalentar Para obtener resultados crujientes, ajustar
tos ya preparados 150 °C una temperatura superior a 150 °C.
5 min.
Conservar calientes  # Mantener caliente
alimentos hornea- 80 °C
dos 30 min.
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Consejos

Si el tamafo de los alimentos difiere de
la informacién de la tabla, reducir o pro-
longar el tiempo de preparacion.

Si los alimentos no estan listos después
del tiempo de preparacion seleccionado,
prolongar el tiempo de preparacién o au-
mentar la temperatura.

Para conseguir un resultado de la coc-
cién uniforme, agitar o dar la vuelta a los
alimentos en la cesta cuando SHAKE
esté parpadeando.

Si los alimentos no estan suficientemen-
te crujientes, humedecerlos con un poco
de aceite antes de cocinarlos, (por ejem-
plo, con un pincel o un pulverizador de
aceite). Dejar que el exceso de aceite
gotee o limpiarlo con un pafo.

Vista general de la limpieza es

» Limpiar el panel de mando y la pantalla

con un pafio de microfibra humedo.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

— Fig. B3

Limpiar el aparato y las piezas

1.

Limpiar la base motriz con un pafio sua-
ve y himedo y dejar que se seque.
Para el display, utilizar un pafio de mi-
crofibra.

. En caso necesario, limpiar el comparti-

mento de coccidn con agua caliente y
un pafo suave o0 una esponja.

. Retirar los restos de comida de la cu-

bierta de la resistencia con un cepillo
suave.

4. Retirar el exceso de grasa y aceite de la

Vista general de la limpieza 5

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que

contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o

metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-

za abrasivos.

cesta.

. Si hay restos de grasa persistentes en la
cesta, realizar una limpieza previa llenan-
do la cesta de agua caliente con unas
gotas de lavavaijillas liquido. Dejarlo ac-
tuar.

6. Limpiar las cestas y las parrillas con
agua con un poco de jabdn y un pafio o
esponja suave, o introducirlas en el lava-
vajillas.

Solucionar pequenas averias

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El aparato no tiene corriente eléctrica.
» Compruebe si el aparato recibe corriente.

La preparacion no co-
mienza o no continday
Pl Inicio/Pausa no se
muestra en el panel de
mando.

La cesta no esta correctamente introducida en el aparato.
» Introduzca la cesta completamente en el aparato. La cesta
no debe sobresalir de la carcasa.

No es posible introducir
completamente la cesta
en el aparato.

Hay alimentos u objetos en el compartimento de coccion.

» Retire los alimentos u objetos del compartimento de coc-
cion. Los alimentos u objetos que se encuentren en el com-
partimento de coccidn se calientan durante la preparacion.
Utilice utensilios de cocina resistentes al calor y proceda
con precaucion.

Aparece un codigo de
error en el indicador,
p. ej. Ex.

El sistema electronico ha detectado un fallo.

1. Desenchufe el cable de conexidn de la toma de corriente.
2. Volver a enchufar el cable de conexion del aparato.

3. Si el fallo persiste, avisar al Servicio de Atencién al Cliente.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 110
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es Eliminacién del aparato usado

Averia Causa y resolucion de problemas
Sale humo blanco del La grasa que ha goteado y los residuos de grasa en la cesta o
aparato. en el compartimento de coccién producen humo blanco cuan-

do se calientan.

» Limpiar bien la cesta, la rejilla y el compartimento de coc-
cion después de cada uso para eliminar todos los restos
de grasa.

Nota: El humo blanco provocado por los restos de grasa no
afecta al resultado de la coccidn ni al aparato.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado

con el simbolo de cumpli-

miento con la Directiva Euro-
]

pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacidn detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el codigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
La informacién conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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Seguranca pt

Seguranca
m | gig atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para aquecer, cozer, cozer bolos e assar com ar quente.

= s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

= 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacado, sempre que

figue sem vigilancia, antes de limpar e em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos e

por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais redu-

zidas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, se forem

devidamente supervisionadas ou instruidas na utilizacdo com se-

guranca do aparelho e tiverem compreendido os perigos dai resul-

tantes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo devem ser realiza-

das por criangas, a ndo ser que tenham uma idade igual ou supe-

rior a 8 anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-se afastadas do

aparelho e do cabo de ligagéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢oes na placa de caracteristicas.

» Ligar o aparelho a uma rede elétrica com corrente alternada
apenas através de uma tomada com ligacao a terra corretamen-
te instalada.



pt Seguranga

» O sistema de ligacao a terra da alimentacé&o elétrica doméstica
tem de estar corretamente instalado.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-
ra limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

» Nunca coloque o aparelho sobre ou proximo de materiais com-
bustiveis, p. ex. cortinas ou toalhas de mesa.

» Mantenha sempre uma distancia de seguranca de pelo menos
10 cm de paredes e outros objetos para evitar acumulagao de
calor.

» Nunca tape o aparelho nem cologue outros objetos sobre o
mesmo.

» Nao guarde nem deposite objetos no cesto ou no interior do
aparelho.

» Vigie sempre o0 aparelho durante o funcionamento.

» Nunca coloque 6leo ou gordura no cesto.

» Nunca agueca alimentos no aparelho que contenham alto teor
de alcool ou outros ingredientes altamente inflamaveis.
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Evitar danos materiais pt

Respeite a capacidade maxima permitida. Nunca encha alimen-
tos até a borda superior do cesto.

Nao utilize papel manteiga solto ou ingredientes leves que pos-
sam ser aspirados pelo ventilador, p. ex. ervas aromaticas se-
cas.

Se sair fumo escuro do aparelho, desligue-o imediatamente. Re-
tire o cesto apenas quando o fumo tiver diminuido.

b Durante o funcionamento, o aparelho fica quente. Nunca
tocar nas superficies quentes.

» Deixar o aparelho arrefecer antes de o limpar ou transportar.
» Nunca cologue as méaos no interior do aparelho quente.
» Nunca toque na grelha do grelhador com as méos desprotegi-

das. Utilize utensilios adequados, p. ex. pegas ou tenazes.

Tenha cuidado ao retirar o cesto, pois pode escapar ar quente e
vapor guente.

» N&o se inclinar sobre o aparelho.
» Mantenha as maos e o rosto sempre afastados das saidas de

v

ar.

Para evitar ferimentos, utilize o aparelho apenas conforme a sua
utilizacéo correta.

Ter em atencé&o as indicagdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

4

»

antes de cada utilizacao.

Para evitar o desenvolvimento de acrilamida, ndo grelhe demasi-
ado os alimentos e elimine os residuos queimados.

Nunca aqueca batatas frescas acima de 180 °C.

Evitar danos materiais » Nunca deixe o cesto parcialmente aber-
to dentro do aparelho, para evitar danos

Nao utilize utensilios de cozinha afiados, causados pelo calor excessivo ou a que-
pontiagudos ou metalicos. Utilize ape- da do cesto. Remova sempre completa-
nas utensilios de madeira ou plastico re- mente o cesto e volte a empurre-lo com-
sistente ao calor. pletamente para dentro do aparelho.
Nao deixe a pinga de cozinha no cesto  » Nunca cologue dgua ou outros liquidos
quente nem cologue a mesma sobre ou- no cesto.
tras superficies quentes depois de retirar » Nunca utilize a grelha do grelhador no
os alimentos. micro-ondas.

Nunca coloque o cesto quente sobre su- e ~
perficies sensiveis ao calor. Use uma su- Familiarizacao
perficie resistente ao calor, p. ex. uma Vista geral

base para tachos. Depois de desembalar o aparelho, ha que

verificar todas as pecas quanto a danos de
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pt Familiarizagcéao

transporte e se o material fornecido esta
completo.

—Fig. K

Aparelho base

B

Cesto, 2 unidades

Interior inferior do aparelho

Interior superior do aparelho

Painel de comandos

Saida de ar

Abertura de ventilagéo

Cabo de alimentacao

Cobertura para elemento de aqueci-
mento

Ventilador

Punho

o[~ el

Grelha

Acessorios dependentes do modelo
No volume de fornecimento estéo incluidos
outros acessorios em fungcao do modelo.
—Fig. A

Grelha do grelhador, 2 unidades

Pinca de cozinha

Painel de comandos

Encontra aqui uma visdo geral do painel de
comandos.

Nota: Tocar nos botdes com os dedos e
sem luvas de cozinha. Nao pode utilizar os
botdes com objetos, p. ex. com uma colher
de cozinha.

Indicadores e teclas de funcao

Ligar/desligar
Ligar e desligar o aparelho

|>|| Inicio/pausa
Iniciar ou interromper prepara-
cao

5 Selecao do cesto superior

g Selecdo do cesto inferior

[ | — "Fungdo MATCH",

- Pdgina 117

.mllg — "Fungdo SYNC", Pagina 117

S — "Indicagdo SHAKE",

Pdgina 115

Regulacéao de temperatura

Aumentar com + ou diminuir

com — a temperatura.

Zonas de regulacéo (consoante

0 programa):

= 205-230 °C por 1-30 minutos

= 85-200 °C por 1-60 minutos

= 40-80 °C por 1 minuto - 8 ho-
ras

Regulagao do tempo

Aumentar com + ou diminuir
com — o tempo de preparacao.
Zonas de regulagdo (consoante
0 programa):

= 1-30 minutos a 205-230 °C

= 1-60 minutos a 85-200 °C

= 1 minuto-8horas a 40-80 °C

TEMP

TIME

Visor

O aparelho possui dois visores separados,
um para o cesto superior e outro para o
cesto inferior.

Visor Descricao

Se estiver aceso h:min, o visor
indica o tempo em horas e mi-
nutos.

Os dois pontos piscam, enquan-
to a preparacgao estiver em cur-
So.

Se estiver aceso °C, 0 visor in-
dica a temperatura.

A preparacéao esta concluida.

O cesto esta removido.

Apenas com a fungéo SYNC ati-
vada.

O cesto com o tempo de prepa-
racao mais curto espera pelo
inicio de preparagéo rapido.

Teclas de programa

Simbolo Programa
@ Batatas fritas

p Aves
Saltear
Q Peixe

@ 6 Legumes




Simbolo

i
e

§88 Aquecer alimento

p—g
555
— "Programa pessoal MyFry",

i} Pdgina 117

Indicacao SHAKE

& SHAKE pisca em determinados progra-
mas apos um tempo definido e soa um si-
nal sonoro.

Quando piscar a indicagdo SHAKE para o
cesto superior ou inferior, agite ou vire os
alimentos no cesto correspondente. Assim
garante que todos os alimentos no cesto
recebem o mesmo grau de cozedura.

— "Agitar ou virar alimentos”, Pdgina 116

Notas

® Se os alimentos tiverem um alto teor de
humidade ou gordura, o liquido pinga
para o fundo do cesto. Para evitar que o
liquido escorra das aberturas do cesto,
vire ou retire os alimentos usando utensi-
lios de cozinha e ndo incline o cesto.

= Se nao remover e voltar a colocar o ces-
to, a indicag&o pisca até ao fim do pro-
cesso de cozedura e 0 sinal sonoro soa
a cada 60 segundos. A indicacéo Bata-
tas fritas apaga-se apo6s aprox. 5 minu-
tos.

Antes da primeira utilizacao

Limpar o aparelho antes da primeira

utilizacao

1. Remova o material de embalagem exis-
tente.

2. Remova os autocolantes e as peliculas
existentes.

3. Aqueca o aparelho sem alimentos num
espaco bem ventilado na poténcia maxi-
ma durante 30 minutos e depois deixe
arrefecer.

4. Limpe todas as pecgas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizagao.

Nota: E normal que seja gerado um pouco

de fumo ou de cheiro durante a primeira

utilizagédo.

Programa
Bolos pequenos

Descongelar

Manter quente

Antes da primeira utilizacdo pt
Utilizacao
Preparar o aparelho

1. Coloque o aparelho sobre uma bancada
estavel, horizontal, plana e resistente ao
calor. Mantenha sempre uma distancia
de seguranca de pelo menos 10 cm de
paredes e outros objetos.

2. Cologue as grelhas nos cestos como
ilustrado e pressione-as para baixo. Insi-
ra 0s cestos por completo no aparelho.
— Fig.

Nunca utilize um cesto sem uma grelha
inserida.

3. Ligue a ficha a tomada.

- Fig. &1

v Soa um sinal sonoro € o painel de co-
mandos acende-se brevemente por
completo.

v (O Ligar/desligar e os simbolos para a
selecdo do cesto acendem-se.

Nota: Se nenhum sinal for recebido em
aproximadamente 10 minutos, o aparelho
desliga-se e O Ligar/desligar aparece des-
vanecido. Para voltar a exibir a selecdo do
cesto, prima O Ligar/desligar.

Iniciar a preparagdao com um cesto

1. Cologue os alimentos no cesto e empur-
re o cesto completamente para dentro
do aparelho.

—Fig. B
Nunca encha alimentos até a borda su-
perior do cesto.

2. Para preparar alimentos na grelha do
grelhador ou em 2 niveis, proceder do
seguinte modo.

» Coloque a grelha no cesto.

» Se desejar, coloque os alimentos na
grelha do grelhador.

» Coloque a grelha do grelhador no
cesto.

» Coloque os alimentos na grelha do
grelhador.

—Fig. 3@

Ao preparar alimentos em ambos 0s ni-

veis, ndo coloque os alimentos muito

proximos uns dos outros no nivel superi-

or, pois isso obstruira o fluxo de ar para

o nivel inferior. Coloque os alimentos

mais finos ou que requerem uma tempe-

ratura de cozimento mais baixa no nivel

inferior.
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pt Utilizacéo

3.

Selecione o cesto no painel de coman-
dos, p. ex. o cesto inferior =.

— Fig.

O simbolo do cesto inferior pisca e os
simbolos do programa estdo acesos.

. Para iniciar a preparacdo sem um pro-

grama, ignore a sele¢c&o do programa e
defina os valores desejados diretamen-
te.

. Para usar um programa, prima o simbo-

lo desejado no painel de comandos,

p. ex.  Batatas fritas.

—Fig. B

O simbolo do programa pisca e visor
mostra alternadamente a temperatura e
o tempo de preparagédo pré-regulados
para o programa.

—Fig. Bl

. Para reajustar a temperatura pré-regula-

da, regule o valor desejado com
TEMP — ou +.

—Fig. 1

. Para reajustar o tempo de preparacao

pré-regulado, regule o valor desejado
com TIME — ou +.

- Fig. Kl

. Inicie a preparagédo com DllInicio/pausa.

—Fig. IA

O visor do cesto selecionado mostra al-
ternadamente a temperatura definida e o
tempo de preparacgéo restante.

Iniciar a preparacdo com o segundo

cesto

Independentemente da preparacéo atual,

pode iniciar outra preparagdo no segundo
cesto a qualguer momento.

1.

Coloque os alimentos no segundo cesto
e empurre o cesto completamente para
dentro do aparelho.

— Fig. K}

. Selecione o0 segundo cesto no painel de

comandos, p. ex. o cesto superior .

— Fig. I}

O simbolo do cesto superior pisca e 0s
simbolos do programa estdo acesos.

. Selecione um programa para o segundo

cesto, p. ex. @ Saltear e, se desejado,
adapte os valores.

—Fig. IH

Para o segundo cesto pode ser selecio-
nado o mesmo programa do primeiro

116

cesto, p. ex. para preparar outra porgéo
posteriormente.

. Iniciar a preparagéo no segundo cesto

com PllInicio/pausa.

- Fig. A

Os visores mostram alternadamente a
temperatura definida e o tempo de pre-
paracdo restante para ambos os cestos.

Agitar ou virar alimentos

1.

Quando piscar ‘& SHAKE para o cesto
superior ou inferior, retire o cesto corres-
pondente do aparelho.

— Fig.

A preparacéo fica em pausa e o visor do
cesto exibe OPEN enquanto o cesto es-
ta removido.

. Agite os alimentos no cesto. Vire os ali-

mentos grandes ou delicados com uten-
silios de madeira ou plastico resistente
ao calor.

—Fig. K&

. Insira o cesto por completo no aparelho.

—Fig. K€l

A preparacéo é retomada automatica-
mente e o visor mostra alternadamente
a temperatura definida e o tempo de pre-
paracgao restante.

Retirar os alimentos cozinhados

1.

N

Quando a preparagao no cesto superior
ou inferior termina, pisca End no visor
do cesto e soa um sinal sonoro.

- Fig. Ei

. Retire o cesto com os alimentos cozi-

nhados.
—Fig.

. Despeje os alimentos que nao tenham li-

bertado excesso de gordura do cesto ou
retire-os com utensilios de cozinha,

p. ex. batatas fritas.

—Fig. B3

. Retire os alimentos que libertaram ex-

cesso de gordura ou liguido do cesto uti-
lizando utensilios de cozinha, p. ex. car-
ne entremeada ou legumes com alto te-
or de humidade. Para evitar que o liqui-
do escorra das aberturas do cesto, ndo
incline o cesto.

- Fig. E;1

Deixe a gordura ou o liquido quente no
cesto arrefecer primeiro e, em seguida,
despeje-0 com cuidado.



Funcao MATCH

Use a fungdo MATCH para utilizar ambos
0s cestos com as mesmas regulagoes,

p. ex., para preparar quantidades maiores
do mesmo prato.

Usar a funcdo MATCH

1. Coloque os alimentos em ambos os ces-
tos e empurre os cestos completamente
para dentro do aparelho ligado.

2. Ativar a funcdo MATCH &.

3. Selecione um programa, se desejado,
adapte os valores e inicie a preparagao
com Pl Inicio/pausa.

v Ambos os visores mostram alternada-
mente valores idénticos para a tempera-
tura e o tempo de preparacéao restante.

¥ Quando a preparacgéao termina, pisca
End em ambos os visores € soa um si-
nal sonoro.

Notas

= Quando ¢ ativada a fungcdo MATCH &,
depois de ter sido selecionado e regula-
do um programa para um cesto, as re-
gulacdes sdo aplicadas ao segundo
cesto.

= Se os valores de temperatura ou o tem-
po de preparacao para um unico cesto
forem alterados durante a preparacao, a
fungcdo MATCH ¢ interrompida. A prepa-
racao restante é feita individualmente
para cada cesto.

Funcao SYNC

Use a funcdo SYNC para sincronizar o tem-
po de preparacao de ambos os cestos.
Pratos diferentes ficam prontos ao mesmo
tempo.

Usar a funcao SYNC

1. Coloque os alimentos em ambos os ces-
tos e empurre os cestos completamente
para dentro do aparelho ligado.

2. Selecione o primeiro cesto no painel de
comandos, p. ex. o cesto inferior =.

3. Selecione um programa para o primeiro
cesto e, se desejado, adapte os valores.

4. Selecione o segundo cesto no painel de
comandos, p. ex. 0 cesto superior =,

Fungdo MATCH pt

5. Selecione um programa para o segundo
cesto e, se desejado, adapte os valores.

6. Ative a funcdo SYNC 3% e inicie a prepa-
racdo com Dl Inicio/pausa.

v O visor do cesto com o tempo de prepa-
racao mais longo mostra alternadamen-
te a temperatura e o tempo de prepara-
cao restante.

v O visor do cesto com o tempo de prepa-
racado mais curto mostra alternadamente
a temperatura e Hold. A preparacgao ain-
da esta em pausa.

v Quando o tempo restante for o mesmo
para ambos os cestos, a preparagao co-
mecara no cesto em pausa.

v Quando a preparacéo termina, pisca
End em ambos os visores e soa um si-
nal sonoro.

Nota: Se, com a fungédo SYNC ativada, for
exibido para ambos os cestos 0 mesmo
tempo de preparacéo restante e depois for
alterado o tempo de preparagdo para um
dos cestos, a funcdo SYNC é terminada.

Programa pessoal MyFry

Use MyFry para guardar e chamar as suas
regulacdes pessoais. Pode guardar as re-
gulacbes em separado para o cesto inferior
=, 0 cesto superior ® e para MATCH &.

Configurar ou adaptar MyFry

Nota: Ao configurar MyFry pela primeira
vez, nao ha nenhum valor é predefinido. Ao
adaptar MyFry sdo exibidos os ultimos va-
lores guardados.

1. Selecione MATCH & ou um cesto no pai-
nel de comandos, p. ex., o cesto inferior

O
-

v O simbolo do cesto inferior pisca e os
simbolos do programa estao acesos.

2. Prima v¥ MyFry.

3. Ajuste com TEMP — ou + a temperatura
desejada e com TIME — ou + o tempo
de preparacao desejado.

4. Para guardar os valores, mantenha
¢ MyFry premido durante pelo menos
2 segundos até se ouvir um sinal sono-
ro.
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pt Funcoes adicionais

Utilizar MyFry

1. Selecione o cesto superior®, o cesto in-
feriorm ou MATCH &.

v O simbolo selecionado pisca e os sim-
bolos do programa estao acesos.

2. Prima Y¢ MyFry.

v O visor mostra alternadamente os valo-
res memorizados para a temperatura € o
tempo de preparagéo.

3. Inicie a preparagédo com PllInicio/pausa.

Funcoes adicionais
Aqui encontra uma viséo geral das fungdes adicionais.

Funcao

Versao

Alterar mais rapida-
mente valores

Mantenha premido — ou +.

Cancelar a prepara-
¢ao para todos os
cestos

Prima O Ligar/desligar.

Cancelar a prepara-
¢ao para um cesto

Mantenha premido ™ ou =, até o visor correspondente n&o exibir
qualguer valor.

Cancelar a selegéo
do cesto

Mantenha premido o simbolo do cesto a piscar, até o visor corres-
pondente nao exibir qualquer valor.

Alterar a temperatu-
ra ou o tempo de
preparacao durante
a preparacao

Se apenas estiver ativo um cesto, os valores podem ser ajustados
diretamente com — ou +.

Se ambos os cestos estiverem ativos, pressione primeiro o simbo-
lo do cesto desejado e depois ajuste os valores.

Colocar a prepara-
¢ao em pausa

Se apenas estiver ativo um cesto ou para colocar em pausa a pre-
paracdo de ambos os cestos, prima Pll Inicio/pausa.

Para colocar em pausa a preparacao de apenas um cesto, prima
primeiro o simbolo do cesto desejado e depois prima Pl Inicio/
pausa.

Para retomar uma preparagao em pausa, prima novamente

>l Inicio/pausa.

Desativar a funcéo
SYNC

Prima ¢ SYNC. A preparacéo do cesto em pausa inicia-se e a pre-
paragéo é feita individualmente para cada cesto.

Exemplos de utilizacao

O seu aparelho oferece 9 programas diferentes pré-regulados. Escolha o programa ade-
quado em funcgéo dos alimentos.

Nota: Os valores indicados sdo recomendagdes. Como os alimentos variam em origem,
tamanho, formato, condi¢cdo e marca, a regulagao ideal para os seus alimentos pode di-

ferir dos valores.

Alimentos Pré-regulacao Notas

Batatas fritas conge- @ Batatas fritas Quando piscar SHAKE, agite ou vire os ali-
ladas, 10 x 10 mm, 180 °C mentos

500¢g 20 min.

Pernas de frango, £ Aves Quando piscar SHAKE, agite ou vire os ali-
6 unidades, 1259 200 °C mentos

cada 23 min.
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Vista geral da limpeza pt

Alimentos Pré-regulacao

Notas

Bife de vaca mal, Saltear Quando piscar SHAKE, agite ou vire os ali-
2 unidades, aprox. 230 °C mentos
3cmde espessura 16 min.
Filete de salmao, D Peixe
2 unidades, 150 g 160 °C
cada 11 min.
Legumes grelhados, ¥3 Legumes Corte grosseiramente os legumes e misture
5009 180 °C com no max. 1 colher de sopa de dleo
16 min. Quando piscar SHAKE, agite ou vire os ali-

mentos

Bolos pequenos ou @ Bolos pequenos

muffins, 9 unidades 140 °C
15 min.
Descongelar alimen- % Descongelar
tos congelados 40 °C
40 min.
Aguecer alimentos & Aguecer alimento  Para resultados crocantes, ajuste a tempe-
cozinhados 150 °C ratura acima de 150 °C.
5 min.
Manter as refeicdes % Manter quente
cozinhadas quentes 80 °C
30 min.

Dicas

= Se o tamanho dos alimentos for diferen-
te do indicado na tabela, reduza ou au-
mente o tempo de preparagéo.

® Se os alimentos ndo estiverem prontos
apos o tempo de preparagao seleciona-
do, prolongue o tempo de preparacéo
ou aumente a temperatura.

= Para obter um resultado de cozedura
uniforme, agite ou vire os alimentos no
cesto quando piscar SHAKE.

= Se o0 alimento ndo ficar com a crocancia
desejada, apliquei um pouco de éleo an-
tes da preparacéo, p. ex. com um pincel
ou pulverizador de dleo. Escorra ou lim-
pe o excesso de dleo.

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagao, para que os residuos ndo
sequem.

» Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes abra-
sivos.

» Limpe o painel de comandos e o visor
apenas com um pano de microfibras hu-
mido.

Limpe cada uma das pecas, como indica-

do na tabela.

— Fig. 3
Limpar o aparelho e os varios compo-
nentes

1. Limpe o aparelho base com um pano
macio humedecido e seque.

Para limpar o visor utilize um pano de
microfibras humedecido.

2. Se necessario, limpe o interior do apare-
Iho com agua quente e um pano macio
Ou uma esponja.

3. Remova restos de comida na cobertura
do elemento de aquecimento com uma
escova macia.

4. Retire 0 excesso de gordura e dleo do

cesto.

. Se houver residuos de gordura persis-

tentes no cesto, limpe previamente o
cesto com um pouco de agua quente e

o
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pt Eliminar falhas

algumas gotas de detergente e deixe fa-
zer efeito.

6. Limpar os cestos e as grelhas com solu-
¢ao a base de detergente e um pano

Eliminar falhas

macio ou uma esponja ou colocar na
maquina de lavar loiga.

Avaria

Causa e resolucao de problemas

O aparelho néo funciona.

O aparelho nédo tem corrente.

» Verificar se o aparelho recebe energia elétrica.

A preparacdo nao € inici-
ada ou retomada e néo é
exibido PllInicio/pausa
no painel de comandos.

O cesto nao esta corretamente colocado no aparelho.
» Insira o cesto completamente no aparelho. O cesto ndo po-
de ficar saliente do aparelho.

N&o é possivel inserir o
cesto completamente no
aparelho.

Alimentos ou objetos no interior do aparelho.
» Remova alimentos ou objetos do interior do aparelho. Du-
rante a preparagao, os alimentos ou objetos no interior do

aparelho ficam quentes. Utilize utensilios de cozinha resis-
tentes ao calor e proceda com cuidado.

Surge um cdédigo de erro
no visor, p. ex. Ex.

O sistema eletronico detetou uma anomalia.
1. Retire a ficha da tomada.

2. Encaixe novamente a ficha de rede.
3. Caso a avaria persiste, contacte o Servico de Assisténcia

Técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 120

Sai fumo branco do apa-
relho.
dos.

A gordura que pinga e os residuos de gordura no cesto ou no
interior do aparelho produzem fumo branco quando aqueci-

» Limpe bem o cesto, a grelha e interior do aparelho apds
cada utilizacado para remover todos os residuos de gordu-

ra.

Nota: O fumo branco causado por residuos de gordura néo
influencia o resultado de cozedura ou o aparelho.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizagéo
dos equipamentos usados va-

B

120

lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre
a duracéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servigo de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servigco e condigdes de ga-
rantia.

Encontra informacgdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servico do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.


https://www.bosch-home.com
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AocpaAeix

= AlIoBGOTE TTPOOEKTIKG aUTES TIG 0dNnyvieg.

m QUAGETE TIC 00Nyiec KAOWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIa
LETETIEITO XPMON N VIO TOV EMOPUEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN POVO:

= Me yvrioia eEAPTNHO KO TIPOCOPTIHOTO.

= yia BEpPAVON, HOYEIPEUD KAl YNOIJO OTOV poUpPVOo pe Bepuod
aEPOL.

B KATW OTO EMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KO XPOVOUC €meEepyaoiac, ouvrnoeIC yIol TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw armo TNV em@avelia TNS OAAao-
00G.

H ouokeur peta amo KGO Xpron, o€ TEPITITWOoN N EMTNENONG,

TTPIV OTIO TOV KOBAPIOPO KO O€ TIEPITITWON OPOAUOTOC TTPETIEl VO

QTTOOUVOEETOI TTAVTOTE OO TO BIKTUO TOU PEUHOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEI VO XPNOILOTIOIEITOI OO TTaudIa oo 8 €TwvV

KOl OV KOl OO TTPOOWTTON JE PHEIWHEVEC PUOIKEC, a10BNTNPIEC N

VONTIKEC IKAVOTNTEC KOBWC Kol EAEIYN EPTTEINIOC KA/ yVwong, oV

EMPBAETTOVTAI ) EXOUV KATOTOTIIOTEI OXETIKA YE TNV ACPOAN Xpnon

TNC CUOKEUNCG KOI EXOUV KATOVONOEI TOUC KIVOUVOUC TTOU QTTop-

OEOUV OTIO QUTH.

To maudiax dev eMTPEMETAI VO TTAICOUV UE T CUOKEUN.

O KaBapIoPOC KOl N ouvTAPNOoN amo TO xPNoTn OgV EMTPETETAI VO

mpaypoTormoIiNBouy armmo mMaidId, EKTOC €AV €ival 8 €TwV 1 Gvw KOl

EMTNPEOUVTAI.

KooTdre Ta maidix Tou eival KATW TwV 8 ETWV PHOKPIG Ao Tn OU-

OKeur Kail To KaAwdlo ouvdeonc.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PI CUOKEUN TTOU €xel utTtooTei CnUIA.

» Mn ASITOUPYEITE TTIOTE PIG CUOKEUN PE PAYIOUEVN ) OTTOCHEVN ETTI-
PAvEIQ.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOGAWDIO OUVAEDNC, VIO VO OTTIOOUVOEDETE
TN OUOKeur amod Tol OiIKTUO TOU PeUPOTOC. TpaBaTe MAVTOTE TO
PIC TOU KoAwdiou ouvdeonG.

» Otav n ouokeun f 1o KoAwdio ouvdeong exel (NUIG, TpaBRETe
OPEOWC TO PIC TOu Kahwdiou ouvdeonc ) KaTeRaoTe TNV
QOPOAEIC OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
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2UVOEOTE KOl XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN PHOVO OUPPWVO PE TO
OTOIXEIO TTOU QVOPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

2UVOEOTE TN OUOKeEUN O€ eva OIKTUO PEUPOTOC HE EVOAAOOOUEVO
peupo HOVO PEOW HIGC YelwpevNe TPICAC, EYKOTEOTNHEVNC OUU-
PWVO PE TOUC KAVOVIOUOUG.

To ouoTNUO AYWYWV TTPOOTACIAG (YEiwon) TNS NAEKTPIKAC EYKO-
TOOTOONC TOU OMTIOU TIPETIEI VA EiVOI EYKATOOTNHEVO OULPWVO
e TOUC KOVOVIOLOUC.

Mnv Too(podOTEITE TN OUCKEUN TTIOTE HEOW HIGC €EWTEPIKNG OINTO-
ENG pETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIOGKOTTNG ) TNAEXEIPIOUOC.

Movo ekmaideupevo yi' auTo, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TTIDOlYUOTOTIOINOE! ETTIOKEUEC OTN OUOKEUN.

MOVO yVNoIO GVTOAMOKTIKG ETITRETETOI VO XPNOIJOTTOINOOUV VIO
TNV €MOKEUN TNC OUCKEUNC.

Eav 10 KoAwdI10 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (NI, TTPETIEI VO OVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKeuaoTn N TNV utmpeoia e€urnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV ATTOPUYN EMKIVOUVWY KO-
TOOTOOEWV.

H ouokeun Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo iKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BuBifovTal TTOTE HEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XPONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO O€ KAEIOTOUC XWPOUC.
» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTIOTE O€ PeYOGAN (0T KAl UYPOoial.
» Mn XPNOILOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I CUOKEUEC KO-

BapiopoU UYPNANC TTiEoNG, VIO V& KABOPIoETE TN OUOKEUN).

Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC OE EMOPN PE KAUTA YeEPN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTAC.

Mnv aprveTe ToTE TO KOAWOIO ouvdeonc oTo OIKTUO Vo £p0Oel oe
ETTOPI HE QIXUNPEC MUTEC N KOPTEPEC OKHEC.

Mnv TooKileTe, un OUVOAIBETE ) YN UETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeong oTo BIKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMAVW I KOVTO O KAUTEC ETTI-
(PAveIEC.

[MoTE pnV TOTTOBETEITE TN CUOKEU TIAVW I KOVTA 0 EUPAEKTO UAI-
KQ, TI.X. KOUPTIVEG 1) TPOMECOUAVTIACL.

AloTnpeiTe TAVTA PIo 6oPOAn armooTaon To Aiyotepo 10 cm amd
TOIXOUC KOl GA\G QVTIKEIPEVA, VIO TNV OTTOPUYI PIOC OUOCWPEU-
ong BeppodTNTOC.
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[MoTe NV KOAUTITETE TN CUCKEUIN KOl PNV TOTTOOETEITE GAAGL QVTI-
KeiJeva TTAVW O’ QUTNV.

Mnv armoBnKeUeTe ) YNV eVOTIOOETETE QVTIKEIPEVA HEOO OTO KO-
AAOI ) OTOV XWPO HAVEIPEUOTOC.

» Kot Tn Aeitoupyioa eMBAETIETE OUVEXWC T CUOKEUN.
» Mn BadleTe moTe AGdI 1) AiITTOC OTO CUPTOPL.
» [loTe un BeppuaiveTe TOPOPILO OTN CUOKEUN, TTOU TTEPIEXOUV UWNAO

TTOO0OTO OAKOOA 1 AN TTOAU EUPAEKTO CUOTOTIKO.

[MpooEXETE TNV EMTPETOPEVN LEYIOTN TTOCOTNTA TANPWONG. Mnv
TTPOOOETETE TPOPIPA PEXPI TNV EMTAVW OKUI TOU OUPTAPEIOU.

Mn xpnoiporolieite xaAapn AAdOKOMNO 1 EAaPPIG UAIKG, TTOU UTTO-
POUV VO avoppopnBouv armd TOV aveUIOTNPA, TT.X. Eepa BOTAVA.
OTav amd Tn ouokeun e€EpxXETaI OKOUPOC KOMVOG, TPaRNETe
QUEOWC TO PIC OTTO TNV TIPICa. APAIPEOTE TO CUPTOPI, BPOU
npra N EUPAVION KATVOU EXEl UTTOXWPENOEL.

) Kot Tn 6|0(pK8|0( ™me )\SITOUQVIO(C,‘ N ouoKeun BeppaiveTal
no)\u Mnv ayyileTe TTOTE TIC KO(UTE)C SHI(DO(VSISC,‘

Mpiv ToV KABaPIoPO N TN PETAPOPA, APHVETE TN CUOKEUN VOl
KPUWOEL.

MnV amAQVTE T XEPIOL OOC TTOTE HEOO OTOV KAUTO XWPEO HOYEI-
PEUATOC.

Mnv ayyieTe TTOTE TNV KOUTN OXGPO TOU YKPIA UE YUPVG XEPIO.
Xpnolportoleite KATAMNAG BonONTIKG pEOQ, TT.X. TIAOTPEC N KOulI-
VIKG OKeun.

[MPOOEXETE KOTAQ TNV GPOipECN TOU CUPTACIOU, VIOTI UTTOPEI vau
dlIapUYEl KAUTOC OEPOC KOI KAUTOC OTHOC.

» Mn okUBeTe TAOvw OTIO TN CUOKEUN.
» KoOTATE TOVTO TO XEPIA KAI TO TIPOOWTTO O0C HOAKPIG OTTO TIC

efodouc Tou aEpa.
Mo TNV amopuyn TPAUUOTIOU®WY, XPNOILOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO
OUP(pWVO e TOV OKOTIO TIPOOPIOUOU.

» [1TpooexeTe TIC uTodEiEEIC KaBapIopoU.
» KaBapileTe TIC EMQPAVEIEC, TTOU £PXOVTOI O€ ETTAQPN HE TPOPIUT,

PV oo KaBe xpnon.

Mo vo amoTpeWeTE TNV AVOTTUEN OKPUAOUIONG, pNV TTOPAWNVETE
TO TPOPIPO KOI GPAIPEITE T KAPEVO UTTOASILPOTO.

Mn BepuaiveTe TTOTE PPEOKEC TTATOTEC TTOvw oo 180 °C.
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AmToQuyn TwV UAIK®OV ZnHIovV

» Mn xpnoluotoleiTe KoPpTepd, PUTEPA N
HETOAIKG KOUJIVIKG okeun. Xpnolyotolei-
TE HOVO KOUCQIVIKG OKeUn omd EUAO 1 aiv-
OeKTIKO 0TNn BePUOTNTA OUVOETIKO UNIKO.

» Mnv aprvete Tn AaBida koudivac peoa
0TO BePPO KOAGOI HETG TNV GPaipeDN
TWV TPOPIUWV KOl PNV TNV OmoBETETE
ETTAVW 0 AMEC OepUEC EMIPAVEIEC.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE TO KAUTO CUPTAPI
TTAvVw oe euaioBnTeC 0Tn BepudTNTA £TTI-
PAveleg. XpNOILOTIOINOTE PIO OVOEKTIKI
oTn BepuoTNTA ETPAVEID, TT.X. EVO OOU-
TTAGL KOATOOIPOADC.

» [1oT¢ pnv a@riveTe To KOAGB! HIoGVOIXTO
UEOQ OTN OUOKEUT, WOTE VO ATTOPEUYO-
vTail {nUIEC aTTd €vTovn BepudTNTO ) TNV
TITWON TOU KOAaOI0U. APaIPEiTE TTAVTO
TTANPWG TO KOAAO! KAl VO TO E10QYETE
TTAVTO UEXPI TEPUO OTN OUOKEUN).

» [loTe unv MPooBETE vepd 1 GAG Uypd

EEXPTAHATO XVEAOYX HE TO MOVTEAO
AvaAoya e TO HOVTEAD OTO UAIKG TTOp&d0-
onG ocupmepIAGBA&VOVTal TTEPAITEPW EEAP-
TAUOTOL.

= 2 |

AP0 TOU YKPIA, 2 TEPAKIO

NoRida KouTivog

Medio xeipiopou

Edw Oa Bpeite pia emokomnon Tou mediou
XeIpIopoU.

Inueinon: XelploTeiTe Ta MARKTOG e TA
OAKTUAG KOl XwPIC yavTia koudivag. Aev
UTTOPEITE VOl XEIPIOTEITE TA TTANKTOO LE OVTI-
Keipeva, T.X. KOUTOAIO JOYEIPIKNG.

ZToixeia evdeiEewv Kl TARKTPA A€iToup-
yiov

O

On/Off
Evepyotoinon Kol ammevepyortoi-
non TNG CUOKEUNG

oto oupTépl. . ' D Evapn/Alakorm
> Mnv XPNOIHOTIOIEITE TIOTE TN OXAPG TOU Evapén r diokorm TNG Topa-
YKPIA OTOV (pOUPVO UIKQOKUUGTWV. OKEUNC
rvamiq 5 EmAoyn endvw cupTapiol
Emokomnnon [ EmAoyn K&Tw oupTapiol
MeTd To EeMaKETAPIOUT EAEYETE OAG TOH - - - -
PEPN VIO eVEEXOUEVEC CNUIEC UETOPOPAC = = "Nerroupyia MATCH',
KOBWE Kal yIa TNV TANPAOTNTA TNG ToPGdo- 2eNida 127
ong. SYNC — "Nerroupyio SYNC”,
— EIK. TIME Sehida 128
Baoikr ouokeun S@E — "Evoeitn SHAKE", >cAida 125
= Suptdpl, 2 Tepdxio TEMP PUOpION BEPHOKPOTIOG
KATW XWPOG LOVEIPEUOTOC AU&non Tng Bepuokpaociac e +
EMAve X0P0G HOYEIPEUOTOC N pelwon pe —. ,
: ; Mepioxeg pubuicewv (avaioya
[1edio xelpiopou LE TO TIPOYPALO)
‘E€odoc Tou agpa = 205-230 °C yia 1-30 Aerttcx
3 . = 85-200 °C yia 1-60 Aent&
— EIOO,60C ae'pa , = 40-80 °C yia 1 AeniTO - 8 0peG
A Kohodio olvdeonc oTo SikTuo PUBLIONG XpOVOU
KaAuppa yio BepUavTIKO OTOIXEIO TIME

El Avepiomnpog
El Aopn
SXAP0
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AUEnon Tou XpOVOoU TTOPAOKEU-
NG pe +n peiwon pe —.



Mepioxeg pubuioewv (avaloya
He TO TIPOYPAUD)
= 1-30 AemT& oTOUG
205-230 °C
= 1-60 Aentéx oToug 85-200 °C
= 1 AenTd - 8 WPEC OTOUG
40-80 °C

000vn evdeiewv
H ouokeun €xel U0 EexwploTEC 000VEC ev-
Oei€ewv VI TO EMAVW KAl TO KATW CUPTAPI.

Neprypaegn

Otav avéBer h:min, n 0066vn ev-
Oeiewv deixvel Tov XpoOvo oe
WPEC KOl AETITA.

H dvw-kaTw TeAsia avaBoofnvel,
000 TPEXEI N TTOPOOKEUN).

OTav avaBel °C, n 0066vn evdei-
Eewv Oeixvel TN Bepuokpacia.

_ Hmopaokeun €xel oAokANpwOEl.

To ocupTApPI EXEl apailpeDdei.

Movo OTav eival evepyoroinuevn
n Aeitoupyio SYNC.

To cUPTAPI PE TOV HIKPOTEPO
XPOVO TIOPOOKEUNC TIEPILEVEI
TNV QUTOPOTN EVOPEN TNC TTAPO-
OKEUNG.

MARKTPX TTPOYPXMHETWV

ZUpBoAo Mpoypappx

TnyovnTeg MOTATES

[MouAepIka

fry (coTapiopa)

WYapl

NOXOVIKO

MIKPG TTOPOIOKEUGOUOTO

ZEMOYWHO

* DD d|E

-~
=
-

warm up (eoTapa)

Alothpnon BeppoTnTOC

— "[NooowrTko mooyoauuc
MyFry", 2eAida 128

L=

Mpiv Tnv mpwTn Xpnon el

‘EvoeiEn SHAKE

& SHAKE ovoBoorvel o 0pIOUEVD TTPO-

VOAUUOTO HETA OTTO EVaV KAOOPIOUEVO

XPOVO KOl NXEl Vo NXNTIKO ONUAL.

Otav avaBoofnver n evdeién SHAKE yia 1o

ETAVW I TO KATW CUPTAPI, AVOKIVAOTE 1| YU-

pioTe TO TPOPIUO OTO AVTIOTOIXO CUPTAPI.

Etol e€aopahiCeTal, 0TI OAa TO TOOPIUG OTO

oupTAEI £XOUV TOV D10 BaBUO poyeEIpEUO-

TOG.

— "Avakivnon r yupioua TwV To0Qiuwv”,

2elida 127

INUEINCEIG

= EGv 7O TPOPIUO EXOUV HIG UYNAN Tieple-
KTIKOTNTO UYPQCIaG, TOTE TO UYpO oTAdEl
oTov TTATo Tou cupTapiov. [Na va amogu-
VETE VO TPEEEI TO UYPO OO TG AVOIYLOTO
OTO CUPTAPI, YUPIOTE 1 QPAIPEDTE TO
TPOQIUO UE KOUQIVIKG EQYOAEIT KOl Un
VEPVETE TO CUPTAPI.

= Edv Oev apaipeoeTe Kol Oev TOTToOETHOe-
Te Eava To KOAGOI, n evdeiEn Ba avapBo-
oBnvel yexpl To TEAOC TNG O100IKACIOG
HOYEIPEPATOC KAl TO NXNTIKO ONua 6
nxei mep. k&Oe 60 deuTepOAeTTA. KaTd TN
XPr0N TOU TTPOYPAUUOTOC TNYXVNTEG
MATATEG, N £vOeIEn offvel eTd amd
mep. 5 Aentad.

Mpiv TRV MpWwTN XPROoN
KaBapIopOg TNG GUGKEUNG TIPIV TV
mpwTn Xpnon

1. ATTOPOKPUVETE TOL UTTOXOVTO UAIKO OU-
OKEUOoIiag.

2. AQOIPEDTE Tl AUTOKOMNTO KOil TIG PEP-
Bpdavec Tou UTIPXOUV.

3. OeppdiveTe TN CUCKEUN XWPIC TPOPIUG OE
VoV KOAA aepICOPEVO XWPO OTNV UWn-
AOTEPN PUOUION TNC BepuoKpaoiag yia
30 AeTITG KOl JETG O OTE TNV VOl
KPUWOEI.

4. KabopileTe MPOOEKTIKA TIQIV TNV TIPQWTN
XPNon, OAa Tot EEAPTAUATA, TTOU EOXOVTOI
o€ eTAPN e TOOPILO.

Znueiwon: Mio pikpr egeavion Kamvou f

OXNHOTIOPOG OCUNC KOTG TNV TTPWTN XPron

gival pUOIOAOVIKT).
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el Xeipiopoe

XeIpIopOg
MposToINaOCiX GUOKEUNG

1. TomoBeTOTE TN OUOKEUN EMAVW O PIO
oTaBepr), opICOVTIA, TTEON KOI AVOEKTI-
K 0Tn BepuoTNTA EMPAVEIN EQYOOIOG.
AloTnPEITE TAVTO PIG GOPaAn amdoTaon
TO AyoTepo 10 cm ammd ToiXoug Kol GAG
QVTIKEIUEVQ.

2. TormoBeTrOTE TIG OXAPEC, OTIWG QTTEIKOVI-
{eTAI OTOL CUPTAPIA KO TIIEQTE TEG TTPOG
TOLKATW. 2TTPWETE TA CUPTAPIN EVTEAWC
UEOO OTN OUOKEUN.
=4 3 |
Mn xPnNOILOTTOIEITE TIOTE VO CUPTAPI XW-
pic TomoOeTNUEVN OXAPO.

3. BdaATe 1O @Ig oTnv mpico.

—Eix.

v AKoUyeTal €va NXNTIKO OO KAl OAO TO
medio xelpiopoU avapBel OUVTOUO.

v ® On/Off kai Tot cUPROAC yIO TNV eTAOYN
TOU OUPTOPIOU OvGBouV.

Inueiwon: Edv péoa oe 10 Aemta mepimou

Oev TTpayPaToTOINOEl Kapio e100ywyr, ame-

vepyortolgital n ouokeur| kail © On/Off

avaBel ye peiwpevn evraon. Mo va eppavi-
oete Eava TNV eMMAOY TOU CUPTOPIOU, TIOTT-
ote © On/Off.

‘EvapEn TnG MXPAOKEUNG UE Eva Gup-

T&PI

1. BGATE TO TPOPIUO OTO GUPTAEI KAl
OTTPWETE TO OUPTAPI EVTEAWC HEOT OTN
OUOKEUN.
= 5 |
Mnv TPOCOETETE TPOPIUG PEXPI TNV
EMAVW OKUN TOU OUPTAPIOU.

2. N0 VO TTOPOIOKEUROETE TOL TOOPIPG OTN
OXGPO TOU VKPIA N og 2 emimeda, TPOoxXw-
pNOTE WG EENG.

» TomoBeTOTE TN OXGPO OTO CUPTAPL.

» Av B¢AeTe, TOTTOOETAHOTE TO TPOPIUNL
EMTAVK OTN OXAPO TOU YKPIA.

» TomoBeTAOTE TN OXGPO TOU YKPIA OTO
oupTAPL.

» TomoBeTNOTE TO TPOPIUO EMTAVWL OTN
OX&PO TOU YKPIA.

=4 6 |

Av eTolpGdlovTal TPOPIUG KAl OTa dUO £TTi-

eda, PNV KOAUTITETE TTOAU OTEVA TNV

EMAVWL TTEPIOXN, €11eIdn Ba eurmodioTei TO

PEUUC BEPO TTPOG TNV KATW TIEPIOXH. BAOA-

TE T TPOPIUQ TTOU €ivail THO AETTTA 1) TTOU

126

XpeIGlovTal XapunAOTEPN BEPUOKPATIC
WNOIUOTOG OTNV KATW TIEPIOXN.

3. EmA&ETe TO oupTApI oTO TIEdIO XEIPIOHOU,
TM.X. TO KATW OUPTAP! =.

— Eik.

v To oUYPBOAO TOU KATW CUPTAPIOU QvVa30-
oBnvel Kail T GUPBOAG TWV TTPOYPAL-
HOTWV ovaBouv.

4. Mo va EEKIVAOETE TNV TTOPOIOKEUT XWPIC
TTPOYPOUUQ, TTAPOAEIYTE TNV ETIAOYT TWV
TTPOYPOUUGTWY Kol puBuioTe omeubeiag
TIC emOUUNTEC TIUEG.

5. o vo XpNOIPOTIOINOETE EVOl TTIOOYPOHUD,
TOTAOTE TO emMOUUNTO OUPPBOAO GTOV TIi-
VOKO, TL.X. ¥ TRYOVNTEG TTATATEG.

—Ex. B

v To emAeypévo oUpBoAo TTPOYPAUUOTOC
avoBoofrvel kol n 00o6vn evdeifewyv Oei-
XVel eVOAGE TNV Mpoppubuiouevn Beppuo-
KPOOoIO KOl TOV XPOVO TTAPOOKEUNG VIO TO
TTPOYPOLLO.

—Eix. E]

6. o va TIPOOCPHOCETE TNV TTOOPPUBUI-
opevn Bepuokpooia, e To TEMP — 1) To
+ puBpioTe TNV emOUUNTH TIUN.
= 10 |

7. 110 VO TIDOOGPUOOETE TOV TTPOPPUOUI-
OUEVO XPOVO Mapaokeung, pe To TIME —
r TO + puBuioTe TNV emMOUUNTA TIWN.
= 11|

8. =eKIVNOTe TNV TIOPOOKEUT LE TO
PI'EvopEn/AlxkorTr).
= 12|

v H 0006vn evoeifewv Tou eMmAeyUEVOU OUpP-
TapIou Oeixvel eVOAMAE TN pubuiopéevn
BEPUOKPOOIO KOI TOV UTTOAEITTOUEVO
XPOVO TIOPAOKEUNG.

‘EvVapEn TNG MAXPAROKEUNG e TO SEU-
TEPO CUPTHPI

AveEdpTnTa OTIO TNV TPEXOUTO TTAPOOKEUN,
gropeite va EekivoeTe ommoTednNToTE HIO
EMMAEOV TTAPOOKEUT 0TO OeUTEPO CUPTAPI.

1. B&ATE TO TPOPIUG 0TO OEUTEPO OUPTAPI
KOl OTIPWETE TO CUPTAPI EVTEAWG PECO
OTn OUOKeUN.
= 13|

2. EmA&ETe oto edio xelpiopou To delTeEPO
OupPTAPI, TI.X. TO EMAVW CUPTOPI =,
= 14|

v To cUPBOAO TOU ETAVEW CUPTAPIOU AVO-
BooPnvel Kail Ta CUPBOAG TWV TTPOYPO-
UOTWV avaBouv.



3. EmA&ETe éva poypaupa yia To OeUTEPO
oupTapI, T.X. @ fry (COT&PIoHX) KOl eV
TO emMBOUpPEITE TPOOOPUOOTE TIC TILEC.
= 15 |
Mo 7o OeUTEPO CUPTAPI UTTOPET VOt ETTIAE-
yei 70 810 TTPOYPOUUA, OTIWG VIO TO
TTPWTO CUPTAPI, TI.X. VIO VO TTAPOOKEUO-
OTEl XPOVIK& JETOTOTTIOHEVO PIG OEUTEPN
uepida.

4. =eKIVAOTe TNV TTOPOoKeur oTto deUTEPO
oupTap! e DI'EvapEn/AIXKOTT.
=4 16 |

v 01 000vec evdeitewv Oeixvouv evaMaE Tn
pubuliopevn BEPUOKPOOIC KOl TOV UTTOAEI-
TTOLEVO XPOVO TIOPOOKEUNG KOl VIO TO
OUo oupTapIC.

Avakivnon fj yUpIOHX TWV TPOPIHwWV

1. Otov avoBooprver & SHAKE yia To
EMAVW I TO KATW CUPTAPI, GPAIPECTE TO
avTioTOIXO CUPTAPI OTTO TN CUCKEUN.

— EIK.

v Hmapookeur SIGKOTTETAI TIDOOWPIVA KAl
n 00ovn evdeifewv Tou oupTapIiou deixvel
OPEN, via 600 dIG0TNUG €XEl QpaIpeDE]
TO CUPTAPL.

2. AVOKIVIOTE TO TOOQPIUG OTO OUPTAEI. [TU-
pioTe Ta PEYGAG I eucioONTA TOOPILO PE
KOUQIVIKG oKeun omd EUAO 1 avBeEKTIKO
oTn BepuOTNTA CUVOETIKO UAIKO.
=4 18 |

3. 2MPwETE TO CUPTAPI EVTEAWC LECO OTN
OUOKEUN.
=4 19 |

v H mapookeur ouvexi(eTol GUTOLOTO KOl
n o0ovn evoeifewv Oeixvel eVOAMAE TN
pubulopevn BEPUOKPOOIC KOl TOV UTTOAEI-
TTOLEVO XPOVO TIOPOOKEUNG.

AQaipeon TWV ETOIHWV TAXPACKEUX-

CHEVWV TPOPiHWV

1. Otav oAokANpwBeil N TapaoKeUrn 61O
EMAVW I OTO KA&TW cUPTAPI, avaBooprvel
End otnv 060vn evdeifewy Tou cupTa-
ploU Kail Nxei &va NXnTIKO orjua.
= 20 |

2. AQaiIpEOTE TO CUPTAPI PE TA ETOILO TTO-
OOOKEUOOUEVD TPOPIUAL.

— EIK.

3. Adei&oTe Omd TO OUPTATI T TPOPIUA,

mou Oev €xouv omeAeuBepwoel utrePROoAI-

Neitoupyia MATCH el

KO NITTOG, N APaIPEDTE TA e KOULIVIKG
okeun, TL.X. TNYOVNTEG TTOTATEG.
= 22 |

4. AQaipeoTe TO TPOPIUA, TTOU EXOUV OlTTe-
AeuBepwoel TO TIEPICCEUOUEVO ANITTOG 1)
uypPO, OO TO CUPTAPI UE KOUCTIVIKO EPYO-
Aeia, T.X. DIGOTIKTO KPEAC I AOXAVIKA e
UWNAY TTEPIEKTIKOTNTO UYPOoiag. Mo va
amo@UyeTe va TPEEEI TO UYPO amod Ta
OVOIYUOTG OTO CUPTAPI, PN YEPVETE TO
oupTaEL.
= 23 |
APHOTE TIPWTO VO KOUWOEI TO KAUTO Ai-
TTOG ) TO KOUTO UYPO OTO CUPTAPI KAl XU-
OTE TO TIPOOEKTIKA.

Agitoupyia MATCH

EmAe€Te Tn Aeitoupyia MATCH, via va xpn-
OILIOTTIOINOETE Kail Ta U0 CUPTAPIO PE TIC
i0lec pubpioelg, T.X. VIO TNV TTAPOOKEUN Je-
YOAUTEPWV TTOCOTATWY TOU iB10U paynTou.
Xprion Tng Asitoupyiag MATCH

1. BOATE TO TPOPIUG KOl 0T OUO CUPTAPIC
KOl OTTPWETE TOL CUPTAPIC EVTEAWG HECO
OTNV €VEPYOTIOINKEVN CUCKEUN.

2. Evepyoromote T Aeitoupyic MATCH &.

3. EmAEETE &va TIPOYPAUHO, AV TO EMOU-
HEITE TPOOOPUOOTE TIC TIUEC KO EEKIVI-
oTe TNV mapaokeur| pe MI'Evapgn/Aioko-
m.

v 01 0U0 000vec evdeifewv Oeixvouv evah-
AGE TIC iD1EC TIEC VIO TN OEPUOKPATIT
KOl TOV UTTOAEITTOLEVO XPOVO TIOPOOKEU-
ne.

v OTtav 0AoKANPWOEI N TaPACKEUT), AVaBo-
oBnver End kai oTic dUo 0Bovec evdeite-
WV KOl NXEl eva NXNTIKO Onua.

INUEINCEIG

= Edv evepyoroinBei n Aeitoupyioc MATCH
&, apou £xel NN emAeyei Kol pubUIoTEI
EVO TTPOYP OO VIO EVOL CUPTAPI, TOTE Bat
ePAPPOOTOUV Ol PUOPICEIC KAl VIO TO
OeUTEPO OUPTAPI.

= Edv KoTG TN OIGPKEIQ TNG TTAPOAOKEUNG
OMGEETE TIC TILEC VIO TN BepuoKpaoia N
OMAEETE TOV XPOVO TIOPAOKEUNG VI EVOL
oupTApl, TOTE TEPUATICETAI N AcITOUpPYiO
MATCH. H nepaiTépw MOPaoKeUr TREXE!
EexwpIoTa vIa KGO cUPTAPL.
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el Aeitoupyia SYNC

AeiToupyia SYNC

Xpnoipomoinote Tn Aeitoupyia SYNC, via va
OUYXPOVIOETE TOV XPOVO TTOPAOKEUNG KOl
Twv OUO OUPTAPIWV. AIGPOPETIKA paynTd ei-
VO ETOILG TAUTOXPOVO.

Xprion Tng Aeitoupyiag SYNC

1. B&ATE TO TPO®IUO KOl 0T OUO CUPTAPI
KOl OTTPWETE T CUPTAPIC EVTEAWG HECO
OTNV EVEPYOTIOINUEVN OUOKEUN).

2. EmA&ETE TO MPWTO OUPTAPI OTO TIEdIO XEI-
plopoU, T.X. TO KATW CUPTAP! .

3. EmA&ETE €va TIPOYPOUUO VIO TO TTIPWTO
OUPTAPI KOl €AV TO TMIOULIEITE TIDOCOP-
HOOTE TIC TIHEC.

4. EmAeETe oto medio xelpiopou To deUTeEPO
OuUpPTAPI, TI.X. TO EMTOVW CUPTAP! =,

5. EmA&ETE €va POYPOUUD Yia TO OeUTEPO
OUPTAPI KOl €AV TO eMMIOULIEITE TIDOCOP-
HOOTE TIC TILEC.

6. Evepyormomote Tn Aeiroupyia SYNC 5
Kol EEKIVAOTE TNV TIOPOOKEUN LE
>I'EvapEn/Alckorr).

v H 00dvn evdeiewv TOU CUPTAPIOU LIE TOV
HEYOAUTEPO XPOVO TTAPOOKEUNC Ogixvel
EVOMOGE TN BEPUOKPOOIC KOl TOV UTIOAEI-
TTOUEVO XPOVO TIOPOOKEUNG.

v H 0606vn evdeiewv Tou ocupTapiol pe Tov
HIKOOTEPO XPOVO TTAPOIOKEUNC Ogixvel
eVOMOGE Tn Beppokpaocia kal Hold. H mo-
pookeun e€okoAoubei va eival TPOOWEI-
v& og TTauon.

v Otav emTeuxBei o id1og urmdAoIog
XPOVOG Kal yia To QU0 CUPTAPIA, EEKIVG N
TTOPOOKEUN TOU OUPTOPIOU TTOU BPICKETAI
TTPOOWPIVA OE TTaUoN.

v Otav 0AoKANPWOEI N TOpaoKeUr|, avaBo-
oBnvel End kai oTic dUo 06oveg evoeile-
WV KOI NXel &va NXNTIKO ONUO.

Inueiwon: Av ue evepyoroinuévn Aeiroup-

viat SYNC epgavietal 0 id10G umoAemope-

MpocBeTeg AeiToupyieg

VOC XPOVOC TIOPOOKEUNC VIO Ta SUO KO-
AGBIa Kol HETG UETARANOEI 0 XPOVOCG TTOPO-
OKEUNC VIO TO &val KOAAO!, TEppaTICETal N
Aerroupyia SYNC.

Npoocwmko mpoypapupx MyFry
Xpnoiporioinote To MyFry, via va omofn-
KEUOETE KO VO KOAEOETE TIC TTPOOWTIIKEC
puBuioelc ooc. Mmopeite va omoBnkeuoeTe
TIC puUBUIoEIC EEXWPIOTA VIO TO KOTW KOAGO!
=, TO eTavVK KOAGO! ® kol MATCH &.

PuBpion i mpooappoyn Tou MyFry
Znueinon: Otav pubuiocete To MyFry yia
TPWTN PopPad, dev exouv KaBopIoTEl TILEC.
Otav mpooappocete To MyFry, epgavico-
VTQI Ol TEASUTAIEC OTTOONKEUEVEC TIHEG.

1. EmAe&te MATCH & 1) éva KoAGO1 oTO TIe-
Oio xelpIopou, T.X. TO KATW KOAGO! .

v To oUPBOAO TOU KOTW CUPTOAPIOU avao-
ofBrvel Kal Ta OUPBOAC TWV TTPOYPCiL-
HATWV avaBouv.

2. Marnote v MyFry.

3. PuBpiote ye TEMP — 1y + Tnv emBupnm)
Beppokpooia kail ye TIME — ) + Tov eti-
BuunTo XPOVO TTOPACKEUNG.

4, Tia va amoBnKeUoeTe TIC TIMEC, KOOTHOTE
moTnuevo To v MyFry yia riepimou 2 Seu-
TEPOAETITO, WOTIOU VO KOUOTEI EVO NXNTI-
KO onuo.

Xprion MyFry

1. EmAeETe TO eMGivey CUPTAPI ®, TO KATW
oupTapi=r MATCHS.

v To emAeypévo oupBolo avaBooBrver Kol
TO OULBOAG TV TTIOOYPOUUATWV
avapBouv.

. MothoTe Y¢ MyFry.

v H 0606vn evdeiewv Oeixvel eVOMAE TIC
OmOONKEUPEVEC TILEC VIO TN BEPLOKPO-
oia Kol TOV XPOVO TIOPOOKEUNC.

3. =eKIvi\OTE TNV TOPAOKEUN PE TO
PI'EvopEn/Alxkorr).

N

Edw 6o Bpeite pio emokOTINGON yio eMMAEOV AeIToupyiec.

AsiToupyia EkTéAeon

pnyopoTepn oMayn KpoTnoTe moTnuévo 1o — 1) 1o +.

TIHQV

Aiokotr) Tng mapo-  MNorthote © On/Off.
OKEUNC VI OO TOH

oupTapIa
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Mapadeiypara epappoyav el

AgiToupyia

EkTéAeon

AIOKOTIA TNG TTOPO-
OKEUNC VIO EVa OUP-
TAPI

KpoTroTe maTnuévo To ® N TO =, JEXPI N avTioToixn 066vn evdeife-
WV Vo pn Ogixvel TAEOV Kopiar TI.

AloKoTIH) TNG eTAO-
VNG TOU OUPTOPIOU

KpaToTe maTnuéevo To cUPBOAO TOU CUPTOPIOU TTOU avaBooRrvel,
pEXP! N avTioToIlxn 006vn evdeifewv va un Ogixvel TAEoV Kapia TIr.

AMayn Tne Beppo-
Kpooiog f Tou
XOOVOU TIOPOIOKEUNC
KOTQ TNV TPEXOUOO
TTRPOIOKEUN

OTav eival evepyd pOVo Eva cUPTAPI, UTTOPEITE VO TIPOCOPLIOCETE
ameudeiag TIC TIUEG e TO — 1) TO +.

OTav eival evepyd Kal To QU0 CUPTAPIA, TIOTHOTE TTPWTO TO OUUBO-
Ao Tou emBUPNTOU CUPTAPIOU KO HETA TIDOOGPUOOTE TIC TIUEC.

[Mpoowpivr) mauon
TNC TTAPOOKEUNC

OTav gival evepyd HOVO Eva cUPTAPI N VIO Vol DIOKOWETE TTPOOWPIVAL
TNV MopaoKeun Kal Twv OUo oupTaplwy, athoTe PI'EvapEn/Aloko-
m.

Mo va SIGKOWETE TIPOOWPIVA TNV TTOPOOKEUT HOVO evOC OUPTAPIOU,
TTOTAOTE MPWTA TO OULBOAO TOU €MOUPNTOU CUPTAPEIOU KOI UET TTO-
Thote PI'EvapEn/AlxkorTh.

M0t Vo OUVEXIOETE PIC TTAPOIOKEUN TTOU BPIOKETOI TTPOOWPIVA OE TTOU-
on, martnote {ova DI'Evapgn/Aickorr).

Amevepyotoinon TNG
AerToupyiac SYNC

MoTnote s SYNC. H mopaokeun Tou oupTapiou TToU BPIoKETA
TTPOOWPIVA OE TIAUON EEKIVAL KOl N TIOPOIOKEUT TPEXE! EEXWPIOTA VIO
K&Be oupTap!.

NopadeiypaTax epapuoywv

H ouokeur| oo mpoopepel 9 DIGPOPETIKA TIOOPPUBUICUEVD TTPOYPAUUOTO. EMAEETE TO KO-
TAOMNAO TTPOYPOHHO GVAAOYQL E TG TPOPILIO.

Inueinon: O avapepOUeveC TIUEG TTOOKEITOI VIO OUOTAOEIC. ETeIdr) Ta TPOPIUG dIo-
PEPOUV WC TIPOG TNV TTPOEAEUON, TO UEYEDOC, TO OXNUA, TNV KATAOTOON KOl TN HOEKS, HIot
100VIKT pUBUION VIO TO TOOPIUG OCC PTTOPET VO OTTOKAIVET ATTd AUTEC TIC TILEC.

Tpopipa Mpoppubuion Yrodei&eig
KoTtewuypéveg Tnyo- & TnyavnTteg mo- OTtav avaBooBrivel SHAKE, avokivhoTe 1)
VNTEC TIOTATEC, TATEC YUPIOTE TG TPOPIPO
10x10mm,500g 180°C
20 AemtTcx
MmoUTIO KOTOTTOU- £ Moulepika Otav avaBoofrivel SHAKE, avokivioTe
Aou, 6 Tepdxia, 200 °C YUPIOTE TG TOOPIPO
amd 1259 23 AenTCx

Bodivr) umpifoAa,
2 TEPAXIQL, TTEPITTOU

& fry (coTapiopa)
230 °C

OTtav avaBooBrivel SHAKE, avokivhoTe 1)
YUPIOTE TG TOOPIPO

3 cm xovTpn 16 Aert&x
DINETO CoAOLIOU, Q Wapl
2 Tepdyio and 150g 160 °C
11 Aertra
AGXQVIKG 0TO YKPIA, 86 Aoxavika XOVTPOKOWTE TO AOXOVIKG KOl GVOKOTEWTE
500¢g 180 °C To TO TTOAU pe 1 KouToAid AGdI
16 Aerrt&x Otav avaBooBnvel SHAKE, avokivioTe N

YyUpIOoTE TG TOOPIPO
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el Emokomnnon koabapicuou

Tpopipa Mpoppubuion Ymodei&eig
MIKO& KEIK N HAPIVG, T MIKp& Topo-
9 Tepdxia OKEUAOLIOTO
140 °C
15 Aent&x
ZEMOYWUO KOATEYUY- ¢ ZEMAYWHO
HEVWV TPOPIHWY 40 °C
40 Aentt&
ZEOTOUA TWV ETOI- Z warm up (Céoto- [0 TPOYOVA AMOTEAEOUOTO PUOUIOTE HIG
HWV TTOPOOKEUO- go) Beppokpooia mavw amd 150 °C.
OUEVWY TPOPIHWY 150 °C
5 Aent&x
Alotpnon paveipe- 8 Alopnon 6gp-
pgevwyv payntov (e~  poTNTOC
OTWV 80 °C
30 Aenrtcx

2u
[ ]

HBOUAEQ

Edv 1o peyebog Tou Tpopipou diapepel
amd To OTOIXEIO OTOV TTVOKA, JEIWOTE N
TTAPATEIVETE TOV XPOVO TIOPOOKEUNC.

Eav Ta ToOQIpa Oev eival ETOILG HETA TOV
EMAEYLEVO XPOVO TIOPOOKEUNG, TOPATEI-
VETE TOV XPOVO TIPOOKEUNC 1N Au&noTe
Tn BepPUOKPAOTIAL.

Mo va TIETUXETE EVO OUOIOPOP(O AITOTE-
AEOUOTO UAYVEIPEUOTOC, AVAKIVIOTE 1 YU-
pioTe T TPOPIUG OTO CUPTAPI, OTAV AVO-
BoopBrvel SHAKE.

OT1av Ta TOOPIUG OEV QTTOKTHOOUV TNV
emMOuuNTH TPAYOVOTNTA, UYPAVETE TG
TPOPIPO PE Aiyo AGDI TTPIV TNV TTOIPO-
OKEUN, TI.X. JE EVA TTIVEAO 1) EVOV PEKO-
oTthpa AadIoU. STpayyioTe ) OKOUTTIOTE TO
TieploosuoUpeVO AGDI.

EmoKomnon Kadxpiopou
KabopileTe apeows HETA TN XpNon OAa Tal
e&apTnuaTa, yia vo epmodioeTe TNV Enpoavon
TUXQWV UTTOASIUPATOV.

>

Mnv xpnolgotoleite KABAPIOTIKA TTOU TTe-
PIEXOUV OGAKOOAN 1 OIVOTIVEULID.

Mn XPNOILOTIOINOETE KAVEVG KOPTEPO,
AIXUNEO 1 HETOAANIKO QVTIKEILEVO.

Mn xpnolgotoleite OKANP& TavId 1) armop-
PUTIOVTIKA.
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» Kabopilete To medio XeIpPIOUoU Kol TNV
0006vn evdeifewy pe eva uypo Tavi omod
HIKPOIVEC.

Kabopiote Ta EexwPIOTA PHEPN, OTIWC OVO-

(PEPETAI OTOV TTIVOKOAL.

= 24 |

KaxBapIopog TNG GUCKEUNG KXI TWV

HEPWV

1. KaBapioTe Tn BOOIKA OUOKEUN PE EVar
uypPO TIaVi KOl OTEYVWOTE TNV.

Mo TNV 0006vN evdeifewv XpnoIUoTIonoTe
VO UYPO TIAVI HIKPOIVWV.

2. >e mepinmTwon mou XpeldleTal, KabapioTte
TOV XWPO pavelpepaTog ye (eoTd vepod
KOl eva HOACKO TTavi 1) opouyyapl.

3. AQaIPEDTE TOL KATAAOITIA POYNTWY OTIO TO
KOAULILIO TOU BEPUOVTIKOU OTOIXEIOU pe
HIG LOAGKIG BOUPTOO.

4. AQQIPEOTE TO TIEPICOEUOUUEVO ANITTOC KO
A&OI amd To cUPTAEL.

5. Eav umGipxouyv emipova uttoAsippoTar Ai-
TTOUG OTO OUPTAPI, VIG TOV TIOOKOOAPIoNO
TPOCHOEOTE GTO OUPTAPI Aiyo (e0Td vePO
KOl UEPIKEG OTOYOVEG OTTOPPUTIAVTIKOU
mMATWV KAl aproTe To va Opdoel.

6. KaBapioTe T CUPTAPIO KOl TIC OXAPEC
pe SIGAULIO OTTOPPUTIAVTIKOU TIIATWY KOl
EVO LOACGKO TTOVi 1) 0POUYYapI N BAATE TO
OTO TIAUVTAPIO TATWV.



AnokoTaoTaon BAaBav el

AmokaTaoTaon BAapwv

BA&BN

AITIEG KOI AVTIMETWTTION TTPOBANHATWV

H ouokeun Oe Aeitoupyei.

H ouokeur) dev £xel KaBOAou peuUla.
» EAeyETe, eQv N ouokeun oac TPOPOOOTEITAI e PEUUQL.

H mapoiokeur) dev Ba Ee-
KIvrioel oUTe Bal ouvexi-
otei Kol dgv Ba eppavile-
Tau PI'EvopEn/Alxkorr)
oTo 1redio Xelpiopou.

To oupTap! Oev eival 0WOTG TOTTOOETNUEVO OTN CUCKEUN.
» >TIPWETE TO CUPTAPI EVTEAWC HECO OTN CUOKEUN. To oUpPTAPI
Oev eMTPEMETAI VO TTPOEEEXE! OO TO TIEPIBANUIC.

To oupTtapl Oev pmopei va
OTTPWXTEI EVTEAWC PEODK
OTn OUOKEUN.

TpOPIUO N AVTIKEIIEVO UEOO OTOV XWPO HOYEIPEUATOC.

»  AQAIPEOTE TUXOV TPOPIUG 1 AVTIKEIJEVA OTTO TOV XWPEO HO-
VEIPEUOTOC. KOTh TNV TOPOIOKEUT TG TPOPILO ] TOL OVTIKEI-
HEVO OTOV XWPO PAVEIPEUOTOC BepuaiveTal TTOAU. Xpnoiyo-
TroleiTe KOUQIVIKG OKeun avOeKTIKG oTn BepudTNTA KAl TTRO-
XWPENOTE TTIOOOEKTIKA.

>Tnv 00ovn evoeifewy ep-
PaVICETOI EVOC KWOIKOG
opaAuaTOoC, T.X. EX.

To NAEKTPOVIKO CUOTNHC QVOYVRPIOE EVO OPGALQL.

1. TpaBn&te To QI amod TNV TPido.

2. TommoBeTtroTe TO PIG Eava TNV TIPICa.

3. Otav n BAGRN e€akoAoubei va UPIOTATAI, KOAEOTE TNV UTIN-
peoia eEUTINPETNONG TIEAGTWV.

— "Yrnpeoia eéurnpgtnonc meAatwv”, ZeAida 13171

AEUKOG Komvog Byaivel
amd Tn CUOKeUN.

To AITToG ou oTAdEl KO TG UTTOAEIUUOTO AITTOUG OTO CUPTAPI 1)
OTOV XWPO HOYEIPEUATOC, OTAV BEPUAIVOVTAI, TTOPAYOUV ASUKO
KQmvOo.

» KabopileTe TPOOEKTIKA TO OUPTAPI, TN OXGPO KGI TOV XWPO
HOYEIDEPOTOG HETA OO KABE XPrOoN, VIO VO OPAIPETETE OAX
TOl UTTOAEIPpOTA AiTTOUG.

Inueiwon: O Aeukog KOmvVOG, TTou OnuIoUpYeiTal amd UTToAeip-

poTa Aimog, Oev emnpeddel KABOAOU TO OTTOTEAECUO LUOYEIPELIO-

TOC | TN OUOKeUN.

Amrooupon TXAIXG CUGKEUNG

» ATooUPETE TN OUOKEUN CUPPWVO UE TOUC
KOVOVEC TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBAAMOVTOG.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETTIKAIPOUC
TpOMoUC amdoupong Ba Bpeite oTo €1I1-
KO KOTAOTNUO 1) OoTNV apuodia ToTTKA An-
HOTIKN ApXN O0C.

AUTI N CUOKEUN XOPOKTNPICe-
TOI CUPPWVA PE TNV EUPW-
maikry) odnyia 2012/19/EE me-
P NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tar
TTAGIOIO VIO JIG ATTOOUPON KAl
alomoinon TV oAV OU-
OKEUWV e 10XU 0" OAn TNV EE.

B

Yrnpeoia e§unnpeTnong me-
ATV

AemTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ev-
yUnong Kol Toug OpouUC eyyunonc oTn Xweo
o0 Ba AGRBeTe peow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPES OEPPIC
KOl TOUG OPOUG eyyunong amo TNV UTNEEoia
e&uTNPETNONC TTEAGTWV TNC ETAIPEIOC LOC,
TOV EUTIOPO OOC N TNV I0TOOEAIDO LIOC.

O1 mMAnpoPopIEC CULPWVO UE TOV KAVOVIOLO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw omd
www.bosch-home.com oTtn oeNida TTPOi-
OVTOC Kol 0Tn 0eAida GEPPIC TNG CUOKEUNC
00C OTIC 0dnyiec xpPNong Kol oTa TpooBeTa
EYYPOPO.
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tr Gulvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sicak havayla isitmak, pisirmek, firnlamak ve kizartmak igin.

® g6zUunUzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicaklhginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken
temizlemeden dnce ve acil durumlarda mutlaka elektrik
sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha bulyUk ¢ocuklar tarafindan, fiziksel,

algisal veya zihinsel yetenekleri dusUk Kisiler veya yeterli tecribesi

ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan ancak denetim altinda
veya cihazin guvenli kullanimi ve buna bagli tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilece@i bakim isleri cocuklar

tarafindan yapilmamalidir; 8 yasinda veya daha buyuk ¢ocuklar bir

yetiskin tarafindan denetlenirse bu islemleri yapmalarina izin
verilebilir.

8 yasindan kuc¢Uk ¢ocuklari cihazdan ve baglanti kablosundan

uzak tutun.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve
isletiimelidir.

132 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.
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Gulvenlik tr

Cihaz, sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Gzerinden alternatif akimli bir elektrik
sebekesine baglanmalidir.

Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken sisteminin
usulline uygun sekilde kurulmus oldugundan emin olunuz.

Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Uzerinden kesinlikle kullanilmamalidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan deqistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihaz kesinlikle asin sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basingli

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Cihazi asla érn. perde veya masa ortisu gibi yanici malzemelerin
Uzerine veya yakinina koymayin.

Isi birikimini 6nlemek icin her zaman duvarlara ve diger
nesnelere en az 10 cm'lik bir emniyet mesafesi birakin.

Asla cihazin Gstunt ortmeyin veya cihazin Ustine baska cisimler
koymayin.

Sepette veya pisirme boliminde nesneleri saklamayin veya
birakmayin.

» Cihaz calistigi sirece boyunca daima gdzetim altinda tutun.
» Sepete asla yag doldurmayin.
» Cihazda asla ylksek oranda alkol veya diger yanici bilesenler

iceren yiyecekleri isitmayin.
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Maddi hasarlarin 6nlenmesi

izin verilen azami kapasiteye dikkat edin. Yiyecekleri higbir
zaman sepetin Ust kenarina kadar doldurmayin.
Gevsek pisirme kagidi veya fan tarafindan emilebilecek 6rnegin
kuru otlar gibi hafif malzemeler kullanmayiniz.
Cihazdan koyu renkli dumanin gikmasi halinde hemen fisi
prizden ¢ekin. Sepeti ancak duman azaldiginda cikartin.

A

y/

dokunmayin.

b Cihaz calisma sirasinda isinir. Sicak yuzeylere asla

Temizlemeden veya tasimadan énce cihazin sogumasini

bekleyiniz.

» Sicak pisirme bélimune asla elinizi sokmayin.

» Sicak i1zgara teline asla ¢iplak elle dokunmayin. Firin eldivenleri
veya mutfak aletleri gibi uygun yardimci araclari kullanin.
Sepeti ¢ikarirken sicak hava ve sicak buhar ¢ikabileceginden

» Cihazin Gstine dogru egilmeyin.

dikkatli olun.

Ellerinizi ve ylzUnUzl daima hava cikislarindan uzak tutun.
» Yaralanmalari 6nlemek icin cihazi sadece amacina uygun olarak

kullanin.

» Temizlik bilgilerini dikkate aln.
» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan 6nce

»

temizleyin.

Akrilamid olusumunu énlemek i¢in yiyecekleri fazla koyulasana
kadar pisirmeyin ve yanmis kalintilari temizleyin.
» Taze patatesleri asla 180 °C'nin Uzerine isitmayin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

Keskin, sivri veya metal pisirme aletleri
kullanmayin. Sadece tahtadan veya isiya
dayanikli plastikten yapilmis pisirme
aletleri kullanin.

Yiyecekleri ¢cikardiktan sonra mutfak
masasini sicak sepetin icinde birakmayin
veya baska sicak ylzeylere koymayin.
Sicak sepeti asla 1slya duyarli ylzeylerin
Uzerine koymayin. Ornegdin tencere althgi
gibi siya dayanikl bir altlk kullanin.

Asiri isI veya sepetin dismesi nedeniyle
olusabilecek hasarlari 6nlemek icin
sepeti asla kismen acik sekilde cihazin
icinde birakmayin. Sepeti her zaman
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tamamen ¢ikarin ve sonrasinda tekrar
cihazin igcine tamamen yerlestirin.

» Sepete asla su veya bagka sivilar
doldurmayin.

» l|zgara telini asla mikrodalga firinda
kullanmayin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- Sek. H

Ana cihaz




IE] Sepet, 2 adet

Cihazitanima tr

Ayar araliklari (programa gore):
= 205-230 °C 1-30 dakika

= 85-200 °C 1-60 dakika

= 40-80 °C 1 dakika - 8 saat

Zaman ayari

Pisirme slresini + ile artirin veya
—ile azaltin.

Ayar araliklari (programa gore):
= 1-30 dakika 205-230 °C

= 1-60 dakika 85-200 °C

= 1 dakika- 8 saat 40-80 °C

TIME

Alt pisirme balimii

Ust pisirme bélimi
Kumanda balimii

Hava cikis

Hava girisi

I Sebeke baglant kablosu
Isitma elemani kapag
Kl Fan

X Tutma sapi

Tel 1zgara

Modele bagh aksesuarlar

Modele bagdl olarak, teslimat kapsaminda
ek aksesuarlar da mevcuttur.

—Sek. A

Ekran

Cihazda Ust ve alt sepet icin iki ayr ekran
mevcuttur.

Gosterg Aciklama

Izgara teli, 2 adet

Mutfak masasi

Kumanda paneli

Burada kumanda paneline bir genel bakis
bulabilirsiniz.

Not: Tuslari elinizde mutfak eldiveni
olmadan parmaginizla dokunarak kullanin.
Tahta kasik gibi cisimler kullanarak tuslara
dokunmayin.

Gosterge elemanlari ve fonksiyon tuslari

.Z07 h:min yandiginda ekranda saat
' ve dakika olarak zaman
gosterilir.
Pisirme slresince iki nokta
yanip sbnmeye devam eder.

°C yandiginda, ekranda sicaklik
gosterilir.

— _ _ Pisirme sona erdi.

Sepet cikartildi.

@ Acik/Kapali

Yalnizca SYNC fonksiyonu
aktiftken.

Pisirme slresi en kisa olan
sepet, otomatik pisirme
baslangicini bekler.

Cihazin aciimasi ve kapatiimasi
|> | Baslat/Duraklat

Pisirme isleminin baslatiimasi
veya durdurulmasi

Program tuslari

Sembol Program

Patates kizartmasi

Kldmes hayvani

Hafif kizartma

Balik

Sebze

Kuru pasta

[ Ust sepet secimi
O
— Alt sepet secimi
- P cimi
[ | — "MATCH fonksiyonu", Sayfa
|
137
SYNC — "SYNC fonksiyonu", Sayfa
TIME
138
STARE — "SHAKE gdstergesi” Sayfa
= 136
Sicaklik ayari
TEMP Sicakligi + ile artinin veya — ile
azaltin.

*|D|S|H Vv

Buz ¢c6zme

-~
-
=

Yeniden 1sitma

Sicak tutma

~
~
~
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tr ik Kullanim éncesi

Sembol Program

ﬁ — "Kisiye 6zel program MyFry",
Sayfa 138
SHAKE gostergesi

Belirli programlarda belirtilmis sirenin

sinyal sesi duyulur.

Ust ve alt sepet icin SHAKE gdstergesi
yanip sonduginde, ilgili sepetteki
yiyecekleri karistirin veya tersine gevirin.
Boylece sepetteki tim yiyeceklerin ayni
pisirme derecesine sahip olmasi saglanir.
— "Yiyeceklerin sallanmasi veya ters
cevrilmesi", Sayfa 137

Notlar

= Yiyeceklerin nem veya yag orani
yiksekse, sivi sepetin tabanina
damlayacaktir. Sivinin sepetteki
acikliklardan disari akmasini dnlemek
icin yiyecekleri bir masa veya mutfak
gereci ile ¢evirin veya cikartin ve sepeti
egmeyin.

= Sepeti ¢ikarip tekrar yerine
yerlestirmezseniz, gdsterge pisirme
isleminin sonuna kadar yanip séner ve

yakl. 60 saniyede bir sinyal sesi duyulur.

Patates kizartmasi programi
kullanildiginda, yakl. 5 dakika sonra
gdsterge kapanir.

ilk Kullanim éncesi

Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi
1. Mevcut ambalaj malzemesini ¢ikartin.

2. Mevcut etiketleri ve folyolari ¢ikartin.
3. Havalandirmasi iyi olan bir odada cihazi

icinde yiyecek yokken en ylksek sicaklik
ayarinda 30 dakika ¢alistirin ve ardindan

sogumaya birakin.
4. Yiyecekler ile temas edecek tim

parcalari ilk kullanimdan énce temizleyin.

Not: ilk kullanim esnasinda az miktarda
duman olusumu veya kokunun olmasi
normaldir.

Kullanim
Cihazin hazirlanmasi

1. Cihazi saglam, yatay, diiz ve Islya
dayanikli bir galisma tezgahina koyun.
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Duvarlara ve diger cisimlere daima en az
10 cm'lik bir emniyet mesafesi tutun.

2. |zgaralari resimde gosterildigi gibi
sepete yerlestirin ve asagi dogru bastirin.
Sepetleri tamamen cihazin icine dogru
iterek yerlestirin.

—Sek.H
Izgara yerlestiriimemis bir sepeti
kesinlikle kullanmayin.

3. Elektrik fisini takin.

—Sek. 1

v Bir sinyal sesi duyulur ve kumanda
panelindeki tim isiklar kisa bir slre i¢in
yanar.

v O Acik/Kapali ve sepet segimi
sembolleri yanar.

Not: Yaklasik 10 dakika boyunca bir giris
yapllmazsa cihaz kapanir ve © Acik/Kapali
15191 kisik sekilde yanar. Sepet secimini
tekrar gorintilemek igin O Agik/Kapal
digmesine basin.

Bir sepet ile pisirmenin baslatiimasi

1. Yiyecekleri sepete doldurun ve sepeti
cihaza tamamen yerlestirin.
—-Sek. H
Yiyecekleri hicbir zaman sepetin (st
kenarina kadar doldurmayin.

2. Yiyecekleri 1zgara telinde veya 2 rafta
pisirmek i¢in asagidaki adimlari izleyin.
» Izgarayl sepete yerlestirin.
» Dilerseniz yiyecekleri izgaranin

Uzerine yerlestirin.
» |zgara telini sepete yerlestirin.
» Yiyecekleri 1zgara telinin Uzerine
yerlestirin.

—-Sek. 3@
iki rafta birden yiyecek pisirecekseniz,
st rafi alt rafa cok yakin sekilde
yerlestirmeyin, aksi halde alt rafa olan
hava akisi engellenecektir. Daha ince
olan veya daha dislk pisirme sicakligi
gerektiren yiyecekleri alt rafa yerlestirin.

3. Kumanda panelinden sepeti secin,
ornegin alt sepet =.
— Sek.

v Alt sepet semboll yanip séner ve
program sembolleri yanar.

4. Pisirmeyi programsiz sekilde baslatmak
igin program segimini atlayin ve
dogrudan istediginiz degerleri ayarlayin.



. Onceden ayarlanan sicakligi degistirmek 2

MATCH fonksiyonu tr

. Bir programi kullanmak igin kumanda Yiyeceklerin sallanmasi veya ters

panelinde istediginiz sembole basin, érn.  cevrilmesi
& Patates kizartmasi.

—Sek. B

Secilen program sembold yanip séner ve
ekranda degisimli olarak program igin
onceden ayarlanan sicaklik ve pisirme
suresi gosterilir.

—Sek.©l

sondigunde ilgili sepeti cihazdan
cikartin.
— Sek.

v Pisirme islemi duraklatiimistir ve sepet
¢ikarlmis durumda oldugu sirece
sepetin ekraninda OPEN gdsterilir.

. Sepetteki yiyecekleri sallayin. Blyuk

igin TEMP — veya + ile istediginiz degeri veya hassas yiyecekleri tahta veya isiya

ayarlayin.

o o K ?e%anél\(/lilrialasnkten pisirme aletleri ile
. Onceden ayarlanan pigirme suresini —>$egk '

degistirmek icin TIME — veya + ile

istediginiz degeri ayarlayin. 3. Sepeti cihazin icine tamamen yerlestirin.

— Sek.

—Sek. il i .
Pisirme islemini bl Baslat/Duraklatle ~ * _ $irme islemi otomatik olarak devam
) befslatln ¢ $ ettirilir ve ekranda degisimli olarak

—Sek. EA ayarlanan S|clalk||k ve kalan pisirme
suresi gosterilir.

v Segilen sepetin ekraninda, ayarlanan L ] .
sicaklik ve kalan pisirme siiresi Pisirilen yiyeceklerin ¢ikariimasi
dontsimlu olarak gosterilir. 1. Ust veya alt sepetteki pisirme
ikinci sepet ile pisirmenin tamamlandiginda sepetin ekraninda End
baslatiimasi yanip soner ve bir sinyal sesi duyulur.
Pisirme isleminiz devam ediyor olsa bile, ne — Sek. Bl

zaman isterseniz ikinci sepette de ilave bir

2. Pisirilen yiyeceklerin bulundugu sepeti

pisirme islemi baslatabilirsiniz. ik;.g/'(nm

1. Yiyecekleri ikinci sepete doldurun ve 3. Fazla yag birakmayan yiyecekleri, 6rn.
sepeti tamamen cihazin icine dogru patates kizartmasi gibi, sepetten dékerek
iterek yerlestirin. bosaltin veya bir pigirme aleti ile
— Sek. K . o o cikartin.

2 Kumf;—mda panelinden ikinci sepeti segin, — Sek. FA
ornegin Ust sepet &. 4. Fazla yag veya sivi birakan yagli etler
gacud 14 | . } veya nem orani ylksek sebzeler gibi

v Ust sepet semboli yanip soner ve yiyecekleri sepetten bir mutfak gereci
program sembolleri yanar. kullanarak gikartin. Sivinin sepetteki

3. lkinci sepet icin 6rnegin & Hafif kizartma acikliklardan disari akmasini dnlemek
gibi bir program secin ve isterseniz icin sepeti egmeyin.
degerleri ayarlayin. — Sek. &}
,‘fSQk- (15 o o o Sepetteki sicak yagin veya sicak sivinin
Ikinci sepet icin de birinci sepet icin énce sogumasini bekleyin, ardindan
secilen programin aynisi segcilebilir, dikkatlice dékiin.
ornegin daha sonra ilave bir porsiyon .
pisirmek igin. MATCH fonksiyonu

4. Ikinci sepgtteki pisirme islemini Pl Baglat/  ji; sepeti de ayni ayarlar ile kullanmak icin
Duraklat ile baslatin. MATCH fonksiyonunu kullanin, érnegdin ayni
—Sek. A yemekten daha fazla miktarda pisirmek icin.

Ekranlarda her iki sepet igin ayarlanan
sicaklik ve kalan pisirme sdresi bilgileri
doénisimlU olarak gdsterilir.
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MATCH fonksiyonunun kullaniimasi

1. iki sepete de yiyecekleri doldurun ve
sepetleri acik durumdaki cihazin
tamamen icine dogru iterek yerlestirin.

2. MATCH fonksiyonunu & etkinlestirin.

3. Bir program secin, isterseniz degerleri
ayarlayin ve pisirme islemini DIl Baglat/
Duraklat ile baslatin.

v iki ekranda da sicaklik ve kalan pisirme
siresi icin ayni degerler dénidsimlu
olarak gdsterilir.

v Pisirme tamamlandiginda her iki ekranda
da End yanip séner ve bir sinyal sesi
duyulur.

Notlar

= MATCH fonksiyonu & bir sepet icin
program segcilip ayarlandiktan sonra
etkinlestirilirse, ikinci sepet i¢in de bu
ayarlar uygulanir.

= Pisirme sirasinda sicaklik veya pisirme
suresi degerlerinin tek bir sepet igin
degistiriimesi durumunda MATCH
fonksiyonu sonlandirilir. Pisirme isleminin
devami her bir sepet icin ayri sekilde
gergeklestirilir.

SYNC fonksiyonu

Her iki sepetin pisirme suresini senkronize
etmek icin SYNC fonksiyonunu kullanin. Bu
durumda farkli yemeklerin pisirilmesi ayni
zamanda tamamlanacaktir.

SYNC fonksiyonunun kullaniimasi

1. iki sepete de yiyecekleri doldurun ve
sepetleri acik durumdaki cihazin
tamamen igine dogru iterek yerlestirin.

2. Kumanda panelinden ilk sepeti segin,
ornegdin alt sepet &.

3. ilk sepet icin bir program secin ve
isterseniz degerleri ayarlayin.

4. Kumanda panelinden ikinci sepeti secin,
ornegin Ust sepet ™.

5. ikinci sepet icin bir program segcin ve
isterseniz degerleri ayarlayin.

6. SYNC fonksiyonunu i etkinlestirin ve
pisirme islemini Pl Baslat/Duraklat ile
baslatin.

v Pisirme slresi daha uzun olan sepetin
ekraninda, sicaklik ve kalan pisirme
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suresi bilgileri dontsimlu olarak
gosterilir.

v Pisirme slresi daha kisa olan sepetin
ekraninda ise sicaklik ve Hold
dénlsumll olarak goésterilir. Pisirme su
anda duraklatildi.

v Her iki sepet icin de kalan sure ayni
oldugunda, duraklatilan sepette pisirme
islemi baslatilir.

v Pisirme tamamlandidinda her iki ekranda
da End yanip soner ve bir sinyal sesi
duyulur.

Not: SYNC fonksiyonu aktifken, kalan
pisirme suresi her iki sepet icin de ayni
degeri gbsteriyorsa, sepetlerden birinin
pisirme slresi degistirildiginde SYNC
fonksiyonu sonlandirilir.

Kisiye 6zel program MyFry
Kendinize ait ayarlar kaydetmek ve
sonradan kullanmak i¢cin MyFry
fonksiyonunu kullanin. Alt sepet &, Ust sepet

™ ve MATCH = icin ayarlan ayri ayri
kaydedebilirsiniz.

MyFry kurulumu veya uyarlanmasi

Not: MyFry ilk kez kurulurken énceden
ayarlanmis hicbir deger mevcut olmaz.
MyFry icin uyarlama yapmaniz durumunda
ise en son kaydedilen degerler gosterilir.

1. MATCH & veya kumanda panelinden bir
sepet seciniz, 6rnedin alt sepet &.

v Alt sepet semboll yanip séner ve
program sembolleri yanar.

2. Y¢ MyFry (zerine basin.

3. TEMP — veya + ile istediginiz sicakligi ve
TIME — veya + ile istediginiz pisirme
sUresini ayarlayin.

4. Degerleri kaydetmek igin v MyFry
digmesini bir sinyal sesi duyulana kadar
en az 2 saniye basili tutunuz.

MyFry kullanimi

1. Ust sepet ™, alt sepets veya MATCH =
secimini yapin.

v Secilen sembolil yanip séner ve program
sembolleri yanar.

2. Y¢ MyFry Uzerine basin.

v Ekranda sicaklik ve pisirme siresi igin
kaydedilen de@erler dénistimli olarak
gosterilir.

3. Pisirme islemini DIl Baslat/Duraklat ile
baglatin.
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ilave fonksiyonlar

Burada ilave fonksiyonlara iligkin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Fonksiyon Uygulama

Degerleri daha hizli  — veya + digmesini basili tutun.

degistirme

TUum sepetler igin ® Acik/Kapali Uzerine basin.

pisirmeyi iptal etme

Bir sepet icin ilgili ekranda deger gdsterilmeyinceye kadar ® veya & diigmesini

pisirmeyi iptal etme  basili tutun.
Sepet seciminiiptal  llgili ekranda degder gdsteriimeyinceye kadar yanip sénen sepet

etme sembollni basil tutun.

Pisirme devam Yalnizca bir sepet aktif durumdaysa degerler — veya + ile
ederken sicakligi ve dogrudan uyarlanabilir.

pisirme slresini Her iki sepet de aktif durumdaysa éncelikle istediginiz sepetin
degistirme sembollne basin ve ardindan degerleri uyarlayin.

Pisirmeyi duraklatma Yalnizca bir sepet aktif durumdaysa veya pisirmeyi her iki sepet
icin de duraklatmak istiyorsaniz DIl Baglat/Duraklat tzerine basin.
Pisirmeyi yalnizca bir sepet igin duraklatmak istiyorsaniz éncelikle
istediginiz sepetin semboliine basin ve ardindan Pl Baslat/Duraklat
Uzerine basin.
Duraklatiimig bir pisirmeyi devam ettirmek igin yeniden Pl Baglat/
Duraklat tzerine basin.

SYNC s SYNC Uzerine basin. Duraklatilan sepetteki pisirme islemi
fonksiyonunun devre bagslatilir ve pisirme her bir sepet i¢in ayri sekilde gergeklestirilir.
disi birakilmasi

Kullanim ornekleri

Cihaziniz 9 adet farkli, &nceden ayarlanmis program sunar. Yiyecege gore uygun
programi seginiz.

Not: Belirtilen de@erler tavsiyedir. Yiyeceklerin mensei, boyutu, sekli, durumu ve markasi
farkli olabileceginden yiyecekleriniz i¢in en uygun ayar bu degerlerden farkl olabilir.

Yiyecek On ayar Uyarilar
Dondurulmus ® Patates kizartmasi SHAKE yanip sondiginde yiyecekleri
patates kizartmasi, 180 °C sallayin veya ters cevirin

10x10mm, 500 g 20 dak.
Tavuk budu, 6 parga, £ Kimes hayvani SHAKE yanip sondiglnde yiyecekleri

her biri 125 g 200 °C sallayin veya ters cevirin
23 dak.
Biftek, 2 adet, yakl. Hafif kizartma SHAKE yanip sondiglnde yiyecekleri
3 cm kalnliginda 230 °C sallayin veya ters cevirin
16 dak.
Somon filetosu, R Balik
2 adet, her biri150g 160 °C
11 dak.
Izgara sebze, 500 g ¥3 Sebze Sebzeleri kabaca dograyin ve en fazla
180 °C 1 yemek kasigi yag ile karistirin
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Yiyecek On ayar

Uyarilar

16 dak.

SHAKE yanip séndiglnde yiyecekleri
sallayin veya ters cevirin

Kigik kek veya @ Kuru pasta

Muffin, 9 adet 140 °C

15 dak.
Dondurulmus # Buz cozme
yiyeceklerin 40°C
¢ozdurtlmesi 40 dak.

Pisirilen yiyeceklerin £ Yeniden isitma

Daha citir bir sonug icin sicakhgi 150 °C

Isitiimasi 150 °C Uzerine ayarlayin.
5 dak.

Pisirilen yemeklerin % Sicak tutma

sicak tutulmasi 80°C
30 dak.

ipuclan

= Yiyeceklerin blyUkligu tabloda
belirtilenden farkliysa, pisirme slresi
uzatilabilir veya kisaltilabilir.

= Yiyecekler secilen pisirme slresinin
ardindan hazir degilse, pisirme slresini
uzatin veya sicakligi artirin.

= Esit bir pisirme sonucu elde etmek icin
SHAKE yanip sondiginde sepetteki
yiyecekleri sallayin veya ters cevirin.

= Yiyecekler istenen ¢itirhga sahip degilse,
yiyecekleri pisirmeden dnce yiyeceklerin
Uzerine 6rn. kUguk bir firca ile yag strdn
veya bir yag spreyi ile yag puskurtin.
Fazla yagin damlamasini bekleyin veya
fazla yagi silin.

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim parcalan kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

Arizalari giderme

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

» Kumanda alanini ve ekrani sadece nemli
bir mikrofiber bezle temizleyin.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

— Sek. B3

Cihazin ve parcalarin temizlenmesi

1. Ana cihazi nemli bir bezle temizleyip
kurulayin.

Ekran icin nemli bir mikro elyaf bez
kullanin.

2. Pisirme boliminU gerekirse sicak su ve
yumusak bir bez veya stingerle
temizleyin.

3. Isitma elemani kapagindaki yiyecek
artiklarini yumusak bir firgayla temizleyin.

4. Sepetteki fazla yagi giderin.

5. Sepette inatgi yag kalintilari varsa, 6n
temizlik yapmak i¢in sepete biraz ilik su
ve birka¢ damla bulasik deterjani ile
doldurarak bunun etki etmesini bekleyin.

6. Sepetleri ve tel 1zgaralari deterjanh su ve
yumusak bir bez veya stinger kullanarak
temizleyin veya bulasik makinesinde
yikayin.

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Cihaza glg gitmiyor.

» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol ediniz.
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Hata

Neden ve sorun giderme

Pisirme islemi
baslatiimiyor veya devam
ettirilmiyor ve kumanda
panelinde Dll Baslat/
Duraklat gdsterilmiyor.

Sepet cihaza dogru yerlestiriimemis.
» Sepeti tamamen cihazin icine itin. Sepet, cihazin
govdesinden disari tasmamalidir.

Sepet tamamen cihazin
icine itilemiyor.

Pisirme boliminde yiyecek veya cisimler var.
» Pisirme bolimuindeki yiyecekleri veya cisimleri ¢ikartin.

Pisirme sirasinda pisirme bdlumundeki yiyecekler veya
cisimler isinir. Istya dayanikli pisirme aletleri kullanin ve

dikkatli olun.

Ekranda bir hata kodu
gosterilir, 6rnegin Ex.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.
1. Cihazin figini prizden ¢ekiniz.

2. Elektrik fisini tekrar prize takiniz.
3. Sorun devam ederse, musteri hizmetlerini arayiniz.
— "Mdsteri hizmetleri", Sayfa 141

Cihazdan beyaz duman
cikiyor.
olur.

Sepette veya pisirme bdlimuinde bulunan damlamis yagd veya
yag artiklari, isinma sirasinda beyaz duman olusmasina neden

» Tim yag artiklarini gidermek igin sepeti, tel 1zgarayi ve
pisirme bolimini kullanimdan sonra iyice temizleyin.
Not: Yag artiklarindan kaynaklanan beyaz duman, pisirme

sonucunu veya cihazi etkilemez.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza
veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

ve Iklim Degisikligi Bakanlig
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina lliskin
Yonetmeligi’'nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drn, geri dénisimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden uretilmistir. Bu
nedenle, Uriny, hizmet
omrindn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.

E Bu driin T.C. Cevre, Sehircilik
I

Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri doéntsimu igin
bir toplama noktasina
gétirin. Bu toplama
noktalarini bdlgenizdeki yerel
ybnetime sorun. Kullaniimig
Urtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urlnd atmadan 6nce
cocuklarin gtivenligi icin
elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili aynintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki masteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.
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Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Griin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Stresi: 10 YIL (Urinin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi).
Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tlketici, 6502 sayil Tuketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

= Sdzlesmeden dénme

= Satis bedelinden indirim isteme,

m Ucretsiz onarilmasini isteme,

= Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dodan haklarinin

kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek

uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu

veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki

TUketici Hakem Heyetine veya Tiketici

Mahkemesine basvurabilir.

C€
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Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do podgrzewania, gotowania, pieczenia i smazenia w gorgcym
powietrzu.

® ciggle je nadzorujac.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku
wystgpienia usterki.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej lat 8

oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, senso-

rycznych lub umystowych albo osoby nieposiadajgce wymaganego
doswiadczenia i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujq sie
one pod nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowane 0 sposo-
bie bezpiecznej obstugi urzgdzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stad zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia,

chyba ze sg wieku co najmnigj 8 lat i wykonujg te czynnosci pod
nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy trzymac poza zasie-

giem dzieci ponizej 8 roku zycia.

» Nigdy nie witgczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
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tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

Urzgdzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowej.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej pradu
przemiennego przez prawidtowo zainstalowane gniazdo z ele-
mentem uziemiajgcym.

Uktad przewoddw ochronnych domowej instalacji elektrycznej
musi by¢ wykonany zgodnie z przepisami.

Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifilkowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Nigdy nie zanurzac urzagdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.
» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
Snieniowych.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzagdzenia lub zrodtami ciepta.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na palnych materiatach, np. firan-
kach czy obrusach, ani w poblizu takich materiatow.

144



v

Bezpieczenstwo pl

Zawsze zachowywac odstep bezpieczenstwa od Scian i innych
przedmiotdw rowny co najmniej 10 cm, aby wykluczy¢ zatory
cieplne.

Nigdy nie przykrywac urzgdzenia i nie stawia¢ na nim innych
przedmiotow.

Nie przechowywac i nie umieszczac zadnych przedmiotow w ko-
szu i komorze piekarnika.

» Nie pozostawiac¢ pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.
» Nigdy nie umieszczac¢ w koszu oleju ani ttuszczu.
» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu artykutow spozywczych, kto-

re zawierajg wysokoprocentowy alkohol lub inne tatwopalne
sktadniki.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci artykutow. Nigdy
nie napetnia¢ kosza artykutami az do poziomu gornej krawedzi.
Nie uzywac luznych kawatkdw papieru do pieczenia i zadnych
lekkich sktadnikdw, ktdre mogtyby zostac¢ wessane przez wenty-
lator, takich jak np. suszone przyprawy.

Jezeli z urzgdzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast odta-
czy¢ wtyczke urzgdzenia od gniazda sieciowego. Wyja¢ kosz do-

y/

&= Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy. Nie doty-
kaC gorgcych powierzchni.

Przed czyszczeniem lub transportem odczekac, az urzgdzenie
ostygnie.

» Nigdy nie wktadac rgk do gorgcej komory urzgdzenia.
» Nigdy nie dotykac rusztu do grillowania gotymi rekami. Uzywac

odpowiednich pomocy, np. sciereczek do przytrzymywania garn-
kow lub przybordw kuchennych.

Przy wyjmowaniu kosza nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz

z urzgdzenia moze sie wydobyC gorgce powietrze i gorgca para.

» Nie pochylac sie nad urzadzeniem.
» Dtonie i twarz trzymac zawsze z daleka od wylotoéw powietrza.

Urzadzenia nalezy uzywac tylko w sposob zgodny z przeznacze-
niem, pozwoli to unikng¢ szkod i obrazen.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.
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» Aby zapobiec tworzeniu akrylamidu, nie gotowac artykutow spo-
zywczych na zbyt ciemny kolor i usuwac spalone resztki.
» Nigdy nie podgrzewac swiezych ziemniakow do temperatury po-

wyzej 180°C.
Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie uzywac ostrych, spiczastych ani me-
talowych przyboréw kuchennych. Uzy-
wac wytgcznie przyboréw kuchennych z
drewna lub tworzywa sztucznego odpor-
nego na wysokie temperatury.

» Po wyjeciu artykutdw spozywczych nie
pozostawia¢ szczypiec kuchennych w
gorgcym koszu ani nie ktasé ich na in-
nych gorgcych powierzchniach.

» Nigdy nie stawia¢ gorgcego kosza na
powierzchniach nieodpornych na wyso-
kie temperatury. Uzywac odpornych na
wysokie temperatury podstawek, np.
podstawek pod garnki.

» Nigdy nie pozostawia¢ w urzadzeniu cze-
Sciowo otwartego kosza, aby wykluczy¢
szkody spowodowane przez wysoka
temperature lub wypadniecie kosza. Za-
wsze catkowicie wyjmowac kosz i catko-
wicie wsuwac kosz do urzadzenia.

» Nigdy nie wlewac¢ do kosza wody ani in-
nych cieczy.

» Nigdy nie uzywac rusztu do grillowania w
kuchenkach mikrofalowych.

EX Wentylator
ER Uchwyt
Ruszt

Akcesoria zalezne od modelu

W zaleznosci od modelu zakres dostawy
obejmuje dodatkowe akcesoria.
—Rys.A

Ruszt do grillowania, 2 sztuki
Szczypce kuchenne

Panel obstugi

W tym miejscu znajduje sie przeglad panelu
obstugi.

Uwaga: Przyciski nalezy obstugiwac palca-
mi bez rekawiczek kuchennych. Przyciskow
nie mozna obstugiwac przy uzyciu przed-
miotdw, np. chochli.

Wskazniki i przyciski funkcyjne

O WH./Wyt.

nia

Start/Pauza
Rozpoczynanie i przerywanie
przygotowywania artykutow

Wiaczanie i wytaczanie urzadze-

Poznawanie urzadzenia m Wybor gornego kosza
Przeglad [ Wybdr dolnego kosza
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst- - - - -
kie czesci pod katem ewentualnych uszko- = — "Funkcja MATCH",
dzen podczas transportu. Strona 149
—Rys. |l SYNC — "Funkcja SYNC", Strona 150
- TIME
Korpus urzadzenia . > "Wskaznik SHAKE"
Kosz, 2 sztuki = Strona 147
Dolna komora piekarnika TEMP Ustawienie temperatury

Godrna komora piekarnika

Panel obstugi
Wylot powietrza

Otwor wentylacyjny

Przewdd sieciowy

Sl s>

Ostona elementu grzejnego

—_

4

[o)]

Temperature mozna zwiekszac
przyciskiem + lub zmniejszac
przyciskiem —.



Strefy nastawiania (w zaleznosci
od programu):
= 205-230°C do 1-30 minut
= 85-200°C do 1-60 minut
= 40-80°C przez 1 minute -
8 godz.

Ustawienie czasu

Czas przygotowywania artyku-

téw mozna wydtuzac przyci-

skiem + lub skracac przyci-

skiem —.

Strefy nastawiania (w zaleznosci

od programu):

= 1-30 minut przy 205-230°C

= 1-60 minut przy 85-200°C

= 1 minuta - 8 godz. przy
40-80°C

TIME

Wyswietlacz
Urzadzenie ma dwa odrebne wyswietlacze
- dla gérnego i dla dolnego kosza.

Wskaza- Opis

Gdy swieci sie h:min, wyswie-
tlacz pokazuje czas w godzi-
nach i minutach.

Dwukropek miga, dopoki trwa
przyrzadzanie artykutow.

Gdy swieci °C, wyswietlacz po-
kazuje temperature.

- ( Przyrzadzanie jest zakoriczone.

[
I ::‘: Kosz jest wyjety.

(  Tylko, gdy jest aktywna funkcja
SYNC.

Kosz z krotszym czasem przy-
rzgdzania czeka na automatycz-
ny start przyrzadzania.

Przyciski programowe

Symbol Program
@ Frytki

(p Dréb
Obsmazanie
% Ryby

gé warzywa

Przed pierwszym uzyciem pl

Symbol Program

Drobne wypieki

*ED

Rozmrazanie

44 Podgrzewanie

{

Podtrzymywanie ciepta

~
~
~

— "Osobisty program MyFry",
Strona 150

Wskaznik SHAKE

W niektorych programach po okreslonym

czasie miga € SHAKE i stycha¢ sygnat

dzwiekowy.

Jezeli miga wyswietlacz SHAKE gornego

lub dolnego kosza, nalezy wstrzasnac¢ lub

przewrocic artykuty spozywcze w odpo-
wiednim koszu. Zapewnia to rownomierne
ugotowanie wszystkich artykutéw spozyw-
czych znajdujgcych sie w koszu.

— "Wsltrzasanie lub obracanie artykutow

spozywczych”, Strona 149

Uwagi

= Jezeli artykuty spozywcze majg wyzsza
zawartos$¢ wilgoci lub ttuszczu, ciecz
Scieka na dno kosza. Aby unikng¢ sytu-
acji, gdy ciecz sptywa do kosza przez
otwory, nalezy obracac artykuty spozyw-
cze przyborami kuchennymi lub je wyjac
i nie przechyla¢ kosza.

» Jezeli kosz nie zostanie wyjety i ponow-
nie wtozony, wskaznik miga do momentu
zakonczenia przygotowywania artykutéw
i co ok. 60 sekund stychac sygnat dzwie-
kowy. Gdy jest uzywany program Frytki,
wyswietlacz gasnie po uptywie ok. 5 mi-
nut.

Przed pierwszym uzyciem

Czyszczenie urzadzenia przed pierw-

szym uzyciem

1. Usunag¢ opakowanie.

2. Usung¢ naklejki i folie.

3. Przy dobrze wentylowanym pomieszcze-
niu nagrzewac urzgdzenie bez artykutéow
spozywczych przy maksymalnym mozli-
wym ustawieniu temperatury przez

2l
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pl Obstuga

30 minut, a nastepnie zaczekad, az wy-
stygnie.

4. Wszystkie czesci, ktore stykaja sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umyc.

Uwaga: Niewielkie dymienie lub lekki za-
pach przy pierwszym uzyciu sg normalnym
zjawiskiem.

Obstuga
Przygotowanie urzadzenia do pracy

1. Ustawi¢ urzgdzenie na stabilnej, pozio-
mej, rownej i odpornej na wysokie tem-
peratury powierzchni. Zawsze zachowy-
wac odstep bezpieczenstwa od Scian i
innych przedmiotéw réwny co najmniegj
10 cm.

2. Zatozyc ruszty na kosze w sposob poka-
zany na ilustracji i nacisng¢ w dét. Catko-
wicie wsunac¢ kosze do urzadzenia.
—Rys.H
Nigdy nie uzywac kosza bez zatozonego
rusztu.

3. Podtgczy¢ wtyczke do gniazda sieciowe-
go.

—Rys. A

v Stychac sygnat dzwiekowy, a pulpit ob-
stugi catkowicie na krétko sie rozswietla.

v O WL/Wyl. i Swiecg sie symbole wyboru
kosza.

Uwaga: Jesli w ciggu okoto 10 minut nie
zostanie wprowadzona zadna wartosc,
urzadzenie wytacza sie, a © WL/Wyt. Swieci
sie stabym swiattem. Aby ponownie wy-
Swietli¢ wybdr kosza, nacisngé © Wt/Wyt..

Rozpoczynanie przyrzadzania z jed-
nym koszem

1. Napetni¢ kosz artykutami spozywczymi i
catkowicie wsung¢ kosz do urzadzenia.
-rys. H
Nigdy nie napetnia¢ kosza artykutami az
do poziomu goérnej krawedzi.

2. W celu przygotowania artykutéw spozyw-
czych na ruszcie lub na 2 poziomach wy-
konac nastepujgce czynnosci.

» Wiozy¢ ruszt kombinowany do kosza.

» W razie potrzeby utozy¢ artykuty spo-
ZywcCze na ruszcie.

» Wiozyc¢ ruszt grilla do kosza.
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» Utozy¢ artykuty spozywcze na ruszcie
grilla.

-ARys. A
Przy przygotowywaniu artykutdow spozyw-
czych na obu poziomach nie nalezy ukta-
daé artykutéw na gérnym poziomie zbyt
ciasno, poniewaz zaktdcatoby to doptyw
powietrza na dolny poziom. Cierisze arty-
kuty spozywcze, ktére wymagaja nizszej
temperatury, uktadac¢ na dolnym pozio-
mie.

3. Na pulpicie obstugi wybra¢ kosz, np. dol-
ny Kosz =.
—Ays.

v Miga symbol dolnego kosza i Swiecq sie
symbole programdw.

4. Aby uruchomic¢ przyrzadzanie bez pro-
gramu, przeskoczy¢ wybor programu
i ustawi¢ bezposrednio zadane wartosci.

5. Aby uzy¢ jednego z programoéw, naci-
sng¢ odpowiedni symbol na panelu ob-
stugi, np. & Frytki.
-Rys.B

v Symbol wybranego programu miga i wy-
Swietlacz pokazuje naprzemiennie usta-
wiong temperature i czas przygotowywa-
nia artykutdw przy uzyciu tego programu.
—Rys.El

6. W celu dopasowania ustawionej wstep-
nie temperatury ustawi¢ zgdang wartos¢
przyciskiem TEMP — lub +.
—Rys. a1

7. W celu dopasowania ustawionego czasu
przygotowywania artykutow ustawi¢ za-
dang wartosc¢ przyciskiem TIME — lub +.
—Rys. Kl

8. Rozpoczgé przygotowywanie artykutow
przyciskiem DIl Start/Pauza.
—Rys.IA

v Wyswietlacz wybranego kosza pokazuje
naprzemiennie ustawiong temperature
i pozostaty czas przyrzadzania.

Rozpoczynanie przyrzadzania z dru-

gim koszem

Niezaleznie od trwajgcego przyrzadzania

w kazdej chwili mozna uruchomic¢ kolejne

przyrzadzanie w drugim koszu.

1. Napetni¢ drugi kosz artykutami spozyw-
czymi i catkowicie wsung¢ kosz do urza-
dzenia.

—Rys. K



. Na pulpicie obstugi wybrac¢ drugi kosz,

np. gérny kosz ™.

—Rys. I

Miga symbol gérnego kosza i Swieca sie
symbole programow.

. Wybrac¢ program dla drugiego kosza, np.

Obsmazanie i w razie potrzeby dosto-
sowac wartosci.

— Rys.

Dla drugiego kosza mozna wybrac¢ ten
sam program, jak dla drugiego kosza,
np. aby przyrzadzi¢ kolejng porcje

Z przesunieciem czasowym.

. Rozpoczad¢ przyrzadzanie artykutow

w drugim koszu przyciskiem bll Start/
Pauza.

— Rys.

Wyswietlacze pokazujg naprzemiennie
ustawiong temperature i pozostaty czas
przyrzadzania dla obu koszy.

Wstrzgsanie lub obracanie artykutéw
spozywczych

1.

Jezeli miga ‘& SHAKE gornego lub dol-
nego kosza, wyjg¢ odpowiedni kosz

Z urzadzenia.

— Rys.

Przyrzadzanie jest spauzowane, a wy-
Swietlacz kosza pokazuje OPEN tak dtu-
go, jak dtugo kosz jest wyjety z urzadze-
nia.

. Wstrzgsnac¢ artykuty spozywcze w koszu.

Duze lub delikatne artykuty obracaé
przyborami kuchennymi wykonanymi z
drewna lub tworzywa sztucznego odpor-
nego na wysokie temperatury.

- Rys. @

. Catkowicie wsung¢ kosz do urzadzenia.

—Rys. EE

Przygotowywanie artykutéw jest automa-
tycznie kontynuowane i wyswietlacz po-
kazuje naprzemiennie ustawiong tempe-
rature i pozostajgcy czas przygotowywa-
nia artykutéw.

Wyjmowanie przygotowanych artyku-
léw spozywczych

1. Po zakoriczeniu przyrzadzania w gérnym j

lub dolnym koszu, na wyswietlaczu ko-
sza miga End i stychac¢ sygnat dzwieko-

wy.
- Rys. B4

Funkcja MATCH pl

2. Wyjac kosz z przygotowanymi artykuta-
mi.
—Rys. Bl

3. Artykuty, ktdre nie wydzielity nadmiaru
ttuszczu, np. frytki, wytrzasnac¢ z kosza
lub wyja¢ przy uzyciu przyboréw kuchen-
nych.
—Rys. EA3

4. Artykuty spozywcze, ktére wydzielity nad-
miar ttuszczu lub cieczy, np. mieso
z ttuszczem lub warzywa o wysokiej za-
wartosci ttuszczu, wyjac z kosza przy
uzyciu przyboréw kuchennych. Aby unik-
ng¢ sytuacji, gdy ciecz sptywa do kosza
przez otwory, nie nalezy przechyla¢ ko-
sza.
— Rys.
Najpierw poczekac, az schtodzi sie gorg-
cy ttuszcz lub gorgca ciecz w koszu
i ostroznie otrzepad.

Funkcja MATCH

Uzy¢ funkcji MATCH, aby uzywac obu ko-
szy z tymi samymi ustawieniami, np. do
przyrzadzania wiekszych ilosci tej samej po-
trawy.

Uzywanie funkcji MATCH

1. Napetni¢ oba kosze artykutami spozyw-
czymi i catkowicie wsung¢ kosze do wia-
czonego urzadzenia.

2. Aktywowac funkcje MATCH &.

3. Wybrac¢ program, w razie potrzeby dosto-
sowac wartosci i uruchomic przyrzadza-
nie przyciskiem Pl Start/Pauza.

v Oba wyswietlacze pokazujg naprzemien-
nie identyczne wartosci temperatury i po-
zostatego czasu przyrzadzania.

v Po zakonczeniu przyrzadzania na obu
wyswietlaczach miga End i stychac¢ sy-
gnat dzwiekowy.

Uwagi

= Jesli funkcja MATCH & zostanie aktywo-
wana po wybraniu i ustawieniu programu
dla jednego kosza, ustawienia zostana
zastosowane rowniez dla drugiego ko-

za.

ezeli podczas przyrzgdzania zostang

zmienione wartosci temperatury lub cza-

su przyrzadzania dla danego kosza,
wowczas funkcja MATCH zostanie za-
konczona. Dalsze przyrzadzanie odbywa
sie indywidualnie dla kazdego kosza.
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Funkcja SYNC

Funkcja SYNC

Aby zsynchronizowad czas przyrzadzania
dla obu koszy, uzy¢ funkcji SYNC. Rézne
potrawy beda gotowe w tym samym czasie.

Uzywanie funkcji SYNC

1.

Napetni¢ oba kosze artykutami spozyw-
czymi i catkowicie wsuna¢ kosze do wia-
Czonego urzgdzenia.

. Na pulpicie obstugi wybrac¢ pierwszy

wywania dla jednego z koszy, funkcja
SYNC zostanie wytgczona.

Osobisty program MyFry
Wykorzysta¢ program MyFry, aby zapisac
i przywroci¢ osobiste ustawienia. Ustawie-
nia mozna zapisywac osobno dla dolnego
kosza =, gérnego kosza ™ i dla MATCH =.
Konfiguracja lub dostosowanie My-
Fry

kosz, np. dolny kosz .

3. Wybrac¢ program dla pierwszego kosza,
i w razie potrzeby dostosowac wartosci.

4. Na pulpicie obstugi wybra¢ drugi kosz,
np. gorny kosz ™.

5. Wybrac¢ program dla drugiego kosza,

i w razie potrzeby dostosowac wartosci.

6. Aktywowac funkcje SYNC 3 i rozpoczgdé
przyrzadzanie przyciskiem DIl Start/Pau-
za.

v Wyswietlacz kosza z dtuzszym czasem
przyrzadzania pokazuje naprzemiennie
ustawiong temperature i pozostaty czas
przyrzadzania.

v Wyswietlacz kosza z krotszym czasem
przyrzadzania pokazuje naprzemiennie
ustawiong temperature i Hold. Przyrza-
dzanie jest jeszcze spauzowane.

v Po osiggnieciu takiego samego pozosta-
tego czasy dla obu koszy przyrzadzanie
rozpoczyna sie w koszu spauzowanym.

v Po zakonczeniu przyrzadzania na obu
wyswietlaczach miga End i stychac¢ sy-
gnat dzwiekowy.

Uwaga: Jezeli przy aktywnej funkcji SYNC

dla obu koszy wskazywany jest jednakowy

pozostajgcy czas przygotowywania i zosta-
nie w tej sytuacji zmieniony czas przygoto-

Dodatkowe funkcje

Uwaga: Podczas pierwszej konfiguracji My-
Fry nie sg okreslone zadne wartosci.

W przypadku dostosowywania MyFry sg
wyswietlane ostatnio zapisane wartosci.

1.

v

2,
3.

Wybra¢ w panelu obstugi MATCH & lub
kosz, np. dolny kosz .

Miga symbol dolnego kosza i Swiecq sie
symbole programow.

Nacisnaé vv MyFry.

Przyciskiem TEMP — lub + ustawi¢ zada-
ng temperature, a przyciskiem TIME —
lub + ustawi¢ zadany czas przyrzadza-
nia.

. Aby zapisa¢ wartosci, nacisnac i przy-

trzymac przez min. 2 sekundy przycisk
Y MyFry, az rozlegnie sie dZzwiek sygna-
tu.

Uzywanie MyFry

1.

<N

Wybrac¢ gorny kosz™, dolny kosz = lub
MATCHE.

Miga wybrany symbol i Swieca sie sym-
bole programow.

. Nacisng¢ v¢ MyFry.

Wyswietlacz pokazuje naprzemiennie za-
pisane wartosci temperatury i czasu
przyrzadzania.

. Rozpoczac przygotowywanie artykutow

przyciskiem DIl Start/Pauza.

Ponizej zamieszczony jest przeglad dodatkowych funkcji.

Funkcija Realizacja

Szybsza zmiana war- Nacisnac i przytrzymac — lub +.

tosci

Zakonczenie przy-
rzgdzania dla
wszystkich koszy

Nacisna¢ © WL/Wyt..
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Przyktady zastosowania pl

Funkcja

Realizacja

Zakonczenie przy-
rzgdzania dla jedne-
go kosza

Nacisnac i przytrzymac ® lub & do czasu, az odpowiedni wyswie-
tlacz nie bedzie juz wyswietla¢ zadnych wartosci.

Zakonczenie wyboru
kosza

Nacisnac i przytrzymaé symbol kosza do czasu, az odpowiedni wy-
Swietlacz nie bedzie juz wyswietla¢ zadnych wartosci.

Zmiana temperatury
lub czasu przyrza-
dzania podczas
trwajacego przyrza-
dzania

Jezeli jest aktywny tylko jeden kosz, wartosci mozna bezposrednio
dostosowad przyciskiem — lub +.

Jezeli sg aktywne oba kosze, najpierw nacisng¢ symbol wybrane-
go kosza, a nastepnie dostosowac wartosci.

Pauzowanie przyrza-
dzania

Jezeli jest aktywny tylko jeden kosz lub w celu spauzowania obu
koszy, nalezy nacisng¢ Pll Start/Pauza.

Aby spauzowac tylko jeden kosz, najpierw nacisnac¢ symbol wybra-
nego kosza, a nastepnie nacisnagc¢ DIl Start/Pauza.

Aby ponownie kontynuowac spauzowane przyrzgdzanie, nacisngc
>l Start/Pauza.

Dezaktywacja funkgji
SYNC

Nacisngc s SYNC. Rozpoczyna sie przyrzgdzanie w spauzowa-
nym koszu. Przyrzadzanie odbywa sie indywidualnie dla kazdego
kosza.

Przyktady zastosowania

Urzadzenie dysponuje 9 rdznymi, wstepnie ustawionymi programami. Wybra¢ program
najlepiej przystosowany do przygotowywanych artykutow.

Uwaga: Podane wartosci stanowig zalecenia. Ze wzgledu na réznice w pochodzeniu, wiel-

kosci, ksztatcie, stanie i marki artykutdow spozywczych optymalne ustawienie moze odbie-
gac¢ od podanych wartosci.

Zywnosé Ustawienie wstepne Wskazowki
Mrozone frytki, ® Frytki Gdy miga SHAKE, wstrzgsngc¢ lub obrdcic
10x10mm, 500g 180°C artykuty spozywcze

20 min.
Udka z kurczaka, £ Dréb Gdy miga SHAKE, wstrzgsnac lub obrocic
6szt. po125¢g 200°C artykuty spozywcze

23 min.
Stek wotowy, 2 szt., Obsmazanie Gdy miga SHAKE, wstrzagsnac lub obrdcic
grubosc¢ ok. 3cm 230°C artykuty spozywcze

16 min.
Filet z tososia, 2 szt  ® Ryby
po150¢g 160°C

11 min.
Warzywa grillowane, 3 warzywa Warzywa grubo pokroi¢ i wymieszac¢ z maks.
5009 180°C 1LSoleju

16 min. Gdy miga SHAKE, wstrzgsng¢ lub obrdéci¢

artykuty spozywcze

Mate ciastka lub @ Drobne wypieki
muffiny, 9 szt. 140°C

15 min.
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pl Przeglad procesu czyszczenia

Zywnosé Ustawienie wstepne Wskazowki
Rozmrazanie gtebo- % Rozmrazanie

ko mrozonych arty-  40°C

kutéw spozywczych 40 min.

Podgrzewanie przy- < Podgrzewanie

rzadzonych artyku-  150°C
téw spozywczych 5 min.

Utrzymywanie tem-

Aby uzyskac chrupkie rezultaty przyrzadza-
nia, nalezy ustawi¢ temperature powyzej
150 C.

% Podtrzymywanie

peratury przygotowa- ciepta
nych potraw 80°C
30 min.

Wskazowki

= Jezeli wielkos¢ artykutdow odbiega od po-
danej w tabeli, nalezy odpowiednio skro-
ci¢ lub wydtuzy¢ czas przygotowywania.

= Jezeli po uptywie wybranego czasu przy-
gotowywania artykuty nie sg gotowe, na-
lezy wydtuzy¢ czas przygotowywania lub
zwiekszy¢ temperature.

= Aby zapewni¢ réwnomierne ugotowanie

» Panel obstugi i wyswietlacz czyscic tylko
zwilzong Sciereczkg z mikrofazy.

Wyczyscié¢ poszczegodlne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

— Rys. 4

Czyszczenie urzadzenia i czesci

1. Wyczyscic¢ korpus urzadzenia miekka,
wilgotng $ciereczka i wysuszyd.

artykutow, nalezy je wstrzgsnac lub prze-
wroéci¢ w koszu, gdy miga SHAKE.
Jezeli artykuty nie sg dos¢ chrupiace,
przed przygotowaniem zwilzy¢ je niewiel-
kg ilosci oleju, np. pedzelkiem czy rozpy-
laczem do oleju. Zaczekac, az nadmiar
oleju skapie, lub zetrze¢ go.

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czyscic¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

>

Nie uzywac srodkéw czyszczgcych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Usuwanie usterek

Do czyszczenia wyswietlacza uzywac
zwilzonej sciereczki z mikrofibry.

. Komore w razie potrzeby umy¢ cieptg

wodag przy uzyciu miekkiej sciereczki lub
gabki.

. Resztki artykutdw usunac z ostony ele-

mentu grzejnego za pomocg miekkiej
szczoteczki.

. Usunac¢ z kosza nadmiar ttuszczu i oleju.
. Jezeli w koszu znajdujg sie trudne do

usuniecia pozostatosci ttuszczu, w ra-
mach czyszczenia wstepnego wla¢ do
kosza cieptg wode z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn i odczekac do za-
dziatania roztworu.

. Kosze i ruszt wyczyscié miekka Scierecz-

ka lub gabkg z uzyciem ptynu do mycia
naczyn albo umy¢ w zmywarce.

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata.

Prad nie dochodzi do urzgdzenia.

» Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zasilane prgdem.

Przygotowywanie artyku-
téw nie jest rozpoczyna-
ne ani kontynuowane, a

w panelu obstugi nie wi-
dac Pl Start/Pauza.

Kosz nie jest poprawnie wtozony do urzgdzenia.
» Catkowicie wsungc¢ kosz do urzgdzenia. Kosz nie moze wy-
stawac z obudowy.
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Utylizacja zuzytego urzadzenia pl

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Kosz nie daje sie catko-
wicie wsuna¢ do urza-
dzenia.

Artykuty spozywcze lub przedmioty w komorze.
» Usungc¢ artykuty spozywcze albo przedmioty z komory. W
czasie przygotowywania artykuty lub przedmioty w komorze

sg bardzo gorgce. Uzywaé odpornych na wysokie tempera-
tury przyboréw kuchennych i zachowywac ostroznosc.

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu, np. Ex.

Uktad elektroniczny rozpoznat usterke.
1. Odtaczy¢ wtyczke urzadzenia z gniazda sieciowego.

2. Ponownie podtgczy¢ wtyczke urzgdzenia do gniazda siecio-

wego.

3. Jezeli usterka w dalszym ciggu sie utrzymuje, wezwac ser-

wis.

— "Serwis", Strona 153

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Kapigcy ttuszcz lub pozostatosci ttuszczu w koszu albo komo-
rze tworzg pod wyptywem wysokiej temperatury biaty dym.

» Po kazdym uzyciu urzgdzenia kosz, ruszt i komore nalezy
doktadnie wyczyscic, aby usungé pozostatosci ttuszczu.

Uwaga: Biaty dym, kidry powstaje z pozostatosci ttuszczu, nie
ma wptywu na wynik przygotowywania artykutéw ani na urza-

dzenie.

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polska
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzgcy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworza odpowiedni system

umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi
i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajgc z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkdw gwaranciji, od pra-
cownikéw naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowej.
Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiLO ¥ iIHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana ni3Hioro
KOpWCTyBaHHA abo AnAa HACTYNMHOro BnacHuka npunagy.

KopucTtyrTteca npunaaom TilbKK:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaMK W Npunanaam.

® /1A HarpiBaHHA, TYLWKYBaHHA, BUMiKaHHA W 3anikaHHA 3a AOMNOMO-
rOK rapAYoro noBiTpA.

® 1iq HarnAQoM.

® 118 00p0oOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TPMBANICTIO, 3BUYaWHUMK A1A
AOMallHbOro rocnoaapcTaa.

® Y [IPUBATHMUX JOMOrOCNOAAaPCTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NPU3HAYEHHsA 3a KiMHATHOI TemnepaTypu.

® Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

Bin’eaHyvte npunag Big eNeKTPOMEPEXi NiCAA KOXHOIO BUKOPUCTaH-

HA, Nepen YMLEHHAM, a TaKkoX Y pasi HecnpaBHOCTI.

[iTv BikOM Bif 8 pOKiB, a TAKOX 0COOU 3 OOMEXEHUMU DIBUUHUMMU,

CEeHCOopHUMMM ab0o PO3yMOBMMM 3AIOHOCTAMMK UM 3 Bpakom gocBsiay Ta/

ab0 3HaHb MOXXYTb KOPUCTYBATUCA LIMM NPWUAAL0OM TiNlbKK Mif Ha-

rnagom ado nicna oTpMMaHHA BKa3iBOK i3 6€3MeYHOoro KopucTyBaHHA

npunaaoMm i nicna Toro, AK BOHW YCBIAOMWUIM MOXJ/IMBI NOB’A3aAHI 3 MM

Hebe3neku.

[iTAm 3a00pOHEHO rpaTncA 3 NpuUIaaoM.

[iTAM MOXXHa YMCTUTH 1 0OCyroByBaTv Npunan nuile 3 8-piyHoro Biky

W Nia HarnAa40M 4OPOC/IUX.

Mpunan i kabenb XuBNeHHA cnig 6epertv BiA AiTeN BiKkOM A0 8 POKiB.

» HiKO/M HE KOPUCTYMUTECA NOLWKOMKEHUM MPUNALOM.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCA MNPWUIAL0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHyNa
un 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexxHui kadensb, Wob Bia’eaHaTv npunaa Big mepe-
Xi. 3aBXau TATHITb TiNIbKKX 38 MEPEXHUN LITEKED MEPEXHOIO
kadento.

» Akwo npunaa abo MepexHui kabenb NOWKOIKEeHUHA, HeramHo
BiA'eHaNTe MepexeBui LWTekep po3noainbHoro 610ka ado Bu-
MKHIiTb 3an00iXHWK Y pO3noainbHOMY 610U,

» [Mpunnan AO3BOJEHO MiAKAKOYATHM OO E/TEKTPOMEPEXI K ekxcnya-
TyBaTW JIMLLE BIANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3Ha4YE€HMX Ha 3aBOACHKIN Ta-
OnunuLi.
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besneka uk

[Mpunag MoXHa nigkaovaTM 4o eNeKTPoOMeEPEXi 3MIHHOIO CTPYMY Ti-
NbKW Uepes 3a3eM/1eHy PO3ETKY, 3MOHTOBAHY 3riAHO 3 YUHHUMMU
HOpMamMu.

3azem/toBasibHUM NPOBIA /1EKTPUYHOI CUCTEMK OCeNi MaEe ByTu
NPOKNAAEHUA 3riAHO 3 YUHHUMU HOPMAMM.

3abopoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
eneKkTpuyHa mepexa He obnagHaHa 3a3emNtoBasIbHUM NPOBOAOM.
B »oaHOMy pasi He nigkatovanTe npunag 40 30BHILLHLOTO PO3-
NoAIIbHOrO MPUCTPOKD ANA XMUBAEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa abo ny-
NbTa AUCTaHLIMHOIO KepyBaHHH.

PemoHTyBaTh npunan 403BOIEHO Ti/IbKK G axiBUAM.

[lnAa peMoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH INLLE OPU-
riHa/IbHI 3aN4YacTUHMW.

LLlo® yHWKHYTK HeBe3nek, y pasi MOWKOMKEHHA KAOENO XMUBIEHHA
LibOro npunany “oro 3amiHy Mae BUKOHyBaTU BUPOOHUK, CEPBICHUM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasiPpikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptonTe Hi npunag, Hi kabesb XMBAEHHA Yy BOAY M He
MUWTE B NOCYAOMUWHIA MaLLUHI.

» BukopuCTOBYWTE NpUNa MLIE B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.
» Bepexitb Nnpunag Bia BUCOKOI TEMNepaTtypu 1 BOIOIM.
» He MOXHa YMCTUTM Npuaa 3a AONOMOro napoBoro abo BUCOKOTU-

v vyvyy

CKOBOro npunagy.
He nonyckante KOHTaKTy Kabesnto XMBNEHHA 3 rapAYMMU YacTUHaAMMU
npunaay Y iHWKMMK JKepenamu Tenna.

He nonyckanTe KOHTaKTy MEPEXHOro kabento 3 roCTPUMM
npeameTamu.

He neperunHanTte, He nepeTuckamnTe 1 He nepeodnagHynTe kabdesb
YXUBJTEHHA.

Y »KOgHOMY pasi He cTaBTe npwiaj Ha rapadvi noBepxHi abo nodauay
HMX.

KaTteropnyHo 3aBOpPOHEHO CTaBUTW Npuaaa Ha 3aMMUCTI MaTepianm
(AK-OT WTOPK ab0o CKaTepTUHM) UM MOPYY i3 HUMM.

3aBxau 3anvwante 6esneyHy BiacTaHb WoHanmeHwe 10 cM 40 CTiH
TOW|O, WOO YHUKHYTK HaKOMUYEeHHA Tenna.

KateropnuHo 3a®opoHeEHO HakpuBaTtk npunan abo CTaBuTU Ha HbO-
ro AKiCb NPeaMEeTH.

He knafiTb HiAKMX NpeameTiB y Kowurk ado podouy Kamepy.

Hikonu He sanulianTe BBIMKHEHWH npunan 6es Harnaay.

He 3anvBarite onito abo Xup y KOLLIKK.

He HarpiBanTe B npunani NpoayKTH, WO MICTATb BUCOKUK BiCOTOK
CcnMpTy abo iHLWi 3aWMWUCTI KOMMNOHEHTMW.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

>

He nepeBuLyrTE MakcMManbHO AOMYCTUMOrO PiBHA 3anOBHEHHA.
He nepenoBHIOWUTE KOLWKK NPOAYKTaMMU.

He BUKOPUCTOBYWTE HE3aKpinAeHwWn KyniHapHui nanip ado nerki
IHFPEedIEHTH, O iX MOXE 3aCMOKTATU BEHTUNATOP (Hanpukaagd, cyxy
3eNeHb).

AkwWwo 3 npunagy nige TeMHUK OMM, HEramHo Big'eAHanTe MOro Bia
PO3ETKU. He BuMManTe Kowunka, 4OKM He nepecTtaHe UTu AUM.

4 .

&==== [1in yac podoT Npunaa HarpiBacTbCcA. He TopkanTecs ra-
PAYMX MOBEPXOHb.
[Mepen ounlleHHAM Ta NEPEeHECEHHAM AanTe Npuaaay OXOJI0HYTH.

» bepexiTb pyku Bia rapA4oi po®oyoi kamepu.

>

>

He TopkanTeca rapayoi peLwitku rpuna ronipyy. Bukopuctosyinte
npuoaTHe npunanns, Hanpukna, KyXoHHi pykasuLi abo KyxoHHe
npuwnaaan.

Burimatoun kowmk, 6yabte o6epexHi, 60 3BiATM MOXYTb NiTK rapAye
NnoBiTPA W napa.

He HaxunanTecA Haa npunagom.

TpuManTe pyku Ta o6amnyua Ha OesneyHin BiagcTaHi BiA BUNYCKHMX
OTBOpIB.

o6 yHWKHYTV TPaBM, KOPUCTYHUTECA NPWUIaL0M Mlle 3a npuaHade-
HHAM.

BWKOHYWTE BKA3iBKM 3 UMLLIEHHA.

[ToBepxHi, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapuyOBUMK NMPOAYKTAMM, CNiJ YUNCTUTH

nepen KOXHMmM KOpUCTyBaHHAM.

LLlo6 yHWKHYTW YTBOPEHHA akpuaamigy, He roTyuTe NnpoayKTv Ao
HaATO TEMHOIro KOMLOPY W NpUdupanTe NpUropini peLTKu.
CBixxy kapTonto He MoxHa Harpisatv noHaa 180 °C.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB

He BUKOPUCTOBYMTE FOCTPUX KYXOHHKUX
npunaab i MeTanesunx npeamerTis. Ana
rOTyBaHHA BUKOPUCTOBYMTE Npuiaaan
viie 3 AepeBnHu abo TePMOCTIRKOro
nnacTuky.

BuiHABLLM NPOAYKTH, HE 3anuLLIanTe
KYXOHHI LML B rapAYOMY KOLLUMKY K
He K1aAiTe iX Ha iHWi rapAdYi NOBEPXHI.
3aB0pOHEHO CTaBWUTW rapAYUM KOLLIKK
Ha YyT MBI 4O BUCOKOI TEMNepaTtypu
noBepPXxHi. BukopucTosyrhTe TEpPMO-
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CTiiKy OCHOBY, Hanpvknaa nigcraBsky
OnA KacTpy k.

Hikonn He 3anuwarite 4aCTKOBO Bifl-
KPWUTUIA KOLWIWK Y NpWAai, iHakLe MOX-
JIMBI NOLLKOMKEHHA BHACIIAOK CU/TbHO-
ro xapy ado nafiHHA Kolunka. 3aBxau
MOBHICTIO BUMMaKWTE KOLLIWK i3 mpuiaay
M NOBHICTIO BCTABNAWTE WOro B NMpw-
nag.

3abopoHEeHO HanMBaTh B KOLWWK BOAY
abo iHWi pianHu.

Y )KOAHOMY pasi He rpinTe pewiTky rpu-
NA MiKPOXBUAAMM.



3HauoMCTBO

Ornan

[licnA po3nakyBaHHA NeEPEBIPTE, UM
KOMMAEKT MOBHWUM i UM HE NMOLIKOANIO
AKICb YACTMHM Mig Yac TPaHCNOPTYyBaHHA.
— Marn.

OCHOBHMI1 610K NprAaay

Kouwwk, 2 wr.

HuxHA poBoya kamepa

BepxHAa poboyua kamepa

[TaHenb ynpasniHHA

BunyckHui oTBip

BeHTunAuinHui oTBip

Kabenb xu1BneHHnA

Kpuiika anAa HarpiBanbHOro eneMeHTa

BeHTtnnatop

pyuka

BRENEE8NE N8R

Pewitka

Mpunanna 3anexmHo BiAg mogeni
3anexHo Big Moaeni 40 KOMMNEKTY
NnocTaBKKW BXOAWTb A0AATKOBE Npunianan.
—Man. A

Peuwitka rpuna, 2 wr.

KyXOHHI wunui

MNMaHenb KepyBaHHA

TyT HaBeaeHO Ornaa NaHeni ynpasiHHA.
HoTaTtka: HaTtuckanTe KHOMKK Nasnbuamu
pyku 6e3 KyxOHHOI pykaBuuku. Hatu-
CcKaTtu KHOMKW AKUMUCH NpeaMeTamu, Ha-
NPUKAaa Yepnaxkom, He MOXHa.

IHAUKaTOpH 1 PYHKUIMHI KHONKK

@ YBIMK./BUMK.
YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA Npunagy

|> | | Crapt/naysa
3anyck abo 3ynuHka NpuroTyBaH-
HA

[ | Bu6ip BepXxHbOro Kolwuka

]

= BnBip HUXXHBOrO KoLLWKa

|

[ | — "®yHkyis MATCH",

- CropiHka 160

SYNC — "®yHkuia SYNC", CtopiHka 160

TIME

3HariomcTBo  uk

— "Inamkayia SHAKE',
CropiHka 158

HanawTtyBaHHA TeMnepaTypw
MligBumMTM TEMNEpaTypy MOXHa
3a 10MNOMOrok KHOMKHM +,
3HUBUTU — —.
30HU peryntoBaHHA napameTpis (B
3a/1eXXHOCTI BiA Mporpamu):
= 205-230 °C npoTtArom
1-30 xBunH
» 85-200 °C npotarom 1-60 xBu-
JMH
= 40-80 °C npotarom 1 xB—
8ron

HanawTyBaHHsA yacy

30ibLUMTK Yac NPUroTyBaHHA MO-
»XHa 3a JOMNOMOroK KHOMKKU +,
3MEHLNTN — —,

30HK peryntoBaHHA napameTpis (B
3a/1eXXHOCTI Big Nporpamu):

= 1-30 xBunH npu 205-230 °C

= 1-60 xBnmH npu 85-200 °C

= 1xg—8roanpu 40-80 °C

)

TEMP

TIME

Aducnnen
[Mpunaa mae aBa okpemi amcnnei: anAa
BEPXHbLOIO W HMXKHLOIO KOLLMKA.

Ilnguka-  Onuc

uif

"t Akwo ceiTMTbeA h:min, ancnnen
nokasye 4yac y roauMHax i Xeuau-
Hax.

[Moku TpBae NPUroTyBaHHA,
[BOKpanka 6n1Mmae.

Akwo ceiTMTLCA °C, Ancnien
nokasye Temneparypy.

— anFOTyBaHHH 3aBepLleHo.

Kowurk BURHATO.

Jnwe 3a aktmBHOI dyHKLiT SYNC.
KoLwwK i3 MEHLWMM YacoM NPUro-
TyBaHHA Yekae Ha aBTOMaTUUYHUM
3anyck NPUroTyBaHHA.

KHonku Bu6opy nporpam

CumBon [porpama

Kaptonna ¢pi

&

p MTvyA
O6cMmadkyBaHHA
Pvba
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uk [lepen nepwmm BUKOPUCTAHHAM

CumBon [Mporpama

OBoui

00

[piBHe neunBo

i

PoamopoxyBaHHA

£

§99 PogirpiBaHH#A

[MigirpiBaHHA

7
i} — "flepcoHanbHa nporpama
MyFry', CtopiHka 161

Inaunkauia SHAKE

Y neBHWX Nporpamax nicaa 3aaaHoro ya-
cy 6numae iHavkauia € SHAKE i nyHae
3BYKOBWW CUIHa.

Konu 3abnumae iHomkatop SHAKE ans
BEPXHbOIro abo HUXXHLOIO KOLLKKA,
CTPYCiTb 200 NEepPeBepHiITb NPOAYKTH Y
BiAMOBiAHOMY KoLWKY. Lle 3abesneunts
PiBHOMIPHY TepMO0OOPOOKY BCiX
NPOAYKTIB Y KOLLKKY.

— "CrpyiuyBaHHA abo nepesepTaHHA
npoayktiB", CtopiHka 159

HoTaTku

= AKLWO NPOAYKTU MICTATL BaraTto BOSO-
rn abo Xupy, Ha [HO KOLUIMKa Kanae pi-
avHa. o6 pianHa He Buannaca Kpisb
OTBOPW B KOLLUKKY, CTpaBy CNia nepe-
BepTat ado BUUMAaTH crielia/ibHUM Ky-
XOHHWM NpWAaaaAm; cTapanTeca Ta-
KOX HE HaXMNATH KOLLKK.

= [HKLIO HE BUMHATK I HE BCTABUTH KO-
LMK, iHaMKauia Oyae 6aMmaTi 4o KiHuA
TepMooOpPOOKH, a 3BYKOBWI CUTrHaN Ny-
HaTUMe NMPUBIU3HO YepPes KOXHI
60 cekyH. Y pasi BUKOpUCTaHHA Npo-
rpamv Kaptonna ¢pi iHavkauiA 3ra-
cae npubaM3HO 3a 5 XBUIWH.

MNepen nepuum
BUKOPUCTaHHAM

OuuLleHHA npynaay nepea nepLiMm
BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMiTb HAABHWIK NaKyBabHUA MaTepi-
an.

2. 3HiMiTb HafABHI HaKEWKKU Ta NAiBKMU.

3. 30 xBuKH nporpivte npunag 6es
npoAayKTiB Y AoBpe NpoBIiTPIOBAHOMY
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NPEUMILLEHHI HA HaKBWLLIK TeMNeparypi,
a NnoTiM ganTe OXONOHYTH.

4. Yci petani, AKi KOHTaKTYKOTb i3 Xa-
PYOBMMMK NPOAYKTaMK, Nepen NepPLUMM
KOPWUCTYBaHHAM CAif MOMUTH.

HoTtatKa: [loABa He3HaYHOI KiIbKOCTi An-
MY UM 3anaxy nig Yyac nepLoro Kopu-
CTyBaHHA — HOPMaJsibHE ABMLLE.

Excnnyarauif
MiarotrosKa npunagy

1. lNocTaBTe npunan Ha CTinKy W PiBHY
rOPWU30HTA/TbHY NMOBEPXHIO, LLIO BUTPU-
MYE BMCOKI TeMneparypu. 3aBxau
3anuwanTe 6esneyHy BiacTaHb LWo-
HanMmMeHwe 10 cm A0 CTiH ToLO.

2. BcTaBTe peLwiTkn B KOLKMKKM 3rigHo 3
ITIOCTPAUIELD | MPUTUCHITL YHM3. [lo
ynopy 3aCyHbTe KOLIMKKM B Npunag.

- Mar.
Hiko/iM He BUKOPUCTOBYHTE KOLIKK Oe3
YCTaHOB/IEHOI PELLITKK.

3. BcraBTe wrencensHy BUAKY B PO3ETKY.
—Mar. I

v [lponyHae 3ByKOBWI CUrHas, ycA
naHesib KepyBaHHA HEHaO0BIrO MiAcCBi-
TMTbCA.

v [ligceiTMTbea iHanKauia © YBIMK./BUMK.
i CUMBOJIM BUOOPY KOLLMKA.

HoTtatka: Akuwo npotarom npubnMsHo

10 XBW/IMH HIYOrO HE BBECTH, NpUaa Bu-
MKHeTbCA, a iHankaLia © YBIiMK./BUMK.
3aTeMHUTLeA. o6 3HOoBY nokasatu Buoip
Kolwwka, HaTUCHITbL © YBIMK./BUMK..

3anycr( npUuroTyBaHHA 3 0OAHUM KOLLUKU-
KOM

1. 3acunTe NpoayKTW B KOLWKWK i 4O ynopy

BCTaBTE KOLLUKK Yy Npuia.

-Man. g

He nepenoBHIONTE KOLWKK NpoayKTa-
M.

2. lllo6 npurotyBati NpoAyKTU Ha peLli-
TUi rpuna ado Ha 2 piBHAX, BUKOHaWTe
onucaHi Hxue gii.

» BCTaHOBITb PELITKY B KOLLMK.

» Akuwo Tpebda, NokNadite NPOAYKTH
Ha peLLiTKy.

» BcTaHOBITb PELLITKY rPW/IA B KOLLKK.



» [loknaaite NPOAYKTM Ha PELLITKY
rpuna.

-Man. [

AKLO BK roTyeTe NpodyKT1 Ha 000X pi-

BHAX, HE KNafiTb IX HA BEPXHiW piBeHb

3aHaaTo TicHO, B0 Le 3aBaxae NoToKy

MOBITPA HA HWXXHIN piBEHb. TOHLLI

LIMaTKK NpoayKTiB aBo NpoayKTH, Lo

FOTYHOTBCA 3a HUXKYOI TemnepaTypy,

KNafiTb Ha HWXKHIW piBEHb.

3. Bunbepitb Ha naHeni kepyBaHHA KOLLKK,
Hanpuknang HUKHIN =.

- Maun.

v 3abnMmae CUMBOJ HUXXHBOMO KOLLMKA,
NiACBITATLCA CUMBOM NpOrpam.

4, o6 3anyCcTuUTM NpUroTyBaHHA 6es
nporpamu, NponycTiTh BUOIP Nporpamu
¥ HaNpAMY BCTAHOBITb BaxaHi
napameTpwv.

5. LLlo6 ckopucTatca nporpamoto, HaTu-
CHITb Ha NaHeni KepyBaHHA BiAMOBIO-
HWI cuMBON, Hanpuknaa @ Kapronna
opi.

—Man. B

v CumBOS BMOpaHOi nporpamu sadnu-
Mae; Ha aucniei no Yyepsi 3'ABNATUMY-
TbCA 3aaaHi ANA uiei nporpamu
Temnepartypa M yac npurotyBaHHs.
—-Man Bl

6. LLlo® 3MiHMTK cTaHaapTHY
Temneparypy, 3agante 6axaHe sHaue-
HHA 3a JonoMorot kHonok TEMP —
abo +.

- Ma. [l

7. W06 3MiHUTK CcTaHAaPTHWUIA Yac nNpuro-
TyBaHH#A, 3aanTe Ba)kaHe 3HaUYeHHA
3a gonomoroto kHornok TIME — a6o +.
—Ma. Kl

8. 3anycTiTb NPUroTyBaHHA KHOMKOO
I CrapT/naysa.

- Ma. [ [A

v Ha aucnnei BMGpaHoro Koluuka rno
yepai 3'ABMATUMYTLCA BCTAHOB/EHA
TemnepaTtypa 1 3anuLoK Yacy npuro-
TyBaHHA.

3anycK NnpUroTyBaHHA 3 APYrum Ko-
LUIMKOM

HesanexHo Bif NOTOYHOro NPUroTyBaHHA
BK B Oyab-AKWIM Yac MOXeTe 3amnyCTUTy

Ekcnnyartauia uk

LLle ofIHe NPWUroTyBaHHA B APYroMy KOLUW-

KY.

1. TTOMICTITb NPOAYKTW B APYTMM KOLIKK |
[0 yrnopy BCTaBTe KOLWWK Yy npwiaa.
— Mann.

2. Bubepith Ha naHesni kepyBaHHA APy
KOLLUWK, HanpuKaa BEPXHin &,
—Ma. [

v 3abnMmae CMMBOJ1 BEPXHBLOIO KOLLIMKA,
NiACBITATLCA CUMBOJIM MPOrPaM.

3. Bubepitb 4nA apyroro Kowmka npo-
rpamy, Hanpukian € O6cmamyBaHHS;
y pasi noTpedu 3aMiHiTb napameTpu.
— Mann.
[nAa apyroro Koluvka MoXxHa Buopartw
Ty camy nporpamy, Lo ¥ 1A NepLioro,
Hanpwknag, Woo NpuroTyBatH Lie oaHy
NOPLito Ha NiSHILKWKA Yac.

4. 3anycTiTb NPUroTyBaHHA B APYrOMY KO-
LUMKY, HaTUCHyBWM DIl CTapT/naysa.
- Man. I3

v Ha gucnneax no 4epsi 3'ABNATUMYTbCA
BCTaAHOB/IEHA TEMMepaTypa 1 3a/IMLLIOoK
yacy npurotyBaHHA a1a 060X KOLLIMKIB.

CtpywysaHHA abo nepeBepTaHHA

npoAayKTiB

1. Konn 3abnumac inavkatop & SHAKE
1A BEPXHBOr0o ab0 HMXKHBOIO KOLIKKa,
BMMMITb BiANOBIAHWI KOLWWK i3 Npuna-

ay.
— Man.

v [lpurotyBaHHA NPUIYNUHUTLCA; MOKK
KOLWWK BUMHATWI, Ha AUCnnel Bid-
obpaxaeTbea iHankaLia OPEN.

2. CTpyCHIiTb NPOAYKTH B KOLIKKY. Benuki
abo YyT/IMBI MPOAYKTU NEePEeBEPHITb
nepes’AHo0 aBo TePMOCTINKOIO nna-
CTMKOBOLO 10MNaTKOoHO.

— Man.

3. [lo ynopy BCTaBTe KOLUMK Yy npunaa.
—Ma. [ EE]

v [lpouec aBToOMaTUUYHO NPOAOBXKMUTLCA;
Ha auMcnnei no Yepsi 3’ABMATUMYTbCA
3aaHa Temnepartypa v 3a/1LIOoK Yyacy
NPUroTyBaHHA.

BuimaHHA roToBUX NPOAYKTIB

1. Konu 3aKiHUyeTbCA MPUIrOTYBAHHA Y
BEPXHLOMY 200 HUXHBOMY KOLLUMKY, Ha
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uk ®yHkuia MATCH

avennei kowvka énumae iHankadis
End, a Takox nyHae 3ByKOBWUI CUTHa.

—Man.

. BUiAMITb KOLWKK 3 rOTOBMMM NpodyKTa-

MU

—Ma. Eil}

. MpoaykTv 6e3 Haa/MLIKIB Xupy (Ha-

npuknag, kKapTonao ¢Gpi) BUTPYCITb 3
KolWKa aBo BUIUMITb KYXOHHUM Npuna-
naam.

—Man. P43

. [1poayKTH, WO BUNYCTUAN HAOMIP XHUpY

ad0 piauHW (Hanpuknam, »XupHe M’Aco
ab0o COKOBUTI OBOUI) C/lia BUAMATH 3
KOLLUMKa 3a AONOMOrOK KYXOHHOMO
npwnanas. o6 piavHa He Bununnacs
Kpi3b OTBOPH B KOLLWKY, CTapanTecA He
HaxXMNATH KOLLKK.

—Ma. IR}

AKLLO B KOLLMKY € rapAuni xup ado ra-
pAYa pianHa, JoYekanTeca OXonomKe-
HHA LMX 3a/MLLKIB, @ NOTIM 00EPEeXHO
3MmKTE iX.

dyHkuia MATCH

®yHkuia MATCH pae 3mory Bukopw-
cToByBaTh 00MBA KOLLUMKK 3 OHAKOBUMMU
HanalTyBaHHAMM, Hanpuknaa, ana
NPUroTyBaHHA BE/IMKOI KifIbKOCTi NEBHOI
CTpasu.

BukopucTtaHHA ¢yHKUiT MATCH

1.

MomicTiTb NpoAyKTV B 0OMaBa KOLWKKHK
M 00 ynopy 3acyHbTe KOLWWKK Y BBI-
MKHEHWI npunaa.

. AkTuByHTE OYHKLiIO MATCH &.
. Bubepitb nporpamy; y pasi notpedu

3MIiHITb NapameTpu; 3anycCTiTb NPUIro-
TyBaHHA, HaTUCHYBLLK Pl CTapT/naysa.
Ha o6ox aMcnnenx no uepai 3'ABAATU-
MYTbCA OJIHAKOBI 3HAYEHHA
TemnepaTtypu v 3a/uLIKy Yacy npuro-
TyBaHHA.

Ko npurotyBaHHA 3aKiHUMTLCA, Ha
obox ancnnesax sadbnvmae inavkauia
End i nponyHae 3ByKOBWIA cUrHan.

HotaTtku

Axwo aktuByBaTh dyHKLUit0o MATCH =
nicnA Toro, AK A1A OAHOro Kolunka
BXe B1OpaHO M HanawToBaHo Npo-
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rpamy, TO HanawTyBaHHA 3aCTOCYHO-
TbCA W A0 APYrOro KOLuKa.

= [HKLO B X04i NPUroTyBaHHA 3MIHUTK
Temnepatypy abo yac nNpuroTyBaHHsA
O/1A OQHOIO 3 KOLWMWKIB, QYHKLIA
MATCH 3aBepumTtbcA. [icna uboro
NPUroTyBaHHA BUKOHYBATUMETHLCA iHaM-
BiyasibHO A1A KOXXHOIro KOoLKKa.

PyHKUiAa SYNC

3a nonomoroto ¢yHkLUii SYNC MoxHa cu-
HXPOHI3yBaTK Yac NpPUroTyBaHHA MiXX 000-
Ma Kolunkamu. PisHi cTpaBu OyayTb roTOBI
O/IHOYaCHO.

BukopuctaHHA dyHKLUII SYNC

1. [oMmicTiTb NPOAYKTM B 0OMABa KOLUMKH
W 00 ynopy 3aCyHbTe KOLIWKW Y BBI-
MKHEHWI npunag.

2. Bubepith Ha naHesni kepyBaHHs
nepLUXi KOWKWK, HanpuKan HUXKHIN .

3. Bubepitb nporpamy Ansa nepLioro Ko-
livKa 1, y pasi notpedu, aMiHiTb
napameTpwv.

4. BunbepiTb Ha NaHeni kepyBaHHA APYIUi
KOLUMK, HanpuKaa BepxHin =.

5. BubepiTb AnA ApYyroro Kowmka npo-
rpamy 1y pasi notpedu 3MiHiTb
napameTpu.

6. AkTuBYMTE dYHKLUiO SYNC % i 3any-
CTiTb MPUIrOTYyBaHHA, HATUCHYBLUK
> CrapT/naysa.

v Ha aucnnei Kolmka 3 JOBLIXM YaCoM
NPWUroTyBaHHAM Mo Yep3i 3'ABNATUMY-
TbCA TEMNepaTypa W 3auLoK yacy
NPUroTyBaHHA.

v Ha gucnnei KowuKa 3 KOPOTLWMM Ya-
COM MNPUroTyBaHHA Mo 4ep3ai 3’ABNATU-
MyTbCA TeMneparypa W inavkadin
Hold. lNpurotyBaHHA e NpuaynuHeHe.

v Konu 3a/mLioK yacy 3piBHAETLCA MiX
o6oma KolmKaMu, MNOYHETLCA NPUro-
TYBaHHA B KOLLKKY, Lo OyB Ha naysi.

v Konu npurotyBaHHA 3aKiHYMTbCA, Ha
obox aucnnesx sabnvmac iHauKadis
End i nponyHae 3ByKOBWI CUrHa.

HoTaTka: AKWo 3a akTMBHOI GYHKLUI
SYNC 517 060x KOLWMKiB BigoOpaxae-
ThCA OHAKOBMI 3a/MLLIOK Yacy Npuro-
TyBaHHSA, a B1 3MIHIOETE Yac NPUroTyBaH-



HA OAHOrO 3 KowwukiB, To pyHKLiA SYNC 2.

3aBepLUYETLCA.

NMepcoHanbHa nporpama MyFry

MyFry nae smory 36epiratv 1 BUKAUKATH
nepcoHanbHi HanawTyBaHHA. 36epiraTu 4.
HanalwTyBaHHA MOXXHA OKPEMO A/1A HUX-
HbOIO KOLUMKA =, BEPXHLOrO KOWKKA ™ i

BapiaHTa MATCH =.

HanawTtyBaHHA a60 KOpUryBaHHA 1

MyFry

HoTtaTtka: lig yac nepworo HanawTtyBaH- ¥
HA MyFry >xoaHi napameTtpu Lie He 3a-

MNepcoHansbHa nporpama MyFry  uk

HatucHitb v¢ MyFry.

3. 3a nonomoroto TEMP — a6o +
BCTaAHOBITL GaaHy Temneparypy; 3a
nornomoroto TIME — a6o + BCTaHOBITb
GaxkaHWii yac nNpuroTyBaHHA.

o6 3bepertv 3HaUEHHsA, HATUCHITb i
MiHiMyM 2 ¢ noTpumanTe vv MyFry,
[IOKW NPOJIyHae 3BYKOBUIA CUTHas.

BukopucTaHHA pexumy MyFry
. BrbepiTb BEpXHil KOLIMK ™, HUXKHIK KO-
wvk = a6o MATCHE.

Bubpanui cumeon 3abnunmae, niacsita-
TbCA CMMBOJIM NPOrPaM.

nani. Iig vac kopurysanHa MyFry sio- 2. HatucHits v¢ MyFry.
obpaxatoTbca ocTaHHi 36epexeHi v Ha gucnnei no yepsi 3’ABIATUMYTLCA
napameTpu. 30epexeHi 3HaueHHA TemnepaTypu i

1. Ha naHeni kepyBaHHsA BMOEpPIiTb Bapi-
aHT MATCH 2 260 0auH KOLWWK, Ha- 3.
NPUKIaN HAKHIN =.

yacy NpuroTyBaHHs.
3anycTiTb NPUroTyBaHHA KHOMKOO
>ilCTapT/naysa.

v 3abnMmae CUMBOJ HUXHBOMO KOLLMKA,
NiACBITATLCA CMMBO/IM NPOrPam.

HdonatKoBi pyHKUIT
TyT BM 3HaWdeTe OrnAn 40AAaTKOBUX QYHKLN.

DyHKUIA BUKOHaHHA
LLIsnawa 3miHa HaTucHITb | BTpMMy#TE KHONKY — abo +.
3HayeHb

[lepepuBaHHA Npo-
Lecy A1 BCiX KOLWWKIB

HatucHite © YBiMK./BUMK..

[TepepuBaHHA Npo-
Liecy Ana oHOro Ko-
Lk a

HatucHiTh ™ abo = | BTpUMYHITE, NOKM 3 BiANOBIAHOIrO AMCMNAEA HE 3HUK-
HYTb 3HAYEHHA.

CkacyBaHHA B1OOpY
Kolumka

HaTUCHITb CMMBON KOLWKKA, Lo 6uMaE, | BTpMMYWTe, NOKW 3 BiANOBIa-
HOro AMCNEA He BHUKHYTb 3HAYEHHA.

3MmiHa TemnepaTypu
afo yacy nNpuroTyBaH-
HA B XOAi NpUroTyBaH-
HA

AKLLIO aKTUBHWIA NULLIE OAMH KOLUKK, 3HAYEHHA MOXHAa 3MiHIoBaTh 6es-
nocepeiHbo 3a A0NOMOro KHOMOK — ado +.

AKLLO aKTUBHI 0OuaBa KOLIMKHK, Crieplly HATUCHITL CUMBOJT MOTPIOHOMO
KOLIMKAa, a MOTiM 3MiHITb 3HAUEHHS.

[Taysa npuroTyBaHHA

AKLLO aKTUBHUI NULLIE OAMH KOLIKK aB0 BM XOUeTe NOCTaBUTHU Ha nay3sy
obuasa Kowuku, HaTucHiTs DIl CTapT/naysa.

LLlo6 Npu3ynuHUTU NPUroTyBaHHA NULLIE B OHOMY KOLLUWKY, CriepLly
HaTWUCHITb CUMBOJ BaXKaHOro KOLLKKa, a NoTiM HaTUCHITL Ml CtapT/
naysa.

LLlo6 3HATM NpUroTyBaHHA 3 Naysu, HaTUcHITL DIl CTapT/naysa.

HeakTtuBauia ¢yHKUil
SYNC

HatucHiTb 5 SYNC. V Kolwuwmky, wo 6yB Ha naysi, BiAHOBUTbLCA NPUro-
TyBaHHA; NPUroTyBaHHA BUKOHYBATUMETLCA OKPEMO A/1A KOXHOMO KO-
LmKa.
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uk [lpuknaau 3acTocyBaHHA

Mpuknaau sacTocyBaHHA
Ha npunaai nependayeHo ctaHaapTHi NporpamMu B KinbkocTi 9. Bubupaite nporpamy
3a/1eXHO Bif NPOOYKTIB.
HoTaTka: HaBeneHi 3HaueHHA BBaXanTe pekoMeHaauiamu. MpoaykTv pisHATLCA 3a

NOXOOXEHHAM, pOSMipOM, $dOopmMoto, CTaHOM i COpTOM, TOMY ONTUMaJibHE HanalWTyBa-
HHA B KOHKPETHUX BMNaaKax MoxXxe Bi,Elpi3HF|TVICF| BiO pekomMeHaoBaHoro.

Mpoaykt CraHpapTHe Hana- BkasiBKu
WITYBaHHA
3amopoxeHa & Kaptonna ¢pi Konu sadbnumae SHAKE, cTpyciTb abo nepe-
kapTonna ¢pi, 180 °C BEPHITb NPOAYKTH
10x 10 mm, 5001 20 xB
Kypsaui ctereHus, L Mtvua Konu sabnumae SHAKE, cTpyciTb abo nepe-
6wr.no125r 200 °C BEPHITb NPOAYKTH
23 xB
AnoBnunn cTevik, OBcmaxyBaHHA Konwu 3abnumae SHAKE, ctpycith ado nepe-
2 Wrt., =3 cm 230 °C BEPHITb NPOAYKTH
3aBTOBLUKM 16 xB
®ine nococa, 2 WT. D Puba
no150r 160 °C
11x8
OBoui rpunb, 500 1 56 OBoui HapixTe 0BOUi BE/IMKMMM LLUIMATKaMu 1 Nepemi-
180 °C wavite 3 makc. 1 ¢. n. onii
16 xB Konu sadbnumae SHAKE, cTpycitb abo nepe-

BEPHITb NPOOYKTH

Mani kekcu un ma-

@ [pidHe neunso

®iHn, 9 W, 140 °C

15 xB
Po3mopoxxyBaHHA % PO3MOPOXYyBaHHA
npoayKTiB 40 °C

40 xB

PogirpiBaHHA roTOBMX

cTpaB

& PosirpisaHHa

150 °C
5xB

LLlo6 nocArTi XpyMKOCTIi, BCTAHOBITh
Temnepartypy noHaa 150 °C.

[ligTpumanHA B rapa-

YOMY CTaHi rOTOBMX
cTpaB

% Mipirpisanna
80 °C
30 xB

Mopaau

= KO pO3MIp NPOAYKTIB BiAPIBHAETLCA
Bia 3a3HaveHoro B TabnuLi, Bignosia-
HUM UMHOM 3MeHLITe abo 306inbLITE Yac
NPUroTyBaHHA.

= [HKLIO nicnA 3a4aHoro yacy NpoaykTv
e He roToBi, cnig 36inbWnT Yac abo
NiaABULLMTY TEMNepaTypy.

s JInA piBHOMipHOI TepMOOOPOOKH CTPY-
wynTe abo nepeBepTaniTe NPOAYKTH B
KOWMWKY, Kosn 3abMmae iHankaTop
SHAKE.
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= AKLO NPOaAYyKTM He AocAratoTb Baxa-
HOI XPYMKOCTI, Nepea NpuroTyBaHHAM
HAHECITb HA HUX TPOXM Ol (Hanpwu-
Knam, neHsnem ado pos3npucKyBavem).
Haite 3amBii onii ctekT abo 3iTpiTh Ii.

Oornag YMLLLEeHHA

Oapagsy nicna KOPUCTYBAHHA OUUCTLTE
BCi AeTani, Wob 3anuLIKKU He NpUCHUXanu.

» He BMKOPWCTOBYITE 3aC0o0M AN
OYMLLIEHHSA, WO MICTATb CMMPT.



» He BuKOpUCTOBYITE 3arocTpeHi abo 2

MEeTaNeBI NpeaMeTw.

» He BMKOPWUCTOBYWTE XXOPCTKi raHuipKu
abo 3acobu 4719 OUMLLEHHA. 3.
» [laHenb ynpaeniHHA W AnCnaen npoTu-
panTe TiNbKK1 BOIOFOKO CEPBETKOO 3

MiKPOBOMOKHA.

[MouncTbTE OKPEMI AeTani, AK yKa3aHo B

Tabnuuj.

- Ma. 23

OuuLleHHA npyunaay 1 aetaneu

1. [pOTpPITb OCHOBHWI BNOK Npunaay
BOJIOTOKO FaHYipKOO | MPOCYLLITh. 6
[ucnner npotTupanTe BOMOro
CEPBETKOK 3 MiIKPOBOIOKHA.

YCyHeHHA HecnpaBHocTer  uk

Pobouy kamepy B pasi noTpedu MuinTe
M’AKOIO raHuipkoto ado ryokoto,
3MOYEHOI0 B TEMNIN BOA.

3anuwKku NPOAYKTIB i3 KPULLIKK Ha-

rpiBaNibHOrO €/1EMeHTa Cia BiguMwaTm

M’AKOIO LLITKOHO.

4. MpnbepiTb 3 KOLUKMKA PELUTKU XUPY W

ONMBH.

5. AKLIO B KOWWKY 3a/IMWKUANCA CTIHKI
NAAMM XMPY, A1A NONEPEeaHbOro YuLle-
HHA HA/IMWTE B HLOrO TPOXM TEN/OI
BOAM 3 KinbKkOMa KpaniaMyM MUAHOIO
3acofy W JanTe NocToATw.

. [TOUMCTLTE KOLWMKM | peLwliTKu M’AKOLO

raHyipKOoo UM ryfKoto, 3MOUYEHOIO B J1y-

YXHOMY MUMHOMY PO3UMHI, aB0

NOMWIWTE B NOCYAOMUKHINA MaLUKHI.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTeWN

HecnpaBHicTb

MNpu1uKnHa 1 ycyHeHHA HecnpaBHOCTI

[Mpunaa He npautoe.

[Mpvnan 3HeECTPYMAEHO.
» [lepesipTe, Un OTPUMYE NPUNaa ENEKTPOXMUBIEHHS.

[MpuroTyBaHHA He 3any-
ckaeTbea abo He Bia-
HOB/IOETBLCA, | Ha aucnnei
He BinoOpaxaeTbesa iHAu-
kauia DIl CrapT/naysa.

KoLlwmk He BCTaBneHo B Npuaaa Ak chig.
» BcrasTe kowwk y npunaa ao ynopy. Kowuk He Mae BACTynaTtv 3
Kopmnycy.

Kowwwk He BCTaBNAETLCA B
npwniaa ao ynopy.

MpoaykTh abo npeameTvt B poBouili Kamepi.

» [lpnBepiTb NpoaykT abo npeametn 3 podoyoi kamepw. Mg vac
NPWUroTyBaHHA NPoayKT abo npeaMeTi B poOouin kamepi Ha-
rpisatotbeA. KopucTyiTeca TEPMOCTIMKUM KYXOHHWUM npunaj-
0AM | ByabTe 00epexHi.

Ha aucnnei 3'aBnAeTbeA
KO NOMW/IKK, Hanpw-
knag, Ex.

EnextpoHHe o6nagHaHHA posni3Hano HECMPAaBHICTb.

1. Big’enHavite npunan Bia enekTpoMepexi.

2. 3HoBYy nia’eaHanTe npunan Ao eNeKTpoMepexi.

3. AKLIO HeCNPAaBHICTb He 3HWKNA, BUK/IMUTE CEPBICHY CyxXOy.
— "CepaicHi yeHTpun", CTopiHka 164

3 npunany rae Binui aum.

Kpanni v 3anu1LKu Xupy B KOLWKKY abo podouir kamepi, npurops-

tOuUM, YTBOPIOOTL Oiinid Anm.

» PeTenbHO UMCTBTE KOLKK, PELLITKY 1 poBouy Kamepy nicida Ko-
YKHOrO BUKOPUCTaHHA, OO TaM He NINLLIANoCH Xupy.

HoTtaTtka: binvi avm, Wo BUHUKAE Bif 3a/IMLLIKIB XXUPY, HE BNIMBaE
Ha pesy/bTaTv roTyBaHHA 1 poOoTy Npunaay.

YTunisauia ctapux npunagis
» VYTunidynte npunan ekoaoriyHmnm

Ccnocodom.

IHpopMaLito Woao akTyabHUX
cnocobiB yTunisaLii MoXxHa oTpumaT y

npoJasLa npunaay ado opraxis
MiCLIeBOro caMoBpAdyBaHHA.

Llert npunaa mapkipoBaHo
3riAHO MOMOXEHb EBPOMNENCHKOI
[Oupextusn 2012/19/EU
CTOCOBHO €1eKTPOHHUX Ta
enekTponpunanis, Wo Oynuy su-
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uk CepBicHi LeHTpu

KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). IMpekT1BOtO BU3Hauato-
TbCA MOXJ/IMBOCTI, AKi € AiNCHK-
MU Yy Mexax EBPONEenCcbKOro
CO03Y, WOoA0 NPUIHATTA Hasan
Ta yTunisadii 0yBLKUX Y BUKOPH-
CTaHHi npunaais.

CepBiCHi ueHTpHu

[nA oTpumaHHA getansHol iHpopmalii
Npo rapaHTinHWI TEPMIH Ta YMOBU ra-
paHTii y Bawiv kpaiHi, Oyab nacka, Bu-
kopuctoByrTe QR-KOa Ha BK1aaeHOMyY
NOKYMEHTI 3 iIHhopMaLjie NpPo CEepPBICHI
KOHTaKTK Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HalloK CepBiCHO cny00t0, BalMM an-
nepom ado BiaBinanTe Hall Be6-canT.
BupoBHuk: "BCX Xayarepete 'M6X" By,
Kapn-Bepi-LLitpace, 34, M. MtOHXEH,
81739, HimeyunHa

IMnopTtep: TOB "BCX MNobyTtoBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

IHdopMmauito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MO)Ha 3HaWTK B Mepexi
IHTEepHEeT 3a agpecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOy W
CEPBICHIN CTOPIHL|i BaWoOro npuniaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyaTtauii i B 40AaTKOBUX
[OKYMEHTaXx.
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besonacHocTb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
m CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LEero MCNOAb30BAHWA WUNK 1A Nepeaayn cneayrowemy BnagensLy.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B C OPUIMHaIbHBIMK YaCTAMW U MPUHAAIEXHOCTAMM.

= /1A NOA0rPeBaHuA, BapKu, TYLLEHUA, U XXapeHWa C UCNOoNb30BaHWEM
ropAvYero Bo3ayxa.

® 101 NPUCMOTPOM,;

= 114 nepepadoTKu KomMyecTBa NpoayKToB U BpeMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX A1A JOMaLLHEero Xx03A1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX JOMaLLHUX XO-
3AKWCTB NPU KOMHATHOW TemnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOPA.

lMocne Kaxxgoro NpMMeHeHWA, BO BpeMsa 0Tbesaa, Nepea] OYUCTKON, a
TakXxe B C/lydae HemcnpaBHOCTH 00A3aTe/lbHO 0TcoeanHAnTe Npudop
OT CEeTU.

[aHHbIM NpMBOP MOXET MCMOIb30BaTLCA AETbMU B BO3pacTe OT 8 neT

W cTaplle, a TakxXe NMLuamMu ¢ orpaHUYeHHbIMU GU3MUECKUMU, CEHCOP-

HbIMW UM YMCTBEHHbBIMU CMOCOOHOCTAMM UM C HEJOCTATKOM OfbiTa

W/Wnn 3HaHWK, eCNKM OHKM HaxoAATCA NoA MPUCMOTPOM WM MOCAEe Nosy-

YyeHuA ykasaHun no 6e3onacHoMy UCMoNbL30BaHUIO Npudopa 1 nocne

TOro, Kak OHW OCO3Ha/IM OMAaCHOCTH, CBA3AHHbIE C HEMpPaBW/IbHbIM UC-

NoNb30BaHUEM.

[etam 3anpeLyeHo urpatb ¢ NpUOOPOM.

Ounctky 1 obcnyxmBaHue nprubopa 3anpeLaeTca BbiMONHATL AETAM;

9TO paspellaeTca To/IbKko AeTAM cTaplue 8 neT noa Haa30pPoM B3pPOC-

NbIX.

He nonyckanTe neten mnajle 8 net K npudopy 1 ero ceteBomMy npo-

BOAY.

» KaTteropuuecku 3anpeljaeTca aKCnayatmpoBaTth MOBPEXAEHHbIN
npuoop.

» KaTteropwuuecku 3anpeljaerca akcnayatauma npubopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIrO MMEET TPELLUMHbI MM MOBPEXAEHA.

» 3anpeuaeTtca TAHYTb 3a ceTeBon Kabe b, UTOObl OTCOEAUHWUTL NMPK-
O0p OT CETU EKTPONUTaHUA. BbiIHMMaNTe U3 PO3ETKK BUIIKY CeTe-
BOro kabens.

» B cnyuae noBpexaeHua npudopa nam ceteBoro kabensa HemeaneH-
HO BbIHbTE BW/IKY CETEBOro Kabensa U3 PO3eTKU UM OTKIIOUNTE
npenoxpaHuTent B 610ke NnpeaoxpaHuTenen.
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ru besonacHocTb

>

Mpu nogkntoueHun Nnpudopa 1 ero akcnayaTaumm codnaante gaH-
Hble, NPMBEAEHHbIE HA GUPMEHHON Tabnnuke.

Mprnbop MOXXHO NOAKAOUYATL TO/IbKO K 9N1EKTPOCETH NEePEeMEeHHOro
TOKa Yyepes YCTaHOBIEHHYK COM/lTaCHO NpeanMcaHnaM Po3eTKy C 3a-
3EMIEHUEM.

CucTtema 3a3em/ieHna B JoMallHEeN 91eKTPonpoBoAKE A0/HKHA ObiTh
yCTaHOB/IEHa COracHo npeanucaHunam.

3anpeljaeTtca ocHalath NpMbop BHELWHWM NepektoyaTenem,
Hanpumep, TanMepoM WaK NMyLTOM AUCTaHLUMOHHOMO YNpaBieHUA.
PemoHTHpoBaTh Npnbop paspeLlaeTca TOAbKO KBaNMdULMPOBaH-
HbIM cneuuanmMcTam.

[nAa pemoHTa npndopa MOXHO MCMOMb30BaTb TO/IbKO OPUrMHAsbHbIE
3anyacTu.

Bo nsbexaHne onacHOCTEN 3ameHa NoBPeXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6enAa naHHoro npudopa MoXeT OblTb BbINO/HEHA TONBKO NPOWU3BOAM-
Tenem unv aBTopU30BaHHON UM CEPBUCHOM CyXXO0M MO0 SMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaIOTMUHYO KBaIMGUKALMIO.

Karteropuuecku sanpellaetca norpy)atb npuoéop B BoAy WK NoOMe-
LaTb €ro B MOCYJOMOEYHYIO MalLLUHY.

» Mcnonb3yiTe NpMbop TOMBKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHUH.

He nonb3ynteck NpMOOpPOM Npu C/AULLKOM BLICOKOW TemnepaType
WM BNAXKHOCTY.

He ncnonbaynTte ana ounucTkun npudopa napooUnucTUTE M UK OYK-
CTUTENN BbICOKOIO AaBEHMA.

Hu B Koem cnyyae He fonyckanTe KOHTakTa ceteBoro kabensa ¢ ro-
PAYMMM YacTAMKM Npudopa 1M C UCTOUHUKaMK Tenna.

Hu B KOeM cnyyae He AonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabena ¢
OCTPbIMW KOHLAMK UM KPOMKaMM.

3anpeljaetca neperndaTh, 3aemMnATb UK nepeodopynoBaTh ceTe-
BOW Kabenb.

Hukorga He ctaBbTe NPUOOP Ha ropauYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMM.

Hu B koeM cnyyae He cTtaBbTe NpubOop Ha IerkoBocniaMmeHaoLwme-
cA Martepuasbl, Hanpumep, rapavHbl UK ckaTepTy, U NoOIM30CTH OT
HUX.

Bcerna cobnoparte 6e3onacHoe pacctoaHue He meHee 10 cMm oT
CTEH W ApYrnx NpeaMeToB, UToObI MPeaoTBpaTUTL CKOMIeHWe Tenna.
Hu B koeM cnyyae He HakpbiBanTe Npubop M He CTaBbTe Ha Hero
apyrve npeameTsbl.

He knagute kakne-nMbo npeamMeTsl B Yally WK B BapOYHYO Kamepy
W HE XPaHUTE UX TaM.
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MpeaoTspalleHne maTepuansHoro yilepba ru

Bo Bpema akcnnyartaumu npudop AomKeH ObiTh Bceraa nof
NPUCMOTPOM.

» Hukorga He HanMBalTe B KOP3WHY MAC/IO U HE KaauTe Xup.
» Hu B KoeM cryyae He pasorpesanTte B npubope NpoayKTsl, Coaep-

Xalline BbICOKOMPOLIEHTHBIM CIUMPT MK APYrMe NerkoBoCnI1aMeHaAo-
LLIMECA UHTPEOUEHTHI.

YunTbiBakTE MakCcUMasibHO AOMNYCTUMbIM 0ObeM 3anonHeHuaA. Hu-
Korza He sarpyawTe npoayKThl 10 BEPXHEro Kpas KOP3WHbI.

He ncnonbaynte HeaakpenneHHyto Gymary ana BbiNeukun Uv nerkue
WHIPEeOMEHTbI, KOTOPbIE MOMYT BTAHYTLCA BEHTUNIATOPOM, Hanpumep,
CyX1e TpaBbl.

Ecnv u3 npuéopa BbIXOAWUT TEMHbIN AblM, HEMEATEHHO OTKtoUNUTE
ero oT ceTu. He BbiHMMaWTe KOpP3nHy, Noka He NpekpaTuT UATU ObIM.

4 .

e BO BpeMA paboTbl NPUOOP CUNLHO HarpeBaeTcA. He npuka-
CamTeChb K rOPAYNM BHELLIHUM MOBEPXHOCTAM.

Mepen OYMCTKOW UK TPaHCMOPTUPOBKOM Npubopa JanTe emy nos-
HOCTbIO OCTbIHYTb.

» He BBOANTE PYKMU B ropAUyto padouyto Kamepy.
» Hukorga He npuKacamTeCh rosibiMM pyKamu K ropAdYen peleTke ana

>

rpuna. Mcnonb3ynTte noaxoasalmMe BcrnomMoraresibHblie cpeacTsa
HanNpPUMep, KYXOHHbIE NPUXBATKK UM KYXOHHbIE MPUHAAIEXHOCTH.
ByabTe 0CTOPOXHbI NPU U3BNEYEHUN KOP3UHbI, TaK Kak U3 Hee MoryT
BbIXOAWTb FOPAYMM BO3AYX U rOPAYMM nap.

He HaknoHAWTech Haa nprOOpPOM.

Bcerna aepxurte pyku v IMLO noaasblie OT BEHTUAALMOHHbLIX OTBEP-
CTUMW.

Y1o6bl NpeaoTBpaTUThL TPaBMbl, MCMONL3YHTE NPUMOOP TOLKO MO Ha-
3HaYeHuto.

Cobntofante ykasaHua No OYUCTKE.

MoBEPXHOCTHU, KOHTaAKTUPYHOLME C NPOAYyKTaMK MUTaHuA, cneayet
ounLlaTb nepen KaxabiM UCNoNbL30BaAHUEM.

YTo0Bbl NpenoTBpatMTb 0OpasoBaHue akpuiamMmuaa, He nepexapu-
BaWTe MULLY W yoananTe NpuropesLllne oCTaTKu.

Hukorga He HarpeaKnTe cBexui kapTodens Bobile 180 °C.

npeAOTBpameHMe MaTepManb_ KO KYXOHHble NPpUHaANEeXxXHOCTU U3 Ae-
peBa nin )KapO['IpOl—IHOVI naacTtMaccehl.
Horo ymepda » [locne na3sneyeHusa NnpoayKToB HE
» He MCI'IO/'Ib?:yﬁTe OCTpble, 3a0CTPEH- ocTaBnfAnTe KYXOHHbI€ WKLkl B rOpA-
Hble UK MeTasiinyeckne KyxXxoHHble uen KOp3nHe U He KnaauTe UxX Ha apy-
NPUHAANEXHOCTH. MCHO”b?)YVlTG TOb- e ropAyYne NnoBepPxXHOCTH.
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ru 3HaKOMCTBO C NPUOOPOM

» Hukoraa He CTaBbTE rOPAYYIO KOP3UHY
Ha YyBCTBUTE/bHbIE K HArPEBY MOBEPX-
HOCTU. MICNONb3yrTe KaponpoUuHyto
NOBEPXHOCTb, HANPUMep, NoACTaBKYy
noa ropavee.

» Hukorpa He ocTaBnAnTE KOP3WHY Ya-
CTMYHO OTKPbLITOM B Npubope, UToObl
n3bexaTb NoBPeXAeHWr OT CUMTLHOTO
HarpeBa wav BbiNaaeHua KOP3UHBI.
Bcerna nonHoCTbIO M3BAEKANTE KOP3K-
HY 13 Npudopa v NOMHOCTLIO 3aBK-

MaHenb ynpaBneHun

3aeck npuBoaAMTCA 0030p NaHeu ynpas-
neHuA.

MpumeyaHue: YnpaBnanTe KHOMKamMu
Npy NOMOLLM NabLeB U Be3 KyXOHHbIX
nepyaTtok. Henb3a ynpaBnATb KHONKaMu
NPy NOMOLLYM NPESMETOB, Harp., KyXOH-
HOW JIOXKH.

AnemeHTbl UHAUKALWU U PYHKLMOHATb-
Hble KHOMKH

rante ee B npuoop. @ Bkni/Bbikn
» Hu B KOEM cnyyae He HanvBanTe B BktoueHue v BbikNtoUYeHne npu-
KOP3WHY BOAY WM APYrHe XWAKOCTU. 6opa
» 3anpeLlleHo UCNOoNb30BaTh PELLETKY DI Crapt/Maysa
ONA TPUNA B MUKPOBO/THOBOW Meuw. 3anyck uau npepbiBaHue npuro-
TOBJIEHUA
3HaKomMCTBO C I1pVI60pOM 5 BLIGOP BEPXHEN KOP3UHbI
0630p [ BbIGOp HUXKHEN KOP3UHBI
Mocne pacnakoBkuW NPOBEPbLTE BCE AeTa- mm
/I Ha OTCYTCTBME TPAHCMOPTHLIX MOBPE-  mm — "DyrkLua MATCH',
XXOEHWHM, a TaKKe KOMMIEKTHOCTL nocTas- Crpanmya 171
Kn. SYNC — "OyHkymna SYNC',
—Puc. ll TIME CrpaHuya 172
Bnok asurarens o — "Unaukayma SHAKE",
=3 KopauHa, 2 wr. = Crparnya 169
BbiGop TeMneparypbl
HwxkHAR padouan kamepa TEMP HOBbIlE)JeHMe Tgmnyeppawpbl c no-
BepxHAaa paboyan kamepa MOLLBIO + WM CHUXKEHWE Temnepa-
MaHenb ynpasnexus TyPbI C MOMOLLBIO —
[lnanasoHbl yCTaHOBOK (B 3aBUCK-
Bbixon Bosayxa MOCTM OT NPOrpamMmbl):
Boaayxo3abopHoe oTBEpCTHE = 205-230 °C Ha 1-30 MuHyT
- = 85-200 °C Ha 1-60 MuHyT
Kl Ceresoii katens = 40-80 °C Ha 1 MMHyTY — 8 uaca
Kpblllka HarpeBaTensHoro aneMeHTa YCTaHoBKA BPEMEHN
EX Bentunatop TIME YBE/MUYEeHNE BPEMEHH NMPUTroTOB-
NEHWA C MOMOLLBIO -+ UK YMEHb-
m quKa leHue BpeMe:“M I'IerOTOé/}'IeHMH C
Pewetka MOMOLLBIO —.
[lnanasoHbl yCTAHOBOK (B 3aBMCH-
anHaﬂﬂeH(HOCTM B 3aBUCUMOCTHU OT MOCTH OT NPOrpammbi):
monenu = 1-30 MuHyT npu 205-230°C
B 3aBncnMOCTM OT MOAeIM B KOMMIEKT = 1-60 muHyT npu 85-200°C
MOCTaBKW MOTYT BXOAUTb AOMNONHUTE b~ = 1 MuHyTYy — 8 yaca npu
Hble MPUHAONEXHOCTH. 40-80 °C
-Puc. 3 Oucnnei

PelweTka 4n1a rpuns, 2 LWT.

KyXOHHbIE LWmnnLbI
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UHauka- OnucaHue

uuAa

=0t Ecnu ceetutca h:min, Ha gucnnee
oToOpaxaeTcA BpemMA B yacax u
MUHyTax.

B npoLecce npurotoBneHuns Ha
avennee muraeT ABoeTouure.

Ecnu ceetutca °C, Ha aucnnee
oTobpaxaeTca Temneparypa.

[t ( [Mpouecc npuroTosneHnA 3aBep-
LIEH.

KopsuHa nasneveHa.

Mpu BkAtOUEHHON PyHKLUMM SYNC.
KopsauHa ¢ 6onee KOpOTKUM Bpe-
MEHEM MPUIroTOBIEHWUA OXKUaaeT
aBTOMAaTUYECKOro 3anycka npo-
Lilecca NpuUroToBIeHuWA.

KHonku BeiGopa nporpamm

Cumeon [porpamma

KapTtodpens ¢ppu

Mtvua

ObxapvBaHue

Pri6a

OBouin

Menkas Bbineuka

PaamopaxusaHue

* DS H D v &

-~
=
-

PazorpesaHue

[Noaaep»xaHue B ropAdYem cocTon-
HWK

— "MIHauBuayasibHaA nporpamma
MyFry', Ctparmya 172

2p| 1=

UHaukauua SHAKE

2 SHAKE muraet B onpeaeneHHbIx npo-
rpaMmMax Yepes yCTaHOB/EHHbIM NPOMe-
XXYTOK BPEMEHU W pasgaeTcA 3BYKOBOM
curHan.

BcTpaxueaniTe 1 nepeBopauvBanTe npo-
OyKTbl B COOTBETCTBYHIOLLEN KOP3HHE,
ecnv muraet nHamkauma SHAKE BepxHen
WM HWXKHEN KOP3UHBLI, 3TO rapaHT1pyerT,

[Tepen nepBbiM UCMONB3OBAHUEM  FU

YTO BCE NPOAYKThl B KOP3nHe ByayT npwu-
rOTOBMEHbI 0 OJAMHAKOBOW CTEMEHM.

— "BerpAaxvBaHue u nepesBopaynBaHne
npogayktoB", Ctpannya 171

YKasaHuA

= ECnu NpoayKThl UMEKOT BbICOKYHO BaX-
HOCTb MM XXMPHOCTb, XMAKOCTb Kanna-
MW CTeKaeT Ha JHO KOP3WHbI. YTOObI
YXMOKOCTb He BbiTeKkana Yepes oTBep-
CTVA B KOP3WHeE, NepeBopaymBanTe
WM BbIHUMAaKTE NPOAYKTLI C MOMOLLbHO
KYXOHHbIX NPUHAANEXHOCTEN U HE Ha-
KTOHANTE KOP3WHY.

= ECnK HE BbIHUMATb KOP3UHY U He
BCTaB/ATb €e 00paTHO, nHankauma Oy-
[eT muraTtb 4O OKOHUYaHKA npoLecca
NPWroTOBNEHMA, a 3BYKOBOW CUTHas
OyaeT 3ByYath NPUMEPHO Kaxable
60 cekyHA. [pn MCNONL30OBAHMU NPO-
rpammel KapTodens ppu nHavkaTop
racHeT CnycTa Npuos. 5 MUHYT.

MNepen nepBbim
Mcnosnb3oBaHUEM

OuuncTka npubopa nepen NnepebIM UC-
nonb3oBaHUeM

1. Yoanute umerowmica ynak OBOYHbIN
maTepwuan.

2. Ypanute UMetoLLMECH HaKIENKH U
NAEHKH.

3. Mporpevite npudop 6e3 NPoaAYKTOB B
XOPOLIO NPOBETPUMBAEMOM MOMELLEHUN
B MakCMMas bHOM TeMNepaTypHOM pe-
Xume Ha npoTtaxeHun 30 MUHYT, a 3a-
TeM JalTe eMy OCThbITb.

4. Bce getanu, conpuKacaroLwmecs ¢
NPOAyKTaMu, CNeayeT OYUCTUTb Nepe
nepBbIM UCMONb30BAHWUEM.

MNpumeyaHue: HeGonblioe BhlaeNeHWe

OblMa UK nosasneHne cnadoro 3anaxa

npv NepBOM UCMO/L30BAHUM ABNAETCA

HOPMasIbHbIM.

dKcnnyatauua

Moarotoeka npubopa k paboTte

1. YcTaHaBnvBanTe NpuMOop Ha MNPOYHYHO,
rOPWU30HTA/IbHYHO, POBHYIO U TEPMO-
cToMKyto padouyto NoBepxHOCTb. Bee-
roa codbnogarnTe 6esonacHoe paccTo-
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ru OkcnnyaTtauua

AHWEe He meHee 10 cM OT CTeH 1 Apyrmnx
npeamMmeTosB.

2. YCTaHOBWTE PELLETKU B KOP3UHBI, Kak
nokasaHo Ha PUCyHKe, U HadaBuTe Ha
Hee. MNoNHOCTLIO 3aABUHLTE KOP3WHbLI B
npuoop.

-Puc. |

Mcnonb3oBatbk KOp3uHy 6e3 BCTaB/EH-
HOW PeLLEeTKU KaTeropuyecku sanpe-
LL|EHO.

3. BcTaBbTe BUKY CETEBOIO LLHYpa B pPo-
3€TKY.

- Puc. ]

v Pasgaertca 3ByKOBOW CWUrHas, U NaHeb
ynpaBAeHna HEHaNoNro 3aropaeTca
MOJSIHOCTbIO.

v 3aropatotca © Bkn/BbIKn 1 CUMBO/IbI
BbIOOpa KOP3UHbI.

MpumeyaHue: Ecnu B TeueHne NpUMeEpPHO
10 MUHYT He OyaeT NpousBeaeH BBO,
npunbop BbiktounTCA, a © BKN/Bbikn Oy-
[ET CBETUTLCA NPUIYLIEHHBIM CBETOM.
Yt0o6bl CHOBA 0TOBPAa3UTL BLIOOP KOP3U-
Hbl, HaXMuTE © BKN/BbIKA.

3anycK npUroToBneHUA ¢ OQHON KOp-
3UHOM

1. 3ano/iHuTe KOP3MHY NPOoayKTaMu 1
NMOMIHOCTBLIO 38[1BUHLTE ee B Npudop.
—-Puc. B
Hukoraa He 3arpyxanTte NpoayKTbl 40
BEPXHEro Kpas KOP3WHbI.

2. [InA NpuroToBneHna NpoayKTOB Ha pe-
LeTKe 418 rpuIa UK Ha 2 YPOBHE Bbl-
NONHUTE CNeaytoLlne AEUCTBUA:

» YcTaHoBWTE PeLleTKY B KOP3WHY.

» [1py HEOBXOAMMOCTU MOSIOXKUTE
NPOAYKTbl HA peLleTKy.

» YcTaHoBWTe peLleTKy A1A rpunia B
KOP3WHY.

» [10/10XXMTE NPOAYKTLI HA PELLETKY
ONA rpunA.

-Puc. @

Ecnu npoayKThl rOTOBATCA Ha ABYX

YPOBHAX, HE 3aMnONHANTE BEPXHUI YPO-

BEHb C/IMWKOM M/IOTHO, TaK Kak 3TO 3a-

TPYAHAET NPOXOXAEeHWe BO3ayxa Ha

HWXHUIM YPOBEHb. bosiee ToHKKe nnn

Tpeobytolme Bonee HU3KOW TemnepaTy-
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Pbl MPUrOTOBAEHUA NPOAYKTbI KNaauTe
Ha HWXXHWK YPOBEHb.

3. BuibepwuTe KOpP3uHY Ha naHesnu ynpas-
NIEHUA, HAMPUMEPR, HUXHIOK KOP3UHY .
— Puc.

v BbyayT muratb CUMBO/T HUXKHEN KOP3K-
Hbl, 1 CBETUTLCA CMMBO/IbI MPOrpamMMm.

4. [1na 3anycka npouecca npuroTosse-
Hve 6e3 NporpaMmMbl NPOMYyCTUTE Bbl-
60op NporpaMmbl 1 cpasy e yCTaHOBW-
Te HeoOX0AMMble 3HAUEHMA.

5. YToObl MCMONb30BATL NPOrPamMmy, Ha-
XMWUTE Ha HY>KHbIW CMMBOI,

Hanpumep, & Kaptodenb dpu.
— Puc.

v BblGpaHHbIii CMMBO MNPOrPaMMbl MUra-
€T, a Ha aucnnee noovepeaHo otobpa-
XatoTcA 3afaHHanA TeMnepaTtypa v Bpe-
MA MPUrOTOBNEHUA ANA AaHHOW Npo-
rpammbl.

- Puc. E]

6. [1nA HacTpOKMKK 3agaHHONM Temnepary-
Pbl YCTAHOBWTE XXEeTaemoe 3HaJYeHue C
nomoubto TEMP — nnu +.

d o8 10 |

7. [InA ©3MeHeHnA 3a0aHHOr0 BPEMEHMU
NPWUroTOB/EHWA YCTAHOBWUTE Xenaemoe
3HayeHue ¢ nomoubto TIME — nnu +.

- Puc.

8. 3anyctute NpuroToBIEHNE C MOMOLLbIO
>l Ctapt/Maysa.
- Puc. IA

v Ha aucnnee BbIOpaHHOW KOP3WHbI MO-
ouepeaHo oTobpaxatoTcA 3agaHHan
Temneparypa v ocTaBlLLEecA Bpema
NPWUroTOBNEHHMA.

3anyckK NnpUroToBsieHUA ¢ ABYMSA KOp-
3UHaMH

HesaBucrMo OT TekyLero npoLecca npu-
FOTOB/IEHMA MOXHO B Nl060€ BpemA 3any-
CTUTb MPOLLECC NMPUrOTOBSIEHUA B BTOPO#H

KOp3WHe.

1. 3anonHUTE BTOPYIO KOP3UHY NpoayKTa-
MW 1 MOMIHOCTBIO 38ABUHbLTE €€ B Mpu-
éop.

— Puc.



. BuiGepwuTe BTOPYIO KOP3MHY Ha naHenm

yrpas/ieHna, Hanpumep, BEPXHIOK
KOP3WHY =.
— Puc.
ByayT MUratb CUMBOJT BEPXHEN KOpP3u-
Hbl, U CBETUTLCA CUMBOJIbI NPOrPAMM.

. Bui©epuTe nporpammy ana BTOPO#H

KOP3WHbI, HANpuUmep & 06mapuBaHMe,
1 npu HeOGXO,ElVIMOCTM NU3MEHUTE 3Ha-
yeHnuAa.

aadaded 15 |

[nA BTOPOM KOP3UHBI MOXHO BbIOpaTh
TY XXe nporpamMmmy, 4to 1 anaqa nep-

BOW, HANpuUmep, YToObl NMPUTOTOBKTL
elle O4HYy NOPLMIO C 3a0EP)KKOKW BO
BPEMEHMN.

. 3anyctuTte NpoLecc NpuUroTosieHWA

BO BTOPOW KOP3MHE C MOMOLLBIO

>l CtapT/Maysa.

andaed 16 |

Ha aucnnesax noovepenHo otobpaxa-
toTCA 3a4aHHaA Temneparypa v ocTaBs-
LeecA BPEMA NPUroToBEHWA AnA 00e-
MX KOP3KH.

BcTpAxuBaHWe U nepeBopaynuBaHue
NPOAYKTOB

1.

Ecnv muraet nHamkauua € SHAKE aona
BEPXHEW UMK HUXHEN KOP3WHbI, U3B/Ee-
KMTE COOTBETCTBYHOLLYIO KOP3UHY W3
npuodopa.

— Puc.

Mpouecc npuroToBneHus OyaeT npwu-
OCTaHOB/EH, a Ha AWUCN/Iee KOP3WH®I
6ynet otobpaxartsca OPEN, noka
KOp3MHa He yCTaHOBEHA Ha MECTO.

. BcTpAxHuTe npoaykThbl B KOp3uHe. [nAa

nepeBopaYUnBaH1A KPYMHbBIX MU HEX-
HbIX KYCKOB UCTMOJIb3YUTE TOJSIbKO KYy-

XOHHble NMPUHAANEXHOCTU U3 AepeBa
WK XKapOMPOYHOW N1acTMacchl.

- Puc. I8

. [TOIHOCTBIO 3a1BUHBTE KOP3WUHY B Npu-

6op.

— Puc.

MpoLecc NPUroToBeHWA MPOAC/IKAET-
CA aBTOMAaTUUecku, a Ha aucriee no-
oyepenHo oTobpaxatoTcaA 3aaaHHan
Temneparypa 1 ocTaBlLleecs Bpems
NPUrOTOBEHWA.

OyHKunAa MATCH  ru

M3BneueHue roToBbIX NPOAYKTOB

1. o 3aBeplueHUn NpoLecca NPUroTos-
NIEHWA B BEPXHEW UMIN B HUXKHEN KOP3K-
He Ha aucnnee Kop3uHel muraeT End,
W pasnaeTca 3BYKOBOW CUrHas.

- Puc. i

2. 13BnekuTe KOP3KNHY C rOTOBLIMK MPO-
OyKTamu.

- Puc. Bl

3. [poayKThl, 3 KOTOPLIX HE BLITONWACA
JIMLLHWK XXUP, HanpuMep, KapTodenb
®pH, BblKNaabiBauTe v BbiHUMaNTe
M3 KOP3UHbI C MOMOLLIbIO KYXOHHbIX
NnPEUHaONEeXXHOCTEN.

- Puc. EA3

4. MpoayKTbl, U3 KOTOPbIX BLITOMMACA
JIMLHWIA XXUP MW Bblaenunach JMLWHA
XMAKOCTb, HANPUMEP, MACO C NPOo-
C/IOMKOWM »XMpa UM OBOLLUM C BbICOKUM
coaep»xaHvem Bnaru, BelHUManTe u3
KOP3UHbI C MOMOLLbIO KYXOHHbIX MpK-
HaanexXHocTen. YTobbl KMOKOCTb HE
BbiTEKasa yepes OTBEPCTMA B KOP3UHE,
He HaKNOHAWTE KOP3UHY.

— Puc. ER}

[ante ropAYMM UINKULLIKAM Xnpa Uin
rOpAYEN XXUOKOCTH OCTbITb B KOP3UHE,
a 3aTeM OCTOPOXKHO BbISIENTE.

®dyHkuna MATCH

Bocnonbayintecs pyHkumen MATCH ans
UCMNoNb30BaHWA 00enX KOP3WNH C OUHa-
KOBbLIMW HACTPOMKaMW, Hanpumep, AnAa
NPUIroTOB/IEHWA OAHOrO M TOro e 6ntoaa
B GO/IbLUMX KOMMYECTBaX.

Ucnonb3osaHue pyHKuMu MATCH

1. 3anonHute o6e KOP3uHbI MPOAyKTaMu
1 NMOJIHOCTbBIO 3aABUHLTE UX BO BK/IHO-
UeHHbIn Nprdop.

2. AkTueupynte dpyHkumto MATCH =.

3. BbiBepwuTe nporpammy, npu Heodxoau-
MOCTHM M3MEHUTE 3HAUEHMA U 3anyCTu-
Te NPOoLIEeCC NPUroToBEHNWA C MOMO-
uto P CrapTt/Maysa.

v Ha ofoux aucnnesax nooyepenHo
oToOpaxatoTcA MAEHTUYHbIE 3HAYEHWA
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ru OyHkuma SYNC

TemnepaTypa v OCTaBLIEECA BPEMA
NMPUroTOBNEHMS.

v [lo 3aBeplleHnr npoLecca npmuroTos-
neHnAa Ha oboux ancrnneax muraet End
W pasgaeTca 3BYKOBOW CUTHa.

YKasaHunA

= [pu BkAtOYEHUM GyHKLMM MATCH =
nocne Toro, Kak /1A OAHOW KOP3WHbI
yXe BbiBpaHa v HacTpoeHa nporpam-
Ma, HaCTPOWKK ByayT NPUMEHEHbI TaK-
e KO BTOPOW KOP3UHE.

= ECnu B Npouecce NpUroToBAEHNUA 13-
MEHWTb 3HauYeHnA TeMnepaTypbl Uu
BPEMEHW MPUIrOTOBAEHUA ANA OTAENb-
HOW KOP3WHbI, TO dyHKLMA MATCH BbI-
kntoyaeTca. [lanbHenlee NpurotTosne-
HWe OCYLLECTBNAETCA UHANBUOYA/TbHO
ONA KaKAOW KOP3WHBI.

dyHKumMa SYNC

Mcnonbayiite pyHkumto SYNC, utobbl
CUMHXPOHU3WPOBAaTb BPEeM#A MPUroToB/e-
HWA B 00enx KopauHax. Pasnnurblie 6/to-
[a NpuroTaBInBaoTCA OAHOBPEMEHHO.

UcnonbsosaHue pyHKUMU SYNC

1. 3anonHute o6e Kop3uHbI NPoayKTaMu
M MONHOCTLIO 3aABUHBLTE UX BO BKJIIO-
UeHHbIW Npurodop.

2. BbibepwuTe nepByto KOP3WHY Ha NaHem
yNpaBAeHNA, HaNPUMED, HUXKHIOK KOp-
3UHY &.

3. BuibepwuTe nporpammy ana nepson
KOP3WHbI 1 NPW HEOOXOAUMOCTHU U3Me-
HWUTE 3HAYeHWA.

4. BbibepwuTe BTOPYO KOP3WHY Ha NaHe
ynpaBAeHna, HaNnpUMep, BEPXHIOH
KOpP3nHYy =,

5. BbibepwuTe nporpammy As1A BTOPOWH
KOP3WHbI U MPU HEOOXOAMMOCTHU U3MeE-
HWUTE 3HAUeHwA.

6. AkTuBnpyrTe dyHKLUMIO SYNC 3 n
3anycTuTe NPUroToBIEHUE C NOMOLLLIO
>l CtapT/Maysa.

v Ha ancnnee Kop3auHbl ¢ 6onee anu-
Te/IbHbIM BPEMEHEM MPUIOTOBIEHNA
rnooyepenHo oTobpaxatoTca Temnepa-
Typa v OCTaBLIEecA BPEMA NPUIrOTOB-
neHus.

v Ha aucnnee KOp3uHbl C HAUMEHEE ASu-
Te/IbHbIM BPEMEHEM MPUIOTOBIEHNA
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nooyepeaHo oToBpaxatoTca Temnepa-
Typa v Hold. Npouecc npurotoBneHns
BCE elle NPUOCTaHOB/EH.

v [lp¥ OOCTUXKEHUM OMHAKOBOIO OCTaB-
Leroca BpeMeHu a1a 00enx KOpauH
NPOLIECC NPUrOTOB/IEHME 3anycKaeTcA
B KOP3MHE, NPOLIECC NPUIrOTOB/IEHMA B
KOTOPOW OblN NPUOCTAHOB/EH.

v [1o 3aBeplleHnn npoLecca NpuroToB-
neHuAa Ha oBoux avcnnesax muraet End
W pasnaeTcA 3BYKOBOW CUrHa.

MpumeyaHue: ECnun npu BKIKOYEHHOM
dyHKUMM SYNC ana o6omnx KopanH oTo6-
pa)xaeTcA OAMHAKOBOE OCTaBlLleecA Bpe-
MA NPUIrOTOBMEHKA, a 3aTEM BpPeMA Npu-
rOTOBAEHUA ANA OAHOW M3 KOP3WH N3Me-
HAeTcA, dyHKuMA SYNC aeakTtusupyeTca.

MHAMBMﬂyaanaH nporpammMma
MyFry

HMcnonb3yrTe MyFry ana coxpaHeHnua
nepcoHasibHbIX HACTPOEK B MaMATH U UX
BbI30BA. Bbl MOXETE COXpPaHWUTbL HACTPOM-
KW OTAE/IbHO /1A HUXHEN KOP3UHbI =,
BEPXHEN KOP3uHbl = 1 ana MATCH =.

HacTpoika U usmeHeHUe nporpaMmmbl
MyFry

MpumeuaHue: MNpu NepBoOl HaCTporike
nporpammbl MyFry 3HaueHuAa He 3aaaHbl.
Mpu n3amexeHunn nporpammsl MyFry
oToBpaxatoTcA NocneaHne CoxpaHeHHbIe
3HaYeHun.

1. MATCH = v BbiGepuTe KOp3uHy Ha
naHesu ynpaeneHuA, Hanpumep, HMx-
HIOKO KOP3WHY .

v ByayT muratb CUMBO/ HUXKHEN KOP3K-
Hbl, U CBETUTLCA CUMBOJIbI MPOrPaMM.

2. Haxmute vv MyFry.

3. C nomouybto TEMP — unu + yctaHoBM-
TE HYXXHYIO TEMMeparypy, a ¢ Nomo-
wbto TIME — nnu + yctaHosuTe BpemA
NPUrOTOBIEHUA.

4. [1nA coxpaHeHna 3HaYEHUA HaKMUTE
v MyFry v yoepxuvsanTe npum. 2 ce-
KYH/bl, MOKa HE NPO3BYYMT 3BYKOBOW
curHar.



Ucnonb3osaHue pyHKuUnn MyFry 2.

1. BbliBepuTe BEPXHIOI KOP3UHY ™, HUX-
HOt0 KOp3uHy & i MATCH =.

v byayTt murath BbiOpaHHbIM CUMBO
BEPXHEN KOP3WHbI, U CBETUTLCA CUMBO-

Nbl IPOrPaMM.

JononHutensHble QYyHKUMKM  ru

Haxmute v MyFry.

v Ha aucnnee nooyepeaHo otobpaxa-
tOTCA COXPaHEHHbIE 3HAYEHMA Temne-
paTtypbl ¥ BDEMEHN MPUTOTOB/IEHNA.

3. 3anyctuTte NpUroToB/IEHUE C NMOMOLLBIO

>l CtapT/Maysa.

JononHutenbHble PYHKUUU
3nech npvBeaeH 0030p AOMONHUTENBHBIX GYHKLWH.

DyHKLUMA

UcnonHeHune

BbicTpoe nameHerve
3HaJYeHUH

YaepxuBanTe HaxaTbiMK — UAn +.

OTmeHa npouecca
NPUroToBNEHUA ANA
BCEX KOP3UH

Haxxmnte © BKN/BbIKA.

OTmeHa npouecca
NPUroToBNEHUA ANA
OIHOM KOP3WHbI

YaepxuBanTe HaxaTbMv ™ Unu =, MOKA Ha COOTBETCTBYIOLLEM AWUCTIEee
HE UCUE3HYT BCE 3HaUEHHA.

OTMeHa Bbidopa Kop-
3UHBbI

Yaep)xuBanTe HaxaTsiM MUratoLLMi CUMBO/ KOP3KHBLI, MOKa Ha COOTBET-
CTBYIOLLEM [UCI/IEE HE UCUESHYT BCE BHAYUEHHA.

MameHeHne Temnepa-
TYPbl UM BPEMEHM
NPUroToBNEHUA BO
BpemaA NpuroTos/ie-
HMA

Ecnu akTvBMpOBaHa TO/IbKO O[Ha KOP3WHA, 3HAUEHWUA MOXXHO Ha-
CTPOWTb HANPAMYIO C NMOMOLLBIO — UK +.

Ecnun akTvBHbI 00€ KOP3UHbI, CHaYana HaXKMUTE 3HAUOK HYXXHOW KOP3H-
Hbl, 8 3aTeM U3MEHUTE 3HAUEHMA.

MprocTaHoBKa Npo-
Lecca NnpuroToseHun

Ecnu akTviBHA TO/IbKO OAHa KOP3WHa Wiv 419 MPUMOCTaHOBKKM NpoLiecca
NPUroToBAEHUA B 00enx KopaunHax, HaxmuTe M CtapT/Maysa.

[nA npMoCTaHOBKM MpoLiecca NPUroTOBIEHWA TO/TbKO OAHOM KOP3WHBI,
CHayana HaXMMTe CMMBOJT HY)KHOM KOP3UHbI, & 3aTEM HaXKMUTE
>liCrapt/Maysa.

[na B0O30OHOBNEHUA NPUOCTAHOBIEHHOMO NpoLecca NPUroToBIeHnaA
elle pas Haxxmute DIl CtapT/Maysa.

[eaktnBauma GyHK-
unn SYNC

HaxmuTe it SYNC. 3anyctute npoLecc NpuroToBIeHnA B MPUOCTaHOB-
JIEHHOW KOP3WHE, NPUrOTOB/IEHNE OCYLLECTBAAETCA UHANBUAYAIBHO
ONA KaXAOW KOP3MUHBI.

Mpumepbl UConNb30BaHUA

B naHHom npuBope npeaycMoTpeHbl 9 pas/iMuHble NpeaycTaHOBEHHbIe MPOrpamMMbl.
B 3aBMCMMOCTM OT NPOAYKTOB BbiOepHUTE NOAXOAALLYIO MPOorpaMmy.

MpumeyaHue: 3HavueHMA ykasaHbl B KauecTBe pekoMeHaalmu. ocKonbKy NpoayKThl
nUTaHWA PasMyaroTCA No NPOUCXOXAEHUIO, pa3Mepy, GOpPMe, COCTOAHMUIO U TOPro-
BOM Mapke, onTUMasibHble HaCTPOMKK A1A BallMX NPOAYKTOB MOTYT OT/IMYathbCaA OT
yKa3aHHbIX 3HAYEHWUH.

MpoAayKTbl 3aBoacKan ycTaHOB- YKasaHuA
Ka
3aMOpPOXEHHbIN & Kaptodenb ¢ppu BcTpAaxuBalite M nepeBopaumMBanTe NPoOAyKThl B
kapTodens ppu, 180 °C kKop3uHe, ecnv muraet SHAKE.
10x 10 mm, 5001 20 MUH.
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ru OO630p OUUCTKHM

MpoAayKTbl

3aBoAcKan ycTaHOB-
Ka

YKkasaHuf

KypuHble OeapblILLKy,
6wr.no125r

£ Mmua
200 °C
23 MWH.

BcTpAxvBaliTe M nepeBopaunBanTe NpoayKThl B
kKop3uHe, ecnv muraet SHAKE.

[oOBAXMM CTENK, 2 WT.,
TONLMHOW NPUM. 3 CM

& ObxapwsaHue
230 °C
16 MUH.

BcTtpAxvBaliTe M nepeBopaunBanTe NpoayKThl B
kop3uHe, ecnv muraet SHAKE.

®une nococs, 2 Wr.
no150r

9 Puiba
160 °C
11 MHH.

OBouwu-rpunb, 500 r

§8 OBowm
180 °C
16 MHH.

HapexxbTe 0BOLM KPYMHbLIMK KyCKamu 1 CMe-
wavte ¢ MakCuMyMm 1 CTONOBOW NTOXKOW Macna.
BcTpaxvBanTe 1 nepeBopauvBanTe NpoayKThl B
kopauHe, ecin muraet SHAKE.

Bbineyka HeBObLIOrO
pasmepa uam Map du-
Hbl, 9 WT.

@ Menkana Bbineyka
140 °C
15 MUH.

Paamoposka npoayk-
TOB r/lyOOKOM 3amo-
PO3KM

# PaamopaxuaHue
40°C
40 MUH.

Pazorpesanue roto-
BbIX MPOAYKTOB

hi

< PasorpesaHwne
150 °C
5 MUH.

[nAa nonyyeHua XpycTAllern KOPOUKK yCTaHOBK-
Te TemnepaTtypy 6onee 150 °C.

[NognepxaHue roto-
BbIX G110 B ropAYem
COCTOAHMU

% MonnepxxaHue B ro-
pAYEM COCTOAHUM
80°C

30 MUH.

PekomeHaauuu

= Ecnu pasmep NpoaykToB OT/iMyaeTcA
OT yKagaHHOoro B Tabnuue, yMeHblunTe
WK YBEIMULTE BPEMA MPUrOTOBNEHMA.

= Ecnun nocne BbIGpaHHOro BpemeHu
NPUroTOBAEHUA NPOAYKThI HE FOTOBHI,
yBeNnYbLTE BPEMA NPUroTOBAEHUA UK
NnoBbICLTE TEMNeparypy.

= [1nA JOCTUXEHMA PaBHOMEPHOro pe-
3ynbTaTa NPUroTOBNEHUA BCTPAXM-
BaWTe WM NepeBopavMBanTe Npoayk-
Tbl B KOp3uHe, koraa muraet SHAKE.

= ECcnu NpoayKThl HEe NpruodpeTatoT xe-
naemyto XpycTKOCTb, nepe NpuroToBs-
JIEHUEM CMaKbTe UX HEOONbLIUM KOJIU-
UYecTBOM Macna, Hanpumep, ¢ NoOMo-
LL|bIO KMCTU MNKW pacnblivTensa macna.
CneliTe Win BLITPUTE NIULLHEE Mac/O.
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0630p OUMCTKU

Cpagy nocse ucnosb3oBaHua ounLLanTe
BCe yacTu npudopa, UTodbl 0CcTaTKK NPO-
[lyKTOB HE MPUCKIXasn.

» He ucnonbaynTte MotolLMe CpeacTsa,
cofepxalume ankorosb U CnupT.

» He ncnonb3ynte MeTaniMuyeckme u
OCTPOKOHEUHble NpeaMEThl, a TakxXe
npeaMeTsl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

» He npumeHsaiTe rpydyto TkaHb Uu
abpasuBHble UUCTALLME cpeacTsa.

» Ynctute naHenb ynpaBaeHna v auc-
naen To/bKO BAaXXHOM MUKPODHUOPO-
BOW canpeTKOou.

OTOenbHble AeTany ourLLlatoTCA cornac-

HO Tabnumue.

- Puc. B4



OuucTtka npubopa u ero getanen

1. OuncTnTe 610K ABUraTensa BAaXKHON
TKaHbO W1 BbICYLLUTE €ro.
[lna ouncTku ancnnes UCnosb3lymnTe
BAAXHYIO MUKPOPHUOPOBYLO CangpeTky.
2. Mpr HEOOXOAMMOCTU OUUCTUTE BaPOU-
HYIO Kamepy ropAdYer BoAon ¢ NOMOo-

4,

5.

YCcTpaHeHWe HecnpaBHOCTEW  ru

Ynanute U3 Kop3auHbl IMLLHWUIA XUP U
macrno.

Ecnu B KOp3nHe ocTasiMch CTonkme
OoCTaTKW X1pa, 4718 NpeaBapuTEbHON
OYMCTKM HaNewnTe B KOP3MHY HEMHOIO
Tenaon BoAbl C HECKOMLKUMK KanaaMmu
MOIOLLErO CpeacTBa 1 AanTe emy no-

IO MATKOW TPAMKKW MU TYOKMU.
3. OcTaTky NULLM Ha KpbILWKe Harpesa- 6.
TE/IbHOr0 31eMeHTa yaamTe MArkon

LETKOW.

NencTBOBaTh.

OuncTUTE KOP3UHBI U PELLETKU Mbl/b-

HbIM PACTBOPOM M MATKOW TKaHbO UK
ry©kow Moo BLIMOMTE B MOCYJOMOEU-
HOM MalluHe.

YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTEH

HeucnpaBHocTb

MpuuKnHa U ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

Mpubop He padoTaerT.

Het anekTponutanua npudopa.
» [lpoBepbTe, NOAAETCA K BNEKTPONUTaHUe Ha Ball Npuoop.

[Mpouecc npurotoBneHUA
He GyaeT 3anyLleH uu
npoaosxeH, aMiCrapt/Ma-
y3a He GyaeT oToOpaxars-
CA Ha NaHenu ynpasieHua.

KopauHa BcTaBeHa B npr6op HenpasubHO.
» [1O/HOCTbLIO 3aABUHLTE KOP3KUHY B Npuoop. KopanHa He dosxHa
BbICTYNaThb 3a Npeaesbl Kopnyca.

Kop3unHa He 3aaBuraetca
MOJIHOCTBIO B MPHOOP.

MpPOAYKTLI MK MOCTOPOHHWE NPeaMeThl B padoueit kamepe.

» Yoanute NpoayKThl WK NOCTOPOHHWE NPEAMETHI U3 padouei
Kamepsbl. Bo BpeMa NpurotoBieHna NpoayKThl UK MOCTO-
POHHWE NpeaMEThl B padoyei KaMepe CUIbHO HarpeBatoTCA.
McrnonbayiTe TEPMOCTONKHUE KYXOHHbBIE MPUHAANEXHOCTH 1
cobntoganTe 0CTOPOXKHOCTb.

Ha ancnnee nosasnaetca
KoAa oWwuOKK, Hanpumep,
Ex.

ONeKTPoHWKa yCTaHOoBUIa OLIMOKY.

1. M3BnekuTe WTencenbHyo BUIKY U3 PO3ETKM.

2. CHOBa BCTaBbTE LUTEMNCE/LHYIO BUIKY B PO3ETKY.

3. Ecnv HencnpaBHOCTL CoxpaHAeTcA, 00paTUTech B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

— "CepsucHasd cryxoa”, CtparHuia 176

M3 npunbopa naet Genblii
LbIM.

KanatoLmi X1p 1 0CTaTKM Xupa B KOP3UHE Wan B padouein kame-

pe npu HarpesBaHuy 00pasytoT Oenblv AbIM.

» TwaTenbHO OuMnLLanTe KOP3KHY, PeLIeTKY 1 padouyto Kamepy oT
OCTaTKOB XMpa Noc/e Kaxaoro MCrnob30BaHuA.

MNpumeuaHue: benbii abiM, 0Opa3yoLMicA 13-3a 0CTaTKOB XKMPa,
He BMAET Ha PesynbTaTt NPUroTOBIEHUA WK Ha padoTy npudopa.

YTunusauua ctaporo 66IToBoro

npubopa

» YTunusupyrite npudop B COOTBETCTBUM
C 9KOIOMMUYECKMMKU HOPMaMM.
CBeaeHua 0 BO3MOXHbIX crocodax
YTUNU3ALMU MOXXHO MONYYNTh B CeLn-
a/M3nPOBaHHOM TOProBOM Mpeanpua-
TWW, a TaKXXe B PAUOHHBIX UK TO-

[aHHbIVi Nprdop NMEEeT OTMETKY
O COOTBETCTBUM EBPOMENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunusa-
LMK 91EKTPUYECKUX U 3NEKTPOH-
HbIX NprbopoB. (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI onpeaenatoT
NENCTBYIOLLME HA TEPPUTOPUM
EBpocotosa npasuna Bo3spara

POLCKUX OpraHax ynpasieHuA.
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ru CepsucHas cnyxoba

W yTUAM3aLMKM CTapbiX NPUGOo-
pOB.

CepBucHan cnymba

Moapo6Hyto MHOPMaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE M YC/IOBWAX rapaHTu B Ballewn
CTpaHe MOXHO MoJlyUYnTb, OTCKaHWPOBAaB
QR-koa B mpunaraemow 4oKyMeHTauum ¢
MHpOPMaLMen 0 cepBUCHOM cnyxbe u
YCNOBUAX rapaHTuu, B Hallel CEPBUCHON
cnyx06e, y Ballero aunepa Uy Ha Halliem
Beb-canTe.

[nA goctyna K KoHTakTam ciayx0 KaMeHT-
CKOro cepBMca, Bbl TAKXE MOXETE UC-
nosb30oBaTh AaHHbIM QR Kkoa.
httos.//www.bosch-home.ru

Mmnoptep/Opranusauma, npuHumaroLan
npeteH3umn no kavectry: TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTaH, r. Anmatbl, bocTaHabIKCKMI par-
OH, MukpoparioH KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTponcTea — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnydnukun KasaxcraH,
npv 0BHaPYXXEHWUW HEUCMPABHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbLIN KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONbKO ANA MOBUIbHBLIX TENEPOHOB).
CaoenaHo B Kutae
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, Many thanks for choosing a
(+) Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

¢ Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension

+ Discounts on spare parts and accessories

» Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001376127 (060318)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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