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1. Messaggi e simboli presenti nel manuale

1.1 Messaggi di sicurezza

A AVVERTIMENTO

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, pud causare morte o ferite gravi.

A ATTENZIONE

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, pu6 causare ferite lievi.

1.2 Altri messaggi

AVVISO
Indica obblighi che se non ottemperati possono causare danni alla macchina.

1.3 Simboli classe di protezione

Simbolo Descrizione

£ Classe di protezione I: I'apparecchio ha una spina che comprende il polo di
messa a terra e va usato esclusivamente su prese provviste di messa a terra.

@I Classe di protezione lI: I'apparecchio & a doppio isolamento, non necessita di
spina con messa a terra.
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2. Avvertenze di sicurezza

2.1 Avvertenze generali

Leggere attentamente il manuale d'uso prima di installare e usare I'apparecchio.
Conservare il riferimento al manuale digitale per eventuali consultazioni future.

2.2 Avvertenze per il collegamento alla rete elettrica
* Collegare I'apparecchio seguendo le istruzioni del costruttore: un’installazione errata puo
causare danni a persone, animali o cose.

* Verificare che i dati di potenza massima indicati sulla targhetta dell’apparecchio siano
compatibili con la rete elettrica.

* Se necessario, usare solo adattatori, prese multiple e prolunghe conformi alle norme di
sicurezza vigenti senza superare i limiti di assorbimento e di potenza indicati.

* Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde o da oggetti taglienti.
* Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non & in uso e prima di qualsiasi pulizia.
* Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare la spina.

* Non usare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati o in caso di
cortocircuito.

2.3 Avvertenze per il corretto posizionamento
* Conservare l'apparecchio in un luogo asciutto. Tenere I'apparecchio lontano da pioggia,
umiditd, gelo o altre condizioni atmosferiche dannose.
* Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e non scivolosa.

2.4 Avvertenze per l'uso sicuro dell’apparecchio

Prima di ogni uso, svolgere del tutto il cavo di alimentazione.

* Questo apparecchio non € un giocattolo: non deve essere usato dai bambini, anche se di eta
superiore agli 8 anni.

* Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini sotto gli 8 anni.

Non lasciare il cavo di alimentazione pendere da superfici di lavoro dove puo essere afferrato
da un bambino.

Le persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con scarsa esperienza, possono
usare I'apparecchio solo sotto sorveglianza o dopo aver ricevuto istruzioni sull’uso sicuro.

* Non toccare I'apparecchio con mani bagnate o a piedi nudi.
* Proteggere I'apparecchio da urti e cadute.

* Non usare I'apparecchio con timer esterni o telecomandi.

* Usare solo ricambi e accessori originali e compatibili.

* Non inserire le dita nel contenitore degli alimenti mentre I'apparecchio € in funzione.
* Tenere capelli e vestiti lontano dagli accessori in movimento.
* Durante I'uso di tirapasta, tagliatelle o spaghetti, non inserire dita, capelli o vestiti nei rulli.



* Non inserire oggetti o ingredienti mentre I'apparecchio & in funzione.
* Non lasciare mai I'apparecchio incustodito mentre € in funzione.
* Non usare I'apparecchio a vuoto.

Non usare I'apparecchio al tempo stesso come impastatrice e con uno degli accessori opzionali.
Questo pud generare sovraccarichi e danneggiare I'apparecchio.

2.5 Avvertenze per il primo uso
* Prima dell'uso verificare che I'apparecchio e tutte le sue parti siano integre. In caso di dubbio,
non utilizzarlo e rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato.

* Tenere i materiali di imballaggio (sacchetti in plastica, polistirolo, graffette, ecc.) fuori dalla
portata dei bambini. Smaltirli secondo le norme di raccolta differenziata.

2.6 Avvertenze per l'uso

Non usare I'apparecchio contemporaneamente come impastatrice e con uno degli accessori
opzionali. Questo pud generare sovraccarichi e danneggiare I'apparecchio.

Per evitare il surriscaldamento del motore, non usare I'apparecchio in funzione continua per piu
di 20 minuti. Intervallare con almeno 10 minuti di riposo.

* Non sovraccaricare l'apparecchio. Rispettare le avvertenze sulle quantita presenti in questo
manuale.

* Prima di inserire spina nella presa elettrica, portare il selettore di accensione su «0» (OFF).
Staccare la spina dalla presa elettrica dopo l'uso.
* Prima di azionare I'apparecchio controllare che le parti siano montate in modo corretto.

Usare solo accessori originali. L'uso di accessori non originali pud danneggiare I'impastatrice
e far decadere i termini di garanzia.

Nell'uso dell’accessorio tritacarne, usare solo I'apposito premicibo per pressare gli alimenti
all'interno del tubo di inserimento.

Prima di montare o smontare un qualsiasi accessorio, staccare la spina dalla presa elettrica.
* Prima di rimuovere gli accessori, spegnere I'apparecchio.

2.7 Avvertenze per la pulizia

* Durante la pulizia dell'accessorio tritacarne, prestare molta attenzione nel maneggiare le lame.

2.8 Avvertenze in caso di guasti e riparazioni
* In caso di guasto, cattivo funzionamento o cavo danneggiato, non aprire o manomettere
I'apparecchio.

Solo il costruttore, il servizio di assistenza autorizzato o il personale qualificato possono aprire
e riparare I'apparecchio.
* Se l'apparecchio & guasto e non si intende ripararlo, renderlo inutilizzabile. Per farlo, tagliare
il cavo di alimentazione.

Il mancato rispetto di queste indicazioni pud compromettere la sicurezza e annullare la
garanzia.



3. Struttura dell'impastatrice

3.1 Impastatrice
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Parte | Descrizione

Perno di trasmissione

Leva dirilascio braccio

Manopola velocita

Corpo impastatrice
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Contenitore inox

6a | Impastatori (accessorio)
e 6b

7 Mescolatore (accessorio)

8 | Sbattitore (accessorio)

9 | Coperchio

AVVISO
Gli impastatori 6a e 6b vanno sempre
montati e usati insieme. Non montare
quando si usa il mescolatore o lo
sbattitore.

4. Funzionamento dell'impastatrice

4.1 Avvertenze
A ATTENZIONE

Non sovraccaricare I'apparecchio. Il peso totale degli ingredienti nel contenitore non pud
superare 3 Kg nel caso di impasti soffici per dolci, o 2,3 Kg nel caso di impasti piu duri, come

pasta per pizza, o 1,8 Kg per pasta all’'uovo.

Nota: Le prime volte che si usa l'impastatrice si pud percepire un leggero odore provenire
dall'impastatrice stessa. Questo fenomeno & normale e svanird dopo breve tempo.

4.2 Primo uso

Lavare bene le parti che andranno a contatto con alimenti: contenitore, coperchio, accessori.




4.3 Usare l'impastatrice
1. Inserire gli ingredienti nel contenitore.
2. Collegare la spina alla presa elettrica.

3. Ruotare la manopola velocitd sul valore desiderato.
v’ L'apparecchio si avvia.

P

Quando l'impasto & pronto o la lavorazione & terminata, posizionare la manopola su «O» per
ermare |'apparecchio.
f I h

Scollegare la spina dalla presa elettrica.
Sbloccare la leva di rilascio e sollevare il corpo dell'apparecchio.
Rimuovere l'accessorio e il contenitore con I'impasto.

Estrarre I'impasto dal contenitore con una spatola.
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Pulire I'apparecchio. Vedere "Pulizia", pagina 7.

4.4 Sistema di sicurezza

\,

L'apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza che impedisce I'avvio accidentale. Se
I'apparecchio viene collegato alla rete elettrica con la manopola velocitd posizionata su una
posizione diversa da 0, il motore non si avvia. Per avviare correttamente I'impastatrice & necessario
riportare la manopola su O e poi selezionare la velocitd desiderata.

5. Pulizia

5.1 Indicazioni per la pulizia

A AVVERTIMENTO

Non immergere |'apparecchio in acqua ed evitare infiltrazioni di acqua o altri liquidi nel corpo
motore.

AVVISO
Lavare gli accessori a mano: il lavaggio in lavastoviglie rovina I'alluminio e lo rende scuro
e opaco.

* Pulire gli accessori dopo ogni uso.

* Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno morbido.

* Pulire gli accessori con spugna non abrasiva e detersivo per piatti.

* Dopo la pulizia, lubrificare i rulli dell'accessorio tirapasta con olio vegetale.
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6.

Ricette

6.1 Ciambella del buon mattino
Accessorio richiesto: mescolatore

Ingredienti:

4 uova

220 g zucchero a velo
150 g margarina

100 g farina

100 g fecola di patate
Lievito per dolci

Istruzioni

1. Inserire tutti gli ingredienti nel contenitore e avviare I'impastatrice.

2. Altermine della lavorazione, rimuovere il contenitore e versare il preparato in una teglia.
3. Inserire la teglia nel forno preriscaldato a 170 °C e cuocere per circa 60 min.

6.2 Pasta base per pizza
Accessorio richiesto: uncino impastatore

Ingredienti per 500 g di pasta:

300 g farina

25 g lievito di birra

Un pizzico di sale

Un bicchiere di acqua tiepida

Istruzioni

1

Mettere la farina nel contenitore, praticare un incavo al centro per formare la cosiddetta fontana
e aggiungere un cucchiaino raso di sale fino.

Sbriciolare il lievito di birra in un bicchiere scarso di acqua calda, aggiungerlo a poco a poco al
centro della fontana di farina e avviare I'apparecchio a velocitd bassa.

v/ All'inizio Iimpasto & piuttosto molle e appiccicoso, poi diventa piu sodo ed elastico fino a

formare una palla.

Togliere la palla dal contenitore, praticarvi un taglio a croce, coprire con un canovaccio e mettere
a lievitare in un luogo tiepido.

Lasciar riposare per circa 2 ore per permettere alla pasta di raddoppiare di volume. La
lievitazione richiede meno tempo in ambienti piu caldi e umidi.

v’ La pasta puo essere rimpastata qualche minuto e usata subito, oppure surgelata.

Per surgelare la pasta, avvolgerla con pellicola trasparente per alimenti e riporre in freezer.

Per usare la pasta surgelata, scongelare a temperatura ambiente e rimpastare per 5 minuti con
un po’ d’olio.



6.3 Pasta per crostata
Accessorio richiesto: mescolatore
Ingredienti:

* 300 g farina

* 150 g burro a temperatura ambiente

* 150 g zucchero

* 2 uova

* Scorza di limone grattugiata

* Un pizzico di sale

* Un cucchiaino di lievito per dolci

Inserire tutti gli ingredienti nell'impastatore e avviarlo.

2. Al termine della lavorazione togliere I'impasto, formare una palla, avvolgerla in carta oleata e
lasciarla riposare per 30 minuti in frigorifero.
v’ La pasta & pronta per essere stesa e farcita con la vostra marmellata preferita.

7. Dati tecnici

7.1 Caratteristiche dell'impastatrice

7.2 Caratteristiche elettriche

Caratteristica Descrizione
Modello G20164
Capacita 81/ max 3 kg
Appoggio Piedini con ventose
Accessori inclusi Impastatore
Sbattitore
Mescolatore
Coperchio
Ciotola

Caratteristica

Descrizione

Classe di protezione

Alimentazione

m
AC 220-240V~50-60Hz

Potenza

1800 W

Spegnimento

Con manopola




Caratteristica Descrizione

Consumo da spento 0,5W

8. Assistenza

8.1 Servizio assistenza
In caso di malfunzionamento o guasto o per informazioni contattare I'assistenza tecnica pil vicina

a Voi.

Per conoscere il centro di assistenza pil vicino, contattare il responsabile Centri Assistenza al
numero di telefono +39 0541 694246 o all'indirizzo E-Mail service@trevidea.it .

9. Smaltimento

10

Come prescritto dalla Direttiva Europea 2012/19/UE, non smaltire il prodotto
insieme ai rifiuti urbani non differenziati.

E responsabilita del proprietario smaltire sia questi prodotti sia le altre
apparecchiature elettriche ed elettroniche mediante le specifiche strutture di
raccolta indicate dal governo o dagli enti pubbilici locali.

Il corretto smaltimento e il riciclaggio aiuteranno a prevenire conseguenze
potenzialmente negative per 'ambiente e per la salute dell'essere umano.

Per ricevere informazioni piu dettagliate circa lo smaltimento contattare gli enti
pubblici di competenza, il servizio di smaltimento rifiuti o il rappresentante dal quale
avete acquistato il prodotto.

Seil prodotto & di piccole dimensioni (dimensioni esterne inferiori a 25 cm) € possibile
riportare il prodotto al rivenditore senza obbligo di nuovo acquisto, oppure restituirlo
al momento dell'acquisto di un prodotto equivalente.
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1. Messages and symbols in this manual

1.1 Safety messages

A WARNING
Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could result in death or serious injury.

A cAUTION

Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause minor injury.

1.2 Other messages

NOTICE
Indicates obligations which, if ignored, could cause damage to the appliance.

1.3 Protection class symbols

Symbol

Description

L

Protection class I: the appliance has an earth pin plug to be inserted only in an
earthed socket.

(]

Protection class II: the appliance is double insulated and does not require an
earthed plug.




2. Safety warnings

2.1 General warnings

Read the user manual carefully before installing or using the appliance. Keep the reference
to the digital manual for future use.

2.2 Warnings for connecting to the mains power
* Connect the appliance following the manufacturer’s instructions: incorrect installation could
cause harm to people and animals or damage to property.

* Check that the maximum power rating shown on the rating plate of the appliance is compatible
with the mains power.

* If necessary, use only adapters, multi-socket outlets and extension leads that comply with
current safety regulations, without exceeding the stated current draw and power limits.

* Keep the power cord away from hot surfaces or sharp objects.

* Disconnect the appliance from the mains power when it is not in use and before cleaning it
in any way.

* Do not pull the power cord to remove the plug from the socket.

* Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged, or in the event of a short circuit.

2.3 Warnings for correct positioning
* Store the appliance in a dry place. Keep the appliance away from rain, moisture, frost and other
harmful weather conditions.
* Place the appliance on a flat, stable, non-slippery surface.

2.4 Warnings for safe use of the appliance

* Before each use, fully unwind the power cord.

* This appliance is not a toy: it must not be used by children, even if they are aged 8 years and
over.

* Keep the appliance and the power cord out of the reach of children under 8 years old.
* Do not let the power cord hang over work surfaces where it could be grabbed by a child.

* People with reduced physical, sensory or mental capabilities, or with limited experience, may
use the appliance only under supervision or after receiving instructions on safe use.

* Do not touch the appliance with wet hands or bare feet.

* Protect the appliance against accidental impact and falling.

* Do not use the appliance with external timers or remote controls.
* Use only original and compatible spare parts and accessories.

* Do not put your fingers into the food bowl! while the appliance is operating.
* Keep hair and clothing away from moving accessories.

* When using the pasta sheet roller, tagliatelle cutter or spaghetti cutter, do not put fingers, hair
or clothing into the rollers.
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* Do not insert objects or ingredients while the appliance is operating.
* Never leave the appliance unattended while it is operating.
* Do not operate the appliance when it is empty.

* Do not use the appliance as a stand mixer while using one of the optional accessories. This can
cause overloading and damage the appliance.

2.5 Warnings for first use
* Before use, check that the appliance and all its parts are intact. If in doubt, do not use it and
contact an authorised service centre.

* Keep the packaging materials (plastic bags, polystyrene, staples, etc.) out of the reach of
children. Dispose of them in accordance with the regulations on separate collection.

2.6 Warnings for use
* Do not use the appliance as a stand mixer while using one of the optional accessories. This can
cause overloading and damage the appliance.

* To prevent the motor from overheating, do not operate the appliance continuously for more
than 20 minutes. Allow at least 10 minutes of rest between uses.

* Do not overload the appliance. Follow the guidelines on quantities in this manual.
* Set the power selector to ‘0’ (OFF) before plugging in the appliance.

* Unplug the appliance after use.

* Before operating the appliance, check that all parts are assembled correctly.

* Use only original accessories. Using non-original accessories may damage the stand mixer and
invalidate the warranty.

* When using the meat mincer accessory, use only the food presser provided to push food into
the feed tube.

* Unplug the appliance before fitting or removing an accessory.
* Switch off the appliance before removing the accessories.

2.7 Warnings for cleaning

* When cleaning the meat mincer accessory, handle the blades with extreme care.

2.8 Warnings in the event of faults and repairs
* In the event of a fault, malfunction or damaged power cord, do not open or tamper with the
appliance.

* Only the manufacturer, an authorised service centre or qualified personnel may open and repair
the appliance.

* If the appliance is faulty and you do not intend to have it repaired, make it unusable. To do so,
cut the power cord.

* Failure to follow these instructions may compromise safety and invalidate the warranty.
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3. Structure of the stand mixer

3.1 Stand mixer

4
9
1
2
5
3
4

4. Operation of the stand mixer

4.1 Warnings
A CAUTION

Description

Transmission pin

Tilt-head release lever

1

2

3 | Speed control knob
4 | Stand mixer body
5

Stainless steel bowl

Kneaders (accessory)

7 | Paddle beater (accessory)

8 | Wire whisk (accessory)

9 |Ld

NOTICE

The kneaders 6a and 6b must always be
fitted and used together. Do not fit them
when using the paddle beater or the wire
whisk.

Do not overload the appliance. The total weight of the ingredients in the bowl must not
exceed 3 kg for soft cake mixtures, or 2.3 kg for firmer doughs, such as pizza dough, or

1.8 kg for egg pasta dough.

Note: The first few times you use the stand mixer, you may notice a slight odour coming from
the mixer itself. This is normal and will disappear after a short time.

4.2 First use

Wash thoroughly the parts that will come into contact with food: the bowl, lid and accessories.



4.3 Using the stand mixer
1. Puttheingredients into the bowl.
2. Plug the appliance into the mains socket.

3. Turn the speed control knob to the desired setting.
v’ The appliance starts.

P

When the dough is ready or processing is complete, set the speed control knob to ‘0’ to stop
the appliance.

Unplug the appliance from the mains socket.
Unlock the release lever and lift the body of the appliance.
Remove the accessory and the bow! with the dough.

Remove the dough from the bowl using a spatula.

© 0o N o O

Clean the appliance. See "Cleaning", page 16.

4.4 Safety system

The appliance is fitted with a safety system that prevents accidental start-up. If the appliance is
connected to the mains power with the speed control knob set to a position other than 0, the motor
will not start. To start the stand mixer correctly, set the speed control knob back to 0 and then
select the desired speed.

5. Cleaning

5.1 Cleaning instructions

A WARNING

Do not immerse the appliance in water and prevent water or other liquids from entering the body
of the motor.

NOTICE

Woash the accessories by hand: do not put them in a dishwasher as this can damage the
aluminium and make it dark and dull.

* Clean the accessories after each use.

* Clean the outside of the appliance with a soft cloth.

* Clean the accessories with a non-abrasive sponge and washing-up liquid.

* After cleaning, lubricate the rollers of the pasta sheet roller accessory with vegetable oil.



6. Recipes

6.1 Doughnuts for a good start to the day
Required accessory: paddle beater
Ingredients:
* 4eggs
* 220 gicing sugar
* 150 g margarine
* 100 g flour
* 100 g potato starch
* Baking powder
Instructions

1. Putall the ingredients into the bowl and start the stand mixer.
2. Atthe end of the process, remove the bowl and pour the mixture into a baking tin.
3. Place the tin in the oven preheated to 170 °C and bake for about 60 min.

6.2 Pizza dough
Required accessory: kneader
Ingredients for 500 g of dough:
* 300 g flour
* 25 g fresh yeast
* A pinch of salt
* A glass of lukewarm water
Instructions
1. Putthe flour in the bowl, make a well in the centre and add a level teaspoon of fine salt.

2. Crumble the fresh yeast into a small glass of hot water, add it little by little into the centre of
the well in the flour and start the appliance at low speed.

v~ At first the dough is quite soft and sticky, then it becomes firmer and more elastic until it forms
a ball.

3. Remove the ball from the bowl, cut a cross into it, cover it with a tea towel and leave it to rise
in a warm place.

4. Leave to rest for about 2 hours to allow the dough to double in size. Rising takes less time in
warmer, more humid environments.

v/ The dough can be kneaded again for a few minutes and used straight away, or frozen.
To freeze the dough, wrap it in cling film and put it in the freezer.

To use frozen dough, defrost it at room temperature and knead it again for 5 minutes with a little oil.
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6.3 Shortcrust pastry

Required accessory: paddle beater

Ingredients:
* 300 g flour

* 150 g butter at room temperature

* 150 g sugar

* 2eggs

* Grated lemon zest

* A pinch of salt

* 1 teaspoon baking powder

Put all the ingredients into the kneader and start it.

2. At the end of the process, remove the dough, form a ball, wrap it in greaseproof paper and
leave it to rest in the fridge for 30 min.

v’ The pastry is ready to be rolled out and filled with your favourite jam.

7. Technical data

7.1 Stand mixer features

Power supply

Feature Description
Model G20164
Capacity 81/ max 3 kg
Support Feet with suction pads
Included accessories Kneader
Wire whisk
Paddle beater
Lid
Mixing bowl
7.2 Electrical features
Feature Description
Protection class @l

AC 220-240V~50-60Hz

Power

1800 W

Switch-off

18
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Feature Description

Consumption when switched off 0.5W

8. Service

8.1 Customer service
In the event of malfunction or fault, or to request information, contact your nearest service centre.

To find your nearest service centre, contact the Service Centres Manager on +39 0541 694246 or
by e-mail at service@trevidea.it.

9. Disposal

As required by European directive 2012/19/EU, do not dispose of this product with
unsorted household waste.

It is the owner’s responsibility to dispose of these products and other electrical
and electronic equipment through the specific collection facilities designated by the
government or local public authorities.

Correct disposal and recycling will help prevent potentially negative consequences
for the environment and human health.

For more detailed information on disposal, contact the relevant public authorities,
the waste disposal service or the retailer from whom you purchased the product.

If the product is small (external dimensions less than 25 cm), you can return it to the
retailer without having to buy a new product, or you can exchange it at the time of
purchase of an equivalent product.
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1. Messages et symboles présents dans le manuel

1.1 Messages de sécurité

A\ AVERTISSEMENT

Indique une situation dangereuse susceptible d'entrainer des blessures graves, voire
mortelles si elle n'est pas évitée.

A ATTENTION
Indique une situation dangereuse susceptible d'entrainer des blessures légéres si elle n'est
pas évitée.

1.2 Autres messages

IMPORTANT
Indique les obligations dont le non-respect peut entrainer des dommages a la machine.

1.3 Symboles de classe de protection

Symbole  Description

L Classe de protection | : I'appareil dispose d'une prise méle qui comprend le pole
- de mise a la terre et qui doit étre utilisée exclusivement sur les prises équipées
d'une mise ¢ la terre.

@I Classe de protection Il : 'appareil est & double isolation et ne nécessite donc pas
de prise avec mise ¢ la terre.
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2. Avertissements de sécurité

2.1 Avertissements généraux

Lisez attentivement le manuel d'utilisation avant d'installer et d'utiliser I'appareil.
Conservez la référence du manuel numérique pour toute consultation future.

2.2 Avertissements pour le branchement au réseau électrique
* Branchez 'appareil en suivant les instructions du fabricant : une installation incorrecte peut
causer des dommages aux personnes, aux animaux ou aux biens.

* Vérifiez que les données de puissance maximale indiquées sur la plaque signalétique de
I'appareil sont compatibles avec le réseau électrique.

* Sinécessaire, utilisez uniquement des adaptateurs, des multiprises et des rallonges conformes
aux normes de sécurité en vigueur, sans dépasser les limites de courant et de puissance
indiquées.

* Tenez le cdble d’alimentation éloigné des surfaces chaudes ou des objets tranchants.

* Débranchez 'appareil du réseau électrique lorsqu’il n’est pas utilisé et avant tout nettoyage.

* Ne tirez pas sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise.

* N'utilisez pas I'appareil en cas de dommages sur le cdble d’alimentation ou la prise ou en cas
de court-circuit.

2.3 Consignes pour placer et ranger I'appareil correctement
* Rangez 'appareil dans un endroit sec. Tenez I'appareil & I'écart de la pluie, de 'humidité, du
gel et de toutes autres conditions météorologiques dommageables.
* Placez I'appareil sur une surface plane, stable et antidérapante.

2.4 Consignes pour utiliser I'appareil en toute sécurité

* Avant chaque utilisation, déroulez completement le cGble d’alimentation.

* Cet appareil n’est pas un jouet : il ne doit pas étre utilisé par des enfants, méme agés de plus
de 8 ans.

* Gardez I'appareil et le cdble d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

* Ne laissez pas le cble d’alimentation pendre sur le bord des surfaces de travail, d’'une maniere
telle qu’un enfant pourrait I'attraper.

* Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d’expérience ne peuvent utiliser I'appareil que sous surveillance ou aprés avoir recu des
instructions pour une utilisation en toute sécurité.

* Ne touchez pas I'appareil si vous avez les mains mouillées ou si vous étes pieds nus.

* Protégez I'appareil des chocs et des chutes.

* N'utilisez pas I'appareil avec des minuteurs externes ou des télécommandes.

* Utilisez uniquement des pieces de rechange et des accessoires d’origine et compatibles.
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* N'introduisez pas les doigts dans le récipient & aliments lorsque I'appareil est en marche.
* Tenez les cheveux et les vétements loin des accessoires en mouvement.

* Pendant I'utilisation du laminoir & pate ou des accessoires tagliatelle ou spaghetti, n’introduisez
pas les doigts, les cheveux ou les vétements dans les rouleaux.

* N'introduisez pas d’objets ou d'ingrédients lorsque I'appareil est en marche.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est en marche.

* N'utilisez pas I'appareil & vide.

* Nutilisez pas I'appareil simultanément en tant que robot pétissier et avec I'un des accessoires
en option inséré dans la sortie motorisée. Cela peut provoquer des surcharges et endommager
I'appareil.

2.5 Avertissements pour la premiére utilisation
* Avant utilisation, vérifiez que I'appareil et toutes ses piéces sont intactes. En cas de doute, ne
I'utilisez pas et contactez un centre d’assistance agréé.

* Gardez le matériel d’'emballage (sachets en plastique, polystyréne, agrafes, etc.) hors de portée
des enfants. Eliminez-les conformément aux réglementations en matiére de tri sélectif.

2.6 Avertissements pour I'utilisation

* N'utilisez pas I'appareil simultanément comme robot pétissier et avec I'un des accessoires en
option inséré dans la sortie motorisée. Cela peut provoquer des surcharges et endommager
I'appareil.

* Pour éviter la surchauffe du moteur, n’utilisez pas I'appareil en fonctionnement continu pendant
plus de 20 minutes. Laissez I'appareil reposer au moins 10 minutes entre deux utilisations.

* Ne surchargez pas I'appareil. Respectez les avertissements relatifs aux quantités indiquées
dans ce manuel.

* Avant de brancher la prise de I'appareil dans la prise secteur, mettez le sélecteur de mise en
marche sur « 0 » (OFF).

* Débranchez la prise aprés utilisation.
* Avant de mettre I'appareil en marche, vérifiez que les pieces sont correctement montées.

* Utilisez uniquement des accessoires d'origine. L'utilisation d’accessoires non d’origine peut
endommager le robot pétissier et entrainer I'annulation de la garantie.

* Lorsque vous utilisez I'accessoire hachoir & viande, utilisez uniquement le poussoir prévu a cet
effet pour pousser les aliments a l'intérieur du tube d’introduction.

* Avant de monter ou de démonter un accessoire, débranchez la prise d’alimentation.
* Avant de retirer les accessoires, éteignez I'appareil.

2.7 Avertissements pour le nettoyage

* Lors du nettoyage de I'accessoire hachoir & viande, manipulez les lames avec la plus grande
prudence.
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2.8 Avertissements en cas de pannes et de réparations

* Encasde panne, de mauvais fonctionnement ou de cdble d’alimentation endommagé, n'ouvrez
pas I'appareil et n'y apportez aucune modification.

* Seuls le fabricant, le service d’assistance agréé ou un technicien qualifié peuvent ouvrir et
réparer I'appareil.

* Sil'appareil est en panne et que vous ne souhaitez pas le réparer, rendez-le inutilisable. Pour
ce faire, coupez le cdble d’alimentation.

* Le non-respect de ces instructions peut compromettre la sécurité et annuler la garantie.
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3. Structure du robot patissier

3.1 Robot patissier

4 Piéce | Description
9 1 | Axe de transmission
2 | Levier de libération du bras
1 5 3 | Molette de vitesse
5 3 4 | Corps du robot pétissier
4 5 | Récipient inox
6a | Pétrisseurs (accessoire)
_ - et6b
Jy CE @ @ 7 | Mélangeur (accessoire)
ba 6 7 8 8 | Batteur (accessoire)
9 | Couvercle

IMPORTANT

Les pétrisseurs 6a et 6b doivent toujours
étre montés et utilisés ensemble. Ne
montez pas les pétrisseurs lorsque vous
utilisez le mélangeur ou le batteur.

4. Fonctionnement du robot patissier

4.1 Avertissements

A ATTENTION
Ne surchargez pas I'appareil. Le poids total des ingrédients dans le récipient ne peut pas
dépasser 3 kg pour les pates légéres pour desserts, ou 2,3 kg pour les pates plus fermes,
comme la pdte a pizza, ou 1,8 kg pour les pdtes aux ceufs.

Remarque : Les premieres fois que vous utilisez le robot pétissier, une Iégére odeur peut provenir
de l'appareil. Ce phénomene est normal et disparaitra rapidement.

4.2 Premiére utilisation

Lavez soigneusement les parties qui entreront en contact avec les aliments : récipient, couvercle,
accessoires.



4.3 Utiliser le robot patissier
1. Mettez les ingrédients dans le récipient.
2. Branchez la prise d'alimentation.

3. Réglez la molette de vitesse sur la valeur souhaitée.
v’ L'appareil démarre.

P

Lorsque la pate est préte ou que la préparation est terminée, réglez la molette sur « 0 » pour
arréter 'appareil.

Débranchez la prise d’alimentation.
Débloquez le levier de libération et relevez le corps de I'appareil.
Retirez I'accessoire et le récipient contenant la pate.

Retirez la pdate du récipient & I'aide d’une spatule.

© 0o N o O

Nettoyez I'appareil. Voir "Nettoyage", page 26.

4.4 Systeme de sécurité

L'appareil est doté d'un systéme de sécurité qui empéche le démarrage accidentel. Si I'appareil est
branché au réseau électrique alors que la molette de vitesses est sur une position autre que 0, le
moteur ne démarre pas. Pour démarrer correctement le robot pétissier, ramenez d’abord la molette
sur 0, puis sélectionnez la vitesse souhaitée.

5. Nettoyage

5.1 Consignes de nettoyage

A AVERTISSEMENT

N’'immergez pas 'appareil dans I'eau et évitez que de I'eau ou d’autres liquides ne pénétrent dans
le corps moteur.

IMPORTANT
Lavez les accessoires a la main : le lavage au lave-vaisselle abime I'aluminium et le rend
sombre et terne.

* Nettoyez les accessoires aprés chaque utilisation.

* Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux.

* Nettoyez les accessoires avec une éponge non abrasive et du liquide vaisselle.

* Aprés le nettoyage, lubrifiez les rouleaux de I'accessoire laminoir & pdte avec de I'huile végétale.



6. Recettes

6.1 Couronne du matin
Accessoire requis : mélangeur
Ingrédients :

* 4 ceufs

* 220 g de sucre glace

* 150 g de margarine

* 100 g de farine

* 100 g de fécule de pomme de terre

* Levure chimique
Instructions

1. Mettez tous les ingrédients dans le récipient et démarrez le robot pétissier.
2. Une fois la préparation terminée, retirez le récipient et versez la préparation dans un moule.

3. Enfournez le moule dans le four préchauffé & 170 °C et faites cuire pendant environ 60 min.

6.2 Pate a pizza
Accessoire requis : crochet pétrisseur
Ingrédients pour 500 g de pdate :

* 300 g de farine

* 25 gde levure de biere

* Une pincée de sel

* Un verre d’eau tiede

Instructions

1. Mettez la farine dans le récipient, faites un creux au centre et ajoutez une cuillére a café rase
de sel fin.

2. Emiettez la levure de biere dans un verre d’eau chaude peu rempli, ajoutez-la peu & peu dans
le creux de la farine et démarrez I'appareil & faible vitesse.

v/ Au début, la pate est plutot molle et collante, puis elle devient plus ferme et élastique jusqu’a
former une boule.

3. Sortez la boule de péte du récipient, incisez-la en croix, couvrez-la avec un torchon et laissez-
la lever dans un endroit tiede.

4. Laissez reposer la péite environ 2 heures pour lui permettre de doubler de volume. La levée est
plus rapide dans des environnements plus chauds et plus humides.

v Vous pouvez repétrir la pate pendant quelques minutes et I'utiliser immédiatement, ou la
congeler.

Pour congeler la pdte, enveloppez-la de film alimentaire et placez-la au congélateur.

Pour utiliser la pate congelée, laissez-la décongeler & température ambiante et repétrissez-la
pendant 5 minutes avec un peu d’huile.
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6.3 Pate a tarte
Accessoire requis : mélangeur
Ingrédients :
* 300 g de farine
* 150 g de beurre & température ambiante
* 150 g de sucre
* 2 oeufs
* Zeste de citron répé
* Une pincée de sel
* Une cuillére a café de levure chimique

Mettez tous les ingrédients dans le pétrisseur et lancez-le.

2. Une fois le pétrissage terminé, extrayez la pdte, formez une boule, enveloppez-la dans du
papier sulfurisé et laissez-la reposer au réfrigérateur pendant 30 minutes.

v’ La pdte est préte & étre étalée et garnie avec votre confiture préférée.

7. Données techniques

7.1 Caractéristiques du robot patissier

Caractéristique Description

Modele G20164

Capacité 81/ max 3 kg

Support Pieds avec ventouses

Accessoires inclus Pétrisseur
Batteur
Mélangeur
Couvercle
Bol

7.2 Caractéristiques électriques

Caractéristique Description

Classe de protection

Alimentation

m
AC 220-240V~50-60Hz

Puissance

1800 W

Arrét

28
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Caractéristique Description

Consommation appareil éteint 0,5W

8. Assistance

8.1 Service d’assistance

En cas de dysfonctionnement, de panne ou pour toute information, contactez le service
d’assistance technique le plus proche de chez vous.

Pour connaitre le centre d'assistance le plus proche, contactez le responsable des Centres
d’assistance au numéro de téléphone +39 0541 694246 ou & I'adresse e-mail service@trevidea.it.

9. Elimination

B

Conformément & la directive européenne 2012/19/UE, ne jetez pas le produit dans
les ordures ménagéres non triées.

Il est de votre responsabilité d’éliminer ces produits ainsi que les autres équipements
électriques et électroniques en les déposant auprés des structures de collecte
spécifiques indiquées par le gouvernement ou les autorités publiques locales.

Une élimination et un recyclage corrects contribueront & prévenir des conséquences
potentiellement négatives pour I'environnement et la santé humaine.

Pour obtenir des informations plus détaillées concernant I'élimination, contactez
les autorités publiques compétentes, le service d’élimination des déchets ou le
revendeur aupres duquel vous avez acheté le produit.

Si le produit est de petite taille (dimensions extérieures inférieures & 25 cm), vous
pouvez le rapporter au revendeur sans obligation d’achat d’'un nouveau produit ou
le restituer lors de l'achat d'un produit équivalent.
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1. Meldungen und Symbole in der Anleitung

1.1 Sicherheitsmeldungen

A WARNUNG
Weist auf eine Gefahrensituation hin, die zum Tod oder zu schweren Verletzungen fiihren
kann, wenn sie nicht vermieden wird.

A VORSICHT
Weist auf eine Gefahrensituation hin, die zu leichten Verletzungen fiihren kann, wenn sie
nicht vermieden wird.

1.2 Weitere Meldungen

HINWEIS
Weist auf Vorschriften hin, deren Nichtbeachtung zu Schdden am Gerét fiihren kann.

1.3 Schutzklassensymbole
Symbol Beschreibung

L Schutzklasse I: Das Gerdat hat einen Stecker mit Erdungsstift und darf
ausschlielich an Steckdosen mit Erdung angeschlossen werden.

IE Schutzklasse II: Das Gerdt hat eine doppelte Isolierung und benétigt keinen
Stecker mit Erdungsstift.
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2. Sicherheitshinweise

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Vor der Aufstellung und Verwendung des Gerdts die Bedienungsanleitung sorgfdltig
lesen. Den Verweis auf die digitale Bedienungsanleitung fir spdteres Nachlesen
aufbewahren.

2.2 Hinweise zum Anschluss an das Stromnetz
* Das Gerdt gemdR den Anweisungen des Herstellers anschlieen. Eine fehlerhafte Installation
kann Personen, Tieren oder Gegenstédnden Schaden zufligen.

Prifen, ob die auf dem Typenschild des Geréits angegebene maximale Leistung mit dem
Stromnetz kompatibel ist.

* Falls erforderlich, nur Adapter, Mehrfachsteckdosen und Verléngerungskabel verwenden, die
den geltenden Sicherheitsnormen entsprechen. Die angegebenen Grenzen fir Stromaufnahme
und Leistung nicht Uberschreiten.

* Das Stromkabel von heiRen Oberfléchen und scharfen Gegensténden fernhalten.
Das Gerdat bei Nichtbenutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz trennen.
* Nicht am Stromkabel ziehen, um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen.

* Das Gerdt nicht verwenden, wenn das Stromkabel oder der Netzstecker beschddigt sind oder
wenn ein Kurzschluss vorliegt.

2.3 Hinweise zur korrekten Aufstellung
* Das Gerdt an einem trockenen Ort aufbewahren. Das Gerdt vor Regen, Feuchtigkeit, Frost und
anderen schadlichen Witterungseinflissen schitzen.
* Das Gerdt auf einer ebenen, stabilen und rutschfesten Oberflche aufstellen.

2.4 Hinweise zur sicheren Verwendung des Geréts

* Vor jeder Verwendung das Stromkabel vollsténdig abrollen.

* Dieses Gerdt ist kein Spielzeug. Es darf nicht von Kindern benutzt werden, auch nicht, wenn
sie Uber acht Jahre alt sind.

* Gerdt und Stromkabel au3erhalb der Reichweite von Kindern unter acht Jahren aufbewahren.

* Das Stromkabel nicht von Arbeitsfléichen herunterhéngen lassen, wo ein Kind daran ziehen
kénnte.

Personen mit eingeschrdnkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder mit
wenig Erfahrung dirfen das Gerdt nur unter Aufsicht oder nach einer Einweisung in die sichere
Verwendung benutzen.

* Das Gerdt nicht mit nassen Handen oder barful3 beriihren.

* Das Gerdt vor StéBen und Herunterfallen schiitzen.

Das Gerdt nicht zusammen mit externen Timern oder Fernbedienungen verwenden.
* Nur originale und kompatible Ersatzteile und Zubehorteile verwenden.
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Keine Finger in den Lebensmittelbehdilter stecken, solange das Gerdt in Betrieb ist.
Haare und Kleidung von beweglichen Zubehorteilen fernhalten.

Bei der Verwendung von Nudelwalze, Tagliatelle- oder Spaghetti-Schneider keine Finger,
Haare oder Kleidung zwischen die Walzen gelangen lassen.

Wahrend des Betriebs keine Gegenstdnde oder Zutaten in das Gerdt geben.
Das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt lassen.
Das Gerat nicht leer betreiben.

Das Gerdt nicht gleichzeitig als RGhrmaschine und mit einem optionalen Zubehér verwenden.
Dies kann zu Uberlastungen fihren und das Gerdt beschadigen.

2.5 Hinweise zum ersten Gebrauch

Vor Gebrauch prifen, ob das Gerat und alle Teile unbeschdadigt sind. Im Zweifelsfall nicht
verwenden und ein autorisiertes Kundendienstzentrum kontaktieren.

Verpackungsmaterial (Plastiktiten, Styropor, Heftklammern usw.) auBerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren. GemdaR den Vorschriften zur Abfalltrennung entsorgen.

2.6 Hinweise zum Gebrauch

Das Gerdt nicht gleichzeitig als RGhrmaschine und mit einem optionalen Zubehér verwenden.
Dies kann zu Uberlastungen fihren und das Gerdt beschadigen.

Um eine Uberhitzung des Motors zu vermeiden, das Gerdt nicht lénger als 20 Minuten im
Dauerbetrieb verwenden. Mindestens 10 Minuten Pause einlegen.

Das Gerat nicht Gberlasten. Die Hinweise zu den Mengen in dieser Anleitung beachten.

Bevor der Netzstecker in die Steckdose gesteckt wird, den Ein-/Aus-Schalter auf ,,0* (AUS)
stellen.

Nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
Vor dem Einschalten des Gerdts prifen, ob alle Teile korrekt montiert sind.

Nur Originalzubehér verwenden. Die Verwendung von nicht originalem Zubehér kann die
RUhrmaschine beschddigen und zum Erléschen der Garantie fihren.

Beim Verwenden des Fleischwolf-Zubehérs nur den dafiir vorgesehenen Stopfer verwenden,
um die Lebensmittel in das Einfillrohr zu pressen.

Vor dem Anbringen oder Abnehmen von Zubehor den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
Vor dem Entfernen von Zubehér das Gerdat ausschalten.

2.7 Hinweise zur Reinigung

Beim Reinigen des Fleischwolf-Zubehdrs besonders vorsichtig mit den Klingen umgehen.

2.8 Hinweise zu Stérungen und Reparaturen

Bei Stérungen, Fehlfunktionen oder beschédigtem Stromkabel das Gerdt nicht 6ffnen oder
verdndern.

Das Gerdt darf nur vom Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder qualifiziertem
Fachpersonal gedffnet und repariert werden.
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* Wenn das Gerdat defekt ist und nicht repariert werden soll, muss es unbrauchbar gemacht
werden. Dazu das Stromkabel durchschneiden.

* Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann die Sicherheit beeintrdchtigen und zum Erléschen
der Garantie fiihren.
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3. Aufbau der Rihrmaschine

3.1 Rihrmaschine

Teil | Beschreibung
9 1 | Antriebswelle
2 | Freigabehebel
1 5 3 | Geschwindigkeitsregler
5 3 4 | Gehé&use der Rihrmaschine
4 5 | Edelstahlbehdlter
6a |Knethaken (Zubehor)
_ - und
4 Cg oS Y
6a & 5 8 7 | Rihrer (Zubehér)
8 | Schneebesen (Zubehér)
9 | Deckel
HINWEIS

Die Knethaken 6a und 6b immer
zusammen montieren und verwenden. Die
Knethaken nicht montieren, wenn der
Rihrer oder der Schneebesen verwendet
wird.

4. Betrieb der Rihrmaschine

4.1 Warnhinweise
A VORSICHT

Das Gerdt nicht Gberlasten. Das Gesamtgewicht der Zutaten in der Riihrschiissel darf nicht
mehr als 3 kg bei weichen Kuchenteigen, 2,3 kg bei festeren Teigen wie Pizzateig oder
1,8 kg bei Eiernudelteig betragen.

Hinweis: Beim ersten Gebrauch der Planetenriihrmaschine ist méglicherweise ein leichter Geruch
wahrnehmbar, der von dem Gerdat ausgeht. Dies ist normal und nach kurzer Zeit verschwindet
der Geruch.
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4.2 Erster Gebrauch

Woaschen Sie die Teile grindlich, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen: Rihrschissel, Deckel,
Zubehor.

4.3 Verwendung der Riihrmaschine
1. Geben Sie die Zutaten in die Rihrschiissel.
2. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

3. Den Geschwindigkeitsregler auf den gewlinschten Wert einstellen.
v’ Das Gerdat startet.

4. Wenn der Teig fertig ist oder die Verarbeitung beendet ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf ,0“, um das Gerdt anzuhalten.

5. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

6. Entriegeln Sie den Freigabehebel und heben Sie das Gehduse des Gerdts an.

7. Nehmen Sie das Zubehor und die Rihrschussel mit dem Teig ab.

8. Entnehmen Sie den Teig mit einem Spatel aus der Rihrschissel.

9. Reinigen Sie das Gerdt. Siehe "Reinigung", Seite 36.

4.4 Einschaltsicherung

Das Gerdt ist mit einer Einschaltsicherung ausgestattet, die ein unbeabsichtigtes Ingangsetzen
verhindert.t Wenn das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen wird, wdhrend der
Geschwindigkeitsregler auf einer anderen Position als O steht, startet der Motor nicht. Um die
RUhrmaschine korrekt zu starten, stellen Sie den Regler wieder auf 0 und wdhlen Sie anschlieend
die gewlinschte Geschwindigkeit.

5. Reinigung

5.1 Hinweise zur Reinigung

A WARNUNG

Das Gerdt nicht in Wasser tauchen. Das Eindringen von Wasser oder anderen Flissigkeiten in
das Motorgehduse vermeiden.

HINWEIS

Zubehor von Hand reinigen. Das Spiilen in der Spililmaschine beschdadigt das Aluminium,
es wird dunkel und matt.

* Das Zubehér nach jedem Gebrauch reinigen.
* Die AuRenseite mit einem weichen Tuch reinigen.



* Das Zubehdr mit einem nicht scheuernden Schwamm und Spilmittel reinigen.
* Nach der Reinigung die Walzen der Nudelwalze mit Pflanzendl eindlen.

6. Rezepte

6.1 Guten-Morgen-Gugelhupf
Erforderliches Zubehor: Rihrer
Zutaten:

* 4 Eier

* 220 g Puderzucker

* 150 g Margarine

* 100 g Mehl

* 100 g Kartoffelstarke

* Backpulver
Zubereitung
1. Geben Sie alle Zutaten in die Rihrschissel und starten Sie die Rihrmaschine.

2. Nehmen Sie nach dem Ruhren die Rilhrschiissel ab und geben Sie den Teig in eine Backform.

3. Schieben Sie die Backform in den auf 170 °C vorgeheizten Backofen und backen Sie den Kuchen
ca. 60 min.

6.2 Pizzagrundteig
Erforderliches Zubehor: Knethaken
Zutaten fur 500 g Teig:

* 300 g Mehl

* 25 g Hefe

* eine Prise Salz

* ein Glas lauwarmes Wasser
Zubereitung

1. Geben Sie das Mehl in die RUhrschissel. Formen Sie in der Mitte eine Mulde und geben Sie
einen gestrichenen Teel6ffel feines Salz hinzu.

2. Brockeln Sie die Hefe in ein kleines Glas mit warmem Wasser. Geben Sie sie nach und nach in
die Mulde im Mehl. Starten Sie das Gerat auf niedriger Stufe.

v’ Der Teig ist anfangs recht weich und klebrig. Dann wird er fester und elastischer, bis sich eine
Kugel formt.

3. Nehmen Sie die Teigkugel aus der Rihrschiissel und schneiden Sie sie kreuzweise ein. Decken
Sie sie mit einem Kiichentuch ab und lassen Sie sie an einem warmen Ort gehen.
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4. Lassen Sie den Teig ca. zwei Stunden ruhen, bis er sein Volumen verdoppelt hat. In wdrmeren
und feuchteren Umgebungen ist die Gehzeit kirzer.

v’ Der Teig kann einige Minuten lang erneut geknetet und sofort verwendet oder eingefroren
werden.

Zum Einfrieren wickeln Sie den Teig in Frischhaltefolie und legen ihn in den Gefrierschrank.

Um den eingefrorenen Teig zu verwenden, lassen Sie ihn bei Raumtemperatur auftauen. Kneten
Sie ihn dann fanf Minuten lang mit etwas Ol durch.

6.3 Mirbeteig fir Crostata
Erforderliches Zubehor: Rihrer

Zutaten:
* 300 g Mehl
* 150 g Butter auf Zimmertemperatur
* 150 g Zucker
* 2 Eier
* abgeriebene Zitronenschale
* eine Prise Salz
* ein Teeloffel Backpulver

Geben Sie alle Zutaten in die Rihrmaschine und starten Sie sie.

2. Nehmen Sie nach dem Rihren den Teig heraus und formen Sie eine Kugel. Wickeln Sie sie in
Backpapier und lassen Sie sie 30 Minuten im Kihlschrank ruhen.
v’ AnschlieBend kann der Teig ausgerollt und mit lhrer Lieblingsmarmelade bestrichen werden.

7. Technische Daten

7.1 Merkmale der Rithrmaschine

Merkmal Beschreibung
Modell G20164
Volumen 81/ max 3 kg
StandfulRe FiRe mit Saugndpfen
Mitgeliefertes Zubehor Knethaken
Schneebesen
Rahrer
Deckel
Schissel
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7.2 Technische Daten

Merkmal

Beschreibung

Schutzklasse

@l

Stromversorgung AC 220-240V~50-60Hz
Leistung 1800 W
Abschaltung Mit Drehregler

Stromverbrauch ausgeschaltet 0,5W

8. Kundendienst

8.1 Kundendienst

Wenden Sie sich bei Fehlfunktionen, Defekten oder Fragen an den ndchstgelegenen technischen

Kundendienst.

Um das ndchstgelegene Kundendienstzentrum zu finden, wenden Sie sich bitte unter der
Telefonnummer +39 0541 694246 oder unter der E-Mail-Adresse service@trevidea.it an die
Kundendienstzentrale.

9. Entsorgung

2

GemdR der Richtlinie 2012/19/EU darf das Produkt nicht im Haushaltsrestmiill
entsorgt werden.

Fur die Entsorgung dieser Produkte sowie anderer Elektro- und Elektronikgerdte ist
die Besitzerin oder der Besitzer verantwortlich. Nutzen Sie dafir die vom Staat oder
den lokalen Behérden vorgesehenen Sammelstellen.

Die korrekte Entsorgung und das Recycling helfen, potenziell negative Folgen fiir die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Fur detailliertere Informationen zur Entsorgung wenden Sie sich bitte an die
zustdndigen Behorden, das Abfallbeseitigungsunternehmen oder den Handler, bei
dem Sie das Produkt gekauft haben.

Wenn das Produkt klein ist (AuBenmalfe unter 25 cm), kann es ohne Verpflichtung
zu einem Neukauf zum Handler zurtickgebracht oder beim Kauf eines gleichartigen
Produkts zurlickgegeben werden.
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1. Mensajes y simbolos presentes en el manual

1.1 Mensajes de seguridad

A\ ADVERTENCIA

Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, puede provocar la muerte o heridas
graves.

A ATENCION

Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, puede provocar la muerte o heridas leves.

1.2 Otros mensajes
AVISO

Indica obligaciones cuyo incumplimiento puede provocar dafios en la mdquina.

1.3 Simbolos de clase de proteccion

Simbolo  Descripcién

. Clase de proteccidn I: el aparato cuenta con un enchufe que incluye un polo
- de conexidn a tierra y debe utilizarse exclusivamente en tomas de corriente
provistas de conexidn a tierra.

IE Clase de proteccidn IlI: el aparato cuenta con doble aislamiento, por lo que no
requiere un enchufe con conexidn a tierra.




2. Advertencias de seguridad

2.1 Advertencias generales

Leer atentamente el manual de uso antes de instalar y usar el aparato. Conservar la
referencia al manual digital para posibles consultas futuras.

2.2 Advertencias para la conexion a la red eléctrica

Conectar el aparato siguiendo las instrucciones del fabricante: una instalacién incorrecta puede
causar dafos a personas, animales o bienes.

Comprobar que los datos de potencia mdxima indicados en la placa de caracteristicas del
aparato sean compatibles con la red eléctrica.

Si es necesario, usar solo adaptadores, tomas muiltiples y alargadores conformes a las normas
de seguridad vigentes, sin superar los limites de corriente y potencia indicados.

Mantener el cable de alimentacién alejado de superficies calientes o de objetos afilados.
Desconectar el aparato de la red eléctrica cuando no esté en uso y antes de cualquier limpieza.
* No tirar del cable de alimentacién para desconectar la clavija.

No usar el aparato si el cable de alimentacién o la clavija estdn dafiados o en caso de
cortocircuito.

2.3 Advertencias para la correcta colocacion
* Guardar el aparato en un lugar seco. Mantener el aparato alejado de la lluvia, la humedad, las
heladas u otras condiciones atmosféricas nocivas.
* Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y antideslizante.

2.4 Advertencias para el uso seguro del aparato

Antes de cada uso, desenrollar completamente el cable de alimentacion.
Este aparato no es un juguete: no debe ser utilizado por nifios, aunque sean mayores de 8 afios.

Mantener el aparato y el cable de alimentacidn fuera del alcance de los nifios menores de 8
afios.

No dejar que el cable de alimentacién cuelgue de superficies de trabajo donde pueda ser
agarrado por un nifio.

Las personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con poca
experiencia, pueden usar el aparato solo bajo supervision o después de haber recibido
instrucciones sobre el uso seguro.

No tocar el aparato con las manos mojadas o con los pies descalzos.
Proteger el aparato de golpes y caidas.

No usar el aparato con temporizadores externos o mandos a distancia.
Usar solo piezas de repuesto y accesorios originales y compatibles.
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No introducir los dedos en el recipiente de alimentos mientras el aparato esté en
funcionamiento.

Mantener el cabello y la ropa alejados de los accesorios en movimiento.

Durante el uso de la mdquina para hacer pasta, tagliatelle o espaguetis, no introducir dedos,
cabello o ropa en los rodillos.

No introducir objetos ni ingredientes mientras el aparato esté en funcionamiento.
No dejar nunca el aparato sin vigilancia mientras esté en funcionamiento.
No usar el aparato en vacio.

No usar el aparato a la vez como amasadora y con uno de los accesorios opcionales. Esto
puede provocar sobrecargas y dafiar el aparato.

2.5 Advertencias para el primer uso

Antes del uso, comprobar que el aparato y todas sus partes estén en perfecto estado. En caso
de duda, no utilizarlo y dirigirse a un centro de asistencia autorizado.

Mantener los materiales de embalaje (bolsas de pldstico, poliestireno, grapas, etc.) fuera del
alcance de los nifios. Desecharlos conforme a las normas de reciclaje selectivo.

2.6 Advertencias de uso

No usar el aparato simultdneamente como amasadora y con uno de los accesorios opcionales.
Esto puede provocar sobrecargas y dafiar el aparato.

Para evitar el sobrecalentamiento del motor, no usar el aparato en funcionamiento continuo
durante mds de 20 minutos. Intercalar con al menos 10 minutos de descanso.

No sobrecargar el aparato. Respetar las advertencias sobre las cantidades indicadas en este
manual.

Antes de introducir la clavija en la toma de corriente, colocar el selector de encendido en
«0» (OFF).

Desconectar la clavija de la toma de corriente después del uso.

Antes de poner en marcha el aparato, comprobar que las piezas estén montadas
correctamente.

Usar solo accesorios originales. El uso de accesorios no originales puede dafiar la amasadora
y anular la garantia.

Al usar el accesorio picadora de carne, utilizar solo el presionador especifico para presionar los
alimentos dentro del tubo de introduccion.

Antes de montar o desmontar cualquier accesorio, desconectar la clavija de la toma de
corriente.

Antes de retirar los accesorios, apagar el aparato.

2.7 Advertencias para la limpieza

Durante la limpieza del accesorio picadora de carne, prestar mucha atencién al manipular las
cuchillas.
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2.8 Advertencias en caso de averias y reparaciones

* En caso de averia, mal funcionamiento o cable de alimentacién dafiado, no abrir ni manipular
el aparato.

* Solo el fabricante, el servicio de asistencia autorizado o el personal cualificado pueden abrir
y reparar el aparato.

* Si el aparato estd averiado y no se va a reparar, hay que inutilizarlo. Para ello, cortar el cable

de alimentacién.

El incumplimiento de estas indicaciones puede comprometer la seguridad y anular la garantia.
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3. Estructura de la amasadora

3.1 Amasadora

Parte | Descripcion
4
9 1 |Pivote de transmisién
2 | Palanca de liberacién brazo
1 5 3 | Pomo de velocidad
5 3 4 | Cuerpo amasadora
4 5 | Recipiente acero inoxidable
6a | Amasadores (accesorio)
_ _ y 6b
g CE @ @ 7 | Mezclador (accesorio)
6a 6 7 8 8 | Batidor (accesorio)
9 |Tapa
AVISO

Montar y usar siempre juntos los
amasadores 6a 'y 6b. No montarlos al usar
el mezclador o el batidor.

4. Funcionamiento de la amasadora

4.1 Advertencias

A ATENCION
No sobrecargar el aparato. El peso total de los ingredientes en el recipiente no puede
superar 3 kg en el caso de masas blandas para reposteria, o 2,3 kg en el caso de masas
mds duras, como masa para pizza, o 1,8 kg para pasta al huevo.

Nota: Las primeras veces que se utiliza la amasadora, es posible que se perciba un ligero olor
procedente de la propia amasadora. Este fendmeno es normal y desaparecerd en poco tiempo.

4.2 Primer uso
Lavar bien las partes que estardn en contacto con alimentos: recipiente, tapa, accesorios.



4.3 Usar la amasadora
1. Introducir los ingredientes en el recipiente.
2. Conectar la clavija a la toma de corriente.

3. Girar el pomo de velocidad hasta el valor deseado.
v’ El aparato se pone en marcha.

P

Cuando la masa esté lista o la elaboraciédn haya terminado, poner el pomo en «0» para detener
el aparato.

Desconectar la clavija de la toma de corriente.
Desbloquear la palanca de liberacion y levantar el cuerpo del aparato.
Retirar el accesorio y el recipiente con la masa.

Extraer la masa del recipiente con una espdtula.
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Limpiar el aparato. Ver "Limpieza", pdgina 46.

4.4 Sistema de seguridad

El aparato estd dotado de un sistema de seguridad que impide la puesta en marcha accidental.
Si el aparato se conecta a la red eléctrica con el pomo de velocidad en una posicién distinta de O,
el motor no se pone en marcha. Para poner en marcha correctamente la amasadora, es necesario
volver a colocar el pomo de velocidad en 0 y después seleccionar la velocidad deseada.

5. Limpieza

5.1 Indicaciones para la limpieza

A\ ADVERTENCIA

No sumergir el aparato en agua y evitar infiltraciones de agua u otros liquidos en el cuerpo del
motor.

AVISO

Lavar los accesorios a mano: el lavado en lavavdijillas dana el aluminio y lo vuelve oscuro
y mate.

* Limpiar los accesorios después de cada uso.
* Limpiar el exterior del aparato con un pafio suave.
* Limpiar los accesorios con una esponja no abrasiva y detergente para platos.

* Después de la limpieza, lubricar los rodillos del accesorio de la mdquina para hacer pasta con
aceite vegetal.



6. Recetas

6.1 Rosco de buenos dias
Accesorio requerido: mezclador
Ingredientes:

* 4 huevos

* 220 g de azucar glas

* 150 g de margarina

* 100 g de harina

* 100 g de fécula de patata

* Levadura para reposteria
Instrucciones

1. Introducir todos los ingredientes en el recipiente y poner en marcha la amasadora.
2. Alfinalizar la elaboracidn, retirar el recipiente y verter la mezcla en un molde.

3. Introducir el molde en el horno precalentado a 170 °C y hornear durante aprox. 60 min.

6.2 Masa base para pizza
Accesorio requerido: gancho amasador

Ingredientes para 500 g de masa:
* 300 g de harina
* 25 g de levadura de cerveza
* Una pizca de sal
* Un vaso de agua templada

Instrucciones

1. Poner la harina en el recipiente, hacer un hueco en el centro para formar el llamado volcdn y
afiadir una cucharadita rasa de sal fina.

2. Desmenuzar la levadura de cerveza en un vaso no lleno del todo de agua caliente, afadirla
poco a poco en el centro del volcdn de harina y poner en marcha el aparato a baja velocidad.

v~ Al principio la masa es bastante blanda y pegajosa; después se vuelve mds firme y eldstica
hasta formar una bola.

3. Sacar la bola del recipiente, hacerle un corte en cruz, cubrirla con un pafio de cocina y dejarla
reposar en un lugar templado.

4. Dejar reposar durante aprox. 2 horas para que la masa doble su volumen. La fermentacién
requiere menos tiempo en ambientes mds cdlidos y hiumedos.

v/ La masa puede amasarse de nuevo durante unos minutos y usarse inmediatamente, o bien
congelarse.

Para congelar la masa, envolverla con film transparente para alimentos y guardarla en el
congelador.

Para usarla masa congelada, descongelarla a temperatura ambiente y amasarla de nuevo durante
5 minutos con un poco de aceite.
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6.3 Masa para crostata (masa quebrada)

Accesorio requerido: mezclador
Ingredientes:
* 300 g de harina

* 150 g de mantequilla a temperatura ambiente

* 150 g de azucar

* 2 huevos

* Ralladura de limén

* Una pizca de sal

* Una cucharadita de levadura para reposteria

Introducir todos los ingredientes en el amasador y ponerlo en marcha.

Al final de la elaboracién, retirar la masa, formar una bola, envolverla en papel encerado y

dejarla reposar durante 30 minutos en el frigorifico.

v’ La masa estd lista para estirarla y rellenarla con la mermelada preferida.

7. Datos técnicos

7.1 Caracteristicas de la amasadora

Caracteristica

Descripcion

7.2 Caracteristicas eléctricas

Modelo G20164
Capacidad 81/ max 3 kg
Apoyo Patas con ventosas
Accesorios incluidos Amasador

Batidor

Mezclador

Tapa

Cuenco

Caracteristica

Descripcion

Clase de proteccion

Alimentacién

m
AC 220-240V~50-60Hz

Potencia

1800 W

Apagado
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Caracteristica Descripcion

Consumo en modo apagado 0,5W

8. Asistencia

8.1 Servicio de asistencia

En caso de mal funcionamiento o averia, o para obtener informacidn, contactar con el servicio de
asistencia técnica mds cercano.

Para conocer el centro de asistencia mds cercano, contactar con el responsable de Centros de
Asistencia en el nimero de teléfono +39 0541 694246 o en la direcciéon de correo electrénico
service@trevidea.it .

9. Eliminacidon

Tal y como establece la Directiva Europea 2012/19/UE, no desechar el producto
junto con los residuos urbanos no clasificados.
Es responsabilidad del propietario eliminar tanto estos productos como los demds

— aparatos eléctricos y electrénicos a través de los puntos de recogida especificos
indicados por el gobierno o por los organismos publicos locales.
La eliminacién correcta y el reciclaje ayudardn a prevenir consecuencias
potencialmente negativas para el medio ambiente y para la salud humana.
Para recibir informacién mds detallada sobre la eliminacién, contactar con los
organismos publicos competentes, el servicio de eliminacién de residuos o el
representante al que se adquirié el producto.
Si el producto es de pequefio tamaiio (dimensiones exteriores inferiores a 25 cm),
es posible devolverlo al revendedor sin obligacién de realizar una nueva compra, o
bien devolverlo al adquirir un producto equivalente.
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pt
1. Mensagens e simbolos presentes no manual

1.1 Mensagens de seguranca

A ADVERTENCIA
Indica uma situagdo perigosa que, se ndo for evitada, pode ser fatal ou causar lesées
graves.

A ATENCAO

Indica uma situagdo perigosa que, se ndo for evitada, pode causar lesées ligeiras.

1.2 Outras mensagens
AVISO

Indica obrigacdes que se ndo forem cumpridas, podem causar danos na mdquina.

1.3 Simbolos classe de protecdo

Simbolo  Descrigdo

. Classe de protecdo I: o aparelho possui uma ficha que inclui o terminal de
ligacdo a terra e é usado exclusivamente nas tomadas com ligagdo a terra.

IEI Classe de protecdo Il: o aparelho tem duplo isolamento e ndo necessita de ficha
com ligacgdo a terra.
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2. Adverténcias de seguranca

2.1 Adverténcias gerais

Ler atentamente o manual de utilizagdo antes de instalar e utilizar o aparelho. Conservar
a referéncia ao manual digital para eventuais consultas futuras.

2.2 Adverténcias para a ligacdo a rede elétrica
* Ligar o aparelho seguindo as instrugdes do fabricante: uma instalagdo incorreta pode causar
danos a pessoas, animais ou bens.

* Verificar se os dados de poténcia méxima indicados na placa de caracteristicas do aparelho
sdo compativeis com a rede elétrica.

* Se necessdrio, utilizar apenas adaptadores, tomadas multiplas e extensdes em conformidade
com as normas de seguranga em vigor, sem ultrapassar os limites de corrente e de poténcia
indicados.

* Manter o cabo de alimentagdo afastado de superficies quentes ou de objetos cortantes.

* Desligar o aparelho da rede elétrica quando ndo estiver a ser utilizado e antes de qualquer
limpeza.

* Ndo puxar pelo cabo de alimentagdo para desligar a ficha.

* Ndo utilizar o aparelho se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem danificados ou em caso
de curto-circuito.

2.3 Adverténcias para o posicionamento correto
* Guardar o aparelho num local seco. Manter o aparelho afastado de chuva, humidade, geada
ou outras condigGes atmosféricas prejudiciais.
* Colocar o aparelho numa superficie plana, estdvel e antiderrapante.

2.4 Adverténcias para uma utilizagdo segura do aparelho

* Antes de cada utilizagdo, desenrolar completamente o cabo de alimentacdo.

* Este aparelho ndo € um brinquedo: ndo deve ser utilizado por criangas, mesmo com mais de
8 anos.

* Manter o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance das criangas com menos de 8 anos.

Ndo deixar o cabo de alimentac¢do pendurado em bancadas onde possa ser agarrado por uma
criancga.

* As pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com pouca
experiéncia, podem utilizar o aparelho apenas sob supervisdo ou depois de receberem
instru¢Bes sobre uma utilizagdo segura.

* Ndo tocar no aparelho com as mdos molhadas ou com os pés descalgos.

* Proteger o aparelho de impactos e quedas.

* Ndo utilizar o aparelho com temporizadores externos ou comandos a disténcia.
* Utilizar apenas pecas de substituicdo e acessdrios originais e compativeis.
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* Ndo introduzir os dedos no recipiente de alimentos enquanto o aparelho estiver em
funcionamento.

* Manter o cabelo e a roupa afastados dos acessdérios em movimento.

* Durante a utilizag@o da mdquina de estender massa, tagliatelle ou esparguete, ndo introduzir
dedos, cabelo ou roupa nos rolos.

* Ndo introduzir objetos ou ingredientes enquanto o aparelho estiver em funcionamento.

* Nunca deixar o aparelho sem supervis@o enquanto estiver em funcionamento.

* Ndo utilizar o aparelho vazio.

* Ndo utilizar o aparelho simultaneamente para amassar e com um dos acessdrios opcionais.
Isto pode provocar sobrecargas e danificar o aparelho.

2.5 Adverténcias para a primeira utilizacdo
* Antes da utilizagdo, verificar se o aparelho e todas as suas pecas estdo intactas. Em caso de
duvida, ndo utilizar o aparelho e contactar um centro de assisténcia autorizado.

* Manter os materiais da embalagem (sacos de pldstico, esferovite, agrafos, etc.) fora do alcance
das criancas. Elimind-los de acordo com as normas de recolha diferenciada.

2.6 Adverténcias de utilizacdo

* Ndo utilizar o aparelho simultaneamente para amassar e com um dos acessdrios opcionais.
Isto pode provocar sobrecargas e danificar o aparelho.

* Para evitar o sobreaquecimento do motor, ndo utilizar o aparelho em funcionamento continuo
durante mais de 20 minutos. Fazer intervalos de pelo menos 10 minutos.

* Ndo sobrecarregar o aparelho. Respeitar as adverténcias relativas as quantidades indicadas
neste manual.

* Antes de inserir a ficha na tomada elétrica, colocar o seletor de ligacdo em «0» (OFF).

* Desligar a ficha da tomada elétrica apds a utilizagdo.

* Antes de pbr o aparelho em funcionamento, verificar se as pecgas estdo corretamente
montadas.

* Utilizar apenas acessdrios originais. A utilizac@o de acessérios ndo originais pode danificar a
batedeira e invalidar os termos da garantia.

* Ao utilizar o acessédrio de picadora de carne, utilize apenas o empurrador de alimentos proprio
para pressionar os alimentos para dentro do tubo de insercdo.

* Antes de montar ou desmontar qualquer acessério, desligar a ficha da tomada elétrica.

* Antes de remover os acessoérios, desligar o aparelho.

2.7 Adverténcias de limpeza

* Durante a limpeza do acessério da picadora de carne, ter muito cuidado ao manusear as
|Gminas.
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2.8 Adverténcias em caso de avarias e reparacoes

* Em caso de avaria, mau funcionamento ou cabo de alimentagdo danificado, ndo abrir nem
mexer no aparelho.

* S6 o fabricante, o servico de assisténcia autorizado ou pessoal qualificado podem abrir e
reparar o aparelho.

* Se o aparelho estiver avariado e ndo se pretender repard-lo, deve tornd-lo inutilizével. Para o
fazer, cortar o cabo de alimentacgdo.

* O incumprimento destas indicagdes pode comprometer a seguranca e anular a garantia.
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3. Estrutura da batedeira

3.1 Batedeira

o
o

0
Q

Descricdo

Eixo de transmissdo

Alavanca de desbloqueio brago

Botdo de velocidade

Corpo da batedeira

Recipiente inox

e |Batedores de gancho (acessério)

T Q

Misturador (acessorio)

Batedor (acessério)

© 0| N |01 MW |IN -

Tampa

AVISO

Os batedores de gancho 6a e 6b devem
ser sempre colocados e utilizados em
conjunto. Ndo colocar quando utilizar o
misturador ou o batedor.

4. Funcionamento da batedeira

4.1 Adverténcias

A ATENCAO
Ndo sobrecarregar o aparelho. O peso total dos ingredientes no recipiente ndo pode
exceder 3 kg no caso de massas macias para bolos, ou 2,3 kg no caso de massas mais
duras, como massa para pizza, ou 1,8 kg para massa com ovo.

Nota: Nas primeiras vezes que se utiliza a batedeira, € possivel sentir um leve odor proveniente

do préprio aparelho. Este fendmeno é normal e desaparecerd em breve.

4.2 Primeira utilizagdo
Lavar bem as pecas que irGo entrar em contacto com alimentos: recipiente, tampa, acessdrios.




4.3 Utilizar a batedeira
1. Inserir os ingredientes no recipiente.
2. Ligar a ficha & tomada elétrica.

3. Gire o manipulo velocidade até ao valor desejado.
v’ O aparelho liga-se.

P

Quando a massa estiver pronta ou a preparagdo estiver concluida, colocar o botdo em «0» para
parar a batedeira.

Desligar a ficha da tomada elétrica.
Desbloquear a alavanca de libertagdo e levantar o corpo da batedeira.
Retirar o acessdrio e o recipiente com a massa.

Retirar a massa do recipiente com uma espdtula.

© 0o N o O

Limpar o aparelho. Ver "Limpeza", pdgina 56.

4.4 Sistema de seguranca

A batedeira estd equipada com um sistema de seguranca que impede o arranque acidental. Se
a batedeira for ligada & rede elétrica com o botdo de velocidade numa posicdo diferente de «O»,
o motor ndo arranca. Para iniciar corretamente a batedeira, é necessdrio voltar a colocar o botdo
em «O» e depois selecionar a velocidade pretendida.

5. Limpeza

5.1 Indicacdes para a limpeza

A\ ADVERTENCIA

Ndo mergulhar a batedeira em dgua e evitar a entrada de dgua ou de outros liquidos no corpo
do motor.

AVISO

Lavar os acessérios manualmente, a lavagem na mdquina de lavar loica danifica o aluminio
e torna-o escuro e baco.

* Limpar os acessdrios apds cada utilizagdo.
* Limpar o exterior do aparelho com um pano macio.
* Limpar os acessdrios com uma esponja ndo abrasiva e detergente para a loiga.

* Apds a limpeza, lubrificar os rolos do acessério da mdquina de estender massa com dleo
vegetal.



6. Receitas

6.1 Bolo do bom dia

Acessorio necessdrio: misturador
Ingredientes:

* 4 ovos

* 220 g agucar em pé

* 150 g margarina

* 100 g farinha

* 100 g fécula de batata

* Fermento para bolos
Instrucoes

1. Colocar todos os ingredientes no recipiente e ligar a batedeira.
2. No final da preparacdo, retirar o recipiente e verter a massa para uma forma.

3. Colocar a forma no forno pré-aquecido a 170 °C e cozer durante cerca de 60 min.

6.2 Massa base para pizza
Acessério necessdrio: batedor de gancho

Ingredientes para 500 g de massa:
* 300 g farinha
* 25 g fermento de padeiro
* Uma pitada de sal
* Um copo de dgua morna

Instrugdes

1. Colocar afarinha no recipiente, fazer uma cavidade ao centro para formar o chamado «vulcGo»
e adicionar uma colher de chd rasa de sal fino.

2. Esfarelar o fermento de padeiro num copo mal cheio de dgua quente, adiciond-lo pouco a pouco
ao centro do monte de farinha e ligar a batedeira a baixa velocidade.

v/ No inicio, a massa fica bastante mole e pegajosa; depois, vai ficando mais firme e eldstica
até formar uma bola.

3. Retirar a bola do recipiente, fazer um corte em cruz, cobrir com um pano de cozinha e deixar
levedar num local morno.

4. Deixar repousar durante cerca de 2 horas para permitir que a massa duplique de volume. A
levedagdo demora menos tempo em ambientes mais quentes e humidos.

v/ A massa pode ser amassada novamente durante alguns minutos e utilizada de imediato ou
entdo congelada.

Para congelar a massa, envolvé-la em pelicula aderente para alimentos e guardd-la no congelador.

Para utilizar a massa congelada, descongelar & temperatura ambiente e amassar novamente
durante 5 minutos com um pouco de dleo.
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6.3 Massa para tarte
Acessdrio necessdrio: misturador
Ingredientes:
* 300 g farinha
* 150 g de manteiga & temperatura ambiente
* 150 g de agucar
* 2ovos
* Raspa de limdo
* Uma pitada de sal
* Uma colher de chd de fermento para bolos

Introduzir todos os ingredientes na batedeira e ligd-la.

2. Nofinal da preparacdo, retirar a massa, formar uma bola, envolvé-la em papel vegetal e deixd-
la repousar durante 30 minutos no frigorifico.

v/ A massa estd pronta para ser estendida e recheada com a sua compota preferida.

7. Dados técnicos

7.1 Caracteristicas da batedeira

Caracteristica Descrigdo
Modelo G20164
Capacidade 81/ madx. 3 kg
Base Pés com ventosa
Acessdérios incluidos Batedor de gancho
Batedor
Misturador
Tampa
Tigela

7.2 Caracteristicas elétricas

Caracteristica Descrigdo

Classe de protecdo T

Alimentacdo AC 220-240V~50-60Hz
Poténcia (W) 1800 W

Desligar Com botdo
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Caracteristica Descrigdo

Consumo desligado 0,5W

8. Assisténcia

8.1 Servico de assisténcia

Em caso de mau funcionamento ou avaria, ou para informagdes, contacte a assisténcia técnica
mais préxima de si.

Para saber qual o centro de assisténcia mais préximo, contacte o responsdvel pelos Centros
de Assisténcia através do numero de telefone +39 0541 694246 ou do endereco de e-mail
service@trevidea.it.

9. Eliminacdo

hi¢

Conforme prescrito pela Diretiva Europeia 2012/19/UE, ndo elimine o produto
juntamente com os residuos urbanos indiferenciados.

E responsabilidade do proprietdrio eliminar estes produtos, bem como outros
equipamentos elétricos e eletrénicos, através das estruturas de recolha especificas
indicadas pelo governo ou pelas entidades publicas locais.

A eliminacdo correta e a reciclagem ajudardo a prevenir consequéncias
potencialmente negativas para o ambiente e para a sadde humana.

Para obter informacdes mais detalhadas sobre a eliminagdo, contacte as entidades
publicas competentes, o servico de recolha de residuos ou o revendedor junto do
qual adquiriu o produto.

Se o produto for de pequenas dimensdes (dimensodes externas inferiores a 25 cm),
é possivel devolver o produto ao revendedor sem obrigacdo de efetuar uma nova
compra, ou devolvé-lo aquando da compra de um produto equivalente.
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1. Meldingen en symbolen in de handleiding

1.1 Veiligheidsmeldingen

A WAARSCHUWING
Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien deze niet wordt vermeden, kan leiden tot de
dood of ernstig letsel.

A LETOP
Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien deze niet wordt vermeden, kan leiden tot licht
letsel.

1.2 Andere meldingen

KENNISGEVING
Geeft verplichtingen aan die, indien niet nageleefd, schade aan de machine kunnen
veroorzaken.

1.3 Symbolen beschermingsklasse
Symbool Beschrijving

£ Beschermingsklasse I: het apparaat heeft een stekker met aarding en mag
uitsluitend worden gebruikt in stopcontacten met aarding.

@I Beschermingsklasse II: het apparaat is dubbel geisoleerd en vereist geen stekker
met aarding.
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2. Veiligheidsinstructies

2.1 Algemene waarschuwingen

Lees de gebruikershandleiding zorgvuldig alvorens het apparaat te installeren en
te gebruiken. Bewaar de verwijzing naar de digitale handleiding voor toekomstige
raadpleging.

2.2 Waarschuwingen voor aansluiting op het elektriciteitsnet
* Sluit het apparaat aan volgens de instructies van de fabrikant: een verkeerde installatie kan
schade veroorzaken aan personen, dieren of eigendommen.

* Controleer of het maximaal vermogen dat op het typeplaatje van het apparaat staat
compatibel is met het elektriciteitsnet.

* Gebruik indien nodig alleen adapters, stekkerdozen en verlengsnoeren die voldoen aan de
geldende veiligheidsnormen, en overschrijd de aangegeven grenzen voor stroomopname en
vermogen niet.

* Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervliakken of scherpe voorwerpen.

* Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet wanneer het niet wordt gebruikt en alvorens
het schoon te maken.

* Trek niet aan het netsnoer om de stekker uit het stopcontact te halen.
* Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is, of bij kortsluiting.

2.3 Waarschuwingen voor de juiste plaatsing
* Bewaar het apparaat op een droge plaats. Houd het apparaat uit de buurt van regen, vocht,
vorst of andere schadelijke weersomstandigheden.
* Plaats het apparaat op een viakke, stabiele en ruwe ondergrond.

2.4 Waarschuwingen voor veilig gebruik van het apparaat

* Rol védr elk gebruik het netsnoer volledig uit.

* Dit apparaat is geen speelgoed: kinderen mogen dit apparaat niet gebruiken, ook niet als ze
ouder zijn dan 8 jaar.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
* Laat het netsnoer niet over werkbladen hangen waar een kind het kan vastpakken.

* Personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten, of met weinig ervaring,
mogen het apparaat alleen gebruiken onder toezicht of nadat ze instructies hebben gekregen
over veilig gebruik.

* Raak het apparaat niet aan met natte handen of op blote voeten.

* Bescherm het apparaat tegen stoten en vallen.

* Gebruik het apparaat niet met externe timers of met afstandsbedieningen.
* Gebruik alleen originele en compatibele reserveonderdelen en accessoires.

* Steek geen vingers niet in de kom terwijl het apparaat in werking is.
* Houd haar en kleding uit de buurt van bewegende accessoires.
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Steek tijdens het gebruik van het pasta-accessoire, voor tagliatelle of spaghetti, geen vingers,
haar of kleding in de rollen.

Steek geen voorwerpen of ingrediénten in het apparaat terwijl het in werking is.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter terwijl het in werking is.
Gebruik het apparaat niet leeg.

Gebruik het apparaat niet tegelijk als keukenmachine en met een van de optionele accessoires.
Dit kan overbelasting veroorzaken en het apparaat beschadigen.

2.5 Waarschuwingen voor het eerste gebruik

Controleer vodr gebruik of het apparaat en alle onderdelen intact zijn. Gebruik het apparaat bij
twijfel niet en neem contact op met een erkend servicecentrum.

Houd het verpakkingsmateriaal (plastic zakjes, piepschuim, nietjes enz.) buiten bereik van
kinderen. Voer ze af volgens de regels voor gescheiden afvalinzameling.

2.6 Waarschuwingen voor het gebruik

Gebruik het apparaat niet tegelijk als keukenmachine en met een van de optionele accessoires.
Dit kan overbelasting veroorzaken en het apparaat beschadigen.

Gebruik het apparaat niet langer dan 20 minuten achter elkaar om oververhitting van de motor
te voorkomen. Neem tussendoor minstens 10 minuten pauze.

Overbelast het apparaat niet. Volg de aanwijzingen over de hoeveelheden in deze handleiding.
Zet de aan/uit-keuzeschakelaar op ‘0’ (UIT) alvorens de stekker in het stopcontact te steken.
Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact.

Controleer alvorens het apparaat te gebruiken of alle onderdelen correct zijn gemonteerd.

Gebruik alleen originele accessoires. Het gebruik van niet-originele accessoires kan de
keukenmachine beschadigen en de garantie doen vervallen.

Gebruik met het gehaktmolenaccessoire alleen de bijbehorende stamper om het voedsel in de
vulbuis aan te drukken.

Trek de stekker uit het stopcontact alvorens een accessoire te monteren of demonteren.
Schakel het apparaat uit alvorens de accessoires te verwijderen.

2.7 Waarschuwingen voor het schoonmaken

Lettijdens het reinigen van het gehaktmolenaccessoire goed op bij het hanteren van de messen.

2.8 Waarschuwingen bij storingen en reparaties

Open het apparaat niet bij een storing, slechte werking of een beschadigd netsnoer en breng
er geen wijzigingen in aan.

Alleen de fabrikant, een erkende servicedienst of gekwalificeerd personeel mogen het apparaat
openen en repareren.

Als het apparaat defect is en je het niet wilt laten repareren, maak het dan onbruikbaar. Knip
daarvoor het netsnoer door.

Als je deze aanwijzingen niet opvolgt, kan dit de veiligheid in gevaar brengen en de garantie
doen vervallen.
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3. Opbouw van de keukenmachine

3.1 Keukenmachine

Onderdeel | Beschrijving

: 1 Aandrijfpen
2 Ontgrendelingshendel
1 5 3 Snelheidsknop
5 3 4 Keukenmachinehuis
4 5 Inox houder

6a en 6b | Kneedhaken (accessoire)

7 @ @ 7 Menghaak (accessoire)
8 Draadgarde (accessoire)
6

9 Deksel

KENNISGEVING

De kneedhaken 6a en 6b moeten altijd
samen worden gemonteerd en gebruikt.
Monteer ze niet bij gebruik van de
menghaak of de draadgarde.

4. Werking van de keukenmachine

4.1 Waarschuwingen

A LETOP
Overbelast het apparaat niet. Het totale gewicht van de ingrediénten in de kom mag niet
hoger zijn dan 3 kg voor zacht beslag voor gebak, of 2,3 kg voor steviger deeg, zoals
pizzadeeg, of 1,8 kg voor eierpasta.

Opmerking: De eerste keren dat u de keukenmachine gebruikt, kunt u een lichte geur waarnemen
die uit de keukenmachine zelf komt. Dit is normaal en het zal na korte tijd vanzelf ophouden.

4.2 Eerste gebruik

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon: houder, deksel, accessoires.



4.3 De keukenmachine gebruiken
1. Doe de ingrediénten in de houder.
2. Steek de stekker in het stopcontact.

3. Draai de snelheidsknop naar de gewenste stand.
v’ Het apparaat start.

4. Wanneer het deeg klaar is of wanneer de bewerking is afgerond, zet je de draaiknop op ‘0’ om
het apparaat te stoppen.

5. Haal de stekker uit het stopcontact.

6. Deblokkeer de ontgrendelingshendel en til het huis van het apparaat omhoog.

7. Verwijder het accessoire en de houder met het deeg.

8. Haal het deeg met een spatel uit de houder.

9. Maak het apparaat schoon. Zie "Schoonmaken", pagina 65.

4.4 Veiligheidssysteem

Het apparaat is uitgerust met een veiligheidssysteem dat onbedoeld starten voorkomt. Bij
aansluiting van het apparaat op het elektriciteitsnet terwijl de snelheidsknop op een andere stand
dan O staat, start de motor niet. Om de keukenmachine correct te starten, moet je de snelheidsknop
terugzetten op 0 en daarna de gewenste snelheid kiezen.

5. Schoonmaken

5.1 Aanwijzingen voor het schoonmaken

A WAARSCHUWING

Dompel het apparaat niet onder in water en voorkom dat water of andere vloeistoffen in het
motorhuis binnendringen.

KENNISGEVING
Woas de accessoires met de hand: wassen in de vaatwasser beschadigt het aluminium en
maakt het donker en dof.

* Maak de accessoires na elk gebruik schoon.

* Maak de buitenkant van het apparaat schoon met een zachte doek.

* Maak de accessoires schoon met een niet-schurende spons en afwasmiddel.

* Smeer na het reinigen de rollen van het pasta-accessoire met plantaardige olie.



6. Recepten

6.1 Ontbijtcake
Benodigd accessoire: menghaak
Ingrediénten:
* 4 eieren
* 220 g poedersuiker
* 150 g margarine
* 100 g bloem
* 100 g aardappelzetmeel
* Bakpoeder
Instructies

1. Doe dlle ingrediénten in de houder en start de keukenmachine.
2. Haal na afloop van de bewerking de houder naar buiten en giet het beslag in een bakvorm.

3. Zet de bakvorm in de voorverwarmde oven op 170 °C en bak ongeveer 60 min.

6.2 Basisdeeg voor pizza
Benodigd accessoire: deeghaak
Ingrediénten voor 500 g deeg:

* 300 g bloem

* 25 g verse bakkersgist

* Een snufje zout

* Een glas lauwwarm water

Instructies

1. Doe de bloem in de houder, maak in het midden een kuiltje (de zogenaamde ‘fontein’) en voeg
een afgestreken theelepel fijn zout toe.

2. Verkruimel de verse bakkersgist in iets minder dan een glas warm water, voeg dit beetje bij
beetje toe in het kuiltje in de bloem en start het apparaat op lage snelheid.

v’ In het begin is het deeg vrij zacht en plakkerig, daarna wordt het steviger en elastischer tot
het een bal vormt.

3. Haal de deegbal uit de houder, snijd er een kruis in, dek af met een theedoek en laat rijzen op
een warme plek.

4. Laatongeveer 2 uur rusten zodat het deeg in volume kan verdubbelen. Het rijzen duurt minder
lang in warmere en vochtigere ruimtes.
v’ Je kunt het deeg nog een paar minuten opnieuw kneden en meteen gebruiken, of invriezen.
Om het deeg in te vriezen, wikkel je het in huishoudfolie en leg je het in de vriezer.

Om het ingevroren deeg te gebruiken, laat je het ontdooien op kamertemperatuur en kneed je het
5 minuten opnieuw met een beetje olie.
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6.3 Deeg voor crostata
Benodigd accessoire: menghaak

Ingrediénten:
* 300 g bloem

* 150 g boter op kamertemperatuur

* 150 g suiker

* 2eieren

* Geraspte citroenschil

* Een snufje zout

* Een theelepel bakpoeder

Doe alle ingrediénten in de keukenmachine en start de keukenmachine.

2. Haal aan het einde van de bewerking het deeg uit de houder, vorm er een bal van, wikkel hem
in bakpapier en laat hem 30 minuten rusten in de koelkast.

v’ Het deeg is klaar om uit te rollen en te vullen met je favoriete jam.

7. Technische gegevens

7.1 Eigenschappen van de keukenmachine

7.2 Elektrische kenmerken

Kenmerk Beschrijving
Model G20164
Capaciteit 81/ max. 3 kg
Ondersteun Zuignapvoetjes
Meegeleverde accessoires Kneedhaak
Draadgarde
Menghaak
Deksel
Kom

Kenmerk Beschrijving
Beschermingsklasse T

Voeding AC 220-240V~50-60Hz
Vermogen 1800 W

Uitschakelen

Met draaiknop
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Kenmerk Beschrijving
Verbruik in uitgeschakelde stand 0,5W
8. Service

8.1 Servicedienst

Neem bij een storing of defect, of voor informatie, contact op met de dichtstbijzijnde technische
servicedienst.

Om het dichtstbijzijnde servicecentrum te vinden, neem je contact op met de verantwoordelijke voor
de servicecentra via telefoonnummer +39 0541 694246 of via het e-mailadres service@trevidea.it.

9. Afvoer

Zoals voorgeschreven door de Europese richtlijn 2012/19/EU mag het product niet
worden afgevoerd met het ongesorteerde huishoudelijk afval.

De eigenaar is verantwoordelijk voor het afvoeren van zowel deze producten als
andere elektrische en elektronische apparatuur via de specifieke inzamelpunten die
door de overheid of de lokale overheidsinstanties zijn aangewezen.

Correcte afvalverwerking en recycling helpen mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de gezondheid van de mens te voorkomen.

Neem voor uitgebreidere informatie over de afvalverwerking contact op met de
bevoegde overheidsinstanties, de afvalinzameldienst of de verkoper bij wie je het
product hebt gekocht.

Als het product klein is (buitenafmetingen kleiner dan 25 cm), kun je het bij de
verkoper terugbrengen zonder dat je verplicht bent een nieuw product te kopen of
je kunt het inleveren op het moment van aankoop van een gelijkwaardig product.
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1. Meddelanden och symboler i handboken

1.1 Sakerhetsmeddelanden

A VARNING

Varnar for en farlig situation som kan leda till dédsfall eller allvarliga skador om den inte
undviks.

A FORSIKTIGHET

Varnar fér en farlig situation som kan orsaka lindriga skador om den inte undviks.

1.2 Andra meddelanden
OBSERVERA

Anger skyldigheter som kan orsaka skador pa maskinen om de inte uppfylls.

1.3 Skyddsklassymboler
Symbol Beskrivning

. Skyddsklass I: Apparaten har en kontakt med jordpol och far endast anvandas i
- jordatuttag.

IEI Skyddsklass Il: Apparaten dér dubbelisolerad och krdver ingen jordad kontakt.




2. Sdkerhetsanvisningar

2.1 Allménna varningar

Las bruksanvisningen noggrant innan du installerar och anvdnder apparaten. Spara
hanvisningen till den digitala handboken for eventuell framtida konsultation.

2.2 Varningar for anslutning till elnatet
* Anslut apparaten enligt tillverkarens anvisningar: felaktig installation kan orsaka skador pé&
personer, djur eller egendom.

* Kontrollera att de maximala effektvdrdena som anges pd apparatens typskylt ér kompatibla
med elndtet.

* Anvdnd vid behov endast adaptrar, grenuttag och férldngningssladdar som uppfyller géllande
sdkerhetsnormer utan att éverskrida de angivna gréinserna fér stromférbrukning och effekt.

* Hall elkabeln borta frén heta ytor eller vassa féremdl.
* Koppla bort apparaten frén elndtet ndr den inte anvénds och fére rengoring.
* Drainte i elkabeln for att dra ur stickkontakten.

* Anvdnd inte apparaten om elkabeln eller kontakten &r skadad eller om det féreligger
kortslutning.

2.3 Anvisningar for korrekt placering
* Forvara apparaten pd en torr plats. Hall apparaten borta frdn regn, fukt, frost eller andra
skadliga vaderforhéllanden.
* Placera apparaten pd en plan, stabil och halkfri yta.

2.4 Varningar for sdker anvéndning av apparaten

* Rulla ut elkabeln helt fére varje anvandning.

* Denna apparat dr inte en leksak: den far inte anvdndas av barn, dven om de ér dldre én 8 ar.
* Hall apparaten och elkabeln utom réackhdll for barn under 8 ar.

* L&t inte elkabeln hénga 6ver arbetsytor dar den kan nds av barn.

* Personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental forméga, eller med begrdnsad erfarenhet,
far endast anvanda apparaten under uppsikt eller efter att ha fatt instruktioner om sdker
anvandning.

* Ror inte apparaten med véta hander eller barfota.

* Skydda apparaten mot stétar och fall.

* Anvdnd inte apparaten med externa timers eller fjarrkontroller.
* Anvdnd endast originalreservdelar och kompatibla tillbehor.

* Stick inte in fingrarna i livsmedelsbehdllaren nar apparaten ar i drift.
* Hall har och kldder borta frén tillbehor i rorelse.

* Nér du anvdnder en pastakvarn, tagliatelle eller spaghetti ska du inte féra in fingrar, hér eller
klader i rullarna.
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* Stoppa inte in foremdl eller ingredienser nar apparaten ar i drift.
* Lémna aldrig apparaten utan uppsikt nar den dr i drift.
* Anvdnd inte apparaten utan innehdll.

* Anvand inte apparaten samtidigt som planetblandare och med ndgot av tillbehéren. Detta kan
orsaka éverbelastning och skada apparaten.

2.5 Varningar vid férsta anvéndningen
* Kontrollera fére anvéndning att apparaten och alla dess delar @r hela. Vid tveksamhet, anvéand
inte produkten och kontakta en auktoriserad serviceverkstad.

* Forvara forpackningsmaterial (plastpdsar, polystyren, gem etc.) utom rdckhéll for barn. Skaffa
bort dem enligt gdllande regler fér avfallssortering.

2.6 Varningar vid anvdndning
* Anvand inte apparaten samtidigt som planetblandare och med ndgot av tillbehéren. Detta kan
orsaka éverbelastning och skada apparaten.

* For att undvika éverhettning av motorn, anvénd inte apparaten kontinuerligt i mer dn 20
minuter. Varva med minst 10 minuters uppehdll.

* Overbelasta inte apparaten. Fdlj anvisningarna om méngder i den hér bruksanvisningen.

* Innan du satter i stickkontakten i vagguttaget, stéll strombrytaren pé "0” (OFF).

* Dra ur stickkontakten efter anvéndning.

* Innan du startar apparaten, kontrollera att delarna dr korrekt monterade.

* Anvand endast originaltillbehér. Anvéndning av icke-originaltillbehér kan skada
planetblandaren och goéra att garantivillkoren upphér att galla.

* Ndar du anvdnder kéttkvarnstilloehéret ska du endast anvénda den avsedda matstoten for att
trycka ner livsmedlen i inmatningsroret.

* Innan du monterar eller demonterar ndgot tillbehoér ska du dra ur stickkontakten ur vagguttaget.
* Innan du tar bort tillbehéren ska du stéinga av apparaten.

2.7 Varningar vid rengoéring

* Ndar du rengor kdttkvarnens tillbehor ska du vara mycket forsiktig ndr du hanterar knivarna.

2.8 Varningar vid fel och reparationer
* Vid fel, funktionsstérningar eller skadad elkabel ska du inte 6ppna eller géra otilldtna dndringar
pd apparaten.

* Endast tillverkaren, auktoriserad service eller kvalificerad personal f@r éppna och reparera
apparaten.

* Om apparaten ar trasig och du inte ténker reparera den ska du gora den obrukbar. Gor detta
genom att klippa av elkabeln.

* Underlatenhet att folja dessa anvisningar kan dventyra sékerheten och ogiltigférklara garantin.
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3. Planetblandarens struktur

3.1 Planetblandare

Del |Beskrivning
4
9 1 | Drivtapp
2 | Armens frigéringsspak
1 5 3 | Hastighetsvred
5 3 4 | Planetblandarens huvuddel
4 5 | Rostfri behdllare
6a | Degkrokar (tillbehér)
_ - och
7 Cﬁ @ @ 6b
6a 5 - 2 7 | Flatblandare (tillbehér)
8 | Visp (tillbehor)
9 | Lock
OBSERVERA

Degkrokar 6a och 6b ska alltid monteras
och anvéndas tillsammans. Montera inte
nar du anvdander flatblandaren eller
vispen.

4. S& anvander du planetblandaren

4.1 Varningar
A FORSIKTIGHET

Overbelasta inte apparaten. Den totala vikten av ingredienserna i skdlen far inte éverstiga
3 kg fér mjuka kaksmetar eller 2,3 kg for fastare degar, till exempel pizzadeg eller 1,8 kg
for dggpasta.

Obs: De forsta géngerna som blandaren anvénds kan man kdnna en svag lukt frdn sjdlva
maskinen. Detta d@r helt normalt och lukten kommer snart att férsvinna.

4.2 Forsta anvandningen
Diska noggrant de delar som kommer i kontakt med livsmedel: skdl, lock, tillbehor.



4.3 Anvénda planetblandaren
1. Laggingredienserna i skélen.
2. Satti stickkontakten i végguttaget.

3. Vrid hastighetsvredet till 6nskat ldge.
v’ Apparaten startar.

Ndr degen ar klar eller bearbetningen dr avslutad, stall vredet pé «0» for att stoppa apparaten.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Lds upp frigéringsspaken och lyft apparatens huvuddel.

Ta bort tillbehoret och behdllaren med degen.

Ta ut degen ur skdlen med en spatel.

© © N o o &

Rengdr apparaten. Se "Rengoring", sida 74.

4.4 Sakerhetssystem

Apparaten dr utrustad med ett sdkerhetssystem som férhindrar oavsiktlig start. Motorn startar
inte om apparaten ansluts till elndtet ndr hastighetsvredet inte star i ldget 0. For att starta
planetblandaren korrekt mdste du stdlla tillbaka vredet till 0 och sedan valja 6nskad hastighet.

5. Rengoéring

5.1 Indikationer vid rengéring

A VARNING
Stdll inte apparaten i vatten och undvik att vatten eller andra vatskor trdnger in i motordelen.

OBSERVERA
Diska tillbehoren for hand: diskning i diskmaskin forstor aluminiumet och gér det morkt
och matt.

* Rengor tillbehoren efter varje anvéndning.

* Rengor apparatens utsida med en mjuk trasa.

* Rengor tillbehdren med en icke-slipande svamp och diskmedel.

* Efter rengodring ska du smérja rullarna pé& pastakvarnens tilloehér med vegetabilisk olja.



6. Recept

6.1 Frukostkaka
Nodvandigt tillbehor: flatblandare
Ingredienser:

* 4499

* 220 g florsocker

* 150 g margarin

* 100 g mjol

* 100 g potatismjol

* Bakpulver
Instruktioner

1. Ldagg alla ingredienser i skdlen och starta planetblandaren.
2. Ta bort skdlen och hall smeten i en form nér bearbetningen ar klar.

3. Sdattin formen i ugnen, som dar forvdrmd till 170 °C och grédda i cirka 60 min.

6.2 Grunddeg for pizza
Nodvandigt tilloehor: degkrok
Ingredienser for 500 g deg:
* 300 g mjol
* 25 g fdrsk jast
* En nypa salt
* Ett glas ljummet vatten
Instruktioner
1. ]Ic—|tjll mljélet i en skal, gor en grop i mitten for att bilda en sé kallad brunn och tillsatt en tesked
int salt.

2. Smula ner jasten i knappt ett glas varmt vatten, tillsatt det lite i taget i mitten av mjolgropen
och starta apparaten pé 1&g hastighet.
v’ | bérjan ar degen ganska mjuk och klibbig, sedan blir den fastare och elastisk tills den bildar
en boll.

3. Ta ut degen ur behdllaren, skar ett kors i den, tdck med en kékshandduk och 16t jasa pd en
varm plats.

4. Lé&tvilaicirka 2 timmar s@ att degen kan dubbla sin volym. Jasningen tar kortare tid i varmare
och fuktigare miljoer.

v’ Degen kan kn&das om i négra minuter och anvéndas direkt eller frysas in.
For att frysa in degen, linda in den i plastfolie och I6gg den i frysen.

For att anvénda fryst deg, tina den i rumstemperatur och kndda om den i 5 minuter med lite olja.
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6.3 Mordeg
Nodvandigt tillbehor: flatblandare
Ingredienser:
* 300 g mjol
* 150 g smor i rumstemperatur
* 150 g socker
* 2499
* Rivet citronskal
* En nypa salt
* 1 tesked bakpulver

Légg alla ingredienser i blandaren och starta den.

2. Nar bearbetningen dr klar, ta ut degen, forma den till en boll, sl@ in den i smérpapper och Iat

den vila i 30 minuter i kylskdpet.

v’ Degen dr nu klar att kavlas ut och fyllas med din favoritmarmelad.

7. Tekniska data

7.1 Planetblandarens egenskaper

7.2 Elektriska egenskaper

Egenskap Beskrivning
Modell G20164
Kapacitet 81/ max. 3 kg
Stod Sugfotter
Medféljande tillbehor Degkrok
Visp
Flatblandare
Lock
skal

Egenskap

Beskrivning
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Skyddsklass T

Stromfoérsorjning AC 220-240V~50-60Hz
Effekt 1800 W

Avstangning Med vred




Egenskap Beskrivning

Férbrukning avstdngd 0,5W

8. Service

8.1 Kundtjdinst

Kontakta ndrmaste tekniska servicecenter vid funktionsstérning eller fel, eller om du behdver
information.

For att f& reda pd var ndarmaste servicecenter finns, kontakta servicecenteransvarig pé
telefonnummer +39 0541 694246 eller pd e-postadressen service@trevidea.it.

9. Avfallshantering

Enligt EU-direktivet 2012/19/EU far produkten inte skaffas bort tillsammans med
osorterat hushdllsavfall.
Det ar dgarens ansvar att skaffa bort bade dessa produkter och annan elektrisk och
p— elektronisk utrustning via de sdrskilda insamlingsstdllen som anvisas av staten eller
lokala myndigheter.
yndig
Korrekt avfallshantering och atervinning bidrar till att férebygga potentiellt negativa
konsekvenser fér miljon och manniskors hdélsa.
For mer detaljerad information om avfallshantering, kontakta behériga
myndigheter, avfallshanteringsforetag eller dterférsdljaren dar du képte produkten.
Om produkten dr liten (yttermdtt under 25 cm) kan du ldmna tillbaka den till
aterforsdljaren utan att behéva képa en ny, eller lamna tillbaka den i samband med
att du kdper en motsvarande produkt.
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1. Komunikaty i symbole znajdujace sie w instrukcji

1.1 Komunikaty dotyczgce bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktora, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowac¢ $mierc lub powazne
obrazenia.

A vwaca
Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowac lekkie obrazenia.

1.2 Inne komunikaty

POWIADOMIENIE
Oznacza zobowiazania, ktérych niespetnienie moze spowodowac uszkodzenie maszyny.

1.3 Symbole klas ochronnosci
Symbol Opis

J__ Klasa ochronnosci I: urzadzenie jest wyposazone we wtyczke z bolcem uziemiajacym i jest
przeznaczone do uzytku wytgcznie w gniazdkach z uziemieniem.

IEI Klasa ochronnosci Il: urzadzenie jest wyposazone w podwdjng izolacje, nie ma potrzeby
stosowania wtyczki z uziemieniem.
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2. Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

2.1 Ostrzezenia ogdlne

Przeczyta¢ uwaznie instrukcje obstugi przed zainstalowaniem i uzyciem urzgdzenia. Zachowat
odnosnik do instrukcji w wersji cyfrowej, aby mdc z niej skorzystaé¢ w przysztosci.

2.2 Ostrzezenia dotyczace podtaczenia do sieci elektrycznej
* Podtaczyé urzadzenie zgodnie z instrukcjami producenta: nieprawidtowa instalacja moze spowodowaé
obrazenia u ludzi i zwierzat lub uszkodzenie mienia.

¢ Sprawdzi¢, czy dane dotyczgce mocy maksymalnej podane na tabliczce znamionowej urzagdzenia sg zgodne
z parametrami sieci elektrycznej.

* Jesli to konieczne, uzywac¢ wylacznie adapteréw, gniazd wielokrotnych i przedtuzaczy zgodnych z
obowigzujacymi normami bezpieczenstwa, nie przekraczajgc podanych limitéw poboru pradu i mocy.

* Trzymadé przewdd zasilajacy z dala od gorgcych powierzchni lub ostrych przedmiotéw.

* Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej, gdy nie jest uzywane, oraz przed kazdym czyszczeniem.

* Nie ciggnad za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ wtyczke.

* Nie uzywac urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone albo w przypadku zwarcia.

2.3 Ostrzezenia dotyczgce prawidiowego ustawienia
* Przechowywac urzadzenie w suchym miejscu. Trzymac urzgdzenie z dala od deszczu, wilgoci, mrozu i innych
szkodliwych warunkéw atmosferycznych.
* Ustawic urzadzenie na réwnej, stabilnej i niesliskiej powierzchni.

2.4 Ostrzezenia dotyczgce bezpiecznego uzytkowania urzadzenia

¢ Przed kazdym uzyciem catkowicie rozwing¢ przewdd zasilajacy.

* To urzadzenie nie jest zabawka: nie moze by¢ uzywane przez dzieci, nawet w wieku powyzej 8 lat.

* Trzymad urzadzenie i przewdd zasilajgcy poza zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

* Nie pozostawiac przewodu zasilajacego zwisajacego z powierzchni roboczej, gdzie dziecko moze go chwycic.

e Osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo z niewielkim
doswiadczeniem moga uzywacé urzadzenia wytgcznie pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji
dotyczgcych bezpiecznego uzytkowania.

* Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi rekami ani stojgc boso.

¢ Chroni¢ urzadzenie przed uderzeniami i upadkami.

* Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznymi timerami ani pilotami zdalnego sterowania.

* Uzywac wytacznie oryginalnych i kompatybilnych czesci zamiennych oraz akcesoriow.

* Nie wktada¢ palcéw do pojemnika na zywnos¢, gdy urzadzenie pracuje.
e Trzymad wtosy i ubranie z dala od ruchomych akcesoridw.

* Podczas uzywania maszynki do makaronu, tagliatelle lub spaghetti nie wktadaé palcéw, wtoséw ani ubrania
miedzy watki.
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* Nie wktada¢ przedmiotdw ani sktadnikéw, gdy urzadzenie pracuje.

* Nigdy nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy pracuje.

* Nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

* Nie uzywad urzadzenia jednoczesnie do wyrabiania ciasta i z jednym z opcjonalnych akcesoriéw. Moze to
spowodowac przecigzenie i uszkodzi¢ urzagdzenie.

2.5 Ostrzezenia dotyczace pierwszego uzycia
* Przed uzyciem sprawdzié, czy urzadzenie i wszystkie jego czesci s3 w nienaruszonym stanie. W razie
watpliwosci nie uzywac go i skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

* Trzymaé materiaty opakowaniowe (worki plastikowe, styropian, zszywki itp.) poza zasiegiem dzieci.
Utylizowac je zgodnie z zasadami segregacji odpaddw.

2.6 Ostrzezenia dotyczgce uzytkowania

* Nie uzywad urzadzenia jednoczesnie do wyrabiania ciasta i z jednym z opcjonalnych akcesoriéw. Moze to
spowodowac przecigzenie i uszkodzi¢ urzadzenie.

* Aby zapobiec przegrzaniu silnika, nie uzywaé urzadzenia w trybie ciggtym dtuzej niz przez 20 minut. Robi¢
przerwy trwajace co najmniej 10 minut.

* Nie przecigzac urzadzenia. Przestrzegac zalecen dotyczacych ilosci podanych w tej instrukgji.

* Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka ustawi¢ przetacznik zasilania na ,,0” (OFF).

* Po uzyciu odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.

* Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdzi¢, czy czesci s prawidfowo zamontowane.

e Uzywac tylko oryginalnych akcesoriéw. Uzywanie nieoryginalnych akcesoriéw moze uszkodzi¢ robota
kuchennego i spowodowac utrate uprawnien gwarancyjnych.

* Podczas korzystania z akcesorium maszynki do mielenia miesa uzywaé wytacznie przeznaczonego do tego
popychacza, aby dociskaé produkty w rurze podawcze;j.

¢ Przed montazem lub demontazem jakiegokolwiek akcesorium odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.
* Przed wyjeciem akcesoriow wytgczy¢ urzadzenie.

2.7 Ostrzezenia dotyczace czyszczenia

* Podczas czyszczenia przystawki do mielenia miesa zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy obchodzeniu sie z
ostrzami.

2.8 Ostrzezenia w przypadku usterek i napraw
* W przypadku usterki, nieprawidtowego dziatania lub uszkodzonego przewodu nie otwieraé urzadzenia ani
nim nie manipulowac.
* Tylko producent, autoryzowany serwis lub wykwalifikowany personel mogg otwierac¢ i naprawiac urzagdzenie.

e Jedli urzadzenie jest uszkodzone i nie zamierza sie go naprawiaé, nalezy uniemozliwi¢ jego dalsze
uzytkowanie. W tym celu przecig¢ przewdd zasilajacy.
* Nieprzestrzeganie tych wskazdwek moze zagrozi¢ bezpieczenstwu i uniewaznic¢ gwarancje.
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3. Budowa robota kuchennego

3.1 Robot kuchenny

9 —&l —
1
5
6a 6 7 8

4. Obstuga robota kuchennego

4.1 Ostrzezenia
A vwaca

Czesc | Opis

Trzpien napedowy

Dzwignia zwalniajaca ramie

Pokretto predkosci

Korpus robota kuchennego

u AW N =

Misa ze stali nierdzewnej

6ai | Hakido ciasta (akcesorium)

7 Mieszadto (akcesorium)

8 | Trzepaczka (akcesorium)

9 Pokrywa

POWIADOMIENIE

Haki do ciasta 6a i 6b nalezy zawsze montowac i
uzywac razem. Nie nalezy ich montowac¢ w razie
uzywania mieszadta lub trzepaczki.

Nie przecigza¢ urzadzenia. taczna masa skfadnikéw w misie nie moze przekracza¢: 3 kg w przypadku
lekkich mas do ciast; 2,3 kg w przypadku twardszych ciast, takich jak ciasto na pizze; 1,8 kg w przypadku

ciasta na makaron jajeczny.

Adnotacja: Podczas pierwszych uzy¢ robota kuchennego moze pojawic sie delikatny zapach dochodzacy z
urzadzenia. Jest to zjawisko normalne i powinno wkrétce ustgpic.

4.2 Pierwsze uzycie

Dokfadnie umy¢ czesci, ktére bedg miaty kontakt z zywnoscia: mise, pokrywe, akcesoria.




4.3 Uzywanie robota kuchennego
1. Witozyc sktadniki do misy.

N

Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego.

w

Ustaw pokretto predkosci na zgdang wartosc.
v/ Urzadzenie uruchamia sie.

Gdy ciasto jest gotowe lub praca jest zakoriczona, ustawié pokretto na ,,0”, aby zatrzymac urzadzenie.
Odtaczy¢ wtyczke od gniazdka elektrycznego.

Odblokowac dzwignie zwalniajgcg ramie i unies¢ obudowe urzadzenia.

Wyjaé akcesorium i mise z ciastem.

Wyjaé ciasto z misy za pomoca szpatutki.

W X N O ok

Wyczysci¢ urzgdzenie. Patrz "Czyszczenie", strona 83.

4.4 System bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w system bezpieczenstwa, ktéry zapobiega przypadkowemu uruchomieniu. W razie
podtaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej, gdy pokretto predkosci jest ustawione w pozycji innej niz 0, silnik
sie nie uruchomi. Aby prawidtowo uruchomic robota kuchennego, ustawic¢ pokretto predkosci na 0, a nastepnie
wybraé zgdana predkosé.

5. Czyszczenie

5.1 Wskazéwki dotyczgce czyszczenia

A\ OSTRZEZENIE

Nie zanurzaé urzadzenia w wodzie i nie dopuszcza¢ do przedostania sie wody ani innych ptynéw do korpusu
silnika.

POWIADOMIENIE
My¢ akcesoria recznie: mycie w zmywarce niszczy aluminium i sprawia, Ze staje sie ciemne i matowe.

* Wyczysci¢ akcesoria po kazdym uzyciu.

* Wyczysci¢ zewnetrzng czes$¢ urzgdzenia miekka $ciereczka.

¢ Wyczysci¢ akcesoria niescierng gabka i ptynem do naczyn.

* Po czyszczeniu nasmarowaé watki maszynki do makaronu olejem roslinnym.



6. Przepisy

6.1 Babka na dobry poranek

Wymagane akcesorium: mieszadto

Sktadniki:
* 4jajka
e 220 g cukru pudru
* 150 g margaryny
* 100 g maki
* 100 g skrobi ziemniaczanej
* Proszek do pieczenia

Instrukcje
1. Wtozy¢ wszystkie sktadniki do misy i uruchomic robota kuchennego.

2. Po zakonczeniu pracy wyjac mise i przela¢ mase do formy.

3. Witozyé forme do piekarnika nagrzanego do 170°C i piec przez okoto 60 min.

6.2 Podstawowe ciasto na pizze
Wymagane akcesorium: hak do wyrabiania ciasta

Sktadniki na 500 g ciasta:
* 300 g maki
e 25gdrozdzy
* Szczypta soli
¢ Szklanka letniej wody

Instrukcje

1. Wsypac make do misy, zrobi¢ wgtebienie na srodku (tzw. ,studnie”) i doda¢ ptaska tyzeczke drobnej soli.

2. Rozkruszy¢ drozdze w niepetnej szklance cieptej wody, wlewac je stopniowo do srodka ,studni” z maki i
uruchomié urzadzenie na niskiej predkosci.

v Na poczatku ciasto jest dos¢ migkkie i lepkie, potem staje sig bardziej zwarte i elastyczne, az uformuje
sie kula.

3. Wyjac kule ciasta z misy, naciac ja na krzyz, przykry¢ Sciereczka i odstawic¢ do wyrosniecia w ciepte miejsce.

4. Pozostawi¢ na okoto 2 godziny, aby ciasto podwoito objetos¢. W cieplejszym i bardziej wilgotnym otoczeniu
wyrastanie trwa kroce;j.
v Ciasto mozna ponownie wyrobic przez kilka minut i od razu wykorzysta¢ albo zamrozic.
Aby zamrozi¢ ciasto, owina¢ je folig spozywczg i wtozy¢ do zamrazarki.

Aby uzy¢ zamrozonego ciasta, rozmrozi¢ je w temperaturze pokojowej i wyrobi¢ ponownie przez 5 minut z
odrobing oleju.
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6.3 Ciasto na tarte
Wymagane akcesorium: mieszadto
Sktadniki:

* 300 g maki

* 150 g masta w temperaturze pokojowe;j

e 150 g cukru

* 2jajka

* Starta skérka z cytryny
e Szczypta soli

* Jedna tyzeczka proszku do pieczenia

1. Wiozy¢ wszystkie sktadniki do misy robota kuchennego i uruchomic¢ go.

2. Po zakonczeniu wyrabiania wyja¢ ciasto, uformowac kule, owing¢ je papierem pergaminowym i odstawié¢

na 30 minut do lodéwki.

v Ciasto jest gotowe do rozwatkowania i nadziania ulubionym dzemem.

7. Dane techniczne

7.1 Parametry robota kuchennego

Parametr Opis

Model G20164

Pojemno$¢ 81/ maks. 3 kg
Podstawa Stopki z przyssawkami

Akcesoria w zestawie

Hak do ciasta

Trzepaczka
Mieszadto
Pokrywa
Misa
7.2 Parametry elektryczne
Parametr Opis

Klasa ochronnosci

@

Zasilanie AC 220-240V~50-60Hz
Moc 1800 W
Wytaczanie Za pomoca pokretta
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Parametr Opis
Pobér mocy po wytaczeniu 0,5W
8. Serwis

8.1 Serwis techniczny

W razie nieprawidtowego dziatania, awarii lub w celu uzyskania informacji skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym.

Aby znalez¢ najblizszy punkt serwisowy, skontaktowac sie z koordynatorem Centréw Serwisowych pod numerem
telefonu +39 0541 694246 lub pod adresem e-mail service@trevidea.it.

9. Utylizacja
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Zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE nie wyrzuca¢ produktu wraz z niesegregowanymi
odpadami komunalnymi.

Do odpowiedzialnosci uzytkownika nalezy przekazanie zaréwno tych produktdw, jak i innych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych do odpowiednich punktéw zbidrki wskazanych przez
rzad lub lokalne organy publiczne.

Prawidtowa utylizacja i recykling pomoga zapobiec potencjalnie negatywnym skutkom dla
$rodowiska oraz zdrowia cztowieka.

Aby uzyskac¢ bardziej szczeg6towe informacje na temat utylizacji, skontaktowac sie z wtasciwymi
instytucjami publicznymi, stuzbg wywozu odpaddéw lub sprzedawca, u ktérego zakupiono
produkt.

Jesli produkt jest matych rozmiaréw (wymiary zewnetrzne mniejsze niz 25 cm), mozna oddac
go sprzedawcy bez obowigzku dokonania nowego zakupu lub zwréci¢ do momentu zakupu
réwnowaznego produktu.



Tartalom | hu

© 0 N O 0o b W N B

A KEZIKONYVBEN SZEREPLO UZENETEK ES SZIMBOLUMOK
BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A KONYHAI ROBOTGEP FELEPITESE

A KONYHAI ROBOTGEP MUKODTETESE

TISZTITAS

RECEPTEK

MUSZAKI ADATOK

SZERVIZ

ARTALMATLANITAS

88
89
91
91
92
93
94
95
95



1. A kézikonyvben szerepld iizenetek és szimbolumok

1.1 Biztonsagi iizenetek

A\ FIGYELMEZTETES
Olyan veszélyes helyzetet jelol, amely, ha nem keriilik el, halalt vagy sulyos sériiléseket okozhat.

A vicyazar
Olyan veszélyes helyzetet jel6l, amely, ha nem kerdiilik el, kénnyebb sériiléseket okozhat.

1.2 Egyéb lizenetek

TAJEKOZTATAS
Olyan kotelezé elGirasokat jelol, amelyek megszegése karokat okozhat a gépen.

1.3 A védelmi osztalyok jellései

Szimbdlum  Leiras

J__ l-es védelmi osztdly: a készilék féldelt csatlakozdval van ellatva, és csak foldelt
konnektorokba csatlakoztathatd.

@' Il-es védelmi osztaly: kettGs szigetelési készllék, nincs szlikség foldelt csatlakozora.



2. Biztonsagi figyelmeztetések

2.1 Altalanos figyelmeztetések

A késziilék telepitése és hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a hasznélati Gtmutatdt. Orizze meg a
digitalis hasznalati Utmutatdra mutatd hivatkozast az esetleges késébbi hasznalatra.

2.2 Figyelmeztetések az elektromos halézatra torténd csatlakoztatashoz
* Csatlakoztassa a késziiléket a gyartd utasitasainak megfelel&en: a helytelen telepités dologi karokat, illetve
sériiléseket okozhat személyeknek vagy allatoknak.

e Ellendrizze, hogy a készilék adattiblajan feltiintetett maximalis teljesitményre vonatkozd adatok
kompatibilisek-e az elektromos haldzattal.

* Sziikség esetén csak a hatdlyos biztonsagi elGirasoknak megfelel6 adaptereket, elosztokat és hosszabbitokat
hasznaljon, és ne Iépje tul a megadott dramfelvételi és teljesitményhatdarokat.

* Tartsa a tdpvezetéket forro feliiletektGl vagy éles targyaktdl tavol.

* Akészilék tisztitasakor vagy amikor a késziléket nem hasznalja, huzza ki a csatlakozét a konnektorbdl.
* A csatlakozédugé kihizasdhoz ne a tapvezetéket hizza.

* Ne hasznadlja a késziiléket, ha a tdpvezeték vagy a csatlakozddugo sériilt vagy zérlatos.

2.3 Figyelmeztetések a helyes elhelyezéshez
e Tarolja a készuléket szaraz helyen. Tartsa a készlléket es6, nedvesség vagy fagy hatasaitdl, illetve mas karos
idGjarasi hatdsoktol tavol.
« Allitsa a késziiléket sik, stabil és csiszasmentes feliiletre.

2.4 Figyelmeztetések a késziilék biztonsagos hasznalatahoz

* Minden hasznalat el6tt tekerje le teljesen a tapvezetéket.

e Akésziilék nem jatékszer: gyermekek, még a 8 év felettiek sem hasznélhatjak.

* Tartsa a késziiléket és a tdpvezetéket 8 évesnél fiatalabb gyermekek szamara nem elérheté helyen.
* Ne hagyja, hogy a tapvezeték lelégjon a munkafeliletrdl, mert egy gyermek megranthatja.

* A csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességl, illetve elégtelen tapasztalattal rendelkezd
személyek csak felligyelet mellett, vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozd utasitdsok megismerése utan
hasznalhatjak a készliléket.

* Ne érintse meg a készlléket vizes kézzel vagy mezitlab.

 Ovja a késziiléket a sériilésektd (leesés, tések stb.).

* Ne hasznalja a késziiléket kiilsé id6zitvel vagy taviranyitdval.

* Csak eredeti és kompatibilis potalkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

* MUkodés kdzben ne dugja az ujjat az ételek szdmara kialakitott edényekbe.
* Tartsa a hajat és a ruhajat a mozgo tartozékoktdl tavol.

* A szdlas metélthez vagy spagettihez valo tésztanyujto tartozék haszndlata kdzben ne tegye az ujjat, a hajat
vagy a ruhdjat a hengerek kozé.
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¢ MiUikodés kozben ne helyezzen be targyakat vagy hozzavaldkat a késziilékbe.
* MUikod6 készlléket soha ne hagyjon felligyelet nélkdl.
* Ne hasznalja a késziiléket Uresen.

* Ne haszndlja a készliléket dagasztdgépként Ugy, hogy egy masik opcionalis tartozék is fel van szerelve. Ez
tulterhelést okozhat, és kdrosithatja a késziiléket.

2.5 Figyelmeztetések az els6 hasznalathoz
* A hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a készlilék és annak minden része sértetlen-e. Ha kétsége meril fel, ne
hasznalja, hanem forduljon markaszervizhez.

* A csomagoldanyagokat (mUanyag zacskok, polisztirol, kapcsok stb.) tartsa a gyermekektdl tavol.
Artalmatlanitsa 6ket a szelektiv gy(jtésre vonatkozé elGirasok szerint.

2.6 Figyelmeztetések a hasznalathoz
* Ne haszndlja a késziiléket dagasztogépként, ha kozben egy masik tartozék is fel van szerelve. Ez talterhelést
okozhat, és karosithatja a készliléket.

* Amotor tulmelegedésének elkeriilése érdekében ne hasznalja a késziiléket folyamatosan 20 percnél tovabb.
Szakitsa meg a hasznalatot legalabb 10 percre.

* Ne terhelje tul a késziuléket. Tartsa be az ebben a kézikonyvben megadott mennyiségekre vonatkozd
figyelmeztetéseket.

¢ Miel6tt a csatlakozddugét a konnektorba dugna, éllitsa a bekapcsolé vélasztékapcsolot ,,0” (OFF) allasba.

* Haszndlat utdn huzza ki a csatlakozédugot a konnektorbdl.

e Akésziilék bekapcsoldsa el6tt ellenérizze, hogy az alkatrészek megfelelGen vannak-e felszerelve.

* Csak eredeti tartozékokat hasznaljon. A nem eredeti tartozékok hasznalata karosithatja a dagasztégépet, és
érvénytelenitheti a garanciat.

* A husdardlé tartozék haszndlatakor az élelmiszerek adagoldcsGbe valé benyomdsahoz csak az erre szolgald

ételleszoritot hasznalja.

A tartozékok fel- és leszerelése el6tt huzza ki a csatlakozédugdt a konnektorbdl.

A tartozékok eltavolitasa el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

2.7 Figyelmeztetések a tisztitashoz

* A husdaralo tartozék tisztitasa kdzben legyen nagyon koriltekintS a pengék kornyékén.

2.8 Figyelmeztetések meghibdsodas és javitas esetére
* Meghibasodas, rendellenes m(ikodés vagy a tdpvezeték sériilése esetén ne nyissa fel, és ne probdlja
megjavitani a késziiléket.
* A késziléket csak a gyartd, a markaszerviz vagy szakképzett személy nyithatja fel és javithatja.

* Ha a késziilék meghibasodott, és nem kivanja megjavittatni, tegye hasznalhatatlanna. Ehhez vagja el a
tapvezetéket.
* Az utasitasok megszegése veszélyeztetheti a biztonsagot, és érvénytelenitheti a garanciat.
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3. A konyhai robotgép felépitése

3.1 Konyhai robotgép

Rész | Leiras
9 _E — 1 Hajtétengely
2 Karkioldé fogantyu
1 3 Sebesség kivalaszté gomb
5 : 4 Robotgéptest
34 5 Rozsdamentes acél kever6tal
—_ — — 6a és | Dagasztokarok (tartozék)
. . 6b
y @ @ 7 Kever@lapat (tartozék)
6a 6 7 8 8 | Habver§ (tartozék)
9 Kifroccsenésgatlo fedél

TAJEKOZTATAS

A 6a és 6b dagasztokarokat mindig egyiitt
szerelje fel és hasznalja. Ne szerelje fel, amikor a
keverdlapatot vagy a habverét hasznalja.

4. A konyhai robotgép miikodtetése

4.1 Figyelmeztetések

A vicyAzar
Ne terhelje tul a késziiléket. A keverdtalban 1évé hozzavaldk Ossztomege lagy siiteménytésztak esetén
legfeljebb 3 kg, keményebb tésztak (pl. pizzatészta) esetén legfeljebb 2,3 kg, tojasos tészta esetén pedig
legfeljebb 1,8 kg lehet.

Megjegyzés: A konyhairobotgép elsé hasznalatakor enyhe szag érezheté. Ez a jelenség normalis, és hamarosan
elmulik.

4.2 Elsé6 hasznalat

Mossa el alaposan az élelmiszerekkel érintkezd alkatrészeket: a keverétélat, a kifréccsenésgatld fedelet és a
tartozékokat.



4.3 A konyhai robotgép hasznalata
1. Tegye a hozzavaldkat a keverétalba.
2. Csatlakoztassa a csatlakozédugét a konnektorba.

3. Forditsa el a sebesség kivalaszté gombot a kivant értékre.
v~ Akésziilék bekapcsol.

»

Amikor a tészta elkészilt, vagy a mlvelet befejezdott, a késziilék ledllitasahoz forditsa a sebesség kivalasztd
gombot ,0” allasba.

Huzza ki a csatlakozddugdt a konnektorbdl.
Oldja ki a kioldo fogantyut, és emelje fel a késziiléktestet.
Tavolitsa el a tartozékot, és vegye ki a tésztat tartalmazd keverétalat.

Egy spatuldval kotorja ki a tésztat a keverétalbol.

L ® N o Un

Tisztitsa meg a késziiléket. Lasd "Tisztitas", oldal 92.

4.4 Biztonsagi rendszer

A készllék biztonsagi rendszerrel van ellatva, amely megakadalyozza a véletlen inditast. Ha a késziiléket ugy
csatlakoztatja az elektromos halézathoz, hogy a sebesség kivalaszté gomb nem 0 allasban 4ll, a motor nem indul
el. A dagasztégép helyes bekapcsoldsahoz forditsa vissza a sebesség kivalaszté gombot 0 allasba, majd allitsa
be a kivant sebességet.

5. Tisztitas

5.1 Utasitasok a tisztitashoz

A\ FIGYELMEZTETES

Ne meritse a készliléket vizbe, és ligyeljen arra, hogy ne jusson viz vagy mas folyadék a motorhazba.

TAJEKOZTATAS
A tartozékokat kézzel mosogassa el: a mosogatégép karositja az aluminiumot, és sotétté, matta teszi.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a tartozékokat.

* Akulsé felllet tisztitsahoz hasznaljon egy puha, enyhén nedves ruhat.

e A tartozékokat nem surold szivaccsal és mosogatdszerrel tisztitsa meg.

* Tisztitas utan kenje meg a tésztanyujtd tartozék hengereit novényi olajjal.



6. Receptek

6.1 J6 reggelt kuglof

Sziikséges tartozék: keverélapat

Hozzavaldk:
e 4tojas
e 220 g porcukor
* 150 g margarin
* 100 g liszt
* 100 g burgonyakeményité
e Sut6por
Elkészités
1. Tegye az Osszes hozzavaldt a keverGtélba, és inditsa el a robotgépet.

2. A milvelet végén vegye ki a keverétalat, és Ontse a tésztat egy tepsibe.

3. Tegye atepsit a 170 °C-ra el6melegitett siitGbe, és sisse kb. 60 percig.

6.2 Pizza alaptészta
Szikséges tartozék: dagasztdkar

Hozzavaldok 500 g tésztahoz:
* 300 g liszt
e 25 g friss éleszt6
e Egy csipet so
* 1 pohar langyos viz
Elkészités
1. Tegye a lisztet a kever6talba, a kozepén alakitson ki egy mélyedést, azaz egy , kratert”, majd adjon hozza egy
csapott tedskanal finom sot.

2. Morzsolja bele a friss éleszt6t egy nem egészen teli pohar meleg vizbe, 6ntse apranként a lisztbdl kialakitott
Hkrater” kozepébe, és inditsa el a késziiléket alacsony sebességfokozaton.
v Kezdetben a tészta meglehetSsen lagy és ragacsos, majd egyre szilardabba és rugalmasabba valik, végiil
egy gombdcca all Gssze.

3. Vegye ki a gombdcot a keverétalbdl, vagja be a tetejét kereszt alakban, fedje le egy konyharuhaval, és tegye
langyos helyre kelni.

4. Hagyja pihenni kb. 2 dran at, amig a tészta a duplajara nem né. A kelesztés melegebb és parasabb
kornyezetben kevesebb id6t igényel.
v A tészta néhany perces atgyuras utan azonnal felhasznalhato vagy le is fagyaszthaté.

A fagyasztashoz csomagolja be a tésztat élelmiszerhez vald frissentarto fdliaba, és tegye a fagyasztdba.

A felhasznalashoz hagyja a fagyott tésztat szobahémérsékleten kiolvadni, majd gyurja at 5 percig egy kevés
olajjal.
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6.3 Pitetészta
Sziikséges tartozék: keverélapat

Hozzavaldk:
* 300 g liszt
¢ 150 g szobah6mérséklet( vaj
e 150 g cukor
* 2tojas
* Reszelt citromhéj
* Egy csipet sé
e 1 teaskanal sutépor

1. Tegye az 6sszes hozzavalot dagasztogépbe, és inditsa el.

2. A mlvelet végén vegye ki a tésztat, formaljon bel6le gombdcot, csomagolja zsirpapirba, és hagyja 30 percig
pihenni a h(t&szekrényben.

v~ A tészta készen dll a kinyujtasra. Toltse meg kedve szerint a kedvenc lekvarjaval.

7. Miszaki adatok

7.1 A dagasztogép jellemzGi

Jellemzé Leiras
Modell G20164
Kapacitas 81/ max. 3 kg
Aldtamasztas Tapaddékorongos labak
Mellékelt tartozékok Dagasztokar

Habverd

Keverélapat

Kifréccsenésgatlo fedél

Keverétal
7.2 Elektromos jellemzdk
Jellemz6 Leiras
Védelmi osztaly @
Tapellatas AC 220-240V~50-60Hz
Teljesitmény 1800 W
Kikapcsolas Gombbal
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Jellemz6 Leiras

Fogyasztas kikapcsolt allapotban 0,5wW

8. Szerviz

8.1 Szervizszolgalat

Rendellenes m(ikddés, meghibdsodas vagy informaciokérés esetén forduljon az Onhdz legkdzelebbi
markaszervizhez.

A legkozelebbi szervizkdzpont ciméért vegye fel a kapcsolatot az ligyfélszolgédlati munkatarsunkkal a +39 0541
694246 telefonszamon vagy a kovetkezd e-mail-cimen: service@trevidea.it.

9. Artalmatlanitas

A 2012/19/EU irdnyelv el&irasai értelmében a termék nem kezelhet a vegyes haztartési

hulladékkal egytt.

A tulajdonos felelGssége, hogy leadja ezeket a termékeket, valamint az egyéb elektromos

és elektronikus berendezéseket a kormany vagy a helyi hatdsagok altal kijelolt specialis
I gyUjt6helyeken.

A megfelel6 artalmatlanitas és az Ujrahasznositds segit megel&zni a kérnyezetre és az emberi

egészségre gyakorolt esetleges negativ kovetkezményeket.

Az artalmatlanitassal kapcsolatos tovabbi részletekért forduljon az illetékes hatésagokhoz, a

hulladékkezel6 mivekhez vagy ahhoz a keresked6hoz, akitdl a terméket vasarolta.

Ha a termék kisméretl (kiilsé méretei nem haladjdk meg a 25 cm-t), a terméket Uj

termék vasarlasi kotelezettség nélkil leadhatja a kereskeddnél is, vagy egyenérték(i termék

vasarlasakor visszaadhatja a kereskedének.
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1. HIaseni a symboly v tomto navodu

1.1 Bezpecnostni hlaseni
A varROVANI

Oznacuje nebezpecnou situaci, ktera, pokud se ji nezabrani, miZe mit za nasledek umrti nebo vainé

zranéni.

A UPOZORNENI
Oznacuje potencialné nebezpeénou situaci, ktera, pokud se ji nezabrani, mize mit za nasledek lehké

zranéni.

1.2 Ostatni hlaseni:

Oznacuje pokyny, jejichZ nedodrzeni by mohlo mit za nasledek poskozeni spotiebice.

1.3 Symboly tfidy ochrany

cs

Symbol
£

[

Popis

Trida ochrany I: Spottebi¢ je vybaven zastrékou s ochrannym vodic¢em, kterd smi byt
zapojena pouze do uzemnéné zasuvky.

Trida ochrany II: Spottebi¢ ma dvojitou izolaci a nevyzaduje uzemnénou zastrcku.
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2. Bezpecnostni varovani

2.1 Obecna varovani

Pfed instalaci nebo pouZzitim spotfebice si peclivé prectéte navod k pouZziti. Odkaz na digitalni ndvod
méjte po ruce pro budouci pouZziti.

2.2 Varovani ohledné pripojeni k elektrickeé siti

* Spotiebi¢ zapojte podle pokyn( vyrobce: nespravna instalace mize zpUsobit zranéni osob a zvifat nebo
Skody na majetku.

¢ Zkontrolujte, zda maximalni jmenovity vykon uvedeny na vyrobnim stitku spotrebice odpovida parametrdm
vasi elektrické sité.

* V pfipadé potieby pouZivejte pouze adaptéry, vicendsobné zasuvky a prodluZovaci kabely, které splnuji
platné bezpecnostni predpisy, aniz by doslo k prekroceni uvedenych limitl odbéru proudu a vykonu.

* Napdjeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrchil nebo ostrych predmétd.

* Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo se jej chystate jakkoli Cistit, odpojte jej od elektrické sité.

* Pfivytahovani zastrcky ze zasuvky netahejte za napajeci kabel.

* Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozen napdjeci kabel nebo zastrcka, nebo v pfipadé zkratu.

2.3 Varovani ohledné spravného umisténi
¢ Spotrebi¢ skladujte na suchém misté. Spotfebi¢ uchovavejte mimo dosah desté, vihkosti, mrazu a jinych
nepfiznivych povétrnostnich podminek.
* Spotrebi¢ umistéte na rovny, stabilni a neklouzavy povrch.

2.4 Varovani ohledné bezpecného pouzivani spotiebice
e Pred kazdym pouZitim zcela rozvirite napajeci kabel.
* Tento spotrebic neni hracka: nesmi jej pouZivat déti, a to ani ty starsi 8 let.
* Spotrebi¢ a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
* Nenechavejte napajeci kabel viset pres pracovni plochu, kde by jej mohlo zachytit dité.

* Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s omezenymi zkusenostmi
mohou spotrebi¢ pouZivat pouze pod dohledem nebo po pouceni o bezpe¢ném pouZzivani.

* Nedotykejte se spotiebi¢e mokryma rukama nebo bosyma nohama.

* Chrarnite spotrebic pifed ndhodnym narazem a padem.

* NepouZivejte spotrebi¢ s externimi ¢asovaci nebo dalkovym ovladacem.
* PouZivejte pouze origindlni a kompatibilni dily a pfislusenstvi.

* Béhem provozu spotrebice nevkladejte prsty do misy s potravinami.

* UdrZujte vlasy a odév mimo dosah pohyblivych ¢asti pFislusenstvi.

* PFi pouzivani nastavce na téstoviny, krdjece na tagliatelle nebo Spagety nevkladejte prsty, vlasy ani odév do
valcl.

* Nevkladejte Zddné predméty ani pfisady, dokud je spotfebic v provozu.
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Nikdy nenechavejte spotfebi¢ v provozu bez dozoru.

Spotrebi¢ nepoustéjte naprazdno.

Pfi pouziti nékterého z volitelnych pfislusenstvi nepouzivejte spotrebic jako kuchyrisky robot. Mohlo by dojit
k pretiZzeni a poskozeni spottebice.

2.5 Varovani ohledné prvniho pouziti

Pred pouzitim zkontrolujte, zda je spotfebi¢ i vSechny jeho casti neporusené. V pripadé pochybnosti
spotrebic nepouZivejte a kontaktujte autorizované servisni stredisko.

Obalové materidly (plastové sacky, polystyren, svorky atd.) uchovéavejte mimo dosah déti Zlikvidujte je
v souladu s predpisy o tfidéném sbéru odpadu.

2.6 Varovani ohledné pouzivani

PFi pouZziti nékterého z volitelnych pfislusenstvi nepouzivejte spotrebic jako kuchyrisky robot. Mohlo by dojit
k pretiZzeni a poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k prehfati motoru, nenechavejte spotiebi¢ v nepretrZitém provozu déle nez 20 minut. Mezi
jednotlivymi pouzitimi nechte spotfebic alespori 10 minut odpocinout.

Spotrebi¢ nepretézujte. Dodrzujte pokyny ohledné mnoZstvi surovin uvedené v tomto ndvodu.

Pred zapojenim spotfebice do sité nastavte voli¢ vykonu do polohy ,,0“ (VYP.).

Po pouZiti spotrebi¢ odpojte ze zasuvky.

Pred spusténim spotrebice zkontrolujte, zda jsou vSechny soucdsti spravné sestaveny.

PouZivejte pouze originalni prislusenstvi. Pouziti neoriginalniho ptislusenstvi mdze poskodit kuchyrisky robot
a vést ke zneplatnéni zaruky.

Pfi pouZzivani nastavce na mleti masa pouZivejte k tlaeni potravin do plnici trubice pouze dodané
péchovadlo.

Pred nasazovanim nebo vyjimanim pfislusenstvi odpojte spotfebic ze zasuvky.
Pred vyjmutim prislusenstvi spotrebic vypnéte.

veyv

2.7 Varovani ohledné ¢isténi

Pfi ¢isténi mlynku na maso manipulujte s nozi s maximalni opatrnosti.

2.8 Varovani v pripadé poruch a oprav

V ptipadé poruchy, nespravné funkce nebo poskozeni napdjeciho kabelu spotfebi¢ neotevirejte ani do néj
nezasahujte.

Spotrebi¢ smi otevfit a opravit pouze vyrobce, autorizované servisni stiedisko nebo kvalifikovany personal.
Pokud je spotfebi¢ vadny a nehodladte jej nechat opravit, znemozZnéte jeho dalsi pouzivani prefiznutim
napajeciho kabelu.

NedodrzZeni téchto pokynl mizZe ohrozit bezpecnost a vést ke zneplatnéni zaruky.
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3. Konstrukce kuchynského robota

3.1 Kuchynisky robot

Dil | Popis
1 Pfevodovy ¢e
9 —E] - '
2 Packa pro uvolnéni vyklopné hlavy
1 3 Otocny ovladac rychlosti
2
5 3 4 | Télo kuchyriského robotu
a4 5 Nerezova misa
—— — — 6a | Hnétaci haky (pfislusenstvi)
_ _, a6b
. @ @ 7 Michaci metla (pfislusenstvi)
6a 6 7 8 8 Slehaci metla (p¥islugenstvi)
9 | Viko

Hnétaci haky 6a a 6b musi byt vidy nasazeny
a pouZivany spolecné. Nenasazujte je, pokud
pouzivate michaci nebo Slehaci metlu.

4. Ovladani kuchynského robota

4.1 Vystrahy
A\ UPOZORNENI

Spotiebi¢ nepretéZujte. Celkova hmotnost ingredienci v mise nesmi prekrocit 3 kg u smési na jemné
kolace, 2,3 kg u tuZsich tést, jako je tésto na pizzu, nebo 1,8 kg u tésta na vajecné téstoviny.

Poznamka: Pfi prvnich nékolika pouzitich muaze byt z kuchyriského robota citit mirny zapach. Je to bézny jev,
ktery po kratké dobé sam zmizi.

4.2 Prvni poutziti
Dikladné umyjte Casti, které prichdzeji do styku s potravinami: misa, viko a pfislusenstvi.



4.3 Pouzivani kuchynského robotu
1. Viozite ingredience do misy.
2. Zapojte spotiebi¢ do sitové zasuvky.

3. Otocte ovladacem rychlosti do pozadované polohy.
v/ Spotfebic se spusti.

»

KdyZ je tésto hotové nebo je zpracovani u konce, nastavte otocny ovladac rychlosti do polohy ,0% ¢imz
spotrebic zastavite.

Vytahnéte spotrebic ze zasuvky.
Odjistéte uvolnovaci packu a zvednéte télo spotrebice.
Vyjméte prislusenstvi a misu s téstem.

Vyjméte tésto z misy pomoci stérky.

L ® N o Un

Spotiebi¢ vycistéte. Viz "Cisténi", strana 101.

4.4 Bezpecnostni systém

Spotrebi¢ disponuje bezpecnostnim systémem, ktery zabranuje nahodnému spusténi. Pokud je spotrebic
pfipojen k siti s otocnym ovladacem rychlosti v jiné poloze nez 0, motor se nespusti. Pro spravné spusténi
kuchyriského robotu nastavte oto¢ny ovladac rychlosti zpét na 0 a poté zvolte poZzadovanou rychlost.

. Cisténi

vl

5.1 Pokyny k Cisténi
A\ VAROVANI

Neponofujte spotrebi¢ do vody a zabrante vniknuti vody nebo jinych kapalin do téla motoru.

PFisluSenstvi myjte rucné: nedavejte ho do mycky nadobi, protoze by mohlo dojit k poskozeni hliniku,
ktery by mohl ztmavnout a zmatnét.

* Prislusenstvi vyCistéte po kazdém pouziti.

* Vnéjsi Cast spotiebice otfete mékkym hadrikem.

 Prislusenstvi vyCistéte neabrazivni houbi¢kou a mycim prostfedkem na nadobi.
* Po vycisténi promazte valecky nastavce na téstoviny rostlinnym olejem.



6. Recepty

6.1 Donuty pro pfijemny zacatek dne
Pottebné pfislusenstvi: michaci metla

Ingredience:
* 4vejce
¢ 220 g mouckového cukru
* 150 g margarinu
* 100 g mouky
* 100 g bramborového skrobu
* Prasek do peciva
Postup
1. Vlozte vsechny ingredience do misy a zapnéte kuchyrisky robot.

2. Po skonceni procesu misu vyjméte a smés nalijte do pecici formy.

3. Formu vloZte do trouby predehfaté na 170 °C a pecte priblizné 60 minut.

6.2 Tésto na pizzu
Pottebné prislusenstvi: hnétaci hak
Ingredience na 500 g tésta:

* 300 g mouky

e 25 g Cerstvého drozdi

* Spetka soli

 Sklenice vlazné vody

Postup
1. Do misy dejte mouku, uprostfed vytvorte dilek a pridejte rovnou IZi¢ku jemné soli.
2. Cerstvé drozdi rozdrobte do malé sklenice horké vody, postupné ho pfilévejte do ddlku v mouce a zapnéte
spotrebic na nizkou rychlost.
v Tésto je zpocatku pomérné mékké a lepivé, pozdéji bude pevnéjsi a pruznéjsi a nakonec se zformuje do
koule.
3. Kouli vyjméte z misy, nafiznéte do ni kfiz, pfikryjte ji utérkou a nechte na teplém misté kynout.
4. Nechte odpocivat pfiblizné 2 hodiny, aby tésto zdvojnasobilo sv(ij objem. Kynuti trva kratsi dobu v teplejsim
a vihéim prostredi.
v/ Tésto mlzete znovu nékolik minut hnist a ihned pouZit, nebo ho zamrazit.
Pokud chcete tésto zamrazit, zabalte ho do potravinarské félie a dejte do mrazaku.

Pokud pouzivate zmrazené tésto, nechte ho rozmrazit pfi pokojové teploté a znovu ho 5 minut hnétte s trochou
oleje.
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6.3 Linecké tésto
Pottebné prislusenstvi: michaci metla

Ingredience:
* 300 g mouky
¢ 150 g masla pokojové teploty
e 150 g cukru
* 2 vejce
* Strouhana citronova kdra
« Spetka soli
e 1 lZicka prasku do peciva

1. Vlozte viechny ingredience do hnétace a zapnéte jej.

2. Po skonceni procesu tésto vyjméte, vytvorte z néj kouli, zabalte ji do peciciho papiru a nechte 30 minut

odpocivat v lednici.

v Tésto je pfipraveno k rozvaleni a naplnéni vasi oblibenou dzemem.

7. Technické udaje

7.1 Vlastnosti kuchyriského robotu

Vlastnost Popis

Model G20164

Kapacita 81/ max. 3 kg
Podpora Nozky s ptisavkami

Dodavané pfrislusenstvi

7.2 Elektrické vlastnosti

Hnétaci hak
Slehaci metla
Michaci metla
Viko

Misa pro smichani ingredienci

Vlastnost

Popis

Trida ochrany

]

Napdjeni AC 220-240V~50-60Hz
PFikon 1800 W
Vypnuti Otocnym ovladacem
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Vlastnost Popis
Spotreba ve vypnutém stavu 0.5wW
8. Servis

8.1 Zakaznicky servis
V ptipadé poruchy nebo zavady, nebo pokud poZadujete informace, kontaktujte své nejblizsi servisni stfedisko.

Nejblizsi servisni stfedisko pro vas vyhledd vedouci servisnich stiedisek. Obratte se na néj na Cisle +39 0541
694246 nebo e-mailem na service@trevidea.it.

9. Likvidace

Dle pozadavkl evropské smérnice 2012/19/EU nelikvidujte tento wvyrobek spoleéné
s netfidénym domovnim odpadem.

Je odpovédnosti vlastnika zlikvidovat tyto vyrobky a dalsi elektrickd a elektronicka zafizeni
prostfednictvim uréenych sbérnych mist zfizenych vlddou nebo mistnimi Grady.

Spravna likvidace a recyklace pomohou predejit potencidlnim negativnim dopaddm na Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Podrobnéjsi informace o likvidaci ziskate u prislusnych mistnich Urad(, u sluzby pro odvoz
odpadu nebo u prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.

Pokud je vyrobek maly (vnéjsi rozméry mensi nez 25 cm), muzete jej vratit prodejci, aniz byste
museli kupovat novy vyrobek, nebo jej mizZete vyménit pfi nakupu ekvivalentniho vyrobku.
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1. Hlasenia a symboly v tejto prirucke

1.1 Bezpecnostné hlasenia
A varOVANIE

Oznaduje nebezpeénu situéciu, ktora by mohla mat za nasledok smrt alebo vaine zranenie, ak sa jej
nezabrani.

A\ UPOZORNENIE
Oznaduje nebezpeénu situaciu, ktora by mohla mat za nasledok f'ahké poranenia, ak sa jej nezabrani.

1.2 Dalsie hlasenia

POZNAMKA
Oznaduje povinnosti, ktoré by mohli spdsobit poskodenie spotrebiéa, ak sa budu ignorovat.

1.3 Symboly triedy ochrany
Symbol Popis

J__ Trieda ochrany |: spotrebi¢ méa uzemriovaciu zastrcku, ktord je mozné zapoijit iba
do uzemnenej zasuvky.

IEI Trieda ochrany II: spotrebi¢ ma dvojitu izolaciu a nevyzaduje uzemnenu zastrcku.
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2. Bezpecnostné varovania

2.1 VSeobecné varovania

Pred instaldciou alebo pouzivanim spotrebica si pozorne precitajte pouzivatelsku prirucku. Uchovajte
si odkaz s digitalnou priruc¢kou pre buduce poutZitie.

2.2 Varovania pre pripojenie k elektrickej sieti

* Pripojte spotrebi¢ podla pokynov vyrobcu: nespravna instalacia moZze spOsobit zranenie osdb a zvierat alebo
Skody na majetku.

¢ Skontrolujte, ¢i je maximalny vykon uvedeny na typovom stitku spotrebi¢a kompatibilny s napajanim zo siete.

* V pripade potreby pouZivajte iba adaptéry, viacnasobné zasuvky a predlZovacie kable, ktoré splfiaju platné
bezpeénostné predpisy a ktoré zaroven neprekracuju uvedeny odber pridu a vykonové limity.

* Uchovavajte napdjaci kabel mimo dosahu horucich povrchov alebo ostrych predmetov.

* Odpojte spotrebic od elektrickej siete, ked ho nepouzivate a taktiez pred akymkolvek Cistenim.

* Privytahovani zastrcky zo zasuvky netahajte za napajaci kabel.

* NepouZivajte spotrebi¢, ak je poSkodeny napdjaci kdbel alebo zastrcka, alebo v pripade skratu.

2.3 Varovania pre spravne umiestnenie
e Spotrebi¢ umiestnite na suché miesto. Spotrebi¢ chrante pred daidom, vlhkostou, mrazom a inymi
Skodlivymi poveternostnymi podmienkami.
* Spotrebi¢ umiestnite na rovny, stabilny a nekizavy povrch.

2.4 Varovania pre bezpecné pouzivanie spotrebica

* Pred kazdym pouzitim Uplne rozvirite napajaci kdbel.

¢ Tento spotrebic nie je hracka: nesmu ho pouzivat deti, a to ani v pripade, Ze maju 8 a viac rokov.

* Spotrebi¢ a napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

¢ Nenechavajte napdéjaci kdbel visiet nad pracovnymi plochami, kde by ho dieta mohlo chytit.

e Osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s obmedzenymi
skisenostami mézu pouzivat spotrebi¢ iba pod dohladom alebo po obdrzani pokynov o bezpetnom
pouZivani.

* Nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymi rukami alebo bosymi nohami.

* Chrante spotrebic pred nahodnymi narazmi a padmi.

* Spotrebi¢ nepouZivajte s externymi ¢asovacmi ani dialkovymi ovladaémi.

* PouZivajte iba originalne a kompatibilné nahradné diely a prislusenstvo.

* Pocas prevadzky spotrebica nevkladajte prsty do nadoby s jedlom.
* UdrZujte vlasy a oblecenie v dostato¢nej vzdialenosti od pohyblivého prislusenstva.

* Pri pouZivani nadstavca na cestoviny, nadstavca na krdjanie tagliatelle alebo Spagiet nevkladajte do valcekov
prsty, vlasy ani oblecenie.

* Pocas prevadzky spotrebi¢a do neho nevkladajte Ziadne predmety ani suroviny.
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* Pocas prevadzky spotrebi¢ nikdy nenechavajte bez dozoru.

* Spotrebi¢ neprevadzkujte, ked'je prazdny.

e Pri pouzivani niektorého z volitelného prislusenstva nepouzivajte kuchynsky robot. Méze to spdsobit
pretaZenie a poskodenie spotrebica.

2.5 Varovania pre prvé poutzitie
* Pred pouzitim skontrolujte, i su spotrebic a vSetky jeho diely neporusené. V pripade pochybnosti spotrebic
nepouZivajte a kontaktujte autorizované servisné stredisko.

* Obalové materidly (plastové vrecka, polystyrén, sponky atd.) uchovdvajte mimo dosahu deti. Zlikvidujte ich
v stlade s predpismi o separovanom zbere odpadu.

2.6 Varovania pri pouzivani
e Pri pouzivani niektorého z volitelného prislusenstva nepouzivajte kuchynsky robot. Méze to spdsobit
pretaZenie a poskodenie spotrebica.

e Aby ste predisli prehriatiu motora, nepouZivajte spotrebi¢ nepretrzite dlhsie ako 20 minaut. Medzi
jednotlivymi pouZitiami urobte aspor 10-minutovu prestavku.

e Spotrebi¢ nepretaZujte. Riadte sa pokynmi tykajlcimi sa mnozstiev v tejto prirucke.

* Pred pripojenim spotrebita do zasuvky nastavte prepinac napajania do polohy ,0“ (VYP.).
* Po pouziti spotrebic odpojte zo siete.

* Pred pouzitim spotrebica skontrolujte, ¢i su vSetky diely spravne zmontované.

* Pouzivajte iba origindlne prislusenstvo. PouZivanie neoriginalneho prislusenstva méze spdsobit poskodenie
kuchynského robota a viest k zaniku zaruky.

* Pri pouZivani mlynceka na maso pouZivajte na vtlacenie potravin do plniacej trubice iba dodané pretlacadlo.
* Pred nasadenim alebo vybratim prislusenstva odpojte spotrebic zo siete.
* Pred vybratim prisluSenstva spotrebic vypnite.

2.7 Varovania tykajuce sa Cistenia

e Pri ¢isteni mlynceka na maso manipulujte s nozmi velmi opatrne.

2.8 Varovania v pripade portch a oprav
e V pripade chyby, poruchy alebo poskodenia napajacieho kabla spotrebi¢ neotvérajte ani s nim
nemanipulujte.

e Spotrebi¢ mdze otvérat a opravovat iba vyrobca, autorizované servisné stredisko alebo kvalifikovany
personal.

e Ak je spotrebi¢ pokazeny a nemate v Umysle ho dat opravit, znefunkénite ho. Ak tak chcete urobit,
rozstrihnite napdjaci kabel.

¢ Nedodrzanie tychto pokynov méze ohrozit bezpecnost a viest k zaniku zaruky.
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3. Konstrukcia kuchynského robota

3.1 Kuchynsky robot

Diel | Popis
9 _E — 1 Prevodovy ¢ap
2 Uvolfiovacia packa
1 3 Gombik na ovladanie rychlosti
5 : 4 Telo kuchynského robota
34 5 Nddoba z nehrdzavejucej ocele
—_ — — 6aa | Haky na hnetenie cesta (prislusenstvo)
. . 6b
g @ @ 7 Lopatka na mieSanie (prislusenstvo)
fa 6 7 8 8 Metlicka na slahanie (prislusenstvo)
9 |Veko
POZNAMKA

Haky na hnetanie 6a a 6b sa musia vidy nasadit a
pouzivat spolu. Nenasadzajte ich, ked pouzivate
lopatku na miesanie alebo metlicku na slahanie.

4. Obsluha kuchynského robota

4.1 Varovania

A\ UPOZORNENIE

Spotrebi¢ nepretaZujte. Celkova hmotnost surovin v nddobe nesmie presiahnut 3 kg pre mikké kolaéové
cesta, 2,3 kg pre tuhsie cesta, ako je cesto na pizzu, alebo 1,8 kg pre cesta na vajecné cestoviny.

Poznamka: Pri prvych niekolkych pouzitiach kuchynského robota moZno zaregistrujete jemny zapach
vychadzajuceho zo samotného robota. Je to normalne a po chvili zapach zmizne.

4.2 Prvé poutzitie
Dokladne umyte casti, ktoré pridu do kontaktu s potravinami: nadobu, veko a prislusenstvo.
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4.3 Pouzivanie kuchynského robota
1. Vlozite ingrediencie do nadoby.
2. Zapojte spotrebi¢ do zasuvky.

3. Otocte gombik na ovladanie rychlosti do pozadovanej polohy.
v/ Spotrebic sa spusti.

»

Ked' je cesto hotové alebo je spracovanie dokoncené, nastavte gombik na ovladanie rychlosti na ,0“ aby
ste spotrebic zastavili.

Odpoijte spotrebié zo sietovej zasuvky.
Odomknite uvoltovaciu packu a zdvihnite telo spotrebica.
Odstrante prislusenstvo a nddobu s cestom.

Odstrarite cesto z nddoby pouZitim Spachtle.

L ® N o Un

Vydistite spotrebic. Pozri "Cistenie", strana 110.

4.4 Bezpecnostny systém

Spotrebi¢ je vybaveny bezpecnostnym systémom, ktory zabranuje ndhodnému spusteniu. Ak je spotrebic
pripojeny k elektrickej sieti s gombikom na ovlddanie rychlosti nastavenym v inej polohe ako 0, motor sa nespusti.
Pre spravne spustenie kuchynského robota nastavte gombik na ovlddanie rychlosti spat na 0 a potom vyberte
pozadovand rychlost.

5. Cistenie

5.1 Pokyny na Cistenie

A\ varovANIE
Neponarajte spotrebi¢ do vody a zabrarite vniknutiu vody alebo inych tekutin do tela motora.

POZNAMKA
Prislu$enstvo umyvajte ruéne: nevkladajte ho do umyvacky riadu, pretoZe by to mohlo poskodit hlinik
a spdsobit, Ze stmavne a zmatnie.

* Prislusenstvo vycistite po kazdom pouZiti.

* Vonkajsiu stranu spotrebica Cistite makkou handrickou.

* Prislusenstvo Cistite neabrazivnou $pongiou a prostriedkom na umyvanie riadu.
* Po vycisteni namazte valCeky nadstavca na cestoviny rastlinnym olejom.



6. Recepty

6.1 Sisky pre pekny zadiatok dia
Potrebné prisluSenstvo: lopatka na miesanie
Suroviny:
* 4 vajcia
* 220 g praskového cukru
* 150 g margarinu
* 100 g muky
* 100 g zemiakového Skrobu
* Prasok do peciva
Pokyny
1. Vlozte vsetky suroviny do nddoby a spustite kuchynského robota.
2. Na konci procesu nadobu vyberte a zmes nalejte na plech.

3. Vlozte plech do rury predhriatej na 170 °C a pecte priblizne 60 minut.

6.2 Cesto na pizzu
Potrebné prislusenstvo: hak na hnetenie cesta

Suroviny na 500 g cesta:
* 300 g muky
e 25 g Cerstvého droZdia
« Stipka soli
e Pohar vlaznej vody
Pokyny
1. Do nadoby nasypte muku, v strede urobte jamku a pridajte zarovnanu ¢ajovu lyZicku jemnej soli.

2. Rozdrobte Cerstvé drozdie do malého pohéra s hortcou vodou, postupne ho pridavajte do stredu jamky v
muke a zapnite spotrebic na nizke otacky.

v Cesto je spociatku dost makké a lepkavé, neskor bude pevnejsie a pruznejsie. Nakoniec sa z neho vytvori
gula.

3. Vyberte gulu z nddoby, urobte do nej krizovy rez, prikryte ju utierkou a nechajte ju kysnat na teplom mieste.

4. Nechajte cesto odpocivat priblizne 2 hodiny, aby zdvojnasobilo svoj objem. Kysnutie trva kratsie v teplejSom
a vlhkejSom prostredi.

v Cesto sa moZe este niekolko minut hnetat a ihned pouZit alebo zmrazit.
Ak chcete cesto zmrazit, zabalte ho do potravinovej félie a vlozte ho do mraznicky.

Ak chcete pouzit mrazené cesto, rozmrazte ho pri izbovej teplote a znova ho hnette 5 mindt s trochou oleja.

6.3 Krehké cesto

Potrebné prislusenstvo: lopatka na miesanie
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Suroviny:
* 300 g muky
* 150 g masla izbovej teploty
e 150 g cukru
* 2vajcia
* Struhana citrénova kéra
« Stipka soli
* 1 ¢ajova lyZicka prasku do peciva

1. VlozZte vsetky ingrediencie do nddoby s hakom na hnetenie a spustite spotrebic.

2. Na konci procesu cesto vyberte, vytvarujte gulu, zabalte ju do papiera na pecenie a nechajte 30 minut
odpodivat v chladnicke.
v Cesto je pripravené na rozvalkanie a naplnenie vasim obliUbenym dZzemom.

7. Technické udaje

7.1 Vlastnosti kuchynského robota

Vlastnost Popis

Model G20164

Kapacita 8 I/max. 3 kg

Podpera Patky s prisavkami
Doddvané prislusenstvo Hak na hnetenie cesta

Metli¢ka na Sfahanie
Lopatka na miesanie
Veko

Nadoba na miesanie

7.2 Elektrické vlastnosti

Vlastnost Popis

Trieda ochrany (]

Napajaci zdroj AC 220-240V~50-60Hz
Vykon 1800 W

Vypnutie Pomocou gombika
Spotreba vo vypnutom stave 05w

112



8. Servis

8.1 Zakaznicky servis

V pripade poruchy alebo chyby, alebo v pripade, Ze chcete ziskat dalSie informécie, kontaktujte najblizsie servisné
stredisko.

Ak chcete najst najblizsie servisné stredisko, kontaktujte manazéra servisnych stredisk na ¢isle +39 0541 694246
alebo e-mailom na adrese service@trevidea.it.

9. Likvidacia
V stlade s poziadavkami Eurdpskej smernice 2012/19/EU tento produkt nevyhadzujte do
netriedeného domového odpadu.
Je zodpovednostou vlastnika zlikvidovat tieto produkty a iné elektrické a elektronické zariadenia
a odovzdat ich do $peciadlnych zbernych miest uréenych vladou alebo miestnymi organmi

I verejnej spravy.

Spravna likvidacia a recyklacia pomézu predchddzat potencidlne negativnym désledkom pre
Zivotné prostredie a zdravie fudi.
Podrobnejsie informdcie o likvidacii ziskate u prisluSnych organov verejnej spravy, u
prevadzkovatela zberu odpadu alebo u predajcu, u ktorého ste produkt zakupili.
Ak je produkt maly (vonkajsie rozmery mensie ako 25 cm), mdzete ho vratit predajcovi bez toho,
aby ste si museli ktipit novy produkt, alebo ho mézete vymenit pri kiipe rovnocenného vyrobku.
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1. Sporocila in simboli v teh navodilih za uporabo

1.1 Varnostna sporocila

A orozoriLo
Opozarja na nevarno situacijo, ki lahko privede do smrti ali resnih poskodb, e je ne preprecite.

A pozOR

Opozarja na nevarno situacijo, ki lahko privede do manjsih poskodb, ce je ne preprecite.

1.2 Druga sporocila

OBVESTILO
Opozarja na zahteve, ki jih morate upostevati, saj lahko v nasprotnem primeru pride do poskodb aparata.

1.3 Simboli razredov zascite

Simbol Opis

J__ Razred zasdite I: aparat ima vti¢ z ozemljitvenim kontaktom, ki ga lahko prikljucite samo v
ozemljeno vticnico.

@' Razred zasdite II: aparat ima dvojno izolacijo, zato ozemljeni vtic ni potreben.
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2.

Varnostna opozorila

2.1 Splosna opozorila
@ Pred namestitvijo ali uporabo aparata pozorno preberite navodila za uporabo. Shranite povezavo do

digitalnih navodil za uporabo za prihodnjo uporabo.

2.2 Opozorila pred prikljucitvijo na elektricno omrezje

Aparat prikljucite v skladu z navodili proizvajalca: napacna prikljucitev bi lahko povzrocila poskodbe ljudi in
Zivali ali materialno Skodo.

Preverite, ali je najvecja nazivna moc, prikazana na napisni plosCici aparata, zdruZljiva z elektri¢nim
omreZjem.

Po potrebi lahko uporabite le pretvornike, razdelilnike z vec vti¢nicami in podaljske, ki so skladni z veljavnimi
varnostnimi predpisi, pri cemer ne smejo biti preseZzene navedene omejitve odjema toka in moci.
Napajalnega kabla ne priblizujte vro¢im povrsinam ali ostrim predmetom.

Kadar aparata ne uporabljate in preden ga zacnete kakor koli ¢istiti, ga odklopite iz elektricnega omrezja.
Pri odstranjevanju vtica iz vti¢nice ne vlecite za napajalni kabel.

Aparata ne uporabljajte, Ce sta napajalni kabel ali vti¢ poSkodovana ali ¢e je prislo do kratkega stika.

2.3 Opozorila za pravilno namestitev

Aparat shranjujte na suhem mestu. Aparata ne izpostavljajte deZju, vlagi, zmrzali in drugim Skodljivim
vremenskim pogojem.

Aparat postavite na ravno, stabilno in nedrseco povrsino.

2.4 Opozorila za varno uporabo aparata
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Pred vsako uporabo popolnoma odvijte napajalni kabel.

Ta aparat ni igraca: otroci ga ne smejo uporabljati, tudi ¢e so stari 8 let ali vec.

Aparat in napajalni kabel shranjujte nedosegljiva otrokom, mlajsim od 8 let.

Ne pustite, da bi napajalni kabel visel ¢ez delovno povrsino, kjer bi ga lahko prijel otrok.

Osebe z zmanjsanimi telesnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali z malo izkusnjami lahko aparat
uporabljajo samo pod nadzorom ali potem, ko se naucijo, kako ga varno uporabljati.

Aparata se ne dotikajte z mokrimi rokami ali bosimi nogami.

Aparat zascitite pred nenamernimi udarci in padcem.

Aparata ne uporabljajte z zunanjimi ¢asovniki ali daljinskimi upravljalniki.
Uporabljajte samo originalne in zdruZljive nadomestne dele in pripomocke.

Med delovanjem aparata ne vstavljajte prstov v posodo s hrano.

Las in oblacil ne priblizujte premikajo¢im se delom.

Med uporabo nastavka za valjanje testa za testenine, nastavka za rezanje Sirokih rezancev ali nastavka za
rezanje Spagetov ne vstavljajte prstov, las ali oblacil v valje.

Ne vstavljajte predmetov ali dodajajte sestavin v aparat, medtem ko ta deluje.



Aparata med delovanjem nikoli ne puscajte brez nadzora.
Aparata ne uporabljajte, Ce je prazen.

Aparata ne uporabljajte v funkciji samostoje¢ega mesalnika, e uporabljate enega od izbirnih dodatkov. To
bi lahko povzrocilo preobremenitev in poskodbo aparata.

2.5 Opozorila pred prvo uporabo

Pred uporabo preverite, ali so aparat in vsi njegovi deli neposkodovani. Ce niste prepri¢ani, aparata ne
uporabljajte in se obrnite na pooblasceni servis.

Embalaza (plasticne vrecke, polistiren, sponke ipd.) naj bo nedosegljiva otrokom. Zavrzite jo v skladu s
predpisi o locenem zbiranju odpadkov.

2.6 Opozorila pri uporabi

Aparata ne uporabljajte v funkciji samostoje¢ega mesalnika, ¢e uporabljate enega od izbirnih dodatkov. To
bi lahko povzrocilo preobremenitev in poskodbo aparata.

Da preprecite pregrevanje motorja, aparata ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 20 minut. Pred naslednjo
uporabo pocakajte vsaj 10 minut.

Aparata ne smete preobremeniti. Upostevajte napotke v zvezi s kolicinami v teh navodilih za uporabo.
Preden aparat prikljucite na elektriko, obrnite izbirno stikalo za mo¢ na »0« (izklop).

Aparat po uporabi izkljucite iz elektrike.

Pred uporabo aparata preverite, ali so vsi deli pravilno sestavljeni.

Uporabljajte samo originalne dodatke. Uporaba neoriginalnih dodatkov lahko privede do poskodbe
samostojecega mesalnika in razveljavitve garancije.

Pri uporabi nastavka za mletje mesa za potiskanje hrane po cevi uporabljajte samo priloZeni stiskalnik.
Preden pritrdite ali odstranite dodatek, aparat izkljucite iz elektrike.
Preden odstranite dodatke, aparat izklopite.

2.7 Opozorila za ¢iScenje

2.8 Opozorila v primeru okvar ali popravil

Ce pride do okvare, nepravilnega delovanja ali poskodbe napajalnega kabla, aparata ne odpirajte niti vanj
kako drugace ne posegajte.

Aparat lahko odpre in popravi izkljuéno proizvajalec, pooblasceni servis ali usposobljeno osebje.

Ce je aparat okvarjen, vendar ga ne nameravate popraviti, poskrbite, da ga ne bo ve¢ mogoce uporabljati.
To storite tako, da prereZete napajalni kabel.

Neupostevanje teh navodil lahko vpliva na varnost in privede do razveljavitve garancije.
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3. Sestavni deli samostojecega mesalnika

3.1 Samostojeci mesalnik

Del |Opis
9 _E — 1 Zatic pogonske gredi
2 Rocica za sprostitev nagibne glave
1 3 Gumb za nastavitev hitrosti
5 : 4 Glavno ohisje samostoje¢ega mesalnika
34 5 Posoda iz nerjavnega jekla
— — — 6ain | Nastavka za gnetenje (dodatek)
. _, 6b
y @ @ 7 Mesalna lopatica (dodatek)
6a 6 7 8 8 Metlica (dodatek)
9 Pokrov
OBVESTILO

Nastavka za gnetenje 6a in 6b morate vedno
pritrditi in uporabljati skupaj. Ne namescajte ju,
kadar uporabljate mesalno lopatico ali metlico.

4. Uporaba samostojecega mesalnika

4.1 Opozorila
A PozoRr

Aparata ne smete preobremeniti. Skupna masa sestavin v posodi ne sme preseci 3 kg pri mehki zmesi za
pecivo, 2,3 kg pri ¢vrstejSem testu (na primer za pico) oziroma 1,8 kg pri testu za jajcne testenine.

Opomba: Pri prvih nekaj uporabah samostoje¢ega mesalnika boste morda opazili, da mesalnik oddaja rahel
vonj. To je popolnoma normalno in bo kmalu minilo.

4.2 Prva uporaba
Temeljito pomijte dele, ki bodo v stiku s hrano: posodo, pokrov in dodatke.



4.3 Uporaba samostojecega mesalnika

1.
2.
3.

»

L ® N o Un

Sestavine dajte v posodo.
Prikljucite aparat v elektri¢no vticnico.

Z obracanjem gumba za nastavitev hitrosti izberite Zeleno nastavitev.
v/ Aparat zacne delovati.

Ko je testo pripravljeno ali ko je obdelava koncana, zgumbom za nastavitev hitrosti izberite »0«, da zaustavite
aparat.

Aparat izkljucite iz elektri¢ne vti¢nice.

Sprostite rocico in dvignite glavno ohisje aparata.
Odstranite dodatek in posodo s testom.

Z lopatico odstranite testo iz posode.

Ocistite aparat. Glejte "Ci$¢enje", stran 119.

4.4 Varnostni sistem

Aparat je opremljen z varnostnim sistemom, ki preprecuje nenameren vklop. Ce je aparat priklopljen na
elektriéno omrezje in gumb za nastavitev hitrosti ni v polozaju 0, se motor ne zazene. Za pravilen zagon motorja
samostojecega mesalnika obrnite gumb za nastavitev hitrosti nazaj v poloZaj 0 in nato izberite Zeleno hitrost.

5. Ciséenje

5.1 Navodila za ciscenje

A\ oPozORILO

Aparata ne potapljajte v vodo in preprecite, da bi voda ali druge tekocine prisle v glavno ohisje motorja.

OBVESTILO
Dodatke pomivajte na roke: ne dajajte jih v pomivalni stroj, saj se v njem lahko poskoduje aluminij, ki
lahko potemni in izgubi sijaj.

* Dodatke ocistite po vsaki uporabi.
* Zunanje povrsine aparata ocistite z mehko krpo.
¢ Dodatke ocistite z neabrazivno gobico in teko¢im detergentom za pomivanje posode.

* Po ¢isCenju namatzite valje nastavka za valjanje testa za testenine z rastlinskim oljem.
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6. Recepti

6.1 Krofi za dober zacetek dneva
Dodatek, ki ga boste potrebovali: mesalna lopatica

Sestavine:
* 4 jajca
e 220 g sladkorja v prahu
* 150 g margarine
* 100 g moke
* 100 g krompirjevega Skroba
* pecilni prasek
Navodila
1. Vse sestavine dajte v posodo in vklopite samostojeci mesalnik.

2. Po kon¢anem mesanju odstranite posodo in zlijte zmes v pekac.

3. Pekac vstavite v pecico, ki ste jo predhodno segreli na 170 °C, in pecite priblizno 60 minut.

6.2 Testo za pico
Dodatek, ki ga boste potrebovali: nastavek za gnetenje

Sestavine za 500 g testa:
* 300 g moke
* 25 g sveZega kvasa
¢ SCepecsoli
* kozarec mlacne vode
Navodila
1. V posodo stresite moko, v sredini naredite luknjo in dodajte do roba polno Zlicko drobno mlete soli.

2. Svezi kvas nadrobite v majhen kozarec vroce vode in ga zelo postopoma dodajte v luknjo na sredini moke
ter nato zaZenite aparat pri nizki hitrosti.

v Najprej bo testo precej mehko in lepljivo, nato pa bo postajalo ¢vrstejSe in bolj elasti¢no, dokler ne bo
nastal hlebcek.

3. Hlebéek odstranite iz posode, vanj zarezite kriz, ga pokrijte s kuhinjsko krpo in pustite vzhajati na toplem.

4. Pustite ga pocivati priblizno 2 uri, da se velikost testa poveca za dvakrat. V toplejsih, vlaznejsih prostorih
testo vzhaja hitreje.
v Testo lahko znova gnetete nekaj minut in ga takoj uporabite ali zamrznete.
Ce Zelite testo zamrzniti, ga zavijte v prozorno plasti¢no folijo in dajte v zamrzovalnik.

Ko boste Zeleli zamrznjeno testo uporabiti, ga odtajajte pri sobni temperaturi in znova gnetite 5 minut, pri cemer
dodajte malo olja.
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6.3 Krhko testo

Dodatek, ki ga boste potrebovali: mesalna lopatica

Sestavine:
* 300 g moke
* 150 g masla sobne temperature
e 150 g sladkorja
* 2 jajci
* naribana limonina lupinica
* Scepec soli
e 1 Zlicka pecilnega praska

1. Vse sestavine dajte v nastavek za gnetenje in ga vklopite.

2. Po kondanem gnetenju odstranite testo, ga oblikujte v hlebcek, zavijte v papir, ki ne prepusca mascob, in

pustite, da 30 minut pociva v hladilniku.

v~ Nato lahko testo razvaljate in napolnite z najljubSo marmelado.

7. Tehnicni podatki

7.1 Lastnosti samostojecega mesalnika

Lastnost Opis

Model G20164

Kapaciteta 8 I/maks. 3 kg

Podpora Noge s protizdrsnimi podlogami

Prilozeni dodatki

7.2 Elektric¢ne lastnosti

Nastavek za gnetenje
Metlica

Mesalna lopatica
Pokrov

Posoda za mesanje

Lastnost

Opis

Razred zascite

]

Napajanje AC 220-240V~50-60Hz
Moc 1800 W
Izklop Z gumbom
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Lastnost Opis

Poraba energije, ko je aparat izklopljen 0.5W

8. Servisiranje

8.1 Podpora uporabnikom

V primeru nepravilnega delovanja ali okvare ali v primeru, da potrebujete dodatne informacije, se obrnite na
najbliZji servis.

Za informacije o najblizjem servisu se lahko obrnete na vodjo servisov prek telefonske stevilke +39 0541 694246
ali e-postnega naslova service@trevidea.it.

9. Odstranjevanje

V skladu z zahtevami Evropske direktive 2012/19/EU tega izdelka ne smete zavredi med
nesortirane gospodinjske odpadke.
Lastnik je odgovoren za to, da te izdelke ter drugo elektri¢no in elektronsko opremo odnese v
posebne obrate za zbiranje, ki so jih odobrili drzavni ali lokalni javni organi.

I S pravilnim odstranjevanjem in recikliranjem boste pomagali prepreciti morebitne negativne
posledice za okolje in zdravje ljudi.
Za podrobnejse informacije o odstranjevanju se obrnite na ustrezne javne organe, sluzbo za
odstranjevanje odpadkov ali trgovca, pri katerem ste kupili izdelek.
Ce je izdelek majhen (zunanje dimenzije manj kot 25 c¢m), ga lahko vrnete trgovcu, ne da bi
morali kupiti novega, ali pa ga kadar koli zamenjate ob nakupu drugega enakovrednega izdelka.
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