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Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIE FOLGENDEN HINWEISE AUFMERKSAM DURCH,

UND BEWAHREN SIE SIE SO AUF, DASS SIE SIE SPATER SCHNELL

WIEDERFINDEN.

WARNUNG: Wenn die Geratettir oder die Tiirscharniere beschdigt

sind, darf das Gerat bis zur Reparatur durch sachkundiges

Fachpersonal nicht verwendet werden.

WARNUNG: Wartungs- oder Reparaturarbeiten, fir die der Schutz

gegen Mikrowellenstrahlung entfernt werden muss, diirfen nurvon

sachkundigem Fachpersonal ausgefhrt werden.

WARNUNG: Fliissigkeiten und feste Lebensmittel diirfen nicht

in luftdicht verschlossenen Behaltnissen erhitzt werden, da diese

explodieren kdnnen.

WARNUNG: Kinder dirfen das Gerdt nur dann ohne Aufsicht

verwenden, wenn sie die Risiken eines unsachgemaBen Gebrauchs

kennen und genaue Anweisungen zum Sicheren Umgang mit dem

Gerdt erhalten haben.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch im Haushalt

bestimmt und nicht fur die Verwendung:

« inKiichen oder Kantinen in Geschaften, Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;

« in Gaststatten;

« inHotels, Raststatten, Herbergen und anderen Wohnumgebungen;

+ inFriihstiickspensionen und dhnlichen Umgebungen.

Verwenden Sie nurKochzubehdr, das fiir den Einsatzim Innern von
Mikrowellengeraten geeignet ist.

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt, wenn Sie Speisen in
Kunststoff- oder Papierbehaltern erhitzen, da die Gefahr besteht, dass
sich die Behalter entziinden.

Verwenden Sie das Gerat zu keinen anderen Zwecken als zum
Kochen. Das Trocknen von Kleidung und das Aufheizen von
Warmepolstern, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tiichern usw.
kann zu Verletzungen, zum Entziinden oder zu einem Brand fihren.
Verwenden Sie das Gerdt nurzu den in der Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecken. Stellen Sie keine dtzenden Chemikalien
oder Dampfe in oder auf dieses Gerat.

Diese Artvon Gerat ist speziell zum Erhitzen, Kochen oder Trocknen
von Lebensmitteln konzipiert. Es ist nicht fiir den industriellen
Einsatz oderim Laborvorgesehen,

Halten Sie die Gerdtetiir bei Rauchentwicklung im und am Gerat
geschlossen, und schalten Sie das Gerdt aus bzw. unterbrechen Sie
die Stromversorgung.

Beim Erhitzen von Getranken im Mikrowellengerat kann es zu
verzogertem Sieden und damit verbundenem Spritzen kommen.

Das Behaltnis muss deshalb vorsichtig herausgenommen werden.
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Sicherheitshinweise

Babynahrung in Flaschen und Gldsern muss vor dem Fiittern qut
geschittelt bzw. durchgeriihrt und auf Temperaturvertraglichkeit
kontrolliert werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

Kochen Sie Eiernie in der Schale, und wérmen Sie hart gekochte
Eierniemals in der Schale auf. Sie konnten anderenfalls explodieren,
selbst nachdem das Erhitzen im Mikrowellengerat abgeschlossenist.
Wirempfehlen, das Gerat regelmaBiq zu reinigen und dabei
eventuelle Essensriickstande zu entfernen.

Wenn das Gerdt nicht sauber gehalten wird, kann die Oberfldche
beschadigt werden. Dies wirkt sich unter Umstanden nachteili auf die

Lebensdauer des Gerats aus und verursacht mglicherweise Gefahren,

Das Gerdtist zur Aufstellung auf der Arbeitsplatte bestimmt und darf
nicht im Innern eines Schranks aufgestellt werden.

Verwenden Sie im Mikrowellenbetrieb niemals Behalteraus Metall,
um Lebensmittel und Getranke zu erhitzen.

Achten Sie beim Entnehmen von Behaltern aus dem Gerat darauf,
dass der Drehteller nicht verschoben wird.

Das Gerdt darf nicht mit einem Dampfreiniger gesdubert werden.
Das Gerdt darf nicht mit einem Hochdruckreiniger gesaubert werden.
Das Gerdtist nicht zur Aufstellung in Fahrzeugen, Wohnwagen

und dhnlichen Fahrzeugen bestimmt und nicht fiir die Nutzung in
AuBenbereichen geeignet.

4 Deutsch

Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlieBlich
Kindern) mit verringerten kbrperlichen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen bestimmt,
sofernsie nichtvon einerfiirihre Sicherheit verantwortlichen Person
im Umgang mit dem Gerat unterwiesen wurden und von dieser
beaufsichtigt werden.

Kinder miissen beaufsichtigt werden, um zu verhindern, dass sie mit
dem Gerdt spielen.

Dieses Gerdt darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
verminderten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen nur dann bedient
werden, wenn sie unter Aufsicht stehen oder eine Unterweisung

zum sicheren Umgang mit dem Gerdt erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Kinder dirfen bei Reinigung und Wartung nurdann helfen,
wenn sie dabei beaufsichtigt werden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller odervom
Kundendienst bzw. von einerentsprechend qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen auszuschlieBen.

Dieses Gerat muss ordnungsgemaB ausgerichtet und in der richtigen
Hohe aufgestellt werden, damit der Garraum und der Bedienbereich
leicht zugdnglich sind.

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, sollten Sie

10 Minuten lang etwas Wasser darin erhitzen,




Wenn das Gerat ungewdhnliche Gerdusche, Brandgeruch oder Rauch
entwickelt, trennen Sie sofort die Stromversorgung und wenden Sie
sich an Ihrndchstgelegenes Kundendienstzentrum.

Das Gerdt muss so aufgestellt werden, dass sich in Reichweite des
Kabels eine Steckdose befindet.

WARNUNG: Wenn das Gerdt im Kombinationsmodus verwendet
wird, entstehen hohe Temperaturen. Kinder diirfen das Gerdt daher
nurunter Aufsicht eines Erwachsenen bedienen.

Das Gerat erhitzt sich im Betrieb. Es ist Vorsicht geboten, damit Sie
die Heizelemente im Innern des Gerdts nicht bertihren,

WARNUNG: Zugangliche Teile kbnnen sich im Betrieb erwarmen.
Halten Sie Kinder deshalb fern.

Benutzen Sie keine scharfen Scheuermittel oder Metallschaber, um
den Glaseinsatz der Geratetiirzu reinigen. Sie kdnnten die Oberflache
zerkratzen und damit das Glas zerbrechen lassen.

Zur Reinigung des Gerdts diirfen keine Dampfreinigerverwendet
werden.

WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vor einem Austausch
der Glihlampe vom Stromnetz getrennt wird, da sonst die Gefahr
eines Stromschlags besteht.

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf die Tir des Gerdts nicht mit
einer Zierblende versehen werden.

WARNUNG: Das Gerdt und seine zuganglichen Teile konnen
wahrend des Betriebs heiB werden.

Es ist Vorsicht geboten, damit Sie die Heizelemente des Gerats nicht
ber(ihren.

Wenn sie nicht unter sténdiger Aufsicht stehen, miissen Kinder unter
8 Jahrenvon dem Gerdt ferngehalten werden.

VORSICHT: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein kurzer
Garprozess muss ununterbrochen beaufsichtigt werden.

Die Gerdtetiirund die AuBenflache konnenim Betrieb hei werden.
Wenn das Gerdt in Betriebist, konnen fir Sie zugangliche Fléchen
heiB sein.

Die Oberfldchen kdnnen wahrend des Gebrauchs heiB werden.
Haushaltsgerdte dirfen nicht mit einem externen Zeitschalter oder
einer separaten Fernbedienung bedient werden.

Dieses Gerdt darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
verminderten kbrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
odereinem Mangel an Erfahrung und Wissen nur dann bedient
werden, wenn sie unter Aufsicht stehen oder eine Unterweisung
zum sicheren Umgang mit dem Gerat erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Kinder ddirfen bei Reinigung und Pflege nur dann helfen,
wenn sie alterals 8 Jahre sind und dabei beaufsichtigt werden.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter8 Jahren.
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Sicherheitshinweise

Allgemeine Sicherheitshinweise

Jegliche Modifikationen oder Reparaturen diirfen ausschlieBlich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefihrt werden.
Erhitzen Sie im Mikrowellenbetrieb niemals Lebensmittel oder Flissigkeiten in luftdicht verschlossenen Behaltern.
Verwenden Sie niemals Waschbenzin, Verdinner, Alkohol, Dampf- oder Hochdruckreiniger, um das Gerdt zu reinigen.
Stellen Sie das Gerat weder auf unebenem Untergrund noch in der Nahe von Heizkdrpern oder entflammbaren Materialien,
an einem feuchten, 6ligen oder staubigen Ort oder an einem Platz auf, der direktem Sonnenlicht oder Wassereinwirkungen
ausgesetztist oderan dem Gas austreten konnte.

Dieses Gerat muss entsprechend den drtlichen und nationalen Vorschriften ordnungsgemaB geerdet werden.

Entfernen Sie mit einem trockenen Tuch in regelmaBigen Absténden eventuelle Fremdkdrpervom Netzstecker und von den
Kontakten.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, knicken Sie s nicht, und stellen Sie keine schweren Gegensténde auf das Netzkabel.
Liiften Sie im Fall eines Gaslecks (z. B. durch Propangas, Erdgas usw.) unverziiglich den Raum, beriihren Sie nicht das
Netzkabel.

Beriihren Sie das Netzkabel nicht mit nassen Handen.

Schalten Sie das Gerat im Betrieb niemals aus, indem Sie den Netzstecker herausziehen.

Fiihren Sie weder hre Finger noch irgendwelche Fremdkarperin Offnungen im Geréit ein. Wenn Fremdkérperin das Gerat
gelangen, ziehen den Netzstecker heraus und wenden Sie sich an das ndchstgelegene Samsung-Kundendienstzentrum.
Uben Sie keinen iiberméBigen Druck und keine Gewalt auf das Gerat aus.

Stellen Sie das Gerat nicht auf zerbrechlichen Objekten oder Flachen auf.

Kontrollieren Sie, dass die Netzspannung, die Frequenz und die Stromstarke den Angaben in den technischen Daten des
Gerats entsprechen.

Stecken Sie den Netzstecker fest in die Steckdose. Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, Verlangerungskabel oder Trafos.

Héngen Sie das Netzkabel nicht iiber metallische Gegenstande. Verlegen Sie das Netzkabel stets zwischen Gegenstanden
oder hinter dem Gerat entlang.

Verwenden Sie niemals beschédigte Netzstecker und Netzkabel oder eine lose Steckdose. Wenden Sie sich bei
Beschadigungen am Netzstecker oder dem Netzkabel an das ndchstgelegene Samsung-Kundendienstzentrum.

GieBen oderspriihen Sie kein Wasser direkt auf das Gerat.

Stellen Sie Gegenstande weder auf oderin das Gerat noch auf die Geratetdr.

Spriihen Sie keine fliichtigen Stoffe, wie z. B. Insektizide, auf das Gerat.

Lagern Sie kein entflammbares Material im Gerdt. Gehen Sie beim Erhitzen von alkoholhaltigen Gerichten oder Getrénken
vorsichtig vor, da der Alkoholdampf in Kontakt mit heiBen Teilen des Geréts kommen kdnnte.

Kinder kinnen versehentlich gegen die Geratetiir laufen oderihre Finger einklemmen. Achten Sie beim Offnen oder SchlieBen
der Gerétet(ir deshalb darauf, dass sich keine Kinderin der Nahe aufhalten.

6 Deutsch

Warnhinweis zur Mikrowellenfunktion

Beim Erhitzen von Getrénken im Mikrowellengerdt kann es zu verzogertem Sieden und damit verbundenem Spritzen kommen.
Entnehmen Sie das Behaltnis daher stets mit duBerster Vorsicht. Lassen Sie Getranke nach dem Erhitzen immer mindestens
20 Sekunden lang ruhen, ehe Sie sie servieren. Riihren Sie bei Bedarf wéhrend des Erhitzens um. Riihren Sie immer nach dem
Erhitzen um.

Befolgen Sie bei Verbriihungen die nachstehenden Erste-Hilfe-Anweisungen:

» Halten Sie die verbriihte Korperstelle mindestens 10 Minuten unter kaltes Wasser.

o Bedecken Sie die Wunde mit einem sauberen, trockenen Verband.

o Tragen Sie keine Cremes, Ole oder Lotionen auf.

Geben Sie Bleche oder Roste niemals unmittelbar nach der Verwendung im Gerat in Wasser, da sie andernfalls beschadigt
werden konnten.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Frittieren, da die Temperatur des heiBen Ols nicht ausreichend kontrolliert werden kann.
Dadurch kann es zu einem plétzlichen Uberkochen des heiBen Fetts oder Ols kommen.

Sicherheitshinweise zurVerwendung des Mikrowellengerats

Verwenden Sie ausschlieBlich mikrowellengeeignete Behaltnisse und Zubehdrteile. Verwenden Sie niemals Behalter aus
Metall, Geschirr mit Gold- oder Silberrand, SchaschlikspieBe usw.

Entfernen Sie eventuelle Drahtverschliisse. Andernfalls kdnnen Lichtbdgen auftreten.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Trocknen von Zeitungen oder Kleidung.

Stellen Sie bei kleinen Mengen geringere Garzeiten ein, um ein Uberhitzen und Verbrennen der Speisen zu verhindern.
Halten Sie Netzstecker und Netzkabel fern von Wasser oder Warmequellen.

Kochen Sie Eier nie in der Schale und wérmen Sie hart gekochte Eier niemals in der Schale auf, da sie andernfalls explodieren
kénnten. Erhitzen Sie auch keine luftdichten odervakuumverschlossenen Behalter oder Niisse, Tomaten usw.

Decken Sie die Beliiftungsschlitze nicht mit Tiichern oder Papier ab. Andernfalls besteht Brandgefahr. Das Gerét kann sich
aufgrund von Uberhitzung automatisch selbst abschalten, bis es ausreichend abgekihlt st.

Verwenden Sie zum Entnehmen von Behéltern aus dem Gerdt immer Ofenhandschuhe.

Rihren Sie Fliissigkeiten nach der Halfte oder nach Ablauf der Garzeit um, und lassen Sie sie mindestens 20 Sekunden lang
stehen, um ein Uberkochen zu vermeiden.

Stehen Sie beim Offnen des Geréts eine Armlénge entfernt, um Verbrilhungen durch aus dem Innenraum entweichenden
Dampf oder heiBe Luft zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerdt nicht ein, wenn es leerist. Das Gerdt schaltet sich aus Sicherheitsgriinden fiir 30 Minuten automatisch
ab. Wirempfehlen, stets ein Glas Wasserin das Gerat zu stellen, damit die Mikrowellen absorbiert werden, falls das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

Halten Sie beim Aufstellen des Gerdts die in dieser Bedienungsanleitung angegebenen Abstande ein. (Siehe , Aufstellen des
Mikrowellengerats")

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie weitere elektrische Gerate an Steckdosen in der Nahe dieses Haushaltsgerdts anschlieBen.




Sicherheitshinweise zum Betrieb des Mikrowellengerats

Produktklassifizierung

Die Nichtbeachtung derfolgenden Sicherheitshinweise fiihrt mdglicherweise dazu, dass Sie schadlicher Mikrowellenstrahlung

ausgesetzt sind.

o Verwenden Sie das Gerét niemals mit gedffneter Geréitetiir. Nehmen Sie keine eigenméchtigen Anderungen
an der Sicherheitsverriegelung (oder den Tiirriegeln) vor. Fiihren Sie keine Gegenstande in die Offnungen der
Sicherheitsverriegelung ein.

o Sorgen Sie dafiir, dass sich keine Gegensténde zwischen Geratevorderseite und Gerétetir befinden. Die Dichtungsfldchen
der Gerdtettir diirfen nicht mit Essensresten oder Reinigungsmittelriickstanden verschmutzt sein. Halten Sie die Gerétettir
und die entsprechenden Dichtungsflachen sauber, indem Sie sie nach jeder Verwendung des Gerdts zuerst mit einem
feuchten und anschlieBend mit einem trockenen, weichen Tuch abwischen.

o Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es beschadigt ist. Das Gerdt darf erst wieder verwendet werden, nachdem es von
einer qualifizierten Fachkraft repariert wurde.

Wichtig: Die Geratetiir muss stets ordnungsgemaB schliefen. Stellen Sie sicher, dass die Geratetr nicht verbogen ist uns
die Tiirscharniere, Turverriegelungen und Dichtungsflachen nicht beschadigt oder locker sind.

o Jegliche Anderungen oder Reparaturen diirfen ausschlieBlich von einer qualifizierter Fachkraft durchgefiihrt werden.

Eingeschrankte Garantie

Dieses ist ein ISM-Gerdt der Gruppe 2 Klasse B. Die Definition von Gruppe 2 umfasst alle ISM-Geréte, in denen
Hochfrequenzenergie entsteht und/oderin Form elektromagnetischer Strahlung zur Bearbeitung von Werkstoffen, fir
Funkenerosions- und ElektroschweiBgeréte verwendet wird.

Gerdte derKlasse B sind zum Einsatz in Wohnbereichen und in Anlagen bestimmt, die direkt an eine
Niederspannungsversorgung angeschlossen sind, mit der Wohngebdude versorgt werden.

Korrekte Entsorgung von Altgeraten

Samsung erhebt Gebiihren fiir den Austausch eines Zubehdrteils oder das Beheben kosmetischer Fehler, wenn der Schaden
am Gerdt und/oder am Zubehdrteil auf ein Verschulden des Kunden zuriickzufiihren ist. Zu den von dieser Bestimmung
betroffenen Teilen gehdren:

o Gerdtetiren, Griffe, duBere Verkleidungen oder Gehduse, die beschddigt, zerkratzt oder gerissen sind.

o Zerbrochene oderfehlende Drehteller, Fiihrungsringe, Drehaufsétze oder Gitterroste.

Verwenden Sie das Gerat nurzu den in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Zwecken. Die Warnungen und wichtigen
Sicherheitshinweise in diesem Benutzerhandbuch decken nicht alle denkbaren Umsténde und Situationen ab. Lassen Sie den
gesunden Menschenverstand, Vorsicht und die notwendige Sorgfalt nicht auBer Acht, wenn Sie Ihr Gerét aufstellen, warten
und einsetzen.

Da die folgenden Hinweise zum Betrieb fiirverschiedene Modelle gelten, kénnen die Eigenschaften des Mikrowellengerats
sich leicht von den in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen unterscheiden, und es kann sein, dass nicht alle
Warnhinweise zutreffen. Bei Fragen oder Problemen wenden Sie sich an das nachstgelegene Samsung-Kundendienstzentrum,
oderholen Sie sich Hilfe und Informationen online unterwww.samsung.com.

Verwenden Sie dieses Gerat ausschlieBlich zum Erhitzen von Lebensmitteln. Das Gerdt ist ausschlieBlich fiir die Verwendung
in Privathaushalten geeignet. Erwdrmen Sie keine Textilien oder mit Kérnern gefilllte Kissen. Der Hersteller haftet fiir keinerlei
Schdden, die durch unsachgemaBe oderfalsche Nutzung des Gerats entstehen.

Halten Sie das Gerat stets sauber und instand, um Beschddigungen an den Geratefléchen und unsichere Betriebsbedingungen
zuverhindern.

(Gilt fiir Lander mit Abfalltrennsystemen)

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf einem Elektro- oder
Elektronikgerat, der Verpackung, Gebrauchsanweisung oder dem Garantieschein
weist darauf hin, dass das Elektro- oder Elektronikgerdt nichtim unsortierten
Siedlungsabfall (Hausmiill) entsorgt werden darf, sondern einer getrennten
Sammlung zugefiihrt werden muss.

Sie sind verpflichtet, dieses Gerdt und Zubehorteile einervom Hausmiill getrennten
Erfassung zuzufiihren. Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerdt
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen, sind vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle zerstérungsfrei vom
Altgerat zu trennen.

Vertreibervon Elektro- oder Elektronikgeraten, einschlieBlich des
Lebensmitteleinzel-, Fernabsatz- und Versandhandels, sind ab einer bestimmten
Verkaufs-, Lager- bzw. VersandflachengroBe gesetzlich grundsatzlich zur
unentgeltlichen Riicknahme von Altgeraten verpflichtet, wenn Sie bei dem Vertreiber
ein neues Gerdt kaufen oderes sich um ein kleines Altgerdt handelt, das bestimmte
MaBe nicht iberschreitet. Nahere Informationen und Einzelheiten zu diesen
Riicknahmemdglichkeiten und pflichten erhalten Sie von dem jeweiligen Vertreiber.
Endnutzer einschlieBlich privater Nutzerwenden sich an ihren éffentlich-rechtlichen
Entsorgungstrager, um in Erfahrung zu bringen, wo sie das Altgerdt fiir eine
umweltfreundliche Entsorgung zuriickgeben kdnnen. Gewerblichen Endnutzern
stehen zusétzliche herstellerspezifische Mdglichkeiten zur Riickgabe zur Verfiigung,
die sie direkt beim Hersteller erfragen kannen.

Bitte [dschen Sie vor Abgabe an einer Erfassungsstelle selbststandig alle
personenbezogenen Daten auf lhrem Gerét.

Infos iber die Umweltverpflichtungen von Samsung und die regulatorischen Verpflichtungen fir Produkte, z. B.
REACH, finden Sie auf unserer Nachhaltigkeitsseite unterwww.samsung.com.
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ANLYIS 33513

Erste Schritte

Zubehor

Je nach Modell wird das Gerét mit unterschiedlichen Zubehérteilen fiir verschiedene Verwendungszwecke

geliefert.

Ve

8 Deutsch

01 Drehring - Wird in die Mitte des Gerats gelegt.
Zweck:  DerDrehring dient als Unterlage fiir den
Drehteller.

02 Drehteller - Wird so auf den Drehring gestellt, dass die
Tellermitte auf den Drehtellerantrieb passt.
2Zweck:  DerDrehtellerdient als primére Garflache
und ist fiir eine Reinigung leicht
entnehmbar.

03 Hoher Grillrost, niedriger Grillrost - Wird auf den

Drehteller gestellt.

Zweck:  Mitden Metallrosten kdnnen gleichzeitig
zwei Tellerin das Gerat gestellt werden.
Einkleiner Tellerwird dabei direkt auf den
Drehtellerund ein zweiter Teller auf den
Grillrost gestellt. Die Metallroste konnen
mit der Grillfunktion und dem HeiBluft-
und Kombinationsmodus verwendet
werden.

04 Crusty Plate / Pizzateller - siehe Seiten 24 - 25.
Zweck:  MitderCrusty Plate lasst sich eine bessere
Braunung von Lebensmitteln inden
kombinierten Mikrowellen- und Grillmodi
erzielen. Damit bleibt der Boden von
Backwaren und Pizza knusprig.

HINWEIS

05 Dampfgarbehalter - siche Seiten 25 - 26.

Zweck:  Dampfgarbehélteraus Kunststoff fiir
Dampfgarfunktion.

o DerDampfgarbehalterwird mit Wasserdampf
verwendet.

o DerDampfgarbehélterist nurfiir die
Mikrowellenfunktion geeignet. Nicht fiirandere
Garmodi einsetzen.

¢ Siehe Dampfgaren auf Seite 25.

Das Mikrowellengerat darf ohne Drehring und Drehteller NICHT betrieben werden.

Aufstellungsort

. 20cmnachoben

10 cm nach hinten

10 cm zur Seite

. 85cm liberdem Boden

onNw>

Drehteller

e Wahlen Sie fir die Aufstellung des Gerts eine
flache, ebene Unterlage ca. 85 cm (iber dem Boden
aus. Die Unterlage muss fiir das Gewicht des Gerdts
geeignet sein.

e Sorgen Sie flrausreichend Platz zur Beliiftung,
jeweils mind.10 cm an den Seiten und nach hinten
und 20 cm nach oben.

e Stellen Sie das Gerat nicht in warmen oderfeuchten
Umgebungen auf, beispielsweise neben anderen
Mikrowellengeraten oder Heizkdrpern.

e Beachten Sie die Angaben zur Stromversorgung
des Gerdts. Verwenden Sie nur zugelassene
Verlangerungskabel, falls erforderlich.

e Wischen Sie vorderersten Verwendung des Gerats
den Garraum und die Tiirdichtung mit einem
feuchten Tuch ab.

Entnehmen Sie das gesamte Verpackungsmaterial aus dem
Garraum. Platzieren Sie den Drehring und den Drehteller.
Stellen Sie sicher, dass der Drehteller problemlos gedreht
werden kann.




Wartung

Reinigung

Austausch (Reparatur)

Reinigen Sie das Gerat in regelméRigen Abstanden, damit sich am und im Gerat keine Verschmutzungen
ansammeln. Kontrollieren Sie auch stets die Geratetir, die Tirdichtungen sowie den Drehring und den
Drehteller (nurbestimmte Modelle).

Wenn sich die Geratettir nicht reibungslos 6ffnen und schlieBen ldsst, iiberpriifen Sie, ob sich an den
Tiirdichtungen Verschmutzungen abgelagert haben. Reinigen Sie die Innen- und AuBenflachen des Gerats mit
einem weichen Tuch und Seifenwasser. Wischen Sie mehrmals feucht nach und dann trocken.

So entfernen Sie hartnackige Verschmutzungen und schlechte Geriiche aus dem Gerat

1. Stellen Sie eine Tasse verdiinnten Zitronensaft mittig auf den Drehtellerin den leeren Garraum.

2. Lassen Sie das Gerat bei hdchster Leistungsstufe 10 Minuten lang laufen.

3. Warten Sie anschlieBend, bis das Gerat abgekiihlt ist. Offnen Sie dann die Gerétettir und reinigen Sie den
Garraum.

/\ VORSICHT

o Halten Sie die Geratetiir und ihre Dichtungen stets sauber, um das reibungslose Offnen und SchlieBen der
Geratetlirzu gewahrleisten. Andernfalls verringert sich mdglicherweise die Lebensdauer des Geréts.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasserin die Beliftungsschlitze des Geréts eindringt.

¢ Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Scheuermittel oder Chemikalien.

e Warten Sie nach jederVerwendung des Geréts, bis das Gerat abgekiihlt ist, und reinigen Sie den Garraum
anschlieBend mit einem milden Reinigungsmittel.

A WARNUNG

Dieses Gerat verfligt iiber keine vom Benutzer abnehmbaren Teile. Versuchen Sie niemals, Teile des Gerats selbst

auszutauschen oder zu reparieren.

* Wenn Sie Probleme an den Scharnieren, Tirdichtungen und/oder der Geratetiir selbst bemerken, wenden
Sie sich firtechnische Hilfe an eine qualifizierte Fachkraft oder ein Samsung-Kundendienstzentrum in Ihrer
Nahe.

»  Kontaktieren Sie fiir den Austausch der Gliihlampe das Samsung-Kundendienstzentrum in lhrer Nahe.
Tauschen Sie diese nicht selbst aus.

o Ziehen Sie bei Problemen mit dem Gehéuse des Gerdts zuerst den Netzstecker aus der Steckdose und
wenden Sie sich dann an ein Kundendienstzentrum in lhrer Nahe.

Vorgehensweise bei langerem Nichtgebrauch

Wenn Sie das Gerédt ldngere Zeit nicht verwenden, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und bewahren
Sie das Gerat an einem trockenen, staubfreien Ort auf. Staub und Feuchtigkeit, die sich im Innern des Geréts
ansammeln, kdnnen die Gerételeistung beeintréchtigen.
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Merkmale der Mikrowelle

Mikrowellengerat Bedienfeld

\ _ .
01 02 03 04 01 LED-Anzeige

02 Convection / Healthy Steam (3sec)
(HeiBluft / Vitaminschonendes Dampfgaren (3Sek.))

03  AirFry / Power Defrost (3sec)
(AirFry / Schnelles Auftauen (3Sek.))

Convection : i i i i
02 Healthy Steam (3sec) | 04  Grill / Combi (3sec) (Grill / Kombi (3Sek.))
B—— XNt T
= ) 03‘\:2A'rFry 05 Microwave / Deodorization (3sec)
5— o—p———"_~ JgN 1 - | .= .. PowerDefrost(3sec) (Mikrowelle / Geruchsneutralisierung (3Sek.))
N — S
g 7777777777777 ? orrlnltl>|(3sec) 06  Auto Cook/ Turntable (3sec)
= (Automatikprgramme / Drehteller (35ek.))
= ?  Microwave |
S I A ————————————————————— U NG I Deodorization(3sec) 07  Multifunktionswahl- und -drehschalter
: [ —N | T
o | Oéﬁﬁﬁgﬁgg‘sec) 08  Stop/Eco (Stopp / Energiesparen)
10
09 Intelligente Steuerung
10  Start/+30s/ Child Lock (3sec)
01 Sicherheitsverriegelungen 02 Belliftungsdffnungen 03  Heizelement 07 (Start/+305ek./ Kindersicherung (35ek.)
04 Beleuchtung 05 Drehteller 06 Drehring
07 Drehtellerantrieb 08 Tiirhaken 09  Tirgriff
10 Bedienfeld ® . @
Stop/Eco U Start/+30s
& (3sec)
08 09 10

J
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Verwendung der Mikrowelle

Funktionsweise eines Mikrowellengerats

Priifen der ordnungsgemaBen Geratefunktion

Bei Mikrowellen handelt es sich um elektromagnetische Hochfrequenzwellen. Mit der abgegebenen Energie
kdnnen Lebensmittel gegart oder aufgewdrmt werden, wobei sich Konsistenz oder Farbe nicht éndern.

Mikrowellengerate kdnnen firr Folgendes verwendet werden:
o Auftauen

e Aufwdrmen

e Garen

Garprinzip :

1. Dievom Magnetron erzeugten Mikrowellen werden
im Inneren des Garraums, der als Hohlraumresonator
wirkt, von den Wanden reflektiert und gleichmaBig
verteilt,wahrend sich die Lebensmittel auf dem
Drehteller drehen. So werden die Lebensmittel
gleichmaBig gegart.

2. Die Mikrowellen dringen bis etwa 2,5 cm tief in die
Lebensmittel ein. Der Garvorgang setzt sich dann durch
das Ausbreiten der Warme in den Lebensmitteln fort.

3. Die Garzeiten variieren je nach verwendetem Behalter
und den folgenden Lebensmitteleigenschaften:

e Menge und Dichte
o Wassergehalt
 Anfangliche Temperatur (tiefgefroren oder nicht)

SAMSUNG

HINWEIS

Da das Innere der Lebensmittel durch die Warmeausbreitung gegart wird, setzt sich der Garvorgang auch
nach dem Entnehmen der Lebensmittel aus dem Gerét fort. Daher miissen die in den Rezepten und in dieser
Bedienungsanleitung angegebenen Ruhezeiten eingehalten werden, um Folgendes sicherzustellen:

¢ GleichmaBiger Garzustand der Lebensmittel

¢ GleichmdRige Temperaturverteilung in den Lebensmitteln

Mithilfe des folgenden einfachen Verfahrens kénnen Sie jederzeit priifen, ob Ihr Gerdt ordnungsgeméaf
funktioniert.
Schlagen Sie im Zweifelsfall im Abschnitt Fehlersuche und Fehlermeldungen auf den Seiten 39 - 42 nach.

HINWEIS

Der Netzstecker des Gerats muss an eine geeignete Steckdose angeschlossen sein. Der Drehteller muss sich an
derrichtigen Position im Gerdt befinden. Wenn Sie nicht die héchste Leistungsstufe (100 % - 900 W) verwenden,
dauert es langer, bis das Wasser siedet.

HINWEIS

Wenn das Mikrowellengerat am Stromnetz angeschlossen, aber nicht in Betrieb ist, wird auf der Anzeige die
aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Offnen Sie die Gerétetiir, indem Sie am Griff oben an der Tiir ziehen.
Stellen Sie ein Glas Wasser auf den Drehteller. SchlieRen Sie die Geratetr.

Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.),

@ und stellen Sie die Zeit auf 4 oder 5 Minuten ein.
Start/+30s | Drlicken Sie dazu entsprechend oft die Taste Start/+30s
B (3sec) (Start/+30Sek.).

Ergebnis: Das Wasserwird im Gerdt 4 bis 5 Minuten lang
erwarmt. Das Wasser sollte anschlieBend
sieden.
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Verwendung der Mikrowelle

Garen/Aufwarmen

Leistungsstufen und unterschiedliche Garzeiten

Im Folgenden finden Sie Hinweise zum Garen oder Aufwarmen von Lebensmitteln.

HINWEIS

Prifen Sie STETS die vorgenommenen Gareinstellungen, bevor Sie das Gerat unbeaufsichtigt lassen.

Offnen Sie die Geratetiir. Stellen Sie die Lebensmittel in die Mitte des Drehtellers. SchlieBen Sie die Gerétetir.
Schalten Sie das Mikrowellengerat nicht ein, wenn es leerist.

1 =
=

Microwave
Deodorization(3sec)

4

0

Start/+30s
A (3sec)

12 Deutsch

1. Driicken Sie die Taste Microwave (Mikrowelle).
Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt:

=~]| (Mikrowellenmodus)

2. Stellen Sie die Garzeit durch Drehen des

Multifunktionswahlschalters ein.

Ergebnis: Die ausgewahlte Garzeit wird
angezeigt. Driicken Sie jetzt den
Multifunktionswahlschalter, um die
Garzeit einzustellen.

3. Stellen Sie die Leistungsstufe ein. Drehen Sie dazu den
Multifunktionswahlschalter, bis die gewiinschte
Leistungsstufe angezeigt wird.

4. Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).
Ergebnis: Die Garraumbeleuchtung wird

eingeschaltet, und der Drehteller beginnt
sich zu drehen.

Der Garvorgang wird gestartet. Wenn er
abgeschlossen ist, geschieht Folgendes.

1) AufderAnzeige wird 0" angezeigt.

2) Eserklingt4 Mal ein Signalton.

3) AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro
Minute).

Mithilfe der Leistungsstufen kdnnen Sie die abgegebene Energiemenge einstellen und damit die erforderliche
Zeit zum Garen oder Aufwarmen von Lebensmitteln entsprechend der Art und Menge.
Sie kénnen zwischen sieben Leistungsstufen auswahlen.

Leistungsstufe Prozent (%) Leistung (W)
SEHR HOCH 100 900
HOCH 78 700
MITTELHOCH 67 600
MITTEL 50 450
MITTEL BIS NIEDRIG 33 300
AUFTAUEN 20 180
NIEDRIG N 100

Die in den Rezepten und in dieser Bedienungsanleitung angegebenen Garzeiten entsprechen den jeweils

aufgefiihrten Leistungsstufen.

Auswahl Garzeit
Hohere Leistungsstufe Kirzer
Niedrigere Leistungsstufe Langer

Einstellen der Garzeit

Sie kdnnen die Garzeit verldngern, indem Sie fiir jeweils 30 Sekunden zusatzlicher Garzeit einmal die Taste

Start/+30s (Start/+30Sek.) driicken.

o Siekdnnen den Garzustand der Lebensmittel jederzeit priifen. Offnen Sie dazu einfach die Geratetir.

e Siekdnnen die verbleibende Garzeit verlangern.

1

&

Start/+30s
B (3sec)

Methode 1:
Driicken Sie wahrend des Garvorgangs zum Verlangern der
Garzeit um jeweils 30 Sekunden je einmal die Taste
Start/+30s (Start/+30Sek.).
e Beispiel: Um die Garzeit um drei Minuten zu verlangern,
driicken Sie sechsmal die Taste
Start/+30s (Start/+30Sek.).
Methode 2:
Um die Garzeit einzustellen, drehen Sie einfach den
Multifunktionswahlschalter.
e Drehen Sie den Schalter zum Verlangern der Garzeit
nach rechts und zum Verkiirzen nach links.




Beenden/Unterbrechen des Garvorgangs Convection (HeiBluft)

Sie kénnen den Garvorgang jederzeit anhalten, um: Mit dem Modus ,Convection” (HeiBluft) kdnnen Sie Lebensmittel wie in einem herkémmlichen Ofen garen.

o den Garzustand der Lebensmittel zu prifen Der Mikrowellenmodus wird nicht verwendet. Sie kdnnen die gewtinschte Temperaturin einem Bereich
zwischen 40 °Cund 200 °C einstellen. Die Garzeit betragt maximal 60 Minuten.

o Tragen Sie stets Ofenhandschuhe, wenn Sie die Behalterim Gerat beriihren, da diese sehrheif sind.

o Wahrend des HeiBluftmodus kann die Gerdtetiir beschlagen, wenn der Unterschied zwischen

Garvorgang MaBnahme Ggr(rjaumt:mperaturund Umgebungstemperatur sehrhoch ist. Der Beschlag lost sich nach ein paar Minuten
wiederauf.

¢ die Lebensmittel zu wenden oder umzuriihren
¢ die Lebensmittel ruhen zu lassen

Unterbrechen: Offnen Sie die Geratetiir, oder driicken Sie einmal die Taste

Stop/Eco (Stopp/Energiesparen). Achten Sie darauf, dass sich das Heizelement in der horizontalen Position befindet.

Unterbrechen Ergebnis: Der Garvorgang wird beendet. 1. Stellen Sie den Behélter auf den niedrigen Rost oder
Um den Garvorgang fortzusetzen, schlieBen Sie die Geratetir, und driicken Sie — den niedrigen Rost und die Crusty Plate.
erneut die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).
Beenden: Driicken Sie einmal die Taste Stop/Eco (Stopp/Energiesparen).
Ergebnis: DerGarvorgang wird beendet. =
Beenden L ) . . . . . =
Wenn Sie die Gareinstellungen stornieren machten, driicken Sie erneut die ) =
Taste Stop/Eco (Stopp/Energiesparen). é.
2. Driicken Sie die Taste Convection (HeiBluft). 3
. . i Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt: =
Einstellen des Energiesparmodus 2 Convection EIgediis: Folgende Symbotew gezelg e
Healthy Steam (3sec) ) =z
(HeiBluftmodus) =
Das Gerdt verfiigt Giber einen Energiesparmodus. 180°C  (Temperatur) %
e Driicken Sie die Taste Stop/Eco o =
@ (Stopp/Energiesparen). 3. Stellgn Sie d.IE Temperaturdurch D_rehen des
Ergebnis: Die Anzeige wird ausgeschaltet und spart Multifunktionswahlschalters ein.
Stop/Eco Ergebnis: ) 9 9 P (Temperatur: 40 - 200 °C, in Schritten von 5 °C)
somit Strom. 3 4. Driicken Sie den Multifunktionswahlschalter.
o Wenn Sie den Energiesparmodus beenden mdchten, 4 5. Stellen Sie die Garzeit durch Drehen des
offnen Sie entweder die Geratetir oder driicken Sie die 5 Multifunktionswahlschalters ein.
Taste Stop/Eco (Stopp/Energiesparen). Im Display (Wenn Sie das Gerat vorheizen méchten, wéhlen Sie
wird die aktuelle Uhrzeit angezeigt. Sie konnen das ,:0"aus)
Gerit nun verwenden. 6. Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).
Ergebnis: DerGarvorgang wird gestartet. Wenn er
6 abgeschlossen ist, geschieht Folgendes.
HINWEIS
<> 1) Auf derAnzeige wird 0" angezeigt.
Automatische Energiesparfunktion Start/+30s 2) Eserklingt4 Mal ein Signalton.
Wenn Sie das Gerdt einstellen odervoriibergehend anhalten und keine weiteren Eingaben machen, wird die & (3sec) 3) AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro
aktuelle Funktion nach 25 Minuten beendet, und die Uhrzeit wird im Display angezeigt. Minute).

Die Gerdtelampe wird bei gedffneter Geratettirnach 5 Minuten ausgeschaltet.
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Verwendung der Mikrowelle

AirFry

Verwendung der Power Defrost (Schnelle Auftaufunktion)

Diese Funktion nutzt heiBe Luft, um gefrorene oder frische Lebensmittel ohne Ol knuspriger und

vitaminschonender zu garen. Der Mikrowellenmodus wird nicht verwendet. Sie kénnen die gewiinschte

Temperaturin einem Bereich zwischen100 °C und 200 °C einstellen. Die Garzeit betrdgt maximal 60 Minuten.

¢ Tragen Sie stets Ofenhandschuhe, wenn Sie die Behalterim Gerat beriihren, da diese sehrheiB sind.

o Wahrend des HeiBluftfrittierens kann die Gerdtetiir beschlagen, wenn der Unterschied zwischen
Garraumtemperatur und Umgebungstemperatur sehr hoch ist. Der Beschlag st sich nach ein paar Minuten
wiederauf.

( 1. Stellen Sie den Behalter auf den Rost oder den Rost

und die Crusty Plate.

»  Diinnere Lebensmittel (Pommes frites,
Hahnchenschenkel usw.): Hoher Rost

Dickere Lebensmittel (ganzer Schweinebauch,
ganzes Hahnchen usw.): Niedriger Rost

Y 2. Driicken Sie die Taste Air Fry.
Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt:

QR (Modus AirFry)
180°C  (Temperatur)

2 ig Air Fry

Power Defrost(3sec)

Y 3. StellenSie die Temperaturdurch Drehen des
Multifunktionswahlschalters ein.
(Temperatur: 100 - 200 °C, in Schritten von 5 °C)

4. Driicken Sie den Multifunktionswahlschalter.

. Stellen Sie die Garzeit durch Drehen des

5 Multifunktionswahlschalters ein.

(Wenn Sie das Gerat vorheizen méchten, wahlen Sie
,:0"aus.)

6. Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).

6 Ergebnis: Der Garvorgang wird gestartet. Wenn er

<> abgeschlossen ist, geschieht Folgendes.

Start/+30s 1) AufderAnzeige wird 0" angezeigt.

A (3sec) 2) Eserklingt4 Mal ein Signalton.

3) AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro

Minute).

14 Deutsch

Mit Power Defrost (Schnelle Auftaufunktion) konnen Sie Fleisch, Gefliigel, Fisch, Brot/Kuchen sowie Obst
und Gemiise auftauen. Die jeweilige Auftaudauer und Leistungsstufe werden automatisch eingestellt. Sie
miissen nurdas Programm und das Gewicht auswahlen.

HINWEIS
Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr.

Offnen Sie die Geratetir. Stellen Sie die gefrorenen Lebensmittel auf einem Keramiktellerin die Mitte des
Drehtellers.
SchlieBen Sie die Geratetir.

4 1. Halten Sie die Taste Power Defrost (Schnelle

1 ? Air Fr Auftaufunktion) 3 Sekunden lang gedriickt.
& power Defrost (3sec)

2. Wahlen Sie das Lebensmittel aus, das Sie
auftauen mochten. Drehen Sie dazu den
Multifunktionswahlschalter. Eine Beschreibung

2 derverschiedenen vorprogrammierten Einstellungen

finden Sie in der Tabelle auf derfolgenden Seite.

3 Driicken Sie jetzt den Multifunktionswahlschalter,
um das Lebensmittel auszuwahlen.

3. Wahlen Sie die PortionsgroRe aus. Drehen Sie
dazu den Multifunktionswahlschalter.

4 4. Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).

<> 5 Ergebnis:
e DerAuftauvorgang wird gestartet.
Start/+30s o Wahrend des Auftauvorgangs werden Sie durch
£ (3sec) Signaltone daran erinnert, das Auftaugut zu
~ wenden.

5. Driicken Sie erneut die Taste Start/+30s
(Start/+30Sek.), um den Auftauvorgang zu beenden.
Ergebnis: Wenn erabgeschlossen ist, geschieht

Folgendes.

1) Auf derAnzeige wird 0" angezeigt.

2) Eserklingt4 Mal ein Signalton.

3) AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro
Minute).




Anleitung Power Defrost (Schnelle Auftaufunktion)

In derfolgenden Tabelle werden die verschiedenen Programme fiir Power Defrost (Schnelle
Auftaufunktion) mit den PortionsgroRen und entsprechenden Anleitungen beschrieben. Entfernen
Sie vor dem Auftauen das gesamte Verpackungsmaterial.

Legen Sie Fleisch, Gefliigel und Fisch auf einen flachen Glas- oder Keramikteller und Brot, Backwaren,
Obst und Gemiise auf Kiichenpapier.

Code/

Lebensmittel | POTOns9r0Be (9) Anleitungen

Die Seiten mit Aluminiumfolie schiitzen. Das Fleisch bei Erklingen
1 200-1500 des Signaltons wenden. Dieses Programm ist fiir Lamm, Schwein,
Fleisch Steaks, Koteletts und Hackfleisch geeignet. 20 - 60 Minuten lang

ruhen lassen.

Die Enden der Keulen und Fliigel mit Aluminiumfolie schiitzen. Das
2 200-1500 Gefliigel bei Erklingen des Signaltons wenden. Dieses Programm ist
Gefliigel flrganze Hahnchen sowie fiir Hahnchenteile geeignet. 20-60 Minuten

lang ruhen lassen.

Bei ganzen Fischen die Riickenflosse mit Aluminiumfolie schiitzen.
3 200-1500 Den Fisch bei Erklingen des Signaltons wenden. Dieses Programm ist
Fisch flir ganze Fische sowie fir Fischfilets geeignet. 20 - 50 Minuten lang

ruhen lassen.

Das Brot flach auf ein Stiick Kiichenpapier legen und bei Erklingen
des Signaltons wenden. Den Kuchen auf einen Keramikteller legen
und, wenn méglich, bei Erklingen des Signaltons wenden. (Der
Betrieb des Gerats wird kurzfristig unterbrochen, wenn die Geratetiir
gedffnet wird.)

4 125-1000 Dieses Programm eignet sich fiir alle Brotsorten (ganz oder
Brot/Kuchen geschnitten) sowie fiir Brétchen und Baguettes. Die Brotchen
kreisférmig anordnen.

Dieses Programm eignet sich fiir alle Arten von Hefekuchen,
Pldtzchen, Kdsekuchen und Blétterteigstiicken. Es ist nicht fiir
Miirbeteig, Obstkuchen und Sahnetorten oderfiir Kuchen mit
Schokoladenglasur geeignet. 10 - 30 Minuten lang ruhen lassen.

Obst und Gemiise gleichméaRig auf einem flachen Glasteller verteilen.
100-600 Diese Programm eignet sich fiir alle Arten von Obst und Gemiise.
5-20Minuten lang ruhen lassen.

5
Obst/Gemiise

Verwenden der Funktionen fiir Healthy Steam (Vitaminschonendes Dampfgaren)

Healthy Steam (Vitaminschonendes Dampfgaren) verfiigt (iber17 vorprogrammierte Garzeiten. Sie miissen
weder die Garzeit noch die Leistungsstufe einstellen. Verwenden Sie fiir diese Funktion den Dampfgarbehalter.

HINWEIS

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes und hitzebesténdiges Geschirr.

Offnen Sie die Geratetiir. Stellen Sie die Lebensmittel in die Mitte des Drehtellers. SchlieBen Sie die Gerétetiir.

1

Convection
Healthy Steam (3sec)

<> 5
Start/+30s
£ (3sec)

1

1)
2)
3)

Halten Sie die Taste Healthy Steam

(Vitaminschonendes Dampfgaren) 3 Sekunden lang
gedriickt.

Wahlen Sie die gew(inschte Lebensmittelkategorie
aus. Drehen Sie dazu zuerst den
Multifunktionswahlschalter, und driicken Sie dann
den Multifunktionswahlschalter.
Wahlen Sie das Lebensmittel aus, das Sie
auftauen mochten. Drehen Sie dazu den
Multifunktionswahlschalter. Eine Beschreibung
derverschiedenen vorprogrammierten Einstellungen
finden Sie in der Tabelle auf derfolgenden Seite.
Wahlen Sie die Portionsgrél3e aus. Drehen Sie
dazu den Multifunktionswahlschalter.
Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).
Ergebnis: DerGarvorgang wird gestartet. Wenn er
abgeschlossen ist, geschieht Folgendes.
Auf der Anzeige wird 0" angezeigt.
Es erklingt 4 Mal ein Signalton.
AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro
Minute).
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Verwendung der Mikrowelle

Beschreibung der Programme fiir Healthy Steam (Vitaminschonendes Dampfgaren)

Gesund/Asiatisch
Code/Lebensmittel PortionsgroBe (g) Anleitung

Den frischen Brokkoli waschen, putzen und in Rdschen schneiden.
100 ml Wasser in den Dampfgarbehalter aus Glas geben. Den

1 250 . ) ’ .

Brokkolirschen 500 Brokkoli in deq Einsatz legen und in den Dampfgarbehélter aus
Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren
2-3Minuten lang ruhen lassen.
Die frischen Méhren waschen und putzen.100 ml Wasserin den

2 250 Dampfgarbehdlter aus Glas geben. Die Méhren in den Einsatz legen

Gewiirfelte Mohren 500 und in den Dampfgarbehalter aus Glas geben. Mit dem Deckel
zudecken. Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Den frischen Blumenkohl waschen, putzen und in Réschen

3 250 schneiden. 100 ml Wasser in den Dampfgarbehalter aus

Blumenkohlréschen 500 Glas geben. Den Blumenkohlin den Einsatz legen und in den
Dampfgarbehélter aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach
dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Den frischen Kiirbis abwiegen, waschen und in gleich groBe

4 250 Wiirfel schneiden.100'ml.\l\l'asserin fien Dampfgarbeh'alter

Kiirbiswiirfel 500 aus Glas geben. Den Kirbis in den Einsatz legen und in den
Dampfgarbehélter aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken.
Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Die Kartoffeln waschen, schalen und in gleich groRe Stiicke

5 250 schneiden.100 ml Wasserin den Dampfgarbehélter aus

Pellkartoffeln 500 Glas geben. Die Kartoffeln in den Einsatz legen und in den
Dampfgarbehalter aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach
dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
100 ml Wasserin den Dampfgarbehélter aus Glas geben. Das

6 250 Tiefkiihlgemiise in den Einsatz legen und in den Dampfgarbehélter

Tiefkiihlgemiise 500 aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren
2 -3 Minuten lang ruhen lassen.
Die frischen Friichte (z. B. Apfel, Birnen, Pflaumen, Aprikosen,
Mangos oder Ananas) zuerst schélen, waschen, in gleich groRe

7 Wiirfel schneiden und dann abwiegen.100 ml Wasserin den

Fruchtkompott 400 Dampfgarbehdlter aus Glas geben.
Die Friichte in den Einsatz legen und in den Dampfgarbehélter
aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren
2-3Minuten lang ruhen lassen.

8 Den weiBen Reis in den Dampfgarbehalter aus Glas geben.

. . 250 500 ml kaltes Wasser hinzugeben. Mit dem Deckel zudecken.
WeiBer Reis

Nach dem Dampfgaren 5 Minuten lang ruhen lassen.

16 Deutsch

Code/Lebensmittel PortionsgroBe (g) Anleitung
Das Rinderhackfleisch abwiegen und zu Kugeln formen (je
9 250 @25 mm).100 ml Wasserin den Dampfgarbehélter aus Glas geben.
Gediinstete 500 Das Rindfleisch in den Einsatz legen und in den Dampfgarbehalter
Rinderhackbéllchen aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken.
Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Den Fisch waschen und mit1 EL Zitronensaft betrdufeln.
10 300 100 ml Wasserin den Dampfgarbehalter aus Glas geben.
Lachsfilet 400 Das Lachsfilet in den Einsatz legen und in den Dampfgarbehélter
aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren
2 -3 Minuten lang ruhen lassen.
Die Hahnchenbrust waschen und die Haut einritzen.
n 300 100 ml Wasserin den Dampfgarbehalter aus Glas geben. Die
« Hahnchenbrust in den Einsatz legen und in den Dampfgarbehalter
AR T AT 600 aus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren
2 -3 Minuten lang ruhen lassen.
150 g Hahnchenschenkel in Scheiben schneiden und in einer Schale
mit Maisstérke vermischen. 400 ml Wasser und Hihnerbriihe in
12 650 den Dampfgarbehélter aus Glas geben. Das Gemisch und100 g
Hahnchen-Porridge gekochten Reis in den Dampfgarbehalter aus Glas geben. Mit
dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren umriihren und
2-3Minuten lang ruhen lassen.
Den Kabeljau unterkaltem Wasserwaschen. Mit1TL Salz und etwas
3 Pfefferwiirzen. Mit1TL Sojasauce betrdufeln und fiir 30 Minuten in
. . 250 den Kihlschrank stellen.100 ml Wasserin den Dampfgarbehélter
giitciﬁnsteterwemer 500 aus Glas geben. 4 Fischfilets nebeneinander in den Einsatz legen
und in den Dampfgarbehélter aus Glas geben. Mit dem Deckel
zudecken. Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
1 100 ml Wasserin den Dampfgarbehalter aus Glas geben.
. Die gefrorenen Teigtaschen in den Einsatz legen und in den
?;d::::ﬁgz 300 Dampfgarbehélteraus Glas geben. Mit dem Deckel zudecken. Nach
9 dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
100 ml Wasserin den Dampfgarbehélter aus Glas geben.
15 125 Das Blattgemiise waschen. Das Blattgemise in den Einsatz legen
Griines Blattgemiise 250 und in den Dampfgarbehélter aus Glas geben. Mit dem Deckel
zudecken. Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
3 Eier, 250 ml Wasser, Hiihnerbriihe, eine Prise Salz und 10 ml Olin
16 350 den Dampfgarbehalter aus Glas geben. Alles langsam mit einem
Gediinstete Eier Loffel umriihren. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren
2 -3 Minuten lang ruhen lassen.
100 ml Wasserin den Dampfgarbehélter aus Glas geben. Die
17 300 frischen Garnelen waschen. Das Blattgemiise in den Einsatz legen
Gediinstete Garnelen und in den Dampfgarbehélter aus Glas geben. Mit dem Deckel

zudecken. Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.




Verwendung der Auto Cook (Automatikprogramme)

Auto Cook (Automatikprogramme) verfiigt Gibervorprogrammierte Garzeiten.
Sie miissen weder die Garzeit noch die Leistungsstufe einstellen.

HINWEIS

Anleitung AirFry

In derfolgenden Tabelle werden die 12 automatischen Programme der Funktion Air Fry beschrieben. Sie
enthalt die PortionsgroBen und entsprechenden Anleitungen. Im Vergleich zu einer herkdmmlichen Fritteuse
wird hierweniger Ol verwendet, und Sie erhalten wohlschmeckende Ergebnisse. Die Programme nutzen eine
Kombination aus HeiBluft, Oberhitze und Mikrowellen.

In den Rezepten werden Kartoffeln/Gemiise (6), Fisch/Meeresfriichte (3), Hihnchen (3) verwendet.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes und hitzebestandiges Geschirr.

Offnen Sie die Geratetiir. Stellen Sie die Lebensmittel in die Mitte des Drehtellers. SchlieBen Sie die Gerétetir.

N L

1 o Auto Cook
—  Turntable(3sec)

Start/+30s
B (3sec) 5.

&> P a

Driicken Sie die Taste Auto Cook
(Automatikprgramme).

Wahlen Sie die gewiinschte Lebensmittelkategorie
aus. Drehen Sie dazu zuerst den
Multifunktionswahlschalter, und driicken Sie dann
den Multifunktionswahlschalter.
Waéhlen Sie das Lebensmittel aus, das Sie
auftauen machten. Drehen Sie dazu den
Multifunktionswahlschalter. Eine Beschreibung
derverschiedenen vorprogrammierten Einstellungen
finden Sie in der Tabelle auf derfolgenden Seite.
Wahlen Sie die Portionsgrofe aus. Drehen Sie
dazu den Multifunktionswahlschalter.
Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).
Ergebnis: DerGarvorgang wird gestartet. Wenn er
abgeschlossen ist, geschieht Folgendes.
Auf der Anzeige wird 0" angezeigt.
Es erklingt 4 Mal ein Signalton.
AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro
Minute).

HINWEIS

Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie Lebensmittel aus dem Gerdt nehmen.

Code/Lebensmittel PortionsgroBe (g) Anleitung
-1 Die Tiefkiihl-Backofenpommes gleichméaRig auf der
. 300-350 Crusty Plate verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost
UL 400-450 | stellen
e e 1-2 Minuten lang ruhen lassen.
1-2 200 - 250 Die Tiefkiihtkroketten gleichmaBig auf der Crusty Plate
T verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.
[ 300-350 1-2 Minuten lang ruhen lassen.
Fest- bis vorwiegend festkochende Kartoffeln verwenden.
Die Kartoffeln waschen. Die Kartoffeln schélen und in10 x
10 mm groBe Stifte schneiden.
13 In kaltem Wasser einweichen lassen (30 Minuten lang).
Selbstqemachte 300-350 Mit einem Handtuch abtrocknen, abwiegen und mit5g
Pomm%s frites 400-450 Olivendl bestreichen.
Die selbstgemachten Pommes frites gleichméRig auf der
Crusty Plate verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost
stellen.
1-2Minuten lang ruhen lassen.
Normal groBe Kartoffeln waschen und in Spalten schneiden.
1-4 200-250 Mit Olivendl bestreichen und wiirzen.
300-350 Mit der Schnittfldche nach unten auf die Crusty Plate legen.
Kartoffetspatten 400-450 Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.1- 3 Minuten
lang ruhen lassen.
1-5 100-150 Die panierten Tiefkiihlzwiebelringe gleichmaRig auf der
Tiefkiihlzwiebelringe 200-250 Crusty Plate verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost
9 stellen.-2 Minuten lang ruhen lassen.
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Verwendung der Mikrowelle

Code/Lebensmittel PortionsgroBe (g) Anleitung
1=6 Die Zucchiniwaschen und in Scheiben schneiden. Mit5 g
- . 100-150 Olivendl bestreichen und wiirzen. Die Scheiben gleichmaBig
Zggzﬂlnr}kt?nSchelben 200-250 auf der Crusty Plate verteilen und auf den hohen Rost
9 stellen.T-2 Minuten lang ruhen lassen.
127 200-250 Die panierten Tiefkiihlgarnelen gleichmaBig auf der Crusty
. Plate verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.
Tiefkahlgamelen 300-350 1-2 Minuten lang ruhen lassen.
1-8 200-250 Die panierten Tiefkiihlfischfrikadellen gleichméRig auf der
Tiefkiihifischfrikadellen 200-350 Crusty Plate vgrtellen, Die Crusty Plate auf den hohen Rost
stellen.1-2 Minuten lang ruhen lassen.
1-9 100-150 Die panierten Tiefkiihltintenfischringe gleichmaBig auf der
Frittierte 200-250 Crusty Plate verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost
Tiefkiihltintenfischringe stellen.T-2 Minuten lang ruhen lassen.
1-10 200-250 Die Tiefkiihl-Chicken-Nuggets gleichmaRig auf der Crusty
Tiefkiihl-Chicken- 300-350 Plate verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.
Nuggets 1-2Minuten lang ruhen lassen.
200-250 Die Schenkel abwiegen, mit Ol bestreichen und wiirzen.
1-1 300-350 Die Schenkel gleichmaBig auf der Crusty Plate verteilen.
Hahnchenschenkel Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.
400-450 ;
1-3Minuten lang ruhen lassen.
Die Hdhnchenfliigel abwiegen, mit Ol bestreichen und
112 200-250 | Worzen.
Hahnchenfliigel 200-350 Die Hahnchenfliigel gleichmdBig auf der Crusty Plate

verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.
1-2Minuten lang ruhen lassen.

18 Deutsch

Gesundes Garen

In derfolgenden Tabelle werden 15 Programme fiir gesundes Garen mit den PortionsgréRen und entsprechenden
Anleitungen beschrieben. In den Rezepten werden Getreide/Teigwaren (3), Gemiise (6) und Gefliigel/Fisch (6)

verwendet.
HINWEIS
Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie Lebensmittel aus dem Gerdt nehmen.
Code/ . . .
Lebensmittel PortionsgroBe (g) Anleitung

Dampfschale mit Deckel verwenden. Doppelte Menge an kaltem Wasser
2-1 150-200 ) ) .

Naturreis 200-250 hinzugeben. Abgedeckt garen lassen. Vor der Ruhezeit umriihren und
mit Salz und Krdutern wiirzen. 5-10 Minuten lang ruhen lassen.

Dampfschale mit Deckel verwenden. Doppelte Menge an kaltem Wasser
2-2 150-200 ) . ;

s 200-250 hinzugeben. Abgedeckt garen lassen. Vor der Ruhezeit umriihren und
mit Salz und Krautern wiirzen. - 3 Minuten lang ruhen lassen.

Die Dampfschale verwenden. Vierfache Menge an kochendem Wasser
2-3 100-150 und eine Prise Salz hinzugeben und dann gut umriihren. Ohne Deckel
Makkaroni 200-250 garen lassen. Vor der Ruhezeit umriihren und dann das Wasser

abgieBen. -3 Minuten lang ruhen lassen.

Die griinen Bohnen waschen und putzen. GleichmaBig in der
24 200-250 Dampfschale mit Deckel verteilen. 30 ml (2 EL) Wasser beim Garen fiir
Griine Bohnen 300-350 200-250 g und 45 ml (3 EL) fiir300 - 350 g hinzugeben. Die Schale in

die Mitte des Drehtellers stellen. Abgedeckt garen lassen. Nach dem

Garen umr(ihren.1-2 Minuten lang ruhen lassen.

Den Spinat waschen und putzen. In die Dampfschale mit Deckel geben.
2=5 100-150 Kein Wasser hinzugeben. Die Schale in die Mitte des Drehtellers stellen.
Spinat 200-250 Abgedeckt garen lassen. Nach dem Garen umriihren.1-2 Minuten lang

ruhen lassen.

300-350 Die Kartoffeln waschen, schélen und halbieren. In die Dampfschale mit
2-6 Deckel geben.15-30 ml(1-2 EL) Wasser hinzufiigen. Nach dem Garen
400-450 . } . . ; -
Pellkartoffeln umriihren. Bei der Zubereitung gréBerer Mengen einmal wahrend des
500-550 " )

Garens umriihren. 3 - 5 Minuten lang ruhen lassen.

Das frische Kartoffelgratin in eine Glasauflaufform geben.
el 400-450 Die Auflaufform auf den niedrigen Rost stellen. 2 - 3 Minuten lan
Kartoffelauflauf 800-850 9 ’ 9

ruhen lassen.




Lebggg;/ittel PortionsgroBe (g) Anleitung

Die Aubergine waschen und in Scheiben schneiden. Mit Ol bestreichen
2-8 100-150 und wiirzen. Die Scheiben gleichmaBig auf der Crusty Plate verteilen.
Gegrillte 200-250 Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen. Nach dem Erklingen des
Aubergine Signaltons die Auberginenscheiben wenden. Start driicken, um den

Vorgang fortzusetzen.1- 2 Minuten lang ruhen lassen.
2-9 200-450 Die Tomaten waschen und putzen. Die Tomaten halbieren und in eine
Gegrillte 600- 650 hitzebesténdige Auflaufform legen. Geriebenen Kése dariiber geben. Die
Tomaten Form auf den hohen Rost stellen. -2 Minuten lang ruhen lassen.

Die Hahnchenbrust waschen und auf einen Keramikteller legen.
2-10 Mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie abdecken und die Folie
. 300-350
Hahnchen- 200-150 mehrfach durchstechen.
brust Den Keramikteller auf den Drehteller stellen. 2 Minuten lang ruhen

lassen.

Die Putenbrust waschen und in eine tiefe, hitzebestandige Auflaufform
2-11 300-350 legen. Mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie abdecken und die Folie
Putenbrust 400-450 mehrfach durchstechen. Den Keramikteller auf den Drehteller stellen.

2 Minuten lang ruhen lassen.
2-12 Die Hahnchenbrust waschen, marinieren und auf die Crusty Plate legen.
Gegrillte 300-350 Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen. Nach dem Erklingen des
Hahnchen- 400-450 Signaltons die Hdhnchenbrust wenden. Start driicken, um den Vorgang
brust fortzusetzen. 2 Minuten lang ruhen lassen.
213 Die Fischfilets gleichmaBig auf der Crusty Plate verteilen. Die Crusty
Gegrilltes 200-300 Plate auf den hohen Rost stellen. Nach dem Erklingen des Signaltons die
e 400-500 Hahnchenbrust wenden. Start driicken, um den Vorgang fortzusetzen.
Fischfilet )

1-2Minuten lang ruhen lassen.
214 Die Lachssteaks gleichmaRig auf der Crusty Plate verteilen. Die Crusty
Gegrillte 200-250 Plate auf den hohen Rost stellen. Nach dem Erklingen des Signaltons

300-350 die Lachs-Steaks wenden. Start driicken, um den Vorgang fortzusetzen.

Lachssteaks .

2 Minuten lang ruhen lassen.

Die Haut des ganzen Fisches (Forelle oder Dorade) mit Ol bestreichen und
2-15 300-350 dann Krduter und Gewiirze hinzufiigen. Die Fische nebeneinander auf
Gebratener 200-500 die Crusty Plate legen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen. Nach
Fisch dem Erklingen des Signaltons die Hahnchenbrust wenden. Start driicken,

um den Vorgang fortzusetzen. 3 Minuten lang ruhen lassen.

Gehenlassen von Hefeteig/Joghurtzubereitung

In derfolgenden Tabelle werden die automatischen Programme zum Gehenlassen von Hefeteig und zur
Fermentierung von selbstgemachtem Joghurt beschrieben.

Code/ ) . f
Lebensmittel PortionsgroBe (g) Anleitung
3-1 300-500 Den Teig in eine ausreichend groBe Schiissel geben und auf den
Pizzateig niedrigen Rost stellen. Mit Aluminiumfolie abdecken.
3-2 500- 800 Den Teig in eine ausreichend groBe Schiissel geben und auf den
Kuchenteig niedrigen Rost stellen. Mit Aluminiumfolie abdecken.
3-3 600900 Den Teig in eine ausreichend groBe Schiissel geben und auf den
Brotteig niedrigen Rost stellen. Mit Aluminiumfolie abdecken.
150 g Naturjoghurt gleichméRig auf 5 Keramikbecher oder kleine
Glaser (je 30 g) verteilen. In jeden Becher100 ml Milch geben.
3-4 H-Milch verwenden (Raumtemperatur, 3,5 % Fett). Jeden Behalter
Joghurt - 500 mit Frischhaltefolie abdecken und kreisférmig auf dem Drehteller
kleine Becher anordnen. Nach dem Fermentieren 6 Stunden im Kiihlschrank
kaltstellen. Wirempfehlen beim erstmaligen Zubereiten des Rezepts
Joghurtferment als Starterkultur zu verwenden.
150 g Naturjoghurt mit 500 ml H-Milch (Raumtemperatur, 3,5 %
3-5 Fett) mischen. Das Gemisch gleichmaBig in eine groBe Glasschiissel
Joghurt 500 gieBen. Mit Frischhaltefolie abdecken und auf den Drehteller
—groBe stellen. Nach dem Fermentieren 6 Stunden im Kiihlschrank
Schiissel kaltstellen. Wir empfehlen beim erstmaligen Zubereiten des Rezepts
Joghurtferment als Starterkultur zu verwenden.
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Verwendung der Mikrowelle

Automatisches Aufwarmen/Garen

In derfolgenden Tabelle werden die PortionsgréRen und entsprechenden Anleitungen fiir Auto Cook
(Automatikprogramme) beschrieben.

Grillen

HINWEIS
Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie Lebensmittel aus dem Gerdt nehmen.
Code/ . . .
Lebensmittel PortionsgrofBe (g) Anleitung

Auf einen Keramikteller geben und mit mikrowellengeeigneter

4-1 300-350 Frischhaltefolie abdecken. Dieses Programm eignet sich fiir Gerichte,

Fertiggericht 400-450 die aus 3 Zutaten bestehen (z. B. Fleisch mit Sauce, Gemiise und

(gekihlt) eine Beilage wie Kartoffeln, Reis oder Teigwaren). 2 - 3 Minuten lang
ruhen lassen.

4-2 300-350 o o

Tiefkihlplzza 400-150 Die Tiefkiihlpizza auf den niedrigen Rost legen.

4-3

Tiefkiihl- 400-450 Die Tiefkiihllasagne in eine ausreichend groBe Auflaufform geben.

600 - 650 Auf den niedrigen Rost stellen. 3 - 4 Minuten lang ruhen lassen.

lasagne
Das gekiihlte Hihnchen mit Ol bestreichen und wiirzen.

4 1100-1150 Das I-!ahjchen mit der Brustseite nach unFen in die Mitte

Brathahnchen 1200-1250 des niedrigen Rosts legen. Nach dem Erklingen des
Signaltons das Hdhnchen wenden. Driicken Sie die Taste Start/+30s
(Start/+30Sek.), um fortzufahren. 5 Minuten lang ruhen lassen.
Den Teig in 6 bis 8 Muffinférmchen aus Papier oder Silikon (je 45 g)

4-5 250-300 flillen und auf den niedrigen Rost stellen. Das Programm starten (das

Muffins Gerdt wird vorgeheizt). Nach dem Erklingen des Signaltons den Rost
mit den Muffinformchen in den Garraum stellen.

20 Deutsch

Mit der Grillfunktion kdnnen Sie Lebensmittel ohne Verwendung von Mikrowellen schnell aufwdrmen und

knusprig backen.

 Tragen Sie stets Ofenhandschuhe, wenn Sie die Behalterim Gerat berihren, da diese sehr heiB sind.
o Aufdem hohen Rost erzielen Sie noch bessere Gar- und Grillergebnisse.

P
J
P
Grill
2 Iz‘ Combi(3sec)
-
4
3
@ 4
Start/+30s
L B (3sec)

1

1)
2)
3)

(Offnen Sie die Gerétetiir, und legen Sie die
Lebensmittel auf den Rost.

Driicken Sie die Taste Grill (Kombi).
Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt:

(Grillmodus)

¢ |m Grillmodus kann die Temperatur nicht geandert
werden.

Stellen Sie die Grillzeit durch Drehen des

Multifunktionswahlschalters ein.

¢ Die maximale Grillzeit betrdgt 60 Minuten.

Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).

Ergebnis: Der Grillvorgang wird gestartet. Wenn er
abgeschlossen ist, geschieht Folgendes.

Auf der Anzeige wird 0" angezeigt.

Es erklingt 4 Mal ein Signalton.

AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro

Minute).




Auswahl derZubehorteile

Fiir das herkdmmliche HeiBluftgaren ist besonderes
Geschirrerforderlich. Sie sollten jedoch nur Geschirr
verwenden, das Sie auch in lhrem normalen Ofen
verwenden wiirden.

Mikrowellengeeignete Behaltersind in der Regel nicht fiir
das HeiBluftgaren geeignet. Verwenden Sie keine Behalter
und kein Geschirr aus Kunststoff, keine Pappbecher, keine
Kiichentiicher usw.

Wenn Sie einen kombinierten Garmodus verwenden
maéchten (Mikrowelle und Grill oder HeiBluft), verwenden
Sie nur mikrowellengeeignetes und hitzebestandiges
Geschirr.

HINWEIS

Weitere Informationen zu geeignetem Geschirr
und geeigneten Utensilien finden Sie im Abschnitt
Informationen zum Geschirr auf Seite 29.

Kombinierter Mikrowellen- und Grillmodus

Die Mikrowellenfunktion kann auch mit der Grillfunktion kombiniert werden, um Lebensmittel schnell zu garen

und gleichzeitig knusprig zu grillen.

HINWEIS

Verwenden Sie STETS mikrowellengeeignetes und hitzebestandiges Geschirr. Glas- oder Keramikgeschirrist
ideal, da damit die Lebensmittel von den Mikrowellen gleichmdBig durchdrungen werden.

HINWEIS

Tragen Sie STETS Ofenhandschuhe, wenn Sie die Behalterim Gerat beriihren, da diese sehr heiB sind.
Auf dem hohen Rost erzielen Sie noch bessere Gar- und Grillergebnisse.

Offnen Sie die Geratetiir. Legen Sie die Lebensmittel auf den Rost, der sich fiir diese Art von Lebensmitteln am
besten eignet. Stellen Sie den Rost auf den Drehteller. SchlieBen Sie die Geratetilr.

Ve

Grill
Combi(3sec)

&

5

Start/+30s

& (3sec)

1

1)
2)
3)

Halten Sie die Taste Combi (Kombi) 3 Sekunden lang

gedriickt.

Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt:
Cb-1 (Mikrowelle + Grill)

Lassen Sie auf der Anzeige Cb-1anzeigen, und driicken
Sie dann den Multifunktionswahlschalter.
Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt:
E (Kombinierter Mikrowellen-
und Grillmodus)
Stellen Sie die Garzeit durch Drehen des
Multifunktionswahlschalters ein.
¢ Die maximale Garzeit betrdgt 60 Minuten. Driicken
Sie jetzt den Multifunktionswahlschalter, um die
Garzeit einzustellen.
e Im Grillmodus kann die Temperatur nicht geandert
werden.
Wahlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe aus. Drehen
Sie dazu den Multifunktionswahlschalter, bis die
entsprechende Leistung angezeigt wird (600, 450, 300,
180,700 W).
Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).
Ergebnis: Derkombinierte Garvorgang wird
gestartet. Wenn erabgeschlossen ist,
geschieht Folgendes.
Auf der Anzeige wird 0" angezeigt.
Es erklingt 4 Mal ein Signalton.
AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro
Minute).
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Verwendung der Mikrowelle

Kombinierter Mikrowellen- und HeiBluftmodus

Bei diesem kombinierten Garmodus werden Mikrowellen und HeiBluft verwendet. Ein Vorheizen ist nicht
erforderlich, da die Energie der Mikrowellen sofort verfiigbar ist.

Derkombinierte Garmodus kann fiirviele Lebensmittel verwendet werden, insbesondere:

e Bratfleisch und Bratgefliigel

¢ Torten und Kuchen

e Eier-und Kdsegerichte

HINWEIS

Verwenden Sie STETS mikrowellengeeignetes und hitzebesténdiges Geschirr. Glas- oder Keramikgeschirrist
ideal, da damit die Lebensmittel von den Mikrowellen gleichmaBig durchdrungen werden.

HINWEIS
Tragen Sie STETS Ofenhandschuhe, wenn Sie die Behélterim Gerdt beriihren, da diese sehr heil3 sind. Auf dem

niedrigen Rost erzielen Sie noch bessere und knusprigere Garergebnisse.

Offnen Sie die Geratetiir. Legen Sie die Lebensmittel auf den Drehteller oder auf den niedrigen Rost, der dann auf
den Drehteller gestellt wird. SchlieBen Sie die Gerdtetiir. Das Heizelement muss sich in der horizontalen Position
befinden.

1. Halten Sie die Taste Combi (Kombi) 3 Sekunden lang

1 E Grill gedriickt.
Combi(3sec) Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt:

Ch-2 (Mikrowelle + HeiBluft)

22 Deutsch

<> 6
Start/+30s
£ (3sec)

1)
2)
3

Lassen Sie auf der Anzeige Cb-2 (Mikrowelle +
HeiBluft) anzeigen. Drehen Sie dazu zuerst den
Multifunktionswahlschalter, und driicken Sie dann
den Multifunktionswahlschalter.
Ergebnis: Folgende Symbole werden angezeigt:
= (Kombinierter Mikrowellen-
und HeiBluftmodus)

180°C  (Temperatur)
Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur durch
Drehen des Multifunktionswahlschalters aus
(Temperatur: 40 - 200 °C). Driicken Sie jetzt den
Multifunktionswahlschalter, um die Garzeit
einzustellen.

Stellen Sie die Garzeit durch Drehen des

Multifunktionswahlschalters ein.

o Die maximale Garzeit betragt 60 Minuten. Driicken
Sie jetzt den Multifunktionswahlschalter, um die
Leistungsstufe einzustellen.

Wahlen Sie die gewlinschte Leistungsstufe aus. Drehen

Sie dazu den Multifunktionswahlschalter, bis die

entsprechende Leistung angezeigt wird (600, 450, 300,

180,100 W).

Driicken Sie die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.).

Ergebnis: Derkombinierte Garvorgang wird gestartet.

Das Gerat wird auf die erforderliche
Temperatur aufgeheizt. AnschlieBend wird
der Garvorgang mit den Mikrowellen bis
zum Ende der Garzeit fortgesetzt. Wenn er
abgeschlossen ist, geschieht Folgendes.

Auf der Anzeige wird 0" angezeigt.

Es erklingt 4 Mal ein Signalton.

AbschlieBend erklingt 3 Mal ein Signalton (einmal pro

Minute).




Einstellung

Ein- und Ausschalten der Funktion Turntable (Drehteller)

Sie kdnnen das Mikrowellengerét einstellen, indem Sie gleichzeitig die Tasten Convection (HeiBluft) und
Auto Cook (Automatikprgramme) driicken.

Funktion

Convection Anzeige

Healthy Steam (3sec) SE-1 | Zum Ein- und Ausschalten von WLAN.

SE-2 | Zum Einstellen der Zeit.

Zur Auswahl des 12-oder 24-Stunden-
Zeitformats.

SE-4 | Zum Ein- und Ausschalten der Signaltone.

e Auto Cook
—  Turntable(3sec)

Verwenden von Child Lock (Kindersicherung)

Das Mikrowellengerdt ist mit einer speziellen Kindersicherung ausgestattet. Die Sperrfunktion sorgt dafiir, dass
Kinder oder nicht mit dem Gerdt vertraute Personen das Gerét nicht versehentlich in Betrieb nehmen kdnnen.

1. Halten Sie die Taste Child Lock (Kindersicherung)

<> {2413 Sekunden lang gedriickt.
Start/+30s Ergebnis:
A (3sec) o Das Gerdtist gesperrt (es kdnnen keine

Funktionen ausgewahlt werden).
e AufderAnzeige wird L angezeigt.

2. Halten Sie zum Entsperren des Gerats
die Taste Child Lock (Kindersicherung)
43 Sekunden lang gedriickt.
Ergebnis: Das Gerat kann wieder normal
verwendet werden.

Mit der Taste Turntable (Drehteller) kénnen Sie groRes Geschirrverwenden, das den gesamten Garraum
ausfiillt,indem das Drehen des Drehtellers ausgeschaltet wird (nur fiir manuelle Garmodi).

HINWEIS

Die Ergebnisse in diesem Fall sind weniger zufriedenstellend, da der Garvorgang weniger gleichmaBig
verlauft.
Wirempfehlen Ihnen, das Geschirr nach der Hélfte des Garvorgangs per Hand zu drehen.

A WARNUNG

Schalten Sie den Drehteller nicht ein, wenn sich keine Lebensmittel im Gerdt befinden.
Grund: Dabei kdnnte ein Brand verursacht oder das Gerat beschadigt werden.

1. Halten Sie beim Einstellen der Funktionen Mikrowelle,
Grill, Convection (HeiBluft), Vorheizen oder Kombi die
Taste Turntable (Drehteller) 3 Sekunden lang gedriickt.
*  Diese Funktion ist nicht bei vorprogrammierten

Funktionen odervor dem Driicken der Tasten
Microwave (Mikrowelle), Grill, Convection (HeiBluft),
Preheat (Vorheizen) und Combi (Kombi) verfiigbar.
Ergebnis: Auf der Anzeige wird das Symbol Turntable
On/Off (Drehteller ein/aus) angezeigt,
und der Drehteller dreht sich wahrend des
Garvorgangs nicht.
. (Modus Turntable Off (Drehteller
LOFF aus))

2. Umdie Drehtellerfunktion wieder einzuschalten, driicken

Sie erneut die Taste Turntable (Drehteller).

Ergebnis: Auf der Anzeige wird das Symbol Turntable
On/Off (Drehteller ein/aus) nicht mehr
angezeigt, und der Drehteller dreht sich
wieder.

e Auto Cook
—  Turntable(3sec)

HINWEIS

Die Taste Turntable (Drehteller) ist nurwahrend des Garvorgangs verfiigbar.
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Verwendung der Mikrowelle

Verwenden von Deodorization (Geruchsneutralisierung)

Verwenden Sie diese Funktion nach dem Garen von geruchsintensiven Lebensmitteln oderwenn sich viel Rauch
im Garraum befindet.
Reinigen Sie zuerst den Garraum.

N 1. HaltenSiedie Taste

Deodorization (Geruchsneutralisierung) 3 Sekunden
lang gedriickt, und driicken Sie dann die Taste

J Start/+30s (Start/+30Sek.).

~| Microwave
Deodorization(3sec)

~ e Nach Abschluss des Vorgangs erklingt ein
<> Signalton.
Start/+30s
B (3sec)
J

HINWEIS

Die Zeit fir die Funktion Geruchsneutralisierung ist auf 5 Minuten festgelegt. Sie erhght sich um
30 Sekunden, wenn die Taste Start/+30s (Start/+30Sek.) gedriickt wird. Durch Drehen des
Multifunktionswahlschalters wird sie um 10 Sekunden erhéht oder verringert.

Die Zeit fir die Geruchsneutralisierung betrdgt maximal 15 Minuten.

Crusty Plate / Pizzateller

Auf der Crusty Plate werden Lebensmittel durch den Grill nicht nurvon oben gebrdunt. Durch die hohe
Temperatur der Crusty Plate wird auch die Unterseite der Lebensmittel knusprig und gebraunt. Eine Liste der
Lebensmittel, die Sie mithilfe der Crusty Plate zubereiten kdnnen, finden Sie in der Tabelle auf der nachsten
Seite. Die Crusty Plate kann auch fir Speck, Eier, Wiirstchen usw. verwendet werden.

24 Deutsch

1. Stellen Sie die Crusty Plate direkt auf den Drehteller,
und heizen Sie das Gerat auf hochster Stufe im
kombinierten Mikrowellen- und Grillmodus [600 W +
Grill] vor. Richten Sie sich dabei nach den Garzeiten und
Anleitungen in der Tabelle.

2. Wenn Sie Lebensmittel wie Speck oder Eier braten,
bestreichen Sie die Crusty Plate mit OL, um eine
ansprechende Braunung zu erzielen.

3. Legen Sie die Lebensmittel auf die Crusty Plate.

4. Stellen Sie die Crusty Plate im Mikrowellengerat auf
den Metallrost (oder den Drehteller).

5. Wahlen Sie die geeignete Garzeit und Leistung aus.
(Weitere Informationen erhalten Sie in der Tabelle auf
dernéchsten Seite.)

/N VORSICHT

Tragen Sie stets Ofenhandschuhe, da die Crusty Plate sehr heiB wird.
Stellen Sie kein Geschirr auf die Crusty Plate, das nicht hitzebestdndig ist.
Stellen Sie die Crusty Plate niemals ohne den Drehtellerin das Gerét.
Beachten Sie, dass die Crusty Plate nicht spilmaschinengeeignet ist.
Vergewissern Sie sich, dass die Crusty Plate in die Mitte gestellt wird.
Verwenden Sie die Crusty Plate nicht ohne Lebensmittel.

HINWEIS

Beachten Sie, dass die Crusty Plate eine Teflonbeschichtung besitzt und nicht kratzfest ist. Verwenden Sie
keine scharfen Objekte wie Messer, um auf der Crusty Plate zu schneiden.

Reinigen Sie die Crusty Plate mit warmem Wasser und Reinigungsmittel, und spiilen Sie sie mit klarem
Wasser ab.

Verwenden Sie keine Biirste und keinen Scheuerschwamm, da sonst die Oberfléche beschadigt wird.




Hinweise zur Zubereitung mit der Crusty Plate

Die Crusty Plate sollte direkt auf dem Drehtellervorgeheizt werden.
Heizen Sie die Crusty Plate im Kombinationsmodus (600 W + Grill) 5 Minuten lang vor. Beachten Sie die
Garzeiten und Anleitungen in der Tabelle.

Belag

Gericht PortionsgroBe | Vorheizzeit (Min.) Garmodus Garzeit (Min.)
4 -6 Scheiben 3-4 600 W +200°C 7-9
Speck Anleitung
Die Crusty Plate vorheizen. Die Scheiben nebeneinander auf die Crusty Plate legen. Die Crusty
Plate auf den hohen Rost stellen.
2009 | 3-4 | 300 W+ Grill | 6-7
; Anleitung
Gegrillte Tomaten Die Crusty Plate vorheizen. Die Tomaten halbieren. Mit etwas Kése belegen oder bestreuen.
Kreisformig auf der Crusty Plate verteilen und die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.
3009 | 3-4 450 W+ Grill | 6-8
Anleitung
Omelett 3 Eierschlagen und 2 EL Milch, Kréuter und Gewiirze hinzugeben. Eine Tomate in Wiirfel schneiden.
Die Crusty Plate vorheizen, die gewiirfelte Tomate darauf geben und dann die geschlagenen Eier
und 50 g geriebenen Kése gleichmaBig dariiber verteilen. Die Crusty Plate auf den hohen Rost
stellen.
%0 | 3-4 | 450 W+ Grill | 7-8
Anleitung
Gegrilltes Gemiise Die Crusty Plate vorheizen und mit1EL Ol bestreichen. Das in Scheiben geschnittene Gemiise auf
die Unterlage geben, z. B. Paprika, Zwiebel, Zucchini und Pilze. Die Crusty Plate auf den hohen Rost
stellen.
2%0g 2.3 1Stufe: 300W+ZQO °C 1Stufe: 6-7
Tiefkiihl-Mini- 2 Stufe: Nur Grill 2.Stufe:3-4
Friihlingsrollen mit Anleitung

Die Crusty Plate vorheizen. Die Friihlingsrollen gleichmaBig auf der Crusty Plate verteilen.
Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.

300-400g | 4-5 | 600 W+ Grill | 9-10
P Anleitun
Tiefkdhlpizza Die Crustg)]/ Plate vorheizen. Die Tiefkiihlpizza auf die Crusty Plate legen.
Die Crusty Plate auf den hohen Rost stellen.
50q | 3-4 | 300 W +200°C | 10-12
Tiefkiihlbaguettes Anleitung
(gefroren) Die Crusty Plate vorheizen. Die 4 Tiefkiihlbaguettes mit Belag (z. B. Gemiise, Schinken, Tomatensauce
und Kdse) auf die Crusty Plate legen. Die Crusty Plate auf den niedrigen Rost stellen.
»0q | 4 600 W+ Grill | 8-10
Chicken Nuggets Anleitung
(gefroren) Die Crusty Plate vorheizen. Die Chicken Nuggets auf die Crusty Plate legen. Die Crusty Plate auf

den hohen Rost stellen.

Dampfgaren

Der mitgelieferte Behalter funktioniert nach dem Prinzip des Dampfgarens und ist speziell fiir die Verwendung in

Ihrem Samsung-Mikrowellengerdt vorgesehen.

Dieses Zubehdr eignet sich ideal zum schnellen Garen von Reis, Teigwaren, Gemiise usw., wobei die Nahrstoffe

erhalten bleiben.
Der Dampfgarbehalter besteht aus 3 Teilen:

Schale Einsatz

Alle Teile sind fiir einen Temperaturbereich zwischen -10 °C und 130 °C ausgelegt.
Tiefkiihlgeeignet. Die Teile kdnnen einzeln oder zusammen verwendet werden.

Verwendungshinweise:

/N VORSICHT

Verwenden Sie den Dampfgarbehalter nicht:
e zum Garenvon Lebensmitteln mit hohem Zucker- oder Fettgehalt
e mit derGrillfunktion, beim Aufwdrmen mit dem Drehteller oder auf einem Kochfeld

HINWEIS

e Waschen Sie alle Teile vor der ersten Verwendung griindlich in Seifenlauge.

Deckel

*  Anleitungen zu den entsprechenden Garzeiten finden Sie in der Tabelle auf der néchsten Seite.

Pflege:
o DerDampfgarbehalterist spiilmaschinengeeignet.

e Verwenden Sie beim Spiilen von Hand heiBes Wasser und Geschirrspiilmittel. Verwenden Sie keinen

Scheuerschwamm.

 Einige Lebensmittel (z. B. Tomaten) kdnnen zu einer Verfarbung des Behalters fiihren. Das ist normal und

kein Herstellungsfehler.

Auftauen:

Legen Sie tiefgekiihlte Lebensmittel in die Dampfschale ohne Deckel. Die Fliissigkeit sammelt sich am Boden

derSchale und beeintrachtigt nicht den Zustand der Lebensmittel.
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Verwendung der Mikrowelle

Garen:

Gericht

PortionsgroBe | Leistung (W) Garzeit (Min.) Zubehdr

Artischocken

3009

(1-25tk) 900 276

Schale mit Einsatz + Deckel

Anleitung

Die Artischocken waschen und putzen. 150 ml Wasser in die Schale geben und den Einsatz in
die Schale stellen. Die Artischocken in den Einsatz legen. 1 EL Zitronensaft hinzufiigen. Mit dem
Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren1- 2 Minuten lang ruhen lassen.

Brokkoli

1.Stufe: 900 3%-4

3009 2. Stufe: 300 2-2%

Schale mit Einsatz + Deckel

Anleitung

Brokkoli waschen und abwiegen. In gleich groBe Stiicke schneiden (Breite 3 cm, Lange 4 cm,
Hohe 2 cm). 150 ml Wasser in die Schale geben und den Einsatz in die Schale stellen. Brokkoli (mit
dem Stiel nach unten) gleichméBig im Einsatz verteilen. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem
Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.

Tiefkiihlgemiise

300

1. Stufe: 600
2.Stufe: 300

6-6"
3-3%

Schale mit Einsatz + Deckel

Anleitung

Das Tiefkiihlgemiise abwiegen. 150 ml Wasser in die Schale geben und den Einsatz in die Schale
stellen. Das Tiefkiihlgemiise gleichmaBig im Einsatz verteilen. Mit dem Deckel zudecken. Nach
dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.

Reis

2509 900 15-18 Schale + Deckel

Anleitung
Den Reis in die Dampfschale geben. 500 ml kaltes Wasser hinzugeben. Mit dem Deckel zudecken.
Nach dem Garen weiRen Reis 5 Minuten und Naturreis 10 Minuten lang ruhen lassen.

Pellkartoffeln

1. Stufe: 450 5%-6

3 Stufer 300 6-67 Schale mit Einsatz + Deckel

300

Anleitung

Kartoffeln waschen und putzen. Kartoffeln schalen und in gleich groBe Sticke schneiden (je
28-309).150 ml Wasser in die Schale geben und den Einsatz in die Schale stellen. Die Kartoffeln
gleichmaBig im Einsatz verteilen.

Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.

Eintopf (gekiihlt)

4009 | 600 | 5%-6" | Schale + Deckel

Anleitung
Den Eintopf in die Dampfschale geben. Mit dem Deckel zudecken. Vor dem Ruhen lassen gut
umrihren. Nach dem Dampfgaren- 2 Minuten lang ruhen lassen.

Suppe (gekiihlt)

2009 | 90 | 3-4 | Schale + Deckel

Anleitung
Den Eintopf in die Dampfschale geben. Mit dem Deckel zudecken. Vor dem Ruhen lassen gut
umriihren. Nach dem Dampfgaren -2 Minuten lang ruhen lassen.

26 Deutsch

Gericht

PortionsgroBe

Leistung (W)

Garzeit (Min.)

Zubehdr

Tiefgekihlte Suppe

400g

900

8-10

Schale + Deckel

Anleitung

Die tiefgekiihlte Suppe in die Dampfschale geben. Mit dem Deckel zudecken. Vor dem Ruhen
lassen gut umriihren. Nach dem Dampfgaren1- 2 Minuten lang ruhen lassen.

Tiefgekiihlte
Hefeknddel

1509

600

1%2-2"%

Schale + Deckel

Anleitung

Die Oberseite der Hefeknddel mit kaltem Wasser benetzen. 1- 2 tiefgekiihlte Hefeknddel
nebeneinanderin die Dampfschale legen. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren
2-3 Minuten lang ruhen lassen.

Tiefgekiihlter Lachs

3004
(2Stk.)

1. Stufe: 600
2. Stufe: 300

3-3%
12%-13

Schale mit Einsatz + Deckel

Anleitung

150 ml Wasserin die Schale geben und den Einsatz in die Schale stellen. Die tiefgekiihlten

Lachsfilets gleichmaRig im Einsatz verteilen. Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren

2-3Minuten lang ruhen lassen.

Fruchtkompott

300g

1. Stufe: 900
2.Stufe: 300

212-3
2-2"%

Schale mit Einsatz + Deckel

Anleitung

Die frischen Friichte (z. B. Apfel, Birnen, Pflaumen, Aprikosen, Mangos oder Ananas) zuerst
schalen, waschen, in gleich groBe Wiirfel schneiden und dann abwiegen. 150 ml Wasserin
die Schale geben und den Einsatz in die Schale stellen. Die Kartoffeln gleichmdRig im Einsatz
verteilen. -2 EL Zucker zugeben.

Mit dem Deckel zudecken. Nach dem Dampfgaren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.

Verwendung des Dampfgarbehilters

Schale + Deckel

Schale mit Einsatz + Deckel

VorsichtsmaBnahmen:

/\ VORSICHT

o (ffnen Sie den Deckel des Dampfgarbehélters sehrvorsichtig, da der entweichende Dampf maglicherweise

sehrheiB ist.

 Tragen Sie Ofenhandschuhe, um den Dampfgarbehélter nach dem Garvorgang aus dem Gerét zu nehmen.




SmartThings

Installation

Besuchen Sie den Google Play Store, Galaxy Store oder Apple App Store, und suchen Sie nach ,SmartThings".
Laden Sie die SmartThings-App von Samsung Electronics herunter und installieren Sie sie auf Ihrem
Smartphone.

HINWEIS

¢ Die unterstiitzende Softwareversion der SmartThings-App kann sich gemap dervom Hersteller
bereitgestellten Richtlinie zur Unterstiitzung von Betriebssystemen éndern.
Im Hinblick auf die SmartThings-App und die von der App untersttitzten Funktionen kann die neue
Update-Richtlinie fir die jeweilige Betriebssystemversion aus Griinden der Benutzerfreundlichkeit oder der
Sicherheit ausgesetzt werden.

¢ Die SmartThings-App kann ohne vorherige Ankiindigung geandert werden, um die Benutzerfreundlichkeit
oder Leistung zu verbessern. Da die Betriebssystemversion des Smartphones jedes Jahr aktualisiert wird,
wird auch SmartThings-App laufend an das neueste Betriebssystem angepasst.

¢ Wenn Sie Fragen zu den oben genannten Themen haben, kontaktieren Sie uns bitte unter
st.service@samsung.com

¢ Empfohlene Verschliisselungssysteme sind beispielsweise WPA/TKIP und WPA2/AES. Alle neueren oder
nicht standardmdBigen WLAN-Authentifizierungsprotokolle werden nicht unterstiitzt.

¢ Drahtlosnetzwerke kdnnen durch die drahtlose Kommunikationsumgebung beeintrachtigt werden.

¢ Wenn lhrInternetdienstanbieter die MAC-Adresse Ihres PCs oder Modems zur Identifizierung registriert hat,
kann es sein, dass Ihr Gerdt keine Verbindung zum Internet herstellen kann. Wenden Sie sich in diesem Fall
an lhren Internetdienstanbieter, um technische Unterstiitzung zu erhalten.

¢ Die Firewall-Einstellungen Ihres Netzwerksystems konnen verhindern, dass Ihr Gerat auf das Internet
zugreift. Wenden Sie sich an lhren Internetdienstanbieter, um technische Unterstiitzung zu erhalten. Wenn
das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an das nachstgelegene Samsung-Kundendienstzentrum
oder den nachstgelegenen Handler.

e Informationen zur Konfiguration der Einstellungen fiir den Wireless Access Point (AP) finden Sie im
Benutzerhandbuch des AP (Router).

o Das Gerdt unterstiitzt sowohl WLAN 2,4 GHz mit IEEE 802.11 b/g/n als auch Soft-AP Protokolle (IEEE 802.17n
wird empfohlen).

¢ Nicht zugelassene WLAN-Drahtlosrouter kdnnen sich méglicherweise nicht mit dem entsprechenden Gerat
verbinden.

Samsung-Konto

Esist notwendig, dass Sie sich bei Ihrem Samsung-Konto anmelden, um die App nutzen zu kdnnen. Wenn Sie
kein Samsung-Konto haben, folgen Sie den Bildschirm-Anweisungen der App, um ein kostenloses Samsung-
Konto zu erstellen.

Erste Schritte

Schalten Sie das Gerat (Kiihlschrank, Waschmaschine, Mikrowellengerdt usw.) ein, das Sie verbinden méchten.
Offnen Sie die SmartThings-App auf Ihrem Smartphone, und folgen Sie den nachstehenden Anweisungen.
Wenn ein Popup-Fenster erscheint, das besagt, dass ein neues Gerét gefunden wurde, tippen Sie auf JETZT
HINZUFUGEN.

Wenn kein Popup-Fenster erscheint, tippen Sie auf die Taste ,+* und wéhlen Sie dann das Gerat, das Sie
verbinden machten, aus der Liste der verfligharen Gerdte aus.

Wenn |hr Gerdt nicht in der Liste derverfligbaren Gerate enthalten ist, fligen Sie das Gerdt manuell hinzu, indem
Sie den Geratetyp auswahlen und dann das spezifische Gerdtemodell auswahlen.

Befolgen Sie die Anweisungen zum Einrichten lhres Geréts.

Melden Sie sich bei Ihrem Samsung-Konto an (sofern Sie nicht bereits angemeldet sind).

Fligen Sie das Gerdt hinzu.

Uberpriifen Sie die Verbindung.

Suchen und verbinden Sie sich mit einem WLAN-Netzwerk.

Registrieren Sie das Gerat.

Die Einrichtung ist dann abgeschlossen. Ihr Gerdt wird nun als Karte auf dem Bildschirm ,Meine Gerate"
angezeigt.

[l AN R ol
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Verwendung der Mikrowelle

Steuern lhres Mikrowellengerats von unterwegs

Um das Mikrowellengerdt von unterwegs zu steuern, tippen Sie in der SmartThings-App auf das
Mikrowellengerdte-Symbol. Der Bildschirm ,Mikrowellengerdtesteuerung” wird angezeigt.

Sie kdnnen auch Sprachassistenten wie Samsung Bixby, Amazon Alexa oder Google Assistant zur Steuerung des
Mikrowellengerats von unterwegs verwenden.

Uberwachen mit der SmartThings-App

Sie kdnnen den Status des Mikrowellengerats iiberpriifen.

Steuern von unterwegs mit der SmartThings-App

¢ BevorderGarvorgang beginnt, legen Sie die Einstellungen (Modus, Zeit, Temperatur) von unterwegs iiber Ihr
Smartphone fest.

e Schalten Sie das Mikrowellengerat von unterwegs ein.*

¢ Schalten Sie das Mikrowellengerdt von unterwegs aus.

¢ Sobald der Garvorgang beginnt, kann die Garzeit oder -temperatur aus der Ferne eingestellt oder geéndert
werden.*

Sprachsteuerung

e Installieren Sie fiir die Steuerung per Sprache von unterwegs die Bixby-App.
¢ Sagen Sie zum Aufrufen von Samsung Bixby einfach ,Hi Bixby".

Rezepte fiir Auto Cook (Automatikprgramme)

Tippen Sie auf das Mikrowellengerdte-Symbol auf der SmartThings-App. Dort finden Sie Rezepte fiir Auto Cook
(Automatikprgramme) mit Ihrem Mikrowellengerat und kdnnen die Einstellungen fiir das gewiinschte Rezept an
das Gerat senden.
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HINWEIS

* Manche Optionen oder Einstellungen fiir das Mikrowellengerat stehen moglicherweise aus
Sicherheitsgriinden nicht fir die Steuerung von unterwegs zu Verfiigung. Um das Mikrowellengerdt von
unterwegs einzuschalten oder die Garzeit oder -temperaturzu &ndern, miissen Sie zuerst die intelligente
Steuerung am Mikrowellengerat einschalten. Driicken Sie dazu die Taste ,Intelligente Steuerung” ’ﬁ am
Mikrowellengerdt. Das Symbol ,Smart Control Ein“ leuchtet auf.

Intelligente EIN/AUS EIN
Steuerung
Modi Uberwachen ElnsEellung an Abbrechen Starten Te{n p./ Zeit
Gerat senden andern

Mikrowelle j j j n n

Grill J j J J j

HeiBluft j j j j j

HINWEIS

Die SmartThings-App kann in Bereichen, in denen Funkstérungen auftreten, maglicherweise nicht
ordnungsgemaB ausgefiihrt werden.

*  Das Mikrowellengerat funktioniert auch dann weiter, wenn die WLAN-Verbindung unterbrochen wird.

o Wenn Sie keine Garzeit angeben, kénnen Sie das Mikrowellengerat nicht von unterwegs starten.

o Die Verfligbarkeit von Bixby kann je nach Land variieren. Bixby erkennt ausgewahlte Sprachen und
bestimmte Akzente/Dialekte.

 Die Benutzeroberfldche kann sich je nach Gerdt dndern bzw. unterscheiden.

o Die Verfiigbarkeit der Bixby-Funktionen und Anbietervon Inhalten kann je nach Land/Mobilfunkanbieter/
Sprache/Gerédtemodell/Betriebssystemversion variieren.

e Wenn Sie auf iOS-Gerdten in den Eco-Modus wechseln oder auf die Home-Taste tippen, kann die WLAN-
Verbindung verloren gehen und Sie miissen die Verbindung moglicherweise erneut herstellen.




Informationen zum Geschirr

Fir die Zubereitung von Speisen in einem Mikrowellengerdt miissen die Mikrowellen die Lebensmittel

. ) ) ; ) ) Geschirr Mikrowellengeeignet Kommentare
durchdringen kdnnen, ohne dabei vom verwendeten Geschirr reflektiert oder absorbiert zu werden.
Deshalb muss das Geschirr sorgfaltig ausgewahlt werden. Wenn das Geschirr als mikrowellengeeignet Metall
gekennzeichnet ist, kénnen Sie es ohne Bedenken verwenden. e Geschirr X Kann zu Lichtbogenbildung oder Feuerfiihren.
Ir? Qerfglgenf;E Llsteltlverderj verschlegene Arjen \l:cfn Geschirr beschrieben und es wird angegeben, ob und wie o Verschlussdrahte fiir X
sie in einem Mikrowellengerat verwendet werden konnen. Tiefkiihlbeutel
Geschirr Mikrowellengeeignet Kommentare Papier
Aluminiumfolie JX Kann in kleineren Mengen verwendet werden, um o Teller, Becher, v/ Bei kurzer Garzeit und zum Aufwdrmen. Ebenso zum
bestimmte Bereiche vor Uberhitzung zu schiitzen. Servietten und Absorbieren diberschiissiger Feuchtigkeit.
Wenn si"ch die Aluminiumfolie w dicht'an den Kiichenpapier
Innenwdnden befindet oder zu viel Folie verwendet ; ; ] ) )
wird, kann es zu Lichtbogenbildung kommen. ¢ Recyclingpapier X Kann zu Lichtbogenbildung fihren.
Crusty Plate Nicht ldngerals 8 Minuten vorheizen. Kunststoff
Porzellan und Steingut Keramik, Steingut, glasiertes Steingut und feines * Behalter v Vorallem hitzebesténdigerThermoplast‘kunststoff.
Porzellan sind in der Regel geeignet, sofern sie keine Andere Kunststoffe verformen oder verférben
Metallverzierungen aufweisen. sich méglicherweise bei hohen Temperaturen.
Einweggeschirraus v/ Einige Tiefkiihlgerichte werden in dieser Verpackung Verwenden Sie kein Melamingeschirr
Kunststoff oder Pappe geliefert. o Frischhaltefolie v/ Kann verwendet werden, um Speisen feucht zu
Fastfood-Verpackungen halten. Sollte die Speisen nicht beriihren. Nehmen
Sie die Foli ichtig ab, da heiBer Wasserdampf
e Styroporbecherund v/ Geeignet zum Aufwérmen von Lebensmitteln. Durch |et |e. Et|evor5|c '9ab, dahelberasserdamp
-behélter Uberhitzung kann das Styropor schmelzen. entweicht.
«  Papiertiiten oder Kann Feuerfangen o Gefrierbeutel /X Nurwenn diese koch- oder ofenfest sind. Sollten
Papier X ' nicht luftdicht sein. Gegebenenfalls mit einer Gabel
einstechen.
* Recyclingpapieroder x Kann zu Lichtbogenbildung fiihren.
Metallverzierungen Wachs- oder v/ Kann verwendet werden, um Speisen feucht zu
Glasgeschirt Butterbrotpapier halten und Spritzer zu verhindern.
o Kombiniertes Koch- Kann verwendet werden, sofern es keine
und Anrichtegeschirr Metallverzierungen aufweist. 4 + Empfohlen vx  Mitvorsicht X +Nichtsicher
 Feines Glasgeschirr v Kann zum Aufwdrmen von Speisen oder Getranken
verwendet werden. Diinnes Glas kann bei schnellem
Erhitzen springen oder zerbrechen.
e Einmachgldser v/ Der Deckel muss abgenommen werden.

Nurzum Aufwdrmen geeignet.
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Zubereitungshinweise

Mikrowellen

Mikrowellen durchdringen die Lebensmittel. Sie werden von dem darin enthaltenen Wasser-, Fett- und
Zuckeranteil angezogen und absorbiert.

Die Mikrowellen versetzen die Molekiile in den Lebensmitteln in schnelle Bewegung.

Dies erzeugt Reibung und dadurch Warme, was zum Erhitzen der Lebensmittel fiihrt.

Garen

Zubereitungshinweise fiir tiefgefrorenes Gemiise

In eine geeignete ofenfeste Glasschliissel mit Deckel geben. Abgedeckt bei der zum Garen des Gemiises
angegebenen Mindestzeit (siehe Tabelle) zubereiten. Das Gemiise anschlieBend bis zum gewiinschten Ergebnis
weitergaren.

Zweimal wahrend des Garens und einmal nach dem Garen umriihren. Nach dem Garen Salz, Krduter oder Butter
hinzugeben. Abgedeckt ruhen lassen.

Gericht PortionsgroBe (g) Leistung (W) Zeit (in Min.)
150 600 5-6

Mikrowellengeeignetes Geschirr: Spinat Anleitung
Das Geschirr muss durchldssig fiir die Mikrowellen sein, um eine effiziente Erhitzung der Lebensmittel zu 15 ml (1 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren.
gewdhrleisten. Mikrowellen werden von Metall, z. B. Edelstahl, Aluminium oder Kupfer reflektiert. Sie kdnnen 300 | 600 | 8-9
jedoch Keramik, Glas, Porzellan und Kunststoff sowie Papier und Holz durchdringen. Daher diirfen Speisen nie in .
Behaltnissen aus Metall erhitzt werden. kil Anleitung

30 ml (2 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Fiirdas Garen mit Mikrowellen geeignete Lebensmittel: 300 | 600 | 7-8
Zahlreiche Lebensmittel eignen sich fiir das Garen mit Mikrowellen. Hierzu zahlen frisches oder tiefgefrorenes Erbsen Anleitung
Gemiise, Obst, Nudeln, Reis, Getreide, Bohnen, Fisch und Fleisch. Saucen, Suppen, Pudding und Eingemachtes 15 ml (1 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren,
konnen ebenfalls im Mikrowellengerat zubereitet werden. In der Regel kdnnen alle Lebensmittel im
Mikrowellengerat zubereitet werden, die sonst auf einer Herdplatte zubereitet werden. So kdnnen 300 | 600 | 7%-8%
beispielsweise auch Butter oder Schokolade zerlassen werden (weitere Informationen im Kapitel mit den Tipps, Griine Bohnen Anleitung
Techniken und Hinweisen). 30 ml (2 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Abdecken wahrend des Garvorgangs Mischgemiise 300 | 600 | -8
Esist sehrwichtig, die Lebensmittel wahrend des Garvorgangs abzudecken, da verdunstetes Wasser als Dampf (Mohren/Erbsen/Mais) Anleitung
nach oben steigt und zum Garprozess beitragt. Die Lebensmittel knnen auf unterschiedliche Weise abgedeckt 15 ml (1 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren.
werden, z. B. mit einem Keramikteller, einer Kunststoffhaube oder einer mikrowellengeeigneten Frischhaltefolie. 300 | 600 | 7Y2-8Y

Mischgemiise -

Ruhezeit (Chinesisch) Anleitung . . -

15 ml (1 EL) kaltes Wasser hinzugeben. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren.

Nach dem Garen ist es wichtig, die Speisen ruhen zu lassen, damit ein Temperaturausgleich in den
Lebensmitteln stattfinden kann.
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Zubereitungshinweise fiirfrisches Gemiise

In eine geeignete ofenfeste Glasschliissel mit Deckel geben. Bei einer PortionsgroBe von 250 g etwa 30-45 ml

(2 - 3EL) Wasser hinzugeben, sofern keine andere Wassermenge empfohlen wird (siehe Tabelle). Abgedeckt bei
derzum Garen des Gemises angegebenen Mindestzeit (siehe Tabelle) zubereiten. Das Gemiise anschlieBend bis
zum gew(inschten Ergebnis weitergaren. Einmal wahrend des Garens und einmal nach dem Garen umriihren.
Nach dem Garen Salz, Krauter oder Butter hinzugeben. Das Gemiise 3 Minuten lang abgedeckt ruhen lassen.

HINWEIS

Das frische Gemiise in gleich groRe Stiicke schneiden. Je kleiner die Stiicke sind, desto schnellerwerden sie gar.

Gericht PortionsgroBe (g) Leistung (W) Zeit (in Min.)
Brokkoli 250 4%-5
500 700 7-8
Anleitung
Gleich groRe Réschen abschneiden. Mit den Stielen zur Mitte legen. Nach 3
Minuten Ruhezeit servieren.
Rosenkohl 250 | 900 | 6-6"%
Anleitung
60-75ml(5- 6 EL) Wasser hinzugeben. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Mahren 250 | 900 | 5-5%
Anleitung
Die Mthren in gleich groRe Scheiben schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit
servieren.
Blumenkohl 250 5-57%
500 200 7%-8%
Anleitung
Gleich groBe Roschen abschneiden. GroBe Rschen halbieren.
Mit den Stielen zur Mitte legen. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Zucchini 250 900 4-47
Anleitung
Die Zucchiniin Scheiben schneiden. 30 ml (2 EL) Wasser oder etwas Butter
hinzugeben. Die Scheiben bissfest garen. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.

Gericht PortionsgroBe (g) Leistung (W) Zeit (in Min.)
Auberginen 250 900 3Y%2-4
Anleitung
Die Auberginen in diinne Scheiben schneiden und mit 1 EL Zitronensaft
betrdufeln. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Lauch 250 900 4-47,
Anleitung
Den Lauch in dicke Scheiben schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Pilze 125 1%-2
900
250 2%:-3
Anleitung
Die Pilze putzen. GroRe Pilze in Scheiben schneiden. Kein Wasser hinzugeben.
Mit Zitronensaft betraufeln. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Vor dem Servieren
abtropfen lassen. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Zwiebeln 250 | 900 | 5-57%
Anleitung
Die Zwiebeln in Scheiben schneiden oder halbieren. Nur15 ml (1 EL) Wasser
hinzugeben. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Paprika 250 | 900 | 4%-5
Anleitung
Die Paprika in kleine Stiicke schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Kartoffeln 250 4-5
900
500 7-8
Anleitung
Die geschalten Kartoffeln wiegen und dann in gleich groRe Halften oder Viertel
schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Kohlrabi 250 900 5%2-6
Anleitung

Kohlrabiin kleine Wiirfel schneiden. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
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Zubereitungshinweise

Zubereitungshinweise fiir Reis und Nudeln

Reis: In eine groBe ofenfeste Glasschiissel mit Deckel geben. Das Volumen von Reis verdoppelt sich
wahrend des Garvorgangs. Abgedeckt garen. Nach Ablauf der Garzeit, aber vor der Ruhezeit
umriihren, und Salz, Krauter oder Butter hinzugeben. Hinweis: Maglicherweise hat der Reis nach
Ablauf der Garzeit nicht das gesamte Wasser aufgenommen.

Nudeln: Ineine groBe ofenfeste Glasschiissel geben. Kochendes Wasser und etwas Salz zugeben und dann
gutumriihren. Ohne Deckel erhitzen. Wéhrend des Garvorgangs gelegentlich sowie nach dem
Garen umriihren. Abgedeckt ruhen lassen und dann das Wasser abgieBen.

Gericht PortionsgroBe (g) Leistung (W) Garzeit (Min.)
250 15-16
. . 375 700 1772-18"2
WeiBer Reis -
(Parboiled) Anleitung , ,
Doppelte Menge an kaltem Wasser hinzugeben. Vor dem Verzehr 5 Minuten lang ruhen
lassen.
250 20-21
. 375 700 22-23
Naturreis -
(Parboiled) Anleitung . .
Doppelte Menge an kaltem Wasser hinzugeben. Vor dem Verzehr 5 Minuten lang ruhen
lassen.
, , 250 \ 900 \ 16-17
Gemischter Reis Anleitung
(Rels +Widrels) 500 ml kaltes Wasser hinzugeben. Vor dem Verzehr 5 Minuten lang ruhen lassen.
. 250 \ 900 \ 17-18
Gemischtes Korn Anleitung
(Reis + Getreide) 400 ml kaltes Wasser hinzugeben. Vor dem Verzehr 5 Minuten lang ruhen lassen.
250 \ 900 \ 10-11
Teigwaren Anleitung
1000 ml heiBes Wasser hinzugeben. Vor dem Verzehr 5 Minuten lang ruhen lassen.
1kleines Packchen (80) 900 7-7"%
1groBes Péckchen (120) 9-9%
Anleitung
Instantnudeln Eine hitzebestandige Glasschale verwenden. Die Nudeln zusammen mit 350 ml
Wasser bei Zimmertemperaturin die Schale geben. Zugedeckt garen lassen und
zwischendurch mehrmals durchstechen.
Nach dem Garen das Wasser abgieRen und die Gewiirzmischung untermischen.
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Aufwarmen

Mit Mikrowellen kénnen Speisen in einem Bruchteil der Zeit aufgewdrmt werden, die zum herkdmmlichen
Aufwarmen auf Kochfeldern oderim Backofen benétigt wird.

Verwenden Sie die in derfolgenden Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Zeitangaben als Richtlinie fiir das
Aufwdrmen von Speisen. Bei den Zeitangaben in der Tabelle wird von Fliissigkeiten mit einer Zimmertemperatur
von +18 bis +20 °C oder gekiihlten Lebensmitteln mit einer Temperaturvon etwa +5 bis +7 °C ausgegangen.

Portionierung und Abdeckung
Warmen Sie keine groBen Fleischstiicke (z. B. Braten) auf. Der Braten zerkocht unter Umstdnden und trocknet
aus, bevorerinnen aufgewarmt ist. Es empfiehlt sich daher, kleinere Fleischstiicke aufzuwarmen.

Leistungsstufen und Umriihren

Manche Speisen kdnnen bei 900 W aufgewarmt werden, wahrend bei anderen Leistungsstufe 600 W, 450 W oder
sogar 300 W verwendet werden sollte.

Diesbeziigliche Angaben finden Sie in den folgenden Tabellen.

Grundsatzlich empfiehlt es sich, Gerichte dann mit einer geringeren Leistungsstufe aufzuwarmen, wenn es
sich um empfindliche Speisen oder groBe Mengen handelt oder diese sich sehrschnell erhitzen (z. B. gefiillte
Pasteten).

Riihren oder drehen Sie die Speisen wahrend des Aufwdrmens um. Riihren Sie sie, falls mdglich, vor dem
Servieren erneut um.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Erhitzen von Fliissigkeiten und Babynahrung. Riihren Sie vor, wahrend
und nach dem Erhitzen um, damit ein plétzliches Uberkochen von Fliissigkeiten und die damit verbundene
Verbriihungsgefahrvermieden wird. Lassen Sie diese Speisen wéahrend der Ruhezeit im Mikrowellengerat.

Es empfiehlt sich, einen Kunststoffloffel oder Glasstab in die Flissigkeiten zu stellen. Vermeiden Sie die
Uberhitzung (und das damit verbundene Uberkochen) der Speisen. Es ist besser, die Aufwérmzeit niedriger
anzusetzen und gegebenenfalls zu verlangern.

Aufwarm- und Ruhezeit

Beim erstmaligen Aufwérmen von Lebensmitteln ist es hilfreich, sich die benétigte Zeit zu notieren (zur spateren
Verwendung).

Vergewissern Sie sich immer, dass die Speisen vollkommen aufgewarmt sind.

Lassen Sie die Speisen nach dem Aufwarmen kurze Zeit ruhen, damit ein Temperaturausgleich stattfinden kann.
Die empfohlene Ruhezeit nach dem Aufwarmen betragt 2 bis 4 Minuten, sofern in der Tabelle keine andere Zeit
angegeben ist.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Erhitzen von Flissigkeiten und Babynahrung.

Weitere Informationen hierzu finden Sie im Kapitel mit den Sicherheitshinweisen.




Aufwarmen von Fliissigkeiten

Halten Sie nach dem Ausschalten des Gerats immer eine Ruhezeit von mindestens 20 Sekunden ein, damit ein
Temperaturausgleich stattfinden kann. Riihren Sie die Speisen bei Bedarf wahrend des Erhitzens, jedoch IMMER
nach dem Erhitzen um. Stellen Sie stets einen Loffel oder einen Glasstab in die zu erhitzenden Getrénke, und
rithren Sie vor, wahrend und nach dem Erhitzen um, damit ein plétzliches Uberkochen von Fliissigkeiten und die
damit verbundene Verbriihungsgefahrvermieden wird.

Aufwdrmen von Babynahrung

Babynahrung:

In einen tiefen Keramikteller geben. Mit einem Kunststoffdeckel abdecken. Nach dem Aufwérmen gut umrihren!
Vordem Servieren 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen. AnschlieBend erneut umriihren und die Temperatur priifen. Die
empfohlene Temperatur betrdgt ca. 30 - 40 °C.

Babymilch:

Die Milch in eine sterilisierte Glasflasche fiillen. Ohne Abdeckung aufwérmen. Erhitzen Sie eine Babyflasche
niemals, solange der Sauger darauf befestigt ist, da die Flasche sonst bei Uberhitzung explodieren kann. Die
Flasche vor und nach der Ruhezeit schiitteln, bevor sie dem Baby geben wird! Uberpriifen Sie immer erst die
Temperaturvon Babynahrung und Babymilch, bevor Sie das Baby damit fittern. Die empfohlene Temperatur
betragt ca. 37°C.

Hinweis:

Die Temperaturvon Babynahrung muss vor dem Fiittern sorgfaltig kontrolliert werden, um Verbrennungen
zu vermeiden. Verwenden Sie die in der folgenden Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Garzeiten als
Richtlinie fir das Aufwarmen von Lebensmitteln.

Aufwarmen von Fliissigkeiten und festen Lebensmitteln

Verwenden Sie die in dieser Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Zeiten als Richtlinie fiir das Aufwarmen.

Gericht PortionsgroBe Leistung (W) Zeit (in Min.)
Getranke 150 ml (1 Tasse) 1-1%
(Kaffee, Tee und 300 ml (2 Tassen) 900 2-21
Wasser) 450 ml (3 Tassen) 3-3%
600 ml (4 Tassen) 3%-4
Anleitung
In Tassen fillen und ohne Abdeckung aufwérmen.1Tasse in die Mitte, 2 Tassen
nebeneinander und 3 Tassen kreisformig auf den Drehteller stellen. Wahrend der Ruhezeit im
Mikrowellengerat stehen lassen und gut umriihren. Nach 1- 2 Minuten Ruhezeit servieren.
Suppe 250¢g 2%-3
(Gekiihlt) 3504 900 3-3%
4504 3%:-4
550 4%-5
Anleitung
In einen tiefen Keramikteller oder eine tiefe Keramikschiissel fiillen.
Mit einem Kunststoffdeckel abdecken. Nach dem Aufwarmen gut umriihren. Vor dem
Servieren erneut umriihren. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren.
Eintopf 3509 600 4%-5%
B2l Anleitung

Den Eintopf in einen tiefen Keramikteller geben.

Mit einem Kunststoffdeckel abdecken.

Waéhrend des Aufwarmens mehrmals umriihren und dann vor der Ruhezeit und dem
Servieren erneut umriihren. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren.

Nudeln mit Sauce
(Gekihlt)

350¢g 600 3%-4%

Anleitung

Die Nudeln (z. B. Spaghetti oder Eiernudeln) auf einen flachen Keramikteller geben.
Abdecken, z.B. mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie. Vor dem Servieren
umriihren. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.

Gefiillte Nudeln in
Sauce
(Gekiihlt)

3509 600 4-5

Anleitung
Die gefiillten Nudeln (z. B. Ravioli, Tortellini) in einen tiefen Keramikteller geben. Mit einem
Kunststoffdeckel abdecken. Wahrend des Aufwarmens mehrmals umriihren und dann vor

derRuhezeit und dem Servieren erneut umriihren. Nach 3 Minuten Ruhezeit servieren.
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Zubereitungshinweise

Gericht PortionsgroBe Leistung (W) Zeit (in Min.)
Tellergericht 3509 4% -5
(Gekiihlt) 4509 600 5%-6"%

550¢ 6Y%2-7"%
Anleitung
Das aus 2 bis 3 gekiihlten Komponenten bestehende Gericht auf einen Keramikteller
geben. Abdecken, z.B. mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie. Nach 3 Minuten
Ruhezeit servieren.
Servierfertiges 40049 600 6-7
Késefondue Anleitun
(Gekihlt) 9

Das servierfertige Kdsefondue in eine ausreichend groBe, hitzebesténdige Schiissel mit
Deckel geben. Gelegentlich wéhrend des Aufwarmens sowie nach dem Aufwarmen
umriihren. Vor dem Servieren gut umriihren. Nach 1- 2 Minuten Ruhezeit servieren.

Aufwérmen von Babynahrung und -milch

Verwenden Sie die in dieser Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Zeiten als Richtlinie fiir das Aufwarmen.

Auftauen

Mikrowellen eignen sich hervorragend zum Auftauen tiefgefrorener Lebensmittel. Tiefgefrorene Speisen werden
in kurzer Zeit schonend aufgetaut. Dies kann sehrvorteilhaft sein, wenn beispielsweise unerwartet Gaste
kommen.

Tiefgefrorenes Gefliigel muss vor dem Garen vollstandig aufgetaut werden. Entfernen Sie eventuell vorhandene
Metallklammern, und nehmen Sie das Gefliigel vollstandig aus der Verpackung, damit die Auftaufliissigkeit
abtropfen kann.

Legen Sie die tiefgefrorenen Lebensmittel auf einen Teller, und decken Sie sie nicht ab. Wenden Sie das
Auftaugut nach der Halfte der Zeit, gieBen Sie die Fliissigkeit ab, und entfernen Sie eventuell vorhandene
Gefliigelinnereien baldmdglichst. Priifen Sie gelegentlich, ob sich die Lebensmittel kalt anfiihlen.

Wenn sich kleinere und diinnere Teile der tiefgefrorenen Lebensmittel erwdrmen, kénnen sie wahrend des
Auftauvorgangs mittels schmaler Streifen Aluminiumfolie geschiitzt werden.

Wenn sich Gefliigel von auBen erwdrmt, unterbrechen Sie das Auftauen, und lassen Sie das Gefliigel 20 Minuten
lang ruhen, bevor Sie fortfahren.

Lassen Sie Fisch, Fleisch und Gefliigel anschlieBend noch ruhen, bis es vollstandig aufgetaut ist. Die Ruhezeit bis
zumvollstdndigen Auftauen ist abhangig von der aufzutauenden Menge. Einzelheiten hierzu finden Sie in der

Gericht PortionsgroBe Leistung (W) Uhrzeit folgenden Tabelle.
Babynahrung 1909 600 30 Sek. HINWEIS
(Gemiise + Fleisch) Anleitung Diinne Lebensmittel lassen sich besser auftauen als dicke, und kleinere Mengen benétigen weniger Zeit als
In einen tiefen Keramikteller geben. Abgedeckt garen. Nach dem Garen umriihren. groBe. Beachten Sie diesen Hinweis beim Einfrieren und Auftauen von Lebensmitteln.
Vordem Fiittern gut umriihren und die Temperatur sorgfaltig kontrollieren. Nach
2 -3 Minuten Ruhezeit servieren. Verwenden Sie die Angaben in der folgenden Tabelle als Richtlinie, wenn Sie tiefgefrorene Lebensmittel
Babybrei 190 400 20Sek. auftauen, die eine Temperaturvon -18 °C bis -20 °C aufweisen.
E)Gs;tr)e LIRS Anleitung Gericht PortionsgroBe Leistung (W) Zeit (in Min.)
In einen tiefen Keramikteller geben. Abgedeckt garen. Nach dem Garen umriihren. Fleisch
Vor dem Fiittern gut umriihren und die Temperatur sorgfaltig kontrollieren. Nach
2 -3 Minuten Ruhezeit servieren. Hackfleisch 2509 180 6-7
Babymilch 100 ml 3040 Sek. 2009 813
200ml 300 1Min. bis 1 Min.10 Sek Schwelnesteaks 209 180 /8
Anleitung Anleitung
Gut umriihren oder schiitteln und in eine sterilisierte Glasflasche fiillen. In die Mitte Das“Flelsch auf den D‘rehtellerlegen. D|.e schmaleren Seiten mit Aluminiumfolie
des Drehtellers stellen. Ohne Deckel erhitzen. Vor dem Fiittern schiitteln und die schiitzen. Nach der Halfte der Auftauzeit wenden!
Temperatur sorgfaltig kontrollieren. Nach 2 - 3 Minuten Ruhezeit servieren. Nach15 - 30 Minuten Ruhezeit servieren.
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Gericht PortionsgroBe Leistung (W) Zeit (in Min.)
Gefliigel
Hahnchenteile 500 (2Stk.) 180 14-15
Ganzes Hahnchen 12004 180 32-34
Anleitung
Die Hahnchenteile zunachst mit der Hautseite nach unten, das ganze Hahnchen
zundchst mit der Brust nach unten auf einen flachen Keramikteller legen.
Die diinneren Teile, wie die Enden der Keulen und Fliigel, mit Aluminiumfolie
schitzen. Nach der Halfte der Auftauzeit wenden!
Nach15 - 60 Minuten Ruhezeit servieren.
Fisch
Fischfilets 20049 180 6-7
Ganzer Fisch 4009 180 1-13
Anleitung
Tiefgefrorenen Fisch in die Mitte eines flachen Keramiktellers legen. Die
diinneren Teile unter die dicken Teile legen. Die Schmalseiten der Filets und bei
ganzen Fischen die Schwanzflosse mit Aluminiumfolie schiitzen. Nach der Hélfte
derAuftauzeit wenden! Nach 10 - 25 Minuten Ruhezeit servieren.
Obst
Beeren 3009 180 6-7
Anleitung
Das Obst auf einem flachen runden Glasteller (mit groBem Durchmesser)
verteilen. Nach 5-10 Minuten Ruhezeit servieren.
Brot
Brétchen 2 Stk 180 1-1%
(jeweils ca. 50 g) 4 Stk 2%-3
Toast/Sandwich 250¢ 180 4-47%2
Mischbrot 5009 180 7-9
(Weizen + Roggenmehl) Anleitung

Die Brétchen kreisformig bzw. das Brot horizontal auf Kiichenpapier in die Mitte
des Drehtellers legen. Nach der Halfte der Auftauzeit wenden!
Nach 5 - 20 Minuten Ruhezeit servieren.

Grill

Das Heizelement fiir den Grill befindet sich unter der Decke des Garraums. Es wird bei geschlossener Tiirund
rotierendem Drehteller betrieben. Durch die Rotation des Drehtellers werden die Speisen gleichméBiger
gebraunt. Wenn Sie den Grill 3 bis 5 Minuten lang vorheizen, werden die Speisen schneller gebraunt.

Zum Grillen geeignetes Geschirr:

Das Geschirrsollte hitzebesténdig sein und kann Metall enthalten. Verwenden Sie kein Kunststoffgeschirr, es
schmilzt mdglicherweise.

Zum Grillen geeignete Lebensmittel:

Schnitzel, Wiirstchen, Steaks, Hamburger, Speck und dicke Schinkenscheiben, Fischfilets, Sandwiches und Toast.
Wichtiger Hinweis:

Beachten Sie bei der Zubereitung im reinen Grillbetrieb, dass die Lebensmittel auf den hohen Rost gelegt
werden missen, sofern nicht anders angegeben.

Mikrowelle + Grill

Bei diesem Garprozess wird die Strahlungshitze des Grills mit der Geschwindigkeit von Mikrowellen kombiniert.
Der Modus kann nurbei geschlossener Tir und rotierendem Drehteller verwendet werden. Durch die Rotation
des Drehtellers werden die Speisen gleichmdBig gebréunt.

Geschirrfiir das Garen im kombinierten Mikrowellen- und Grillmodus

Verwenden Sie Geschirr, das fiir Mikrowellen durchldssig ist. Das Geschirr sollte hitzebestandig sein. Verwenden
Sie im Kombinationsmodus kein Geschirr aus Metall. Verwenden Sie kein Kunststoffgeschirr, es schmilzt
moglicherweise.

Fiirdas Garen im kombinierten Mikrowellen- und Grillmodus geeignete Lebensmittel:

Fiir das Garen im Kombinationsmodus eignen sich samtliche Lebensmittel, die aufgewarmt und gebrdunt
werden sollen (z. B. (iberbackene Nudeln), sowie Speisen, die nur eine kurze Garzeit haben und an der Oberflache
gebraunt werden sollen. Weiterhin eignet sich dieser Modus fir groRe Portionen, bei denen eine gebraunte und
knusprige Oberflache erwiinschtist (z. B. Hdhnchenteile, die nach der Halfte der Garzeit gewendet werden).
Weitere Informationen erhalten Sie in der folgenden Tabelle.

Wichtiger Hinweis:

Beachten Sie bei der Zubereitung im kombinierten Mikrowellen- und Grillmodus, dass die Lebensmittel auf den
hohen Rost gelegt werden miissen, sofern nicht anders angegeben. Diesbeziigliche Anweisungen finden Sie in
derfolgenden Tabelle.

Die Lebensmittel miissen gewendet werden, wenn sie auf beiden Seiten gebraunt werden sollen.
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Zubereitungshinweise

Zubereitungshinweise zum Grillen von frischen Lebensmitteln

Gericht PortionsgroBe Leistung 1.Stufe (Min.) | 2.Stufe (Min.)
Heizen Sie den Grill 2 - 3 Minuten lang mit der Grillfunktion vor. 2 hiofel (ca. 400 Q) 300W+Grill 7.8
Verwenden Sie die in derfolgenden Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Garzeiten als Anleitung zum pretica. 9 f . .
Grillen derLebensmittel. i Anleitung
Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie die Lebensmittel aus dem Gerat nehmen. Backdpfel Das Kerngehéuse entfernen, und die Apfel mit Rosinen und Marmelade fiillen. Mit
- - - - : : Mandelbléttchen bestreuen. Die Apfel in eine flache, hitzebesténdige Glasform
Gericht PortionsgroBe Leistung 1.Stufe (Min.) | 2.Stufe (Min.) legen. Die Form direkt auf den niedrigen Rost stellen.
45tk.(je259) Nur Grill 4-4% 3-4 500g(25tk) | 300W+Grl | 10-12 | 9-M
Toastscheiben Anleitun .
Die T tg heib beneinander auf den hohen Rost | Hahnchenstiicke Anleitung .
e loastscheiben nebeneinander aut den hohen Rost egen. Die Hahnchenstiicke mit Ol bestreichen und wiirzen. Kreisférmig auf den hohen Rost
400 g (2 Stk.) 300 W+ Grill 6-8 - legen. Nach dem Grillen 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Anleitung 12009 ‘ 450 W+ Grill ‘ 22-23 ‘ 21-22
Gegrillte Tomaten Die Tomaten halbieren. Mit etwas Kése belegen oder bestreuen. Kreisformig in rathshnch Anleitung
. . - . rathdhnchen )
e|nefl§che hitzebestandige Glasform geben. Die Form auf den hohen Rost stellen. Das Hahnchen mit Ol bestreichen und wiirzen. Das Hahnchen auf den niedrigen Rost
2-3Minuten lang ruhen lassen. legen. Nach dem Grillen 5 Minuten lang ruhen lassen.
45tk (300 9) \ 300 W+ Grill ‘ 5%2-7% ‘ - 100-500g ‘ 300 W+ Grill ‘ 6-8 ‘ 7.8
Tomaten-Kase-Toast Anleitun.g ) Anleitung
Zuerstgle Toastscheiben toasten. Den belegten Toast dann auf den hohen Rost legen. GebratenerFisch Die Haut des ganzen Fisches mit Ol bestreichen und dann Kruter und Gewirze
2-3Minuten lang ruhen lassen. hinzufiigen. Zwei Fische nebeneinander (Kopf an Schwanz) auf den hohen Rost legen.
45Stk.(5009) ‘ 300 W+ Grill ‘ 6-8 ‘ - Nach dem Grillen 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Toast Hawaii 1. Stufe: 450 W+ Gril
. i . +
(Schinken, Ananas, Anleltun.g . 15tk.(2009) ' ; eS e Gril ; 7-1% 4-5
Kasescheiben) Zuerst die Toastscheiben toasten. Den belegten Toast dann auf den hohen Rost legen. . Stufe: Gri
2-3Minuten lang ruhen lassen. Anleit
: Kochbanane nieiung
5009 ‘ 600 W + Grill ‘ 12-14 ‘ - Die Kochbanane schalen, in1cm dicke Scheiben schneiden und auf die Crusty Plate
Anleitun mit Grillrost legen. Alle Seiten mit Ol bestreichen. Wenn die Kochbanane weich wird,
Ofenkartoffeln y die Garzeit um 1 - 2 Minuten verkiirzen.1 - 2 Minuten lang ruhen.
Die Kartoffeln halbieren. Mit der Schnittseite nach unten kreisférmig auf den hohen e Garzertum Inuten verkurzen. Inuten tang runen assen.
Rost legen. 2004 450 W+ Grill 11-1% -
Kartoffel/ 4509 ‘ 450 W+ Grill ‘ n-13 ‘ - Anleitung
Gemilsegratin Anleitung Jamswurzel Die Jamswurzel schalen, in1,5 cm dicke Scheiben schneiden und auf die Crusty Plate
(gekiihlt) Das frische Gratin in eine kleine, hitzebestandige Glasform geben. Die Form auf den legen. Alle Seiten mit Ol bestreichen. Auf den hohen Rost stellen und grillen. -

hohen Rost stellen. Nach dem Garen 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.

2 Minuten lang ruhen lassen.
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HeiBluft

Das Garen mit HeiBluft ist die herkdmmliche und weit verbreitete Methode zur Zubereitung von Lebensmitteln
in einem herkémmlichen Ofen mit heiBer Luft.

Das Heizelement und der Liifter befinden sich an der Riickwand, sodass die heiBe Luft zirkulieren kann. Dieser
Modus wird vom oberen Heizelement unterstitzt.

Geeignetes Geschirrzum HeiBluftgaren:

Es kénnen alle herkdmmlichen Backformen und Backbleche sowie hitzebesténdiges Geschirrverwendet

werden - grundsatzlich alles, was Sie normalerweise in einem herkdmmlichen HeiBluftofen verwenden wiirden.

Geeignete Lebensmittel zum HeiBluftgaren:

Alle Platzchen, einzelnen Scones, Brotchen und Kuchen sowie Friichtebrot, Blatterteiggeback und Soufflés
kdnnen in diesem Modus gebacken werden.

Mikrowelle+ HeiBluft

Durch die Kombination von Mikrowellen und HeiBluft in diesem Modus ésst sich die Garzeit reduzieren.
Gleichzeitig erhalten die Lebensmittel eine knusprige und gebréunte Oberflache.

Das Garen mit HeiBluft ist die herkdmmliche und weit verbreitete Methode zur Zubereitung von Lebensmitteln
in einem Ofen mit heiRer Luft, die durch einen an der Riickwand befindlichen Lifterim Garraum zirkuliert wird.

Geeignetes Geschirrzum Garen mit Mikrowelle + HeiBluft:

Mikrowellen miissen das Geschirr durchdringen kdnnen. Das Geschirr muss auBerdem hitzebestandig sein (z. B.

Glas, Keramik oder Porzellan ohne Metallrand), ahnlich wie das geeignete Geschirrfiir den kombinierten Modus
Mikrowelle + Grill.
Geeignete Lebensmittel zum Garen mit Mikrowelle + HeiBluft:

Alle Arten von Fleisch und Gefliigel sowie Auflaufe und Gratins, Biskuitkuchen und Riihrkuchen, gedeckte
Obstkuchen, Streuselkuchen, gerostetes Gemiise, Scones und Brot.

Zubereitungshinweise zum HeiBluftgaren von frischen und gefrorenen Lebensmitteln

Heizen Sie im HeiBluftmodus mit der automatischen Vorheizfunktion auf die gewiinschte Temperaturvor.
Verwenden Sie die in derfolgenden Tabelle angegebenen Leistungsstufen und Garzeiten als Anleitung zum
HeiBluftgaren. Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie die Lebensmittel aus dem Gerdt nehmen.

Gericht PortionsgroBe Leistung 1.Stufe (Min.) | 2.Stufe (Min.)
Pizza
Tiefkiihlpizza 300-400¢ 1. Stufe: 300 W +200 °C 7-9 5-6
(fertig gebacken) 2. Stufe: HeiBluft 180 °C
Anleitung
Die Pizza auf den niedrigen Rost legen.
Nach dem Backen 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Teigwaren
Tiefkiihllasagne 400g 1. Stufe: 450 W +200 °C 16-18 3-4
2. Stufe: HeiBluft 200 °C
Anleitung
Die Lasagne in eine ausreichend groBe und hitzebestandige Glasform geben oder
in derurspriinglichen Verpackung belassen (darauf achten, dass die Verpackung
mikrowellengeeignet und hitzebestdndig ist). Auf den niedrigen Rost stellen. Nach
dem Garen 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Fleisch
Lammbraten 1200-1300g 600 W+180°C 20-23 10-13
(medium) Anleitung
Den Lammbraten mit Ol bestreichen und mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen.
Zuerst mit der Fettseite nach unten auf den niedrigen Rost legen. Nach dem Garen in
Aluminiumfolie wickeln und10 - 15 Minuten lang ruhen lassen.
Brathahnchen 1000-1100¢ 1. Stufe: 450 W +200 °C 20-22 22-23"
2. Stufe: 450 W+ Grill
Anleitung
Das Hahnchen mit Ol bestreichen und wiirzen. Das Héhnchen zuerst mit der
Brustseite nach unten und spater dann mit der Brustseite nach oben auf den
niedrigen Rost legen. 5 Minuten lang ruhen lassen.
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Zubereitungshinweise

Gericht PortionsgroBe Leistung 1.Stufe (Min.) | 2.Stufe (Min.)
Brot
Frische Brétchen 65Stk. (350 9) 100 W +180°C 8-10 -
Anleitung
Die Brétchen kreisformig auf den niedrig Rost legen. 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Knoblauchbrot 2009 (15Stk.) 180 W+200°C 8-10 -
(gekiihlt, vorgebacken) Anleitung
Das gekiihlte Baguette auf Backpapier auf den niedrigen Rost legen. Nach dem
Backen 2 - 3 Minuten lang ruhen lassen.
Kuchen
Marmorkuchen 5009 Nur180 °C 38-43 -
(frischer Teig) Anleitung
Den frischen Teig in eine kleine, rechteckige Backform aus schwarzem Metall
flillen (Lange 25 cm). Den Kuchen auf den niedrigen Rost stellen. Nach dem Backen
5-10 Minuten lang ruhen lassen.
Kiichlein 10x28¢ Nur160 °C 31-34 -
(frischer Teig) Anleitung
Den frischen Teig gleichmdBig in Papierfdrmchen fiillen und auf einem Backblech auf
den niedrigen Rost stellen.
Nach dem Backen 5 Minuten lang ruhen lassen.
Platzchen 200-25049 ‘ Nur200 °C ‘ 15-20 ‘ -
(frischer Teig) Anleitung
Den gekiihlten Keksteig auf Backpapier auf den niedrigen Rost legen.
Tiefkiihlkuchen 1000¢ ‘ 180 W +180°C ‘ 18-20 ‘ -
Anleitung

Den Tiefkiihlkuchen direkt auf den niedrigen Rost stellen. Nach dem Auftauen
15-20 Minuten lang ruhen lassen.
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Tipps und Tricks

Butterzerlassen
50 g Butterin ein kleines tiefes GlasgefdB geben. Mit einem Kunststoffdeckel abdecken.
Die Butter 30 bis 40 Sekunden bei 900 W so lange erhitzen, bis sie geschmolzen ist.

Schokolade schmelzen

100 g Schokolade in ein kleines, tiefes GlasgefaB geben.

Die Schokolade 3 bis 5 Minuten lang bei 450 W erwdrme, bis sie geschmolzen ist.

Wahrend des Schmelzens ein oder zwei Mal umriihren. Verwenden Sie zum Entnehmen der Speisen stets
Ofenhandschuhe!

Kristallisierten Honig auflésen
20 g kristallisierten Honig in ein kleines tiefes GlasgefaR geben.
Den Honig 20 bis 30 Sekunden bei 300 W so lange erhitzen, bis erwieder fliissig ist.

Gelatine auflésen

Trockene Gelatineblatter (10 g) 5 Minuten lang in kaltes Wasser legen.
Die ausgedriickte Gelatine in ein kleines ofenfestes GlasgefaB geben.
1Minute lang bei 300 W erhitzen. AnschlieBend umriihren.

Torten-/Zuckerguss zubereiten (fiir Kuchen und Torten)

Die Fertigglasur (ca.14 g) mit 40 g Zucker und 250 ml kaltem Wasser mischen. Unabgedeckt in einer ofenfesten
Glasschiissel bei 900 W erhitzen, bis der Guss klarist (ca. 3 V2 bis 4 V2 Minuten). Wahrend des Erhitzens zwei Mal
umriihren.

Marmelade kochen

600 g Obst (z. B. gemischte Beeren) in eine ausreichend groBe ofenfeste Glasschiissel mit Deckel geben.
300 g Gelierzucker hinzugeben und gut umriihren.

Abgedeckt 10 bis 12 Minuten bei 900 W erhitzen.

Wahrend des Garvorgangs mehrmals umriihren. Die Marmelade direkt in kleine Marmeladengléser mit
Drehverschluss fiillen. 5 Minuten lang auf dem Deckel stehend ruhen lassen.

Pudding kochen

Puddingpulver mit Zucker und Milch (500 ml) gemaR den Anleitungen des Herstellers mischen und gut
umriihren. In eine ausreichend grofe ofenfeste Glasschiissel mit Deckel geben. Abgedeckt 6 /2 bis 7 V2 Minuten
bei 900 W erhitzen. Wahrend des Garvorgangs mehrmals gut umriihren.

Mandelbléttchen rosten

30 g Mandelblattchen gleichmdBig auf einem mittelgroBen Keramikteller verteilen.

Die Mandeln 3 2 bis 4 /2 Minuten bei 600 W résten und dabei mehrmals wenden.

2 bis 3 Minuten lang im Gerdt ruhen lassen. Verwenden Sie zum Entnehmen der Speisen stets Ofenhandschuhe!




Fehlersuche und Fehlermeldungen

Problem

Ursache

AbhilfemaBnahme

Im Betrieb ist ein Knall zu
héren und der Gerétebetrieb
wird unterbrochen.

Beim Garen von eingeschweiften
Lebensmitteln odervon Speisen in
mit Deckel verschlossenen Behéltern
kdnnen Knallgerdusche entstehen.

Verwenden Sie keine verschlossenen
Behélter, da diese aufgrund des sich
beim Erhitzen ausdehnenden Inhalts
platzen kdnnten.

Fehlerbehebung
Wenn bei Ihrem Gerat ein Problem auftritt, versuchen Sie es mit einem der unten angegebenen Vorschldge zu
losen.
Problem Ursache AbhilfemaBnahme
Allgemein

Die Tasten lassen sich nicht

Zwischen den Tasten haben sich
mdglicherweise Fremdkorper
angesammelt.

Entfernen Sie die Fremdkdrper/-stoffe,
und versuchen Sie es erneut.

FlirModelle mit

Wischen Sie die Feuchtigkeit weg.

Die AuBenflachen des Geréts
werden im Betrieb ibermaBig
heiB.

Die Beliiftung des Gerats ist nicht
ausreichend gewdhrleistet.

An derVorder- und Riickseite

des Geréts befinden sich
Beliftungsschlitze. Halten Sie die
in der Aufstellanleitung genannten
Absténde ein.

Auf dem Gerat befinden sich
Gegensténde.

Entfernen Sie alle Gegenstande von der
Oberseite des Gerats.

Die Geratettirkann nicht
richtig gedffnet werden.

Zwischen der Geratetlirund dem
Garraum haben sich Essensriickstande
angesammelt.

Reinigen Sie das Gerat und versuchen
Sie, die Geratetiir zu 6ffnen.

richtig driicken. bertihrungsempfindlichen

Bedienelementen: Am Bedienfeld hat

sich Feuchtigkeit angesammelt.

Die Kindersicherung ist aktiviert. Deaktivieren Sie die Kindersicherung.
Die Uhrzeit wird nicht DerEnergiesparmodus ist aktiviert. Deaktivieren Sie den
angezeigt. Energiesparmodus.

Das Gerat startet den Betrieb
nicht.

Die Stromversorgung ist unterbrochen.

Stellen Sie die Stromversorgung
wieder her.

Die Gerdtetiirist offen.

SchlieBen Sie die Geratetiir, und
versuchen Sie es erneut.

An der Sicherheitsverriegelung der
Geréatettirhaben sich Fremdkorper/-
stoffe angesammelt.

Entfernen Sie die Fremdkdrper/-stoffe,
und versuchen Sie es erneut.

Die Speisen werden nicht
ordnungsgeman erhitzt oder
aufgewarmt.

Das Gerat funktioniert nicht, es werden
zu groBe Mengen zubereitet oder das
verwendete Geschirrist ungeeignet.

Geben Sie eine Tasse Wasser in einen
mikrowellengeeigneten Behalter und
lassen Sie das Gerdt 1 bis 2 Minuten
laufen, um zu tiberpriifen, ob das
Wasser erhitzt wird. Verringern Sie die
Menge an Lebensmitteln, die zubereitet
werden soll, und starten Sie die
Funktion erneut. Verwenden Sie einen
flacheren Behélter.

Der laufende Betrieb wird
unterbrochen.

Die Gerdtetiirwurde zum Wenden der
Speisen gedffnet.

Driicken Sie nach dem Wenden der
Speisen erneut die Taste

Start/+30s (Start/+30Sek.), um den
Betrieb fortzusetzen.

Die Speisen werden nicht
aufgetaut.

Die verwendete Menge ist zu grof.

Verringern Sie die Menge an
Lebensmitteln, die zubereitet werden
soll, und starten Sie die Funktion
erneut.

Das Gerat wird im Betrieb
ausgeschaltet.

Das Gerét wurde Uber einen zu langen
Zeitraum betrieben.

Lassen Sie das Gerét nach langeren
Garvorgangen abkiihlen.

DerKiihlungsventilator lduft nicht.

Horchen Sie, ob der Kiihlungsventilator
in Betrieb ist.

Das Gerét wurde ohne Speisen
betrieben.

Lebensmittel in das nicht vorgeheizte
Gerat legen.

Die Garraumbeleuchtung ist
zu dunkel oderfunktioniert
{iberhaupt nicht.

Die Gerétetiir stand tibereinen
ldngeren Zeitpunkt offen.

Die Garraumbeleuchtung wird im
Energiesparmodus automatisch
ausgeschaltet. SchlieBen Sie die
Gerdtetiirund 6ffnen Sie sie dann
erneut, oder driicken Sie die Taste
Stop/Eco (Stopp/Energiesparen).

An der Gerdtelampe haben sich
Fremdkdrper/-stoffe angesammelt.

Reinigen Sie den Garraum und
liberpriifen Sie die Beleuchtung erneut.

Die Beliiftung des Geréts ist nicht
ausreichend gewdhrleistet.

An derVorder- und Riickseite

des Gerdts befinden sich
Beldftungsschlitze.

Halten Sie die in der Aufstellanleitung
genannten Abstande ein.

Wahrend des Geratebetriebs
erklingt ein Signalton.

Bei Verwendung der
Automatikprogramme ist ein Signalton
zu horen, mit dem der Benutzer beim
Auftauen zum Wenden der Speisen
auffordert wird.

Driicken Sie nach dem Wenden der
Speisen erneut die Taste

Start/+30s (Start/+30Sek.), um den
Betrieb fortzusetzen.

Die gleiche Steckdose wird fiir mehrere
Gerate verwendet.

SchlieBen Sie das Gerat an eine eigene
Steckdose an.

Das Gerat steht nicht
waagerecht.

Das Gerat wurde auf einer unebenen
Flache aufgestellt.

Stellen Sie das Gerat auf einerebenen
und stabilen Flache auf.

Deutsch 39

=
o
=
=
)
=
wn
c
[a]
Er
)
c
S
o
=
o
=
)
=
=)
e,
o
c
=

Q
]
=




=
o
=
=
)
=
w
c
[a]
7
)
c
E]
o
=
o
=
)
3
=
(o
o
c
S

@
]
E]

Fehlersuche und Fehlermeldungen

Problem

Ursache

AbhilfemaBnahme

Problem

Ursache

AbhilfemaBnahme

Im Betrieb entstehen Funken.

Eswurden Metallbehdlterim Gerat
verwendet.

Verwenden Sie keine Metallbehélter.

Grill

Sobald der Netzstecker Die Geratetiirist nicht richtig SchlieBen Sie die Gerdtettir, und
eingesteckt wird, startet das geschlossen. versuchen Sie es erneut.
Gerat den Betrieb.
" Die Stromversorgung oder Steckdose Stellen Sie sicher, dass die
Das Gerét verursacht _ B h
. ist nicht ordnungsgeman geerdet. Stromversorgung und die Steckdose
Stromschldge.

ordnungsgeman geerdet sind.

1. Estritt Wasseraus.

2. Durch einen Riss in der Tiir
tritt Dampf aus.

3. Im Gerét bleibt Wasser
zurtick.

In einigen Féllen kann je nach den
zubereiteten Speisen Wasser oder
Dampf aus dem Gerét austreten. Dies
ist keine Fehlfunktion des Geréts.

Lassen Sie das Gerat abkiihlen, und
wischen Sie es mit einem trockenen
Tuchab.

Die Helligkeit im Garraum
schwankt.

Die Helligkeit dndert sich je nach
derbei derausgewahlten Funktion
abgegebenen Leistung.

Schwankungen bei der
Leistungsabgabe im Betrieb weisen
nicht auf Stérungen hin. Dies ist keine
Fehlfunktion des Geréts.

Im Betrieb tritt Rauch aus dem
Gerataus.

Bei erstmaliger Verwendung kann an
den Heizelementen Rauch entstehen.

Dies ist keine Fehlfunktion, und das
Problem sollte nach der2. oder3.
Verwendung nicht mehrauftreten.

An den Heizelementen haben sich
Speisereste angesammelt.

Lassen Sie das Geréat abkiihlen und
entfernen Sie die Speisereste von den
Heizelementen.

Die Speisen befinden sich wahrend der
Zubereitung zu dicht am Grill.

Achten Sie wahrend der Zubereitung
auf ausreichenden Abstand der Speisen
zum Grill.

Die Speisen wurden nicht richtig
vorbereitet und/oder verteilt.

Achten Sie darauf, die Speisen richtig
vorzubereiten und zu verteilen.

Gerat

Der Garvorgang ist
abgeschlossen, aber der
Kiihlungsventilator [duft
weiter.

DerKihlungsventilator lduft auch
nach Abschluss des Garvorgangs fir
etwa 3 Minuten weiter, um das Gerat
abzukiihlen.

Dies ist keine Fehlfunktion des Geréts.

Der Garraum wird nicht erhitzt.

Die Gerétetirist offen.

SchlieBen Sie die Geratetir, und
versuchen Sie es erneut.

Drehteller

DerDrehtellergerat
wahrend der Drehbewegung
aus derFiihrung oder

die Drehbewegung wird
angehalten.

DerDrehring ist iiberhaupt nicht oder
nicht ordnungsgemap eingesetzt.

Setzen Sie den Drehring ein und
versuchen Sie es erneut.

Beim Vorheizen tritt Rauch aus
dem Gerat aus.

Bei erstmaliger Verwendung kann an
den Heizelementen Rauch entstehen.

Dies ist keine Fehlfunktion, und das
Problem sollte nach der2. oder 3.
Verwendung nicht mehrauftreten.

An den Heizelementen haben sich
Speisereste angesammelt.

Lassen Sie das Gerét abkiihlen und
entfernen Sie die Speisereste von den
Heizelementen.

Der Drehteller dreht sich nicht
reibungslos.

DerDrehring ist nicht ordnungsgeman
eingesetzt, es wird eine zu groBe
Menge zubereitet oder derverwendete
Behalterist zu groB und stoBt gegen
die Innenseiten des Garraums.

Verkleinern Sie die zuzubereitende
Menge und verwenden Sie Behalter
geeigneter GroRe.

Vom Gerét geht ein Brand-
oder Kunststoffgeruch aus.

Es werden Kunststoffbehalter oder
Geschirrteile verwendet, die nicht
hitzebesténdig sind.

Verwenden Sie fiir hohe Temperaturen
geeignete Glasbehalter.

DerDrehtellererzeugt beim

Drehen klappernde Gerdusche.

Am Boden des Garraums haben sich
Essensreste angesammelt.

Entfernen Sie die Essensreste vom
Boden des Garraums.

Aus dem Garraum tritt
unangenehmer Geruch aus.

Speisereste oder Kunststoffteile
sind im Garraum angebrannt oder
geschmolzen.

Fihren Sie die Dampffunktion aus und
wischen Sie anschlieBend mit einem
trockenen Tuch nach.

Legen Sie zum schnellen Entfernen der
Geriiche eine Scheibe Zitrone in den
Garraum und starten Sie den Betrieb.
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Problem

Ursache

AbhilfemaBnahme

Die Garergebnisse sind

Die Gerdtetiirwird wahrend des
Betriebs hdufig gedffnet.

Je Gfter die Geratetirim Betrieb
gedffnet wird, desto starker sinkt die
Temperaturim Garraum, sodass sich
die Garergebnisse verschlechtern.

Eswurden nicht die richtigen
Einstellungen programmiert.

Programmieren Sie die richtigen
Einstellungen und versuchen Sie es

SmartThings-App

Problem

AbhilfemaBnahme

,SmartThings‘konnte im
App Store nicht gefunden
werden.

Die unterstiitzende Softwareversion der SmartThings-App kann sich
gemdh dervom Hersteller bereitgestellten Richtlinie zur Unterstiitzung von
Betriebssystemen andern.

Im Hinblick auf die SmartThings-App und die von der App unterstiitzten
Funktionen kann die neue Update-Richtlinie fir die jeweilige
Betriebssystemversion aus Griinden der Benutzerfreundlichkeit oder der
Sicherheit ausgesetzt werden.

unzureichend. erneut.
Der Grill oderandere Zubehdrteile Setzen Sie die Zubehdrteile richtig ein.
wurden nichtrichtig eingesetzt.
Das verwendete Geschirroder seine Verwenden Sie Geschirr mit flachem
GroBe ist ungeeignet. Boden.

Dampf

Wahrend des Dampfgarens

Wasserwird mit dem Dampfgargefal

Das ist keine Fehlfunktion des

ist kochendes Wasserzu - -

. erwarmt. Gerats.
héren.
Wennich den Nach dem Ende des

Dampfgarvorgang beende,
ist ein ungewdhnliches
Gerdusch zu hdren.

Dampfgarvorgangs wird Wasseraus
dem Inneren des Dampferhitzers
abgelassen.

Das ist keine Fehlfunktion des
Gerats.

Die SmartThings-App
funktioniert nicht.

Die SmartThings-App ist nurfir die entsprechenden Smartphone-Modelle
verflighar

Die SmartThings-App
ist installiert, es besteht
jedoch keine Verbindung
zu meinem Backofen.

Sie miissen sich bei Ihrem Samsung-Konto anmelden, um die App nutzen zu
kénnen.

Stellen Sie sicher, dass Ihr Router ordnungsgemaB funktioniert.

Wenn Sie lhren Backofen nach der Installation der App nicht mit der
SmartThings-App verbunden haben, miissen Sie die Verbindung tiber die
Funktion ,Gerdt registrieren” der App herstellen.

Anmeldung in derApp
nicht moglich.

Sie missen sich bei lhrem Samsung-Konto anmelden, um die App nutzen zu
kdnnen.

Wenn Sie kein Samsung-Konto haben, folgen Sie den Bildschirm-Anweisungen
der App, um ein Konto zu erstellen.

Es erscheint eine
Fehlermeldung, wenn
ich versuche, meinen
Backofen zu registrieren.

Easy Connection kann aufgrund der Entfernung von Ihrem Access Point (AP)
oder elektrischer Stérungen aus dem Umfeld fehlschlagen. Warten Sie einen
Moment und versuchen Sie es dann erneut.

Die SmartThings-App
wurde erfolgreich mit
meinem Backofen
verbunden, funktioniert
jedoch nicht.

Beenden Sie die SmartThings-App und starten Sie sie neu, oder trennen Sie den
Routerund verbinden Sie ihn erneut.

Trennen Sie die Hauptstromversorgung des Gerdts am Hauptschalter, oder
ziehen Sie den Stecker (sofern vorhanden) 60 Sekunden lang heraus. Schalten
Sie das Gerat dann wieder ein, ehe Sie es erneut versuchen.

HINWEIS

Wenn Sie anhand dervorstehenden Richtlinien das Problem nicht beheben kénnen, wenden Sie sich an das
nachstgelegene SAMSUNG-Kundendienstzentrum.

Halten Sie folgende Informationen bereit:

e Modell- und Seriennummer (diese befinden sich in der Regel auf der Gerdteriickseite)

¢ |hre Garantieinformationen

 Eine klare Beschreibung des Problems

Wenden Sie sich damit an Ihren Fachhéndlervor Ort oder an den SAMSUNG-Kundendienst.
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Fehlersuche und Fehlermeldungen

Technische Daten

Informationscodes %AMSUNG ist standig darum bemiiht, seine Produkte zu verbessern. Aus diesem Grund behalt sich Samsung
Anderungen am Design und an dieser Bedienungsanleitung vor.
Code Beschreibung AbhilfemaBnahme odel MC32D*7736K*** | MC32D*T7A6K*** /
Driicken Sie die Taste Stop/Eco (Stopp/ MC32D*7636K*** / MC32D*7646K***
20 F)erTer?peratursensormuss Epergiesparen), und starten Sie den Vgrgang noch Eingangsspannung und Frequenz 230V AC ~ 50 Hz
iiberpriift werden. einmal. Wenn das Problem erneut auftritt, schalten
Sie das Mikrowellengerét 30 Sekunden lang aus, und Stromv.erbraucr?
_ programmieren Sie die Einstellungen neu. Mfmmale Leistung 2900w
Tritt nurauf, wenh derEEPRO}M— Wenn das Problem erneut auftritt, wenden Ml.krowe.lle 1400 W
C-F1 Lese-und -Schreibvorgang nicht Sie sich an das nichstgelegene SAMSUNG Grill (Heizelement) 1500 W
ausgefiihrt wird. Kundendienstzentrum. HeiBluft (Heizelement) Max.2100 W
Schalten Sie das Mikrowellengerat aus, und lassen Ausgangsleistung 100 W /900 W - 7 Leistungsstufen (IEC-705)
Der Temperatursensorerkennt Sie es abkiihlen. Programmieren Sie dann die Betriebsfrequenz 2450 MHz
Einstell .
21 eine hohere Temperaturals die mstefiungen neu ) Abmessungen (BxHxT)
) Wenn das Problem erneut auftritt, wenden .
eingestellte Temperatur. . R Gehduse 523x330x515mm
Sie sich an das nachstgelegene SAMSUNG
. Garraum 373x233x363 mm
Kundendienstzentrum.
N T Fassungsvermégen 32 Liter
B2 Driicken Sie die Taste Stop/Eco (Stopp/
Energiesparen), und versuchen Sie es erneut. Gewicht
— . - . Netto ca.204 kg
Reinigen Sie die Tasten, und Gberpriifen Sie,
obsich auf der Oberfliche rund um die Tasten * Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse <G>.
Die Sensortaste funktioniert nicht. Wasser angesammelt hat. Wenn das Problem
C-do erneut auftritt, schalten Sie das Mikrowellengerat
30 Sekunden lang aus, und programmieren Sie die
Einstellungen neu. Wenn das Problem erneut auftritt,
;.j' wenden Sie sich an das ndchstgelegene SAMSUNG
= Kundendienstzentrum.
=
(=]
=
§ HINWEIS
§ Wenn Sie auf Probleme stoBen, die hier nicht aufgefiihrt sind, oderwenn das Problem mit dervorgeschlagenen

Ldsung nicht behoben werden kann, wenden Sie sich an das nachstgelegene SAMSUNG-Kundendienstzentrum.
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Anhang

Gesamtstromverbrauch im Standby-Modus (W) 19 Open-Source-Information
GO G i e T Dieses Produkt greift auf Open-Source-Software zurtick.
Zeitraum fiir Energiemanagement (Min.) 20 Min. Uber die folgende URL http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 werden Sie zu den
Stromverbrauch im Standby-Modus (W) 19W Open-Source-Lizenzinformationen zu diesem Produkt weitergeleitet.
WLAN
Zeitraum fiir Energiemanagement (Min.) 20 Min.
Stromverbrauch im Standby-Modus (W) 19w
Bluetooth
Zeitraum fiir Energiemanagement (Min.) 20 Min.
Stromverbrauch (W) 05W
Aus-Modus
Zeitraum fiir Energiemanagement (Min.) 20 Min.

Die Daten wurden gemdf der Norm EN 50564 und der Verordnung (EG) Nr. 1275/2008 bestimmt.
DerEnergieverbrauch kdnnte aufgrund lhrer Einstellung der Abschaltzeit fiir die Digitalanzeige hther ausfallen.

HINWEIS

Hiermit erklart Samsung, dass diese Funkausriistung der Richtlinie 2014/53/EU und den entsprechenden
gesetzlichen Bestimmungen im Vereinigten Konigreich entspricht.

Dervollstandige Wortlaut der EU-Konformitatserklarung und der entsprechenden Konformitatserklarung fiir das
Vereinigte Konigreich steht unterfolgender Internetadresse zur Verfiigung: Die offizielle Konformitatserkldrung
kann unter http://www.samsung.com > Support > Produktsuche-Support und unter Eingabe der
Modellbezeichnung abgerufen werden.

Frequenzbereich Senderleistung (max.)
WLAN 2412 - 2472 MHz 20dBm
Bluetooth 2402 - 2480 MHz 10dBm
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SAMSUNG

Bitte beachten Sie, dass die Garantie von Samsung keine Inanspruchnahme des Kundendienstes fiir Erlduterungen zum Gerdtebetrieb, die Behebung einer unsachgemaBen Installation oder die Durchfiihrung normaler Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten am Gerat abdeckt.

FRAGEN ODER HINWEISE?

LAND RUFEN SIE UNS AN UNTER ODER BESUCHEN SIE UNS ONLINE UNTER LAND RUFEN SIE UNS AN UNTER ODER BESUCHEN SIE UNS ONLINE UNTER
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support
IRELAND (EIRE) 0818717100 www.samsung.com/ie/support MONTENEGRO 020405 888 www.samsung.com/support
GERMANY 061967755577 www.samsung.com/de/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support SERBIA 0113216899 WWw.samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 Www.samsung.com/es/support Kosovo 038403090 www.samsung.com/support
210 608 098 ALBANIA 045620202 www.samsung.com/al/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support 080011131 - be3nnaTeH 3a BCUUKM ONepaTopy
Dias (teis das 9h as 20h BULGARIA *3000 - LleHa Ha evH rpajicku pasroop 1m www samsung.com/bg/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support CMIopes Tapudara Ha MOBUAHNAT onepaTop
NETHERLANDS 0889090100 www.samsung.com/nl/support 09:00 4018:00 - MoweaenHu Ao Merek
www.samsung.com/be/support (Dutch) 0800872678 - Ap el gratuit
BELGIUM 02-201-24-18 *8000 - Apel tarifat in retea
www.samsung.com/be_fr/support (French) ROMANIA www.samsung.com/ro/support
Program Call Center
NORWAY 21629099 WWwWw.samsung.com/no/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
FINLAND 030-6227515 www.samsung.com/fi/support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support 80111-SAMSUNG (80111726 7864)
AUSTRIA 080072 67 864 (0800-SAMSUNG) Wwww.samsung.com/at/support GREECE fronz r;g)tg[]eoazg;;(?; line Www.samsung.com/gr/support
www.samsung.com/ch/support (German) +
SWITZERLAND 0800726786 www.samsung?com/ch_fr/support (French) from mobile and land line
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support POLAND . 801-172-678* http://wwwsamsung.com/pl/support/
800 - SAMSUNG (optata wedtug taryfy operatora)
CZECH (800726786) www.samsung.com/cz/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/Lt/support
0800 - SAMSUNG LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
SLOVAKIA (0800-726786) www.samsung.com/sk/support ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support UKRAINE 0-800-502-000 Www.samsung.com/ua/support
BOSNIA 055233999 WWww.samsung.com/ba/support MOLDOVA +373-22-667-400 www.samsung.com/ua/support/moldova
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