| Miele

Gebrauchs- und Montageanweisung
Edelstahlplatte Tepan Yaki

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor
Aufstellung — Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Diese Bratplatte entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann jedoch zu Sché-
den an Personen und Sachen flhren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie die Bratplatte in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fUr den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Scha-
den an der Bratplatte.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und
geben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer weiter.



Sicherheitshinweise und Warnungen

BestimmungsgemaBe Verwendung

» Diese Bratplatte ist fiir die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltstublichen Aufstellumgebungen bestimmt.

» Diese Bratplatte ist nicht fir die Verwendung im AuBenbereich be-
stimmt.

» Verwenden Sie die Bratplatte ausschlieBlich im haushaltsiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

» Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, die Bratplatte sicher zu bedienen, missen bei der Be-
dienung beaufsichtigt werden. Diese Personen dirfen die Bratplatte
nur ohne Aufsicht bedienen, wenn es ihnen so erklart wurde, dass
sie ihn sicher bedienen kénnen. Sie missen mdgliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

» Kinder unter acht Jahren miissen von der Bratplatte ferngehalten
werden, es sei denn, sie werden stdndig beaufsichtigt.

» Kinder ab acht Jahren diirfen die Bratplatte nur ohne Aufsicht be-
dienen, wenn ihnen die Bratplatte so erklart wurde, dass sie sie si-
cher bedienen kénnen. Kinder missen mdgliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

» Kinder dirfen die Bratplatte nicht ohne Aufsicht reinigen.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe der Bratplatte auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit der Bratplatte spielen.

» Die Bratplatte wird bei Betrieb hei und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Halten Sie Kinder von der Bratplatte fern, bis
sie so weit abgekuhlt ist, dass jegliche Verbrennungsgefahr ausge-
schlossen ist.

» Verbrennungsgefahr!

Bewahren Sie keine Gegenstande, die flr Kinder von Interesse sein
koénnten, in Staurdumen Uber oder hinter der Bratplatte auf. Die Kin-
der werden sonst dazu verleitet, auf das Gerét zu klettern.

» Erstickungsgefahr! Kinder kdnnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich Gber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

» Durch unsachgemaBe Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren flir den Benutzer entste-
hen. Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen dirfen
nur von Miele autorisierten Fachkréften durchgefihrt werden.

» Beschadigungen an der Bratplatte kdnnen lhre Sicherheit gefahr-
den. Kontrollieren Sie sie auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie nie-
mals ein beschadigtes Gerat in Betrieb.

» Der zuverlassige und sichere Betrieb der Bratplatte ist nur dann
gewabhrleistet, wenn sie an das 6ffentliche Stromnetz angeschlossen
ist.

» Die elektrische Sicherheit der Bratplatte ist nur dann gewahrleis-
tet, wenn er an ein vorschriftsméaBig installiertes Schutzleitersystem
angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvoraussetzung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektro-Fachkraft prifen.

» Die Anschlussdaten (Frequenz und Spannung) auf dem Typen-
schild der Bratplatte miussen unbedingt mit denen des Elektronetzes
Ubereinstimmen, damit keine Schéden an der Bratplatte auftreten.
Vergleichen Sie diese Daten vor dem AnschlieBen. Fragen Sie im
Zweifelsfall eine Elektro-Fachkraft.

» Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungskabel gewahren nicht die
ndtige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieBen Sie die Bratplatte damit
nicht an das Elektronetz an.

» Verwenden Sie die Bratplatte nur im eingebauten Zustand, damit
die sichere Funktion gewahrleistet ist.

» Diese Bratplatte darf nicht an nicht stationdren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Das Beriihren spannungsfiihrender Anschliisse sowie das Veran-
dern des elektrischen und mechanischen Aufbaus geféahrden Sie und
fuhren moglicherweise zu Funktionsstérungen der Bratplatte.

Offnen Sie niemals das Geh&use der Bratplatte.

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn die Bratplatte nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Nur bei Original-Ersatzteilen gewahrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflillen. Defekte Bauteile diirfen nur gegen
solche ausgetauscht werden.

» Die Bratplatte ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem Fernbedienungssystem bestimmt.

» Wenn der Netzstecker von der Anschlussleitung entfernt wird oder
die Anschlussleitung nicht mit einem Netzstecker ausgestattet ist,
muss die Bratplatte von einer Elektro-Fachkraft an das Elektronetz
angeschlossen werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, muss sie von einer
Elektro-Fachkraft durch eine spezielle Netzanschlussleitung

Typ H 05 VV-F (PVC-isoliert) ersetzt werden. Siehe Kapitel "Elektro-
anschluss”".

» Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
die Bratplatte vollstdndig vom Elektronetz getrennt sein. Stellen Sie
dies sicher, indem Sie

— die Sicherungen der Elektroinstallation ausschalten oder

— die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz heraus-
schrauben oder

— den Netzstecker (falls vorhanden) aus der Steckdose ziehen. Zie-
hen Sie dabei nicht an der Netzanschlussleitung, sondern am
Netzstecker.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Stromschlaggefahr!

Nehmen Sie die Bratplatte Grill bei einem Defekt nicht in Betrieb
bzw. schalten Sie sie sofort aus. Trennen Sie sie vom Elektronetz.
Fordern Sie den Kundendienst an.

» Wenn die Bratplatte hinter einer Mdbelfront (z. B. einer Tur) einge-
baut wurde, schlieBen Sie diese niemals, wahrend Sie die Bratplatte
verwenden. Hinter der geschlossenen Mdbelfront stauen sich Warme
und Feuchtigkeit. Dadurch kénnen Bratplatte, Umbauschrank und
FuBboden beschadigt werden. SchlieBen Sie eine Mdbeltir erst,
wenn die Restwarmeanzeigen erloschen sind.



Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

» Die Bratplatte wird bei Betrieb heiB und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Erst wenn die Restwarmeanzeigen erloschen
sind, besteht keine Verbrennungsgefahr mehr.

» Gegenstéande in der Nahe der eingeschalteten Bratplatte kdnnen
durch die hohen Temperaturen anfangen zu brennen.
Verwenden Sie die Bratplatte niemals zum Beheizen von Raumen.

» Ole und Fette kénnen sich bei Uberhitzung entziinden. Lassen Sie
die Bratplatte bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsich-
tigt. Loschen Sie niemals Ol- und Fettbréande mit Wasser. Schalten
Sie die Bratplatte aus.

Ersticken Sie die Flammen vorsichtig mit einem Deckel oder einer
Léschdecke.

» Flammen kénnen die Fettfilter einer Dunstabzugshaube in Brand
setzen. Flambieren Sie niemals unter einer Dunstabzugshaube.

» Wenn Spraydosen, leicht entziindbare Fliissigkeiten oder brenn-
bare Materialien erwdrmt werden, kbnnen sie sich entziinden. Be-
wahren Sie daher leicht entflammbare Gegenstdnde niemals in
Schubladen direkt unter der Bratplatte auf. Eventuell vorhandene Be-
steckkésten mussen aus hitzebestdndigem Material sein.

f In geschlossenen Dosen entsteht beim Einkochen und Erhitzen
Uberdruck, durch den sie platzen kdnnen. Verwenden Sie die Brat-
platte nicht zum Einkochen und Erhitzen von Dosen.

» Wenn die Bratplatte abgedeckt wird, besteht bei versehentlichem
Einschalten oder vorhandener Restwarme die Gefahr, dass das Ma-
terial der Abdeckung sich entziindet, zerspringt oder schmilzt. De-
cken Sie die Bratplatte niemals ab, z. B. mit Abdeckplatten, einem
Tuch oder einer Schutzfolie.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Bei eingeschalteter Bratplatte, versehentlichem Einschalten oder
vorhandener Restwarme besteht die Gefahr, dass sich auf der Brat-
platte abgelegte metallische Gegensténde erhitzen. Andere Materiali-
en kdnnen schmelzen oder sich entztinden. Verwenden Sie die Brat-
platte nicht als Ablageflache. Schalten Sie die Bratplatte nach Ge-
brauch aus!

» Sie kdnnen sich an der heiBen Bratplatte verbrennen. Schiitzen
Sie lhre Hande bei allen Arbeiten am heiBen Gerat mit Topfhand-
schuhen oder Topflappen. Verwenden Sie nur trockene Handschuhe
oder Topflappen. Nasse oder feuchte Textilien leiten die Warme bes-
ser und kénnen Verbrennungen durch Dampf verursachen.

» Wenn Sie ein Elektrogerat (z. B. Handmixer) in der Nahe der Brat-
platte verwenden, achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung
nicht mit der heiBen Bratplatte in Berlhrung kommt. Die Isolierung
der Anschlussleitung kdnnte beschadigt werden.

» Die Bratplatte wird sehr heiB. Verwenden Sie kein beschichtetes
Grillbesteck. Auch hochtemperaturbestéandiges, beschichtetes Be-
steck ist nicht geeignet.

» Bei Einbau mehrerer Combiset:

HeiBe Gegenstande kdnnen die Dichtung der Zwischenleiste be-
schadigen. Stellen Sie keine heien Topfe oder Pfannen im Bereich
der Zwischenleiste ab.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege
» Der Dampf eines Dampf-Reinigers kann an spannungsfiihrende

Teile gelangen und einen Kurzschluss verursachen.
Verwenden Sie zur Reinigung der Bratplatte niemals einen Dampf-

Reiniger.
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lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transportver-
packung

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor
Transportschéden. Die Verpackungsma-
terialien sind nach umweltvertraglichen
und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewahlt und deshalb recy-
celbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachhandler nimmt die Verpackung zu-
rick.
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Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fir ihre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Restmidill
oder bei falscher Behandlung kdnnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie lhr
Altgerat deshalb auf keinen Fall in den
Restmudill.

Nutzen Sie stattdessen die an lhrem
Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur
Ruckgabe und Verwertung elektrischer
und elektronischer Altgerate. Informie-
ren Sie sich gegebenenfalls bei lhrem
Héandler.

Sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat bis
zum Abtransport kindersicher aufbe-
wahrt wird.



Ubersicht

Tepan Yaki

(» Bratbereich hinten
(2 Bratbereich vorn

(® Symbol fiir Bratbereich

Anzeigeelemente

I
Do

@ Betriebsanzeige
Temperaturkontrollleuchte

(® Restwarmeanzeige

® Anzeigeelemente

(® Bedienknebel Bratbereich hinten

(® Bedienknebel Bratbereich vorn
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Ubersicht

Mitgeliefertes Zubehor

Sie kdnnen mitgeliefertes sowie weite-
res Zubehor bei Bedarf nachbestellen
(siehe Kapitel "Nachkaufbares Zube-
hor").

Miele-Kochbuch "Braten mit Tepan"
Kochen und GenieBen mit Miele

Die besten Rezepte aus der Miele Ver-
suchsklche

14



Erstinbetriebnahme

m Kleben Sie das Typenschild, das sich
bei den mitgelieferten Unterlagen be-
findet, an die daflir vorgesehene Stel-
le im Kapitel "Kundendienst, Typen-
schild, Garantie".

m Entfernen Sie eventuell angebrachte
Schutzfolien und Aufkleber.

Combiset erstmalig reinigen

m Wischen Sie alle Flachen mit einem
feuchten Tuch ab und trocknen Sie
sie.

Combiset erstmalig in Betrieb
nehmen

Die Bauteile aus Metall sind mit einem
Pflegemittel geschitzt. Wenn das Gerat
das erste Mal in Betrieb genommen
wird, entstehen dadurch Gertiche und
eventuell Dunst.

Der Geruch und eventuell auftretender
Dunst weisen nicht auf einen Falschan-
schluss oder Geratedefekt hin und sind
nicht gesundheitsschédlich.
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Einstellbereiche

Garvorgang Einstellbe-
reich

Warmhalten gegarter Lebensmittel 1-2

Dunsten von Obst, z. B. Apfelstiicken, Pfirsichhalften, Bananen- 2-4

scheiben etc.

Gemduse dinsten, z. B. Porreeringe, Champignonscheiben, Pa- 5-7

prikastreifen, Zwiebelringe etc.

Schonendes Braten von Fisch (paniert, in Eihille) 7-9

Flottes Hintereinanderbraten von Fleisch, festem Fisch, Spiege- 9-11

leiern, Pfannkuchen, Plinsen etc.

Braten von Kartoffelpuffern, Garnelen, Maiskolben 11-12

Diese Angaben sind Richtwerte. Die Bratdauer ist immer abhéngig von Art, Be-

schaffenheit und Dicke des Bratgutes.
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Bedienung

Die Bratplatte ist in zwei Heizbereiche
aufgeteilt, die getrennt eingeschaltet
und geregelt werden kdnnen. Bei
groBen Mengen kdnnen Sie die gesam-
te Flache zum Braten benutzen. Bei
kleinen Mengen k&nnen Sie im vorderen
Bereich braten, und im hinteren Bereich
mit kleiner Leistungsstufe warmhalten.

Bedienknebel

Die Bedienknebel diirfen nicht Gber
12 hinaus auf 0 gedreht werden.

Einschalten

& Brandgefahr!

Lassen Sie die Bratplatte wahrend
des Betriebes nicht unbeaufsichtigt!

m Drehen Sie den Bedienknebel nach
rechts auf die gewlnschte Leistungs-
stufe.

Die Betriebsanzeige und die Tempera-
turkontrollleuchte leuchten auf. Nach
Erreichen einer bestimmten Temperatur
leuchtet auch die Restwarmeanzeige
auf.

Die Temperaturkontrollleuchte "taktet"
mit der Beheizung der Bratplatte, d. h.
sie leuchtet nur, wenn die Beheizung
in Betrieb ist.

Ausschalten

m Drehen Sie den Bedienknebel nach
links auf 0.

Restwarmeanzeige

Wenn die Bratplatte heiB ist, leuchtet
nach dem Ausschalten die Restwarme-
anzeige.

Die Restwarmeanzeige erlischt erst
dann, wenn die Bratplatte ohne Gefahr
berthrt werden kann.

Verbrennungsgefahr!

Berihren Sie die Bratplatte nicht, so-
lange die Restwarmeanzeige leuch-
tet.
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Bedienung

Tipps zum Braten

Wischen Sie vor jedem Gebrauch die
Bratplatte feucht ab, um Staubparti-
kel oder andere Rickstande zu ent-
fernen.

— Heizen Sie die Bratplatte grundséatz-
lich 8 -10 Minuten vor. Stellen Sie da-
zu die Leistungsstufe ein, mit der Sie
anschlieBend garen mdchten. Bei den
Einstellbereichen 9 bis 12 kann mit
Leistungsstufe 12 vorgeheizt werden.

— Die Bratplatte muss vor allem bei
Fleisch ausreichend heiB sein. Bei zu
geringer Temperatur tritt zu viel
Fleischsaft aus.

— Sie bendtigen zum Garen auf der
Bratplatte nur wenig, bei mariniertem
Bratgut kein Fett. Wenn Sie Bratfett
verwenden, geben Sie dies erst auf
die Bratplatte, wenn die Temperatur-
kontrollleuchte erloschen ist.

- Verwenden Sie nur Fette bzw. Ole,
die hocherhitzbar sind.

— Wir empfehlen, Bratgut zu marinieren.
Dadurch schmeckt es besonders aro-
matisch.

— Tupfen Sie feuchtes Bratgut mit Ki-
chenkrepp trocken, um Spritzer zu
vermeiden.

— Salzen Sie Fleisch erst nach dem
Braten, da es sonst trocken wird.

18



Reinigung und Pflege

& Verbrennungsgefahr!
Die Bratplatte muss ausgeschaltet
und abgekuhlt sein.

& Verletzungsgefahr!

Der Dampf eines Dampf-Reinigers
kann an spannungsfihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss ver-
ursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung der
Bratplatte niemals einen Dampf-Rei-
niger.

Alle Oberflachen kénnen sich verfar-
ben oder verdndern, wenn Sie unge-
eignete Reinigungsmittel verwenden.
Alle Oberflachen sind kratzempfind-

lich.

Entfernen Sie Rickstande von Reini-
gungsmitteln sofort.

Lassen Sie das Combiset vor jeder
Reinigung abkuhlen.

Reinigen Sie das Combiset und Zu-
behoér nach jedem Benutzen.

Trocknen Sie das Combiset nach je-
der feuchten Reinigung, um Kalkriick-
stdnde zu vermeiden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

Um die Oberflachen nicht zu beschadi-
gen, vermeiden Sie bei der Reinigung

soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltige Reinigungsmittel,

kalklésende Reinigungsmittel,
Fleck- und Rostentferner,

scheuernde Reinigungsmittel (z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine),

I6semittelhaltige Reinigungsmittel,
Geschirrspllmaschinen-Reiniger,
Grill- und Backofensprays,
Glasreiniger,

scheuernde harte Schwamme und
Birsten (z. B. Topfschwamme, ge-
brauchte Schwamme, die noch Reste
von Scheuermitteln enthalten),

Schmutzradierer
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Reinigung und Pflege

Bratflache

m Entfernen Sie grobe Verschmutzun-
gen sofort mit einem Spachtel.

m Lassen Sie das Geréat auf Handwéarme
abkuhlen, geben Sie etwas heil3e
Spulmittellauge darauf, und lassen
Sie die Verschmutzungen aufwei-
chen. Reinigen Sie das Gerat mit der
rauen Seite eines Geschirr-Reini-
gungsschwammes und einigen Trop-
fen Miele Glaskeramikund Edelstahl-
Reiniger (siehe Kapitel "Nachkaufba-
res Zubehor"). Wischen Sie die Brat-
flache zum Schluss nass ab, und
trocknen Sie sie mit einem sauberen
Tuch.

Reinigen Sie immer mit klarem Wasser
nach. So verhindern Sie, dass Reini-
gungsmittelreste zurtickbleiben und
bei der ndchsten Benutzung mit dem
Bratgut in Berihrung kommen.

Verwenden Sie keinesfalls ein Edel-
stahl- Pflegemittel fir die Bratflache!

20

Edelstahlrahmen/-bedienblen-
de

m Reinigen Sie den Rahmen und die
Bedienblende mit einem Schwamm-
tuch, etwas Handspulmittel und war-
mem Wasser.

Sie kénnen fur die Reinigung auch
einen Glaskeramik- und Edelstahlreini-
ger verwenden. Wir empfehlen die Ver-
wendung eines Edelstahl-Pflegemittels,
um ein schnelles Wiederverschmutzen
zu verhindern. (Siehe Kapitel "Nach-
kaufbares Zubehor").

Verwenden Sie im Bereich der Be-
druckung keinen Glaskeramik- und
Edelstahlreiniger und kein Edelstahl-
Reinigungsmittel.

Dadurch wird die Bedruckung abge-
rieben.

Reinigen Sie den Bereich ausschlie-
lich mit einem Schwammtuch, etwas
Handspulmittel und warmem Was-
ser.

Bedienknebel

m Reinigen Sie den/die Bedienknebel
mit einem Schwammtuch, etwas
Handspulmittel und warmem Wasser.
Weichen Sie fest anhaftende Ver-
schmutzungen vorher ein.

B Trocknen Sie den/die Knebel mit ei-
nem sauberen Tuch.



Was tun, wenn ..

Die meisten Probleme, die im téglichen Betrieb auftreten, kdnnen Sie selbst behe-
ben. Die nachfolgende Ubersicht soll lhnen dabei helfen.

Fordern Sie den Werkkundendienst (siehe Ende dieser Gebrauchs-/Montagean-
weisung) an, wenn Sie die Ursache eines Problems nicht finden oder beheben

konnen.

& Verletzungsgefahr! Durch unsachgemaBe Installations- und Wartungsarbei-
ten oder Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen,
fur die Miele nicht haftet.

Nur von Miele autorisierte Fachkrafte dirfen Installations- und Wartungsarbeiten
sowie Reparaturen durchfihren.

Offnen Sie niemals selbst das Gehduse des Combisets.

Problem Ursache und Behebung
Die Bratplatte wird nicht | Die Bratplatte hat keinen Strom.
heiB. m Priifen Sie, ob die Sicherung der Elektroinstallation

ausgel6st hat. Fordern Sie eine Elektro-Fachkraft
oder den Miele Kundendienst an (Mindestabsiche-
rung siehe Typenschild).

21



Nachkaufbares Zubehor

Passend zu lhren Geraten bietet Miele
ein umfangreiches Sortiment an Miele
Zubehodren sowie Reinigungs- und Pfle-
geprodukten.

Diese Produkte kdnnen Sie ganz leicht
im Miele Onlineshop bestellen:
www.miele-shop.de

Sie erhalten diese Produkte auch Uber
den Miele Kundendienst (siehe Ende
dieser Gebrauchsanweisung) und bei
Ihrem Miele Fachhandler.

22

Glaskeramik- und Edelstahlrei-
niger 250 mil

=

Entfernt starkere Verschmutzungen,
Kalkflecken und Aluminiumricksténde.

Microfasertuch

Zum Entfernen von Fingerabdriicken
und leichten Verschmutzungen



Sicherheitshinweise zum Einbau

Um Schaden am Combiset zu vermeiden, darf es erst nach der Montage der
Oberschranke und der Dunstabzugshaube eingebaut werden.

» Die Furniere der Arbeitsplatte miissen mit hitzebestéandigem Kle-
ber (100 °C) verarbeitet sein, damit sie sich nicht I6sen oder verfor-
men. Die Wandabschlussleisten mussen hitzebestandig sein.

» Das TepanYaki darf nicht direkt neben dem Salamander (CS 1421)
eingebaut werden. Zwischen dem TepanYaki und dem Salamander
muss ein Mindestabstand von 150 mm eingehalten werden.

» Das Combiset darf nicht Uiber Kéltegeraten, Geschirrspiilern,
Wasch- und Trockengeraten eingebaut werden.

» Die Netzanschlussleitung darf nach dem Einbau des Combisets
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlhrung kommen.

» Die Netzanschlussleitung darf nach dem Einbau des Combisets
nicht mit beweglichen Teilen der Kiichenelemente (z. B. einer Schub-
lade) in Beriihrung kommen und keinen mechanischen Belastungen
ausgesetzt sein.

» Halten Sie die auf den folgenden Seiten aufgefiihrten Sicherheits-
abstande ein.

Alle MaBe sind in mm angegeben.
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Sicherheitsabstande

Sicherheitsabstand oberhalb
des Combisets

Zwischen dem Combiset und einer dar-
Uber angebrachten Dunstabzugshaube
muss der vom Haubenhersteller ange-
gebene Sicherheitsabstand eingehalten
werden. Wenn die Angaben des Hau-
benherstellers fehlen oder leicht ent-
flammbare Materialien (z. B. ein Hange-
bord) Gber dem Combiset installiert
sind, muss der Sicherheitsabstand min-
destens 760 mm betragen.

Wenn unter einer Dunstabzugshaube
mehrere Combiset eingebaut sind,
fur die unterschiedliche Sicherheits-
abstdnde angegeben werden, mus-
sen Sie den gréBten geforderten Si-
cherheitsabstand einhalten.
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Sicherheitsabstande

Sicherheitsabstand hinten/seit-
lich

Beim Einbau eines Combiset dlirfen
sich an der Riickseite und an einer Sei-
te (rechts oder links) beliebig hohe
Schrank- oder Raumwande befinden
(siehe Abbildungen).

(» Mindestabstand hinten vom Arbeits-
plattenausschnitt bis zur Hinterkante
der Arbeitsplatte:

50 mm

(@2 Mindestabstand rechts oder links
vom Arbeitsplattenausschnitt bis zu ei-
nem nebenstehenden Mébelstlick (z. B.
Hochschrank) oder einer Raumwand:

40 mm CS 1212 /CS 12121
CS 1221 /CS 12211
CS 1234/ CS 12341
CS 1223
CS 1222

50 mm CS 1112
CS 1122
CS 1134
CS 1326
CS 1327
CS 1411

100mm CS1012/CS 1012-1

150 mm  CS 1421
CS 1312
CS 1322

200mm CS 1034 /CS 1034-1
250mm CS 1011 /CS 1021

Nicht erlaubt!

L

N\ AN

@,

Sehr empfehlenswert!

JHQ

= =

@

Nicht empfehlenswert!

DAL

% =

®

Nicht empfehlenswert!
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Sicherheitsabstande

Sicherheitsabstand zu Nischenverkleidung

Wenn eine Nischenverkleidung angebracht wird, muss ein Mindestabstand zwi-
schen Arbeitsplattenausschnitt und Verkleidung eingehalten werden, da hohe Tem-
peraturen Materialien verandern oder zerstoren kénnen.

Bei einer Verkleidung aus brennbarem Material (z. B. Holz) muss der Mindestab-
stand (® zwischen Arbeitsplattenausschnitt und Nischenverkleidung 50 mm betra-
gen.

Bei einer Verkleidung aus nicht brennbarem Material (z. B. Metall, Naturstein, Kera-
mikfliesen) betragt der Mindestabstand (5 zwischen Arbeitsplattenausschnitt und
Nischenverkleidung 50 mm minus Starke der Verkleidung.

Beispiel: Starke der Nischenverkleidung 15 mm

50 mm - 15 mm = Mindestabstand 35 mm

T-®

®

® Mauerwerk

(@ Nischenverkleidung MaB x = Stéarke der Nischenverkleidung
(3 Arbeitsplatte

@ Ausschnitt in der Arbeitsplatte

(® Mindestabstand bei
brennbaren Materialien 50 mm
nicht brennbaren Materialien 50 mm - MaB x
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Hinweise zum Einbau

Dichtung zwischen Combiset Geflieste Arbeitsflache
und Arbeitsplatte

Die Fugen O und der schraffierte Be-
reich unter der Auflageflaiche des Com-
bisets miussen glatt und eben sein, da-

gqmp|set und ?rbﬁ|ts?la;te Ii'(ér? nen mit das Combiset gleichméBig aufliegt
Ae' tte)lnerg evgn u%. ert ck>)r err:c_?dtlent und die Dichtung unter dem Rand des
usbau des Lombiset bescnadig Gerateoberteils die Abdichtung zur Ar-

werden, wenn Sie das Combiset mit
Fugendichtungsmittel abdichten.
Verwenden Sie kein Fugendichtungs-
dichtungsmittel zwischen Combiset
und Arbeitsplatte.

Die Dichtung unter dem Rand des
Gerateoberteils gewahrleistet eine
ausreichende Abdichtung zur Ar-
beitsplatte.

beitsplatte gewéhrleistet.
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EinbaumaBe

@ Klemmfedern
@ vorn
(3 Einbauhdhe

(® Einbauhdhe Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung, L = 2000 mm

28



Einbau mehrerer Combiset

Beispiel: 3 Combiset

@ Klemmfedern

(2 Zwischenleisten

(3 Zwischenraum zwischen Leiste und Arbeitsplatte
® Abdeckung

(® Combiset-Breite minus 8 mm

(& Combiset-Breite

@ Combiset-Breite minus 8 mm

Arbeitsplattenausschnitt
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Einbau mehrerer Combiset

Arbeitsplattenausschnitt errechnen

Die Rahmen der Combiset liegen rechts und links auBen jeweils 8 mm auf der Ar-
beitsplatte auf.

m Addieren Sie die Combiset-Breiten und ziehen Sie von der Summe 16 mm ab.

Beispiel:
288 mm + 288 mm + 380 mm = 956 mm - 16 mm = 940 mm

Abhéngig vom Typ sind die Combiset 288 mm, 380 mm oder 576 mm breit (siche
Kapitel "EinbaumaBe").

Zwischenleisten

Bei Einbau von mehreren Combiset muss zwischen den einzelnen Combiset je-
weils eine Zwischenleiste angebracht werden. Die jeweilige Position der Zwischen-
leiste ist abhangig von der Combiset-Breite.

Einbau mit Tischlufter

Beachten Sie zur GroBe des Arbeitsplattenausschnitts und Einbau der Zwischen-
leisten die Gebrauchs- und Montageanweisung "Tischlifter mit Combiset”.
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Einbau

Arbeitsplatte vorbereiten

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt wie in der Abbildung unter
"EinbaumalBe" angegeben bzw. wie
berechnet (siehe Kapitel "Einbau
mehrerer Combiset). Beachten Sie
die Sicherheitsabstande (siehe Kapi-
tel "Sicherheitsabstande").

Arbeitsplatte aus Holz

m Versiegeln Sie die Schnittflachen bei
Arbeitsplatten aus Holz mit speziel-
lem Lack, Silikonkautschuk oder
GieBharz, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern. Das Dich-
tungsmaterial muss temperaturbe-
standig sein.

Achten Sie darauf, dass diese Mate-
rialien nicht auf die Oberflache der
Arbeitsplatte gelangen.

m Legen Sie die Klemmfedern O bzw.
Zwischenleisten @) an den in den Ab-
bildungen angegebenen Positionen
am oberen Rand des Ausschnittes
auf bzw. an.

m Befestigen Sie die Klemmfedern 1
bzw. Zwischenleisten 2) mit den mit-
gelieferten Holzschrauben 3,5 x 25
mm.
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Einbau

Arbeitsplatte aus Naturstein

Sie bendtigen zum Befestigen der
Klemmfedern bzw. Zwischenleisten
starkes doppelseitiges Klebeband

(kein mitgeliefertes Zubehor).

m Bringen Sie das Klebeband (3 an den
in den Abbildungen angegebenen Po-
sitionen am oberen Rand des Aus-
schnittes an.

m Legen Sie die Klemmfedern (O bzw.
Zwischenleisten (2 am oberen Rand
des Ausschnittes auf bzw. an und
driicken Sie sie fest an.
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m Verkleben Sie die seitlichen Rénder
und den unteren Rand der Klemmfe-
dern @ bzw. Zwischenleisten 2 mit
Silikon.

m Fillen Sie den Zwischenraum (&) zwi-
schen den Leisten 2 und der Arbeits-
platte mit Silikon aus.



Einbau

Einbau mit Tischliifter

Beachten Sie zum Einsetzen des
Tischlifters und Combiset die Ge-
brauchs- und Montageanweisung
"Tischllfter mit Combiset".

Combiset einsetzen

m Flhren Sie die Netzanschlussleitung
durch den Arbeitsplattenausschnitt
nach unten.

m Legen Sie das Combiset (mit der Vor-
derseite zuerst) in den Arbeitsplatten-
ausschnitt.

m Driicken Sie das Combiset mit beiden
Hénden am Rand gleichmaBig nach
unten, bis es deutlich merkbar einras-
tet. Achten Sie darauf, dass die Dich-
tung nach dem Einrasten auf der Ar-
beitsplatte aufliegt, damit die Abdich-
tung zur Arbeitsplatte gewahrleistet
ist.

Dichten Sie das Combiset auf keinen
Fall zusatzlich mit Fugendichtungs-
mittel (z. B. Silikon) ab.

Wenn die Dichtung an den Ecken nicht
richtig auf der Arbeitsplatte aufliegt,
kénnen die Eckenradien (< R4) mit der
Stichsage vorsichtig nachgearbeitet
werden.

Einsetzen mehrerer Combiset

m Schieben Sie das eingebaute Combi-
set zur Seite, bis die Locher der Zwi-
schenleiste zu sehen sind.

m Rasten Sie die Abdeckung @ in die
vorgesehenen Ldcher der Zwischen-
leiste @ ein.

m Legen Sie das n&chste Combiset (mit
der Vorderseite zuerst) in den Arbeits-
plattenausschnitt.

m Gehen Sie weiter vor wie bereits be-
schrieben.
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Einbau

Combiset anschlieBen

m SchlieBen Sie das/die Combiset an
das Elektronetz an.

m Prifen Sie die Funktion jedes Combi-
set.

Combiset herausheben

Wenn das Combiset nicht von unten
zuganglich ist, bendétigen Sie ein Spe-
zialwerkzeug zum herausheben.

m Wenn das Combiset von unten zu-
ganglich ist, driicken Sie es von un-
ten heraus. Driicken Sie die hintere
Seite zuerst heraus.
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Elektroanschluss

Wir empfehlen, das Combiset liber eine
Steckdose an das Elektronetz anzu-
schlieBen. Dadurch wird der Kunden-
dienst erleichtert. Die Steckdose muss
nach Einbau des Combisets leicht zu-
ganglich sein.

& Verletzungsgefahr!

Durch unsachgeméaBe Installations-
und Wartungsarbeiten oder Repara-
turen kénnen erhebliche Gefahren flr
den Benutzer entstehen, fir die Miele
nicht haftet.

Miele kann nicht flr Schaden verant-
wortlich gemacht werden, die durch
einen installationsseitig fehlenden
oder unterbrochenen Schutzleiter
verursacht wurden (z. B. elektrischer
Schlag).

Wenn der Netzstecker von der An-
schlussleitung entfernt wird oder die
Anschlussleitung nicht mit einem
Netzstecker ausgestattet ist, muss
das Combiset von einer Elektro-
Fachkraft an das Elektronetz ange-
schlossen werden.

Wenn die Steckdose nicht mehr zu-
ganglich ist oder ein Festanschluss
vorgesehen ist, muss installationssei-
tig eine Trennvorrichtung fur jeden
Pol vorhanden sein. Als Trennvorrich-
tung gelten Schalter mit einer Kon-
taktdéffnung von mindestens 3 mm.
Dazu gehoren LS-Schalter, Sicherun-
gen und Schutze. Die erforderlichen
Anschlussdaten finden Sie auf dem
Typenschild. Diese Angaben missen
mit denen des Netzes Ubereinstim-
men.

Der Berlhrungsschutz betriebsiso-
lierter Teile muss nach der Montage
sichergestellt sein!

Gesamtleistung
siehe Typenschild

Anschluss
AC 230V /50 Hz

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild. Diese An-
gaben missen mit denen des Netzes
Ubereinstimmen.

Fehlerstromschutzschalter

Zur Erhéhung der Sicherheit empfiehlt
der VDE bzw. OVE, dem Combiset
einen FI-Schutzschalter mit einem Aus-
|6sestrom von 30 mA vorzuschalten.
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Elektroanschluss

Vom Netz trennen

& Personenschaden durch elektri-
schen Schlag!

Das Netz ist nach der Trennung ge-
gen Wiedereinschalten zu sichern.

Soll der Stromkreis des Gerates vom

Netz getrennt werden, machen Sie je

nach Installation in der Verteilung fol-

gendes:

Schmelzsicherungen

m Sicherungseinsatze aus den Schraub-
kappen ganz herausnehmen.

Sicherungs-Schraubautomaten

m Prifknopf (rot) driicken, bis der Mit-
telknopf (schwarz) herausspringt.

Einbau-Sicherungsautomaten

m (Leitungs-Schutzschalter, mind. Typ B
oder C!): Kipphebel von 1 (Ein) auf 0
(Aus) stellen.

FI-Schutzschalter

m (Fehlerstrom-Schutzschalter) Den
Hauptschalter von 1 (Ein) auf 0 (Aus)
schalten oder die Priftaste betéatigen.
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Wechsel der Netzanschluss-
leistung

& Personenschaden durch elektri-
schen Schlag!

Die Netzanschlussleitung darf nur
von einer Elektro-Fachkraft ausge-
wechselt werden, die die landesUbli-
chen Vorschriften und die Zusatzvor-
schriften der ortlichen Elektroversor-
gungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

Bei Wechsel der Netzanschlussleitung
darf nur der spezielle Leitungs-

typ H 05 VV-F (PVC-isoliert) verwendet
werden, der beim Hersteller oder Kun-
dendienst erhéltlich ist.

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild.



Kundendienst, Typenschild, Garantie

Kundendienst
Bei Stérungen, die Sie nicht selbst beseitigen kdnnen, benachrichtigen Sie
— lhren Miele Fachhéndler oder

— den Miele Werkkundendienst.

Die Telefonnummer des Werkkundendienstes finden Sie am Ende dieser Ge-
brauchs- und Montageanweisung.

Der Kundendienst benétigt die Modellbezeichnung und Fabrikationsnummer.

Typenschild

Kleben Sie hier das beiliegende Typenschild ein. Achten Sie darauf, dass die Mo-
dellbezeichnung mit den Angaben auf der Riickseite dieser Gebrauchsanweisung
Ubereinstimmt.

Garantiezeit und Garantiebedingungen
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen entnehmen Sie den mitgelieferten Garantiebedingungen.
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Produktdatenblatter

Nachfolgend sind die Produktdatenblatter der in dieser Gebrauchs- und Monta-
geanweisung beschriebenen Modelle angehéngt.

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE

Modellname / -kennzeichen CS 1327

Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen

Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der
nutzbaren Oberflache/Kochzone
Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flachen:

1. =190x290 mm
2.
3.
Lange / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone|4.
5
6

1
190x290 mm

/W

Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg |-
(ECeIeciric cooking)

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (EC,ccric nob) |-
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Deutschland:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Gtersloh

Telefon: 0800 22 44 666 (kostenfrei)
Mo-Fr 8-20 Uhr
Sa+So 9-18 Uhr

Telefax: 05241 89-2090
Miele im Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
MielestraBe 1

5071 Wals bei Salzburg

Telefon: 050 800 800 (Festnetz zum Ortstarif;
Mobilfunkgebuhren abweichend)
Mo-Fr 8-17 Uhr

Telefax: 050 800 81219
Miele im Internet: www.miele.at
E-Mail: info@miele.at

Luxemburg:

Miele S.a.r.l.

20, rue Christophe Plantin
Postfach 1011

L-1010 Luxemburg/Gasperich

Telefon: 00352 4 97 11-30 (Werkkundendienst)
Telefon: 00352 4 97 11-45 (Produktinformation)

Mo-Do 8.30-12.30, 13-17 Uhr
Fr 8.30-12.30, 13-16 Uhr

Telefax: 00352 4 97 11-39
Miele im Internet: www.miele.lu
E-Mail: infolux@miele.lu
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