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VITROCERAMIC TOP PLATE FREE STANDING COOKER
USER MANUAL

Dear User,
We aim to provide you with a high quality product manufactured in our modern factory with
great care and in compliance with total quality control principles.

Therefore, we suggest you read the user manual carefully before using the product and, keep
it safe for future reference.

Warning : All our appliances are only for domestic use, not for commercial use.
Note:

This user manual covers more than one model. Some of the features specified in the Manual
may not be available in your appliance.

CONTENTS
Installation of your oven
Technical features of your oven
Important warnings
If your oven does not operate
Description of oven & control panels
Using and description hob section for vitroceramic
Adjustment of electronic timer (optional
Using grill deflector plate

Maintenance and cleaning
INSTALLATION OF YOUR OVEN

1. Your oven requires 40 Amp fuse for mono phase or 3x16 Amp fuse for 3 phase supply according to electrical power for
cooker section has 4 ceramic heater and oven section has electric models. Installation by a qualified electrician is
mandatory.

2. Your oven is adjusted in compliance with 230/ 400 V AC, 50 / 60 Hz electric supply. If the mains are different from this
specified value, contact your authorized service.

3. Electrical connection of the oven should only be made to connections/sockets with an earth system installed in
compliance with local regulations. If there are no connections/sockets with an earth system in place where the oven will
be installed, immediately contact a qualified electrician to install. The manufacturer is not responsible for damages that
will arise because of the appliance not be connected to an earth system.

4. If your supply cable gets damaged, it should be replaced by an authorized service agent or qualified electrician in order
to avoid danger or electric shock.

5.  Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

6. The oven should be using a well ventilation place and should be install on flat ground.

7. Operate your oven in dry atmosphere.

8. When placing your oven to its location, ensure that it is at the counter level. Bring it to the counter level by adjusting the

feet if necessary.



Before using the appliance, in order to ensure safe use, be sure to fix the appliance to the wall using the chain and hooked
screw supplied. Ensure that the hook is screwed into the wall securely.

CONSUMER UNIT
tableau électrique
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TECHNICAL FEATURES OF YOUR OVEN

Specifications 50 x 60 60 x 60
Outer width 500 mm 600 mm
Quter depth 630 mm 630 mm
QOuter height 855 mm 855 mm
Inner width 365 mm 465 mm
Inner depth 410 mm 410 mm
Inner height 355 mm 355 mm
Lamp power 15W 15 W
Thermostat 50-280C 50 - 280°C
Bottom heating element 1000 W 1200 W
Top heating element 800 W 1000 W
Turbo heating element 1800 W 2200 W
Grill heating element 1500 W 2000 W
Supply voltage 230/400V, 50-60 Hz 230/400V, 50-60 Hz
Ceramic heater 140 1200 W 1200 W
Ceramic heater g180 1800 W 1800 W
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Before starting to use the appliance, read the user manual carefully. In this user Manual, there is important information
regarding your safety, oven usage and maintenance.
Keep this user manual somewhere safe, and make it available to anyone who uses the oven.

IMPORTANT WARNINGS
Pay attention to minimum health and safety requirements.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance
This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for their safety
During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating elements inside the oven
Accessible parts may become hot during use. Young children should be kept away
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they can get hot.
Keep the gas hose and electrical cable of your oven away from the hot areas; do not let them touch the appliance. Keep
them away from sharp sides and heated surfaces.
Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
In case of power failure, readjust your timer definitely. Otherwise, the oven will not operate (Digital Timer).
Usage of your appliance creates moisture and heath in the room it is placed, make sure that your kitchen is ventilated
well. Maintain the natural ventilation ducts properly.
When the oven is being used, some parts may become hot, even when you turned off the switches the parts can be hot
still; children should be kept away and supervised at all times., do not touch to cooking zone on vitroceramic hob during
warning indicators are lighting. The indicators stay lighting during danger temperature on the surface of cooker zone even
you turned off cooking switches of hob.
When the oven is hot never touch the oven glass by hand.
Before starting to use your appliance, keep curtain, tulle, paper or inflammable things away from your appliance. Do not
keep combustible or inflammable things in or on the appliance.
The oven produced for cooking purpose. Please do not use except for purpose.
For disconnection from the supply mains having a contact separation in all poles that provide full disconnection, must be
incorporated in fixed wiring in accordance with the wiring rules.
When connecting to a cooker panel, the supply switch must have a double pole switch with contact separation of 3 mm
minimum
Use glove when using cooker. Do not touch on hot surfaces and hot parts.
Do not splash water onto the cooker.
Do not use cooker in potentially explosive atmospheres.
Do not carry cooker holding with handle.

. Some models are supplied without a plug-an-lead set. In this case please use a flexible cable to suitable for connection

to mono phase: HO5 VV-F 3 G 4 mm2 or for 3 phase: HO5 VW - F 5 G 1.5 mm2

. The glass ceramic can be damaged by objects falling onto it.

If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of
glass-ceramic or similar material which protect live parts
IF YOUR OVEN DOES NOT OPERATE
Please check that the electrical supply is connected and turned-on to the oven
Please check that there is electricity supply to the property.
Please check the fuse.
Please check the clock / auto programmer is set to the manual mode. ( For Digital Timer option )
If you cannot solve the problem, contact the manufacturer-supplier, services agent or similar qualified persons.



DESCRIPTION OF THE OVEN and CONTROL PANELS

Fan Top+bottom heating element
Turbo heating element+fan Lamp

Bottom/Top heating elemens+fan Bottom heating element+fan
Grill heating element+fan Electrical timer

Grill heating element Turnspit

Top heating element Bottom heating element

THERMOSTAT KNOB; In order to operate the oven, thermostat must be adjusted to desire temperature. Your thermostat has
a feature of adjustment to 50 - 280 degree.
MECHANIC TIMER KNOB (Optional); In order to operate the oven, timer switch should be adjusted to desired time.

DESCRIPTION OF THE OVEN and CONTROL PANELS

Drawer

Handle

Inner glass of oven door
Glass oven door

Oven tray

Cavity

Digital timer (optional)
Command knob for oven
Thermostat knob
Command panel

Glass top plate

Heating place

Heating place

Metal top plate
Regulators for vitroceramic hobs
Side panel
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USING AND DESCRIPTION OF HOB SECTION FOR VITROCERAMIC

For rotary switch

1.  You operate the hob with the ring switches on the control panel of oven. This switch regulates the energy in order to
reach desired temperature set by you.

2. In order to have a good cooking result from the hob, the pans bottom should be as thick and flat as possible.

3. Bottom of pans and cooking zones should be the same size. If possible, always place lids on the pans. Always place
cookware on the cooking zone before it is switched on. Switch cooking zones off before the end of the cooking time, to
take advantage of residual heat.

4. Turn the knob to clockwise for starting to operate. Temperature set up by the knob position on the line gradually
increasing up to max. (Single zone)

5. For dual cooking zone the first ring operating like single zone; second ring starts to operate after extra turning by some
more force to clockwise on the “max” region end of the ring sign. When you turn to counter clockwise, the first ring will
operate as maximum range and the second ring’s power will reduce up to you desire temperature.

6. At the “0” position, all the rings become off.
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For ring control
You operate the hob with the ring switches on the control panel of the hob. This switch regulates the energy in order to reach
the desired temperature which is set by you.
In order to have a good cooking result from the hobs, the pans bottom should be as thick and flat as possible.
The bottom of the pans and cooking zones should be the same size. If possible, always place lids on the pans. Always place
cookware on the cooking zone before it is switched on. To take advantage of the residual heat switch cooking zones off before
the end of the cooking time.
Turn the knob clockwise for starting to operate. Temperature is set up by the knob position on the line gradually increasing up
to max.(Single zone)
At the “0” position, all the rings turn off.

Features
140mm hilight 1200W
180mm hilight 1800W
180/120mm Dual hilight 1700W

140x250mm Oval hilight 1800W

LEVEL 1 LEVEL 2 LEVEL 3 LEVEL 4 LEVEL 5 LEVEL 6
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W
USING OVEN SECTION
1. When your oven is operated first time, an odor will be spread out which will be sourced from using the heating elements.

In order to get rid of this, operate it at 250 °C for 45 minutes while it is empty.

2. In order to make cooking in your oven; oven switch must have been rotated; otherwise oven does not operate.

3. Kinds of meals you will cook, cooking times and Thermostat positions were given in cooking table. The values given in
the cooking table are characteristic values and were obtained as a result of the tests performed in our laboratory. You can
find different flavors suitable for your taste depending on your cooking and using habits.

4. You can make chicken revolving in your oven by means of the accessories.(optional)

5. Cooking times: The results may change according to the area voltage and material having different quality, amount and
temperatures.

6. During the time when cooking is being performed in the oven, the lid of the oven should not be opened frequently.

7. Otherwise circulation of the heat may be imbalanced and the results may change.

8. Using cake forms while cooking cake gives better result.



COOKING TIME TABLE

Meals Temperature (°C) Rack position Cooking time (min.)
Creamed cake 150-170 2 30-35
Pastry 200 - 220 2 35-45
Biscuit 160-170 3 20-25
Cookie 160-170 3 20-35
Cake 160 - 180 2 25-35
Braided cookie 200 - 220 2 30-40
Filo pastry 180 - 200 2 35-45
Savory pastry 160 - 180 2 20 - 30
Lamb meat 210- 230 1 90-120
Veal 210 - 230 1 90-120
Mutton 210 - 230 1 90-120
Chicken (in pieces) 210 - 230 1 75-100
Fish 190 - 210 3 40 - 50

Note: The values in the Table are the results obtained in our laboratories. You can find flavors different and suitable to your
taste by experience. 5 - 10 min. preliminary heating should be done prior cooking.

ADJUSTMENT OF ELECTRONIC TIMER (OPTIONAL)

is an electronic timer, which enables your oven to get the food ready to serve at the desired time. The only thing to be done is
to program the cooking time and ready time. It can also be used as an alarm clock, where you just give in the amount of time
after which it should remind you by a buzzer tone.

Time Of Day Adjustment

You can adjust the displayed time only if no automatic cooking program is in progress (there is just the time and the hand
icon on the screen). Press the ' button, a small triangle between the hours and minutes will start to flash.(1) Use the + or
= buttons for adjustment.(2) Long presses of those buttons will enable fast adjustments.
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1) Switch into the time 2) Adjust the time using 3) Screen will be
adjustment mode. the + or — buttons. stabilized in 5 seconds.

Adjusting The Buzzer Alarm
With this feature, you can program after how much elapsed time you should be warned by a buzzer sound.
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1) Switch into the buzzer 2) Give in the period of 3) After a few seconds, screen
alarm mode. time to be counted down will return to clock mode

Note: Once programmed, the remaining time can be seen by pressing the -‘ button once
Cancelling The Buzzer Sound
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1) Buzzer will sound after the 2) Press the 4 button to cancel.
programmed amount of time elapses.
Automatic Cooking Program
If you want to start cooking immediately, you just have to give in the cooking period.
Example: We placed our food into the oven and want it to be cooked for 2 hours and 15 minutes
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1) Current time.  2) Switch into the cooking 3) Adjust the cooking period 4) After a few seconds, the screen will indicate
is 18:30 mode. using the + or — buttons.  That cooking has started and show the current time
0
Now, you have programmed your oven to cook the food for 2 hours and 15 minutes. Please do not forget to
bring the function and/or temperature knobs of your oven to appropriate positions.

NOTE: You may cancel the automatic cooking mode any time by pressing the . button.
Adjusting the Cooking Time That You Desire

In the above example, cooking immediately started after giving the cooking period. By pressing the _)‘I button, you can see
the ready time which is when the food will be ready to serve, and if you want, you can also change it. In the example below,
the ready time will be changed to 21:30.
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1) Displayed is the ready 2) Set it to the desired time  3) In a few seconds, screen
time 18:30+2:15=20:45. by using the + or — buttons. switches to clock mode.

Now, we have programmed our oven to get the food ready at 21:30. (1) Since the cooking time was preprogrammed as 2
hours 15 minutes, your oven will start cooking at 19:15, so that the food is ready at 21:30.
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1) Screen just when cooking starts 2) Screen just when cooking ends

When automatic cooking is completed, a buzzer alarm is heard and will sound, if not stopped, for 7 minutes.

e )30

1) Switch your oven OFF 2) Reset the timer.
NOTE: Your oven will be inoperative until you reset the timer.

In the example above, cooking time has been programmed first; the ready time was calculated automatically and was edited
by us. It is also possible first to program the ready time, in that case the cooking time will be calculated automatically and
should be edited thereafter.

During the automatic cooking program, the backlight color of the screen will be green before and red during cooking.

Mains power interrupts will switch your oven into OFF mode. In that case the hand icon on the screen will flash and 12:00
will be displayed. Any cooking program will also be cancelled. Press the . button to get your oven operative, press once

again to the button switch to adjust the clock (See Time of Day Adjustment)
NOTE: If you will not use your oven right now, be sure that it is in OFF position.

I FLASHING i ICON INDICATES THAT YOUR OVEN IS INOPERATIVE AND YOU SHOULD PRESS THE i BUTTON TO RESET

Buzzer Volume Adjustment
Pri  Pel | @30
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1) Long press the " button 2) Using the + or — buttons, 3) Save your selection by

for 5 sec, you will hear the  you may adjust the volume pressing the 4 button.
current tone. (3 steps available).
Programmable Options




Buzzer tone adjustment

. Press the 4 button for 5 seconds ( till you see ‘pr 1’ on the screen).

. Pressthe ™ button to decrease buzzer volume

. Press the + button to increase buzzer volume (default is already high)
. Press the # button to record the last heard tone.

NOTE: to exit without recording press the . button.
Defaults: Buzzer : High tone Click tone : On

USING GRILL DEFLECTOR PLATE (optional)

1. A safety panel is designed to protect control panel and the buttons when the oven is in Grill mode (Figure 1)
2. Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage control panel and the buttons when the oven is Grill
mode.
3. Place the safety panel under control panel by opening the oven front cover glass (Figure 2)
4. And then secure the safety panel in between oven and front cover by gently closing the cover. (Figure 3)
5. It is important for cooking to keep the cover open in specified distance when cooking in grill mode.
6. Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while protecting control panel and buttons.
Figure 1 Figure 2 Figure 3
MAINTENANCE and CLEANING
1. Disconnect the plug supplying electricity for the oven from the socket.
2. While oven is operating or shortly after it starts operating, it is extremely hot. You must avoid touching heating elements.
3. Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of the oven by the tools like hard brush, cleaning mesh
or knife. Do not use abrasive, scratching agents and detergents.
4. Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering of the glass.
5.  After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse it and then dry thoroughly with a soft cloth.
6. Clean the glass surfaces with special glass cleaning agents.
7. Do not clean your oven with steam cleaners.
8. Wash the heads of the burners sometimes with soapy water and clean the gas ducts by means of a brush.
9. Never use inflammable agents like acid, thinner and gasoline when cleaning your oven.
10. Do not wash any part of your oven in dishwasher.
11. In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing screws fixing the handle by means of a screwdriver and,

remove the oven door. Than clean and rinse it thoroughly. After drying, place the oven glass properly and re-install the
handle.




GEBRAUCHSANWEISUNG
STANDHERDE MIT GLASKERAMIK - KOCHFELD

Bitte Anleitung lesen und gut aufbewahren!
Allgemein,
Vielen Dank, dass Sie sich flr diesen Elektroherd entschieden haben. Diese Anweisung
ermoglicht Ihnen den sicheren und effizienten Umgang mit dem Gerat.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch sorgféltig durch und bewahren
Sie diese Anleitung dauerhaft auf. Wenn Sie das Gerat weitergeben, geben Sie auch diese
Anweisung mit.

Warnung: Alle unsere Geréate sind flir den privaten Gebrauch gedacht, nicht flr eine kommerzielle
Verwendung.

Achtung:
Diese Gebrauchsanweisung ist fiir verschiedene Ausfiihrungen erarbeitet. Beachten Sie die

tatsachliche Ausstattung lhres Modells fiir die richtige Funktion Ihres Gerates.

INHALTSVERZEICHNIS
Installation des Gerates

Technische Daten

Warn- und sicherheitshinweise
Stérungsbeseitigung
Geratebeschreibung

Ausstattungen und Funktionen
Gebrauch des glaskeramik-kochfeldes
Gebrauch des Backofens

Back- und brattabelle

Bedienung der digitalen Zeitschaltuhr
Gebrauch des warme- ableitbleches

Reinigung und pflege
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INSTALLATION DES GERATES
Sicherheitshinweise zum elektrischen Anschluss
Bei Gesamtbetrieb des Gerates benotigen Sie einen Arbeitsstrom von 40 Ampere fiir die gemeinsame Nutzung der 4
Kochstellen und des Backofens. Der Anschluss des Gerates muss durch autorisiertes Fachpersonal erfolgen.
Das Gerat ist fur die Anschlussmoglichkeiten 230/ 400 V, 50 / 60 Hz vorbereitet. Setzen Sie sich mit einem Fachmann
zum fachgerechten Anschluss des Gerétes in Verbindung.
Das Gerat muss geerdet sein. Lassen Sie sich von einem Fachmann die Erdung des Anschlusses Uberpriifen und
bestatigen. Es ist unbedingt erforderlich, das der Elektroherd entsprechend der geltenden Vorschriften angeschlossen
und benutzt wird. Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung oder Haftung fiir Schaden, die nachweislich durch
einen unsachgemaBen Anschluss entstanden sind.
Bei Beschadigung des Anschlusskabels setzen Sie sich bitte sofort mit einer Fachwerkstatt in Verbindung, um das Kabel
fachgerecht erneuern zu lassen.
Das Anschlusskabel muss so verlegt sein, dass es nicht mit heiBen Teilen des Gerates in Berlihrung kommen kann.
Beim Aufstellen des Gerates achten Sie bitte auf eine gerade Standflache und darauf, dass eine Luftzirkulation am Gerat
vorhanden ist.
Der Betrieb des Gerates ist als Haushaltsgerat fir die entsprechende Nutzung konzipiert und vorgesehen.
Nach dem Anschluss des Herdes muss das Gerat am endgiiltigen Standort mit den vorhandenen StellfiiBen waagerecht
ausgerichtet werden.
Bitte befestigen Sie das das Gerat vor Inbetriebnahme mit der beiliegende Kette und Ringschraube andie Wand, um ein
Umstirzen zu vermeiden.

CONSUMER UNIT
tableau électrigue M
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TECHNISCHE DATEN

Masse und Daten 50 x 60 60 x 60
Breite des Gerates 500 mm 600 mm
Tiefe des Gerates 630 mm 630 mm
Hohe des Gerates 855 mm 855 mm
Backofen Breite 365 mm 465 mm
Backofen Tiefe 410 mm 410 mm
Backofen Hoéhe 355 mm 355 mm
Backofen Beleuchtung 15 W 15 W
Backofen Thermostatbereich 50-280C 50 - 2800 C
Backofen unteres Heizelement 1000 W 1200 W
Backofen oberes Heizelement 800 W 1000 W
HeiBluft Heizelement 1800 W 2200 W
Grill Heizelement 1500 W 2000 W
Anschluss-Spannung 230/400V, 50 /60 Hz 230/400V, 50 /60 Hz
@140 Heizelement 1200 W 1200 W
@180 Heizelement 1800 W 1800 W
180/120mm Doppelkreiszone 1700 W 1700 W
140x250mm Braterzone 1800 W 1800 W

WARN- UND SICHERHEITSHINWEISE

1. ACHTUNG: dieses Gerat muss geerdet sein

2. Beachten Sie bitte die Gesundheits- und Sicherheitshinweise. Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt wenn Sie kochen

3. Betriebsspannung des Elektroherdes ist vorbereitet fir 230 / 400 V, 50 / 60 Hz.

4. Die Netzabsicherung sollte bei 3-phasigem Anschluss nicht niedriger als 16A pro Phase sein. Fir den 1-phasigen
Anschluss muss die Absicherung 40A sein. Zur Uberpriifung setzen Sie sich bitte mit einem Elektro- Installateur in
Verbindung.

5.  Stellen Sie sicher, dass lhre Anschluss- Dose geerdet ist. Sollte der Elektroherd keine angemessene Erdung haben,
Gbernimmt der Hersteller keine Verantwortung fiir Schaden oder Verletzungen, die deswegen entstehen kénnen.

6. Halten Sie das Netzkabel fern von heiBen Flachen des Elektroherds und fiihren sie es nicht Gber scharfe Ecken und
Kanten. Das verlegte Netzkabel soll nicht das Geréat beriihren.

7. Der Austausch des beschadigten Netzkabels soll nur von Hersteller, seinem Service oder einem qualifizierten Fachmann
durchgefiihrt werden. Auf diese Weise vermeiden Sie jedes Risiko.

8. Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist bevor Sie die Lampe austauschen. Es besteht Stromschlaggefahr.

9.  Nur fur Gerate mit einer Digital- Schaltuhr:

10. Sollte die Stromversorgung ausfallen, missen Sie die Uhr neu einstellen. Andernfalls wird der Elektroherd nicht
funktionieren.

11. Der Gebrauch des Gerates kann Feuchtigkeit und heie Luft im Raum verursachen; stellen Sie sicher, dass die Kiiche
gut beliftet ist.

12. Im Gebrauch kénnen manche Teile an der Oberflache heiB werden. Diese Oberflachentemperaturen entsprechen der
Norm. Berilihren Sie im ausgeschalteten Zustand nicht die Kochzonen, solange die Restwarmeanzeigen auf dem Kochfeld
leuchten! Halten Sie Kinder fern vom Elektroherd und lassen Sie sie nicht unbeaufsichtigt.

13. Beriihren Sie das Backofen- Sichtfenster nicht mit der Hand, wenn der Backofen im Betrieb oder noch heif3 ist.

14. Vor de ersten Inbetriebnahme des Gerates entfernen Sie bitte Vorh@nge, Papier oder andere leicht entziindliche
Gegensténde aus der Umgebung des Elektroherdes. Halten Sie keine leicht entziindlichen oder brennbaren Gegenstande
in der Nahe vom Elektroherd.

15. Das Gerét ist fur die Nutzung im Haushalt bestimmt. Benutzen Sie es nicht fir andere Zwecke.

16. Achten Sie vor Anderungen oder Reparaturen am Geréat darauf, dass die Stromzufuhr zuvor allpolig getrennt wird.

17. Benutzen Sie Handschuhe wenn Sie am Elektroherd arbeiten. Beriihren Sie keine heiBen Flachen.

18. Spritzen Sie kein Wasser direkt auf die Kochzonen.

19. Benutzen Sie den Elektroherd nicht in einer Umgebung, wo Explosionsgefahr besteht.

20. Wenn Sie den Elektroherd verschieben wollen, tragen Sie das Geréat nicht am Griff der Backofentdr.

21. Lassen Sie keine schweren oder spitzen Gegenstande auf das Glaskeramik- Kochfeld fallen.

22. Dieses konnte die Glaskeramik bestatigen.

23. Bei Beschadigung der Glaskeramik ist das Geréat sofort auszuschalten, es vom Netz zu trennen und einen Fachmann zur
Begutachtung des Schadens zu informieren.

STORUNGSBESEITIGUNG

1. Prifen Sie, ob das Gerat an der Stromversorgung angeschlossen ist und ob der Elektroherd eingeschaltet ist.

2. Prifen Sie, ob die Stromversorgung in Ordnung ist.

3. Uberpriifen Sie die Sicherung.

4. Sollte eine Schaltuhr vorhanden sein: Prifen Sie, ob die Uhr/der Auto-Programmierer auf den manuellen Modus
eingestellt ist.

5. Konnen Sie trotzdem das Problem nicht 16sen, setzen Sie sich bitte mit dem Kundendienst oder einem Fachmann in

Verbindung
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GERATEBESCHREIBUNG
Mit folgenden Backofenfunktionen kann lhr Gerat ausgestattet sein:

LUFTER HEIZELEMENT OBEN+ UNTEN
HEIZELEMENT TURBO+LUFTER LEUCHTE
HEIZELEMENT OBEN+ UNTEN+LUFTER HEIZELEMENT UNTEN+LUFTER
GRILLHEIZELEMENT+LUFTER ELEKTRO TIMER
GRILLHEIZELEMENT BRATSPIESS(HAEHNCHEN GRILLEN)
HEIZELEMENT OBEN HEIZELEMENT UNTEN

THERMOSTAT- REGLER;
Mit dem Thermostat-Regler stellen Sie die gewlinschte Backofentemperatur ein.
Die Temperatur kann gewahlt werden zwischen 50°C bis 280°C.

Schubfach (Geschirrwagen)
Targriff

Innere Glasscheibe

Ofentir mit dusserer Glasscheibe
Backblech

Backraum

Ditigal- Timer (Sonderausstattung)
Backofenfunktions- Schalter
Thermostat- Regler

10. Bedienblende

11. Glaskeramik- Kochfeld

LONOOEWN =

12. Kochzone mit Heizelement

13. Kochzone mit Heizelement

14. Metallrahmen

15. Bedienschalter zu den Kochzonen

16. Seitenwand

GEBRAUCH DES GLASKERAMIK- KOCHFELDES
1. Mit den entsprechenden Bedienschaltern (15) auf der Bedienblende kénnen Sie die einzelnen Kochzonen einschalten.
Achten Sie auf die zugeordneten Kochzonen. Die gewiinschte Temperatur kann (iber den Thermostat- Regler stufenlos
eingestellt werden.
2. Mit dem Drehen der Schalter im Uhrzeigersinn kann die Temperatur bis zur max. Temperatur bei den einfachen
Kochzonen eingestellt werden.

3. Fir gute Koch- und Bratergebnisse empfehlen wir den Gebrauch von geeignetem Geschirr fiir Glaskeramik- Kochfelder.
Die GroBe des Kochgeschirrs sollte den Kochzonen angepasst sein.

4.  Zur Energieeinsparung empfehlen wir Thnen den Gebrauch von Deckeln flr Tépfe und Pfannen.

5. Stellen Sie lhr Geschirr auf die Kochzonen bevor Sie diese einschalten.

6. Nutzen Sie die Restwarme der Heizungen und schalten Sie die Kochzonen vor Ende des Koch- und Backvorgangs ab.

7. Gebrauch der Doppelkreis- und Brater- Kochzonen (wenn vorhanden)

8. Die Funktion der kleinen, runden Kocheinheiten sind wie die einfachen Kochzonen bis zur “max.” Position zu bedienen.

Durch Weiterdrehen des Schalters im Uhrzeigersinn wird Gber ein Schaltpunkt die zusatzliche Heizzone eingeschaltet.
Mit dem Bedienschalter kann jetzt die Temperatur der Einheit eingestellt werden. Die Funktion wird beim Zurlickdrehen
auf die ,,0"- Position wieder geléscht.
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Bedienung iiber Drehknopf

Durch Drehen des Schalters im Uhrzeigersinn passen Sie die Warme nach der gewlinschten Temperatur an. Leuchtet eine
Kontrolllampe tber dem Schalter, bedeutet dies , dass der Standherd im Betrieb ist. Wenn der Kochvorgang ist, bringen Sie

es auf die Position

NIVEAU 1 NIVEAU 2 NIVEAU 3 NIVEAU 4 NIVEAU 5 NIVEAU 6
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W

Die Heizelemente haben 3 Temperaturenebenen ( Wie oben dargestellt wird) , die Sie abhangig von |hrem Standherdmodel
von minimum bis maximum nutzen kénnen. Bei erster Inbetriebnahme lassen Sie die Heizelemente 5 Minuten lang auf
Position 3 betreiben. Benutzen Sie nur die Kochtépfe mit flachen Unterseiten, die mit der Hitze vollstandig in Beriihrung
kommen, damit Sie die Energie leistungsfahiger nutzen kénnen.

Technische Daten
140mm hilight 1200W
180mm hilight 1800W
180/120mm Dual hilight 1700W

140x250mm Oval hilight 1800W

GEBRAUCH DES BACKOFENS

1. Vor dem ersten Gebrauch sollten Sie Ihren Backofen griindlich reinigen. Um die Beleuchtung im Backofen
einzuschalten, wahlen Sie eine Backofenfunktion und stellen Sie die Temperatur auf 0°C.

2. Entnehmen Sie die Zubehdrteile und wischen Sie diese und den Backraum feucht ab und aus.

3. Dann wischen Sie trocken nach und setzen die Zubehorteile wieder ein. Verwenden Sie hierzu keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

4. Bevor Sie den Backofen benutzen, sollte dieser 45 Min. bei einer eingestellten Temperatur von 250°C aufgeheizt
werden, damit moégliche Fertigungsriickstande verbrennen. Eine hierbei auftretende Geruchsbildung ist normal. Sorgen
Sie bitte flr eine gute Bellftung des Raumes.

5. Nach Beendigung dieses Vorgangs ist der Backofen fiir die Nutzung geeignet.

6. In der nachfolgenden Back- und Brat-Tabelle erhalten Sie Hinweise zum Gebrauch des Backofens. Beriicksichtigen Sie,
dass es sich hier nur um ermittelte Werte handelt, die in der Praxis wegen anderer Gewichte und Mengen abweichen
kdnnen.
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BACK- UND BRATTABELLE

Gericht TEMPERATUR Einschub-POSITION vorgegebene Zeit (Min.)
CHREMETORTE 150-170 2 30-35
FEINGEBACK 200 - 220 2 35-45
KEKSE 160-170 3 20-25
PLATZCHEN 160-170 3 20-35
BLECHKUCHEN 160 - 180 2 25-35
NAPFKUCHEN 200 - 220 2 30-40
BLATTERTEIGGEBACK 180 - 200 2 35-45
SALZGEBACK 160 - 180 2 20-30
LAMM 210 - 230 1 90 -120
KALBFLEISCH 210-230 1 90-120
RINDFLEISCH 210-230 1 90-120
HAHNCHEN (IM STUCK) 210 - 230 1 75-100
FISCH 190 - 210 3 40 - 50

ACHTUNG:

Die Werte in dieser Tabelle entsprechen den allgemein ermittelten Ergebnissen. Aus eigener Erfahrung konnen Sie jedoch
andere Werte feststellen, die Ihren Wiinschen und Vorstellungen entsprechen. Fiir gute Backergebnisse empfehlen wir das
Vorheizen bis zur gewiinschten Temperatur.

EINSTELLUNG ELEKTROTIMER (Fiir Ausfiihrungen mit digitalem Timer)

Bei der Erstinbetriebnahme und nach einem Stromausfall muss immer die Taste .Hand einmalig gedriickt werden.
Die aktuelle Uhrzeit kann nur wéahrend des Betriebs eingestellt werden. Es darf aber kein Kochprogramm aktiviert sein.

2054 |2 k%0

o
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1) Driicken Sie die Hand

W Taste fir 5 Sek.,
das Symbol zwischen
Std. u. Min. blinkt

2) Stellen Sie mit den

Tasten + und - die
aktuelle Uhrzeit ein.

Ep..
+

=3
R

ENE R

3) Das Symbol zwischen Std.
und Min. hért nach 5 Sek.
auf zu blinken, wenn keine
Eingabe erfolgt.

Sie kénnen eine Weckerfunktion einstellen. Nach Ablauf einer voreingestellten Zeit ertént dann ein Signal. Um die

Weckerfunktion einzustellen:

Ly

Qoo e

&*
f ]
1) Driicken Sie die Alarm M

Taste. Die Zeitanzeige springt
auf O und das Glockensymbol

blinkt.

Unterdriicken Des Signaltons

m)) )

2 35

1) Das Signal ertdnt nach Ablauf der Zeit.

Automatisches Backen/ Grillen Einstellen

2) Stellen Sie mit + und — die
Weckerzeit ein. Das Glocken-
Symbol erlischt nach 5 Sek.
wenn keine Eingabe erfolgt.
Die Weckerzeit wurde (ber-
nommen.

3) Die aktuelle Zeit erscheint auf
dem Display und die Uhr lauft
rickwarts ab. Durch Driicken
der Alarmtaste wir die verblei-

bende Zeit angezeigt.

2 )35 ¢

»

e
E |

2) Driicken Sie die Alarm Taste,
um den Ton auszustellen.

Wenn Sie einen Brat-/Backvorgang im Ofen fiir eine bestimmte Zeit sofort beginnen wollen:
Beispiel: Sie legen das Gut in den Ofen und wollen es 2 Std. und 15 Min. garen
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1) Die aktuelle Zeit ist. 2) Drucken Sie die Taste - 3) Stellen Sie die 4)Nach einigen Sekunden
18:30 Zeit spanne. Das gewlinschte Brat- Zeit erscheint wieder die aktuelle
Bratsymbol und das mit den + / - Tasten ein.  Uhrzeit auf dem Display
0. Auto-Symbol erscheint

Jetzt haben Sie die Garzeit im Ofen fir 2 Std. 15 Min. eingestellt. Bitte vergessen Sie nicht, die gewlinschte
Temperatur mit dem Knopf auf der Bedienblende einzustellen.
Achtung: Um den automatischen Back-/ Bratvorgang zu stoppen, driicken Sie die Hand ' Taste.
In dem genannten Beispiel startete der Back-/ Bratvorgang direkt nach der Programmierung.
Mit dem Driicken der Taste Fertigzeit _}l kénnen Sie sich nicht nur das Ende des Vorgangs anzeigen lassen, sondern auch
die Fertigzeit neu einstellen. Im nachsten Beispiel wird die Fertigzeit auf 21:30 verandert.

2045 + @ )30 )8
i 0 g;'

|

1) Bei Driicken der Fertigzeit 2) Verandern Sie die Zeit durch ~ 3) nach 5 Sek. ohne Eingabe
erscheint im Display die Zeit Driicken der + und — Tasten zeigt das Display wieder die
18:30 + 2:15 = 20:45 aktuelle Zeit an.
Jetzt wurde die Fertigzeit auf 21:30 programmiert; da aber die Garzeit vorher mit 2 Std. und 15 Min. festgelegt wurde, wird
der Ofenbetrieb
erst um 19:15 starten und nach 2 Std. und 15 Min. um 21:30 beendet sein.

Anzeige flr Startzeit des Backofens Fertigzeit

Am Ende des Back-/ Bratvorganges ertént ein Signal fir 7 Min.

1) Drehen Sie Ihre Temperaturvorgabe zurtick auf O-Position 2) So schalten Sie Ihren Ofen aus
o 130 ¢

Achtung: Der Brat-/ Backvorgang ist beendet und muss fir eine néchste Garfunktion neu programmiert werden.

In dem vorher gezeigten Beispiel wurde zuerst die Brat-/ Backzeit eingegeben; die Fertigzeit errechnete sich automatisch.
Es ist auch méglich, die Fertigzeit zu programmieren. In diesem Fall errechnet sich die Arbeitszeit automatisch danach.
Wéhrend der Automatik- Programmierung ist der Display-Hintergrund griin, wahrend des Brat-/ Kochvorgangs leuchtet er rot.

Bei Stromausfall schaltet das Gerat aus, alle Programme werden geléscht, das Hand-Symbol angezeigt und die Uhrzeit auf
12:00 gesetzt.
Driicken Sie das Hand . Symbol, um den Ofen einzuschalten. Bei nochmaligem Driicken der Hand . Taste kdnnen Sie die

Uhrzeit programmieren (s. Uhreinstellung).
Achtung: So lange der Ofen nicht benutzt wird, sollte er ausgeschaltet bleiben.

| DIE LEUCHTENDE HAND ZEIGT, DASS DER OFEN EINGESCHALTET IST. DRUCKEN SIE DAS HAND i SYMBOL, UM DEN BACKOFEN AUSZUSCHALTEN

Pel Pel 2)3
* Lo F

F | - +
1) Driicken Sie die Alarm ‘! 2) Durch Dricken der + und - 3) Sichern Sie die von Ihnen gewlinschte
Taste fir 5 Sek. und Sie Tasten ist die Lautstarke zu Intensitat durch Driicken der Alarmdll
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héren den Ton in der verandern. Taste.
normalen Lautstarke.

1.
2.
3

4.
5.

GEBRAUCH DES WARME- ABLEITBLECHES
Im Grill- Betrieb sollte die Backofentir etwas gedffnet sein.
Das Ableitblech (Bild 1) soll die Bedienschalter und -Blende im Grillbetrieb vor auftretender Hitze schiitzen.
Schieben Sie die beiden Klemmhalter des Hitzeschilds in die beiden Einschubschlitze unter der Bedienleiste. Dann
schlieBen Sie vorsichtig die Tar (Bild 3).
Offnen Sie die Backofentiir und schieben Sie das Blech unter die Bedienblende (Bild 2).
Schieben Sie die beiden Klemmbhalter des Hitzeschilds in die beiden Einschubschlitze unter der Bedienleiste. Dann
schlieBen Sie vorsichtig die Tur (Bild 3).

ACHTUNG: Wahrend des Gebrauchs kann das Warme- Ableitblech sehr heiB werden. Versuchen Sie nie, das Ableitblech sofort
nach dem Gebrauch abzunehmen, warten Sie, bis es abgekihlt ist.

—

Bild 1 Bild 2 Bild 3

REINIGUNG UND PFLEGE
Vor der Reinigung schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie den Elektroherd von der Stromversorgung.
Im Gebrauch und direkt im Anschluss danach ist der Elektroherd sehr heiB. Seien Sie vorsichtig und berlihren Sie keine
Heizelemente.
Reinigen Sie die Innenteile des Backofens, das Zubehor und andere Emailleteile nicht mit scharfen Gegenstéanden oder
aggressiven und atzenden Reinigungsmitteln.
Nach dem Gebrauch von Reinigungsmitteln sind diese mit klarem Wasser vollstandig zu entfernen. AnschlieBend miissen
die gereinigten Teile mit einem trocknen Tuch trocken gewischt werden.
Die Glaskeramik- Flache und der Elektroherd sollten regelmaBig gereinigt werden.
Reinigen Sie die Glaskeramik- Flache mit einem hierfiir speziellen, im Handel erhéaltlichen Schaber und
Reinigungsmittel.
Reinigen Sie den Elektroherd nicht mit einem Dampfreiniger.
Fur die Reinigung des Elektroherds dirfen keine leicht entzlindliche Reinigungsmittel wie Verdiinner, Benzin oder Saure
verwendet werden.
Waschen Sie keine Herdteile in der Geschirrsplilmaschine.
Um die Glastiir zu reinigen, entfernen Sie das Profil des Innenglasdeckels (mit vielen Offnungen und quer iber das
Oberteil). Nehmen Sie das Glas vorsichtig heraus. AnschlieBend reinigen und spiilen Sie das Glas griindlich. Ist das Glas
trocken, setzen Sie es wieder in die Tir und bringen Sie das Profil des Innenglasdeckels wieder an.

/\_g& \ o N
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FOUR ELECTRIQUE AVEC PLAQUE VITROCERAMIQUE
Guide de I'utilisateur
4 Plaques vitroceramique
Four: Electrique

Cher Utilisateur,
Cet appareil pratique et fonctionnel est fabriqué avec des matériaux de qualité pour
répondre a toutes vos exigences.
Veuillez lire attentivement ces instructions avant de procéder a I'installation ou a I'utilisation
de l'appareil. Ce guide doit étre conservé.

Avertissement: Tout nos appareils sont destinées uniquement a un usage domestique et non a un
usage commercial.

Note:

Ce manuel est valable pour plusieurs modeles, certaines caractéristiques présentes dans ce
manuel ne peut étre disponible pour votre appareil.

TABLE DES MATIERES
Installation de votre appareil

Informations techniques de I'appareil

Conseils importants

Anomalies de votre appareil

Description de I'appareil de cuisson

Utilisation et description de la plagque de cuisson
Utilisation des sections du four

Programmation de la minuterie électrique (option)
Utilisation du déflecteur

Nettoyage et entretien
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INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL
BRANCHEMENT ELECTRIQUE ET SECURITE
Il 'vous faut un fusible de 40 Amp. pour le four et les 4 chauffages, selon le modeéle. En cas de besoin I'installatin peut
étre effectuée avec I'aide d’un électricien habilité.
Votre appareil est congu pour une puissance électrique de 230 /400 V 50/ 60 Hz. Si ces puissances sont différentes de
celles enoncées, contacter votre service.
Le branchement électrique de votre appareil de cuission doit se faire uniquement avec des prises de terre
correspondantes aux normes recommandées. Si aucune prise de terre n’est disponible dans I'environnement de montage
de I'appareil, contacter immédiatement un électricien habilité. Le producteur n’est pas responsable des dommages
causés suite aux branchements avec des prises non conformes. Si les bouts des cables électriques sont ouverts, placer
un interrupteur afin que les bouts soient déconnectés en cas connection / déconnection des ceux ci.
Si votre cable de branchement est endommagé, celui ci doit impérativement étre remplacé par un service autorisé ou par
un électricien habilité afin d’eviter les dangers pouvant apparaitre.
Les cables électrgiues ne doivent absolument pas étrer en contact avec les parties chaudes de votre appareil de cuisson.
Votre appareil de cuission doit étre dans une piéce ventilé et doit se trouver sur un sol plat.
Nous vous demandons d'utiliser votre appareil de cuission dans un lieu sec.
L’appareil doit étre ajusté a un niveau de comptoir. Ajuster ce niveau en utilisant le pied si nécessair.

Avant la mise en service de votre cuisiniere pour eviter le renversement de celle ci, vous devez fixer les chaines et les crochets

11.

livres

CONSUMER UNIT

tableau éectrique
Ixdmm® | 5x1,5mm2
- FUSE SWITCH (324)
i 5

fusible 32 Ampéres

JUNCTION BOX
BOITIER DE CONNECTION
G10mm

L“
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CARACTERISTQUES TECHNIQUES DE VOTRE APPAREIL DE CUISSON

Instructions 50 x 60 60 x 60
Largeur exterieure 500 mm 600 mm
Profondeur exterieure 630 mm 630 mm
Hauteur exterieure 855 mm 855 mm
Largeur interieure 365 mm 465 mm
Profondeur interieure 410 mm 410 mm
Hauteur interieure 355 mm 355 mm
Puissance des ampoules 15W 15 W
Thermostat 50-280C 50 - 2800 C
Boutton de chauffage 1000 W 1200 W
Element de chauffage 800 W 1000 W
Element de chauffage turbo 1800 W 2200 W
Element de chauffage du gril 1500 W 2000 W
Puissance de I'alimentation 230/400V, 50 /60 Hz 230/400V, 50/60 Hz
Chauffage 140 1200 W 1200 W
Chauffage ¢180 1800 W 1800 W

Veuillez lire attentivement ces instructions avant de procéder a I'installation ou a I'utilisation de I'appareil Elles sont
indispensables pour faire fonctionner I'appareil correctement et ainsi garantir votre sécurité.
Garder ce manuel de I'utilisateur dans de bonne condition afin que d’autres utilisateurs puissent en prendre
connaissance.

CONSEILS IMPORTANTS
Assurez-vous que l'installation de votre plaque de cuisson est réalisée dans le respect des instructions de montage
La puissance électrique de votre appareil de cuission est de 230 /400 V, 50 / 60 Hz. (mono phase 230V AC / 3 phase
400V AC)
Si le calibre du fusible actuel dans votre installation est inférieur a 32 Amp, demandez a un électricien qualifié de
mettre un fusible de 32 Amp.
Le branchement électrique de votre appareil de cuission doit se faire uniquement avec des prises de terre
correspondantes aux normes recommandées. Le producteur n’est pas responsable des dommages causés suite aux
branchements non recommandés.
Les tuyaux de gaz et les cables électrgiues ne doivent absolument pas étrer en contact avec les parties chaudes de votre
appareil de cuisson. Tenir ceux ci loin loin des surfaces pointues et chaudes.
Si le cordon d’alimentation est endommagé, celui ci peut étre remplacé par le constructeur, ses services ou personnes
habilitées afin d’éviter tous risques pouvant apparaitre.
Vous assurer que I'appareil est éteint avant de remplacer les ampoules afin d’éviter les décharges électriques.
Dans le cas d’'une défaillance de puissance, réadjuster votre minuteur précisément. Autrement, I'appareil ne fonctionnera
pas (minuteur digital)
L'usage de votre appareil crée une atmosphere humide dans le lieu ou il se trouve et donc apporte santé. Vous assurer
que votre cuisine est bien ventilée. Tenir le tuyau de ventilation propre.
Lors de I'utilisation de votre appareil, certaines parties se réchauffent et quand vous éteignez I'appareil ces parties
peuvent rester chaudes un moment, les enfants doivent rester loin et étre surveillés. Ne pas toucher la plaque
vitrocéramique si les voyants lumineux ne sont pas éteints. Méme si vous éteignez votre appareil les voyants lumineux de
danger sur la plaque resteront allumés un certain temps, ne pas toucher.
Pendant que la plague est chaude ne jamais toucher avec les mains.
Avant I'utilisation de votre appareil vous assurez que des produits inflammables ne sont pas présents comme des
rideaux, du papier. Aucun produit combustible ne doit étre présent sur ou dans I'appareil.

. Cet appareil est fabriqué pour cuisiner uniquement

L’interrupteur de connexion doit posséder deux c6tés avec une séparation de 3mm. Utiliser des gants pour cuisiner pour
les surfaces chaudes.

Ne pas éclabousser de I'eau sur I'appareil de cuisson.

Ne pas utiliser I'appareil de cuisson dans un endroit explosif.

Ne pas porter I'appareil de cuisson avec les mains.

. Tous les appareils ne sont pas fournit avec un ensemble de prise électrique, dans ce cas vous munir d’un cable souple

pour branchement mono phase: HO5 VV-F 3 G 4 mm2 ou pour 3 phases: HO5 VV - F 5 G 1.5 mm2.
La vitre céramique peut étre endommagée par des objets susceptible de tomber dessus.

. Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil afin d’éviter les décharges électriques.

S| VOTRE APPAREIL DE CUISSON DE FONCTIONNE PAS
Merci de bien vouloir vérifier que les branchement électrique est bien connecté et que votre appareil est allumé.
Merci de bien vouloir vérifier qu’il y a bien I'arrivée de I'électricité dans votre lieu.
Merci de vérifier les fusibles.
Vérifier I’horloge/ la programmation de la minuterie est manuelle (Pour option de minuterie digitale)
Si vous n’arrivez pas a résoudre le probléme, merci de contacter e constructeur ou un agent similaire ou une personne
qualifiée.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL DE CUISSON

Seulement ventilateur se fonctionne Chauffant supérieure et inferieure & se fonctionnent
Instrument chauffant turbo +ventilateur Lampe
Chauffant supérieure et inferieure & se Instrument chauffant inferieure+
fonctionnent+Seulement ventilateur Seulement ventilateur se fonctionne
Grille chauffant et ventilateur se fonctionnent Minuterie électrique
Grille chauffant se fonctionnent Tourne broche (Grill poulet)
Instrument chauffant supérieure Instrument chauffant inferieure

Bouton du thermostat, afin d’allumer le four, il suffit de positionner le thermostat a la température souhaitée. Les
températures varient entre 50 et 280 degrés.
Bouton de la minuterie mécanique (Option); il suffit de positionner le bouton a la durée souhaitée

DESCRIPTION DE L’APPAREIL DE CUISSON

Tiroir

Poignée

Vitre interieure du four
Vitre exterieure du four
Plaque de cuisson du four
Accessoires

Minuterie (option)
Programmation du four
Bouton du Thermostat
10. Panneau de configuration
11. Plaque vitrée

12. Elément de cuisson

13.  Element de cuisson

14.  Plaque métallique
15.  Bouton de commande
16.  Panneau exterieur

OONOO R WN =

UTILISATION ET DESCRPTION DE LA PLAQUE DE CUISSION

1. Allumez la plaque de cuisson a I'aide des boutons présents sur le panneau de configuration. Vous pouvez régler la
puissance en fonction de la température désirée.

2. Afin d’avoir une cuisson réussite, le fond de la casserole doit étre épaisse et droite si possible.

3. Ladimension de la casserole doit étre identique a celle de la zone de cuisson. Eteindre la zone de cuisson avant la fin de
la cuisson afin de gagner de la chaleur restante.

4.  Pour allumer tourner le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre. La température est limitée avec I'indicateur se
trouvant sur le bouton.
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5. Pour une double cuisson, le premier cercle sert de zone unique, le second cercle s’allumera aprés avoir positionner le
bouton sur “max”. Quand vous tournerez le bouton , le premier cercle s’allumera au maximum et la puissance du second
diminuera jusqu’a obtenir le température souhaitée. Sur la position « O » tout toutes les zones s'éteindront.

Tournez les boutons en fonction de la flamme désirée. Afin d'obtenir un bon résultat de cuisson, le fond des casseroles doit
étre aussi épais et plat que possible. La base des casseroles et les zones de cuisson doivent étre de la méme taille. Si
possible, il est préférable de placer les couvercles sur les casseroles. Vous devez toujours placer le récipient de cuisson sur la
zone de cuisson avant qu'elle ne soit allumée. Eteindre les zones de cuisson avant la fin de la cuisson, pour profiter de la
chaleur résiduelle.

Tournez le bouton vers la droite pour commencer a fonctionner. La température mise en place par la position du bouton sur la
ligne en augmentant progressivement jusqu'a max. (Zone unique)

CARACTERISTIQUES
140mm éclairage1 200W
180mm éclairage 1800W
180/120mm éclairage double 1700W
140x250mm éclairage oval 1800W

NIVEAU 1 NIVEAU 2 NIVEAU 3 NIVEAU 4 NIVEAU 5 NIVEAU 6
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W

UTILISATION DES SECTIONS DU FOUR
1. Lors de la premiére utilisation de votre four, une odeur de neuf apparaitra, afin de supprimer cette odeur, chauffez votre
four pendant 45 minutes a 250 °C et assurez vous que celui ci est bien vide.

2. Afin d’assurer une cuisson dans votre four vous devez tourner les boutons de cuisson.

3. Autrement le four ne s’allumera pas.

4. Latable de cuisson mise a votre disposition vous permettra de positionner le thermostat en fonction des éléments a
cuisiner.

5. Les valeurs données dans la table de cuisson sont des valeurs obtenues suite a des tests réalisés par nos laboratoires.

6. Vousy trouverez différents godts répondant a vos habitudes de cuisson.

7. Vous pouvez cuisiner du poulet en vous aidant de la broche (option)

8. Temps de cuisson: le temps peut varier en fonction de la puissance électrique et du matériel.

9. Pendant la cuisson, nous vous recommandons de ne pas ouvrir la porte de votre four afin d’obtenir une cuisson parfaite.

10. Autrement de I'air entrera dans le four et vous risquez de ne pas obtenir le résultat souhaité.
11. Pour la cuisson de gateau, I'utilisation de plateau pour gateau vous apportera meilleur résultat.
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TABLE DE CUISSON

PLATS TEMPERATURE | POSITION DU PLATEAU | TEMPS DE CUISSON (min.)
CAKE A LA CREME 150 -170 2 30-35
PATISSERIE 200 - 220 2 35-45
BISCUIT 160-170 3 20 - 25
COOKIE 160-170 3 20-35
CAKE 160 - 180 2 25-35
COOKIE TRESSE 200 - 220 2 30 -40
PATISSERIE FINE 180 - 200 2 35-45
PATISSERIE EPICE 160 - 180 2 20 - 30
AGNEAU 210 -230 1 90-120
VEAU 210 - 230 1 90-120
MOUTON 210-230 1 90-120
POULET ( EN PIECES) 210-230 1 75-100
POISSON 190 - 210 3 40 - 50

IMPORTANT: Les valeurs données dans la table de cuisson sont des valeurs obtenues suite a des tests réalisés par nos
laboratoires. Réchauffer votre four 5-10 minutes avant votre cuisson.

PROGRAMMATION DE LA MINUTERIE ELECTRIQUE (OPTION)

Est un minuteur électronique assure la préparation au service de votre aliment pour le temps de votre choix. Il ne vous faut
qu’on programme le temps de cuisson et celui d’étre prét. On peut I'utiliser comme montre a répétition, quand vous croissiez
le temps, on vous rappel avec un tonne de signale.

Réglage Montre

L'opération de cuir automatique ne se continue pas, vous pouvez régler le temps affiché. (Sur I’écran ne se trouvent que les
images de temps et main). Effleurez sur le bouton de . , une petite voyant triangle clignote entre les heures et minutes, pour
réglage utilisez le bouton + ou bien == Longues effleures assurent le réglage rapide.

2054 2)30* 2)30 ¢
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1) Entrez au mode de  2) En utilisant le bouton + ou — 3) I'écran se stabilise dans 5
réglage de temps. Réglez le temps secondes.

Réglage de Sonnerie D’alarme
Avec cette particularité, vous pouvez programmer le temps ol vous souhaitez étre averti avec une sonne d’alarme.

| 0oo®[[ gos™||2 )30
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1) Entrez au mode de 2) choissez la période du 3) Dans quelques secondes, I'écran
signale d'alarme temps qui Marche arriere. prend L'aspect de montre.

Note: Aprés la programmation, en effluant une fois sur le bouton 4 on affiche le temps restant.
Annulation de Sonne de Signale
|
1
213%w) ) 2
s / e
»
4
1) Apres étre passé le temps programmé  2) Pour annuler effluez sur le bouton 4
Le signale d’alarme sonne
Programme de Cuisson Automatique

Si vous souhaitez commencer la cuisson tout de suite, vous devez toucher seulement le temps de cuisson.
Exemple: On a mis votre plat a I'intérieure de four et nous souhaitons qu’il cuisse pendant 2 heures et 15 minutes.
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1) Le temps maintenant 2) Entrez au mode, de 3) en utilisant le bouton 4) Dans quelques secondes, I'écran
18:30 temps de cuisson. + ou — Réglez le temps indique que vous plait indique le
. de cuisson. fonctionnement de votre four.

@ maintenant, programmez votre four afin qu'il cuisse votre plat pendant 2 heures et 15 minutes. S'il vous plait
indique le N'oubliez pas de remettre des manettes a la position convenable.

Note: Vous pouvez annuler le mode de cuisson automatique en effluant sur le bouton

Dans I'’exemple ci-dessus, en entrant la période de cuisson, la cuisson se débute tout de suite. En effluant sur le bouton _)I
, Vous pouvez voir le temps ou on est prét. C'est-a-dire, le moment ou le plat sera prét au service, et si vous désirez, vous
pouvez le changer. Dans I’ exemple ci-dessous, le temps de pret va se transformer a 21:30.

egaum il 8 ij%; ﬂ, IB:?'
* o’

¥
1) Ce qui est affiché est le temps 2) En utilisant le bouton + ou — 3) Dans quelques seconde
de prét 18:30+2:15=20:45. Réglez le temps exigé. |’écran se passe au mode d’heure

Maintenant nous avons programmé votre four afin qu’il fasse prét le plat a 21:30. Comme le temps de cuisson est déja
programmé 2 heures et 15 minutes, votre four commence a cuire a 19:15, ainsi, le plat sera prét a 21:30.

19,15, f ((te @ )30,

L’écran au début de cuisson I’écran a la fin de cuisson

Quand la cuisson automatique se termine, on entend un signale d’alarme et si I'on n’arréte pas, elle sonne pendant 7
minutes.

8]
N < j20 ¢
L]
1) Fermez votre four. 2) Effacez minuterie.
Note: votre four ne se fonctionne pas jusqu’a I'effacement de minuterie.
Dans I'exemple indiqué, d’abord on a programmé la durée de cuisson, on a automatiquement compté le moment d’étre prét et
touché par notre c6té. Il est possible de programmer le moment d’étre prét en avant, dans ce cas la, le temps de cuisson est

automatiquement compté. Au cours de programme de cuisson automatique, la couleur de fond éclairage de I’écran, avant de
cuisson, sera verte et au cours de cuisson deviendra rouge.

Les coupure de force principale met votre four a la position FERME (OFF). Dans cette situation sur I’écran I'image de main se
clignote et I'heure apparait 12:00. La programme de cuisson quelconque sera annulée. Pour démarrez votre four effluez sur le

bouton . pour régler I’heur effluez encore une fois sur le bouton . (REGARDEZ REGLAGE D'HEURE)
Note: A ce moment la n'utilisez pas votre four, soyez rassuré qu'on est a la position de FERME (OFF).

| CLIGNOTEMENT DE L'IMAGE DE MAIN INDIQUE QUE VOTRE FOUR EST EN FONCTIONNE ET POUR EFFACER EFFLUEZ SUR LE BOUTON . |
Réglage de Sonne D’alarme

P ‘F’r* =
» 2o »

e

J30

4 "
1) Effluez pendant 5 secondes " 2) En utilisant le bouton + ou —,  3) En effluant sur le bouton 4
vous entendez la tonne de moment. Réglez la tonne de sonne enregistrez votre choix.

Les Options A Programmer (Etape 3 existe).
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Réglage de ton d’alarme
. Effluez pendant 5 secondes sur le bouton ] (jusqu’a voir 1 sur I'écran).

. Pour baisser le son d’alarme effluez sur le bouton =
. Pour augmenter le son d'alarme effluez sur le bouton + (la valeur existant est haut degré)

. Pour enregistrer le ton entendu effluez sur le bouton. 4

cuisson au mode automatique est verte. Si cette option est FERMEE, au mode automatique la couleur d’éclairage ne se
change pas.

Retourne aux valeurs présumes

Effluez pendant 10 secondes (jusqu’a I'apparition pr d sur I'écran) 4
UTILISATION DE LA PLANCHE DE PROTECTION
Afin de protéger le panneau de configuration de votre four, une plaque a été concue. (Figure 1)
Nous vous recommandons d’utiliser cette piéce de protection afin d’éviter les dommages qui peuvente étre causés par la
chaleur pendant la cuisson.
Placer la planche de protection sous le panneau de contréle en ouvrant votre four (figure 2)
Assurer vous que la planche est bien positionnée sur la fermeture de votre four (Figure 3)
Il est important de garder le couvercle ouvert.
La planche de securité vous assurera une cuisson sans danger et protegera les piéces du panneau de configuration.

N —

ook w

Figure 1 Figure 2 Figure 3
NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débrancher votre appareil de cuisson

2. Pendant la cuisson, certaines piéces de votre appareil se rechauffent, ne pas toucher.

3. Ne jamais nettoyer I'interieur de votre appareil, son couvercle, ses plateaux avec des outils comme une brosse dure, ou
couteau. Ne pas utiliser de produits abrasifs, detergents ou produits liquides toxiques.

4. Nettoyez-les a I'eau savonneuse et frottez-les avec une brosse non métallique et sécher a I'aide d’un chiffon sec

5. Nettoyer les surfaces vitrées avec des produits propre a cet usage.

6. Ne pas nettoyer votre appareil avec une machine a vapeur.

7. Nettoyer frequemment les brdleurs ainsi que des tuyaux de gaz avec une brosse.

8. Nettoyer votre appareil de cuisson en vous assurant que tout soit bien refroidit.

9. Ne jamais utuliser des produits inflammables comme I'acide, disolvant pendant le nettoyage de votre appareil de
cuisson.

10. Ne pas laver les parties de votre appareil dans le lave-vaisselle.

11. Afin de nettoyer la porte exterieur de votre four, retirer les vis fixées. retirer la porte du four, nettoyer et rincer, apres
séchage remonter la porte delicatement.
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HAEKTPIKOX ®OYPNOX ME KEPAMIKEX EXTIEX

Odnyies Xpnong
Ayamnté gpiotn,
YKomog Log Eivatl va oag TopEyeL 1| Tapovoa cLoKELT| BEATIoTA amoTelécpata. H cuokevn
KOTAOKEVALETAL GTIG GVYYPOVEG EYKOTAGTAGELS LLOG COLPMVA LE TO GOVOLO TOV 1GYVOVI®MV
TPOTOOV ACGPOAEING.

IMa avtd T0 AdY0 cLVIoTOVLE Va. S10PACETE TPOGEKTIKA TO TAPOV EYYEPIOI0 TPV TNV YP1|ON TOV
TPOTOVTOG KOl VO TO PLAGEETE Y10 LEAAOVTIKN XPION.

pocoyn: Oleg ot cuokevég pag Tpoopilovtot AmOKAEIGTIKA Y10 OKLOKT) PO KOl Ol ETAYYEALATIKT

Inueioon:
To mapdv eyyepidio apopd o mepiocdtepo amd Eva poviéla. Kamota amd ta yapaktnploTikd Tou
neplypdpovtot pmopel vo unv givort Stabéotpa otnv 81K 60G CLGKELN.

ITINAKAX ITIEPIEXOM ENQN
Eykatactoon tov povpvov

Eykotactoon tov govpvov

Z1UOVTIKES 0ONYIEC ACPAAELNC

AV 0 QOVPVOC GOG OV AEITOVPYEL
[Teptypaen @ovPVOL Kot TVOKE EAEYYOV
Xpnomn Ko TEPLYPaPT ECTIOV

Xpnomn govpvov

PvBuion ypovodiaxontn (Tpoarpetiko)
Xpnon KOADUHOTOS TANKTPOV

Dpovtda Kot kabapiopoc
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EIKATAXTAXH TOY ®OYPNOY
HAEKTPIKH YNAEZH KAI AXDAAEIA
O @ovpvoc cag amartei aopdieio 40 Amp yio povoeactki 1 3 acpdieiec 16 Amp yio TPLPAGIKY ToPoyN vAAoya e THV
NAeKTPIKN 16Y0 TOL TUAHATOG EGTIOV ( 4 goTieg + PovpvoC). Av givan anapaitto amevbuvbeite oe e1dIKELVUEVO NAEKTPOAIYO Yl
™V €YKATAGTOON.
H mapoyn g ocvokevnc mpémet va givar 230 /400 V, 50 / 60 Hz. Av 1 1oyd¢ dtapépet amd avtiv v tipn omevbuvleite otov
£€0VG1000TNHEVO AVTUTPOCOTO GOC.
H niextpcny ohvdeon g cLoKEVNS TPEMEL va Yivetar o€ mpileg pe yelwon oOUP®Va L TOVG 1oYDoVTEG Kavoves. Av dev dobétete
KatdAnAn mpila pe yeimon, anevbuvbeite og Evav e1dtkevIEVO NAekTPoAdY0. O KOTOOoKEVAGTHG OEV QEPEL Kapio vBHVN Yo TVUXOV
OTUYTLOTO TTOV OPEIAOVTAL O ECOAAUEVT NAEKTPIKT EYKATAGTAON TG CLOKEVNC. AV TO AKPO TOV KOA®IIOL NAEKTPIKNG GVVIEONG
glval avolkTo, avaAoyd e TOV TOTO TG GVOKEVNG, EYKUTACTNOTE VOV KOTOAANAO StokdmTn.
Ye mepintwon {npudg tov KaAmdiov TpoPodociog, ovtd o Tpénel vor avTikataoTadel amd EGIKEVIEVO TEXVIKO Y10 TV OTOQUYN
KvOOVOL 0TUYAHATOC.
To kah®d10 TpoPodociag dev Tpémet va ayyilel Ta Oeppd onpeia ™G GLGKELNG.
H cvokevn npénel va ypnoyLonoteitol o KoAd agpilOpevo ydpo Kot vo. TomobETEITOL G€ EMITEIN EMPAVELQL.
H ovokeun npénel va Aettovpyel o Enpd mepaiiov.
‘Otav eyKatacToeTe TOV PoVpvo cog Befarwbeite 0Tt Bpioketar e opilovTia BEomn. Oploviunote v cuokevt| pvbuilovtag Ta
modapdKio

CONSUMER UNIT
| tabloau dectrig

o Sxamm? | Sl Smam2
41 FUSE SWITCH (324)

— ] fusible 32 Ampéres
=

JUNCTION BOX:
BOITIER DE CONNECTION
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TEXNIKA XAPAKTHPIXTIKA TOY ®OYPNOY

TeYVIKA YOPUKTNPIGTIKA 50 x 60 60 x 60
E&wtepiko pnkoc 500 mm 600 mm
E&wtepko Baboo 630 mm 630 mm
E&otepiko vyoo 855 mm 855 mm
Ecwtepiko pnkoc 365 mm 465 mm
Ecwtepiko Baboo 410 mm 410 mm
Ecwtepiko vyoo 355 mm 355 mm
Ioyvo Avyviac: 15W 15W
O&plocTaTNC 50-280C 50-2800 C
Kato otoyelo 1000 W 1200 W
[Move ctoyglo 800 W 1000 W
Xtoryewo turbo 1800 W 2200 W
Xtoyeto grill 1500 W 2000 W
Tpogodocia 230/400V, 50/60 Hz 230/400V,50/60 Hz
Eoto 9140 1200 W 1200 W
Eota 9180 1800 W 1800 W

10.

Ipw v gpromn TG CLOKEVNG SPAoTE TPOGEKTIKG TIG 0dMYieg XpNoNG. AVTEG 01 0d1YiEg TEPIEYOVY CNUUVTIKEG TANPOPOPIEG
GYETIKA L€ TNV OGPAAEIR GOG, TNV YXPNOT KOL TNV GUVTHPNGT TG GUGKEVTG.
Dura&te To TOPOV EYXEPIOI0 GE KOAY KOTAGTAOT £YOVTOG VITOYN OTL ) GLOKELT| UTOPEL Vo ypnoporomBel Kot amd dAAovS.

XHMANTIKEX YIIOAEIZEIX AX®AAEIAX
IIpocééte TG amantioels vYeing Kot aoPAAELC.
H tdomn tpopodociag tov povpvov givar 230 /400 Volt, 50 / 60 Hz.
H ovokevn Aettovpyet e Hovopacikd 1 TpLPacikd pevpa. XpNnoLHomooTe TOLAGXIGTOV Ho ao@dAeio 40A yio LOVOQUGIKO Kot 3 X
16 A yu tppacikd pedpo.
Kabdg 10 kahdd10 Tpo@odociog TG GLOKELNG £XEL Yeiwon, Ou Tpémet av cLVIEGETE TNV GLOKELT| o€ Tpilo pe yeiwon. . Te
SLPOPETIKT TEPITTMOT 0 KOTACKELAGTIG SV PEPEL VOV Yl TUYOV (NG TOL pmopet va TPokANBoV.
[Ipootatéyte TOV cOMVA TOPOYNG aePiOv Kot TO KAADS0 Tpo®odociog amd Tig Oeppés EMPAVELEG TG CLOKEVNG KO OO atyUNPEG
EMUPAVELEG. .
Ye nepintoon Oopdg Tov Karmdiov Tpoeodosciog, ancvbuvdeite GTOV KUTACKEVAOTN 1| G€ £VaV ELGIKEVUEVO TEYVIKO YOl TV
OVTIKOTAGTAOT TOL.
Befawmbeite 611 ovokevn €xel tebel ekTOG AEITOVPYING TPV EXYEIPTCETE VO AVTIIKOTAGTNOGETE TNV AVYViCt TOV POHPVOL.
Ye mepinton SlKonNg pevILUTOC, pLOUicTE £k VEOL T0 POrOL yloTl SLopOopETIKA 0 PoVPVOS dev Ba Aettovpynoet (Pnotakd Poror).
H yprion g cvokevng dnpovpyei vypacio kot (Eot otov ydpo. Befarwbeite 61 1 kovliva cag aepiletal exapkmc.. Xvvinpeite
TOKTIKG TOVG OY®YOLS 0EPIGUOV.
‘Otav 0 ovpvog Aettovpyet, kdmota TUHHOTE ToV puropei av eivar ToAd (eotd. Kpoatiote ta madid pokpid. Otav o povpvog
Aertovpyel punv ayyilete to tlap Tov PovPVOL pe YORVO XEPL. Ot QOTEWVEG EVIEIEEIS TAPAUEVOVY OVOUUEVES Y10t 0G0 StdoTnpe givat
oA (e0TEC OL €0TiEC, KON Kot av TIG £XETE DEGEL EKTOG AgtToVpYiag.
Otav 0 povpvog Aettovpyet unv ayyilete to At Tov POHPVOL e YOVO YEPL.
‘Otav amocvvoEeTe TV GLGKELT OO TNV KEVIPIKY TOPOYN PEVLATOG, LOVAGTE GMGTH TO KAAMDIO GOUP®OVO LLE TOVG KAVOVIGUODG.
Katd tn ohvdeon, 0 SokoOmTng TPoPodociog Tpémel vo. PEPEL SIaKOTTN 2 TOAWV e EAGYIOTN andoTACT TOVAGYIGTOV 3 mm.
Xpnoomoteite yavtio Otav poyepevete. Mnv ayyilete Tig Oeppés empavetes.
Mn Bpéxete T GLOKELT.
Mnyv ypnoonoLEiTe TNV GLoKELVT o€ TEPIPAALOV OOV VEioTaTAL KiVOLVOG EKPNENG.
Mn tpofdte ™ cvokevn amd ™ Ao Yo Vo T HETAKIVGETE.
Mepd povtéra dev Exovv cvotpa plug-an-lead. Xe avtv v nepintwon tonofetote éva KATAAANAO KAOAMSL0 Y100 GUVOEST LE
poviy @don: HOS VV-F 3 G 4 mm2 1 yia tprpactko: HOS VV -F 5 G 1.5 mm2
H kepapikn eroio propet va vrootel pOopd av TEGOVY AvTIKEiLEVD ETAVED TG.
Av 1 eotia omdoel, BE0Te T GLOKELT EKTOG Aettovpyiag Yo va anohyete kivouvo niektpomAnéiog.

AN O ®OYPNOZX XAX AEN AEITOYPI'EI

Bepaiwbeite 611 10 KaAdS10 TpoPodociag £xet cuvdedel cwotd e T mopoyn 1 v Tpila
E\éy&te T0 nhektpcd diktvo
EMéyEte v ac@ddeta.
EMéyEte T0 poAdL (Yoo To povTéra pe Prnouaxd xpovodiakomntn)
Av dgv UTOPEGETE VoL ETIAVGETE TO TPOPANLAL, ameVBVVOEITE GTOV KATAGKEVAGTN 1| G€ £VOV ELOIKEVHEVO TEXVIKO
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HNEPII'PA®H ®OYPNOY KAI IIINAKA EAETX0Y

Ynowo pe aepa Yoo mave — Kot

Ynowto turbo kot aepag Adpma

oo mave — Katm Kot aepog Pnowo amo koto Kot aepog
ANTIZTAZH ME TKPIA+ ¥nowo pe agpa XPONOAIAKOIITHE (ITpoatpetikd)
ANTIZTAZH ME TKPIA Ynowo pe covPra

Yriowo ano wave Pnopo ano Kotm

TTAHKTPO ®EPMOXTATH: PvOuiocte tov Ogppootdtn oty embounti Beppokpacio. Ot drabéoyieg pubuioeig eivar 50 - 280 Babdpoi
MHXANIKOX XPONOAIAKOIITHE (Ilpoatpetikd): @£cte TOV 1povodiakomtn otnyv entduount S1dpKeto Ynoitotoc.

Zuptapt

Aapn

Ecwtepkod tldm podpvov

T1opto povpvou

Aiokog povpvov

Dovpvog

Wnorakdg ypovodiokdntng (mpoatp

el Pl Eoal Bl Pl Bad el o

II\kTpo Aettovpyiog povpvov

9. TIAkTpo Oeppootdt

10. TIkTpo Aertovpyiog

11. Kepapixés eotieg

12. Eotia

13. Eotia

14. Metalhikd kdAioppo

15. TIkTpo Aettovpyiog 0TIV

16. T aivo Toiyopo

XPHZH KAI [TEPITPA®H EXTION
INa Tov éAheyy0 TOV S1OKOTTAOV
Agttovpyeite v €otia e Tovg dlakdnTeg oV Ppickovial Tomobetnuévol oty €otio. Avtdg 0 S10KOTTNG
pLOuUier TNV evépyela mpokeéEVOL va enttevydei n emBoun Beppokpacio wov tibeton amd cog.
[pokeévon va €xete Eva KOAO OTOTELEGHLO LOYELPELOTOG, O TTATOG TOV TNYOVI®MV TPEMEL VO, €ival OGO TO
Suvatdv AemTOTEPOG KO O EMIMESOG.
O 410G TOV TNYAVIOV TPETEL Vo, EYEL TNV 1d1a didotoom e ta partia. Edv eivat duvatov, totobetnote navta
Kamdxa oto ydvia. T va ekpetodievteite v Beppokpacio Tov Kpatdel To eaynto, oPMoTE TO PATL TPV
OTtO TOV ATOLTOVUEVO YPOVO LAYELPELOTOG.
T'upiote 10 SrakdmTn de&doTpora Yo va Eekvioet va Aettovpyel. H Beppokpacio puBpiletot mpog ta movem
YOPVAOVTOS TOV SOKOTTI GTLS AVTIGTOLYES YPOLLOVAES.
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>t 0éon «0» dhot ot drakdmreg eivar Khetotol.

lMa Tov TePIoTPOPIKO £AEyXO
PuBpioTe repioTpéPovTag To dIakOTITN BeEIG0TPOPA TUNPWVA PE TO ETTITIEOD BEPUOTNTAG TTOU ETTIBUNEITE VO XPNOIMOTIOINCETE
yia TNV NAeKTPIKA Kouliva aag. Otav n poeidotroinTikA AduTra avafoofrvel, autd onuaivel TTwg n Koudiva givai

katelAnuuévn. OTav To payeipepa TEAEIWOEN PEPTE TO TTIOW OTN B€on .

MATI EMINEAO 1 EMINEAO 2 EMINEAO 3 EMNINEAO 4 EMINEAO 5 EMINEAO 6
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W

Ta pdTia £€xouv 6 emmiTreda BepPoKPATiag(OTTwG TTEPIYPAPETAI TTAPATIAVW). AvAAoya e TO JOVTEAO TNG KOUlivag 0OG UTTOPEITE
va XPNOIMOTIOINCETE aTTO TNV EAGXIOTN WG TN WEYIOTN Beppokpaaia. OTav Tnv XpNOIPOTIOINGETE YIA TTPWTN Popd,
EVEPYOTTOINOTE TO PATI 0TN B¢éon 3 yia 5 AetrTd. Autd Ba KAvel Tov aywyd Tou paTiou Trou gival euaiobnTog oTn Beppokpaaia
va Kagi. XpnoiyoTtroinaTe eTiTTedEg KATOAPOAAEG TTOU £pXOVTal O€ TTARPN ETTAQNA UE TN BEPUOTNTA, £TO1 WWOTE VO UTTOPEITE VA
XPNOIUOTIOINCETE TNV EVEPYEIQ TTIO TTAPAYWYIKA

XopaKTNPLoTIKG
140mm hilight 1200W
180mm hilight 1800W
180/120mm Dual hilight 1700W
140x250mm Oval hilight 1800W

XPHXH ®OYPNOY
1.  Ortav 6écete T0 PoOpPVO G Aettovpyia Yo TpAOTN, iows va TapatnpnBel o oopn amd ) Béppavon tov otoyeiowv. ['a va to
OVTILETOTICETE, AELTOVPYNGTE TO POVPVO 6ToVG 250 °C Y10 45 Aemtd evd eivon Gde106.
T'o vo. O€oeTe TOV pOVPVO G AgtTovpyia, OTPEYTE TOV SLAKOTTN TOV POVPVOL.
AMBS 0 povpvog dev Ba Aettovpynoet.
O gpovot kat ot Beppokpacieg ynoipatog avarioya pe TV Tpoen SidovVTaL GToV TIVOKe YNGiLoToG.
Ot Tyég oL 31doVTaL GTOV TIVOKO YNGIILUTOG EIVOL YOPUKTNPLOTIKEG KO OTOTEAODY OTOTEAEGHL SOKIUMY TOL delfydnoay ota
£PYOOTHPLOL LLOG.
Mmopeite va TpocaprocEeTe TOVG ¥POVOVS YNGILOTOG CULPOV LE TO TPOCOTIKO GG YOVOTO.
Mrmopeite va Kavete oupMGTO KOTOTOVAO LE TO EE0PTIHOTO TOV POVPVOL.(TPOULPETIKA).
Xpovot ynoipatog: Ta anotedéopata pmropei v oALGEOLY avaroYa LE TNV TACT TNG TEPLOYNG GG KL TNV TPOPN.
Katd v didpkeia Tov YynGiLatog, (v avoiyete Guyva TV TOPTE TOL GOVPVOL.
Avto emnpedlel TV KVKAOQOPIio TOV 0EPO KoL TO UTOTEAEGHLOTO YNGILATOG UTOPEL VO AAAGEOVV.
H ypnon goppdv yio K€K Tapéxel KOATEPO OTOTEAEGLLOTA

Nk e

mEYeNe

—_o
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HINAKAYX MATEIPEMATOZX

TPO®H OEPMOKPAXIA (°C) OEXH IXAPAX AIAPKEIA (Aemtd)
Kew pe kpepa 150 - 170 2 30-35
Zvpec 200 - 220 2 35-45
Mmickota 160 - 170 3 20-25
TAka 160 -170 3 20-35
Kew 160 - 180 2 25-35
Bovtporta 200 - 220 2 30-40
T\ka pe puAho 180 - 200 2 35-45
ko 160 - 180 2 20 - 30
Apwvt 210-230 1 90 -120
Mooyapt 210-230 1 90-120
IpoBato 210 -230 1 90-120
Kotomovro (teporyia) 210-230 1 75-100
Yapt 190 - 210 3 40 - 50

Znueimon: Ot dvo yxpovot eivar evdeiktikol. MTopeite v TOUG TPOGAPUOGETE GTIG TPOTLUNGELS GOG. ZVUVIGTOVLE TNV TPoBEPHAVET TOV
@ovpvov Yo 5 - 10 Aemtd Tpv Ty xprion Tov.
PYOMIXZH HAEKTPONIKOY POAOTIOY (ywo to povtéla wov @Epovy)
XPHXIH XPONOAIAKOIITH LCD
I'ENIKH NEPITPA®H

LCD eivar évag nAEKTPOVIKOG XPOVOSIUKOTTNG OV GOG EMTPEMEL VoL opileTe TO Ypovo ynoipatog . To povo mov ypedletol va KGvete
givor va puOpicete T Sidpkela HayEPERNTOS. MTopEite EMioNG VOl XPNOLLOTOGETE TO YPOVOSIULKOTTN Y10, VOL EXETE LLOL NYNTIKN
£180m01{N 6N KGO GLYKEKPLUEVT GTLYUN.

PvOmon Qpac

Mmopeite va puOpicete v ®pa povo pdcov dev dte&dyetat anTOUNTO TPOYPUpL HoyEPER0TOS (ot 000V QaiveTat LOvVo 1 dPa Kot
70 €1KOVid1o ToV ¥ep1ov) ITiéate T0 TANKTPO ¥ Eva HKpo Tpiywvo apyilel va avoBooPivel avapeso 6T dPeg Kot To AETTA.
TIpoywpnote oty pLOION TG DPOG LE TA TANKTPOL + ko —. Méore TOPOUTETAUEVE TO TANKTPO Yo Toxeia evoldayn g pubone.

2054 ¢ 230 2 )30 ¢

1) Eicodog cg Aettovpyio 2) POOon dpog pe 3) H 066vn otabepomoreiton
pOOON S Bpog T TANKTPO. + KOl - o€ 5 devteporenta

PvOmon Xpovoperpov

Me avt ) Aettovpyio propeite va pubpicete oe oo dpo Ba yNoEL Evog xog ewdomoinong.

- poote] posel 2 )30m
o Qg?'l

¥ |
1) Mrgite ot Aertovpyia  2) Eiodyete tov emBopuntod  3) Metd amd pepikd devteporento

Ewonoinong 1povo 1 000vN eMGTPEPEL TNV EVOEIEN DPOG
Inueioon: Metd Tov TpoypoUUATIGHO, UTOPEITE VO OEITE TOV VTOAETOUEVO YPOVO TELOVTOG TO TANKTPO 4

Akvp®on XpovoueTpov

21 w)) | (2
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&

1) Axovyeton nymrikn ewdomoinon 2) Iiéote T0 TANKTPO 4 Y10, VoL SIKOWETE TOV NYO.

HOMG Tt pELDEL O TPOYPAUUATIGHEVOS XPOVOG.

Avtoparo Ipoypoppe Mayslpenatoo

T va apyioete 10 poyeipepo GUeca, TO LOVO TOL TPETEL VO KAVETE EIVOL VO ELGAYETE TN SIAPKELD LOYELPEUATOC.
Mapaderypo: Oélete va ynoete To eaynto yio 2 dpeg Kot 15 dentd.
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1) H opa eivon 18:30.  2) EmiéEte ) Aettovpyia 3) PvBuiote ™ Sudpkeln  4) peTd omd pePIKA SEVTEPOAETTAL,
pubong ddpketag ynoipatog pe to otV 006vn Ba eppavictel Evoeidn
ynoipoatog TAMKTpO + Ko — . OTL TO YOO £XEL APYIGEL KAL TV TPEYOVCA POl
O a O @odpvog Ba ynoel 1o eaynTo Yo 2 dpeg Kot 15 Aemtd. Mnv Eexdoete va emAélete TpOTO Ynoipatog kot Beppokpacia.

210 AV Tapadetyo To Yoo apyloe apécms HOAG elodyate ) didpketa ynoipatog. ITiéCovtog To TANKTpO =3
pmopeite va deite v dpa mov To eoynTod Bo ivar oo, Kot av BEAETE vo oALGEETE TN SLApPKELD YNGipaTog. ZTo
axdrovbo mapdaderypa, o xpOvog oOAOKANp®ONS ToL ynoipatog o alidagel og 21:30.
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1) IIpoPdAretor n ®pa mov t0 poyntd 2) Opiote v embopnt dpa.  3) Metd and pepikd devtepoienta, 1 006vn
Oa etvar £Totpo 18:30+2:15=20:45. He o TAKTpOL + Kot — EMAVEPYETOL GTNV EVIEIEN DPOG.
TIpoypappaticate to eaynto va eivat £topo otig 21:30. Apov €yete opioet T didpketa payepépatog o€ 2 Kot 15 Aentd, o povpvog Ba
tefel oe Aertovpyia otig 19:15, €101 doTE TO PayNTO VoL givan EToto otig 21:30.
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@ Znueioon: Mropeite va akvup®ceTe TV avTOUaTN Agttovpyio miElovtag To TARKTpo M.

006vn otav apyilel To payeipepo 006vn 6tov oAoKANpOVETOL TO paryEipepia
0TV OAOKANP®OEL TO YHGLHO, OKOVYETAL Lo NYNTIKNY £130T0NoN, 1] 0T0i0 GTOUOTE HETA and 7 AENTA VoL OEV TNV GTAUOTNOETE EGELC.
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-
1) ®éote T0 POVPVO EKTOG AELTOVP f0ig ‘i' 2) MndevioTe 10 ¥pOovoSIKOTTY.
Znueioon: O ovpvog dev Aettovpyel av dev UndeVIGETE TO YPOVOSIOKOTTN
210 TAPASELYLQL, TPOYPOUUATICALE TPAOTO TN SLAPKELR YNGILOTOG, 1 BPa Tov TO GaynTod Ha ivat £To1o VTOAOYIGTNKE QVTONOTA KoL
Katom Sopfmbnke. Mropeite eniong vo TPOYPAUUATICETE TPDOTO TV OPa Tov BEAeTE Vo givan £Toyo to eayntd. ZE avtiv v
nepinton N ddpkelo Ynoipatog vroroyileton avtdpaTo Kot KATOmy unopeite vo ) dopOdoete.
Katd to mpdypappo avtdpaton ynoipotog, n o6ovn Ba eivat KOKKvN TPV Kot TPAGIVI KOTA TN SAPKELL TOV YNGILUTOG.
Y mepinton d1oKomng pEOULOTOG, 0 POVPVOG TiDETAL EKTOG AgtTOoVpYing. T avTH TV TEpinTon eppavifetar oty 006vn 10 €1KOVidlo Tov
xepov kar avaPooPrver n évoen 12:00. To mpdypappa ynoipatos akvpavetot [liéote to TAKTpo v vo. O€ceTe TO POVPVO GE
Aertovpyia, Kot méote Euva o TARKTpo W o va puBuicete v dpa.
Inueioon: Av dgv TpOKELTOL VO YPNGLUOTIOWGETE TO POVPVO 60G, BePatwbeite 0TL Tov §xete Béoel extdC Aettovpyiag.
| H ENAEIZH TOY XEPIOY ITOY ANABOXBHNEI YIIOAEIKNYEI OTI O ®OYPNOX AEN AEITOYPTEI KAI OTI ITPEIIEI NA IMEXETE TO TAHKTPO i‘ T'IA NA TON EINTANA®EPETE |
PvOmon Evraong Hyntikng Evdorowmoeng

P! ||Pr! c J7u
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4 +
1) Iiéote n(ﬁarsmpéva 10 2) Me 1o mAikTpa + Kot — 3) Amofnkedote ™ pOOuion
TANKTPO E Y1057, Oa pvbpicte TV éviaon mELOVTAG TO TAKTPO

axovotel N tpéyovoa évtaon. (3 dwbéoipueg pubuiceis)
Mpoypappatilopeves Aertovpyies
PvOuion vracnc NynTiKnG £16070L)616
o ITiéote T0 TAMKTPO L] vy 5 (néxpt va epgoviotei ) Evoeén ‘pr 1°).
. IMéote T0 MANKTPO "™ " Y10 VOl PELDGETE TNV £VTAoT.
. [Miéote o TARKTpO " + Yo va aENCETE TNV £vTao).
. [Miéote o TARKTpO " A Y v amofnkevoete T pOduon.
Hyoo IIinkTpov
Iléote 10 TAKTPO + v 5 ¢ (néypt va eppaviotei n évdelén ‘ON 11 OFF’). Mmopeite vo eVEPYOTOUGETE 1) VOL ATEVEPYOTOUGETE TOV
Y0 TOV TANKTPOV
Av gvePYOTIOUNGETE TN AELTOVPYIQ, OKOVYETAL EVOG XOPOKTNPLOTIKOS YOG OTav mECeTe Eva TANKTPO. AV amevepYOmoMmGeTe T Agttovpyia,
0 YOG OEV AKOVYETOL.
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Enravagopa Apytkeov PvOmeceov
Iéote o mAkTpo Yo 10°” (néxpt vor eppavictei ) Evdeen pr d)
Epyootaciokég pubpiceis: Hymtua ewdomoinon: vymAn évtaon. Hyog mAnktpav: Evepyog

XPHXH ®YAAOY IMPOXTAXIAYX IAHKTPQN
1. Ymapyet £vog TpooToTEVTIKOG TIVOKAG Y10 TV TPOCTAGIN TV TAKTP@V OTav poyepevete pe to Grill (n ndpta mapapévet Aiyo
avowkt)) (Ewodva 1)

2. XpnoyomouwoTe aVTOV TOV TIVAKO Y0l VO TPOCTOTEYETE TOV TIVAKO EAEYYOV amd TV BeploTnTa OTOV YPNCYLOTOLELTE TNV
Agtrtovpyia Grill.

3. TomoBetqote ToV Tivaka KAT® 0o ToV Tivaka eAEYYov avolyovtag To KpOoTaAlo TG mopTag Tov povpvov (Ewova 2)

4. Kotomy otepedote ToV TiVaKo KAEIVOVTOG TPOGEKTIKG TO KGAvppa. (gwova 3)

5. Eivou onpovtikd va dotnpeite v mOPTe TOV GOVPVOL VOIKTH 6 GUYKEKPLUEVO ompeio otav ynvete og Grill.

6. O mivakog ac@oAeiog oog TapExEL WOAVIKEG GUVONKES YNGILATOG, EVH TAVTOYPOVE TPOGTATEVEL TOV TIVOKO EAEYYOV.

gwova 1 gwova 1 gwova 1

®PONTIAA KAI KAGAPIZMOX
1.  Amocvuvdéote TV GLUGKELT ATTO TO PEVLLL.

2. Evé o 9odpvog Bpioketar og Aettovpyia, ivon eEopeticd (eotdg. Mnyv ayyilete ta Oeppavtikd otoryeio.

3. Mnv kabapilete 10 ecmTEPIO TUNA, TO KPOOTAAAD, TOVG dioKOVG Kot Ta Aot uépn Tov Povpvov e odptoes 1 payaipio. Mnv
APNOLOTOLEITE 1oXVPE N SLPPOTIKA KAOUPIOTIKE.

4. Koabapiote 10 €000TEPIKO TOV POVPVOL pE Eval TTavi BOVTIYUEVO GE VEPD LE GOTOVVL KOl KOTOTLY GTEYVAMOTE TO UE £VOL LOAUKO TTavi.

5. KoBapiote T1g yudhveg empaveieg e €101k kabaptotikd todv.

6.  Mnv kaBapilete oV PoOPVO pe 0THOKOOAPIOTEG.

7. Kot kopovg TAEVETE TIG KEPUAES T®V E0TIOV aepio e vePO Kot camovvt kot Kobapilete Toug aymyovg aepiov e pio fovptoo.

8. IIpw avoifete 0 TAV® KAAVLLUA TG GUGKEVNG OTOULOKPVVETE TVYOV VYPE. EmmAéov, mpwv kheioete T0 kdAvppa Pefarmbeite OTL o

£0TiEG EYOVV KPLMDGEL APKETA.

9.  Mnv ypnoonoteite eDPAEKTO VAIKE, Otmg 0&éa, StodvTtikd 1 Beviivn yia va kabapicete Tnv cuekev.

10.  Mnv mhévete KavEva TUALO TG GUOKEVTG GE TAVVTIPLO TATOV.

11. T va kaBopicete To kKpOSTAALO TNG TOPTOS TOV POVPVOL apapéote TS Pideg oTpEng g AaPnic pe éva katoaPidt kot
amopoakpvvete v mopta. Katomy kabapiote kot Eefydreté Ty KoAd. AQol 6TeYVOOEL TOTOOETNOTE GMGTA TO KPUGTUALO KoL
emavartonofetnote TV Aafn.
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VITROKERMISCH FORNUIS MET ELEKTRISCH OVEN

Gebruiksaanwijzing

Geachte Gebruiker,

Wij raden u aan om voor het gebruik van het toestel, de gebruiksaanwijzing eerst aandachtig

te lezen en houd deze goed bij voor nadere raadpleging.
Attentie: Al onze apparaten zijn voor normaal huishoudelijk gebruik, niet voor professioneel gebruik.
Notitie:

Deze gebruiksaanwijzing is voorbereid voor meerdere modellen.

INHOUD

Installatie

Techniesche eigenshappe

Belangrijke waarschuwingen
Oplossing problemen

Uitleg van fornuis en edieningspaneel
Gebruik uw vitro platen

Gebruik uw oven

Algemeen overzicht

Het gebruik van deflector

Onderhoud en schoonmaak

Wees voorzichtig bij het aansluiten van elektrische apparaten op stopcontacten in de buurt van het apparaat. Aansluitsnoeren
mogen niet in de buurt komen van hete kookplaten of onder de hete ovendeur beklemd raken.

e Schakel de kookzones na ieder gebruik uit.

Waarschuwing: Gevaar voor verbranding!

Tijdens het gebruik wordt de binnenzijde van de oven heet.

e Wanneer u alcoholische ingrediénten in de oven gebruikt, kan er eventueel een licht ontvlambaar alcohol-luchtmengsel
ontstaan. Doe de deur in dit geval voorzichtig open. Werk daarbij niet met gloeiende voorwerpen, vonken of vuur.
Aanwijzing met betrekking tot acrylamide

Volgens de laatste wetenschappelijke inzichten kan een intensieve bruining van levensmiddelen, voornamelijk bij
zetmeelhoudende producten, een gevaar voor de gezondheid door acrylamide veroorzaken. Om die reden adviseren wij
levensmiddelen zoveel mogelijk bij lage temperaturen te bereiden en de gerechten niet te veel te bruinen.

Op deze manier voorkomt u beschadiging van het apparaat

e Gebruik de kookplaat niet als werkblad of aanrecht.

e Gebruik de kookzones niet met lege pannen of zonder pan.

e L et op dat geen zuurhoudende vloeistoffen, bijvoorbeeld azijn, citroensap of kalkoplossende middelen, op de kookplaat
terecht komen, omdat hierdoor doffe plekken ontstaan.

e Scherpe en harde voorwerpen die op de kookplaat vallen, kunnen deze beschadigen.

e Houd alle voorwerpen en materialen die kunnen smelten uit de buurt van het glaskeramische vlak, bijvoorbeeld kunststof,
aluminiumfolie of huishoudfolie. Mocht er toch iets op de glaskeramische plaat smelten, dan moet dit direct met de
glasschraper worden verwijderd.

¢ Bekleed de oven niet met aluminiumfolie en plaats geen bakplaten, pannen, enzovoort op de bodem omdat daarmee het
email van de oven door de ontstane hitteconcentratie wordt beschadigd.

e Fruitsappen die van de bakplaat druppelen, veroorzaken vlekken die niet kunnen worden verwijderd. Gebruik een diepe
bakplaat voor gebak dat erg vochtig is.

* Plaats geen gewicht op de geopende ovendeur.

¢ Giet water nooit rechtstreeks in de hete oven. Hierdoor kan het email worden beschadigd en kunnen verkleuringen ontstaan.
¢ Als gevolg van heftige stoten, vooral op de randen van de buitenste glasplaat, kan het glas breken.

® Bewaar geen brandbaar materiaal in de oven. Bij het inschakelen van de oven kan dit ontbranden.

e Bewaar geen vochtige levensmiddelen in de oven. Het email kan hierdoor worden beschadigd.
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INSTALLATIE VAN FORNUIS

Elektriciteit Aansluiting En Veiligheid

1.

W

&

0N o

Toestellen met 4 verhitting platen: voor een elektrisch bron van 1 fase van uw oven, 40 Ampere zekering voor een
elektrisch bron van 3 fase benodigd u 3 x 16 Ampére zekering. In geval het nodig is raden wij u aan om hulp te vragen
aan een verantwoordelijke elektriciteit technicus.

Uw toestel is volgens de waarde van 230/ 400 V, 50 / 60 Hz. AC (Alternatief Stroom) ingesteld.

De aansluiting van uw toestel moet via een geaard stekker die volgens de reglementen gemaakt is. De verkoper kan op
geen enkele manier verantwoordelijk zijn voor mankementen die door een niet geaard stekker veroorzaakt kunnen worden.
Om alle gevaren te vermijden moet u in ieder geval, mankementen in de elektriciteit, bron of kabel, dit door een
verantwoordelijke service of verantwoordelijke elektriciteit technicus laten herstellen

De elektriciteit kabel mag nooit in contact komen met de warme oppervlaktes van de toestel.

Uw toestel moet op een vlakke grond opgebracht worden met een goede ventilering.

Gebruik uw toestel niet in een vochtige plaats.

Gebruik de regelbare voeten om uw toestel op het zelfde niveau te zetten.
Alvorens het toestel te gebruiken en om veilig gebruik te verzekeren gelieve het toestel aan de muur te bevestigen met

bijgeleverde accessoires. Zorg er tevens voor dat de vijzen stevig in de muur zitten.

CONSUMER UNIT

tableau électrique N
3xdmm® | 5x1.5mm2
) = 2 __~ FUSE SWITCH (324)

1 L~ fusible 32 Ampéres

_..l_-_“;

JUNCTION BOX
EBOITIER DE CONNECTION
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TECHNISHE EIGENSHAPPEN VAN TOESTEL

Eigenshappen 50 x 60 60 x 60
Breedte van buitenkant 500 mm 600 mm
Diepte van buitenkant 630 mm 630 mm
Hoogte van buitenkant 855 mm 855 mm
Inner breedte 365 mm 465 mm
Inner diepte 410 mm 410 mm
Inner hoogte 355 mm 355 mm
Lamp 15W 15 W
Thermostaat 50 - 280 C 50 - 2800 C
Onder verhitting onderdeel 1000 W 1200 W
Boven verhitting onderdeel 800 W 1000 W
Turbo verhitting onderdeel 1800 W 2200 W
Grill verhitting onderdeel 1500 W 2000 W
Elektrisch spanning 230/400V, 50/ 60 Hz 230/400V, 50/ 60 Hz
Stroom verhitting 140 1200 W 1200 W
Ceran isiticisi 180 1800 W 1800 W

Gelieve de gebruiksaanwijzing van uw toestel aandachtig te lezen voor het aansluiten van het circuit. In deze
gebruiksaanwijzing vindt u voorzorgsmaatregelen voor uw veiligheid en het onderhoud. Gelieve deze gebruiksaanwijzing goed
te bewaren

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

1. Gelieve de veiligheid maatregelen te respecteren.

2. De elektrische voltage van uw toestel is 230/ 400 V, 50 / 60 Hz.

3.  Uw toestel is op basis van een elektrische stroom gemaakt met 1 of 3 fase. Gebruik voor 1 fase minstens 40 Ampere, en
zekering met 3 fase minstens 3x16 Ampére.

4. De stekker van het toestel is beaard, kijk na dat u een beaard stopcontact gebruikt. De verkoper is niet verantwoordelijk
als dit niet het geval is en ook voor de storingen die veroorzaakt zijn.

5. De elektrische aansluitingskabel moet ver gehouden worden van warme energie bronnen en oppervlakten.

6. Gelieve alles door een verantwoordelijke service of verantwoordelijke elektriciteit technicus te laten doen.

7. Als u het lampje verandert, zorg ervoor van eerst uw toestel uit te schakelen en de stekker van de stopcontact uit te
trekken.

8. In geval van elektrische storing, moet u de TIMER opnieuw instellen.

9. Plaats uw toestel in een goede geventileerde kamer te zetten.

10. Bij het gebruik van uw toestel zullen sommige onderdelen verwarmen. Deze zullen na het uitzetten nog warm blijven.
Daarom is het belangrijk om uw kinderen ver van de toestel te houden. Wanneer de waarschuwing scherm brand moet u
iedere contact met de kookplaten op de Vitrokeramisch kook gebied vermijden.

11. De glazen gedeelten van de oven niet aanraken wanneer de oven aanstaat.

12. Gordijn, vitrage, papier en dergelijke materiaal moet niet in de omgeving van het toestel zijn tijdes het gebruik. Gelieve
ook geen ontvlambare stoffen of materialen in of op de oven zetten.

13. Uw toestel is bedoeld en alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

14. Geen water gieten op de oppervlakte van het fornuis.

15. Draag uw toestel niet aan de handvaten.

16. Sommige modellen worden zonder stekker afgeleverd. In dit gevel : bij toestellen met 1 fase : HO5 VV-F 3G 4mm2,
toestel met 3 fase : HO5 VV-F 5G 1,5mm2 gebruik flexibel kabels bij de aansluiting.

17. Als er iets op het Glas van de keramische oppervlakte valt kan deze breken.

18. Als het glas gebarsten is moet u onmiddellijk de stroom uitzetten.

OPLOSSING PROBLEMEN

1. Controleer of de stekker van uw toestel in de stopcontact zit

2. Controleer of u de passende elektriciteit bron heeft aangepast.

3. Controleer de zekering.

4. Controleer of de automatisch tijd programma van uw toestel niet op handmatig stand staat. (Dit is alleen voor modellen
die voorzien zijn van een digitale TIMER)

5. Als u zelf het probleem niet kunt oplossen neemt u contact op met de fabrikant, verantwoordelijke service of een
gelijkmatige verantwoordelijke eenheid.
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UITLEG VAN FORNUIS EN CONTROLE PANEEL (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

SOLO VENTOLA RESISTENZA INFERIORE+SUPERIORE
RESISTENZA TURBO + VENTOLA LAMP

RESISTENZA INFERIORE+SUPERIORE+VENTOLA RESISTENZA INFERIORE + VENTOLA
RESISTENZA GRILL + VENTOLA ELEKTRONISCHE KLOK
RESISTENZA GRILL GIRARROSTO (POLLI ALLO SPIEDO)
RESISTENZA SUPERIORE RESISTENZA INFERIORE

THERMOSTAAT KNOP: Om de oven aan te zetten moet de thermostaat op gewenste waarde van hitte gezet worden. De
thermostaat van de oven heeft de eigenschap om de hitte in te kunnen stellen tussen 50-280 graden.
MECHANISCH TIMER KNOP: Om de oven aan te zetten moet de TIMER knop ingesteld worden op de gewenste tijd.

UITLEG VAN FORNUIS EN CONTROLE PANEEL (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Lade

Handvat

Binnenst glas van de ovendeur

Ovendeur met glas

plateau

Ketel

TIMER (Indien gewenst)

Bediening knop van oven

©O|00 N[O OB WM =

Thermostaat knop

._.
©

Bedieningspaneel

—_
—_

Boven glas

._.
L

Verwarm plaats

._.
w

Verwarm plaats

._.
B

Metalen boven plaat

._.
o

Vitrokermisch functies

._.
o

Zij paneel

GEBRUIK UW VITRO PLATEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

1. U kunt de vitrokermische branders via de knoppen op het bedieningspaneel aanzetten. Deze knoppen regelen de energie.
Om tijdens het koken op uw kookplaten de beste resultaten te behalen is het beter dat de onderkant van uw kookpannen

recht en dik is.

2. De onderkant van de kookpan en het kook gebied moeten dezelfde afmetingen hebben. Als het mogelijk is moet u altijd
het deksel van de kookpannen dicht houden. Plaatst eerst altijd de kookpan op de kookplaat en zet daarna pas uw
fornuis aan. Als het fornuis uitzet voordat de kooktijd gedaan is kunt u de resterende hitte nog gebruiken.

3. Om het fornuis aan te zetten draai de knop met de klok mee. De temperatuur zal volgens de stand van de knop
veranderen, hoe meer de knop met de klok meedraait hoe hoger de termperatuur.

4. Voor tweedelig kookgebied: de eerste cirkel zet het eerste gebied aan, de tweede cirkel kan aangezet worden wanneer u

de knop naast de eerste cirkel teken met de klok meedraait op z'n hoogste stand zet. Wanneer u de knop tegen de klok in
draait, zal de eerste cirkel op z'n hoogst functioneren en de kracht van de tweede cirkel zal tot uw gewenste temperatuur

dalen. Op ‘O’ stand zullen alle cirkels uitgaan.
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Gebruik van de keramische kookzones

U kunt de kookzones bedienen met de draaiknoppen van het bedieningspaneel. Met deze knop stel u de gewenste
temperatuur in. Voor een goed kookresultaat is het van belang dat de potten en pannen die u gebruikt een vlakke bodem
hebben en een dikke bodem hebben.

De bodem van de potten en pannen moet overeen komen met de afmeting van de kookzone die u gebruikt. Plaats altijd eerst
de pot of pan op de zone alvorens u de zone inschakelt. Voor maximaal gebruik van de restwarmte is het van belang dat u de
zone uitschakelt voor het eind van het kookprogramma.

Draai de knop met de klok mee om de zone in te schakelen. De temperatuur wordt verhoogd naar mate u de knop meer naar
de maximum positie instelt. (een zone)

Op de “0” positie is de zone uitgeschakelt.

Eigenshappen
140mm hilight 1200W
180mm hilight 1800W
180/120mm Dual hilight 1700W

140x250mm Oval hilight 1800W

LEVEL 1 LEVEL 2 LEVEL 3 LEVEL 4 LEVEL 5 LEVEL 6
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W

GEBRUIK uw OVEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
1. Wanneer u de oven voor het eerst gebruikt zal er een geur ontstaan door de verhitting van sommige onderdelen. Voor de
oven gebruikt zet de oven op 250 graden gedurende 45 minuten zonder er iets in of op te zetten.
Draai de knop van de oven om deze te starten.
In deze gebruiksaanwijzing zal u kooktabel vinden om verschillende gerechten te maken.
De gegevens die zich op de kooktabel bevinden zijn karakteristieke gegevens en zijn resultaten van de experimenten in
onze laboratoriums.
Aan de hand van uw eigen kook methodes en gebruik gewoontes kunt u zelf verschillende smaken ontdekken.
U kunt in uw oven ook kip grillen met behulp van extra equipementen maar deze worden op aanvraag gegeven.
Wanneer er gekookt word moet de deur van de oven zo weinig mogelijk geopend worden, om de temperatuur te
behouden.

pw

Noo
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KOOK TABEL

Soort gerecht Temperatuur (C) Rek positie Kookduur (min.)
Taart met slagroom 150-170 2 30-35
Patisserie / gebak 200 - 220 2 35-45
Biscuit 160-170 3 20-25
Cookies 160 -170 3 20-35
Cake 160 - 180 2 25-35
Gevlochte 200 - 220 2 30-40
Taart met vorm 180 - 200 2 35-45
Taart met kruid 160 - 180 2 20-30
Lamsvlees 210 - 230 1 90 -120
Kalfsvlees 210-230 1 90-120
Schaapvlees 210 - 230 1 90-120
Kipvlees (in stukken) 210 - 230 1 75-100
Vis 190 - 210 3 40 - 50

Notitie:
De waarden die op de tabel hierboven gegeven zijn, zijn resultaten van experimenten in onze labos. Voor het beginnen met
koken is het aangeraden om de oven eerst 5-10 min. op te warmen.

ALGEMEEN OVERZICHT (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Er is bij sommige modellen een elektronische klok, wat uw oven in staat stelt om het eten te bereiden en te serveren op de
gewenste tijd. Het enigste wat u hoeft te doen is de kooktijd in te stellen en de tijd wanneer het klaar moet zijn. Het kan ook
als een alarmklok gebruikt worden, dan hoeft u enkel de tijd in te stellen wanneer het u door middel van een pieptoon
aangeeft wanneer de tijd om is.

Tijd Van De Dag Instellin

U kunt de weergegeven tijd alleen wijzigen als er geen automatisch kookprogramma is ingesteld. (er is alleen de tijd en de
hand icoon te zien op het scherm). Wanneer u de [ ] knop indrukt , komt er een klein driehoekje tussen de uren en de
minuten en die begint te knipperen. Gebruik de + of — knoppen om de tijd te verstellen. Als u deze knoppen langer
ingedrukt houd versnelt u het.

2054 2Pt 230
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1) Schakel tijd aanpassingen 2) Wijzig de tijd met behulp ~ 3) Het scherm stabiliseert in 5
mode in. van de + of — knoppen. seconded.

Verstellen Van Het Alarm
Met deze instelling, kunt u programmeren wanneer u door het alarm gewaarschuwd wenst te worden.
WS

goo'el | goste 2 )aom
&* o

1 -+
1) Schakel de alarm mode in.  2) Geef de gewenste tijd aan 3) Na een aantal seconden, zal
van waar afgeteld zal worden het scherm terug gaan naar de klok

Note: Wanneer geprogrameerd, kan de resterende tijd gezien worden door 1 maal op de 4 knop te drukken

Annuleren Van Alarm

21355 m)) ) 23
C‘?

2
1) Het alarm zal afgaan wanneer de 2) Druk op de 4 knop am te annuleren.
geprogrameerde hoeveelheid tijd afloopt.
Automatisch Kook Programma
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Als u direct wil beginnen met koken, hoeft u alleen de kooktijd in te stellen.
Voorbeeld: We hebben ons eten in de oven geplaatst en we willen het 2 uur en 15 minuten laten koken.

93¢ || 0% | el | I8Fa
* o

=
1) Het is momenteel 2) Schakel in kooktijd 3) Pas de kooktijd aan 4) Na een aantal secondes zullen ook
18:30 mode door gebruik van de de scherm en/of temperatuur

+ of — knoppen knoppen van uw oven
0 &
@ Nu heeft u uw oven geprogrammeerd om het eten 2 uur en 15 minuten te koken. Vergeet niet de correcte
posities in te stellen aanwijzen dat het koken begonnen is en de huidige tijd weergeven
Note: U kunt de automatische kook programmering altijd annuleren door op de d knop te drukken.
In het bovenstaande voorbeeld, begon het koken direct na het programmeren van de kooktijd. Door op de — knop te
drukken, kunt u de tijd zien wanneer het eten klaar is en de maaltijd klaar om geserveerd te worden. Als u wilt kunt u dit ook
veranderen. In het voorbeeld hier beneden zal de tijd dat de maaltijd klaar is, veranderd worden naar 21:30.

c095 v+ @ 120 | 1930
4 od

-

1) De afgebeelde tijd is de tijJd ~ 2) Programeer het op de 3) In een paar seconden, schakelt het
dat het eten klaar is tijd gewenste tijd door de + of — scherm weer terug naar de klok stand.
18:30+2:15=20:45. knoppen te gebruiken.

We hebben de oven nu geprogrameerd om het eten om 21:30 klaar te hebben. De kooktijd was geprogrammeerd op 2 uur en
15 minuten, dus uw oven zal beginnen te werken om 19:15, zodat het eten om 21:30 klaar is.

1905 ( (]2 )30

1) Scherm wanneer het koken begint 2) Scherm wanneer het koken klaar is
Wanneer het automatische koken afgekopen is zal er een alarm afgaan, en deze zal, als het niet uitgezet wordt, 7 minuten

afgaan.
c )30

1) Draai uw oven UIT L 2) Reset de timer.
Notitie: Uw oven zal niet werken tot u de timer instelt.
In het afgebeelde voorbeeld is de kooktijd eerst ingesteld, de tijd dat het klaar is wordt automatisch berekend en geredigeerd
door ons. Het is ook mogelijk om eerst de tijd dat het eten klaar zal zijn te programeren, in dit geval zal de kooktijd
automatisch berekend worden en moet vanaf dan geredigeerd worden.
Gedurende het automatiche kookprogramma, zal het licht van het scherm eerst groen zijn en tijdens het koken rood.

Als de elektriciteit uitvalt dan gaat de oven in OFF mode. In dat geval zal de hand icoon op het scherm knipperen en 12:00
zal afgebeeld worden. Eventuele kookprogrammas zullen ook geannuleerd worden.Druk de ] knop in om de oven weer in te
stellen, druk nogmaals op de '] knop om de tijd in te stellen(Zie TIJD VAN DE DAG INSTELLING)

Notitie: Als u de oven nu niet gebruikt, zorg er dan goed voor dat de knop in de OFF positie staat.

I EEN KNIPPEREND HAND ICOON GEEFT AAN DAT U OVEN NIET WERKT U MOET OP DE " KNOP DRUKKEN OM TE RESETTEN
Alarm Volume Instellin

P Pr S )30 *
’ » 7

1) Duk de # knop lang in 2) Door gebruik van de + of —  3) Sla de laatst gehoorde toon op door
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u zult de huidige toon , knoppen, kunt u het volume op de 4 knop te drukken.
5 seconden horen. instellen (3 mogelijkheden).
Programmable Options
Alarm Volume Instelling
. Druk 5 sec. op de® knop ( totdat u ‘pr 1’ op het scherm ziet).
. Druk de = knop in om het volume van het alarm te zachter te zetten.
. Druk de + knop in om het volume van het alarm harder te zetten(het volume is automatisch hard ingesteld)
. Druk de # knop in om de laatst gehoorde toon in te stellen.

Klikgeluid On/Off

. Druk 5 sec. Op de + knop (totdat het scherm ON of OFF aanwijst ). Deze KLIK optie zal van ON naar OFF gaan of vice
versa.

Als deze optie op ON staat, dan zult u wanneer u een knop indrukt een ‘klik * horen. Als deze optie op OFF staat dan zult u

geen klik horen bij het indrukken van een knop.

Keer Terug Nar De Instellingen
Druk 10 sec op de kno(Totdat de ‘pr d’ op het scherm verschijnt ).

Defaults :  Alarm : Hoge toon Achterverlichting : Aan Klikgeluid On/ Off : Aan
GEBRUIK VAN KNOPEN BESCHERM PLAAT (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
1. Het veiligheidspaneel dient ervoor om de controle paneel en knoppen te beschermen wanneer de oven op grill stand is.
(Afbeelding -1)

2. Gebruik dit veiligheidspaneel tijdens de gril stand om schade te voorkomen op het bedieningspaneel en knoppen.
3. Open de voordeur van oven en plaats de veiligheidspaneel onder het bedieningspaneel. (Afbeelding — 2).
4. Doe de deur voorzichtig dicht, let op dat de veiligheidspaneel niet vast tussen de oven en de deur komt (Afbeelding - 3).
5. Het is belangrijk dat u tijdens het grillen de deur van de oven op een kier open laat.
6. Terwijl het veiligheidspaneel de controle paneel en de knoppen beschermt geeft het ook de beste resultaten bij het
grillen.
Afbeelding 1 Afbeelding 2 Afbeelding 3

ONDERHOUD EN SCHOONMAAK
Reiniging en onderhoud

Waarschuwing: voor het schoonmaken moet het apparaat zijn uitgeschakeld en afgekoeld.

Waarschuwing: uit veiligheidsoverwegingen is het niet toegestaan het apparaat met een stoom- of een hogedrukreiniger schoon
te maken.

Let op: gebruik geen schuurmiddelen, agressieve schoonmaakmiddelen of schurende voorwerpen.

Buitenzijde van het apparaat
e Neem de voorzijde van het apparaat af met een zachte doek en een warm sopje.
e Gebruik bij metalen oppervlakken de hiervoor in de handel verkrijgbare onderhoudsmiddelen.

Kookplaat
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Let op: Schoonmaakmiddelen mogen niet op de hete glas keramische plaat terecht komen! Alle schoonmaakmiddelen moeten
na het schoonmaken met voldoende schoon water worden verwijderd, omdat ze bij het weer verwarmen bijtend werken. De
kookplaat mag alleen worden schoongemaakt wanneer deze koud is! Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen, zoals
bijvoorbeeld grillof ovensprays, grove schuurmiddelen resp. krassende pannensponzen. Maak de glaskeramische kookplaat na
ieder gebruik schoon, wanneer deze nog slechts handwarm of koud is. Zo voorkomt u het inbranden van vuil. Kalk- en
watersporen, vetspatten en metaalachtig glanzende verkleuringen kunnen met een in de handel verkrijgbaar
schoonmaakmiddel voor glaskeramiek of roestvrij staal worden verwijderd. Houd u aan de aanwijzingen van de fabrikant.
Lichte verontreinigingen

1. Maak de glaskeramische plaat schoon met een vochtige doek en een klein beetje handafwasmiddel.

2.Wrijf de plaat vervolgens droog met een schone doek. Er mogen geen restanten van schoonmaakmiddelen achterblijven op
het oppervlak.

Vastzittend vuil

1.Voor het verwijderen van overgekookte etenswaren of vastzittende spatten gebruikt u een glasschraper.
2. Plaats de glasschraper schuin op de glaskeramische plaat.

3.Verwijder verontreinigingen door de schraper over het oppervlak te laten glijden.

3 Glasschrapers en speciaal schoonmaakmiddel voor glaskeramiek zijn verkrijgbaar in de vakhandel.

Speciale verontreinigingen

Ingebrande suiker, gesmolten kunststof, aluminiumfolie of andere materialen die kunnen smelten direct, nog in hete toestand
verwijderen met een glasschraper.

Let op: bij het gebruiken van de glasschraper op de hete kookzone bestaat er gevaar voor verbranding!

Maak de afgekoelde kookplaat vervolgens normaal schoon.

Wanneer de kookzone met daarop gesmolten materiaal reeds is afgekoeld, dient u de kookplaat opnieuw te verwarmen voordat
u deze schoonmaakt. Krassen of donkere vlekken op de glaskeramische plaat, die bijvoorbeeld zijn veroorzaakt door
scherpkantige pannenbodems, kunnen niet worden verwijderd. Deze hebben echter geen invlioed op het functioneren van de
kookplaat.

Raam van de kookplaat

Attentie! Geen azijn, citroen of kalkoplossende middelen op het raam aanbrengen omdat anders matte plekken ontstaan.
1. Raam met een vochtige doek en wat afwasmiddel afnemen.

2. Ingedroogde verontreinigingen met een natte doek inweken. Daarna wegvegen en droogwrijven.

Binnenkant oven

Reinig het apparaat na elk gebruik. Op deze manier brandt het vuil namelijk niet in en kunt u het makkelijk verwijderen.
1. Schakel de ovenverlichting in om de oven goed schoon te kunnen maken.

2. Maak de oven na elk gebruik schoon met een sopje en droog de oven na.

Hardnekkig vuil kan worden verwijderd met een speciale ovenreiniger.

Let op: neem bij gebruik van ovenspray altijd de aanwijzingen van de fabrikant in acht!

Accessoires
Alle inschuifdelen (rooster, bakplaat, inschuifroosters enz.) elke keer na het gebruik afwassen en goed afdrogen. Kort laten
inweken zorgt voor makkelijker schoonmaken.

Vetfilter
1. Het vetfilter in een heet sopje of in de afwasautomaat reinigen.
2. Als het vuil sterk is ingebrand in wat water en 2-3 eetlepels afwasmiddel voor afwasautomaten uitkoken.
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JEKTPOIIEYH CO CTEKJIOKEPAMHUYECKOM MOBEPXHOCTHIO
PykoBoacTBO mosb3oBarens

YBakaeMbliil 10J1b30BaTE b,

Hammra niens — crienate Tak, 9To0BI 3TO H3/€IHe, IPOU3BEICHHOE Ha COBPEMEHHOM 000PYZOBaHHIH B
CTEpUIIBHBIX YCIOBHUSIX M B COOTBETCTBUH C BBICIINMH CTaHJApTaMH KadecTBa, 00eCIeUnio
MaKCHMAaJIbHYIO MOIITHOCTb.

Ilepen ucnonb30BaHUEM U3JENHS Mbl PEKOMEHIYEM BHUMATENBHO MPOYECTh PYKOBOJCTBO U
MIOCTOSIHHO XPaHUTh €ro MOoJ PyKOH.

Hpeuynpemelme: Bce Hamm HpI/IGOpLI HE JIs1 KOMMEPUYCCKOT0, a TOJIBKO JJIsT JOMAIIHET0 UCIIOJIb30BaHuA.

IIpuMmeyanue:

HacTosmiee pykoBoACTBO IIpegHA3HAYCHO ISl HECKOJIBKUX Mojenel. HekoTopble n3 pUBEICHHBIX
3[IeCh XapaKTEePUCTHK MOTYT OTCYTCTBOBATh Ha Barmieit mogenu.

COJAEPKXAHUE

YceTaHOBKa 3JIEKTPONIEYU

TexHHUECKHE XapaKTePUCTHKH

Baxnble npenynpexaeHus

Ecnu neus He paboraer

Onucanue eYy U MaHeIn yHpaBJICHUA

Vcnonp3oBaHue U onucanne KOHGOPOK U3 KepaHa

ITonb3oBaHue 1yXOBKOMI

PerynmpoBka 35meKTpoHHOTO TaltMepa (OTIys)

Hcnonp3oBanue otpaxkarens

OO0cnyX1BaHUE M OYUCTKA

YCTAHOBKA IIEYHX

Duaekrpuyeckoe Coennnenne U Be3onacHocTh

1.

2.

S AR S

Ha neus TpeOyeTcs miuaBkuil npepoxpanutenb Ha 40 amriepa 11t 4 HarpeBartenel KepaHOBbIX KOHGOPOK u i ayxoBku. [Ipu
HEOOXOIMMOCTH 3aMEHBl YCTAHOBKA JIOJKHA BBIIOIHATHCS KBATU(QUIIMPOBAHHBIM AJIEKTPHKOM.

Baiua reus oTperysiupoBaHa Ha nepeMeHHbli Tok HomuHanoM 230 /400 V, 50 / 60 Hz. Eciu ceTh OTIMYaeTCst OT ATUX 3HAYCHHIA,
00paTUTECh B CEPBUCHBII LIEHTP.

DJIeKTPUUECKOE COSTMHEHHE MY JJOJDKHO OBITh TOJIBKO Yepe3 PO3ETKHU C 3a3eMIICHHEM B COOTBETCTBUH ¢ HOpMamu. Eciii Ha MecTe
YCTaHOBKH HET PO3ETKH C 3a3eMIICHUEM, HEMEUICHHO 00paTHTeCh K KBATN(QHUIINPOBAaHHOMY JIeKTpHKY. [Ipon3BoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 3 yIIepO, BOSHUKIIHMHN 110 IPUYUHE ITOJKII0UYEHHS Yepe3 po3eTKu 0e3 3a3eMiieHus. Ecin KOHIBI 3JIEKTPUYECKOTro
MIPOBOJIA OTKPBITHI, B 3aBUCUMOCTH OT YCTPOMCTBA, IOCTABbTE MEPEKIIFOYATEIb IS TOJKITFOYCHHS/OTKITIOYCHHS CETH.

Eciu snekTprdeckuii IpOBOJ HEHCIIPABEH, BO H30EKaHNE HENIPUATHOCTE ero HeMPeMeHHO JJOJDKSH 3aMEHHTD CIICIIHANICT.
DJIEeKTPUUECKUI MTPOBOJL HE IOIDKEH CONPHUKACATHCS C TOPTYUMHU ACTATSAMH MEYH.

Ieub HY)KHO YCTaHOBHUTBH HA POBHBIH MOJI B XOPOIIO TPOBETPUBAEMOM MECTE.

OkcmryaTupyiite eds B Cyxoif atMmocepe.

Ipu ycraHoBKe MeYH Ha MECTO yOEeTUTECh, YTO OHA CTOUT HOPMaJbHO. [Ipy HEOOXOAUMOCTH OTPETYIUPYHTE HOKKH.
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CONSUMER UNIT
tableau électrique

3xdmm® | Sx1.5mm2

FUSE SWITCH (324)
fusible 32 Ampéres

JUNCTION BO
BOITIER DE CONNECTION
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TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTHUKH ITEYHN

XapakTepHCTHKH 50 x 60 60 x 60
Hapy»Has mumpuHa 500 mm 600 mm
Hapy»xHas riny6uHa 630 mm 630 mm
Hapy>»xHas BeicoTa 855 mm 855 mm
BHyTpeHHss mmpuHa 365 mm 465 mm
BuyTtpenssis riyOuna 410 mm 410 mm
BHyTpeHHsis  BbICOTa 355 mm 355 mm
MOIIHOCTE JTaAMIIOYKH 15W 15W
Tepmocrat 50-280C 50 -2800 C
HuokHuil HarpeBaTesbHbIA JIEMEHT 1000 W 1200 W
BepxHuii HarpeBaTeNbHbIH 271EMEHT 800 W 1000 W
Typ0Oo HarpeBaTeNIbHBII DIEMEHT 1800 W 2200 W
HarpeBatenbHblii 31eMeHT rpuiis 1500 W 2000 W
Hanpsokenue nuraHus 230/400V, 50/ 60 Hz 230/400V, 50 /60 Hz
Kepamuueckuii Harpesatens 9140 1200 W 1200 W
Kepamuueckuii HarpeBarens ¢180 1800 W 1800 W

Nk W

IMpexnae ueM HayaTh AKCILTYaTAIHIO JIEKTPOIEYH, BHUMATEIBHO IIPOYTUTE PYKOBOJICTBO MONB30BATEN Ha 9TOT mpubop. B aTom
PyxoBoacTBe colepKUTCs BaxkHast HHPOPMALHs IO 6€30MaCHOCTH, SKCILTyaTal[uy U 00CITy)KHBAHHIO.
Bepexxno oTHOCHTECH K PYKOBOACTBY, UMesI B BUAY APYTHX IIOJIb30BaTENlCH.

BAJKHBIE NPEAYHNPEXJIEHU S
Coburopaiite TpeboBaHust MO 6€30MACHOCTH U OXPAHE 37I0POBbSI.
Hanpsokenue snexrponutanus neun 230 /400 V, 50 / 60 Hz.
ITeus pabotaet ot oxHOdasHOro WK TpexdasHoro Toka. Mcnons3yiite npegoxpanurens MUHUMYM 40 A s oxHodassoro n 3 x 16
A 110 3-¢a3Horo Toxa.
IockosbKy BUIIKa Ha Ballleil eyl UMEET 3a3eMJIeHHe, 00s3aTeNbHO UCIIONIB3YITE PO3ETKY ¢ 3a3emieHueM. Eciu poserka Oyner 6e3
3a3eMJICHUs], Hamla (JupMa He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a BO3MOXKHBIH yIepO.
Jlep>xute ra3oBblil LIUTAHT M JIEKTPUYECKUH IIPOBO/I MOJANBIIE OT TOPSYUX YUACTKOB, HE JIOIYCKast UX CONPUKOCHOBEHUs. Jlepxute
UX MOJAIBIIE OT OCTPBIX YIJIOB.
Ecinn a51ekTponpoBo MOBPEXACH, BO H30€kKaHNe HENPUATHOCTH €TI0 ClIeNyeT 3aMEHHTh, 0OPaTHBIIUCEH B CEPBUCHBIN LIEHTP WIH K
KBaJIN(UIUPOBAHHOMY CHELUAIUCTY.
Iepen 3aMeHOI 1TaMITOYKH BO M30€KaHUE AIIEKTPOILIOKA YOEAUTECH, YTO IIPHOOP OTKIIIOUEH OT CETH.
B citydae oTka3a nuTaHus OTperyJmpyiite taiimep. MHade neus He OyaeT padoTath (LudpoBoii Taiimep).
ITpu paboTe Ha meuM B MOMEIICHUH 00pa3yeTcs Biara M MOBbIIIACTCS TEMIIEPATypa, II03TOMY Ha KyXHE JOJDKHA ObITh XOPOIIast
BeHTHIAIMSA. CoZlepiKUTe KaHAJbI €CTECTBEHHON BEHTHIIAIMU B HAJNIEKAIIEeM TOPSIKe.
Bo BpeMst pabOoTHI eYN HEKOTOPHIE ASTaH CHIIBHO HATPEBAIOTCS ¥ OCTAIOTCS TOPSYUMY IOCTIE BEIKITIOUCHNUS IINTAHUS; HH B KOEM
Ccllydae HeNb3sl HOAIYCKaTh JeTeil 6JIM3KO K MEYH M OCTaBIATh X 0e3 MPHCMOTpa, He IpHKacaiiTech K KOH(GOpKaM, IToKa ropsit
npeIynpexaalonie HHAUKaTopsl. MHANKATOpPBI MPOJOIKAIOT TOPETh, OKa TeMIIepaTypa OCTAaeTCs ONACHO BBICOKOH, JaXe eCIIH
BBIK/TIOUCHO NMUTAHKE Ha KOHPOPKY.
He TporaiiTe cTekio ne4u pykamu, oka nedb ropsdas.
IMpexne ueM Moab30BaTHCA HNEKTPOILIUTON ybepuTe moAablle 3aHaBECKH, TIONb, OyMary U Apyrue roproure marepuainsl. He
XpaHHTE Ha IUIUTE WK B JyXOBKE TOPIOYHE U JIETKO BOCIIAMEHsEMBbIC MaTepUabL.
Bama mnTa npeHa3sHaueHa A7 IPUroTOBIeH s ULy, He nernomnb3yiite ee s Jpyrux nemneil.
J11s1 OTKIIIOYEHHMS OT CTAI[HOHAPHOH CETH B HEe B COOTBETCTBHU C IIPAaBUIIAMHU IPOBOAKYU JOJKHO OBITH BCTPOEHO pa3jeneHue
KOHTAKTOB Ha BCEX MOJII0CAX, 00eCIeUNBAIOIIee IOTHOE OTKIIOYCHHE.
I1py moICOCANHEHNH K AHEIH BBIKIIOYATEIb JOJDKEH HMETh [[Ba KOHTAKTa C PACCTOSIHHEM MEXAy HUMU MHHHMYM 3 MM. IIpu
paboTe Ha IJIMTE MOJb3yiTech nepuatkamu. He npukacaiitech K ropsSuuM JETaasAM U HOBEPXHOCTSIM.
He paznusaiite Boay Ha mIuTy.
He ucnonb3yiiTe IIMTYy BO B3pEIBOOIIACHON aTMocdepe.
He nepenocure miuty, nepxa ee 3a pyuKy.
HexoTopsle MOZienH IOCTABIIOTCS O3 KOMIUIEKTa I OJKIIOUCHHs. B TakoM ciTydae HCHONb3yHTe s MOAKITIOUEHUS K
oxgnodasnomy ucrounuky: HOS VV-F 3 G 4 mm2 nmiu s 3-¢aznoro: HOS VV -F 5 G 1.5 mm2
CTeKJIOKepaMUKYy JIETKO TOBPEIUTh, YPOHUB Ha HEe KaKOW-HUOY b MPeaAMET.
Ecnu Ha TOBEPXHOCTH MOSBIINCH TPEIIUHBI, BHIKIIIOUHTE IIUTY, YTOOBI HE IIOTYyYHTh YAAp TOKOM.

ECJIA IIVIUTA HE PABOTAET

ITpoBepbTe NOAKIIOYEHHE DIEKTPONUTAHNUS K IUIUTE.
IIpoBepbTe HanUYKE TOKA B CETH.
IIpoBepbTe MIaBKHUH MPEOXPAHNUTEIb.
[poBepbTe U yOeauTeCh, 4TO Yachl / aBTO-IPOrpaMMaTOp HACTPOCHBI Ha PYYHOH pexxuM (OMLus s LdpoBOro TaiiMepa).
Ecnu npobiema He paspemnraeTcs, 00paTHTECh K IPOU3BOAUTEIIO, IOCTABIIHKY, CEPBUCHOMY areHTy WIIH APYroMy
KBATH()HLIHPOBAHHOMY CIIELIHAIINCTY.
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OINIMCAHME INIEYH u ITAHEJIU YIIPABJIEHUSA

Camo BEHTUIIATOp paju Jlomu rpejad ¥ TOp:H Ipejad pagu
Typ6o rpejay u BEeHTHIATOP paju JTamma
JlomU rpejay v TOPH-U Ipejayd U BEHTUIATOP paau JlomH Tpejad ¥ BEHTHIATODP Paau
CaMo BeHTHIIATOp paju-+ Tajmep

Topbu rpejad 3a pOLITHIB j€ YKITjy4eH

TopwH rpejad 3a pOIITHIB j€ YKIIjyYeH Pomrruss 3a nune

Topmu rpejad je ykibyueH JomHu rpejad je yKbydeH

PYUKA TEPMOCTATA: Uro0bl ynpapisTh Me4bl0, HEOOXOAUMO OTPETYJIMPOBAaTh TEPMOCTAT Ha HYXKHYIO Temnepatypy. Tepmo-crat
MOXHO Pery/Iuposars B gnanasone 50 - 280 rpaaycos.

PYYKA MEXAHUNYECKOI'O TAUMEPA (omums): YToObl yHpaBisiTh MEYbi0, HEOOXOAMMO OTPEryIHpOBaTh TailMep Ha HYXKHOE
BpeMsL.

BbIIBIKHON SAIIMK

Pyuka

BHyTpeHHEe CTEeKIO ABEpIb! TyXOBKI
CTexiIsiHHas JBepLa AyXOBKH
ITpoTHBEHD TyXOBKH
[IpocTpancTBO

ITudposoii TaiiMep (omius)
KomanjHas pydka JyXOBKH

Pyuka TepmocTara

KomaniHas naHensb

BepxHsisi cTeKJIsIHHAs UTHTA
KoHdopka ¢ HarpeBaTenbHbIM
Kondopxa ¢ HarpeBaTenbHbIM
BepxHsisi MeTamundeckas pamMka
PerysTopbl CTEKJIOKEPAMHYECKHIX
BokoBast manenn
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HUCIIOJb30BAHUE U OITMCAHUE CTEKJIOKEPAMMYECKHX KOH®OPOK

1. KoH(opku ynpapisioTcs KOJIbLEBbIMU HEPEKITIOUaTeIIMHI Ha MaHeNH yrpaBieHus. OHU PeryJpyoT MOIHOCTb, YTOObI JOCTHYb
3aaHHOI BAMH TeMIIepPaTypHI.

2. Yto0bI HOOHTHCS XOPOIIETO Pe3ynbTaTa IPU TOTOBKE, JHO CKOBOPOAKHU TOIDKHO OBITH KaK MOXKHO 00JIee TOICTBIM U ILIOCKHM.

3. JIHO CKOBOPO/bI U 30HA TOTOBKHM JIOJDKHBI ObITH OIHOTO pa3Mepa. Eciin BO3MOXKHO, BCeria HakpbIBalTe CKOBOPOJKY KPBILIKOM.
CTaBbTe CKOBOPOY Ha 30HY TOTOBKH JI0 €€ BKIIOUEHHUs. BrIkimouaiite 30Hy TOTOBKH O CHATHUSI CKOBOPOAKH, YTOOBI HCIONIB30BATh
OCTaTOYHBII1 JKap.

4.  Jlng Hauana paOOTHI TOBEPHUTE PYUKY IO YACOBOII CTpelke. 3agaHHast pyYKOH TeMIepaTypa OCTeIICHHO TOAHIMETCS 10
MaKCHMaJbHOHU (0JiHA 30Ha).

5. *]lns rOTOBKHM Ha ABYX 30HAaX II€PBOE KONBIIO PaOOTAET KaK SANHCTBEHHOE; BTOPOE KONBIIO HAUMHAET padoTaTh IoCIe
JIOTIOJIHUTEIIEHOTO TI0BOPOTA C YCHIIMEM I10 YaCOBOH CTpENKe B MaKCUMAIILHOM JHarna3oHe 10 koHna. IIpu moBopore npotus
YacoBOil CTPEIKH TepBOe KOMbIIO PabOTaeT B MAKCUMAIbHOM JHalla30He, a MOIHOCTh HAa BTOPOM KOJIbIIE CHU3UTCS 0 HyKHOU
TeMIepaTypEL.

6. B nonoxenuu “0” Bce KOJNbLEBbIE PYYKH BBIKIIOYATCS.
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KepyBaHHS IIIHTOIO 3iCHIOETHCS 32 IOIIOMOT 00 KPyTJINX ITepeMUKadiB Ha KOHTPOIBHIH maHemi mwiuty. [lepemukay
PETyIIoe eHepriro, mob KocsATrTH HeoOXiAHOT TemIepatypH, Ky Bu Bcranosmmm. 1106 3abe3neunt BUCOKY
Pe3yJIbTaTHBHICTH POOOTH IUTUTH, JHO CKOBOPOJH Ma€ OyTH SIKOMOTa TOHIIHMM Ta IUIACKKM.

JIHO cKOBOPO/H Ta KOH(GOPKU MAIOTh OYTH OJIHOTO po3Mipy. SIKIII0 MOXKIIMBO, 3aBXK/IM HAKPHBAKTE CKOBOPIJIKY KPHUIIKOIO.
3aBK/M CTABTE IIOCY /I JUTS IPUTOTYBAHHS DKi Epe TUM, K yBIMKHYTH IUIUTY. 1100 3HU3UTH piBEHb 3aIMILIKOBOTO
Teria, BUMHKalTe KOH(GOPKH Iepe]] O4iKyBaHUM 3aKiHUSHHSAM IPUTOTYBaHHS.

IToBepHITH KHONKY 3a TOJJMHHUKOBOIO CTPLIKOIO TSl MOYaTKy poboTu. Temneparypa HajlallTOBY€ETHCS 3a JOHOMOT 00
KHOTIKH, TIOBEPTAIOYH ii 10 JiHii.

YPOBEHbD 1 YPOBEHD 2 YPOBEHbD 3 YPOBEHbD 4 YPOBEHD 5 YPOBEHD 6
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W
XapaKTepUCTHKHU

140MM koHpoOpKa 1200W

180MM koHpopKa 1800W

180/120mm ziBe koHpopku 1700W
140x250mm oBanbHas koH(popka 1800W

MOJIb30BAHME JYXOBKOMN
1. Ilpu nepBOM BKJIIOUESHHH TyXOBKH OT €€ HarpeBaTeIbHbIX JIEMEHTOB OYAeT HCXOAUTH 3anax. YToObl H30aBUTHCS OT HEro, AaiiTe
IlyXOBKe nopaborats mycroid 45 munyT npu temneparype 250 °C.
YT006BI IPUTOTOBUTH OJIIO/0 B TyXOBKE, HAJJ0 OBEPHYTH BBIKIIFOYATelb. IHaUe qyxoBKa paboTaTs He Oymer.
Buzb! muiy, BpeMst IPUrOTOBIICHUS U TI0JI0KEHHS TEPMOCTATa AaHbI B Ta0JIMLE.
IpuBeseHHbIC B TAONHIE 3HAYCHHUS ObLIN HOIy4YEHBI B Pe3y/IbTaTe UCIBITAHMI, IPOBEJCHHBIX B HallIeH 1abopaTopuH.
MO’KHO HCIIONB30BATh PA3INYHBIC IIPUMPABBI HA Balll BKYC.
Mo>KHO NIPUTOTOBUTH LIBIIUIEHKA Ha BPAILAIOIEMCs BepTesie (OILus).
Bpemst mprroToBacHNs MOXKET BapbUPOBATHCS B 3aBUCHMOCTH OT HAMPSHKCHHS B AJICKTPOCETH, 00bEMa MPUTOTABINBACMO MHIIH H
TEMIIEPaTyPHI.
Bo BpeMst pHroToBieHus OII0 B IyXOBKE, KPBILIKY HAJ0 OTKPHIBATh KAK MOXKHO PEXe.
. B mpoTuBHOM citydae HUPKYIISIHS XKapa MOKET HapyLIUTBCS M Pe3y/IbTaT yXyILUIUTCS.
10. Hcnonws3oBaHue GopM daeT JTydIIunid pe3ysbTar.

Nk wh
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TABJIMIA IPUT'OTOBJIEHUA BJIIOJL

Bbmona Temnepatypa (°C) Ilo10:xeHHe NPOTHBHA Bpems roToBKH (MHH.)
Topt ¢ Kpemom 150-170 2 30-35
ITupor 200 - 220 2 35-45
Bucksur 160 -170 3 20-25
Ileuenbe 160 - 170 3 20-35
Kexe 160 - 180 2 25-35
[InereHoe neyeHbe 200 - 220 2 30-40
Iupor “¢uno” 180 - 200 2 35-45
IMupor “caBopu” 160 - 180 2 20-30
Msico siTHeHKa 210-230 1 90 —120
Tensituna 210-230 1 90-120
ToBaauna 210-230 1 90-120
LpIIeHOK (KycOYKaMu) 210-230 1 75 -100
Priba 190 - 210 3 40 - 50

Ipumeuanue: [IpuBeneHnble B TaOIHIEe 3HAUCHHUS TTOIYYCHBI B HAIIKX J1a00paTopusax. Bl MoxkeTe mo100paTh MPUIPaBhI Ha Balll BKYC
ombITHBIM IyTeM. Ilepen npurotoBieHreM 6111018 HaJJ0 MPEABAPUTEIIBLHO IIPOTPETh TyXOBKY 5 - 10 MUHYT.

PET'YJUPOBKA 3JEKTPOHHOI'O TAMMEPA (n1s1 Mopreteid ¢ mﬁ(l)pomﬂM TaliMmepom)
PYKOBOACTBO IO UCITOJIb30BAHUIO KK TAUMEPA
OBILIMI OB30P

LCD 3710 351€KTpOoHHBIH TaiiMep, KOTOPBIH MO3BOJISIET IPUTOTOBUTS IHIILY K HY’)KHOMY BpeMeHHU. EMHCTBEHHOE, YTO BBI JIOJKHBI CEIaTh
— 3aIpPOrpaMMHpPOBaTh BPeMs IPUTOTOBICHHS U BPeMst TOTOBHOCTH. Ero MOXHO Takike HCIIOIb30BaTh Kak OyAMIbHHK, KOra
BBICTABJISIETCS] BpEMsl, 4Yepe3 KOTOPOE OH HAalIOMHUT BaM 3BYKOBBIM CHTHAJIOM.

Peryaupoka Bpemenn

BpeMst MOXKHO OTperyaMpoBath, €ClIM He BKIIOYEH PEXHM aBTOMAaTHYECKOrO IPUIOTOBJICHUS (Ha 3KpaHe 0TOOpa)kaeTcst BpeMsl U HKOHKa
pykn). Haxxmure kHonky W, ManeHbKH TPEYTOJIBHUK MEXy YaCaMH U MUHYTAMU HaYHET MUTaTh, OTPETYJIUPYHTE KHOKON + wm —.
TIpooKUTENIBHOE HAXKATHE THX KHOIIOK aKTUBUPYET OBICTPYIO PETYIUPOBKY.

e0sd ¢ 2 )30 2 )30

1) Ilepexmtounts B pesxxum  2) OTperyaupoBarthb Bpems ¢ 3) DKpaH CTaOUIM3UpyeTCst
PeryJMpoBKH BPEMEHU. [OMOII[BIO KHOIIKM + MII —  4epe3 5 CeKyH[I.

PeryaupoBka 3BykoBoro Curnajua
C MOMOIIBIO 3TOH (QYHKIIMH MOKHO 3aIPOrPAMMHUPOBAThH, YepPe3 KAKOE BPEMsI IPO3BYUHUT CHTHATL.

W

poo'e]| Qos'e| 2 )30

& od®
3 — 7

1) Ilepexmntoynte B peskuM 2) 3anaiite Bpemst oOpatHoro  3) Uepe3 HECKONBKO CEKyHH dKpaH
3BYKOBOI'O CUTHAJIA. oTCYeTa. BEPHETCSI B PEXKUM UacoB.

IIpumeyanue: ITocne nporpaMMupOBaHus OCTABIIEECS BPEMs MOKHO YBHIETh, HAXKaB KHOIKY 4 OJIMH pa3.

Otmena 3BykoBoro Curnana

2)35% ) ) 2 )35 0
o

']
1) Curnan npo3Byuur nociue ucredenust  2) Jljis OTMEHbI HAXMUTE KHOIKY 4
3aIpOrpaMMHPOBAHHOTO BPEMEHH.
IIporpamma ABTomaTuyeckoro Ilpurorosienus
Ecnu Bel X0THTE HayaTh NPUIOTOBJIEHHE HEMEUIEHHO, IIPOCTO 3a/1aliTe BpeMsl.
TIpumep: Mbl nocraBuay 611010 B JyXOBKY M XOTHM, YTOOBI OHO FTOTOBHJIOCH 2 4aca 15 MUHYT

47



W

| 1930 ¢|| 0% || 2k
* o ®

1) Texymee Bpems 18:30. 2) ITepextounts B pesxkuM  3) OtperynupoBats 4) Uepes HECKOIBKO CEKyHJI SKpaH
BPEMEHH FOTOBKH KHOIIKO# + Win —. BPEMsI TOTOBKH MOKAXET, YTO TOTOBKA HAYanach, 1
0 OTPAa3HT TEKYIEeE BPEMS.

Terneps BbI 3aIpOrpaMMUPOBAIIH LyXOBKY Ha FOTOBKY B TedeHHe 2 4acoB 15 munyT. He 3a0ynpTe OCTaBUTH KHOIIKK
(YHKUHI W/HIM TeMIEpaTyphl B HY)KHOE IOJI0KESHHE.
[pumeyanue: ABTOMaTHUECKUI PEXHUM MOXKHO OCTAHOBUTD B JII000E BpEMsi, HA’KaB KHOIKY ')

B npumepe, npHBeICHHOM BBILIIE, IPUTOTOBICHHE HAYAIOCh Cpa3y IOCIIEC BEICTABICHHH BPEMEHU NPUTOTOBICHHs. Haxas KHOIKY —3 R

MOKHO YBUJIETh BPeMsi TOTOBHOCTH, T.€. BpeMsI, Kor/ia OII0/10 MOXKHO II0/IaBaTh K CTONY, U €CIH BEl XOTHTE, U3MEHUTE ero. B

MPUBEJICHHOM HUKE IIPUMEpPE BpPEMs TOTOBHOCTH MU3MEHEHOo Ha 21:30.

0% v 2139 4 1830
ol Qc;'

[ET

1) TTokaszaHo BpeMsi TOTOBHOCTH 2) YCTaHOBUTE Hy)KHOE BpeMsi  3) Uepes HECKOJIBbKO CEKYH]T
18:30+2:15=20:45. KHOIIKaMH + WK —. 9KpaH NEepeKITIOUUTCS B PEXKHUM YaCOB.

Tenepsb MbI 3aPOrpaMMHUPOBAIIH AyXOBKY Ha TOTOBHOCTB Oittofa B 21:30. Tak kak BpeMst MPUTOTOBJIEHHS ObLIO ycTaHOBIEHO 2 Yaca 15

MHHYT, TyXOBKa Ha4HeT padortaTh B 19:15, 4001 npuroToBuTh G100 K 21:30.
e —

1915 (((« @ )30y

1) OkpaH npu Havyane IPUTOTOBIEHUS 2) DKpaH B KOHIE IPUTOTOBIICHUS
ITo oxoHYaHMY TIpoLIecca IIPUTOTOBIICHNS IIPO3BYYHT 3BYKOBOH CHI'HAJI U OyZeT 3By4aTh, €CJIH HE OCTAHOBHUTb, B TCUCHUE 7 MUHYT.

e’
o

1) BbIkito4nTe 1yXOBKY. "iﬂ 2) IlepeycraHoBuTe Taiimep.

Ipumeyanue: [Teus He OyaeT padoTaTh, IOKA He IIEPEYCTAHOBIICH TaliMep.
B npuBeneHHOM IpHMepe cHavaia ObLIO 3aIpOrpaMMUPOBAHO BPEMsl IIPUTOTOBIICHHSI, BpEMsI FTOTOBHOCTH OBLIO PacCUMTaHO
aBTOMATHYECKH M H3MEHEHO HaMH. MO>KHO CHauaja 3alporpaMMHPOBATh BPeMs TOTOBHOCTH, B 9TOM CIIy4dae BpeMs IPUTOTOBICHHS
OyzeT pacCINTaHO aBTOMATHIECKU U MOXKET OBITH H3MEHEHO IOTOM.
Bo BpeMs BBIIOIHEHHUS IIPOrpaMMbl aBTOMATHIECKOT0 IIPUTOTOBJICHHUS IOICBETKA dKpaHa OyIeT 3eICHOHU Iiepel HadyaloM B KpacHOH BO
BpeMsI IPUTOTOBICHHS.
ITepe6oii B 31€KTPONUTaHUH BEIKIIOUUT TyXOBKY. B 3TOM cilydae HKOHKa pyKH Ha9HET MHUTaTh ¥ 0Tobpasutces Bpems 12:00. [Tporpamma
IIPUTOTOBJICHHUS TaKkxkKe OyzeT oTMeHeHa. HaxxMuTe KHOTIKY ' 9TOOBI TyXOBKa 3apadoTaia, elle pa3 HaKMUTE ¥y oTperynupyiire
Bpems (cMm. PEI'YJIMPOBKA BPEMEHH).
Ipumeyanne: Eciu 1yXxoBKa B JaHHBII MOMEHT HE UCIIOJIb3YETCsl, BBIKIIOYUTE €€, MOCTaBUB pyukKy B nonoxenue OFF.

MHTAIOIIAS PYKA YKA3BIBAET, UTO IYXOBKA HE PABOTAET. JUISl IEPE3ATPY3KH HAZIO HAYKATb KHOTIKY W
Peryanposka I'pomkocTn 3B0HKa

Pri  Prl 2300
* o F

1) Haxxmure u ynepsxusaiire kHonky 2) KnaBumamu + wim — Moxso  3) CoxpaHuTe BHIOOp, HaXaB
B TEYEHHUE 5 CEKyH, BBl yCIbluTe OTpEryampoBaTh IPOMKOCTD KHOTIKY .
3aJ[aHHbII CUTHAIL. (mocTynHBI 3 BapuaHTa).

IIporpaMMupyemble ONIHH

PeryanpoBka ToHa 3BOHKA

. Haxxmure KHONKY 4 a5 ceKyH] (II0Ka He yBUAMTE Ha dKpaHe ‘pr 1’)

e  Haxmure KHONKY ~ JUIsl yMEHBILEHHUS TPOMKOCTH 3BOHKA

. Haxxmute kHONKY T JUIsl yBETMUYEHUsI TPOMKOCTH 3BOHKA (110 YMOJTYaHHUIO BBICOKAs)

e Haxmure KHONKY ** 1151 3aITHCH MOCIIEIHETO YCIBIIIAHHOTO TOHA

ABTomMaTnyeckoe M3menenne ®ona

Haxmure kHONIKY — a5 cekyHn (nmoka aucruieid He mokaxket ON nin OFF). IBet ¢ona nepexmrouaercs mexy BKJI u BBIKJI u
Haobopor. Ecnu 9Ta onius BKIIOYEHa, [IBET HOJCBETKU KPACHBII BO BpeMsI IIPUTOTOBJICHHS H 3€JIEHbIH BO BPEMs OXKHUIAHUS B
aBTOMAaTHYECKOM pexxuMe. Eciti oniust BbIK/IIOUEHa, 1IBET (JOHA B aBTOMATHYECKOM PEKUME HE U3MEHUTCSL.
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Bxui/Boika IoacBeTkn

Haxxwmure kHONIKY — Ha 5 cexyHn (moka aucruieit He mokaxet ON mmn OFF). IToaceerka nepexiouaercs mexay BKJI u BBIKJI u
Haobopor. Ecnu 9Ta omius BKIIOYEHa, OICBETKa Beerna paboTaet. Eciyi onuust BRIKIIIOYEHA, OACBETKA HE paboTaeT B pydYHOM
pexume. [ToacBeTka BKIIIOUUTCS HA 15 CeKyH NPH HAKATUM AKTUBHOW KHOTIKH.

Bxa/Boika Hlemruka
Hasxmure kHONIKY Ha 5 cexyHn (moka aucruteil He nokaxeT ON mwm OFF). Onmust memuka nepexmodaercst Mesxxy BKJI u BBIKJIL
Ecnu 5Ta onmus BKIIOUEHA, IPU HAXATHH KHOIIKU OyJeT CIIBIIAH mendoK. Eciau onmnus BRIKIIOUEHa, MeTJKa He OyIeT.
Bosepat K Hacrpoiikam Ilo YMo1yanuio
Haxxmure '] Ha 10 cexyHp (moka Ha auciuiee He nosiButest “pr d’).
Hacrpoiiku nmo ymonuanuto : 3BoHOK: Bbicokuid ToH Illemuox: BKJI
HUCIIOJIb30BAHHUE IIJIAHKH 3AIIATHI PYUEK
1. Ilurok Ge3omacHOCTH NpeIHa3HAUYEHA IS 3ALUTHI IIAHE! yIPaBIeHHs U KHOIIOK, KOTa JyXOBKa HAXOHUTCS B PEKUME TPHIIS
(pucyHok 1)

2. ToxamyiicTa, HCIOIb3yHTE MUTOK O€30IMACHOCTHU, YTOOBI XKap He MOBPEIHII ITaHeNb yIIPaBIeHHs U KHOIKH, KOTja [yXOBKa
HaXOJHTCS B PEKHME TPUILSL.

3. TlocraBbTe MUTOK GE30IACHOCTH I10J] AHEIb YIIPABJICHUS, OTKPBIB EPEIHIOI0 CTEKISIHHYIO KPBIIIKY JyXOBKHU (PUCYHOK 2)

4.  3ateM 3aKpenuTe IUTOK MEXKIY JyXOBKOH U MepefHell KPhIIIKOH, OCTOPOIKHO 3aKPhIB KPHIIIKY (PHCYHOK 3)

5. Bo Bpems IpUTOTOBIICHHS HA TPHJIC BAXKHO JAEPKaTh KPBIIIKY OTKPHITOH Ha ONpEe/eNIeHHOE PacCTOsHUE.

6.  Ilutok GezomacHOCTH 0OECHEUHT HJICAIbHbIC YCIOBHUS UL IIPUTOTOBIICHUS, OJHOBPEMEHHO 3aILHUIIAs TAHEIb YIIPABICHHS U

KHOIIKH.

Pucynox 1 Pucynox 2 Pucynok 3
OBCJIY)KUBAHUE U OYNCTKA
1.  OrkinoYMTe NMTaHUE, 10/IaBAEMOE Ha IeYb.
2. Bo Bpems paboThl M HEKOTOPOE MOCIIEC BBIKIKOYCHHUS T1€4b O4Y€Hb ropsyas. He npukacaidTech K HarpeBaTelIbHBIM 3JIEMEHTAM.
Huxoraa He uucTUTE IyXOBKY, ITaHEJb, KPBILIKY, IPOTUBHU U APYTUE AETAIH IEYH TAKUMU MHCTPYMEHTAMH KakK >KecTKas ILEeTKa,
ceTka K HoX. He ucnonb3yiite abpa3uBHbIE U Laparnaroiye MaTepHabl.
ITocne ouncTKH BHYTPEHHUX JI€TaNICi MBIILHO TPSIIIKOM OIMOJIOCHUTE UX U TIIATEIBHO BBITPUTE MSTKOI TKaHBIO.
Ouninaiite CTEKIAHHbIE TOBEPXHOCTH CHELUAIbHBIMU OYUCTUTEIISIMU.
He uucture naury napom.
Ilepronnyeckn MoiiTe TOJIOBKH rOPENIOK MBIJIBHOM BOJIOH, @ ra3011pOBOIbI IIETKOM.
IIpexzae ueM CHATh BEPXHIOO KPBIIIKY IIEYH, OUUCTUTE KPBIIIKY OT Pa3JIMTON KUIKOCTU. [Ipex/ie 4eM 3aKpbITh KPBIIIKY
yOeanTeCh, 4TO KAPOYHBINA CTOJ OCTHUI.
9.  Huxkorpa He UCTIOJIB3YHTE VIS YUCTKH HEYH TOPIOYHE MAaTePHAIIbl, TAKUE KaK KHCIIOTA, pa30aBUTEIb U OCH3MH.
10. He moiiTe neTanu neyu B HOCyJOMOEUHOM MallIHe.
11. YroObl OUYHCTHUTH NMEPEAHIOI CTEKISIHHYIO IBEPIly TE€4YH, CHUIMHUTE OTBEPTKON (PUKCUPYIOIHE BUHTBI, KOTOPBIE KPEIST PYUKY, U
CHUMMTE JIBEpPIlY JYXOBKH. 3aT€M OYHCTHUTE U TIIATEIHHO OrojiocHUTe. [Tociie Toro kak OHa BBICOXHET, IOCTABbTE JBEPILY U PYUKY
Ha MECTO.

W
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13.

CONSUMER UNIT
tableau électrique

3xdmm® | Sx1.5mm2

FUSE SWITCH (324)
fusible 32 Ampéres

JUNCTION BO
BOITIER DE CONNECTION
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COCINA CON PLACAS VITROCERAMICAS
Guia del usuario
4 placas vitroceramicas

Horno: Eléctrico
Estimado usuario,
Este producto practico y funcional esta fabricado con materiales de calidad para satisfacer
todas sus exigencias.
Por favor, lea las instrucciones antes de instalar o utilizar el equipo. Esta guia se debe
guardar como referencia.
Atencion: Todos nuestros aparatos son s6lo para el uso doméstico, no para el uso comercial
Nota:

Este manual es valido para varios modelos, algunas de las caracteristicas de este
manual pueden no estar disponibles para su modelo.

TABLA DE CONTENIDO

Instalacion de su aparato

Informacién técnica de la unidad

Consejos importantes

Anomalias de su modelo

Descripcién del aparato de coccion

Uso y descripcion de la placa vitroceramica
Uso del horno

Temporizador eléctrico (opcional)

El uso del deflector

Limpieza y mantenimiento
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INSTALACION DEL APARATO

1. CONEXION ELECTRICA Y DE SEGURIDAD: Es necesario un fusible de 40amp. para monofasico or fusible
3x16amp para el trifasico. Para el horno y las 4 zonas de coccion. Si es necesario la instalacion se puede
hacer con la ayuda de un electricista calificado.

2. La maquina esta disefiada para voltaje de 230 / 400V 50/60 Hz. Si esos son diferentes de las indicadas,
pdngase en contacto con su servicio.

3. La conexion eléctrica de su aparato de coccion debe tomarse sélo con la tierra, de acuerdo con los
estandares recomendados. Si no hay conexion a tierra en el entorno del aparato, pongase inmediatamente
en contacto con un electricista calificado. El fabricante no es responsable de los dafios después de las
conexiones realizadas con enchufes que no son apropiadas. Si las extremidades de los cables estan abiertas,
colocar un interruptor de modo que las extremidades sean desconectadas en caso de conexion /
desconexion de ellas.

4. Si el cable de conexidn esta daflado debe ser reemplazado por un servicio autorizado o por un electricista
calificado para evitar los peligros que puedan surgir.

5. Los cables electricos nunca deben estar en contacto con las partes calientes de su aparato de coccion.

6. Su aparato de coccion debe estar en una habitacidn ventilada y debe ser al nivel del suelo.

7. Le pedimos que utilice su aparato de coccion en un lugar seco.

8. El aparato debe ser ajustado a un nivel de barra. Ajuste el nivel con los pies ajustables si es necesario.
Antes de la puesta en marcha de la estufa, para evitar la reversién de esta, debe poner las cadenas y
ganchos entregados.

14.

CONSUMER UNIT
tableau électrique

Ixdmm® / 5x1.5mm2

_— FUSE SWITCH (32A)
- fusible 32 Ampéres

U —J
JUNCTION BOX
BOITIER DE CONNECTION
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE SU COCINA

Instrucciones 50 x 60 60 x 60
anchura exterior 500 mm 600 mm
profundidad exterior 630 mm 630 mm
altura exterior 855 mm 855 mm
anchura interior 365 mm 465 mm
Profundidad interior 410 mm 410 mm
altura interior 355 mm 355 mm
Potencia Ldmparas 15W 15W
Termostato 50-280C 50-2800C
Calefaccion botén 1000 W 1200 W
Elemento de calentamiento 800 W 1000 W
Elemento de calentamiento turbo 1800 W 2200 W
Elemento calefactor de la parrilla 1500 W 2000 W
Fuente de alimentacion 230/400V, 50/ 60 Hz 230/400V, 50/ 60 Hz
calefaccion @140 1200 W 1200 W
calefaccion 180 1800 W 1800 W

e Por favor, lea atentamente estas instrucciones antes de instalar o utilizar el aparato para operar

correctamente y asi garantizar su seguridad.

e Guarde este manual de usuario en buenas condiciones para que otros usuarios puedan leer.

IMPORTANTE

1. Asegurese que la instalacion de la estufa se hizo en acuerdo con las instrucciones de instalacién.
2. La alimentacion de su cocina es de 230/400 V, 50/60 Hz (monofésico 230 V AC / 400 V trifasico AC)
3. Si el fusible de la instalacidn actual es de menos de 32 amperios, pida a un electricista para poner un

fusible de 32.
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4. La conexidn eléctrica de su aparato de coccion debe tomarse sélo con la tierra, de acuerdo con los
estandares recomendados. El fabricante no es responsable de los dafios si las conexiones no son
recomendables.

5. Las tuberias de gas y cables eléctricos nunca deben estar en contacto con las partes calientes del aparato
de coccion. Mantenerlos lejos de las superficies afiladas y calientes.

6. Si el cable de alimentacion esta dafiado, puede ser reemplazado por el fabricante, servicios o personas
calificadas para evitar cualquier peligro que podria ocurrir.

7. Asegurese que el equipo estd apagado antes de sustituir las lamparas para evitar descargas eléctricas.

8. En el caso de una falla de energia, sélo ajustar el temporizador. De lo contrario, el aparato no funcionara
(minutero digital)

9. Utilizar el aparato crea una atmdsfera himeda en donde se encuentra. Asegurese de que su cocina esté
bien ventilada. Mantenga limpia la rejilla de ventilacién.

10. Al utilizar el aparato, algunas partes se calientan y pueden permanecer calientes durante tiempo
despues de que sea apagado. Los niflos deben mantenerse lejos y ser supervisados. No toque la placa si las
luces no estan apagadas. Incluso si se apaga el aparato, las luces de peligro en la placa se mantendran
encendidas durante algun tiempo, entonces no tocar.

11. Mientras que la placa estd caliente no toque con las manos.

12. Antes de usar su aparato, asegurarse de que los materiales inflamables no estan presentes, como
cortinas, papel. No materiales combustibles deben estar presentes sobre el aparato o adentro.

13. Este aparato estd fabricado exclusivamente para cocinar.

14. La conexidn del interruptor debe tener dos lados con una separacion de 3 mm. Use guantes para cocinar
con superficies calientes.

15. No salpique agua en la placa.

16. Todas las unidades no son entregadas con un conjunto de enchufes, en este caso trae un cable flexible
para la conexion de una sola fase: HO5 VV-F3 G4 mm 2 o 3 fases: HO5 VWV -F5G 1,5 mm2..

17. La placa vitrocerdmica puede ser dafiada por objetos que puedan caer en ella.

18. Si la superficie estd agrietada, apague para evitar descargas eléctricas.

SI1 SU APARATO DE COCCION NO FUNCIONA
Favor comprobar que la conexién eléctrica esta bien conectada y su aparato encendido .
Favor comprobar la buena llegada de la electricidad en su lugar.
Favor comprobar los fusibles.
Favor comprobar el minutero / programacién manual (minutero digital opcional)
0. Si no puede resolver su problema, favor ponerse en contacto con el fabricante o agente similar o persona calificada.

DESCRIPCION DE LA COCINA

200N

Sélo utilice el ventilador

Operacion de coccion ventilador turbo

Convecciodn, el ventilador esta funcionando

Cocinar con la parrilla+ ventilador

Cocinar con la parrilla

Cocinar con la parte superior
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Cocinar por la Unica es la parte superior
del horno

Luz

Cocinar por la Unica y funcionamiento

del ventilador

Temporizador

Asado (pollo cocinado)

Cocinar por la Unica



Botdn del termostato para encender el horno, basta con colocar el termostato a la temperatura deseada.
Las temperaturas varian entre 50 y 280 grados.
Botdn del temporizador mecénico (opcional), basta con colocar el botén en el momento deseado

DESCRIPCION DEL HORNO y PANEL DE CONTROL

1. cajon

2. manejar

3. Vidrio interior del horno
4, Vidrio exterior del horno
5. Horno de coccién

6. accesorios

7. Temporizador (opcional

8. Programacion del horno

9. Botdn de Termostato

10. | Panel de control

11. | placa de vidrio

12. | Del elemento de horneado
13. | Del elemento de horneado
14. | placa de metal

15. | Botdn de control

16. | Panel exterior

USO Y DESCRIPCION DE LA PLACA VITROCERAMICA

1. Encienda con los botones del panel de control. Usted puede ajustar la potencia de acuerdo a la
temperatura deseada.

2. Con el fin de tener un éxito de la cocina, el fondo de la cacerola debe ser grueso y recto, si es posible.

3. El tamafio de la cacerola debe ser idéntica a la de la zona de coccidén. Apague la zona de coccidon antes del
fin de coccidn para obtener el calor residual.

4. Gire el mando para girar en el sentido de las agujas del reloj. La temperatura se limita a lo indicado en el
botdn.

5. Para doble coccidn, el primer circulo es zona Unica, el segundo circulo se encendera después de colocar el
botdn de "max". Al girar el mando, el primer circulo se iluminarad y la segunda potencia se reducira hasta qgla

temperatura deseada. La posicion "0” significa que todas las areas se apagaran.
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CARACTERISTICAS
Zona 140mm 1200W
Zona 180mm e 1800W
Zona 180/120mm doble 1700W
Zona 140x250mm oval 1800W
Para el control rotativo

Cambia girando el mando hacia la derecha hasta el nivel de calor que desea utilizar Cuando se enciende la
l[dmpara de advertencia arriba del mando, esto significa que la cocina esta en uso. Cuando termina de
cocinar, vuelva a poner el mando a su posicién inicial.

NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3 NIVEL 4 NIVEL 4 NIVEL 5
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W

Los elementos de calefaccion tienen 3 niveles estandar de temperatura (como se describié anteriormente)
segun el modelo de cocina que usted utiliza.

Cuando se enciende por primera vez, seleccionar el elemento de calentamiento en la posicion 3 por 5
minutos. Esto hara que el foco de calor alcance antes la temperatura deseada.

Para aprovechar al maximo el calor, utilice ollas de fondo plano que contactan completamente con el foco
de calor, para que usted pueda utilizar la energia de forma mas productiva.

USO DEL HORNO

1. Durante el primer uso del horno, un olor de “nuevo” aparecerd, para eliminar este olor, ponga el horno
durante 45 minutos a 250 ° Cy asegurese de que esta vacio.

2. Para asegurar una coccién uniforme en el horno tiene que girar las perillas de la cocina.

3. De lo contrario el horno no se enciende.

4. La placa de coccidn a su disposicidn le permitird la posicion del termostato de acuerdo con los elementos
para cocinar.

5. Los valores indicados en la placa son los valores obtenidos después de la prueba en nuestros laboratorios.
6. Usted encontrard sabores diferentes para adaptarse a sus habitos de cocinar.

7. Usted puede cocinar el pollo ayudandose del asador (opcional)

8. Tiempo de coccion: El tiempo puede variar dependiendo de la potencia y equipos eléctricos.
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9. Durante la coccidn, no debe abrir la puerta del horno para conseguir una coccion perfecta.
10. De lo contrario el aire entrard en el horno y puede ocurrir que no obtenie el resultado deseado.
11. Para la coccion de tartas, el uso de la bandeja de tarta le traerd mejores resultados.

TABLA COCINA

PLATOS TEMPERATURA | POSICION ESTANTE TlEMPO(:‘IiEnC.:)OCGON
Tarta de crema 150-170 2 30-35
PASTELERIA 200 - 220 2 35-45
GALLETA 160-170 3 20-25
COOKIE 160-170 3 20-35
PASTEL 160 - 180 2 25-35
COOKIE TRENZADO 200 - 220 2 30-40
PASTELERIA FINA 180 - 200 2 35-45
PASTELERIA SALPIMENTADO 160 - 180 2 20-30
CORDERA 210-230 1 90-120
TERNERA 210-230 1 90-120
OVEJAS 210-230 1 90-120
POLLO (TROZOS) 210-230 1 75 -100
PESCADO 190- 210 3 40-50

IMPORTANTE: Los valores indicados en la placa son los valores obtenidos después de la prueba en nuestros
laboratorios. Caliente el horno 5-10 minutos antes de cocinar.
PROGRAMACION DEL MINUTERO ELECTRICO (OPCIONAL)

El minutero electrdnico garantiza la preparacion de su servicio de alimentos para el tiempo de su eleccion.
Sélo se necesita programar el tiempo de coccién y cuando debe ser listo. Se puede usar como un repetidor.
Ajuste reloj

Cuando no se cocina, puede ajustar la hora mostrada. (En la pantalla son las imagenes de tiempo y trabajo).
Toque el botdn ‘, una pequefia luz parpadeante triangulo entre horas y minutos, para establecer o utilizar
el botdn de control + o -. Hay que tocar largo para un ajuste rapido

2064 ¢ 2)30 ¢ 2)30

i o

¢ - +

1) Entre en el modo de pantalla

2) Seleccione el periodo de tiempo utilizando las teclas + o —

3) Lapantallaleindicard la alarma en 5 segundos

Ajuste del tono de alarma
Con esta funcidn, usted puede programar el tiempo que desea que se le notifique con alarma sonora.
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1) Entre en el modo de sefial de alarma

2) Seleccione el periodo de tiempo

3) En pocos segundos la pantalla vuelve al modo de reloj.

Nota: Después de la programacion, al presionar un botén una vez '.que se muestra el tiempo restante.

Se desactiva la alarma
21 ) 2

I
1) Después de pasar el tiempo ajustado, la alarma suena
2) Para cancelar toque el boton#

Programa de coccién automadtica
Si usted quiere empezar a cocinar de inmediato, debe tocar sélo el tiempo de coccion.
Ejemplo: Ponemos la bandeja en el horno y lo queremos que cocina durante 2 horas y 15 minutos

|as e | poo. | 25 | 183&
& o

[ § -

- 1) La hora actual es 18:30.
2) Cambie en el modo de coccién
@ 3) Ajuste el periodo de coccién con las teclas + o -.
4) Después de una pantalla de unos segundos se indica que
la cocina se ha iniciado y mostrar la hora actual
Ahora, que ha programado el horno para cocinar los alimentos durante 2 horas y 15 minutos. Por favor, no
olvide llevar los mandos de la funcién y / o la temperatura del horno a la posicién adecuada.
NOTA: Usted puede cancelar el modo automatico de coccién en cualquier momento pulsando el botondl.
Ajustar el tiempo de coccidn que usted desea
En el ejemplo anterior, se cocina inmediatamente después de dar inicié el periodo de coccién. Al pulsar el

botén —A , se puede ver el tiempo de preparacion que es cuando el alimento esté listo para servir, y si lo
desea, también puede cambiar. En el siguiente ejemplo, el tiempo de preparacion se cambiara a las 21:30.

2045 | 2130 v | 19 |

& o

— - +
1-Se indica la hora cuando estara listo o sea seis y media de la tarde +2:15 = 20:45
2. Se establece en el momento que desee con los botones + 0 —

3. En pocos segundos, la pantalla cambia a modo de reloj.
Ahora, hemos programado nuestro horno para conseguir la comida lista a las 21:30. (1) Desde el tiempo de

coccion fue programado como 2 horas y 15 minutos, el horno empezara a cocinar a las 19:15, de modo que
la comida est4d lista a las 21:30.
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1)De la pantalla, justo cuando empieza a cocinar

2) la pantalla justo cuando termina la coccidn

Cuando la coccidén automatica se realizd, un timbre de alarma se escucha y el sonido, si no se detiene, se
repite durante 7 minutos.

0« [
c j% !
: ol
1) Encienda el horno apagado 2) Restablecer el temporizador.

NOTA: El horno estara fuera de servicio hasta que restablezca el minutero.

En el ejemplo anterior, el tiempo de coccidn se ha programado primero, el tiempo de preparacién se calcula
automaticamente y fue corregido por nosotros. También es posible programar la hora cuando debe ser listo,
en ese caso el tiempo de coccidn se calcula automaticamente.

Durante el programa automatico de coccidn, el color de la retroiluminacién de la pantalla sera de color
verde y rojo antes de la coccion.

Interrumpe la alimentacion de la red cambiara el horno en el modo OFF. En este caso, el icono de la mano
en la pantalla parpadeay las 12:00 se mostrara. Cualquier programa de cocina también se cancelard. Pulse el
botc')n'para obtener su horno operativo, pulse de nuevo el interruptor .para ajustar el reloj (ver Tiempo de
ajuste de dias)

NOTA: Si no va a usar el horno en este momento, asegurese de que esta en la posicién OFF.

| ICONO INTERMITENTE indica que el horno estd inoperante y debe presionar el botén para restablecer'—l
Ajuste del volumen del timbre

Prt _ ||Pe!  |[2)30 ¢
i Fe

4

1) Pulse durante 5 segundos se oye el sonido del momento &
2) Utilizando las teclas + o - Ajuste el nivel del timbre
3) Tocar el botoén 4 para guardar su eleccion.

Las opciones de programacion

Ajuste de la alarma

* Toque durante 5 segundos el boton® (para ver una en la pantalla).

e Para quitar el volumen de la alarma toque el botén -

e Para aumentar el sonido de la alarma pulse el botdn + (el valor actual es de alto)

¢ Para guardar el tono escuchado tocar el botond .

Retorno a los valores anteriores

Contacto durante 10 segundos (hasta la aparicidn en la pantalla) 4

USO DE LA PLACA DE PROTECCION

1. Para proteger el panel de control del horno, una placa fue disefiada. (Figura 1)
2. Recomendamos el uso de esta pieza de proteccidn para evitar dafios que pueden ser causados por el
calor durante la coccién.
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3. Coloque la hoja de proteccidon en el panel de control mediante la apertura del horno (Figura 2)
4. Asegurese de que la placa esta bien posicionada cerca de su horno (Figura 3)

5. Es importante mantener la tapa abierta.

6. La placa le asegurara su seguridad y protegera las partes del panel de control.

Figura 1 Figura 2 Figura 3
LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Desconecte su cocina
2. Durante la coccidn, algunas partes de su aparato de coccidn se calientan, no tocar.
3. Nunca limpiar el interior de su unidad, su cubierta, sus estantes con herramientas como un cepillo de
cerdas duras o un cuchillo. No use limpiadores abrasivos, detergentes o liquidos toxicos.
. Limpiar con agua y jabdn y frote con un cepillo no metalico y seque con un pafio seco
. Limpie las superficies de vidrio con los productos adecuados para este fin.
. No limpie el aparato con un motor de vapor.
. Limpie con frecuencia los quemadores y las tuberias de gas con un cepillo.
. Limpie el aparato de cocina, asegurandose de que todo esta bien refrigerado.
. Nunca utilizar productos inflamables como el acido o disolvente durante la limpieza de su cocina.
10. No lave las piezas del aparato en el lavavajillas.
11. Para limpiar el exterior de la puerta del horno, retire los tornillos adjuntos. Quitar la puerta del horno,

limpiar y enjuagar después de secar suavemente la puerta.

©O© 00N O U b
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU
ELEKTRICNI STEDNJAK

Postovani korisnice,

Nas cilj je proizvesti proizvod koji ¢e u potpunosti zadovoljavati vaSe potrebe uz pomo¢
modernih tehnologija u skladu sa svim konceptima kvalitete.

Zbog toga vam predlazemo da prije koriStenja ovog uredaja procitate upute za rukovanje i
spremite ih za kasnije koristenje.

Upozorenje: Svi uredaji su namijenjeni za upotrebu u domadinstvima, a ne za komercijalnu
upotrebu.

Napomena : ovo uputstvo je pripremljeno za vise modela. Neke opcije definisane u uputstvu
su iskljucivo za druge modele.

Sadrzaj

Postavljanje Stednjaka

Tehnicke karakteristike

Vazna upozorenja

Ako vasa pecnica ne radi

Opis dijelova Stednjaka i kontrolne ploce

Koristenje i opis ploce sa vitrokerami¢kim poglavljem

PodeSavanje elektronskog sata

KoriStenje peénice

Odrzavanje i ¢is¢enje

N Ok

Postavljanje Stednjaka

Priklju¢ivanje pe¢nice mora obaviti stru¢na osoba (elektricar). Vasa peénica zahtjeva 40A za
mono fazu i 3x16 A fazu za struju prema elektriénom prikljucku za pecicu sa 4 keramicka
kola i pe¢nica ima elektri¢cne modele.
Peénica je namijenjana naponu od 230/240v, 50/60Hz. Ako va$ napon odstupa od ovih
uslova kontaktirajte svoj generalni servis.
Budite sigurni da je elektri¢na instalacija uzemljena te da bapon instalacije odgovara naponu
ovog uredaja.Proizvodac nije odgovoran za Stete koje nastanu u sluéaju da uredaj nije dobro
uzemljen.
U sluéaju oStecenja prikljuénog kabla isti je potrebno izmjeniti od strane ovlastenog servisa.
Pazite da elektriéni prikljuéni kabal te odvod plina ne doti¢u vruc¢e povrSine uredaja.
Pecnicu koristite u prozra¢nim prostorijama i postavite je na ravnu podlogu.
Korisitite uredaj u suhoj prostoriji.
Kod postavljanja uredaja nivelirajte ga uz pomo¢ nozica.
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15.

Prije koriStenja uredaja, da biste bili sigurni, fiksirajte uredaj na zid koristeci lance koje ¢ete
okaciti na kuke. Pobrinite se da su kuke sigurno zavijene na zid.

CONSUMER UNIT

tmaau électrique
=

JUNCTION BOX
BOITIER DE CONNECTION

Ixdmm® / 5x1.5mm2

-~ FUSE SWITCH (324)
fusible 32 Ampéres
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Tehnicke karakteristike

50 x 60 60 x 60
Vanjska Sirina 500 mm 600 mm
Vanjska dubina 630 mm 630 mm
Vanjska visina 855 mm 855 mm
Unutrasnja Sirina 365 mm 465 mm
Unutra$nja dubina 410 mm 410 mm
Unutrasnja visina 355 mm 355 mm
Jadina lampice 15 W 15 W
Termostat 50-280C 50 - 280° C
Zagrijavanje donjeg dijela 1000 W 1200 W
Zagrijavanje gornjeg dijela 800 W 1000 W
Turbo zagrijavanje 1800 W 2200 W
Grill 1500 W 2000 W
Napon 230/400V, 50-60 Hz 230/400V, 50-60 Hz
Keramicki grija¢ $140 1200 W 1200 W
Keramicki grija¢ ¢ 180 1800 W 1800 W

Prije koriStenja uredaja pazljivo procitajte priloZzene upute za rukovanje. Ove upute sacuvajte za dalje

koriStenje uredaja.

VazZna sigurnosna upozorenja
1. Obratite paznju na minimalne zdravstvene i sigurnosne mjere.

Djeca trebju biti pod nadzorom da se ne bi igrala sa uredajem.

3. Uredaj nije namijenjen za koriStenje osobama sa umanjenim psiholoSkim,osjetnim i mentalnim
sposobnostima, ili sa manjkom iskustva i znanja, bez nadzora ili instrukcija da koriste uredaj
bez osoba koje su odgovorne za njihovu sigurnost.

4. Prilikom koriStenja uredaj se zagrije. Izbjegavati dodorivanje zagrijanih elemenata unutar
pecnice.

N

5. Pristupacni dijelovi se mogu takode zagrijati. Djecu drzati dalje od uredaja.

6. Metalni predmeti kao $to su noZzevi,viljusSke kaSike ne bi trebali da se drze na ploci za kuhanje
koja se zagrijava jer se mogu zagrijati.

7. Pazite da elektri¢ni priklju¢ni kabal te odvod plina ne doti¢u vruée povrSine uredaja.

8. Pobrinite se da je uredaj isklju¢en kada mijenjate lampicu.

9. U sluéaju nestanka struje, tajmer i sat se moraju ponovo podeSavati, inace neée biti u funkciji.

10. Upotreba uredaja proizvodi vlagu i toplotu u prostoriji u kojoj je smjeStena, pobrinite se da je
ventilacija blizu ili napa. Omogucite prirodnu ventilaciju ispravno.

11. Kada se Stednjak koristi, neki dijelovi se zagriju iako iskljuc¢ite peénicu, djecu treba drzati
podalje od pe¢nice i drzati pod nadzorom odraslih. Ne dirajte zonu za kuhanje ili keramic¢ku
plo¢u dok lampica svijetli. Indikatori zagrijavanja ostaju uklju¢eni tokom velikih temperatura na
povrSini ili zoni kuhanja iako ste iskljucili kola za kuhanje na plogi.

12. Kada je pec¢nica ugrijanja, ne dirajte staklo na pecnici rukom.

13. Prije koris$tenja uredaja zavjese,kuhinjske nape, krpe, papir, i druge zapaljive predmete drzite
udaljeno od uredaja.

14. Koristite fleksibilan(savitljiv) kabal za spajanje na uti¢nicu: HO5 VV-F 3 G 4 mm? ili za utika¢:
HO5 VW -F G 1,5mm?

15. Keramicko staklo na povrSini moze se razbiti ako vam nesto teSko ispadne na njega.

16. Ako je povrSina napuknuta, iskljucite pecnicu iz struje postoji moguénost strujnog udara.
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Ako vasa pecnica ne radi
Molimo vas da provjerite da li je pe¢nica uklju¢ena u struju i ukljuéena.
Molimo vas da provjerite da li je elektri¢ni prikljuéni kabal uklju¢en ispravno.
Molimo vas provjerite osigurac.
Molimo vas provjerite sat/auto programer se podeSava ru¢no.
Ako ne mozete da rijeSite problem, kontaktirajte proizvodaca ili prodavaca, servisera ili
ovlaStenu osobu.

S

DESCRIPTION OF THE OVEN and CONTROL PANELS

Ventilator Zagrijavanje gornjeg i donjeg dijela
Turbo zagrijavanje i ventilator lamp

Zagrijavanje gornjeg i donjeg dijela Zagrijavanje donjeg dijela i ventilator
+ Ventilator

Grill+Ventilator tajmer

Grill Rostilj

Zagrijavanje gornjeg dijela Zagrijavanje donjeg dijela

termostat:za rad peénice termostat mora biti podesen na Zeljenu temperaturu (od 50-280 °C). Ru¢ni
tajmer postavite na zeljeno vrijeme.

Opis pecnice i kontrolnih ploca

1. | Ladica za posude

2. | Rugka
3. | Unutra$nje staklo od vrata
pecnice

Staklo pecnice

Polica peénice

Supljina

Komande rada peénice

4
5
6
7. | Digitalni tajmer
8
9

Tipka za termostat

10. | Kontrolna ploc¢a

11. | Staklena gornja povrsina

12. | Grejno kola

13. | Grejno kolo

14. | Metalna gornja plo¢a

15. | Regulatori keramickih ploca

16. | Bo¢na strana
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Koristenje i opis plo¢e s kerami¢kim poglavljem

1. Upravljate s ploéom pomodéu strujnih kola na kontrolnoj plo¢i pe¢nice.Prekidaci odreduju nivo
temperature koju Zelite koju sami odredite prekida¢em.

2. Da bi se omogucilo Sto bolje kuhanje dno tave bi trebalo biti jako tvrdo i debelo to je vise
moguce.

3. Veli¢ina dna posuda i tava trebala bi biti kao veli¢ina kuhinjskih kola. Po moguénosti uvijek
stavljajte poklopce na tave. Uvijek stavite na kola posude za kuhanje prije nego Sto ukljucite
isto tako prvo iskljucite prije nego Sto skinete sa kola, da bi se iskoristio ostatak zagrijanih
kola.

4. Okrenite tipku za sat za pocetak rada.Temperatura na kolu ¢e se ugrijati do maksimuma .

5. Za kuhanje na dvojnom kolu, kolo radi kao jedno, drugo kolo pocinje da radi kada hocete da
malo promjenite temperaturu na satu na ,,max* na podrucju na kolu sa strane. Kada sat
po¢ne da otkucava, prvo kolo ¢e raditi na maksimumu a drugo kolo ¢ée se prilagodavati
temperaturu kako vi Zelite.

6. Na poziciji ,,0“, sva kola se iskljucuju.

Koristenje Stednjaka s kerami¢kom plo¢om

Rukujte sa elektricnim Stednjakom pomocu prekidaca koji se nalaze na kontrolnoj plo¢i. Pomocu
ovih prekidaca reguliSete energiju kako biste postigli Zeljenu temperaturu koju ste vi odredili.

Kako biste dobili dobar rezultat kuhanja sa ovim Stednjakom, dno posude mora biti debelo i ravno $to
je vise moguce.

Dno posuda i kola za kuhanje trebali bi biti iste veli¢ine.Ako je moguée, uvijek stavljajte poklopac na
tave.Uvijek prvo stavite posudu za kuhanje na kolo za kuhanje prije nego 3to ga ukljucite.Uvijek
iskoritsite ostatak zagrijanih kola kada ih iskljucite dok se kuhanje ne zavrsi. Okrenite tipku za
pokretanje u smjeru kazaljke na satu za rad.Temperatura je postavljena na polozaju dugmeta na liniji
uz postupno povecéanje do maksimuma.(Jednokratna zona). Na poziciji ,,0“ —nula, sve su tipke
iskljucene.

NIVO 1 NIVO 2 NIVO 3 NIVO 4 NIVO 5 NIVO 6
140 mm 130 W 206 W 350 W 500 W 850 W 1200 W
180 mm 180 W 470 W 790 W 850 W 1230 W 1700 W
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Obiljezja
140mm svijetlo 1200w
180mm svijetlo 1800w
180/120mm duplo svijetlo 1700w
140x250mm ovalno svijetlo 1800w

Koristenje pecnice
1. Kada koristite pec¢nicu prvi put osjetiti éete ¢udan miris koji se razvija na grijacem elementu
pecnice.
2. Kako bi se rijeSili ovog mirisa upalite pe¢nicu na 250 °C i ostavite je da radi prazna
45minuta.
Kako bi pekli u peénici najprije je morate upaliti okretanjem regulatora i paljenjem.
Vrste jela,vrijeme pecenja i temperature dati su u tabelici.
Nazneceno vrijeme u tabelici je samo orijentaciono.
Tokom peéenja u pecnici vrata pec¢nice ne smiju se ¢esto otvarati, jer se cirkulacija topline
moZe poremetiti i poremetiti rezultate pecenja.

ook W

Tablica pecenja (savjeti za kuhanje)

Jela Temperatura °C Pozicija u pecnici Vrijeme pecenja min.
Kola¢ sa kremom 150-170 2 30 - 35
Lisnato tijesto 200 - 220 2 35-45
Biskvit 160 -170 3 20-25
Keksi 160-170 3 20 - 35
Kola¢ 160 - 180 2 25-35
Pletenice 200 - 220 2 30 -40
Punjeno lisnato tijesto 180 - 200 2 35-45
Pikantno lisnato tijesto 160 - 180 2 20 - 30
Janjetina 210 - 230 1 90-120
Teletina 210 - 230 1 90-120
Svinjetina 210 - 230 1 90-120
Piletina 210 - 230 1 75-100
Riba 190 - 210 3 40 - 50

Napomena: vrijednosti u tablici su orijentacijske . prije pocetka zagrijte pe¢nicu 10minuta.

PodeSavanje elektronskog tajmera (opcije)

Elektronski tajmer vam omoguc¢ava da vaSa pecnica ispece jelo na Zeljeno podeSeno vrijeme. Jedinu
stvar koju uradite jeste podeSavanje na program kuhanja i program pripreme. Moze se koristiti i kao
alarmni sat, kada ga vi naStimate kdaka treba da zvoni da bi vas podsjetio.

Mozete ga podesiti na displeju samo ako automatski program za kuhanje ni uklju¢en(postoji samo
sat i ruka na ikoni na displeju). Pritisnite dugme na kojem je nacrtana Ruka, mali trougao izmedu
sati i minuta ¢e poceti da blinka. Koristite +(plus) ili — (minus) dugme za podeSavanje. Dugo drzanje
na tipkama ¢e omoguciti brzo podeSavanje.
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1) pritisnite na podesavanje 2) Podesite vrijeme 3) ekran ée se zaustaviti

Vremena koristenjem + ili - nakon 5 sekundi.
Podesavanje alarma
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1) Pritisnite na alarm 2) Ostavite vrijeme za 3) Nakon nekoliko sekundi
nadin. odbrojavanje. ekran ¢e se vratiti na sat.

Napomena: Jednom kada ste programirali, preostalo vrijeme do alarma mozete vidjeti pritiskom na
ikonu zvonce (pogledati sliku).

Zaustavljanje alarma

23 m)) ) 235
<d

T ]
1) zvuéni signal ¢e se oglasiti nakon 2) Pritisnite zvonce (na slici) 4
programiranog iznosu od vremena protekne zaustavljanje

Automatski program za kuhanje
Ako Zelite da kohanje po¢ne odmah, samo odredite period kuhanja. Naprimjer, unacili smo hranu u

ea“ E Hum
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1)trenutno vrijeme 2) prebacite na nacin 3.podesite period za 4) nekon nekoliko
18:30 rada za kuhanje kuhanje sa + ili - sekundi ekran ¢e

pokazati da je kuhanje

pocelo i trenutno vrijeme.
Sada ste programirali vaSu peénicu da da kuha hranu na 2 sata i 15 minuta. Molimo vas da ne
zaboravite prilagoditi temperaturu za odredene pozicije hrane(vidjeti tabelu).

0 5 PodeSavanje vremena za kuhanje kako vi zelite
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U prethodnom primjeru vidjeli smo kako kuhanje po¢inje odmah nakon odredivanja perioda kuhanja.
Pritiskom na — | tipku, mozete vidjeti vrijeme kada je jelo gotovo i kada moze biti servirano, i takode
ako zelite to mozete izmjeniti. U slijede¢em primjeru, vrijeme ¢e biti izmjenjeno na 21:30.

c0595 +| 2 120 <+ | 830
* O (2'

— it
Na displeju je vrijeme za Podesite na Zeljeno vrijeme Nakon nekoliko sekundi
spremno 18:30+2:15=20:45 sa + ili - ekran ¢e se prebaciti na sat.

Sada smo programirali peénicu da bude spremno 21:30.posto je vrijeme kuhanja podeSeno na 2:15,
vasa pecnica ¢e poceti sa kuhanjem 19:15, tako da hrana bude gotova u 21:30.

19.% | [ (e 2 )30

1) ekran kada poé¢ne s kuhanjem 2) Ekran kada kuhanje zavrsi.

Kada je automatsko kuhanje zavrSeno, alarm ¢e se oglasiti, i nece stati narednih 7 minuta.

2 )30
¢
1) iskljucite peénicu 2) Resetujte tajmer.

VaSa pecnica nece raditi dok ne podesite tajmer. Tokom nacina rada za automatsko kuhanje, zadnje
svijetlo ¢e biti zeleno prije kuhanja i crveno tokom kuhanja.

Prekid napajanja ¢e iskljugiti vaSu pec¢nicu. U tom slucaju ikona ruka na vasem ekranu ¢e blinkati i
12 :00 ¢e biti prikazano. Program kuhanja takode ¢e biti prekinut. Pritisnite ikonu Ruke da
pokrenete vasu pecnicu, pritisnite jednom ikonu Ruke da biste podesili vrijeme.

Napomena: Ako necete koristite vasu pe¢nicu odmah znajte da je iskljucena dok e podesite vrijeme.

Blinkanje ikone sa rukom znaci da peénica nije u funkciji i da trebate pritisnuti ikonu Ruke da biste
je resetovali.!
Podesavanje glasnoée alarma

Pei  Pel 230
f P

£

+O

e &
1) Dugo drzanje tipke za 2) KoriStenjem + ili — podesite  3) Snimite svoju opciju
zvoncetom na 5 seckundi, glasnocu pritiskom na ikonu zvonce.
¢ut cete trenutnu
glasnocu

76



Programske opcije

pritisnite na ikonu zvonce na 5 sekundi (dok ne vidite ,,pr 1“ na ekranu)
pritisnite — (minus) da biste smanjili glasno¢u

pritisnite + (plus) kako biste pojacali glasnoc¢u

pritisnite ikonu zvonce da biste snimili posljednji ton.

Napomena: za izlazak bez snimanja pritisnite ikonu Ruka.

Koristenje rostilja

Zastitna pregrada je dizajnirana da $titi kontrolnu plocu i tipke kada je peénica otvorena
odnosno podeSena na naéin rada Rostilj.

Molimo vas koristite ovu pregradu da biste zastitili da toplota oSteti kontrolnu ploéu i tipke
kada je pec¢nica podeSena na nacin rada za rostilj.

Stavite zaStitnu pregradu ispod kontrolne ploée otvaranjem prvog prednjeg stakla na vratima
pecnice.

A onda osigurajte da je zaStitna pregrada izmedu peénice i prednjeg stakla, polako
zatvarajuéi poklopac.

Bitno je za kuhanje da poklopac ostane otvoren u odgovaraju¢em rasponu kada je kuhanje
podeSeno na nacin rada za roétilj.

Zastitna pregrads ¢e obezbijediti idealne uslove za kuhanje dok istovremeno §titi kontrolnu
plocu i tipke.

Figure 1 Figure 2 Figure 3
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Odrzavanje i CiS¢enje
Iskljugite uredaj iz struje.
Tokom rada pe¢nice dijelovi su vrlo vruéi. Izbjegavajte diranje zagrijanih elemenata.
Nikada ne ¢istite unutradnje dijelove, keramicku plocu ili ladice uz pomoé¢ metalne éetke,
kuhinjske strugalice ili nozem. Ne koristite abrazivna sredstva ili agresivne deterdZente za
¢iSc¢enje.
Nakon ¢iSéenja unutrasnjih dijelova vlaznom krpom natopljenom u blagu sapunicu obriSite je
i osusite suhom krpom.
Ocistite staklene dijelove i platu elektri¢nog Stednjaka uz pomo¢ sredstava za ciscenje
staklenih povrSina.
Ne cistitie uredaj parnim cistac¢ima.
Ponead operite staklenu gornju povrSinu i grejna kola u blagoj sapunici.
Nikada ne koristite zapaljive tekuéine i kiseline za ¢iS¢enje peénice.
Ne perite niti jedan dio uredaja u perilici za posude.

. Kako biste ocistili prednje staklo na vratima pecénice skinite drza¢ stakla uz pomoé odvijaca te

skinite staklo. Ocistite staklo i obriSite ga. Nakon suSenja vratite ga na svoje mjesto.
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