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Thank you for choosing a Beko appliance.

Please take some time to read this user manual before using your appliance, to ensure
you know how to safely operate the controls and functions.

Carefully follow all unpacking and installation instructions to ensure the appliance is
correctly connected and fitted prior to use.

Please write your product model and serial number on the last page of this user
manual, and store in a safe location close to the appliance for easy future reference.

This user manual may also be applicable for several other models. Differences between
models will be listed.

If you have any questions or concems, please call our contact centre or find help and
information online at www.beko.co.uk

Explanation of symbols used throughout this User Manual
Important information or useful hints about usage.

Warning of hazardous situations with regard to life and property.
Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

PP

Warning of hot surfaces.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety

and environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

« This appliance can be used

by children aged from 8 years

and above and persons with

reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of

experience and knowledge if

they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
e made by children without
supervision.

» The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
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unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use
purposes, the user manual,
product labels and other
relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorised
persons which may also void
the warranty. Before
installation, read the
instructions carefully.

« Do not operate the product if

it is defective or has any
visible damage.

» Ensure that the product

function knobs are switched
off after every use.



Electrical safety

« If the product has a failure, it
should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

» Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

» Never wash the product by
spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

» The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

« If the power connection cable
for the product is damaged, it

must be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified

persons in order to avoid a
hazard.

» The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the fixed
electrical installation,
according to construction
regulations.

« Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
authorised and qualified
persons.

« In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at
home.

» Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away
unless continuously
supervised.
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Never use the product when
your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates at
high temperatures and may
cause fire since it can ignite
when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this
may cause an electric shock.
WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance
and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking

process has to be supervised.

A short term cooking process
has to be supervised
continuously.
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WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.
WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut
off all burners and any
electrical heating element and
isolate the appliance from the
power supply. Do not touch
the appliance surface. Do not
use the appliance.

After use, switch off the hob
element by its control and do
not rely on the pan detector.
Metallic objects such as
knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the
hob surface since they can
get hot.

The appliance is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.
Vapour pressure that build up
due to the moisture on the
hob surface or at the bottom
of the pot can cause the pot
to move. Therefore, make
sure that the oven surface
and bottom of the pots are
always dry.



» Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
induction hob that provides
both time and money savings
must be used with pots
suitable for induction cooking;
otherwise hotplates will not
operate. See. General information
about cooking, page 11 , Selecting
the pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may
cause harmful impacts for
people who use devices such
as insulin pump or
pacemaker.

Do not put electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers
on the induction cooker. Your
product may be damaged.
WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire

risk!

» Ensure all electrical
connections are secure and
tight to prevent risk of arcing.

» Do not use damaged cables
or extension cables.

» Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

Intended use

« This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

« CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

» The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

Safety for children

« WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

 The packaging materials will
e dangerous for children.
Keep the packaging materials
away from children. Please
dispose of all parts of the
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packaging according to
environmental standards.

« Electrical products are
dangerous to children. Keep
children away from the
product when it is operating
and do not allow them to play
with the product.

« Do not place any items above
the appliance that children
may reach for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for waste
electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other
wastes at the end of its service life. Take
it to the collection center for the
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recycling of electrical and electronic
equipment. Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

¢ Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging
material collection points designated
by the local authorities.

Future Transportation

¢ Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do
not have the original carton, pack the
product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of
your product for any damages
that might have occurred during
transportation.



B General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp
3 Vitroceramic surface

Technical specifications

4 Base cover
5 Induction cooking plate

Voltage / frequency

1N~220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz

Total power consumption

max. 7200 W

Cable type / section

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*

External dimensions (height / width / depth)

52 mm/580 mm/510 mm

Installation dimensions (width / depth)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Burners

Rear left Induction cooking plate
Dimension 180 mm

Power 2000/2300 W

Front left Induction cooking plate
Dimension 180 mm

Power 2000/2300 W

Front right Induction cooking plate
Dimension 145 mm

Power 1600/1800 W

Rear right Induction cooking plate
Dimension 210 mm

Power 2000/2300 W

Technical specifications may be changed
without prior notice to improve the quality
of the product.

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

Values stated on the product labels or in
o the documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in

accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.
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k] Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to

use your appliance in an ecological way,

and to save energy:

¢ Defrost frozen dishes before cooking
them.

¢ Use pots/pans with cover for cooking.
If there is no cover, energy
consumption may increase 4 times.

¢ Select the burmer which is suitable for
the bottom size of the pot to be used.
Always select the correct pot size for
your dishes. Larger pots require more
energy.

e Pay attention to use flat bottom pots
when cooking with electric hobs.
Pots with thick bottom will provide a
better heat conduction. You can
obtain energy savings up to 1/3.

¢ Vessels and pots must be compatible
with the cooking zones. Bottom of the
vessels or pots must not be smaller
than the hotplate.
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¢ Keep the cooking zones and bottom
of the pots clean. Dirt will decrease
the heat conduction between the
cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

1.Remove all packaging materials.

2.Wipe the surfaces of the appliance
with a damp cloth or sponge and dry
with a cloth.



] How to use the hob

General information about
cooking

Never fill the pan with oil more
than one third of it. Do not
leave the hob unattended
when heating oil. Overheated
oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a
possible fire with water!
When oil catches fire, cover it
with a fire blanket or damp
cloth. Tumn off the hob if it is
safe to do so and call the fire
department.

Before frying foods, always dry them
well and gently place into the hot ail.
Ensure complete thawing of frozen
foods before frying.

Do not cover the vessel you use when
heating oil.

Place the pans and saucepans in a
manner so that their handles are not
over the hob to prevent heating of the
handles. Do not place unbalanced and
easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and
saucepans on cooking zones that are

switched on. They might get damaged.

Operating a cooking zone without a
vessel or saucepan on it will cause
damage to the product. Turmn off the
cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be
hot, do not put plastic and aluminum
vessels on it.

Clean any melted such materials on
the surface immediately.

Such vessels should not be used to
keep foods either.

Use flat bottomed saucepans or
vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will
not have to make any unnecessary
cleaning by preventing the dishes from
overflowing.

Do not put covers of saucepans or
pans on cooking zones.

Place the saucepans in a manner so
that they are centered on the cooking
zone. When you want to move the
saucepan onto another cooking zone,
lift and place it onto the cooking zone
you want instead of sliding it.

Saucepan selection

Glass ceramic surface is heatproof
and is not affected by big
temperature differences.

Do not use the glass ceramic
surface as a place of storage or as a
cutting board.

Use only the saucepans and pans
with machined bottoms. Sharp
edges create scratches on the
surface.

Spills may
damage the glass
ceramic surface
and cause fire.
Do not use
vessels with
concave or
convex bottoms.
Use only the
saucepans and
pans with flat
bottoms. They
ensure easier
heat transfer.

Boiling behavior may vary depending on

the pot types, size of the pot and size of
the cooking zone. For a more
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homogenous bailing behavior a one step
larger cooking zones might be used. To
use a larger cooking zone has no
negative effect on energy consumption
at induction hobs, because the heat is
only created in relevant pot area.

For induction hobs, use only vessels

suitable for induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether

your saucepan is compatible with the

induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its
bottom holds a magnet.

2. Your saucepan is compatible if "k
syrnbal does not flash when you
place your saucepan on & cooking
zone.

Only ferromagnetic pans can be used

for induction cooking

Ferromagnetic materials include: . Some vessels
= Enameled steel have a base
= Castiron which includes
= Stainless steel designed for non-
induction cooking ferromagnetic
Non-ferromagnetic materials include: : . materials such
These types of pans will not work with g ) as aluminum.
induction cooking. ' % | These types of
= Stainless steel | vessels cannot
*=  Glass be detected by
= Ceramic the: induction

Zone.

You can use steel, teflon or aluminium
saucepans with special magnetic bottom
that contains labels or warnings indicating
that the saucepan is compatible with
induction cooking. Glass and ceramic
vessels, pots and the stainless steel
vessels with non-magnetic aluminium
bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing
system

In induction cooking, only the area
covered by the vessel on the relevant
cooking zone is energised. The vessel's
bottom is recognised by the system and
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only this area is heated automatically. Never use aluminium fcil for cooking.

Cooking stops if the cooking vessel is Never place food items wrapped with
lifted from the cooking zone during aluminium foil onto the cooking zone.
cooking. Selected cooking zone and "= If there is an oven under your
symbol flashes alternately. hob and if it is running, sensors
Safe use -

of the hob can decrease the
cooking level or turn off the
oven.

Do not select high heating levels when you
will use a non-sticking (teflon) saucepan
with no oil or with very little oil.

Do not put metal items such as forks, \When the hob is running, keep
knives or saucepan covers onto your hob items with magnetic properties
since they can get heated. such as credit cards or

cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone Normal cooking Small cooking zone
zone

Large cooking zone Normal cooking Small cooking zone
¢ Choose the correct pan size | zone e Choose the
for the surface cooking area. | ¢ Choose the correct pan size
The diameter of the pan's correct pan size for the surface
base should comespond 1o for the surface cooking area.
the size of the surface cooking area. The diameter of
cooking area. The diameter of the pan’s base
= Distributes the power ideally. the pan’s base should
= Provides perfect heat should correspond to
distribution. Used to cook correspond to the size of the
dishes such as large crepes the size of the surface cooking
or large fishes rare or very surface cooking area.
rare. area. = Used for slow
= Distributes the cookings
power ideally. (sauces, creams)
*  Provides perfect | = Used to prepare
heat distribution. small portions or
Used for all kinds portions based
of cookings. on number of
persons.
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Using pots on the wide surface
cooking zone

You can use the
wide surface
cooking zone in
two halves
separately as
rear left and
front left cooking
zones. Location
of the wide
surface cooking
zone may vary
depending on
the product
model.

You can use the
wide surface
cooking zone for
large pots.

Your pot must
cover both
centers of the
wide surface
cooking zone.
Do not use the
cooking zone in
other ways.

Using the hobs

Do not allow any object to drop
on the hob. Even small objects
such as a saltshaker may damage
the hob.

Do not use cracked hobs. Water
may leak through these cracks
and cause short circuit.

In case of any kind of damage on
the surface (eg., visible cracks),
switch off the product immediately
to minimize the risk of electric
shock.
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Control panel

Specifications

On / Off key
Keylock/Childlock key
Timer Activation /
Deactivation key

High power setting
(Booster) key
Cleaning lock key
Stop and Go key
Minus key

Plus key

Graphics and ﬁgures are for .............................................................................................................................................

informational purposes only. 1 Decimal point for time setting

Actual appearances or functions 2 Timer display

may vary according to the model 3 Timer Plus key (for timer level)

of your hob. 4 Decimal point for Keylock/Childlock
Cooking Zone display 5 Timer Minus key (for timer level)

This product is controlled with a
touch control panel. Each
operation you make on your touch
control panel will be confirmed by
an audible signal.

1 High power setting (Booster) Always keep the control panel

activation key clean and dry. Having damp and
2 Zone Minus key (for temperature soiled surface may cause
level) problems in the functions.

3 Zone Plus key (for temperature level) Switching on the hob:
4 Cooking zone display 1.Switch on the hob by touching"®" key.
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"0" appears on all the cooking zones
dlsplay

Am@@
“&@@

The hob will automatically return
to Standby mode if no operation
is performed within 10 seconds..

The product will switch itself off
for safety reasons if no key is
touched for a long time.

Switching off the cooking zone:

An active cooking zone can be switched

off in 3 different ways:

1.By touching the "®" key

Touch the " key.

2.By dropping the temperature to "0"
level;

You can switch off the cooking zone by

adjusting the temperature setting to "0"

level.

3.By using the switching off function
on the timer for the desired cooking
zone;

When the time is over, the timer will

switch off the cooking zone assigned to

it. "0" or "00" will appear on related

display.

When the time is over, an audible alarm

will sound. Touch any key on the control

panel to silence the audible alarm.

4By touching the zone "@"/"®" keys
simultaneously for the desired
cooking zone;

You can switch off the related cooking

zone by touching its "@"/'®" keys

simultaneously.
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If "H" or "h" is on after the
cooking zone has been switched
off, it means that the cooking
zone is still hot. Do not touch the
cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is flashing on the cooking
zone display, it means that the hob is
still hot and can be used to keep a small
amount of food warm. The symbol will
soon turn to "h" symbol, which means it
is less hot.

When the electricity is cut off,
residual heat indicator will not light
up and does not warn the user
against hot cooking zones.

Adjusting the temperature level
1.Switch on the hob by touching"@" key.
2.Adjust the desired temperature level
by touching the zone "©"/'®" keys.

» The relevant cooking zone will start to
operate at the set temperature level.

The outer section of the 280 mm
induction hob cooking zone (if
your product is equipped with a
280 mm induction hob cooking
zone) is activated only when a
saucepan large enough to cover
the cooking zone is placed on the
cooking zone and the
temperature is set to a level higher
than 8.

High power setting (BOOSTER)
You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not
recommended for cooking a long time.



Booster function may not be available in
all cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1.Switch on the hob by touching"@" key.

e

with maximum power and “P” symbol
will appear on the cooking zone display.
Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Switching off the high power
setting (BOOSTER) prematurely:
You can switch off the high power
setting anytime you want by touching
the "@" or "28" key.

Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Working prencible of 2 zones
which are located same vertical
direction:

If one zone is set to level booster and
than the other zone, which is located
same vertical direction set to bigger than
level 6 (7, 8 and 9), first zone drops to
level 9 and the other zone can be set
bigger than level 6 (7, 8 and 9). If the
second zone is set to level booster, first
zone drops to level 6.

Turning on the wide surface

cooking zone

1.Touch "®" to turn on the hob.

2.To turn on the wide surface cooking
zone, keep "*" key of both cooking
zones pressed simultaneously for
about 3 seconds.

will appear on the display o

rear-left cooking zone. "©" will appear

on the display of the front-left cooking

zone and the wide surface cooking zone

will be activated.

3.Touch "©@"/"@" keys of the rear-left
cooking zone to set the temperature
between "0" and "9".

Once the wide surface cooking
zone has been activated, the
temperature can be set with
"©"/"@" keys of the rear-left
cooking zone. You cannot set the
temperature using "@"/"®" keys
of the front-left cooking zone.

Wide surface left cooking zones
are explained as an example. If
there is a wide surface cooking
zone also on the right-hand side
of the hob, the same instructions
apply to the said cooking zone.

» Cooking zone starts to run.

Turning on the wide surface
cooking zone while one or both of
the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking
ZOnes are running, you can combine
both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you
can utilise a wider cooking zone just at
the same level.




1.To turn on the wide surface cooking
zone while one or two of the left
cooking zones are active, keep "*0"
key of both cooking zones pressed
simultaneously for about 3 seconds.
» Temperature value of the last selected
cooking zone will appear on the display
of the rear-left cooking zone and the
wide surface cooking zone will be
activated.
» Combined cooking zones will continue
operating with the temperature and the
timer (if available) value of the left
cooking zone you have selected. Value
of the left cooking zone that was set first
before combining the cooking zones wiill
be cancelled.

» To change the temperature, touch
"Q"/"@®" keys of the rear-left cooking
zone and set the desired temperature.

If you touch "28" key of the left
cooking zone while the wide
surface cooking zone is active,
the cooking zones will operate at
booster level.

Turning off the wide surface

cooking zones

Wide surface cooking zone can be

turned off in 4 different ways:

1.By dropping the temperature to "0"
level

You can turn the wide surface cooking

zone off by dropping the temperature

level to "0".

2.By using the switching off function
on the timer for the wide surface
cooking zone
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When the time is over, the timer will turn
off the wide surface cooking zone. O will
appear on the left cooking zone display
and 00 will appear on the timer display.
3.By touching "©@"/"®" keys of any of
the left cooking zones
simultaneously
If you touch "@"/"@®" keys of any of the
left cooking zones simultaneously, the
cooking zones will be separated and
turned off.
4By pressing "*8" key of both
cooking zones simultaneously for
about 3 seconds
The cooking zones will tumn off if you
press "A8" keys of both cooking zones
simultaneously for about 3 seconds.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of
all keys on the control panel for 20
seconds while the hob is switched on to
allow the user to make a short cleaning.
Product will not draw any power
throughout this time.

Activating the cleaning lock
1.Touch and hold the "#1" key until a
single signal sound is heard when
any cooking zone is switched on.
A countdown begins from 20 on the
timer display of the hob. None of the
keys on the panel will function except
the " key throughout this period.
Deactivating the cleaning lock
You do not have to press any key to
deactivate the cleaning lock. The hob
will give a signal audio signal after 20
seconds and the cleaning lock will
automatically be deactivated.

If you want to deactivate the
cleaning lock earlier, touch and
hold the "" key until two signal
sound is heard.



Child Lock

When the cooking zones are switched
off, you can protect the hob with the
child lock to prevent children from
switching on the cooking zones. You
can activate or deactivate the child lock
only when the cooking zones are
switched off (in the standby mode).

Activating the child lock

1.Touch and hold the both "#" and Uﬂ
keys simultaneously until a single
signal sound is heard when the hob is
in the standby mode.

The child lock will be activated. "L" will

be displayed on all cooking zones

display for a while and the decimal point

of the "&" key will be tumed on.

If any key is pressed when the
child lock function is active, two
signal sound will be heard and "L"
will blink on all cooking zones
display.

Deactivating the child lock

1.Touch and hold the both "#" and Uﬂ
keys simultaneously until two signal
sound is heard when the child lock is
active.

» The child lock function will be

deactivated. "L" will blink on all cooking

zones display and the light of the gy key

goes out.

Key Lock

You can activate the key lock in order to

prevent the functions from being

changed by mistake while the hob is

operating.

Activating the key lock

1.Touch and hold the both "#" and [lﬂ
keys simultaneously until a single
signal sound is heard.

The Key lock will be activated and the

decimal point of the " key will be

turned on after blinking.

You can activate the key lock in
the operation mode only. Only the
LO% key will be functional when
the key lock is active. When you
touch any other button, the
decimal point of the "&" key will
blink to indicate that the key lock
is active. If you switch the hob off
when the keys are locked, you
must deactivate the key lock in
order to be able to switch on the
hob again. If you touch any button
without deactivating key lock, "L"
will blink on all cooking zones
display to indicate that the key
lock is active. Deactivate the key
lock to tum on the hob again.

Deactivating the key lock

1.Touch the both "$" and B[I keys
simultaneously until two signal sound
is heard when the key lock is active.

» The light of the "B key wil go out and

the control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. You will not have to watch the

hob for the whole cooking period. The

cooking zone will be switched off

automatically at the end of the time

period you have set.

Activating the timer

1.Switch on the hob by touching L0k
key.

2.Adjust the desired temperature level

3.Activate the timer by touching the o
key. "00" symbol and decimal point of
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selected zone will blink on timer
display.

4.Set the desired duration by touching
the timer "©"/"®" keys.

5.After 10 second, the setting will be
activated. Decimal point of selected
zone will blink on timer display.

6.In order 1o set the timers of the other
cooking zones, repeat the process
explained above.

If more than one timer value are
set to different zones, the zone
timer which has minimum timer
value is displayed on the timer
display and the decimal point for
that zone blinks. The decimal
points of the other zones
illuminate continuously.

You can see the remaining
cooking time by touching the "®"
key of all cooking zone. For each
touching, different zone timer
value is displayed. Finally, the
minimum timer value is displayed
again.

Timer cannot be set without
selecting the cooking zone and its
temperature value

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give
audible signal sound. Press any key to
silence the audible signal sound. If you
do not press any key, the signal sound
will be cancel after a few minutes.
Deactivating the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the
hob will keep on operating at the set
temperature until it is switched off.
You can deactivate the timer earlier in
two different ways:
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Deactivating the timer for related zone

by dropping its value to "00":

1.Touch the timer "@"/"®" keys until
"00" appears on the display of the
cooking zone whose timer is active.

» Decimal point symbol of the related

zone will permanently goes off and the

timer will be canceled.

Deactivating the timer for related zone

by touching the related zone "©"/*®"

keys simultaneously:

1.Touch the related zone "©@"/"@" keys
simultaneously.

» Decimal point symbol of the related

zone will permanently goes off and the

timer will be canceled.

After this step, the temperature
level of the related zone will be "0"
also with the timer level.

Stop function

You can decrase operating temperature
level of the cooking zones to minimum
level (level 1) by means of this function.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating
during stoppage.

1.Touch the l]ﬂ key when any of the
cooking zones is operating.

All operating cooking zones will operate

at minimum level (level 1). "' symbol

will appear on the display of the active

cooking zones.

2. Touch the ﬂ” key again to reoperate
all cooking zones with their previous
settings.

Power management function

Your appliance is equipped with a

power management function. You may

change the total power that may be
drawn by the cooker with this function.

There are 8 levels available for the

power management function.



Power management function - Total
ower levels that may be set

25 2,5 KW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 KW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

To change the total power;

1.Turn the hob on by touching the L0k
key. Turn off the hob on by touching
the "@©" again.

2.Then touch respectively the "28" key of
the right front zone, the "®" key, the
timer "©@" key, the timer "®" key, and

3.The power management level set is
displayed on the timer display.

4. Touch the Ul] key to switch between
levels and set the total power value
you want to set.

5.Confirm the setting by touching the
0% key and tumm off the hob. Total
power value you have set shall be
activated.

The temperature levels you may
assign to the hobs may vary as
per the total power level set. The
temperature level provided to the
hob be reduced automatically as
per the power setting to be
performed by the cooker. This is
not an error.

If a key other than the specified
sequence is touched while
changing the power level, the
setting cannot be made. You have
to repeat the steps from the
beginning to make the setting.

Using induction cooking zones
safely and efficiently

Operating principles: Induction hob
directly heats the cooking vessel as a
matter of principle. Therefore, it has a lot
of advantages as compared with other
hob types. It operates more efficiently
and the hob surface is colder.

Your induction hob is equipped with
superior safety systems that will provide
you maximum safe usage.

Your hob can be equipped with
induction cooking zones with a
diameter of 145, 180, 210 and
280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically
detects the vessel placed on it
thanks to the induction feature.
Energy is generated only where
the vessel comes into contact
with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is
achieved.

The product might start-stop
when it is operating on levels from
1 to 7, especially with cookware
with a small diameter and when
water-oil is little. This is not a fault.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an
operation time limit. If one or more
cooking zones are left on, the cooking
zone will automatically be deactivated
after a certain period of time (see, Table-
1). If there is a timer assigned to the
cooking zone, the timer display will also
turn off later.
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Operation time limit depends on the
selected temperature level. Maximum
operation time is applied at this
temperature level.

The cooking zone may be reactivated by
the user after it is switched off
automatically as described above.
Table-1: Operation time limits

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutes

P (Booster) 10 minutes (%)
() The hob will drop to level 9 after 5
minutes

Overheating protection

Your hob is equipped with some

sensors which provide protection

against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

¢ Operating cooking zone may get
switched off.

¢ Selected level may drop to level 7
from higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow

safety system. If there is any overflow

that spills onto the control panel, the

system will cut the power connection

immediately and switch off your hob. "E"

warning appears on the indicator during

this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands

immediately as an operating principle. It
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changes the power settings very fast.
Thus, you can prevent a cooking pot
(containing water, milk and etc.) from
overflowing even if it was just about to
overflow.

Noises

User may hear noises while cooking
During using the hob there may be
some noises depending on the base
material of the pots. These noises are a
normal part of induction technology. It is
not a defect.

Possible noise causes and types:

Fan noise

The hob has a fan which activates
automatically according to temperature
of the product. Fan has different driving
levels and according the temperature it
is activated different levels.

Low buzzing noise like transformer
operation

This is nature of the induction
technology. Since heat is directly
tranferred to cookware base, there may
be such buzzing noise depending on the
material of the cookware. Therefore user
can hear different noises with different
cookwares.

Crakling

There may be crakling noises while
cooking. This is because of the material
and construction of the cookware base.
If cookware is made of different layers
with different materials, crakling noise
may OCCur.

Whistling noises

There may be whistling noises while
cooking two hotplates on same side of
the hob with different cooking levels.
Empty pot

Noise can be heard if an empty pot is
heated. When you put water or food in it,
this sound will clear away.



Error messages
Table-2: Error codes and error causes

Two or The "E" Cooking

more keys | symbol blinks | zone

are display

pressed

Hob is The "H" Cooking

overheated [ symbol blinks | zone
display

For further information about error
messages that may appear on the
touch control panel, see Table-2.

If the surface of the touch control
panel is exposed to intense vapor,
entire control system may
become deactivated and give
error signal.

Keep the surface of the touch
control panel clean. Erroneous
operation may be observed.
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] Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and
the possibility of problems will decrease if
the product is cleaned at regular intervals.

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance
and cleaning works.

There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

¢ Clean the product thoroughly after each
use. In this way it will be possible to
remove cooking residues more easily,
thus avoiding these from burning the
next time the appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required
for cleaning the product. Use warm
water with washing liquid, a soft cloth or
sponge to clean the product and wipe it
with a dry cloth.

¢ Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and
any spillage is immediately wiped dry.

¢ Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not
abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one
direction.

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can
scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface
(vitroceramic) with cold water, paying
attention to leave no residual cleaning
agents, and dry with a soft clothing.
Residues may cause damage on the glass
ceramic surface when using the hob for
the next time.

Dried residues on the glass ceramic
surface (vitroceramic) should under no
circumstances be scraped with hook
blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a
small amount of lime remover such as
vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on a sponge and wait until
it is absorbed well. Then, clean the surface
of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick
cream and syrup must be cleaned
promptly without waiting the surface
to cool down. Otherwise, glass
ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings
or other surfaces in time. This does not
affect the operation of the product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal condition, and
not a defect.



& Troubleshooting

¢ \When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is
not a fault.

¢ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset them.

¢ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

¢ |f the display does not light up when you switch the hob on again. >>>
Disconnect the appliance at the circuit breaker. Wait 20 seconds and then
reconnect it.

¢ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

* The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.
Fii

¢ You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a
pot on the cooking zone.

¢ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot
is compatible with induction hob.

¢ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not
wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center
the pot on the cooking zone properly.

down.

¢ Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a
new cooking time or finish cooking.

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

¢ An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on

The pot does not get warm even if the cooking zone is on.

* Your pot is not compatlble with induction cooklng >>> Check if your cooking pot
is compatible with induction hob.

¢ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not

wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center

the pot on the cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer
where you have purchased the product if you can not remedy the trouble
although you have implemented the instructions in this section. Never attempt
to repair a defective product yourself.
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Arcelik A.S.
Karaaga¢ Caddesi No:2-6 Sutlice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement,
Kirzhach district, Vladimir region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on
rating label, which is located on a product, namely: first two figures of serial number
indicate the year of manufacture, and last two — the month. For example, *10-
100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The
manufacturer reserves the right for making changes in modification, design and
specification of an electric device.
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Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

e 4

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.
W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

« Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczyC kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.



« W przypadku pekniecia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

« PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy ktasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogag
sie nagrzewac.

« Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

« Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego
powierzchnia urzadzenia |
dno naczynia muszg byc¢
zawsze suche.

» Plyty grzejne wyposazone sg

w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziataC. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 12, WybOr naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, moga mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajace pomp
insulinowych lub
rozrusznikOw serca.

Nie nalezy kfas¢ na kuchence
urzadzen elektronicznych,
takich jak telefony
komorkowe, tablety,
komputery. Urzgdzenie moze
zostaC uszkodzone.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.
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Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,



gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢é z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatow
opakowaniowych
¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie

tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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H Informacije ogéine
Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna
2 Klamra montazowa
3 Powierzchnia ceramiczna

Dane techniczne

4 Pokrywa podstawy
5 Kuchenna ptyta indukcyjna

Napiecie/czestotliwose

1N~220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz

¥ aczne zuzycie energii el.

maks. 7200 W

Typ/ przekrdj przewodu

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

52 mm/580 mm/510 mm

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Palniki

Tylny lewy Kuchenna piyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni lewy Kuchenna piyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni prawy Kuchenna piyta indukcyjna
Wymiary 145 mm

Moc 1600/1800 W

Tylny prawy Kuchenna pfyta indukcyjna
Wymiary 210 mm

Moc 2000/2300 W

Dane techniczne moga zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco réznic
od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach wyrobu
lub w towarzyszacej mu dokumentaciji
uzyskano w warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odno$nymi normami.
Wartosci te moga sie réznic zaleznie od
operacyjnych i srodowiskowych
warunkow pracy danego wyrobu.




E] Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazowki pomogg

uzytkowac urzgdzenie w sposob

ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z

pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki

moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr

pradu.

Gotuj na palniku o srednicy

odpowiadajgcej srednicy garnka.

Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze

odpowiednim do potrawy. Wieksze

garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

¢ Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
naczynia nie moze by¢ mnigjsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem gamka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.
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Bl Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawiac ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olgj
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia wodg! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani

garnkow na zatgczonych strefach

gotowania. Moga sie uszkodzic.

Zatgczenie strefy gotowania, na ktére;

nie stoi zadno naczynie ani gamek,

moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

¢ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.
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Jedli taki material roztopi sie na
powierzchni ptyty, oczy$c¢ jg z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac¢ zywnosci.

o Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

¢ Do garmnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkow ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies$ go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkéow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

o Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng |
spowodowad
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.



Uzywaj tylko
garnkow i patelni
z dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepta.
»<Zachowanie podczas gotowania moze
sie réznic w zaleznosci od typu i
wielkosci gamnka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wigkszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sig do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes.
2.Garnek nadaje sie, jesli =" nie miga
po ustawieniu go na strefie gotowania
i zatgczeniu ptyty.
Mozna uzywac garnkdw stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
0znaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze

stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa
gotowania oraz symbol "=I" migaja na
przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajace;
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomow nagrzewania.
Nie ktadz na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkdw,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zatgczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.
Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wtasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.
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Wyboér odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa Mata strefa
gotowania gotowania
@ 28-32 @18 cm @ 14,5-15cm
224 cm @21 cm
Duza strefa gotowania Normalna strefa Mata strefa
e Automatycznie dostosowuie sie | gotowania gotowania
do garnka. e Automatycznie e Uzywana do

e |delanie rozprowadza moc.

e Zapewnia doskonaty roktadf garnka.

dostosowuje sie do

gotowania "na
wolnym ogniu"

ciepta. Rzadko lub bardzo

rzadko uzywa sie jej do

gotowania potraw takich jak
duze nalesnuiki crepe lub duze

¢ |delanie
rozprowadza moc.

e Zapewnia doskonaty
rozktad ciepta.

(sosy, kremy).

e Uzywa sie jgj do
przygotowania
niewielkich porciji,

yby. Uzywa sig jej do zaleznie od liczby
wszelkich rodzajéw 0sdéb.
gotowania.

Uzywanie garnkéw w strefie goto- Strefy .

wania o duzej powierzchni. O got.oyvama o
Obu potéwek duzej -
strefy gotowania N powierzchni
o duzej mozna uzywac
powierzchni v~ do dLJ%yCh
mozna uzywac gamkow
osobno jako Garnek musi
stref gotowania Q I?Olgiyve;c oba
tylnej lewej i SrOt I strefy
przedniej lewe. Q go owania o
83/5000 uze o
Lokalizacja >< pQW|e(zchn|. Nie
strefy gotowania uzywaj S‘Frefy
na duzej gotowania o
powierzchni duzej -
moze sie roznic |.OO(\leer‘zc ni w
w zaleznosci od zaden inny
modelu sposob.
produktu.

14/PL



Uzytkowanie piyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz ptyte, aby
zmniejszyC zagrozenie
porazeniem elektrycznym.

‘Panel sterowania

Dane techniczne Grafika i rysunki stuzg wytgcznie

D Przycisk wt./wyt, celom informacyjnym.

ﬁ Przycisk blokady Rzeczywisty wyglad i funkcje ptyty
przyciskéw / dostepu moga sie rézni¢ w réznych jej
dzieci modelach.

© Przycisk

wigczania/wytgczania
czasomierza

Przycisk ustawienia duze;
mocy (wzmacniacz)
Przycisk blokady na
czyszczenie

Przycisk zatrzymania i
uruchamiania

Przycisk minus

CORE

Przycisk plus 1 Przycisk aktywacji ustawienia duzej
mocy (wzmacniacz)
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2 Przycisk minus strefy (dla poziomu
temperatury)

3 Przycisk plus strefy (dla poziomu
temperatury)

4 Wyswietlacz strefy gotowania

1 Kropka dziesietna ustawien czasu
2 Wyswietlacz czasomierza

3 Przycisk plus regulatora czasowego
(dla poziomu regulatora czasowego)

4 Kropka dziesietna blokady
przyciskéw / dostepu dzieci

5 Przycisk minus regulatora
czasowego (dla poziomu regulatora
Czasowego)

Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.
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Wiaczanie ptyty:
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku"@".
»0” pojawia sie na wyswietlaczu

Ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci, jezeli w ciggu 10
sekund nie wykona sie zadnej
Czynnosci.

To urzadzenie wytgczy sie
automatycznie ze wzgleddw
bezpieczenstwa, jezeli przez dtugi
czas nie zostanie nacisniety zaden
przycisk.

Wylaczanie strefy gotowania:
Aktywng strefe gotowania mozna
wytaczac na 3 rdzne sposoby:
1.Dotykajac przycisku "®©"
Dotknij przycisku O
2.Poprzez obnizenie temperatury do
”0»
Strefe gotowania mozna wytgczyc,
ustawiajac jej temperature na ,,0”.
3.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do niego
strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0” lub ,,00”.
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwigkowy. Aby go wyciszyc,
dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.
4.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "©"/"@" wybranej strefy
gotowania



Witasciwg strefe gotowania mozna
wytgczyc¢, dotykajgc jednoczesnie jej
przyciskow "@"/'@",
Jezeli po wytaczeniu strefy
gotowania widoczny jest symbol
,H" lub ,h", oznacza to, ze strefa
gotowania jest nadal gorgca. Nie
dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
miga symbol ,H", oznacza to, ze ptyta
jest wcigz gorgca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkigj ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol ,h” oznaczajacy nizsza
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sig i nie
ostrzeze uzytkownikdéw przed
gorgcymi strefami gotowania.

Regulacja temperatury
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
2.Wyreguluj zgdang temperature,

» Wiadciwa strefa gotowania wigczy sie'
na ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy
gotowania ptyty indukcyjnej o
Srednicy 280 mm (jesli kuchenka
jest wyposazona w takg strefe)
jest wigczana wytgcznie przy
dostatecznie duzym naczyniu,
ktdre zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)
Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna
skorzystac¢ z funkcji Booster. Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkciji nie jest zalecane. Booster nie
mozna wybra¢ we wszystkich strefach
gotowania.

Wybér ustawienia duzej mocy
(Booster):

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
2.Dotknij przycisku "28" wiasciwej strefy.

» Wybrana strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng mocg, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
symbol ,,P”. Funkcja Booster zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
”9”'

Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy (Booster):
Ustawienie duzej mocy mozna wytgczy¢
w dowolnym momencie, dotykajac
przycisku "@" lub "A8".

Funkcja wzmacniacza zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
”9»'

Zasada dziatania 2 stref
umieszczonych w tym samym kie-
runku pionowym:

Pola indukcyjne potaczone sa w pary
pionowo — catkowita moc ptyty
rozdzielana jest pomiedzy te pary.
Funkce Booster mozna wigczyé w tym
samym momencie dla jednego pola
indukcyjnego w kazdej parze. Jesli po
aktywowaniu funkcji Booster moc
catkowita jest za duza, poziom mocy
drugiego pola zostanie odpowiednio
zmniejszony.
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Wiaczanie strefy gotowania o

duzej powierzchni

1.Dotknij "@©", aby wiaczy¢ plyte.

2.Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, przytrzymaj jednoczesnie
waisniete przyciski "28" obydwu stref

» ,,0 pojawi sie na wyswietlaczu lewe;
tylnej strefy gotowania. "@" pojawi sie
na wyswietlaczu lewej przedniej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.
3.Dotknij przyciskow "©"/'@" lewej
tylngj strefy gotowania, aby ustawic
temperature od ,,0” do ,9”.

Po aktywowaniu strefy gotowania
o duzej powierzchni temperature
mozna ustawi¢ przyciskami "©
"/"®" lewej tylnej strefy
gotowania. Temperature mozna
ustawié przyciskami "@"/"®"
lewej przedniej strefy gotowania.

Lewe strefy gotowania o duze;
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
majg te same instrukcije.
» Strefa gotowania zaczyna dziatac.
Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziataja
jedna lub obie lewe strefy
gotowania
Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajac strefe
gotowania o duzej powierzchni. Tym

18/PL

samym mozna korzystac z wiekszej
strefy gotowania na tym samym
p02|om|e

1 Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzeJ
powierzchni, kiedy aktywna jest jedna
lub dwie lewe strefy gotowania,
przytrzymaj jednoczesnie wcisniete
przyciski "*8" obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy.

» Wartos¢ temperatury ostatnio

wybrane;j strefy gotowania pojawi sie na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.

» Potgczone strefy gotowania nadal

dziatajg przy wartosciach temperatury

oraz czasomierza (jesli jest dostepny)
wybranej przedtem lewej strefy
gotowania. Wartosc¢ lewej strefy
gotowania, ktdra zostata ustawiona jako
piervvsza przed po’chzeniem stref

» Aby zmieni¢ temperature, dotknij
przyciskow "@"/"@" lewej tylnej strefy
gotowania i ustaw wybrang temperature.

Jesli dotkniesz przycisku "A8"
lewej strefy gotowania podczas
dziatania strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie
wzmacniacza.



Wylaczanie stref gotowania o

duzej powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczy¢ na 4 sposoby:

1.Poprzez obnizenie temperatury do
”0»

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczy¢, obnizajac jej

temperature do ,,0”".

2.Stosujgc wzgledem strefy
gotowania o duzej powierzchni
wytgczenie poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu

czasomierz wytaczy strefe gotowania o

duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sie 0, na

wyswietlaczu czasomierza zas pojawi

sie 00.

3.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "©"/"@" dowolnej lewej
strefy gotowania

Jesli jednoczesnie dotkniesz przyciskow

"©"/"@" jakiejkolwiek lewej strefy

gotowania, strefy gotowania zostang

roztagczone i wytgczone.

4.Poprzez jednoczesne nacisniecie
przycisku "#0" obydwu stref
gotowania przez okoto 3 sekundy

Strefy gotowania wytgczg sie po

jednoczesnym nacisnigciu przyciskow

"2}" obydwu stref gotowania przez okoto

3 sekundy.

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund

wytacza dziatanie wszystkich przyciskow

na panelu sterowania, umozliwiajac jego

szybkie oczyszczenie przy wtagczone;

ptycie. Przez ten czas urzgdzenie nie

pobiera zadnej mocy.

Uruchamianie blokady na

czyszczenie

1.Przy wtaczonej dowolnej strefie
gotowania dotknij przycisku "€" |
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwickowy.

Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na
wyswietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na
panelu z wyjatkiem przycisku O
Wylaczanie blokady na
czyszczenie
Aby wytgczy¢ blokade na czyszczenie,
nie trzeba naciskac¢ zadnego przycisku.
Po 20 sekundach ptyta wyda sygnat
dzwiekowy i blokada na czyszczenie
wytaczy sie automatycznie.
Jesli chcesz wezesniej wytaczye
te blokade, dotknij przycisku "&" |
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwigkowy.

Blokada dostepu dzieci
Gdy strefy gotowania sg wytgczone,
ptyte mozna zabezpieczy¢ blokadag
dostepu dzieci, aby uniemozliwic¢
dzieciom wigczenie stref gotowania.
Blokade dostepu dzieci mozna wtgczad
lub wytgczad tylko wtedy, gdy strefy
gotowania sg wytaczone (w trybie
gotowosci).
Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1.Kiedy ptyta znajduje sie w trybie
gotowosci, dotknij jednoczesnie

obydwu przyciskow " i UL i
przytrzymaj je, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwickowy.
Blokada dostepu dzieci zostanie
witgczona.Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania na krétko pojawi sig |
,L" , a kropka dziesietna przycisku "&"
zaswieci sie.
Jezeli przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci nacisniety zostanie
dowolny przycisk, rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migac ,L”.
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Wylaczanie blokady dostepu dzieci
1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna, dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow " i "UL" i przytrzymaj je,
az rozlegnie sie podwadjny sygnat
dzwiekowy.

» Blokada dostepu dzieci zostanie
wytaczona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie miga¢ ,L”, a
lampka przycisku e zgasnie.

Blokada przyciskéw

Blokade przyciskow mozna aktywowac,
aby nie dopusci¢ do przypadkowe;
zmiany funkciji w trakcie dziatania ptyty.
Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow "€ i "UL" i przytrzymaj je,
az rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.
Blokada przyciskow wigczy sig, a
kropka dziesietna przycisku "&" zaswieci
sie po miganiu.
Blokade przyciskéow mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "WW". Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku migac bedzie kropka
dziesietna przycisku "&",
sygnalizujgc, ze aktywna jest
blokada przyciskdw. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta
zostanie wytgczona, nalezy
wytaczy¢ blokade przyciskow, aby
mac ponownie wigczy¢ ptyte. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku bez wytaczania blokady
przyciskéw na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania bedzie
miga¢ ,L", sygnalizujac, ze
aktywna jest blokada przyciskdw.
Wytgcz blokade przyciskdw, aby
ponownie wtgczy¢ piyte.
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Wylaczanie blokady przyciskow
1.Gdy blokada przyciskoéw jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow " i "UU", az rozlegnie sie
podwajny sygnat dZzwigkowy.
» Lampka przycisku "&" zgasnie i panel
sterowania odblokuje sie.
Funkcja czasomierza
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba
obserwowac ptyty przez caty czas
gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie
automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.
Wiaczanie czasomierza
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
2.Wyreguluj zgdang temperature,

3.Wlacz czasomierz, dotykajgc
przycisku "O". Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migat symbol ,,00”
oraz kropka dziesietna wybranej strefy.

4.Ustaw zgdany czas trwania, dotykajgc
przyciskow "@"/"@®" czasomierza.

5.Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migac kropka
dziesietna.

6.Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtdrz proces objasniony

POWYZEj.



Jezeli ustawiono wiecej niz jedna
warto$¢ czasomierza dia innych
stref, czasomierz dla strefy o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na
wyswietlaczu oraz bedzie migac
kropka dziesietna dla tej strefy.
Kropki dziesietne innych stref
Swiecg ciggle.

Po dotknieciu przycisku "®"
wszystkich stref gotowania mozna
zobaczy¢ pozostaty czas
gotowania. Po kazdym dotknieciu
wyswietla sie wartosé
czasomierza innej strefy. Na
koniec ponownie wyswietla sie
wartos¢ czasomierza o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu.

Czasomierza nie mozna ustawic
bez wybrania strefy gotowania
oraz wysokosci temperatury dla
tej strefy.

Czasomierz nastawia¢ mozna
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyda sygnat
dzwigkowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat
dzwiekowy, nacisnij dowolny przycisk.
Jezeli nie nacisniesz zadnego przycisku,
sygnat dzwiekowy wytgczy sie po kilku
minutach.

Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza

Jesli wezesnie) wylaczysz czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy
nastawionej temperaturze, az sie ja
wytaczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ wczesnie)
na dwa rézne sposoby:

Wytgczanie czasomierza wtasciwej
strefy przez skrécenie nastawionego
czasu do ,00":
1.Dotykaj przyciskow "©@"/'®"
czasomierza, az na wyswietlaczu
strefy gotowania, ktérej czasomierz
jest aktywny, pojawi sie wartos¢ ,00”.
» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.
Wytgczanie czasomierza danej strefy
przez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "©"/"@" wiadciwej strefy:
1.Dotknij jednoczesnie przyciskow "©
"/"®" whasciwej strefy.
» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
wihasciwej strefy wyniesie ,0” ,
czyli na poziomie czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&Go)
Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniejszy¢
poziom temperatury roboczej stref
gotowania do poziomu minimum
(poziom 1).

Jedli dla jakies$ strefy nastawiono

czasomierz, bedzie on dalej dziatat
w trakcie takiego zatrzymania.

1.W trakcie dziatania dowolnej strefy

gotowania dotknij przycisku UU
Wszystkie dziatajgce strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie minimalnym
(poziom 1). Symbol "' pojawi sie na
wyswietlaczu aktywnych stref gotowania.
2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie

strefy gotowania z poprzednimi

ustawieniami, ponownie dotknij

przycisku "Ulf".
Funkcja zarzadzania moca
Twoje urzadzenie jest wyposazone w

funkcje zarzadzania mocg. Za pomocg
tej funkcji mozna zmienic¢ catkowitg moc,
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ktéra moze byc¢ pobierana przez
kuchenke. Dostepnych jest 8 poziomow
funkciji zarzadzania moca.

Funkcja zarzgdzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawic

25 2,5 kW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 kKW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Aby zmieni¢ catkowitg moc;

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
Wytacz ptyte, ponownie dotykajac
przycisku "W".

2.Nastepnie dotknij odpowiednio
przycisku "A8" prawej strefy przedniej,
przycisku "®", przycisku wytacznika
czasowego "©@", przycisku wytgcznika
czasowego "@" i wreszcie przycisku

3.Ustawiony poziom zarzadzania moca
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wytgcznika czasowego.

4.Dotknij przycisku U[l aby przetagczad
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

5.Potwierdz ustawienie, dotykajac
przycisku LOL¥ wytacz plyte.
Ustawiona catkowita warto$¢ mocy
zostanie aktywowana.
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Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga
sie roznic¢ w zaleznosci od
ustawionego catkowitego
poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany
zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To nie
jest btad.

Jesli podczas zmiany poziomu
mocy zostanie dotkniety przycisk
inny niz podana sekwencja,
ustawienia nie mozna
wprowadzi¢. Musisz powtdrzy¢
kroki od poczatku, aby dokonacé
ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynia
zgodnie z zasadg swojego dziatania.
Dlatego ma wiele zalet w porownaniu z
innymi typami ptyt. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest zimnigjsza.
Ptyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukcyjnej. Energia jest
generowana tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.



Ptyta indukcyjna moze pracowac
pulsacyjnie, szczegdlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1
— 7. Nie jest do awaria urzgdzenia.

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptyta uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedng lub
wiecej stref gotowania pozostawi sie
witgczone, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po uptywie
pewnego czasu (patrz Tabela 1). Jesli
do takiej strefy przypisany jest
czasomierz, pdzniej wytaczy sie takze
jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;j.

Tabela 1: Ograniczenia czasu pracy

0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 30 minut
P (wzmacniacz) 10 minut (%)
(*) Po 5 minutach ptyta obnizy poziom
do 9

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki
zapewniajgce ochrone przed

przegrzaniem. W razie przegrzania
mozna zaobserwowad, co nastepuje:
¢ Dziatajgca strefa gotowania moze sie
wytgczyc.
¢ \Wybrany poziom moze spas¢ z
wyzszej wartosci do poziomu 7.
System zabezpieczenia przed
wykipieniem
Piyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajacy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawartosé
naczyn przelewa sie na panel
sterowania, system bezzwtocznie
odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. W tym
czasie na wskazniku pojawi sie znak
ostrzegawczy ,E”.
Precyzyjne ustawienie mocy
Zgodnie z zasadg dziatania ptyta
indukcyjna natychmiast reaguje na
polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec wykipieniu zawartosci naczynia
(woda, mleko itd.) nawet, jesli niewiele
do niego brakuje.
Odgtosy
Podczas gotowania styszalne mogg
byé pewne odgtosy
W zaleznosci od materiatu, z ktérego
wykonano podstawe garnka, podczas
korzystania z ptyty kuchennej mogg by¢
styszalne odgtosy. Stanowig one typowe
zjawisko podczas korzystania z
technologii indukcyjnej i nie oznaczajg
usterki.
Mozliwe rodzaje i przyczyny odgtoséw:
Dzwiek wentylatora
Ptyta kuchenna jest wyposazona w
wentylator, ktdry jest aktywowany
automatycznie w zaleznosci od
temperatury produktu. Wentylator ma
rézne predkosci obrotowe, ktdre sg
aktywowane w zaleznosci od
temperatury.
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Niskie dZzwigki brzeczenia
przypominajgce transformator

To typowe zjawisko dla technologii
indukcyjnej. W przypadku naczyn
wykonanych z niektérych materiatéw
moze by¢ stychac brzeczenie, poniewaz
ciepto jest przekazywane bezposrednio
na podstawe naczynia. W zwigzku z tym
w zaleznosci od uzywanego sprzetu
kuchennego styszalne moga byc¢ rézne
odgtosy.

Trzaski

Podczas gotowania styszalne moga byc¢
trzaski. Wynikajg one z materiatu i
budowy podstawy naczynia
kuchennego. Jesli naczynie zostato
wykonane z kilku warstw réznych
materiatdw, moze to powodowac
odgtosy trzaskania.

Gwizdy

Gotowanie na dwdch ptytach
grzewczych po tej samej stronie ptyty
kuchennej z uzyciem réznych poziomow
mocy grzewczej moze by¢ przyczyng
gwizdzgcych odgtosow.

Pusty gamek

Podgrzewanie pustego garnka
spowoduje dzwieki, ktdre znikng po
napetmieniu naczynia woda lub
jedzeniem.
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Komunikaty bfedu
Tabela 2: Kody i przycz

Przycisnieto [ Miga Wyswietlacz
dwa lub symbol strefy
wiecej +E” gotowania
przyciskow
Piyta jest Miga Wyswietlacz
przegrzana |symbol strefy

LH” gotowania

Wiecej informacji o komunikatach
bteddw, ktdre moga sie pojawic
na panelu sterowania
dotykowego, mozna znalez¢ w
Tabeli 2.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
opardw, caty system sterowania
moze zostaé wytgczony |
nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.



[ czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic¢ resztek Srodkdw
czyszczacych, i wytrzyj do sucha miekka
Sciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka.
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Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czyscic
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.
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Z czasem kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakngc. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.



E Rozwigzywanie problemow

rzy nagrzewamu | studzamu urzqdzema slychac matalxczna odglosy.a

¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzad | wydawac dZWI@kI >>> To

__hie jest awaria,

Produkt nie dziata.

. Bezplecznlk uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.,

e Jesli wyswietlacz nie Swieci sie po ponownym witgczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odfgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygnigcia.

* Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie
gotowania znajduje sie naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do

stygniecia

]
¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.
® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.
e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg Srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg urzgdzenia. Nie probuj samemu naprawia¢ zepsutego
urzgdzenia.
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Vestavéna varna deska
Navod k pouZiti
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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuZitim vysoce kvalitni a moderni technologie, dosdhnete téch nejlepsich vysledka.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé precCtéte cely navod k pouziti a jakékoli
doplnujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0s0bg, rovnéz ji pfedejte navod k pourzitl. Dodrzte veSkera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomerite, Ze tento ndavod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symboli

V celém navodu k pouZiti jsou pouzity nasledujici symboly:

ﬂ Dulezité informace o uziteénych tipech k poufZiti.
Varovani na nebezpecné situace vadi zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

e

Nebezpedi vzniku pozaru.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecénosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpeCnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zafizeni mdze byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouzit
zarizeni bezpeCnym
zpUsobem a rozumi
zahrnutym rizik(m.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéena détmi bez dozoru.

» SpotrebiC neni uréen k pouzit
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucelem
soukromého pouziti nebo
neprimého pouriti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

« Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pri procesech
provadénych neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peclive prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlaCitka
vypnuta.

Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!



Produkt zapojte pouze do
uzemneéne zasuvky s danym
napéetim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
nej. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v
souladu s mistnimi
smernicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na ngj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!
Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinatem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

« VSechny Cinnosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

« V pfipade jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpecénost produktu

« VAROVANI: Spotfebi¢ a
dostupneé casti se pri
pouzivani zahrivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
veku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

» Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo lékd.

« Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mize zpusobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

» Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,

5/CZ



jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« VVSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

« Na cisténi spotrebice
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pfi kterém pouzivate
tuk nebo olej mize byt
nebezpecné a mize zplsobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici
rouskou.

« VAROVANI: Proces varenf
musi byt pod dohledem.
Kratkodoby proces vareni
musi byt pod dohledem
nepretrzite.

« VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Na povrchu uréeném
k vareni neskladujte zadné
predmety.

« VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

« V pfipade rozbiti sklenéné
varné desky: Okamzité
vypnéte vSechny horaky a
elektricka topna télesa a
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odpojte spotrebiC z elektrické
sité. Nedotykejte se povrchu
spotrebiCe. Spotrebic
nepouzivejte.
« Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného
ovladani.
Kovové predmeéty, napr. noze,
vidlicky, I1zice a poklicky
nesmite pokladat na horky
povrch nebot by se mohly
rozehrat.
Spotrebic¢ by se nemél spinat
pomoci externino Casovace
nebo samostatného
dalkového oviladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vinkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
mUze zpUsobit nadskakovani
konvice. Proto je nutno zajistit,
aby byl povrch trouby a dno
hrncd vzdy suché.
Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce".
Indukeni varnou desku, ktera
Setfi Cas i penize, je nutno
pouzivat s nadobami
vhodnymi pro indukcni varent;
jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 11 , vybér hrncU.
« Jelikoz indukeni desky
vytvareji magneticke pole,
mohou mit Skodlivy vliv na



0soby pouzivajici zarizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

« Na indukeni varic
nepokladejte elektronicke
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vase vyrobky se mohou
poskodit.

« VAROVANI: Pouzivejte
pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchynského
spotrebiCe nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou
zapojené do spotrebicCe.
Pouziti nevhodnych Sroubl
mUZe zpdsobit nehodly.

Pro bezpecCny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpusobi vznik jiskry.

» Nepouzivejte posSkozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

« Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastréce zadna
vinkost ani kapalina.

Urcené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizenf je
urceno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

« \/yrobce nezodpovida za
Zadné Skody zplsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

Bezpecénost déti

« VAROVANI: Pristupné césti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materiald. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany zivotniho prostred..

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si
S vyrobkem.

» Nad spotrebiC nestavte
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnouit.
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Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smémici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
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zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych

materiala

¢ Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschoveijte si originalni karton od
vyrobku a pfepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje skody, k nimz mohlo
dojit pfi preprave.



H Obecné informace
Prehled

1 Indukéni varma deska
2 Montazni svorka
3 Sklokeramicky povrch

Technické parametry

2

4 Kryt zakladny

Indukéni varna deska

Napéti/frekvence

1N~220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz

Celkova spotreba energie

max. 7200 W

Typ kabelu / prifez

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Vn&jsi rozméry (vwika/Sifka/hloubka)

52 mm/580 mm/510 mm

Rozmeéry instalace (Sitka/hloubka)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Horéky

Vzadu vlevo Indukéni varna deska
Rozméry 180 mm

Vykon 2000/2300 W

Vpredu vievo Induké&ni varna deska
Rozméry 180 mm

Vykon 2000/2300 W

Vpfedu vpravo Induké&ni varna deska
Rozméry 145 mm

Vykon 1600/1800 W

Vzadu vpravo Induké&ni varna deska
Rozméry 210 mm

Vykon 2000/2300 W

Technické parametry se mohou ménit
bez pfedchoziho upozornéni za Ucelem
zvySovani kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se shodovat s
vasim vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v
doprovodné dokumentaci jsou
zjiStovany v laboratornich podminkach
podle pfislusnych norem. Podle
provoznich a okolnich podminek
vyrobku se tyto hodnoty mohou meénit.
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k] Priprava

Tipy pro usporu energie
Nasledujici informace vam pomohou
pouzivat zafizeni ekologicky a uSetfit
energi:
e /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.
e Pouzivejte panve/hrmce s viky na
vareni. Pokud nemate viko, spotfeba
energie mUze vzrlst az Styfndsobné.
Zvolte horak, ktery je vhodny pro
rozmér dna hrnce. Vzdy zvolte
spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. Vétsi hrnce
vyzaduji vice energie.
¢ Davejte pozor a pouzivejte ploché
hrnce pfi vafeni na elektrickych
deskach.
Hrnce se siinym dnem zaruCuii lepsi
vodivost tepla. Dosahnete tak Uspor
energie az 0 1/3.
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e Nadoby a hrnce museji byt vhodné
pro plotny. Dna nadob nebo hrncl
nesmeji byt mensi nez plotna.

¢ Plotny a dna hmcd udrzujte isté.
Nedistoty snizi vodivost tepla mezi
plotnou a dnem hrnce.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.

1.Sejméte vSechny obaly.

2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbic¢kou a osuste
hadfikem.



Fl Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni
Nikdy neplrite panev olejem do
vice nez jedné tretiny. PFi
nahfivani oleje nenechavejte
varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se
nesnazte mozny ohefi uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti,
prikryjte jej pozarmi dekou nebo
vihkym hadrem. Vypnéte

varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasicCe.

e Potraviny pfed smazenim peclivé
osuste a opatrné vlozte do horkého
oleje. Pfed smazenim zkontrolujte, zda
zmrazené potraviny zcela rozmrzly.
Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate
olej.

Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varou deskou a
nemohlo daojit k jejich spaleni. Na
desku neumistujte nevyvazené a
snadno preklopitelné nadoby.

Na zapnuté vamé oblasti nepokladejte
prazdné nadoby a hrce. Mohly by se
poskodit.

Provoz varnych oblasti naprazdno bez
nadoby nebo hmce mdze poskodit
vyrobek. Jakmile dovafite, vypnéte
varné oblasti.

JelikoZ povrch wyrobku mize byt
horky, nepokladejte na néj plastové
ani hlinikové nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu
ihned odstrante.

Takové nadoby by nemély byt
pouzivany k uchovavani potravin.
Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s
plochym dnem.

Do hrncl a panvi vkladejte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete

muset provadét zbytecné Cisténi z
ddvodu pretecen.
Nepokladejte poklice hrncl nebo
panvi na vamé oblasti.
Pokladejte hrnce do stfedu varné
oblasti. Pokud chcete hrnec posunout
na jinou varnou oblast, zvednéte jej a
postavte ho tam, neposunuijte jim.
Vybér hrnce
e Sklokeramicka deska je odolna proti
horku a neohrozi ji ani velké teplotni
rozdily.
e Sklokeramickou desku nepouzivejte k
ukladani véci ani jako krdjeci prkénko.
e Pouzivejte pouze hrnce a panve se
strojové upravenym dnem. Ostré
okraje mohou zpUsobit poskrabani

Rozlité potraviny
mohou poskodit
sklokeramickou
desku a zpUsobit
poZar.
Nepouzivejte
nadoby s
konkavnim nebo
konvexnim dnem.
Pouzivejte pouze
hrnce a panve s
plochym dnem.

Ty zajistuji snazsi
prenos tepla.

»10, jak je jidlo v hrci uvafi, zalezi na
typu hrnce, rozméru hrnce a rozméru
k varu mUzete pouZzit varnou zénu o 1
velikost vétsi. Pouziti vétsi varné zény
nema negativni vliv na spotfebu energie
u induké&nich varnych desek, protoze
teplo se generuje jenom v té oblasti, kde
se nachazi hrmec.”

Pro indukéni desky pouzivejte pouze
nadoby uréené pro induk&ni vareni.
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Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro
indukéni desku &i ne, pouZijte nasledujici

metody.

1.Vas hrnec je vhodny, pokud jeho dno

udrzi magnet.
2.V&$ hrnec je vhodny, pokud "=I"

nejiskii, kdyz ho postavite na varnou

oblast a zapnete desku.
MUzZete pouZivat ocelové, teflonové
nebo hlinikkové hrmce se specialnim

magnetickym dnem, které nese znacky

nebo upozornéni, ze je tento hrnec

vhodny pro indukéni vafeni. Sklenéné a
keramické nadoby, hrce a nerezové
nadoby s nemagnetickym hlinikovym

dnem by nemély byt pouzivany.
Systém rozpoznavani hrnce

Pri induk&nim vareni je napadjen pouze
prostor pokryty nadobou na pfislusné

varné oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se

béhem vareni z vamé oblasti. Vybrana

varné oblast a "l=" symbol stfidavé blika.
Bezpecné pouzivani

Nepouzivejte ohfev na vysokou teplotu,

pokud pouZivate nepfilnavy (teflon)

hrnec bez oleje nebo s velmi malym
mnozstvim olegje.

Na varnou desku nepokladeijte zadné

kovové predmeéty jako vidlicky, noze
nebo poklice hrncd, mohou se ohfat.
Nepouzivejte k vafeni alobal. Nikdy

nepokladejte na varnou oblast potraviny

zabalené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou
trouba a bézi, snimace desky
mohou sniZit stupen vareni nebo

troubu vypnout.

Pokud je varna deska v provozu,
udrzujte pfedméty s magnetickymi

prvky jako kreditni karty nebo

ohfiva pouze tento prostor. Vareni se

zastavi, je-li vafici nadoba zvednuta

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

kazety mimo dosah.

Velka varna oblast Normalni vama Mala varna oblast
oblast
@ 28-32 @18 cm @14,5-15cm
@24 cm @21 cm
Velka varna oblast Normalni vama Mala varna oblast
e Automaticky vyhovuje panvi. oblast ® Pouziva se pro

e |dedlné Siff vykon.

e Zajistuje dokonalé Sifeni tepla.
PouZiva se k piipravé pokrmd,
jako jsou velké palacinky nebo
velké ryby malo propeCené
nebo velmi malo propecené.

e Automaticky
vyhovuje panvi.

e |dedlné Siff vykon.

e Zajistuje dokonalé
Sifen( tepla. Pouziva
se na vSechny druhy
vareni.

pomalé vareni
(omacky, krémy)
e Pouziva se pro
pfipravu malych
mnozstvi nebo
mnozstvi podle
poctu osob.
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Pouzivani hrnct na varné oblasti
se Sirokou plochou

Varnou oblast
se Sirokou
plochou mlzete
pouzivat na dvé
poloviny
oddéleng jako
zadni levou a
zadni pravou
varnou oblast.
Umisténi varné
zony s Sirokym
povrchem se
méze lisit v
zavislosti na
modelu
produktu.
Varnou oblast
se Sirokou
plochou mlzete
pouzivat pro
velké hrnce.

Vas hrnec musi
zakryt oba
stfedy varné
oblasti se
Sirokou plochou.

Nepouzivejte
varnou oblast
jinak.
Pouzivani varnych desek
Nedovolte, aby cokoli padlo na
varnou desku. | malé pfedmeéty,
jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.
Nepouzivejte prasklé vamé desky.
Témito prasklinami mdze
prosakovat voda a zplsobit zkrat.
V pfipadé jakéhokoli poskozeni na
povrchu (napf. viditelné praskliny)
okamZité vypnéte zafizeni, abyste
snizili riziko zasahu elektrickym
proudem.

Ovladaci panel

D Tlagitko zapnout/vypnout

.f] Tlagitko zamku
tlacitek/détského zamku

© Tladitko zapnuti/vypnutf
Casovace

Al Tlagitko posilovade
Tlacitko zamku pro &isténi

[ Tlagitko funkce Stop and
Go

% Tlagitko minus

Tlacitko plus

Grafika a obrazky maji jen
informativni ucel. Aktudlni vzhled
nebo funkce mohou byt riizné
podle typu vasi varné desky.
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1 Tlacitko posilovace
Tlagitko zéna minus (pro Uroven
teploty)

3 Tlacitko zdéna plus (pro droven
teploty)

4 Displej varné oblasti

i . )

e

1 Desetinna Carka pro nastaveni Casu

2 Displej Casovace

3 Tlacitko Casovace plus (pro Uroven
Casovace)

4 Desetinna ¢arka pro zamek
tlaCitek/détsky zamek

5 Tlacitko Casovace minus (pro
Uroven Casovace)

Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou
¢innost, kterou provedete na
dotykovém ovladani, potvrdi
akusticky signal.
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Ovladaci panel udrzujte vzdy
suchy a Cisty. VIhky a znecistény
povrch mize zpUsobit potize v
provozu.

Zapnuti varné desky:

1.Zapnéte vamou desku stisknutim

tlagitka"®".
"0" se objevi na displejich vSech varnych
oblasti.

Pokud se do 10 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud delsi dobu nestiknéte
z&dné tlacitko, vyrobek se z
bezpecnostnich ddvodd
automaticky vypne.

Vypnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rdznymi

zplsoby:

1.Stisknutim tlagitka "O"

Stisknéte "@" tlagitko.

2.Zmirnénim teploty na "0%;

Nastavenim teploty na uroven "0"

mUZete vypnout varnou oblast.

3.Vypnutim funkce ¢asovade pro
pozadovanou varnou oblast;

Po vyprseni Casu asovac vypne

pfislusnou varnou oblast. "0" nebo "00"

se objevi na pfislusném displeji.

Po vyprseni Casu zazni zvukovy signal.

Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte

jakékali tla¢itko na ovladacim panelu.

4.Stisknutim oblasti "©"/"®" tladitka
zéroven zvolte vybranou varnou
oblast;



Vypnéte pozadovanou varnou oblast tim,
Ze zérovern stisknete tladitka "@"/'@".

Pokud po vypunti na varné oblasti
sviti symboly "H" nebo "h",
znamena to, ze varna oblast je
stéle horkd. Nedotykejte se
varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud na displeji varné oblasti blika "H"

znamena to, ze deska je stale horkd a

Ize ji pouzit k zachovani urcitého tepla

pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na

"h" a znamena, Ze je to méné horké.
Prerusi-li se napdjeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

Nastaveni teplotnich Grovni

1.Zapnéte vamou desku stisknutim
tlacitka"®".

2.Poté nastavte pozadovany Cas

» Prislusna varna zona zacne varit na
nastavené drovni automatického vareni.
VnéjSi ¢ast vamé zony (280 mm)
na indukéni varné desce (v
pfipadg, ze varné zény
s prdmérem 280 mm patfi
k vybavé spotfebiCe) se aktivuje
pouze tehdy, kdyZ se na varnou
zOnu umisti panev s dostatecnou
velikosti a kdyz je teplota
nastavena na hodnotu vyssi nez
8.

Nastaveni vysokého vykonu

(POSILOVAC)

Pro rychlej ohfev mlzete pouZzit funkci

posilovace. Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobé&jsi vareni.

Funkce posilovace nemusi byt dostupna

na vSech varnych plochach.

Vybér vysokého vykonu

(POSILOVAC):

1.Zapnéte vamou desku stisknutim
tlacitka"®".

» Zvolena varnd oblast bude fungovat na
maximalni vykon a na obrazovce varné
oblasti se objevi symbol “P”. Varna
oblast se pfepne z posilovaCe a naddle
pracuje na Urovni "9".

Predcasné vypnuti vysokého
vykonu (POSILOVAC):

Vysoky vykon mizete vypnout kdykoliv
cheete stisknutim tladitka "@" nebo "#8".
Varna oblast se pfepne z posilovace a
nadéle pracuje na Urovni "9".

Pracovni princip 2 zén, které jsou
umistény ve stejném vertikalnim
sméru:

Pokud je jedna zéna nastavena na
Uroven posilovace a druhd zéna, ktera je
umisténa ve stejném vertikalnim sméru,
je nastavena na vySSi Uroven nez 6 (7, 8
a 9), prvni zéna klesne na Uroven 9 a
druhé zéna mdze byt nastavena na
Uroven vétsinez 6 (7, 8 a 9). Pokud je
druhd zéna nastavena na posilovac,
prvni zéna klesne na uroven 6.

Zapnuti velkoplo§né varné oblasti
1.Zapnéte varmou desku dotykem O
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2.Chcete-li zapnout varnou zénu s
velkym povrchem, drzte stisknuté
tlacitko "*8" pro obé varné zény

__soucasng asi 3 sekund

varné zony. "©" se zobrazi na displeji
predni levé varné zdény a aktivuje se
velkoplo$na varma oblast.
3.Stisknéte tlacitka "©"/"®" zadni levé
varné oblasti pro nastaveni teploty od
IIOII do “9“,
Jakmile je aktivovana velkoploSna
varna oblast, Ize teplotu nastavit
pomoci tladitek "@"/"@" levé
zadni varné oblasti. Teplotu nelze
nastavit pomoci tlagitek "@"/"®"
predni levé varné oblasti.

Levé velkoploSné varné zény jsou
vysvétleny jako priklad. Pokud je
velkoploSna vama zoéna také na
pravé strané varmné desky, pouzijl
se stejné postupy jako u uvedené
varné zony.
» Varna oblast se spusti.
Zapnuti velkoplosné varné oblasti,
zatimco je jedna nebo obé levé
varné oblasti zapnuté
Kdyz je jedna nebo obé levé varné
oblasti zapnuté, miZete kombinuovat
obé varné oblasti tim, ze aktivujete
velkoplognou vamou oblast. Tak mizZete
pouzivat Sirsi varnou oblast se stejnou
hodnotou.
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1.Chcete-li zapnout varou zénu s
velkym povrchem, zatimco jsou jedna
nebo dvé levé varmné zoény aktivni, drzte
stisknuté tlagitko "28" pro obé& varné
zOny soucasné asi 3 sekundy.

» Teplota posledni zvolené varné zény

se objevi na displeji zadni levé varné

oblasti a aktivuje se velkoplosna varna
oblast.

» Kombinované vamé oblasti budou

pokraCovat v té nastavené hodnoté

teploty a Casovace (pokud je dostupny)
levé varné oblasti, kterou jste nastavili.

Hodnota levé varné oblasti, ktera byla

nastavena jako prvni pfed kombinaci

varnych oblasti, bude zrusena.

» Pro zménu teploty stisknéte tladitka
"@"/"®" zadni levé varné oblasti pro
nastaveni pozadované teploty.

Pokud stisknete tlacitko "*8" na
levé varné oblasti, kdyz je
velkoploSna varmna oblast aktivni,
budou varné oblasti fungovat na
zesilené Urovni.

Vypnuti velkoploSnych varnych
oblasti

Velkoplo$nou varnou oblast Ize vypnout
4 rGznymi zpUsoby:

1.Zmirnénim teploty na "0"
Velkoplognou varnou oblast mizZete
vypnout zmiménim teploty na "0".



2.Vypnutim funkce ¢asovade pro
velkoploSnou vamou oblast
Po vyprseni Casu asovac vypne
velkoploSnou varmou oblast. Na
obrazovce levé varné oblasti se objevi.
""0'"" a na obrazovce Casovace se objevi
1 IOOI 1 .
3.Stisknutim tladitek "©"/"®" na
kterékoli varné oblasti zaroveri
Pokud stisknete tlacitka "@"/"®" na
kterékoli varné oblasti, budou varmé
oblasti oddéleny a vypnuty.
4.Stisknutim tlagitko "A8" pro ob&
varné zény soucasné asi 3 sekundy
Stisknutim tladitko "*8" pro obé& varmé
zOny soucasné asi 3 sekundy se vamé
oblasti vypnou.
Zamek pro cisténi
Zamek pro Cisténi brani v provozu vSech
tlaCitek na ovladacim panelu po dobu 20
sekund, aby umoznil uzivateli provést
kratké Cisténi béhem provozu varné
desky. Béhem této doby zafizeni
nespotrebovava zadnou energii.
Zapnuti zamku pro ¢isténi
1.Stisknéte a drzte "¥1" tladitko, dokud
neuslysite jediny signalni zvuk, pokud
je néjaka z varnych oblasti zapnuta.
Pocitani zacina od 20 na displeji
Sasovade varné desky. Zadné z tladitek
na ovladacim panelu nebude po tuto
dobu funkani kromé tlagitka "@".
Vypnuti zamku pro Cisténi
Pro vypnuti zamku pro &isténi nemusite
tisknout zadné tladitko. Vama deska
vyda po uplynuti 20 sekund signal
zvukovy signal a zamek pro Cisténi se
automaticky vypne.
Chcete-li vypnout zamek pro
cisténi dfive, stisknéte a drzte
tladitko "#", dokud neuslySite dva
signélini zvuky.
Détsky zamek
Kdyz jsou vamé oblasti vypnuté, mizete
pomoci détského zamku varnou desku

ochranit a zabranit détem, aby varné
oblasti zapnuly. MCZete aktivovat nebo
deaktivovat détsky zamek pouze kdyz
jsou varné oblasti vypnuty (v
pohotovostnim rezimu).

Zapnuti détského zamku

1.Stisknéte a drzte tlacitka "#" and I]ﬂ
zaroven, dokud neuslysite jediny
signdlni zvuk, kdyZ je varna deska v
pohotovostnim rezimu.

Détsky zamek se aktivuje. "L" se na

chvili zobrazi na displeji vSech varnych

oblasti a desetinna Garka tlacitka "&" se
zapne.

Pokud se stiskne jakékoli tlacitko
v dobg, kdy je détsky zamek
aktivni, zazni dva zvukové signaly
a "L" za¢ne blikat na v8ech
varnych oblastech.

Vypnuti détského zamku

1.Stisknéte a drzte tlacitka "&#" and [lﬂ
zaroven, dokud neuslysite dva
signélni zvuky, kdyz je détsky zamek
aktivni.

» Funkce détského zamku se deaktivuje.

"L" zaCne blikat na vSech vamnych

oblastech a kontrolka tlacitka "&" zhasne.

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci

béhem provozu vamé desky, mizZete

zapnout zamek tlacitek.

Aktivace zamku tlacitek

1.Stisknéte a drzte tladitka "" and UD
zaroven, dokud neuslysite jediny
signdlni zvuk.

Zamek tlacitek se aktivuje a po Qlikénl’ se

zapne desetinna ¢éarka tladitka "&".
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Zamek tladitek Ize zapnout pouze
v provoznim rezimu. Je-li zamek
tlacitek zapnut, funguje pouze
tlagitko "@". Dotknete-li se
jakéhokoli jiného tlacitka,
desetinna ¢arka tladitka "&" se
rozsviti, aby oznamila, ze zamek
tlaCitek je v provozu. Pokud
vypnete vamou desku, kdyz jsou
tladitka zamknutd, musite
deaktivovat zamek tlacitek, abyste
mohli varnou desku znovu
zapnout. Dotknete-li se jakéhokoli
tlaCitka, aniz byste deaktivovali
zamek tlacitek, "L" zacne blikat na
vSech varnych oblastech, aby
oznamila, ze zamek tladitek je
aktivni. Deaktivaci zamku tlacitek
varnou desku znovu zapnete.

Deaktivace zamku

1.Stisknéte tladitka "#" and HH zaroven,
dokud neuslysite dva signaini zvuky,
kdyz je zamek tlacitek aktivni.

» Kontrolka tlacitka "&" zhasne a

ovladaci panel je odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam udnadfiuje vareni.

Nemusite sledovat varnou desku po

celou dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprseni

nastavené doby.

Zapnuti ¢asovace

1.Zapnéte vamou desku stisknutim
tlacitka "©".

2.Poté nastavte pozadovany Cas
stisknutim tladitek oblasti"@"/"@®".

@ Symbol "00" a desetinna ¢arka
18/CZ

vybrané zdény blikaji na displeji
Casovace.

4.Nastavte pozadovanou délku trvani
stisknutim tlacitek "@"/"@®".

5.Po 10 sekundach bude nastaveni
aktivovano. Desetinna Carka vybrané
zony blikaji na displeji Casovace.

6.0pakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si
prejete nastavit Casovac.

Je-li vice nez jedna hodnota
Gasovade nastavena na rizné
oblasti, na displeji Casovace se
zobrazi Casovac oblasti s
nejmensi hodnotou Casovace a
desetinna &arka pro tuto oblasti
se rozblika. Desetinné Carky
ostatnich oblasti sviti nepretrzite.

Stisknutim tlagitka "®" prislusni
varné oblasti mdzete zjistit
zbyvajici Cas vareni. Pfi kazdém
dotyku se zobrazuje hodnota
Gasovade rlznych oblastf.
Nakonec se znovu zobrazf
minimalni hodnota Casovace.

Casovag nelze nastavit, aniz by
byly vybrany varné oblasti a
teplotni hodnoty

Casovag Ize nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Vypnuti ¢asovace

Po uplynuti nastaveného €asu se varna
deska automaticky vypne a vyda
zvukovy signal. Zvukové varovani
vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.
Pokud nestisknete zadné tlacitko,
zvukovy signal bude po nékolika
minutach zrusen.

Vypnuti ¢asovacéu pfedéasné
Vypnete-li Casovac dfive, varna deska
bude pokra&ovat v provozu na nastavenou
teplotu, dokud nebude vypnuta.



Casovas Ize vypnout predéasné dvéma

rliznymi zpUsoby:

Vypnuti ¢asovace pfrislusné oblasti

stazenim jeho hodnoty na ,00“:

1. Tisknéte tladitka Sasovade "©"/"@",
dokud se na displeji varné oblasti, jejiz
Gasovac je aktivni, neobjevi "00".

» Symbol desetinné Carky pfislusné oblasti

trvale zhasne a ¢asovac bude zrusen.

Vypnuti ¢asovace pfislusné oblasti

stisknutim tladitek "©"/*®" najednou:

1.Stisknéte tladitka "@"/"®" pro
pfislusnou zénu najednoul.

» Symbol desetinné Carky pfislusné oblasti

trvale zhasne a ¢asovac bude zrusen.

Po tomto kroku bude Uroven teploty
pfislusné zény "0" stejné jako
Uroven Casovace.
Funkce Stop
Pomoci této funkce miizete snizit provozni
teplotu varnych oblasti na minimalni
droven (Uroven 1).
Pokud je pro nékterou varnou
oblast nastaven ¢asovac, bude
fungovat i béhem zastaveni.

1.Stisknéte tlagitko I]B bé&hem provozu
kterékoli varné oblasti.

VSechny varné oblasti budou pracovat na

minimalni Urovni (1). Na obrazovce

aktivnich varnych oblasti se objevi symbol

o,

2.Stisknéte tladitko I][l pro spusténi
v8ech varnych oblasti s pfedchozimi
nastavenimi.

Funkce spravy napajeni

Pristroj je vybaven funkci spravy

napajeni. Prostfednictvim této funkci

mUZete zménit celkovy vykon, ktery

mUZe byt spotfebi¢em odebirany. Pro

funkci spravy napdjeni je k dispozici 8

drovn.

Funkce spravy napéjeni - celkové urovné
wykonu, které |ze nastavit

25 2,5- kW
30- 3 kW

36- 3,6- kKW
44- 4,4- KW
54- 5,4- KW
57- 5,7- kKW
67- 6,7- kKW
72- 7,2- kW

Zména celkového vykonu;

1.Zapnéte varmnou desku opétovnym
dotykem tlacitka O Vypnéte varnou
desku opétovnym dotykem O

2.Pak se Stipnout dotknéte pfislusného
tlacitka "A8" pravé predni zény, tladitka
"©", tladitka Sasovade "©" tladitka
Casovace "®", a nakonec tlacitka
pravé predni zony "28".

3.Na displeji Casovace se zobrazuje
Nastavena Uroven fizeni napajeni.

4.Dotykem tlacitka " ﬂ prepinate mezi
Urovnémi a nastavujete celkovou
hodnotu vykonu, kterou chcete
nastavit.

5.Potvrdte nastaveni dotykem tlacitka
"D a vypnéte varnou desku. Bude
aktivovana celkova hodnota vykonu,
kterou jste nastauvili.
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Urovné teploty, které mizete
pfifadit varnym deskam, se
mohou liSit podle celkové
nastavené Urovné vykonu. Uroveri
teploty pfivadéna k varné desce
se automaticky snizi podle
nastaveni vykonu, ktery ma
provést sporak. Toto neni chyba.

Pokud se pfi zméné drovné
vykonu dotknete jiné klavesy nez
zadané sekvence, nastaveni nelze
provést. Chcete-li provést
nastaveni, musite kroky opakovat
od zacCatku.

Bezpecné a UGcinné pouziti oblasti

indukéniho vareni

Zasady pouzivani: Indukéni varna deska

ohfiva varné nadoby jako véc principu.

Proto ma mnoho vyhod v porovnani' s

ostatnimi druhy varnych desek. Funguje

Ucinnéji a povrch varné desky je studengjsi.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi

bezpecnostnimi systémy, které zajiStuiji

maximalni bezpecnost pfi pouziti.
Vase varna deska muze byt
vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o priméru 145, 180, 210 a
280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast
rozpozna kazdou nadobu, ktera je
na ni postavena. Energie vznika
pouze tam, kde se nadoba dotyka
varné oblasti, a tak dochazi k
minimalni spotfebé energie.

Vyrobek se mUize zacit zastavovat,
pokud pracuje na urovnich 1 az 7,
zejména u nadobi s malym
primérem a kdyz je vodni olej mélo.
To neni chyba.
Doba provozu je vymezena
Ovlada¢ varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
oblasti ponechana v provozu, po urcité

dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
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Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac,
displej Casovale se také pozdéji vypne.
Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pfi této teploté probiha
maximalni doba provozu.

Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co

se automaticky vypne, jak je popsano vyse.
Tabulka-1: Limity provozni doby

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut

P (Posilovag) 10 minut (%)
(*) Vamna deska se dostane na uroven
9 po 5 minutéch

Ochrana proti prehrati

Varna deska je vybavena snimadi

zajistujicimi ochranu proti pfehrati. V

pripadé prehrati mize byt pozorovano

nasledujici:

¢ Varnou oblast, ktera je v provozu, Ize
vypnout.

* Vybrand Urovern mize z nejvySsi trovné
poklesnout na uroven 7.

Bezpecénostni systém proti

preteéeni

Va$e deska je vybavena bezpecnostnim

systémem proti preteceni. Pokud dojde k

preteceni, které znecisti ovladaci panel,

systém ihned prerusi napajeni a vypne

varnou desku. B&hem této doby na displeji

sviti vystraha"E".

Upresnit nastaveni vykonu

Induk&ni deska reaguje na prikazy ihned,

coZ je jeden z provoznich princip.

Nastaveni vykonu zméni velmi rychle.

MdzZete tak predejit tomu, aby hrnec (s



vodou, miékem atd.) pretekl, i kdyz byl
tésné od preteceni.

Hluk

V prlib&hu varenf uZivatel mize slySet
urdité zvuky

Pfi pouzivani varné desky v zavislosti na
typu zakladniho materialu, z néhoz je
vyrobeno kuchyriské nadobi, mizete
slySet urcité zvuky. Tento hluk je normalni
soucasti indukeni technologie. Neni to
zévada.

MozZné pfiginy a typy vydavanych zvuka:
Hiuk ventilatoru

Varna deska je vybavena ventilatorem,
ktery se aktivuje automaticky podle teploty
produktu. Ventilator ma nékolik rychlosti
pohonu a rfizné Urovné aktivace v
zavislosti na teploté.

Nizky hukot podobny hluku
transformatoru

Toto je normalni pro indukéni technologii.
Kvdli bezprostrednimu ohfivani zakladu
kuchyniského nadobi mlze vznikat takovy
nizky hukot, v zavislosti na materialu
nadobi. Proto mlize uZivatel slySet riizné
zvuky U rlizného nadobi.

Praskani

V pribéhu vareni miizete uslySet praskani.
Z&visi to na materidlu a konstrukci zakladu
nadobi. Pokud sestava z nékolika vrstev a
rliznych materialli, mize dochézet k
praskani.

Piskani

Piskani miZete uslySet, pokud vafite na
dvou plotynkach na stejné strané varné
desky a pritom na rliznych Urovnich vareni.
Prazdny hrnec

HIluk mdZe vzniknout pfi zahfivani
prazdného hrnce. Hiuk utichne, jakmile
pfidate vodu nebo jidlo.

Hlaseni o chybach

Tabulka-2: Kédy chyb a priciny chyb

Jsou Displej
stisknuta varné
dvéa oblasti
vice

tlacitek

Varna Symbol ,H" blika | Displej
deska je varné
prehrata oblasti

Dalsi informace o hlaSenich o
chybach, ktera se mohou objevit na
dotykovém kontrolnim panelu,
najdete v Tabulce-2.

Pokud je povrch dotykového
ovladaciho panelu siing zapareny,
cely ovladaci systém se mlze
vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu Cisty. Mdze byt
zaznamenan chybny provoz.
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B Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je
vyrobek pravidelné Cistén.
Odpoijte zafizeni od napdjeni, nez
zaCnete s udrzbou a Cisténim.
Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Pred CiSténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

¢ \/yrobek po kazdém pourziti peclivé
vyCistéte. Takto snadngji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfistim pouzit pfistroje
déle pfipalovat.

e Pro Cistén/ pfistroje nejsou potfeba
z&dna zvlastni Cistidla. Vyrobek omyjte
vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

¢ \/zdy zkontrolujte, zda byla jakékoli
zbyla kapalina po &isténi pedlivé
otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysuSena.

e K gisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahuijici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste &istili jednim smérem.

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo Cisticich
materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.
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Na cisténi spotfebice nepouzivejte

parni Cistie, mohlo by dajit k

zésahu elektrickym proudem.
Cisténi varné desky
Sklokeramicky povrch
Sklokeramicky povrch (sklokeramiku)
otfete studenou vodou, dejte pozor,
abyste nezanechali zadné zbytky
Cisticiho prostfedku a osuste suchym
hadfikem. Zbytky distidla by mohly
ponicit sklokeramickou desku pfi jejim
pfistim pouziti.
Zaschlé zbytky na sklokeramické plose
(sklokeramice) za zadnych okolnosti
nestrhavejte noZzem, ocelovou vinou &i
podobnymi nastroji.
Vapenaté usazeniny (Zluté skvrny)
odstrante komeréné dostupnym
odstranovacem vodniho kamene, jako
napfiklad octem nebo citronovou Stavou.
Pokud je povrch silng znecistén, naneste
Cisti¢ houbou a vyckejte, dokud se
nevsakne. Poté vyCistéte povrch desky
vihkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je
husty krém nebo sirup, je nutno
ihned setfit a necekat, az povrch
vychladne. Jinak mdze byt
sklokeramicky povrch nevratng
poskozeny.
Casem m(iZe barva nétéru nebo na
jinych plochach mimé vyblednout. To
nema vliv na funkci spotrebice.
Blednuti barev a skvrmy na
sklokeramické desce jsou normalnim
jevem, ne vadou.



[ Odstraiiovani potizi

PFi zahFivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

. Kdyz se zahrejl kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpusobovat hluk. >>>

_Nejde o zavadu.

Vyrobek nehreje

¢ Hlavni pojistka je vadnd nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrini. Pokud je to nutné, vymérnite je nebo znovu aktivujte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyz varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte
spotrebi¢ u prerusovace. Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti pfehfati. >>> Pockejte, az deska vychladne.

. I—émeo neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrec

e Neumistili jste hrnec na aktivni varnou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na varné
zéné hrnec.

¢ VVas hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je vas hrnec
vhodny pro indukéni desku.

¢ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostate¢né Siroké na varmou
zonu. >>> Zvolte dostatecné Siroky hmec a postavte jej do stfedu vamé zény.

* Varna zona nebo hrnec se prehfivaji. >>> Pockejte, az vychladnou.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zénu. >>> MUZete nastavit
novy ¢as nebo dokoncit vareni.

e Je aktlvnl ochrana prot| prehrat| >>> Pockejte az deska vychladne.

fedmét z panelu.

]

¢ Vas hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> Zkontrolujte, zda je vas hrnec
vhodny pro indukéni desku.

¢ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostate¢né Siroké na varmou
zonu. >>> Zvolte dostatecné Siroky hmec a postavte jej do stfedu vamé zoény.

Pokud nemUZete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokynd
obsaZenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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b)

Q)

d)

e)

f)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagnf sloka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomtiZe vyFe3it zdrugni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebite
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zékoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarudni doba na vyrobek 24 mdsich. 2atina plynout ode dne prevzeti vaci kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvajfci z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spotiebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, kterd je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrang
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomdcrosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolské a restauradni zatizeni, dklidoveé firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeu, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222 525222, 800 350333 nebo online na htips: Sewie bekooroz/ohisdnavia-
ppravy-snsehio

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.




9)

k)

Pii ndvitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavaijici povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouzi k prokazovéni prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky nabizi
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarudni hity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na v hekodr.ce

0O odstran&ni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim Cisle: 222 525222, 800 350 333 nebo online na Hitns:fwww hekeor.cz/nbistnavia-onrayy:
spgtrabice

Pii opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodanim nahradnfho dilu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail iekfamaceibakossoz, nebo postou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Edstky. Uplatnéni prava na bezplatné odstraftovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

« Nenivyrobek pouZivan v souladu s navodem;

« Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavin&nim, pfi nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

«  Plynové spotiebite nebo spotfebie s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vindjsimi podminkarmi, jako jsou napt. poruchy v elektrickd siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalnihoe piistudenstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

s Zéruka se déle nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

« Zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Gcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.
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Vstavana platiia spordka

PouZivatel'ska prirucka
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Tuato prirucku si precitajte ako prvu!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si wbrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich
vysledkov od vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejsimi
technoldgiami. Preto vam odporicame, aby ste si tuto pouzivatelskd prirucku a iné
sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odlozili pre
referenciu v buddcnosti. Ak rdru prevediete na inld osobu, dajte tejto osobe aj
uzivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej
prirucky.

Pamatajte si, ze tato uzivatel'ska prirucka sa méze vztahovat aj na niektoré dalsie
modely. Rozdiely medzi modelmi su v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej priruCke sa pouzivaju nasledujice symboly:

ﬂ Dolezité informéacie alebo uzitocné tipy pre pouzivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situaciami tykajuce sa ohrozenia Zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prddom.

Vystrahy pred nebezpecenstvom poZziaru.

- d 2

Vystrahy pred horucimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a

zivotného prostredia

Tato Cast obsahuje
bezpeCnostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist’ riziku

zranenia a poskodenia majetku.

Porusenie tychto pokynov
moze viest k zruSeniu zaruky.
Vseobecna bezpecnost
 Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a osobami
S0 znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami
s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecneého
pouzivania spotrebiCa alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi
ez dozoru.

Spotrebi¢ nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
dusevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
skusenosti, bez toho, aby boli
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pod dohladom alebo

preskoleni.

Deti sa so spotrebiCom

nesmu hrat.

Ak vyrobok date niekomu

inému na osobneé vyuzitie

alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat aj navod
na pouzitie, Stitky produktov

a dalSie relevantné

dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy

vykonavat autorizovani

servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za

Skody, ktoré maju pdvod v

postupoch, ktoré vykonaju

neopravnené osoby a mbze
to mat za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto
pokyny.

» AK je vyrobok chybny alebo
ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.

» Po kazdom pouziti
skontrolujte,Ci je funkeny
gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost’

» Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
ho neopravi autorizovany



servisny technik. Hrozi riziko

zasahu elektrickym prudom!
« Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napéatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technické
Specifikacie”. Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
Ziadne problémy spdsobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvaijte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym prudom!
Vyrobok sa pocas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.
AK je kabel sietového
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
rizikam.
« Zariadenie sa musi

namontovat tak, aby sa Uplne

mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpecit bud’ sietovou

zastrCkou alebo spinatom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade
S montaznymi predpismi.

« VVSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by
mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

« V pripade akéhokolvek
poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietoveho
zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.

« Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpecénost produktu

« VYSTRAHA: Spotrebic a
jeho pristupné Casti sa mézu
pocCas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na
ne neustale dozerate.

« VVyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo
koordinaciu po poziti alkoholu
a/alebo liekov.

» Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte
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pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze spdsobit poziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak
pride do styku s horucimi
povrchmi.

Nekladte ziadne horlavé latky
do blizkosti produktu, pretoze
bocné strany sa pocCas
pouzivania zohreju.
Nezakryvajte ziadny z
vetracich otvorov.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym prudom.
VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
moze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mdze
spdsobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebic vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
S pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

UPOZORNENIE: Proces
varenia musi byt pod
dohladom. Kratkodoby
proces varenia musia byt pod
dohladom nepretrzite.
VYSTRAHA:
Nebezpeclenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.
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« VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili elektrickému
Soku.

V pripade rozbitia skla varnej
platne: Okamzite vypnite
vSetky horaky alebo vSetky
elektrické ohrievacie telesa a
spotrebiC odpojte od
elektrického napajania.
Nedotykajte sa povrchu
spotrebiCa. Nepouzivajte
spotrebic.

Po pouziti, vypnite platnu
pomocou jej oviadacieho
gombika a nespoliehajte sa
na detektor panvice.

Kovoveé objekty ako su noze,
vidlicky, lyzZice a pokrievky by
nemali byt umiesthované na
povrch platne, kedze sa
mozu zohriat'.

« Tento spotrebi¢ sa nema
obsluhovat pomocou
externého CasovacCa ani
samostatného dialkového
ovladania.

Pohyb platne mbéze byt
spdsobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvoli vihkosti na
povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Preto
sa ubezpecte, ze povrch rdry



a dolné Casti nadob su vzdy
suche.

« Varné platne vasej rury su
vybavené «Indukcnou»
technoldgiou. Vasu indukenu
platnu, ktora poskytuje
usporu ¢asu a penazi, musite
pouzivat' s hrncami, ktoré su
vhodné pre indukCné varenie,
pretoze v opacnom pripade
nebudu varné platne

fungovat. Pozrite si Cast.
0/V'Seobecné informacie o vareni,

strana 11 , Vyber hrncov.

« Indukené platne vytvaraju

magnetické pole, ktoré moze

mat negativny dopad na
0soby pouzivajuce zariadenia,
ako napriklad inzulinové

Cerpadla alebo

kardiostimulatory.

Na indukeny varic

nepokladajte elektronicke

vyrobky, ako su mobilné
telefony, tablety, pocitace.

Vase vyrobky sa mozu

poskodit.

« VYSTRAHA: Ako kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v navode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo
kryt platni patriaci k sporaku.
Pouzitie nevhodného krytu
moze sposobit nehodu.

Zaruka produktu voci poziaru

« Uistite sa, ze zastrCka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo k iskreniu.

» Nepouzivajte poskodeneg,
zrezané alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.

« Uistite sa, ze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vihko.

Zamyslané pouzitie

« Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
KomercCné vyuzitie nie je
pripustné.

« UPOZORNENIE: Tento
spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

« \lyrobca nebude zodpovedny
za ziadne Skody spbsobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

Bezpecénost deti

« VYSTRAHA: Pristupné Casti
mozu byt polas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

» Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalove
materialy drzte mimo dosahu
deti. Likvidujte vSetky Casti
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balenia v sulade s predpismi
0 zivotnom prostredi.

« Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked' pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

» Nad spotrebiC neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut’,

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v sdlade so smernicou
0 odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a su vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstrafiujte s beznym
odpadom z domacnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urCenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
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Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne Urady.

V sulade s Obmedzenim
pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zakupeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne
nebezpelné alebo zakazané materialy
Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

Budica preprava

e Odlozte si pdvodnu krabicu z vyrobku
a vyrobok prepravujte v nej.
Postupujte podla pokynov na krabici.
Ak nemate pdvodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo
do hrubého karténu a bezpecne ho
zalepte paskou.

Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢i neobsahuje akékolvek
poskodenie, ktoré sa mohlo
vyskytnut' pri preprave.



H vseobecné informacie

Prehlad

1 Indukéna varna platha
2 Montazna svorka
3 Sklokeramicky povrch

Technické parametre

2

4 Zakladny kryt
5 Indukéna vama platha

Napatie/frekvencia 1N~220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz

Celkovy prikon max. 7200 W

Typ kabla/prierez min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Vonkajsie rozmery (wika/Sirka/hibka) 52 mm/580 mm/510 mm

MontéZne rozmery (Sirka/hibka) 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Horéky

Vzadu viavo Indukéna varna platria

Rozmer 180 mm

Vykon 2000/2300 W

Vpredu viavo Induk&na varna platfia

Rozmer 180 mm

Vykon 2000/2300 W

Vpredu vpravo Induk&na varna platfia

Rozmer 145 mm

Vykon 1600/1800 W

Vzadu vpravo Induk&na varna platfia

Rozmer 210 mm

Vykon 2000/2300 W

Technické parametre sa mézu zmenit bez
predchadzajuceho upozorenia za Uéelom
ZlepSenia kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke su schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim
vyrobkom.

Hodnoty uvedené na §titkoch produktov

ﬂ alebo v sprievodnej dokumentécii boli
dosiahnuté v laboratérnych podmienkach
v stlade s prislusnymi normami. V
zavislosti od prevadzkovych podmienok a
podmienok okolitého prostredia vyrobku
sa tieto hodnoty mézu Iisit.
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K] Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujlce informacie vam pomb&zu
pouzivat vas spotrebiC ekologicky a
Setrit energiou:

Pred varenim mrazeného jedla ho
rozmrazte.

Na varenie pouzivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate,
spotreba energie sa moze zvysit 4-
krat.

Vyberte horadk, ktory je vhodny pre
velkost dna hmca, ktory planujete
pouzit. Pre jedla vzdy vyberajte
spravnu velkost hrnca. Vacsie hmce
vyzaduju viac energie.

Pri vareni s elektrickymi platfiami
davajte pozor, aby ste pouzivali hrnce
s plochym dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnu lepSie
vedenie tepla. Uspora energie mdze
dosahovat az 1/3.

Nadoby a hrnce musia byt
kompatibilné s varnymi zénami. Dno
nadob alebo hrcov nesmie byt
mensie ako vamna platia.
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e VVarmné zony a dnd hrncov udrziavajte v
Cistote. Znedistenie zniZi tepelnu
vodivost medzi varnou zénou a dnom
hrnca.

Prvé pouzitie

Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mdzu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani Ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskriabat
povrch, ¢o mbze mat za nasledok
rozbitie skla.

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2.Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo Spongiou a utrite ich
tkaninou.



B Pouzivanie platne

0/VsSeobecné informacie o
vareni

Do panvice nikdy nelejte viac
oleja, ako je jedna tretina jej
objemu. Pocas zohrievania
oleja nenechavajte platfiu bez
dozoru. Nadmerne zohriaty
olej predstavuie riziko poZiaru.
Nikdy sa nepokusajte uhasit
mozny poziar vodou! Ked olej
zacne horiet, prikryte ho
hasiacim rdSkom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpelné,
platfiu vypnite a zavolajte
hasiCov.

e Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre
osuste a zlahka ich viozte do
horuceho oleja. Pred vyprazanim
skontrolujte, Ci sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte
nadobu, ktord pouzivate.

e Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich
drzadla neboli nad platfiou, ¢im
zabranite zohriatiu drzadiel. Na platfiu
nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa l'ahko prevrhnu.

¢ Na zapnuté vameé zény nedavajte
prazdne nadoby a panvice. M6zu sa
poskodit.

e Prevadzka varnej zény bez toho, aby
na nej bola poloZzena nadoba alebo

panvica spbsobi poSkodenie produktu.

Po dokoncenf varenia vypnite varné
zony.

¢ \/zhladom na to, Ze povrch produktu
mobze byt hordci, nedavajte nan
plastové a ani hlinikové nadoby.
Z povrchu okamzite odistite vSetky
takéto roztopené latky.
Takéto nadoby by ste nemali pouzivat
ani na uchovanie jedal.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

¢ Do panvic a hmcov davajte prislusné
mnozstvo jedla. A takto nebudete
musiet prostrednictvom zabranenia
preteenia riadov vykonat ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov
nedavajte na varné zény.

Panvice umiestnite tak, aby boli na
varnej zone vycentrované. Ked' chcete
panvicu premiestnit na ind varnud zénu,
namiesto jej postvania ju zdvihnite a
dajte na Zelanu varnu zénu.

Vyber panvice

e Sklokeramicky povrch je odolny voci
teplu a velké teplotné rozdiely nan
nemaju ziadny vplyv.

e Sklokeramicky povrch nepouzivajte
ako odkladacie miesto a ani ako
dosku na kréjanie.

e Pouzivajte len panvice a hrnce s
opracovanymi dnami. Ostré hrany
vytvaraju na povrchu Skrabance.

Rozliatia mézu
poskodit
sklokeramicky
povrch a spdsobit
poZiar.

Nepouzivajte

nadoby s

vydutymi alebo

vypuklymi dnami.

Pouzivajte len

panvice a hrnce s

rovnymi dnami.

ZaruCuju

jednoduchsi

prenos tepla.

"To, ako se jedlo v hrnci uvari, zalezi na

type hrnca, rozmeru hrnca a rozmeru

varnej zony, pre rovhomernejsie
privedenie k varu mbzete pouzit' vamu
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zonu vacsiu o 1 velkost. Pouzitie vacse;
varnej zony nema negativny vplyv na
spotrebu energie u indukénych vamych
dosiek, pretoze teplo sa generuje len v
tej oblasti, kde sa nachadza hrniec."
Pre indukéné platne pouzivajte len
nadoby, ktoré su vhodné pre
induk&né varenie.
Test panvice
Pomocou nasledovnych spdsobov
otestujte, ¢i vasa panvica je alebo nie je
kompatibilna s induk&nou platfiou.
1.VaSa panvica je kompatibilng, ak jej
dno obsahuje magnet.
2.Va$a panvica je kompatibilng, ak "=I"
neblika, ked vasu panvicu date na
varnu zénu a platiiu zapnete.
Pouzit mdzete ocelové, teflénové alebo
hlinikové panvice so Specialnym
magnetickym dnom, ktoré obsahuju
Stitky alebo vystrahy oznacujlce, ze

panvica je vhodna pre indukéné varenie.

Nepouzivajte sklenené a keramické
nadoby, hmce a nddoby z
nehrdzavejucej ocele s nemagnetickym
hlinflkovym dnom.

Systém rozpoznavacieho
zaostrenia na panvicu

Pri induk&nom vareni sa aktivuje len
oblast prislusnej varnej zdny, ktora je

12/8K

pokryta nadobou. Dno nadoby sa
rozpozna pomocou systému a
automaticky sa zohreje len tato oblast.
Varenie sa zastavi, ak vamnu nadobu
pocas varenia zdvihnete z vamej zony.
Striedavo bude blikat symbol zvolene;
varnej zény a symbol "=I",

Bezpecné pouzivanie

Vysoké drovne zohriatia nevyberajte,
ked neprilepujucu sa (teflénovd) panvicu
pouzijete bez oleja alebo s velmi malym
mnozstvom oleja.

Na platfu nedavajte kovové predmety,
ako napriklad vidlicky, noze alebo
pokrievky panvic, pretoze sa mézu
zohriat.

Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu
féliu. Na varnu zénu nikdy neukladajte
jedla zabalené do hlinikovej folie.

Ak sa pod platfiou nachadza rdra
a ak je v prevadzke, snimace
platne mozno zniZia Uroven
varenia alebo rdru vypnu.

Pocas prevadzky platne
udrziavajte pre¢ od platne
predmety s magnetickymi
vlastnostami, ako napriklad
kreditné karty alebo kazety.



Vyber varnej zény vhodnej pre nadobu

Velka varna zéna Normalna varna zéna | Mala varna zéna
@ 28-32 @ 18 cm @ 14,5-15 cm
@24 cm @21 cm
Velka varna zéna Normalna varna zéna | Mala varna zéna

e Automaticky sa prispdsobf
panvici.

¢ |dedlne rozklada vykon.

e Poskytuje dokonalé rozdelenie
tepla. Pouziva sa na zriedkavé
alebo velmi zriedkavé varenie
jedal, ako napriklad velkych
palaciniek alebo velkych ryb.

e Automaticky sa
prispdsobi panvici.

¢ |dedlne rozklada
vykon.

e Poskytuje dokonalé
rozdelenie tepla.
Pouziva sa na vSetky
druhy varenia.

¢ Pouziva sa na
pomalé varenie
(omacky, krémy)

¢ Pouziva sa na
pripravu malych
porcii alebo porcii
podla poctu osdb.

Pouzivanie hrncov na varnej zéne

so Sirokym povrchom

Vas hrniec musf
pokryvat obe

Varnu zénu so
Sirokym
povrchom
mobzete nastavit
na dve oddelené
polovice, a to
zadnu lavd a
prednud pravi
varnud zénu.
Umiestnenie
varnej zony so
Sirokym
povrchom sa
mbze lisit v
zavislosti od
modelu
produktu.

Na varnej zéne
s0 Sirokym
povrchom
mobzete pouZivat
velké hrnce.

centra varnej
zony so Sirokym
povrchom.
Varnu zénu so

Sirokym
povrchom
nepouzivajte
inym spbsobom.

Pouzivanie platni

Nedovolte, aby na platiu spadol
akykolvek predmet. Platfiu mdzu
poskodit aj malé predmety, ako
napriklad solnicka.

Nepouzivajte popraskané platne.
Cez tieto praskliny méze unikat
voda a spbdsobit skrat.

V pripade akéhokolvek
poskodenia povrchu (napr.
viditelné praskliny) vyrobok
okamZite vypnite, aby ste
minimalizovali riziko zasahu
elektrickym prudom.
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9 Tlagidlo zapnutia/vypnutia

ﬁ Tlac¢idlo zamku
tlaCidiel/detskej poistky

O Tlagidlo zapnutia/vypnutia
Casovala

All Tladidlo nastavenia
vysokého vykonu
(Posilnovag)
Tlacidlo zamku pre Cistenie

[ Tlagidlo zastavenia a Startu
Tlacidlo minus

Tlagidlo plus

Grafické znazormenia a Udaje su
len pre informacné ucely.
Skutocné zobrazenia alebo
funkcie sa mézu odliSovat v

zavislosti od modelu vasej platne.

1 Tlacidlo nastavenia vysokého
wykonu (PosilMovag)

2 Oblast tlaCidla minus (pre Uroven
teploty)
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3 Oblast tlaCidla plus (pre udroven
teploty)

4 Displej vamej zény

1 Desatinna Ciarka pre nastavenie
Casu

2 Displej Casovaca

3 Tlacidla Casovac plus (pre
nastavenie ¢asovaca)

4 Desatinna Siarka pre nastavenie
zamku tlacidiel/detskej poistky

5 Tlacidlo Casova& minus (pre
nastavenie ¢asovaca)

Toto zariadenie sa ovlada
pomocou dotykového
ovladacieho panelu. Kazda
Cinnost vykonana cez dotykovy
ovladaci panel bude potvrdena
zvukovym signdlom.



Ovladaci panel vzdy udrziavajte v

Cistom a suchom stave. Mokry a

znedisteny povrch méze spdsobit
problémy s fungovanim.

Zapnutie varnej dosky:

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlacidla"®".

"0" sa zobrazi na vSetkych displejoch

varnej zony.

Ak do 10 sekund nevykonate
ziadnu Cinnost, platha sa
automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Ked nestlacite dihsiu dobu ziadne
tlaCidlo, vyrobok sa z
bezpecnostnych dévodov
automaticky vypne.

Vypnutie varnej zény:

Aktivnu varmu zénu mézete vypnut 3

réznymi spbsobmi:

1.Stlagenim "®" tlagidla

Dotknite sa tlagidla "®".

2.Znizenim teploty na droveii "0";

Varnu zénu mézete vypnut upravenim

nastavenej teploty na uroven "0".

3.Pomocou funkcie vypnutia na
CGasovadi pre zeland vamu zénu;

Po uplynuti €asu vypne Casovac varnu

zonu, ktora je k nemu pripojend. Na

prislusnom displeji sa zobrazi "0" alebo

IIOOII .

Po uplynuti Easu zaznie zvukova

signalizacia. Zvukovu signalizaciu vypnite

dotykom ktoréhokolvek tlacidla na

ovladacom paneli.

4.7eland varnt zénu vyberte dotykom
"©"/*@" tlagidiel vyberu varnej zény;

Prislusnu varnu zénu mézete vypnut

stcasnym stlagenim tlagidiel "©"/"@".
Ak sa zobrazi na displeji varmnej
zony po vypnuti platne symbol
"H" alebo "h" znamena to, ze
varna zona je stale horudca.
Nedotykajte sa varnych zon.

Indikator zvyskového tepla
Ak na displeji varnej zény blika symbol
"H", znamena to, Ze platfia je stéle
horudca a je mozné ju pouzit na udrzanie
malého mnozstva jedla v teplom stave.
Tento symbol sa oskoro zmeni na
symbol "h", ktory oznaduje, Ze varna
z6éna ma nizsiu teplotu.
V pripade prerusenia elektrického
napdjania sa indikator zvyskového
tepla nerozsvieti a pouzivatela
neupozorni na hordce vameé zoény.

Nastavenie urovne teploty

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlacidla"®".

2.Zelanu Urover teploty nastavte

» Prislusna varna zéna sa spusti pri
nastavenej Urovni teploty.

VonkajSia ¢ast 280 mm induk&nej
varnej zony (ak je vas produkt
vybaveny 280 mm induk&nou
varnou zénou) sa aktivuje len
vtedy, ked'je panvica dostatoCne
velka na pokrytie varnej zény, na
ktorej je umiestnena a teplota je
nastavena na vyssiu hodnotu ako
8.
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Nastavenie vysokého vykonu

(Posiliovacg)

Funkciu posilhovaca mbzete pouzit na

rychle zohriatie. Tato funkcia sa

nedoporucuje na dihsie varenie. Funkcia

posilfovaca nemusi byt dostupna vo

vSetkych varnych zénach.

Vyber nastavenia vysokého vykonu

(Posiliiovacg):

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlacidla"®".

2.Dotknite sa tlacidla "*8" prislugnej zony.

» Zvolena varna zéna bude v prevadzke
pri maximalnom vykone a na displeji
varnej zény sa objavi symbol “P”. Varna
zoéna vypne posilfiovac a bude
pokragovat v ¢innosti na drovni "9".
Predcasné vypnutie nastavenia
vysokého vykonu (Posiliiovac):
Nastavenie vysokého vykonu médzete
vypnut kedykolvek chcete dotykom
tlacidla "©" alebo "A8".

Varna zéna vypne posilfovac a bude
pokragovat v ¢innosti na drovni "9".
Pracovny princip 2 zén, ktoré su
umiestnené v rovhakom
vertikalnom smere:

Ak je jedna zdna nastavena na uroven
posilfovaca a druha zéna, ktora je
umiestnena v rovnakom zvislom smere
je nastavena na vacsu uroven ako 6 (7,
8 a 9), prva zdéna klesne na Uroven 9 a
druhd zéna mdze byt nastavena na
Uroven vacsiu ako 6 (7, 8a 9). Ak je
druha zdna nastavena na Uroven
posilfovaca, prva zéna klesne na Uroven
6.
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Zapnutie varnej zény so Sirokym

povrchom

1.Na zapnutie varnej dosky sa dotknite

2.Ak chcete zapnut varnu zénu s velkym
povrchom, drzte suc¢asne stlaCené
tlacidlo "*8" na obidvoch vamych

» Na displeji lavej zadnej varnej zény sa

zobrazi "0". Na displeji lavej prednej

z6ny sa zobrazi "©" a varnd zéna so

Sirokym povrchom sa deaktivuje.

3.Ak chcete nastavit teplotu medzi "0" a
"9" , dotknite sa tlacidiel"@"/"®" na
[avej zadnej varnej zéne.

Po aktivovani varnej zény s
Sirokym povrchom je mozné
nastavit teplotu pomocou tlaCidiel
"©"/"®" v lavej zadnej varnej
zone. Teplotu nemdzete nastavit
pomocou tladidiel "@"/"®" v lave]
prednej vamej zone.

Siroké plochy na lavej varnej zéne
su vysvetlené ako priklad. Ak je aj
na pravej strane varnej dosky
zapnuty Siroky povrch varmej
zony, rovnaké pokyny platia pre
danu vamu zénu.
» Varna zéna sa zacne spustat.
Zapnutie varnej zény so Sirokym
povrchom pri prevadzke jednej
alebo oboch l'avych varnych zén
Zatial' €o je jedna alebo obe lavé varné
zony v prevadzke, mézete kombinovat
obe varné zény pomocou aktivovania
varnej zony so Sirokym povrchom. Takto



mobzete vyuzit' Siroku varnd zénu na
rovnakeJ drovni.

»

»

iy

1 Ak chcete zapnut varnu zénu s velkym
povrchom, ked' je aktivna jedna alebo
dve z lavych varnych zdén, drzte
tlacidlo "28" na obidvoch vamych
zénach stlaCené sucasne asi 3
sekundly.

» Na displeji lavej zadnej varnej zény sa

zobrazi hodnota teploty posledne;

zvolenej varnej zény a aktivuje sa vama
zoéna so Sirokym povrchom.

» Kombinovana vama zéna bude

pokraCovat v prevadzke s hodnotami

teploty a Casovaca (ak je dostupny)
zvolenymi pre lavu varnu zonu. Hodnota

[avej varnej zény, ktora bola nastavena

ako prva pred kombinovanim varnych

zon sa zrusi.

» Ak chcete zmenit teplotu, dotknite sa
tlacidiel "@"/"®" na lavej zadnej vame;
zOne a nastavte pozadovanu teplotu.

Ak sa dotknete tlacidla "*8" z lavej
varnej zoény kym je varna zéna so
Sirokym povrchom v prevadzke,
varné zény budu fungovat na
Urovni posilhovaca.

Vypnutie varnych zén so Sirokym
povrchom

Varnu zénu so Sirokym povrchom
mobzete vypnut 4 réznymi spdsobmi;

1.Znizenim teploty na drover "0"
Varnu zénu so Sirokym povrchom
mobzete vypnut znizenim Urovne teploty
na "0%.
2.Pomocou funkcie vypnutia na
CGasovadi pre varnu zénu so Sirokym
povrchom
Po uplynuti €asu vypne Casovac varnu
zonu so Sirokym povrchom. Na displeji
[avej varnej zony sa rozsvietiO a na
displeji Casovaca sa rozsvieti 00.
3.Dotyknutim sa tlagidiel "@"/"®"
[ubovolnej favej varnej zény suasne
Ak sa sucasne dotknete tlacidiel "©"/"®
" [ubovolnych lavych varnych zén, varné
zony budud oddelené a vypnuté.
4.Sugasnym stlagenim "*8" klavesy
obidvoch varnych zén priblizne na 3
sekundy
Varné zény sa vypnu, ak sucasne
stlagite "A8" klavesy obidvoch vamych
zon priblizne na 3 sekundy.
Zamok pre Cistenie
Zamok pre Cistenie zabranuje prevadzke
vSetkych tlaCidiel ovliadacieho panela na
20 sekund, ¢o pouzivatelovi umozniuje
kratke Cistenie pocas pouzivania platne.
Pocas tohto Casu nebude zariadenie
spotrebuvat Ziadnu energiu.
Aktivovanie zamku pre Cistenie
1.Ked je varmna zona zapnutd, stlacte
tlagidlo "9" a podrzte ho, pokym
nebudete podut jeden signainy zvuk.
Na displeji Casovaca varnej dosky sa
zadina odpoditavanie od 20. Ziadne z
tlaCidiel na ovidadacom paneli nebude
pocas tejto doby fungovat, okrem
tlagidla "®"
Deaktivovanie zamku pre Cistenie
Na vypnutie zamky Cistenia nemusite
stlacit Ziadne tlacidlo. Po 20 sekundach
vyda platia zvukovy signal, zamok pre
Cistenie sa automaticky vypne.
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Ak chcete zamku Cistenia
deaktivovat skor, stlacte tlacidlo
"&" a podrzte ho, pokym
nebudete pocut dva signalne

zvuky.

Detska poistka

Ked' suU varné zdny vypnuté, mbzete
platfiu chranit pomocou detskej poistky,
ktora detom zabrani zapnut varné zény.
Detsku poistku mézete aktivovat alebo
deaktivovat iba vtedy, ked' su varné

zony vypnuté (v pohotovostnom rezime).
Aktivovanie detskej poistky
1.Ked je platha v pohotovostnom rezime,

sucasne stlacte tlagidla " " a "Ul" a
podrzte ho, pokym nebudete pocut
jeden signalny zvuk.
Detska poistka sa aktivuje. "L" sa na
chvilu zobrazi na vsetkych varmnych
zénach a desatinna Ciarka tlacidla "&"
bude zapnuta.

Ak pri aktivnej funkcii detske;
poistky stlacite ktorékolvek
tlacidlo, ozvu sa dva zvukové
signély a zablika kontrolka "L" na
vSetkych varnych zénach.

Deaktivovanie detskej poistky
1.Ked' je detska poistka aktivna,
sucasne stlacte a podrzte tlasidlg " "

a ﬂ” pokym nebudete pocut dva
signélne zvuky.
» Funkcia detskej poistky sa deaktivuje.
Na displejoch vsetkych varnych zon
bude blikat "L" a osvetlenie tladidla "&"
zmizne.
Zamok tlacgidiel
Mbzete aktivovat uzamknutie tlaCidiel a
tym zabranite nahodnej zmene funkcif
pocas prevadzky platne.
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Aktivacia uzamknutia tlacidiel

1.SUcCasne stlacte tlacidia "#" a Bﬂ a
podrzte ho, pokym nebudete pocut
jeden signalny zvuk.

Zamok tlacidiel sa aktivuje a desatinna

Siarka tlagidla "&" sa po zablikani

rozsvieti.

Uzamknutie tlaCidiel m&zete
aktivovat len v rezime prevadzky.
Po aktivovani uzamknutia tlaCidiel
bude funk&né len tlagidlo "O.
Ked' sa dotknete ktoréhokolvek
iného tlacidla, desatinna Ciarka
tlacidla "&" bude blikat, ¢im
oznacuje aktivaciu uzamknutia
tlacCidiel. Ak vypnete plathu, ked
su tlagidla uzamknuté, musite
deaktivovat uzamknutie tlacidiel,
aby ste mohli platfiu opat zapnut.
Ak sa dotknete lubovolného
tlaCidla bez vypnutia blokovania
tlacidiel, na vSetkych displejoch
varnych zén blika symbol "L"
ktory indikuje, Ze je aktivny zdmok
tlacCidiel. Deaktivujte zamok
tlaCidiel opatovnym zapnutim
varnej dosky.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1.Stlacte obe tlagidla "@" a []H sucasne,
az kym nie st pocut” dve zvukové
signdly, ked' je aktivny zamok
klavesnice. .

» Kontrolka tlacidla "&" zhasne a

ovladaci panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovac¢a

Tato funkcia vam ulahCuje varenie.

Nebudete musiet kotrolovat platfiu

pocas celého obdobia varenia. Varna

zoéna sa automaticky vypne po uplynuti

Casu, ktory ste nastauvili.

Zapnutie ¢asovaca

1.Varnu dosku zapnete stlagenim
tlacidla"®".



2.Zelanu uroven teploty nastavte

3 Stlagenim tlagidla "O" aktivujte
Casovac. Na displeji Casovaca bude
blikat symbol "00" a desatinna &iarka
vybranej zény.

4.Pozadovanu dobu trvania nastavite
dotykom tlacidiel Gasovaca "@"/"@®".

5.Po 10 sekundach sa toto nastavenie
sa aktivuje. Na displeji Casovada bude
blikat desatinna Ciarka vybranej zony.

6.VysSie uvedeny postup zopakujte pre
ostatné vamé zoény, pre ktoré chcete
Casoval nastavit.

Ak je nastavena viacnasobna
hodnota ¢asovaca na rézne zény,
na displeji CasovaCa sa zobrazi
Casovac zony s minimalnou
hodnotou Casovaca a desatinna
Ciarka tejto zény blika. Desatinné
Ciarky ostatnych zén svietia
nepretrzite.

Stlagenim tlagidla "®" v8etkych
varnych zén moézete vidiet
zostavajuci ¢as varenia. Pri
kazdom dotyku sa zobrazi ina
hodnota zény Easovaca.
Nakoniec sa opét zobrazi
minimalna hodnota Casovaca.

Casovagd nie je mozné nastavit
bez vyberu varnej zény a jej
hodnoty teploty

Casovad mozete nastavit len pre
uz pouzivané varnych zon.

Vypnutie ¢asovaca
Po uplynuti nastaveného €asu sa platha
automaticky vypne a zaznie zvukové
upozornenie. Zvukové upozornenie
stiSite stlaCenim ktoréhokolvek tlacidla.
Ak nestlacite ziadne tlacidlo, zvukové
upozornenie sa po niekolkych mindtach
zrusi.
Vypnutie ¢asovaca skor
Ak Casoval vypnete skér, platha bude v
prevadzke pokracovat v nastavenej
teplote dovtedy, kym ju nevypnete.
Casovad mozete vypnut skdr dvomi
réznymi spbsobmi:
Vypnutie ¢asovada pre prislusnud zénu
znizenim jeho hodnoty na "00":
1.Stlacte tladidla Gasovaca "@"/'@",
kym sa na displeji varnej zony s
aktivnym Easovacom nezobrazi "00".
» Symbol desatinnej Ciarky prislusnej
zony bude trvale vypnuty a ¢asovac
bude zruseny.
Vypnutie ¢asovada pre prislusnud zénu
stgasnym dotykom tladidiel "©"/"®"
prislusnej zény:
1.Stlacte tladidla prislugnej zény "@"/"®
" sucCasne.
» Symbol desatinnej Ciarky prislusnej
zony bude trvale vypnuty a ¢asovac
bude zruseny.

Po tomto kroku bude Uroven
teploty prislugnej zény "0" ,
rovnako ako Uroven Casovaca.
Funkcia zastavenia
Pomocou tejto funkcie mézete znizit
Uroven prevadzkovych tepldt varmych
zAn na minimalnu Uroven (Uroven 1).
Ak pre ktortkolvek varnu zénu
nastavite Casovac, asovac bude
pocas zastavenia pokraCovat v
prevadzke.

1.Pocas prevadzky niek‘toret'I z vamych
z6n sa dotknite tlacidla
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Vsetky prevadzkové varné zény budu

pracovat na minimalnej drovni (Uroven 1).

Na displeji aktivnych varnych zén sa

zobrazi "' symbol.

2.V3etky zastavené vamé zény
reStartujte s predchadzajucimi
nastaveniami opatovnym dotykom
tlacidla ﬂﬂ

Funkcia spravy napajania

Vas pristroj je vybaveny funkciou spravy

napdjania. Touto funkciou mézete

zmenit celkovy vykon, ktory méze byt

spotrebi¢om odoberany. Pre funkciu

spravy napajania je k dispozicii 8 drovni.

Funkcia spravy napdjania - celkové

Urovne vykonu, ktoré je mozné nastavit

25 2,5 kW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 KW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Zmena celkového vykonu;

1.Zapnite varnu dosku opatovnym
dotykom tlacidla L0 Vypnite varnu
dosku opéatovnym dotykom L0

2.Potom sa postupne dotknite
prislusného tlacidla pravej prednej
z6ny "A", tlagidla "O" tlagidla
Casovaca "@", tlacidla Gasovad "®", a
nakoniec tlacidla pravej predne;
zony" A",

2 @ 9

3.Na displeji Casovaca sa zobrazuje
Nastavena Uroven riadenia napdjania.
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4.Dotykom tlacidla ”E prepinate medzi
Uroviiami a nastavujete celkovu
hodnotu vykonu, ktord chcete nastavit.

5.Potvrdte nastavenie dotykom tlaCidla
"D a vypnite varmnu dosku. Bude
aktivovana celkova hodnota vykonu,
ktoru ste nastauvili.

Urovne teploty, ktoré mézete
priradit varnym doskam, sa mézu
liSit podla celkovej nastavenej
trovne wkonu. Uroven teploty
privddzana k varnej doske sa
automaticky znizi podla
nastavenia vykonu, ktory ma
vykonat spordk. Toto nie je chyba.

Ak sa pri zmene Urovne vykonu
dotknete iného klavesu, ako je
zadana postupnost, nastavenie
nie je mozné vykonat. Pre
nastavenie je potrebné opakovat
kroky od zaciatku.

Bezpecné a efektivne pouzivanie
indukénych varnych zén
Prevadzkové principy: Indukéna platiia
z&sadne priamo ohrieva varnu nadobu.
Preto ma vela vyhod v porovnani s inymi
typmi platni. Jej prevadzka je
efektivnejsia a povrch platne je studensi.
VaSa indukeéna platha je vybavena
prvotriednymi bezpecnostnymi
systémami, ktoré vam poskytnu
maximalnu bezpecnost pri pouzivani.
VaSa plathia mdze byt v zavislosti
od modelu vybavena induk&énymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210 a 280 mm. Vdaka
indukénej funkcii kazda varna
zo6na automaticky detekuje
nadobu, ktord na fu poloZzite.
Energia sa zhromazduije len na
mieste kontaktu nadoby s varnou
nadobou, ¢im sa dosahuje
minimalna spotreba energie.



Produkt sa m&ze zastavit, ked
pracuje na urovniach od 1 do 7,
najma s kuchynskym riadom s
malym priemerom a ked' je malo
oleja. Toto nie je chyba.

Obmedzenia ¢asu prevadzky
Ovladanie platne je vybavené
obmedzenim Casu prevadzky. Ak jednu
alebo viacero varnych zén nechate
zapnuté, varna zéna sa po uplynuti
urcitej doby automaticky vypne (pozri
Tabulka 1). Ak varnej zéne priradite
Casovac, displej Casovaca sa taktiez
vypne neskor.

Obmedzenie Casu prevadzky zavisi od
zvolenej Urovne teploty. Na tejto Urovni
teploty sa pouziie maximalny Cas
prevadzky.

Varna zéna mdze byt po jej
automatickom vypnuti reStartovana tak,
ako to popisujeme vysSie.

Tabulka-1: Obmedzenia asu
prevadzky

30 minut

]
2
3
4
5
6
7
8
9
P

(Posilhovac) 10 mindt (%)

(") Platha po 5 mindtach klesne na
uroven 9

Ochrana proti prehriatiu
VaSa platfa je vybavena niekolkymi
snimacmi, ktoré zaruCuju ochranu proti

prehriatiu. V pripade prehriatia mézete
zaznamenat nasledovné:
¢ Obsluha varnej zény sa mdze vypnut.
e Zvolend urovernt mdze z nejvysSe;
urovne Klesnut na Uroven 7.
Bezpecnostny systém pretecenia
VaSa platha je vybavena bezpecnostnym
systémom pretecenia. V pripade
preteenia, ktoré sa rozleje na ovliadaci
panel, systém okamzite zrusi pripojenie
napdjania a vasu platfiu vypne. PocCas
tejto doby sa na displeji zobrazi vystraha
IIEII'
Presné nastavenie vykonu
Indukena platia reaguje na prikazy
okamZite, na zéklade jej prevadzkovych
principov. Nastavenia vykonu sa menia
velmi rychlo. Takto mézete zabranit
preteceniu jedla (s obsahom vody,
mlieka atd") z hrnca dokonca aj v
momente tesne pred preteCenim.
Hluk
V priebehu varenia uzivatel mbze
podut urité zvuky
Pri pouzivani varmnej dosky v zavislosti od
typu zékladného materidlu, z ktorého su
vyrobené hrnce, mézete pocut urcité
zvuky. Tento hluk je normalnou
sUcastou indukenej technoldgie. Nie je
to zavada.
Mozné priciny a typy vydavanych
zvukov:
Hluk ventilatora
Varna doska je vybavena ventilatorom,
ktory sa aktivuje automaticky podia
teploty produktu. Ventilator ma niekolko
rychlosti pohonu a rézne Urovne
aktivacie v zavislosti od teploty.
Nizky hukot podobny hluku
transformatora
Toto je normalne pre induk&nu
technoldgiu. Kvoli bezprostrednému
ohrievaniu zékladu hrnca méze vznikat
taky nizky hukot, v zavislosti od
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materidlu riadu. Preto mbze uzivatel
pocut rézne zvuky u rézneho riadu.
Praskanie

V priebehu varenia mézete podut
praskanie. Zavisi to od materidlu a
konStrukcie zakladu hrnca. Ak

DalSie informécie o chybowych
hlaseniach, ktoré sa mdzu
zobrazit na dotykovom
ovladacom paneli, ndjdete v

) . . . R tabulke 2.
pozostava z niekolkych vrstiev a réznych
materidlov, mbéze dochadzat k praskaniu. Ak je povrch dotykového
Piskanie ovladacieho panelu vystaveny
Piskanie mbzete zadut, ak varite na intenzivnym vyparom, cely
dvoch platni¢kach na rovnakej strane ovladaci systém sa mdze vypnut a
varnej dosky a pritom na réznych vyslat’ chybovy signal.
;rrg\;r;i(;hh\;ﬁirggla' Povrch dotykového oviadacieho

panelu udrziavajte v Cistote.
Mbzete zaznamenat chybovu
prevadzku.

Hluk mézete pocut v pripade ohrievania
prazdneho hrnca. Ked do nej date vodu
alebo jedlo, tento hluk zmizne.
Chybové hlasenia

Tabulka-2: Chybové kédy a priciny
poruch

Stlagili | Blika symbol " Displej

ste dve varne;

alebo zony

viaceré

tlacidla

Platia je | Blika symbol "H" | Displej

prehriata varne;
zony
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[ Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa
Zivotnost produktu predizi a znizi sa
mnozstvo Castych problémov.
Pred zacatim udrzby a Cistenia
odpojte vyrobok od zdroja
napajania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Pred &istenim vyrobku ho nechajte
vychladnut.
Horuce povrchy mdzu spdsobit
popaleniny!
¢ Po kazdom pouziti produkt dokladne
vyCistite. Tymto spbsobom mbzete
ovela lahsie odstranit mozné zvysky
jedal, pretoze zabranite ich pripaleniu pri
dalSom pouziti spotrebica.
Na Cistenie produktu nie su potrebné
ziadne zvlastne Cistiace pripravky. Na
Cistenie produktu pouzite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku
alebo $pongiu a utrite ju suchou latkou.
Po &isteni sa vzdy ubezpecte, ze ste
dokladne zotreli vSetku nadmernu
kvapalinu a okamzite dosucha utrite
vSetky rozliatia.
¢ Na cistenie nehrdzavejucich alebo
neoxidujucich povrchov a rucky
nepouzivajte Sistiace prostriedky, ktoré
obsahuju kyseliny alebo chloridy. Tieto
Casti ocistite tak, ze ich utriete jemnou
latkou s tekutym saponatom (nie
drsnym), pri¢om musite davat pozor,
aby ste ich utierali jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mdzu poskodit povreh.
Pocgas Cistenia nepouzivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskriabat
povrch, ¢o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouzivajte
parné CistiCe, pretoze by to mohlo
sposobit zasah elektrickym
pradom.

Cistenie platne
Sklokeramicky povrch

Utrite sklokeramicky povrch (vitrokeramiku)
studenou vodou, pricom davajte pozor,
aby ste nezanechali ziadne zvysky
Cistiacich prostriedkov a osuste ho suchou
handri¢kou. Zvysky mézu pri dalsom
pouziti platne spdsobit poskodenie
sklokeramického povrchu.

VysuSené zvySky na sklokeramickom
povrchu (vitrokeramika) za ziadnych
okolnosti nezoSkrabavajte hakovymi
Cepelami, drétenkou alebo podobnymi
nastrojmi.

Vapenaté skvrny (ZIté Skvrny) odstrante
komer¢ne dostupnym odstrafiovacom na
vodny kamen alebo malym mnozstvom
odstranovaca vodného kamenia, ako
napriklad octom alebo citrénovou stavou.
V pripade tazkého znedistenia povrchu
naneste Cistiaci prostriedok na Spongiu a
pockajte, pokym sa dobre nevstreba.
Povrch platne potom ocistite navihnéenou
latkou.
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Cukrové potraviny, ako napriklad
hustu smotanu a sirup, musite
ocistit okamzite bez ¢akania na
ochladenie povrchu. V opaénom
pripade méze dojst k trvalému
poskodeniu sklokeramického
povrchu.
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Casom mdze na povrchovych vrstvach
alebo inych povrchoch déjst k miernemu
slabnutiu farieb. Toto nema vplyv na
prevadzku produktu.

Slabnutie farieb a Skvrny na
sklokeramickom povrchu predstavuju
normalny stav a nie poruchu.



E Riesenie problémov

ucas ohrlevama a nhladama vydava produkt kovmle zvulq[=

e Ked sa kovové dlely zahreju mdzu sa roztiahnut a vydavat zvuky >>> Negjde o

_poruchu.

Produkt nepracuje.

e Sietova p0|stka e chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, vymernite ich alebo ich prepnite.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie
zastrcky.

¢ Ak sa po opakovanom zapnuti platne nerozsvieti displej. >>> Odpojte spotrebic
v mieste istiCa elektrickej siete. PoCkajte 20 sekund a znovu ho pripojte.

e Ochrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platriu nechajte vychladnut.

¢ Varna nadoba je nevhodna. >>> Skontrolujte nadobu.

la displeji varnej zony sa zobrazi symbol ",

adobu ste neumiestnili na aktivnu vamu zénu. >>> SkontroIUJte ¢i je na varnej
zone polozena nadoba.

¢ Nadoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontrolujte, &i je nddoba
kompatibilna s induk&énou varnou plathou.

¢ VVarna nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatoCne Siroké

pre prislusnd varnu zénu. >>> Zvolte nadobu, ktora je dostatocne Siroka a

sprévne ju umiestnite na varnu zénu.

Zvolena varna zona sa pocas prevadzky nahle .

ohla sa prekrOC|t doba varenia pre zvolenu vamu zénu. >>> Mdzete bud
nastavit novd dobu varenia alebo varenie ukoncit.

e Ochrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platfiu nechajte vychladnut.

¢ Dotykovy ovladaci panel méze byt pokryty urcitym predmetom. >>> Z panela

¢ Nadoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontrolujte, &i je nddoba
kompatibilna s induk&énou varnou plathou.

¢ VVarna nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatoCne Siroké
pre prislusnd varnu zénu. >>> Zvolte nadobu, ktora je dostatocne Siroka a
spravne ju umiestnite na varnd zénu.

Ak problém nedokazete odstranit,
hoci ste postupovali podia
pokynov uvedenych v tejto Casti,
obratte sa na autorizovaného
servisného technika alebo
predajcu, u ktorého ste si zakupili
vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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