TAK

for at have kobt Ninja Luxe”Café Mini
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REGISTRER DIT K@B
3. ninjakitchen.eu/register

D Scan QR-kode ved hjeelp af mobilenhed

GEM DENNE INFORMATION

Modelnummer:

Serienummer:

Kebsdato:
(Gem kvittering)

Butik:

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Speending: 220-240V, 50-60 Hz

Effekt: 1650 W

Vandbeholder: 1,5 liter

Energiforbruget ved standby er 0,5 W.

Apparatet gar automatisk i standbytilstand efter 20 minutters inaktivitet.

TIP: Du kan finde model- og serienumrene pa
maerkaten med QR-koden pa bagsiden af maskinen ved
siden af ledningen.

LAS OMHYGGELIGT IGENNEM, OG GEM TIL FREMTIDIGE OPSLAG.

Denne brugsanvisning er beregnet til at hjaelpe dig med at fa fuldt kendskab til din nye Ninja Luxe
Café Mini. Hvis du har spergsmal, bedes du kontakte en seerlig Ninja Luxe Cafe-specialist pa support.
ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, England, LS15 8Z2B Rotfeder-Ring 9,
Telephone: 807 05710 60327 Frankfurt am Main,
ninjakitchen.eu Tyskland

SharkNinja Tyskland GmbH,

Illustrationer kan vaere forskellige fra det faktiske produkt. Vi bestraeber os hele tiden pa at forbedre vores
produkter, og derfor kan specifikationerne i denne vejledning blive aendret uden varsel.

© 2026 SharkNinja Operating LLC
f X @ B

ES351EU_ES352EU_IB_MP_Mv1 @ninjakitchen

NINJA
LUXE CAFE
Eszsomejledning J. \

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

L/AS OMHYGGELIGT INDEN IBRUGTAGNING » KUN BEREGNET TIL HUSHOLDNINGSBRUG

[0 Lies alle instruktioner, for du bruger din Ninja Luxe Café.

A Indikerer fare for personskade, dad eller omfattende skade p ejendom, hvis dette advarselssymbol ignoreres.

A Sorg for at undga kontakt med varme overflader. Beskyt altid haenderne for at undga forbraendinger.

ﬁ Kun beregnet til indendars, privat brug.

A\ ADVARSEL

For at mindske faren for personskade, brand, elektrisk stod eller beskadigelse af ejendom er det vigtigt altid at folge de
grundlggende sikkerhedsforanstaltninger, inklusive de felgende nummererede advarsler oy det efterfelgende instruktionshafte.
Brug kun maskinen til det, den er beregnet til.

Generelle forholdsregler
+  Foratundgd kvaelningsfare for sma barn skal al emballage kasseres straks efter udpakning.

+ Denne maskine kan bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i at bruge maskinen pa en sikker made og forstdr de involverede farer.

+ Hold maskinen og dens ledning uden for raekkevidde af barn. Lad IKKE barn lege med maskinen eller bruge den. Ngje opsyn er
ngdvendigt, hvis maskinen bruges i naerheden af barn.

+  Foratundgd brand, elektrisk stad og skader pa personer ma du IKKE nedsanke ledningen, stikket eller maskinens hovedenhed i vand
eller anden vaeske.

«  BARaldrig maskinen i ledningen, og traek aldrig i den for at tage den ud af stikkontakten; tag i stedet fat i stikket, og traek for at tage den ud.

+ Brug IKKE en maskine med en beskadiget ledning eller et beskadiget stik, eller hvis maskinen ikke fungerer korrekt eller er blevet tabt
eller beskadiget pd nogen made. Kontakt SharkNinja Operating LLC for service.

+ Kuntil privat brug og brug pa kekkenbord. Lad ALDRIG ledningen hange ud over kanten af bordet eller rare ved varme overflader
sasom komfurer.

+ Brug ALDRIG en stikkontakt under et kakkenbord.

« Forat undaa risiko for brand, elektrisk stad eller skade pa maskinen, Brug IKKE maskinen i maskingarage eller under et vaegskab.
+  Tag stikket ud af stikkontakten, nar maskinen ikke er i brug og far rengering.

+  Lad ALDRIG maskinen vare uden opsyn, mens den er i brug.

*  Maskinen er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af en ekstern timer eller et separat fjernhetjeningssystem.

+  Sat IKKE maskinen oven pd en anden maskine.

+ Maskinen ma ikke placeres i et skab, ndr den er i brug.

* Brug IKKE eventuelt tilbehar, der ikke er anbefalet af producenten, da dette kan resultere i personskade eller skade pa maskinen.

L/ES OG GEM DETTE INSTRUKTIONSH/ZEFTE



VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS OMHYGGELIGT INDEN IBRUGTAGNING * KUN BEREGNET TIL HUSHOLDNINGSBRUG

A\ ADVARSEL

For at mindske faren for personskade, brand, elektrisk stad eller beskadigelse af ejendom er det vigtigt altid at folge de
grundizggende sikkerhedsforanstaltninger, inklusive de felgende nummererede advarsler og det efterfolgende
instruktionshzefte. Brug kun maskinen til det, den er beregnet til.

Driftsmeddelelse

+ Sluk for maskinen, og treek stikket ud af stikkontakten.

+  Brug af uoriginalt tilbehar kan medfare fare for overfyldning og skoldning eller forarsage brand, elektrisk stad eller personskade.
+ BRUG ALTID maskinen pd en ren, tar og j&vn overflade.

+ ANBRING IKKE maskinen pa eller i naerheden af gas eller elektriske brandere eller i en opvarmet ovn.

+  BRUG IKKE denne maskine til andet end det, den er beregnet til.

+ BRUG DEN IKKE udendars.

* RORIKKE ved varme overflader. Brug handtag. Undgd kontakt med bevagelige dele.

+ ANBRING ALTID en kop eller et kar, der er egnet til valg af udgangsvolumen, under portafilteret, nar der brygges.
+ LAD IKKE maskinen kere uden vand.

+ OVERFYLD IKKE vandbeholderen. Pafyld kun vand op til maks.-linjen.

+  Bevarldget pa vandbeholderen under brygning.

+ Sorg for, at bannebeholderens [ag er pa, nar der kvaernes, for at forhindre adgang til bevaegelige dele.

+ FJERN IKKE portafilteret, ndr du brygger, da maskinen er under tryk. Hvis det fiernes under brygningen, kan de medfare skoldning
eller skader.

+ REKIKKE ind efter eller herar dampskaftet eller maelkeskummerkanden, nar de er i brug. Varm damp og varme vaesker resulterer i
forbraendinger og skoldning.

Pleje og vedligeholdelse

+ Forat undga sygdom forarsaget af bakterievaekst i apparatet skal du falge rengeringsvejledningen i afsnittet "Rengering og
vedligeholdelse" i denne brugsanvisning.

+ Forat opna de bedste resultater skal du sgrge for at bruge en ren maskine.

+ Huvis produktet ikke virker, bedes du gd ind pa www.support.ninjakitchen.eu eller kontakte SharkNinja Operating LLC for eftersyn,
reparation eller justering.

+  Lad ikke barn deltage i rengarings- og vedligeholdelsesaktiviteter.

+ Nar portafilteret er i brug, skal du serge for, at det sidder tat til gruppehovedet for at undga, at varm vaeske laber over.
+  LOFTIKKE maskinen ved at tage fat om kvaernholderen. Dette apparat er ikke beregnet til at holde produktets vaegt.
Ledningsmeddelelse

+  Der medfalger en kort ledning for at mindske risikoen for at blive viklet ind i ledningen eller falde over en lang ledning.
+ BRUG IKKE forlngerledninger med dette produkt.

L/ES 0G GEM DETTE INSTRUKTIONSHZFTE

3 \ ninjakitchen.eu

DELE

Bennebeholder

Vandbeholder

Assisteret tamper & tragtopbevaring
Kontrolpanel

Dampskaft

Gruppehoved

Maelkekande

I @G M m ouonw >

Justerbar kopbakke

Kvaernholder
Drypbakke
Kvaernindstilling

Integreret konisk kvaern

T r X ¢

Manuel ventil
(geelder ikke for alle modeller.)

DRYPBAKKE - DELE

J Drypbakke
J1 Tom-indikator

J2 Hovedrist

Ikke relevant for alle modeller.

J2

ninjakitchen.eu
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TILBEHOR BRUG AF KONTROLPANELET"

1 Dobbelt-filter A  POWER (TAND/SLUK)-knap G PURGE (GENNEMSKYL)-knap
2  Enkelt-filter B GRIND/CONFIRM (KVZARN/BEKRAFT)-knap H DESCALE (AFKALKNING)-knap
3 Portafilter C Statuslinje | Midterknap/START BREW (START
4 Rengeringsskive D SIZE (STORRELSE)-knap BRYGNING)-knap
5 Renggringsberste E FROTH (SKUM)-knap J  CLEAN (RENG@R)-knap
6 Traot F  MILK TYPE (MELKETYPE)-knap MENU (MENU)-knap
7  Assisteret tamper L STYRKE/BRYG-knap
8 Renggringstabletter ( N
9  Afkalkningspulver NINJA
10  Strimmel til test af vandets hardhed current recommended | espresso classic 235
([ :' 1 11 rich 175 =}
\@A [ C _ 1 over ice v
single double
:/connrmu GEEN BN B ] ] [ cecececectcecttentnentasatastiensasasasanensncnsnsesehoseneneas [
plant-based
grind ) start brew size G froth
P L T Y T LT TTT TP TETPTRITLY EOTTRTTIT) D
S @ @ 7\ © @ ]
L] \i/ L] L]
Y - \RSLITTITE RETIRTPRPI E ) ( ) ( ) § ) ( ) (
k power menu clean descale purge milk type J
L K J 1 H G F

*Funktionerne kan variere efter model.

INTELLIGENTE MEDDELELSER

Maskinen viser med en intelligent meddelelse, hvis en handling er pakreevet:

« ADD BEANS (TILF@J BONNER) e PURGE (GENNEMSKYL)
B 9 TILBEHZR PASSER SAMMEN ¢ INSTALL PORTAFILTER (INSTALLER PORTAFILTER) e DESCALE (AFKALK)*
FOR NEM OPBEVARING ¢ INSTALL FUNNEL (INSTALLER TRAGT) « CLEAN (RENG@R)*

* INSTALL HOPPER (INSTALLER BEHOLDER)
* ADD WATER (TILSAT VAND)

............... Tamper
*CLEAN (RENG@R) og DESCALE (AFKALKNING)-knapperne lyser op, nar der er behov for,

@ at du gennemfarer den relevante cyklus.

~= ............... Tragt

\H/‘

............. 10 N =
(O0000a00
ga
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KOM GODT | GANG:

FOR DIN FORSTE BRYGNING

FJERN TILBEH@R OG DELE FRA EMBALLAGEN

 For at starte skal du fjerne alt tilboehor og
dele fra emballagen. Serg for, at alt tilbehar
og alle dele er fiernet fra emballagen, for den
smides ud.

¢ Sgrg for at fjerne alt tape fra maskinen, nar du
tager den ud af emballagen. Der vil veere tape
pa alle sider af maskinen.

RENG@R TILBEH@R FOR BRUG

« Nar du har fijernet alt tilbehor og alle dele fra
emballagen, skal du rengere alle dele grundigt
i handen og terre dem.

TEST AF VANDETS HARDHED

Alt vand indeholder mineraler, som aflejres i din
maskine over tid. Disse mineraler omtales som
vandhardhed og vil have en betydning for, hvor
ofte du skal afkalke din maskine. Udfgrelse af
denne test vil sikre, at maskinen anbefaler en
afkalkning pa det rigtige tidspunkt.

1 Tag en teststrimmel ud af aesken.

Ry

2 Nedsaenk vandteststrimlen helt i 5-10 sekunder
i det vand, du vil bruge med maskinen.

N —
3 Tag strimlen op og ryst den let.

\(

4 Placer teststrimlen pd en tor, flad overflade og
vent 1 min., for at teststrimlen viser resultatet.

5 Efter 1 min. ser du mellem O til 5 lilla firkanter.
Det indikerer dit vands hardhedsgrad (O lilla
firkant = grad O, 5 lilla firkanter = grad 5 osv.).

Meget » Meget
bladt " hardt

hd 0 hd 2 hd3 hd 4 hds
Grgnne Lilla
firkanter firkanter
—>

Il -

6 Tilslut maskinen, nar du har fastslaet
vandets hardhedsgrad.

7 Se pa den venstre side af kontrolpanelet.
Det viser hd 5.

8 Drej midterknappen for at indkode vandets
hardhed ved at indstille det viste nummer til
antallet af lilla firkanter pa teststrimlen. (f.eks.
hvis resultatet er niveau 1, skal indstillingen
aendres til hd 1.

9 Tryk pd midterknappen for at bekraefte din
indstilling.

BEMZRK: Hvis du skal aendre din
hardhedsgrad, s& keb en anden teststrimmel pa
support.ninjakitchen.eu. For flere instruktioner
om, hvordan du nulstiller vandhéardheden, se
afsnittet "Yderligere indstillinger".

7 | ninjakitchen.eu

FYLD VANDBEHOLDEREN

¢ For dubegynder, skal du serge for, at
vandbeholderen er fuld af vand, som er koldt
eller har stuetemperatur. Serg for at fylde
op til linjen for maksimal pafyldning uden at
overskride den.

Hvis der pa et hvilket som helst tidspunkt far
en brygning ikke er nok vand i beholderen til at
brygge din drik, indikerer maskinen, at du skal
ADD WATER (TILSAT VAND). Hvis du far en
ADD WATER (TILSAT VAND)-besked, mens
du brygger, skal du fylde vand i beholderen og
trykke pd START BREW (START BRYGNING)
for at fortseette.

FYLD BONNEBEHOLDEREN

Nar du tilseetter bgnner til beholderen,
skal du sgrge for, at maskinen er frakoblet.

1 Fjern beholderens lag.

—y

1

oo o= 2

— ]

2 Fyld beholderen med hele bgnner. Haeld
IKKE formalede bgnner i bannebeholderen.

3 Sorg for, at hdndtaget i beholderen er i last
position, nar det er monteret pa maskinen,
og seet derefter 1dget sikkert tilbage pa
beholderen.

N

BEMZERK: KOM IKKE vand i kveernen. Hvis der
kommer vand i kvaernen, bedes du kontakte os
pa support.ninjakitchen.eu med det samme.

ninjakitchen.eu| 8



KOM GODT | GANG:

FOR DIN FORSTE BRYGNING (FORTSAT)

VANDSKYLNING

For du laver din forste drik, skal du skylle
maskinen igennem. Denne handling udfgres for
at klargere maskinen til brygning.

1 Med dobbelt-filteret indsat skal du placere
portafilteret i gruppehovedet ved at
justere den orange prik pa portafilteret,
sa den flugter med den orange prik pa
gruppehovedet.

2 Fastgor portafilteret i gruppehovedet, indtil
den orange prik flugter med lasepilen pa
gruppehovedet.

3 Drej pd midterknappen og vaelg
CLASSIC (KLASSISK).

NINJA

current recommended

id 20

classic

4 Tryk pa SIZE (STORRELSE)-knappen for
at justere drikkens starrelse til den storst
tilgeengelige. Sgrg for, at du har mindst
400 ml vand i beholderen.

size pre-heat

5 Anbring en kop pa mindst 400 ml under
portafilteret.

6 Tryk pd START BREW (START BRYGNING).
Maskinen bipper for at signalere, at
brygningen er begyndt. Statuslinjen lyser op
for at indikere status for brygningen. Nar den
er faerdig, bipper maskinen igen.

7 Bortskaf det vand, du har brygget,
og vask koppen.

9 | ninjakitchen.eu

BRYGNING AF ESPRESSO, FILTERKAFFE

OG KOLDE DRIKKE

ESPRESSO/KAFFEFILTRE

1 Startpakken indeholder filtre. Der er to filtre
(enkelt og dobbelt).

= =

Enkelt Dobbelt

Bruges til Espresso- og
at brygge kaffebaserede drikke
espresso.

2 Nar du installerer dobbelt-filteret, skal du sikre
dig, at den store flap pa filteret flugter med
den store flap pa portafilteret, og derefter
trykke det fast pa plads.

BEMZERK: Den dobbelte filter er installeret pa
forhand i portafilteret.

INSTALLATION AF PORTAFILTER

1 Placer tragten pa portafilteret, og lad
indhakkene pa tragten flugte med indhakkene
pa portafilteret. Tryk ned pa tragten, indtil
den ldser pa plads i portafilteret. Tragten
forhindrer, at den malede kaffe flyder over
under malningen, og giver mulighed for en
renere tampningsproces.

2 Seet detind i kvaernholderen med tragten
pad toppen af portafilteret. Serg for, at
den er i niveau og sidder sikkert. Nar
portafilteret er indsat i kveernholderen, vil
det blive vejet. For at sikre en preaecis vaegt,
sa slip portafilteret.

=)

3 Nar portafilteret er korrekt installeret, skal
du trykke CONFIRM (BEKRZEFT) for at
bekraefte filteret.

4 Maskinen viser en animation. Dette angiver,
at maskinen kalibrerer portafilteret,
sd det dispenserer den rette meengde
banner. Derefter viser kontrolpanelet de
brygningsmuligheder, der kan veelges i
forhold til det filter, der er indsat.

grind size

BEMZERK: Hvis du ikke kan se denne
animation, skal du fijerne portafilteret fra
kvaernholderen, slukke og taende for maskinen
og geninstallere portafilteret i kvaernholderen,
og swrg for, at det er plant og skubbet helt
ind.

5 Drej midterknappen til den gnskede bryg.

ninjakitchen.eu | 10



BRYGNING AF ESPRESSO,

OG KOLDE DRIKKE FORT.

FILTERKAFFE

OMTRENTLIGE STORRELSER AF BRYGNINGER

KAFFEMZANGDER

Klassisk Kold kaffe over is
Fyldig (skal fyldes med is for
STOR- brygning)
RELSER
175 ml 175 ml
235 ml 235 ml

Resultaterne kan variere med +/-10 %

ESPRESSOMANGDER

Dosis af Ophzeldnings-
kaffepulver mangde
Enkelt
espresso 99 225ml
Dobbelt 89 45 ml
espresso
Cafe Crema 189 150 ml

Resultaterne kan variere med +/-10 %

BEMZRK: Disse er forudindstillede
espressomasngder. Se afsnittet Yderligere
indstillinger for at justere masngde.

BEMZERK: Justering af din espressos styrke
pavirker den bryggede maengde. Styrke 1 giver
en storre maengde end standardindstillingen.
Se Justering af bryggetemperatur og styrke for
at fa flere oplysninger.

*Udvalget af drikke kan variere afhangigt af
modellen

BRUG AF KVERNEN

1 Nar en brygning er fremhaevet, vil Barista

Assist teknologi anbefale en formalingsgrad
baseret pad bonnerne og tidligere brygge, der
er lavet. Hvis du @nsker at folge den anbefalede
starrelse, skal du bruge kveernindstilling pa
siden af maskinen til at eendre din CURRENT
(NUVAERENDE) kvaernstorrelse, sd den passer
til den RECOMMENDED (ANBEFALEDE)
kveernstarrelse.

Na&r du har valgt den gnskede kvaernindstilling,
skal du trykke pa GRIND (KVZARN) for at
begynde at kvaerne. Maskinen bipper for at
vise, at kvaerningen er begyndt. Nar den er
feerdig, bipper maskinen igen for at vise, at
kveerningen er feerdig.

~N

BEMZERK: Nar bonnerne er kveernet, vil
maskinen blive indstillet til den bryggestil og
den storrelse, der blev valgt til den kvaerning.
For at eendre stil og starrelse skal du heelde
grums ud af portafilteret, slukke og taende for

maskinen og veelge den gnskede bryg.

11 | ninjakitchen.eu

FORSTA FORMALINGSINDSTILLINGERNE
Hvad betyder kvaernindstillingerne?

e Tallene pa venstre side af kontrolpanelet
viser, hvor grov eller fin de kvaernede banner
bliver, hvor 60 er grovest og 1 er finest.
Grovere indstillinger fungerer bedst til
kaffedrikke, og finere indstillinger fungerer
bedst til espressodrikke.

¢ Match af den anbefalede indstilling: Dette
vil bringe den bedste smag frem i dine valgte
bgnner. Maskinen tilpasser sig de bgnner, du
bruger, for at sikre, at du ikke ekstraherer for
meget eller for lidt.

INDSTILLING AF KVARNEN TIL KORREKT
EKSTRAKTION

Kun til espressobrygning

Du bemaerker muligvis, at den anbefalede
kveernindstilling eendrer sig. Dette er Barista
Assist teknologi, som justerer den anbefalede
kvaernindstilling for at hjeelpe dig med at fa en
korrekt espressoekstraktion. Nar du bruger
nye bgnner for farste gang eller tilfgjer flere
bonner, kan det tage 2-3 brygninger at opna
en optimal kvaernindstilling. Over tid har

du maske lagt meerke til, at den anbefalede
kveaernindstilling aendrer sig for at tage hgjde
for gamle benner. Dette er normalt. Serg for,
at den nuvaerende kvaernsterrelse svarer til den
anbefalede kveernstgrrelse for at opna korrekt
espressoekstraktion.

BEMZRK: Nar du skifter fra meget groft

til meget fint (eller omvendt), kan du hare,
at kvaernen bliver aktiveret, Dette hjeelper
med at undga, at kvaernen bliver stoppet.
Dette sker kun, hvis portafilteret er installeret
i kvaernholderen.

TAMPNING

Sorg for at tampe ved alle drikke. Det er for at
sikre, at der ikke spildes kaffegrums over kanten
af portafilteret.

1 Fjern portafilteret fra kvaernholderen, nar
bgnnerne er kvaernet. Sgrg for, at tragten
er pasat portafilteret.

2 Anbring portafilteret pa en solid, jeevn
overflade, og placer tamperen inde i tragten.
Sogrg for, at der er beskyttelse mellem
portafilteret og overfladen. Tryk tamperen
hele vejen ned, indtil den rammer tragten.

BEMZERK: | =g et viskestykke som
beskyttelse, hvis der presses pa et bord af tree
eller et andet skrgbeligt materiale.

3 Nu hvor tampning er afsluttet, skal du fjerne
bade tamperen og tragten fra portafilteret
0g opbevare dem sammen pa toppen af
enheden.

&2
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BRYGNING AF ESPRESSO, FILTERKAFFE
OG KOLDE DRIKKE FORT.

BRYGNING EFTER DIN BRYGNING TILF@J VARMT VAND
1 Anbring portafilteret i gruppehovedet, s& den BEMAERK: Hvis du bruger en mindre kop, Fjern forsigtigt portafilteret fra gruppehovedet, Nogle modeller har en funktion varmt vand, der
orange prik p& portafilteret flugter med den skal du bruge den justerbare kopbakke til at nér brygningen er gennemfart. Bortskaf gor det muligt at dispensere varmt vand efter
orange prik p& gruppehovedet. 'Qiftedd'” kop ttaettkere pa gruppehovedet for kaffegrums ved at banke overfladen af filteret behov.
at reducere staenk.
2 Fastgor portafilteret i gruppehovedet, indtil Sgei;SiTt)behO|der eller knock box (seelges 1 Drej den manuelle ventil til varmt vand. &

den orange prik flugter med lasepilen pa
gruppehovedet. KORREKT EKSTRAKTION

(D) (@) > D - + Drikken vil komme ud med en langsom,

konstant hastighed.

2 Tryk pd TEMPERATUR-knappen for at
justere temperaturen for varmt vand.

* Du vil se en karamelfarvet vaeske, der flyder
ud. Det er cremaen.

» Der er et lag af crema gverst pa din drik. Haeld

eventuelt din kop for at se, om laget af crema Lav Middel Hoj
stadig er helt synligt. Hvis du stadig kun kan se temperatur temperatur temperatur
det som en karamelfarve, har du ekstraheret (standard)

dit espressoshot korrekt.
BEMZERK: Sgorg for, at din kop
er anbragt i midten pa kopholderen

3 Tryk pa START BREW (START BRYGNING)
for at begynde at dispensere varmt vand.

4 Tryk pa START BREW (START BRYGNING)
for at stoppe dispenseringen, nar du har den
gnskede maengde varmt vand, eller vent pa,
at programmet afsluttes.

BEMZAERK: Bryg IKKE uden at drypbakken
installeret

3 Bryggestilen og maengden, som blev malet,
er stadig valgt pa kontrolpanelet. Anbring
en kop under portafilteret, og tryk pa
START BREW (START BRYGNING).

4 Maskinen bipper for at vise, at brygningen
er begyndt. Statuslinjen lyser op for at
indikere status for brygningen. Nar den er

;?k;dr;gén\?g]gjgarwséLn?ag]rzl\gpe jgen forat vise, FORSIGTIG: VVarm veeske kan medfere
‘ forbraendinger og skoldning.

5 Nar det er faerdigt, skal du returnere den
manuelle ventil til Brew (Brygning) ¢ for at
vende tilbage til hovedvalget.

Programmet vil dispensere 200 ml, hvis det
ikke stoppes.

ESPRESSO-EKSTRAKTION

UNDER-EKSTRAKTION OPTIMAL EKSTRAKTION OVER-EKSTRAKTION
Kvaern For grov Optimal For fin
Tam bru Frggitkraft 10-15 kg: Nar du leener dig en Tampetrykket ma ikke
P 9 ! smule med din kropsveegt overstige 15 kg

nar du tamper

Shot-tid Under 20 sek. 28-38 sek Over 38 sek.
Farve Kaffe: Bleg brun Kaffe: Rig karamel Kaffe: Markebrun
Crema: Lysebrun Crema: Gylden karamel Crema: Markebrun
Bitter, tor, braendt. Mindsk
Smag Sur, syrlig, vandet Fyldig, sad, livlig bryggetemperaturen
Hgj volumen, Dobbelt espresso: 45 ml
Volumen udvandet Enkel: 22.5 ml Lille til lav volumen
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JUSTERING AF DIN BRYGS TEMPERATUR OG STYRKE

JUSTERING AF BRYGTEMPERATUR

Der er mange mader til at opna din foretrukne
temperatur.

TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR OG
STYRKE)-knappen

For brygning kan du justere temperaturen ved
at bruge TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR
OG STYRKE)-knappen. Tryk og hold TEMP/
STRENGTH (TEMPERATUR OG STYRKE)-
knappen inde i 3 sekunder, hvis TEMPERATUR
ikke allerede lyser.

Justering af malketemperatur: @

Lav Medium Hoj
temperatur temperatur temperatur

Drikkens temperatur vil pavirke ekstraktionen af
espresso og drikkens smag. Vi anbefaler en lav
eller middel temperatur til merkere ristninger
og en middel eller hgj temperatur til lysere
ristninger for at opna de bedste resultater og
korrekt ekstraktion.

Valg af den rigtige kop

Sorg for, at koppen, du bruger, har en passende
storrelse til din drik. Til en varmere drik skal
du bruge en kop med samme starrelse som
drikken. Tykkelsen pa din kops materiale vil ogsa
pavirke temperaturen af din drik. Brug en kop af
tyndere materiale for at fa en varmere drik.

Foropvarmning for du brygger

Hjeelp med at forvarme gruppehovedet,
portafilteret og maskinen til fremtidige
brygninger ved at lade varmt vand lgbe gennem
dem. For at gere drikke endnu varmere kan

du kore et dobbelt shot espresso, hvori der

kun er varmt vand, gennem portafilteret og

ned i den kop, du gerne vil brygge din drik

i. Temperaturen af din kop pa vil pavirke
temperaturen af din drik. Smid vandet ud, og ter
koppen og portafilteret. Derefter kan du brygge.
Se instruktioner til VANDSKYLNING.

JUSTERING AF BRYGSTYRKE

Hvis din bryg ikke smager kraftig nok, eller er
for kraftig til din smag, kan du bruge knappen til
justering af styrke.

Justering af brygstyrke

For at justere brygstyrken, brug TEMP/
STRENGTH (TEMPERATUR/STYRKE)-knappen.
Hvis STYRKE ikke allerede lyser, skal du

trykke pa TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR

OG STYRKE)-knappen og holde den inde i

3 sekunder. Styrkejustering vil fungere afhaengigt
af, om du brygger espresso eller kaffe.

Muligheder for espressostyrke: “

Standard: Hgjere 2 5:1 vand Lavere, mere
og mindre i forhold til koncentreret:
koncentreret: kaffepulver 2:1vand i forhold

4:1vand i forhold
til kaffepulver

til kaffepulver

BEMZERK: Justering af styrken af din

espresso Vil pavirke den bryggede maengde.
Styrke 1 vil give en starre maengde end
standardindstillingen. Brug derfor en storre kop
end normait.

Muligheder for kaffestyrke: “

Mild: Standard Kraftig:
Feerre benner Flere bgnner
vil blive malet vil blive malet

Justeringer af kaffesmag

Barista Assist vil anbefale en formaling
afheengigt af bryggestil og sterrelse. Fordi alle
bonner ikke er ristet pd samme made, har du
med kveaernindstillingen mulighed for at justere
smagsprofilen.

Mindre bitter: Reducer kvaernstgrrelse

Mindre sur: Jg kvaernstarrelsen

Det anbefales at rengore kvaernen, for der
skiftes banner. Se instruktionshaeftet for at fa
oplysninger om, hvordan kvasrnen renggres
pa siden “Rengering af den koniske kvaern”

i afsnittet Regelmaessig vedligeholdelse.
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SKIFT BONNER

SKIFT BONNER

1 Las op for bennebeholderen ved at dreje
handtaget mod uret.

2 Fjern bgnnebeholderen og haeld alle
resterende bgnner ud.

3 Seet beholderen tilbage i maskinen.

4 | 3s bgnnebeholderen pa plads ved at dreje
handtaget med uret.

5 Anbring portafilteret med tragten fastgjort
i kveernholderen.

6 Tryk pad GRIND (KVAERN)-knappen, og hold
den inde for at fjerne alle resterende benner.

7 Fyld nye bgnner i bgnnebeholderen.

BEMZERK: Hvis du sendrer bgnne- eller
ristningstypen, er den bedste praksis at
nulstille Barista Assist teknologi ved at
folge instruktionerne i menuen “Yderligere
indstillinger”, for du sendrer maskinens
indstillinger til de nye bgnner.

ninjakitchen.eu
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SKUMNING

SKUMNING

1 Fyld meelkekanden med den gnskede
maengde meelk, men du ma ikke overskride
pafyldningslinjen.

2 Sorg for, at bunden af maelkekanden er teor.
Placer meelkekanden pa drypbakken med
dampskaftet indsat i meaelkekanden.

= oo | 1
3 Pa kontrolpanelet skal du bruge Froth

(Skum)-drejeknappen til at fremhaeve
den gnskede skumstil.

AN AW

Dampet Tyndt Tykt
maelk skum skum
TYPER AF SKUM

Dampet maelk Damp forsigtigt maelken til
en ideel drikketemperatur uden at piske.
Fantastisk til kaffe.

Tyndt skum
Et tyndt lag skum til latte.

Tykt skum
Et klassisk lag luftigt skum til at toppe enhver
drink. Fantastisk til cappuccinoer.

4 Veelg DAIRY (KOMALK) eller PLANT-BASED

(PLANTEBASERET) meelk med MILK TYPE
(MAELKETYPE)-knappen afhaengigt af
meelken i meelkekanden. Tryk péa FROTH
(SKUM). Maskinen bipper for at signalere, at
skumningen er begyndt. Statuslinjen lyser op
for at indikere status for skumningen. Nar det
er faerdigt, vil maskinen bippe igen for at vise,
at skumningen er faerdig.

BEMZRK: Skum IKKE maelk direkte

i espressoen eller kaffen; skum altid i
meaelkekanden, og haeld skummet i den
feerdigbryggede kaffe eller espresso bagefter.

6 Nar dampskaftet trykkes ned i dens

nedadvendte position igen, bliver den
automatisk renset. Det er for at rengere
indersiden af dampskaftet. Maskinen bipper
for at signalere, at brygningen er begyndt.
Na&r den er feerdig, bipper maskinen igen. Du
kan til enhver tid gennemskylle ved at trykke
pd PURGE (GENNEMSKYL)-knappen, nar
dampskaftet er vendt nedad.

BEMZERK: Skum IKKE, uden drypbakken
er installeret.

BEMZAERK: Nar maskinen mangler vand, kan
den ikke rense. Serg for at trykke pé PURGE
(GENNEMSKYL)-knappen, nar der tilsaettes
mere vand for at gere rensningen faerdig.

BEMZERK: Hvis du gnsker at aendre dit
skums temperatur, bedes du se “Yderligere
indstillinger”.

BEMZAERK: Hvert skumprogram vil producere
en bestemt maengde skum, men forholdet
mellem skum og dampet maelk vil aendre sig
afhaengigt af hvor meget maelk der bliver
skummet. Se Bedste praksis for skum for at
fa flere oplysninger.

EFTER AFSLUTNING AF SKUMNING

5 Nar du har fijernet maelkekanden, skal du

ojeblikkeligt rengore dampskaftet med en
fugtig klud, for du skubber den ned i dens
nedadvendte position igen.
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7 For du heelder maelk i kanden, skal du banke

den mod en flad overflade og bevaege meelken
rundt for at fjerne store bobler. Haeld det
skummede meelk over espressoen og nyd den.

MANUEL SKUMNING

1

(L)

6

Fyld meelkekanden som gnsket mellem
min.- og maks.-pafyldningslinjerne.

Traek dampskaftet ud. Placer dampskaftet
i meelkekanden, s& skaftet hviler i
meaelkekandens tud.

Vip maelkekanden lidt til venstre eller hajre
i en vinkel, s& dampskaftet er cirka en fingers
bredde veek fra maelkekandens side.

Sorg for at du er pd MANUAL (MANUEL)-
indstillingen, tryk derefter pd FROTH
(SKUM). Maskinen bipper for at indikere, at
skumningen er startet, og damp vil begynde
at blive genereret fra skaftet.

Placer skaftet lige under meaelkens overflade
for at begynde at indarbejde luft, sa meelkens
volumen gges. Dette ber begynde at skabe
en hvirvelstrgm i maelken.

Na&r du er tilfreds med maengden af meaelk,
skal du flytte kanden op, s& dampskaftet er
laengere under overfladen. Dette opvarmer
din drik.

Hold meelkekanden i den position, indtil den
er for varm til at holde om med handen, tryk
derefter pd FROTH (SKUM) for at slukke
funktionen.
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REGELMZESSIG VEDLIGEHOLDELSE

EFTER DIN BRYGNING

« Fjern forsigtigt portafilteret fra
gruppehovedet, nar brygningen er
gennemfort. Bortskaf kaffegrums ved at banke
overfladen af filteret over en beholder eller
knock box (seelges saerskilt).

« For at opnd de bedste resultater skal du segrge
for at rense portafilteret og filteret mellem
hver brug.

* Fjern filteret fra portafilteret. Vask begge
dele i hdnden med sabevand for at fijerne
al kaffeolie. Serg for, at filteret er ter, for du
brygger igen.

« Nar du har skummet din meelk, skal du terre
skaftet af med en fugtig klud, for du skubber
det tilbage i den nederste position.

* Skub dampskaftet ned i dens nedadvendte
position for at starte automatisk
gennemskylning.

« Tom drypbakken, nar den orange tom-
indikator stiger nok til, at den er synlig.

 Vask drypbakken i hdnden med jeevne
mellemrum, og luftter omhyggeligt.

« Rengor jeevnligt bunden af maskinen med
en fugtig klud.

RENGORING TILBEHORET

Dele som kan vaskes i opvaskemaskine:

Tragt, rengeringsskive og alle dele af
drypbakken.

BEMZERK: Nedsank IKKE dele eller tilbeher,
der ikke kan vaskes i opvaskemaskine, i vand.

TOMNING AF DRYPBAKKEN

Na&r du brygger, vil drypbakken blive fuld. Nar
den orange tem-indikator stiger nok til, at du

kan se den, er det tid til at tamme drypbakken.

DUUU\é uuuu\Duu
&00000 6666660 &=

1 Fjern drypbakken fra maskinen
ved at traekke bakken ud.

2 Flyt forsigtigt drypbakken til vasken,
og haeld vand ud gennem haldetuden.

3 Saet drypbakken tilbage i maskinen.

| BEMZERK: Indikatoren for tamning kan fjernes.
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FJERNELSE AF BRUSEHOVED OG
UDSKIFTNING AF GUMMIPAKNING

Hvis du bemeaerker, at din bryggekvalitet falder
over tid, skal du fjerne brusehovedet og rengoere
det grundigt.

Hvis der er uteetheder omkring portafilteret
under brygning, nar hdndtaget er helt stramt,
skal pakningen muligvis udskiftes.

Sarg for, at maskinen er slukket, og at stikket
er trukket ud, fer du gar i gang.

1 Brug en stjerneskruetraekker til at fjerne den
midterste skrue pa bruseafskeermningen,
sa du kan fjerne bruseafskaermningen.

2 Rengor bruseafskaermningen med vand og
seebe, nar den er fijernet.

3 Fjern gummipakningen fra gruppehovedet
med en flad skruetraekker. Undersgg om
teetningsringen har slid eller revner, og udskift
den om ngdvendigt med en ny (kan kabes pa
ninjakitchen.eu).

4 Scet bruseafskeermningen tilbage
i gruppehovedet, og fastger den med en skrue.
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REGELM/ZESSIG VEDLIGEHOLDELSE (FORTSAT)

RENGORING AF DEN KONISKE KVAERN

For at forhindre tilstopning og sikre den
hgjeste kvalitet anbefales det som minimum

at renggre din koniske kvaern ugentligt ved
daglig brug. Til marke ristninger, koffeinfri kaffe
og andre olieholdige bannetyper anbefales det
at renggre kveernen oftere. Hvis du ikke bruger
din kvaern dagligt, skal du som minimum rengare
den manedligt eller hver gang du skifter eller
genfylder bgnner.

Sorg for, at maskinen er slukket, og at stikket
er trukket ud, fer du gar i gang.

1 Fjern alle benner fra bennebeholderen.
Se Skift benner for reference.

2 Sorg for, at begnnebeholderen er monteret
og last. Fjern eventuelle resterende
bonner oven pa kvaernen ved at udfere
en “gennemskylning” ved at falge disse
instruktioner. Seet forst kvaernstarrelsen til
60, og indseet portafilteret i kvaernholderen.
Tryk CONFIRM (BEKRZEFT), tryk derefter og
hold GRIND (KVZAERN) inde. Nar kveerningen
begynder, skal du fortsaette med at holde
knappen inde i ca. 10 sekunder eller indtil der
er en harbar eendring i lydniveauet. Dette
vil kvaerne alt materiale veek, som er tilbage
i kvaernen, og fjerne det. Hvis der stadig er
rester tilbage pa graten, skal du barste dem af
med den medfelgende renggringsberste og
om ngdvendigt udfere en ny gennemskylning.

3 Sluk for maskinen, og traek stikket ud. Fjern
bennebeholderen ved at lgfte handtaget og
dreje den mod uret.

4 Fjern den gverste grat ved at dreje mod uret,
sa& den orange pil pa kvaernen flugter med
den orange pil med maerket ALIGN (RET IND)
pa& maskinen. Loft den gverste kvaern op efter
justeringen er fuldfort.

NV

5 Rengor den fjernede kvaern med en barste.

6 Rengor derefter kvaernen, mens den
er fastgjort til maskinen, med en
rengoringsborste.

7 Sorg 0gsa for at rengore indersiden
af kveernholderen.

BEMZRK: Lad IKKE skarene
komme i kontakt med vand.

BEMZERK: Ved rengoring af kveernen, der
er fastgjort til maskinen, ma du kun bruge
rensebgrsten.
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RENGORING AF DAMPSKAFTET

Over tid kan der samle sig materiale i
dampskaftet.

1 Fjern heetten pa bunden af rensebgrsten
for at fa adgang til nalen.

2 Brug nalen til at fijerne alt materiale fra
dampskaftets spids.

J

goooggoao
coooooo
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3 For at foretage en dybere rengaring
skal du bruge skruengglen i midten af
renggringsbersten til at fierne spidsen
af dampskaftet med.

4 Brug nalen til at fijerne alt materiale
fra indersiden af dampskaftet og
dampskaftets spids.

5 Kor en skylning efter renggringen for at
fjerne eventuelt overskydende materiale.
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AFKALKNINGS- OG RENGORINGSCYKLUS

AFKALKNING

Tid til at gennemfore: cirka 90 minutter i alt

Nar DESCALE (AFKALKNING)-lampen taendes,
skal du kgre en afkalkningscyklus. Hvis der ikke
foretages en afkalkning, efter at lampen er taendt,
vil drikkekvaliteten forringes, og maskinen kan
blive tilstoppet og stoppe med at virke.

Afkalkning nedbryder og fjerner kalk- og
mineralaflejringer i maskinens indre. Dette vil
hjeelpe med at opretholde maskinens bedste
ydeevne, hvis det rutinemaessigt udferes
med en afkalkningsoplgsning, nar DESCALE
(AFKALKNING)-lampen taendes.

1 Sorg for, at drypbakken er helt tomt, da
noget af det vand, der brygges under
afkalkningsprogrammet, vil labe ned i den.
Hvis drypbakken ikke temmes, kan det
medfore oversvemmelse.

2 Oplgs det medfolgende Ninja-
afkalkningspulver i en separat beholder med
1,1 liter vand. Heeld oplasningsblandingen
i vandbeholderen.

ELLER

Fyld vandbeholderen med 475 ml klar eddike,
og fyld derefter beholderen op til linjen
"descale" (afkalkning) med vand.

3 Anbring dobbelt-filteret i portafilteret.
4 Fastgor portafilteret ind i gruppehovedet.

5 Placer en 1liters skal eller lignende beholder
under bade gruppehovedet og dampskaftet.

Specifikt for ES352. For alle andre modeller,
spring til trin 10.

6 Drejden manuelle ventil til HOT WATER
(VARMT VAND) 8 positionen, tryk derefter
pa DESCALE (AFKALKNING)-knappen.

7 Tryk pad midterknappen for at starte
afkalkningscyklussen.

8 Den forste del af afkalkningscyklussen vil
skylle oplgsningen gennem hanen med
varmt vand i ca. 10 minutter. Maskinen
bipper, nar denne del er faerdig.

9 Nar den forste del af cyklussen er feerdig,
drej den manuelle ventil til BRYG ¢
-positionen.

10 Tryk pd MIDTERKNAPPEN for at starte/
fortsaette afkalkningen. Maskinen skyller
oplasningen gennem portafilteret i ca.

80 minutter. Maskinen vil teelle den resterende
tid af programmet ned pa kontrolpanelet.

11 Naér afkalkningsprogrammet er faerdigt, bipper
maskinen for at indikere dette.

12 Veer forsigtig, nar du fjerner portafilteret og
drypbakken, efter cyklussen er feerdig, da der
vil vaere vand i dem.

13 Tom dem for vaeske, og vask dem i hdnden
med varmt saebevand for at fijerne eventuel

oplgsning, der kan pavirke smagen af din kaffe.

14 Fyld vandbeholderen med friskt vand til linjen
for maksimal pafyldning, uden at overskride
den.

15 Genindseet drypbakken i maskinen, og saet
portafilteret i gruppehovedet. SATikke
meaelkekanden i.

16 Skyl gruppehovedet ved at kare en klassisk
350 ml bryg.

17 Nér maelkekanden er afmonteret, skylles
dampskaftet ved at trykke pa PURGE
(GENNEMSKYL)-knappen.

KORSEL AF EN RENGQRINGSCYKLUS
Tid til at gennemfare: ca. 6 minutter

En rengeringscyklus skyller rester af olie eller
grums ud, som har samlet sig i og omkring
gruppehovedet. CLEAN (RENGZR)-lampen
lyser automatisk for at indikere, nar en
renggringscyklus er pdkraevet. Du kan ogsa kere
et rengaringsprogram, hvis du bemeaerker en
andring i bryggekvaliteten. Renggringscyklussen
kraever en rengoringsskive (falger med maskinen
og kan opbevares i tilbehgrsbeholderen) og en
rengoringstablet (falger ogsé med og kan kabes
pa ninjakitchen.eu).

Folg disse trin for at kere et renggringsprogram:

1 Sorg for, at drypbakken er helt tamt,
da det vand, der brygges under
afkalkningsprogrammet, vil lgbe ned i den.
Hvis drypbakken ikke temmes, kan det
medfgore oversvommelse.

2 Fyld vandbeholderen til linjen for maksimal
pafyldning, uden at overskride den.

3 Anbring dobbelt-filteret i portafilteret.

BEMZAERK: Indikatoren for tamning kan fjernes.

BEMZRK: Tor straks eventuelle sprojt af
overfladen for at forhindre pletter, nar du
har foretaget en afkalkning.
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4 Anbring renggringsskiven oven pa dobbelt-
filteret, s& handtaget vender opad.

5 Anbring én renggringstablet i midten af
renggringsskiven.

6 Fastgor portafilteret i gruppehovedet.

7 Tryk péd CLEAN (RENG@R)-knappen, og
derefter pd midterknappen for at starte
renggringscyklussen.

8 Maskinen starter processen med at skylle
bruseafskaermningen og gruppehovedet
samt at haelde vandet og bundfaldet fra
renggringscyklussen tilbage i drypbakken.

9 Renggringsprogrammet varer ca.
seks minutter. Maskinen vil bippe, nar
renggringsprogrammet er feerdig.

10 Veer forsigtig, nar du fjerner portafilteret og
drypbakken, efter cyklussen er faerdig, da
der kan veere vand i dem. Vask i handen med
varmt seebevand.
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BEDSTE BRYGGEPRAKSIS

» Brug friskristede kaffebgnner for at f& det bedste resultat.

» Nar du kgber kaffebanner, er det bedst at kebe banner med en "Ristet den”-dato frem for en
"Bedst for’-dato for at sikre kvalitet og friskhed.

« Vianbefaler, at du bruger alle kaffeb@nner inden for 20 dage efter "Ristet den”-datoen.

« Nar du skifter til en anden bgnne, skal du fjerne den tidligere bgnne helt, for du fortsaetter.
Se afsnittet “Udskiftning af benner/beholdere” for flere oplysninger.

* Tilpas altid den aktuelle kvaernindstilling til den anbefalede kveaernindstilling.

* Hvis du vil @ge bryggetemperaturen, skal du kare en skylning, fer du laver din drik.
» Hold din maskine ren ved at bruge bgrsten til at torre snavs af.

* Brug filtreret vand.

* Indstil kvaernen, nar du udskifter banner.

» Opbevar maskinen pa en stabil overflade.

* Tom drypbakken jeevnligt.

« Nar du har kveernet, og inden du begynder at brygge, begynder maskinen at varme op.
Placer dit krus pa den opvarmede kopbakke for at varme det op.
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BEDSTE PRAKSIS TIL SKUMNING

» For at fa det bedste resultat med plantebaseret maelk skal du bruge baristamaelk eller en version
med fuld fedtprocent.

« For at fa det bedste plantebaserede skum skal du bruge indstillingen for PLANT-BASED
(PLANTEBASERET) meelk.

* Hvis du gnsker at bruge komeaelk, anbefaler vi sedmeelk.

* Meelk, der er UHT-behandlet (Ultra High Temperature), kan have varierende resultater.

* Kokosmaelk kan varmes op, men giver ikke stabilt skum.

* Se "Yderligere indstillinger”, hvis du @nsker at justere meelketemperaturen.

* Brug kold meelk for at fa det bedste resultat.

« For de bedste resultater skal du sgrge for, at maelkekanden er ved stuetemperatur, for der skummes.

» Tor dampskaftet af med en fugtig klud umiddelbart efter brug for at undga, at meelken Klistrer fast.

» For du slukker for maskinen, skal du skubbe dampskaftet tilbage i den nedadvendte position, sa det
kan gennemskylles.

* For at f& det bedste skum og latte-art skal du banke og rotere maelkekanden, for du haelder maelken op.

» For du slukker for maskinen, skal du skubbe dampskaftet tilbage i den nedadvendte position, s& det
kan gennemskylles.

TIP OG TRICKS TIL SKUMVOLUMEN

Hvert skumprogram vil producere en bestemt
maengde skum, men forholdet mellem skum og
dampet meelk vil eendre sig afhaengigt af hvor
meget maelk der bliver skummet.

Du ma muligvis @ge eller mindske skumvalget
for at fa det @nskede resultat for den meengde MIN. fyld MAKS. fyld
meelk, du bruger.
skum [l mek ] esPresso/karFrE
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YDERLIGERE INDSTILLINGER

Den ekstra indstillingsmenu tiloyder yderligere muligheder for at tilpasse din maskine og er
tilgeengelig ved at trykke pd MENU (MENU)-knappen.

Artikelnummer

Emne

Muligheder
ON (TILL): Lader biplyde veere

_ho1 Bipper: Slar alle biplyde til eller fra. teendt (Standard)
OFF (FRA): Slar biplyde fra
) ON (TILL): Slar Eco-tilstand til
Eco-tilstand Sparer strem ved at slukke K
_ho2 X OFF (FRA): Lader Eco-tilstand veere
for kedlen efter brygning. N
slaet fra (standard)
ON (TILL): Lader displayet veere teendt
ho3z Anbefalet kvaernsterrelse: Slar visning (st (d d)) isplayet v
standar
- af anbefalet kvaernindstilling til eller fra. X
OFF (FRA): Slukker for displayet
Nulstilling af Barista Assist™ teknologi: NO (NEJ): Beholder dine nuvaerende
_ho4 Nulstiller anbefalet kveernindstilling indstillinger (standard)
til standardindstillingen. YES (JA): Nulstiller dine indstillinger
Gendannelse af fabriksindstillinger: NO (NEJ): Beholder dine nuveerende
_hos Gendanner alle standardindstillingerne indstillinger
for maskinens variabler. YES (JA): Nulstiller dine indstillinger
LO: Lav
Skumtemperatur: Justerer dampens .
_hoé . M: Medium
temperatur under skumning. )
HI: Hgj
hd O: Striben har O lilla felter
hd 1: Striben har 1lilla felt
ho7 Hardt vand: Abner menuen til test af hardt hd 2: Striben har 2 lilla felter hd 3:
- vand for at nulstille dets hardhed. Striben har 3 lilla felter
hd 4: Striben har 4 lilla felter
hd 5: Striben har 5 lilla felter
+ Volumen af skum: @ger skummens ON (TILL): Slar + Skumvolumen til
_hos tykkelse pa tveers af alle tre OFF (FRA): Lader + Skumvolumen fra

skumprogrammer.

(standard)

1 Naviger gennem disse emner ved at dreje pa midterknappen. Tryk pa START BREW

(START BRYGNING) for at veelge det gnskede emne.

2 Nar du har valgt et emne, skal du dreje midterknappen for at finde den gnskede mulighed
og trykke péd START BREW (START BRYGNING) for at bekraefte dit valg.

3 Nar du har foretaget et valg, harer du et bip og vender tilbage til menuskaermen. Bemaerk,

at maskinen ikke bipper, hvis der er slukket for biplyde.

4 Du kan forlade menuen ved at trykke pd MENU (MENU)-knappen igen.
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FEJLFINDINGSGUIDE

Hvorfor kommer der ikke vand ud af portafilteret?

Der er flere faktorer, som kan pavirke maengden af vanddosering fra portafilteret:

« Ikke nok vand i beholderen: Sgrg for, at vandbeholderen er passende fyldt. Nar du bruger
dobbelt-filteret, skal du fylde til minimum linjen.

» Vandbeholderen sidder ikke fast: Kontrollér, at vandbeholderen sidder godt fast pa sin plads bag
pa maskinen.

« Maskinen varmer op/nar driftstemperaturen: Lad maskinen varme op i et kort stykke tid, fer den
doserer.

* Kvaernstarrelsen er for fin: Lad brygningen blive feerdig, og fglg den anbefalede kveernindstilling
for din naeste bryg.

« Maskinen bar afkalkes: Folg anvisningerne i afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”.

Hvorfor er maengden af espresso for lille/for langsom?

Dette kan skyldes flere ting:

» Kvaernstarrelsen er for fin: Lad brygningen blive feerdig, og felg den anbefalede kveernindstilling
for din neeste bryg.

« Filterets renhed: Far du kvaerner, skal du sikre dig, at filteret ikke har tilstopninger eller snavs,
der kan begraense gennemlgobet.

* Maskinen bgr afkalkes: Fglg anvisningerne i afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”.

Hvorfor lober espressoen meget hurtigt igennem?

* Kveaernstarrelsen er for grov: Lad brygningen blive feerdig, og felg den anbefalede kveernindstilling
for din neeste bryg.

» Kaffen er ikke tampet tilstraekkeligt: Serg for at placere portafilteret pa en plan overflade, nar du
tamper. Anbring tamperen i tragten, og tryk ned pa den, indtil du maerker, at den kommer i kontakt
med tragten.

Hvorfor lober espressoen rundt i kanten af portafilteret?

« Portafilteret er ikke indsat korrekt i gruppehovedet: Anbring portafilteret i gruppehovedet, sa den
orange prik pa portafilteret flugter med den orange prik pa gruppehovedet. Fastgar portafilteret
i gruppehovedet, indtil den orange prik er ud for lasepilen pa gruppehovedet.

» Der er kaffegrums langs filterkanten: Fjern ugnsket grums fra kanten af filteret og portafilteret for
at sikre, at portafilteret sidder korrekt i gruppehovedet.

« Gruppehovedets taetning skal udskiftes: Kontakt kundeservice pa support.ninjakitchen.eu.

Skumning begynder ikke.

» Maskinen har ikke naet driftstemperatur: Lad maskinen varme op i et kort stykke tid, far skumning
begynder.

« Ikke nok vand i beholderen: Sgrg for, at vandbeholderen er fyldt op til minimumspafyldningslinjen.

« Vandbeholderen sidder ikke fast: Kontrollér, at vandbeholderen sidder godt fast pa sin plads bag
pa maskinen.

Kaffen er ikke varm nok.

« Forvarm portafilteret: Skyl portafilteret under varmt vand, fer du kvaerner. Serg for, at filteret er helt
tort, for du kveerner.

* Forvarm koppen: Skyl koppen under varmt vand fer brygning for at haeve bryggens temperatur.

» Justér vandtemperaturen: Se afsnittet om Justering af bryggetemperatur.

* Maskinen bgr afkalkes: Fglg anvisningerne i afsnittet "Rengering og vedligeholdelse”.

Min drik er for bitter/sur.

» Match kveernindstilling: Brug kvaernindstillingen pa siden af maskinen til at matche den aktuelle
kveernindstilling til den anbefalede indstilling pa kontrolpanelet far maling.

« /Endr forholdet: For at age/mindske forholdet mellem kaffegrums og vand, se afsnittet Yderligere
indstillinger.

 Skift bryggetemperatur: Vi anbefaler at anvende indstillingen lav eller medium temperatur, hvis du brygger
med merkristede bgnner. Til medium eller let ristede bgnner anbefaler vi at bruge indstillingen medium
eller hgj temperatur.
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FEJLFINDINGSGUIDE (FORTSAT)

Hvorfor far jeg ikke crema?

» Kaffen er ikke tampet tilstraekkeligt: Sarg for at placere portafilteret pa en plan overflade, nar du
tamper. Anbring tamperen i tragten, og tryk ned pa den, indtil du kan maerke, at den kommer
i kontakt med tragten.

* Kveernsterrelsen er for grov: Lad brygningen blive feerdig, og falg den anbefalede kvaernindstilling
for din naeste bryg.

» Kaffebgnnerne er ikke friske: Bennernes friskhed kan pavirke crema-kvaliteten. Nar du keber
kaffebanner, er det bedst at kabe banner med en "Ristet den”-dato frem for en "Bedst for’-dato for at
sikre kvalitet og friskhed. Vi anbefaler, at du bruger kaffebgnner inden for 20 dage efter "Ristet den"-
datoen.

« Filteret kan veere tilstoppet/huller er blokeret: Sgrg for, at du renger filtrene regelmaessigt. Serg for,
at ingen af hullerne i bunden af filteret er tilstoppet med kaffepulver.

Hvorfor fyldes drypbakken sa hurtigt op?

* For at sikre, at maskinen opretholder det ideelle tryk til espresso, vil der under en brygning lgbe
noget vand ned i drypbakken. Dette er normalt.

* Maskinen vil automatisk skylle vand igennem dampskaftet og ind i drypbakken efter hver skumning.
Det er for at renggre indersiden af dampskaftet.

» Drypbakken er designet til at opbevare vandet fra produktion af op til seks cappuccinoer.

Hvorfor giver maskinen en pulserende/bankende lyd under brygning?

« Ikke nok vand i beholderen: Sgrg for, at vandbeholderen er fyldt op til minimumspafyldningslinjen.

» Vandbeholderen sidder ikke fast: Kontrollér, at vandbeholderen sidder godt fast pa sin plads bag
pa maskinen.

* Hvis beholderen er fyldt med vand over minimumslinjen og sidder godt fast, anses noget
vandpumpestgj for normalt.

» Du kan ogsa hgre denne staj, mens du skummer. Dette er normalt.

Maskinen laekker.

* Maskinen vil automatisk skylle vand igennem dampskaftet ind i drypbakken efter hver skumning.
Det er for at renggre indersiden af dampskaftet.

* Drypbakken er fuld: Kontroller indikatoren for tamning for at se, om drypbakken skal tammes.

Folg anvisningerne i afsnittet "Rengering og vedligeholdelse”.

» Vandbeholderen sidder ikke fast: Kontrollér, at vandbeholderen sidder godt fast pa sin plads bag
pa maskinen.

» Gruppehovedets taetning skal skiftes: Kontakt kundeservice pa support.ninjakitchen.eu.

Maskinen har ikke strom.

* Sgrg for, at maskinen er tilsluttet en fungerende stikkontakt.

» Nar du har tilsluttet maskinen, skal du trykke pda POWER (TZAND/SLUK)-knappen.

* For at spare strem vil maskinen automatisk slukke efter 20 minutter.

Der kommer intet kaffepulver fra kvaernen.

* Tjek, om du har bgnner i bennebeholderen.

» Tryk pa GRIND (KVZAERN) for at begynde at kveerne bgnnerne.

* Hvis der er bgnner i bennebeholderen, og du far meddelelsen ADD BEANS (TILF@J BONNER),
skal du tage stikket ud af maskinen og forsigtigt skubbe b@nnerne ned mod skaerene.

* Sgrg for, at bennebeholderen er sikkert og korrekt indsat.

* Sgrg for, at portafilteret med tragten er korrekt samlet og installeret i kvaernholderen. Fjern og indsaet
den igen for at sikre, at den er installeret korrekt.

* Brug renggringsbersten til at fjerne alt materiale, som sidder inde i kvaernholderen.

Kvaernen afgiver en hgj lyd.

* Hvis kvaernen siger en hgj lyd, kan det skyldes utilsigtet snavs. Brug kun hele bgnner i kveernen,
og undga at komme kolde eller frosne bgnner i den.

Portafilteret kan ikke saettes ind i gruppehovedet.

» Portafilteret er ikke korrekt justeret: Anbring portafilteret i gruppehovedet ved at justere den orange
prik, sa den flugter med den orange prik pa gruppehovedet. Fastger portafilteret i gruppehovedet,
indtil den orange prik flugter med lasepilen pa gruppehovedet.

» Kaffen er ikke tampet tilstraekkeligt: Anbring portafilteret pa en plan overflade, nar du tamper.
Anbring tamperen i tragten, og tryk ned pa den, indtil du kan maerke, at den kommer i kontakt
med tragten.

Kan ikke 1ase bennebeholderen i dens position.

» Dette kan skyldes, at kvaernen er blokeret af bgnner, eller at kvaernen er tilstoppet af fugt.

Prov at fijerne eventuelle bgnner, der blokerer kvaernen, og serg for, at den er ter og fri for fugt.

Jeg matchede kvarnindstillingen, men resultatet var ikke godt.

» Se afsnittet Indstilling af din kvaern med drejeknappen for korrekt ekstraktion.

Bonnebeholderen kan ikke szettes korrekt tilbage i maskinen.

* Sgrg for, at der ikke er banner gverst i kvaernen, som blokerer beholderen, som forhindrer den i at sidde
korrekt. Hvis der er banner, som blokerer beholderen, skal du muligvis fijerne dem, fer den saettes pa
maskinen igen.

Maelkeskummet er ikke varmt nok.

* Dampskaftet er tilstoppet.

 Fjern skaftets spids med skruengglen pa barsten.
* Brug nalen pa bunden af renggringsbersten til at rengere indersiden af skaftet.

* Menuen Ekstra indstillinger giver mulighed for at tilpasse skumtemperaturen og er tilgaengelig ved at
trykke pa MENU (MENU)-knappen.

* Veelg mulighed _h06 Froth Temperature: Dette giver dig mulighed for at justere skumtemperaturen
til low/lav (L), medium (M) eller high/hgj (H). Brug midterknappen til at lave dit valg, tryk pd MENU
(MENU)-knappen for at forlade funktionen.

Mzlkeskummet er for tyndt eller tykt.

* Meaelketype: Forskellige former for maelk har individuelle fedtindhold. Hajere fedtindhold i maelk giver
tykkere skum.

« For yderligere oplysninger om skum henvises til afsnittet om bedste skumningspraksis.

Min drik er mindre/storre end forventet.

« Hvis du brygger en espressodrik, kan du aendre pa forholdet mellem grums og vand. Se afsnittet
Justering af din brygs temperatur og styrke.

« Finere kveernindstillinger til espresso kan resultere i, at maengden, som dispenseres, er mindre,
hvis Barista Assist teknologi ikke fglges.

* Hvis du brygger en kaffedrik, skal du veelge den gnskede starrelse ved hjaelp af knappen SIZE
(STORRELSE) for bennerne kveaernes.

« Filteret kan vaere tilstoppet/huller er blokeret: Sgrg for, at du renger filtrene regelmaessigt. Serg for,
at ingen af hullerne i bunden af filteret er tilstoppet med kaffepulver.

» Maskinen ber afkalkes: Falg anvisningerne i afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”.

Min kvaern fungerer ikke korrekt.

« Kvaernen bliver blokeret, nar maskinen ikke er i stand til at male, fordi kvaernstarrelsen er for fin til banner
med hard tekstur, sdsom lette ristninger.

« For at fijerne en blokering skal du farst fierne og temme bgnnebeholderen. Saet bennebeholderen i igen,
|as den og indstil kvaernsterrelsen til 60. Tryk pa Start Grind (Start kvaern), og hold den inde, mens
portafilteret er i kvaernholderen. Sa males alt materiale i kvaernen, som er arsag til blokeringen,
vaek og fijerner det. Hvis dette ikke lgser problemet, bedes du kontakte kundeservice.

Min kvaern producerer ikke nok kaffepulver.

» Nar kvaernen ikke doserer nok kaffepulver, kan det vaere tegn pa en tilstopning. Kvaernen bliver tilstoppet,

nar der har ophobet sig bannerester eller malet kaffe. Dette sker ofte, hvis man ofte bruger olieholdige

eller bladere banner, sdsom merke ristninger. Kvaernen er tilstoppet, nar der kun kommer en lille maengde
malet kaffe ud og indikatoren Add Beans (Tilfgj banner) lyser, mens der er banner i beholderen. Hvis
indikatoren for Add Beans (Tilfgj be@nner) lyser, mens der er banner i beholderen, kan du se, om der er en
tilstopning, ved at fjerne bennebeholderen og se, at der bade er hele banner og bannepartikler i kvaernen.

Sluk farst for maskinen, og tag stikket ud af stikkontakten for at fjerne tilstopningen. Fjern og team

bannebeholderen. Barst forsigtigt indersiden af kvaernens tragt med rengeringsbgrsten, og brug enten

barsteharene eller bagsiden af bgrsten til at lasne tilstopningen. Herefter bar banneresterne veere

lzsnet, og kvaernen bgr fungere normalt, nar bennebeholderen er sat pa igen og maskinen igen saettes

til stikkontakten. Hvis ikke, bedes du kontakte kundeservice. For at forhindre yderligere tilstopning skal

du serge for, at kveernen er indstillet til den anbefalede kvaernstarrelse.

BEMZERK: Hvis du trykker p& GRIND (KVZAERN)- BEMZERK: Undga at bruge bgnner med tilsat
knappen og kveernen ikke starter, og du ikke harer smag. Tilsatte olier og sukker pa bgnnerne
nogen lyd fra maskinen. Sluk for din maskine og kan @ge maengden af rester, der hober sig op
lad den kale helt af i ti minutter, for du forseger at i kvaernen, s& du skal rengare maskinen oftere,

male banner igen. end der anbefales som standard.
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FEJLFINDINGSGUIDE (FORTSAT)

ALLE FEJLMEDDELELSER (ADD WATER (TILSZAT VAND), ADD BEANS (TILF@J BONNER) OSV.)

ADD WATER (TILSZAT VAND)-meddelelse.

* Sgrg for, at der er vand i beholderen. Hvis beholderen er tom, skal du haelde frisk vand i den og trykke
pd START BREW (START BRYGNING) for at fortsaette brygningen.

* Hvis beholderen er fyldt med vand, skal du fjerne og genindsaette den og trykke pa START BREW
(START BRYGNING) for at genoptage brygningen.

ADD BEANS (TILF@J BONNER)-meddelelse

* Tjek, om der er nok banner i bennebeholderen til at lave din drik.

* Hvis der er bgnner i bennebeholderen, og du far meddelelsen ADD BEANS (TILF@J B@NNER),
skal du tage stikket ud af maskinen og forsigtigt skubbe bannerne ned mod skaerene.

INSTALL PORTAFILTER (INDSZT PORTAFILTER)-meddelelse

« Sgrg for, at portafilteret sidder fladt pa kvaernholderen.

» Sgrg for, at portafilteret er skubbet helt ind i kvaernholderen.

* Brug rengeringsbgrsten til at sikre, at kvaernholderen er fri for kaffepulver.

» Treek stikket til maskinen ud, og seet det i igen.

INSTALL FUNNEL (INDSAT TRAGT)-meddelelse.

» Anbring tragten korrekt pa portafilteret, og lad indhakkene pa tragten flugte med indhakkene pa
portafilteret.

» Nar du saetter portafilteret i kveernholderen, skal du sikre dig, at tragten er fastgjort til det.

» Traek stikket til maskinen ud, og seet det i igen.

INSTALL HOPPER (INDSZAT BONNEBEHOLDER)-meddelelse.

 Las bannebeholder pa plads ved at dreje handtaget med uret.

 Hvis problemet fortsaetter, skal bennebeholderen lases op ved at hdndtaget drejes mod uret.
Loft bannebeholderen af basen, og seet den fast pa basen igen. Du har muligvis brug for fjerne bgnner
fra toppen af kvaernen, fer du geninstallerer bgnnebeholderen, s& du kan saette den korrekt pa plads.
Las bannebeholderen pa plads ved at dreje handtaget med uret.

DESCALE (AFKALK)-meddelelse.

* Det er tid til at afkalke maskinen. Se Afkalkning i afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”.

CLEAN (RENGOR)-meddelelse.

* Det er tid til at kere et renggringsprogram. Se Gennemfgring af en rengeringscyklus i afsnittet
“Rengering og vedligeholdelse”.

Er. (Fejl)

* Hvis kontrolpanelet viser “Er” (Fejl) og derefter et nummer (f.eks. “Er 03”), skal du kontakte
kundeservice pa support.ninjakitchen.eu.

PRODUKTREGISTRERING

Besag registeryourninja.eu for at registrere dit nye Ninja-produkt inden for otteogtyve (28) dage efter
kabet. Du vil blive bedt om at oplyse butiksnavn, kebsdato og modelnummer sammen med dit navn
og adresse.

Registreringen vil gere det muligt for os at kontakte dig, hvis vi skulle fa brug for at sende

sikkerhedsmeddelelse, hvilket dog er meget usandsynligt. Ved at registrere anerkender du, at du
har leest og forstdet brugsanvisningen og de advarsler, der er angivet i medfalgende instruktioner.

RESERVEDELE

Hvis du @nsker at bestille reservedele og tilbehegr, bedes du bes@gge ninjakitchen.eu.
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PRODUCENTENS GARANTI

Ninja*'s toars garanti

Forbrugere, der kaber produkter i Danmark, drager fordel af de juridiske rettigheder i forbindelse med
produktets kvalitet (dine "juridiske rettigheder™). Du kan handhaeve dine juridiske rettigheder over for din
forhandler, herunder Ninja®, hvis du har kabt dit Ninja®-kakkenapparat pa ninjakitchen.eu. Hos Ninja® er vi
dog sa sikre pa vores produkters kvalitet, at vi giver ejeren en yderligere fabriksgaranti pa op til to ar pa
gratis reservedele og arbejdskraft.

Garantien, der folger med apparatet, er vigtig at tage i betragtning, da den afspejler, hvor megen tiltro
producenten har til produktet og fabrikationskvaliteten.

Fabriksgarantien pavirker ikke dine juridiske rettigheder.

Hvor laenge er nye Ninja*-apparater daekket af garantien?

Vores fabriksgaranti gaelder som standard i et ar fra kabsdatoen, eller i to ar, hvis du registrerer dit kab
hos os inden for 28 dage.

Hvordan registrerer jeg min Ninja*-garanti?

Hvis du har kebt dit Ninja®-kekkenapparat direkte fra ninjakitchen.eu, registreres din garanti automatisk.

Hvis du har kabt det et andet sted i landet, kan du registrere din garanti online inden for 28 dage efter

kabet.

« Du kan registrere dig online p& www.ninjakitchen.eu/register-guarantee cller ved at scanne QR-koden
pa bagsiden.

* Notér den dato, hvor du kebte maskinen.

VIGTIGT:

« Behold din kvittering, hvis du har kegbt dit Ninja®-kekkenapparat andre steder end hos ninjakitchen.eu.
Du skal bruge den til at indgive krav i henhold til din garanti.

« Den gratis Ninja®-garanti geelder kun i Danmark.

Hvad er fordelene ved at registrere min gratis Ninja®-garanti?

Nar du registrerer din garanti, far du et ekstra ars deekning. Derved har vi ogsa dine oplysninger ved
handen, hvis vi nogensinde har brug for at kontakte dig. Hvis du takker ja til at modtage meddelelser
fra os, kan du ogsad modtage tips og rdd om, hvordan du far det bedste ud af dit Ninja®-kskkenapparat,
og hgre de seneste nyheder om ny Ninja®-teknologi og lanceringer.

Hvad dakker denne gratis Ninja®*-garanti?

Reparation eller udskiftning (efter Ninja®s vurdering) af dit Ninja-apparat, inklusive alle dele og al

arbejdskraft.

Hvad dakker den gratis Ninja®-garanti ikke?

* Normal slitage.

- Utilsigtet skade eller fejl forarsaget af uforsigtig brug eller behandling, misbrug, forssmmelse, skadeslas
betjening eller handtering af Ninja®-kaokkenapparatet, som ikke er i overensstemmelse med den Ninja®-
betjeningsvejledning, der fulgte med din maskine.

« Skader forarsaget af brug af Ninja®-kekkenapparatet til andre formal end normal husholdningsbrug.

« Skader forarsaget af brug af dele, der ikke er samlet eller installeret i overensstemmelse med
brugervejledningerne.

« Skader forarsaget af brug af dele og tilbehgr, der ikke er originale Ninja®-komponenter.
« Fejlinstallering (bortset fra nar installeringen er udfert af Ninja®).
* Reparationer og eendringer gennemfart af andre end Ninja® eller dets repraesentanter.

Hvordan kan jeg indgive krav i henhold til den gratis Ninja®-garanti?

Kontakt vores kundeservice pd +44 (0)800 862 0453. Du kan se dbningstider pa vores hjemmeside
under 'Kontakt os'. Det er gratis at ringe, og du bliver omstillet direkte til en Ninja®-repraesentant. Du
kan ogsa finde support online pa https://support.ninjakitchen.eu/. Ninja®-repraesentanten vil fgre dig
gennem nogle handlinger i forhold til fejifinding, og hvis vi konstaterer, at varen har fejlet, sender vi
dig en erstatningsdel eller en returetiket, s& du kan sende den defekte vare tilbage til os uden ekstra
omkostninger. Nar du har leveret det defekte produkt til os, sender vi dig en erstatning.

Husk, at varen skal vaere i emballage, nar du returnerer den til os. Det kan vaere en hvilken som helst
passende kasse og behaver ikke at vaere den originale emballage.

Hvor kan jeg kebe originale Ninja®-dele og -tilbehor?

Ninja®-dele og -tilbehgr er udviklet af de samme teknikere, der har udviklet dit Ninja®-kekkenapparat.
Du kan se et komplet udvalg af Ninja®-dele, -reservedele og -tilbehgr til alle Ninja®-maskiner pa
www.ninjakitchen.eu. Husk, at skader forarsaget af brug af uoriginale Ninja®-dele muligvis ikke er
daekket af din garanti.
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DANKE

fiir den Kauf der Ninja Luxe"Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF

3. ninjakitchen.eu/register

D Scannen Sie den QR-Code mit Ihrem Mobilgerat

BEWAHREN SIE FOLGENDE INFORMATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:
(Kaufbeleg bitte aufbewahren)

Gekauft bei:

TECHNISCHE DATEN

Netzspannung: 220-240 V~, 50-60 Hz
Leistung: 1650 W
Fassungsvermogen

Wasserbehalter: 151
Der Standby-Stromverbrauch betragt 0,5 W.
Das Gerat wechselt nach 20 Minuten Inaktivitat automatisch in den Standby-Modus.

TIPP: Sie finden die Modell- und Seriennummer auf dem
QR-Code-Etikett auf der Ruckseite der Maschine neben
dem Stromkabel.

BITTE AUFMERKSAM DURCHLESEN UND ZUR INFORMATION AUFBEWAHREN.

Diese Gebrauchsanleitung soll Ihnen dabei helfen, sich mit Ihrer neuen Ninja Luxe Café Mini vertraut
zu machen. Wenn Sie Fragen haben, kontaktieren Sie bitte einen Ninja Luxe Café-Spezialisten.
Die Kontaktdaten finden Sie unter support.ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, England, LS15 8ZB
Telefon: +49 800 000 9063

ninjakitchen.eu

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9,

60327 Frankfurt am Main,
Deutschland

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen. Im standigen Bemthen um die fortlaufende Verbesserung
unserer Produkte behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen Spezifikationen ohne Ankindigung vor.

© 2026 SharkNinja Operating LLC
f X @ B

ES351EU_ES352EU_IB_MP_MvI @ninjakitchen

NINJA
LUXE CAFE
[ mini J |

Serie ES350EU | Bedienungsanleitung

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

VOR DEM GEBRAUCH BITTE SORGFALTIG DURCHLESEN * NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

DEUTSCH

IMI Lesen Sie alle Anweisungen, bevor Sie Ihre Ninja Luxe Café verwenden.

ﬁ Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschaden fiihren kann, wenn die in diesem Symbol
enthaltene Warnung missachtet wird.

A Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflachen. Verwenden Sie stets einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

ﬁ Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fiir private Zwecke vorgesehen.

A WARNUNG

Um Verletzungen, Feuer, Stromschldge oder Sachschiden zu vermeiden, sind stets grundlegende VorsichtsmaBnahmen zu heachten,
einschlieBlich der folgend aufgefiihrten Warnungen und der nachfolgenden Bedienungsanleitung. Verwenden Sie diese Maschine
ausschlieBlich fiir den Zweck, fiir den sie bestimmt ist.

Allgemeine VorsichtsmaBnahmen

+  Umeine Erstickungsgefahr fiir Kleinkinder zu vermeiden, alle Verpackungen sofort nach dem Entpacken entsorgen.

+  Diese Maschine kann unter Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung von Personen mit verminderten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, wenn sie die damit verbundenen Risiken kennen.

+  Kinder dirfen keinen Zugriff auf die Maschine und das Kabel haben. Die Maschine darf NICHT von Kindern bedient werden, auch nicht zum Spielen.
Bei Verwendung in der Néhe von Kindern miissen diese unbedingt beaufsichtigt werden.

+  Um Brandgefahr, Stromschldge und Verletzungen zu vermeiden, tauchen Sie das Kabel, den Stecker sowie andere Maschinenteile NIEMALS in Wasser
oder andere Fliissigkeiten.

+  Tragen Sie die Maschine NIEMALS am Stromkabel und ziehen Sie nicht am Kabel, um es aus der Steckdose zu ziehen; ziehen Sie das Kabel stattdessen
am Stecker aus der Steckdose.

+  Bedienen Sie KEINE Maschinen, deren Kabel oder Stecker beschadigt sind, oder wenn die Maschine nicht richtig funktioniert, fallengelassen oder in
sonstiger Weise beschadigt wurde. Wenden Sie sich bei Problemen an den Kundendienst von SharkNinja Germany GmbH.

+ Nurfiir den Gebrauch im Haushalt und auf der Arbeitsplatte. Lassen Sie KEINESFALLS das Stromkabel iiber die Tischkante hangen oder heiBe
Oberfldchen wie z. B. einen Herd berihren.

+ NIEMALS Steckdosen unter der Arbeitsflache verwenden.

+  UmBrandgefahr, Stromschlag oder Beschédigung der Maschine zu vermeiden, darf diese NICHT in einem Gerateschrank oder unter einem
Oberschrank verwendet werden.

+  Trennen Sie die Maschine vor der Reinigung und bei Nichtgehrauch von der Steckdose.
+  Lassen Sie die Maschine wahrend des Betriehs NIEMALS unbeaufsichtigt.
+ Die Maschine ist nicht fir den Betrieb mittels eines externen Timers oder einer Fernsteuerung gedacht.
+ Stellen Sie die Maschine NICHT auf andere Gerate oder Maschinen.
+  Stellen Sie die Maschine bei Gebrauch nicht in einen Schrank.
Verwenden Sie KEIN Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wurde, da dies zu Verletzungen oder Schéden an der Maschine fihren kann.

DIESE ANWEISUNGEN LESEN
UND AUFBEWAHREN



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

VOR DEM GEBRAUCH BITTE SORGFALTIG DURCHLESEN * NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

A WARNUNG

Um Verletzungen, Feuer, Stromschlage oder Sachschaden zu vermeiden, sind stets grundlegende VorsichtsmaBnahmen zu beachten,
einschlieBlich der folgend aufgefiihrten Warnungen und der nachfolyenden Bedienungsanleitung. Verwenden Sie diese Maschine
ausschlieBlich fiir den Zweck, fiir den sie bestimmt ist.

Betriehshinweis

+ Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Die Verwendung nicht vom Hersteller empfohlener Zubehdrteile kann zu Feuer bzw. Stromschlag fiihren, einen Uberlaufzustand erzeugen sowie
zur Gefahr von Verbriihungen sowie zu Branden, elektrischem Schlag und Verletzungen fihren.

+  Verwenden Sie das Gerat IMMER auf einer sauberen, trockenen und ebenen Flache.

+ Stellen Sie das Gerdt NICHT auf heiBe Oberfldchen oder in die Nahe einer heiBen Gas- oder Elektroherdplatte oder in einen beheizten Ofen.
+ Verwenden Sie dieses Gerat AUSSCHLIESSLICH fiir den Zweck, far den es bestimmt ist.

+ Benutzen Sie das Gerdt KEINESFALLS im Freien.

+ Berdhren Sie KEINE heiBen Oberflachen. Benutzen Sie die Griffe oder Kndufe. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

+ Stellen Sie beim Brihen IMMER eine fir die Auswahl der Ausgabemenge geeignete Tasse oder ein geeignetes GefdB unter den Siebtréger.
+ Lassen Sie die Maschine NICHT ohne Wasser laufen.

+ Uberfiillen Sie den Wasserbehalter NICHT. Befillen Sie ihn hachstens bis zur Maximalmarkierung mit Wasser.

+ Lassen Sie den Deckel wahrend des Briihvorgangs auf dem Wasserbehalter.

+ Lassen Sie den Deckel wahrend des Mahlvorgangs auf dem Bohnenbehélter, um nicht mit den beweglichen Teilen in Kontakt zu geraten.

+  Entfernen Sie NICHT den Siebtrdger wahrend des Briihvorgangs, da die Maschine unter Druck steht. Ein Entfernen wahrend des Briihvorgangs
kann zu Verbriihungen oder Verletzungen fihren.

+  Beriihren oder fassen Sie NICHT an oder in die Dampfduise oder das Milchkannchen, wahrend das Gerat in Betrieb ist. HeiBer Dampf und heiBe
Flissigkeiten fahren zu Verbrennungen und Verbriihungen.

Pflege und Wartung

+ Um Erkrankungen durch Bakterienwachstum in der Maschine vorzubeugen, befolgen Sie alle Reinigungsanweisungen im Abschnitt ,Reinigung
und Wartung“ in dieser Bedienungsanleitung.

+  Firoptimale Ergebnisse sollte das Gerat sauber sein.

+ Wenn das Produkt nicht ordnungsgemdB funktioniert, besuchen Sie support.ninjakitchen.eu oder wenden Sie sich an SharkNinja Germany GmbH
zur Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung.

+ Kinder diirfen bei der Reinigung oder Wartung nicht mithelfen.

+ Achten Sie bei der Verwendung des Siebtragers darauf, dass er fest mit dem Gruppenkopf verbunden ist, damit keine heiBe Fliissigkeit austritt.
* Heben Sie die Maschine NICHT an der Mahlwerkhalterung an. Diese ist nicht dazu gedacht, das Gewicht des gesamten Gerdts zu tragen.
Erkldrung zum Kabel

+  Eswird ein kurzes Stromkabel mitgeliefert, um die Gefahr zu verringern, sich in einem ldngeren Kahel zu verfangen oder dariiber zu stolpern.

+ Verwenden Sie fir dieses Produkt KEINE Verlangerungskabel.

DIESE ANWEISUNGEN LESEN
UND AUFBEWAHREN
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Bohnenbehalter
Wasserbehalter

Ablage fur den unterstttzenden
Tamper und Trichter

Bedienfeld

Dampfduse

Gruppenkopf

Milchkénnchen
Héhenverstellbare Tassenablage
Mahlwerkhalterung

Tropfschale

Mahlgradregler

Integriertes Kegelmahlwerk

Handventil (Nicht bei allen
Modellen verfugbar.)

DEUTSCH

KOMPONENTEN DER TROPFSCHALE

J

J
J2 Hauptgitterrost

Tropfschale

Anzeige zum Entleeren

Nicht bei allen Modellen verfugbar.

<
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ZUBEHOR

Reinigungsscheibe

Reinigungsburste

Unterstutzender Tamper

Reinigungstabletten

O 0 N O U A NN =

-
o

Wasserharte-Teststreifen

*

DAS BEDIENFELD T
(8}
0
=
POWER (EIN/AUS)-Taste G PURGE (DUSE SPULEN)-Taste a
GRIND/CONFIRM (MAHLEN/BESTATIGEN)-Taste H DESCALE (ENTKALKEN)-Taste o

Fortschrittsbalken 1 Mittlerer Drehknopf/START BREW

(BRUHEN STARTEN)-Taste
J CLEAN (REINIGEN)-Taste
K MENU (MENU)-Taste
L  STRENGTH/BREW (STARKE/BRUHEN)-Taste

4 NINJA )

current recommended

SIZE (TASSENGROSSE)-Auswahltaste
FROTH (AUFSCHAUM)-Drehknopf
MILK TYPE (MILCHTYP)-Taste

11 espresso classic 235
P | B en | 178 =
_ (W2
{ C —u over ice
single double (|
w confirm LJ GEEN BN B ] ] [ cecececectcecttentnentasatastiensasasasanensncnsnsesehoseneneas [
plant-based
grind start brew size G froth

descale purge milk type J

k power : menu clean

SORTIERTE ZUBEHORABLAGE
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*Die Funktionen kéonnen je nach Modell variieren.

INTELLIGENTE BENACHRICHTIGUNGEN

Die Maschine zeigt eine intelligente Benachrichtigung an, wenn eine MaBnahme erforderlich ist:

e ADD BEANS (BOHNEN HINZUFUGEN) * PURGE (DUSE SPULEN)
e INSTALL PORTAFILTER (SIEBTRAGER EINSETZEN) e DESCALE (ENTKALKEN)*
e INSTALL FUNNEL (TRICHTER EINSETZEN) e CLEAN (REINIGEN)*

e INSTALL HOPPER (BEHALTER EINSETZEN)
e ADD WATER (WASSER HINZUFUGEN)

*Die Tasten CLEAN (REINIGEN) und DESCALE (ENTKALKEN) leuchten auf, um Sie darauf hinzuweisen,

dass Sie den jeweiligen Zyklus durchfihren mussen.

ninjakitchen.eu



ERSTE SCHRITTE:

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

ZUBEHOR UND TEILE AUS DER VERPACKUNG
NEHMEN

¢ Nehmen Sie zuné&chst alle Zubehér- und Einzelteile
aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich, dass
alle Zubehorteile und Teile aus der Verpackung
entnommen wurden, bevor Sie sie entsorgen.

¢ Achten Sie beim Entnehmen der Maschine aus der
Verpackung darauf, das gesamte Klebeband von der
Maschine zu entfernen. Das Klebeband befindet sich
auf allen Seiten der Maschine.

ZUBEHOR VOR DER NUTZUNG REINIGEN

¢ Nachdem Sie alle Zubehorteile aus der Verpackung
genommen haben, reinigen Sie alle Teile grundlich
mit der Hand und trocknen Sie sie gut ab.

WASSERHARTE TESTEN

Jedes Wasser enthalt Mineralien, die sich im Laufe der
Zeit in der Maschine ablagern kénnen. Diese Mineralien
bestimmen die Wasserharte und beeinflussen, wie oft
Sie die Maschine entkalken mussen. Mit diesem Test
wird sichergestellt, dass die Maschine zum richtigen
Zeitpunkt eine Entkalkung empfiehlt.

1 Nehmen Sie den Teststreifen aus der Verpackung.

Ry

2 Tauchen Sie den Wasserteststreifen fur
5-10 Sekunden vollstandig in das Wasser ein,
das Sie in der Maschine verwenden mdchten.

;&".‘ ‘
N —
3 Ziehen Sie den Teststreifen heraus und schutteln
Sie ihn leicht.

\(

4 |egen Sie den Teststreifen auf eine trockene, ebene
Oberflache und warten Sie eine Minute, bis der
Teststreifen die Ergebnisse anzeigt.

5 Nach einer Minute erscheinen 0-5 lilafarbene
Quadrate. Dies zeigt den Wasserhartegrad des
Wassers an (O lilafarbene Quadrate = Stufe O,
5 lilafarbene Quadrate = Stufe 5 usw.).

Sehr » Sehr
weich " hart

Griine Lilafarbene
Quadrate Quadrate
—>

Il -

6 Nachdem Sie den Wasserhartegrad ermittelt haben,
verbinden Sie die Maschine mit dem Stromnetz.

7 Sehen Sie sich die linke Seite des Bedienfelds an.
Es wird ,hd 5" angezeigt.

8 Drehen Sie den mittleren Drehknopf, um den
Wasserhartegrad zu speichern. Vergleichen Sie
dazu die Anzahl der lilafarbenen Quadrate auf
dem Teststreifen mit der angezeigten Zahl (z. B.
wenn das Testergebnis 1" ist, andern Sie die
Einstellung auf hd 1).

9 Drucken Sie den mittleren Drehknopf,
um die Einstellung zu speichern.

HINWEIS: Wenn Sie den Hartegrad andern
mussen, kaufen Sie einen weiteren Teststreifen auf
support.ninjakitchen.eu. Weitere Anweisungen
zum Zurlcksetzen der Wasserhérte finden Sie im
Abschnitt , Zusatzliche Einstellungen®
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WASSERBEHALTER FULLEN

* \Vergewissern Sie sich, dass der Wasserbehalter
mit Wasser auf Raumtemperatur oder kaltem
Wasser gefullt ist, bevor Sie beginnen. Fullen Sie
den Behalter nur bis zur maximalen Fulllinie auf.

Wenn wahrend der Zubereitung der Wasserbehalter
nicht ausreichend gefullt ist, um das gewahlte
Getrank zuzubereiten, zeigt die Maschine durch

die Meldung ADD WATER an, dass Sie WASSER
HINZUFUGEN mussen. Wenn wahrend der
Zubereitung die Meldung ADD WATER (WASSER
HINZUFUGEN) angezeigt wird, fullen Sie Wasser

in den Behalter und drticken Sie auf START BREW

(BRUHEN STARTEN), um den Vorgang fortzusetzen.

DEUTSCH

DEN BOHNENBEHALTER BEFULLEN

Vergewissern Sie sich, dass die Maschine vom
Stromnetz getrennt ist, bevor Sie Bohnen in den
Trichter einfullen.

1. Entfernen Sie den Deckel des Behalters.

—y

1

[ e I s e e =)

— ]

2 Den Bohnenbehélter mit ganzen Kaffeebohnen
befullen. KEINEN gemahlenen Kaffee in den
Bohnenbehalter geben.

3 Vergewissern Sie sich, dass sich der Griff des
in die Maschine eingesetzten Behalters in der
verriegelten Position befindet, und setzen Sie
dann den Deckel wieder fest auf den Behalter auf.

N

HINWEIS: Geben Sie KEIN Wasser in das
Mahlwerk. Sollte Wasser in das Mahlwerk
eindringen, kontaktieren Sie uns bitte
sofort auf support.ninjakitchen.eu.
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ERSTE SCHRITTE:
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH FORTS.

SPULUNG MIT WASSER

Bevor Sie |hr erstes Getrank zubereiten, mussen Sie
die Maschine spulen. Dies dient dazu, die Maschine
auf den Brtuhvorgang vorzubereiten.

1 Setzen Sie den Siebtréager mit eingesetztem
Double Basket in den Gruppenkopf ein. Achten
Sie dabei darauf, dass die orangefarbenen Punkte
aneinander ausgerichtet sind.

2 Setzen Sie den Siebtrager durch Drehen in
den Gruppenkopf ein, bis der orangefarbene
Punkt des Siebtragers am Sicherungspfeil des
Gruppenkopfes ausgerichtet ist.

3 Wa&hlen Sie mit dem mittleren Drehknopf
CLASSIC (KLASSISCH) aus.

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Drucken Sie die Taste SIZE (TASSENGROSSE),
um die groBte verfugbare GroBe auszuwahlen.
Der Behalter muss mit mindestens 400 ml
Wasser gefullt sein.

size pre-heat

5 Stellen Sie eine Tasse mit 400 ml oder mehr
Fassungsvermaogen unter den Siebtrager.

=__
=
C——J 1000000

Niga

N

6 Drucken Sie START BREW (BRUHEN STARTEN).
Zu Beginn des Briuhvorgangs gibt die Maschine
einen Signalton ab. Der Fortschrittsbalken leuchtet
auf und zeigt den Status des BrUhvorgangs an.
Nach Beendigung des Vorgangs gibt die Maschine
erneut einen Signalton ab.

7 Entsorgen Sie das Wasser, das Sie gebruht haben,
und spulen Sie die Tasse.

41 | ninjakitchen.eu

ESPRESSOZUBEREITUNG, FILTERKAFFEE

UND KALTGETRANKE

ESPRESSO/KAFFEE-BRUHKORBE

1 Im Starter-Kit sind die Brihkorbe enthalten. Es
gibt zwei Bruhkorbe (Single und Double Basket).

= =

Single Double
Wird fur die Espresso und
Espressozubereitung Kaffeegetranke
verwendet

2 Achten Sie beim Einsetzen des Double Baskets
darauf, dass die grof3e Lasche des Baskets mit der
groB3en Lasche des Siebtragers tUbereinstimmt, und
drucken Sie ihn dann in Position.

HINWEIS: Der Double Basket ist im
Siebtrager vormontiert.

EINSETZEN DES SIEBTRAGERS

1 Setzen Sie den Trichter auf den Siebtrager und
richten Sie die Einkerbungen des Trichters an
den Einkerbungen des Siebtragers aus. Drtucken
Sie den Trichter nach unten, bis er im Siebtrager
einrastet. Der Trichter verhindert, dass das
Mahlgut Uberlauft, und ermoglicht ein sauberes
Tampen.

DEUTSCH

2 Setzen Sie den Siebtrager mit aufgesetztem
Trichter in die Mahlwerkhalterung ein. Achten
Sie darauf, dass er gerade ist und sicher sitzt.
Sobald der Siebtrager in der Mahlwerkhalterung
eingesetzt ist, wird er gewogen. Lassen Sie
den Siebtrager los, um das genaue Gewicht
zu ermitteln.

=)

3 Drucken Sie nach dem Einsetzen des Siebtragers
in seine korrekte Position auf CONFIRM
(BESTATIGEN), um den Briuhkorb zu bestatigen.

4 Die Maschine zeigt eine Animation an. Dies
bedeutet, dass die Maschine den Siebtrager tariert,
um sicherzustellen, dass die korrekte Menge an
Mahlgut ausgegeben wird. Das Bedienfeld zeigt
je nach eingesetztem Bruhkorb die wahlbaren
Zubereitungsmoglichkeiten an.

grind size

HINWEIS: Wenn diese Animation nicht angezeigt
wird, nehmen Sie den Siebtréger aus der
Mahlwerkhalterung, schalten Sie die Maschine
aus und wieder ein und setzen Sie den Siebtrager
wieder in die Mahlwerkhalterung ein. Achten

Sie dabei darauf, dass er waagerecht liegt und
vollstandig eingeschoben ist.

5 Stellen Sie den gewlnschten Bruhvorgang
mit dem mittleren Drehknopf ein.
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ESPRESSOZUBEREITUNG, FILTERKAFFEE
UND KALTGETRANKE FORTS.

UNGEFAHRE ZUBEREITUNGSMENGEN

KAFFEEMENGEN

Classic Over Ice (Auf Eis)
(Klassisch) (vor der Zubereitung
Rich (Stark) mit Eis auffiillen)
GROSSEN

175 ml 175 ml

235 ml 235 ml

Die Ausgabemengen kdnnen um +/- 10 % variieren

ESPRESSOMENGEN

Mahlgutdosierung | Ausgabemenge
Einfacher 9g 22,5 ml
Espresso
Doppelter 189 45 ml
Espresso
Cafe Crema 189 150 ml

Die Ausgabemengen kénnen um +/- 10 % variieren

HINWEIS: Dies sind die voreingestellten
Espressomengen. Informationen zur Anpassung
der Einstellungen finden Sie im Abschnitt
,Zusatzliche Einstellungen®.

HINWEIS: Die Einstellung der Espresso-
Bruhstarke wirkt sich auf die Brihmenge aus.
Stdrke 1 ergibt eine gréBere Menge als die
Standardeinstellung. Weitere Informationen
dazu finden Sie im Abschnitt ,Brihstarke und
-temperatur einstellen”.

*Die Getrankeoptionen kénnen je nach Modell variieren

VERWENDUNG DES MAHLWERKS

1 Wenn ein Brihvorgang ausgewahlt ist, empfiehlt
die Barista Assist Technologie einen Mahlgrad
auf Grundlage der verwendeten Bohnen und der
bisherigen Bruhstufe. Wenn Sie den empfohlenen
Mahlgrad verwenden mochten, benutzen Sie den
Mahlgradregler an der Seite der Maschine, um
den AKTUELLEN (CURRENT) Mahlgrad auf den
EMPFOHLENEN (RECOMMENDED) Mahlgrad
einzustellen.

2 Wenn Sie die gewUnschte Mahlgradeinstellung
gewahlt haben, dricken Sie GRIND (MAHLEN),
um mit dem Mahlen zu beginnen. Die Maschine
gibt einen Signalton ab, um anzuzeigen, dass der
Mahlvorgang begonnen hat. Nach Abschluss des
Vorgangs ertdnt erneut ein Signalton, der anzeigt,
dass der Mahlvorgang abgeschlossen ist.

grind &0

~N

HINWEIS: Sobald ein Mahlvorgang
abgeschlossen ist, wird die Maschine auf die
Zubereitungsart und -menge eingestellt, die fur
diesen Mahlvorgang ausgewahlt wurden. Um

die Zubereitungsart und -menge zu andern,
entfernen Sie das Mahlgut aus dem Siebtrager,
schalten Sie die Maschine aus und wieder ein und
wahlen Sie das gewUlnschte Getrank.
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DIE MAHLGRADEINSTELLUNGEN VERSTEHEN
Was bedeuten die Mahlgradeinstellungen?

* Die Zahlen auf der linken Seite des Bedienfelds
geben an, wie grob oder fein der Mahlgrad
sein wird, wobei 60 der grobste und 1der
feinste ist. Grobere Stufen eignen sich besser
fur Kaffeegetranke und feinere Stufen fur
Espressogetranke.

¢ Anpassung der empfohlenen Einstellung: Dadurch
werden die besten Aromen aus den ausgewahlten
Bohnen gewonnen. Die Maschine passt sich an die
von lhnen verwendeten Bohnen an, damit weder
zu viel noch zu wenig extrahiert wird.

EINSTELLEN DES MAHLWERKS FUR DIE OPTIMALE
EXTRAKTION

Nur fiir Espresso

Vielleicht ist Ihnen aufgefallen, dass sich der
empfohlene Mahlgrad andert. Das liegt an der Barista
Assist-Technologie, die den empfohlenen Mahlgrad
anpasst, damit die Espresso-Extraktion optimal
gelingt. Wenn Sie zum ersten Mal neue Bohnen
verwenden oder mehr Bohnen hinzuftigen, dauert

es vielleicht 2-3 Brihvorgange, bis der optimale
Mahlgrad gefunden ist. Wenn die Bohnen etwas alter
sind, kann sich der empfohlene Mahlgrad im Laufe der
Zeit andern. Das ist normal. Stellen Sie sicher, dass
der aktuelle Mahlgrad immer dem flr eine optimale
Espresso-Extraktion empfohlenen Mahlgrad entspricht.

DEUTSCH

1 Wenn der Mahlvorgang abgeschlossen
ist, nehmen Sie den Siebtrager aus der
Mahlwerkhalterung. Lassen Sie den
Trichter weiterhin am Siebtrager befestigt.

2 Platzieren Sie den Siebtrager auf einer stabilen,
ebenen Flache und setzen Sie dann den
unterstttzenden Tamper in das Innere des
Trichters. Legen Sie unter den Siebtrager einen
Schutz, um die Oberflache nicht zu beschadigen.
Drucken Sie den Tamper ganz nach unten, bis er
auf den Trichter trifft.

HINWEIS: Beim Tampen auf Holz oder auf einer
empfindlichen Arbeitsflache ein Handtuch zum

Schutz unterlegen.

HINWEIS: Wenn Sie von sehr grob auf sehr

fein wechseln (oder umgekehrt), héren Sie
moglicherweise, wie sich das Mahlwerk einschaltet.
Dies soll ein Verklemmen im Mahlwerk verhindern.
Dies ist nur der Fall, wenn der Siebtrager in der
Mahlwerkhalterung eingesetzt ist.

TAMPEN

Tampen Sie bei allen Getranken, um sicherzustellen,
dass kein Mahlgut Uber den Rand des Siebtragers
hinauslauft.

3 Nehmen Sie nach dem Tampen sowohl den
Tamper als auch den Trichter aus dem Siebtréger
und bewahren Sie sie zusammen auf der Oberseite
des Geréats auf.

&2
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ESPRESSOZUBEREITUNG, FILTERKAFFEE
UND KALTGETRANKE FORTS.

BRUHEN

1

Setzen Sie den Siebtrager in den Gruppenkopf ein
Stellen Sie sicher, dass die orangefarbenen Punkte
aneinander ausgerichtet sind.

2 Setzen Sie den Siebtrager durch Drehen in

den Gruppenkopf ein, bis der orangefarbene
Punkt des Siebtragers am Sicherungspfeil des
Gruppenkopfes ausgerichtet ist.

—D O

HINWEIS: NICHT ohne eingesetzte Tropfschale
aufbrihen.

3 Die Zubereitungsart und -menge werden weiterhin

Uber das Bedienfeld ausgewahlt. Stellen Sie eine
Tasse unter den Siebtrager und drucken Sie auf
START BREW (BRUHEN STARTEN).

4 Die Maschine gibt einen Signalton ab, um

anzuzeigen, dass der Brihvorgang begonnen hat.
Der Fortschrittsbalken leuchtet auf und zeigt den
Status des Brihvorgangs an. Nach Abschluss des
Vorgangs ertdont erneut ein Signalton, der anzeigt,
dass der Bruhvorgang abgeschlossen ist.

HINWEIS: Wenn Sie eine kleinere Tasse
verwenden, nutzen Sie die hohenverstellbare
Tassenablage, um Ihre Tasse naher an den
Gruppenkopf zu fuhren und Spritzer zu
reduzieren.

OPTIMALE EXTRAKTION

« Das Getrank wird langsam und gleichmaBig
ausgegeben.

* Die ausgegebene Flussigkeit ist karamellfarben.
Das ist die Crema.

« Auf lhrem Getrank bildet sich eine Crema-Schicht.
Neigen Sie Ihre Tasse, um zu sehen, ob die Crema-
Schicht immer noch vollstandig sichtbar ist. Wenn
Sie nach wie vor nur den Karamellton sehen, haben
Sie den Espresso-Shot optimal extrahiert.

ESPRESSO-EXTRAKTION

NACH DER ZUBEREITUNG

Nehmen Sie den Siebtrager nach Abschluss des
BrUhvorgangs vorsichtig aus dem Gruppenkopf
heraus. Entsorgen Sie den Kaffeesatz, indem Sie die
Oberflache des Bruhkorbs Gber einem Behéalter oder
einer Knock Box (separat erhaltlich) ausklopfen.

HEISSES WASSER HINZUFUGEN

Manche Gerate verflgen Uber eine
HeiBwasserfunktion, mit der Sie auf Wunsch hei3es
Wasser ausgeben kénnen.

1 Drehen Sie das Handventil in die Position Hot
Water (HeiBes Wasser) 8.

2 Drucken Sie die Taste TEMPERATUR, um die
Temperatur fur das heiBe Wasser einzustellen.

Niedrige Mittlere Hohe
Temperatur Temperatur Temperatur
(Standard)

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass |hre Tasse mittig
auf dem Tassenhalter steht.

3 Drucken Sie START BREW (BRUHEN STARTEN),
um heiBes Wasser auszugeben.

4 Drucken Sie START BREW (BRUHEN STARTEN),
wenn Sie die gewlinschte Menge an heiBem
Wasser erhalten haben, oder warten Sie, bis das
Programm automatisch stoppt.

5 Wenn Sie fertig sind, drehen Sie das Handventil
wieder auf Brew O (Briihen) zuriick, um zur
Hauptauswahl zurtckzukehren.

Falls nicht manuell gestoppt, gibt das Programm
200 ml heiBes Wasser aus.

VORSICHT: Hei3e Flussigkeiten fUhren zu
Verbrennungen und Verbrihungen.

DEUTSCH

UNTEREXTRAKTION OPTIMALE EXTRAKTION UBEREXTRAKTION
Mahigut Zu grob Optimal Zu fein
Zu gering, 10-15 kg: leichtes Anpressen
Tampen Anpressdruck beim Tampen mithilfe des eigenen ber Anpre%sdruck darf
~ . 15 kg nicht Uberschreiten
erhdhen Korpergewichts
Shot-Dauer Unter 20 Sek. 28-38 Sek. Uber 38 Sek
Farbe Kaffee: Blassbraun Kaffee: Reichhaltiges Karamell Kaffee: Dunkelbraun
Crema: Hellbraun Crema: Goldfarbenes Karamell Crema: Dunkelbraun
Geschmack Sauer, sauerlich, wéssrig Reichhaltig, suB, kraftig B\Fter, trocken, verbrannt.
Bruhtemperatur verringern
Viel, Doppelter Espresso: 45 ml . .
Menge verwassert Einfacher Espresso: 22,5 ml Wenig bis gering

45 | ninjakitchen.eu

ninjakitchen.eu | 46



BRUHSTARKE UND -TEMPERATUR EINSTELLEN

BRUHTEMPERATUR EINSTELLEN

Es gibt verschiedene Methoden und
Vorgehensweisen, um die gewlnschte
Temperatur zu erreichen

Taste TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR/STARKE)

Vor dem Bruhen kénnen Sie die Temperatur mit der
Taste TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR/STARKE)
einstellen. Falls TEMPERATUR noch nicht aufleuchtet,
die Taste TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR/
STARKE) 3 Sekunden lang gedruckt halten.

Temperatureinstellungen: @

Niedrige Mittlere Hohe
Temperatur Temperatur Temperatur

Die Temperatur des Getranks wirkt sich auf die
Extraktion des Espressos und den Geschmack des
Getranks aus. Fur optimale Ergebnisse und Extraktion
empfehlen wir eine niedrige bis mittlere Temperatur
bei dunklen Réstungen und eine mittlere bis hohe
Temperatur bei hellen Réstungen.

Die Wahl der richtigen Tasse

Die verwendete Tasse sollte der GroBe des Getranks
entsprechen. Fur ein heiBeres Getrank wahlen Sie
eine Tasse, die in etwa die gleiche GréRe hat wie das
Getrank. Auch die Materialdicke der Tasse hat Einfluss
auf die Temperatur des Getranks. Fur ein heieres
Getrank empfiehlt es sich, eine Tasse aus dinnerem
Material zu verwenden.

Vorheizen vor dem Briihen

HeiBes Wasser durch den Gruppenkopf und den
Siebtrager laufen zu lassen, hilft, sowohl diese als
auch die Maschine fur bevorstehende Bruhvorgange
vorzuheizen. Um die Temperatur |hres Getranks
weiter zu erhohen, bereiten Sie einen doppelten
Espresso nur mit Wasser zu und lassen Sie ihn
durch den Siebtrager in die Tasse laufen, aus der

Sie trinken moéchten. Die Temperatur der Tasse hat
Einfluss auf die Temperatur Ihres Getranks. GieRen
Sie das Wasser aus und trocknen Sie dann die Tasse
sowie den Siebtrager ab. Fahren Sie dann mit dem
eigentlichen Bruhvorgang fort. Eine Anleitung finden
Sie unter ,Spulung mit Wasser".

BRUHSTARKE EINSTELLEN

Wenn lhnen der Kaffee zu schwach oder zu
stark ist, kdnnen Sie dies Uber die Taste fur die
Starkeeinstellung anpassen.

Briihstarke einstellen

Um die Bruhstarke anzupassen, drlcken Sie die Taste
TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR/STARKE). Falls
STRENGTH (STARKE) noch nicht aufleuchtet, die
Taste TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR/STARKE)

3 Sekunden lang gedruckt halten. Die Anpassung der
Starke funktioniert unterschiedlich, je nachdem, ob
Sie Espresso oder Kaffee zubereiten.

Espresso-Starkeoptionen: "

Standard: GroBer, Verhaltnis Kleiner,

weniger konzentriert: Wasser zu konzentrierter:

Verhaltnis Wasser  Mahlgut 2,5:1 Verhaltnis Wasser
zu Mahlgut 4:1 zu Mahlgut 2:1

HINWEIS: Die Einstellung der Espresso-Bruhstarke
wirkt sich auf die Brahmenge aus. Starke 1 ergibt
eine groBRere Menge als die Standardeinstellung.
Verwenden Sie eine gréBere Tasse als normal.

Kaffeestirke-Optionen: “

Mild: Es werden Standard Stark: Es werden
weniger Bohnen mehr Bohnen
gemahlen gemabhlen.

Anpassen des Kaffeearomas

Barista Assist empfiehlt, abhéngig von der
Zubereitungsart und -menge, einen Mahlgrad
Da nicht alle Bohnen gleich gerostet werden,
bietet der Mahlgradregler die Méglichkeit,
das Geschmacksprofil anzupassen.

Weniger bitter: Mahlgrad verringern

Weniger sauer: Mahlgrad erhéhen

Es wird empfohlen, das Mahlwerk zu reinigen, bevor
Sie die Bohnen wechseln. Anweisungen zur Reinigung
des Mahlwerks finden Sie auf der Seite ,Reinigung
des Kegelmahlwerks” im Abschnitt ,RegelmaBige
Reinigung”.
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BOHNEN WECHSELN

BOHNEN WECHSELN

1 Lo&sen Sie den Bohnenbehalter durch Drehen des
Griffs gegen den Uhrzeigersinn.

2 Entfernen Sie den Bohnenbehalter und schutten
Sie die Bohnenreste aus.

3 Den Bohnenbehélter wieder auf die Maschine stellen.

4 Verriegeln Sie den Bohnenbehalter erneut durch
Drehen des Griffs im Uhrzeigersinn.

5 Setzen Sie den Siebtrager mit dem aufgesetzten
Trichter in die Mahlwerkhalterung ein.

6 Halten Sie die Taste GRIND (MAHLEN) gedrUckt,
um alle Bohnenreste zu entfernen.

7 Fullen Sie frische Bohnen in den Bohnenbehélter.

HINWEIS: Wenn Sie die Bohnensorte oder den
Rosttyp andern, setzen Sie am besten die Barista
Assist Technologie zurtck, bevor Sie die Maschine
auf die neuen Bohnen einstellen. Befolgen Sie
dazu die Anweisungen im MenU ,, Zusatzliche
Einstellungen”
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AUFSCHAUMEN

AUFSCHAUMEN

1 Fullen Sie das Milchkénnchen mit der gewlnschten
Milchmenge, jedoch nicht Uber die Linie ,Max Fill"
(Maximale Fulllinie) hinaus

2 Achten Sie darauf, dass der Boden des
Milchké&nnchens trocken ist. Stellen Sie das
Milchkannchen mit eingesetzter Dampfduse
auf die Tropfschale.

3 Stellen Sie auf dem Bedienfeld mit dem
Milchschaum-Drehschalter die gewiinschte
Milchschaumart ein.

uAWAN.

Erwérmte Diinner Dicker
Milch Schaum Schaum
SCHAUMARTEN

Erwdrmte Milch Milch sanft auf ideale
Trinktemperatur bringen, ohne zu quirlen. Ideal fur
Kaffee.

Diinner Schaum Eine dinne Schaumschicht fur Latte.

Dicker Schaum Eine klassische Schaumschicht, die
jedes Getrank kront. Ideal fur Cappuccino.

HINWEIS: Jedes Aufschaumprogramm gibt
eine bestimmte Menge Schaum aus, doch das
Verhéltnis von Schaum zu aufgeschaumter
Milch &ndert sich je nachdem, wie viel Milch Sie
aufschaumen. Weitere Informationen finden Sie
unter ,Tipps zum Aufschaumen®.

4 Wahlen Sie nun Uber die Taste MILK TYPE
(MILCHTYP) zwischen DAIRY (KUHMILCH)
oder PLANT-BASED (PFLANZLICHE
MILCHALTERNATIVE), je nachdem, welche
Milch sich im Milchk&nnchen befindet.
Drtcken Sie FROTH (AUFSCHAUMEN).

Die Maschine signalisiert mit einem Ton, dass
der Aufschdumvorgang begonnen hat. Der
Fortschrittsbalken leuchtet auf und zeigt den
Status des Aufschdumens an. Ein erneuter Ton

signalisiert, dass das Programm abgeschlossen ist.

HINWEIS: Schaumen Sie die Milch NICHT direkt
im Espresso oder Kaffee auf, sondern immer im
Milchk&nnchen. GieBen Sie den Milchschaum
anschlieBend in den Espresso oder Kaffee.

HINWEIS: NICHT ohne eingesetzte Tropfschale
aufschaumen.

HINWEIS: Wenn Sie die Schaumtemperatur
andern mochten, lesen Sie den Abschnitt
,Zusatzliche Einstellungen®.

NACH DEM AUFSCHAUMEN

5 Wenn Sie das Milchkadnnchen entfernt haben,
wischen Sie die DampfdUse sofort mit einem
feuchten Tuch ab, bevor Sie sie wieder in die
abgesenkte Position schieben.
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6 Wenn die Dampfduse wieder in die abgesenkte
Position gedruckt wird, erfolgt ein automatisches
Spulen der DUse. Auf diese Weise wird das
Innere der Dampfduse gereinigt. Es ertont ein
Signalton, wenn die Spulung begonnen hat. Nach
Beendigung des Vorgangs gibt die Maschine
erneut einen Signalton ab. Sie kdnnen jederzeit
eine Reinigung durchfihren, indem Sie die Taste
PURGE (DUSE SPULEN) driicken, wenn sich die
DampfdUse in abgesenkter Position befindet.

HINWEIS: Wenn kein Wasser vorhanden ist,
spult die Maschine nicht. Vergessen Sie beim
Auffullen von Wasser nicht, die Taste PURGE
(DUSE SPULEN) zu driicken, um die Spulung
abzuschlieBen.

7 Bevor Sie die Milch in das Kaffeegetrank gie3en,
klopfen Sie das GefaB auf einer flachen Oberflache
auf und schwenken Sie es, um Luftblasen zu
entfernen. GieR3en Sie die aufgeschaumte Milch Uber
Ihren Espresso oder Kaffee.

MANUELLES AUFSCHAUMEN

1 Fullen Sie das Milchkéannchen wie gewlnscht
zwischen der minimalen und maximalen Fulllinie.

2 Ziehen Sie die Dampfduse heraus. Setzen Sie die
Dampfduse in das Milchkdnnchen ein, sodass sie
im Ausguss des Milchkannchens liegt.

3 Neigen Sie das Milchkannchen leicht nach links
oder rechts, sodass die DampfdUse etwa einen
Fingerbreit von der Wand des Milchkannchens
entfernt ist.

4 \Wahlen Sie die Einstellung MANUAL (MANUELL)
und drticken Sie dann FROTH (AUFSCHAUMEN).
Die Maschine zeigt durch einem Signalton an, dass
das Aufschdumen begonnen hat und Dampf aus
der Dampfduse austritt.

5 Platzieren Sie die DampfdUse knapp unter die
Oberflache der Milch, um Luft einzuarbeiten und
das Milchvolumen zu erhéhen. In der Milch sollte
sich ein Strudel bilden.

6 Wenn Sie mit der Milchmenge zufrieden sind,
heben Sie das Milchkannchen weiter nach
oben, sodass sich die DampfdUse tiefer unter
der Milchoberflache befindet. Damit wird Ihr
Getrank erhitzt.

7 Bleiben Sie in dieser Position, bis das Kannchen
zu heif3 wird, um es mit der Hand zu halten, und
drucken Sie dann FROTH (AUFSCHAUMEN),
um die Funktion auszuschalten
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REGELMASSIGE REINIGUNG

REINIGUNG DIREKT NACH DER BRUHEN

* Nehmen Sie den Siebtréager nach Abschluss des
Bruhvorgangs vorsichtig aus dem Gruppenkopf
heraus. Entsorgen Sie den Kaffeesatz, indem Sie die
Oberflache des Bruhkorbs Gber einem Behélter oder
einer Knock Box (separat erhaltlich) ausklopfen.

Fur optimale Ergebnisse sollten Sie den Siebtrager
und den Brthkorb nach jedem Gebrauch reinigen.

Nehmen Sie den Briuhkorb aus dem Siebtrager.
Spulen Sie beide Teile von Hand mit Seifenwasser,
um samtliches Kaffeefett zu entfernen.
Vergewissern Sie sich, dass der Brtuhkorb trocken
ist, bevor Sie die nachsten Getranke aufbrthen.

Wischen Sie die DUse nach dem Aufschdumen mit
einem feuchten Tuch ab, bevor Sie sie wieder in die
abgesenkte Position bringen.

Drucken Sie die DampfdUse in die abgesenkte
Position, um die automatische Reinigung zu
beginnen.

Leeren Sie die Tropfschale, wenn die orangefarbene
Anzeige zum Entleeren so weit ansteigt, dass sie zu
sehen ist

Spulen Sie die Tropfschale regelmafig von Hand
und lassen Sie sie grundlich an der Luft trocknen.

Reinigen Sie die Maschinenbasis regelmaBlig mit
einem feuchten Tuch.

REINIGUNG DES ZUBEHORS
Spiilmaschinengeeignete Teile:

Trichter, Reinigungsscheibe und alle Teile der
Tropfschale.

HINWEIS: Die nicht spulmaschinengeeigneten
Teile oder Zubehorteile NICHT in Wasser tauchen.

ENTLEEREN DER TROPFSCHALE

Wahrend des Bruhvorgangs fullt sich die Tropfschale.
Wenn die orangefarbene Anzeige zum Entleeren so
weit ansteigt, dass sie sichtbar wird, ist es an der Zeit,
die Tropfschale zu leeren.
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1 Ziehen Sie die Tropfschale aus der Maschine,
um sie herauszunehmen.

2 Heben Sie die Tropfschale vorsichtig in die Spule
und gieBen Sie das Wasser Uber den Ausguss aus.

3 Setzen Sie die Tropfschale wieder in die Maschine ein

HINWEIS: Die Anzeige zum Entleeren kann

abgenommen werden.
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AUSBAU DES PUCKSIEBS UND AUSTAUSCH DER
GUMMIDICHTUNG

Sollten Sie feststellen, dass die Bruhqualitat mit
der Zeit abnimmt, bauen Sie das Pucksieb aus
und reinigen Sie es grundlich.

Wenn Sie wahrend des Bruhvorgangs undichte
Stellen um den Siebtrager herum bemerken,
obwohl der Griff vollstandig festgezogen ist, muss
moglicherweise die Dichtung ersetzt werden.

Vergewissern Sie sich, dass lhre Maschine
ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt ist,
bevor Sie fortfahren.

1 Entfernen Sie mit einem
Kreuzschlitzschraubendreher die mittlere Schraube
des Pucksiebs und nehmen Sie das Pucksieb ab.

2 Reinigen Sie das Pucksieb danach mit Wasser
und Seife.

3 Entfernen Sie die Gummidichtung mit einem
Schlitzschraubendreher vom Gruppenkopf. Prifen
Sie die Dichtung auf Abnutzung oder Risse und
ersetzen Sie diese bei Bedarf durch eine neue
Dichtung (erhéaltlich auf ninjakitchen.eu).

4 Setzen Sie das Pucksieb wieder in den
Gruppenkopf ein und befestigen Sie es
mit einer Schraube.

ninjakitchen.eu
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REGELMASSIGE REINIGUNG FORTS.

REINIGUNG DES KEGELMAHLWERKS

Um Verstopfungen vorzubeugen und die beste
Qualitat zu gewahrleisten, empfiehlt es sich, das
Kegelmahlwerk bei taglicher Anwendung mindestens
einmal pro Woche zu reinigen. Bei dunklen
Rostungen, koffeinfreiem Kaffee und anderen 6lhaltigen
Bohnensorten empfiehlt es sich, das Mahlwerk haufiger
zu reinigen. Wenn Sie das Mahlwerk nicht taglich
benutzen, sollten Sie es mindestens einmal im Monat
oder vor jedem Bohnenwechsel reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass Ihre Maschine ausgeschaltet
und vom Stromnetz getrennt ist, bevor Sie fortfahren.

1 Entfernen Sie alle Bohnen aus dem Bohnenbehélter.
Siehe Abschnitt ,Bohnen wechseln®.

2 Vergewissern Sie sich, dass der Bohnenbehalter
richtig eingesetzt und verriegelt ist. Entfernen Sie
restliche Bohnen aus dem Mahlwerk, indem Sie mit
,Purge (Duse spulen)” eine Reinigung durchfthren.
Befolgen Sie dazu diese Anweisungen. Stellen
Sie zunachst den Mahlgrad auf 60 ein und setzen
Sie den Siebtrager in die Mahlwerkhalterung ein.
Drucken Sie auf CONFIRM (BESTATIGEN) und
halten Sie GRIND (MAHLEN) gedrtckt. Sobald
das Mahlen beginnt, halten Sie die Taste etwa
10 Sekunden lang gedrtckt oder bis sich das
Gerausch merklich verandert. Bei diesem Vorgang
werden Ruckstande im Mahlwerk entfernt. Falls
noch Reste auf dem Mahlwerk sind, einfach mit
der BUrste abfegen und bei Bedarf erneut eine
Reinigung durchfuhren.

3 Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Entfernen Sie den Bohnenbehalter,
indem Sie den Griff anheben und gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

4 Bauen Sie das obere Mahlwerk aus, indem Sie
es gegen den Uhrzeigersinn drehen und dabei
den orangefarbenen Pfeil auf dem Mahlwerk am
orangefarbenen Pfeil mit der Aufschrift ALIGN
(AUSRICHTEN) auf der Maschine ausrichten.
Heben Sie das obere Mahlwerk nach der
Ausrichtung heraus.

NV

5 Reinigen Sie das ausgebaute Kegelmahlwerk
mit einer Burste.

6 Reinigen Sie dann das in die Maschine eingebaute
Mahlwerk mit einer Reinigungsburste.

7 Reinigen Sie auch die Innenseite
der Mahlwerkhalterung.

HINWEIS: Das Mahlwerk darf NICHT mit Wasser
in Berthrung kommen.

HINWEIS: Verwenden Sie zum Reinigen des in
die Maschine eingebauten Mahlwerks nur die
Reinigungsburste.
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REINIGUNG DER DAMPFDUSE

Mit der Zeit kdnnen sich Ablagerungen in der
Dampfdise ansammeln.

1 Entfernen Sie die Kappe an der Unterseite der
Reinigungsburste, um an die Nadel zu gelangen.

2 Verwenden Sie die Nadel, um angesammeltes

Material aus der DampfdUsenspitze zu entfernen.
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3 Fur eine grundlichere Reinigung verwenden
Sie den Schraubenschlissel in der Mitte
der Reinigungsburste, um die Spitze der
Dampfduse zu entfernen.

4 Verwenden Sie die Nadel, um Material
aus dem Inneren der DampfdUse und
der DampfdUsenspitze zu entfernen.

DEUTSCH

5 FUhren Sie nach der Reinigung eine Spulung durch,
um etwaige Reste zu beseitigen.
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ENTKALKUNGS- UND REINIGUNGSZYKLUS

ENTKALKEN

Dauer: insgesamt ca. 90 Minuten

Wenn die Anzeige DESCALE (ENTKALKEN)
aufleuchtet, missen Sie demnéchst einen
Entkalkungszyklus durchfthren. Wenn nach dem
Aufleuchten keine Entkalkung durchgefthrt wird,
verschlechtert sich die Getrankequalitat und die
Maschine kann verstopfen.

Durch das Entkalken werden Kalk- und
Mineralablagerungen im Inneren der Maschine
abgeldst und entfernt. Die regelmaBige Entkalkung
mit der richtigen Entkalkerldsung bei Aufleuchten
der Anzeige DESCALE (ENTKALKEN) tragt dazu bei,
die optimale Leistung aufrechterhalten.

1 Achten Sie darauf, dass die Tropfschale vollstandig
entleert ist, da ein Teil des Wassers aus dem
Entkalkungszyklus in der Tropfschale landet.

Wird die Tropfschale nicht geleert,
kann sie liberlaufen.

2 Losen Sie das mitgelieferte Ninja Entkalkerpulver
in einem separaten Behalter mit 1,1 Liter Wasser
auf. GieR3en Sie die Losungsmischung in den
Wasserbehalter.

ODER

Geben Sie 475 ml WeiBweinessig in den Wasserbehalter
und gieRen Sie dann Wasser
bis zur Linie Descale (Entkalken) hinzu.

Setzen Sie den Double Basket in den Siebtrager ein

4 Befestigen Sie den Siebtrager im Gruppenkopf.

5 Stellen Sie eine Schissel (1 Liter) oder ein ahnlich
groBes Gefal sowohl unter den Gruppenkopf als
auch die Dampfduse.

Nur beim Modell ES352. Alle anderen Modelle:
Fahren Sie mit Schritt 10 fort.

6 Drehen Sie das Handventil in die Position
HOT WATER (HEISSES WASSER) & und drtcken
Sie dann die Taste DESCALE (ENTKALKEN)

7 Drucken Sie den mittleren Drehknopf, um den
Entkalkungszyklus zu starten

8 Wahrend des ersten Teils des Entkalkungszyklus
wird die Losung etwa 10 Minuten lang durch
den Auslauf fur heiBes Wasser gespult. Die
Maschine gibt einen Signalton ab, wenn dieser
Teil abgeschlossen ist.

9 Wenn der erste Teil des Zyklus abgeschlossen
ist, drehen §_ie das Handventil in die Position
BREW (BRUHEN) ¢ .

10 Drucken Sie den MITTLEREN DREHKNOPF, um
den Entkalkungsvorgang zu starten/fortzufahren.
Die Maschine spult die Loésung etwa 80 Minuten
lang durch den Siebtrager. Die Maschine zeigt
die verbleibende Zeit des Programms auf dem
Bedienfeld an.

11 Die Maschine gibt einen Signalton ab, wenn der
Entkalkungszyklus abgeschlossen ist.

12 Entfernen Sie nach Abschluss des Zyklus sowohl
den Siebtrager als auch die Tropfschale. Vorsicht:
In beiden befindet sich Wasser.

13 Leeren Sie beide aus und spulen Sie sie von Hand
mit warmem Seifenwasser, um alle Lésungen
zu entfernen, die den Geschmack lhres Kaffees
beeintrachtigen kénnten.

14 Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur Linie Max Fill
(Maximale Fulllinie), aber nicht dartber hinaus, mit
frischem Wasser.

15 Bringen Sie die Tropfschale wieder an der
Maschine an und setzen Sie den Siebtrager in den
Gruppenkopf ein. Das Milchkadnnchen darf nicht
eingesetzt werden.

16 Spulen Sie den Gruppenkopf durch Zubereitung
eines klassischen Kaffees (350 ml) durch.

17 Spulen Sie dann ohne Milchk&nnchen
die Dampfduse durch Dricken der Taste
PURGE (DUSE SPULEN) durch.

HINWEIS: Wischen Sie nach dem Entkalken sofort
alle Spritzer ab, um Flecken auf der Oberflache zu
vermeiden.
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REINIGUNGSZYKLUS DURCHFUHREN
Dauer: ca. 6 Minuten

Ein Reinigungszyklus spult Fett- und
Mahlgutablagerungen aus, die sich in und um den
Gruppenkopf angesammelt haben. Die Anzeige
CLEAN (REINIGEN) leuchtet automatisch auf, um
anzuzeigen, dass ein Reinigungszyklus erforderlich ist.
Sie kénnen auch einen Reinigungszyklus durchfahren,
wenn Sie eine Veranderung der Getrankequalitat
feststellen. FUr den Reinigungszyklus bendtigen Sie
die Reinigungsscheibe (im Lieferumfang der Maschine
enthalten und im Zubehdrfach aufzubewahren) und
eine Reinigungstablette (ebenfalls enthalten und auf
ninjakitchen.eu erhaltlich).

Befolgen Sie diese Schritte, um einen
Reinigungszyklus durchzufthren:

1 Achten Sie darauf, dass die Tropfschale
vollstéandig entleert ist, da das Wasser aus dem
Reinigungszyklus in der Tropfschale landet.
Wird die Tropfschale nicht geleert, kann sie
iiberlaufen.

2 Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur Linie Max Fill
(Maximale Fulllinie), aber nicht dartber hinaus.

3 Setzen Sie den Double Basket in den Siebtrager ein.

HINWEIS: Die Anzeige zum Entleeren kann
abgenommen werden.

4 Platzieren Sie die Reinigungsscheibe oben auf dem
Double Basket; der Griff muss nach oben zeigen.

5 Legen Sie eine Reinigungstablette in die Mitte der
Reinigungsscheibe.

6 Befestigen Sie den Siebtrager im Gruppenkopf.

Drucken Sie die Taste CLEAN (REINIGEN),
driicken Sie dann den mittleren Drehknopf,
um den Reinigungszyklus zu starten.

8 Die Maschine beginnt nun mit der Rucksputlung des
Pucksiebs und des Gruppenkopfes sowie mit der
Ruckfuhrung des Wassers und der Ablagerungen
aus dem Reinigungszyklus in die Tropfschale.

9 Der Reinigungszyklus dauert insgesamt
ca. 6 Minuten. Die Maschine gibt einen Signalton
ab, wenn der Reinigungszyklus beendet ist.

10 Entfernen Sie nach Abschluss des Reinigungszyklus
sowohl den Siebtrager als auch die Tropfschale.
Vorsicht - beide kdnnen Wasser enthalten.

Von Hand mit warmem Seifenwasser spulen.
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TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

« Fur optimale Ergebnisse sollten Sie frisch gerostete Kaffeebohnen verwenden.

* Wenn Sie Kaffeebohnen kaufen, orientieren Sie sich am Rostdatum statt am Mindesthaltbarkeitsdatum,
damit Sie ein frisches, hochwertiges Produkt erhalten.

*« Wir empfehlen, Kaffeebohnen innerhalb von 20 Tagen nach dem Réstdatum zu verwenden.

*« Wenn Sie zu einer anderen Bohnensorte wechseln, entfernen Sie erst die vorherigen Bohnen vollstandig,
bevor Sie fortfahren. Weitere Informationen finden Sie unter ,Bohnen wechseln®.

« Uberprufen Sie stets, ob die aktuelle Mahlgradeinstellung mit der empfohlenen Einstellung Gbereinstimmt.

* Um die Bruhtemperatur zu erhéhen, sollten Sie vor der Zubereitung Ihres Getranks eine Spulung mit Wasser
durchfuhren.

« Halten Sie Ihre Maschine sauber, indem Sie mit der Burste alle Verunreinigungen von der Maschine entfernen.

« Verwenden Sie gefiltertes Wasser.

« Stellen Sie das Mahlwerk ein, wenn Sie die Bohnen wechseln.
« Stellen Sie die Maschine auf eine stabile Unterlage.

« Leeren Sie die Tropfschale regelméaBig.

* Nach dem Mahlen und bevor Sie mit dem Brihen beginnen, heizt die Maschine auf. Stellen Sie Ihre Tasse auf
die beheizte Tassenablage, um sie aufzuwarmen.
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TIPPS ZUM AUFSCHAUMEN

* Die besten Ergebnisse mit pflanzlichen Milchalternativen erzielen Sie, wenn Sie eine Barista- oder
Vollfettvariante verwenden.

« FUr optimales Aufschaumen mit pflanzlichen Milchalternativen verwenden Sie die Einstellung PLANT-BASED
(PFLANZLICHE MILCHALTERNATIVE).

* FUr Kuhmilch empfehlen wir die Verwendung von Vollmilch.

* Bei ultrahocherhitzter Milch (UHT-Milch) konnen die Ergebnisse unterschiedlich ausfallen.

« Kokosnussmilch kann zwar erhitzt werden, bildet aber keinen stabilen Schaum.

* Wenn Sie die Milchtemperatur anpassen mochten, lesen Sie bitte den Abschnitt ,Zusatzliche Einstellungen®.

* Die besten Ergebnisse erzielen Sie mit kalter Milch oder Milch aus dem Kuhlschrank.

* Das beste Ergebnis erzielen Sie, wenn das Milchkannchen vor dem Aufschdumen Raumtemperatur hat.

* Wischen Sie die DampfdUse sofort nach Gebrauch mit einem feuchten Tuch ab, damit die Milch nicht anhaftet.

* Schieben Sie vor dem Ausschalten der Maschine die DampfdUse zurtck in die abgesenkte Position, damit die
automatische Spulung durchgefthrt werden kann.

* FUr optimalen Schaum und Latte Art klopfen und schwenken Sie das Milchkéannchen vor dem Einfullen der Milch.

* Schieben Sie vor dem Ausschalten der Maschine die Dampfdtse zurlick in die abgesenkte Position, damit die
automatische Spulung durchgefuhrt werden kann.

TIPPS UND TRICKS ZUM SCHAUMVOLUMEN

Jedes Aufschaumprogramm gibt eine bestimmte
Menge Schaum aus, doch das Verhaltnis von Schaum
zu aufgeschaumter Milch &ndert sich je nachdem,
wie viel Milch Sie aufschaumen.

Eventuell mussen Sie die Schaumauswahl erhéhen
oder verringern, um die gewlnschte Menge fur die

verwendete Milchmenge zu erhalten. MIN Fill MAX Fill

(minimale Fullmenge) (maximale Fullmenge)

MILCHSCHAUM . MILCH KAFFEE

ESPRESSO/
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ZUSATZLICHE EINSTELLUNGEN

Das Menu , Zuséatzliche Einstellungen® bietet weitere Optionen zur Anpassung der Maschine und kann durch

Drucken und Halten der Taste MENU (MENU) aufgerufen werden.

Hilfethema Nr.

Thema

Signalton: Schaltet alle

Optionen

ON (EIN): Signalténe aktiviert (Standard)

ho1
- Signalténe ein oder aus. OFF (AUS): Signalténe deaktiviert
Eco-Modus: Spart Strom, indem ON (EIN): Schaltet den Eco-Modus ein
_ho2 die Maschine nach dem Briihen OFF (AUS): Schaltet den Eco-Modus
ausgeschaltet wird. aus (Standard)
Empfohlener Mahlgrad:
P R . g" ON (EIN): Anzeige aktiviert (Standard)
_ho3 Schaltet die Anzeige fur den . .
) OFF (AUS): Schaltet die Anzeige aus
empfohlenen Mahlgrad ein oder aus.
Zurlcksetzen der Barista Assist R
Technology™: Setzt die empfohlene NO (NEIND: Behalt aktuelle
_ho4 gy K P . Einstellungen bei (Standard)
Mahlgradeinstellung auf die R .
R . YES (JA): Setzt Ihre Einstellungen zurtck
Standardeinstellung zurlick.
Zurlcksetzen auf Werkseinstellungen: NO (NEIN): Behalt aktuelle
_hos Setzt alle Variablen der Maschine auf Einstellungen bei
die Standardeinstellungen zurick. YES (JA): Setzt Ihre Einstellungen zurtick
Schaumtemperatur: Passt die LO: Niedrig
_hoé Dampftemperatur wahrend M: Mittel
des Aufschaumens an. Hl: Hei3
hd O: Streifen zeigt O lilafarbene Felder
. . hd 1: Streifen zeigt 1 lilafarbenes Feld
Kalkhaltiges Wasser: Ruft das Menu X ; .
. N hd 2: Streifen zeigt 2 lilafarbene Felder
_ho7 fur den Wasserhartetest auf, um X . X
) N N hd 3: Streifen zeigt 3 lilafarbene Felder
die Wasserhérte zurlickzusetzen. . ) )
hd 4: Streifen zeigt 4 lilafarbene Felder
hd 5: Streifen zeigt 5 lilafarbene Felder
ON (EIN): Schaltet + Froth Volume
+ Froth Volume (Schaumvolumen): s h( ) | Y ei
chaumvolumen) ein
_hos Erhoht die Schaumdicke in allen

3 Aufschaumprogrammen.

OFF (AUS): + Froth Volume
(Schaumvolumen) aus (Standard)

Navigieren Sie mit dem mittleren Drehknopf durch diese Themen. Dricken Sie START BREW
(BRUHEN STARTEN), um das gewUnschte Thema auszuwahlen.

2 Wenn Sie ein Thema ausgewahlt haben, drehen__S\e den mittleren Drehknopf, um die gewlnschte Option
aufzurufen, und driicken Sie START BREW (BRUHEN STARTEN), um Ihre Auswahl zu bestatigen.

3 Nachdem Sie eine Auswahl getroffen haben, ertdont ein Signalton und Sie kehren zum MenUbildschirm zurtck

Bitte beachten Sie, dass die Maschine keinen Signalton abgibt, wenn die Signaltdéne vorher ausgeschaltet

wurden.

Um das Menu zu verlassen, driicken Sie erneut die Taste MENU (MENU).
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FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG

Warum kommt kein Wasser aus dem Siebtridger?

Die Wassermenge aus den Ausldufen des Siebtragers kann durch mehrere Faktoren beeinflusst werden:

* Nicht genug Wasser im Behalter: Achten Sie darauf, dass der Wasserbehélter ausreichend gefullt ist.

Bei Verwendung des Double Baskets bis zur Mindestfulllinie fullen.

« Der Wasserbehalter sitzt nicht korrekt: Uberpriifen Sie, ob der Wasserbehélter fest an seinem Platz auf
der Ruckseite der Maschine sitzt.

» Die Maschine heizt vor/erreicht die Betriebstemperatur: Bitte warten Sie eine kurze Zeit, bis die Maschine
aufgewarmt ist, bevor Wasser austritt.

* Der Mahlgrad ist zu fein: Lassen Sie den Kaffee abkthlen und folgen Sie bei Ihrem nachsten Kaffee der
empfohlenen Mahlgradeinstellung.

» Die Maschine muss entkalkt werden: Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Wartung*.

Warum ist die Espressomenge gering und flieBt langsam?

Dafur kann es mehrere Grinde geben:

* Der Mahlgrad ist zu fein: Lassen Sie den Kaffee abklhlen und folgen Sie bei Inrem nachsten Kaffee der
empfohlenen Mahlgradeinstellung.

* Sauberkeit der Brihkorbe: Achten Sie vor dem Mahlen darauf, dass der Brtuhkorb frei von Verstopfungen
oder Verunreinigungen ist, die den Durchfluss behindern kénnten.

» Die Maschine muss entkalkt werden: Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung*“.

Warum flieBt der Espresso sehr schnell?

* Der Mahlgrad ist zu grob: Lassen Sie den Kaffee abklUhlen und folgen Sie bei Ihrem néachsten Kaffee der
empfohlenen Mahlgradeinstellung.

* Der Kaffee wurde beim Tampen zu leicht gestampft: Achten Sie beim Tampen darauf, dass Sie den Siebtrager
auf eine ebene Flache stellen. Setzen Sie den unterstitzenden Tamper in den Trichter und driicken Sie ihn
nach unten, bis Sie splren, dass er den Trichter berihrt.

Warum lauft der Espresso um den Rand des Siebtrdgers herum?

* Der Siebtrager ist nicht richtig in den Gruppenkopf eingesetzt: Setzen Sie den Siebtrager in den Gruppenkopf
ein. Achten Sie dabei darauf, dass die orangefarbenen Punkte aneinander ausgerichtet sind. Setzen Sie
den Siebtrager durch Drehen in den Gruppenkopf ein, bis der orangefarbene Punkt des Siebtrégers am
Sicherungspfeil des Gruppenkopfes ausgerichtet ist.

*« Um den Brihkorbrand herum befindet sich Mahlgut: Entfernen Sie unerwitnschtes Mahlgut vom Rand
des Bruhkorbs und des Siebtragers, damit der Siebtrager richtig im Gruppenkopf sitzt.

» Die Gruppenkopfdichtung muss ersetzt werden: Kontaktieren Sie den Kundenservice unter support.
ninjakitchen.eu.

Das Aufschdaumen startet nicht.

* Die Maschine hat die Betriebstemperatur noch nicht erreicht: Bitte warten Sie eine kurze Zeit, bis die Maschine
aufgewarmt ist, bevor das Aufschaumen beginnt.

* Nicht genug Wasser im Behalter: Achten Sie darauf, dass der Wasserbehélter bis zur Mindestfulllinie gefullt ist.

+ Der Wasserbehalter sitzt nicht korrekt: Uberprifen Sie, ob der Wasserbehélter fest an seinem Platz auf der
Ruckseite der Maschine sitzt.

Der Kaffee ist nicht heiB genug.

* Warmen Sie den Siebtrager vor: Spilen Sie den Siebtréager vor dem Mahlen mit heiBem Wasser aus.

Bitte achten Sie darauf, dass der Brihkorb vor dem Mahlen vollstandig trocken ist.

* Wérmen Sie die Tasse an: Die Tasse vor dem Brihen unter heiBem Wasser ausspilen, um die
Getranketemperatur zu erhéhen.

« Stellen Sie die Wassertemperatur ein: Siehe Abschnitt ,,Brihtemperatur einstellen®.

* Die Maschine muss entkalkt werden: Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Wartung®.

Mein Getrénk ist zu bitter/saduerlich.

* Mahlgradeinstellung anpassen: Verwenden Sie den Mahlgradregler an der Seite der Maschine, um die aktuelle
Mahlgradeinstellung (Current) mit der empfohlenen Mahlgradeinstellung (Recommended) auf dem Bedienfeld
abzugleichen, bevor Sie den Mahlvorgang beginnen.

» Verhaltnis &ndern: Zum Erhéhen/Verringern des Verhéltnisses von Mahlgut zu Wasser lesen Sie bitte den
Abschnitt ,,Zusatzliche Einstellungen®.

« Andern der Temperatur: Fir dunkel geréstete Bohnen empfehlen wir die niedrige oder mittlere
Temperatureinstellung. Fur mittelstark oder hell geréstete Bohnen empfehlen wir die mittlere oder hohe
Temperatureinstellung.

DEUTSCH
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FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG FORTS.

Warum erhalte ich keine Crema?

« Der Kaffee wurde beim Tampen zu leicht gestampft: Achten Sie beim Tampen darauf, dass Sie den Siebtrager
auf eine ebene Flache stellen. Setzen Sie den unterstlitzenden Tamper in den Trichter und drlcken Sie den
Tamper nach unten, bis Sie splren, dass er den Trichter berthrt.

« Der Mahlgrad ist zu grob: Lassen Sie den Kaffee abkihlen und folgen Sie bei Ihrem nachsten Kaffee der
empfohlenen Mahlgradeinstellung.

« Die Kaffeebohnen sind nicht frisch: Die Frische der Bohnen wirkt sich auf die Qualitat der Crema aus. Wenn
Sie Kaffeebohnen kaufen, orientieren Sie sich am Réstdatum statt am Mindesthaltbarkeitsdatum, damit Sie
ein frisches, hochwertiges Produkt erhalten. Wir empfehlen, Kaffeebohnen innerhalb von 20 Tagen ab dem
Rostdatum zu verwenden.

« Der Bruhkorb ist méglicherweise verstopft/die Lécher sind blockiert: Achten Sie darauf, die Brihkérbe
regelmaBig zu reinigen. Achten Sie darauf, dass die Locher am Boden des Brihkorbs nicht mit Mahlgut
verstopft sind.

Warum fiillt sich die Tropfschale so schnell?

+ Damit die Maschine den idealen Druck fur Espresso aufrechterhalt, flieBt wahrend des Brihvorgangs etwas
Wasser in die Tropfschale. Das ist normal.

* Die Maschine spult nach jedem Aufschdaumen automatisch Wasser aus der Dampfduse in die Tropfschale.
Auf diese Weise wird das Innere der Dampfdise gereinigt.

« Die Tropfschale ist so konzipiert, dass sie das Wasser auffangt, das bei der Zubereitung von bis zu
6 Cappuccinos anfallt.

Warum macht die Maschine beim Briihen ein pulsi des/klopfendes Gera h?

* Nicht genug Wasser im Behéalter: Achten Sie darauf, dass der Wasserbehélter bis zur Mindestfulllinie gefullt ist.

« Der Wasserbehalter sitzt nicht korrekt: Uberpriifen Sie, ob der Wasserbehélter fest an seinem Platz auf der
Ruckseite der Maschine sitzt.

« Wenn der Behélter bis Uber die Mindestfulllinie mit Wasser gefullt ist und fest sitzt, ist ein gewisses
Gerausch der Wasserpumpe normal.

« Dieses Gerdusch ist auch beim Aufschdumen zu héren. Das ist normal.

Die Maschine ist undicht.

* Die Maschine spult nach jedem Aufschdaumen automatisch Wasser aus der Dampfduse in die Tropfschale.
Auf diese Weise wird das Innere der Dampfdlse gereinigt.

« Die Tropfschale ist voll: Prifen Sie anhand der Anzeige zum Entleeren, ob Sie die Tropfschale leeren mussen.
Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung®.

« Der Wasserbehalter sitzt nicht korrekt: Uberpriifen Sie, ob der Wasserbehalter fest an seinem Platz auf
der Rickseite der Maschine sitzt.

« Die Gruppenkopfdichtung muss ersetzt werden: Kontaktieren Sie den Kundenservice unter support.
ninjakitchen.eu.

Die Maschine hat keinen Strom.

* Vergewissern Sie sich, dass die Maschine an eine funktionierende Steckdose angeschlossen ist.

* Nachdem Sie die Maschine eingesteckt haben, driicken Sie die Taste POWER (EIN/AUS).

< Um Strom zu sparen, schaltet sich die Maschine nach 20 Minuten automatisch ab.

Es kommt kein Mahlgut aus dem Mahlwerk.

« Prufen Sie, ob sich Bohnen im Bohnenbehélter befinden.

* Dricken Sie GRIND (MAHLEN), um mit dem Mahlen zu beginnen.

« Wenn sich Bohnen im Bohnenbehélter befinden und die Meldung ADD BEANS (BOHNEN HINZUFUGEN)
angezeigt wird, ziehen Sie den Stecker der Maschine aus der Steckdose und driicken Sie die Bohnen vorsichtig
nach unten in Richtung des Mahlwerks.

* Achten Sie darauf, dass der Bohnenbehélter sicher und richtig eingesetzt ist.

* Achten Sie darauf, dass der Siebtrager mit eingelegtem Trichter richtig in die Mahlwerkhalterung eingesetzt
ist. Entfernen Sie ihn und setzen Sie ihn wieder ein, um sicherzustellen, dass er korrekt eingesetzt ist.

« Entfernen Sie mit der Reinigungsbirste das Material, das sich in der Mahlwerkhalterung befindet.

Das Mahlwerk macht ein lautes Gerausch.

« Wenn das Mahlwerk ein lautes Gerausch von sich gibt, kénnte dies auf unbeabsichtigte Verschmutzungen
zurlckzufthren sein. Verwenden Sie nur ganze Bohnen im Mahlwerk und geben Sie keine kalten oder
gefrorenen Bohnen hinein.

Der Siebtrdger ldsst sich nicht in den Gruppenkopf einsetzen.

« Der Siebtrager ist nicht richtig ausgerichtet: Setzen Sie den Siebtrager in den Gruppenkopf ein. Achten Sie
darauf, dass die orangefarbenen Punkte aneinander ausgerichtet sind. Setzen Sie den Siebtrdger durch Drehen
in den Gruppenkopf ein, bis der orangefarbene Punkt des Siebtragers am Sicherungspfeil des Gruppenkopfes
ausgerichtet ist.

* Der Kaffee wurde beim Tampen zu leicht gestampft: Stellen Sie den Siebtrager zum Tampen auf eine ebene
Flache. Setzen Sie den unterstitzenden Tamper in den Trichter und driicken Sie den Tamper nach unten,
bis Sie splren, dass er den Trichter berthrt.

Der Bohnenbehdlter ldsst sich nicht in seiner Position verriegeln.

* Die Ursache daftr kann sein, dass das Mahlwerk durch Bohnen oder Feuchtigkeit verstopft ist. Versuchen Sie,
das Mahlwerk von den Bohnen zu befreien, die es blockieren, und stellen Sie sicher, dass das Mahlwerk trocken
und frei von Feuchtigkeit ist.

Ich habe die Mahlgradeinstell gepasst, d h ist das Ergebni befriedigend

» Siehe Abschnitt ,Einstellen des Mahlwerks fur die optimale Extraktion®.

Der Bohnenbehdlter passt nicht mehr in die Maschine.

» Achten Sie darauf, dass die Bohnen auf der Oberseite des Mahlwerks den Sitz des Behalters nicht blockieren.
Wenn der Behélter durch Bohnen verstopft ist, mUssen Sie diese méglicherweise entfernen, bevor Sie den
Behalter wieder in die Maschine einsetzen.

Der Milchschaum ist nicht heiB genug.

* Die Dampfduse ist verstopft.

* Entfernen Sie die Spitze der Dampfdise mit dem SchraubenschllUssel an der Burste.

* Verwenden Sie die Nadel an der Unterseite der Reinigungsburste, um das Innere der Dampfdlse zu reinigen.

« Das Menu ,,Zusatzliche Einstellu_l:\gen“ bietet Optionen zur Anpassung der Schaumtemperatur. Sie kénnen es durch
Dricken der Taste MENU (MENU) aufrufen.

* Wahlen Sie die Option _h06 Froth Temperature (Aufschdumtemperatur): Damit kbnnen Sie die
Aufschaumtemperatur auf niedrig (L), mittel (M) oder hoch (H) einstellen. Verwenden Sie den mittleren
Drehknopf, um Ihre Auswahl zu treffen, und driicken Sie zum Beenden die Taste MENU (MENU).

Der Milchschaum ist zu diinn oder zu dick.

* Milchtyp: Verschiedene Milchsorten haben einen unterschiedlichen Fettgehalt. Je hoher der Fettgehalt der
Milch ist, desto dicker wird der Schaum.

* Weitere Informationen zum Aufschaumen finden Sie im Abschnitt , Tipps zum Aufschaumen®.

Mein Getrink ist kleiner/groBer als erwartet.

* Wenn Sie einen Espresso zubereiten, kénnen Sie das Verhaltnis von Mahlgut zu Wasser a&ndern. Um die Leistung
anzupassen, lesen Sie bitte den Abschnitt ,,Brihstérke und -temperatur einstellen®.

 Eine feinere Mahlgradeinstellung fur Espresso kann zu einer geringeren Ausgabemenge flihren, wenn die Barista
Assist-Technologie nicht befolgt wird.

* Wenn Sie ein Filterkaffeegetrank zubereiten méchten, wahlen Sie vor dem Mahlen die gewlinschte Grée mit der
Taste SIZE (TASSENGROSSE).

« Der Briihkorb ist méglicherweise verstopft/die Lécher sind blockiert: Achten Sie darauf, die Briihkérbe regelméaBig
zu reinigen. Achten Sie darauf, dass die Locher am Boden des Briihkorbs nicht mit Mahlgut verstopft sind.

* Die Maschine muss entkalkt werden: Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung*.

Mein Mahlwerk funktioniert nicht richtig.

* Das Mahlwerk klemmt, wenn die Maschine nicht mahlen kann, weil der Mahlgrad zu fein fur harte Bohnen wie helle
Rostungen ist.

* Um eine Blockade zu beseitigen, entnehmen Sie zunachst den Bohnenbehalter und leeren ihn aus. Setzen Sie den
Bohnenbehélter wieder ein und verriegeln ihn. Stellen Sie dann den Mahlgrad auf 60 ein. Halten Sie die Taste , Start
Grind“ (Mahlen starten) gedrickt, wéhrend sich der Siebtrager in der Mahlwerkhalterung befindet. Dadurch sollte
das Material im Mahlwerk, das die Blockade verursacht, gemahlen und entfernt werden. Wenn sich die Stérung
dadurch nicht beheben l&sst, wenden Sie sich bitte an den Kundenservice.

Mein Mahlwerk produziert nicht hl

*« Wenn das Mahlwerk nicht geniigend Mahlgut dosiert, kdnnte dies ein Hinweis auf eine Verstopfung sein.

Eine Verstopfung liegt vor, wenn sich im Mahlwerk Ruckstande oder Mahlgut angesammelt haben. Eine
haufige Ursache ist die Gberwiegende Verwendung von 6ligen oder weicheren Bohnen, wie z. B. dunklen
Rostungen. Dies duBert sich darin, dass nur wenig Mahlgut ausgegeben wird und die Anzeige ,Add Beans*
(Bohnen hinzufliigen) aufleuchtet, obwohl sich noch Bohnen im Behalter befinden. Wenn die Anzeige

,Add Beans” (Bohnen hinzufligen) aufleuchtet, obwohl sich Bohnen im Behalter befinden, nehmen Sie den
Bohnenbehalter heraus: Wenn sowohl ganze Bohnen als auch Bohnenpartikel in den Graten des Mahlwerks
zu sehen sind, liegt eine Verstopfung vor.

HINWEIS: Wenn Sie die Taste GRIND (MAHLEN)
dricken und das Mahlwerk nicht anlauft und Sie
keine Gerausche aus dem Gerat horen: Schalten
Sie die Maschine aus und lassen Sie sie 10 Minuten
lang vollstéandig abkUhlen, bevor Sie einen erneuten
Mahlvorgang starten.

HINWEIS: Verwenden Sie keine aromatisierten
Bohnen. Zusatzliche Ole und Zucker auf den
Bohnen kéonnen verstarkt zu Ablagerungen
und Ruckstanden im Mahlwerk fuhren, was die
empfohlene Haufigkeit der Reinigung erhoht.
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FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG FORTS.

* Um die Verstopfung zu beseitigen, schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker. Nehmen Sie
den Bohnenbehalter heraus und leeren Sie ihn. Blrsten Sie mit der Reinigungsbirste vorsichtig das Innere des
Mahlwerksschachts aus, indem Sie entweder die Borsten oder die Ruckseite der Blrste verwenden, um die
Verstopfung zu I6sen. Das Mahlgut sollte sich I16sen und das Mahlen sollte normal funktionieren, sobald der
Bohnenbehalter wieder eingesetzt und die Maschine wieder angeschlossen ist. Falls nicht, wenden Sie sich
bitte an den Kundenservice. Um weitere Verstopfungen zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass das Mahlwerk
auf den empfohlenen Mahlgrad eingestellt ist.

ALLE FEHLERMELDUNGEN (WASSER HINZUFUGEN, BOHNEN HINZUFUGEN USW.)

Meldung ADD WATER (WASSER HINZUFUGEN).

« Achten Sie darauf, dass der Wasserbehalter mit Wasser gefullt ist. Wenn der Behalter leer ist, fullen Sie frisches
Wasser in den Behalter und dricken Sie dann START BREW (BRUHEN STARTEN), um den Brihvorgang fortzusetzen.

* Wenn der Behalter mit Wasser gefiillt ist, nehmen Sie den Behélter heraus, setzen Sie ihn wieder ein und
dricken Sie START BREW (BRUHEN STARTEN), um den Brlihvorgang fortzusetzen.

Meldung ADD BEANS (BOHNEN HINZUFUGEN).

« Prifen Sie, ob der Bohnenvorrat im Bohnenbehalter fur I|hr Getrank ausreicht.

« Wenn sich Bohnen im Bohnenbehélter befinden und die Meldung ADD BEANS (BOHNEN HINZUFUGEN)
angezeigt wird, ziehen Sie den Stecker der Maschine aus der Steckdose und drtcken Sie die Bohnen
vorsichtig nach unten in Richtung des Mahlwerks.

Meldung INSTALL PORTAFILTER (SIEBTRAGER EINSETZEN).

« Achten Sie darauf, dass der Siebtréager bindig auf der Mahlwerkhalterung sitzt.

« Achten Sie darauf, dass der Siebtrédger ganz in die Mahlwerkhalterung eingeschoben ist.

« Verwenden Sie die Reinigungsbuirste, um sicherzustellen, dass die Mahlwerkhalterung frei von Mahlgut ist.

« Ziehen Sie den Netzstecker der Maschine aus der Steckdose und stecken Sie ihn wieder ein.

Meldung INSTALL FUNNEL (TRICHTER EINSETZEN).

« Achten Sie darauf, dass der Trichter korrekt auf dem Siebtrédger sitzt, indem Sie die Einkerbungen des
Trichters an den Einkerbungen des Siebtragers ausrichten.

* Achten Sie beim Einsetzen des Siebtragers in die Mahlwerkhalterung darauf, dass der Trichter am
Siebtrager befestigt ist.

« Ziehen Sie den Netzstecker der Maschine aus der Steckdose und stecken Sie ihn wieder ein.

Meldung INSTALL HOPPER (BEHALTER EINSETZEN).

* Verriegeln Sie den Bohnenbehéalter durch Drehen des Griffs im Uhrzeigersinn.

« Wenn das Problem weiterhin besteht, entriegeln Sie den Behélter, indem Sie den Griff gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Heben Sie den Bohnenbehalter vom Sockel ab und setzen Sie ihn wieder fest auf den
Sockel. Moglicherweise mUssen Sie vor dem Einsetzen des Bohnenbehélters die Bohnen von der Oberseite
des Mahlwerks entfernen, damit er richtig sitzt. Verriegeln Sie den Bohnenbehalter, indem Sie den Griff im
Uhrzeigersinn drehen.

Meldung DESCALE (ENTKALKEN).

« Es ist an der Zeit, die Maschine zu entkalken. Siehe Entkalken im Abschnitt ,Reinigung und Wartung“.

Meldung CLEAN (REINIGEN).

*Es ist an der Zeit, einen Reinigungszyklus durchzufuhren. Siehe Reinigungszyklus durchfthren im Abschnitt
»Reinigung und Wartung*.

Er (Fehler).

* Wenn auf dem Bedienfeld ,,Er“ (Fehler) und eine Zahl (z. B. ,,Er 03“) angezeigt werden, wenden Sie sich an
den Kundenservice unter support.ninjakitchen.eu.

PRODUKTREGISTRIERUNG

Besuchen Sie registeryourninja.eu, um lhr neues Ninja Produkt innerhalb von achtundzwanzig (28) Tagen nach dem
Kauf zu registrieren. Sie werden gebeten, uns den Namen des Geschafts, das Kaufdatum, die Modellnummer sowie
lhren Namen und lhre Anschrift mitzuteilen.

Die Registrierung ermoglicht es uns, Sie im unwahrscheinlichen Fall einer Mitteilung zur Produktsicherheit zu

kontaktieren. Durch die Registrierung erkennen Sie an, dass Sie die Anweisungen und Warnhinweise in der
beigelegten Bedienungsanleitung gelesen und verstanden haben.

ERSATZTEILE

Um weitere Teile und Zubehor zu bestellen, besuchen Sie ninjakitchen.eu.
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HERSTELLERGARANTIE

Die 2-jdhrige Ninja® Garantie

Wenn ein Verbraucher ein Produkt in Deutschland kauft, erhalt er automatisch Rechte hinsichtlich der
Produktqualitat (,gesetzliche Rechte®). Sie konnen Ihre gesetzlichen Rechte gegentber Inrem Handler geltend
machen, einschlieBlich Ninja®, wenn Sie Ihr Ninja® Kichengerat bei ninjakitchen.eu gekauft haben. Allerdings
haben wir von Ninja® so groB3es Vertrauen in die Qualitat unserer Produkte, dass wir dem Produkteigentimer
eine zusatzliche Herstellergarantie fur kostenlose Teile und Arbeitszeit von bis zu zwei (2) Jahren geben

Die Garantie spielt dabei eine wichtige Rolle und spiegelt wider, wie viel Vertrauen der Hersteller in sein Produkt
und die Herstellungsqualitat hat.

Ihre gesetzlichen Rechte als Kaufer bleiben von der Herstellergarantie unberthrt

DEUTSCH

Wie lang ist die Garantiezeit fiir neue Ninja® Maschinen?

Unsere Herstellergarantie gilt standardmaBig ein Jahr ab dem Kaufdatum, oder zwei Jahre, wenn Sie Ihren Kauf
innerhalb von 28 Tagen bei uns registrieren.

Wie registriere ich meine Ninja® Garantie?

Wenn Sie Ihr Ninja® Kichengerat direkt bei ninjakitchen.eu gekauft haben, wird Ihre Garantie automatisch
registriert. Wenn Sie das Gerat woanders in Deutschland gekauft haben, kénnen Sie Ihre Garantie innerhalb
von 28 Tagen nach dem Kauf online registrieren.

« Um sich online zu registrieren, besuchen Sie bitte www.ninjakitchen.eu/register-guarantee oder scannen
Sie den QR-Code auf der Rickseite.

« Notieren Sie sich das Datum, an dem Sie die Maschine gekauft haben.

WICHTIG:

« Bewahren Sie lhren Kaufbeleg auf, wenn Sie Ihr Ninja® Kichengerat an anderer Stelle als ninjakitchen.eu
gekauft haben. Sie bendtigen diese Information, wenn Sie Anspriche aus |hrer Garantie geltend machen.

» Die kostenlose Ninja® Garantie gilt nur in Deutschland.

Welche Vorteile habe ich von der Registrierung meiner kostenlosen Ninja® Garantie?

Wenn Sie Ihre Garantie registrieren, erhalten Sie ein zusatzliches Jahr Garantieabdeckung. Wir haben dann auch
alle wichtigen Daten bereits zur Hand, falls wir mit Ihnen in Kontakt treten mtssen. Wenn Sie ferner zustimmen,
Mitteilungen von uns zu erhalten, kdnnen Sie auch Tipps und Ratschlége erhalten, wie Sie das Beste aus |hrem
Ninja® Kuchengerat herausholen, sowie aktuelle Infos zu neuen Technologien und Produkten von Ninja®.

Was wird durch die kostenlose Ninja® Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz Ihrer Ninja® Maschine (nach Ermessen von Ninja®), einschlieBlich aller Teile und der Arbeitszeit.

Was wird durch die kostenlose Ninja® Garantie nicht abgedeckt?
* Normaler VerschleiB.

* Versehentliche Beschadigungen oder Mangel, verursacht durch fahrlassigen Gebrauch oder nachlassige Pflege,
Fehlbedienung, Vernachlassigung, achtlose oder unsachgemafie Handhabung des Ninja® Kichengerats, die
nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der mitgelieferten Bedienungsanleitung von Ninja® zu
Ihrem Geréat erfolgt.

* Schaden durch den Gebrauch des Ninja® Klichengerats fur andere als normale Haushaltszwecke.

* Schaden durch den Gebrauch von Teilen, die nicht gemafl den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
montiert oder installiert wurden.

* Schéaden, die aus der Verwendung von Teilen und Zubehorteilen resultieren, die keine Ninja® Originalteile sind.
* Fehlerhafte Installation (auBer, wenn die Installation von Ninja® durchgefthrt wurde).

« Reparaturen oder Anderungen, die nicht von Ninja® und dessen Handelsvertretern oder Vertragshandlern,
sondern von Dritten durchgefuhrt wurden.

Wie kann ich im Rah der kostenl Ninja® Garantie Anspriiche geltend machen?

Kontaktieren Sie unsere Kundenservice-Helpline unter +49 800 000 9063. Die Servicezeiten finden Sie auf
unserer Website unter ,Kontaktieren Sie uns”. Der Anruf ist kostenlos und Sie werden sofort zu einem Mitarbeiter
von Ninja® durchgestellt. Sie erhalten auch Online-Unterstitzung unter https://support.ninjakitchen.eu/. Der
Mitarbeiter von Ninja® wird einige Méglichkeiten der Fehlerdiagnose und -behebung mit Ihnen durchgehen. Wenn
wir zu dem Schluss kommen, dass ein Teil nicht mehr funktioniert, schicken wir Ihnnen ein Ersatzteil oder ein
Rucksendeetikett, damit Sie uns das defekte Teil kostenfrei zuschicken kdnnen. Wenn Sie uns das defekte Produkt
zugeschickt haben, schicken wir Ihnen einen Ersatz

Bitte denken Sie daran, dass der Artikel verpackt sein muss, wenn Sie ihn an uns zuriickschicken. Sie kénnen
jede geeignete Verpackung verwenden, es muss nicht die Originalverpackung sein.

Wo kann ich Originalersatzteile und Originalzubeh6r von Ninja® kaufen?

Ersatzteile und Zubehér von Ninja® werden von denselben Ingenieuren entwickelt, die auch Ihr Kichengeréat von
Ninja® entwickelt haben. Die vollstadndige Palette der Ersatz- und Zubehorteile von Ninja® fur alle Ninja® Maschinen
und Gerate finden Sie unter www.ninjakitchen.eu. Bitte beachten Sie, dass Ihre Garantie moglicherweise keine
Schaden abdeckt, die durch Ersatzteile verursacht wurden, die keine Originalkomponenten von Ninja® sind.
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THANK YOU

for purchasing the Ninja Luxe"Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

REGISTER YOUR PURCHASE

3. ninjakitchen.co.uk/register

D Scan QR code using mobile device

RECORD THIS INFORMATION
Model Number:

Serial Number:

Date of Purchase:
(Keep receipt)

Store of Purchase:

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage: 220-240V - 50-60Hz
Power: 1650W

Water Reservoir

Capacity: 1.5L

The standby power consumption is O.5W.
The appliance enters Standby mode automatically after 20 minutes of inactivity.

TIP: You can find the model and serial numbers on the
QR code label located on the back of the machine by
the power cord.

PLEASE READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

These instructions are designed to help you get a complete understanding of your new
Ninja Luxe Café Mini. If you have any questions, please contact a dedicated Ninja Luxe Cafe specialist
at support.ninjakitchen.co.uk.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, England, LS15 8ZB Rotfeder-Ring 9,
Telephone: 0800 862 0453 60327 Frankfurt am Main,
ninjakitchen.co.uk Germany

SharkNinja Germany GmbH,

Illustrations may differ from actual product. We are constantly striving to improve our products, therefore the
specifications contained herein are subject to change without notice.

© 2026 SharkNinja Operating LLC
f X @ B

ES351EU_ES352EU_IB_MP_MvI @ninjakitchen

NINJA
LUXE CAFE

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

PLEASE READ CAREFULLY BEFORE USE * FOR HOUSEHOLD USE ONLY

IMI Read all instructions hefore using your Ninja Luxe Café.

n Indicates the presence of a hazard that can cause personal injury, death or substantial property damage if the warning
included with this symbol is ignored.

A Avoid contact with hot surface. Always use hand protection to avoid burns.

ﬁ Forindoor and household use only.

A WARNING

To reduce the risk of injury, fire, electrical shock or property damage, hasic safety precautions must always he followed,
including the following numbered warnings and subsequent instructions. Do not use machine for other than intended use.

General Precautions
+ Toeliminate a choking hazard for young children, discard all packaging materials immediately upon unpacking.

+  This machine can be used by persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the machine in a safe way and understand the hazards involved.

+ Keep the machine and its cord out of reach of children. DO NOT allow the machine to be played with or be used by children. Close
supervision is necessary when used near children.

+ Toprotect against fire, electric shock, and injury to persons, DO NOT immerse cord, plugs, or body of machine in water or other liquid.
+ NEVER carry the machine by the power cord or pull it to disconnect from electrical socket; instead grasp the plug and pull to disconnect.

DO NOT operate any machine with a damaged cord or plug, or after the machine malfunctions or has been dropped or damaged in any
manner. Contact SharkNinja Operating LLC for service.

* Forhousehold and countertop use only. DO NOT let the power cord hang over the edge or touch hot surfaces such as a stove.

+ NEVER use an electrical socket helow a counter.

+ Toavoid risk of fire, electrical shock, or damage to the machine, DO NOT use machine in machine garage or under a wall cahinet.
* Unplug from outlet when the machine is not in use and before cleaning.

+ NEVER leave machine unattended while in use.

+ Machineis not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.

* DONOT place on top of any other machine.

+  The machine shall not be placed in a cabinet when in use.

+ DONOT use any accessory not recommended by the manufacturer, as this may result in injury or damage to the machine.

READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

PLEASE READ CAREFULLY BEFORE USE * FOR HOUSEHOLD USE ONLY

A WARNING

To reduce the risk of injury, fire, electrical shock or property damage, hasic safety precautions must always be followed,
including the following numbered warnings and subsequent instructions. Do not use machine for other than intended use.

Operating Notice
+ Power the machine off and unplug from the wall outlet.

+  The use of an accessory not recommended by the manufacturer may create an overflow condition and scalding hazard, or result in
fire, electric shock, or personal injury.

+ ALWAYS use machine on a clean, dry, level surface.

« DO NOT place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

+ DONOT use this machine for anything other than its intended use.

DO NOT use outdoors.

« DONOT touch hot surfaces. Use handles or knobs. Avoid contacting moving parts.

+ ALWAYS place a cup or vessel appropriate for output volume selection beneath the portafilter when brewing.

+ DO NOT run the machine without water.

« DO NOT overfill the water reservoir. Fill water only to the maximum fill line.

+ Keep lid on water reservoir when brewing.

+ Keep bean hopper lid on when grinding to prevent access to moving parts.

« DO NOT remove portafilter when brewing as machine is under pressure. Removal while brewing can lead to scalding or injury.
+ DONOT reach in or touch steam wand or frother jug when in operation. Hot steam and hot liquids will cause burns and scalds.
(are & Maintenance

+ Toprevent illness from bacterial growth in the machine, follow all cleaning instructions in the Cleaning & Maintenance section of this
Owner’s Guide.

+  For best results, ensure you are using a clean machine.

+ Ifthe product is not operating properly, visit support.ninjakitchen.co.uk or contact SharkNinja Operating LLC for examination, repair,
or adjustment.

+ Children shall not engage with cleaning and maintenance activities.

+ When portafilter is in use, ensure it is tightened in the group head to prevent spillover of hot liquid.

« DO NOT pick up the machine hy the grinding cradle. This apparatus is not meant to hold weight of product.

Cord Statement

+ Ashort power-supply cord is provided to reduce the risks resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord.
« DO NOT use extension cords with this product.

READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS
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PARTS
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Bean Hopper
Water Reservoir

Assisted Tamper & Funnel
Storage

Control Panel

Steam Wand

Group Head

Milk Jug

Adjustable Cup Tray

Grinding Cradle

Drip tray

Grind Dial

Integrated Conical Burr Grinder

Manual valve (Not applicable
to all models.)

DRIP TRAY COMPONENTS

J

J1
J2 Main Grate

Drip tray
Empty Indicator

Not applicable to all models.

<
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ACCESSORIES

USING THE CONTROL PANEL’

1 Double Basket A POWER Button G PURGE Button
2 Single Basket B GRIND/CONFIRM Button H DESCALE Button
3 Portafilter C Progress Bar | Centre Dial/START BREW Button
4 Cleaning Disc D SIZE Selection Button J  CLEAN Button
5 Cleaning Brush E FROTH Dial K MENU Button
6 Funnel F  MILK TYPE Button L STRENGTH/BREW Button
7  Assisted Tamper
8 Cleaning Tablets ( N
9  Descale Powder NINJA
10 Water Hardness Test Strip current recommended espresso classic 235
(0 11 rich 175 =}
— Cp
( C l_ |_| over ice
single double I I
v confirm \LJ GEEE BN EEEE ] ] [ cceccecceccserseatcntsntctaciittiatintctsctscctscsntshocenccnes [od
plant-based
grind start brew size @B froth

e BT .
N,

-\ R ¢ )i ) ) i ) )
k power menu clean descale purge milk type J
L K J 1 H G F

*Functions may vary by model.

INTELLIGENT NOTIFICATIONS

The machine will display an intelligent notification if an action is needed:

« ADD BEANS * PURGE
B 9 ¢ INSTALL PORTAFILTER » DESCALE~"
ACCESSORIES NEST FOR EASY STORAGE
e INSTALL FUNNEL e CLEAN*

¢ INSTALL HOPPER
« ADD WATER

............... Tamper
*The CLEAN and DESCALE buttons will illuminate to let you know you need to run the respective cycle.
@= ............... Funnel
§==
............. 10 N—
(O0000a00
NN
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GETTING STARTED:

BEFORE YOUR FIRST BREW

REMOVE ACCESSORIES & PARTS FROM
PACKAGING

¢ To start, remove all accessories and parts from
packaging. Ensure that all accessories and
parts are removed from the packaging before
discarding packaging.

* When removing the machine from packaging,
be sure to remove all tape from machine. Tape
will be on all sides of the machine.

CLEAN ACCESSORIES BEFORE USE

e After removing all accessories and parts from
the packaging, thoroughly clean all parts by
hand-washing and dry thoroughly.

WATER HARDNESS TEST

All water has minerals that can cause buildup in the
machine over time. These minerals are referred to
as water hardness, and will impact how often you
will need to descale the machine. Doing this test
will ensure the machine recommends a descale at
the right time.

1 Remove test strip from pack.

Ry

2 Completely submerge the water test strip in the
water you plan on using with the machine for
5-10 seconds.

3 Pull test strip out and lightly shake it.

\(

4 Place test strip on a dry, flat surface and wait 1
minute for test strip to display results.

5 After 1 minute, you will see O-5 purple squares
appear. This will indicate the water hardness
level of the water (O purple squares=level O,

5 purple squares=level 5, etc.).

Very » Very
Soft "~ Hard

hd 0 hd 2 hd3 hd 4 hds
Green Purple
Squares Squares
—_—

Il -

6 After identifying the water hardness level,
plug in the machine.

7 Look at the left side of the control panel. It will
display hd 5.

8 Rotate the centre dial to program the water
hardness level by matching the number of
purple squares on the test strip to the number
displayed. (e.g., if the result is level 1, change the
setting to hd 1).

9 Press centre dial to confirm your setting.

NOTE: If you need to change the hardness
level, purchase another test strip at support.
ninjakitchen.co.uk. For more instructions on
how to reset the water hardness, refer to the
Additional Settings section.
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FILL THE WATER RESERVOIR

* Before you begin, make sure the water
reservoir is full of room-temperature or cold
water. Be sure to fill up to but not exceeding
the maximum fill line.

If at any point before a brew there's not enough
water in the reservoir to brew your selected
drink, the machine will indicate that you must
ADD WATER. If you get an ADD WATER
notification while brewing, add water to the
reservoir and press START BREW to resume.

FILL THE BEAN HOPPER

When adding beans to the hopper, be sure the
machine is unplugged.

1 Remove the lid of the hopper.
——————

1

oo o= 2

— ]

2 Fill hopper with whole beans. DO NOT add
pre-ground beans to bean hopper.

3 Ensure the handle in the hopper is in the
locked position when installed on the
machine, then place lid securely back on
the hopper.

N

NOTE: DO NOT put any water in the grinder.
If water does get in the grinder, please
contact us at support.ninjakitchen.co.uk
immediately.
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GETTING STARTED:
BEFORE YOUR FIRST BREW CONT.

WATER FLUSH

Before you make your first drink, you must flush
the machine. This is to condition the machine to
prepare for brewing.

4 Press the SIZE button to adjust drink size to
the largest available size. Ensure you have at
least 400ml of water in the reservoir.

size @D pre-heat

1 With the double basket installed, place
portafilter in group head by aligning orange
dot on portafilter with orange dot on group
head.

5 Place 400ml or greater cup underneath the

2 Fasten portafilter into group head until portafilter.

orange dot on portafilter aligns with lock
arrow on group head.

3 Turn the centre dial to select CLASSIC.

current recommended

|E| E — clossie 6 Press START BREW. The machine will beep

| (] to signal the brew has started. The progress
bar will illuminate to indicate the status of the
brew. When finished, the machine will beep
again.

7 Dispose the water you brewed and wash the
cup.
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BREWING ESPRESSO, FILTER COFFEE,

AND COLD DRINKS

ESPRESSO/COFFEE BASKETS

1 The Starter Kit contains the baskets.
There are two baskets (single and double).

= =

Single Double
Used to brew Espresso and
Espresso coffee-based drinks

2 When installing the double basket, ensure
that the large tab on the basket aligns with
the large tab on the portafilter, and then
press firmly into place.

NOTE: Double basket comes pre-installed
in portafilter.

PORTAFILTER INSTALLATION

1 Place funnel on portafilter, aligning the
notches on the funnel with the notches
on the portafilter. Push down until funnel
locks into place in the portafilter. The funnel
prevents grounds from overflowing during
grinding and allows for a cleaner tamping
process.

2 With the funnel on top of the portafilter,
insert into the grinding cradle. Make sure
it is level and fits securely. Once portafilter
is installed in grinding cradle, it will be
weighed. To ensure accurate weight, let go
of portafilter.

=)

3 Once Portafilter is properly installed, press
CONFIRM to confirm the basket.

4 The machine will display an animation.
This is to indicate the machine is taring the
portafilter to ensure it is dispensing the right
amount of grounds. Then the control panel
will illuminate the selectable brew options
based on the basket that is installed.

grind size

NOTE: If you do not see this animation,
remove the portafilter from the grinding
cradle, power the machine off and on, and
reinstall the portafilter in the grinding cradle,
ensuring it is level and pushed all the way in.

5 Turn the centre dial to your desired brew.
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BREWING ESPRESSO, FILTER COFFEE,
AND COLD DRINKS CONT.

APPROXIMATE BREW VOLUMES

COFFEE VOLUMES

Classic Over Ice
Rich (Must Fill with Ice
Before Brewing)
SIZES
175ml 175ml
235ml 235ml

Outputs may vary by +/- 10%

ESPRESSO VOLUMES

Grounds Dose Output Volume
Single
Espresso 9g 22.5ml
Double
Espresso 8g 45ml
Cafe Crema 18g 150ml

Outputs may vary by +/- 10%

NOTE: These are the preset espresso
outputs. To adjust output, please refer to the
Additional Settings section.

NOTE: Adjusting espresso brew strength will
affect your brew volume. Strength 1 will have
a larger output than the default. For more
information, see Adjusting Brew Temp and
Strength.

*Drink options may vary by model

USING THE GRINDER

1 Once a brew is highlighted, Barista Assist
Technology will recommend a grind size based
on the beans and previous brew output. If
you wish to follow the recommended size, use
the grind dial on the side of the machine to
change the CURRENT grind size to match the
RECOMMENDED grind size.

2 Once you have selected your desired grind
setting, press GRIND to begin grinding.
The machine will beep to indicate that
grinding has started. When finished, the
machine will beep again signifying
grinding is complete.

NOTE: Once a grind is complete, the machine
will be set to the brew style and size that was
selected for that grind. To change style and
size, pour grounds out of portafilter, power
the machine off and on, and select your
desired brew.
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UNDERSTANDING THE GRIND SETTINGS
What do the grind settings mean?

e The numbers on the left side of the control
panel represent how coarse or fine the grind
will be, with 60 being the coarsest and 1
being the finest. Coarser settings will work
better for coffee drinks, and finer settings will
work better for espresso drinks.

¢ Matching the recommended setting: this will
bring the best flavours out of your chosen
beans. The machine will adjust based on
what beans you're using to ensure you are
not over extracting or under extracting.

DIALING IN THE GRINDER FOR PROPER
EXTRACTION

For espresso brews only

You may notice the recommended grind setting
change. This is Barista Assist Technology
adjusting the recommended grind setting to
help you get proper espresso extraction. When
using new beans for the first time or adding
more beans, it may take 2-3 brews to reach
the optimal grind setting. Over time, you may
notice the recommended grind setting change
to account for aging beans. This is normal.
Ensure the current grind size matches the
recommended grind size for proper espresso
extraction.

1 When grinding is complete remove the
portafilter from the grinding cradle. Keep the
funnel attached to the portafilter.

2 Place the portafilter on a solid, level surface,
then place the assisted tamper inside the
funnel. Ensure there is protection between
the portafilter and surface. Press tamper all
the way down until it meets the funnel.

NOTE: If tamping on top of a wooden or
delicate material countertop, put towel down

for protection.

NOTE: When changing from very coarse to
very fine (or vice versa), you may hear the
grinder turn on. This is to help prevent jamming
in the grinder. This will only happen when the
portafilter is installed in the grinding cradle.

TAMPING

Be sure to tamp on all drinks; this is to ensure no
grounds spill over the edge of the portafilter.

3 Now that tamping is complete, remove both
the tamper and funnel from the portafilter
and store nested together on the top of the
unit.

&2
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BREWING ESPRESSO, FILTER COFFEE,
AND COLD DRINKS CONT.

BREWING

1 Place portafilter in group head by aligning
orange dot on portafilter with orange dot on
group head.

2 Fasten portafilter into group head until
orange dot on portafilter aligns with lock
arrow on group head.

NOTE: DO NOT brew without the drip tray
inserted.

3 The brew style and size that was ground will
still be selected on the control panel. Place
a cup under the portafilter and press START
BREW.

4 The machine will beep to indicate that the
brew has started. The progress bar will
illuminate indicating the status of the brew.
When finished, the machine will beep again
signifying the brew is complete.

NOTE: If you are using a smaller cup, use the
adjustable cup tray to lift your cup closer to
the group head to reduce splatter.

PROPER EXTRACTION
» Drink will pour out at a slow, consistent rate.

* You will see a caramel-coloured liquid pouring
out. That is the crema.

* There will be a layer of crema on top of your
drink. Feel free to tilt your cup to see if the
layer of crema is still completely visible. If you
can still only see that caramel color, you have a
properly extracted espresso shot.

ESPRESSO EXTRACTION

UNDER EXTRACTION

OPTIMUM EXTRACTION

OVER EXTRACTION

Grind Too course

Optimum Too fine

Too light,

Tamp use firmer tamp force

10-15kgs: a gentle lean
using body weight

Tamp force cannot
exceed 15kgs

watered down

Shot Time Under 20 sec 28-38 sec Over 38 sec
Colour Coffee: Pale brown Coffee: Rich caramel Coffee: Dark brown
Crema: Light brown Crema: Golden caramel Crema: Dark brown
Taste Sour, acidic, watery Rich, sweet, vibrant Bitter, dry, burnt. Reduce
Brew Temp
Volume High volume, Double Espresso: 45ml Little to low volume

Single: 22.5ml
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AFTER YOUR BREW

When brew is complete, carefully remove
portafilter from group head. Dispose of grounds
by knocking the surface of the basket over a
container or knock box (sold separately).

ADDING HOT WATER

Some models have a hot water feature that
allows you to dispense hot water on demand.

1 Turn the Manual Valve to Hot Water. &

2 Press the TEMP button to adjust the hot
water temperature.

Low Medium High
Temperature Temperature Temperature
(default)

NOTE: Ensure that your cup is positioned
centrally on the cup holder

3 Press START BREW to begin dispensing hot
water.

4 Press START BREW to stop dispensing when
you have the desired amount of hot water or
wait for the program to finish.

5 When complete, return the Manual Valve to
Brew ¢ to return to the main selection.

The program will dispense 200ml of hot water
if not stopped.

CAUTION: Hot liquid will cause burns and scalds.
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ADJUSTING YOUR BREW TEMP AND STRENGTH

ADJUSTING BREW TEMPERATURE

There are several methods and practices to help
get your preferred temperature.

TEMP/STRENGTH Button

Before brewing, you can adjust the
temperature using the TEMP/STRENGTH
button. If TEMP is not already illuminated,
press and hold the TEMP/STRENGTH
button for 3 seconds.

Temperature Adjustments: @

Low Medium High
temperature temperature  temperature

The temperature of the drink will affect the
extraction of the espresso and the flavour

of your drink. For best results and proper
extraction, we recommenced a low or medium
temperature for darker roasts, and a medium or
high temperature for light roasts.

Choosing the Right Cup

Ensure the cup you are using is appropriate for
the size of your drink. For a hotter drink, use

a cup that is a similar size to your drink. The
thickness of the material your cup is made of
will also affect the temperature of your drink.
For a hotter drink, use a cup made of thinner
material.

Pre-Heating Before You Brew

Running hot water through the group head and
portafilter will help pre-heat them, as well as the
machine for future brews. To further increase
the temperature of your drink, run a water-only
double shot of espresso through the portafilter
into the cup you would like to brew your drink
in. The temperature of your cup will impact the
temperature of your drink. Discard the water,
then dry the cup and portafilter. Then, proceed
to brewing. See Water Flush for instructions.

ADJUSTING BREW STRENGTH

If you find your brew is tasting too weak or too
strong for your liking, you can use the strength
adjustment button.

Adjusting Brew Strength

To adjust brew strength, use the TEMP/
STRENGTH button. If STRENGTH is not

already illuminated, press and hold the TEMP/
STRENGTH button for 3 seconds. The strength
adjustment will work differently depending on if
you are brewing espresso or coffee.

Espresso Strength Options: “

Default: Taller, 2.5:1 water to Shorter, more

less concentrated: grounds ratio concentrated:
4:1 water to 2:1 water to
grounds ratio grounds ratio

NOTE: Adjusting your espresso brew strength
will affect your brew volume output. Strength
1 will have a larger output than the default
setting. Use a larger cup than normal.

Coffee Strength Options: “

Mild: Fewer beans Default Bold: More beans

will be ground will be ground

Coffee Flavour Adjustments

Barista Assist will recommend a grind size
depending on brew style and size. Because
not all beans are roasted the same, with the
grind dial you have the opportunity to adjust
the flavor profile.

Less Bitter: Decrease Grind Size

Less Sour: Increase Grind Size

It is recommended to clean out the grinder
before switching beans. Please see instructions
on how to clean the grinder in the "Cleaning
the Conical Burr Grinder"” page of the Periodic
Maintenance section.
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SWITCHING OUT BEANS

SWITCHING OUT BEANS

1 Unlock bean hopper by rotating handle
counterclockwise.

2 Remove the bean hopper and pour out any
leftover beans.

3 Place the hopper back on the machine.

4 |Lock bean hopper back in by rotating
handle clockwise.

5 Place the portafilter with the funnel
attached in the grinding cradle.

6 Press and hold GRIND button to clear any
leftover beans.

7 Add new beans into the bean hopper.

NOTE: For best practice, if changing bean or
roast type, reset Barista Assist Technology
using the instructions in the "Additional
Settings” menu, prior to dialing in the new
beans.
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FROTHING

FROTHING

1 Fill the milk jug with the desired amount
of milk, but do not exceed the max fill line.

2 Ensure that the bottom of the milk jug is dry.
Place the milk jug on the drip tray with the
steam wand inserted into the milk jug.

highlight the desired froth style.

— N ah
Steamed Thin Thick
Milk Froth Froth

FROTH STYLES

Steamed Milk
Gently steam milk to an ideal drinking
temperature without whisking. Great for coffee.

Thin Froth
A thin layer of foam for lattes.

Thick Froth
A classic layer of fluffy froth to top any drink.
Great for cappuccinos.

NOTE: Each froth program will output a
set amount of froth, but the ratio of froth
to steamed milk will change depending on
how much milk is being frothed. For more
information, see Best Frothing Practices.

4 Next, select DAIRY or PLANT-BASED milk
with the MILK TYPE button based on the milk
that is in the milk jug. Press FROTH.

The machine will beep to signal that the
frothing has started. The progress bar
will illuminate to indicate the status of the
frothing. The machine will beep again to
signify the froth is complete.

NOTE: DO NOT froth milk directly into the
espresso or coffee; always froth in the milk jug
and pour the froth into the espresso or coffee
base afterwards.

6 When the steam wand is pushed back into its
down position, auto purging will occur. This
is to clean the inside of the steam wand. The
machine will beep to signal that the purge
has started. When finished, the machine
will beep again. You can purge at any time
by pressing the PURGE button when steam
wand is in down position.

NOTE: DO NOT froth without the main drip
tray inserted.

NOTE: When out of water, the machine
will not purge. Be sure to press the PURGE
button when adding more water in to
complete purge.

NOTE: If you would like to change the
temperature of your froth, see Additional
Settings.

AFTER YOU FINISH FROTHING

5 Once you remove the milk jug, immediately
wipe the steam wand with a damp cloth
before pushing it back down into its down
position.
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7 Before pouring milk, tap the jug on a flat surface
and swirl around to remove large bubbles. Pour
frothed milk over espresso or coffee and enjoy.

MANUAL FROTHING

1 Fill the milk jug as desired in between the min
and max fill lines.

2 Pull the steam wand out. Place the steam
wand inside the milk jug so that the wand is
resting within the milk jug spout.

3 Angle the milk jug slightly to the left or right
so that the steam wand is about a finger’s
width away from the wall of the milk jug.

4 Make sure you are on the MANUAL setting,
then press FROTH. The machine will beep to
indicate that frothing has started and steam
will start to generate from the wand.

5 Place wand just below the surface of the
milk to start incorporating air to stretch the
volume milk. This should start to create a
whirlpool with the milk.

6 Once you feel comfortable with the volume
of milk, move the jug up so the steam wand is
further below the surface. This is to heat your
drink up.

7 Stay in that position until the jug is too hot
to hold with your hand, then press FROTH to
turn the function off.
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PERIODIC MAINTENANCE

IMMEDIATELY AFTER BREW CLEANING

* When brew is complete, carefully remove
portafilter from group head. Dispose of
grounds by knocking the surface of the
basket over a container or knock box (sold
separately).

* For best results, be sure to clean out the
portafilter and basket between each use.

* Remove basket from portafilter. Hand-wash
both items with soapy water to remove all
coffee oils. Be sure basket is dry before
brewing again.

« After you froth, wipe the wand with a damp
cloth before pushing it back into its down
position.

« Push steam wand into its down position to
initiate auto purge.

* Empty the drip tray when the orange empty
indicator rises enough to become visible.

« Periodically hand-wash the drip tray and air-
dry thoroughly.

« Periodically clean the base of the machine
with a damp cloth.

CLEANING THE ACCESSORIES
Dishwasher-Safe Parts:

Funnel, cleaning disc, and all drip tray
components.

NOTE: DO NOT submerge non-dishwasher-safe
parts or accessories in water.

EMPTYING THE DRIP TRAY

As you brew, the drip tray will fill up. When
the orange empty indicator rises enough to be
visible, it's time to empty the drip tray.

DUUU\é uuuu\Duu
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1 Remove the drip tray from the machine by
pulling tray away.

2 Carefully move the drip tray to the sink and
pour water out through the pour spout.

3 Insert drip tray back into the machine.

| NOTE: Empty indicator is removable.
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REMOVING THE SHOWER SCREEN AND
REPLACING THE RUBBER GASKET

If you notice your brew quality diminish over
time, remove the shower screen and clean it
thoroughly.

If you experience leaking around the portafilter
during a brew when the handle is fully tight, you
may need to replace the gasket.

Be sure that the machine is turned off and
unplugged before proceeding.

1 Using a Phillips-head screwdriver, remove
central screw on shower screen, then remove
shower screen.

2 Once removed, clean the shower screen with
soap and water.

3 Remove rubber gasket from group head
with flathead screwdriver. Inspect gasket for
any wear or tearing, and replace with a new
gasket if needed (available for purchase on
ninjakitchen.eu).

4 Insert shower screen back into group head
and secure in position with screw.
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PERIODIC MAINTENANCE CONT.

CLEANING THE CONICAL BURR GRINDER

To prevent clogging and ensure the highest
quality output, it is recommended to clean your
conical burr grinder weekly at a minimum for
daily use. For dark roast, decaf and other oily bean
types, it is recommended to clean the grinder more
often. For less than daily use, clean your grinder
monthly at minimum or anytime you swap out or
refill the beans.

Be sure that the machine is turned off and
unplugged before proceeding.

1 Remove all beans from the bean hopper. See
Switching Out Beans for reference.

2 Ensure the bean hopper is installed and
locked. Clear out any leftover beans on top
of the grinder by performing a "purge”,
following these instructions. First, set the
grind size to 60 and insert the portafilter
into the grinding cradle. Press CONFIRM,
then press and hold GRIND. Once grinding
begins, continue holding the button for about
10 seconds or until there is a noticeable
change in noise. This will grind away and
remove any material left in the grinder. If
there is still residue left on the burr, sweep
it off with the included cleaning brush and
perform another purge if necessary.

3 Turn off and unplug the machine. Remove
bean hopper by lifting handle and turning to
counterclockwise.

4 Remove upper burr by rotating
counterclockwise, aligning the orange arrow
on the burr grinder with the orange arrow
labeled ALIGN on the machine. Once aligned,
lift upper burr out.

NV

5 Clean removed burr grinder with brush.

6 Then, clean burr grinder attached to machine
with cleaning brush.

7 Be sure to clean the inside of the grinding
cradle as well.

NOTE: DO NOT allow burrs to come into
contact with water.

NOTE: When cleaning the burr grinder attached

to the machine, only use the cleaning brush.
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CLEANING THE STEAM WAND

Over time, material can build up in the steam
wand.

1 Remove the cap on the bottom of the
cleaning brush to access the needle.

2 Use the needle to remove any material from
the steam wand tip.

J
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3 For a deeper clean, use the wrench in the
middle of the cleaning brush to remove the
steam wand tip.

4 Use the needle to remove any material from
inside the steam wand and steam wand tip.

5 After cleaning, run a purge to clear out any
excess material.
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DESCALING AND CLEAN CYCLE

DESCALING

Time to complete: approximately 90 minutes total

When the DESCALE light illuminates, you must run
a descale cycle. If a descale isn't performed after
the light turns on, drink quality will diminish and the
machine may clog and stop working.

Descaling breaks down and removes limescale
and mineral buildup inside the machine. Doing this
will help maintain peak performance if routinely
performed with a descale solution whenever the
DESCALE light turns on.

1 Ensure the drip tray is completely emptied, as
some of the water brewed from the descale
cycle will be deposited into the drip tray. Not
emptying the drip tray may cause overflow.

2 Dissolve the provided Ninja descale powder in
a separate container with 11 Litre of water. Pour
solution mixture into water reservoir.

OR

Fill the water reservoir with 475ml of white
vinegar, then fill the reservoir to the descale line
with water.

3 Insert the double basket into the portafilter.
4 Fasten the portafilter into the group head.

5 Place a1 Litre bowl or similar container under
both the group head and steam wand.

Specific to ES352. For all other models, skip to step 10.

6 Turn the manual valve to the HOT WATER &
position, then press the DESCALE button.

Press the centre dial to start the descale cycle.

The first part of the descale cycle will flush
solution through the hot water spout for
approximately 10 minutes. The machine
will beep when this portion is complete.

9 Once the first part of the cycle is complete,
turn manual valve to the BREW ¢ position.

10 Press the CENTRE DIAL to start/continue
descale. The machine will flush solution through
the portafilter for approximately 80 minutes.
The machine will count down the remaining
time on the control panel.

11 The machine will beep indicating when the
descale cycle is complete.

12 After the cycle is complete, remove the
portafilter and drip tray with caution, as there
will be water in each.

13 Empty the contents of each and hand-wash
with warm, soapy water to remove any solution
that could affect the flavour of your coffee.

14 Fill the reservoir with fresh water up to, but not
exceeding, the max fill line.

15 Install the drip tray back on the machine and
install the portafilter in the group head.
Do not install the milk jug.

16 Flush the group head by running a 350ml
classic brew.

1

N

Then, with the milk jug uninstalled, flush the
steam wand by pressing the PURGE button.

NOTE: After running a descale, immediately
wipe down any splatter to prevent surface

RUNNING A CLEAN CYCLE
Time to complete: approximately 6 minutes

A clean cycle flushes out residual oils or
grounds that are built up in and around the
group head. The CLEAN light will automatically
illuminate to indicate when a clean cycle is
required. You may also run a clean cycle if you
notice a change in brew quality. The clean cycle
requires the cleaning disc (included with the
machine and storable in the accessory storage)
and a cleaning tablet (also included and
available for purchase on ninjakitchen.eu).

Follow these steps to run a clean cycle:

1 Ensure the drip tray is completely empty as
the water brewed from the clean cycle will be
deposited into the drip tray. Not emptying
the drip tray may cause overflow.

2 Fill the water reservoir up to but not
exceeding the max fill line.

3 Insert the double basket in the portafilter.

NOTE: Empty indicator is removable.

staining.
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4 Place the cleaning disc on top of the double
basket, with the handle facing up.

5 Place 1cleaning tablet in the centre of the
cleaning disc.

6 Fasten the portafilter in the group head.

7 Press the CLEAN button, then press the
centre dial to start the clean cycle.

8 The machine will start the process of
backflushing the shower screen and group
head and depositing the water and sediment
from the clean cycle into the drip tray.

9 The clean cycle will take approximately
6 minutes to complete. The machine will beep
when the clean cycle is complete.

10 After the clean cycle is complete, remove
both the portafilter and drip tray with
caution, as there may be water in both. Hand-
wash with warm soapy water.
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BEST BREWING PRACTICES

BEST FROTHING PRACTICES

» For best results, use freshly roasted coffee beans.

- When purchasing coffee beans, it’s best to buy a bag with a “Roasted On” date rather than a
“Best Before” date to ensure quality and freshness.

*« We recommend you use any coffee beans within 20 days of the “Roasted On” date.

* When changing to a different bean, fully remove previous beans before proceeding. See the
Switching Out Beans section for more information.

» Always match the current to the recommended grind setting.

* To increase the brew temperature, run a water flush before making your drink.
* Keep your machine clean by using the brush to wipe off any debris.

* Use filtered water.

» Dial in the grinder whenever switching out beans.

* Keep machine on a stable surface.

« Empty drip tray frequently.

» After you grind and before you start brewing, the machine will start to heat up. Place your mug on
the heated cup tray to warm it up.
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» For best results with plant-based milk, use the barista or full-fat version.

e For best plant-based froth, use the PLANT-BASED setting.

e For dairy milk, we recommend using whole milk.

* Milks that are UHT-treated (Ultra High Temperature) may have varying results.

* Coconut milk can be heated up but will not make stable froth.

 If you would like to adjust milk temperature, please see Additional Settings section.

» For best results use cold milk or milk out of the refrigerator.

e For best results make sure the milk jug is at room-temperature before frothing.

* Wipe steam wand with a damp cloth immediately after use to prevent milk from sticking.
» Before turning off the machine, push the steam wand back into the down position to allow it to purge.
* For best foams and latte art, tap and swirl the milk jug prior to pouring milk.

» Before turning off the machine, push the steam wand back into the down position to allow
it to purge.

FROTH VOLUME TIPS AND TRICKS

Each froth program will output a set amount of
froth, but the ratio of froth to steamed milk will
change depending on how much milk you are
frothing.

You may need to increase or decrease the " )
froth selection to get the desired output for the MIN Fill MAX Fill
volume of milk you use.
Foam ] miik ] espresso/corree
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ADDITIONAL SETTINGS

The additional settings menu offers additional options to customise your machine and is accessible
by pressing the MENU button.

Item Number

Topic

Options

ON: Leaves beeps on (Default)

ho1 Beeps: Turns all beeps on or off.
- P P OFF: Turns beeps off
ho2 Eco Mode: Saves power by turning boiler off ON: Turns Eco Mode on
- after brewing. OFF: Leaves Eco Mode off (Default)
ho3 Recommended Grind Size: Turns ON: Leaves display on (Default)
- recommended grind setting display on or off. OFF: Turns display off
hoa Barista Assist Technology™ Reset: Resets NO: Keeps your current settings (Default)
- recommended grind setting to default setting. YES: Resets your settings
hos Factory Settings Reset: Reset all variables NO: Keeps your current settings
- on the machine to default settings. YES: Resets your settings
. LO: Low
Froth Temperature: Adjusts the steam X
_hoé X ) M: Medium
temperature while frothing. )
HI: High
hd O: Strip has O purple boxes
hd 1: Strip has 1 purple box
ho7 Hard Water: Brings the hard water test menu hd 2: Strip has 2 purple boxes
- up to reset your water hardness. hd 3: Strip has 3 purple boxes
hd 4: Strip has 4 purple boxes
hd 5: Strip has 5 purple boxes
hos + Froth Volume: Increases froth thickness ON: Turns + Froth Volume on

across all 3 froth programs.

OFF: Leaves + Froth Volume off (default)

Navigate through these topics by turning the centre dial. Press START BREW to select your
desired topic.

2 Once you select into a topic, turn the centre dial to get to your desired option and press START
BREW to make your selection.

3 After a selection is made, you will hear a beep and return to the menu screen. Please note that the
machine will not beep if beeps are turned off.

4 You can exit the menu by pressing the MENU button again.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Why is there no water coming out of the portafilter?

Several factors could affect the volume of water dispensing from the portafilter:

* Not enough water in the reservoir: Ensure the water reservoir is adequately filled. When using the
double basket, fill to the min. line.

* The water reservoir is not seated firmly: Check that the water reservoir is firmly seated in its place on
the back of the machine.

« The machine is warming up/reaching the operating temperature: Please allow a short time for the
machine to warm up before it dispenses.

¢ The grind size is too fine: Let the brew time out and follow the recommended grind setting on your
next brew.

* The machine needs to be descaled: Follow the instructions under the Cleaning & Maintenance section.

Why is the espresso stream small/flowing slowly?

There could be several reasons behind this:

* The grind size is too fine: Let the brew time out and follow the recommended grind setting on your
next brew.

« Basket cleanliness: Before grinding, ensure the basket is free of any clogs or debris that could impede
the flow.

* The machine needs to be descaled: Follow the instructions under the Cleaning & Maintenance section.

Why is the espresso stream flowing very fast?

* The grind size is too coarse: Let the brew time out and follow the recommended grind setting on your
next brew.

« Coffee is tamped too lightly: When tamping, make sure to place the portafilter on a level surface.
Place the assisted tamper inside the funnel and push down on it until you feel the tamper contact the
funnel.

Why does the espresso run around the edge of the portafilter?

« Portafilter is not inserted into the group head correctly: Place portafilter into group head by aligning
orange dot on portafilter with orange dot on group head. Fasten portafilter into group head until
orange dot on portafilter aligns with lock arrow on group head.

* There are coffee grounds around the basket rim: Clean unwanted grounds from the edge of the
basket and portafilter to ensure portafilter sits properly in group head.

* The group head seal needs to be replaced: Contact Customer Service at support.ninjakitchen.co.uk.

Frothing does not start.

* Machine has not reached operating temperature: Please allow a short time for the machine to warm
up before frothing begins.

* Not enough water in the reservoir: Ensure the water reservoir is filled up to the min. line.

* The water reservoir is not seated firmly: Check that the water reservoir is firmly seated in its place on
the back of the machine.

Coffee is not hot enough.

* Preheat the portafilter: Rinse the portafilter under hot water before grinding. Please make sure that
the basket is completely dry before grinding.

* Preheat the cup: Rinse the cup under hot water before brewing to increase the temperature of the
brew.

* Adjust water temperature: See the Adjusting Brew Temperature section.

¢ The machine needs to be descaled: Follow the instructions under the Cleaning & Maintenance section.

My drink is too bitter/acidic.

* Match grind setting: Use the grind dial on the side of the machine to match the Current grind setting to
the Recommended grind setting on the control panel before grinding.

» Change ratio: To increase/decrease the grounds-to-water ratio, please refer to the Additional Settings
section.

* Change the brew temperature: For dark-roast beans, we recommend using the low or medium
temperature setting. For medium- or light-roast beans, we recommend using the medium or
high temperature setting.
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TROUBLESHOOTING GUIDE CONT.

Why am | not getting any crema?

» Coffee is tamped too lightly: When tamping, make sure to place the portafilter on a level surface.
Place the assisted tamper inside the funnel and push down on the tamper until you feel it contact the
funnel.

* The grind size is too coarse: Let the brew time out and follow the recommended grind setting on your
next brew.

« Coffee beans are not fresh: Bean freshness will impact the crema quality. When purchasing coffee
beans, it’s best to buy a bag with a “Roasted On” date rather than a “Best Before” date to ensure
quality and freshness. We recommend you use coffee beans within 20 days of the “Roasted On” date.

» Basket may be clogged/holes are blocked: Ensure you are cleaning the baskets frequently. Make sure
none of the holes in the bottom of the basket are clogged with grounds.

Why does the drip tray fill quickly?

« To ensure the machine maintains the ideal pressure for espresso, during a brew, some water will
bypass into the drip tray. This is normal.

* The machine will automatically purge water from the steam wand into the drip tray after each froth.
This is to clean the inside of the steam wand.

* The drip tray is designed to hold the water bypass from the creation of up to 6 cappuccinos.

Why does the machine make a pulsing/thumping sound while brewing?

* Not enough water in the reservoir: Ensure the water reservoir is filled up to the min. line.

* The water reservoir is not seated firmly: Check that the water reservoir is firmly seated in its place on
the back of the machine.

« If the reservoir has water filled over the min. line and is seated firmly, some water pump noise is
considered normal.

* You may also hear this noise while frothing. This is normal.

Machine is leaking.

* The machine will automatically purge water from the steam wand into the drip tray after each froth.
This is to clean the inside of the steam wand.

* Drip tray is full: Check the empty indicator to see if you need to empty the drip tray. Follow the
instructions under the Cleaning & Maintenance section.

* The water reservoir is not seated firmly: Check that the water reservoir is firmly seated in its place on
the back of the machine.

* Group head seal needs to be replaced: Contact Customer Service at support.ninjakitchen.co.uk.

Machine has no power.

* Ensure the machine is plugged into a working outlet.

* After plugging the machine in, press the POWER button.

» To save power, the machine will automatically shut off after 20 minutes.

There are no coffee grounds coming from the grinder.

* Check if you have beans in the bean hopper.

* Press GRIND to begin grinding.

« If there are beans in the bean hopper and you are getting an ADD BEANS notification, unplug the
machine and gently push the beans down toward the burrs.

* Ensure the bean hopper is securely and properly inserted.

» Ensure the portafilter with the funnel assembled is properly installed into the grinding cradle. Remove
and reinsert to ensure it is installed correctly.

* Using the cleaning brush, clear out any material sitting inside the grinding cradle.

Grinder is making a loud noise.

« If the grinder is making a loud noise, it could be due to unintended debris. Use only whole beans in
the grinder and avoid putting cold or frozen beans in.

Portafilter will not insert into group head.

« Portafilter is not properly aligned: Place the portafilter into the group head by aligning the orange dot
on the portafilter with the orange dot on the group head. Fasten the portafilter into the group head
until the orange dot on the portafilter aligns with the lock arrow on the group head.

« Coffee is tamped too lightly: When tamping, place the portafilter on a level surface. Place the assisted
tamper inside the funnel and push down on the tamper until you feel it contact the funnel.

Unable to lock bean hopper in position.

* This may be caused by the grinder being blocked by beans or moisture clogging the grinder. Try
clearing any beans blocking the grinder and ensure the grinder is dry and free from moisture.

I matched the grind setting, but the output was not good.

« Refer to Dialing in Your Grinder for Proper Extraction section.

Bean hopper will not fit back onto the machine.
* Ensure beans on top of the grinder are not blocking the hopper from seating properly. If beans are
blocking the hopper, you may need to clear them before reseating the hopper on the machine.
Milk froth is not hot enough.
* Steam wand is clogged.
* Remove tip of wand with the wrench on the brush.
* Use needle on the bottom of cleaning brush to clean inside of wand.
* The Additional Settings menu offers options to customise the froth temperature and is accessible by
pressing the MENU button.
* Select option_h06 Froth Temperature: this allows you to adjust the frother temperature to low (L),
medium (M), or high (H). Use the centre dial to make your selection, press the MENU button to exit.
Milk froth is too thin or thick.
» Milk type: Different milks have different fat contents. The higher the fat content of the milk, the thicker the
froth will be.
» For additional froth information, refer to the Best Frothing Practices section.
My drink is smaller/larger than expected.
« If you're brewing an espresso drink, you can change the grounds-to-water ratio. Please refer to the
Adjusting Your Brew Temp and Strength section.
« Finer grind settings for espresso may result in smaller outputs if Barista Assist Technology is not followed.
« If you're brewing a coffee drink, select the desired size using the SIZE button before grinding.
» Basket may be clogged/holes are blocked: Ensure you are cleaning the baskets frequently. Make sure
none of the holes in the bottom of the basket are clogged with grounds.
* The machine needs to be descaled: Follow the instructions under the Cleaning & Maintenance section.
My grinder is not working properly.
* The grinder becomes jammed when the machine is unable to grind due to grind size being too fine for
hard textured beans such as light roasts.
« To clear out a jam, first remove and empty out the bean hopper. Reinstall the bean hopper, lock it and
set the grind size to 60. With the portafilter in the grinding cradle, press and hold start grind. This should
grind away and remove any material in the grinder that is causing the jam. If this fails to resolve the jam,
please contact customer service.
My grinder is not producing enough grounds.
* When the grinder is not dosing enough grounds, this could indicate a clog. A clog is when the grinder has
a buildup of residue or grounds. Often occurring from the frequent use of oily or softer beans, such as
dark roasts. This will be indicated by a low output of coffee grounds and the add beans indicator lit while
there are beans in the hopper. If you see the add beans indicator lit up while beans are in the hopper, you
can confirm a clog by removing the bean hopper, seeing both whole beans and bean particles on the burr
grinder.
To clear the clog, first, turn off and unplug the machine. Remove and empty out the bean hopper. With the
cleaning brush, carefully brush out the inside of the grind shoot, using either the bristles or the backside
of the brush to loosen the clog. The grounds residue should loosen and grinding should operate normally
once the bean hopper is reinstalled and the machine is plugged back in. If not, please contact customer
service. To prevent further clogging, ensure the grinder is set to the recommended grind size.

NOTE: If you press the GRIND button and

the grinder does not start and you do not hear any
noise from the machine. Turn off your machine and
allow for the machine to fully cool for 10 minutes

NOTE: Avoid using flavoured beans. Added
oils and sugars on the beans can increase
residue build up in the grinder, increasing the
recommended frequency of cleaning.

before attempting to initiate another grind.

93 | ninjakitchen.eu

ninjakitchen.eu | 94



TROUBLESHOOTING GUIDE CONT.

ALL ERROR MESSAGES (ADD WATER, ADD BEANS, ETC.)

ADD WATER notification.

* Ensure there is water in the reservoir. If the reservoir is empty, add fresh water to the reservoir and
then press START BREW to resume the brew.

« If the reservoir is filled with water, remove and reseat the reservoir and then press START BREW to
resume the brew.

ADD BEANS notification.

* Check if there are enough beans in the bean hopper to make your drink.

« If there are beans in the bean hopper, and you are getting an ADD BEANS notification, unplug the
machine and gently push the beans down toward the burrs.

INSTALL PORTAFILTER notification.

* Make sure the portafilter is sitting flat on the grinding cradle.

* Make sure portafilter is pushed all the way back in grinding cradle.

» Use the cleaning brush to ensure grinding cradle is clear of any grounds.

* Unplug the machine and plug it back in.

INSTALL FUNNEL notification.

* Ensure funnel is properly installed on portafilter by aligning the notches on the funnel with the
notches on the portafilter.

* When inserting portafilter into grinding cradle, ensure funnel is attached to portafilter.

* Unplug the machine and plug it back in.

INSTALL HOPPER notification.

* Lock bean hopper in by rotating handle clockwise.

« If issue continues, please unlock the hopper by turning the handle counterclockwise. Lift the bean
hopper off the base and reseat it firmly onto the base. You may need clear beans from the top of
the grinder before reinstalling the bean hopper in order to seat it properly. Lock the bean hopper by
turning the handle clockwise.

DESCALE notification.

* It is time to descale the machine. Refer to Descaling in the Cleaning & Maintenance section.

CLEAN notification.

« It is time to run a clean cycle. Refer to Running a Clean Cycle in the Cleaning & Maintenance section.

Er.

« If the control panel displays “Er” and then a number (ex. “Er 03”), contact Customer Service at
support.ninjakitchen.co.uk.

PRODUCT REGISTRATION

Please visit registeryourninja.com to register your new Ninja product within twenty-eight (28) days of
purchase. You will be asked to provide the store name, date of purchase, and model number along with
your name and address.

The registration will enable us to contact you in the unlikely event of a product safety notification.

By registering, you acknowledge you have read and understood the instructions for use and warnings
set forth in the accompanying instructions.

REPLACEMENT PARTS

To order additional parts and accessories, visit ninjakitchen.eu.

95 | ninjakitchen.eu

MANUFACTURER’S GUARANTEE

The Ninja® 2 Year Guarantee

When a consumer buys a product in the UK, they get the benefit of legal rights relating to the quality
of the product (your “legal rights”). You can enforce your legal rights against your retailer, including
Ninja® if you bought your Ninja® kitchen appliance from ninjakitchen.co.uk. However, at Ninja® we are so
confident about the quality of our products that we give the owner an additional, free parts and labour
manufacturer’s guarantee of up to 2 years.

The guarantee it comes with is an important consideration - and reflects how much confidence the
manufacturer has in its product and manufacturing quality.

The manufacturer’s guarantee does not affect your legal rights.

How long are new Ninja® machines guaranteed for?

Our manufacturer’s guarantee lasts for one year from the date of purchase as standard, or for two years if
you register your purchase with us within 28 days.

How do | register my Ninja® guarantee?

If you have purchased your Ninja® kitchen appliance directly from ninjakitchen.co.uk your guarantee is
registered automatically. If you bought it from anywhere else in the UK, you can register your guarantee
online within 28 days of purchase.

« To register online, please visit www.ninjakitchen.co.uk/register-guarantee or scan the QR code on the
back cover.

« Keep a note of the date you purchased the machine.

IMPORTANT:

« Keep your receipt if you bought your Ninja® kitchen appliance from anywhere except ninjakitchen.co.uk.
You will need it to claim under your guarantee.

* The free Ninja® guarantee only applies in the UK.

What are the benefits of registering my free Ninja® guarantee?

When you register your guarantee, you will get an extra year of cover. We'll also have your details to hand
if we ever need to get in touch. If you further agree to receive communications from us, you can also
receive tips and advice on how to get the best out of your Ninja® kitchen appliance and hear the latest
news about new Ninja® technology and launches.

What is covered by the free Ninja® guarantee?
Repair or replacement (at Ninja®s discretion) of your Ninja® machine, including all parts and labour.

What is not covered by the free Ninja® guarantee?

« Normal wear and tear.

« Accidental damage or faults caused by negligent use or care, misuse, neglect, careless operation or
handling of the Ninja® kitchen appliance which is not in accordance with the Ninja® Operating Manual
supplied with your machine.

« Damage caused by use of the Ninja® kitchen appliance for anything other than normal domestic
household purposes.

« Damage caused by use of parts not assembled or installed in accordance with the operating
instructions.

*« Damage caused by use of parts and accessories which are not Ninja® Genuine Components.

« Faulty installation (except where installed by Ninja®).

* Repairs or alterations carried out by parties other than Ninja® or its agents.

How can I claim under the free Ninja® guarantee?

Contact our customer service helpline on 0800 862 0453. For service hours please visit our website
under ‘Contact Us'. It’s free to call, and you'll be put straight through to a Ninja® representative. You'll
also find online support at https://support.ninjakitchen.co.uk/. The Ninja® representative will go
through some troubleshooting with you, and if we conclude that the item has failed, we will send you a
replacement part or a returns label to send the defective item back to us free of charge. When you have
delivered the defective product to us, we will send you a replacement.

Please remember that the item will need to be boxed when you return it to us. It can be any suitable
box, it does not have to be the original packaging.

Where can | buy genuine Ninja® spares and accessories?

Ninja® spares and accessories are developed by the same engineers who developed your Ninja® kitchen
appliance. You'll find a full range of Ninja® spares, replacement parts and accessories for all Ninja®
machines at www.ninjakitchen.co.uk. Please remember that damage caused by the use of non-Ninja®
spares may not be covered under your guarantee.
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GRACIAS

por comprar la cafetera Ninja Luxe”Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

REGISTRA TU COMPRA
3. ninjakitchen.eu/register

D Escanea el codigo QR con un dispositivo movil

ANOTA LOS SIGUIENTES DATOS

Numero de modelo:

Numero de gama:

Fecha de compra:
(Guarda el recibo)

Establecimiento de compra:

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje: 220-240 V- 50-60 Hz

Potencia: 1650 W

Capacidad del

depdsito de agua: 1,51

El consumo de energia en modo espera es de 0,5 W.

El producto activara el modo espera automaticamente tras 20 minutos de inactividad.

NOTA: El nimero de modelo y el numero de gama
figuran en la etiqueta del codigo QR, que se encuentra
en la parte trasera del producto junto al cable.

LEE ESTE DOCUMENTO CON ATENCION Y GUARDALO PARA FUTURAS CONSULTAS.

Este manual de instrucciones se ha disefado para ayudarte a entender perfectamente el funcionamiento
de tu nueva cafetera Ninja Luxe Café Mini. Si tienes alguna pregunta, ponte en contacto con un especialista
de Ninja Luxe Cafe en support.ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150, SharkNinja Germany GmbH,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, Inglaterra, LS15 8ZB Rotfeder-Ring 9, 60327 Francfort
(Reino Unido) Teléfono: 900 839 453 del Meno (Alemania)
ninjakitchen.eu

Las ilustraciones podrian variar respecto al producto. Nos esforzamos constantemente por mejorar nuestros
productos, por lo que las especificaciones incluidas en la presente guia estén sujetas a cambios sin previo aviso.

© 2026 SharkNinja Operating LLC

f X @ 8

ES351EU_ES352EU_IB_MP_Mv1 @ninjakitchen

NINJA

LUXE CAFE
i

Gama ES350EU | Guia del usuario

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

LEELAS ATENTAMENTE ANTES DE USAR EL PRODUCTO « PARA USO EXCLUSIVAMENTE DOMESTICO

M Lee todas las instrucciones antes de utilizar tu cafetera Ninja Luxe Café.

A Indica que existen riesgos que pueden causar lesiones, muerte o dafios materiales considerables si se pasa por alto el aviso sefialado con este simholo.

A Evita el contacto con la superficie caliente. Utiliza siempre proteccion en las manos para evitar quemaduras.

ﬁ Solo para uso doméstico y en interiores.

A\ ADVERTENCIA

Para reducir el riesgo de lesiones fisicas, incendios, descargas eléctricas o dafios materiales, dehen respetarse siempre las precauciones bdsicas de seguridad,
incluidas las siguientes advertencias y subsiguientes instrucciones numeradas. No utilices el producto para fines distintos a los que esta destinado.

Precauciones generales
+  (onelfin de evitar que los nifios pequefios puedan asfixiarse, desecha todos los materiales de embalaje inmediatamente después de desempaquetar el producto.

+  Este producto pueden utilizarlo personas con facultades fisicas, sensoriales o intelectuales disminuidas -0 que carezcan de la experiencia y los
conocimientos debidos- siempre que sea bajo supervisién y si han recibido instrucciones para utilizar el producto de manera segura, ademds de entender
los posibles riesgos.

+  Mantén el producto y su cable fuera del alcance de los nifios. NO permitas que los nifios jueguen con el producto ni lo utilicen. Extrema las precauciones
cuando utilices el producto cerca de los nifios.

+  Paraevitar el riesgo de incendio, descarga eléctrica o lesiones fisicas, NO sumerjas el cable, los enchufes ni la unidad principal en agua u otros liquidos.

+  NUNCA transportes el producto por el cable de alimentacién ni tires de este para desconectarlo de la toma de corriente: sujeta el enchufe -no el cable-
ytira de él.

+ NO pongas a funcionar ningtn producto que tenga el cable de alimentacién o el enchufe dafiados, ni después de que haya funcionado incorrectamente,
0 se haya caido o dafiado. Ponte en contacto con SharkNinja Operating LLC para su reparacion.

+  Solo para uso doméstico y sobre una encimera. NO dejes que el cahle cuelgue de los bordes de la encimera ni que toque superficies calientes como una
placa de cocina o los fogones.

+ NUNCA utilices un enchufe situado debajo de la encimera.

+  Paraevitar el riesgo de incendio, descarga eléctrica o dafios en el producto, NO lo utilices dentro de un armario con otros pequefos electrodomésticos
ni debajo de un armario de pared.

+  Desenchufa el producto cuando no esté en uso y antes de limpiarlo.

+ NUNCA dejes el producto desatendido mientras esté en uso.

+  Elproducto no esta disefiado para funcionar mediante un temporizador externo o un sistema de control remoto independiente.
+  NOlo coloques encima de ninguna otra maquina.

+  Elproducto no debe estar dentro de un armario mientras se esté utilizando.

+ NO utilices ninguin accesorio no recomendado por el fabricante, ya que esto podria provocar lesiones o dafios en el producto.

LEE Y GUARDA ESTE MANUAL
DE INSTRUCCIONES



INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

LEELAS ATENTAMENTE ANTES DE USAR EL PRODUCTO « PARA USO EXCLUSIVAMENTE DOMESTICO

A\ ADVERTENCIA

Para reducir el riesgo de lesiones fisicas, incendios, descargas eléctricas o dafios materiales, deben respetarse siempre las precauciones hasicas
de seguridad, incluidas las siguientes advertencias y subsiguientes instrucciones numeradas. No utilices el producto para fines distintos a los
que estd destinado.

Aviso de funcionamiento
+  Apagala cafetera y desenchifala de la toma de pared.

+  Eluso de unaccesorio no recomendado por el fabricante puede causar que el liquido rebose y puedan producirse quemaduras, o provocar un
incendio, una descarga eléctrica o lesiones fisicas.

+  SIEMPRE se debe utilizar el producto sobre una superficie limpia, seca y nivelada.

+NOJlopongas encima ni cerca de una cocina de gas o eléctrica que esté caliente, ni en un horno caliente.

«  NOemplees el producto con fines distintos para los que se ha concebido.

+ NO o utilices al aire libre.

+ NOtoques las superficies calientes. Utiliza las asas o los botones. Evita entrar en contacto con las piezas méviles.

+  (oloca debajo del portafiltro SIEMPRE una taza o recipiente adecuado para el volumen de café que hayas seleccionado.

+ N0 pongas en funcionamiento el producto sin agua.

+  NOllenes demasiado el depdsito de agua. Liénalo de agua solo hasta la linea de llenado mdximo.

«  Mantén el depdsito de agua con la tapa puesta durante el proceso de preparacion.

«  Almoler el café, mantén el depdsito de café en grano tapado para evitar que entren restos de café en las piezas méviles.

+ NOretires el portafiltro de la unidad durante la preparacion, ya que se encuentra bajo presion. Si tratas de retirarlo podrias sufrir quemaduras
0 lesiones fisicas.

«  NOtoques ni pongas la mano en el tubo de vapor ni en la espumadora cuando estén en funcionamiento. El vapor y los liquidos calientes pueden
causar quemaduras.

Cuidado y mantenimiento

+  Paraevitar enfermedades derivadas del crecimiento de hacterias en el producto, sigue todas las instrucciones de limpieza de la seccién Limpieza
y mantenimiento de esta Gufa del usuario.

«  Paraobtener los mejores resultados, asegurate de que el producto esté limpio antes de utilizarlo.

+  Sielproducto no funciona correctamente, visita support.ninjakitchen.eu o ponte en contacto con SharkNinja Europe Limited para su revision,
reparacion o ajuste.

+ lastareas de limpieza o mantenimiento de la cafetera no deben dejarse en manos de nifios.

«  Cuando el portafiltro esté en uso, asegurate de que esté bien fijado al cabezal del grupo para evitar que se derrame el liquido caliente.

+  NOlevantes la cafetera agarrédndola por el soporte para el portafiltro. Esta pieza no se ha concebido para que pueda soportar el peso del producto.
Informacion sobre el cable

+ Seproporciona un cable de alimentacidn corto. Si el cable fuera mds largo, alguien podria enredarse o tropezar con él.

+ NO utilices alargadores con este producto.

LEE Y GUARDA ESTE MANUAL
DE INSTRUCCIONES
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PIEZAS
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Depdsito de café en grano
Depdsito de agua

Almacenamiento del prensador
asistido y el embudo

Panel de control

Tubo de vapor

Cabezal del grupo

Jarra de leche

Bandeja para tazas ajustable
Soporte para el portafiltro
Bandeja antigoteo

Dial de molido

Molinillo con muelas cénicas
integrado

Valvula manual (no aplicable a
todos los modelos).

COMPONENTES DE LA BANDEJA ANTIGOTEO

J

Nl

Bandeja antigoteo

Indicador de vacio

J2 Rejilla principal

No aplicable a todos los modelos.
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ACCESORIOS USO DEL PANEL DE CONTROL"

1 Filtro doble A BOTON Power (Encendido/Apagado) G Botdn PURGE (ENJUAGAR TUBO DE VAPOR)
2 Filtro individual T eeeeens ., B Boton GRIND/CONFIRM (MOLER/CONFIRMAR) H  Boton DESCALE (DESCALCIFICAR)
3 Portafiltro v C  Barra de progreso 1 Dial central / START BREW (INICIAR PREPARACION)
4 Disco de limpieza D Dial SIZE (TAMANO) J Boton CLEAN (LIMPIAR)
5 Cepillo de limpieza .\ /' E Dial FROTH (ESPUMA) K Botén MENU (MENU)
6 Embudo F Boton MILK TYPE (TIPO DE LECHE) L Boton de INTENSIDAD/PREPARACION
7 Prensador asistido
8 Pastillas de limpieza
9 Polvo descalcificador ( N I NJA N
10 Tira reactiva para medir la dureza del agua
current recommended
11 espresso classic 235
(1 11 rich 175 )
— o
( C — over ice
single double (|
U confirm \LJ G BN BN ] [ [ ceeccrreernsernatnniernsesnieeniesssennesnnsesneensherneeanns (o4
plant-based
grind ) start brew size G froth
P D
I S @ @ 7N\ @ @ _
§ . \i/ . .
A ceeeeedsinininnnns 4 ) ( ) ( ) i ) ( ) (
k power menu clean : descale purge milk type J
L K J i H G F

* Las funciones pueden variar segun el modelo.

NOTIFICACIONES INTELIGENTES

La cafetera mostrard un aviso inteligente en caso de que debas efectuar alguna accion

* ADD BEANS (ANADIR GRANOS DE CAFE) « PURGE (ENJUAGAR TUBO DE VAPOR)
T 9 * INSTALL PORTAFILTER (INSTALAR PORTAFILTRO) e DESCALE (DESCALCIFICAR)*
ACCESORIOS APILABLES FACILES DE GUARDAR e INSTALL FUNNEL (INSTALAR EMBUDO) ¢ CLEAN (LIMPIAR)*

e INSTALL HOPPER (INSTALAR DEPOSITO DE CAFE EN GRANO)
* ADD WATER (ANADIR AGUA)

............... Prensador

* Si se encienden los botones CLEAN (LIMPIAR) o DESCALE (DESCALCIFICAR), significa que es necesario que
ejecutes los respectivos ciclos de limpieza

+++Embudo
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INTRODUCCION:
ANTES DEL PRIMER USO

SACA LOS ACCESORIOS Y LAS PIEZAS DEL EMBALAJE

* Antes que nada, saca todos los accesorios y las
piezas del embalaje. Asegurate de haber sacado
todos los accesorios y piezas del embalaje antes
de deshacerte de él.

¢ Al extraer el producto del embalaje, asegurate de
retirar toda la cinta adhesiva que tenga. Habra cinta
adhesiva en todos los laterales del producto.

LAVA LOS ACCESORIOS ANTES DE USARLOS

¢ Después de sacar todos los accesorios y las piezas
del embalaje, ldvalos cuidadosamente a mano
y sécalos bien.

PRUEBA DE DUREZA DEL AGUA

El agua contiene minerales que, con el paso del tiempo,
pueden acumularse en la cafetera. A la concentracion
de estos minerales se la denomina dureza del agua,

y es un aspecto que influird en la frecuencia con la

que deba limpiarse la cal de la cafetera. Al hacer esta
prueba, te aseguraras de que la cafetera recomiende
una limpieza de la cal en el momento adecuado

1 Saca latira reactiva del paquete.

S

2 Sumerge completamente la tira de prueba de 5 a
10 segundos en el agua que planeas utilizar con la
maqguina.

3 Sacalatira del aguay agitala ligeramente.

\

4 Colocala sobre una superficie plana que esté seca
y espera un minuto a que la tira reactiva muestre
los resultados.

5 Alcabo de un minuto, verds aparecerdeOa5
cuadrados de color purpura. Esto indica el nivel de
dureza del agua (O cuadrados de color morado =
nivel O. 5 cuadrados de color morado = nivel 5, etc.).

Muy » Muy
blanda ~ dura
durO  durl  dur2  dur3  dur4  durs

Cuadrados
de color Cuadrados de
verde color purpura
—>

Il -

6 Después de identificar el nivel de dureza del agua,
enchufa la cafetera.

7 Fijate en el lado izquierdo del panel de control.
Mostrara el mensaje «hd 5» (dureza nivel 5)

8 Gira el dial central para programar el nivel de dureza
del agua haciendo coincidir el nimero de cuadrados
morados en la tira de prueba con el nimero que se
muestra (por ejemplo, si el resultado es nivel 1, cambia
la configuracion a hd 1)

9 Pulsa el dial central para confirmar la configuracion.

NOTA: Si necesitas cambiar el nivel de dureza, compra
otra tira de prueba en support.ninjakitchen.eu. Para
obtener mas instrucciones sobre como restablecer la
dureza del agua, consulta la seccion Ajustes adicionales.
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LLENA EL DEPOSITO DE AGUA

¢ Antes de empezar, llena el depdsito de agua con
agua a temperatura ambiente o fria. Asegurate de
que el agua no rebase la linea de llenado maximo.

Si en cualguier momento antes de una preparacion no
hubiera suficiente agua en el depdsito para preparar
la bebida seleccionada, la cafetera te lo indicara con el
aviso ADD WATER (ANADIR AGUA). Si aparece este
aviso durante la preparacion de la bebida, afade agua
al depdsito y pulsa el boton START BREW (INICIAR
PREPARACION) para continuar.

LLENA EL DEPOSITO DE CAFE EN GRANO

Al anadir el café en grano al depésito,
asegurate de que la maquina esté desenchufada.

1 Retira la tapa del depdsito.
——————

1

oo o= 2

— ]

2 Llena el depdsito con café en grano. NO agregues
al depdsito granos premolidos.

3 Asegurate de que el asa del depdsito de café en grano
esté en la posicidn de cierre al instalar el depdsito en
la cafetera y, a continuacion, vuelve a taparlo.

N

NOTA: NO viertas agua en el molinillo. Si entra agua
en el molinillo, ponte en contacto con nosotros de
inmediato a través de support.ninjakitchen.eu.
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INTRODUCCION:

ANTES DEL PRIMER USO (CONT.)

ENJUAGAR CON AGUA

Antes de utilizar la cafetera por primera vez, debes
enjuagarla. De esta forma, la acondicionards para su uso.

1 Con el filtro doble instalado, coloca el portafiltro en
el cabezal del grupo alineando el punto naranja del
cabezal del grupo con el del portafiltro.

2 Fija el portafiltro en el cabezal del grupo hasta que
el punto naranja quede alineado con la flecha que
indica el bloqueo en el cabezal del grupo

3 Girael dial central para seleccionar CLASSIC (CLASICO).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Pulsa el botén SIZE (TAMANO) para ajustar

el tamano de la bebida al tamafo mas grande
disponible. Asegurate de que haya al menos 400 ml
de agua en el depdsito de agua.

size pre-heat

5 Coloca unataza de 400 ml o mas capacidad

debajo del portafiltro.
[)j N

>
C——J (0l

N Mhge

6 Pulsa el botén START BREW (INICIAR

PREPARACION). La cafetera emitira un pitido para
indicar que la preparaciéon ha comenzado. La barra
de progreso se iluminaréd para indicar el estado de

la preparacion. Cuando termine, la cafetera volvera
a emitir un pitido.

7 Tiraelaguade la preparaciony lava la taza.
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PREPARACION DE CAFE ESPRESSO, )
CAFE DE FILTRO Y CAFE INFUSIONADO EN FRiO

FILTROS DE CAFE ESPRESSO/CAFE DE FILTRO

1 El kit deinicio contiene los filtros. Hay dos filtros
(sencillo y doble).

= =

Sencillo Doble
Se utiliza para Espresso
preparar café espresso. y café de filtro

2 Alinstalar el filtro doble, asegurate de que la pestana
grande del filtro esté alineada con la pestana grande

del portafiltro y, a continuacioén, presiona firmemente.

NOTA: El filtro doble viene ya montado en el portafiltro.

INSTALACION DEL PORTAFILTRO

1 Coloca el embudo en el portafiltro, alineando las
muescas que tiene cada uno. Empuja hacia abajo
hasta que el embudo quede bien asentado en el
portafiltro. El embudo evita que se derrame el café
mientras se muele y permite que el proceso de
prensado se lleve a cabo de una forma mas limpia.

2 Unavez que hayas instalado el embudo en la parte
superior del portafiltro, procede a insertarlo en el
soporte. Asegurate de que no esté inclinado y de
que haya quedado bien encajado. Una vez que el
portafiltro esté montado en el soporte, la cafetera
lo pesard. Para garantizar que el peso que indica
es exacto, no sujetes el portafiltro con la mano.

=)

3 Una vezinstalado correctamente el portafiltro, pulsa
CONFIRM (CONFIRMAR) para confirmar el filtro.

4 La cafetera mostrard una animacion. Esto indica
que la cafetera estd aplicando la tara al portafiltro
para garantizar que sirve la cantidad correcta de
café A continuacion, en funcion del filtro instalado,
se iluminaran en el panel de control las distintas
opciones de bebidas que puedes seleccionar.

grind size

NOTA: Si no ves esta animacion, retira el portafiltro
del soporte, apaga y enciende la cafetera y vuelve
a poner el portafiltro en el soporte, asegurdndote
de que esté nivelado e introducido hasta el fondo.

5 Gira el dial central a la preparaciéon que desees
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PREPARACION DE CAFE ESPRESSO, CAFE DE
FILTRO Y CAFE INFUSIONADO EN FRIiO (CONT.)

VOLUMENES RESULTANTES APROXIMADOS

VOLUMENES DE CAFE

Over Ice (Café
Classic infusionado en frio
(Clasico) con hielo) (Se debe llenar
Rich (Intenso) | con hielo antes de iniciar

TAMANOS la preparacién)
175 ml 175 ml
235 ml 235 ml

Los resultados pueden variar un +/-10 %

VOLUMENES DE ESPRESSO

Café molido | Volumen resultante
Espresso 9g 22,5 ml
sencillo
Espresso doble 189 45 ml
Cafe Crema
(Café crema) 89 150 ml

Los resultados pueden variar un +/- 10 %

NOTA: Estas son las cantidades predefinidas que se
obtienen al preparar café con el modo Espresso. Para
ajustar estas cantidades, consulta la seccion «Ajustes
adicionales».

NOTA: Ajustar la intensidad del café espresso influird
en el volumen de café. Con una intensidad de 1,

se obtiene mas café que con la predeterminada.
Para obtener mas informacion, consulta «Ajuste de
la temperatura y la intensidad de la preparacion».

* Las opciones de bebidas pueden variar segun el modelo

USO DEL MOLINILLO

1 Una vez que se ilumine una opcion de preparacion,
la tecnologia Barista Assist te recomendara un grado
de molido en funcion de los granos de café y de la
bebida que hayas preparado antes. Si deseas emplear
el grado de molido sugerido, utiliza el dial de molido
en el lateral de la cafetera para cambiar de CURRENT
(ACTUAL) a RECOMMENDED (RECOMENDADO).

2 Una vez seleccionado el grado de molido deseado,
pulsa el botdn GRIND (MOLER) para empezar
a moler el café. La cafetera emitird un pitido
para indicar que ha empezado a moler. Cuando
haya terminado, volvera a emitir un pitido, lo que
significa que el molido ha terminado

NOTA: Una vez terminado el molido, la cafetera se
configurara en el estilo de preparacion y el tamafo
seleccionados para ese molido. Para cambiar el
estilo y el tamano, vacia el café del portafiltro, apaga
y enciende la cafetera y selecciona la preparacion
que desees
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COMO FUNCIONAN LOS AJUSTES DE MOLIDO
¢Qué significan los distintos ajustes de molido?

¢ Los numeros que aparecen a la izquierda del panel
de control representan lo grueso o lo fino que
se molerd el café. EI 60 es el ajuste mas grueso
y 1el mas fino. Los ajustes mas gruesos son mas
adecuados para preparar cafés de filtro y los mas
finos para preparar espressos.

¢ Seguir el ajuste recomendado extraera el mejor
sabor de los granos utilizados. La cafetera ajustara
el grado de molido en funcion de los granos que
utilices para garantizar que se extrae la cantidad
Sptima de café.

AJUSTE DEL MOLINILLO PARA UNA EXTRACCION
CORRECTA

Solo para espresso

Es posible que notes que el grado de molido
recomendado cambia. Esto se debe a que la tecnologia
Barista Assist ajusta el grado de molienda recomendado
para que el café siempre se extraiga de la mejor manera
posible. Cuando utilices granos de café nuevos por
primera vez o afadas mas granos al depdsito, puede ser
necesario preparar 2 o 3 cafés hasta dar con el grado
de molido ¢ptimo. Con el paso del tiempo, tal vez notes
que el grado de molido recomendado cambia al tener
en cuenta el envejecimiento de los granos de café.

Esto es normal. Asegurate de que el grado de molido
seleccionado coincida con el grado recomendado

para una correcta extraccion del café espresso.

1 Cuando la cafetera haya terminado de moler los
granos de café, retira el portafiltro del soporte.
No quites el embudo.

2 Coloca el portafiltro sobre una superficie sélida
y planay, a continuacion, introduce el prensador
asistido en el embudo. Asegurate de que haya
proteccion entre el portafiltro y la superficie. Empuja
el prensador hasta que toque el embudo en el fondo

NOTA: Si vas a prensar encima de una encimera de
madera o de un material delicado, coloca un pafio
debajo a modo de proteccion.

NOTA: Al cambiar el grado de molido de muy grueso

a muy fino (o viceversa), es posible que oigas como se
enciende el molinillo. Esto ayuda a evitar que el molinillo
se atasque. Solo sucederd cuando el portafiltro esté
instalado en el soporte.

PRENSADO

Asegurate de presar el café cuando vayas a preparar
cualquiera de las bebidas; con esto garantizaras que no
se derrame nada de café por el borde del portafiltro.

3 Una vez prensado el café, retira tanto el prensador
como el embudo del portafiltro y guardalos juntos
en la parte superior de la unidad.
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PREPARACION DE CAFE ESPRESSO, CAFE DE
FILTRO Y CAFE INFUSIONADO EN FRIiO (CONT.)

PREPARACION

1 Coloca el portafiltro dentro del cabezal del grupo
alineando el punto naranja en el portafiltro con el
punto naranja en el cabezal del grupo.

2 Fija el portafiltro en el cabezal del grupo hasta que
el punto naranja quede alineado con la flecha que
indica el blogueo en el cabezal del grupo.

NOTA: NO prepares ninguna bebida sin la bandeja
antigoteo instalada.

3 Elestilo de preparaciony el tamafo del café molido
seguiran seleccionados en el panel de control. Pon
una taza debajo del portafiltro y pulsa START BREW
(INICIAR PREPARACION).

4 La cafetera emitird un pitido para indicar que ha
empezado la preparacion. La barra de progreso se
iluminara para indicar el estado de la preparacion.
Cuando haya terminado, la cafetera volvera a emitir
un pitido, lo que significa que la preparacion esta lista.

EXTRACCION DE ESPRESSO

NOTA: Si usas una taza mas pequena, utiliza la
bandeja ajustable para elevarla mas cerca del
cabezal del grupo y reducir las salpicaduras.

EXTRACCION CORRECTA

« El café espresso se verterd a una velocidad
lenta y constante.

« Veras que sale un liguido de color caramelo.
Se trata de la «creman».

* Habra una capa de crema sobre la bebida. Si lo
deseas, puedes inclinar la taza para ver si la capa de
crema sigue siendo plenamente visible. Si al hacerlo
solo sigues viendo el color caramelo, quiere decir
que el espresso se ha extraido correctamente.

BAJA EXTRACCION EXTRACCION OPTIMA EXCESO DE EXTRACCION
Molido Demasiado grueso Optimo Demasiado fino
Demasiado ligero, 10-15 kg: una ligera inclinacion La fuerza de prensado no
Prensado .
aplica mas fuerza usando el peso corporal puede superar los 15 kg
Tiempo de Por debajo de 20 s 28-38 s Mas de 38's
preparacién
Color Café: Marrén palido Café: Caramelo intenso Café: Marrén oscuro
Crema: Marron claro Crema: Caramelo dorado Crema: Marréon oscuro
Amargo, seco, quemado;
Sabor Agrio, acido, acuoso Rico, dulce, vibrante reduce la temperatura de
preparacion
Volumen Alto volumen, Espresso d.ob\e: 45 ml volumen de medio a bajo
aguado Sencillo: 22,5 ml
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DESPUES DE LA PREPARACION

Cuando haya terminado el proceso de preparacion
del café, retira con cuidado el portafiltro del cabezal
del grupo. Desecha el café molido usado golpeando
la superficie del filtro sobre un cubo o recipiente para
posos (se vende por separado).

ANADIR AGUA CALIENTE

Tu cafetera tiene una funcion de agua caliente que te
permite dispensar agua caliente cuando la necesites.

1 Gira la valvula manual a Hot Water (agua caliente) 6

2 Pulsa el botén de TEMPERATURA para ajustar
la temperatura del agua caliente.

Temperatura Temperatura Temperatura
baja media (opcidon alta
predeterminada)

NOTA: Asegurate de que la taza esté colocada
en el centro del soporte para tazas.

3 Pulsa START BREW (INICIAR PREPARACION)
para empezar a dispensar agua caliente.

4 Pulsa START BREW (INICIAR PREPARACION) para
detener la dispensacion cuando tengas la cantidad
deseada de agua caliente o espera a que termine el
programa.

5 Cuando haya terminado, pon la vélvula manual
en Brew (preparacién) §) para volver a la
seleccion principal.

El programa dispensara 200 ml de agua caliente
si no lo detienes.

PRECAUCION: Los liquidos calientes pueden causar
quemaduras.
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AJUSTAR LA TEMPERATURA Y A
LA INTENSIDAD DE LA PREPARACION

AJUSTE DE LA TEMPERATURA DE LA PREPARACION

Existen diferentes métodos y practicas para preparar
tu bebida que ayudan a conseguir la temperatura
deseada.

Boton de TEMPERATURA/INTENSIDAD

Antes de la preparacion, puedes ajustar la
temperatura con el boton de TEMPERATURA/
INTENSIDAD. Si el indicador de TEMPERATURA

no estad iluminado, mantén pulsado el botdn de
TEMPERATURA/INTENSIDAD durante 3 segundos.

Ajustes de temperatura: &

Temperatura Temperatura Temperatura
baja media alta

La temperatura de la bebida afectara a la extraccion
del café espresso y al sabor de tu bebida. Para obtener
los mejores resultados y garantizar una extraccion
correcta, te recomendamos utilizar la temperatura
baja o media para el café de tueste mas oscuro vy la
temperatura media o alta para el café de tueste ligero.

Elegir la taza adecuada

Asegurate de utilizar una taza del tamafio adecuado
para la bebida que vas a preparar. Para que la bebida se
mantenga caliente durante mas tiempo, se recomienda
utilizar una taza de un tamafo parecido al de la
preparacioén. El grosor del material de la taza también
influye en la temperatura de la preparacion. Para
bebidas calientes, utiliza tazas de material mas fino.

Precalentamiento antes de la preparacién

Pasar agua caliente a través del cabezal del grupo

y el portafiltro ayudara a precalentarlos vy a precalentar
la cafetera para futuras preparaciones de café. Para
subir aun mas la temperatura de la preparacion,

haz correr una carga doble de espresso solo con

agua por el portafiltro hasta la taza en la que desees
preparar la bebida. La temperatura de la taza afecta a la
temperatura de la preparaciéon. Desecha el agua y luego
seca la tazay el portafiltro. Ya puedes seguir con la
preparacion de la bebida. Encontrards mas instrucciones
al respecto en el apartado Aclarar con agua.

AJUSTA LA INTENSIDAD DE LA PREPARACION

Si te parece que el sabor de la preparacién es un poco
flojo o estd demasiado intenso para tu gusto, puedes
utilizar el boton de ajuste de la intensidad.

Ajusta la intensidad

Para ajustar la intensidad de la preparacion, utiliza el
boton de TEMPERATURA/INTENSIDAD. Si el indicador
de intensidad no estd iluminado, mantén pulsado el boton
de TEMPERATURA/INTENSIDAD durante 3 segundos.

El resultado del ajuste de la intensidad dependera de si
quieres preparar un café espresso o un café de filtro.

Opciones de intensidad del café espresso: “

Predeterminado: 2,5 partes de Mas corto, mas

Mas largo, menos agua por 1de café concentrado:
concentrado: 2 partes de agua

4 partes de agua por 1de café

por 1de café

NOTA: Ajustar la intensidad del café espresso influird
en la cantidad de café que salga. Con una intensidad
de 1 punto, se obtiene mas café que con el ajuste
predeterminado. Utiliza una taza mas grande

de lo normal.

Opciones de intensidad del café de filtro: "

Suave: se Predeterminado  Intenso: se
muelen menos muelen mas
granos de café granos de café

Ajustes del sabor del café

Barista Assist te recomendard un tamafio de molido
dependiendo del estilo y el tamano de la preparacion
Dado que no todos los granos estan tostados por
igual, con el selector de molido tendras la oportunidad
de ajustar el perfil del sabor.

Si lo quieres menos amargo: reduce el tamano
del molido

Si lo quieres menos agrio: aumenta el tamano
del molido

Se recomienda limpiar el molinillo antes de cambiar el
café en grano. Consulta las instrucciones sobre cémo
limpiar el molinillo en la pagina «Limpieza del molinillo
con muelas cénicas» de la seccion Mantenimiento
periddico.
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CAMBIO DE GRANOS DE CAFE

CAMBIO DE GRANOS DE CAFE

1 Gira el asa del depdsito de café en grano en
el sentido contrario a las agujas del reloj para
desbloquearlo.

2 Retira el depdsito y vacia los granos que hayan
quedado en él.

3 Vuelve a poner el depdsito de café en grano
en la cafetera.

4 Bloquea el depdsito de café en grano girando
el asa en el sentido de las agujas del reloj.

Q

5 Coloca el portafiltro con el embudo puesto en el
soporte.

6 Mantén pulsado el botén GRIND (MOLER) para
eliminar cualquier grano que haya podido quedar
en su interior.

7 Anfnade nuevos granos de café al depdsito.

NOTA: Como practica recomendada, si cambias el
tipo de grano o de tueste, restablece la tecnologia
Barista Assist siguiendo las instrucciones del menu
«Ajustes adicionales», antes de seleccionar los
nuevos granos.
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PREPARACION DE ESPUMA

PREPARACION DE ESPUMA

1 Llena lajarra con la cantidad de leche deseada,
pero no excedas la linea de llenado maximo.

2 Asegurate de que el fondo de la jarra de leche esté
seco. Coloca la jarra de leche sobre la bandeja
antigoteo con el tubo de vapor insertado en la jarra.

1
e
o ST

3 En el panel de control, selecciona el estilo de
espuma que quieras utilizando el dial de espuma.

— N ah
Leche Espuma Espuma

caliente fina densa

ESTILOS DE ESPUMA

Leche caliente Calienta ligeramente la leche sin batirla
hasta que alcance una temperatura adecuada para el
consumo. Ideal para café

Espuma fina Una espuma fina para cafés con leche.

Espuma densa Una capa de cldsica espuma esponjosa
para coronar cualquier bebida. Ideal para capuchinos.

4 A continuacion, selecciona DAIRY (LACTEOS) o
PLANT-BASED (VEGETAL) con el botén MILK TYPE
(TIPO DE LECHE) en funcion del tipo de leche que
haya en la jarra de leche. Pulsa FROTH (ESPUMA)

La cafetera emitird un pitido para indicar que la
preparacion de la espuma ha comenzado. La barra
de progreso se iluminara para indicar el estado de

la preparacion de la espuma. La cafetera emitird un
pitido de nuevo para indicar que la espuma esta lista.

NOTA: NO hagas la espuma directamente en el
espresso o el café de filtro; hazla siempre en la jarra de
leche y después vierte la espuma en el espresso o el
café de filtro.

NOTA: NO hagas espuma sin tener instalada la
bandeja antigoteo.

NOTA: Si quieres cambiar la temperatura de la
espuma, consulta la seccion «Ajustes adicionales».

NOTA: Cada programa para hacer espuma producira
una cantidad fija de espuma, pero la proporcion de
espuma con respecto a la leche caliente cambiara
en funcién de la cantidad de leche que se esté
espumando. Para ver mas informacion, consulta
Practicas recomendadas para la preparacion de
espuma.

DESPUES DE HACER LA ESPUMA

5 Una vez que hayas retirado la jarra de leche, limpia
inmediatamente el tubo de vapor con un pafo
humedo antes de volver a bajarlo a su posicion.
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6 Cuando vuelvas a bajar el tubo de vapor
para devolverlo a su posicion, se enjuagara
automaticamente. De esta manera, se limpia el
interior del tubo de vapor. La cafetera emitird un
pitido para indicar que el enjuague ha comenzado.
Cuando termine, la cafetera volvera a emitir un
pitido. Puedes enjuagarlo en cualguier momento
pulsando el botéon PURGE (ENJUAGAR TUBO DE
VAPOR) con el tubo de vapor bajado a su posicion.

NOTA: La cafetera no puede enjuagar el tubo de vapor
si se le acaba el agua. Cuando afiadas mas agua para
completar el enjuagado, asegurate de pulsar el boton
PURGE (ENJUAGAR TUBO DE VAPOR).

7 Antes de verter la leche, da unos golpes con la jarra
sobre una superficie plana y hazla girar para eliminar
las burbujas grandes. Echa la leche con la espuma en
tu café espresso vy disfruta de la bebida.

PREPARACION MANUAL DE ESPUMA

1 Llenalajarra de leche segun tu gusto entre
las lineas de llenado minimo y maximo

2 Saca el tubo de vapor. Mete el tubo de vapor dentro
de la jarra de leche de forma que el tubo esté
posado en la boquilla de la jarra de leche.

3 Inclina lajarra de leche levemente a la izquierda o a
la derecha para que el tubo de vapor esté a una
distancia de un dedo de la pared de la jarra.

4 Asegurate de que estd en el ajuste MANUAL
(MANUAL) vy, a continuacion, pulsa FROTH
(ESPUMA). La cafetera emitird un pitido para indicar
que se ha iniciado la preparacion de espuma y el
vapor empezara a salir del tubo.

5 Coloca el tubo justo por debajo de la superficie de
la leche para empezar a introducir aire y expandir
el volumen de leche. Deberia empezar a formarse
un remolino con la leche.

6 Una vez que estés conforme con el volumen de
leche, sube la jarra de forma que el tubo de vapor
esté por debajo de la superficie. Esto se hace para
calentar la bebida.

7 Mantén lajarra de leche en esa posicion hasta
que esté demasiado caliente para sostenerla con
la mano, luego presiona FROTH (ESPUMA) para
apagar la funcién.
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MANTENIMIENTO PERIODICO

LIMPIEZA INMEDIATAMENTE DESPUES DE LA
PREPARACION

« Cuando se haya terminado el proceso de preparacion
del café, retira con cuidado el portafiltro del cabezal
del grupo. Desecha el café molido usado golpeando
la superficie del filtro sobre un cubo o recipiente para
posos (se vende por separado).

Para obtener los mejores resultados, limpia siempre
el portafiltro y el filtro después de cada uso.

Retira el filtro del portafiltro. Lava las dos piezas a
mano con agua tibia y jabdn para eliminar los aceites
del café. Asegurate de que el filtro esté seco antes
de volver a preparar bebidas.

Después de preparar espuma, limpia el tubo de vapor
con un pafo himedo antes de bajarlo para devolverlo
a su sitio.

Baja el tubo de vapor a su posicion inicial para iniciar
un enjuague automatico.

Vacia la bandeja antigoteo cuando el indicador de
vacio naranja suba lo suficiente como para estar
visible.

* Lava a mano periddicamente la bandeja antigoteo
y sécala bien al aire.

Limpia periddicamente la base de la cafetera con
un pafo humedo.

LIMPIEZA DE LOS ACCESORIOS
Piezas aptas para el lavavajillas:

Embudo, disco de limpieza y todos los componentes
de la bandeja antigoteo.

NOTA: NO sumerjas en agua las piezas o accesorios que
no son aptos para lavavajillas

VACIADO DE LA BANDEJA ANTIGOTEO

A medida que vayas haciendo preparaciones de café,
la bandeja antigoteo se ird llenando. Vacia la bandeja
antigoteo cuando el indicador de vacio naranja suba

lo suficiente como para estar visible.
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1 Retira la bandeja antigoteo de la cafetera tirando
de ella hacia fuera.

2 Lleva con cuidado la bandeja antigoteo al fregadero
y vierte agua a través del pico vertedor.

3 Vuelve a colocar la bandeja antigoteo en la cafetera.

| NOTA: El indicador de vaciado se puede extraer.
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EXTRACCION DE LA MALLA DIFUSORA
Y SUSTITUCION DE LA JUNTA DE GOMA

Con el paso del tiempo, si notas que baja la calidad de
las preparaciones, desmonta la malla difusora y limpiala
a fondo.

Si el portafiltro pierde liquido durante una preparacion
con el asa apretada a fondo, es posible que tengas que
cambiar la junta

Asegurate de que la cafetera esté apagada y
desenchufada antes de llevar a cabo este proceso.

1 Retira el tornillo central de la malla difusora con
un destornillador de estrella para extraerla.

2 Cuando la hayas retirado, lavala con agua y jabdn

3 Retira la junta de goma del cabezal del grupo con
un destornillador plano. Inspecciona la junta para
ver si tiene partes desgastadas y sustituyala por una
nueva si es necesario (disponible para la compra en
ninjakitchen.eu).

4 Vuelve a colocar la malla difusora en el cabezal
del grupo y atornillala para fijarla en su sitio.
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MANTENIMIENTO PERIODICO (CONT.)

LIMPIEZA DEL MOLINILLO CON MUELAS CONICAS

Para evitar que se atasque y garantizar la maxima
calidad en el uso diario, se recomienda limpiar el
molinillo con muelas cénicas una vez a la semana como
minimo. Para cafés tostados oscuros, descafeinados

y otros tipos de granos, se recomienda limpiar el molinillo
con mas frecuencia. Si se utiliza menos de una vez al dia,
se recomienda limpiar el molinillo una vez al mes como
minimo o cada vez que se rellene el café en grano.

Asegurate de que la cafetera esté apagada
y desenchufada antes de llevar a cabo este proceso.

1 Retira todo el café en grano del depdsito. Consulta
la seccion Cambio del café en grano para ver mas
indicaciones.

2 Asegurate de que el depdsito de café en grano esté
instalado y blogueado. Retire los granos de café
sobrantes de la parte superior del molinillo realizando
una «purga», siguiendo estas instrucciones.

Primero, ajusta el tamano de molido a 60 e inserta

el portafiltro en soporte. Pulsa el botén CONFIRM
(CONFIRMAR) v, a continuacién, mantén pulsado

el botdon GRIND (MOLER). Una vez que comience

el molido, sigue pulsando el botéon durante unos

10 segundos o hasta que haya un cambio perceptible
en el sonido. Esto molerd y eliminara cualquier
material que quede en el molinillo. Si aun quedan
residuos, limpialos con el cepillo de limpieza

incluido y lleva a cabo otra purga si es necesario.

3 Apagay desenchufa la cafetera. Retira el depdsito
de café en grano levantando el asa y girandola en
el sentido contrario a las agujas del reloj

4 Retira el molinillo con muelas superior girdndolo
en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta
alinear la flecha naranja del molinillo con la flecha
naranja etiquetada con la palabra ALIGN (ALINEAR)
de la cafetera. Una vez alineadas las flechas, levanta
el molinillo superior para sacarlo.

NV

5 Limpia con el cepillo el molinillo con muelas conicas
extraido.

6 A continuacion, limpia con el cepillo el molinillo con
muelas acoplado a la cafetera

7 Asegurate de limpiar también el interior del soporte
del portafiltro.

NOTA: Las muelas NO deben entrar en contacto
con el agua.

NOTA: Para limpiar el molinillo con muelas acoplado
en la cafetera, utiliza solo el cepillo.
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LIMPIEZA DEL TUBO DE VAPOR

Con el tiempo, se pueden acumular residuos en el tubo
de vapor.

1 Retira el tapdn de la parte inferior del cepillo de
limpieza para acceder a la aguja

2 Utiliza la aguja para eliminar cualquier residuo
del extremo del tubo de vapor.

J
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3 Para efectuar una limpieza mas profunda, utiliza la
llave de la parte media del cepillo de limpieza para
quitar el extremo del tubo de vapor.

4 Utiliza la aguja para eliminar cualquier residuo
del interior del tubo de vapor y de su extremo.

5 Después de limpiar el tubo de vapor, enjudgalo para
retirar cualquier residuo que haya podido quedar.
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CICLO DE DESCALCIFICACION Y LIMPIEZA

DESCALCIFICACION

Duracién del procedimiento: aproximadamente 90 minutos

Cuando se encienda el indicador luminoso de
DESCALE (DESCALCIFICAR), debes ejecutar un ciclo
de descalcificacion. De lo contrario, la calidad de las
bebidas disminuird y la cafetera o podria obstruirse

y dejar de funcionar.

Este proceso de limpieza sirve para descomponer y
eliminar la acumulacion de cal y minerales del interior

de la cafetera. Si siempre que se encienda el indicador
luminoso DESCALE (DESCALCIFICAR), ejecutas un ciclo
de limpieza de la cal utilizando una solucion de limpieza
antical, contribuirds a que la cafetera mantenga un
rendimiento éptimo

1 Asegurate de vaciar completamente la bandeja
antigoteo, ya que parte del agua del ciclo de
descalcificacion se depositara en dicha bandeja.
De lo contrario, el agua podria derramarse.

2 Disuelve el polvo de descalcificacion Ninja
suministrado en un recipiente separado con 1,1 litros
de agua. Vierte la mezcla en el depdsito de agua.

OTRA OPCION

Vierte 475 ml de vinagre blanco en el depdsito de
aguay, a continuacion, llénalo de agua hasta la linea
con la indicacidon Descale (Descalcificacion).

Introduce el filtro doble en el portafiltro.

4 Sujeta el portafiltro en el cabezal del grupo.

5 Coloca un recipiente de 1litro debajo del cabezal
del grupo y el tubo de vapor.

Especifico para ES352. Para todos los demas modelos,
ve al paso 10.

6 Giralavalvula manual a la posicion de HOT
WATER (AGUA CALIENTE) Q y, a continuacion,
pulsa el botén DESCALE (DESCALCIFICAR).

7 Pulsaeldial central para iniciar el ciclo de
descalcificacion.

8 La primera parte del ciclo de descalcificacion
pasara la solucion a través de la boquilla de agua
caliente durante aproximadamente 10 minutos.
La cafetera emitird un pitido cuando se complete
esta parte

9 Una vez finalizada la primera parte del ciclo,
girala valvula [nanua\ ala posicion de BREW
(PREPARACION) ).

10 Pulsa el DIAL CENTRAL para iniciar o continuar con el
ciclo de descalcificacion. Durante aproximadamente
80 minutos la cafetera pasard la solucion por el
portafiltro. En el panel de control, podras ver un
temporizador con el tiempo restante.

11 La cafetera emitird un pitido indicando que el ciclo
de descalcificacion ha terminado.

12 Cuando el ciclo haya terminado, retira el portafiltro
y la bandeja antigoteo con cuidado, ya que tendran
agua.

13 Vacia el contenido de ambos y ldvalos a mano con
agua tibia y jabon para eliminar cualquier resto de la
solucion de limpieza que pudiera afectar al sabor del
café

14 Llena el depdsito con agua limpia hasta la linea de
Max Fill (Llenado maximo), pero sin rebasarla.

15 Vuelve a colocar la bandeja antigoteo en la
cafetera y pon el portafiltro en el cabezal del
grupo. NO coloques la jarra de leche.

16 Aclara el cabezal del grupo ejecutando una
preparacion classic (clasica) de 350 ml.

17 A continuacién, sin colocar la jarra de leche,
aclara el tubo de vapor pulsando el botén
PURGE (ENJUAGAR TUBO DE VAPOR).

NOTA: Después de efectuar una descalcificacion,
limpia inmediatamente cualquier salpicadura para
evitar manchas en la superficie.
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EJECUCION DE UN CICLO DE LIMPIEZA

Duracion del procedimiento: aproximadamente
6 minutos

El ciclo de limpieza elimina los residuos de aceites

o de posos de café que se acumulan en el cabezal

del grupo. El indicador luminoso de LIMPIEZA se
encenderd cuando sea necesario ejecutar un ciclo de
limpieza. También puedes ejecutar un ciclo de limpieza
si percibes algun cambio en la calidad de las bebidas.
Para poder efectuar un ciclo de limpieza, es necesario
disponer del disco de limpieza (viene incluido con

la cafetera y puede guardarse en el compartimento
para accesorios) y una pastilla de limpieza (también
se incluye con la cafetera; ambos se pueden comprar
ademas en ninjakitchen.eu).

Sigue estos pasos para ejecutar un ciclo de limpieza:

1 Asegurate de que la bandeja antigoteo esté
completamente vacia, ya que el agua del ciclo
de limpieza se depositard en dicha bandeja.
De lo contrario, el agua podria derramarse.

2 Llena el depdsito de agua hasta la linea de Max Fill
(Llenado maximo), pero sin rebasarla.

3 Introduce el filtro doble en el portafiltro.

4 Coloca el disco de limpieza sobre el filtro doble,

NOTA: E| indicador de vaciado se puede extraer.

con el asa hacia arriba

5 Pon 1 pastilla de limpieza en el centro del

disco de limpieza.

Sujeta el portafiltro en el cabezal del grupo

Pulsa el botéon CLEAN (LIMPIAR) vy, a continuacion,
pulsa el dial central para iniciar el ciclo de limpieza.

La cafetera empezara a aclarar el filtro del cabezal
del grupo y el propio cabezal del grupo, y depositara
el aguay los sedimentos del ciclo de limpieza en la
bandeja antigoteo.

El ciclo de limpieza dura unos 6 minutos
aproximadamente. Cuando termine, la cafetera
emitird un pitido

10 Cuando el ciclo de limpieza haya terminado, retira

con cuidado el portafiltro y la bandeja antigoteo ya
que tendrdn agua. Lavalos a mano con agua tibia
y jabon.
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PRACTICAS RECOMENDADAS PARA
LA PREPARACION DE BEBIDAS

« Para obtener los mejores resultados, utiliza café en grano recién tostado.

« Cuando compres café en grano, es mejor que en el paquete se indique la fecha de «tueste» que la fecha de
«consumo preferente». De esta forma, podras garantizar la calidad y el buen estado del café.

« Te recomendamos utilizar café cuyos granos hayan sido tostados (fecha de «tueste») recientemente; lo ideal es que
sea dentro de los ultimos 20 dias.

« Cuando cambies de café, vacia primero todos los granos que haya en el depdsito. Consulta la seccion «Cambio de
granos de café y depdsito de granos» para ver mas informacion.

« Ajusta siempre el grado de molido actual al recomendado

« Para aumentar la temperatura de la preparacion, ejecuta primero un ciclo de enjuague de la cafetera con agua antes
de preparar la bebida.

« Mantén la cafetera limpia utilizando el cepillo para eliminar cualquier resto de suciedad
« Utiliza agua filtrada.

« Ajusta el molinillo cuando cambies de café.

* Mantén la cafetera sobre una superficie estable.

« Vacia con frecuencia la bandeja antigoteo.

« Después de moler el café y antes de iniciar la preparacion de la bebida, la cafetera empezard a calentarse.
Pon la taza en el soporte para tazas para calentarla.
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PRACTICAS RECOMENDADAS PARA
LA PREPARACION DE ESPUMA

« Para obtener los mejores resultados con bebidas de origen vegetal, utiliza las versiones tipo barista o enteras.

* Para conseguir un buen resultado al preparar espuma con leches vegetales, escoge la opcion PLANT-BASED
(VEGETAL) al seleccionar el tipo de leche.

« Si utilizas leche de origen animal, te recomendamos utilizar leche entera.

* Los resultados podrian variar si se emplean leches que han sido sometidas al tratamiento de esterilizacion UHT
(temperatura ultraalta).

« Puedes utilizar leche de coco para calentarla, pero no obtendras una espuma consistente.
» Si quieres ajustar la temperatura de la leche, consulta la seccién Ajustes adicionales.
* Para obtener los mejores resultados, utiliza leche fria o leche que haya estado previamente en la nevera.

« Para obtener los mejores resultados, asegurate de que la jarra de leche esté a temperatura ambiente antes de
preparar la espuma.

* Limpia el tubo de vapor con un pano humedo inmediatamente después de usarlo para evitar que la leche se pegue.
* Antes de apagar la cafetera, baja el tubo de vapor para que se enjuague automaticamente.

* Para conseguir la mejor espuma y poder realizar un buen disefio en el café con ella, da unos golpes con la jarra de
leche sobre una superficie y hazla girar antes de verter la leche.

* Antes de apagar la cafetera, baja el tubo de vapor para que se enjuague automaticamente.

CONSEJOS Y TRUCOS SOBRE VOLUMEN DE ESPUMA

Cada programa para hacer espuma producira una
cantidad fija de espuma, pero la proporcion de espuma
con respecto a la leche caliente cambiard en funcién de
la cantidad de leche que se esté espumando.

Es posible que necesites aumentar o disminuir la

seleccidon de espuma para obtener la produccién Llenado MIN Llenado MAX.
deseada para el volumen de leche que estas usando. ESPRESSO/
ESPUMA . LECHE CAFE DE FILTRO
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AJUSTES ADICIONALES

El menu de ajustes adicionales ofrece otras opciones para personalizar tu cafetera y estd accesible pulsando el boton

MENU (MENU).

Nun_1ero de TEMA
ajuste
" ON (ACTIVADO): deja los pitidos
Beeps (Pitidos): . .
_ho1 X K . activados (predeterminados)
activa o desactiva todos los pitidos i .
OFF (DESACTIVADO): desactiva los pitidos
, ON (ACTIVADO): activa el modo Eco
Modo Eco: ahorra energia al apagar el R
_ho2 . . OFF (DESACTIVADO): mantiene el modo
calentador después de preparar las bebidas ) - .
Eco desactivado (opcion predeterminada)
Recommended Grind Size (Grado de ON (ACTIVADO): deja la pantalla
ho3z molido recomendado): activa o desactiva encendida (predeterminado)
- la visualizacion del grado de molido OFF (DESACTIVADO): apaga la
recomendado visualizacion
Barista Assist Technology™ Reset
(Restablecimiento de la tecnologia NO (NO): mantiene la configuracion
_ho4 Barista Assist): restablece el ajuste de actual (opcién predeterminada)
molido recomendado a la configuracion YES (Si): restablece los ajustes
predeterminada
Factory Settings Reset (Restablecimiento X § L,
. L. NO (NO): mantiene tu configuracién
hos de los ajustes de fabrica): restablece todos actual
- los ajustes de la cafetera a la configuracion ) X
K YES (Si): restablece los ajustes
predeterminada
Temperatura de la espuma: ajusta la LO: Baja
_hoé temperatura del vapor durante la creacion M: Media
de espuma HI: Alta
hd. O: la tira tiene O casillas moradas
Hard Water (Agua dura): esta opcion hd 1: la tira tiene 1 casillas moradas
ho7 muestra el menu para ajustar la dureza del hd 2: la tira tiene 2 casillas moradas
- agua en caso de que quieras cambiar la hd 3: |a tira tiene 3 casillas moradas
configuracion hd 4: la tira tiene 4 casillas moradas
hd 5: la tira tiene 5 casillas moradas
ON (ACTIVADO): activa + Froth Volumen
+ Froth Volume (Mas volumen de espuma): (Mas volumen de espuma)
_hos8 aumenta el grosor de la espuma en los 3 OFF (DESACTIVADO): Deja + Froth

programas para hacer espuma

Volume (Mas volumen de espuma)
desactivado (opcién predeterminada)

1 Para desplazarte por estos temas, gira el dial central. Pulsa el botén START BREW (INICIAR PREPARACION) para
seleccionar el tema que quieras.

2 Una vez que hayas seleccionado un tema, gira el dial central para llegar a la opcidon que quieras y pulsa el botén
START BREW (INICIAR PREPARACION) para seleccionarla.

3 Después de efectuar la seleccion, oirds un pitido y volverads a la pantalla del menu. Ten en cuenta que la cafetera
no emitird un pitido si tienes desactivada la funcion de emisién de pitidos.

4 Puedes salir del menu pulsando de nuevo el botén MENU (MENU).
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GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS
Y PREGUNTAS FRECUENTES

éPor qué no sale agua del portafiltro?

Varios factores podrian afectar el volumen de suministro de agua del portafiltro:

« No hay suficiente agua en el depdsito: Asegurate de que el depdsito de agua esté lleno de forma adecuada. Al usar el
filtro doble o sencillo, llénalo hasta la linea de minimo.

* El depdsito de agua no estéd bien colocado: Comprueba que el depdsito de agua esté bien instalado en su sitio en la
parte posterior de la cafetera.

« La cafetera se esta calentando/esta alcanzando la temperatura de funcionamiento: Espera un momento para que la
cafetera se caliente antes de que empiece a salir la preparacion.

« El tamafio de molido es demasiado fino: Deja que se agote la preparacion del café y sigue el grado de molido
recomendado en tu proxima preparacion.

« Se tiene que limpiar la cal de la cafetera: Sigue las instrucciones de la seccion «Limpieza y mantenimiento».

éPor qué el flujo de espresso es p fio/fluye | te?

Puede haber varios motivos para esto:

« El tamano de molido es demasiado fino: Deja que se agote la preparacion del café y sigue el grado de molido
recomendado en tu proxima preparacion.

* Limpieza del filtro: Antes de moler el café, asegurate de que el filtro no esté obstruido ni contenga residuos que
puedan impedir el flujo.

« Se tiene que limpiar la cal de la cafetera: Sigue las instrucciones de la seccion «Limpieza y mantenimiento».

éPor qué el flujo del espresso fluye muy rapido?

« El tamano de molido es demasiado grueso: Deja que se agote la preparacion del café y sigue el grado de molido
recomendado en tu préxima preparacién.

« El café se ha prensado demasiado levemente: Al prensar, asegurate de poner el portafiltro en una superficie nivelada.
Pon el prensador asistido dentro del embudo y empujalo hasta que notes que toca el embudo.

éPor qué el espresso sale por el borde del portafiltro?

« El portafiltro no esta insertado correctamente en el cabezal del grupo: Coloca el portafiltro dentro del cabezal del
grupo alineando el punto naranja en el portafiltro con el punto naranja en el cabezal del grupo. Fija el portafiltro en el
cabezal del grupo hasta que el punto naranja del portafiltro quede alineado con la flecha que indica el bloqueo en el
cabezal del grupo.

* Hay granos de café alrededor del borde del filtro: Limpia los granos no deseados del borde del filtro y del portafiltro
para asegurarte de que este Ultimo se asiente correctamente en el cabezal del grupo.

« Es necesario sustituir la junta del cabezal del grupo: Ponte en contacto con el servicio de atencidn al cliente en
support.ninjakitchen.eu.

No se inicia la preparacién de espuma.

« La cafetera no ha alcanzado la temperatura adecuada: Espera un momento para que la cafetera se caliente antes de
empezar a preparar espuma.

« No hay suficiente agua en el depdsito: Asegurate de que el depdsito de agua esté lleno hasta la linea de llenado
minimo.

* El depdsito de agua no estd bien colocado: Comprueba que el depdsito de agua esté bien instalado en su sitio en la
parte posterior de la cafetera.

El café no esta sufici

« Precalienta el portafiltro: Enjuaga el portafiltro con agua caliente antes de moler el café. Asegurate de que el filtro esté
totalmente seco antes de moler.

* Precalienta la taza: Enjuaga la taza con agua caliente antes de preparar la bebida para aumentar la temperatura de la
bebida.

« Ajusta la temperatura del agua: Consulta la seccién «Ajuste de la temperatura de preparacién».

* Se tiene que limpiar la cal de la cafetera: Sigue las instrucciones de la seccidn «Limpieza y mantenimiento».

Mi bebida esta demasiado amarga/acida.

« Sigue el grado de molido recomendado: Utiliza el selector de grados de molido del lateral de la cafetera para que el ajuste
actual coincida con el recomendado en el panel de control antes de moler.

« Cambia la proporcién: Para aumentar/disminuir la proporcion de café y agua, consulta la seccion «Ajustes adicionales».

+ Cambia la temperatura de preparacion: Para granos con tueste oscuro, recomendamos utilizar el ajuste de temperatura bajo
o medio. Para granos con tueste medio o ligero, recomendamos utilizar el ajuste de temperatura medio o alto.
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GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS
Y PREGUNTAS FRECUENTES (CONT.)

éPor qué no se produce crema?

« El café se ha prensado demasiado levemente: Al prensar, asegurate de poner el portafiltro en una superficie nivelada.
Pon el prensador asistido dentro del embudo y empujalo hasta que notes que toca el embudo.

« El tamafo de molido es demasiado grueso: Deja que se agote la preparacién del café y sigue el grado de molido
recomendado en tu proxima preparacion.

* Los granos de café no son frescos: La frescura de los granos afectara a la calidad de la crema. Cuando compres café
en grano, es mejor que en el paquete se indique la fecha de «tueste» que la fecha de «consumo preferente». De esta
forma, podras garantizar la calidad y el buen estado del café. Te recomendamos utilizar café cuyos granos hayan sido
tostados (fecha de «tueste») recientemente, idealmente dentro de los ultimos 20 dias.

« El filtro puede estar obstruido/los orificios estan taponados: Asegurate de limpiar los filtros con frecuencia. Asegurate
de que ninguno de los orificios de la parte inferior del filtro esté taponado con café.

éPor qué la bandeja antigoteo se llena tan rapidamente?

« Para garantizar que la cafetera mantenga la presion ideal para el café espresso, durante una preparacion, algo de agua
se escapara a la bandeja antigoteo. Esto es normal.

* Después de preparar espuma, la cafetera enjuagard automaticamente con agua el tubo de vapor y la expulsara en la
bandeja antigoteo. De esta manera, se limpia el interior del tubo de vapor.

« La bandeja antigoteo esta disefada para contener el agua que se derrama de la preparacion de hasta seis capuchinos.

éPor qué la caf hace un ido palpi /i al efectuar una preparacién?

* No hay suficiente agua en el depdsito: Asegurate de que el depdsito de agua esté lleno hasta la linea de llenado minimo.

« El depdsito de agua no esta bien colocado: Comprueba que el depdsito de agua esté bien instalado en su sitio en la
parte posterior de la cafetera.

« Si el depdsito tiene agua por encima de la linea de llenado minimo y esta bien colocado, un poco de ruido de bombeo
de agua se considera normal.

« También es posible que oigas este ruido al preparar espuma. Esto es normal.

La cafetera gotea.

« Después de preparar espuma, la cafetera enjuagard automaticamente con agua el tubo de vapor y la expulsara en la
bandeja antigoteo. De esta manera, se limpia el interior del tubo de vapor.

« La bandeja antigoteo esta llena: Comprueba el indicador de vacio para ver si tienes que vaciar la bandeja antigoteo.
Sigue las instrucciones de la seccién «Limpieza y mantenimiento».

« El depodsito de agua no estd bien colocado: Comprueba que el depdsito de agua esté bien instalado en su sitio en la
parte posterior de la cafetera.

« Es necesario sustituir la junta del cabezal del grupo: Ponte en contacto con el servicio de atencién al cliente en
support.ninjakitchen.eu.

La cafetera no tiene corriente.

« Asegurate de que la cafetera esté enchufada a una toma de corriente que funcione.

« Después de enchufar la cafetera, pulsa el boton POWER (ENCENDIDO/APAGADO).

« Para ahorrar energia, la cafetera se apagarad automaticamente después de 20 minutos.

No entra café molido desde el molinillo.

« Comprueba si hay granos en el depdsito.

* Presiona GRIND (MOLER) para comenzar a moler.

« Si hay granos en el depdsito y, sin embargo, aparece el mensaje ADD BEANS (ANADIR GRANOS DE CAFE),
desenchufa la cafetera y empuja suavemente los granos hacia las muelas.

« Comprueba que el depdsito de café en grano esté insertado de forma segura y correcta.

« Comprueba que el portafiltro con el embudo montado esté instalado correctamente en el soporte. Retiralo y vuelve
a insertarlo de forma correcta.

« Con el cepillo de limpieza, limpia cualquier residuo que haya en el soporte.

El molinillo hace un ruido fuerte.

« Si el molinillo hace un sonido fuerte, puede deberse a residuos no deseados. Utiliza solo granos enteros en el molinillo
y evita meter granos frios o congelados.

El portafiltro no se inserta en el cabezal del grupo.

« El portafiltro no esté alineado correctamente: Coloca el portafiltro en el cabezal del grupo alineando el punto naranja
que tiene con el del portafiltro. Fija el portafiltro en el cabezal del grupo hasta que el punto naranja del portafiltro
quede alineado con la flecha que indica el bloqueo en el cabezal del grupo.

« El café se ha prensado demasiado levemente: Al prensar, asegurate de poner el portafiltro en una superficie nivelada.
Pon el prensador asistido dentro del embudo y empujalo hasta que notes que toca el embudo.

No puedo bloq el depésito de café en grano en su sitio.

« Esto puede deberse a que el molinillo esté bloqueado con granos o que la humedad lo haya obstruido.

Prueba a eliminar cualquier grano que bloguee el molinillo y asegurate de que esté seco y sin humedad.

Segui el grado de lid dado, pero el r no fue b

« Consulta la seccion «Ajuste del molinillo para una extraccion correcta».

El depésito de café en grano no vuelve a encajar en la cafetera.

« Asegurate de que los granos de café de la parte superior del molinillo no estén impidiendo que el depdsito se asiente
correctamente. Si los granos de café estan bloqueando el depdsito, puede que tengas que quitarlos antes de volver
a instalar el depdsito en la cafetera.

#ad
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La espuma de leche no esta sufici
« El tubo de vapor esta obstruido.
« Retira el extremo del tubo de vapor con la llave del cepillo.
« Utiliza la aguja de la parte inferior del cepillo de limpieza para limpiar dentro del tubo.
« El menu de ajustes adicionales ofrece otras opciones para personalizar la temperatura de la espuma y se accede a él
pulsando el botén MENU (MENU).
« Selecciona la opciéon _h06 Froth Temperature (Temperatura de la espuma): esto te permite ajustar la temperatura de
la espuma a baja (L), media (M) o alta (H). Utiliza el dial central para realizar la seleccién y pulsa el botén MENU (MENU)
para salir.

La espuma de leche es d iado fina (o d densa).

« Tipo de leche: Los distintos tipos de leche tienen contenidos en grasa diferentes. Cuanto mayor sea el contenido en grasa
de la leche, mas densa sera la espuma.

* Para obtener mas informacioén sobre la espuma, consulta la seccidn «Practicas recomendadas para la preparacion de
espuman.

Mi bebida es mas p fla(omasg de lo esp

« Si estas preparando un café espresso, puedes cambiar la proporciéon de café y agua. Consulta la seccion «Ajuste de la
intensidad y la temperatura de preparacion».

* Los ajustes de molido mas finos para espresso pueden dar lugar a bebidas mas pequeias si no se sigue la tecnologia
Barista Assist.

« Si preparas una bebida de café de filtro, selecciona el tamafo deseado con el botén SIZE (TAMANO) antes de moler.

« El filtro puede estar obstruido/los orificios estan taponados: Asegurate de limpiar los filtros con frecuencia. Asegurate
de gue ninguno de los orificios de la parte inferior del filtro esté taponado con café.

« Se tiene que limpiar la cal de la cafetera: Sigue las instrucciones de la seccién «Limpieza y mantenimiento».

Mi molinillo no funciona correctamente.

« El molinillo se atasca cuando la cafetera no puede moler debido a que el tamafio de molido es demasiado fino para los
granos de café texturizados duros, como es el caso del café de tueste ligero.

« Para eliminar el atasco, primero retira y vacia el depdsito de café en grano. Vuelve a instalar el depdsito, fijalo y ajusta el
tamafio de molido a 60. Con el portafiltro en el soporte, mantén pulsado el botén de comenzar a moler. Esto deberia moler
y eliminar cualquier resto del molinillo que esté causando el atasco. Si esto no resuelve el atasco, ponte en contacto con el
servicio de atencion al cliente.

Mi molinillo no produce suficiente café molido.

* Cuando el molinillo no estéa dosificando suficiente café molido, esto podria indicar una obstruccién. Una obstruccion ocurre
cuando el molinillo tiene una acumulacion de residuos o café molido. A menudo se produce por el uso frecuente de granos
de café oleosos o blandos, como es el caso del café de tueste oscuro. Esto se notard por una baja produccion de café
molido y porque el indicador de Add Beans (Afadir granos de café) se ilumina cuanto todavia hay granos en el depdsito
de café en grano. Si el indicador de Add Beans (Afadir granos de café) esta iluminado cuando todavia hay granos en el
depdsito de café en grano, puedes confirmar que efectivamente el molinillo esta atascado. Retira el depdsito de café y veras
granos enteros y particulas de granos entre las muelas del molinillo.

« Para eliminar la obstruccion, primero apaga y desenchufa la cafetera. Retira y vacia el depdsito de granos de café. Con el
cepillo, limpia con cuidado el interior del conducto de molido, utilizando las cerdas o la parte trasera del cepillo para liberar
la obstruccion. El residuo molido deberia desprenderse y el molido deberia funcionar normalmente una vez que vuelvas a
instalar el depdsito de café en grano y a enchufar la maquina. Si no es asi, ponte en contacto con el servicio de atencién al
cliente. Para evitar que se obstruya ain mas, asegurate de que el molinillo esté ajustado al tamafio de molido recomendado.

NOTA: Evita usar café en grano con sabor. Los aceites
y azUcares afadidos que se encuentran en este tipo
de cafés pueden aumentar la cantidad de residuo
acumulado e incrementar la frecuencia de limpieza
recomendada.

NOTA: Si pulsas el botén GRIND (MOLER) y el molinillo no
se pone en marcha y no oyes ningun ruido de la cafetera.
Apaga la cafetera y deja que se enfrie por completo
durante 10 minutos antes de intentar volver a moler.
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GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS
Y PREGUNTAS FRECUENTES (CONT.)

TODOS LOS MENSAJES DE ERROR (ANADIR AGUA, ANADIR GRANOS, ETC.)

AVISO ADD WATER (ANADIR AGUA).

*« Comprueba que el degésito tenga agua. Si estd vacio, aflade agua limpia y luego pulsa START BREW
(INICIAR PREPARACION) para reanudar la preparacion del café.

« Si el depdsito de agua esta lleno, retiralo, vuelve a colocarlo en su sitio y pulsa START BREW (INICIAR PREPARACION)
para reanudar la preparacion del café.

AVISO ADD BEANS (ANADIR GRANOS DE CAFE).

« Comprueba si hay suficientes granos de café en el depdsito para preparar tu bebida.

« Si hay granos en el depdsito vy, sin embargo, aparece el mensaje ADD BEANS (ANADIR GRANOS DE CAFE),
desenchufa la cafetera y empuja suavemente los granos hacia las muelas.

AVISO INSTALL PORTAFILTER (INSTALAR EL PORTAFILTRO).

* Asegurate de que el portafiltro esté nivelado en el soporte.

* Asegurate de que el portafiltro esté completamente hacia atrds en el soporte.

« Utiliza el cepillo de limpieza para asegurarte de que el soporte no tenga café.

« Desenchufa la cafetera y vuelve a enchufarla.

AVISO INSTALL FUNNEL (INSTALAR EL EMBUDO).

« Asegurate de que el embudo esté instalado correctamente en el portafiltro, alineando las muescas que tiene cada uno.

« Al insertar el portafiltro en el soporte, asegurate de que el embudo esté acoplado al portafiltro.

« Desenchufa la cafetera y vuelve a enchufarla.

AVISO INSTALL HOPPER (INSTALAR EL DEPOSITO DE CAFE).

« Bloguea el depdsito de granos de café girando el asa en el sentido de las agujas del reloj.

« Si el problema continua, desbloquea el depdsito girando el asa en el sentido contrario a las agujas del reloj. Saca el
depdsito de la base y vuelve a fijarlo firmemente en la base. Puede que tengas que quitar granos de café de la parte
superior del molinillo antes de volver a instalar el depdsito para que se asiente correctamente. Bloquea el depdsito
girando el asa en el sentido de las agujas del reloj.

AVISO DESCALE (DESCALCIFICAR).

« Es hora de limpiar la cal del producto. Consulta «Descalcificacidon» en la seccidn «Limpieza y mantenimiento».

AVISO CLEAN (LIMPIAR).

« Es hora de efectuar un ciclo de limpieza. Consulta «Ejecucién de un ciclo de limpieza» en la seccion «Limpieza y
mantenimiento».

Er.

« Si la pantalla muestra las letras Er (Error) y, a continuacién, un nimero (por ejemplo, «Er 03»), ponte en contacto con
el Servicio de Atencion al cliente en support.ninjakitchen.eu.

REGISTRO DEL PRODUCTO

Visita registeryourninja.eu para registrar tu nuevo producto Ninja en un plazo de veintiocho (28) dias a partir de la fecha de
compra. Tendras que indicar el nombre del establecimiento, la fecha de la compra y el nimero del modelo, ademas de tu
nombre y direccion.

Tras registrarte, podremos ponernos en contacto contigo en el improbable caso de que haya que realizar algun aviso de

seguridad sobre el producto. Al registrarte, reconoces haber leido y comprendido las instrucciones de uso y las advertencias
expuestas en el manual de instrucciones que viene con el producto.

PIEZAS DE RECAMBIO

Para pedir piezas y accesorios adicionales, visita ninjakitchen.es.
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GARANTIA DEL FABRICANTE

Garantia de Ninja" de dos afios

Cuando una persona adquiere un producto en Espana, estd amparada por derechos legales en lo que respecta a la calidad
de dicho producto (tus «derechos legales»). Puedes hacer valer tus derechos legales frente a tu proveedor, incluido Ninja®,
si compraste tu electrodoméstico de cocina Ninja® en ninjakitchen.eu. No obstante, en Ninja® estamos tan seguros de la
calidad de nuestros productos que damos al propietario una garantia adicional gratuita de hasta dos afos en piezas y
mano de obra.

La garantia que lo acompafa es un compromiso importante vy refleja el grado de confianza del fabricante en la calidad
de sus productos.
La garantia del fabricante no afecta a tus derechos legales

;. Auct

éCuanto duran las g. de los p
Nuestra garantia del fabricante tiene una duracion estandar de un ano a partir de la fecha de adquisicion,

o de dos anos si registras tu compra con nosotros en un plazo de 28 dias

nuevos de Ninja*?

éCémo debo registrar mi garantia de Ninja*?

Si has adquirido tu electrodoméstico de cocina Ninja® directamente en ninjakitchen.eu, tu garantia se registrara
automaticamente. Si lo compraste en otra tienda de Espafa, puedes registrar la garantia en linea en el plazo de
28 dias a partir de la fecha de compra.

« Para registrarlo en linea, visita www.ninjakitchen.eu/register-guarantee o escanea el cédigo QR que aparece
en la contracubierta.

« Anota la fecha en la que adquiriste el producto.

IMPORTANTE:

« Conserva el recibo de compra si compraste tu electrodoméstico de cocina Ninja® en cualquier lugar que no fuese
en ninjakitchen.eu. Lo necesitaras para hacer valer la garantia.

« La garantia gratuita de Ninja® solo se aplica en Espafa

éCudles son las ventajas de registrar mi garantia gratuita de Ninja“?

Al registrar la garantia, obtendras un afio adicional de cobertura. Tendremos tus datos a mano por si necesitamos contactar
contigo alguna vez. Si aceptas que te enviemos comunicaciones, también podras recibir consejos para sacar el maximo
partido de tu electrodoméstico de cocina Ninja®, asi como informacién sobre nuevos lanzamientos y tecnologias de Ninja®
éQué aspectos cubre la garantia gratuita de Ninja“?

Reparacion o sustitucion de tu producto Ninja® (a discrecion de Ninja®), incluidas todas las piezas y la mano de obra.

éQué aspectos no cubre la garantia gratuita de Ninja"?
» Desgaste normal por el uso

« Dafios accidentales y averias debidas a uso o mantenimiento negligentes, uso indebido, descuido, acciones imprudentes
o manipulacion del electrodomeéstico de cocina Ninja® sin respetar las instrucciones de uso de Ninja® que vienen con el
producto.

«» Dafios causados por el uso del electrodoméstico de cocina Ninja® para fines distintos de los propios del hogar.
« Danos causados por el uso de piezas no montadas o no instaladas de acuerdo con las instrucciones de uso.

+» Daflos causados por el uso de piezas y accesorios que no sean componentes originales de Ninja®.

« Instalacion incorrecta (salvo cuando la haya efectuado Ninja®)

» Reparaciones o modificaciones realizadas por terceros ajenos a Ninja® o a sus representantes

éCémo d germealag ia gl ita de Ninja"?

Ponte en contacto con nuestro Servicio de Atencion al Cliente llamando al 900 839 453. Para conocer los horarios de
atencion al cliente, ve al apartado «Contacto» en nuestro sitio web. La llamada es gratuita y te permitird ponerte en contacto
directo con un representante de Ninja®. También puedes obtener asistencia en Iinea en https://support.ninjakitchen.eu/.

El representante de Ninja® se encargarad de intentar resolver el problema contigo v, si llegamos a la conclusion de que el
articulo no funciona bien, te enviaremos una pieza de recambio o una etiqueta de devolucion para que nos envies el producto
defectuoso sin coste alguno. Cuando nos hayas entregado el producto defectuoso, te enviaremos uno de recambio

Recuerda que el articulo tiene que ir balad do nos lo devuelvas. Puedes usar cualquier caja en la que quepa,
no es necesario que sea el embalaje original.
éDénde se pued irir v bios y ios Ninja® origi ?

Los recambios y los accesorios Ninja® los han disefiado los mismos ingenieros que han desarrollado tu electrodoméstico
Ninja®. Puedes consultar el catdlogo de recambios, piezas de repuesto y accesorios Ninja® correspondientes a todos los

electrodomeésticos Ninja® en www.ninjakitchen.eu. Recuerda que la garantia podria no cubrir los dafios causados por el

uso de recambios que no sean de Ninja®
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MERCI d’avoir acheté le Ninja Luxe”Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

ENREGISTREMENT DE VOTRE ACHAT
3. ninjakitchen.eu/register

D Scannez le QR code avec un appareil mobile

INFORMATIONS A CONSERVER

Numéro de modéle :

Numeéro de série :

Date d’achat :

(Conserver le recu)

Boutique d'achat :

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension: 220-240 V - 50-60 Hz

Puissance : 1650 W

Capacité du réservoiraeau: 15L

La consommation énergétique en mode de veille est de 0,5 W.

La machine passe automatiquement en mode de veille aprés 20 minutes d’inactivité.

CONSEIL : VVous trouverez les numéros de modele et
de série sur I'étiquette du QR code située a l'arriere de
'appareil, au niveau du cordon d’alimentation.

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR REFERENCE ULTERIEURE.

La présente notice d'utilisation est destinée a vous aider a bien comprendre le fonctionnement de votre
nouvelle machine Ninja Luxe Café Mini. Si vous avez des questions, veuillez contacter un spécialiste Ninja
Luxe Cafe a I'adresse support.ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, Angleterre, LS15 8Z2B
Téléphone : +33 (800) 908874 ninjakitchen.eu

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9, 60327
Frankfurt am Main, Allemagne

Les images peuvent étre différentes du produit réel. Nous nous efforcons d’améliorer constamment nos produits,
c’est pourquoi les spécifications contenues dans ce manuel sont susceptibles d’étre modifiées sans préavis.

© 2026 SharkNinja Operating LLC
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Série ES350EU | Notice d’utilisation

FRANCAIS

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT AVANT UTILISATION * DESTINE A UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

IMI Lire attentivement la notice d’utilisation avant d’utiliser le Ninja Luxe Café.

n Indique un risque de blessure grave ou fatale, ou de dommage matériel important en cas de non-respect de la mise en garde
représentée par ce symhole.

A Ne pas toucher les surfaces chaudes. Toujours porter des gants de protection pour éviter les brilures.

ﬁ Appareil réservé a un usage domestique et en intérieur.

A\ AVERTISSEMENT

Afin de réduire le risque de blessure, d’incendie, de choc électrique ou de dommages matériels, les consignes de sécurité de base
doivent toujours étre respectées, notamment les avertissements énumérés ci-dessous et les consignes qui les accompagnent. Ne
pas utiliser cet appareil a des fins autres que celles prévues.

Précautions générales

«  Afin d’éliminer tout risque d’étouffement chez les enfants en bas age, jeter immédiatement tous les matériaux d’emballage lors du déballage.

(et appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités mentales, sensorielles ou physiques sont réduites, ou présentant un
manque d’expérience et de connaissances, a condition qu’elles soient surveillées ou aient recu des consignes sur la maniere d’utiliser
I'appareil en toute sécurité, et qu’elles comprennent les risques liés a son utilisation.

*  Garder I'appareil et son cable d’alimentation hors de portée des enfants. NE PAS laisser les enfants jouer avec I'appareil ou I'utiliser.
Redoubler de vigilance en cas d’utilisation de I'appareil a proximité d’enfants.

* Afin d’éviter tout risque d’incendie, de choc électrique ou de blessure, NE PAS immerger le cable, les prises de courant ou le boitier de
I'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide.

«  NEJAMAIS transporter I'appareil par le cordon d’alimentation et ne pas tirer sur celui-ci pour le débrancher de la prise de courant. Pour
débrancher I'appareil, tirer sur la fiche.

+ NEPAS utiliser un appareil dont le cordon ou la prise de courant est endommagé(e) ou apres un dysfonctionnement de I'appareil, sa
chute ou sa détérioration de quelque maniére que ce soit. Contacter SharkNinja Operating LLC pour obtenir de l'aide.

* Réservé a un usage domestique et sur plan de travail uniquement. NE PAS laisser le cordon d’alimentation pendre du bord d’une table ou
d’un plan de travail et éviter tout contact avec des surfaces chaudes, p. ex. une cuisiniére.

«  NEJAMAIS utiliser de prise électrique sous le plan de travail.

« Afin d’éviter tout risque d’incendie, de choc électrique ou de dommages matériels a I'appareil, NE PAS utiliser I'appareil dans un espace
de rangement ou sous un placard mural.

+  Débrancher I'appareil de la prise lorsqu’il n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.

+ NE JAMAIS laisser I'appareil sans surveillance pendant son utilisation.

« Lappareil n’est pas concu pour étre utilisé avec un minuteur externe ou un systéme de télécommande indépendant.

«  NEPAS placer I'appareil sur un autre appareil.

+ Nepas placer I'appareil dans un placard lors de son utilisation.
NE PAS utiliser d’accessoire non recommandé par le fabricant, car cela pourrait entrainer des blessures ou des dommages a I'appareil.

I.ISEZ ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ
CETTE NOTICE D’UTILISATION



CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT AVANT UTILISATION * DESTINE A UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

A\ AVERTISSEMENT

Afin de réduire le risque de blessure, d’incendie, de choc électrique ou de dommages matériels, les consignes de sécurité de hase
doivent toujours étre respectées, notamment les avertissements énumérés ci-dessous et les consignes qui les accompagnent. Ne
pas utiliser cet appareil a des fins autres que celles prévues.

Notice d’utilisation

+ Fteignez toujours 'appareil et débranchez-le de la prise murale.

+  Lutilisation d’un accessoire non recommandé par le fabricant peut générer un risque de débordement et de brdlure, ou provoquer un
incendie, un choc électrique ou des dommages corporels.

+ TOUJOURS utiliser la machine sur une surface propre, séche et plane.

« NEPAS placer sur ou prés d’une cuisiniére électrique ou a gaz chaude ou dans un four chaud.

+ NEPAS utiliser cet appareil a des fins autres que celles prévues.

+ NEPAS utiliser en extérieur.

« NEPAS toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poignées ou les boutons. Eviter tout contact avec les pieces mobiles.

+ TOUJOURS placer une tasse ou un récipient adapté au volume souhaité sous le porte-filtre lors de la préparation du café.
+ NEPAS faire fonctionner I'appareil sans eau.

«  NEPAS trop remplir le réservoir a eau. Remplir uniquement jusqu’a la ligne de remplissage max.

+ Laisser e couvercle sur le réservoir a eau lorsque la préparation est en cours.

+ Fermer le couvercle du baca grain lors de la mouture pour empécher I'accés aux pieces mobiles.

«  NEPAS retirer le porte-filtre pendant la préparation du café, car 'appareil est sous pression. Le retrait pendant la préparation peut
entrainer un risque de bralure ou de blessure.

«  NEPAS toucher a la buse vapeur ni a la carafe quand I'appareil est en marche. La vapeur et les liquides chauds peuvent causer des
bralures.

Entretien et maintenance

+ Pour prévenir les maladies dues a la prolifération de bactéries dans I'appareil, respecter toutes les consignes de nettoyage figurant
dans la section « Nettoyage et entretien » de la présente notice d’utilisation.

+ Pour de meilleurs résultats, veiller a utiliser un appareil propre.

+ Sile produit ne fonctionne pas correctement, consulter le site support.ninjakitchen.eu ou contacter SharkNinja Operating LLC pour
réaliser un examen, une réparation ou un réglage.

+ Lesenfants ne doivent pas s'occuper du nettoyage ou de I'entretien de I'appareil.

+ Lorsde l'utilisation du porte-filtre, s'assurer qu’il est correctement verrouillé sur la téte de groupe afin d’éviter tout risque de
déversement de liquide chaud.

+ NEPAS soulever I'appareil par le support de broyage. Cet appareil nest pas concu pour supporter le poids du produit.
Déclaration concernant le cable

* Un cordon d’alimentation court est fourni afin de réduire les risques d’emmélement ou de chute sur un cordon plus long.
+ NEPAS utiliser de rallonge avec ce produit.

LISEZ ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ
CETTE NOTICE D’UTILISATION
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PIECES

FRANCAIS

Bac a grain

Réservoir a eau

Rangement du tasseur assisté
et de 'entonnoir

Panneau de commande

Buse vapeur
Téte de groupe

Carafe a lait

I o TmMmo

Repose-tasse ajustable

Support de broyage

Bac d'égouttement

Bouton de réglage

Broyeur conique intégré

X r X ¢+«

Vanne manuelle (ne s'applique
pas a tous les modeles.)

COMPOSANTS DU BAC D’EGOUTTEMENT

J  Bac d'égouttement

J1 Indicateur vide

J2 Grille principale

<
OO0 00000

ooooooo
66066808 &
——————————

Jn J2

* Ne s'applique pas a tous les modéles
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ACCESSOIRES

Panier double
Panier simple
Porte-filtre

Disque de nettoyage
Brosse de nettoyage
Entonnoir

Tasseur assisté

Tablettes de nettoyage

O 00 N O 1 A N N -

Poudre de détartrage

10 Bandelette de test de la dureté
de l'eau

LES ACCESSOIRES S’EMBOITENT POUR UN
RANGEMENT FACILE

............... Tasseur
@ ............... Emtonﬂolr
@ NOOANMAAN
g
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UTILISATION DU PANNEAU DE COMMANDE’

m m O 0O

Bouton POWER (MARCHE/ARRET)

Bouton GRIND/CONFIRM (MOUDRE/
CONFIRMER)

Barre de progression

Bouton SIZE Selection (Sélection de la TAILLE)
Bouton de réglage de la MOUSSE

Bouton MILK TYPE (TYPE DE LAIT)

-

Bouton PURGE (PURGER)
Bouton DESCALE (DETARTRER)

Bouton principal central/Bouton START BREW
(DEMARRER L'INFUSION)

Bouton CLEAN (NETTOYAGE)
Bouton MENU (MENU)
Bouton TEMP/STRENGTH (TEMPERATURE/

FRANCAIS

current recommended

4 NINJA

7

INTENSITE)

11 espresso classic 235
P | B en | 178 =
_ (W2
{ C g over ice
single double (|
w confirm LJ GEEN BN B ] ] [ cecececectcecttentnentasatastiensasasasanensncnsnsesehoseneneas [
plant-based
grind start brew size G froth

( ) ( )

) ( ) C

menu clean

k power

descale purge

* Les modes peuvent varier selon le modéle.

NOTIFICATIONS INTELLIGENTES

Votre machine affichera une notification intelligente si une action est requise :

ADD BEANS )
(AJOUTER LES GRAINS DE CAFE)

INSTALL PORTAFILTER
(INSTALLER LE PORTE-FILTRE)

INSTALL FUNNEL
(INSTALLER LENTONNOIR)

INSTALL HOPPER .
(INSTALLER LE COMPARTIMENT A GRAINS)

ADD WATER
(AJOUTER DE LEAU)

PURGE (PURGER)
DESCALE (DETARTRER)*
CLEAN (NETTOYER)*

* Les voyants CLEAN (NETTOYER) et DESCALE (DETARTRER) s’allument pour indiquer que vous devez
lancer le cycle respectif.
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PRISE EN MAIN : AVANT DE PREPARER VOTRE

PREMIERE BOISSON

RETIRER LES ACCESSOIRES ET LES PIECES DE
LEMBALLAGE

e Pour commencer, retirez tous les accessoires
et les piéces de 'emballage. Vérifiez que tous
les accessoires et toutes les pieces ont bien été
retirés de 'emballage avant de le jeter.

¢ Lorsque vous retirez l'appareil de son
emballage, veillez a enlever tout le ruban
adhésif de l'appareil. Le ruban adhésif est
apposeé sur tous les cotés de la machine.

NETTOYER LES ACCESSOIRES AVANT
UTILISATION

* Apres avoir retiré 'ensemble des pieces et
accessoires de I'emballage, nettoyez toutes les
pieces a la main et séchez-les soigneusement.

TEST DE DURETE DE L’EAU

Toute eau contient des minéraux pouvant
s‘accumuler dans l'appareil au fil du temps. La
dureté de I'eau indigue la quantité de minéraux
présente dans 'eau. Elle a un impact sur la
fréquence a laguelle 'appareil aura besoin d’étre
détartré. Ce test permet a l'appareil de vous
recommander un détartrage au bon moment.

1 Sortez la bandelette de test de son emballage.

2 Immergez completement la bandelette de

test de la dureté de I'eau dans I'eau que vous
prévoyez d'utiliser avec l'appareil pendant 5 a

10 secondes.
7

3 Retirez la bandelette de test de l'eau et
égouttez-la légerement.

\(

4 Placez la bandelette de test sur une surface
seche et plane et attendez 1 minute pour que
les résultats apparaissent.

5 Au bout d’'une minute, vous verrez apparaitre
de O a 5 carrés violets. lls vous indiquent le
niveau de dureté de I'eau (O carré violet =
niveau O, 5 carrés violets = niveau 5, etc).

Trées » Trées
douce " dure
hd 0 hd1 hd 2 hd 3 hd 4 hd 5

(dureté 0) (dureté 1) (dureté 2) (dureté 3) (dureté 4) (dureté 5)

Carrés
violets

Il -

Carrés
verts
—_—

6 Une fois le niveau de dureté de I'eau identifié,
branchez l'appareil.

7 Regardez le coté gauche du panneau de
commande. Il affichera la mention « hd 5 »
(dureté 5).

8 Faites tourner le bouton central pour régler
le niveau de dureté de I'eau en fonction du
nombre de carrés violets affichés par votre
bandelette de test. Sila dureté de votre eau est
de niveau 1, vous devrez mettre ce réglage sur
«hd1» (dureté1).

9 Appuyez sur le bouton de réglage central pour
confirmer le réglage.

REMARQUE : si vous avez besoin de changer le
niveau de dureté, achetez une autre bandelette
de test sur support.ninjakitchen.eu. Pour savoir
comment reparamétrer la dureté de votre eau,
consultez la section Réglages supplémentaires.
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REMPLIR LE RESERVOIR A EAU

¢ Avant de commencer, assurez-vous que le
réservoir d’eau est rempli d’eau froide ou a
température ambiante. Remplissez-le sans
dépasser la ligne de remplissage maximal.

Si, avant I'infusion, il N’y a pas assez d’eau

dans le réservoir pour préparer la boisson
choisie, votre appareil indiquera ADD WATER
(AJOUTER DE LEAU). Si la notification ADD
WATER (AJOUTER DE L'EAU) s’affiche pendant
la préparation de votre boisson, vous devrez
ajouter de I'eau dans le réservoir, puis appuyer
sur START BREW (DEMARRER L’'INFUSION)
pour reprendre le cycle.

FRANCAIS

REMPLIR LE BAC A GRAIN

Lorsque vous ajoutez des grains dans la trémie,
assurez-vous que I'appareil est débranché.

1 Retirez le couvercle du bac.

—y

1

oo o= 2

— ]

2 Remplissez le bac a grain de café entiers. Ne
remplissez PAS |le bac a grain avec du café
pré-moulu.

3 Assurez-vous que la poignée de la trémie est
en position verrouillée lorsqu’elle est installée
sur l'appareil, puis remettez le couvercle bien
en place sur la trémie.

N

IMPORTANT : NE PAS mettre d’eau dans le
broyeur. Si de I'eau pénetre dans le broyeur,
veuillez nous contacter immédiatement a
I'adresse support.ninjakitchen.eu.

ninjakitchen.eu (136



PRISE EN MAIN : AVANT DE PREPARER VOTRE
PREMIERE BOISSON (SUITE)

RINCAGE A ’EAU

Avant de préparer votre premiére boisson, vous
devez rincer la machine. C’est ainsi que vous
'amorcerez pour la préparation.

1 Avec le panier double installé, insérez le
porte-filtre dans la téte de groupe en alignant
le point orange sur le porte-filtre avec le
point orange sur la téte de groupe.

2 Vissez le porte-filtre dans la téte de groupe
jusgu’a ce gue le point orange sur le porte-
filtre soit aligné avec la fleche de verrouillage
sur la téte de groupe.

3 Tournez le bouton central pour
sélectionner CLASSIC (CLASSIQUE).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Appuyez sur le bouton SIZE (TAILLE) pour
ajuster la taille de la boisson a la plus grande
disponible. Vérifiez que le réservoir contient
au moins 400 ml d’eau.

size pre-heat

5 Placez une tasse d’au moins 400 ml sous le
porte-filtre.

6 Appuyez sur START BREW (DEMARRER
L’ INFUSION). L'appareil émet un signal
sonore pour indiquer que 'infusion a
commenceé. La barre de progression indique
I’état d’avancement de I'infusion. Une fois
la purge terminée, la machine émettra a
nouveau un signal sonore.

7 Jetez I'eau qui a été infusée et lavez la tasse.
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PREPARER UN EXPRESSO, UN CAFE FILTRE ET

DES BOISSONS FROIDES

PANIERS POUR EXPRESSO/CAFE

1 Le kit de démarrage contient les paniers. Il y
a deux paniers (simple et double).

Double
Boissons a base
d’expresso et de café

=
Simple
Utilisé pour infuser
de I'expresso.

2 Lors delinstallation du panier double, veillez
a ce que la grande patte du panier s’aligne sur
celle du porte-filtre, puis appuyez fermement
dessus pour le mettre en place.

REMARQUE : |e panier double est préinstallé
dans le porte-filtre.

INSTALLATION DU PORTE-FILTRE

1 Placez I'entonnoir sur le porte-filtre en
alignant les encoches sur I'entonnoir avec
celles du porte-filtre. Appuyez sur I'entonnoir
jusgu’a ce qu'il s’enclenche dans le porte-
filtre. Lentonnoir empéche les résidus de
déborder pendant la mouture et permet un
tassage plus propre.

FRANCAIS

2 Avec I'entonnoir installé sur le porte-filtre,
insérez ce dernier dans le support de
broyage. Vérifiez qu’il est bien droit et bien
installé. Une fois le porte-filtre installé dans
le support de broyage, il sera pesé. Pour
une pesée plus précise, ne tenez pas le
porte-filtre.

=)

3 Une fois le porte-filtre correctement installé,
appuyez sur CONFIRM (CONFIRMER) pour
confirmer le panier.

4 |appareil affiche une animation. Cela indique
que l'appareil tare le porte-filtre pour
s’assurer de distribuer la bonne quantité
de marc. Le panneau de commande affiche
ensuite les options de boissons pouvant étre
sélectionnées en fonction du panier utilisé.

grind size

REMARQUE : sj cette animation ne s’affiche
pas, retirez le porte-filtre du support de
broyage, éteignez l'appareil puis rallumez-le,
et réinstallez le porte-filtre sur le support de
broyage, en vous assurant qu'il est bien droit
et inséré jusqu’au bout.

5 Tournez le bouton de réglage central sur
la boisson souhaitée.
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PREPARER UN EXPRESSO, UN CAFE FILTRE ET
DES BOISSONS FROIDES (SUITE)

VOLUMES APPROXIMATIFS D’INFUSION

VOLUMES DE CAFE

Classique Café glacé
Intense (remplir de glagons
QUANTI- avant Pinfusion)
TES
175 ml 175 ml
235 ml 235 ml

Les résultats peuvent varier de +/-10 %

VOLUMES D’EXPRESSO

Dose de mouture| Volume obtenu
Expresso simple 9g 22,5 ml
Double ex- 8g 45 ml
presso
Cafe Crema 189 150 ml

Les résultats peuvent varier de +/-10 %

REMARQUE : Ce sont les préréglages par
défaut pour un expresso. Pour modifier
la quantité obtenue, consultez la section
« Réglages supplémentaires ».

REMARQUE : | e réglage de l'intensité de
I'infusion d’expresso influence la quantité de
café produite. L’intensité 1 aura un débit
plus important que le réglage par défaut.
Pour plus d’'informations, voir Réglage de la
température et de I'intensité.

* Les options de boissons peuvent varier selon le
modeéle

UTILISATION DU BROYEUR

1 Une fois la boisson choisie, la technologie
Barista Assist recommandera une taille de
mouture adaptée aux grains et les précédentes
extractions. Si vous souhaitez suivre la taille
recommandeée, utilisez le bouton de réglage
situé sur le coteé de l'appareil pour modifier la
taille de mouture ACTUELLE par la taille de
mouture RECOMMANDEE.

2 Apres avoir sélectionné le réglage de mouture
souhaité, appuyez sur GRIND (MOUDRE).
L'appareil émet un signal sonore pour indiquer
que la mouture a commencé. Une fois la
mouture terminée, l'appareil émet un nouveau
signal sonore.

~N

REMARQUE : une fois la mouture terminée, la
machine restera réglée sur le type d’infusion
et la taille de boisson sélectionnés pour cette
mouture. Pour modifier le style et la taille,
enlevez les grains du porte-filtre, éteignez la
machine puis rallumez-la, et sélectionnez la
boisson souhaitée.
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COMPRENDRE LES REGLAGES DE MOUTURE
Que signifie chaque réglage de mouture ?

e Les nombres sur le coté gauche du panneau
de commande représentent la finesse de la
mouture, 60 étant la plus grossiére et 1la plus
fine. Les réglages plus grossiers conviennent
mieux aux boissons a base de café, tandis
que les réglages plus fins conviennent mieux
aux boissons a base d’expresso.

e Suivez les réglages recommandés pour
obtenir les saveurs les plus riches en fonction
des grains choisis. Les paramétres de la
machine seront ajustés en fonction des grains
utilisés, de maniére a garantir que vous ne les
infusiez ni trop ni pas assez.

CALIBRER LE BROYEUR POUR UNE BONNE
EXTRACTION

Pour les expressos uniquement

Vous remarquerez peut-étre que le réglage de
mouture recommandé change. Cela est dUi a la
technologie Barista Assist, qui ajuste le réglage
de mouture recommandé afin de garantir

la meilleure extraction d’expresso possible.
Lorsque vous utilisez de nouveaux grains de
café pour la premiére fois ou ajoutez plus de
grains, 2 a 3 infusions peuvent étre nécessaires
avant de trouver le réglage optimal pour la
mouture. Avec le temps, le réglage recommandé
pour la mouture peut changer afin de prendre
en compte I'ancienneté des grains. C'est
normal. Il est essentiel que la taille de mouture
actuelle corresponde aux recommandations
afin de garantir la meilleure extraction possible
d’expresso.

REMARQUE : |orsque vous passez d'un réglage
grossier a un réglage trés fin (ou vice versa),
vous entendrez peut-étre le broyeur se mettre
en marche. Cela permet d’éviter les blocages
dans le broyeur. Cela se produit uniquement
lorsque le porte-filtre est installé dans le

support de broyage.

TASSAGE

La mouture doit toujours étre tassée avant la
préparation de toutes les boissons. Ainsi, la
mouture ne débordera pas du porte-filtre.

1 Lorsque la mouture est terminée, retirez le
porte-filtre du support de broyage. Gardez
I'entonnoir fixé au porte-filtre.

FRANCAIS

2 Placez le porte-filtre sur une surface plane
et dure, puis installez le tasseur assisté a
I'intérieur de I'entonnoir. Assurez-vous que la
protection entre le porte-filtre et la surface
est suffisante. Appuyez sur le tasseur jusqu’a
ce gu'il touche I'entonnoir.

REMARQUE : si vous tassez sur un comptoir
en bois ou sur une surface délicate, placez
une serviette en dessous pour la protéger.

3 Maintenant que le tassage est terminé, retirez
le tasseur et 'entonnoir du porte-filtre,
puis rangez-les ensemble sur le dessus de

I'appareil.

&2
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PREPARER UN EXPRESSO, UN CAFE FILTRE ET
DES BOISSONS FROIDES (SUITE)

INFUSION

1 Installez le porte-filtre dans la téte de groupe
en alignant le point orange sur le porte-filtre
avec le point orange sur la téte de groupe.

2 Vissez le porte-filtre dans la téte de groupe
jusgu’a ce que le point orange sur le porte-
filtre soit aligné avec la fleche de verrouillage
sur la téte de groupe.

REMARQUE : NE PAS lancer l'infusion sans
avoir inséré le bac d'égouttement.

3 Lestyle et la taille de la boisson préparée
restent sélectionnés sur le panneau de
commande. Placez une tasse sous le
porte-filtre, puis appuyez sur START BREW
(DEMARRER LINFUSION).

4 ['appareil émet un signal sonore pour
indigquer que I'infusion a commencé. La barre
de progression s’allume pour indiquer 'état
d’avancement de lI'infusion. Une fois I'infusion
terminée, 'appareil émet un nouveau signal
sonore.

REMARQUE : si votre tasse est plus petite,
utilisez le plateau a tasses réglable pour
rapprocher votre tasse de la téte de groupe et
réduire les éclaboussures.

EXTRACTION ADEQUATE

» La boisson s’écoule lentement et
régulierement.

« Vous verrez un liquide couleur caramel
s’écouler. Il s'agit de la « crema ».

* La boisson sera recouverte d’une couche de
crema. N'hésitez pas a incliner la tasse pour
vérifier que la couche de crema est toujours
bien visible. Si seule cette couleur caramel
reste visible, alors I'extraction de I'expresso est
réussie.

EXTRACTION D’EXPRESSO

SOUS EXTRACTION

EXTRACTION OPTIMALE

SUREXTRACTION

préparation

Mouture Trop grossiére Optimale Trop fine
. 10 a 15 kg : appuyez légerement
Tassage Trop Iéger, en utilisant le poids de votre La force d? tassage ne
tassez plus fermement corps peut pas dépasser 15 kg
Temps de Moins de 20 s 284385 Plus de 38 s

Café : Marron péle

Café : Caramel brun Café : Brun foncé

dilué

Couleur Crema : Marron clair Crema : Caramel doré Crema : Brun foncé

Saveur Aigre, acide, aqueux Riche, sucré et vibrant Amer, sec, brulevyRedu_we
la température d’infusion

Volume Volume important, Double expresso : 45 ml Volume faible a trés faible

Simple : 22,5 ml
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APRES L’INFUSION

Une fois la boisson terminée, retirez

délicatement le porte-filtre de la téte de groupe.

Jetez le marc de café en tapotant la surface du
panier au-dessus d’un récipient ou d’'un bac a
marc (vendu séparément).

FRANCAIS

AJOUT D’EAU CHAUDE

Certains modéles disposent d’'un mode Hot
water (Eau chaude) qui vous permet de
distribuer de I'eau chaude a la demande.

1 Tournez la vanne manuelle sur Hot water
(Eau chaude). &

2 Appuyez sur le bouton TEMPERATURE pour
régler la température de I'eau chaude.

Basse Température Température
température moyenne élevée
(par défaut)

REMARQUE : veillez a bien placer votre tasse
au centre du porte-gobelet

3 Appuyez sur START BREW (DEMARRER
L'INFUSION) pour commencer a distribuer
de I'eau chaude.

4 Appuyez sur START BREW (DEMARRER
LINFUSION) pour arréter la distribution
lorsque la quantité souhaitée d’eau chaude
est atteinte ou attendez la fin du programme.

5 Lorsque vous avez terminé, remettez la
vanne manuelle sur Brew (Infusion) ¢ pour
revenir a la sélection principale.

Le programme distribuera 200 ml d’eau
chaude s’il n’est pas arrété.

ATTENTION: : les liquides chauds peuvent causer
des brulures.
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REGLAGE DE LA TEMPERATURE ET DE L’INTENSITE

DE VOTRE BOISSON

REGLAGE DE LA TEMPERATURE DE
L’INFUSION

Il existe plusieurs méthodes et facons d’obtenir
votre température préférée.

Bouton TEMP/STRENGTH
(TEMPERATURE/INTENSITE)

Avant l'infusion, il est possible de régler

la température a I'aide du bouton

TEMP / STRENGTH (TEMPERATURE /
INTENSITE). Si le bouton TEMPERATURE
n'est pas déja allumé, appuyez et maintenez
enfoncé le bouton TEMP / STRENGTH
(TEMPERATURE / INTENSITE) pendant

3 secondes.

Réglages de la température : @

Température Température Température
basse moyenne élevée

La température a un impact sur I'extraction

de I'expresso et la saveur de la boisson. Pour

de meilleurs résultats et une extraction idéale,
nous recommandons une température basse ou
moyenne pour les torréfactions plus sombres,
et une température moyenne ou élevée pour les
torréfactions légeéres.

Choisir la bonne tasse

Assurez-vous que la tasse que vous utilisez

est adaptée a la taille de votre boisson. Pour
une boisson plus chaude, utilisez une tasse
dont la taille est similaire a celle de votre
boisson. L'épaisseur de votre tasse influencera
également la température de votre boisson.
Pour une boisson plus chaude, utilisez une tasse
fabriquée a partir d’'un matériau plus fin.

Préchauffer avant ’infusion

Faire couler de I'eau chaude dans la téte

de groupe et le porte-filtre permet de
préchauffer les tasses et la machine pour les
prochaines infusions. Pour augmenter encore
la température de votre boisson, faites couler
une double dose d’expresso a I'eau uniquement
a travers le porte-filtre dans la tasse que

vous souhaitez utiliser pour votre boisson.

La température de votre tasse influencera la
température de votre boisson. Jetez I'eau, puis
séchez la tasse et le porte-filtre. Procédez
ensuite a la préparation de la boisson. Reportez-
Vous a la section « Rincage a 'eau » pour plus
d’informations.

REGLAGE DE LINTENSITE DE L'INFUSION

Si vous trouvez que votre boisson est un peu
trop légére ou trop forte en golt, vous pouvez
utiliser le bouton de réglage de I'intensité.

Réglage de l’intensité de I’infusion

Pour ajuster I'intensité de I'infusion, utilisez le
bouton TEMP/STRENGTH (TEMPERATURE
INTENSITE). Si STRENGTH (INTENSITE)

n'est pas déja allumé, maintenez enfonceé le
bouton TEMP/STRENGTH (TEMPERATURE/
INTENSITE) pendant 3 secondes. Le réglage de
I'intensité fonctionne différemment selon que
VOUS préparez un expresso ou un café.

Options d’intensité d’expresso "

Par défaut : Plus quantité Plus court,
long, moins d’eau 2,5:1 plus concentré :
concentré : par rapport a quantité d’eau 2:1

quantité d’eau la mouture par rapport
4:1 par rapport a la mouture

ala mouture

REMARQUE : |e réglage de lintensité de
l'infusion de votre expresso influence la quantité
de café produite. L'intensité 1 aura un débit plus
important que le réglage par défaut. Utilisez
donc une tasse plus grande que la normale.

Options d’intensité du café : "

Doux : moins de Par Intense: davantage
grains seront défaut de grains seront
moulus moulus

Réglages du profil de saveur du café

Barista Assist recommandera une taille de
mouture en fonction du style et de la taille
de la boisson. Chaque grain étant torréfié
différemment, le bouton de réglage de la
mouture vous permet d'affiner le profil de
saveur selon vos préférences.

Moins d’amertume : diminuez la taille de la
mouture

Moins aigre : augmentez la taille de la mouture

Il est recommandé de nettoyer le broyeur
avant de changer les grains. Veuillez consulter
les étapes de nettoyage du broyeur a la page

« Nettoyage du broyeur conique » de la section
« Entretien périodique ».
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CHANGER LES GRAINS DE CAFE

CHANGER LES GRAINS DE CAFE

1 Déverrouillez le bac a grain en tournant la
poignée dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre.

2 Retirez le bac a grain et videz les grains
restants.

3 Remettez la trémie sur 'appareil.
4 Verrouillez le bac a grain en tournant la

poignée dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

5 Insérez le porte-filtre, avec I'entonnoir
installé dessus, dans le support de broyage.

6 Appuyez longuement sur le bouton GRIND
(MOUDRE) pour enlever les grains restants.

7 Ajoutez de nouveaux grains dans le bac.

REMARQUE : une bonne habitude a prendre
lorsque vous changez de type de grains ou de
torréfaction est de réinitialiser la technologie
Barista Assist en suivant les consignes du
menu « Réglages supplémentaires », avant de
paramétrer les nouveaux grains.
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MOUSSAGE

MOUSSAGE

1 Remplissez la carafe avec la quantité de
lait souhaitée, sans dépasser la ligne de
remplissage maximal.

2 Veérifiez que la base de la carafe a lait est seche.
Placez la carafe a lait sur le bac d'égouttement,
avec la buse vapeur a l'intérieur.

s | |
3 Sur le panneau de commande, utilisez
le bouton de réglage de la mousse pour

sélectionner le type de mousse souhaité.

N ah
Lait Mousse Mousse
vapeur fine épaisse

STYLES DE MOUSSE

Lait vapeur Chauffez le lait a la vapeur jusqu’a
ce qu'il atteigne une température idéale, sans le
fouetter. Parfait pour le café.

Mousse fine Une fine couche de mousse pour
les cafés latte.

Mousse épaisse Une couche classique de
mousse onctueuse pour couronner n'importe
quelle boisson. Parfaite pour les cappuccinos.

REMARQUE : chaque programme de
moussage produira une quantité définie de
mousse, mais le rapport entre la mousse et
le lait changera en fonction de la quantité
de lait que vous faites mousser. Pour plus
d’informations, voir Conseils pour un
moussage optimal.

4 Sélectionnez ensuite DAIRY (LAIT
D'ORIGINE ANIMALE) ou PLANT-BASED
(LAIT VEGETAL) & l'aide du bouton MILK
TYPE (TYPE DE LAIT), en fonction du lait
qui se trouve dans la carafe. Appuyez sur
FROTH (MOUSSE). La machine émet un
signal sonore pour indiquer que le moussage
démarre. La barre de progression indique
I’état d’avancement du moussage. Une fois
le moussage terminég, la machine émettra un
nouveau signal sonore.

REMARQUE : NE PAS faire mousser le lait
directement dans le café ou I'expresso. Faites-le
toujours mousser dans la carafe a lait avant de
verser la mousse dans I'expresso ou le café.

6 Lavidange démarrera automatiquement une
fois la buse vapeur remise dans sa position
de départ. Cela permet de nettoyer I'intérieur
de la buse vapeur. La machine émettra un
signal sonore pour signaler le début de la
purge. Une fois la purge terminée, la machine
émettra a nouveau un signal sonore. Vous
pouvez purger a tout moment en appuyant
sur le bouton PURGE (PURGER) lorsque la
buse vapeur est en position basse.

REMARQUE : NE PAS lancer le moussage
sans le bac d’égouttement installé.

REMARQUE : sans eau, la machine ne se
purge pas. Veillez a appuyer sur le bouton
PURGE (PURGER) lorsgue vous ajoutez de
'eau pour effectuer une purge compléte.

REMARQUE : si vous souhaitez modifier la
température de la mousse, reportez-vous a la
section « Réglages supplémentaires ».

APRES LE MOUSSAGE

5 Une fois la carafe a lait retirée, nettoyez
immédiatement la buse vapeur avec un
chiffon humide avant de la remettre dans sa
position basse initiale.
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7 Avant de verser le lait, tapotez la carafe sur une
surface plane et faites-la tourner pour enlever
les grosses bulles. Versez la mousse de lait sur
votre expresso ou café et dégustez.

MOUSSAGE MANUEL

1

FRANCAIS

Remplissez la carafe a lait avec la quantité de
lait souhaitée, entre les lignes de remplissage
minimal et maximal.

Ecartez la buse vapeur. Placez la buse vapeur
a lintérieur de la carafe a lait de maniére a ce
qu’elle repose dans le bec de la carafe.

Inclinez la carafe a lait Iégérement vers la
gauche ou la droite de maniére a laisser un
espace large d’environ un doigt entre la buse
vapeur et le bord de la carafe.

4 Assurez-vous que vous utilisez le réglage

MANUEL, puis appuyez sur FROTH (MOUSSE).
La machine émet un signal sonore pour
indiquer que le moussage démarre et la buse
commence a produire de la vapeur.

Placez la buse juste sous la surface du lait
pour commencer a incorporer de 'air afin
d’augmenter le volume de lait. Le lait devrait
commencer a former un tourbillon.

6 Une fois le volume de lait suffisant, levez la

carafe de maniere a immerger davantage la
buse vapeur. Cela permet de réchauffer votre
boisson.

Restez dans cette position jusqu’a ce que la
carafe soit trop chaude pour étre tenue a la
main, puis appuyez sur FROTH (MOUSSE)
pour éteindre le programme.
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ENTRETIEN REGULIER

NETTOYAGE IMMEDIAT APRES INFUSION

* Une fois la boisson terminée, retirez
délicatement le porte-filtre de la téte de
groupe. Jetez le marc de café en tapotant la
surface du panier au-dessus d’un récipient ou
d’'un bac a marc (vendu séparément).

« Pour de meilleurs résultats, veillez a nettoyer
correctement le porte-filtre et le panier entre
chaque utilisation.

* Retirez le panier du porte-filtre. Lavez les deux
pieces a la main avec de I'eau savonneuse
pour éliminer tous les résidus d’huile de café.
Séchez bien le panier avant de le réutiliser.

* Apres le moussage, nettoyez la buse avec un
chiffon humide avant de la remettre dans sa
position d’'origine.

* Placez la buse vapeur dans sa position
abaissée afin d’initier une purge automatique.

« Videz le bac d'égouttement lorsque le flotteur
orange est suffisamment haut pour étre
visible.

* Lavez régulierement le bac d'égouttement a la
main et laissez-le sécher a I'air libre.

« Nettoyez régulierement la base de la machine
a l'aide d’un chiffon humide.

NETTOYAGE DES ACCESSOIRES

Piéces lavables au lave-vaisselle :

Entonnoir, disque de nettoyage et tous les
éléments du bac d’égouttement.

REMARQUE : NE PAS immerger dans l'eau les
piéces/accessoires qui ne vont pas au lave-
vaisselle.

VIDAGE DU BAC D'EGOUTTEMENT

Pendant I'infusion, le bac d'égouttement

se remplira. Lorsque le flotteur orange est
suffisamment haut pour étre visible, videz le bac
d'égouttement.

DUUU\é uuuu\Duu
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1 Retirez le bac d'égouttement de la machine
en tirant délicatement dessus.

—

2 Placez avec précaution le bac d’égouttement
au-dessus d’un évier et videz I'eau a l'intérieur
a l'aide du bec verseur.

3 Remettez en place le bac d’égouttement
dans l'appareil.

REMARQUE: |e flotteur de vidage est

amovible.
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RETRAIT DU FILTRE ET REMPLACEMENT DU
JOINT EN CAOUTCHOUC

Si vous remarquez que votre qualité d’infusion
diminue avec le temps, retirez le filtre et
nettoyez-le soigneusement.

Si vous constatez des fuites autour du porte-
filtre lors d’une infusion alors que la poignée
est bien serrée, il se peut que vous deviez
remplacer le joint d'étanchéité.

Vérifiez que la machine est éteinte et
débranchée avant de poursuivre.

1 A laide d’un tournevis cruciforme, retirez la
vis centrale du filtre, puis enlevez le filtre.

2 Une fois retiré, nettoyez le filtre avec de 'eau
savonneuse.

3 Retirez le joint en caoutchouc de la téte de
groupe a l'aide d’'un tournevis a téte plate.
Inspectez le joint pour vérifier qu’il n'est pas
usé ou déchiré. Remplacez-le par un nouveau
joint si nécessaire (disponible a 'achat sur
ninjakitchen.eu).

4 Remettez le filtre en place dans la téte de
groupe et fixez-le avec sa vis.
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ENTRETIEN REGULIER (SUITE)

NETTOYER LE BROYEUR CONIQUE

Pour éviter les obstructions et assurer un
rendement de la plus haute qualité pour une
utilisation quotidienne, il est recommandé de
nettoyer votre broyeur conique au moins une
fois par semaine. Pour les torréfactions foncées,
les grains décaféinés et autres types de grains
gras, il est recommandé de nettoyer le broyeur
plus fréquemment. Pour une utilisation qui n'est
pas quotidienne, nettoyez votre broyeur au
moins une fois par mois ou chaque fois que vous
changez de grains ou remplissez le bac a grain.

Vérifiez que la machine est éteinte et
débranchée avant de poursuivre.

1 Videz completement le bac a grain. Consultez
la section « Changer les grains de café » pour
savoir comment procéder.

2 Vérifiez que le bac a grain est installé et
verrouillé. Eliminez les grains restants sur
le dessus du broyeur en effectuant une
« purge », en suivant ces étapes. Tout
d’abord, réglez la taille de la mouture sur 60
et insérez le porte-filtre dans le support du
support de broyage. Appuyez sur CONFIRM
(CONFIRMER), puis maintenez le bouton
GRIND (MOUDRE) enfoncé. Une fois la
mouture commencée, maintenez le bouton
enfoncé pendant environ 10 secondes ou
jusqu’a ce que le bruit change. Cela éliminera
les résidus et les restes de matiére dans le
broyeur. S’il reste encore des résidus sur le
broyeur conique, balayez-les avec la brosse
de nettoyage incluse et effectuez une autre
purge si nécessaire.

3 Eteignez et débranchez l'appareil. Retirez
le bac a grain en soulevant la poignée et en
la tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre.

4 Retirez le broyeur supérieur en le faisant
tourner dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, en alignant la fleche orange
située sur le broyeur avec la fleche orange
portant la mention ALIGN (ALIGNER) sur
I'appareil. Une fois alignées, retirez le broyeur
conigue supérieur en le soulevant.

5 Nettoyez le broyeur retiré a l'aide d’'une
brosse.

6 Puis nettoyez le broyeur fixé a la machine a
I'aide de la brosse de nettoyage.

7 Nettoyez également l'intérieur du support
de broyage.

REMARQUE : les broyeurs NE PAS entrer en
contact avec de I'eau.

REMARQUE : pour nettoyer le broyeur fixé
a l'appareil, utilisez uniquement la brosse de
nettoyage.
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NETTOYAGE DE LA BUSE VAPEUR

Au fil du temps, des résidus peuvent
s’accumuler dans la buse vapeur.

1 Retirez le capuchon situé au bas de la brosse
de nettoyage pour accéder a l'aiguille.

2 Utilisez l'aiguille pour enlever les résidus de
'embout de la buse vapeur.

J
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3 Pour un nettoyage plus en profondeur, utilisez
la clé au centre de la brosse de nettoyage
pour retirer 'embout de la buse vapeur.

4 Utilisez l'aiguille pour enlever tout résidu a
I'intérieur de la buse vapeur et a I'extrémité
de celle-ci.

FRANCAIS

5 Aprés le nettoyage, effectuez une purge pour
éliminer tout exces de matiére.
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DETARTRAGE ET CYCLE DE NETTOYAGE

DETARTRAGE

Durée totale : environ 90 minutes

Le voyant DESCALE (DETARTRER) sallume
pour vous indiguer gu’il faut lancer un cycle de
détartrage. Si aucun détartrage n'est effectué
apres que le voyant s'est allumé, la qualité de
la boisson diminuera et la machine risquera de
s’‘obstruer ainsi que de cesser de fonctionner.

Le détartrage sert a enlever le calcaire et les
minéraux qui s'accumulent a I'intérieur de la
machine. Si vous procédez régulierement au
détartrage avec un produit adéquat dés que le
voyant DESCALE (DETARTRER) s'allume, votre
appareil conservera des performances optimales.

1 Veillez a ce que le bac d'égouttement soit
complétement vidé, car une partie de I'eau
infusée lors du cycle de détartrage coulera a
I'intérieur. Le bac d'égouttement risque de
déborder si vous ne le videz pas.

2 Dissolvez la poudre de détartrage Ninja fournie
dans un contenant séparé avec 1,1 L d’'eau.
Versez ce mélange dans le réservoir a eau.

ou

Remplissez le réservoir a eau avec 475 ml de
vinaigre blanc, puis remplissez le réservoir
jusqu’a la ligne de détartrage avec de 'eau.

3 Insérez le panier double dans le porte-filtre.

4 Fixez le porte-filtre sur la téte de groupe.

5 Placez un saladier d’un litre ou un contenant
de taille similaire sous la téte de groupe et la
buse vapeur.

Spécifique a ES352. Pour tous les autres modéles,
passez a l‘étape 10

6 Tournezla vanne manuelle en position HOT
WATER (EAU CHAUDE) §, puis appuyez
sur le bouton DESCALE (DETARTRER).

7 Appuyez sur le bouton de réglage central
pour lancer le cycle de détartrage.

8 La premiére partie du cycle de détartrage
fera passer la solution dans le bec d’eau
chaude pendant environ 10 minutes. La
machine émet un signal sonore lorsque
cette partie est terminée.

9 Une fois la premiére partie du cycle
terminée, tournez la vanne manuelle sur la
position BREW (INFUSER) ¢.

10 Appuyez sur le BOUTON DE REGLAGE
CENTRAL pour démarrer/continuer le
détartrage. La machine fera passer la
solution dans le porte-filtre pendant environ
80 minutes. La machine indique le temps
restant jusqu’a la fin du cycle sur le panneau de
commande.

11 La machine émet un signal sonore lorsque le
cycle de détartrage est terminé.

12 Une fois le cycle terminé, enlevez le porte-filtre
et le bac d'égouttement avec précaution, car
de l'eau se trouve a l'intérieur.

13 Videz-les, puis lavez-les a la main avec de I'eau
chaude savonneuse pour enlever les restes
de solution qui pourraient altérer la saveur de
votre café.

14 Remplissez le réservoir avec de I'eau fraiche
jusqu’a la ligne Max Fill (Remplissage maximal),
sans la dépasser.

15 Remettez le bac d'égouttement en place et
installez le porte-filtre dans la téte de groupe.
Ne pas installer la carafe a lait.

16 Purgez la téte de groupe en lancant une
infusion Classic (Classique) de 350 ml.

17 Puis, sans la carafe a lait, purgez la buse
vapeur en appuyant sur le bouton PURGE
(PURGER).

EFFECTUER UN CYCLE DE NETTOYAGE
Durée totale : environ 6 minutes

Le cycle de nettoyage permet d'éliminer les
huiles résiduelles ou le marc qui pourraient
boucher la téte de groupe. Le voyant CLEAN
(NETTOVYER) s’allume automatiquement quand
un cycle de nettoyage est nécessaire. Vous
pouvez également lancer un cycle de nettoyage
lorsque vous remarquez un changement dans la
qualité de vos boissons. Le cycle de nettoyage
nécessite le disque de nettoyage (fourni avec la
machine et rangé dans la trappe a accessoires)
ainsi qu’'une tablette de nettoyage (également
fournie et disponible a I'achat sur le site
ninjakitchen.eu).

Pour lancer un cycle de nettoyage, procédez de
la maniére suivante :

1 Assurez-vous que le bac d'égouttement est
complétement vide, car I'eau utilisée pour le
cycle de nettoyage sera recueillie a I'intérieur.
Le bac d'égouttement risque de déborder si
vous ne le videz pas.

2 Remplissez le réservoir d’eau jusqu’a la ligne
Max Fill (Remplissage maximal), sans la
dépasser.

3 Insérez le panier double dans le porte-filtre.

REMARQUE : [e flotteur de vidage est amovible.

REMARQUE : aprés avoir effectué un
détartrage, essuyez immédiatement les
éclaboussures pour éviter les taches sur
la surface.
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4 Placez le disque de nettoyage au-dessus du
panier double, avec la poignée tournée vers
le haut.

FRANCAIS

5 Placez une tablette de nettoyage au centre
du disque nettoyant.

6 Fixez le porte-filtre sur la téte de groupe.

7 Appuyez sur le bouton CLEAN (NETTOYER),
puis sur le bouton de réglage central pour
démarrer le cycle de nettoyage.

8 La machine lancera la procédure de
nettoyage du filtre et de la téte de
groupe ; I'eau et les dépodts issus du cycle
de nettoyage s’écouleront dans le bac
d'égouttement.

9 Le cycle de nettoyage prend environ
6 minutes. La machine émet un signal sonore
lorsque le cycle est terminé.

10 Une fois le cycle de nettoyage terminé,
enlevez délicatement le porte-filtre et le bac
d'égouttement, car de I'eau peut se trouver
al'intérieur. Lavez-les a la main avec de l'eau
chaude savonneuse.
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CONSEILS POUR DES BOISSONS REUSSIES CONSEILS POUR UN MOUSSAGE OPTIMAL 0
g
O
Z

» Pour des résultats optimaux, utilisez des grains de café fraichement torréfiés. * Pour des résultats optimaux avec du lait végétal, choisissez un lait spécial barista ou entier. é

< Aumoment de l'achat, privilégiez les paquets indiquant la date de torréfaction a ceux indiquant la « Pour une mousse optimale avec du lait végétal, utilisez le réglage PLANT-BASED (VEGETAL). L

date de péremption, pour garantir la qualité et la fraicheur. « Pour une préparation avec du lait d'origine animale, nous conseillons d'utiliser du lait entier.
* Nous recommandons d’utiliser les grains de café dans les 20 jours suivant la date de torréfaction. « Avec un lait UHT (Ultra-Haute Température), le résultat est susceptible de varier.
* Avant de changer de grains, enlevez soigneusement les grains de café précédents. Consultez la .

] ! ‘ ) Le lait de coco peut étre chauffé, mais il ne permet pas de produire une mousse stable.

section « Changer les grains de café » pour en savoir plus. . | . . X , .

) . . i i * Pour ajuster la température du lait, consultez la section « Réglages supplémentaires ».
» Le réglage de mouture actuel doit toujours correspondre au réglage recommandé. i . . . . . o
) ) ) . ) » Pour des résultats optimaux, utilisez du lait froid ou tout juste sorti du réfrigérateur.

* Pour augmenter la température de votre boisson, effectuez un rincage a I'eau avant de préparer i . Lo o . ) .

linfusion « Pour des résultats optimaux, vérifiez que la carafe a lait est a température ambiante avant de
) . o préparer la mousse.
» Gardez votre appareil propre en utilisant la brosse pour essuyer les résidus. ) o o R L L

) ) o » Essuyez la buse vapeur avec un chiffon humide immédiatement apres utilisation pour éviter que le

« Utilisez de l'eau filtrée.

lait ne colle.
* Reparamétrez la mouture & chaque changement de grains. « Avant d'éteindre I'appareil, remettez la buse vapeur dans sa position basse initiale pour lancer la
* Placez la machine sur une surface stable. purge.
* Videz frequemment le bac d'égouttement. * Pour des mousses plus onctueuses et du latte artistique, tapotez la carafe a lait et faites-la tourner en
« Aprés la mouture et avant le début de I'infusion, la machine amorce le préchauffage. Pour chauffer dessinant des cercles avant de verser le lait.
votre tasse, vous pouvez la déposer sur le plateau a tasses chauffé. * Avant d’éteindre l'appareil, remettez la buse vapeur dans sa position basse initiale pour lancer la
purge.

CONSEILS ET ASTUCES SUR LE VOLUME DE
MOUSSE

Chaque programme de moussage produira une
quantité définie de mousse, mais le rapport
entre la mousse et le lait vapeur changera en
fonction de la quantité de lait que vous faites

mousser. MIN Fill MAX Fill
Vous devrez peut-étre augmenter ou diminuer (Remplissage (Remplissage
le réglage pour obtenir le résultat souhaité pour MINIMAL) MAXIMAL)

le volume de lait utilisé. |
mousse [ Laim ] expresso/care
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REGLAGES SUPPLEMENTAIRES

Le menu des réglages supplémentaires propose plus d’options pour personnaliser votre appareil.

Vous pouvez y accéder en appuyant sur le bouton MENU (MENU).

Numéro i
d’article Obtons
ON (MARCHE) : active les signaux
hot Signaux sonores : active ou désactive tous sonores (réglage par défaut)
- les signaux sonores. OFF (ARRET) : désactive les signaux
sonores
Mode Eco : permet d’économiser de ON (MARCHE) : active le mode Eco
_ho2 I'énergie en éteignant le chauffe-eau aprés OFF (ARRET) : désactive le mode Eco
la préparation. (réglage par défaut)
Taille de mouture recommandée : active ou ON (MARCHE) : active I'écran (réglage
_ho3 désactive I'affichage de la taille de mouture par défaut)
recommandée. OFF (ARRET) : désactive laffichage
Réinitialisation de la technologie Barista NO (NON) : conserve vos paramétres
_ho4 Assist™ : rétablit les parameétres de taille de la actuels (réglage par défaut)
mouture recommandée par défaut. YES (OUD) : réinitialise les parameétres
Réinitialisation des paramétres d’usine : NO (NON) : conserve vos paramétres
_hos réinitialise tous les réglages de la machine actuels
aux parameétres d’usine. YES (OUD : réinitialise les parametres
Température de la mousse : regle la LO : Basse
_hoé température de la vapeur pendant la M : Moyenne
préparation de la mousse. HI : Elevée
hd O : O carré violet sur la bandelette
. . X hd 1:1carré violet sur la bandelette
Dureté de I'eau : affiche le menu de réglage L
, , hd 2 : 2 carrés violets sur la bandelette
_ho7 de la dureté de I'eau pour reparamétrer la L
) hd 3: 3 carrés violets sur la bandelette
dureté de votre eau L
hd 4 : 4 carrés violets sur la bandelette
hd 5: 5 carrés violets sur la bandelette
L ON (MARCHE) : active + volume de
+ Volume de mousse : augmente I’épaisseur mousse
_hos de la mousse sur les 3 programmes de

moussage.

OFF (ARRET) : laisse le volume de
mousse désactivé (réglage par défaut)

1 Tournez le bouton central pour passer d’'une fonction a une autre. Appuyez sur START BREW
(DEMARRER L’'INFUSION) pour sélectionner la fonction souhaitée.

2 Une fois la sélection faite, tournez le bouton de réglage central jusqu’a 'option souhaitée et
appuyez sur START BREW (DEMARRER L’INFUSION) pour valider la sélection.

3 Une fois la sélection validée, I'appareil émet un signal sonore et affiche a nouveau I'écran du menu.

Veuillez noter que l'appareil n'émettra pas de signal sonore s'ils sont désactivés.

4 Pour quitter le menu, appuyez de nouveau sur le bouton MENU (MENU).
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GUIDE DE DEPANNAGE

Pourquoi n’y a-t-il pas d’eau qui s’écoule du porte-filtre ?

Plusieurs facteurs peuvent influencer le volume d’eau distribué par le porte-filtre :

* Pas assez d’eau dans le réservoir : Assurez-vous que le réservoir a eau est suffisamment rempli.
Lorsque vous utilisez le double panier, remplissez-le jusqu’a la ligne min.

« Le réservoir a eau n’est pas fixé correctement : Vérifiez que le réservoir a eau est correctement fixé a
I’arriére de la machine.

« Lappareil chauffe/atteint la température de fonctionnement : Veuillez patienter un court instant, le
temps que I'appareil chauffe, avant que la boisson ne commence a étre distribuée.

« La taille de mouture est trop fine : Attendez la fin de 'infusion et suivez les réglages de mouture
recommandés pour votre prochaine boisson.

« L’appareil a besoin d’étre détartré : Suivez les consignes de la section « Nettoyage et entretien ».

Pourquoi ’expresso s’écoule-t-il peu/lentement ?

Il peut y avoir plusieurs raisons a cela :

« La taille de mouture est trop fine : Attendez la fin de I'infusion et suivez les réglages de mouture
recommandés pour votre prochaine boisson.

* Propreté du panier : Avant de moudre les grains, assurez-vous que le panier n’est pas obstrué et est
exempt de résidus susceptibles d’entraver I'écoulement.

» L’appareil a besoin d’étre détartré : Suivez les consignes de la section « Nettoyage et entretien ».

Pourquoi Pexpresso s’écoule-t-il trés rapidement ?

« La taille de la mouture est trop grossiere : Attendez la fin de I'infusion et suivez les réglages de
mouture recommandés pour votre prochaine boisson.

* La mouture n’est pas assez tassée : Au moment du tassage, veillez a placer le porte-filtre sur une
surface plane. Placez le tasseur assisté a I'intérieur de I'entonnoir et appuyez dessus jusqu’a ce qu'il
touche I'entonnoir.

Pourquoi ’expresso s’écoule-t-il sur le bord du porte-filtre ?

* Le porte-filtre n'est pas bien inséré dans la téte de groupe : Insérez le porte-filtre dans la téte de
groupe en alignant le point orange sur le porte-filtre avec le point orange sur la téte de groupe. Vissez
le porte-filtre dans la téte de groupe jusqu’a ce que le point orange sur le porte-filtre soit aligné avec
la fleche de verrouillage sur la téte de groupe.

* |l y a des grains de café sur le bord du panier : Nettoyez les grains de café sur le bord du panier et le
porte-filtre pour que le porte-filtre s’installe correctement dans la téte de groupe.

* Le joint de la téte de groupe doit étre remplacé : Contactez le service client a 'adresse
support.ninjakitchen.eu.

Le moussage ne démarre pas.

* La machine n’a pas atteint sa température de fonctionnement : Veuillez patienter un court instant, le
temps que la machine chauffe, avant que le moussage ne commence.

« Pas assez d’eau dans le réservoir : Assurez-vous que le réservoir a eau est rempli jusqu’a la ligne de
remplissage minimal.

» Le réservoir a eau n'est pas fixé correctement : Vérifiez que le réservoir a eau est correctement fixé a
I'arriere de la machine.

Le café n’est pas assez chaud.

* Préchauffez le porte-filtre : Rincez le porte-filtre sous I'eau chaude avant de moudre des grains.
Assurez-vous que le panier est totalement sec avant de lancer la mouture.

» Préchauffez la tasse : Rincez la tasse sous I'eau chaude avant I'infusion pour augmenter la température
de celle-ci.

* Ajustez la température de I'eau : Consultez la section « Réglage de la température de la boisson ».

* L’appareil a besoin d’étre détartré : Suivez les consignes de la section « Nettoyage et entretien ».

Ma boisson est trop amére/acide.

« Utilisez le réglage de mouture recommandé : Utilisez le bouton de mouture situé sur le cété de la machine
pour ajuster le réglage de mouture actuel selon le réglage recommandé sur le panneau de commande
avant de moudre les grains.

» Modifiez le ratio : Pour augmenter/diminuer le ratio mouture/eau, veuillez consulter la section « Réglages
supplémentaires ».

« Modifiez la température d’infusion : Pour des grains a torréfaction sombre, nous vous recommandons
d'utiliser le réglage de température basse ou moyenne. Pour des grains a torréfaction légéere ou moyenne,
nous vous recommandons d’utiliser le réglage de température moyenne ou élevée.

FRANCAIS
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GUIDE DE DEPANNAGE (SUITE)

Pourquoi n’y a-t-il pas de crema ?

* La mouture n’est pas assez tassée : Au moment du tassage, veillez a placer le porte-filtre sur une
surface plane. Placez le tasseur assisté a I'intérieur de I'entonnoir et pressez-le vers le bas jusqu’a ce
qu’il touche I'entonnoir.

 La taille de la mouture est trop grossiére : Attendez la fin de I'infusion et suivez les réglages de
mouture recommandés pour votre prochaine boisson.

» Les grains de café ne sont pas frais : La fraicheur des grains a une incidence sur la qualité de la crema.
Au moment de I'achat, privilégiez les paquets indiquant la date de torréfaction a ceux indiquant la
date de péremption, pour garantir la qualité et la fraicheur. Nous recommandons d’utiliser les grains
de café dans les 20 jours suivant la date de torréfaction.

» Le panier est peut-é&tre obstrué/les trous sont peut-&tre bouchés : Veillez & nettoyer réguliérement les
paniers. Vérifiez que les trous au fond du panier ne sont pas obstrués par de la mouture.

Pourquoi le bac d’'égouttement se remplit-il rapidement ?

* Afin de veiller a maintenir la pression idéale pour un expresso, de I'eau s’écoule dans le bac
d'égouttement pendant I'infusion. C’est normal.

* La machine purge automatiquement I'’eau de la buse vapeur dans le bac d’égouttement aprés chaque
moussage. Cela permet de nettoyer I'intérieur de la buse vapeur.

* Le bac d'égouttement est congu pour contenir I'eau résiduelle de 6 cappuccinos.

Pourquoi Pappareil émet-il un bruit pulsé/sourd pendant Pinfusion ?

» Pas assez d’eau dans le réservoir : Assurez-vous que le réservoir a eau est rempli jusqu’a la ligne de
remplissage minimal.

* Le réservoir a eau n’est pas fixé correctement : Vérifiez que le réservoir a eau est correctement fixé a
I’arriére de la machine.

* Si le réservoir est rempli d’eau au moins jusqu’a la ligne de remplissage minimal et s'’il est
correctement fixé, un bruit de pompe a eau est considéré comme normal.

* Vous pouvez aussi entendre ce bruit au moment du moussage. C’est normal.

La machine fuit.

* La machine purge automatiquement I'eau de la buse vapeur dans le bac d’égouttement aprés chaque
moussage. Cela permet de nettoyer I'intérieur de la buse vapeur.

* Le bac d'égouttement est plein : Vérifiez le flotteur pour savoir si vous devez vider le bac
d'égouttement. Suivez les consignes de la section « Nettoyage et entretien ».

» Le réservoir a eau n’est pas fixé correctement : Vérifiez que le réservoir a eau est correctement fixé a
I’arrieére de la machine.

* Le joint de la téte de groupe doit étre remplacé : Contactez le service client a I'adresse support.
ninjakitchen.eu.

La machine ne s’allume pas.

* Assurez-vous que l'appareil est branché sur une prise qui fonctionne.

« Aprés avoir branché I'appareil, appuyez sur le bouton POWER (MARCHE/ARRET).

* Pour économiser de I'énergie, la machine s’éteint automatiquement au bout de 20 minutes.

Aucune mouture de café ne sort du broyeur.

» Vérifiez s’il y a bien des grains dans le bac a grain.

* Appuyez sur GRIND (MOUDRE) pour commencer a moudre.

* S’il y a des grains dans le bac a grain et que la notification ADD BEANS (AJOUTER DES GRAINS)
s’affiche, débranchez 'appareil et poussez délicatement les grains vers les broyeurs.

* Assurez-vous que le bac a grain est correctement insérée.

* Assurez-vous que le porte-filtre avec I'entonnoir fixé dessus est correctement installé dans le support
de broyage. Retirez-le puis réinsérez-le pour vous assurer gu’il est correctement installé.

« A I'aide de la brosse de nettoyage, retirez tous les résidus a I'intérieur du support de broyage.

Le broyeur fait beaucoup de bruit.

* Le broyeur peut faire beaucoup de bruit en raison de la présence de débris. Utilisez uniquement des
grains entiers dans le broyeur et évitez d'y placer des grains froids ou surgelés.

Le porte-filtre ne s’insére pas dans la téte de groupe.

* Le porte-filtre n’est pas correctement aligné : Insérez le porte-filtre dans la téte de groupe en alignant
le point orange sur le porte-filtre avec le point orange sur la téte de groupe. Fixez le porte-filtre
dans la téte de groupe jusqu’a ce que le point orange sur le porte-filtre soit aligné avec la fleche de
verrouillage sur la téte de groupe.

* La mouture n’est pas assez tassée : Au moment du tassage, placez le porte-filtre sur une surface
plane. Placez le tasseur assisté a I'intérieur de I'entonnoir et pressez-le vers le bas jusqu’a ce qu’il
touche I’entonnoir.

Impossible de verrouiller le bac a grain.

* Le broyeur est peut-étre bouché par des grains ou obstrué par 'humidité. Essayez de nettoyer tous
les grains bloquant le broyeur et assurez-vous que ce dernier est bien sec.

Jai utilisé les réglages de mouture recommandés, mais le résultat n’est pas satisfaisant.

» Consultez la section « Bien régler votre broyeur pour une extraction optimale ».

Impossible de remettre la trémie a grains en place dans Pappareil.

» Assurez-vous que les grains de café en haut du broyeur n'empéchent pas l'installation de la trémie. Si des
grains bloquent la trémie, vous devrez les enlever avant de remettre la trémie en place sur I'appareil.

La mousse de lait n’est pas suffisamment chaude.

* La buse vapeur est obstruée.

« Retirez 'embout de la buse a l'aide de la clé située sur la brosse.

« Utilisez l'aiguille en bas de la brosse de nettoyage pour nettoyer I'intérieur de la buse.

* Le menu « Réglages supplémentaires » offre des options pour personnaliser la température de la mousse.
Il est accessible en appuyant sur le bouton MENU (MENU).

« Sélectionnez 'option_h06 Froth Temperature (Température de mousse) pour régler la température
sur faible (L), moyenne (M) ou élevée (H). Utilisez le bouton central pour effectuer votre sélection, puis
appuyez sur le bouton MENU (MENU) pour quitter.

La mousse de lait est trop épaisse/pas assez épaisse.

» Type de lait : La teneur en matiére grasse varie selon le type de lait. Plus la teneur en matiére grasse est
élevée, plus la mousse sera épaisse.

* Pour en savoir plus, consultez la section « Conseils pour un moussage optimal ».

Ma boisson est plus petite/grande que prévu.

» Sj vous préparez un expresso, vous pouvez modifier le ratio mouture/eau. Veuillez vous reporter a la
section « Réglage de la température et de I'intensité de votre boisson ».

» Des réglages de mouture plus fins pour I'expresso peuvent entrainer des quantités plus petites si la
technologie Barista Assist n’est pas respectée.

* Si vous préparez un café, sélectionnez la taille souhaitée a l'aide du bouton bouton SIZE (TAILLE) avant de
moudre les grains.

« Le panier est peut-étre obstrué/les trous sont peut-étre bouchés : Veillez & nettoyer réguliérement les
paniers. Vérifiez que les trous au fond du panier ne sont pas obstrués par de la mouture.

* L'appareil a besoin d’étre détartré : Suivez les consignes de la section « Nettoyage et entretien ».

Mon broyeur ne fonctionne pas correctement.

* Le broyeur se bloque lorsque la machine ne parvient pas a moudre en raison d’une taille de mouture trop
fine pour des grains durs, tels que ceux des torréfactions légéres.

« Pour éliminer un blocage, commencez par retirer et vider le bac a grain. Réinstallez le bac a grain,
verrouillez-le en place, puis réglez la taille de la mouture sur 60. Avec le porte-filtre dans le support de
broyage, appuyez et maintenez enfoncé Start Grind (Moudre). Cela devrait permettre d’éliminer le blocage
et de débarrasser la machine de tout matériau a l'origine de celui-ci. Si cela ne résout pas le blocage,
veuillez contacter le service client.

Mon broyeur ne produit pas suffisamment de mouture.

* Lorsque le broyeur ne dispense pas suffisamment de mouture, cela peut indiquer une obstruction. Une

obstruction se produit lorsque le broyeur accumule des résidus ou du marc de café. Elle est souvent

causée par I'utilisation fréquente de grains gras ou plus mous, tels que ceux pour les cafés torréfiés foncés.

Cela se manifeste par une faible production de mouture de café, et le voyant d’ajout de grains s’allume

méme lorsque des grains sont présents dans la trémie. Si le voyant Add beans (Ajouter des grains)

s'allume alors que la trémie est remplie, retirez-la pour vérifier la présence d’un blocage. Le cas échéant,
vous trouverez des grains entiers et des particules coincées dans le broyeur.

Pour éliminer I'obstruction, commencez par éteindre et débrancher I'appareil. Retirez et videz le bac

a grain. A l'aide de la brosse de nettoyage, brossez délicatement I'intérieur du conduit de mouture, en

utilisant les poils ou I'arriere de la brosse pour dégager le bouchon. Les résidus de mouture devraient se

détacher et la mouture fonctionner normalement une fois le bac a grain réinstallé et la machine rebranché.

Si ce n'est pas le cas, veuillez contacter le service client. Pour éviter toute obstruction supplémentaire,

veillez a ce que le broyeur soit réglé sur la taille de mouture recommandée.

FRANCAIS

REMARQUE : si vous appuyez sur le bouton REMARQUE : évitez d'utiliser des grains
GRIND (MOUDRE), que le broyeur ne démarre aromatisés. Les huiles et les sucres ajoutés
pas et que vous n'entendez aucun bruit provenant qu’ils contiennent peuvent favoriser

de l'appareil. éteignez votre appareil et laissez-le 'accumulation de résidus dans le broyeur,
refroidir complétement pendant 10 minutes avant ce qui augmente la fréquence de nettoyage
d'essayer de lancer une autre mouture. recommandée.
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GUIDE DE DEPANNAGE (SUITE)

TOUS LES MESSAGES D’ERREUR (ADD WATER [AJOUTER DE L’EAU], ADD BEANS [AJOUTER DES

GRAINS], ETC.)

Notification ADD WATER (AJOUTER DE L’EAU).

* Vérifiez que le réservoir contient de I'eau. Si le réservoir est vide, ajoutez de I'eau fraiche, puis appuyez
sur START BREW (DEMARRER L’INFUSION) pour reprendre I'infusion.

* Si le réservoir est rempli d’eau, retirez-le et remettez-le en place, puis appuyez sur START BREW
(DEMARRER L’INFUSION) pour reprendre I'infusion.

Notification ADD BEANS (AJOUTER DES GRAINS).

« Vérifiez s’il y a suffisamment de grains dans le bac pour préparer votre boisson.

» S’il y a des grains dans le bac et que la notification ADD BEANS (AJOUTER DES GRAINS) s’affiche,
débranchez la machine et poussez délicatement les grains vers les broyeurs.

Notification INSTALL PORTAFILTER (INSTALLER LE PORTE-FILTRE).

* Assurez-vous que le porte-filtre est installé a plat sur le support de broyage.

* Assurez-vous que le porte-filtre est inséré jusqu’au bout dans le support de broyage.

 Utilisez la brosse de nettoyage pour enlever tous les grains du support de broyage.

* Débranchez I'appareil, puis rebranchez-le.

Notification INSTALL FUNNEL (INSTALLER LENTONNOIR).

« Assurez-vous que I'entonnoir est correctement installé sur le porte-filtre en alignant les encoches de
I'entonnoir sur celles du porte-filtre.

* Lorsque vous insérez le porte-filtre dans le support de broyage, assurez-vous que I'entonnoir est fixé
au porte-filtre.

* Débranchez I'appareil, puis rebranchez-le.

Notification INSTALL HOPPER (INSTALLER LA TREMIE A GRAINS).

« Verrouillez le bac a grain en tournant la poignée dans le sens des aiguilles d’'une montre.

* Si le probleme persiste, déverrouillez le bac a grain en tournant la poignée dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre. Soulevez le bac a grain de la base et replacez-la fermement sur la base. Si
nécessaire, retirez les grains en haut du broyeur avant de réinstaller le bac a grain pour la replacer
correctement. Verrouillez le bac a grain en tournant la poignée dans le sens des aiguilles d’une
montre.

Notification DESCALE (DETARTRER).

« || est temps de détartrer la machine. Consultez la partie « Détartrage » dans la section « Nettoyage et
entretien ».

Notification CLEAN (NETTOYER).

« |l est temps de lancer un cycle de nettoyage. Consultez « Effectuer un cycle de nettoyage » dans la
section « Nettoyage et entretien ».

Er (Erreur).

* Si le panneau de commande affiche « Er » (Erreur) suivi d’un chiffre (p.ex. « Er 03 »), contactez le
service client a 'adresse support.ninjakitchen.eu.

ENREGISTREMENT DU PRODUIT

Merci de consulter registeryourninja.eu pour enregistrer votre nouveau produit Ninja® dans les vingt-huit
(28) jours suivant l'achat. Il vous sera demandé d’indiquer le nom du magasin, la date d'achat et le numéro
de modéle, ainsi que vos nom et adresse.

L'enregistrement nous permettra de vous contacter dans le cas improbable ou un avis de sécurité associé

a votre produit serait émis. En enregistrant votre produit, vous confirmez avoir lu et compris la notice
d’utilisation ainsi que les avertissements mentionnés dans les consignes jointes.

PIECES DE RECHANGE

Pour commander des piéces et accessoires supplémentaires, rendez-vous sur ninjakitchen.eu.

159 ninjakitchen.eu

GARANTIE FABRICANT

La garantie Ninja® de 2 ans

Lorsqu’un client achéte un produit en France, il bénéficie des droits légaux relatifs a la qualité du produit
(vos « droits légaux »). Vous pouvez faire valoir vos droits légaux contre votre revendeur, y compris Ninja®,
si vous avez acheté votre appareil Ninja® sur ninjakitchen.eu. Toutefois, Ninja® a une grande confiance dans
la qualité de ses produits, et fournit donc une garantie fabricant supplémentaire gratuite allant jusqu’a

2 ans pour les pieces et la main-d'ceuvre.

La garantie fournie avec la machine reflete la confiance du fabricant en ses produits et témoigne de la
qualité de la fabrication.

La garantie fabricant n’affecte en rien vos droits légaux.

Quelle est la durée de la garantie des appareils Ninja® neufs ?

Notre garantie fabricant dure un an a compter de la date d’achat par défaut, ou deux ans si vous
enregistrez votre achat aupres de nous dans les 28 jours.

FRANCAIS

Comment puis-je enregistrer ma garantie Ninja® ?

Si vous avez acheté votre appareil de cuisine Ninja directement auprées de ninjakitchen.eu, votre garantie

est enregistrée automatiquement. Si vous I'avez acheté ailleurs, vous pouvez enregistrer votre garantie en

ligne dans les 28 jours suivant I'achat.

« Pour enregistrer le produit en ligne, consultez le site www.ninjakitchen.eu/register-guarantee ou
scannez le QR code figurant au dos.

* Notez et conservez la date d’achat de votre appareil.

IMPORTANT :

« Conservez votre ticket de caisse si vous avez acheté votre appareil de cuisine Ninja® ailleurs que sur
www.ninjakitchen.eu. Vous en aurez besoin pour faire valoir votre garantie.

« La garantie gratuite Ninja® ne s’applique gu’en Europe.

Quels sont les avantages de PPenregistrement de ma garantie gratuite Ninja® ?

Lorsque vous enregistrez votre garantie, vous bénéficiez d’'une année de couverture supplémentaire.
Nous disposerons également de vos coordonnées au cas ol nous aurions besoin de vous contacter. De
plus, si vous acceptez de recevoir des communications de notre part, vous pourrez également bénéficier
d’'astuces et de conseils qui vous aideront a tirer le meilleur parti de votre appareil de cuisine Ninja®, ainsi
qu'étre informé(e) des nouvelles technologies et des nouveaux produits Ninja®.

Que couvre la garantie gratuite Ninja® ?

La réparation ou le remplacement de votre appareil Ninja® (a la discrétion de Ninja®), y compris les pieces

et la main-d'ceuvre.

Qu’est-ce qui n’est pas couvert par la garantie gratuite Ninja® ?

« L'usure normale.

* Les dommages accidentels, les défauts causés par des négligences, un manque d’entretien, une
mauvaise utilisation ou une manipulation inappropriée de I'appareil de cuisine Ninja®, non conformes a la
notice d'utilisation Ninja® fournie avec votre appareil.

* Les dommages causés par I'utilisation de la machine de cuisine Ninja® a des fins autres que l'usage
domestique normal.

* Les dommages causés par I'utilisation de pieéces n‘ayant pas été assemblées ou installées conformément
a la notice d'utilisation.

« Les dommages causés par I'utilisation de pieces et d’accessoires autres que les composants d'origine Ninja®.
* Les installations défectueuses (sauf si elles ont été réalisées par Ninja®).
« Les réparations ou les altérations réalisées par des personnes autres que le personnel de Ninja® ou ses agents.

Comment puis-je faire valoir la garantie gratuite de Ninja® ?

Contactez notre service clientele au +33 (800) 908874. Pour connaitre nos heures de service, consultez
la rubrique « Nous contacter » de notre site Web. L'appel est gratuit et vous serez directement mis(e) en
relation avec un représentant Ninja®. Vous trouverez également une assistance en ligne ici :
https://support.ninjakitchen.eu/. Le représentant Ninja® effectuera quelques étapes de dépannage avec
vous. Si nous arrivons a la conclusion que le produit est défectueux, nous vous enverrons gratuitement
une piéce de rechange ou une étiquette de retour pour nous renvoyer le produit défectueux. Lorsque
nous aurons recu le produit défectueux, nous vous enverrons un produit de remplacement.

Veuillez noter que le produit doit étre renvoyé emballé dans un carton. |l peut s’'agir de n'importe quel
carton adapté, et pas forcément de celui d'origine.

Ou puis-je acheter des pié et ires d’origine Ninja® ?

Les pieces de rechange et accessoires Ninja® sont développés par les ingénieurs qui ont congu votre
appareil de cuisine Ninja®. Vous trouverez une gamme compléte de piéces de rechange et d'accessoires
Ninja® pour tous les appareils Ninja® sur ninjakitchen.eu. Veuillez noter que la garantie ne couvre pas les
dommages résultant de I'utilisation de piéces détachées autres que celles fournies par Ninja®.
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GRAZIE

per aver acquistato Ninja Luxe”Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

REGISTRA IL TUO ACQUISTO
9. ninjakitchen.eu/register

D Scansiona il codice QR con il tuo dispositivo mobile

ANNOTARE QUESTI DATI

Numero del modello:

Numero di serie:

Data di acquisto:
(Conservare lo scontrino fiscale)

Negozio in cui e stato acquistato il prodotto:

SPECIFICHE TECNICHE

Tensione: 220-240 V, 50-60 Hz
Potenza: 1650 W

Capacita del

serbatoio dell’'acqua: 1,5L

Il consumo energetico in standby & di 0,5 W.

L'elettrodomestico si predispone automaticamente in modalita standby (standby)
dopo 20 minuti di inattivita.

SUGGERIMENTO: il numero del modello e il numero di serie sono
indicati sulla targhetta del codice QR posta sul retro della macchina,
accanto al cavo di alimentazione

LEGGERE ATTENTAMENTE IL MANUALE D’USO E CONSERVARLO PER UN RIFERIMENTO FUTURO.

Questo libretto d'istruzioni ha lo scopo di aiutarti ad acquisire una conoscenza completa della tua nuova macchina
Ninja Luxe Café Mini. In caso di domande, contatta uno specialista Ninja Luxe Cafe dedicato all'indirizzo support.
ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, Inghilterra, LS15 8ZB Rotfeder-Ring 9,

Telefono: 800 961655 60327 Francoforte sul Meno,
ninjakitchen.eu Germania

SharkNinja Germany GmbH,

Il prodotto illustrato pud essere diverso dal prodotto effettivo. Shark si impegna costantemente a migliorare
i propri prodotti, pertanto le specifiche descritte nel presente documento possono essere soggette a modifica
senza preavviso.

© 2026 SharkNinja Operating LLC f X ® o]
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Serie ES350EU | Manuale d’uso

IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DELL’UTILIZZO  SOLO PER USO DOMESTICO

ITALIANO

ILLT] | Leggere interamente il libretto distruzioni prima di utilizzare il Ninja Luxe Café.

n Indica la presenza di un pericolo che puo causare lesioni personali, decesso o danni materiali rilevanti se Pavvertenza associata
a questo simbolo viene ignorata.

A Evitare il contatto con superfici calde. Usare sempre una protezione per le mani per evitare ustioni.

ﬁ Solo per uso casalingo e al chiuso.

A AVVERTENZA:

per ridurre il rischio di lesioni, incendio, scosse elettriche e danni materiali, seguire sempre le precauzioni di sicurezza hasilari,
comprese le avvertenze numerate elencate di seguito e le successive istruzioni per 'uso. Non utilizzare la macchina per impieghi
diversi da quello previsto.

Precauzioni generali

+  Pereliminare il rischio di soffocamento per i bambini piccoli, smaltire tutti i materiali di imballaggio immediatamente dopo I'apertura
della confezione.

+ Questa macchina puo essere utilizzata da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o prive di esperienza e conoscenze,
solo sotto supervisione oppure dopo aver ricevuto istruzioni adeguate sull’uso della stessa, sulla sicurezza e sui possibili pericoli.

+ Tenere lamacchina e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini. NON permettere ai bambini di utilizzare o giocare con la macchina.
Prestare estrema attenzione quando si utilizza la macchina in prossimita di bambini.

+  Alfine dievitare incendi, scosse elettriche e lesioni personali, NON immergere il cavo, le spine o il corpo della macchina in acqua o altri liquidi.

+  NON trasportare MAI la macchina trascinandola per il cavo di alimentazione né tirare il cavo per scollegarla dalla presa elettrica, ma afferrare
a spina e tirare.

+ NON utilizzare dispositivi con cavo 0 spina danneggiati o dopo che abbiano avuto un malfunzionamento, siano caduti o Siano stati in qualche
modo danneggiati. Contattare SharkNinja Operating LLC per ricevere assistenza.

+ Solo per uso domestico e sopra un piano di lavoro. NON lasciare pendere il cavo di alimentazione dal bordo del piano dilavoro né permettere
che tocchi superfici calde, come il piano dei fornelli.

+ NON utilizzare MAI prese elettriche sotto il piano dilavoro.

+  Perevitare il rischio di incendio, scosse elettriche o danni alla macchina, NON utilizzarla all'interno di ripostigli per elettrodomestici o sotto
mobili pensili.

+ Scollegare la spina dalla presa quando la macchina non & in uso e prima della pulizia.

* NON lasciare MAI la macchina incustodita durante I'uso.

+ Non azionare mai la macchina tramite un timer esterno o un telecomando separato.

* NON collocare la macchina sopra altri apparecchi.

+ Non lasciare la macchina all’interno di armadietti durante I'uso.

+  NON utilizzare accessori non raccomandati dal produttore, in quanto cosi facendo si potrebbe incorrere in lesioni o danni alla macchina.

LEGGERE E CONSERVARE QUESTO LIBRETTO D’ISTRUZIONI



IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DELL’UTILIZZO » SOLO PER USO DOMESTICO

A AVVERTENZA:

per ridurre il rischio di lesioni, incendio, scosse elettriche e danni materiali, seguire sempre le precauzioni di sicurezza basilari,

comprese le avvertenze numerate elencate di seguito e le successive istruzioni per 'uso. Non utilizzare la macchina per impieghi

diversi da quello previsto.

Avviso per Puso

Spegnere la macchina e scollegarla dalla presa di corrente.

['uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare fuoriuscite e rischio di ustioni, o provocare incendi, scariche elettriche

0 lesioni personali.

Utilizzare SEMPRE la macchina su una superficie asciutta e pulita.

NON posizionare I'apparecchio in prossimita o sopra piani cottura a gas o elettrici caldi o nel forno caldo.

NON utilizzare questa macchina per impieghi diversi da quelli previsti.

NON utilizzare all’aperto.

NON toccare le superfici calde. Utilizzare le impugnature o le manopole. Evitare il contatto con le componenti in movimento.
Durante la preparazione, posizionare SEMPRE sotto il portafiltro un recipiente o una tazza adatta per la quantita di bevanda scelta.
NON avviare la macchina senza aver aggiunto acqua.

NON riempire eccessivamente il serhatoio dell’acqua. Riempirlo solo fino alla linea di riempimento massimo.

Non rimuovere il coperchio dal serbatoio dell'acqua durante I'erogazione.

Non rimuovere il coperchio del contenitore per i chicchi di caffé durante la macinatura per evitare I'accesso alle parti in movimento.

NON rimuovere il portafiltro durante la preparazione poiché la macchina @ sotto pressione. La rimozione durante I'erogazione pud
causare ustioni o lesioni.

NON afferrare o toccare la lancia a vapore e lo schiumatore durante il funzionamento. Il vapore e i liquidi bollenti possono causare
scottature e ustioni.

Cura e manutenzione

Per evitare infezioni causate da proliferazione batterica all'interno dell’unita, sequire tutte le istruzioni di pulizia riportate nella
sezione “Pulizia e manutenzione” del presente manuale d’uso.

Per ottenere risultati ottimali, assicurarsi che la macchina sia pulita.

Se il prodotto non funziona correttamente, visitare la pagina support.ninjakitchen.eu o contattare SharkNinja Operating LLC
per interventi di verifica, riparazione o sostituzione.

| bambini devono astenersi da qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.
Quando il portafiltro & in uso, assicurarsi che sia saldamente agganciato al gruppo testa per evitare fuoriuscite di liquido bollente.
NON sollevare la macchina dalla base di macinatura. Questo apparecchio non & destinato a sostenere il peso del prodotto.

Informazioni sul cavo

LEGGERE E CONSERVARE QUESTO LIBRETTO D’ISTRUZIONI

L'unita & dotata di un cavo di alimentazione corto che riduce il rischio di aggrovigliamento o inciampo, piti ricorrente con i cavi lunghi.

NON collegare prolunghe a questo prodotto.
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COMPONENTI

Contenitore per i chicchi di caffe

Serbatoio dell'acqua

(]

dell'imbuto

Pannello di controllo
Lancia a vapore
Gruppo testa

Montalatte

I @ M m ©O

Vassoio porta tazza regolabile

Base di macinatura
Vassoio antigoccia

Manopola di macinatura

r X «

Macinacaffé con lame
coniche integrato

M Valvola manuale (non applicabile

a tutti i modelli).

Pressino assistito e alloggiamento

ITALIANO

COMPONENTI DEL VASSOIO ANTIGOCCIA

J Vassoio antigoccia
J1  Spia di svuotamento

J2 Griglia principale

Non applicabile a tutti i modelli.

<
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ACCESSORI

1 Filtro a cestello doppio
Filtro a cestello singolo
Portafiltro

Disco di pulizia

2

3

4

5 Spazzola per la pulizia
6 Imbuto

7 Pressino assistito

8 Pastiglie per la pulizia

9 Decalcificante in polvere

10 Test per la durezza dellacqua

[

VANO ACCESSORI PER TENERE
TUTTO IN ORDINE

............... Pressino

Imbuto
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USO DEL PANNELLO DI CONTROLLO’

m m O 0O

Pulsante POWER (ACCENSIONE)

Pulsante GRIND/CONFIRM (MACINATURA/

CONFERMA)

Barra di avanzamento
Pulsante SIZE (DIMENSIONE)
Manopola FROTH (SCHIUMA)

Pulsante MILK TYPE (TIPO DI LATTE)

H  Pulsante DESCALE (DECALCIFICAZIONE)

Pulsante PURGE (RISCIACQUARE UGELLO)

ITALIANO

Manopola centrale/Pulsante START BREW
(AVVIO EROGAZIONE)

J  Pulsante CLEAN (PULIZIA)
K  Pulsante MENU (MENU)
L  Pulsante STRENGTH/BREW (INTENSITA/

EROGAZIONE)

-

current recommended

NINJA )

- - espresso classic 235
| 11 rich 175 =
_ (W2
{ C —u over ice
single double
w confirm LJ GEEN BN B ] ] [ cecececectcecttentnentasatastiensasasasanensncnsnsesehoseneneas [
plant-based
grind start brew size G froth

power

menu clean

descale purge milk type J

*| programmi possono variare in base al modello.

NOTIFICHE INTELLIGENTI

La macchina visualizza una notifica intelligente quando necessita di un intervento:

ADD BEANS (AGGIUNGI CHICCHD

INSTALL PORTAFILTER (INSTALLA PORTAFILTRO)
INSTALL FUNNEL (INSTALLA IMBUTO)

INSTALL HOPPER (INSTALLA CONTENITORE)
ADD WATER (AGGIUNGI ACQUA)

* PURGE (RISCIACQUARE UGELLO)
« DESCALE (DECALCIFICAZIONE)*
¢ CLEAN (PULIZIAY*

*I pulsanti CLEAN (Pulizia) e DESCALE (Decalcificazione) si illuminano quando la macchina necessita
di tali interventi.
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INTRODUZIONE:

PRIMA DI PREPARARE IL PRIMO CAFFE

RIMOZIONE DI ACCESSORI E PARTI
DALL'IMBALLAGGIO

¢ Innanzitutto, rimuovere tutti gli accessori e le parti
dall'imballaggio. Prima di smaltire I'imballaggio,
assicurarsi di aver rimosso tutti gli accessori
eicomponenti.

* Quando sirimuove I'imballaggio, assicurarsi di
rimuovere il nastro adesivo presente su tutti
e quattro i lati della macchina.

PULIRE GLI ACCESSORI PRIMA DELL’USO

¢ Dopo aver rimosso tutti gli accessori e le parti
dall'imballaggio, pulirli accuratamente lavandoli
a mano e asciugarli con cura.

TEST DELLA DUREZZA DELL’ACQUA

Tutti i tipi di acqua contengono minerali che

col tempo possono causare accumuli di calcare
all'interno della macchina. Questi minerali sono
indicati come durezza dellacqua e possono influire
sulla frequenza con cui &€ necessario disincrostare
la macchina. Grazie a questo test la macchina
indichera il momento in cui & necessario effettuare
la decalcificazione.

1 Rimuovere il test dalla confezione.

Ry

2 |Immergerlo completamente per 5-10 secondi
nell’lacqua che si intende utilizzare per la macchina.

=iy

3 Estrarre il test dall’lacqua e agitarlo leggermente.

\(

4 Posizionare il test su una superficie piana
e asciutta e attendere 1 minuto prima di
visualizzarne i risultati.

5 Dopo 1 minuto, apparira un numero di quadratini
viola compreso tra O e 5. Tale numero indica
il livello di durezza dell’acqua (O quadratini =
livello O, 5 quadratini = livello 5 ecc.).

Molto » Molto
dolce " dura

hd 0 hd1 hd 2 hd3 hd 4 hd 5
(durezza 0) (durezzal) (durezza 2) (durezza 3) (durezza 4) (durezza 5)

Quadratini Quadratini
verdi viola
-

Il -

6 Dopo aver individuato la durezza dell’acqua,
collegare la macchina alla presa elettrica.

7 Controllare il lato sinistro del pannello di controllo.
Verra visualizzata la dicitura “hd 5” (durezza 5).

8 Ruotare la manopola centrale per programmare il
livello di durezza dell’acqua, abbinando il numero
di quadratini viola sul test al numero visualizzato
(ad es., seilrisultato & il livello 1, modificare
I'impostazione su “hd 17).

9 Premere la manopola centrale per confermare
le impostazioni.

NOTA: se e necessario modificare il livello di
durezza dell’acqua, acquistare un altro test su
support.ninjakitchen.eu. Per ulteriori istruzioni sulla
reimpostazione della durezza dell’acqua, consultare
la sezione “Ulteriori impostazioni”.
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RIEMPIRE IL SERBATOIO DELL’ACQUA

* Prima di preparare il primo caffé accertarsi
che il serbatoio dell’acqua sia pieno di acqua
a temperatura ambiente o fredda. Assicurarsi
diriempire il serbatoio fino alla linea di
riempimento massimo, senza superarla.

Se in qualsiasi momento prima dell’erogazione,

nel serbatoio non vi & il quantitativo di acqua
necessario per preparare la bevanda selezionata,
I'apparecchio indichera ADD WATER (AGGIUNGI
ACQUA). Se durante l'erogazione viene visualizzato
il messaggio ADD WATER (AGGIUNGI ACQUA),
aggiungere acqua nel serbatoio e premere il
pulsante START BREW (AVVIO EROGAZIONE).

ITALIANO

RIEMPIRE IL CONTENITORE PER | CHICCHI
DI CAFFE

Quando si aggiungono i chicchi nel contenitore,
assicurarsi che la macchina sia scollegata dalla presa
di corrente.

1 Rimuovere il coperchio del contenitore.

—

|

oo e

— 7

2 Riempire il contenitore con chicchi di caffe
interi. NON aggiungere caffé premacinato
nel contenitore per i chicchi di caffe.

3 Assicurarsi che il manico del contenitore per
i chicchi di caffé, quando € montato sulla
macchina, si trovi sulla posizione di blocco,
quindi riposizionare saldamente il coperchio
sul contenitore.

N

NOTA: NON riempire il macinacaffe di acqua.
Se l'acqua dovesse entrare nel macinacaffe,
contattaci immediatamente all'indirizzo support.
ninjakitchen.eu.

ninjakitchen.eu (168



INTRODUZIONE:

PRIMA DI PREPARARE IL PRIMO CAFFE (CONT.)

LAVAGGIO CON ACQUA

Prima di preparare la prima bevanda, & necessario
lavare la macchina. Questo passaggio serve a
preparare la macchina alla prima erogazione.

1 Dopo aver montato il filtro a cestello doppio,
posizionare il portafiltro nel gruppo testa
allineando il punto arancione che si trova sul

portafiltro con il punto arancione del gruppo testa.

2 Agganciare il portafiltro nel gruppo testa finché
il punto arancione sul portafiltro non risultera
allineato con la freccia di blocco sul gruppo testa.

(0]
—

3 Ruotare la manopola centrale e selezionare
CLASSIC (CLASSICO).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Premere il pulsante SIZE (DIMENSIONE)
per regolare la quantita della bevanda sulla
quantita maggiore disponibile. Assicurarsi che
il serbatoio contenga almeno 400 ml di acqua.

size pre-heat

5 Collocare una tazza da 400 ml o piu grande
sotto il portafiltro.

6 Premere il pulsante START BREW (AVVIO
EROGAZIONE). All'inizio dell’erogazione la
macchina emette un segnale acustico. La barra
di avanzamento siillumina a indicare lo stato
dell’erogazione. Al termine, la macchina
emettera un nuovo segnale acustico

7 Gettare l'acqua utilizzata per I'erogazione
e lavare la tazza.
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PREPARARE ESPRESSO, CAFFE FILTRATO

E BEVANDE FREDDE

FILTRI A CESTELLO PER ESPRESSO/CAFFE

1 Lo Starter Kit contiene i filtri a cestello. Ci sono

due cestelli (singolo e doppio).

Singolo Doppio
Serve a preparare Espresso e bevande
'espresso a base di caffe

2 Quando siinstalla il filtro a cestello doppio,
assicurarsi che la linguetta grande sul cestello
sia allineata alla linguetta grande sul portafiltro,
quindi premere con decisione.

NOTA: il filtro a cestello doppio é gia installato
nel portafiltro.

INSTALLAZIONE DEL PORTAFILTRO

1 Posizionare I'imbuto sul portafiltro e allineare
le tacche dell'imbuto a quelle del portafiltro.
Spingere I'imbuto finché non scatta in posizione
nel portafiltro. Limbuto impedisce al caffe
macinato di fuoriuscire durante la macinatura
e consente una pressatura piu precisa

2 Dopo aver posizionato I'imbuto sopra il
portafiltro, inserire quest’ultimo nella base
di macinatura. Assicurarsi che sia in piano e
inserito saldamente. Una volta installato nella
base di macinatura, il portafiltro sara pesato
Per garantire una pesatura accurata, rilasciare
il portafiltro.

=)

3 Una volta installato correttamente il portafiltro,
premere CONFIRM (CONFERMA) per
confermare il filtro a cestello.

4 |a macchina visualizzera un'animazione.
Quest'ultima indica che la macchina sta tarando
il portafiltro affinché eroghi la quantita giusta di
caffe macinato. Il pannello di controllo indichera
le opzioni di erogazione selezionabili in base al
filtro a cestello installato.

grind size

NOTA: se non viene visualizzata questa
animazione, rimuovere il portafiltro dalla base di
macinatura, spegnere e accendere la macchina e
reinstallare il portafiltro nella base di macinatura,
assicurandosi che sia dritto e inserito fino in
fondo.

5 Ruotare la manopola centrale sulla bevanda
desiderata.
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PREPARARE ESPRESSO, CAFFE FILTRATO
E BEVANDE FREDDE (CONT.)

QUANTITA APPROSSIMATIVE DI EROGAZIONE

QUANTITA PER CAFFE

Caffé estratto a freddo
Classico con ghiaccio (riempire
Ricco con ghiaccio prima

DIMEN- dell’erogazione)
SIONI

175 ml 175 ml

235 ml 235 ml

Le quantita erogate possono variare di +/- 10%

QUANTITA PER ESPRESSO

Dose di caffé Quantita di
macinato erogazione
Espresso
singolo 99 225ml
Espresso 18 45 ml
doppio 9
Caffe crema 189 150 ml

Le quantita erogate possono variare di +/- 10%

NOTA: queste sono le quantita preimpostate
per I'espresso. Per regolare la quantita

di caffe desiderata, consultare la sezione
“Impostazioni aggiuntive”.

NOTA: |a regolazione dell’intensita dell'espresso
influisce sulla quantita di bevanda erogata.

Il livello di intensita 1 eroghera una quantita
maggiore dell’impostazione predefinita.

Per ulteriori informazioni, consultare la sezione
“Regolare la temperatura di erogazione

e l'intensita”.

*Le opzioni delle bevande possono variare in base
al modello

USO DEL MACINACAFFE

1

Una volta selezionata la bevanda, la Tecnologia
Barista Assist consigliera il grado di macinatura
ottimale in base ai chicchi e alla potenza
dell’erogazione precedente. Se si desidera
seguire il grado di macinatura consigliato,
utilizzare la manopola per la macinatura sul lato
della macchina per cambiare la granulometria
da CURRENT (ATTUALE) a RECOMMENDED
(CONSIGLIATA).

Una volta selezionata I'impostazione del grado

di macinatura desiderato, premere il pulsante
GRIND (MACINATURA) per avviare il processo
La macchina emette un segnale acustico all’avvio
della macinatura. Al termine dell’'operazione,

la macchina emettera di nuovo un segnale
acustico a indicare che la macinatura e terminata.

grind 40

~N

NOTA: una volta terminata la macinatura,

la macchina viene reimpostata sul tipo di
preparazione e sulle dimensioni selezionate

per la stessa. Per modificare tipo e dimensione,
estrarre dal portafiltro i chicchi macinati,
spegnere e accendere la macchina e selezionare
la bevanda desiderata
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COMPRENDERE LE OPZIONI DI MACINATURA
Cosa significano le varie opzioni di macinatura?

¢ | numerisulla sinistra del pannello di controllo
rappresentano il grado di macinatura,
da grossolana a fine, dove 60 corrisponde alla
piu grossolana e 1 alla piu fine. La polvere piu
grossolana e consigliata per le bevande a base
di caffe e quella piu fine per I'espresso.

¢ Seil grado di macinatura corrisponde sempre
a quello consigliato, il caffe avra sempre
un gusto unico. La macchina si regolera
automaticamente in base ai chicchi utilizzati
garantendo un’estrazione ottimale.

REGOLAZIONE DEL MACINACAFFE PER UNA
CORRETTA ESTRAZIONE

Solo per I’erogazione di caffé espresso

E possibile notare un cambiamento
nell'impostazione del grado di macinatura
suggerito. La tecnologia Barista Assist regola il
grado di macinatura per ottimizzare 'estrazione
dell’espresso. Se si usano per la prima volta chicchi
di caffé freschi o si aggiungono altri chicchi,
potrebbero essere necessarie 2-3 erogazioni

per raggiungere il grado di macinatura giusto.
Man mano vedrai che I'impostazione del grado

di macinatura suggerito verra regolato in base
all'invecchiamento dei chicchi. Questo € normale.
Assicurarsi che il grado di macinatura attuale
corrisponda sempre a quello consigliato per una
corretta estrazione dell’espresso.

1 Altermine della macinatura, rimuovere
il portafiltro dalla base di macinatura.
Lasciare I'imbuto montato sul portafiltro.

2 Posizionare il portafiltro su una superficie piana
e solida, quindi inserire il pressino assistito
nell'imbuto. Assicurarsi che ci sia protezione tra
il portafiltro e la superficie. Premere il pressino
fino in fondo finché non tocca I'imbuto.

NOTA: se si effettua la pressatura su un piano
di lavoro di legno o altro materiale delicato,
proteggerlo stendendovi un canovaccio.

NOTA: passando da una macinazione grossolana
a una finissima (o viceversa), il macinacaffe
potrebbe accendersi. Questo meccanismo evita
'inceppamento del macinacaffe. Cio e possibile
solo quando nella base di macinatura € montato
il portafiltro.

PRESSATURA

Assicurarsi di pressare il caffé per tutte le bevande
per evitare che il caffé macinato fuoriesca dal
bordo del portafiltro.

3 Orache la pressatura & completa, rimuovere sia
il pressino che I'imbuto dal portafiltro e riporli
insieme nella parte superiore dell’'unita.

&2
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PREPARARE ESPRESSO, CAFFE FILTRATO
E BEVANDE FREDDE (CONT.)

EROGAZIONE

1 Posizionare il portafiltro nel gruppo testa
allineando il punto arancione sul portafiltro con
il punto arancione sul gruppo testa.

2 Agganciare il portafiltro nel gruppo testa finché
il punto arancione sul portafiltro non risultera
allineato con la freccia di blocco sul gruppo testa.

—D O

NOTA: NON erogare senza il vassoio antigoccia
installato.

3 Il tipo di erogazione e il grado di macinatura
saranno ancora selezionati sul pannello di
controllo. Mettere una tazza sotto il portafiltro e
premere START BREW (AVVIO EROGAZIONE).

4 |La macchina emette un segnale acustico all’avvio
dell'erogazione. La barra di avanzamento si
accende, indicando lo stato dell'erogazione.

Al termine dell’erogazione, la macchina emettera
di nuovo un segnale acustico a indicare che
I'erogazione & terminata.

NOTA: se si utilizza una tazza piu piccola,
utilizzare il vassoio regolabile per sollevare
la tazza piu vicino al gruppo testa e ridurre
gli schizzi.

ESTRAZIONE CORRETTA

« ['espresso verra erogato lentamente
e costantemente.

* La macchina eroghera un liquido color caramello.
Si tratta della crema.

« Sulla superficie della bevanda si formera uno
strato di crema. Inclinare la tazza per verificare
se lo strato di crema & ancora completamente
visibile. Se appare solo uno strato uniforme color
caramello, I'estrazione dell’espresso & stata
eseguita correttamente.

_J

ESTRAZIONE DELL’ESPRESSO

SOTTO-ESTRAZIONE ESTRAZIONE OTTIMALE SOVRA-ESTRAZIONE
Macinatura Troppo grossolana Ottimale Troppo fine
Troppo leggera, 10-15 kg: una leggera pressione | La forza di pressatura non
Pressatura
esercitare maggiore forza sfruttando il peso del corpo deve superare i 15 kg
Tempo di . o
erogazione Meno di 20 sec 28-38 sec Piu di 38 sec
Caffé: marrone chiaro Caffée: caramello intenso Caffé: marrone scuro
Colore ‘ .
Crema: marrone chiaro Crema: caramello dorato Crema: marrone scuro
Amaro, asciutto, bruciato.
Gusto Acido, aspro, annacquato Ricco, dolce, intenso Ridurre la temperatura
di erogazione
Quantita Quantita elevata, Espresso d(?pplo: 45 ml Quantita ridotta o bassa
annacquato Singolo: 22,5 ml
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DOPO L’EROGAZIONE

Al termine dell’erogazione, rimuovere con
cautela il portafiltro dal gruppo testa. Smaltire

i fondi battendo la superficie del filtro a cestello
su un contenitore o un battifondi per caffe
(venduto separatamente)

ITALIANO

AGGIUNGERE L’ACQUA CALDA

Alcuni modelli hanno una funzione di erogazione
dellacqua calda che consente di erogare acqua
calda su richiesta.

1 Ruotare la valvola manuale su Hot Water
(Acqua calda). &

2 Premere il pulsante TEMPERATURA per
regolare la temperatura dell’acqua calda.

Temperatura Temperatura Temperatura
bassa media alta
(predefinita)

NOTA: assicurarsi che la tazza sia posizionata al
centro del vassoio porta tazza

3 Premere START BREW (AVVIO EROGAZIONE)
per iniziare a erogare acqua calda.

4 Premere START BREW (AVVIO EROGAZIONE)
per interrompere I'erogazione quando si &
raggiunta la quantita desiderata di acqua calda
o attendere il completamento del programma.

5 Una volta terminato, riportare la valvola manuale
su Brew (Erogazione) § per tornare alla selezione
principale.

Il programma eroghera 200 ml di acqua calda se
non é stato interrotto.

ATTENZIONE: i liquidi bollenti possono causare
scottature e ustioni.
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REGOLARE LA TEMPERATURA DI EROGAZIONE

E L’INTENSITA

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA
DI EROGAZIONE

La temperatura desiderata puo essere ottenuta
in pitu modi.
Pulsante TEMP/STRENGTH (TEMPERATURA/
INTENSITA)

Prima dell’erogazione, € possibile regolare la
temperatura con il pulsante TEMP/STRENGTH
(INTENSITA/TEMPERATURA). Se |a spia
TEMPERATURA non & gia illuminata,

tenere premuto il pulsante TEMP/STRENGTH
(TEMPERATURA/INTENSITA) per 3 secondi.

Regolazioni della temperatura: &

temperatura temperatura temperatura
bassa media alta

Limpostazione della temperatura influenzera
|'estrazione dell’espresso e il sapore della
bevanda. Per ottenere dei risultati migliori e una
corretta estrazione, consigliamo di scegliere una
temperatura medio-bassa per tostature piu scure,
mentre & preferibile una temperatura medio-alta
per tostature piu chiare.

Scelta della tazza

Assicurarsi che la misura della tazza sia adeguata
alla bevanda scelta. Per una bevanda piu calda, usare
una tazza di dimensioni appropriate. Lo spessore del
materiale della tazza influisce sulla temperatura della
bevanda. Per una bevanda piu calda, usare una tazza
realizzata con materiali sottili.

Preriscaldare prima di erogare

’acqua calda che scorre attraverso il gruppo testa
e il portafiltro aiutera a preriscaldare quest’ultimi e
la macchina per future preparazioni. Per aumentare
ulteriormente la temperatura della bevanda,
avviare un doppio espresso utilizzando solo acqua
erogandola direttamente nella tazza attraverso il
portafiltro. La temperatura della tazza influira sulla
temperatura della bevanda. Smaltire I'acqua, quindi
asciugare la tazza e il portafiltro. Procedere con
'erogazione. Consultare la sezione “Lavaggio con
acqua” per le istruzioni.

REGOLAZIONE DELL’INTENSITA

Se I'erogazione risulta troppo debole o troppo
forte, si puo usare il pulsante di regolazione
dell'intensita.

Regolazione dell’intensita

Per regolare I'intensita, usare il pulsante TEMP/
STRENGTH (TEMPERATURA/INTENSITA). Se la
spia STRENGTH (INTENSITA) non ¢ gia illuminata,
tenere premuto il pulsante TEMP/STRENGTH
(TEMPERATURA/INTENSITA) per 3 secondi.

La regolazione dell’intensita funzionera in modi
diversiin base all'erogazione di espresso o caffe.

Opzioni per I’intensita dell’espresso: "

Standard: Lungo, 2,5 parti di Ristretto, molto
poco concentrato: acqua per1di concentrato: 2 parti

4 parti di acqua per 1caffé macinato  di acqua per 1di
di caffé macinato caffé macinato

NOTA: |a regolazione dell'intensita dell'espresso
influisce sulla quantita di bevanda erogata. il livello
di intensita 1 eroghera una quantita maggiore
dellimpostazione predefinita. Utilizzare una tazza
piu grande del solito.

Opzioni per I’intensita del caffé: "

Delicato: meno Predefinito Forte: piu
chicchi macinati chicchi macinati

Regolazione del sapore del caffé

Barista Assist consiglia un grado di macinatura
in base allo stile e la dimensione della bevanda.
Poiché i chicchi di caffé non sono tutti tostati
allo stesso modo, con la manopola di macinatura
& possibile regolare il sapore desiderato.

Meno amaro: diminuire il grado di macinatura

Meno acido: aumentare il grado di macinatura

Si consiglia di pulire il macinacaffé prima di
utilizzare un diverso tipo di chicchi. Consultare le
istruzioni su come pulire il macinacaffe nella pagina
“Pulizia del macinacaffé con lame coniche” della
sezione Manutenzione periodica.
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SOSTITUZIONE DEI CHICCHI DI CAFFE

SOSTITUZIONE DEI CHICCHI DI CAFFE

1 Aprire il contenitore per i chicchi di caffé
ruotando la manopola in senso antiorario.

2 Rimuovere il contenitore per i chicchi di caffe
ed eliminare i chicchi rimasti.

3 Riposizionare il contenitore per i chicchi di
caffe sulla macchina.

4 Richiudere il contenitore per i chicchi di caffe
ruotando la manopola in senso orario.

5 Con I'imbuto posizionato sopra il portafiltro,
inserire quest’ultimo nella base di macinatura.

6 Tenere premuto il pulsante GRIND
(MACINATURA) per eliminare eventuali chicchi
residui.

7 Inserire nuovi chicchi nel contenitore per
i chicchi di caffe.

NOTA: per una corretta procedura, se si cambia
il tipo di chicchi o di tostatura, reimpostare la
tecnologia Barista Assist seguendo le istruzioni
nel menu “Impostazioni aggiuntive”, prima di
regolare la macinatura dei nuovi chicchi.

ITALIANO
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PREPARAZIONE DELLA SCHIUMA

PREPARAZIONE DELLA SCHIUMA

1 Riempire il montalatte con la quantita di
latte desiderata, ma non superare la linea di
riempimento massimo.

2 Assicurarsi che il fondo del montalatte sia asciutto.

Riposizionare il montalatte sul vassoio antigoccia
e inserirvila lancia a vapore.

3 Sul pannello di controllo, usare la manopola di
selezione della schiuma per impostare il tipo di
schiuma desiderato.

—_ P ad
Latte Schiuma Schiuma
montato Sottile densa

TIPI DI SCHIUMA

Steamed Milk (Latte montato)

Scaldare delicatamente il latte con il vapore fino
araggiungere la temperatura ideale senza agitarlo.
Ottimo da aggiungere al caffe.

Thin Froth (Schiuma sottile)
Un sottile strato di schiuma ideale per il latte
macchiato.

Thick Froth (Schiuma densa)
Un classico strato di soffice schiuma per ricoprire
qualsiasi bevanda. Ottima per i cappuccini.

NOTA: ogni programma di schiumatura produce
una quantita prestabilita di schiuma, mail
rapporto tra schiuma e latte montato variera

in base alla quantita di latte che viene montata.
Per ulteriori informazioni, vedere la sezione
“Consigli per la preparazione della schiuma”.

4 Selezionare DAIRY (LATTE VACCINO) o PLANT-
BASED (VEGETALE) con il pulsante MILK TYPE
(TIPO DI LATTE) in base al tipo di latte contenuto
nel montalatte. Premere FROTH (SCHIUMA).
All'inizio della preparazione della schiuma la
macchina emette un segnale acustico. La barra
di avanzamento siillumina a indicare lo stato
della preparazione della schiuma. Al termine della
preparazione, la macchina emettera di nuovo un
segnale acustico.

NOTA: NON montare il latte direttamente
nell'espresso o nel caffe; effettuare questo
passaggio sempre nell'apposito montalatte e poi
versare la schiuma sul caffé.

NOTA: NON preparare la schiuma senza il vassoio
antigoccia installato.

NOTA: se si desidera modificare la temperatura
della schiuma, consultare la sezione
Ulteriori Impostazioni.

DOPO AVER PREPARATO LA SCHIUMA

5 Una volta rimosso il montalatte, pulire la
lancia a vapore con un panno umido prima
di abbassarla per reinserirla in posizione.
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6 Quando la lancia a vapore viene reinserita in
posizione si pulisce automaticamente. In questo
modo si effettuera la pulizia interna della lancia
a vapore. All'inizio dello spurgo la macchina
emette un segnale acustico. Al termine, la
macchina emettera un nuovo segnale acustico.
Si puo risciacquare in qualsiasi momento
premendo il pulsante PURGE (RISCIACQUARE

UGELLO) quando la lancia a vapore & abbassata.

NOTA: in mancanza di acqua, la macchina

non potra effettuare 'operazione di spurgo.
Assicurarsi di premere il pulsante PURGE
(RISCIACQUARE UGELLO) quando si aggiunge
acqua per completare la pulizia.

7 Prima diversare il latte, sbattere la lattiera su
una superficie piana e mescolare il contenuto
con movimenti rotatori per eliminare eventuali
bollicine. Unire il latte montato all’espresso o caffé
ed é pronto per essere gustato.

PREPARAZIONE MANUALE DELLA SCHIUMA

1
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Riempire il montalatte come si desidera
scegliendo tra il livello min. e quello max.

Estrarre la lancia a vapore. Collocare la lancia
a vapore nel montalatte in modo che sia
appoggiata sul beccuccio del montalatte.

Inclinare leggermente il montalatte verso sinistra
o destra in modo che la lancia a vapore sia a un
dito di distanza dalla parete del montalatte.

4 Assicurarsi di essere sull'impostazione

MANUAL (MANUALE), quindi premere FROTH
(SCHIUMA). La macchina emette un segnale
acustico a indicare che é stata avviata la
preparazione della schiuma e la lancia comincera
a emettere vapore.

Immergere la lancia appena sotto la superficie
del latte per cominciare a incorporare aria e
montare il latte. In questo modo, si creera un
vortice nel latte.

Quando il latte ha raggiunto il volume
desiderato, spostare la lattiera in modo che la
lancia a vapore si immerga piu in profondita.
In questo modo, la bevanda verra riscaldata.

Tenere il montalatte in quella posizione
finché non sara troppo caldo per tenerlo in
mano, quindi premere FROTH (SCHIUMA)
per spegnere il programma.
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MANUTENZIONE PERIODICA

PULIZIA IMMEDIATAMENTE SUCCESSIVA
ALLEROGAZIONE

* Al termine dell’erogazione, rimuovere con
cautela il portafiltro dal gruppo testa. Smaltire
i fondi battendo la superficie del filtro a cestello
su un contenitore o un battifondi per caffe
(venduto separatamente).

Per ottenere risultati ottimali, assicurarsi di pulire
il filtro e il filtro a cestello tra un utilizzo e 'altro.

* Rimuovere il filtro a cestello dal portafiltro.
Lavare a mano entrambe le parti con acqua
e sapone per rimuovere tutti i residui di caffe.
Prima diriutilizzare la macchina, assicurarsi che
il contenitore sia asciutto.

« Dopo aver montato il latte, pulire la lancia con
un panno umido prima di ricollocarla nella
posizione originaria.

Ricollocare la lancia a vapore nella posizione
originaria per avviare l'autopulizia.

* Quando l'indicatore di svuotamento arancione
e fuoriuscito al punto tale da essere visibile,
svuotare il vassoio antigoccia.

Lavare periodicamente a mano il vassoio
antigoccia e far asciugare accuratamente all’aria.

« Pulire periodicamente la base della macchina con
un panno umido.

PULIZIA DEGLI ACCESSORI
Parti lavabili in lavastoviglie:

imbuto, disco di pulizia e tutti i componenti del
vassoio antigoccia.

NOTA: NON immergere in acqua parti o accessori
non lavabili in lavastoviglie.

SVUOTAMENTO DEL VASSOIO ANTIGOCCIA

Durante l'utilizzo della macchina il vassoio
antigoccia si riempie. Quando I'indicatore di
svuotamento arancione é fuoriuscito al punto tale
da essere visibile, svuotare il vassoio antigoccia.
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1 Rimuovere il vassoio antigoccia principale
estraendolo dalla macchina.

2 Spostare con cautela il vassoio antigoccia nel
lavandino e versare I'acqua attraverso I'apposito
beccuccio.

3 Reinstallare il vassoio antigoccia nella macchina.

| NOTA: I'indicatore di svuotamento & rimovibile.
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RIMOZIONE DEL SOFFIONE E SOSTITUZIONE
DELLA GUARNIZIONE IN GOMMA

Se siriscontra che la qualita dell’erogazione
peggiora nel tempo, rimuovere il soffione e pulirlo
accuratamente.

Se il coperchio & ben stretto ma si notano
comunque delle perdite dal portafiltro durante
'erogazione, sara necessario sostituire la
guarnizione.

Assicurarsi che la macchina sia spenta e scollegata
dalla presa elettrica prima di procedere.

1 Conun giravite a croce, rimuovere la vite
centrale del soffione, quindi rimuoverlo

2 Una volta rimosso, pulire il soffione con acqua
e sapone.

3 Rimuovere la guarnizione di gomma dal gruppo
testa con un giravite piatto. Controllare che la
guarnizione non sia usurata o rotta e sostituirla
con una nuova se necessario (disponibile per
I'acquisto su ninjakitchen.eu).

4 |nserire nuovamente il soffione nel gruppo testa
e fissarlo in posizione il giravite.
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MANUTENZIONE PERIODICA (CONT.)

PULIZIA DEL MACINACAFFE CON LAME CONICHE

Per evitare ostruzioni e garantire una resa migliore
per ’'uso quotidiano, si consiglia di pulire il macina-
caffé con lame coniche almeno una volta alla
settimana. Per tostature scure, caffé decaffeinato

e altri tipi di chicchi oleosi, si consiglia di pulire il
macinacaffe piu spesso. In caso di uso sporadico,
pulire il macinacaffe almeno una volta al mese o ogni
volta che si cambiano i chicchi o si riempie 'apposito
contenitore

Assicurarsi che la macchina sia spenta e scollegata
dalla presa elettrica prima di procedere.

1 Rimuovere tuttii chicchi dal contenitore.
Per maggiori informazioni su questo passaggio
consultare la sezione “Sostituzione dei chicchi
di caffe”.

2 Assicurarsi che il contenitore per i chicchi di
caffée sia installato e bloccato. Eliminare eventuali
chicchi rimasti sopra il macinacaffe eseguendo
un “risciacquo” secondo le presenti istruzioni.
Per prima cosa, impostare il grado di macinatura su
60 e inserire il portafiltro nella base di macinatura.
Premere CONFIRM (CONFERMA), quindi tenere
premuto GRIND (MACINATURA). Una volta iniziata
la macinatura, continuare a tenere premuto il
pulsante per circa 10 secondi o fino a quando non si
percepisce un cambiamento evidente nel rumore.
In gquesto modo si eliminera qualsiasi residuo
rimasto nel macinacaffe. Se sono ancora presenti
residui sulle lame, pulirle con la spazzola per la
pulizia in dotazione ed eseguire un altro risciacquo,
se necessario.

3 Spegnere e scollegare la macchina. Rimuovere

il contenitore per i chicchi di caffe sollevando il
manico e girandolo in senso antiorario.

4 Rimuovere la lama superiore ruotandola in senso
antiorario, allineando la freccia arancione sul
macinacaffe con la freccia arancione contrassegnata
con ALIGN (ALLINEA) sulla macchina. Una volta
allineata, sollevare le lame coniche.

NV

5 Pulire il macinacaffé con la spazzola.

6 Quindi, pulire il macinacaffé collegato alla
macchina con la spazzola per la pulizia.

7 Assicurarsi di pulire anche l'interno della base
di macinatura.

NOTA: NON l|asciare che le lame entrino in
contatto con l'acqua.

NOTA: per la pulizia del macinacaffé, utilizzare
solo l'apposita spazzola per la pulizia.
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PULIZIA DELLA LANCIA A VAPORE

Con il tempo, all’interno della lancia a vapore
possono accumularsi residui.

1 Rimuovere il tappo alla base della spazzola per
la pulizia per esporre l'ago.

2 Aiutandosi con I'ago, rimuovere eventuali
residui dalla punta della lancia a vapore.

J
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3 Per una pulizia piu profonda, rimuovere la punta
della lancia a vapore con la chiave posta al
centro della spazzola per la pulizia

4 Aiutandosi con l'ago, rimuovere eventuali residui
dall’interno e dalla punta della lancia a vapore.

5 Dopo la pulizia, avviare un risciacquo per
eliminare qualsiasi materiale in eccesso.
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CICLO DI DECALCIFICAZIONE E PULIZIA

DECALCIFICAZIONE

Tempo di completamento: circa 90 minuti in totale

Quando la spia DESCALE (DECALCIFICAZIONE)
si accende, € necessario eseguire subito un ciclo

di decalcificazione. Ritardare questo passaggio
potrebbe contribuire ad abbassare la qualita della
bevanda e creare intasamenti interni alla macchina,
che cessera di funzionare.

La decalcificazione distrugge ed elimina il calcare

e iminerali accumulati all'interno della macchina.
Questo passaggio contribuisce a garantire prestazioni
ottimali se eseguito regolarmente con una soluzione
decalcificante quando si accende la spia DESCALE
(DECALCIFICAZIONE).

1 Assicurarsi che il vassoio antigoccia sia
completamente vuoto, in quanto parte dell’acqua
prodotta dal ciclo di decalcificazione verra
depositata nel vassoio antigoccia. Il mancato
svuotamento del vassoio antigoccia potrebbe
causare fuoriuscite.

2 Sciogliere il decalcificante in polvere Ninja fornito
in un contenitore separato con circa 1,1 L di
acqua. Versare la miscela ottenuta nel serbatoio
dell'acqua.

OPPURE

Riempire il serbatoio dell’acqua con 475 ml di
aceto bianco e acqua fino alla linea “Descale”
(Decalcificazione).

3 Inserire il filtro a cestello doppio nel portafiltro.

4 Agganciare il portafiltro al gruppo testa.

5 Posizionare una ciotola da 1litro o un contenitore
simile sotto il gruppo testa e la lancia a vapore.

Specifico per ES352. Per tutti gli altri modelli, passare al
punto 10.

6 Ruotare la valvola manuale in posizione HOT
WATER (ACQUA CALDA) 8, quindi premere il
pulsante DESCALE (DECALCIFICAZIONE).

7 Premere la manopola centrale per avviare il ciclo
di decalcificazione.

8 Nella prima fase del ciclo di decalcificazione
la soluzione scorrera attraverso l'erogatore
dell'lacqua calda per circa 10 minuti. Al termine
di questa fase, 'apparecchio emettera un
segnale acustico.

9 Una volta completata la prima parte del ciclo,
ruotare la valvola manuale in posizione BREW
(EROGAZIONE) ).

10 Premere la MANOPOLA CENTRALE per avviare/
continuare la decalcificazione. La macchina fara
scorrere la soluzione attraverso il portafiltro per
circa 80 minuti. E possibile visualizzare il tempo
rimanente al termine del ciclo di decalcificazione
sul pannello di controllo.

11 La macchina emettera un segnale acustico
che indica il completamento del ciclo di
decalcificazione.

12 Al termine del ciclo, rimuovere attentamente
il portafiltro e il vassoio antigoccia poiché
potrebbero contenere del liquido residuo.

13 Gettare I'eventuale liquido residuo di ciascuno
e lavare a mano con acqua calda e sapone per
evitare possibili alterazioni di sapore del caffe.

14 Riempire il serbatoio di acqua senza superare
la linea di riempimento massimo.

15 Rimontare il vassoio antigoccia sulla macchina
e installare il portafiltro nel gruppo testa. non
installare il montalatte.

16 Sciacquare il gruppo testa eseguendo il
programma per la preparazione di un caffe
classico da 350 ml.

17 Quindi, sempre con il montalatte disinstallato,
pulire la lancia a vapore premendo il pulsante
PURGE (RISCIACQUARE UGELLO).

NOTA: dopo aver eseguito la decalcificazione,
pulire immediatamente eventuali schizzi per
evitare macchie sulle superfici.
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ESEGUIRE UN CICLO DI PULIZIA
Tempo di completamento: circa 6 minuti

Il ciclo di pulizia serve a eliminare eventuali oli

o tracce di caffé macinato all'interno e intorno al
gruppo testa. Lindicatore del pulsante CLEAN
(PULIZIA) si accende automaticamente per
indicare quando & necessario avviare un ciclo di
pulizia. Si consiglia di eseguire un ciclo di pulizia
anche laddove si avvertisse un cambiamento
nella qualita della bevanda erogata. Il ciclo di
pulizia richiede I'utilizzo del disco di pulizia
(conservato nell’alloggiamento accessori) e una
pastiglia per la pulizia, entrambi in dotazione

e disponibili per 'acquisto su ninjakitchen.eu.

Per eseguire un ciclo di pulizia, procedere come
segue:

1 Assicurarsi che il vassoio antigoccia sia
completamente vuoto, in quanto l'acqua
prodotta dal ciclo di pulizia verra depositata nel
vassoio antigoccia. Il mancato svuotamento
del vassoio antigoccia potrebbe causare
fuoriuscite.

2 Riempire il serbatoio dell’acqua senza superare
la linea di riempimento massimo.

3 Inserire il filtro a cestello doppio nel portafiltro.

NOTA: I'indicatore di svuotamento & rimovibile.

4 Posizionare il disco di pulizia sopra il filtro
a cestello doppio tenendo I'impugnatura
verso lalto.
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5 Inserire una pastiglia al centro del disco di pulizia.

6 Agganciare il portafiltro al gruppo testa.

7 Premere il pulsante CLEAN (PULIZIA), quindi
premere la manopola centrale per avviare il ciclo
di pulizia.

8 La macchina avviera ora il processo di risciacquo
del soffione e del gruppo testa rilasciando
I'acqua ed eventuali sedimenti sul vassoio
antigoccia.

9 |l ciclo di pulizia durera circa 6 minuti.
La macchina emettera un segnale acustico
qguando il ciclo di pulizia sara completato.

10 Una volta completato il ciclo di pulizia, rimuovere
con cura sia il portafiltro sia il vassoio antigoccia,
poiché in entrambi potrebbe esserci dell’'acqua.
Lavare a mano con acqua tiepida e sapone.
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CONSIGLI PER UN’EROGAZIONE OTTIMALE

« Per ottenere risultati migliori, utilizzare chicchi di caffé appena tostati

« Per una maggiore qualita e freschezza e preferibile acquistare una confezione di chicchi di caffe che indichi
chiaramente la data di tostatura piuttosto che quella di scadenza.

« Consigliamo di consumare qualsiasi varieta di chicchi di caffe entro 20 giorni dalla data di tostatura.

* Quando si passa a chicchi di una nuova varieta, rimuovere completamente quelli rimanenti. Per ulteriori
informazioni, consultare la sezione Sostituzione dei chicchi di caffeé.

» Verificare sempre che I'impostazione di macinatura attuale corrisponda a quella consigliata.

* Per aumentare la temperatura di erogazione, prima di preparare una bevanda eseguire un lavaggio
con acqua.

* Mantenere la macchina pulita utilizzando la spazzola per rimuovere eventuali residui.
« Utilizzare acqua filtrata.

* Regolare il macinacaffé ogni volta che si sostituiscono i chicchi.

» Collocare la macchina su una superficie stabile.

« Svuotare spesso il vassoio antigoccia.

* Dopo la macinatura e prima di avviare I'erogazione, la macchina inizia a riscaldarsi. Posizionare la tazza
sul vassoio porta tazza riscaldato per riscaldarla.
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CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE DELLA SCHIUMA

« Per ottenere risultati ottimali con le bevande di origine vegetale, utilizzare la versione barista o quella
integrale.

ITALIANO

* Per preparare un’ottima schiuma con bevande di origine vegetale, usare I'impostazione PLANT-BASED
(VEGETALE).

« Per ottenere risultati ottimali con il latte vaccino, usare il latte intero.

« |l latte UHT (sottoposto a sterilizzazione con temperature molto elevate) puo produrre risultati diversi.
« || latte di cocco pud essere riscaldato, ma non produce una schiuma duratura.

* Se si desidera regolare la temperatura del latte, consultare la sezione "Impostazioni aggiuntive”.

« Per ottenere risultati ottimali, utilizzare latte freddo o a temperatura ambiente.

« Per ottenere risultati ottimali, prima della preparazione della schiuma assicurarsi che il montalatte sia
a temperatura ambiente.
« Pulire la lancia a vapore con un panno umido subito dopo l'utilizzo per evitare che rimangano tracce di latte.
* Prima di spegnere la macchina, ricollocare la lancia a vapore nella posizione originaria per consentirne
la pulizia.
* Per una schiuma migliore e per creare latte art, roteare il montalatte con colpetti leggeri prima di versarvi
il latte.

* Prima di spegnere la macchina, ricollocare la lancia a vapore nella posizione originaria per consentirne
la pulizia.

CONSIGLI SULLA QUANTITA DI SCHIUMA

Ogni programma di schiumatura produce una
quantita prestabilita di schiuma, ma il rapporto
tra schiuma e latte montato variera in base alla
quantita di latte che viene montata.

Potrebbe essere necessario aumentare o diminuire
I'impostazione della schiuma selezionata per Riempimento Riempimento
ottenere il risultato desiderato in base alla quantita MINIMO MASSIMO

di latte usata. R
scHiumMA [Jl] Latte [ espresso/carre
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ULTERIORI IMPOSTAZIONI

I menu con le opzioni aggiuntive offre ulteriori opzioni per personalizzare la macchina e puo essere
selezionato premendo il pulsante MENU (MENU).

Numero voce

ARGOMENTO

Segnali acustici: attiva o disattiva tutti

OPZIONI

ON (ACCESO): lascia i segnali acustici accesi

ho1 - - . (predefinito)
- i segnali acustici.
OFF (SPENTO): lascia i segnali acustici spenti
. . . . ON (ACCESO): attiva la modalita Eco
ho2 Modalita Eco: risparmia energia spegnendo . L
| il bollitore dopo I'erogazione. OFF (SPENTO): lascia la modalita Eco
disattivata (predefinito)
Grado di macinatura consigliato: ON (ACCESO): lascia il display acceso
_ho3 attiva o disattiva la visualizzazione del grado (predefinito)
di macinatura consigliato. OFF (SPENTO): spegne il display
Reimpostazione della Tecnologia Barista NO (NO): mantiene le impostazioni correnti
_ho4 Assist™: ripristina il grado di macinatura (predefinito)
allimpostazione predefinita. YES (Sl): ripristina le impostazioni dell’utente
Reimpostazione dei valori di fabbrica: NO (NO): mantiene le impostazioni correnti
_hos ripristina le impostazioni predefinite L . o |
della macchina. YES (SI): ripristina le impostazioni dell’'utente
LO: bassa
_ho6 Temperatura della schiuma: regola la M: media
temperatura del vapore durante la montatura.
HI: alta
hd O (durezza 0): il test presenta O caselle viola
hd 1 (durezza 1): il test presenta 1 casella viola
ho7 Acqua dura: visualizzare il menu per hd 2 (durezza 2): il test presenta 2 caselle viola
- reimpostare il test della durezza dell'acqua. hd 3 (durezza 3): il test presenta 3 caselle viola
hd 4 (durezza 4): il test presenta 4 caselle viola
hd 5 (durezza 5): il test presenta 5 caselle viola
o . . ON (ACCESO): accende + “Quantita di
+ Quantita di schiuma: aumenta la densita schiuma” accesa
_hos della schiuma in tutti e 3 i programmi

di schiumatura.

OFF (SPENTO): lascia + “Quantita di schiuma”
spenta (predefinito)

1 Per navigare tra queste voci, ruotare la manopola centrale. Premere il pulsante START BREW

(AVVIO EROGAZIONE) per selezionare la voce desiderata.

2 Una volta selezionata una voce, ruotare la manopola centrale per raggiungere I'impostazione desiderata
e premere START BREW (AVVIO EROGAZIONE) per selezionare quella desiderata.

3 Dopo aver impostato una delle opzioni disponibili, si udira un segnale acustico e il display visualizzera

nuovamente la schermata del menu. Si prega di notare che la macchina non emettera un segnale acustico

se lo stesso e disattivato.

4 E possibile uscire dal menu premendo nuovamente il pulsante MENU (MENU).
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Perché dal portafiltro non esce acqua?

Diversi fattori potrebbero influenzare la quantita di acqua erogata dal portafiltro:

» Nel serbatoio non c’é una quantita di acqua sufficiente: assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia riempito fino
al livello adeguato. Quando si usa il filtro a cestello doppio, riempire fino alla linea di riempimento minimo.
« |l serbatoio dell’acqua non & saldo in posizione: verificare che il serbatoio dell’acqua sia saldo in posizione

sulla parte posteriore della macchina.

» La macchina si sta riscaldando/sta raggiungendo la temperatura d’esercizio: attendere che la macchina

si riscaldi prima dell’erogazione della bevanda.

« |l grado di macinatura é troppo fine: attendere che I'erogazione si interrompa e seguire I'impostazione

consigliata per il grado di macinatura per la preparazione successiva.

» La macchina deve essere decalcificata: seguire le istruzioni della sezione Pulizia e manutenzione.

Perché Pespresso viene erogato in pi

| motivi possono essere diversi.

« |l grado di macinatura é troppo fine: attendere che I'’erogazione si interrompa e seguire I'impostazione

consigliata per il grado di macinatura per la preparazione successiva.

« Pulizia del filtro a cestello: prima della macinatura, verificare che il filtro a cestello sia libero da ostruzioni

o residui che potrebbero ostacolare I'erogazione.

» La macchina deve essere decalcificata: seguire le istruzioni della sezione Pulizia e manutenzione.

Perché Pespresso viene erogato It

« Il grado di macinatura é troppo grossolano: attendere che I'erogazione si interrompa e seguire I'impostazione

consigliata per il grado di macinatura per la preparazione successiva.

« || caffe e stato pressato troppo poco: durante la pressatura, assicurarsi di collocare il portafiltro su una
superficie piana. Collocare il pressino all'interno dell'imbuto e spingere verso il basso finché il primo non

€ a contatto con il secondo.

Perché I’espresso corre lungo il bordo del portafiltro?

« |l portafiltro non & correttamente inserito nel gruppo testa: posizionare il portafiltro nel gruppo testa
allineando il punto arancione sul portafiltro con il punto arancione sul gruppo testa. Agganciare il portafiltro
nel gruppo testa finché il punto arancione sul portafiltro non risultera allineato con la freccia di blocco sul

gruppo testa.

« Intorno al bordo del filtro a cestello sono presenti residui di caffé macinato: rimuovere il caffé macinato

intorno al bordo del filtro a cestello e del portafiltro per assicurarsi che quest’ultimo sia correttamente inserito

nel gruppo testa.

» La guarnizione del gruppo testa deve essere sostituita: contattare il Servizio Clienti all’'indirizzo

support.ninjakitchen.eu.
La montatura del latte non si avvia.

* La macchina non ha raggiunto la temperatura di esercizio: attendere che la macchina si riscaldi prima della

preparazione della schiuma.

* Nel serbatoio non c’é una quantita di acqua sufficiente: assicurarsi che il serbatoio dell’acqua sia riempito fino

alla linea del livello minimo.

« |l serbatoio dell’acqua non & saldo in posizione: verificare che il serbatoio dell’acqua sia saldo in posizione

sulla parte posteriore della macchina.
1l caffé non é abbastanza caldo.

* Preriscaldare il portafiltro: risciacquare il portafiltro con acqua calda prima della macinatura. Assicurarsi che

il filtro a cestello sia completamente asciutto prima della macinatura.

 Preriscaldare la tazza: risciacquare la tazza con acqua calda prima della preparazione, per aumentare la

temperatura della bevanda.

* Regolare la temperatura dell’acqua: vedere la sezione “Regolazione della temperatura di erogazione”.
» La macchina deve essere decalcificata: seguire le istruzioni della sezione Pulizia e manutenzione.

La mia bevanda é troppo amara/acida.

» Impostazione di macinatura: prima di procedere, impostare il grado di macinatura su quello consigliato mediante la
manopola che si trova sul lato della macchina.

» Modifica del rapporto: per aumentare/diminuire il rapporto tra caffé macinato e acqua, consultare la sezione

“Impostazioni aggiuntive”.

» Modifica della temperatura di erogazione: per i tostati scuri, consigliamo di selezionare I'impostazione di
temperatura bassa o media. Per tostati medi o chiari, consigliamo di selezionare I'impostazione di temperatura

media o alta.
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Perché non si forma la crema?

« || caffe é stato pressato troppo poco: durante la pressatura, assicurarsi di collocare il portafiltro su una superficie
piana. Collocare il pressino all'interno dell'imbuto e spingere verso il basso finché il primo non é a contatto con il
secondo.

« |l grado di macinatura e troppo grossolano: attendere che I'erogazione si interrompa e seguire 'impostazione
consigliata per il grado di macinatura per la preparazione successiva.

« | chicchi di caffé non sono freschi: la freschezza dei chicchi di caffé influisce sulla qualita della crema. Per una
maggiore qualita e freschezza é preferibile acquistare una confezione di chicchi di caffé che indichi chiaramente
la data di tostatura piuttosto che quella di scadenza. Consigliamo di consumare qualsiasi varieta di chicchi di caffé
entro 20 giorni dalla data di tostatura.

« E possibile che vi sia un'ostruzione nel filtro a cestello o nei fori: pulire i filtri a cestello con frequenza. Assicurarsi
che i fori dei filtri a cestello non siano ostruiti con caffé macinato.

Perché il vassoio antigoccia si riempie rapidamente?

« Affinché la macchina mantenga la pressione ideale per I'espresso, durante I'erogazione una certa quantita d’acqua
viene deviata nel vassoio antigoccia. Questo & normale.

* La macchina indirizza automaticamente I'acqua dalla lancia a vapore al vassoio antigoccia dopo ogni montatura. In
questo modo si effettuera la pulizia interna della lancia a vapore.

« |l vassoio antigoccia ha lo scopo di raccogliere I'acqua deviata generata dalla preparazione di 6 cappuccini.

Perché la macchina emette un suono pulsante/martellante durante I’erogazione?

« Nel serbatoio non c’¢ una quantita di acqua sufficiente: assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia riempito fino alla
linea del livello minimo.

« |l serbatoio dell’lacqua non & saldo in posizione: verificare che il serbatoio dell'acqua sia saldo in posizione sulla
parte posteriore della macchina.

« Se 'acqua nel serbatoio supera il livello minimo indicato ed esso & saldamente posizionato, € normale che
la pompa emetta qualche rumore.

* Questo rumore & udibile anche durante la preparazione della schiuma. Questo & normale.

La macchina perde.

* La macchina indirizza automaticamente I'acqua dalla lancia a vapore al vassoio antigoccia dopo ogni montatura. In
questo modo si effettuera la pulizia interna della lancia a vapore.

« Il vassoio antigoccia &€ pieno: controllare I'indicatore di svuotamento per vedere se & necessario svuotare il vassoio
antigoccia. seguire le istruzioni della sezione Pulizia e manutenzione.

« |l serbatoio dell’lacqua non & saldo in posizione: verificare che il serbatoio dell'acqua sia saldo in posizione sulla
parte posteriore della macchina.

« La guarnizione del gruppo testa deve essere sostituita: contattare il Servizio Clienti all'indirizzo support.
ninjakitchen.eu.
La hina non si

* Assicurarsi che la macchina sia collegata a una presa di corrente funzionante.

* Dopo aver collegato la macchina, premere il pulsante POWER (ACCENSIONE).

« Per risparmiare energia, la macchina si spegne automaticamente dopo 20 minuti.

Dal macinacaffé non fuoriescono chicchi macinati.

« Controllare che il contenitore per i chicchi di caffé sia pieno.

* Premere GRIND (MACINATURA) per iniziare la macinatura.

« Se il contenitore per i chicchi di caffé &€ pieno ma viene visualizzata la notifica ADD BEANS (AGGIUNGI CHICCHI),
scollegare la macchina e spingere con delicatezza i chicchi verso il basso in direzione delle lame.

« Assicurarsi che il contenitore per i chicchi di caffé sia inserito in modo saldo e corretto.

« Assicurarsi che il portafiltro con I'imbuto montato sia inserito correttamente nella base di macinatura. Rimuovere e
riposizionare per assicurare I'inserimento corretto.

« Con la spazzola per la pulizia, rimuovere eventuali residui all'interno della base di macinatura.

Il macinacaffé @ molto rumoroso.

* Se il macinacaffé € molto rumoroso, cio potrebbe essere dovuto alla presenza di residui. Utilizzare nel macinacaffe
solo chicchi interi ed evitare di inserirvi chicchi freddi o congelati.

Il portafiltro non entra nel gruppo testa.

« || portafiltro non & allineato correttamente: posizionare il portafiltro nel gruppo testa allineando il punto arancione
sul portafiltro con il punto arancione sul gruppo testa. Agganciare il portafiltro nel gruppo testa finché il punto
arancione sul portafiltro non risultera allineato con la freccia di blocco sul gruppo testa.

« || caffé e stato pressato troppo poco: durante la pressatura, collocare il portafiltro su una superficie piana.
Collocare il pressino all'interno dell'imbuto e spingere verso il basso finché il primo non & a contatto con il secondo.

Impossibile bloccare il contenitore per i chicchi di caffé.

« Cio puo essere dovuto al fatto che il macinacaffé € ostruito da chicchi o da umidita. Provare a rimuovere eventuali
chicchi che ostruiscono il macinacaffe e assicurarsi che questo sia asciutto.
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L’impostazione di macinatura & quella corretta, ma il risultato non & buono.

* Consultare la sezione “Regolazione del macinacaffé per una corretta estrazione”.

Non si riesce a riposizionare il contenitore per i chicchi di caffé nella macchina.

» Assicurarsi che i chicchi sulla parte superiore del macinacaffé non impediscano il posizionamento corretto del
contenitore. Se il contenitore & bloccato da chicchi di caffé, potrebbe essere necessario rimuoverli prima di
riposizionarlo sulla macchina.

La schiuma del latte non & abbastanza calda.

« La lancia a vapore & ostruita.

« Rimuovere la punta della lancia con la chiave presente sulla spazzola.

« Pulire I'interno della lancia con I'ago presente alla base della spazzola per la pulizia.

« Il menu “Impostazioni aggiuntive” offre opzioni per personalizzare la temperatura della schiuma ed € accessibile
premendo il pulsante MENU (MENU).

» Selezionare I'opzione _h06 Froth Temperature (Temperatura della schiuma): in questo modo € possibile
regolare la temperatura dello schiumatore scegliendo tra bassa (L), media (M) o alta (H). Usare la manopola
centrale per effettuare la selezione, premere il pulsante MENU (MENU) per uscire.

La schiuma é troppo liquida o troppo densa.

« Tipo di latte: tipi di latte diversi hanno contenuti diversi di grassi. Piu & elevato il contenuto di grassi, piu la schiuma
risultera densa.

* Per ulteriori informazioni sulla schiuma, consultare la sezione “Consigli per la preparazione della schiuma”.

La mia bevanda & piu corta/piu lunga di quello che pensavo.

* Se si sta preparando un espresso, € possibile modificare il rapporto tra caffé macinato e acqua. Consultare la
sezione “Regolare la temperatura di erogazione e l'intensita”.

* Se non si segue la tecnologia Barista Assist, una macinatura piu fine per I'espresso potrebbe risultare in quantita
erogate inferiori.

* Se si prepara una bevanda a base di caffe, prima di effettuare la macinatura selezionare la dimensione desiderata
con il pulsante SIZE (DIMENSIONE).

« E possibile che vi sia un’ostruzione nel filtro a cestello o nei fori: pulire i filtri a cestello con frequenza.

Assicurarsi che i fori dei filtri a cestello non siano ostruiti con caffé macinato.

» La macchina deve essere decalcificata: seguire le istruzioni della sezione Pulizia e manutenzione.

1] { ffé non funziona correttamente.

« |l macinacaffé si intasa quando I'apparecchio non riesce a macinare perché il grado di macinatura & troppo fine per
chicchi duri come quelli delle tostature chiare.

« Per eliminare I'intasamento, rimuovere e svuotare il contenitore dei chicchi di caffe, quindi reinstallarlo, bloccarlo
in sede e impostare il grado di macinatura su 60. Con il portafiltro nella base di macinatura, tenere premuto il
pulsante Start grind (Iniziare a macinare). In questo modo, tutto il materiale responsabile dell’'intasamento presente
nel macinacaffé dovrebbe venire macinato e rimosso. Se I'intasamento non si risolve, contattare il servizio clienti.

1l mio macinacaffé non produce abbastanza caffé macinato.

« Se il macinacaffe non dosa una quantita sufficiente di caffé macinato, potrebbe esserci un’ostruzione. Si verifica

un’ostruzione quando nel macinacaffé si accumulano residui o caffé macinato. Spesso cio € dovuto all’'uso

frequente di chicchi oleosi o piu friabili, come quelli delle tostature scure. Questa condizione sara evidenziata da
una scarsa produzione di caffe macinato e dall'indicatore di aggiunta chicchi acceso quando sono presenti chicchi
nel contenitore. Se Iindicatore di aggiunta chicchi &€ acceso quando vi sono dei chicchi di caffé nel contenitore,
per capire se € intasato, basta rimuoverlo per verificare la presenza di chicchi interi o frammenti intrappolati nel
macinacaffe.

Per eliminare I'ostruzione, spegnere e scollegare la macchina. Rimuovere e svuotare il contenitore dei chicchi.

Con la spazzola per la pulizia, pulire con cura l'interno del condotto di macinatura, usando le setole o il retro della

spazzola per sgretolare 'ostruzione. | residui di caffé macinato dovrebbero sfaldarsi e la macinatura dovrebbe

riprendere normalmente una volta reinstallato il contenitore dei chicchi e ricollegata la macchina all’alimentazione.

In caso contrario, contattare il servizio clienti. Per evitare ulteriori ostruzioni, assicurarsi che il macinacaffé sia

impostato sul grado di macinatura consigliato.

ITALIANO

NOTA: se si preme il pulsante GRIND (MACINATURA)
e il macinacaffé non si avvia e la macchina non emette
alcun rumore. Spegnere la macchina e lasciarla
raffreddare completamente per 10 minuti prima di

NOTA: evitare di usare chicchi aromatizzati. Oli e
zuccheri aggiunti possono aumentare I'accumulo
di residui nel macinacaffé, con la conseguente
necessita di una pulizia piu frequente.

tentare di avviare un’altra macinatura.
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TUTTI | MESSAGGI DI ERRORE (AGGIUNGI ACQUA, AGGIUNGI CHICCHI ECC.)

Notifica ADD WATER (AGGIUNGI ACQUA).

« Assicurarsi che nel serbatoio ci sia 'acqua. Se il serbatoio & vuoto, aggiungervi dell’lacqua e premere il pulsante
START BREW (AVVIO EROGAZIONE) per riprendere I'erogazione.

« Se il serbatoio & pieno d’acqua, rimuoverlo e reinstallarlo, quindi premere il pulsante START BREW
(AVVIO EROGAZIONE) per riprendere I'erogazione.

Notifica ADD BEANS (AGGIUNGI CHICCHI).

« Verificare che nel contenitore per i chicchi di caffe vi sia una quantita sufficiente di chicchi per la preparazione
della bevanda.

* Se il contenitore per i chicchi di caffe & pieno ma viene visualizzata la notifica ADD BEANS (AGGIUNGI CHICCHI),
scollegare la macchina e spingere con delicatezza i chicchi verso il basso in direzione delle lame.

Notifica INSTALL PORTAFILTER (INSTALLA PORTAFILTRO).

« Assicurarsi che il portafiltro sia installato in posizione orizzontale sulla base di macinatura.

« Assicurarsi che il portafiltro sia inserito fino in fondo nella base di macinatura.

* Rimuovere eventuali residui dalla base di macinatura con la spazzola per la pulizia.

* Scollegare la macchina e collegarla di nuovo.

Notifica INSTALL FUNNEL (INSTALLA IMBUTO).

« Assicurarsi che I'imbuto sia correttamente installato sul portafiltro allineando le tacche dell’imbuto a quelle del
portafiltro.

* Quando si monta il portafiltro sulla base di macinatura, assicurarsi che I'imbuto sia fissato al portafiltro.

* Scollegare la macchina e collegarla di nuovo.

Notifica INSTALL HOPPER (INSTALLA CONTENITORE PER | CHICCHI DI CAFFE).

* Richiudere il contenitore per i chicchi di caffé ruotando la manopola in senso orario.

* Se il problema persiste, sbloccare il contenitore ruotando il manico in senso antiorario. Sollevare il contenitore per
i chicchi di caffé dalla base e riposizionarlo saldamente. Per poter reinstallare il contenitore per i chicchi di caffe
in modo corretto, potrebbe essere necessario rimuovere eventuali chicchi dalla parte superiore del macinacaffe.
Bloccare il contenitore per i chicchi di caffe ruotando il manico in senso orario.

Notifica DESCALE (DECALCIFICAZIONE).

« E il momento di effettuare la decalcificazione della macchina. Per informazioni sulla Decalcificazione, consultare la
sezione Pulizia e manutenzione.

Notifica CLEAN (PULIZIA).

« E il momento di effettuare un ciclo di pulizia. Consultare Eseguire un ciclo di pulizia nella sezione
“Pulizia e manutenzione”.

Er (Errore)

« Se sul display viene visualizzata la dicitura “Er” (Errore) seguita da un numero (ad es. “Er 03” (Errore 03)),
contattare il Servizio clienti all'indirizzo support.ninjakitchen.eu.

REGISTRAZIONE DEL PRODOTTO

Per registrare il nuovo prodotto Ninja entro ventotto (28) giorni dall’acquisto, visitare il sito registeryourninja.eu.
Verra richiesto di fornire il nome del punto vendita, la data di acquisto, il numero di modello, il nome e l'indirizzo
del cliente.

La registrazione ci permette di contattare il cliente nell'improbabile eventualita di dover comunicare un problema

di sicurezza del prodotto. Durante la fase di registrazione si dichiara di aver letto e compreso le istruzioni per I'uso
e le avvertenze illustrate nelle istruzioni fornite in dotazione.

COMPONENTI DI RICAMBIO

Per ordinare parti e accessori aggiuntivi, visitare ninjakitchen.eu.
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GARANZIA DEL PRODUTTORE

Garanzia Ninja® di 2 anni

Quando un consumatore acquista un prodotto in Italia, beneficia dei diritti legali relativi alla qualita del prodotto
(i “diritti di legge”). Acquistando un apparecchio Ninja® presso www.ninjakitchen.eu, il consumatore puo far valere
i propri diritti legali nei confronti del rivenditore nonché di Ninja®. Tuttavia, Ninja® ripone totale fiducia nella qualita
dei propri prodotti, tanto da offrire al consumatore una garanzia del produttore estesa fino a 2 anni, che copre

i ricambi e la manodopera.

La garanzia di cui € provvisto e un fattore importante e riflette il grado di fiducia che il produttore ha nella qualita
del prodotto e del processo di produzione.

La garanzia del produttore non altera in alcun modo i diritti legali del consumatore.

Per quanto tempo sono garantiti gli apparecchi Ninja® nuovi?

La nostra garanzia del produttore ha una durata standard di un anno dalla data di acquisto, oppure di due anni se
si registra I'acquisto entro 28 giorni.

Come devo fare per registrare la mia garanzia Ninja*?

Se il prodotto Ninja® & stato acquistato direttamente su www.ninjakitchen.eu, la garanzia viene registrata
automaticamente. Se I'acquisto viene effettuato altrove in Italia, & possibile registrare la garanzia online entro
28 giorni dalla data di acquisto.

- Per registrare la garanzia online, visitare I'indirizzo www.ninjakitchen.eu/register-guarantee o scansionare
il codice QR sulla copertina posteriore.

« Prendere nota della data di acquisto dell'apparecchio.

IMPORTANTE:

« Conservare lo scontrino se il prodotto Ninja® non & stato acquistato sul sito ninjakitchen.eu. Sara necessario ai
fini della validita della garanzia.

» La garanzia gratuita Ninja® si applica solo in Italia.

Quali sono i vantaggi offerti dalla registrazione della garanzia gratuita Ninja'?

Con la registrazione della garanzia, il consumatore ricevera un anno di copertura extra. Avremo anche

a disposizione i tuoi dati per eventuali necessita di contatto. Se si acconsente a ricevere ulteriori comunicazioni,

sara possibile ottenere suggerimenti e consigli su come sfruttare tutte le potenzialita del prodotto Ninja®

e conoscere |le ultime notizie sulle nuove tecnologie e i nuovi lanci di Ninja®.

Che cosa copre la garanzia gratuita Ninja“?

La riparazione o la sostituzione dell'apparecchio Ninja® (a discrezione di Ninja®), inclusi tutti i ricambi

e la manodopera.

Che cosa non copre la garanzia gratuita Ninja*?

« Normale usura.

» Danni accidentali o guasti causati da negligenza nell’'utilizzo o nella cura, uso improprio, incuria, azionamento
o manipolazione del prodotto Ninja® non conforme al Manuale d’'uso di Ninja® in dotazione.

« Danni causati dall’'utilizzo del prodotto Ninja® per scopi diversi dal normale impiego domestico.

* Danni causati dall’'utilizzo di componenti non assemblati o non installati conformemente alle istruzioni d’uso.

» Danni causati dall’'utilizzo di componenti e accessori diversi dai componenti originali Ninja®.

« Installazione non corretta (tranne se eseguita da Ninja®).

« Riparazioni o modifiche eseguite da soggetti diversi da Ninja® o dai suoi agenti.

Come posso richiedere un intervento in garanzia gratuita Ninja*?

Contattando il servizio clienti al numero 800 961655. Per gli orari di servizio, consultare il nostro sito web nella
sezione “Contatti”. La telefonata & gratuita. Rispondera direttamente un rappresentante di Ninja®. E anche
possibile ricevere assistenza online visitando il sito https://support.ninjakitchen.eu/. Il rappresentante incaricato
da Ninja® esaminera i problemi insieme al consumatore. In caso di articolo difettoso, invieremo la parte di ricambio
o l'etichetta di reso per rispedire gratuitamente l'articolo difettoso. Dopo aver ricevuto il prodotto difettoso,

Shark inviera al consumatore un prodotto sostitutivo.

Siricorda che al momento della restituzione I’articolo deve essere imballato in una scatola idonea, anche
diversa dalla confezione originale.

Dove posso acquistare ricambi e accessori originali Ninja*?

I ricambi e gli accessori Ninja® sono sviluppati dagli stessi ingegneri che hanno sviluppato il tuo elettrodomestico
Ninja®. E possibile trovare una gamma completa di pezzi di ricambio Ninja®, componenti sostitutivi e accessori per
tutti i prodotti Ninja® sul sito www.ninjakitchen.eu. Ricordiamo che i danni derivanti dall’'uso di parti di ricambio
non originali Ninja® potrebbero non essere coperti dalla garanzia
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BEDANKT

voor uw aankoop van de Ninja Luxe"Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

REGISTREER UW AANKOOP
9. ninjakitchen.eu/register

D Scan de QR-code met een mobiel apparaat

NOTEER DEZE INFORMATIE

Modelnummer:

Serienummer:

Datum van aankoop:
(Bewaar het aankoopbewijs)

Winkel van aankoop:

TECHNISCHE SPECIFICATIES

Spanning: 220-240V, 50 - 60 Hz
Vermogen: 1650 W
Inhoud van

het waterreservoir: 1,5 liter
Het energieverbruik in stand-by is 0,5 W.
Het apparaat gaat na 20 minuten inactiviteit automatisch in stand-bymodus.

TIP: U vindt het model- en serienummer op het label met
de QR-code aan de achterkant van het apparaat bij het
netsnoer.

ZORGVULDIG DOORLEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Deze instructies zijn ontworpen om u te helpen bij het gebruik van uw nieuwe Ninja Luxe Café Mini. Als u vragen
heeft, neem dan contact op met een toegewijde Ninja Luxe Café-specialist op support.ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, Engeland, LS15 8ZB Rotfeder-Ring 9,
Telefoon: +44 (0)800 862 0453 60327 Frankfurt am Main,
ninjakitchen.eu Duitsland

SharkNinja Germany GmbH,

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke product. Wij streven er constant naar om onze
producten te verbeteren; daarom zijn de specificaties in dit document onderhevig aan wijzigingen
zonder voorafgaande kennisgeving.

© 2026 SharkNinja Operating LLC f X ® o]

ES35IEU_ES352EU_IB_MP_MvI1 @ninjakitchen

NINJA
LUXE CAFE
[ mini J |

ES350EU Serie | Gebruikershandleiding

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

AANDACHTIG LEZEN VOOR GEBRUIK * UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

NEDERLANDS

IMI Lees alle instructies voordat u uw Ninja Luxe Café gebruikt.

n Geeft de aanwezigheid van een risico weer. Er kan persoonlijk letsel, overlijden of substantiéle materiéle schade plaatsvinden als
e waarschuwing die wordt omschreven met dit symbool wordt genegeerd.

A Vermijd contact met hete oppervlakken. Gebruik altijd beschermende wanten of lappen om brandwonden te voorkomen.

ﬁ Alleen voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

A WAARSCHUWING:

Om het risico op letsel, brand, elektrische schokken of schade aan eigendommen te heperken, dient u altijd basale
voorzorgsmaatregelen te nemen, waaronder het volgen van de genummerde waarschuwingen en verdere instructies.
Gebruik dit apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is.

Algemene voorzorgsmaatregelen
+  Gooi alle verpakkingsmaterialen onmiddellijk na het uitpakken weg om verstikkingsgevaar voor jonge kinderen te voorkomen.

+  Ditapparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis,
mits deze personen het apparaat onder toezicht gebruiken of instructies hebben gekregen over het veilig gebruik ervan en zij begrijpen welke gevaren
ermee gepaard gaan.

+ Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van kinderen. Laat kinderen NOOIT het apparaat bedienen of ermee spelen. Nauwlettend toezicht is
noodzakelijk als het apparaat in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

+ Terbescherming tegen brand, elektrische schokken en persoonlijk letsel mag u het snoer, de stekkers of de behuizing van het apparaat NIET
onderdompelen in water of een andere vloeistof.

+  Tilhet apparaat NOOIT aan het netsnoer en trek niet aan het snoer om het van het stopcontact los te koppelen; pak in plaats daarvan de stekker vast en
trek deze it het stopcontact.

+ Gebruik GEEN apparaten met een beschadigd stroomsnoer of beschadigde stekker, of nadat het apparaat niet goed meer werkt, is gevallen of op een
andere manier beschadigd is geraakt. Neem voor onderhoud contact op met SharkNinja Operating LLC.

+ Alleen voor huishoudelijk gebruik en gebruik op het aanrecht. Laat het netsnoer NIET over de rand hangen of in aanraking komen met hete oppervlakken
70als het fornuis.

+ Gebruik NOOIT een stopcontact onder een aanrecht of werkblad.

« Omhetrisico op brand, elektrische schokken of schade aan het apparaat te beperken, mag u het apparaat NIET in een garage rond machines of onder
een wandkast plaatsen.

+ Trek wanneer het apparaat niet in gebruik is en v6or het reinigen de stekker uit het stopcontact.

+ laat het apparaat NOOIT onbeheerd achter tijdens gebruik.

+ Hetapparaat is niet hedoeld om bediend te worden met behulp van een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

+  Zet het apparaat NIET bovenop een ander apparaat.

+ Het apparaat mag niet in een kast worden geplaatst wanneer het in gebruik is.

+ Gebruik GEEN accessoires die niet door de fabrikant worden aanbevolen, omdat dit kan resulteren in letsel of schade aan de machine.

LEES EN BEWAAR DEZE INSTRUCTIES



BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

AANDACHTIG LEZEN VOOR GEBRUIK * UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK
A WAARSCHUWING:

Om het risico op letsel, brand, elektrische schokken of schade aan eigendommen te heperken, dient u altijd basale
voorzorgsmaatregelen te nemen, waaronder het volgen van de genummerde waarschuwingen en verdere instructies.
Gebruik dit apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het hedoeld is.

Kennisgeving voor gebruik
+ Zetde machine uit en haal de stekker it het stopcontact.

+ Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden aanbevolen, kan problemen opleveren met overlopen en een risico
op brandwonden, of leiden tot brand of een elektrische schok en persoonlijk letsel.

+  Gebruik het apparaat ALTIID op een schoon, droog en vlak opperviak.

«  NIET plaatsen op of in de buurt van een gaspit of elektrische kookpit of in een verwarmde oven.

+ Gebruik dit apparaat NIET voor andere doeleinden dan waarvoor deze bedoeld is.

+ Gebruik het apparaat NOOIT buitenshuis.

+  Raak de hete opperviakken NIET aan. Gebruik handgrepen of knoppen. Vermijd contact met bewegende delen.

+  Plaats tijdens het koffiezetten ALTIID een kopje of kannetje dat geschikt is voor de selectie van het uitvoervolume onder het
portafilter.

+ Zethet apparaat NIET aan als er geen water in zit.

* DOE NIET te veel water in het waterreservoir. Vul het water slechts tot aan de maximale vulstreep.

+  Laat het deksel op het waterreservoir tijdens het koffiezetten.

+  Laat het deksel van het bonenreservoir tijdens het malen zitten om toegang tot bewegende delen te voorkomen.

+ Verwijder het portafilter NIET tijdens het brouwen, want het apparaat staat onder druk. Verwijderen tijdens het brouwen kan leiden
tot brandwonden of letsel.

+ Raak het stoompijpje of de schuimkan NIET aan tijdens gebruik. Hete stoom en hete vloeistoffen kunnen brandwonden en
verbrandingen veroorzaken.

Reiniging en onderhoud

+  Om ziekte door bacteriegroei in de machine te voorkomen, dient u alle reinigingsinstructies in het hoofdstuk Reiniging en onderhoud
van deze gebruikershandleiding op te volgen.

+  Houd het apparaat altijd schoon voor optimale resultaten.

« Als het product niet naar behoren werkt, ga dan naar support.ninjakitchen.eu of neem contact op met SharkNinja Operating LLC
voor onderzoek, reparatie of aanpassing.

+  Kinderen mogen geen schoonmaak- of onderhoudsactiviteiten uitvoeren.

+ Zorg er bij het gebruik van het portafilter voor dat het goed is vastgezet op de groepskop om het overlopen van hete vloeistof te
voorkomen.

+ Pak het apparaat NIET op bij de maalhouder. Dit is niet bedoeld om het gewicht van het product te dragen.

Opmerking over stroomsnoer

«  Erwordt een kort netsnoer meegeleverd om het risico te verminderen dat men verstrikt raakt in of struikelt over een langer snoer.
+ Gebruik GEEN verlengsnoeren bij dit product.

LEES EN BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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Niet van toepassing op alle modellen.
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ACCESSOIRES

HET BEDIENINGSPANEEL GEBRUIKEN’

1

2
3
4
5
6
7
8
9

Dubbele mand

Enkele mand
Portafilter
Reinigingsschijf
Reinigingsborstel
Trechter
Ondersteunde stamper
Reinigingstabletten
Ontkalkingspoeder

10 Waterhardheidsteststrip

NEDERLANDS

A POWER (AAN)-uitknop G PURGE (DOORSPOELEN)-knop
B  GRIND/CONFIRM (MALEN/BEVESTIGEN)-knop H DESCALE (ONTKALKEN)-knop
C  Voortgangsbalk | Middelste knop/START BREW
. BROUWEN STARTEN)-ki
D  Selectieknop SIZE (FORMAAT) ¢ rknop
J CLEAN (REINIGEN)-ki
E  FROTH (SCHUIMEN)-knop ¢ >-knop
F  MILK TYPE (MELKSOORT)-knop K MENU (MENU)-knop
L  STRENGTH/BREW (STERKTE/BROUWEN)-knop
4 NINJA )
current recommended
11 espresso classic 235
(1 11 rich 175 )
— o
( C — over ice
single double (|
U confirm \LJ G BN BN ] [ [ ceeccrreernsernatnniernsesnieeniesssennesnnsesneensherneeanns (o4
plant-based
grind @ start brew froth
..... D
- N A © @ /‘\ @ ]
g . \i/ . .
A ceeereeedeeninnnnnn, 4 ) ( ) ( ) i ) ( ) (
k power menu clean descale purge milk type J
L K J 1 H G F

*Functies kunnen per model verschillen.

INTELLIGENTE MELDINGEN

Het apparaat geeft een intelligente melding weer indien er actie nodig is:

+ ADD BEANS (BONEN TOEVOEGEN) * PURGE (DOORSPOELEN)
ACCESSOIRES KUNNEN IN ELKAAR WORDEN + INSTALL PORTAFILTER (PORTAFILTER PLAATSEN)  DESCALE (ONTKALKEN)*
GEPLAATS VOOR EENVOUDIGE OPSLAG * INSTALL FUNNEL (TRECHTER PLAATSEN) + CLEAN (REINIGEN)®

¢ INSTALL HOPPER (RESERVOIR PLAATSEN)
¢ ADD WATER (WATER TOEVOEGEN)
Stamper
*De knoppen voor CLEAN (REINIGEN) en DESCALE (ONTKALKEN) zullen oplichten als het nodig is om deze

acties te starten.
Trechter
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AAN DE SLAG:

VOOR DE EERSTE KEER KOFFIEZETTEN

VERWIJDER ACCESSOIRES EN ONDERDELEN UIT
DE VERPAKKING

* Om te beginnen moet u alle accessoires en
onderdelen uit de verpakking verwijderen.
Zorg ervoor dat alle accessoires en onderdelen
uit de verpakking verwijderd zijn voordat u de
verpakking weggooit.

¢ Als u het apparaat uit de verpakking haalt,
moet u zorgen dat alle tape van het apparaat
is verwijderd. Er zit tape aan alle kanten van
het apparaat.

REINIG DE ACCESSOIRES VOOR GEBRUIK

* Na het uitpakken van de accessoires en
onderdelen is het aanbevolen om alle onderdelen
grondig met de hand te reinigen en af te drogen.

WATERHARDHEIDSTEST

Water bevat mineralen die na verloop van tijd aanslag
in de machine kunnen veroorzaken. Deze mineralen
worden aangeduid met waterhardheid, en hebben
invloed op hoe vaak u het apparaat moet ontkalken.
Het uitvoeren van de test garandeert dat het
apparaat ontkalken op het juiste moment aanbeveelt.

1 Verwijder de teststrip van het pakket.

Ry

2 Dompel de waterteststrip 5-10 seconden volledig
onder in het water dat u wilt gaan gebruiken met
het apparaat.

i!
N —
3 Haal de teststrip omhoog en beweeg zachtjes
heen en weer.

\(

“

4 Plaats de teststrip op een droog, vliak opperviak
en wacht T minuut tot de testresultaten zichtbaar
worden op het scherm.

5 Na1minuut verschijnen er O-5 paarse vierkantjes.
Deze geven het hardheidsniveau van uw water
aan (O paarse vierkantjes = niveau O, 5 paarse
vierkantjes = niveau 5, etc.).

Zeer » Zeer
zacht " hard
hd 0 hd 2 hd3 hd 4 hds
Groene Paarse
vierkantjes vierkantjes
—

L -

6 Na het vaststellen van het waterhardheidsniveau,
sluit u het apparaat aan.

7 Kijk aan de linkerkant van het bedieningspaneel.
Er wordt "nd 5" weergegeven.

8 Draai de centrale knop om het waterhard-
heidsniveau te programmeren door het aantal
paarse vierkanten op de teststrip overeen te laten
komen met het weergegeven getal (bijvoorbeeld,
als het resultaat niveau 1is, verander de instelling
naar hd 1).

9 Draai aan de middelste knop om uw instelling te
bevestigen.

OPMERKING: Als u het hardheidsniveau wilt
wijzigen, koop dan een andere teststrip via
support.ninjakitchen.eu. Voor meer informatie
over hoe u de waterhardheid instelt, gaat u naar
Extra instellingen.
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VUL HET WATERRESERVOIR

* Voordat u begint, dient u ervoor te zorgen
dat het waterreservoir gevuld is met water
op kamertemperatuur of koud water. Zorg dat
u het reservoir vult, maar dat u de maximale
vulmarkering niet overschrijdt.

Als er niet genoeg water in het reservoir zit om
uw geselecteerde drankje te maken, dan zal uw
apparaat ADD WATER (WATER TOEVOEGEN)
aangeven. Als er een melding ADD WATER
(WATER TOEVOEGEN) wordt weergegeven
terwijl u koffie maakt, voeg dan water toe aan het
reservoir en druk op START BREW (BROUWEN
STARTEN) om verder te gaan.

NEDERLANDS

VUL HET BONENRESERVOIR

Zorg ervoor dat de stekker van het apparaat uit het
stopcontact is getrokken wanneer u bonen in de
trechter doet

1 Verwijder het deksel van het bonenreservoir.

=y

1

oo o= 2

— ]

2 Vul het reservoir met hele bonen. GEEN
vooraf gemalen bonen toevoegen aan het
bonenreservoir.

3 Zorg ervoor dat het handvat in de machine in de
vergrendelde positie zit, als het in het reservoir
is geplaatst, en plaats het deksel veilig terug op
het reservoir.

N

OPMERKING: Doe GEEN water in de molen. Als er
water in de molen komt, neem dan onmiddellijk
contact met ons op via support.ninjakitchen.eu.
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AAN DE SLAG:

VOOR DE EERSTE KEER KOFFIEZETTEN - VERVOLG

DOORSPOELEN MET WATER

Voordat u uw eerste drankje maakt, dient u de
machine door te spoelen. Deze actie is bedoeld
om het apparaat voor te bereiden op het maken
van koffie.

1 Plaats, met het dubbele mandje geinstalleerd,
het portafilter in de groepskop door de oranje
stip op het portafilter uit te lijnen met de oranje
stip op de groepskop.

2 Draai het portafilter in de groepskop totdat de
oranje stip op het portafilter is uitgelijnd met de
vergrendelingspijl op de groepskop.

3 Draai de middelste knop en selecteer CLASSIC
(KLASSIEK).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Druk op de knop SIZE (FORMAAT) om het
formaat van het drankje aan te passen naar het
grootst beschikbare grootte. Zorg ervoor dat er
minstens 400 ml water in het reservoir zit.

size pre-heat

5 Plaats een kopje van minimaal 400 ml onder
het portafilter.

6 Druk op de START BREW (BROUWEN
STARTEN)-knop. Het apparaat zal een
piepgeluid maken als het koffiezetten is
begonnen. De voortgangsbalk zal oplichten
om de status van het koffiezetten aan te geven.
Als het is voltooid, dan zal het apparaat opnieuw
een piepgeluid geven.

7 Gooihet water dat u heeft gebrouwen weg en
was de beker af.
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ESPRESSO, FILTERKOFFIE EN KOUDE DRANKEN

ESPRESSO/KOFFIEMANDJES

1 De Starterskit bevat mandjes. Er zijn twee
mandjes (enkel en dubbel).

=
=
Single (enkele) Double (dubbele)

Gebruikt om
Espresso te zetten

Espresso en op koffie
gebaseerde dranken

2 Zorg er bij het installeren van de dubbele mand
voor dat de grote lip op de mand uitgelijnd is met
de grote lip op het portafilter, en druk deze dan
stevig op zijn plaats.

OPMERKING: De dubbele mand is standaard
vooraf geinstalleerd in het portafilter.

INSTALLEREN VAN HET PORTAFILTER

1 Plaats de trechter op het portafilter en zorg
ervoor dat de inkepingen op de trechter
uitgelijnd zijn met de inkepingen op het
portafilter. Druk naar beneden totdat de
trechter op zijn plaats klikt in het portafilter.

De trechter voorkomt dat gemalen koffie tijdens
het malen overloopt en zorgt voor een schoner
aanstampproces.

2 Met de trechter op het portafilter, plaatst u
het in de maalhouder. Zorg ervoor dat het
recht staat en goed past. Als het portafilter
is geinstalleerd in de maalhouder, dan wordt
het gewogen. Om het juiste gewicht te
garanderen, dient u het portafilter los te laten.

=)

3 Zodra het portafilter correct is geinstalleerd,
drukt u op CONFIRM (BEVESTIGEN) om het
mandje te bevestigen.

4 De machine zal een animatie weergeven.
Dit geeft aan dat de machine het portafilter
tareert om ervoor te zorgen dat de juiste
hoeveelheid gemalen koffie wordt afgegeven.
Dan zult u op het bedieningspaneel de
selecteerbare brouwopties zien oplichten
op basis van het mandje dat is geinstalleerd.

grind size

OPMERKING: Indien u deze animatie niet ziet,
verwijder dan het portafilter uit de maalhouder,
schakel de machine uit en weer in, en plaats

het portafilter opnieuw in de maalhouder.

Zorg ervoor dat deze waterpas staat en volledig

is ingeschoven.

5 Draaiaan de middelste knop om de gewenste
zetstand te selecteren.
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ESPRESSO, FILTERKOFFIE EN KOUDE DRANKEN

BEREIDEN, VERVOLG.

GEMIDDELDE KOFFIEHOEVEELHEID

KOFFIEVOLUMES

Over Ice (Over-ijs)
Klassiek (moet gevuld zijn
Rich met ijs véor het

MATEN koffiezetten)

175 ml 175 ml

235 ml 235 ml

Uitvoer kan +/-10% variéren.

ESPRESSO VOLUMES

Dosils“?f:ir:alen Output volume
e, %9 25m
g‘::::s'z 189 45 m|
Café Crema 189 150 ml

Uitvoer kan +/-10% variéren.

OPMERKING: Dit zijn de vooraf ingestelde
espressoproducties. Om de productie aan
te passen, gaat u naar het gedeelte Extra

instellingen.

OPMERKING: Het aanpassen van
espressobrouwsterkte heeft invioed op het
volume van de koffie die u zet. Sterkte 1 zal een
resultaat met meer volume opleveren dan de
standaardinstelling. Voor meer informatie, zie
het gedeelte Brouwtemp en sterkte aanpassen.

*De opties voor drankjes kunnen per model verschillen

DE MOLEN GEBRUIKEN

1

Zodra een koffie is geselecteerd, zal de

Barista Assist-technologie u een maalgraad
aanbevelen gebaseerd op uw bonen en een
eerder koffieresultaat. Als u deze aanbevolen
maalgraad wilt volgen, gebruik dan de draaiknop
aan de zijkant van het apparaat om uw HUIDIGE
maalgraad te veranderen in de AANBEVOLEN
maalgraad.

Als u de gewenste maalinstelling heeft
geselecteerd, dan drukt u op GRIND (MALEN)
voordat u gaat malen. Het apparaat zal gaan
piepen om aan te geven dat het vermalen is
gestart. Het apparaat zal als het klaar is opnieuw
piepen om aan te geven dat het malen klaar is.

grind &0

OPMERKING: Als een vermaling (grind) is
voltooid, dan zal het apparaat teruggaan naar
de brouwstijl en -maat die voor die maling waren
geselecteerd. Om de stijl en maat te wijzigen,
schenkt u de gemalen koffie uit het portafilter.
Vervolgens schakelt u het apparaat uit en weer
aan, en selecteert u de gewenste zetmethode.
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DE MAALINSTELLINGEN BEGRIJPEN
Wat betekenen de maalinstellingen?

¢ De getallen aan de linkerkant van het
bedieningspaneel vertegenwoordigen hoe grof
of dun uw maling zal zijn, met 60 als grofste en
1als fijnste. Grovere instellingen werken beter
voor koffiedrankjes, en fijnere instellingen zijn
beter voor espresso’s.

¢ De aanbevolen instelling erop aanpassen:
z0 geven de gekozen bonen de beste smaken af
Het apparaat zal zich aanpassen op basis van de
bonen die u gebruikt om te zorgen dat u niet te
veel of te weinig extraheert.

UW MOLEN INSTELLEN VOOR DE
JUISTE EXTRACTIE

Alleen voor espresso

Het is mogelijk dat u merkt dat de aanbevolen
maalstand verandert. Dit is Barista Assist-
technologie die de aanbevolen maalinstelling
aanpast zodat u de juiste espresso-extractie krijgt.
Als u nieuwe bonen voor het eerst gebruikt of
meer bonen toevoegt, kan het 2 tot 3 keer zetten
duren voordat de optimale maalstand is bereikt.
Gedurende de tijd is het mogelijk dat u merkt dat
uw aanbevolen maalinstelling verandert in verband
met verouderde bonen. Dit is normaal. Zorg ervoor
dat uw huidige maalgraad overeenkomt

met wat wordt aanbevolen voor een goede
espresso-extractie.

NEDERLANDS

1 Als het malen is voltooid, verwijder het
portafilter dan uit de maalhouder. Zorg ervoor
dat de trechter aan het portafilter blijft zitten.

2 Plaats het portafilter op een vlak gelijkmatig
oppervlak, en plaats de ondersteunde stamper
vervolgens in de trechter. Zorg dat er een
beschermende laag is tussen het portafilter en
het oppervilak. Duw de stamper helemaal naar
beneden tot aan de trechter.

OPMERKING: Als u op een houten of kwetsbaar
aanrechtblad stampt, leg er dan een handdoek
onder voor bescherming.

OPMERKING: Als u van heel grof naar heel fijn
gaat (of andersom), dan kunt u de molen horen
inschakelen. Dit is om vastlopen in de molen te
voorkomen. Dit gebeurt alleen als het portafilter
is geplaatst in de maalhouder.

STAMPEN

Zorg ervoor dat u alle drankjes aanstampt; zo weet
u dat er geen koffie wordt verspild over de rand van
het portafilter.

3 Na het stampen verwijdert u zowel de stamper
als de trechter uit het portafilter en berg
ze samen genest op de bovenkant van het
apparaat op.

£
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ESPRESSO, FILTERKOFFIE EN KOUDE DRANKEN
BEREIDEN, VERVOLG.

BROUWEN

1

Plaats het portafilter in de groepskop door de
oranje stip van het portafilter uit te lijnen met
de oranje stip op de groepskop.

Draai het portafilter in de groepskop totdat de
oranje stip op het portafilter is uitgelijnd met
de vergrendelingspijl op de groepskop.

OPMERKING: Als u een kleinere beker gebruikt,
gebruik dan de verstelbare bekerlade om uw
beker dichter bij de groepskop te tillen om
spetteren te verminderen.

OPMERKING: NIET koffiezetten zonder dat de
lekbak is geinstalleerd

De brouwstijl en -maat die is vermalen, is
nog geselecteerd op het bedieningspaneel.
Plaats een kop onder het portafilter en druk
op START BREW (BROUWEN STARTEN).

Het apparaat zal piepen om aan te geven dat
het koffiezetten is gestart. De voortgangsbalk
zal oplichten om de status van het koffiezetten
aan te geven. Het apparaat zal als het klaar

is opnieuw piepen om aan te geven dat het
koffiezetten klaar is.

DE JUISTE EXTRACTIE
* Het drankje wordt langzaam en consistent

uitgeschonken.

« U ziet er een karamelkleurige vloeistof uitlopen.

Dit is uw creme.

« Er zit een laag créme bovenop uw drankje. Voel

u vrij om de kop te kantelen om te zien of de laag
creme nog volledig zichtbaar is. Als u nog steeds
alleen die karamelkleur ziet, dan heeft u een goed
geéxtraheerde espresso.

—
v

ESPRESSO-EXTRACTIE

ONDER-EXTRACTIE

OPTIMALE EXTRACTIE

BOVEN-EXTRACTIE

Maling Te grof

Optimaal Te fijn

Te licht,

Tamp gebruik meer kracht

10-15 kg: zacht leunen met

Stamp-kracht mag niet

(Stampen) voor het stampen lichaamsgewicht meer dan 15 kg zijn
Shottijd Minder dan 20 sec 28-38 sec Meer dan 38 sec

Kleur Koffie: Vaalbruin Koffie: Rijke karamel Koffie: Donkerbruin
Crema: Lichtbruin Crema: Goudkleurige karamel Crema: Donkerbruin

Bitter, droog, verbrand.

Smaak Zuur, zurig, waterig Rijk, zoet, levendig Verlaag de temperatuur
van het koffiezetten

Volume Hoog volume, Dubbele Espresso: 45 ml Weinig tot laag volume

verwaterd

Enkele: 22,5 ml
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NA HET BROUWEN

Als het brouwen is voltooid, verwijder dan
voorzichtig het portafilter uit de groepskop.

Verwijder achtergebleven gemalen koffie door het

oppervlak van het mandje tegen de bak of Knock
Box te tikken (apart verkrijgbaar).

NEDERLANDS

HEET WATER TOEVOEGEN

Sommige modellen hebben een warmwaterfunctie
waarmee u op aanvraag heet water kunt doseren.

1 Draai het handmatige ventiel naar Hot Water
(Heet water). &

2 Druk op de TEMPERATUUR-knop om de
temperatuur van het hete water aan te passen.

Lage Gemiddelde Hoge
temperatuur temperatuur temperatuur
(standaard)

OPMERKING: Zorg dat uw kopje in het midden
op het plaatje staat

3 Druk op START BREW (BROUWEN STARTEN)
om heet water toe te voegen.

4 Druk op START BREW (BROUWEN STARTEN)
om de watertoer te stoppen als u de gewenste
hoeveelheid heet water heeft of wacht tot het
einde van het programma.

5 Draai na het voltooien het handmatige ventiel
terug naar Brew (Koffiezetten) § om terug te
keren naar het hoofdkeuzemenu.

Het programma voegt 200 ml heet water toe als
het niet wordt gestopt.

LET OP: Hete vloeistoffen kunnen brandwonden
en verbrandingen veroorzaken.
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DE KOFFIETEMPERATUUR EN -STERKTE AANPASSEN

KOFFIETEMPERATUUR AANPASSEN

Er zijn meerdere methodes en praktijken om u te

helpen bij het verkrijgen van uw ideale temperatuur.

TEMP/STRENGTH (TEMP/STERKTE)-knop

Voor het koffiezetten kunt u de temperatuur
instellen met behulp van de TEMP/STRENGTH
(TEMP/STERKTE)-knop. Als TEMPERATUUR niet al
brandt, drukt u de TEMP/STRENGTH
(TEMP/STERKTE)-knop 3 seconden in.

Temperatuur aanpassen: &

Lage Gemiddelde Hoge
temperatuur temperatuur temperatuur

De temperatuur van uw drankje is van invloed op
de extractie van uw espresso en de smaak. Voor de
beste resultaten en de juiste extractie adviseren

we een lage of gemiddelde temperatuur voor
donkere brandingen, en een gemiddelde tot hoge
temperatuur voor lichtere brandingen.

Het juiste kopje kiezen

Zorg dat de kop die u gebruikt de juiste grootte
heeft voor de maat van uw drankje. Voor een
warmer drankje gebruikt u een kop met een
grootte die overeenkomt met uw drankje. De dikte
van het materiaal van uw kop heeft invioed op de
temperatuur van uw drankje. Gebruik voor een
warmer drankje een kop van dunner materiaal.

Voorverwarmen voordat u koffie zet

Door heet water door de groepskop en

het portafilter te laten lopen, worden deze
voorverwarmd, evenals de machine voor
toekomstige koffiebereidingen. Om de temperatuur
van uw drankje verder te verhogen, laat u een
dubbele espresso met alleen water door het
portafilter lopen in de kop die u wilt gebruiken
voor uw drankje. De temperatuur van uw

kopje heeft invloed op de temperatuur van uw
drankje. Werp het water weg, droog het kopje
en het portafilter. Begin dan met koffiezetten
Bekijk Doorspoelen met water voor instructies.

KOFFIESTERKTE AANPASSEN

Als u vindt dat een zetmethode te slap of te sterk
smaakt, dan kunt u de knop Strength (Sterkte)
aanpassen gebruiken.

Koffiebereidingssterkte aanpassen

Om de koffiesterkte aan te passen, drukt u op

de TEMP STRENGTH (TEMP STERKTE)-knop.

Als STRENGTH (STERKTE) niet al brandt,

drukt u de TEMP/STRENGTH (TEMP/STERKTE)-
knop 3 seconden in. Het aanpassen van de sterkte
werkt verschillend afhankelijk van of u espresso
of koffie maakt.

Mogelijke sterktes Espresso: “

Standaard: 2,511 verhouding Korter, meer
Langer, minder water tot geconcentreerd:
geconcentreerd: gemalen koffie  2:1verhouding water

verhouding water/
koffiedik 4:1

tot gemalen koffie

OPMERKING: Het aanpassen van uw espresso
brouwsterkte heeft invloed op het volume van
het resultaat. Sterkte 1 zal een resultaat met meer
volume opleveren dan de standaard instelling.
Gebruik een grotere kop dan normaal.

Mogelijke sterktes koffie: "

Mild: Standaard Sterk:
Minder bonen Er worden meer
worden gemalen bonen gemalen

Aanpassingen van koffiesmaak

Barista Assist zal een maalgraad aanbevelen,
afhankelijk van de stijl van het zetten en het
formaat. Omdat niet alle bonen op dezelfde
manier zijn gebrand, kunt u met de maalmolen
het smaakprofiel aanpassen.

Minder bitter: VVerklein de maalgraad

Minder zuur: Vergroot de maalgraad.

Het wordt aanbevolen om de molen schoon

te maken voordat u van bonen wisselt. Zie het
instructieboekje voor het reinigen van de molen op
de pagina "Reinigen van de conische maler” van het
gedeelte Periodiek onderhoud.

207| ninjakitchen.eu

BONEN VERWISSELEN

BONEN VERWISSELEN

1 Ontgrendel het bonenreservoir door het
handvat tegen de klok in te draaien

2 Verwijder het bonenreservoir en verwijder
eventuele achtergebleven bonen.

3 Plaats het reservoir terug op het apparaat.

Vergrendel het bonenreservoir weer door
het handvat rechtsom te draaien

5 Plaats het portafilter met de bevestigde trechter
in de maalhouder.

6 Druk op de GRIND (MALEN)-knop en houd deze
ingedrukt om eventuele achtergebleven bonen
te verwijderen.

7 Voeg nieuwe bonen toe aan het bonenreservoir.

OPMERKING: VVoor een optimale werking raden

wij @aan om, indien u van bonen of brandtype
verandert, de Barista Assist-technologie opnieuw in
te stellen volgens de instructies in het menu “Extra
instellingen”, voordat u de nieuwe bonen invoert.
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OPSCHUIMEN

OPSCHUIMEN

1 Vul uw melkkan met de gewenste hoeveelheid
melk, maar overschrijd de maximale vulstreep niet.

2 Zorg ervoor dat de onderkant van de melkkan
droog is. Plaats de melkkan terug op de lekbak
met het stoompijpje in de melkkan.

1
e
o ST

3 Gebruik de keuzeknop voor schuim op het
bedieningspaneel om de gewenste schuimstijl
aan te geven.

wATAw:

Gestoomd Dun Dik
melkschuim schuim schuim
SCHUIMSTIJLEN

Gestoomde melk

Stoom de melk zachtjes tot een ideale
drinktemperatuur zonder opkloppen.
Geweldig voor koffie

Dun schuim
Een dun laagje schuim voor een latte.

Dik schuim
Een klassiek laagje zacht schuim voor op elk
drankje. Geweldig voor een cappuccino.

OPMERKING: Elk schuimprogramma zal

een bepaalde hoeveelheid schuim genereren,
maar de verhouding van schuim tot gestoomd
melkschuim zal veranderen, afhankelijk van de
hoeveelheid melk die wordt opgeschuimd. Zie De

beste opschuimpraktijken voor meer informatie.

4 Selecteer daarna DAIRY (zuivel) of PLANT-
BASED (plantaardig)-melk met de MILK TYPE
(MELKSOORT)-knop op basis van de melk in
de melkkan. Druk op FROTH (OPSCHUIMEN).
Het apparaat piept om aan te geven dat het
opschuimen is gestart. De voortgangsbalk zal
oplichten om de status van het opschuimen aan
te geven. Het apparaat piept opnieuw om aan te
geven dat het opschuimen is voltooid.

OPMERKING: Schuim melk NIET direct in de
espresso of koffie; maak schuim altijd in de melkkan
en schenk het daarna op de espresso of koffie.

OPMERKING: NIET opschuimen zonder dat de
hoofdlekbak is geinstalleerd

OPMERKING: Als u de temperatuur voor
uw schuim wilt wijzigen, ga dan naar
Extra instellingen.

NADAT U KLAAR BENT MET SCHUIM MAKEN

5 Als u de melkkan verwijdert, reinigt u erna het
stoompijpje met een vochtige doek voordat
u het terugplaatst in de omlaag-positie.
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6 Als het stoompijpje teruggeplaatst is, zal het
automatisch worden doorgespoeld. Hiermee
wordt de binnenkant van het stoompijpje
gereinigd. Het apparaat zal een piepgeluid
maken als de doorspoeling is begonnen
Als het is voltooid, dan zal het apparaat
opnieuw een piepgeluid geven. U kunt op
elk moment doorspoelen door op de PURGE
(DOORSPOELEN)-knop te drukken als het
stoompijpje in de omlaag-positie staat.

OPMERKING: Als het water op is, dan zal het
apparaat niet doorspoelen. Zorg dat u op de
PURGE (DOORSPOELEN)-knop drukt als u meer
water toevoegt om volledig door te spoelen.

7 Voordat u melk inschenkt, tikt u de kan op een
vlak oppervlak en draait u deze rond om grote
luchtbellen te verwijderen. Giet opgeschuimde
melk over espresso en geniet ervan.

HANDMATIG SCHUIMEN

1 Vul de melkkan naar wens tussen de minimale
en maximale vulstreepjes.

NEDERLANDS

2 Haal het stoompijpje eruit. Plaats het
stoompijpje in de melkkan zodat het pijpje
in de schenktuit van de melkkan hangt.

3 Houd de melkkan lichtjes gekanteld naar
links of naar rechts zodat het stoompijpje een
vingerbreedte verwijderd is van de wand van
de melkkan.

—
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4 Zorg ervoor dat u de instelling MANUAL
(HANDMATIG) gebruikt en druk op FROTH
(OPSCHUIMEN). Het apparaat zal gaan piepen
om aan te geven dat het opschuimen is gestart
en dat er stoom gegenereerd wordt uit het

stoompijpje.

5 Plaats het pijpje onder het oppervlak van de
melk om lucht te integreren om het melkvolume
te vergroten. Hierdoor ontstaat er een draaikolk
in de melk.

6 Zodra u vertrouwd bent met de hoeveelheid
melk, brengt u de kan omhoog zodat de
stoompijp zich verder onder het oppervlak
bevindt. Dit is bedoeld om uw drankje op
te warmen.

7 Houd de melkkan in die positie totdat hij te heet
is om met uw hand vast te houden, druk dan
op FROTH (OPSCHUIMEN) om de functie uit
te schakelen.
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PERIODIEK ONDERHOUD

DIRECT NA BROUWEN REINIGEN

* Als het brouwen is voltooid, verwijder dan
voorzichtig het portafilter uit de groepskop.
Verwijder achtergebleven gemalen koffie door het
oppervlak van het mandje tegen de bak of Knock
Box te tikken (apart verkrijgbaar).

* Voor het beste resultaat moet u het portafilter en
het filterkorfje na elk gebruik reinigen.

* Verwijder het mandje uit het portafilter. Was beide
items met de hand af met een sopje om alle
koffie-olién te verwijderen. Zorg ervoor dat het
mandje droog is voordat u weer gaat brouwen.

* Na het maken van schuim veegt u het pijpje af met
een vochtige doek voordat u het terugzet naar de
positie omlaag.

* Duw het stoompijpje in de positie omlaag om auto
purge (automatisch doorspoelen) te starten.

* Leeg de lekbak als de oranje legen-indicator hoog
genoeg komt om zichtbaar te zijn.

* Was de lekbak regelmatig met de hand en laat die
grondig drogen.

* Reinig de onderkant van het apparaat regelmatig
met een vochtige doek.

DE ACCESSOIRES REINIGEN
Vaatwasserbestendige onderdelen:

Trechter, reinigingsschijf en alle componenten
van de lekbak.

OPMERKING: Onderdelen/accessoires die
niet geschikt zijn voor de vaatwasser NIET
onderdompelen in water.

DE LEKBAK LEGEN

Terwijl u koffie maakt, vult de lekbak zich. Als de
oranje legen-indicator voldoende omhoog komt zodat
u deze ziet, dan is het tijd om de lekbak te legen.

DUUU\é uuuu\Duu
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1 Haal de lekbak uit het apparaat door de bak eruit
te trekken.

2 Verplaats de lekbak voorzichtig naar de
gootsteen en giet water door de schenktuit.

3 Plaats de lekbak in het apparaat.

| OPMERKING: De legen-indicator is verwijderbaar.

211 | ninjakitchen.eu

HET SCHERM VERWIJDEREN EN DE RUBBEREN
PAKKING VERVANGEN

Als u merkt dat de brouwkwaliteit afneemt,
verwijder dan het scherm en reinig het grondig.

Indien u tijdens het koffiezetten lekkage rond het
portafilter constateert terwijl de hendel volledig is
vastgedraaid, kan het nodig zijn om de pakking te
vervangen.

Zorg ervoor dat uw apparaat is uitgeschakeld
en dat de stekker uit het stopcontact is gehaald
voordat u begint.

1 Gebruik een Phillips-kruiskopschroevendraaier
en verwijder de middelste schroef van het
scherm, en verwijder vervolgens het scherm.

2 Als hetis verwijderd, reinig het scherm dan met
water en zeep.

3 Verwijder de rubberen pakking van de
groepskop met een platte schroevendraaier.
Controleer de pakking op slijtage of scheuren
en vervang deze door een nieuwe pakking
indien nodig (verkrijgbaar voor aankoop op
ninjakitchen.eu).

4 Plaats het scherm terug in de groepskop en zet
het vast met de schroef.
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PERIODIEK ONDERHOUD - VERVOLG

REINIGEN VAN DE CONISCHE MALER

Om verstopping te voorkomen en de hoogste
kwaliteit uitvoer te garanderen, wordt aanbevolen
om uw conische maler minimaal wekelijks te
reinigen voor dagelijks gebruik. \Voor donkere
roast, decaf en andere olieachtige bonensoorten
wordt aanbevolen om de molen vaker te reinigen
Voor minder dan dagelijks gebruik, reinigt u de maler
minimaal eens per maand of telkens wanneer u uw
bonen vervangt of bijvult.

Zorg ervoor dat uw apparaat is uitgeschakeld en dat
de stekker uit het stopcontact is gehaald voordat u
begint.

1 Verwijder alle bonen uit het bonenreservoir. Bekijk
"Bonen verwisselen" ter referentie

2 Zorg ervoor dat het bonenreservoir is geinstalleerd
en vastgezet. Verwijder eventuele achtergebleven
bonen bovenop de molen door het door te
spoelen, via deze instructies. Stel eerst de
maalgraad in op 60 en plaats het portafilter in de
maalhouder. Druk op CONFIRM (BEVESTIGEN),
houd vervolgens GRIND (MALEN) ingedrukt.
Zodra het malen begint, blijf de knop ongeveer
10 seconden ingedrukt houden of totdat er een
merkbare verandering in het geluid is. Dit zal al
het in de molen achtergebleven materiaal malen
en verwijderen. Als er nog residu in de molen
zit, veeg dit dan weg met de meegeleverde
schoonmaakborstel en spoel het indien nodig nog
een keer door.

3 Schakel de machine uit en haal de stekker uit het
stopcontact. Verwijder het bonenreservoir door
het handvat op te heffen en naar links te draaien.

4 Verwijder de bovenste maler door naar links te
draaien, en lijn de oranje pijl op de maler uit met
de oranje pijl waar ALIGN (UITLIJNEN) opstaat
op het apparaat. Als ze zijn uitgelijnd, tilt u de
bovenste maler op.

NV

5 Reinig de uitgenomen maler met een borstel.

6 Reinig vervolgens de maler die aan het apparaat
is bevestigd met een reinigingsborstel

7 Zorg ervoor dat u de binnenkant van de
maalhouder ook reinigt.

OPMERKING: Laat GEEN van de malers in
contact komen met water.

OPMERKING: Gebruik bij het reinigen van de
koffiemolen die aan de machine is bevestigd
uitsluitend de reinigingsborstel.
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HET STOOMPIJPJE REINIGEN

Materiaal kan zich in de loop van de tijd opbouwen

in het stoompijpje.

1 Verwijder de dop aan de onderkant van de
reinigingsborstel om de naald te bereiken.

2 Gebruik de naald om materiaal uit het uiteinde
van het stoompijpje te verwijderen.

J
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3 Voor een grondigere reiniging gebruikt u de
sleutel in het midden van de reinigingsborstel om
het uiteinde van het stoompijpje te verwijderen.

4 Gebruik de naald om het achtergebleven
materiaal uit de binnenkant van het stoompijpje
en het stoompijpuiteinde te verwijderen.

NEDERLANDS

5 Na het reinigen voert u doorspoeling uit om
al het overtollige materiaal te verwijderen.
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ONTKALKINGS- EN REINIGINGSCYCLUS

ONTKALKEN
Tijd om te voltooien: ongeveer 90 minuten

Als het lampje DESCALE (ONTKALKEN) aangaat,
moet u een ontkalkingscyclus uitvoeren. Als er geen
ontkalking wordt geactiveerd nadat het lampje
aangaat, dan zal de kwaliteit van het drankje achteruit
gaan, en raakt uw apparaat mogelijk verstopt.

Het ontkalken breekt kalk en mineralen af die zich
hebben opgehoopt aan de binnenkant van het
apparaat. Het uitvoeren van een ontkalkingscyclus
helpt om de piekprestaties te behouden, mits
regelmatig uitgevoerd met een ontkalkingsoplossing
op het moment dat het lampje DESCALE
(ONTKALKEN) gaat branden.

1 Zorg ervoor dat de lekbak volledig leeg is, want
het water uit de ontkalkingscyclus komt in de
lekbak terecht. Als u de lekbak niet leegt, dan kan
de bak overvol raken.

2 Los het meegeleverde Ninja-ontkalkingspoeder
op in een aparte container met 1,1 liter water.
Schenk de oplossing in het waterreservoir.

OF

Vul het waterreservoir met 475 ml witte azijn,
en vul het reservoir dan met water tot de lijn
Descale (ontkalken).

3 Plaats het dubbele mandje in het portafilter.
4 Bevestig het portafilter in de groepskop.

5 Plaats een kom van 1 liter of een vergelijkbare bak
onder zowel de groepskop als het stoompijpje.

Specifiek voor ES352. Vloor alle andere modellen,
Qga naar stap 10.

6 Draai het handmatige ventiel naar de positie
HOT WATER (HEET WATER) &, druk vervolgens
op de DESCALE (ONTKALKEN)-knop.

7 Druk op de centre (midden)-knop om de
ontkalkingscyclus te starten.

8 Het eerste deel van de ontkalkingscyclus zal
gedurende ongeveer 10 minuten oplossing
door het stoompijpje spoelen. De machine zal
piepen wanneer dit is voltooid.

9 Zodra het eerste deel van de cyclus is voltooid,
draai het handmatige ventiel naar de positie
BREW (KOFFIEZETTEN) .

10 Druk op de MIDDELSTE KNOP om de
ontkalkingscyclus te starten/voort te zetten.
Het apparaat spoelt de oplossing gedurende
ongeveer 80 minuten door het portafilter.
Op het bedieningspaneel ziet u de tijd die resteert
in de cyclus.

1 Het apparaat zal gaan piepen, wat aangeeft dat
de ontkalkingscyclus is voltooid.

12 Nadat de cyclus is voltooid, dient u de portafilter
en de lekbak voorzichtig te verwijderen,
aangezien er water in beide zit.

13 Leeg de inhoud van de onderdelen en was
handmatig met warm water en zeep om de
resterende oplossing die de smaak van uw koffie
kan beinvloeden volledig te verwijderen.

14 Vul het waterreservoir tot aan de maximale
vulstreep.

15 Installeer de lekbak op het apparaat en installeer
het portafilter in de groepskop. Plaats de melkkan
niet.

16 Spoel de groepskop door een klassieke koffie van
350 ml te gebruiken.

17 Spoel daarna het stoompijpje door, terwijl de
melkkan nog niet is geplaatst, door op de PURGE
(DOORSPOELEN)-knop te drukken.

OPMERKING: \Veeg na het uitvoeren van een
ontkalkingsproces onmiddellijk alle spetters af om
vlekken op het oppervlak te voorkomen.
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EEN REINIGINGSCYCLUS DRAAIEN
Tijd om te voltooien: ongeveer 6 minuten

Een reinigingscyclus spoelt de resterende olién

of koffieresten door die zich hebben opgehoopt

in en rondom de groepskop. Het lampje CLEAN
(REINIGEN) zal automatisch oplichten om aan

te geven dat er een reinigingscyclus is vereist.

U kunt ook een reinigingscyclus uitvoeren als

u merkt dat de kwaliteit van de koffie is veranderd.
De reinigingscyclus vereist een reinigingsschijf
(inbegrepen bij het apparaat en op te bergen in
het accessoire-opbergvak) en een reinigingstablet

(ook inbegrepen en verkrijgbaar op ninjakitchen.eu).

Volg deze stappen om een reinigingscyclus uit te
voeren:

1 Zorg ervoor dat de lekbak volledig leeg is,
want het water uit de reinigingscyclus komt in
de lekbak terecht. Als u de lekbak niet leegt,
dan kan de bak overvol raken.

2 Vul het waterreservoir tot aan, maar niet voorbij
de maximale vulstreep.

3 Plaats het dubbele mandje in het portafilter.

| OPMERKING: De legen-indicator is wisbaar.

4 Plaats de reinigingsschijf bovenop het dubbele
mandje, met het handvat naar boven gericht.

5 Plaats 1reinigingstablet in het midden van de
reinigingsschijf.

6 Bevestig het portafilter in de groepskop.

Druk op de knop CLEAN (REINIGEN) en druk
vervolgens op de middelste draaiknop om de
reinigingscyclus te starten.

8 Het apparaat zal beginnen met het
schoonspoelen van het scherm en de
groepskop en spuit het water en bezinksel uit de
reinigingscyclus in de lekbak.

9 De reinigingscyclus neemt ongeveer 6 minuten
in beslag. Het apparaat gaat piepen, en geeft
hiermee aan dat de reinigingscyclus is voltooid.

10 Nadat de reinigingscyclus is voltooid, verwijdert
u de lekbak en het portafilter voorzichtig, omdat
er water in elk zou kunnen zitten. Was met de
hand in een warm sopje.
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BESTE PRAKTIJKEN VOOR KOFFIEZETTEN BESTE METHODES OM SCHUIM TE MAKEN

« Voor de beste resultaten gebruikt u versgebrande koffiebonen. « Voor het beste resultaat met plantaardige melk raden wij aan om de barista- of volle variant te gebruiken.

* Als u koffiebonen koopt, is het aanbevolen om een zak met een ‘Gebrand op’ datum te kopen, in plaats van « Voor het beste plantaardige schuim gebruikt u de PLANT-BASED (PLANTAARDIG)-instelling.
een zak met een ‘Te gebruiken voor’ datum om kwaliteit en versheid te garanderen.

NEDERLANDS

« VVoor zuivelmelk raden wij aan volle melk te gebruiken.
+ We adviseren dat u koffiebonen altijd binnen 20 dagen vanaf de ‘Gebrand op’ datum gebruikt. « Melk die UHT-behandeld (Ultra High Temperature) is, kan variérende resultaten opleveren.

« Als u overschakelt naar een andere boon, verwijder de vorige bonen dan volledig voordat u begint.

: ; * Kokosmelk kan verwarmd worden, maar er zal geen stabiel schuim ontstaan.
Bekijk het gedeelte "Bonen verwisselen" voor meer informatie. . B . .
o . . . « Als u de temperatuur wilt aanpassen, bekijk dan het gedeelte Extra instellingen.
» Zorg ervoor dat de huidige maalinstelling overeenkomt met de aanbevolen maalinstelling. . .
« Voor de beste resultaten gebruikt u koude melk of melk uit de koelkast.
+ Om de brouwtemperatuur te verhogen, kunt u een waterspoeling doen voordat u uw drankje bereidt. . )
) « Voor de beste resultaten zorgt u dat de melkkan op kamertemperatuur is voordat het schuimen begint.
* Houd uw apparaat schoon door de borstel te gebruiken om alle resten weg te vegen. o ) ) ]
. . * Veeg het stoompijpje schoon met een vochtige doek, direct na gebruik, om te voorkomen dat de melk gaat plakken.
* Gebruik gefilterd water, . ) )
. . * Duw voordat u het apparaat uitzet het stoompijpje terug in de omlaag-positie zodat het doorgespoeld kan worden
« Stel de molen in als u bonen verwisselt. ) ] . )
« Voor de beste schuim- en lattekunst, tik en draai de melkkan voordat u de melk uitschenkt.

« Zet het apparaat op een stabiel oppervlak. o ) )
* Duw voordat u het apparaat uitzet het stoompijpje terug in de omlaag-positie zodat het doorgespoeld kan worden.

* Leeg de lekbak regelmatig.

+ Na het malen en voor het koffiezetten begint het apparaat met opwarmen. Plaats uw mok op de

verwarmde kopjeshouder om hem warm te houden. TIPS EN TRUCS VOOR HET SCHUIMVOLUME
Elk schuimprogramma produceert een vaste
hoeveelheid schuim, maar de verhouding tussen
schuim en gestoomde melk is afhankelijk van de

hoeveelheid melk die u opschuimt.

Het kan nodig zijn om de schuimselectie te

verhogen of te verlagen om het gewenste resultaat MIN vulling MAX vulling
te verkrijgen voor de hoeveelheid melk die
u gebruikt. scHuiM [l Mek ] espresso/koFFIE
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EXTRA INSTELLINGEN

Het Extra instellingen-menu biedt extra opties om uw apparaat te personaliseren en is toegankelijk door de
MENU (MENU)-knop in te drukken.
Itemnummer Onderwerp Opties

Piepgeluiden: schakelt alle
piepgeluiden aan of uit.

ON (AAN): piepgeluiden aan (Standaard)

ho1
- OFF (UIT): schakelt piepgeluiden uit

Eco-modus: Bespaart energie door de boiler ON (AAN): zet Eco-modus aan
_ho2 nodus: Besp gre o OFF (UITY: laat de Eco-modus uit
uit te schakelen na het koffiezetten.

(standaard)

ON (AAN): laat het scherm aan (standaard)
OFF (UIT): schakelt het scherm uit

Aanbevolen maalgraad: schakelt aanbevolen

_ho3 . ) . .
maalinstellingenscherm in of uit

Barista Assist Technology™ opnieuw instellen: NO (NEE): behoudt uw huidige instellingen
_ho4 stelt de aanbevolen maalinstelling in op (standaard)
de standaardinstelling. YES (JA): stelt uw instellingen opnieuw in

Terugzetten naar fabrieksinstellingen:
_hos zet alle variabelen op het apparaat terug
naar standaardinstellingen.

NO (NEE): behoudt uw huidige instellingen
YES (JA): stelt uw instellingen opnieuw in

. LO: laag
Schuimtemperatuur: past de temperatuur van K
_hoé - . M: medium
het stoom aan tijdens het opschuimen.

HI: hoog

hd O: strip heeft O paarse vakjes
hd 1: strip heeft 1 paars vakje

hd 2: strip heeft 2 paarse vakjes
hd 3: strip heeft 3 paarse vakjes
hd 4: strip heeft 4 paarse vakjes
hd 5: strip heeft 5 paarse vakjes

Hard Water: toont het testmenu voor hard
_ho7 water om uw waterhardheid opnieuw
in te stellen

. L . ON (AAN): zet + schuimvolume aan
+ Schuimvolume: verhoogt de schuimdikte in ) .
_hos8 A OFF (UIT): laat + schuimvolume uit
alle 3 schuimprogramma'’s.
(standaard)

1 Bekijk de verschillende onderwerpen door te draaien aan de knop in het midden. Druk op START BREW
(BROUWEN STARTEN) om het gewenste onderwerp te selecteren.

2 Als ueenonderwerp selecteert, draait u aan de draaiknop voor de gewenste optie en vervolgens drukt
uop START BREW (BROUWEN STARTEN) om uw selectie te bereiden.

3 Nadat de selectie is gemaakt, hoort u een piepgeluid en dan wordt het menuscherm weer weergegeven.
Let op, het apparaat zal niet piepen als de piepgeluiden zijn uitgeschakeld.

4 U kunt het menu verlaten door opnieuw op de MENU (MENU)-knop te drukken.
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HANDLEIDING VOOR PROBLEMEN OPLOSSEN

Waarom komt er geen water uit het portafilter?

Verschillende factoren kunnen invioed hebben op het volume van de waterafgifte uit het portafilter:

« Er zit niet genoeg water in het reservoir: zorg ervoor dat het waterreservoir juist gevuld is. Wanneer u de dubbele
mand gebruikt, vul deze dan tot de minimumlijn.

* Het waterreservoir zit niet stevig vast: controleer of het waterreservoir stevig vastzit op zijn plek aan de achterkant
van het apparaat.

* Het apparaat is aan het opwarmen/bereikt de werkingstemperatuur: laat het apparaat een enige tijd opwarmen
voordat het kan afgeven.

* De maalgraad is te fijn: laat de zettijd verstrijken en volg de aanbevolen maalinstelling de volgende keer dat
u koffiezet.

» Het apparaat moet worden ontkalkt: volg de instructies in het gedeelte Reiniging en onderhoud.

Waarom is de espressostroom klein/traag?

Hier kunnen diverse redenen voor zijn.

» De maalgraad is te fijn: laat de zettijd verstrijken en volg de aanbevolen maalinstelling de volgende keer dat
u koffiezet.

* Hoe schoon is het mandje? Controleer voorafgaand aan het malen of het mandje geen verstoppingen of vuil bevat
die de stroom kunnen belemmeren.

» Het apparaat moet worden ontkalkt: volg de instructies in het gedeelte Reiniging en onderhoud.

Waarom stroomt de espresso heel snel?

» De maalgraad is te grof: laat de zettijd verstrijken en volg de aanbevolen maalinstelling de volgende keer dat
u koffiezet.

* De koffie is te zacht aangestampt: zorg er bij het stampen voor dat het portafilter op een viak oppervlak staat.
Plaats de ondersteunde stamper in de trechter en duw naar beneden totdat de stamper de trechter raakt.

Waarom loopt de espresso langs de rand van het portafilter?

» Het portafilter is niet op de juiste manier in de groepskop geplaatst: plaats het portafilter in de groepskop door de
oranje stip van het portafilter uit te lijnen met de oranje stip op de groepskop. Draai het portafilter in de groepskop
totdat de oranje stip op het portafilter is uitgelijind met de vergrendelingspijl op de groepskop.

« Er zit gemalen koffie rond de rand van het mandje: verwijder ongewenste gemalen koffie van de rand van het
mandje en het portafilter om te zorgen dat het portafilter op de juiste manier in de groepskop zit.

» De verzegeling van de groepskop moet worden vervangen: neem contact op met de klantenservice via support.
ninjakitchen.eu.

Schuimen start niet.

* Het apparaat heeft de juiste werkingstemperatuur nog niet bereikt: laat het apparaat korte tijd opwarmen voordat
u met schuimen begint.

« Er zit niet genoeg water in het reservoir: zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is tot de minimumlijn.

» Het waterreservoir zit niet stevig vast: controleer of het waterreservoir stevig vastzit op zijn plek aan de achterkant
van het apparaat.

Koffie is niet heet genoeg.

* Verwarm het portafilter voor: spoel het portafilter af onder heet water voordat het malen begint. Zorg ervoor dat
het mandje volledig droog is voordat u gaat malen.

» Verwarm de kop voor: spoel het kopje af onder heet water voordat u koffie gaat zetten om de temperatuur van
de koffie te verhogen.

* Pas de watertemperatuur aan: zie de sectie Koffietemperatuur aanpassen.

* Het apparaat moet worden ontkalkt: volg de instructies in het gedeelte Reiniging en onderhoud.

Mijn drankje is te bitter/zuur.

* Maalinstelling afstemmen: gebruik de maalknop aan de zijkant van het apparaat om de Huidige maalinstelling af
te stemmen op de Aanbevolen maalinstelling op het bedieningspaneel voordat u gaat malen.

» Verhouding aanpassen: om de vermalen koffie-water verhouding te verhogen of verlagen, gaat u naar het
gedeelte Extra instellingen.

* Brouwtemperatuur wijzigen: voor dark-roast bonen, adviseren we het gebruik van een lage of gemiddelde
temperatuur. Voor gemiddeld of licht gebrande bonen adviseren we de gemiddelde of hoge temperatuurinstelling.

NEDERLANDS
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PROBLEMEN OPLOSSEN - VERVOLG

Waarom ontstaat er geen crema?

* De koffie is te zacht aangestampt: zorg er bij het stampen voor dat het portafilter op een vlak oppervlak staat.
Plaats de ondersteunde stamper in de trechter en duw de stamper naar beneden tot dat u merkt dat deze de
trechter raakt.

* De maalgraad is te grof: laat de zettijd verstrijken en volg de aanbevolen maalinstelling de volgende keer dat
u koffiezet.

* De koffiebonen zijn niet vers: de versheid van de bonen hebben invioed op de kwaliteit van de crema.

Als u koffiebonen koopt, is het aanbevolen om een zak met een "Gebrand op" datum te kopen, in plaats van een
zak met een "Te gebruiken voor”-datum om kwaliteit en versheid te garanderen. We adviseren dat u koffiebonen
altijd binnen 20 dagen vanaf de "Gebrand op"-datum gebruikt.

« Het mandje kan verstopt zijn geraakt/gaten kunnen zijn geblokkeerd: zorg ervoor dat u de mandjes regelmatig
reinigt. Zorg ervoor dat geen van de gaten onderin het mandje verstopt zitten met gemalen koffie.

Waarom raakt de lekbak snel vol?

+« Om ervoor te zorgen dat de machine tijdens het zetten de ideale druk voor espresso behoudt, zal een deel van het
water in de lekbak terechtkomen. Dit is normaal.

* Het apparaat zal automatisch na elke schuimbeurt water door het stoompijpje spoelen dat in de lekbak belandt.
Hiermee wordt de binnenkant van het stoompijpje gereinigd.

« De lekbak is ontworpen om het overlopende water van maximaal 6 cappuccino’s op te vangen.

Waarom maakt het apparaat een pulserend/bonkend geluid?

« Er zit niet genoeg water in het reservoir: zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is tot de minimumlijn.

« Het waterreservoir zit niet stevig vast: controleer of het waterreservoir stevig vastzit op zijn plek aan de achterkant
van het apparaat.

« Als het reservoir water bevat boven de min. lijn en stevig vastzit, dan is enig geluid in de waterpomp normaal.

* U hoort dit geluid wellicht ook terwijl het schuimen bezig is. Dit is normaal.

Het apparaat lekt.

* Het apparaat zal automatisch na elke schuimbeurt water door het stoompijpje spoelen dat in de lekbak belandt.
Hiermee wordt de binnenkant van het stoompijpje gereinigd.

* De lekbak is vol: controleer de legen-indicator om te zien of u de lekbak moet legen. volg de instructies in het
gedeelte Reiniging en onderhoud.

* Het waterreservoir zit niet stevig vast: controleer of het waterreservoir stevig vastzit op zijn plek aan de achterkant
van het apparaat.

* De afdichting van de groepskop moet worden vervangen: neem contact op met de klantenservice via
support.ninjakitchen.eu.

Het apparaat heeft geen stroom.

« Zorg ervoor dat het apparaat is aangesloten op een werkend stopcontact.

* Druk nadat u het apparaat op het stopcontact heeft aangesloten op de POWER (AAN)-uitknop.

+« Om stroom te besparen, zal het apparaat na 20 minuten automatisch uitgaan.

Er komt geen gemalen koffie uit de molen.

« Controleer of er bonen in het bonenreservoir zitten.

* Druk op GRIND (MALEN) om te beginnen met malen.

* Als er bonen in het bonenreservoir zitten, en u ontvangt een ADD BEANS (BONEN TOEVOEGEN)-melding,
haal de stekker dan uit het stopcontact en duw de bonen zachtjes naar beneden in de richting van de malers.

« Zorg ervoor dat het bonenreservoir goed en correct is geplaatst.

« Zorg ervoor dat het portafilter met de gemonteerde trechter correct in de maalhouder is geplaatst. Verwijder het
onderdeel en plaats het opnieuw om te controleren of het correct is geinstalleerd.

* Gebruik de reinigingsborstel en verwijder al het materiaal dat in de maalhouder zit.

De molen maakt een hard geluid.

+ Als de molen een hard geluid maakt, kan dit worden veroorzaakt door ongewenst vuil. Gebruik alleen hele bonen
in de molen en vermijd het plaatsen van koude of bevroren bonen.

Het lukt niet om het portafilter in de groepskop te plaatsen.

* Het portafilter is niet goed uitgelijnd: plaats het portafilter in de groepskop door de oranje stip van het portafilter
uit te lijnen met de oranje stip op de groepskop. Draai het portafilter in de groepskop totdat de oranje stip op het
portafilter is uitgelijnd met de vergrendelingspijl op de groepskop.

« De koffie is te zacht aangestampt: plaats het portafilter op een viak oppervlak bij het stampen. Plaats de
ondersteunde stamper in de trechter en duw de stamper naar beneden tot dat u merkt dat deze de trechter raakt.

Niet mogelijk om het bonenreservoir in de juiste positie te vergrendelen.

« Dit kan worden veroorzaakt door de molen die geblokkeerd wordt door bonen of door een ophoping van vocht.
Verwijder alle bonen die vastzitten in de molen en zorg ervoor dat de molen droog is en geen vocht bevat.

Ik heb de maalstand aangepast, maar het resultaat was niet bevredigend.

« Zie informatie bij het gedeelte Uw molen instellen voor de juiste extractie.

Bonenreservoir past niet meer op het apparaat.

» Controleer of de bonen bovenin de molen het reservoir niet verhinderen om juist te worden geplaatst. Als bonen
het reservoir blokkeren, dan moet u ze wellicht verwijderen voordat u het reservoir weer op het apparaat plaatst.

Melkschuim is niet warm genoeg.

* Stoompijpje zit verstopt.

« Verwijder het uiteinde van het pijpje met de sleutel op de borstel.

« Gebruik de naald onderaan de reinigingsborstel om de binnenkant van het pijpje te reinigen.

* Het menu Extra instellingen biedt opties om de schuimtemperatuur aan te passen en is toegankelijk via de
MENU (MENU)-knop.

* Selecteer optie _h06 schuimtemperatuur: dit maakt het mogelijk om de schuimtemperatuur aan te passen
naar laag (L), medium (M) of hoog (H). Gebruik de middelste draaiknop om uw selectie te maken, druk op de
MENU (MENU)-knop om af te sluiten.

Melkschuim is te dun of te dik.

* Melksoort: verschillende melksoorten hebben verschillende vetgehaltes. Hoe hoger het vetgehalte van de melk,
hoe dikker het schuim zal zijn.

» Voor extra informatie over schuimen, gaat u naar het gedeelte De beste schuimpraktijken.

Mijn drankje is kleiner/groter dan ver

« Als u een espressodrankje maakt, dan kunt u de verhouding gemalen bonen-water aanpassen. Ga naar het
gedeelte Uw brouwtemp en sterkte aanpassen.

« Fijnere maalgraden voor espresso kunnen resulteren in kleinere hoeveelheden als Barista Assist-technologie niet
wordt gevolgd.

« Als u een koffiedrankje gaat zetten, selecteer dan de gewenste maat met de SIZE (MAAT)-knop voordat
u gaat malen.

« Het mandje kan verstopt zijn geraakt/gaten kunnen zijn geblokkeerd: zorg ervoor dat u de mandjes regelmatig
reinigt. Zorg ervoor dat geen van de gaten onderin het mandje verstopt zitten met gemalen koffie.

* Het apparaat moet worden ontkalkt: volg de instructies in het gedeelte Reiniging en onderhoud.

Mijn molen werkt niet goed.

» De molen loopt vast wanneer de machine niet kan malen omdat de maalgraad te fijn is voor bonen met een harde
textuur, zoals lichte brandingen.

* Om de storing te verhelpen, verwijdert u eerst het bonenreservoir en leegt u het. Plaats het bonenreservoir terug,
vergrendel het en stel de maalgraad in op 60. Houd Start malen ingedrukt met het portafilter in de maalhouder.
Dit zou alle restanten in de maler moeten verwijderen, die de storing veroorzaken. Als dit de storing niet oplost,
neem dan contact op met de klantenservice.

Mijn molen produceert niet genoeg gemalen koffie.

* Wanneer de molen niet genoeg koffie maalt, kan dit wijzen op een verstopping. Er is sprake van een verstopping

wanneer de molen een opeenhoping van residu of gemalen koffie bevat. Vaak voorkomend door het frequente

gebruik van vette of zachtere bonen, zoals donkere roasts. Dit wordt aangegeven door een lage uitstroom van
koffiedik en de indicator voor het toevoegen van bonen brandt terwijl er bonen in het bonenreservoir zitten.

Als u de indicator voor het toevoegen van bonen ziet branden terwijl er bonen in het reservoir zitten, kunt u een

verstopping bevestigen door het bonenreservoir te verwijderen. Dan ziet u zowel hele bonen als bonendeeltjes in

de messen van de molen.

Schakel de machine eerst uit en haal de stekker uit het stopcontact om de verstopping te verwijderen.

Verwijder en leeg het bonenreservoir. Borstel met de reinigingsborstel voorzichtig de binnenkant van de

maaltrechter uit, met de borstelharen of de achterkant van de borstel om de verstopping los te maken.

Het koffiedik moet losraken en het malen moet normaal werken zodra het bonenreservoir opnieuw is geinstalleerd

en de machine weer is aangesloten. Zo niet, neem dan contact op met de klantenservice. Om verdere verstopping

te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat de molen is ingesteld op de aanbevolen maalgraad.

NEDERLANDS

OPMERKING: Als u op de knop GRIND (MALEN) OPMERKING: \Vermijd het gebruik van

drukt en de molen niet start en u geen geluid hoort gearomatiseerde bonen. Olién en suikers die

van de machine. Schakel de machine uit en laat aan deze bonen worden toegevoegd kunnen de
de machine 10 minuten volledig afkoelen voordat hoeveelheid restanten verhogen, waardoor u vaker

u weer probeert om te malen. moet reinigen.
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PROBLEMEN OPLOSSEN - VERVOLG

ALLE FOUTMELDINGEN (WATER TOEVOEGEN, BONEN TOEVOEGEN, ETC.)

Melding ADD WATER (WATER TOEVOEGEN).

« Zorg ervoor dat er water in het reservoir zit. Als het reservoir leeg is, voeg dan nieuw water toe. Klik dan op
START BREW (BROUWEN STARTEN) om door te gaan met koffiezetten.

« Als het reservoir al is gevuld, verwijder en plaats het reservoir dan terug. Klik dan op START BREW
(BROUWEN STARTEN) om door te gaan met koffiezetten.

Melding ADD BEANS (BONEN TOEVOEGEN)

« Controleer of er genoeg bonen in het bonenreservoir zitten om uw drankje te maken.

« Als er bonen in het bonenreservoir zitten, en u ontvangt een ADD BEANS (BONEN TOEVOEGEN)-melding,
haal de stekker dan uit het stopcontact en duw de bonen zachtjes naar beneden in de richting van de malers.

Melding INSTALL PORTAFILTER (PORTAFILTER PLAATSEN)

« Controleer of het portafilter plat op de maalhouder zit.

« Controleer of het portafilter helemaal naar achter in de maalhouder is geduwd.

* Gebruik de reinigingsborstel om ervoor te zorgen dat de maalhouder geen gemalen koffie meer bevat.

* Trek de stekker uit het stopcontact en steek hem er weer in.

Melding INSTALL FUNNEL (TRECHTER PLAATSEN)

« Controleer of de trechter juist is geinstalleerd op het portafilter door de inkepingen op de trechter uit te lijnen
met de inkepingen op het portafilter.

« Bij het plaatsen van het portafilter in de maalhouder moet u zorgen dat de trechter aan het portafilter vastzit.

« Trek de stekker uit het stopcontact en steek hem er weer in.

Melding INSTALL HOPPER (RESERVOIR PLAATSEN)

« Vergrendel het bonenreservoir door het handvat rechtsom te draaien.

* Als het probleem aanhoudt, ontgrendelt u het bonenreservoir door de hendel linksom te draaien. Til het
bonenreservoir van de basis en plaats het opnieuw stevig op de basis. U moet de bonen misschien verwijderen
vanaf de bovenkant van de molen voordat u het bonenreservoir opnieuw installeert, zodat het goed op zijn plek
komt te zitten. Vergrendel het bonenreservoir door het handvat rechtsom te draaien.

Melding DESCALE (ONTKALKEN)

* Het is tijd om het apparaat te ontkalken. Ga naar Ontkalken in het gedeelte Reiniging en onderhoud.

Melding CLEAN (REINIGEN)

* Het is tijd om een reinigingscyclus uit te voeren. Ga naar Een Reinigingscyclus uitvoeren in het gedeelte Reiniging
en onderhoud.

Er. (Fout)

« Als er op het display ‘Er’ staat met daarna een nummer (bijvoorbeeld ‘Er 03’), neem dan contact op met de
klantenservice via support.ninjakitchen.eu.

PRODUCTREGISTRATIE

Bezoek registeryourninja.eu om uw nieuwe Ninja-product binnen achtentwintig (28) dagen na aankoop te
registreren. U wordt gevraagd de naam van de winkel, de aankoopdatum en het modelnummer in te vullen samen
met uw naam en adres

De registratie stelt ons in staat om contact met u op te nemen in het geval van een productveiligheidsmededeling.

Door te registreren, geeft u aan dat u de gebruiksinstructies en waarschuwingen in de bijgevoegde instructies
heeft gelezen en begrepen.

VERVANGENDE ONDERDELEN

Ga naar ninjakitchen.eu om extra onderdelen en accessoires te bestellen.
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FABRIEKSGARANTIE

De Ninja"-garantie van 2 jaar

Als een klant een product in het Nederland koopt, kan deze aanspraak maken op wettelijke rechten t.av. de
kwaliteit van het product (uw "wettelijke rechten”). U kunt deze wettelijke rechten uitoefenen ten opzichte van
de verkoper van het product, ook ten opzichte van Ninja® als u het Ninja®-keukenapparaat heeft gekocht op
ninjakitchen.eu. Bij Ninja® hebben we echter zoveel vertrouwen in de kwaliteit van onze producten, dat wij u een
extra fabrieksgarantie geven van maximaal twee jaar op arbeid en onderdelen.

De garantie bij het apparaat is een belangrijke indicator en laat zien hoeveel vertrouwen de fabrikant in zijn
product heeft en in de kwaliteit hiervan.

De fabrieksgarantie laat uw wettelijke rechten onverlet.

NEDERLANDS

Hoelang krijg ik garantie op een nieuw apparaat van Ninja*?

Standaard loopt onze fabrieksgarantie één jaar, te rekenen vanaf de aankoopdatum. Als u uw aankoop binnen

28 dagen bij ons registreert, geven wij u twee jaar garantie.

Hoe registreer ik mijn Ninja®-garantie?

Als u uw Ninja®-keukenapparaat rechtstreeks via ninjakitchen.eu heeft gekocht, wordt uw garantie automatisch
geregistreerd. Als u het apparaat ergens anders in Nederland heeft gekocht, kunt u uw garantie online registreren
binnen 28 dagen na de aankoopdatum.

« Voor registratie online gaat u naar www.ninjakitchen.eu/register-guarantee of scant u de QR-code op de
achterkant.

« Noteer de datum waarop u het apparaat heeft gekocht.

BELANGRIJK:

* Bewaar uw aankoopbewijs als u uw Ninja®-keukenapparaat ergens anders heeft gekocht dan op ninjakitchen.eu.
U heeft het nodig om aanspraak te maken op garantie.

« De gratis Ninja®-garantie geldt alleen in Nederland.

Wat zijn de voordelen van het registreren van mijn gratis Ninja*-garantie?

Wanneer u uw garantie registreert, krijgt u een jaar garantie extra. Bovendien hebben wij dan uw gegevens bij

de hand, in het geval wij contact met u op moeten nemen. U kunt ook tips en adviezen ontvangen over hoe u het
optimale resultaat kunt halen uit uw Ninja®-keukenapparaat en op de hoogte worden gehouden van de laatste
technologieén en introducties van Ninja®.

Wat wordt door de gratis Ninja®-garantie gedekt?

Reparatie of vervanging van uw Ninja®-apparaat (naar eigen goeddunken van Ninja®), inclusief alle onderdelen

en arbeid.

Wat wordt niet door de gratis Ninja*-garantie gedekt?

* Normale slijtage.

« Onopzettelijke schade of defecten veroorzaakt door nalatig gebruik of zorg, verkeerd gebruik, verwaarlozing,
onzorgvuldige bediening of omgang met het Ninja®-keukenapparaat die niet in overeenstemming is met de
Ninja®-gebruiksaanwijzing die bij uw apparaat is geleverd.

» Schade veroorzaakt door gebruik van het Ninja®-keukenapparaat voor andere doeleinden dan de standaard
huishoudelijke activiteiten.

» Schade veroorzaakt door gebruik van onderdelen die niet zijn gemonteerd of geinstalleerd overeenkomstig de
bedieningsinstructies

* Schade veroorzaakt door gebruik van onderdelen en accessoires die geen originele Ninja®-onderdelen zijn

» Foutieve installatie (behalve wanneer de installatie door Ninja® is uitgevoerd).

* Reparaties of wijzigingen uitgevoerd door derden, anders dan Ninja® of vertegenwoordigers daarvan.

Hoe kan ik een claim indienen onder de gratis Ninja*-garantie?

Neem contact op met onze klantenservice via +44 (0)800 862 0453. De openingstijden vindt u op onze website
onder ‘Contact’. Het telefoonnummer is gratis en u wordt direct doorverbonden met een medewerker van Ninja®.
U vindt ook online ondersteuning op https://support.ninjakitchen.eu/. De Ninja®-medewerker stelt u een paar
vragen. Als wij tot de conclusie komen dat het product defect is, sturen wij u een vervangend product of een label
dat u kunt gebruiken om het defecte artikel gratis naar ons terug te sturen. Zodra wij het defecte product hebben
ontvangen, sturen wij u een vervangend artikel.

Vergeet niet dat het product moet worden teruggestuurd in een doos. Het kan elke geschikte doos zijn, het hoeft
niet de originele verpakking te zijn.

Waar kan ik originele onderdelen en accessoires van Ninja® kopen?

Onderdelen en accessoires van Ninja® zijn ontworpen door dezelfde ingenieurs die uw Ninja®-product hebben
ontworpen. U vindt een uitgebreid assortiment Ninja®-onderdelen, -vervangingsonderdelen en -accessoires
voor alle apparaten van Ninja® op www.ninjakitchen.eu. Houd er rekening mee dat schade veroorzaakt door het
gebruik van niet-originele Ninja®-reserveonderdelen mogelijk niet door uw garantie wordt gedekt.
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TUSEN TAKK

for att du kjopte Ninja Luxe"Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

REGISTRER KJOPET

3. ninjakitchen.eu/register

D Skann QR-koden med en mobilenhet

TA VARE PA DENNE INFORMASJONEN

Modellnummer:

Serienummer:

Kjopsdato:
(Ta vare pa kvitteringen)

Butikken hvor du kjgpte apparatet:

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Spenning: 220-240 V - 50-60 Hz

Effekt: 1650 W

Kapasitet p& vannbeholder: 1,51

Standby-stremforbruket er 0,5 W.

Apparatet gar inn i standby-modus automatisk etter 20 minutter med inaktivitet.

TIPS: Du finner modell- og serienummeret pa
QR-kodeetiketten pa baksiden av maskinen
ved stremledningen.

LES NOYE OG OPPBEVAR FOR FREMTIDIG REFERANSE.

Disse instruksjonene er designet for a hjelpe deg med & fa en fullstendig forstaelse av din nye Ninja Luxe
Café Mini. Kontakt en dedikert Ninja Luxe Cafe-spesialist pa support.ninjakitchen.eu hvis du har spgrsmal.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, England, LS15 8ZB Rotfeder-Ring 9,

+44 (0)800 862 0453 60327 Frankfurt am Main,
ninjakitchen.eu Tyskland.

SharkNinja Germany GmbH,

Illustrasjoner kan variere fra faktisk produkt. Vi jobber kontinuerlig med & forbedre produktene vare, og derfor
kan spesifikasjonene i dette dokumentet endres uten varsel.

© 2026 SharkNinja Operating LLC

f X @ 8

ES351EU_ES352EU_IB_MP_MvI @ninjakitchen

NINJA
LUXE CAFE

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

LES NOYE FOR BRUK * KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK

IMI Les alle instruksjoner fer du bruker din Ninja Luxe Café.

n Indikerer tilstedevaerelse av en fare som kan forarsake personskade, dad eller alvorlige skade pa eiendom dersom advarselen
inkludert med dette symholet ignoreres.

A Unnga kontakt med varm overflate. Bruk alltid hindbeskyttelse for a unnga brannskader.

ﬁ Kun til bruk innendsrs og i husholdninger.

A\ ADVARSEL

For a redusere faren for personskade, brann, elektrisk stot og skade pa eiendom, ma grunnleggende sikkerhetsregler alltid
falges, inkludert folgende advarsler og etterfolgende instruksjoner. Ikke bruk maskinen til noe annet enn tiltenkt bruk.

Generelle forholdsregler
+  Fordunnga fare for kvelning hos sma barn ma alt emballasjemateriale kastes umiddelbart etter utpakking.

+ Denne maskinen kan brukes av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne eller manglende erfaring og
kunnskap, dersom de har fatt veiledning eller opplaering i sikker bruk av maskinen og forstar farene som er forbundet med bruken.

+ Hold maskinen og ledningen utenfor barns rekkevidde. IKKE la barn leke med eller bruke maskinen. Grundig tilsyn er ngdvendig ved bruk
i naerheten av barn.

+ Ford beskytte mot brann, elektrisk stat og personskader, ma du IKKE senke ledningen, stapslene eller maskinens hoveddel ned i vann
eller andre vaesker.

+ Baer ALDRI maskinen etter stramledningen, og ikke trekk i ledningen for & koble den fra stikkontakten. Ta i stedet tak i stapselet og trekk
det ut for d koble fra maskinen.

+  IKKE bruk noen maskin hvis ledningen eller stapselet er skadet, eller hvis maskinen ikke fungerer som den skal, har falt ned eller er
skadet pa noen mate. Kontakt SharkNinja Operating LLC for service.

+ Kun for husholdning og bruk pa benkeplate. IKKE la stramledningen henge over kanten eller komme i kontakt med varme overflater,
for eksempel en komfyr.

+ ALDRI bruk en stikkontakt under en benk.

« Fordunngd risiko for brann, elektrisk stot eller skade pa maskinen ma maskinen IKKE brukes i et apparatrom eller under et veggskap.
+  Koble fra stikkontakten ndr maskinen ikke er i bruk og fer rengjering.

+ ALDRI la maskinen veere uten tilsyn mens den er i bruk.

+ Maskinen er ikke ment d bli drevet av et eksternt tidsur eller et separat fiernkontrollsystem.

+  IKKE plasser pa toppen av noen annen maskin.

+ Maskinen skal ikke plasseres i et skap nar den er i bruk.

+  IKKE bruk tilbehar som ikke anbefales av produsenten, da dette kan fore til skade pd eller adeleggelse av maskinen.

LES OG TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE



VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

LES NOYE FOR BRUK * KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK

A ADVARSEL

For d redusere faren for personskade, brann, elektrisk stot og skade pa eiendom, ma grunnleggende sikkerhetsregler alltid
folges, inkludert folgende advarsler og etterfolgende instruksjoner. lkke bruk maskinen til noe annet enn tiltenkt bruk.

Driftsmerknad
+ Sldav maskinen og trekk ut stapselet fra stikkontakten.

+  Brukav tilbehar som ikke er anhefalt av produsenten kan fare til overfylling og fare for skdlding, eller fare til brann, elektrisk stat
eller personskade.

+ Bruk ALLTID maskinen pd en ren, tarr og jevn overflate.

+  IKKE sett pa eller naer en varm gass- eller elektrisk ovn, eller i en oppvarmet ovn.

+ IKKE bruk denne maskinen til noe annet enn dens tiltenkte bruk.

* IKKE bruk utendars.

+  IKKE beror varme overflater. Bruk handtak eller knotter. Unnga kontakt med bevegelige deler.

+ Plasser ALLTID en kopp eller beholder som passer il valgt kaffevolum under portafilteret under brygging.
* IKKE kjor maskinen uten vann.

+  IKKE overfyll vannbeholderen. Fyll kun vann opp til linjen for maks. fylling.

+ Halokket pd vannbeholderen ndr du brygger.

+ Halokket pa banneheholderen pd ndr du kverner for @ hindre tilgang til bevegelige deler.

+  IKKE fjern portafilteret ndr du brygger, da maskinen er under trykk. Fierning under brygging kan fore il skalding eller personskader.

+  IKKE stikk handen inn i eller berar dampstangen eller skummekannen nar den er i bruk. Varm damp og varme vasker kan forarsake
forbrenning og skalding.

Pleie og vedlikehold

+ Fordforebygge sykdom fra bakterievekst i apparatet ma du falge alle rengjgringsinstruksjonene i «Stell og vedlikehold»-avsnittet
i denne brukerhandboken.

+ Forbest resultat ma du serge for a bruke en ren maskin.

+ Huvis produktet ikke fungerer som det skal, gar du til support.ninjakitchen.eu eller kontakt SharkNinja Operating LLC for undersakelse,
reparasjon eller justering.

+  Barn skal ikke delta i rengjerings- og vedlikeholdsarbeid.

+ Nar portafilteret er i bruk, ma du sgrge for at det er godt festet til hovedutlapet for @ hindre sgl av varm vaske.
+  IKKE lgft maskinen opp etter kvernholderen. Dette apparatet er ikke beregnet pd 4 holde vekten av produktet.
Erklzering om ledning

+ Enkort stramledning medfalger for & hindre at den vikles inn i noe eller at man snubler over en lengre ledning.
* IKKE bruk skjoteledninger med dette produktet.

LES 0G TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
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DELER

Bonnebeholder

Vannbeholder

Lagring av assistert tamper og trakt

Kontrollpanel

Dampstang

Hovedutlgp

Melkekanne

I @G M m ouonw >

Justerbart koppbrett

Kvernholder

Dryppbrett

Kverne-innstillingshjul

Integrert konisk kvern

T r X ¢

Manuell ventil
(Gjelder ikke for alle modeller.)

DRYPPBRETTKOMPONENTER

J  Dryppbrett
J1  Tem-indikator
J2 Hovedrist

<
OO0 00000

ooooooo
66066808 &
——————————

Jn J2

Gjelder ikke for alle modeller.
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TILBEHOR BRUK AV KONTROLLPANELET’

1 Dobbelt kurv A POWER (AV/PA)-knapp G PURGE (TYMME)-knapp
2 Enkel kurv B GRIND/CONFIRM H DESCALE (AVKALKING)-knapp
3 Portafilter (KVERN/BEKREFT)-knapp | Midtre innstillingshjul / START BREW
4 Rengjoringsdisk C Fremdriftslinje (START BRYGGING)-knapp
~val -
5  Rengjoringsborste D STORRELSE-valgknapp J  CLEAN (RENGJ@R)-knapp
6 Trakt E SKUM-innstillingshjul K MENU (MENY)-knapp
7 Assistert tarmper F MILK TYPE (MELKETYPE)-knapp L  STRENGTH/BREW (STYRKE/BRYGGE)-knapp
8 Rengjoringstablett ( N
9 Avkalkningspulver NINJA
10 Teststrimmel for vannhardhet current recommended espresso classic 235
o R rich | 175 =
C—) ic cu over e 2
single double
— :/ confirm  \LJ GEEE BN EEEE ] ] [ cceccecceccserseatcntsntctaciittiatintctsctscctscsntshocenccnes [od

grind start brew size @B froth

)
PN NS £\ //\ /\ //‘\ o
N

U w U U ......................... E
Y - \RSLITTITE RETIRTPRPI E ) ( ) ( ) g : ) ( : ) (
k power menu clean descale purge milk type J
L K J 1 H G F

*Funksjonene kan variere etter modell.

INTELLIGENTE VARSLER

Maskinen vil vise et intelligent varsel hvis en handling er pakrevd:

« ADD BEANS (TILSETT B@NNER) * PURGE (T@M)
B 9 * INSTALL PORTAFILTER (INSTALLER PORTAFILTER) * DESCALE (AVKALKE)*
TILBEH@R STABLES FOR ENKEL LAGRING
e INSTALL FUNNEL (INSTALLER TRAKT) * CLEAN (RENGJ@R)*

¢ INSTALL HOPPER (INSTALLER BEHOLDER)
* ADD WATER (TILSETT VANN)

............... Tamper
*Knappene CLEAN (RENGJ@ZR)- og DESCALE (AVKALKE) vil lyse for a fortelle deg at du ma kjere

@ de respektive syklusene.

~= ............... Trakt

\H/,

............. 10 N =
(O0000a00
NN
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KOMME | GANG:

FOR DIN FORSTE BRYGGING

FJERN TILBEH@R OG DELER FRA
EMBALLASJEN

e For & starte, fijern alt tilbeher og deler fra
emballasjen. Sgrg for at alt tilbehar og deler
er fiernet fra emballasjen for du kaster den.

¢ Sgrg for a fierne all teip fra maskinen nar du
fijerner maskinen fra emballasjen. Det vil veere
teip pa alle sider av maskinen.

RENGJ@R TILBEH@ZR FOR BRUK

* Rengjor grundig alt tilbehor og alle deler for
hand og terk grundig etter at de er tatt ut av
emballasjen.

VANNHARDHETSTEST

Alt vann inneholder mineraler som kan bygge
seg opp i maskinen over tid. Disse mineralene
refereres til som vannets hardhet, og kan
pavirke hvor ofte maskinen ma avkalkes.

Ved & gjennomfare denne testen sikrer du

at maskinen anbefaler avkalking til rett tid.

1 Ta teststripen ut av pakken.

Ry

2 Senk teststripen helt ned i vannet som du
planlegger a bruke i maskinen i 5-10 sekunder.

=iy

N —
3 Ta teststripen ut og rist den forsiktig.

\(

4 Plasser teststripen péd en tarr, flat overflate og
vent 1 minutt til den viser resultatene.

5 Etter 1 minutt vil du se O-5 lilla firkanter. Dette
vil indikere vannhardhetsnivaet til vannet (O lilla
kvadrater=niva O, 5 lilla kvadrater=niva 5 osv.).

Veldig » Veldig
mykt " hardt
hd o hd 2 hd3 hd 4 hds
Grgnne Lilla
firkanter firkanter
—>

Il -

6 Koble til maskinen nar du har identifisert
vannets hardhetsniva.

7 Se pa venstre side av kontrollpanelet.
Den vil vise hd 5.

8 Roter det midtre innstillingshjulet for &
programmere vannets hardhetsniva ved &
matche antallet lilla firkanter pa teststripen
med tallet som vises (f.eks. hvis resultatet er
niva 1, endre innstillingen til hd 1).

9 Trykk pa det midtre innstillingshjulet for
& bekrefte innstillingen din.

MERK: Kjop en ny teststripe fra support.
ninjakitchen.eu hvis du trenger & endre
hardhetsnivaet. Hvis du vil ha mer informasjon
om hvordan du tilbakestiller vannets hardhet,
se delen Ytterligere innstillinger.
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FYLL VANNBEHOLDEREN

* Spgrg for at vannbeholderen er full av kaldt
eller romtemperert vann fer du begynner.
Sgrg for at du fyller opp til, men ikke
overskrider, maksimal fylling-linjen.

Hvis det pa noe tidspunkt for en brygging

ikke er nok vann i beholderen til & brygge den
valgte drikken, vil enheten indikere ADD WATER
(TILSETT VANN). Hvis varselet ADD WATER
(TILSETT VANN) dukker opp mens du brygger,
ma du tilsette vann i beholderen og trykke

pa START BREW (START BRYGGING) for &
fortsette.

FYLL BONNEBEHOLDEREN

Sorg for at maskinen er koblet fra nar du legger
benner i beholderen.

1 Fjern lokket pd beholderen.
——————

1

oo o= 2

— ]

2 Fyll beholderen med hele bgnner.
IKKE ha forhandskvernede banner
i bennebeholderen.

3 Sorg for at handtaket i beholderen er i Iast
posisjon nar det er installert pd maskinen,
og sett deretter lokket godt tilbake pa
beholderen.

N

MERK: IKKE ha vann i kvernen. Kontakt oss
pa support.ninjakitchen.eu umiddelbart hvis
det kommer vann i kvernen.
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KOMME | GANG:

FOR DIN FORSTE BRYGGING, FORTS.

VANNSKYLLING

For du lager din forste drikke, ma du skylle
maskinen. Dette er for & klargjere maskinen
for brygging.

1 Med den doble kurven installert, fest
portafilteret i hovedutlepet ved a innrette
den oransje prikken pa portafilteret med
den oransje prikken pa hovedutlgpet.

2 Fest portafilteret i hovedutlgpet til den
oransje prikken pa portafilteret er pa linje
med lasepilen pa hovedutlgpet.

3 Drei pa det midtre innstillingshjulet for
& velge CLASSIC (KLASSISK).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Trykk pd SIZE (STORRELSE)-knappen for
a justere drikkestarrelsen til den storste
tilgjengelige storrelsen. Sgrg for at du har

minst 400 ml med vann i beholderen.

size pre-heat

5 Plasser en kopp pa 400 ml eller sterre
under portafilteret.

6 Trykk pd START BREW (START BRYGGING).
Maskinen vil pipe for & signalisere at
bryggingen har startet. Fremdriftslinjen
lyser for & indikere statusen for bryggingen.
Nar den er ferdig, piper maskinen igjen.

7 Kast vannet du brygget og vask koppen.
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BRYGGE ESPRESSO, FILTERKAFFE

OG KALDE DRIKKER

ESPRESSO/KAFFEKURVER

1 Startpakken inneholder kurvene.
Det er to kurver (enkel og dobbel).

= =

Enkel Dobbel
Brukes til & Espresso- og
brygge espresso kaffe-baserte drikker

2 Nar du setter i den doble kurven, ma du
serge for at den store fanen pa kurven er

pa linje med den store fanen pa portafilteret,

og deretter presse den fast pa plass.

MERK: Dobbel kurv kommer
forhandsinstallert i portafilteret.

SETTE | PORTAFILTER

1 Sett trakten pd portafilteret, og rett inn
hakkene pa trakten med hakkene pa
portafilteret. Trykk ned til trakten sitter fast
i portafilteret. Trakten forhindrer sgl fra
kverningen og gjer tampingen renere.

2 Med trakten pa toppen av portafilteret, setter
du deninnikvernholderen. Pass pa at det er
i vater og sitter godt fast. Nar portafilteret
er satt i kvernholderen, blir det veid. Slipp
portafilteret for & sikre noyaktig vekt.

=)

3 Nar portafilteret er riktig installert, trykker du
pa CONFIRM (BEKREFT) for & bekrefte kurven.

4 Maskinen vil vise en animasjon. Dette er for
& indikere at maskinen kalibrerer portafilteret
for & sikre at det dispenserer de riktige
mengdene av kvernet kaffe. Du vil se en
animasjon, deretter vil kontrollpanelet lyse
opp bryggealternativene basert pa kurven
som er satt inn.

grind size

MERK: Hvis du ikke ser denne animasjonen,
fjerner du portafilteret fra kvernholderen,
slar maskinen av og pa, og setter
portafilteret pa plass i kvernholderen igjen,
slik at det star plant og er skjgvet helt inn.

5 Vridet midtre innstillingshjulet til gnsket brygg.
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BRYGGE ESPRESSO, FILTERKAFFE
OG KALDE DRIKKER FORTS.

OMTRENTLIGE BRYGGEVOLUMER

KAFFEMENGDER

Classic Over Ice (Over is)
(Klassisk) (ma fylles med is
Rich (Fyldig) for brygging)
STORRELSER
175 ml 175 ml
235 ml 235 ml

Resultater kan variere med +/- 10 %

ESPRESSOMENGDER

Mengde kvernet kaffe | Utgangsvolum
Enkel 9g 22,5 ml
espresso
Dobbel 189 45 ml
espresso
Cafe
Crema 189 150 ml

Resultater kan variere med +/- 10 %

MERK: Dette er de forhandsinnstilte
espressobryggene. Se avsnittet Ytterligere
innstillinger for & justere resultater.

MERK: Justering av espressobryggestyrken
vil pavirke bryggevolumet. Styrke 1 gir

mer kaffe enn standardinnstillingen. Se
Justering av bryggetemperatur og -styrke

for mer informasjon.

*Drikkealternativer kan variere etter modell

BRUKE KVERNEN

1 Nar et brygg er uthevet, vil Barista Assist-
teknologien anbefale en kvernesterrelse basert
pa benner og tidligere bryggeresultater. Hvis
du onsker & folge den anbefalte starrelsen,
bruker du kverne-innstillingshjulet pa siden
av maskinen for & endre NAVZERENDE
kvernestarrelse til ANBEFALT kvernestorrelse.

2 Nar du har valgt gnsket kverneinnstilling,
trykker du pa GRIND (KVERN) for & begynne
& kverne. Maskinen vil pipe for & indikere at
kverningen har startet. Nar den er ferdig,
piper maskinen igjen, som betyr at kverningen
er ferdig.

NN

~N

MERK: Nar en kverning er fullfert, stilles
maskinen inn pa den bryggestilen og
-storrelsen som ble valgt for den aktuelle
kverningen. For & endre stil og starrelse,
heller du kaffen ut av portafilteret, sla
maskinen av og pa og velg gnsket brygg.
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FORSTA KVERNEINNSTILLINGENE
Hva betyr kverneinnstillingene?

e Tallene pa venstre side av kontrollpanelet
viser hvor grov- eller finmalte bgnnene dine
vil vaere, hvor 60 er det groveste og 1 er det
fineste. Grovere innstillinger vil fungere bedre
for kaffedrikker, og finere innstillinger vil
fungere bedre for espressodrikker.

¢ Matche den anbefalte innstillingen: Dette
vil bringe de beste smakene ut av de valgte
bonnene. Maskinen vil justere seg basert pa
hvilke benner du bruker for & serge for at du
ikke over- eller underekstraherer.

JUSTERING AV KVERNEN FOR RIKTIG
EKSTRAKSJON

Kun for espresso-brygg

Du vil kanskje merke at den anbefalte
kverneinnstillingen endres. Dette er Barista
Assist-teknologien som justerer den anbefalte
kverninnstillingen for & hjelpe deg med & fa
korrekt ekstraksjon av espressoen. Nar du
bruker nye banner for farste gang eller tilsetter
flere bgnner, kan det ta 2-3 brygg for & nd den
optimale innstillingen for kverning av bgnnene.
Over tid vil du kanskje merke at den anbefalte
kverneinnstillingen endres for & ta hensyn til

at bennene blir eldre. Dette er normalt. Serg
for at den aktuelle kvernestgrrelsen samsvarer
med den anbefalte kvernestgrrelsen for riktig
espressoekstraksjon.

1 Fjern portafilteret fra kvernholderen nar
kverningen er fullfert. Hold trakten festet
til portafilteret.

2 Plasser portafilteret pa en solid og jevn
overflate, og plasser deretter den assisterte
tamperen inne i trakten. Serg for at det
er beskyttelse mellom portafilteret og
overflaten. Trykk tamperen helt ned til
den moter trakten.

MERK: Hvis du tamper oppa en benkeplate
av tre eller gmfintlige materialer, legger du

ned et handkle for & beskytte.

MERK: Nar du bytter fra veldig grov til veldig
fin (eller motsatt), kan du here at kvernen slas
pa. Dette er for a forhindre at kvernen kjorer
seg fast. Dette vil kun skje nar portafilteret er
installert i kvernholderen.

TAMPING

Sorg for & tampe pa alle drikker. Dette er for
a sikre at kaffegrut ikke renner over kanten
av portafilteret.

3 Na som tampingen er fullfgrt, fijerner du
bade tamperen og trakten fra portafilteret
og oppbevarer dem samlet pad toppen av
enheten.
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BRYGGE ESPRESSO, FILTERKAFFE
OG KALDE DRIKKER FORTS.

BRYGGE ETTER BRYGGINGEN TILSETTE VARMT VANN
1 Sett portafilteret i hovedutlgpet ved & MERK: Hvis du bruker en mindre kopp, Lfa” Fjern portafilteret forsiktig fra hovedutlgpet nar Noen modeller har en varmtvannsfunksjon som
innrette den oransje prikken pa portafilteret du bruke det justerbare koppbrettet til & bryggingen er fullfert. Kast grut ved & banke lar deg dispensere varmt vann etter behov.
med den oransje prikken p& hovedutlgpet. lzfte koppen din naermere hovedutlgpet for overflaten av kurven over en beholder eller en . }
‘ v _ 3 redusere sgal. bankeboks (solgt separat). 1 Vriden manuelle ventilen til Hot Water
2 Fest portafilteret i hovedutlgpet til den (Varmt vann).
oransje prikken pa portafilteret er pa linje

2 Trykk pad TEMPERATUR-knappen for
& justere temperaturen pa varmt vann.

med Iésep'\len Dé hovedutl@pet. RIKTIG EKSTRAKSJON

[GD) (@) > D - « Drikken vil renne ut med en langsom,

jevn hastighet.

* Du vil se en karamellfarget vaeske som renner
ut. Det er crema.

 Det vil veere et lag med crema pa toppen av

drikken. Vipp gjerne koppen for & se om laget Lav Middels Hoy
med crema fortsatt er helt synlig. Hvis du temperatur temperatur temperatur
fortsatt bare kan se karamellfargen, har du (standard)

en riktig ekstrahert espressoshot.
MERK: Sorg for at koppen din er posisjonert
sentralt pa koppeholderen

3 Trykk pd START BREWING (START
BRYGGING) for & begynne & dispensere
varmt vann.

4 Trykk pd START BREWING (START
BRYGGING) for & stoppe dispensing nar du

MERK: IKKE brygg uten at dryppbrettet
er installert.

3 Bryggestilen og -storrelsen som ble kvernet har fatt ensket mengde varmt vann eller
vil fortsatt velges pd kontrollpanelet. Plasser vent pa at programmet skal fullferes.
en kopp under portafilteret og trykk pa N
START BREW (START BRYGGING). 5 Nar det er fullfert, returnerer du den

manuelle ventilen til Brew (Brygg) ¢ for
4 Maskinen vil pipe for & indikere at bryggingen a ga tilbake til hovedvalget.
har startet. Fremdriftslinjen vil lyse for a
indikere statusen til bryggingen. Nar den er
ferdig, piper maskinen igjen, som betyr at
bryggingen er ferdig.

Programmet vil dispensere 200 ml varmt
vann hvis det ikke stoppes.

FORSIKTIG: VVarm vaeske vil forarsake
forbrenning og skalding.

ESPRESSO-EKSTRAKSJON

UNDER-EKSTRAKSJON OPTIMAL EKSTRAKSJON OVER-EKSTRAKSJON
Kvern For grov Optimal For fin
Tam For lett, 10-15 kg: et mildt press ved Tampetrykket kan ikke
P bruk sterkere tampetrykk bruk av kroppens vekt overstige 15 kg
Shot-tid Under 20 sek 28-38 sek Over 38 sek
Farge Kaffe: Lys brun Kaffe: Rik karamell Kaffe: Mark brun
9 Crema: Lys brun Crema: Gyllen karamell Crema: Mark brun
: - Bitter, torr, brent. Reduser
Smak Sur, syrlig, vannaktig Rik, sat, livlig bryggetemperatur
Hoyt volum, Dobbel espresso: 45 ml .
Volum Utvannet Enkel: 22.5 ml Lite til lavt volum
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JUSTERE BRYGGETEMPERATUR OG -STYRKE

JUSTERE BRYGGETEMPERATUR

Det finnes flere metoder og fremgangsmater
for & oppnad onsket temperatur.

TEMP/STRENGTH
(TEMPERATUR/STYRKE)-knapp

For brygging kan du justere temperaturen ved
4 bruke TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR/
STYRKE)-knappen. Hvis TEMPERATUR ikke
allerede er opplyst, trykker og holder du TEMP/
STRENGTH (TEMPERATUR/STYRKE)-knappen
inne i 3 sekunder.

Temperaturjusteringer: @

Lav Middels Hoy
temperatur temperatur temperatur

Temperaturen pa drikken vil pavirke
ekstraksjonen av espressoen og smaken

pa drikken din. For best resultat og riktig
ekstraksjon anbefaler vi en lav eller middels
temperatur for markere kaffe, og en middels
eller hoy temperatur for lysere kaffe.

Velge riktig kopp

Sorg for at koppen du bruker, passer til
stgrrelsen pa drikken din. Bruk en kopp som er
like stor som drikken din for en varmere drikk.
Tykkelsen p& materialet koppen er laget av,

vil 0gsa pavirke temperaturen pa drikken din.
Bruk en kopp av tynnere materiale for varmere
drikke.

Forvarming fer du brygger

Ved & kjore varmt vann gjennom hovedutlgpet
og portafilteret kan du forvarme dem og
maskinen for fremtidige brygginger. For & oke
temperaturen pa drikken din ytterligere kan du
kjore en dobbel espressoshot med bare vann
gjennom portafilteret og over i koppen du vil
brygge drikken din i. Temperaturen pa koppen
pavirker temperaturen pa drikken din. Hell av

vannet, og terk deretter koppen og portafilteret.

Fortsett deretter med bryggingen. Se Vannskyll
for instruksjoner.

JUSTERE BRYGGESTYRKE

Hvis du synes brygget ditt smaker for svakt eller
for sterkt, kan du bruke knappen for justering
av styrken.

Justere bryggestyrke

For & justere bryggestyrken bruker du TEMP/
STRENGTH (TEMPERATUR/STYRKE)-
knappen. Hvis STRENGTH (STYRKE) ikke
allerede er opplyst, trykk pd og hold TEMP/
STRENGTH (TEMPERATUR/STYRKE)-
knappen inne i 3 sekunder. Styrkejusteringen vil
fungere forskjellig avhengig av om du brygger
espresso eller kaffe.

Alternativer for espressostyrke: “

Standard: 2,5:1-forhold Kortere, mer
Sterre, mindre  mellom vann konsentrert:
konsentrert: og kaffegrut 2:1-forhold

4:1-forhold mellom vann og
mellom vann og kvernet kaffe

kvernet espresso

MERK: Justering av espressostyrken vil
pavirke bryggevolumet. Styrke 1 gir mer kaffe
enn standardinnstillingen. Bruk en stgrre
kopp enn normalt.

Alternativer for kaffestyrke: “

Mild: Feerre Standard Sterk: Flere
benner blir bgnner blir
kvernet kvernet

Justeringer av kaffesmaken

Barista Assist vil anbefale en kvernestarrelse
avhengig av bryggestil og -storrelse. Fordi
ikke alle banner brennes pa samme mate, kan
du justere smaksprofilen ved hjelp av kverne-
innstillingshjulet.

Mindre bitter: Reduser kvernestgrrelsen

Mindre sur: Jk kvernestorrelse

Det anbefales & rengjore kvernen for du bytter
bonner. Se instruksjoner om hvordan du rengjer
kvernen pa siden «Rengjering av den koniske
gradkvernen» i avsnittet Periodisk vedlikehold.
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BYTTE UT BONNER

BYTTE UT BONNER

1 Lukk opp bennebeholderen ved & dreie
handtaket mot klokken.

2 Ta bonnebeholderen av og hell ut eventuelle
rester av bgnner.

3 Sett begnnebeholderen tilbake pa maskinen.

4 | 3s bgnnebeholderen pa plass igjen nar du
dreier handtaket med klokken.

5 Sett portafilteret med trakten festet
i kvernholderen.

6 Trykk pd og hold GRIND (KVERNE)-knappen
inne for & fijerne eventuelle rester av bgnner.

7 Legg nye bgnner i bgnnebeholderen.

MERK: For best mulig resultat, hvis du bytter
bonne- eller ristetype, ma du tilbakestille
Barista Assist-teknologi ved & falge
instruksjonene i menyen Tilleggsinnstillinger

for du velger de nye bagnnene.
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SKUMMING

SKUMMING 4 Neste, velg DAIRY (MEIERIPRODUKT)- eller 6 Nar dampstangen skyves tilbake i ned- MANUELL SKUMMING

1 Fyll kannen med gnsket mengde melk,
men ikke overskrid linjen for maks. fylling.

2 Sorg for at bunnen av melkekannen er tarr.
Plasser melkekannen pa dryppbrettet med
dampstangen installert i melkekannen.

innstillingshjulet til & markere gnsket skumstil.

- ab
Dampet Lett Fyldig
melk skum skum

SKUMSTILER

Dampet melk Damp forsiktig melk til en ideell
drikketemperatur uten a vispe. Flott til kaffe.

Tynt skum Et tynt lag skum for latter.

Tykt skum Et klassisk lag med luftig skum,
prefekt for & toppe av enhver drink. Flott for
cappuccinoer.

PLANT-BASED (PLANTEBASERT) melk
med MILK TYPE (MELKETYPE)-knappen
basert pa melken som er i melkekannen.

posisjonen, vil automatisk temming
skje. Dette er for & rengjere innsiden av
dampstangen. Maskinen vil pipe for &

1

Fyll melkekannen etter gnske mellom linjen
for minimum og maks. fylling.

Trykk p& FROTH (SKUM). Maskinen vil signalisere at tammingen har startet. Nar den 2 Trekk ut dampstangen. Plasser dampstangen
pipe for a signalisere at skummingen har er ferdig, piper maskinen igjen. Du kan tamme inne i melkekannen slik at stangen hviler
startet. Fremdriftslinjen vil lyse for & indikere nar som helst ved & trykke pd PURGE (T@M)- innenfor melkekannens helletut.
statusen for skummingen. Maskinen piper knappen ndr dampstangen er i ned-posisjon. . o .

3 Vinkle kannen litt til venstre eller hayre slik

igjen for a indikere at skummingen er fullfort.

MERK: IKKE skum melk direkte inn

i espressoen eller kaffen. Skum alltid
i melkekannen og hell skummet

i espressoen eller kaffen i etterkant.

MERK: IKKE skum uten at
hoveddryppbrettet er installert.

MERK: Nar den er tom for vann, vil ikke
maskinen temmes. Sgrg for & trykke pa
PURGE (T@M)-knappen nar du tilsetter
mer vann for & fullfare temmingen.

MERK: Se Ytterligere innstillinger hvis
du vil endre temperaturen pa skummet.

MERK: Hvert skumprogram vil gi en
bestemt mengde skum, men forholdet

avhengig av hvor mye melk som skummes.
Se Beste skumpraksis for mer informasjon.

mellom skum og dampet melk vil endre seg

ETTER AT DU HAR SKUMMET

5 Nar du fijerner melkekannen, torker du

umiddelbart av dampstangen med en fuktig
klut for du skyver den ned igjen i ned-
posisjonen.

7 For du heller i melken, banker du

muggenkannen pa et flatt underlag og virvier
den rundt for & fjerne store bobler. Hell
skummet melk over espresso eller kaffe og nyt.

at dampstangen er omtrent en fingerbredde
unna melkekannens kant.

4 Sgrg for at du er pa MANUAL (MANUELL)-

innstillingen, og trykk deretter pd FROTH
(SKUM). Maskinen piper for & indikere at
skumdannelsen har startet, og det begynner
& komme damp fra stangen.

Plasser stangen rett under overflaten av
melken for & begynne & inkorporere luft for
& strekke melkevolumet. Dette skal begynne
a lage en stremvirvel med melken.

6 Nar du fgler deg komfortabel med volumet

av melk, flytter du kannen opp slik at
dampstangen er lenger under overflaten.
Dette er for & varme opp drikken din.

Bli i denne posisjonen til kannen er for varm
til & holde i handen, og trykk deretter pa
FROTH (SKUM) for & sld av funksjonen.
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PERIODISK VEDLIKEHOLD

RENGJORING UMIDDELBART ETTER
BRYGGING

* Fjern portafilteret forsiktig fra hovedutlgpet
nar bryggingen er fullfert. Kast grut ved a
banke overflaten av kurven over en beholder
eller en bankeboks (solgt separat).

Sorg for & rengjore portafilteret og kurven
mellom hver bruk for best resultat.

Fjern kurven fra portafilteret. Handvask
begge delene med sapevann for & fijerne alle
kaffeoljer. Serg for at kurven er torr for du
brygger pa nytt.

Etter at du har skummet, terker du av reret
med en fuktig klut for du skyver det tilbake
i ned-posisjon.

Skyv dampstangen inn i ned-posisjonen for
a starte automatisk temming.

« Tem dryppbrettet nar den oransje tem-
indikatoren stiger nok til & bli synlig.

Vask dryppbrettet for hdnd med jevne
mellomrom og luftterk grundig.

Rengjor basen av maskinen med jevne
mellomrom med en fuktig klut.

RENGJORING AV TILBEHORET
Oppvaskmaskin-sikre deler:

Trakt, rengjeringsskive og alle komponenter
til dryppebrettet.

MERK: IKKE senk deler/tilbehar som ikke
kan vaskes i oppvaskmaskin i vann.

TOMME DRYPPBRETTET

Etter hvert som du brygger, vil dryppbrettet
fylles opp. Nar den oransje tam-indikatoren
stiger s& mye at den er synlig, er det pa tide
& temme dryppbrettet.

DUUU\é uuuu\Duu
&00000 6666660 &=

1 Fjern dryppbrettet fra maskinen ved & trekke
brettet bort.

2 Flytt dryppbrettet forsiktig til vasken
og hell vann ut gjennom helletuten.

3 Sett dryppbrettet tilbake i maskinen.

| MERK: Tom-indikatoren kan fjernes.
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FJERNE DUSJSKJERMEN OG ERSTATTE
GUMMIPAKNINGEN

Hvis du merker at bryggekvaliteten forringes
over tid, fjerner du dusjskjermen og rengjor den
grundig.

Hvis du opplever lekkasje rundt portafilteret
under en brygging nadr handtaket er helt stramt,
ma du kanskje bytte ut pakningen.

Serg for at maskinen er slatt av og koblet fra for
du fortsetter.

1 Bruk en Phillips-skrutrekker og fjern den
sentrale skruen pa dusjskjermen, og deretter
selve dusjskjermen.

2 Nar den er fjernet, rengjor du dusjskjermen
med sdpe og vann.

3 Fjern gummipakningen fra hovedutlgpet
med en flat skrutrekker. Sjekk pakningen
for slitasje eller rifter, og bytt ut med en ny
pakning hvis ngdvendig (tilgjengelig for kjep
pa ninjakitchen.eu).

4 Sett dusjskjermen tilbake i hovedutlgpet
og fest den pa plass med skruen.
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PERIODISK VEDLIKEHOLD FORTS.

RENGJORING AV DEN KONISKE KVERNEN

For a forhindre tilstopping og sikre den
hoyeste kvaliteten for daglig bruk, anbefales
det a rengjare den koniske kvernen ukentlig
som et minimum. For merkbrent, koffeinfri og
andre fete bgnnetyper anbefales det & rengjore
kvernen oftere. Ved mindre enn daglig bruk bar
du rengjere kvernen minst én gang i maneden,
eller hver gang du bytter ut eller fyller pa benner.

Sorg for at maskinen er slatt av og koblet fra
for du fortsetter.

1 Fjern alle begnner fra bennebeholderen.
Se Bytte ut bgnner for referanse.

2 Sgrg for at bgnnebeholderen er installert og
|ast. Rens ut eventuelle resterende bgnner pa

toppen av kvernen ved a utfare en «tgmming»,

i henhold til disse instruksjonene. Sett forst
kvernestarrelsen til 60 og sett portafilteret

i kvernholderen. Trykk pa CONFIRM
(BEKREFT), deretter trykk og hold inne
GRIND (KVERN). Nar kverningen starter,
fortsetter du & holde knappen inne i omtrent
10 sekunder eller til det er en merkbar endring
i lyd. Dette vil kverne bort og fjerne materialet
som er igjen i kvernen. Hvis det fortsatt er
rester igjen pa kvernbladet, feier du det bort
med den medfelgende rengjeringsbersten og
utfgrer en ny temming om ngdvendig.

3 Sl av og trekk maskinen ut av stikkontakten.
Fjern bennebeholderen ved & lofte hdndtaket
og dreie mot klokken.

4 Fjern det gvre kvernbladet ved & rotere mot
klokken, og innrett den oransje pilen pa
kvernen med den oransje pilen merket ALIGN
(JUSTER) pa& maskinen. Nar justert, loft det
ovre kvernbladet ut.

NV

5 Rengjor den fjernede koniske kvernen
med en borste.

6 Rengjor deretter den koniske kvernen som er
festet til maskinen med en rengjeringsborste.

7 Sorg for & ogsa rengjore innsiden av
kvernholderen.

MERK: IKKE la kvernbladene komme
i kontakt med vann.

MERK: Bruk kun rengjgringsbegrsten nar
du rengjer kverndelene som er festet til
maskinen.
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RENGJORE DAMPSTANGEN

Over tid kan det bygge seg opp materiale
i dampstangen.

1 Fjern hetten pa bunnen av rengjgringsbaersten
for & fa tilgang til nalen.

2 Bruk nédlen til & fjerne alt materiale fra
tuppen pa dampstangen.

J
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3 For en dypere rengjoring bruker du
skrungkkelen i midten av rengjoringsbarsten
for a fjerne tuppen pa dampstangen.

4 Bruk nalen til & fijerne alt materiale fra
innsiden av dampstangen og tuppen
av dampstangen.

5 Kjgr en tgmming for a fjerne overfladig
materiale etter rengjering.
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AVKALKINGS- OG RENGJGRINGSSYKLUS

AVKALKING
Tid for & fullfere: omtrent 90 minutter totalt

Nar DESCALE (AVKALKE)-lyset tennes, ma du
kjore en avkalkingssyklus. Hvis du ikke avkalker
maskinen etter at lyset tennes, vil drikkekvaliteten
bli darligere, og maskinen kan tette seg og slutte
& fungere.

Avkalkning bryter ned og fjerner kalk og mineraler
som hoper seg opp i maskinen. Dette vil bidra

til & opprettholde topp ytelse hvis det utferes
rutinemessig med en avkalkingslasning hver

gang DESCALE (AVKALKE)-lyset tennes.

1 Sorg for at dryppbrettet er helt tamt, siden
noe av bryggevannet fra avkalkingssyklusen
vil havne i dryppbrettet. Hvis du ikke
temmer dryppbrettet, kan det fore til
at det renner over.

2 Los opp det medfelgende Ninja-
avkalkingspulveret i en separat beholder
med 1,1 liter vann. Hell oppl@sningsblandingen
i vannbeholderen.

ELLER

Fyll vannbeholderen med 475 ml hvit eddik,
og fyll deretter beholderen med vann opp til
descale (avkalke)-linjen.

3 Sett den doble kurven inn i portafilteret.

4 Fest portafilteret i hovedutlopet.

5 Plasser en1liters bolle eller lignende beholder
under bade hovedutlgpet og dampstangen.

Spesifikt for ES352. For alle andre modeller,
hopp til trinn 10.

6 Vriden manuelle ventilen til HOT WATER
(VARMT VANN) 8-posisjonen, og trykk
deretter pa DESCALE (AVKALKE)-
knappen.

7 Trykk pa det midtre innstillingshjulet for
& starte avkalkingssyklusen.

8 Den forste delen av avkalkingssyklusen vil
spyle lgasningen gjennom varmtvannstuten
i omtrent 10 minutter. Maskinen vil pipe
nar denne delen er fullfert.

9 Nar den forste delen av syklusen er fullfert,
vrir du den manuelle ventilen til BREW
(BRYGGE) ¢-posisjonen.

10 Trykk pa det MIDTRE INNSTILLINGSHJULET
for & starte/fortsette avkalking. Maskinen
skyller opplasningen gjennom portafilteret
i omtrent 80 minutter. Maskinen teller ned
den gjenvaerende tiden pa kontrollpanelet.

11 Maskinen piper for & indikere nar
avkalkingssyklusen er fullfort.

12 Fjern portafilteret og dryppbrettet forsiktig
etter at syklusen er fullfert, da det vil veere
vann i hver av dem.

13 Tem innholdet i hver av dem, og vask dem
for hand med varmt sépevann for & fjerne
eventuelle opplasninger som kan pavirke
smaken pa kaffen din.

14 Fyll beholderen med ferskt vann opp til,
men ikke over linjen for maks. fylling.

15 Sett dryppbrettet tilbake pa maskinen,
og sett portafilteret i hovedutlgpet.
Ikke sett inn melkekannen.

16 Skyll hovedutlgpet ved a kjore et 350 ml
klassisk brygg.

17 Deretter, med melkekannen tatt ut, skyller du
dampstangen ved & trykke pd PURGE (T@M)-
knappen.

KJORE EN RENGJGRINGSSYKLUS
Tid til fullfering: omtrent 6 minutter

En rengjeringssyklus skyller ut oljerester
eller grums som har samlet seg opp i 0og
rundt hovedutlgpet. CLEAN (RENGJOR)-
lyset vil automatisk lyse for & indikere nar
en rengjeringssyklus er ngdvendig. Du
kan ogsa kjore en rengjoringssyklus hvis
du merker en endring i bryggekvaliteten.
Rengjeringssyklusen krever rengjeringsskiven
(inkludert med maskinen og kan
oppbevares i tilbeharsoppbevaringen) og
en rengjgringstablett (ogsa inkludert og
tilgjengelig for kjgp pa ninjakitchen.eu).

Folg disse trinnene for & kjgre en
rengjoringssyklus:

1 Sorg for at dryppbrettet er helt tomt, da

vannet som brygges fra rengjeringssyklusen,

vil bli skylt ned i dryppbrettet. Hvis du ikke
temmer dryppbrettet, kan det fore til at
det renner over.

2 Fyll vannbeholderen opp til, men ikke over
linjen for maks. fylling.

3 Sett den doble kurven inn i portafilteret.

MERK: Tom-indikatoren kan fjernes.

MERK: Tork umiddelbart bort sprut for
a forhindre overflateskader etter at du

har kjort en avkalking.
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4 Sett rengjoringsskiven pa toppen av den
doble kurven, med handtaket vendt opp.

5 Sett 1rengjeringstablett i midten av
rengjeringsskiven.

6 Fest portafilteret i hovedutlgpet.

7 Trykk péa CLEAN (RENGJ@R)-knappen,
og deretter pad det midtre innstillingshjulet
for a starte rengjoringssyklusen.

8 Maskinen starter prosessen med a spyle
dusjskjermen og munnstykket, og vannet og
sedimentet fra rengjeringssyklusen ledes ned
i dryppbrettet.

9 Det tar ca. 6 minutter & fullfare
rengjeringssyklusen. Maskinen piper nar
rengjeringssyklusen er fullfert.

10 Fjern forsiktig bade portafilteret og
dryppbrettet etter at rengjeringssyklusen
er fullfert, siden det kan vaere vann i begge
deler. Vask for hand med varmt sdpevann.
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BESTE BRYGGEPRAKSIS

* Bruk nylig brente kaffebanner for best resultat.

« Nar du kjgper kaffebenner, er det best & kjgpe en pose med en «Brent»-dato i stedet for
«Best far»-dato for & sikre kvalitet og ferskhet.

» Vianbefaler at du bruker kaffebgnner innen 20 dager etter «Brent»-datoen.

*Nar du bytter til en annen bannetype, ma du fjerne tidligere bonner helt for du fortsetter.
Se avsnittet om & Bytte ut banner for mer informasjon.

» Kontroller alltid om den gjeldende kverneinnstillingen stemmer overens med den anbefalte
innstillingen.

» Kjor en vannspyling for du lager drikken for & gke bryggetemperaturen.
» Hold maskinen ren ved a bruke begrsten til & terke av rester.

* Bruk filtrert vann.

« Juster kvernen hver gang du bytter ut bgnner.

» Oppbevar maskinen pa en stabil overflate.

* Tom dryppbrettet ofte.

« Etter at du har kvernet og far du begynner & brygge, vil maskinen begynne & varmes opp.
Plasser koppen pa det oppvarmede koppbrettet for & varme den opp.
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BESTE PRAKSIS FOR SKUMMING

* Bruk barista- eller fullfettutgaven for best resultat med plantebasert melk.
* Bruk innstillingen PLANT-BASED (PLANTEBASERT) for best plantebasert skum.
« For meijeribasert melk anbefaler vi & bruke helmelk.

* Melk som er UHT-behandlet (Ultra High Temperature) kan ha varierende resultater.
* Kokosmelk kan varmes opp, men vil ikke lage stabilt skum.

» Se Ytterligere innstillinger hvis du gnsker & justere temperaturen pa melken.

» For best resultat bar du bruke kald melk eller melk rett ut av kjsleskapet.

* Sgrg for at melkekannen har romtemperatur for du skummer for best resultat.

» Tork av dampstangen med en fuktig klut umiddelbart etter bruk for & unnga at melken setter
seg fast.

» Skyv dampstangen tilbake til ned-posisjon for & la den temmes for du slar av maskinen.
* Bank og virvle rundt melkekannen fgr du heller melken for best skum og lattekunst.
« Skyv dampstangen tilbake til ned-posisjon for & la den teammes fgr du slar av maskinen.

TIPS OG TRIKS FOR SKUMVOLUM

Hvert skumprogram vil gi en bestemt mengde
skum, men forholdet mellom skum og dampet
melk vil endre seg avhengig av hvor mye melk
som skummes.

Du ma kanskje ke eller redusere skumvalget
for & fa onsket resultat for volumet av melk du MIN Fyll MAKS Fyll
bruker.

skum [l veik ] espresso/karFE
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YTTERLIGERE INNSTILLINGER

Ytterligere innstillinger-menyen tilbyr flere alternativer for a tilpasse maskinen din og er tilgjengelig

ved a trykke og holde inne MENU (MENY)-knappen.

Varenummer Emne Alternativer
ON (PA): Lar pipelyder veere
_ho1 Pipelyder: Slar alle pipelyder pa eller av. pa (Standard)
OFF (AV): Slar av pipelyder
L. ON (PA): Slar pa Eco-modus
Eco-modus: Sparer strgm ved a sl av
_ho2 . OFF (AV): Lar Eco-modus vaere
kokeren etter brygging. .
avslatt (Standard)
ON (PA): Lar displ 3
Anbefalt kvernestgrrelse: Slar anbefalt (PA): Lar display veere pa
_ho3 ) . N (Standard)
kverneinnstilling pa eller av . X
OFF (AV): Slar av displayet
Tilbakestilling av Barista Assist NO (NEI): Beholder de navaerende
_ho4 Technology™: Tilbakestiller anbefalt innstillingene dine (Standard)
kverneinnstilling til standardinnstillingen. YES (JA): Tilbakestiller innstillingene dine
Tilbakestilling av fabrikkinnstillinger: NO (NEI): Beholder de navaerende
_hos Tilbakestiller alle variabler p&d maskinen innstillingene dine
til standardinnstillinger. YES (JA): Tilbakestiller innstillingene dine
Skumtemperatur: Justerer LO: Lav
_hoé damptemperaturen M: Medium
mens du skummer. HI: High
hd O: Stripen har O lilla bokser
hd 1: Stripen har 1lilla boks
ho7 Hardt vann: Far opp testmenyen for hardt hd 2: Stripen har 2 lilla bokser
- vann for a tilbakestille vannets hardhet. hd 3: Stripen har 3 lilla bokser
hd 4: Stripen har 4 lilla bokser
hd 5: Stripen har 5 lilla bokser
ON (PA): Slar p& + Skummevolum
+ Skummevolum: @ker skummetykkelsen
_hos Y OFF (AV): Lar + Skummens volum

pa tvers av alle 3 skumprogrammer.

vaere avslatt (standard)

1 Naviger gjennom disse emnene ved & vri pa det midtre innstillingshjulet. Trykk pd START BREW
(START BRYGGING) for & velge gnsket emne.

2 Nar du har valgt et emne, vrir du det midtre innstillingshjulet for & komme til gnsket alternativ

og trykk pd START BREW (START BRYGGING) for 3 velge.

3 Etter at du har gjort et valg, vil du hare en pipelyd og ga tilbake til menyskjermen.
Veer oppmerksom pa at maskinen ikke piper hvis pipelydene er slatt av.

4 Du kan forlate menyen ved & trykke pa MENU (MENY)-knappen igjen.
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FEILSOKINGSVEILEDNING

Hvorfor kommer det ikke vann ut av portafilteret?

Flere faktorer kan pavirke volumet av vann som kommer ut fra portafilteret:

« Ikke nok vann i vannbeholderen: Sgrg for at vannbeholderen er tilstrekkelig fylt. Nar du bruker den
doble kurven, fyll opp til linjen for min. fylling.

* Vannbeholderen sitter ikke skikkelig pa plass: Kontroller at vannbeholderen sitter godt pa plass pa
baksiden av maskinen.

« Maskinen varmer opp/nar driftstemperatur: La maskinen varme opp en kort tid for den
dispenserer.

» Kvernestarrelsen er for fin: La bryggetiden ga ut og folg den anbefalte kverneinnstillingen
pa ditt neste brygg.

« Maskinen ma avkalkes: Falg instruksjonene under avsnittet Rengjering og vedlikehold.

Hvorfor er espressostremmen liten / flyter sakte?

Det kan veere flere arsaker til dette:

« Kvernestarrelsen er for fin: La bryggetiden ga ut og folg den anbefalte kverneinnstillingen
pa ditt neste brygg.

» Kurvens renhet: Fgr du kverner, ma du sarge for at kurven er fri for rester som kan hindre
stremmen.

« Maskinen ma avkalkes: Falg instruksjonene under avsnittet Rengjering og vedlikehold.

Hvorfor stremmer espressoen ut veldig fort?

« Kvernestgrrelsen er for grov: La bryggetiden ga ut og felg den anbefalte kverneinnstillingen
pa ditt neste brygg.

» Kaffen er ikke tampet nok: Sgrg for & plassere portafilteret pa en jevn overflate nar du tamper.
Plasser den assisterte tamperen inne i trakten og trykk ned til du kjenner at tamperen kommer
i kontakt med trakten.

Hvorfor renner espressoen rundt kanten av portafilteret?

« Portafilteret er ikke satt inn korrekt i hovedutlgpet: Sett portafilteret i hovedutlgpet ved a innrette
den oransje prikken pa portafilteret med den oransje prikken pd hovedutlgpet. Fest portafilteret
i munnstykket til den oransje prikken pa portafilteret er pa linje med lasepilen pa munnstykket.

» Det er kaffegrut rundt kurvkanten: Fjern ugnsket grut fra kanten av kurven og portafilteret for
a sikre at portafilteret sitter ordentlig i hovedutlgpet.

» Forseglingen til hovedutlgpet ma skiftes: Kontakt kundeservice pa support.ninjakitchen.eu.

Skummingen starter ikke.

» Maskinen har ikke nadd driftstemperatur: La maskinen varme opp en kort stund fer skummingen
begynner.

 Ikke nok vann i vannbeholderen: Sgrg for at vannbeholderen er fylt opp til minimumslinjen.

« Vannbeholderen sitter ikke skikkelig pa plass: Kontroller at vannbeholderen sitter godt pa plass
pa baksiden av maskinen.

Kaffen er ikke varm nok.

* Forvarm portafilteret: Skyll portafilteret under varmt vann for du kverner. Sarg for at kurven er helt
torr for du kverner.

« Forvarm koppen: Skyll koppen under varmt vann fgr brygging for 8 gke temperaturen pa brygget.

« Juster vanntemperaturen: Se delen for Justering av bryggetemperatur.

« Maskinen ma avkalkes: Fglg instruksjonene under avsnittet Rengjgring og vedlikehold.

Drikken min er for bitter/sur.

» Match kverneinnstilling: Bruk kvern-innstillingshjulet pa siden av maskinen for @ matche den gjeldende
kverneinnstillingen til den anbefalte kverneinnstillingen pa kontrollpanelet far kverning.

» Endre forhold: Se avsnittet Ytterligere innstillinger for & gke/redusere forholdet mellom vann og kaffe.

» Endre bryggetemperaturen: For markbrente benner anbefaler vi & bruke lav eller middels
temperaturinnstilling. For middels- eller lysbrente bagnner anbefaler vi & bruke middels eller hay
temperaturinnstilling.
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FEILSOKINGSVEILEDNING - FORTS.

Hvorfor far jeg ingen crema?

» Kaffen er ikke tampet nok: Serg for a plassere portafilteret pa en jevn overflate nar du tamper.
Plasser den assisterte tamperen inne i trakten og trykk ned pa tamperen til du kjenner at den
kommer i kontakt med trakten.

» Kvernestarrelsen er for grov: La bryggetiden ga ut og felg den anbefalte kverneinnstillingen pa
ditt neste brygg.

» Kaffebonnene er ikke ferske: Bannenes ferskhet vil pavirke kvaliteten pd cremaen. Nar du kjgper
kaffebgnner, er det best & kjgpe en pose med en «Brent»-dato i stedet for en «Best fgr»-dato for
a sikre kvalitet og friskhet. Vi anbefaler at du bruker kaffebgnner innen 20 dager etter «Brent»-
datoen.

» Kurven kan veere tilstoppet/hullene er blokkert: Sgrg for at du rengjer kurvene ofte. Serg for at
ingen av hullene i bunnen av kurven er tilstoppet med grut.

Hvorfor fylles dryppbrettet raskt?

» For a sikre at maskinen opprettholder det ideelle trykket for espresso, vil litt vann ga inn
i dryppbrettet under en brygging. Dette er normalt.

* Maskinen vil automatisk temme vann fra dampstangen inn i dryppbrettet etter hver skumming.
Dette er for & rengjere innsiden av dampstangen.

» Dryppbrettet er designet for & holde vannet fra laging av opptil 6 cappuccinoer.

Hvorfor lager maskinen en pulserende/dunkende lyd mens den brygger?

* Ikke nok vann i vannbeholderen: Sgrg for at vannbeholderen er fylt opp til minimumslinjen.

» Vannbeholderen sitter ikke skikkelig pa plass: Kontroller at vannbeholderen sitter godt pa plass pa
baksiden av maskinen.

* Hvis vannbeholderen har vann fylt over minimumslinjen og sitter godt, regnes noe vannpumpestoy
som normalt.

» Du kan ogsa hore denne stayen mens du skummer. Dette er normalt.

Maskinen lekker.

* Maskinen vil automatisk temme vann fra dampstangen inn i dryppbrettet etter hver skumming.
Dette er for a rengjere innsiden av dampstangen.

» Dryppbrettet er fullt: Sjekk tem-indikatoren for a se om du trenger & temme dryppbrettet.

Folg instruksjonene under avsnittet Rengjering og vedlikehold.

» Vannbeholderen sitter ikke skikkelig pa plass: Kontroller at vannbeholderen sitter godt pa plass
pa baksiden av maskinen.

» Forseglingen til hovedutlgpet ma skiftes: Kontakt kundeservice pa support.ninjakitchen.eu.

Maskinen har ikke strom.

* Sgrg for at maskinen er koblet til en fungerende stikkontakt.

« Etter & ha koblet til maskinen, trykker du p& AV/PA-knappen.

» For & spare strem vil maskinen sla seg av automatisk etter 20 minutter.

Det kommer ingen kaffegrut fra kvernen.

* Sjekk om du har be@nner i bennebeholderen.

» Trykk pd GRIND (KVERN) for & begynne & kverne.

» Hvis det er banner i bannebeholderen og du far et ADD BEANS (TILSETT B@NNER)-varsel,
kobler du fra maskinen og skyver bgnnene forsiktig ned mot kvernen.

» Sgrg for at bennebeholderen sitter pa plass og er korrekt installert.

* Sgrg for at portafilteret med trakten montert er riktig installert i kvernholderen. Fjern og sett inn
igjen for & sikre at den er riktig installert.

» Bruk rengjaringsbarsten til & fjerne alt materiale som sitter inne i kvernholderen.

Kvernen lager en hoy lyd.

* Hvis kvernen lager en hgy lyd, kan det skyldes ugnskede rester. Bruk kun hele banner i kvernen
0g unnga a bruke kalde eller frosne banner.

Portafilter vil ikke settes inn i hovedutlopet.

» Portafilteret er ikke riktig justert: Plasser portafilteret i hovedutlgpet ved & justere den oransje
prikken pa portafilteret med den oransje prikken pd hovedutlapet. Fest portafilteret i hovedutlgpet
til den oransje prikken pa portafilteret er pa linje med lasepilen pa hovedutlgpet.

» Kaffen er ikke tampet nok: Plasser portafilteret pa en jevn overflate nar du tamper. Plasser den
assisterte tamperen inne i trakten og trykk ned pa tamperen til du kjenner at den kommer i kontakt
med trakten.

Kan ikke lase bonnebeholderen pa plass.

» Dette kan skyldes at kvernen er blokkert av banner eller at fukt tetter til kvernen. Prav & fjerne
eventuelle bgnner som blokkerer kvernen og sgrg for at kvernen er torr og fri for fuktighet.

Jeg matchet kverneinnstillingen, men resultatet var ikke bra.
* Se avsnittet Stille inn kvernen for riktig ekstraksjon.
Bonnebeholderen passer ikke tilbake pa maskinen.
» Sgrg for at banner pa toppen av kvernen ikke blokkerer beholderen fra & sitte ordentlig. Hvis banner
blokkerer beholderen, ma du kanskje tamme dem far du setter beholderen tilbake p& maskinen.
Melkeskum er ikke varmt nok.
« Dampstangen er tilstoppet.
« Fjern tuppen av stangen med skrungkkelen pa bgrsten.
« Bruk nalen pa bunnen av rengjgringsbarsten for & rengjere innsiden av stangen.
* Menyen Ytterligere innstillinger har alternativer for a tilpasse skumtemperaturen og er tilgjengelig ved
3 trykke pd MENU (MENY)-knappen.
* Velg alternativet_h06 Skumtemperatur: Dette lar deg justere skumtemperaturen til lav (L), middels
(M) eller hay (H). Bruk det midtre innstillingshjulet for & velge, trykk pd MENU (MENY)-knappen for
a avslutte.
Melkeskummet er for tynt eller tykt.
* Melketype: Ulik melk har ulikt fettinnhold. Jo hayere fettinnholdet i melken er, desto tykkere blir
skummet.
» Se delen Beste praksis for skumming for ytterligere informasjon om skum.
Drikken min er mindre/storre enn forventet.
» Hvis du brygger en espressodrikk, kan du endre forholdet mellom kaffe og vann. Se delen Justere
bryggetemperatur og -styrke for a justere bryggetemperaturen.
* Finere kverneinnstillinger for espresso kan resultere i mindre mengder hvis Barista Assist-teknologi
ikke falges.
» Hvis du brygger en kaffedrikk, velger du onsket starrelse ved & bruke SIZE (ST@RRELSE)-knappen for
du kverner.
» Kurven kan veere tilstoppet/hullene er blokkert: Sgrg for at du rengjer kurvene ofte. Sgrg for at ingen
av hullene i bunnen av kurven er tilstoppet med grut.
» Maskinen ma avkalkes: Fglg instruksjonene under avsnittet Rengjering og vedlikehold.
Kvernen min fungerer ikke som den skal.
« Kvernen blir fastkjart ndr maskinen ikke klarer & kverne pa grunn av at kvernstorrelsen er for fin for
harde teksturerte bagnner, som for eksempel lysbrente.
« For a fjerne en fastkjgring ma du ferst fijerne og temme bannebeholderen. Sett i bennebeholderen
pa nytt, 1ds den og sett kvernsterrelsen til 60. Trykk og hold start kverning med portafilteret
i kvernholderen. Dette bar kverne bort og fjerne materiale i kvernen som forarsaker fastkjaringen.
Kontakt kundeservice hvis dette ikke lgser fastkjgringen.
Kvernen min produserer ikke nok malt kaffe.
* Nar kvernen ikke doserer nok grut, kan dette vaere tegn pa en tilstopping. En tilstopping er nar kvernen
har en oppbygging av rester eller grut. Oppstar ofte fra hyppig bruk av fete eller mykere banner,
som for eksempel markbrente. Dette vil bli indikert av et lavt utslipp av kaffegrut, og add beans
(tilsett bgnner)-indikatoren lyser mens det er bgnner i beholderen. Hvis du kan se add beans (tilsett
bonner)-indikatoren tent mens det er banner i beholderen, kan du bekrefte en fastkjoring ved a fjerne
bgnnebeholderen, og se bade hele banner og bannepartikler i kvernen.
For a fjerne tilstoppingen ma du farst sla av og koble fra maskinen. Fjern og tem bgnnebeholderen. Bruk
rengjoringsbarsten til & barste forsiktig ut innsiden av kvernsjakten, enten med busten eller baksiden
av barsten for & lzsne tilstoppingen. Grutrestene bgr lasne, og kverningen bar fungere normalt nar
bannebeholderen er satt inn pa nytt og maskinen er plugget inn igjen. Hvis ikke, kontakt kundeservice.
Sorg for at kvernen er satt til anbefalt kvernestarrelse for & forhindre ytterligere tilstopping.

MERK: Hvis du trykker pd GRIND (KVERN)-
knappen og kvernen ikke starter og du ikke harer
noen lyd fra maskinen. Sla av maskinen din og la
maskinen kjgle seg helt ned i 10 minutter fer du

MERK: Unnga a bruke smaksatte bgnner.
Tilsatt olje og sukker pa bgnnene kan oke
opphopningen av rester i kvernen, noe som
gker den anbefalte rengjoringsfrekvensen.

prever a starte en ny kverning.
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FEILSOKINGSVEILEDNING - FORTS.

ALLE FEILMELDINGER (ADD WATER (TILSETT VANN), ADD BEANS (TILSETT BONNER) OSV.)

ADD WATER (TILSETT VANN)-varsel.

* Sgrg for at det er vann i vannbeholderen. Hvis beholderen er tom, tilsetter du friskt vann i den
og trykker deretter pd START BREW (START BRYGGING) for & gjenoppta bryggingen.

* Hvis beholderen er fylt med vann, fjerner og setter du beholderen tilbake, og trykker deretter
pa START BREW (START BRYGGING) for & gjenoppta bryggingen.

ADD BEANS (TILSETT BONNER)-varsel.

» Sjekk om det er nok banner i bennebeholderen til a lage drikken.

» Hvis det er banner i bannebeholderen og du far et ADD BEANS (TILSETT B@NNER)-varsel,
kobler du fra maskinen og skyver bgnnene forsiktig ned mot kvernen.

INSTALL PORTAFILTER (INSTALLER PORTAFILTER)-varsel.

» Sgrg for at portafilteret sitter flatt pa kvernholderen.

* Sgrg for at portafilteret er skjovet helt tilbake i kvernholderen.

» Bruk rengjaringsbarsten for & sikre at kvernholderen er fri for grut.

* Koble fra maskinen og koble den til igjen.

INSTALL FUNNEL (INSTALLER TRAKT)-varsel

» Sgrg for at trakten er riktig installert pa portafilteret ved & justere hakkene pa trakten med hakkene
pa portafilteret.

» N&r du setter portafilteret inn i kvernholderen, ma du sgrge for at trakten er festet til portafilteret.

» Koble fra maskinen og koble den til igjen.

INSTALL HOPPER (INSTALLER BONNEBEHOLDER)-varsel

» Las bgnnebeholderen pa plass igjen ved a dreie handtaket med klokken.

» Hvis problemet vedvarer, ma du lase opp bannebeholderen ved & vri handtaket mot klokken.
Loft bennebeholderen av basen og sett den fast pa basen igjen. Det er mulig at du ma fjerne
benner fra toppen av kvernen for du installerer bonnebeholderen pa nytt for & f& den pa plass.
Las bgnnebeholderen ved & dreie handtaket med klokken.

DESCALE (AVKALKE)-varsel

» Det er pa tide & avkalke maskinen. Se Avkalking i avsnittet Rengjering og vedlikehold.

CLEAN (RENGJ@R)-varsel

 Det er pa tide a kjgre en rengjeringssyklus. Se Kjgre en rengjeringssyklus i avsnittet Rengjaring
og vedlikehold.

Er. (Feil)

* Hvis kontrollpanelet viser «Er» (Feil) og deretter et nummer (f.eks. «Er 03»), kontakter du
kundeservice pa support.ninjakitchen.eu.

PRODUKTREGISTRERING

G4 til registeryourninja.eu for a registrere det nye Ninja-produktet ditt innen tjuedtte (28) dager etter
kjgpsdatoen. Du vil bli bedt om & oppgi butikknavn, kjgpsdato og modellnummer samt navn og adresse.

Hvis du registrerer deg, kan vi kontakte deg ved et eventuelt varsel om produktsikkerhet.

Ved & registrere deg, anerkjenner du at du har lest og forstatt bruksanvisningen og advarslene
angitt i de medfelgende instruksjonene.

RESERVEDELER

For & bestille flere deler og tilbehgr gar du til ninjakitchen.eu.
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PRODUSENTGARANTI

Ninja“’s 2-ars garanti

N&r en forbruker kjgper et produkt i Norge, nyter vedkommende godt av juridiske rettigheter knyttet
til produktets kvalitet («juridiske rettigheter»). Du kan handheve de juridiske rettighetene dine mot
forhandleren din, inkludert Ninja®, hvis du kjgpte Ninja®-kjgkkenapparatet ditt fra ninjakitchen.eu.
Hos Ninja® er vi imidlertid s& sikre pa kvaliteten pa produktene vare at vi gir eieren en ekstra, gratis
produsentgaranti pa deler og arbeid for opptil to ar.

Garantien som medfalger, er en viktig faktor - og viser hvor stor tillit produsenten har til produktet
sitt og produksjonskvaliteten sin.

Produsentgarantien pavirker ikke de juridiske rettighetene dine.

Hvor lenge varer garantien for nye maskiner fra Ninja®?

Produsentgarantien var varer som standard i ett ar fra kjgpsdatoen, eller i to ar hvis du registrerer
kjgpet ditt hos oss innen 28 dager.

Hvordan registrerer jeg Ninja®-garantien min?

Hvis du har kjgpt Ninja®-kjokkenapparatet direkte fra ninjakitchen.eu, registreres garantien din
automatisk. Hvis du kjgpte det fra et annet sted i Norge, registrerer du garantien pa nett innen
28 dager etter kjopsdatoen.

« For & registrere pa nett gar du til www.ninjakitchen.eu/register-guarantee, cller skann QR-koden
pad baksiden.

« Noter datoen da du kjgpte maskinen.

VIKTIG:

« Ta vare pa kvitteringen din hvis du kjgpte Ninja®-kjgkkenapparatet fra noen andre steder enn
ninjakitchen.eu. Du trenger den for & gjore krav i henhold til garantien.

* Den kostnadsfrie Ninja®-garantien gjelder kun i Norge.

Hva er fordelene ved a registrere den kostnadsfrie Ninja°-garantien min?

N&r du registrerer garantien din, far du ytterligere ett ars dekning. Da har vi 0ogsa opplysningene dine
for hdnden hvis vi trenger & kontakte deg. Hvis du i tillegg samtykker til & motta kommunikasjon fra
oss, kan du 0ogsa motta tips og rad om hvordan du far mest mulig ut av Ninja®-kjokkenapparatet ditt
og hgre siste nytt om ny Ninja®-teknologi og -lanseringer.

Hva dekkes av den kostnadsfrie Ninja*-garantien?

Reparasjon eller bytte (etter Ninja®s eget skjgnn) av Ninja®-maskinen din, inkludert alle deler og arbeid.

Hva dekkes ikke av den kostnadsfrie Ninja®-garantien?

« Normal slitasje.

« Utilsiktet skade eller feil forarsaket av uaktsom bruk eller vedlikehold, feilaktig bruk, forsemmelse,
uforsiktig bruk eller handtering av Ninja®-kjgkkenapparatet som ikke er i samsvar med Ninja®-
bruksanvisningen som fulgte med maskinen din.

« Skade forarsaket av bruk av Ninja®-kjgkkenmaskinen for noe annet enn normale husholdningsformal.

« Skade forarsaket av bruk av deler som ikke er montert eller installert i henhold til bruksanvisningen.

« Skade som skyldes bruk av deler eller tilbehar som ikke er originale Ninja®-komponenter

« Feilaktig installasjon (unntatt nar installasjonen utfares av Ninja®).

« Reparasjoner eller endringer som utfgres av andre enn Ninja® eller deres agenter.

Hvordan kan jeg gjore krav i henhold til den gratis Ninja®*-garantien?

Kontakt kundeservicetelefonen var pa +44(0) 800 862 0453. Vil du se dpningstider, gar du til
nettsiden under «Kontakt oss». Det er gratis & ringe, og du blir satt rett over til en representant fra
Ninja®. Du finner ogsa nettstotte pd https://support.ninjakitchen.eu/. Ninja®-representanten gar
gjennom feilsgking med deg. Hvis vedkommende konkluderer med at elementet er gatt i stykker,
sender vi en reservedel eller en returetikett for & returnere det defekte elementet til oss helt
kostnadsfritt. Nar du har levert det defekte produktet til oss, sender vi en erstatning til deg.

Husk at produktet ma ligge i en eske nar du returnerer det til oss. Det kan vaere en hvilken som
helst passende eske, det trenger ikke vaere originalemballasjen.

Hvor kan jeg kjope originale Ninja®-reservedeler og -tilbehor?

Ninja®-reservedeler og -tilbehor er utviklet av de samme ingenigrene som utviklet Ninja®-
kiokkenapparatet ditt. Du finner et komplett utvalg av Ninja®-reservedeler og tilbehgr for alle Ninja®-
maskiner pa www.ninjakitchen.eu. Husk at skade foradrsaket av bruk av reservedeler fra andre enn
Ninja® kanskje ikke alltid dekkes av garantien.
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DZ'EKUJEMY za zakup Ninja Luxe”Café Mini

[=] 7= [=]

[=]

ZAREJESTRUJ SWOJ ZAKUP
% ninjakitchen.eu/register

Zeskanuj kod QR za pomocg urzadzenia
mobilnego

ZAPISZ TE INFORMACJE

Numer modelu:

Numer seryjny:

Data zakupu: (zachowaj paragon)

Miejsce zakupu:

DANE TECHNICZNE Napiecie: 220-240 V, 50-60 Hz

Moc: 1650 W

Pojemnosc¢ zbiornika na wode: 1,5 |

Zuzycie energii w trybie czuwania wynosi 0,5 W.

Urzadzenie przechodzi w tryb czuwania automatycznie po 20 minutach braku aktywnosci.

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer seryjny
znajdziesz na etykiecie z kodem QR z tytu urzadzenia
przy przewodzie zasilajgcym.

NALEZY PRZECZYTAC UWAZNIE NINIEJSZA INSTRUKCJE | ZACHOWAC JA DO WGLADU.

Ta instrukcja obstugi pozwoli Ci w petni zapoznac sie z dziataniem nowego ekspresu do kawy Ninja Luxe
Café Mini. Jesli masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie technikiem Ninja Luxe Cafe pod adresem support.
ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, England, LS15 8Z2B
Tel. 0800 862 0453 ninjakitchen.eu

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9, 60327
Frankfurt am Main, Niemcy

llustracje moga réznic¢ sie od rzeczywistego wygladu produktu. Nieustannie staramy sie ulepszac¢ nasze produkty,
dlatego specyfikacje podane w tym dokumencie mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

© 2026 SharkNinja Operating LLC

ES35IEU_ES352EU_IB_MP_Mv1 f X ® ©B

@ninjakitchen

LUXE CAFE

Seria ES350EU | Instrukcja obstugi

NINJA

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PRZECZYTAJ UWAZNIE PRZED UZYCIEM  TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

ILLZ) | Przed uiyciem urzadzenia Ninja Luxe Café naledy przeczyta wszystkie instrukcje.

A Symhol wskazuje na ryzyko obrazenia ciata, ryzyko smierci lub duzych szkdd materialnych, jesli ostrzeienie w nim zawarte zostanie

zignorowane.

A Unikac kontaktu z goracymi powierzchniami. Aby uniknac poparzen, nalezy zawsze stosowac ochrone dioni.

ﬁ Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczeii.

A OSTRZEZENIE

Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazeii, pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub uszkodzenia mienia, nalezy zawsze przestrzega¢
podstawowych Srodkéw ostroznosci, w tym ponizszych ostrzezei i instrukcji. Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw innych
niz zamierzone.

0gdlne Srodki ostroznosci

Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia sie u matych dzieci, nalezy natychmiast po rozpakowaniu pozbyc sie wszystkich materiatow
opakowaniowych.

Tego urzadzenia moga uzywac osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
7 urzadzenia i rozumieja zwiazane z tym zagrozenia.

Urzadzenie i jego kabel nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci. NIE pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem ani na uzywanie go.
W przypadku uzywania w obecnosc dzieci konieczny jest scisty nadzor.

W celu ochrony przed pozarem, porazeniem pradem, obrazeniami NIE WOLNO zanurza¢ przewodu, wtyczek ani obudowy urzadzenia

W wodzie lub innej cieczy.

NIGDY nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za przewdd zasilajacy ani nie szarpac za przewdd, aby wyja¢ wtyczke z gniazdka; zamiast tego
tapac za wtyczke i pociagnac, aby wyjac ja z gniazdka.

NIE WOLNO korzystac z urzadzenia, jesli ma uszkodzony przewdd lub wtyczke, a takze w przypadku jego awarii, upadku lub uszkodzenia
innego typu. Skontaktowac sie z firma SharkNinja Operating LLC w celu skorzystania z serwisu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, na blacie kuchennym. NIE WOLNO pozwalac, aby przewdd zasilajacy
Zwisat poza krawedz lub dotykat goracych powierzchni, takich jak kuchenka.

NIE WOLNO podtaczac urzadzenia do gniazdka znajdujacego sie pod blatem.

Aby unikna¢ ryzyka pozaru, porazenia pradem lub uszkodzenia urzadzenia, NIE WOLNO uzywac go w szafkach sciennych lub tzw.
garazach na urzadzenia.

Urzadzenie nalezy odtaczyc¢ od gniazdka, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem.

NIE WOLNO pozostawiac urzadzenia ez nadzoru podczas uzytkowania.

Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego timera ani systemu zdalnego sterowania.

NIE WOLNO stawiac ekspresu na innym urzadzeniu kuchennym.

Nie wolno uzywac urzadzenia wewnatrz szafki.

NIE WOLNO uzywac akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta, poniewaz moze to prowadzic do obrazen lub uszkodzenia urzadzenia.

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC TE INSTRUKCJE OBStUGI DO WGLADU



WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PRZECZYTAJ UWAZNIE PRZED UZYCIEM  TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

A OSTRZEZENIE

Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazeii, pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub uszkodzenia mienia, nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych srodkow ostroznosci, w tym ponizszych ostrzezen i instrukcji. Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw innych
niz zamierzone.

Informacja dotyczaca dziatania
+ Wytacz urzadzenie i odtacz je od gniazdka elektrycznego.

+ Korzystanie z akcesoriéw niezalecanych przez producenta moze spowodowac przelanie sie zawartosci, oparzenia, pozar, porazenie
pradem lub inne obrazenia.

+ TAWSZE nalezy uzywac urzadzenia na czystej, suchej i rownej powierzchni.

+  NIEWOLNO umieszczac urzadzenia na goracym palniku gazowym lub elektrycznym ani w rozgrzanym piekarniku.

+ NIEWOLNO uzywac tego urzadzenia do celéw niezgodnych z jego przeznaczeniem.

+ NIEWOLNO uzywac urzadzenia na zewnatrz budynku.

«  NIEWOLNO dotykac goracych powierzchni. Uzywac uchwytéw lub pokretet. Unikac kontaktu z ruchomymi czesciami.

+ Podczas parzenia kawy nalezy ZAWSZE umieszczac filizanke lub naczynie o odpowiedniej pojemnosci do wybranego napoju pod kolba.
+ NIEWOLNO uruchamiac urzadzenia bez wody.

+  NIEWOLNO przepetniac zhiornika na wode. Napetniaj woda tylko do linii maksymalnego napetnienia.

+  Podczas parzenia pokrywa zbiornika na wode ma by¢ zamknieta.

+ Podczas mielenia pokrywa pojemnika na ziarna powinna by¢ zamknieta, aby uniemozliwic dostep do ruchomych czesci.

+ NIE wyjmuj kolby podczas parzenia, poniewaz urzadzenie pracuje pod cisnieniem. Wyjecie kolby w trakcie parzenia moze skutkowac
oparzeniem lub odniesieniem obrazen.

+ NIEWOLNO siegac reka do dyszy parowej ani dzbanka do spieniania ani dotykac ich podczas pracy urzadzenia. Goraca para i gorace
ptyny powoduja oparzenia.

Pielegnacja i konserwacja

«  Aby uniknac chorob wywotanych przez rozwoj bakterii wewnatrz urzadzenia, nalezy postepowac zgodnie ze wszystkimi instrukcjami
dotyczacymi czyszczenia zawartymi w sekgji ,,(zyszczenie i konserwacja” niniejszej instrukcji obstugi.

+ Aby uzyskac najlepsze rezultaty, urzadzenie nalezy utrzymywac w czystosc.

«  Jesliprodukt nie dziata prawidtowo, nalezy odwiedzic strone support.ninjakitchen.eu lub skontaktowac sie z firma SharkNinja
Operating LLC w celu zlecenia przegladu, naprawy lub reguladji.

«  Dziedi nie powinny uczestniczy¢ w czynnosciach zwigzanych ze czyszczeniem i konserwacja urzadzenia.

+ Jedlikorzystasz z kolby, upewnij sie, ze jest mocno dokrecona w gtowicy zaparzajacej, aby zapobiec rozlaniu goracego ptynu.

+ NIE nalezy podnosic urzadzenia, chwytajac je za uchwyt do mielenia. Ten element nie jest przeznaczony do przenoszenia urzadzenia.
Informacja o przewodzie zasilajacym

+ Urzadzenie wyposazone jest w krotki przewdd zasilajacy, aby zmniejszy¢ ryzyko zaplatania sie dtuzszego przewodu lub potkniecia
0 niego.

+  NIEWOLNO podtaczac tego urzadzenia za pomoca przedtuzacza.

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC TE
INSTRUKCJE OBStUGI DO WGLADU
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CZESCI

Pojemnik na ziarna

Zbiornik na wode

Tamper ze wspomaganiem
i schowek na lejek

Panel sterowania

Koncdwka parowa
Gtowica

Dzbanek na mleko

I o TmMmo

Regulowana tacka na filizanki

Uchwyt do mielenia

Tacka ociekowa

Pokretto grubosci mielenia

r X «

Zintegrowany stozkowy
mtynek zarnowy

M Zawor reczny (Tylko w
niektorych modelach)

ELEMENTY TACKI OCIEKOWEJ

J  Tacka ociekowa
J1 Wskaznik zapetnienia
J2 Gtowna kratka

<
OO0 00000

ooooooo
66066808 &
——————————

Jn J2

Tylko w niektorych modelach.
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AKCESORIA UZYWANIE PANELU STEROWANIA'

1 Podwajne sitko A POWER (PRZYCISK) zasilania G Przycisk PURGE (OCZYSZCZANIA)
2 Pojedyncze sitko B  Przycisk GR{ND/CONFIRM (MIELENIE/ H Przycisk DESCALE (ODKAMIENIANIA)
3 Kolba POTWIERDZ) | Srodkowe pokretto / przycisk START BREW
4 Krazek do czyszczenia C Pasek postepu (ROZPOCZNIJ PARZENIE)
Przyci :
5 Szczotka do czyszczenia D rzycisk wyboru ROZMIARU J  Przycisk CLEAN (CZYSZCZENIE)
6 Lejek E  Pokretto SPIENIANIA K  Przycisk MENU (MENU)
) F  Przycisk MILK TYPE (RODZAJ MLEKA) L Przycisk STRENGTH/BREW (MOC/PARZENIE)
7 Tamper ze wspomaganiem
8 Tabletki czyszczace ( N
9 Odkamieniacz w proszku NINJA
10 Pasek testowy twardosci wody current recommended espresso classic 235
o R rich | 175 =
C—) == ) ic cu over e 2
single double
— :/ confirm  \LJ GEEE BN EEEE ] ] [ cceccecceccserseatcntsntctaciittiatintctsctscctscsntshocenccnes [od

grind start brew size @B froth

é
S — Nl N\ P b
AN

U w U U ......................... E
Y - \RSLITTITE RETIRTPRPI E ) ( ) ( ) g : ) ( : ) (
k power menu clean descale purge milk type J
L K J 1 H G F

* Funkcje moga sie roznic¢ w zaleznosci od modelu.

INTELIGENTNE POWIADOMIENIA

Urzadzenie wyswietli inteligentne powiadomienie, jesli potrzebne jest jakies dziatanie:

« ADD BEANS (UZUPELNIJ ZIARNA) « PURGE (OPROZNIANIE)
B 9 GNIAZDO ULATWIAJACE « INSTALL PORTAFILTER (ZALOZ PORTAFILTR) « DESCALE (WYKONAJ ODKAMIENIANIE)*
PRZECHOWYWANIE AKCESORIOW e INSTALL FUNNEL (ZAEOZ LEJEK) e CLEAN (CZYSZCZENIE)*

e INSTALL HOPPER (ZALOZ KOSZ)
» ADD WATER (DOLEJ WODE)

............... Tamper
* Przyciski CLEAN (CZYSZCZENIE) i DESCALE (ODKAMIENIANIE) zaswieca sie, informujac o
C koniecznosci uruchomienia odpowiedniego cyklu.
| S LEJek

~/
............. 10 ==

(O0000a00

ga
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PIERWSZE KROKI: PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

WYJMIJ AKCESORIA | CZESCI Z OPAKOWANIA

* Na poczatek wyjmij wszystkie akcesoria
i czesci z opakowania. Przed wyrzuceniem
opakowania upewnij sie, ze wszystkie akcesoria
i czesci zostaty z niego wyjete.

¢ Podczas wyjmowania urzgdzenia
z opakowania nalezy usunac z niego catg
tasme. Tasma bedzie znajdowac sie po
obu stronach urzadzenia.

WYCZYSC AKCESORIA PRZED UZYCIEM

¢ Po wyjeciu wszystkich akcesoriow i czesci
z opakowania nalezy doktadnie oczyscic¢
wszystkie czesci, myjac je recznie i doktadnie
osuszajac.

TEST TWARDOSCI WODY

Woda zawiera mineraty, ktore z czasem

moga powodowac osadzanie sie kamienia w
urzadzeniu. Poziom ich zawartosci jest okreslany
jako twardos¢ wody i ma wptyw na to, jak
czesto ekspres bedzie wymagat odkamieniania.
Wykonanie testu twardosci wody pozwala
urzgdzeniu prawidtowo okresli¢ moment
przeprowadzenia odkamieniania.

1 Wyjmij pasek testowy z opakowania.

2 Catkowicie zanurz pasek testowy w wodzie,

ktorej zamierzasz uzywac w ekspresie, na
5-10 sekund.

N —
3 Wyjmij pasek testowy i delikatnie nim
potrzasnij.

W\

“

4 Umiesc¢ pasek testowy na suchej, ptaskiej
powierzchni i zaczekaj 1 minute, aby zobaczyc¢
wyniki.

5 Po 1minucie na pasku pojawi sie od O do 5
fioletowych kwadratéw. Liczba fioletowych
pol wskazuje poziom twardosci wody (O
fioletowych pdl = poziom O, 5 fioletowych pol =
poziom 5).

Bardzo » Bardzo
miekka " twarda
hd 0 hd 2 hd3 hd 4 hds
Zielone Fioletowe
pola pola
—>

Il -

6 Po okresleniu poziomu twardosci wody
podtacz urzadzenie do zasilania.

7 Spojrz na lewa strone panelu sterowania. Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat hd 5.

8 Obrdoc srodkowe pokretto, aby ustawi¢ poziom
twardosci wody zgodnie z wynikiem testu (np.
jesli wynik testu to poziom 1, ustaw HD 1).

9 Nacisnij Srodkowe pokretto, aby potwierdzi¢
ustawienie.

UWAGA: Jesli chcesz zmienic¢ poziom twardosci
wody, kup kolejny pasek testowy na stronie
support.ninjakitchen.eu. Aby uzyskac wiecej
instrukcji dotyczgcych resetowania twardosci
wody, zapoznaj sie z rozdziatem ,Ustawienia
dodatkowe”.

263| ninjakitchen.eu

NAPELNIJ ZBIORNIK NA WODE

¢ Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze
zbiornik jest peten wody o temperaturze
pokojowej lub zimnej. Pamietaj, aby napetnic¢
do linii maksymalnego napetnienia, nie
przekraczajac jej.

Jesdli w jakim$é momencie przed zaparzaniem

w zbiorniku jest zbyt mato wody, aby zaparzyc¢
wybrany napdj, na urzadzeniu pojawi sie
komunikat ADD WATER (DOLEJ WODE). Jesli
podczas parzenia wyswietli sie powiadomienie
ADD WATER (DOLEJ WODE), dolej wody do
zbiornika i nacisnij START BREW (ROZPOCZNIJ
PARZENIE), aby wznowi¢ parzenie.

NAPELNIJ POJEMNIK NA ZIARNA

Podczas wsypywania ziaren do pojemnika
upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone
od pradu.

1 Zdejmij pokrywe pojemnika na ziarna.
——————

1

oo o= 2
— 7

2 Napetnij pojemnik ziarnami kawy. NIE
WOLNO wsypywac zmielonej kawy do
pojemnika na ziarna.

3 Upewnij sie, ze uchwyt w pojemniku na
ziarna znajduje sie w pozycji zablokowanej
po zamontowaniu na urzadzeniu, a nastepnie
zatdz na niego pokrywe i mocno jg docisnij.

N

UWAGA: NIE WOLNO wlewac¢ wody do
mtynka. Jesli do mtynka dostanie sie woda,
niezwtocznie skontaktuj sie z producentem
pod adresem support.ninjakitchen.eu.

ninjakitchen.eu (264



PIERWSZE KROKI: PRZED PIERWSZYM

UZYCIEM, CD.

PLUKANIE WODA

Przed przygotowaniem pierwszego napoju
nalezy przeptukac urzadzenie. Ma to na celu
przygotowanie urzgdzenia do parzenia.

1 Po zamontowaniu podwojnego sitka umiesc
kolbe w gtowicy zaparzajacej, wyrownujac
pomaranczowga kropke na kolbie
z pomaranczowa kropka na gtowicy.

2 Doktadnie dokrec kolbe w gtowicy
zaparzajacej, az pomaranczowa kropka na
kolbie ustawi sie przy strzatce blokady na
gtowicy.

3 Obroéc¢ srodkowe pokretto, aby wybrac
opcje CLASSIC (KLASYCZNA).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Naciénij przycisk SIZE (WIELKOSC), aby
ustawic¢ najwiekszy dostepny rozmiar napoju.
Upewnij sie, ze w zbiorniku znajduje sie co
najmniej 400 ml wody.

size pre-heat

5 Umiesc kubek o pojemnosci 400 ml lub
wiekszej pod kolba.

6 Naciénij START BREW (ROZPOCZECIE
PARZENIA). Urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy sygnalizujacy rozpoczecie
parzenia. Podswietli sie pasek postepu,
pokazujac status parzenia. Po zakonczeniu
urzadzenie ponownie wyemituje sygnat
dzwiekowy.

7 Wylej zuzyta wode i umyj kubek.
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PARZENIE ESPRESSO, KAWY FILTROWANEJ | Zi

NYCH NAPOJOW

SITKA DO ESPRESSO/KAWY

1 Zestaw startowy zawiera sitka. W zestawie
dostarczono dwa sitka (pojedyncze

i podwadjne).
=
—
Pojedyncze Podwéjne
Uzywane do parzenia Espresso i napoje
espresso kawowe

2 Podczas montazu podwdjnego sitka upewnij
sie, ze duzy zaczep na sitku jest wyrownany
z duzym zaczepem w kolbie, a nastepnie
mocno docisnij sitko na swoim miejscu.

UWAGA: Podwadjne sitko jest fabrycznie
zamontowane w kolbie.

MONTAZ KOLBY

1 Zatoz lejek na kolbe, wyrédwnujgc naciecia
w lejku z nacieciami w kolbie. Docisnij w
dot, az lejek zablokuje sie w kolbie na swoim
miejscu. Lejek zapobiega wysypywaniu sie
kawy podczas mielenia i umozliwia czystsze
ubijanie.

2 Zatdz lejek na gore kolby, a nastepnie wtoz
kolbe do uchwytu do mielenia. Upewnij
sie, ze jest ustawiona rowno i stabilnie.

Po umieszczeniu kolby w uchwycie do
mielenia zostanie ona zwazona. Aby
zapewnic¢ doktadny pomiar, pusc kolbe.

=)

3 Gdy kolba zostanie prawidtowo
zamontowana, nacisnij przycisk CONFIRM
(POTWIERDZ), aby potwierdzi¢ wybor sitka.

4 Na wyswietlaczu pojawi sie animacja.
Oznacza to, ze urzadzenie taruje kolbe,
aby dozowac odpowiednig ilo$¢ zmielonej
kawy. Nastepnie na panelu sterowania
podswietlone zostang dostepne opcje
parzenia, w zaleznosci od zamontowanego
sitka.

grind size

UWAGA: Jesli animacija sie nie wyswietla,
wyjmij kolbe z uchwytu do mielenia, wytacz
urzadzenie, wiacz je ponownie i ponownie
umiesc¢ kolbe w uchwycie, upewniajac sie, ze
jest ustawiona rowno i wsunieta do konca.

5 Obroc¢ pokretto srodkowe, aby wybrac
zadany napdj.
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PARZENIE ESPRESSO, KAWY FILTROWANEJ I

ZIMNYCH NAPOJOW, CD.

PRZYBLIZONE OBJETOSCI NAPOJOW

OBJETOSCI KAWY

Over Ice (Z lodem)
Klasyczna (nalezy napetnié
Intensywna filizanke lodem przed
ROZ- parzeniem)
MIARY
175 ml 175 ml
235 ml 235 ml

Wyniki moga sie réznic o £10%

OBJETOSCI ESPRESSO

Porclakzmlelonej Objetosé
awy
Pojedyncze
Espresso 99 225ml
Podwdjne 8g 45 ml
Espresso
Cafe Crema 189 150 ml

Wyniki moga sie réznic¢ o £10%

UWAGA: S3 to wstepnie ustawione objetosci
espresso. Aby dostosowac ilos¢ kawy,
zapoznaj sie z rozdziatem ,Ustawienia
dodatkowe”.

UWAGA: Dostosowanie mocy espresso
wptynie na objetosc napoju. W przypadku
poziomu mocy 1objetosé¢ bedzie wieksza
niz w przypadku ustawienia domysinego.
Wiecej informacji znajdziesz w rozdziale
,Regulowanie temperatury i intensywnosci
napoju”.

* Dostepne opcje napojow moga roznic sie
w zaleznosci od modelu urzgdzenia

KORZYSTANIE Z MLYNKA

1 Po podswietleniu trybu parzenia technologia
Barista Assist zaleci stopiert zmielenia na
podstawie uzytych ziaren i poprzedniego
parzenia. Jesli chcesz zastosowacd zalecane
ustawienie, uzyj pokretta mielenia z boku
urzadzenia, aby zmieni¢ AKTUALNY
(CURRENT) stopien zmielenia na POLECANY
(RECOMMENDED).

2 Po wybraniu zgdanego stopnia zmielenia
nacisnij opcje GRIND (MIELENIE), aby
rozpoczac mielenie. Urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy informujacy o rozpoczeciu
mielenia. Po zakonczeniu urzadzenie
ponownie wyemituje sygnat dzwiekowy
oznaczajgcy zakonczenie mielenia.

grind 40

UWAGA: Po zakonczeniu mielenia urzadzenie
zostanie ustawione na typ i wielko$¢ napoju
wybrane dla tego ustawienia. Aby zmienic typ
i wielkos¢ napoju, wysyp kawe z kolby, wytgcz
urzgdzenie, wiacz je ponownie i wybierz
zadany napoj.
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ZROZUMIENIE USTAWIEN MIELENIA
Co oznaczajg ustawienia mielenia?

¢ Liczby po lewej stronie panelu sterowania
okreslajg grubosc¢ mielenia - 60 to
najgrubsze mielenie, a 1to najdrobniejsze.
Grubsze ustawienia lepiej sprawdzg sie przy
napojach kawowych, a drobniejsze przy
espresso.

¢ Dopasowanie do zalecanego ustawienia:
pozwala wydoby¢ najlepsze smaki
z wybranych ziaren. Urzgadzenie
automatycznie dostosowuje sie do rodzaju
ziaren, aby zapobiec nadmiernej lub zbyt
stabej ekstrakcji.

REGULACJA MLYNKA DO ODPOWIEDNIEJ
EKSTRAKCJI

Tylko do parzenia espresso

Mozesz zauwazyc, ze zalecane ustawienie
mielenia sie zmienia. Tak dziata technologia
Barista Assist, ktora dostosowuje zalecany
stopien zmielenia, aby pomdc uzyskac
prawidtowga ekstrakcje espresso. W przypadku
uzycia nowych ziaren po raz pierwszy lub
dodania wiekszej ilosci ziaren osiggniecie
optymalnego ustawienia mielenia moze
wymagac przygotowania 2-3 kaw. Z czasem
zalecane ustawienie mielenia moze sie zmieniac¢
ze wzgledu na starzenie sie ziaren kawy.

Jest to normalne. Upewnij sie, ze aktualny
stopien zmielenia odpowiada zalecanemu, aby
zapewnic¢ prawidtowa ekstrakcje espresso.

1 Po zakonczeniu mielenia usur kolbe z oprawy
do mielenia. Pozostaw lejek zamocowany na
kolbie.

2 Postaw kolbe na stabilnej, rownej
powierzchni, a nastepnie umiesc¢ tamper ze
wspomaganiem wewnatrz lejka. Upewnij sie,
ze miedzy kolbg a powierzchnig znajduje sie
zabezpieczenie. Docisnij tamper do samego
dotu, az oprze sie o lejek.

UWAGA: Jesli ubijasz kawe na blacie
drewnianym lub wykonanym z delikatnego
materiatu, potdz recznik w celu ochrony
powierzchni.

UWAGA: Podczas zmiany ustawienia z bardzo
grubego na bardzo drobne (lub odwrotnie)
mozesz ustyszec, ze mtynek sie uruchamia. Ma
to na celu zapobieganie zablokowaniu mtynka.
Dzieje sie to wytacznie wtedy, gdy kolba jest
umieszczona w uchwycie do mielenia.

UBIJANIE

Pamietaj, aby ubija¢ kawe przy wszystkich
napojach. Dzieki temu zmielona kawa nie
bedzie wysypywac sie poza krawedz kolby.

3 Po zakonczeniu ubijania wyjmij tamper
i lejek z kolby, a nastepnie odtdz je do
przechowania ztozone razem w gornej
czesci urzadzenia.

&2
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PARZENIE ESPRESSO, KAWY FILTROWANEJ |
ZIMNYCH NAPOJOW, CD.

PARZENIE

1 Umiesc¢ kolbe w gtowicy zaparzajacej,
wyrownujgc pomaranczowa kropke na kolbie
z pomaranczowa kropka na gtowicy.

2 Doktadnie dokrec kolbe w gtowicy
zaparzajacej, az pomaranczowa kropka na
kolbie ustawi sie przy strzatce blokady na
gtowicy.

UWAGA: NIE WOLNO zaparzac napoju bez
wtozonej tacki ociekowej.

3 Stylirozmiar napoju wybrane podczas
mielenia nadal beda zaznaczone na
panelu sterowania. Umiesc filizanke pod
kolbg i nacisnij przycisk START BREW
(ROZPOCZNIJ PARZENIE).

4 Urzadzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy
oznaczajacy rozpoczecie parzenia. Podswietli
sie pasek postepu, wskazujac status parzenia.
Po zakonczeniu urzadzenie ponownie
wyemituje sygnat dzwiekowy oznaczajacy
zakonczenie parzenia.

UWAGA: Jesli uzywasz mniejszej filizanki, uzyj
regulowanej tacki na filizanki, aby umiescic¢
filizanke blizej gtowicy i ograniczyc¢ rozpryski.

PRAWIDLOWE PARZENIE
* Napoj wylewa sie powoli i rownomiernie.

* Wyptywajacy ptyn bedzie miat karmelowy
kolor. To jest pianka, tzw. crema.

* Na napoju pojawi sie warstwa cremy. Mozesz
pianki jest nadal catkowicie widoczna. Jesli
nadal widoczny jest tylko karmelowy kolor,

oznacza to, ze espresso zostato prawidtowo
zaparzone.

—
v

EKSTRAKCJA ESPRESSO

przechyli¢ kubek, aby sprawdzic¢, czy warstwa

NIEDOSTATECZNA NADMIERNA
EKSTRAKCJA OPTYMALNA EKSTRAKCJA EKSTRAKCJA
Mielenie Zbyt grube Optymalne Zbyt drobne
A Zbyt lekkie, 10-15 kg: delikatne docisniecie Sita ubijania nie moze
Ubijanie . . .
uzyj wiekszej sity ciezarem ciata przekraczac 15 kg
Czas Ponize] 20's 28-38's Ponad 38's
ekstrakcji )
K Kawa: jasnobrgzowa Kawa: intensywny karmel Kawa: ciemnobrazowa
olor .
Crema: jasnobrazowa Crema: ztoty karmel Crema: ciemnobrazowa
Gorzki, suchy, przypalony
Smak Kwasny, wodnisty Bogaty, stodki, wyrazisty Obniz temperature
parzenia
. Duza objetosc, Podwdjne Espresso: 45 ml .
Objetosé rozwodnione Pojedyncze: 22,5 ml Mata objetosc
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PO ZAPARZENIU

Po zakonczeniu parzenia ostroznie wyjmij kolbe
z gtowicy. Usun fusy, uderzajac powierzchnig
sitka o pojemnik lub odbijak (sprzedawany
oddzielnie).

DOLEWANIE GORACEJ WODY

Niektore modele maja funkcje goracej wody,
ktora umozliwia nalewanie gorgcej wody na
zadanie.

1 Przestaw zawor reczny na opcje Hot Water
(Goraca woda). &

2 Nacisnij przycisk TEMPERATURA, aby
dostosowac temperature gorgcej wody.

Niska Srednia temperatura Wysoka
temperatura (domysInie) temperatura

UWAGA: Umiesc filizanke na srodku uchwytu

3 Nacisnij START BREW (ROZPOCZECIE
PARZENIA), aby rozpoczac nalewanie
goracej wody.

4 Nacisnij przycisk START BREW
(ROZPOCZECIE PARZENIA), aby zatrzymac
nalewanie po osiggnieciu odpowiedniej
objetosci, lub zaczekaj na zakonczenie
programu.

5 Po zakonczeniu przestaw ponownie zawor
reczny na pozycje Brew (Parzenie) ¢, aby
przywrécié gtéowng funkcje.

Urzadzenie nalewa 200 ml goracej wody, jesli
program nie zostanie zatrzymany.

UWAGA: Goracy ptyn powoduje oparzenia.
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REGULOWANIE TEMPERATURY | INTENSYWNOSCI

NAPOJU

REGULOWANIE TEMPERATURY PARZENIA

Istnieje kilka metod i sposobdw, ktdre pomoga
Ci uzyskac preferowang temperature.

Przycisk TEMP/STRENGTH
(TEMPERATURA/MOC)

Przed parzeniem mozesz dostosowac
temperature za pomoca przycisku TEMP/
STRENGTH (TEMPERATURA/MOC).
Jesli przycisk TEMPERATURA

nie jest jeszcze podswietlony, nacisnij

i przytrzymaj przycisk TEMP/STRENGTH
(TEMPERATURA/MOC) przez 3 sekundy.

Regulacja temperatury &

Niska Srednia Wysoka
temperatura  temperatura temperatura

Ustawiona temperatura wptywa na parzenie
espresso i smak napoju. Aby uzyskac najlepsze
rezultaty i prawidtowe parzenie, zalecamy niska
lub $rednig temperature dla mocno palonych
ziaren oraz srednig lub wysoka temperature dla
lekko palonych.

Wybér odpowiedniej filizanki

Upewnij sie, ze wybrana filizanka pasuje
rozmiarem do objetosci napoju. Jesli preferujesz
wyzszg temperature kawy, uzyj filizanki

o zblizonej wielkosci do objetosci napoju.

Na temperature napoju ma rowniez wptyw
grubosc¢ materiatu, z ktdrego wykonana jest
filizanka. Jesli preferujesz wyzsza temperature
kawy, uzyij filizanki wykonanej z cienszego
materiatu.

Wstepne podgrzanie

Przepuszczenie gorgcej wody przez gtowice
zaparzajaca i kolbe pomoze je podgrzac,

a takze przygotuje urzadzenie do kolejnych
parzen. Aby dodatkowo zwiekszyc¢ temperature
napoju, przelej przez kolbe podwojne espresso,
ale tylko z woda, bez kawy, do tej samej filizanki,
ktorej zamierzasz uzy¢. Temperatura filizanki
wptynie na temperature napoju. Odlej wode

i osusz filizanke oraz kolbe. Nastepnie przystap
do zaparzania kawy. Odpowiednie instrukcje
znajdziesz w rozdziale ,Ptukanie wodga”.

REGULOWANIE MOCY NAPOJU

Jesli uznasz, ze napdj jest zbyt staby lub zbyt
mocny, mozesz uzyc¢ przycisku dostosowania
mocy.

Regulowanie mocy parzenia

Aby dostosowac moc parzenia, uzyj przycisku
TEMP/STRENGTH (TEMPERATURA/MOC).
Jesli przycisk STRENGTH (MOC) nie jest jeszcze
podswietlony, nacisnij i przytrzymaj przycisk
TEMP/STRENGTH (TEMPERATURA/MOC)
przez 3 sekundy. Regulacja mocy dziata inaczej
w zaleznosci od tego, czy parzysz espresso czy
kawe.

Opcje mocy espresso: "

Domyslne: proporcja Kroétsze, bardziej
Wieksze, mniej wody do skoncentrowane:
skoncentrowane: zmielonej proporcja wody do
proporcja wody kawy 2,5:1 zmielonej kawy 2:1

do zmielonej
kawy 4:1

UWAGA: Dostosowanie mocy espresso
wptynie na objetosc¢ napoju. W przypadku
poziomu mocy 1objetos¢ bedzie wieksza niz
w przypadku ustawienia domysinego.Uzyj
filizanki wiekszej niz zwykle

Opcje mocy kawy: "

tagodna: Domysliny Intensywna:
mniej poziom: wiecej

zmielonych zmielonych
ziaren ziaren

Dostosowanie smaku kawy

Technologia Barista Assist zaleci stopien
zmielenia w zaleznosci od stylu i rozmiaru
napoju. Poniewaz nie wszystkie ziarna sg
palone w ten sam sposdb, pokretto mielenia
daje mozliwos¢ dostosowania ich profilu
smakowego.

Mniej gorzka: Zmniejsz grubosc¢ mielenia
Mniej kwasna: Zwieksz stopien zmielenia.
Zaleca sie czyszczenie mtynka przed zmiang
ziaren. Zapoznaj sie z instrukcjami dotyczgcymi
czyszczenia mtynka na stronie ,Czyszczenie

mtynka stozkowego” w rozdziale ,Okresowa
konserwacja”.
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WYMIANA ZIAREN

WYMIANA ZIAREN

1 Odblokuj pojemnik na ziarna, obracajac
uchwyt w lewo.

2 Zdejmij pojemnik na ziarna i wysyp
pozostate ziarna.

3 Umiesc pojemnik z powrotem na
urzadzeniu.

4 Zablokuj pojemnik ponownie na swoim
miejscu, obracajac uchwyt w prawo.

5 Umiesc kolbe z zatozonym lejkiem
w uchwycie do mielenia.

6 Nacisnij i przytrzymaj przycisk GRIND
(MIELENIE), aby usungc¢ pozostate ziarna
z mtynka.

7 Wsyp nowe ziarna do pojemnika.

UWAGA: Aby kawa smakowata najlepiej, przy
zmianie ziaren lub stopnia palenia zresetu;j
technologie Barista Assist w menu ,Additional
Settings” (Ustawienia dodatkowe) przed
dostosowaniem ekspresu nowych ziaren.
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SPIENIANIE

SPIENIANIE

1 Napetnij dzbanek pozadang iloscig mleka,
ale nie przekraczaj linii maksymalnego

napetnienia.

2 Upewnij sie, ze spod dzbanka z mlekiem
jest suchy. Umies¢ dzbanek z mlekiem na
podstawie i wtdz do niego dysze parowa.

= oo | 1
3 Woybierz styl spieniania za pomoca pokretta
na panelu sterowania.

- ab
Mileko Cienka Gruba
spienione pianka pianka

SPOSOBY SPIENIANIA

Steamed Milk (Mleko spienione) Delikatne
spienianie mleka w idealnej temperaturze do
picia bez ubijania. Swietna opcja do kawy.

Thin Froth (Cienka pianka) Cienka warstwa
pianki do latte.

Thick Froth (Gruba pianka) Klasyczna warstwa
puszystej pianki, ktéra stanowi doskonate
uzupetnienie kazdego napoju. Doskonata opcja
do cappuccino.

UWAGA: Kazdy program spieniania tworzy
okreslong ilo$¢ pianki, ale proporcje

pianki do mleka spienionego réznia sie

w zaleznosci od ilosci mleka, ktore jest
spieniane. Aby uzyskac¢ wiecej informacji,
zobacz Najlepsze praktyki spieniania.

4 Wybierz mleko ZWYKEE lub ROSLINNE za
pomoca przycisku MILK TYPE (RODZAJ
MLEKA) stosownie do rodzaju mleka
znajdujacego sie w dzbanku na mleko.
Nacisnij przycisk FROTH (SPIENIANIE).
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy,
0Oznaczajgcy rozpoczecie spieniania.
Podswietli sie pasek postepu, wskazujgc
status spieniania. Urzadzenie ponownie
wyemituje sygnat dzwiekowy, aby
potwierdzi¢ zakonczenie spieniania.

UWAGA: NIE WOLNO spienia¢ mleka
bezposrednio do espresso lub kawy; zawsze
spieniaj je w dzbanku na mleko i potem wylewaj
spienione mleko do espresso lub kawy.

6 Po przesunieciu dyszy parowej z powrotem

w potozenie dolne nastapi jej automatyczne
oczyszczanie. Ma to na celu oczyszczenie
wnetrza dyszy parowej. Urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, aby
zasygnalizowac rozpoczecie oczyszczania.
Po zakoriczeniu urzadzenie ponownie
wyemituje sygnat dzwiekowy. Oczyszczanie
mozna przeprowadzi¢ w dowolnym
momencie, naciskajac przycisk PURGE
(OCZYSZCZANIE), gdy dysza parowa
znajduje sie w pozycji dolnej.

UWAGA: NIE WOLNO spienia¢ mleka bez
zamontowanej gtéwnej tacki ociekowej

UWAGA: Urzgdzenie nie przeprowadzi
oczyszczania, gdy zabraknie wody

w zbiorniku. Pamietaj, aby nacisnac przycisk
PURGE (OCZYSZCZANIE) po dodaniu wody.

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ temperature
pianki, zapoznaj sie z rozdziatem ,Ustawienia
dodatkowe”.

PO ZAKONCZENIU SPIENIANIA

5 Po wyjeciu dzbanka na mleko nalezy
natychmiast przetrzec¢ dysze parowa
wilgotng szmatka przed przesunieciem jej
z powrotem w dolne potozenie.
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7 Przed nalaniem mleka stuknij dzbankiem o
ptaska powierzchnie i zakre¢ nim, aby usunac
duze pecherzyki. Wlej spienione mleko do
espresso lub kawy. Gotowe!

RECZNE SPIENIANIE MLEKA

1 Napetnij dzbanek mleka do poziomu miedzy
min (min.) a max (maks.).

2 Woyciggnij koncoéwke do spieniania. Umiesc
koncowke do spieniania w dzbanku na mleko
tak, aby opierata sie na wylewce dzbanka.

3 Przechyl dzbanek lekko w lewo lub prawo,
tak by dysza parowa znajdowata sie w
odlegtosci okoto szerokosci palca od scianki
dzbanka na mleko.

4 Upewnij sie, ze ustawiony jest tryb MANUAL
(RECZNY), a nastepnie nacisnij przycisk
FROTH (SPIENIANIE). Ekspres wyda
sygnat dzwiekowy, co oznacza rozpoczecie
spieniania, a para zacznie wydostawac sie
z dyszy.

5 Umiesc¢ dysze tuz ponizej powierzchni mleka,
aby rozpoczac¢ wprowadzanie powietrza i
zwiekszyc¢ objetos¢ mleka. W mleku powinien
stworzyc¢ sie wir.

6 Gdy ilos¢ mleka na to pozwala, unies
dzbanek, aby koncoéwka do spieniania
znalazta sie gtebiej. Ma to na celu podgrzanie
napoju.

7 Trzymaj dzbanek z mlekiem w tej pozycii,
az stanie sie zbyt goracy, aby trzymac go
w dtoni, a nastepnie nacisnij przycisk FROTH
(SPIENIANIE), aby wytaczyc¢ funkcje.
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KONSERWACJA OKRESOWA

CZYSZCZENIE NATYCHMIAST PO
ZAPARZANIU

* Po zakonczeniu parzenia ostroznie wyjmij
kolbe z gtowicy. Usun fusy, uderzajac
powierzchnig sitka o pojemnik lub odbijak
(sprzedawany oddzielnie).

* Aby uzyskac najlepszy efekt, czysc kolbe i
sitko po kazdym uzyciu.

« Wyjmij sitko z kolby. Umyj oba elementy
recznie w cieptej wodzie z detergentem,
aby usunac oleje kawowe. Przed kolejnym
parzeniem upewnij sie, ze sitko jest catkowicie
suche.

* Po spienianiu przetrzyj dysze wilgotna
Sciereczka, a nastepnie odsun jg z powrotem
w dolne potozenie.

* Nacisnij dysze parowa w dolne potozenie, aby
zainicjowac automatyczne oproznianie.

* Oproéznij tacke ociekowa, gdy pomaranczowy
wskaznik oproznienia uniesie sie na tyle, ze
stanie sie widoczny.

* Regularnie myj recznie tacke ociekowaq i
pozostaw do doktadnego wysuszenia.

« Podstawe urzadzenia nalezy od czasu do
czasu czysci¢ wilgotng $ciereczka.

CZYSZCZENIE AKCESORIOW

Czesci nadajace sie do mycia w zmywarce:

Lejek, krazek do czyszczenia oraz wszystkie
elementy tacki ociekowej.

UWAGA: NIE WOLNO zanurza¢ w wodzie czesci
lub akcesoriow nienadajacych sie do mycia w
zmywarce.

OPROZNIENIE TACKI OCIEKOWEJ

Podczas parzenia tacka ociekowa wypetnia
sie woda. Gdy pomaranczowy wskaznik
oprdznienia uniesie sie na tyle, ze bedzie
widoczny, nalezy oprdznic tacke ociekowa.

DUUU\é uuuu\Duu
&00000 6666660 &=

1 Wyjmij tacke ociekowg z urzadzenia, ciagnac
jg do siebie.

2 Ostroznie przenies tacke ociekowa do zlewu i

wylej wode przez wylewke.

3 Wtdz tacke ociekowa z powrotem do
urzadzenia.

| UWAGA: \Wskaznik zapetnienia mozna wyjac.
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WYJMOWANIE SITKA Z GLOWICY
ZAPARZAJACEJ | WYMIANA GUMOWEJ
USZCZELKI

Jesli zauwazysz, ze jakosc¢ parzenia z czasem sie
pogarsza, wyjmij sitko z gtowicy i doktadnie je
wyczyse.

Jesli podczas parzenia zauwazysz wycieki
wokot kolby, mimo ze uchwyt jest mocno

dokrecony, moze byc¢ konieczna wymiana
uszczelki.

Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone, a przewod zasilajgcy -
odtaczony od gniazdka.

1 Zapomoca srubokretu krzyzakowego odkrec
Srodkowa srube blokujgca sitko w gtowicy

zaparzajacej, a nastepnie zdemontuj je.

2 Po wyjeciu umyj sitko wodg z mydtem.

3 Wyjmij gumowga uszczelke z gtowicy za
pomoca ptaskiego srubokreta. Sprawdz
uszczelke pod katem zuzycia lub pekniec i
w razie potrzeby wymien jg na nowa (kup
na stronie ninjakitchen.eu).

4 W16z sitko z powrotem do gtowicy i zakrec
Srube blokujaca.
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KONSERWACJA OKRESOWA, CD.

CZYSZCZENIE MLYNKA Z ZARNAMI
STOZKOWYMI

Aby zapobiec zapychaniu sie mtynka i zapewnié
najwyzsza jakos$¢ mielenia, w przypadku
codziennego uzytkowania urzadzenia zaleca
sie czyszczenie mtynka stozkowego co najmniej
raz w tygodniu. W przypadku ziaren mocno
palonych, bezkofeinowych i innych rodzajow
oleistych ziaren zaleca sie czestsze czyszczenie
mtynka. W przypadku uzytkowania rzadziej niz
codziennie nalezy czysci¢ mtynek co miesigc
albo po kazdej zmianie lub uzupetnieniu ziaren.
Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone, a przewod zasilajacy -
odtaczony od gniazdka.
1 Usun wszystkie ziarna z pojemnika na ziarna.
Zobacz rozdziat ,Wymiana ziaren”.
2 Upewnij sie, ze pojemnik na ziarna jest
zamontowany i zablokowany. Usun pozostate
ziarna z goérnej czesci mtynka, wykonujac

,0Czyszczanie”, zgodnie z ponizszg instrukcja.

Najpierw ustaw stopiert zmielenia na 60
i wtdz kolbe do uchwytu do mielenia. Nacisnij
CONFIRM (POTWIERDZ), a nastepnie
przytrzymaj przycisk GRIND (MIELENIE). Po
rozpoczeciu mielenia trzymaj przycisk przez
okoto 10 sekund lub do momentu wyraznej
zmiany dzwieku. Pozwoli to zmieli¢ i usungc
resztki kawy pozostate w mtynku. Jesli na
zarnach nadal znajduja sie pozostatosci, usun
je dotgczong szczotka do czyszczenia, a w
razie potrzeby wykonaj powtdrz czyszczenie.
3 Wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania.
Wyjmij pojemnik na ziarna, unoszac uchwyt
i obracajac go w lewo.

4 \Wyjmij gbérne zarna, obracajac je w lewo
i wyrownujac pomaranczowa strzatke na
zarnach z pomaranczowa strzatkg ALIGN
(WYROWNANIE) na urzadzeniu. Po
wyréwnaniu podnies goérne zarna i wyjmij je.

NV
/

5 Wyczysc wyjety mtynek zarnowy
szczoteczka.

6 Nastepnie wyczysc szczotka do czyszczenia

mtynek zarnowy zamontowany w urzadzeniu.

7 Pamietaj rowniez o wyczyszczeniu wnetrza
uchwytu do mielenia.

UWAGA: NIE WOLNO dopusci¢ do zetkniecia
zaren z woda.

UWAGA: Do czyszczenia miynka zarnowego
zamontowanego w urzadzeniu uzywaj
wytacznie dotgczonej szczoteczki do
czyszczenia.
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CZYSZCZENIE KONCOWKI DO SPIENIANIA

Z biegiem czasu w dyszy parowej moze zbierac
sie osad.

1 Zdejmij nasadke z dolnej czesci szczotki do
czyszczenia, aby uzyskac dostep do igty.

2 Przy uzyciu igty usun wszelkie osady
w koncowce dyszy parowe;j.

J

goooggoao
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3 W celu przeprowadzenia doktadniejszego
czyszczenia nalezy zdjac¢ koncowke dyszy
parowej przy uzyciu klucza znajdujacego sie
w Srodkowej czesci szczotki do czyszczenia.

4 Za pomocy igty usun wszelkie
zanieczyszczenia z wnetrza dyszy
parowej i koncowki dyszy parowe;j.

5 Po czyszczeniu nalezy przeprowadzi¢
oczyszczenie ekspresu, aby usunac¢ wszelkie
pozostatosci.
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CYKL ODKAMIENIANIA | CZYSZCZENIA

ODKAMIENIANIE

Czas zakoriczenia: tgcznie okoto 90 minut

Gdy zaswieci sie lampka DESCALE
(ODKAMIENIANIE), uruchom cykl odkamieniania.
Jesli odkamienianie nie zostanie przeprowadzone
po zapaleniu sie lampki, jakos$¢ napojow ulegnie
pogorszeniu, a urzadzenie moze sie zatkac i
przestac dziatac.

Odkamienianie rozpuszcza i usuwa osady
wapienne oraz mineraty nagromadzone wewnatrz
urzadzenia. Regularne wykonywanie tej czynnosci
przy uzyciu srodka do odkamieniania za kazdym
razem, gdy zapali sie kontrolka DESCALE
(ODKAMIENIANIE) pomaga utrzymac petna
sprawnosc¢ urzadzenia.

1 Upewnij sie, ze tacka ociekowa jest catkowicie
oprdzniona, poniewaz czesc¢ wody uzywanej
w cyklu odkamieniania wycieknie na tacke
ociekowa. Jesli tacka ociekowa nie zostanie
oprézniona, moze nastapic jej przepetnienie.

2 Rozpusc dostarczony proszek odkamieniajgcy
Ninja w oddzielnym pojemniku w 1,11 wody.
Wlej mieszanine roztworu do zbiornika na
wode.

LUB

Napetnij zbiornik na wode 475 ml biatego
octu, nastepnie uzupetnij zbiornik woda do linii
odkamieniania.

3 Witdz podwadijne sitko do kolby.

4 Zamocuj kolbe w gtowicy zaparzajacej.

5 Umies¢ miske o pojemnosci 1 litra lub inny
pojemnik pod gtowica i korcowka spieniajaca.

Procedura specyficzna dla modelu ES352.
W przypadku wszystkich innych modeli przejdz
do kroku 10.

6 Obrdc zawor reczny do pozycji
HOT WATER (GORACA WODA) 8,
a nastepnie nacisnij przycisk
DESCALE (ODKAMIENIANIE).

7 Nacisnij srodkowe pokretto, aby rozpoczac
cykl odkamieniania.

8 Pierwsza czesc cyklu odkamieniania bedzie
przepuszczac roztwaor przez dysze parowa
przez okoto 10 minut. Po zakoriczeniu
tego etapu urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy.

9 Po zakonczeniu pierwszej czesci cyklu
nalezy przestawic reczny zawor na pozycje
BREW (PARZENIE) ¢.

10 Naciénij SRODKOWE POKRETLO,
aby rozpoczac lub kontynuowac cykl
odkamieniania. Urzadzenie bedzie
przeptukiwac roztwor przez kolbe przez okoto
80 minut. Urzadzenie bedzie wyswietla¢
pozostaty czas w panelu sterowania.

11 Po zakonczeniu cyklu odkamieniania
urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.

12 Po zakonczeniu cyklu ostroznie wyjmij kolbe i
tacke ociekowa, poniewaz w obu elementach
bedzie znajdowac sie woda.

13 Oproznij zawartosce kazdego pojemnika i umyj
je recznie ciepta woda z dodatkiem srodka
myjacego, aby usunac¢ wszelkie pozostatosci
roztworu, ktére mogtyby wptynac na smak
kawy.

14 Napetnij zbiornik swiezg woda do poziomu
Max Fill (Maksymalne napetnienie), nie
przekraczajgc go.

15 Zamontuj tacke ociekowa z powrotem
W urzadzeniu i umiesc kolbe w gtowicy
zaparzajacej. nie zaktadaj dzbanka na mleko.

16 Przeptucz gtowice, zaparzajgc 350 ml
klasycznej kawy.

17 Nastepnie, po zdjeciu dzbanka na mleko,
przeptucz dysze parowa, naciskajgc przycisk
PURGE (OCZYSZCZANIE).

URUCHAMIANIE CYKLU CZYSZCZENIA
Czas do zakoriczenia: okoto 6 minut

Cykl czyszczenia usuwa pozostatosci oleju lub
fusow, ktore gromadza sie w gtowicy i wokot
niej. Lampka CLEAN (CZYSZCZENIE) zaswieci
sie automatycznie, wskazujac, kiedy wymagany
jest cykl czyszczenia. Cykl czyszczenia mozna
rowniez uruchomic¢ w razie spadku jakosci
parzenia kawy. Cykl czyszczenia wymaga
uzycia krazka do czyszczenia (dotaczonego do
urzadzenia i przechowywanego w schowku na
akcesoria) oraz tabletki do czyszczenia (rowniez
dotgczonej do zestawu i dostepnej do zakupu
na stronie ninjakitchen.eu).

Aby uruchomic¢ cykl czyszczenia, nalezy
wykonac nastepujgce czynnosci:

1 Upewnij sie, ze tacka ociekowa jest catkowicie
pusta, poniewaz bedzie sie w niej zbierac
woda z cyklu czyszczenia. Jesli tacka
ociekowa nie zostanie oprézniona, moze
nastapic jej przepetnienie.

2 Napetnij zbiornik na wode do poziomu
Max Fill (Maksymalne napetnienie), nie
przekraczajgc go.

3 Wtdz podwdijne sitko do kolby.

UWAGA: \Wskaznik zapetnienia mozna wyjac.

UWAGA: Po zakonczeniu natychmiast wytrzyj
pozostatosci srodka odkamieniajgcego, ktory
moze pozostawic trwate plamy na blacie.
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4 Umiesc¢ krazek do czyszczenia na podwojnym
sitku; uchwyt powinien byc¢ skierowany do
gory.

5 Umiesc 1tabletke do czyszczenia na srodku
krazka do czyszczenia.

6 Zamocuj kolbe w gtowicy zaparzajacej.

7 Nacisnij przycisk CLEAN (CZYSZCZENIE),
a nastepnie nacisnij pokretto srodkowe, aby
rozpoczac cykl czyszczenia.

8 Urzadzenie rozpocznie proces
przeptukiwania sitka w gtowicy i samej
gtowicy, odprowadzajgc wode oraz osad
z cyklu czyszczenia do tacki ociekowe;.

9 Cykl czyszczenia potrwa okoto 6 minut.
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy po
zakoriczeniu cyklu czyszczenia.

10 Po zakonczeniu cyklu czyszczenia ostroznie
wyjmij kolbe i tacke ociekowa, poniewaz
w obu elementach moze znajdowac sie woda.
Myj recznie w cieptej wodzie z dodatkiem
Srodka myjgcego.
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NAJLEPSZE PRAKTYKI PARZENIA KAWY

* Aby uzyskiwac najlepsze rezultaty, uzywaj swiezo palonych ziaren kawy.

» Kupujac kawe ziarnistg, najlepiej wybiera¢ opakowania, na ktérych podana jest data palenia
(,Roasted On”), a nie data przydatnosci (,Best Before”), aby mie¢ pewnosc co do jakosci i $wiezosci
produktu.

» Zalecamy uzycie ziaren kawy w ciggu 20 dni od daty palenia (,Roasted On”).

* Przy zmianie na inne ziarna nalezy najpierw catkowicie usungc¢ wczesniej uzywane ziarna. Wiecej
informacji podano w punkcie ,\Wymiana ziaren”.

* Zawsze dopasowuj aktualne ustawienie mielenia do zalecanego.

* Aby podwyzszyc temperature parzenia, przed przygotowaniem napoju przeptucz urzadzenie woda.
» Utrzymuj urzadzenie w czystosci, uzywajac szczotki do usuwania wszelkich zanieczyszczen.

« Uzywaj wody filtrowanej.

* Wyreguluj ustawienia mtynka za kazdym razem, gdy zmieniasz ziarna.

* Umiesc¢ urzadzenie na stabilnej powierzchni.

* Czesto oprozniaj tacke ociekowa.

* Po zmieleniu i przed rozpoczeciem zaparzania urzadzenie zacznie sie nagrzewac. Ustaw kubek na
podgrzewanej tacy, aby go ogrzac.

NAJLEPSZE METODY SPIENIANIA MLEKA
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* Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przypadku mleka roslinnego, uzyj produktow przeznaczonych
dla baristow lub petnottustych.

« Aby uzyskad najlepsza piane z mleka roslinnego, uzyj ustawienia PLANT-BASED (ROSLINNE).
« W przypadku mleka krowiego zalecamy stosowanie mleka petnottustego.

* W przypadku mleka UHT (poddawanego obrobce ultra wysokg temperaturg) rezultaty moga
sie roznic.

* Mleko kokosowe mozna podgrzewad, ale nie stworzy ono stabilnej pianki.

» Jesli chcesz dostosowac temperature mleka, zobacz rozdziat ,Ustawienia dodatkowe”.

* Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, nalezy uzywac¢ mleka zimnego lub wyjetego z loddwki.

* Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przed spienianiem upewnij sie, ze dzbanek ma temperature
pokojowa.

* Natychmiast po uzyciu przetrzyj dysze parowa wilgotna sciereczka, aby zapobiec przywieraniu
mleka.

* Przed wytgczeniem urzadzenia nalezy z powrotem ustawi¢ dysze parowa w pozycji dolnej, aby
umozliwic¢ jej automatyczne oczyszczanie.

* Aby uzyskac idealng pianke oraz doskonaty efekt latte art, przed nalaniem mleka stuknij dzbankiem i
zakred nim.

* Przed wytaczeniem urzadzenia nalezy z powrotem ustawic¢ dysze parowg w pozycji dolnej, aby
umozliwic jej automatyczne oczyszczanie.

PORADY | WSKAZOWKI DOTYCZACE
OBJETOSCI SPIENIANEGO MLEKA

Kazdy program spieniania tworzy okreslong
ilos¢ pianki, ale proporcje pianki do mleka
spienionego réznig sie w zaleznosci od ilosci
mleka, ktore jest spieniane.

Aby uzyska¢ pozadany efekt dla uzywanej MIN. poziom MAKS. poziom
objetosci mleka, konieczne moze byc¢ napetnienia napetnienia
zwiekszenie lub zmniejszenie poziomu

e piankA [l MLexo [ EsPreEssO/KAWA
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USTAWIENIA DODATKOWE

Menu , Additional Settings” (Ustawienia dodatkowe) oferuje dodatkowe opcje personalizacji
urzadzenia i jest dostepne po nacisnieciu przycisku MENU (MENU).

Numer pozycji TEMAT OPCJE

L. ON (WL.): pozostawia sygnaty
Sygnaty dzwiekowe wtacza lub wytacza .. s
_ho1 dzwiekowe witaczone (domysinie)

wszystkie sygnaty dzwiekowe.
4 yonaw < OFF (WYL.): wytacza sygnaty dzwiekowe

. . ON (W¢t.): wiacza tryb Eco
Tryb Eko: oszczedza energie, wytaczajac :
_ho2 , N K OFF (WYL.): pozostawia tryb EKO
grzatke po zakonczeniu parzenia. L
wytgczony (domysinie)

Zalecany stopien zmielenia: wtacza lub
_ho3 wytgcza wyswietlanie zalecanego stopnia

ON (WL.): pozostawia wyswietlanie
wiaczone (domysinie)
zmielenia. OFF (WYL.): wytacza wyswietlanie

Resetowanie technologii Barista Assist™:
_ho4 resetuje zalecane ustawienie mielenia do (domysinie)
ustawienia domysInego. YES (TAK): resetuje ustawienia

NO (NIE): zachowuje aktualne ustawienia

Reset ustawien fabrycznych: resetuje
_hos wszystkie parametry urzadzenia do ustawien
domysinych.

NO (NIE): zachowuje aktualne ustawienia
YES (TAK): resetuje ustawienia

o . LO: Niska
Temperatura spieniania: reguluje . -
_hoé S M: Srednia
temperature pary podczas spieniania.
HI: Wysoka

hd O: na pasku jest O fioletowych pol
hd 1: na pasku jest 1 fioletowe pole

Hard Water (Twarda woda): wyswietla
( % wy hd 2: na pasku sa 2 fioletowe pola hd 3:

_ho7 menu testu twardosci wody, aby ustawi¢ ten .

na pasku sa 3 fioletowe pola
parametr. .
hd 4: na pasku sa 4 fioletowe pola
hd 5: na pasku jest 5 fioletowych pdl
ON (WL.): wiacza zwiekszanie objetosci
+ Froth Volume (Zwigksz objetos¢ pianki): pianki
_hos zwieksza grubos¢ pianki we wszystkich 3 OFF (WYL.): pozostawia tryb

programach spieniania. zwigkszenia objetosci pianki wytaczony

(domyslnie)

1 Srodkowe pokretto umozliwia poruszanie sie miedzy tymi ustawieniami. Naciénij przycisk START
BREW (ROZPOCZNIJ PARZENIE), aby wybrac¢ zadane ustawienie.

2 Po wybraniu ustawienia obréc¢ srodkowe pokretto, aby przejs¢ do zadanej opcji, i nacisnij START
BREW (ROZPOCZNIJ PARZENIE), aby dokona¢ wyboru.

3 Po dokonaniu wyboru ustyszysz sygnat dzwiekowy i ponownie pojawi sie ekran menu. Pamietaj, ze
urzgdzenie nie wyda sygnatu dzwiekowego, jesli ta opcja zostata wytgczona.

4 Aby wyjs¢ z menu, nacisnij ponownie przycisk MENU (MENU).
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Dlaczego z kolby nie wyptywa woda?

Na objetos¢ wody wyptywajacej z kolby wptyw moze miec kilka czynnikdw:

¢ Zbyt mato wody w zbiorniku: Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest odpowiednio napetniony. Jesli
korzystasz z podwdjnego sitka, napetnij pojemnik do znaku min.

« Zbiornik na wode nie jest prawidtowo umieszczony: Sprawdz, czy zbiornik na wode jest prawidtowo
umieszczony z tytu urzadzenia.

« Urzadzenie nagrzewa sie / osigga temperature robocza: Przed nalewaniem nalezy odczekad chwile,
az urzadzenie sie nagrzeje.

 Ziarno jest zmielone zbyt drobno: Zaczekaj, az parzenie zakonczy sie samoczynnie, i przy kolejnym
parzeniu zastosuj zalecane ustawienie stopnia zmielenia.

» Urzadzenie wymaga odkamienienia: Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Dlaczego strumien espresso jest maty / ptynie powoli?

Moze to wynikac z kilku powodoéw:

 Ziarno jest zmielone zbyt drobno: Zaczekaj, az parzenie zakonczy sie samoczynnie, i przy kolejnym
parzeniu zastosuj zalecane ustawienie stopnia zmielenia.

« Czystosc sitka: przed mieleniem upewnij sie, ze sitko jest wolne od zatordow i zanieczyszczen, ktore
mogtyby utrudniac przeptyw wody.

* Urzadzenie wymaga odkamienienia: Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Dlaczego strumien espresso ptynie bardzo szybko?

e Ziarno jest zmielone zbyt grubo: Zaczekaj, az parzenie zakonczy sie samoczynnie, i przy kolejnym
parzeniu zastosuj zalecane ustawienie stopnia zmielenia.

* Kawa jest zbyt lekko ubita: podczas ubijania upewnij sie, ze kolba stoi na rownej powierzchni. Umiesc
tamper ze wspomaganiem w lejku i docis$nij go, az poczujesz kontakt tampera z lejkiem.

Dlaczego espresso wyptywa po krawedzi kolby?

« Kolba nie jest prawidtowo zamontowana w gtowicy zaparzajacej: Umiesc kolbe w gtowicy
zaparzajacej, wyrownujac pomaranczowa kropke na kolbie z pomararniczowa kropka na gtowicy.
Doktadnie dokrec¢ kolbe w gtowicy zaparzajacej, az pomaranczowa kropka na kolbie ustawi sie przy
strzatce blokady na gtowicy.

* Na krawedzi sitka znajduja sie resztki kawy: Usunn nadmiar fusow z krawedzi sitka i kolby, aby kolba
mogta byc¢ prawidtowo zamocowana w gtowicy zaparzajace;j.

* Uszczelka gtowicy zaparzajgcej wymaga wymiany: Skontaktuj sie z serwisem klienta na stronie
support.ninjakitchen.eu.

Spienianie nie uruchamia sie.

« Urzadzenie nie osiggneto temperatury roboczej: Przed rozpoczeciem spieniania nalezy odczekac
chwile, az urzadzenie sie nagrzeje.

* Zbyt mato wody w zbiorniku: Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest napetniony do linii poziomu
minimalnego.

* Zbiornik na wode nie jest prawidtowo umieszczony: Sprawdz, czy zbiornik na wode jest prawidtowo
umieszczony z tytu urzadzenia.

Kawa nie jest wystarczajaco goraca.

* Podgrzej kolbe: Przeptucz kolbe goraca woda przed mieleniem. Przed mieleniem upewnij sie, ze sitko
jest catkowicie suche.

* Wstepne nagrzewanie filizanki: Przed zaparzeniem optucz filizanke goragcg wodg, aby zwiekszy¢
temperature napoju.

« Dostosowanie temperatury wody: Zobacz rozdziat ,,Regulowanie temperatury napoju”.

« Urzadzenie wymaga odkamienienia: Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Méj napéj jest zbyt gorzki/kwasny.

* Dopasuj ustawienie stopnia zmielenia: Uzyj pokretta mielenia z boku urzadzenia, aby dostosowac grubos¢
mielenia zgodnie z zalecanym stopniem zmielenia na panelu sterowania.

* Zmien proporcje: Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ proporcje kawy i wody, zapoznaj sie z rozdziatem
,Ustawienia dodatkowe”.

* Zmien temperature parzenia: W przypadku ziaren mocno palonych zalecamy ustawienie niskiej lub
Sredniej temperatury. W przypadku ziaren srednio lub lekko palonych zalecamy ustawienie sredniej lub
wysokiej temperatury.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW), CD.

Dlaczego nie ma pianki?

* Kawa jest zbyt lekko ubita: podczas ubijania upewnij sie, ze kolba stoi na réwnej powierzchni. Umiesc¢
tamper ze wspomaganiem w lejku i docisnij go, az poczujesz kontakt tampera z lejkiem.

 Ziarno jest zmielone zbyt grubo: Zaczekaj, az parzenie zakonczy sie samoczynnie, i przy kolejnym
parzeniu zastosuj zalecane ustawienie stopnia zmielenia.

« Ziarna kawy nie sa $wieze: Swiezos$¢ ziaren kawy wptynie na jako$é cremy. Kupujac kawe ziarnista,
najlepiej wybierac¢ opakowania, na ktérych podana jest data palenia (,,Roasted On”), a nie data
przydatnosci (,,Best Before”), aby mie¢ pewnosc¢ co do jakosci i Swiezosci produktu. Zalecamy zuzycie
ziaren kawy w ciggu 20 dni od daty palenia (,Roasted On”).

* Sitko moze by¢ zatkane / otwory sg zablokowane: Sitka nalezy czysci¢ regularnie. Sprawdz, czy zaden
z otwordw na spodzie sitka nie jest zatkany fusami.

Dlaczego tacka ociekowa szybko sie napetnia?

* Aby zapewnic¢ utrzymanie idealnego cisnienia podczas parzenia espresso, czesé¢ wody przeptywa do
tacki ociekowej. Jest to normalne.

* Po kazdym spienianiu urzadzenie automatycznie spuszcza wode z dyszy parowej do tacki ociekowej.
Ma to na celu oczyszczenie wnetrza dyszy parowej.

» Tacka ociekowa zostata zaprojektowana tak, by pomiesci¢ wode powstajacag podczas przygotowania
do 6 cappuccino.

Dlaczego podczas parzenia kawy z urzadzenia dochodzi pulsujacy dzwigk / odgtos stukania?

* Zbyt mato wody w zbiorniku: Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest napetniony do linii poziomu
minimalnego.

e Zbiornik na wode nie jest prawidtowo umieszczony: Sprawdz, czy zbiornik na wode jest prawidtowo
umieszczony z tytu urzadzenia.

« Jesli zbiornik jest wypetniony wodg powyzej minimalnego poziomu i jest prawidtowo zatozony,
pewien poziom hatasu pompy wodnej jest uwazany za normalny.

* Ten dzwiek moze by¢ rowniez styszalny podczas spieniania. Jest to normalne.

Urzadzenie jest nieszczelne.

* Po kazdym spienianiu urzadzenie automatycznie spuszcza wode z dyszy parowej do tacki ociekowej.
Ma to na celu oczyszczenie wnetrza dyszy parowej.

» Tacka ociekowa jest petna: Sprawdz, czy wskaznik zapetnienia nie wskazuje koniecznosci opréznienia
tacki ociekowej. Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”.

* Zbiornik na wode nie jest prawidtowo umieszczony: Sprawdz, czy zbiornik na wode jest prawidtowo
umieszczony z tytu urzadzenia.

* Uszczelka gtowicy zaparzajgcej wymaga wymiany: Skontaktuj sie z serwisem klienta na stronie
support.ninjakitchen.eu.

Urzadzenie nie ma zasilania.

* Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtaczone do sprawnego gniazdka.

* Po podtaczeniu urzadzenia nacisnij POWER (PRZYCISK) zasilania.

* Aby oszczedzac energie, urzadzenie wytgczy sie automatycznie po 20 minutach.

Z miynka nie wychodza zmielone ziarna kawy.

* Sprawdz, czy w pojemniku znajduja sie ziarna.

* Nacisnij przycisk GRIND (MIELENIE), aby rozpocza¢ mielenie.

« Jesli w pojemniku na ziarna znajduja sie ziarna, a mimo to pojawia sie komunikat ADD BEANS
(UZUPELNIJ ZIARNA), odtacz urzadzenie od zasilania i delikatnie popchnij ziarna w kierunku zaren.

* Upewnij sie, ze pojemnik na ziarna jest prawidtowo zatozony.

* Upewnij sie, ze kolba z zamontowanym lejkiem jest prawidtowo umieszczona w uchwycie do mielenia.
Wyjmij ja i wtdéz ponownie, aby upewnic sig, ze jest zamontowana poprawnie.

» Uzywajac szczotki do czyszczenia, usun wszelkie resztki znajdujace sie wewnatrz uchwytu do
mielenia.

Z mtynka dochodzi gtoény hatas.

» Jesli z mtynka wydobywa sie gtosny dzwiek, moze to wynikac¢ z obecnosci niepozadanych
zanieczyszczen. W mtynku nalezy mieli¢ wytgcznie cate ziarna kawy. Nie nalezy umieszcza¢ w mtynku
ziaren zimnych lub zamrozonych.

Nie mozna wtozy¢ kolby do gtowicy zaparzajacej.

« Kolba nie jest prawidtowo ustawiona: Umiesc¢ kolbe w gtowicy zaparzajgcej, wyrdwnujac
pomaraniczowa kropke na kolbie z pomaranczowa kropka na gtowicy. Dokrec kolbe w gtowicy
zaparzajacej, az pomaranczowa kropka na kolbie ustawi sie przy strzatce blokady na gtowicy.

* Kawa jest zbyt lekko ubita: Podczas ubijania ustaw kolbe na réwnej powierzchni. Umies¢ tamper
ze wspomaganiem w lejku i docis$nij go, az poczujesz kontakt tampera z lejkiem.
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Nie mozna zablokowa¢ pojemnika na ziarna na swoim miejscu.

* Moze to by¢ spowodowane zablokowaniem mtynka przez ziarna lub wilgo¢. Spréobuj usunac¢ ziarna
blokujagce mtynek i upewnij sie, ze mtynek jest suchy.

Udato mi sie dopasowa¢ ustawienie stopnia zmielenia, ale efekt nie jest satysfakcjonujacy.

* Zapoznaj sie z rozdziatem ,Regulacja mtynka do odpowiedniej ekstrakcji”.

Nie mozna zamontowaé pojemnika na ziarna.

* Upewnij sie, ze ziarna znajdujace sie na gérze mtynka nie blokujg prawidtowego osadzenia pojemnika.
Jedli ziarna uniemozliwiajg montaz, usun je przed ponowng prébg zamocowania pojemnika.

Spienione mieko nie jest wystarczajaco gorace.

« Zatkana dysza parowa.

« Zdejmij koncoéwke dyszy przy uzyciu klucza na szczotce.

« Uzyj igty na spodzie szczotki do czyszczenia, aby oczysci¢ wnetrze dyszy.

* Menu dodatkowych ustawien zawiera opcje do regulacji temperatury spieniania. Mozna je otworzyd,
naciskajac przycisk MENU (MENU).

* Wybierz opcje_h06 Temperatura spieniania, aby wybrac jeden z trzech poziomodw temperatury
spieniania: niski (L), sredni (M) lub wysoki (H). Wybierz opcje za pomoca srodkowego pokretta i nacisnij
przycisk MENU (MENU), aby wyjs¢.

Spienione mieko jest zbyt rzadkie lub zbyt geste.
* Rodzaj mleka: Rézne rodzaje mleka maja rézng zawartosé ttuszczu. Im wyzsza zawartosé ttuszczu
w mleku, tym gestsza bedzie pianka.
» Dodatkowe informacje na temat spieniania mozna znalez¢ w rozdziale ,Najlepsze metody spieniania”.
Napoju jest mniej/wigcej niz oczeki .
« Jesli przygotowujesz espresso, mozesz zmienic proporcje zmielonej kawy i wody. Wiecej informacji mozna
znalez¢ w rozdziale ,,Regulowanie temperatury i intensywnosci napoju”.
» Uzywanie drobniej zmielonych ziaren do espresso moze skutkowa¢ mniejszg iloscig kawy, jesli nie jest
stosowana technologia Barista Assist.
« Jesdli przygotowujesz napdj kawowy, przed zmieleniem kawy wybierz zadang grubos¢ za pomoca
przycisku SIZE (WIELKOSC).
« Sitko moze by¢ zatkane / otwory sg zablokowane: Sitka nalezy czyscié regularnie. Sprawdz, czy zaden
z otwordw na spodzie sitka nie jest zatkany fusami.
* Urzadzenie wymaga odkamienienia: Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale ,,Czyszczenie i
konserwacja”.
Mtiynek nie dziata prawidtowo.
* Mtynek zacina sie z powodu zbyt drobnego stopnia mielenia ziaren o twardej teksturze, np. kawy lekko
palone;j.
* Aby odblokowac¢ mtynek, najpierw wyjmij i opréznij pojemnik na ziarna. Ponownie zamontuj pojemnik
na ziarna, zablokuj go i ustaw stopient zmielenia na 60. Trzymajac kolbe w uchwycie do mielenia, nacis$nij
i przytrzymaj przycisk rozpoczynania mielenia. To powinno uruchomic¢ mielenie i usuna¢ wszelkie resztki
materiatu zalegajace w mtynku, ktére powodujg zablokowanie. Jesli to nie rozwigze problemu, skontaktuj
sie z dziatem obstugi klienta.
Mtynek nie mieli wystarczajacej ilosci kawy.
« Jesli mtynek dozuje zbyt mato kawy, przyczyng moze by¢ zatkanie. Zatkanie ma miejsce, gdy w mtynku
nagromadzity sie resztki kawy lub zmielone ziarna. Moze dziac sie tak w przypadku czestego stosowania
oleistych lub bardziej miekkich ziaren, np. mocno palonej kawy. Moze o tym swiadczyc¢ zbyt mata ilos¢
mielonej kawy oraz wyswietlany komunikat ,,uzupetnij ziarna”, mimo ze w pojemniku nadal znajduja sie
ziarna. Jesli wskaznik uzupetnij ziarna jest podswietlony, mimo ze ziarna znajduja sie w pojemniku, aby
sprawdzi¢, czy mtynek jest zablokowany, zdejmij pojemnik na ziarna i zobacz, czy w zarnach znajduja sie
zarédwno cate ziarna, jak i ich fragmenty.
Aby odetkac¢ mtynek, nalezy najpierw wytaczyc¢ i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania. Zdejmij i oproznij
pojemnik na ziarna. Za pomoca szczotki do czyszczenia ostroznie wyczys¢ wnetrze podajnika do mielenia,
uzywajac wiosia lub tylnej strony szczotki, aby poluzowac fragmenty ziaren. Pozostatosci zmielonej kawy
nie powinny juz stanowic¢ problemu, a mtynek powinien dziata¢ normalnie po ponownym zamontowaniu
pojemnika na ziarna i podtaczeniu urzadzenia do zasilania. W przeciwnym razie skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta. Aby zapobiec dalszemu blokowaniu sie mtynka, upewnij sie, ze ustawiona jest zalecana
grubosc¢ mielenia.

UWAGA: Jesli po nacisnieciu przycisku GRIND
(MIELENIE) mtynek nie uruchamia sie i nie stychac
zadnego dzwieku: Wytacz urzadzenie i zaczekaj,
az catkowicie ostygnie (ok. 10 minut), a nastepnie

UWAGA: Unikaj kaw smakowych. Oleje i cukry
dodawane do ziaren kawy moga przyspieszac
gromadzenie sie osaddw w mtynku, dlatego
nalezy czysci¢ go czesciej.

sprobuj ponownie rozpoczaé mielenie.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW), CD.

WSZYSTKIE KOMUNIKATY O BLEDACH (DOLEJ WODE, UZUPELNILJ ZIARNA ITP.)

KOMUNIKAT ,,ADD WATER” (Dolej wode).

* Sprawdz, czy w zbiorniku jest woda. Jesli jest pusty, nalej Swiezej wody i nacisnij przycisk START
BREW (ROZPOCZNIJ PARZENIE), aby wznowi¢ parzenie.

» Jesli woda juz jest w zbiorniku, wyjmij go, umies¢ z powrotem na swoim miejscu i ponownie nacisnij
przycisk START BREW (ROZPOCZNIJ PARZENIE).

KOMUNIKAT ,,ADD BEANS” (Uzupetnij ziarna).

* Sprawdz, czy w pojemniku na ziarna jest wystarczajgco duzo ziaren do przygotowania napoju.

« Jesli w pojemniku na ziarna znajduja sie ziarna, a mimo to pojawia sie komunikat ADD BEANS
(UZUPEENIJ ZIARNA), odtacz urzadzenie od zasilania i delikatnie popchnij ziarna w kierunku zaren.

KOMUNIKAT ,,INSTALL PORTAFILTER” (Zatéz kolbe).

* Upewnij sie, ze kolba lezy ptasko w uchwycie do mielenia.

* Upewnij sie, ze kolba jest wsunieta do konca w uchwycie do mielenia.

» Uzyj szczotki do czyszczenia, aby usung¢ fusy z uchwytu do mielenia.

» Odtacz urzadzenie od zasilania i podtacz je ponownie.

KOMUNIKAT ,,INSTALL FUNNEL” (Zatéz lejek).

* Upewnij sie, ze lejek jest prawidtowo zamontowany na kolbie, wyréwnujac naciecia na lejku
z nacieciami na kolbie.

» Podczas wktadania kolby do uchwytu do mielenia upewnij sie, ze lejek jest zamocowany na kolbie.

» Odtacz urzadzenie od zasilania i podtacz je ponownie.

KOMUNIKAT ,,INSTALL HOPPER” (Zaté6z kosz).

» Zablokuj pojemnik, obracajac uchwyt zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara.

» Jesli problem nie ustapi, odblokuj pojemnik, obracajac uchwyt w lewo. Podnies pojemnik na ziarna
z podstawy i ponownie mocno wtéz do podstawy. Przed ponownym zamontowaniem pojemnika
na ziarna moze byc¢ konieczne usuniecie ziaren z gérnej czesci mtynka, aby zapewni¢ prawidtowe
umieszczenie pojemnika. Zablokuj pojemnik na ziarna, obracajac uchwyt zgodnie z ruchem
wskazowek zegara.

KOMUNIKAT ,,DESCALE” (Odkamienianie).

* Nalezy odkamieni¢ urzadzenie. Patrz punkt ,Odkamienianie” w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

KOMUNIKAT ,,CLEAN” (Czyszczenie).

* Nalezy uruchomié cykl czyszczenia. Patrz punkt ,Uruchamianie cyklu czyszczenia” w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Er.

« Jesli na panelu sterowania wyswietla sie komunikat ,Er” (btad) oraz liczba (np. ,Er 03”), skontaktuj sie
z dziatem obstugi klienta na stronie support.ninjakitchen.eu.

REJESTRACJA PRODUKTU

Odwiedz strone registeryourninja.eu, aby zarejestrowac nowy produkt Ninja® w ciggu 28 dni od zakupu.
Poprosimy Cie o podanie nazwy sklepu, daty zakupu i numeru modelu wraz z imieniem i nazwiskiem oraz
adresem.

Rejestracja umozliwi nam kontakt z Toba w mato prawdopodobnym przypadku powiadomienia o

zagrozeniu zwigzanym z produktem. Rejestrujac produkt, potwierdzasz przeczytanie i zrozumienie
instrukcji uzytkowania oraz ostrzezen zawartych w zatgczonych instrukcjach.

CZESCI ZAMIENNE

Dodatkowe czesci i akcesoria mozna zamawiac na stronie ninjakitchen.eu
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GWARANCJA PRODUCENTA

Dwuletnia gwarancja Ninja*®

Gdy konsument kupuje produkt w Polsce, przystugujg mu prawa zwigzane z zapewnieniem jakosci
produktu (, Twoje prawa”). Uzytkownik moze dochodzi¢ swoich praw wobec sprzedawcy, w tym firmy
Ninja®, jesli kupit urzadzenie kuchenne Ninja® w witrynie ninjakitchen.eu. Jednak w Ninja® jestesmy tak
pewni jakosci naszych produktéw, ze dajemy wtascicielowi dodatkowa, bezptatng gwarancje producenta
na czesci i robocizne na okres 2 lat.

Gwarancja na produkt jest waznym elementem zakupu, poniewaz odzwierciedla pewnosc¢ producenta co
do samego produktu i jakosci jego wykonania.

Gwarancja producenta nie ma wptywu na prawa uzytkownika.

Jak dtugo obowigzuje gwarancja na nowe urzadzenia Ninja*?

Gwarancja producenta obowigzuje standardowo przez rok od daty zakupu lub przez dwa lata, jesli
zarejestrujesz u nas swoj zakup w ciggu 28 dni.

Jak zarejestrowaé gwarancje Ninja“?

Jesli urzadzenie kuchenne Ninja® zostato zakupione bezposrednio na stronie ninjakitchen.eu, gwarancja
jest rejestrowana automatycznie. Jesli produkt zostat zakupiony w innym miejscu w Polsce, mozna
zarejestrowac gwarancje online w ciggu 28 dni od daty zakupu.

« Aby zarejestrowac produkt online, odwiedz strone www.ninjakitchen.eu/register-guarantee lub
zeskanuj kod QR znajdujacy sie na tylnej oktadce niniejszej instrukcji.

« Zanotuj date zakupu urzadzenia.

WAZNE:

« Zachowaj paragon, jesli urzadzenie kuchenne Ninja® zostato zakupione w innym miejscu niz w witrynie
ninjakitchen.eu. Bedzie on potrzebny do dochodzenia roszczen z tytutu gwarancji.

« Bezptatna gwarancja Ninja® obowigzuje tylko w Polsce.

Jakie korzysci wynikaja z rejestracji mojej bezptatnej gwarancji Ninja*?

Po zarejestrowaniu gwarancji otrzymasz dodatkowy rok ochrony. Bedziemy rowniez mie¢ Twoje dane,
jesli kiedykolwiek bedziemy musieli sie z Tobg skontaktowac. Jesli dodatkowo wyrazisz zgode na
otrzymywanie od nas wiadomosci, mozesz rowniez uzyskiwac¢ wskazéwki i porady dotyczace tego,
jak najlepiej wykorzystac¢ swoje urzadzenie kuchenne Ninja®, oraz najnowsze informacje o nowych
technologiach i premierach Ninja®.

Co obejmuje bezptatna gwarancja Ninja®?

Naprawe lub wymiane urzadzenia Ninja® (wedtug uznania Ninja®), w tym wszystkie czesci i robocizne.

Czego nie obejmuje bezptatna gwarancja Ninja*?

« Zwyktego zuzycia eksploatacyjnego.

* Przypadkowych uszkodzen, usterek spowodowanych niedbatym uzytkowaniem lub nienalezyta uwaga,
niewtasciwym uzytkowaniem, zaniedbaniem, nieostrozng obstuga lub obchodzeniem sie z urzadzeniem
kuchennym Ninja® niezgodnie z instrukcjg obstugi Ninja®, ktorg dotaczono do urzadzenia.

» Uszkodzen z powodu uzycia urzadzenia kuchennego Ninja® do celdw innych niz zwykte potrzeby
domowe.

« Uszkodzen z powodu uzycia czesci, ktdre ztozono lub zamontowano niezgodnie z instrukcjami obstugi.

* Uszkodzen spowodowanych uzyciem czesci i akcesoriow innych niz oryginalne czesci i akcesoria Ninja®.

« Wadliwego montazu (z wyjatkiem instalacji wykonanej przez firme Ninja®).

* Napraw lub zmian przeprowadzanych przez firmy inne niz Ninja® lub jej przedstawiciele.

Jak skorzysta¢ z bezptatnej gwarancji Ninja®?

Skontaktuj sie z naszg infolinig dziatu obstugi klienta pod numerem 0800 862 0453. Informacje o
godzinach pracy mozna znalez¢ na naszej stronie internetowej w zaktadce ,Kontakt”. Potgczenie jest
bezptatne i przekierujemy Cie bezposrednio do przedstawiciela Ninja®. Pomoc techniczng znajdziesz
takze online na stronie https://support.ninjakitchen.eu/. Przedstawiciel Ninja® przeprowadzi z Toba
procedure rozwigzywania problemaow. Jesli uznamy, ze produkt ulegt awarii, wyslemy Ci czes¢ zamienng
lub etykiete zwrotna umozliwiajaca bezptatne odestanie wadliwego produktu. Po dostarczeniu nam
wadliwego produktu wyslemy produkt zastepczy.

Nalezy pamietac, ze zwracany element musi by¢ zapakowany w pudetko. Moze to by¢ dowolne pasujgce
pudetko, nie musi to byc¢ oryginalne opakowanie.

Gdzie kupie oryginalne czeéci zamienne i akcesoria Ninja*?

Czedci zamienne i akcesoria Ninja® opracowujg ci sami inzynierowie, ktorzy stworzyli Twoje urzadzenie
kuchenne Ninja®. Petng oferte oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriow do wszystkich produktow
Ninja® znajdziesz na stronie www.ninjakitchen.eu. Pamietaj, ze uszkodzenia spowodowane uzyciem
czesci zamiennych innych niz marki Ninja® moga nie by¢ objete gwarancja.
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OBR|GADO por comprar a Ninja Luxe”Café Mini

[=] 7= [=]
[=]

REGISTE A SUA COMPRA
3. ninjakitchen.eu/register

D Leia o codigo QR utilizando um dispositivo movel

REGISTE ESTA INFORMACAO

Numero do modelo:

Numero de série:

Data da compra: (Guarde o recibo)

Loja onde efetuou a compra:

ESPECIFICAGCOES TECNICAS Tensido: 220-240 V - 50-60 Hz

Poténcia: 1650 W

Capacidade do reservatorio de dgua: 1,51

O consumo de energia em modo de espera € de 0,5 W.

A maquina entra automaticamente em modo de espera apos 20 minutos de inatividade.

SUGESTAO: Pode encontrar o modelo e os niimeros
de série na etiqueta do codigo QR na parte de tras da
maquina, junto ao cabo de alimentacao.

LEIA COM ATENGCAO E GUARDE PARA CONSULTAS FUTURAS.

Estas instrucdes foram concebidas para o ajudar a compreender completamente a sua nova Ninja Luxe
Café Mini. Se tiver alguma duvida, contacte um especialista dedicado do Ninja Luxe Cafe em
support.ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, Reino Unido, LS15 8ZB
Telefone: +44 (0)800 862 0453 ninjakitchen.eu

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9, 60327
Frankfurt am Main, Alemanha

As ilustracées podem diferir do produto real. Melhoramos continuamente os nossos produtos.
Assim, as especificagdes aqui contidas estdo sujeitas a alteracdes sem aviso prévio.

© 2026 SharkNinja Operating LLC
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@ninjakitchen

PORTUGUES

NINJA
LUXE CAFE

Série ES350EU | Manual do Utilizador L :[. \

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

LEIA ATENTAMENTE ANTES DE UTILIZAR — APENAS PARA USO DOMESTICO

IMI Leia todas as instrucdes antes de usar a sua Ninja Luxe Café.

n Indica a presenca de um perigo que pode causar ferimentos pessoais, morte ou danos materiais consideraveis se 0 aviso incluido
com este simbolo for ignorado.

A Evite o contacto com a superficie quente. Utilize sempre protecdo para as maos para evitar queimaduras.

ﬁ Apenas para uso doméstico e em espaos interiores.

AAVISO

Para reduzir o risco de ferimentos, incéndio, choque elétrico ou danos materiais, devem ser sempre cumpridas as precaugdes basicas
de seguranga, incluindo os seguintes avisos numerados e as instrugdes subsequentes. Nao utilize a maquina para fins diferentes dos
previstos.

Precaucdes gerais
+Paraeliminar o risco de asfixia para criangas pequenas, elimine imediatamente todos os materiais de embalagem apds desembalar o produto.

«  Estamdquina pode ser utilizada por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou tenham recebido instrucdes relativas a utilizacdo segura da méquina e
compreendam os perigos envolvidos.

+ Mantenha a mdquina e o respetivo cabo fora do alcance das criancas. NAO permita que a méquina seja utilizada como brinquedo nem
que seja utilizada por criancas. E necessaria uma supervisao rigorosa quando a maquina for utilizada perto de criangas.

« Para protecdo contra incéndios, choque elétrico e ferimentos em pessoas, NAO mergulhe o cabo, as fichas ou o corpo da méquina em
dgua ou noutro liquido.

+ NUNCA transporte a maquina segurando-a pelo cabo de alimentacdo nem puxe o cabo para o desligar da tomada elétrica; em vez disso,
segure na ficha e puxe-a para desligar.

+ NAO utilize qualquer maguina com o cabo ou a ficha danificados, nem apds a méquina apresentar uma avaria, ter caido ou ter sido
danificada de qualquer forma. Contacte a SharkNinja Operating LLC para obter assisténcia técnica.

+ Apenas para uso doméstico e de bancada. NAO deixe o cabo de alimentagdo pendurado na extremidade da bancada ou a tocar em
superficies quentes como um fogdo.

+ NUNCA utilize uma tomada elétrica por baixo da bancada.

« Para evitar risco de incéndio, choque elétrico ou danos & maquina, NAO use a maquina na garagem para maquinas ou por baixo de um
armario de parede.

+  Desligue a ficha da tomada quando a maquina ndo estiver a ser utilizada e antes de a limpar.
+ NUNCA deixe a méquina sem vigilancia enquanto estiver a ser utilizada.
*+ Amaquina ndo se destina a ser utilizada através de um temporizador externo nem de um sistema de controlo remoto separado.
+ NAO a cologue em cima de qualquer outra méquina.
+ Améquina ndo deve ser colocada num armario quando estiver a ser utilizada.
NAO utilize nenhum acessdrio ndo recomendado pelo fabricante, pois isso pode resultar em ferimentos ou danos na maquina.

I.EIA E GUARDE ESTAS INSTRUCOES



INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

LEIA ATENTAMENTE ANTES DE UTILIZAR — APENAS PARA USO DOMESTICO

AAVISO

Para reduzir o risco de ferimentos, incéndio, choque elétrico ou danos materiais, devem ser sempre cumpridas as precaugoes
hdsicas de seguranca, incluindo os seguintes avisos numerados e as instrucdes subsequentes. Nao utilize a maquina para fins
diferentes dos previstos.

Aviso de funcionamento

+ Desligue a maquina e retire a ficha da tomada de parede.

« Autilizacdo de um acessério ndo recomendado pelo fabricante pode fazer a unidade transhordar e criar um risco de escaldadura,
ou resultar em incéndio, choque elétrico ou ferimentos pessoais.

+  Utilize SEMPRE a maquina sobre uma superficie limpa, seca e nivelada.

« NAO coloque a mdquina sobre ou perto de um bico de gds ou de uma placa elétrica, nem no interior de um forno aquecido.

+ NAO utilize esta maquina para qualquer finalidade diferente da prevista.

+ NAO utilize no exterior.

« NAO toque nas superficies quentes. Utilize as pegas ou os puxadores. Evite o contacto com pecas méveis.

+ (ologue SEMPRE uma chavena ou um recipiente adequado ao volume selecionado por baixo do porta-filtro durante a preparacdo.
+ NAO utilize a méquina sem dgua.

« NA0 encha demasiado o reservatério de agua. Encha com dgua apenas até a linha de enchimento méximo.

*+ Mantenha a tampa do reservatério de dgua colocada durante a preparacdo.

+ Mantenha a tampa do funil de grdos colocada durante a moagem, para impedir 0 acesso a pecas moveis.

« NAO retire o porta-filtro durante a preparacdo, pois a maquina estd sob pressdo. Fazé-lo pode causar queimaduras ou ferimentos.

+ NA0 introduza a m&o nem toque no tubo de vapor ou no jarro do espumador de leite durante o funcionamento. 0 vapor quente
e 0s liquidos quentes causam queimaduras e escalddes.

Cuidados e manutencdo

+Para evitar doencas causadas pela proliferacdo de bactérias na maquina, siga todas as instrucdes de limpeza na seccdo Limpeza e
Manutencdo deste Manual do Utilizador.

+ Paramelhores resultados, certifique-se de que a maquina estd limpa antes de a utilizar.

+  Seoproduto ndo estiver a funcionar corretamente, visite support.ninjakitchen.eu ou contacte a SharkNinja Operating LLC para
verificacdo, reparacdo ou ajuste.

« Ascriancas ndo devem participar nas atividades de limpeza e manutencao.

+ Quando o porta-filtro estiver a ser utilizado, certifique-se de que estd bem apertado no encaixe do conjunto para evitar o derrame
de liquido quente.

« NAO pegue na maquina pelo suporte de moagem. Esta peca ndo consegue suportar o peso do produto.
Declaragdo do cabo

+ Efornecido um caho de alimentacdo curto para reduzir os riscos decorrentes de emaranhamento ou trope¢des associados a um cabo
mais comprido.

« NAO utilize extensdes elétricas com este produto.

LEIA E GUARDE ESTAS INSTRUCOES

291\ ninjakitchen.eu

PECAS
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PORTUGUES

Funil de grédos A B

Reservatorio de dgua

Compactador assistido e
Armazenamento do funil

Painel de controlo

Tubo de vapor
Encaixe do conjunto
Jarro de leite

Bandeja ajustavel para
chavenas

Suporte de moagem

Bandeja de gotejamento

Seletor de moagem

Moinho de lamina conica
integrado

Vaélvula manual (Ndo aplicavel
a todos os modelos.)

COMPONENTES DA BANDEJA DE GOTEJAMENTO

Ji
J2

Bandeja de
gotejamento

Indicador de vazio

\,
/

<
OO0 00000

ooooooo
66066808 &
——————————

Grelha principal

Oaq

Né&o aplicavel a todos os modelos.
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ACESSORIOS

Cesto duplo
Cesto simples
Porta-filtro

Disco de limpeza

1

2

3

4

5 Escova de limpeza
6 Funil

7 Compactador assistido
8 Pastilhas de limpeza

9 PO descalcificante

10 Tira de teste de dureza da dgua

OS ACESSORIOS ENCAIXAM PARA

ARMAZENAMENTO FACIL

_
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4 [7/]

UTILIZACAO DO PAINEL DE CONTROLO’ u

O

D

Botdo POWER (LIGAR/DESLIGAR) G Botdo PURGE (PURGAR) E

Botdo GRIND/CONFIRM (MOER/CONFIRMAR) H Botdo DESCALE (DESCALCIFICAR) g
Barra de progresso | Bot&o central/START BREW (INICIAR

A PREPARACAO)
J  Botdo CLEAN (LIMPAR)
Botao MENU (MENU)

L Botdo STRENGTH/BREW (INTENSIDADE/
PREPARACAO)

4 NINJA )

current recommended

Bot&o de selecéo de SIZE (TAMANHO)
Botdo FROTH (ESPUMA)
Botéao MILK TYPE (TIPO DE LEITE)

mm OO W >

11 espresso classic 235
(33 fen | 7 =
— o
( C — over ice
single double (|
v confirm LJ -— e

grind start brew

é
S S Nl 7N\
~O—

( ) ( ) i ) ( ) C

k power : menu clean descale purge milk type J

* As funcdes podem variar consoante o modelo.

NOTIFICAGCOES INTELIGENTES

A maqguina ird apresentar uma notificacéo inteligente quando for necessaria uma acéao:

* ADD BEANS (ADICIONAR GRAOS) * PURGE (PURGAR)
* INSTALL PORTAFILTER (INSTALAR O PORTA-FILTRO) « DESCALE (DESCALCIFICAR)*
e INSTALL FUNNEL (INSTALAR O FUNIL) * CLEAN (LIMPAR)*

* INSTALL HOPPER (INSTALAR O FUNIL DE GRAOS)
+ ADD WATER (ADICIONAR AGUA)

*Os botdes de CLEAN (LIMPAR) e DESCALE (DESCALCIFICAR) acendem-se para avisar que é
necessario efetuar o respetivo ciclo.
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OS PRIMEIROS PASSOS: ANTES DA PRIMEIRA

PREPARACAO

RETIRAR OS ACESSORIOS E PECAS DA
EMBALAGEM

* Para comecar, retire todos os acessorios e
pecas da embalagem. Certifique-se de que
todos os acessorios e pecas foram retirados da
embalagem antes de a deitar fora.

¢ Quando retirar a maquina da embalagem,
certifique-se de que remove toda a fita adesiva
da maquina. A fita adesiva estard presente em
todos os lados da maqguina.

LIMPAR OS ACESSORIOS ANTES DE OS
UTILIZAR

¢ Depois de retirar todos os acessorios e as pecas
da embalagem, limpe cuidadosamente todas
as pecas lavando-as a méao e seque-as bem.

TESTE DE DUREZA DA AGUA

Toda a dgua contém minerais que podem
provocar a acumulacdo de depdsitos na
maqguina ao longo do tempo. Estes minerais séo
designados por dureza da agua e irdo influenciar
a frequéncia com que serd necessario
descalcificar a maquina. A realizagcdo deste
teste assegura que a maquina recomenda a
descalcificacdo no momento adequado.

1 Retire a tira de teste da embalagem.

Ry

2 Mergulhe completamente a tira de teste da
4gua durante 5-10 segundos na dgua que
planeia utilizar com a maquina.

=iy

3 Retire a tira de teste e agite-a ligeiramente.

\(

"

4 Cologue a tira de teste sobre uma superficie
seca e plana e aguarde 1 minuto para que a tira
de teste apresente os resultados.

5 Apds 1 minuto, verd surgir entre O e 5
quadrados roxos. Isto indicard o nivel de
dureza da dgua (O quadrados roxos = nivel O,
5 quadrados roxos = nivel 5, etc.).

Muito » Muito
macia ~ dura
hd 0 hd 2 hd3 hd 4 hds
Quadrados Quadrados
verdes roxos
—_—

Il -

6 Depois de identificar o nivel de dureza da adgua,
ligue a méaquina a tomada elétrica.

7 Olhe para o lado esquerdo do painel de
controlo. Este apresentara "hd 5”.

8 Rode o botéo central para programar o nivel
de dureza da dgua, fazendo corresponder o
numero de quadrados roxos na tira de teste
ao numero apresentado (por exemplo, se o
resultado for o nivel 1, altere a definicdo para
“hd 17).

9 Prima o bot&o central para confirmar a sua
definicéo.

NOTA: Se precisar de alterar o nivel de dureza
da dgua, adquira outra tira de teste em
support.ninjakitchen.eu. Para mais instrucdes
sobre como redefinir a dureza da dgua,
consulte a seccao Definicdes adicionais.
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ENCHER O RESERVATORIO DE AGUA

* Antes de comecar, certifigue-se de que
o reservatorio de dgua estad cheio de dgua
a temperatura ambiente ou fria. Certifique-se
de que enche até a linha de enchimento
maximo, sem a ultrapassar.

Se, em gualguer momento antes de uma
preparacdo, ndo houver dgua suficiente

no reservatorio para preparar a bebida
selecionada, a maquina apresentard a indicacdo
ADD WATER (ADICIONAR AGUA). Se receber
uma notificacado ADD WATER (ADICIONAR
AGUA) durante uma preparacao, adicione dgua
ao reservatoério e prima o botdo START BREW
(INICIAR A PREPARACAO) para retomar.

PORTUGUES

ENCHER O FUNIL DE GRAOS

Ao adicionar graos ao recipiente, certifique-se de
que a maquina esta desligada da corrente elétrica.

1 Retire a tampa do funil.

—y

1

oo o= 2
— 7

2 Encha o funil de graos com gr&os inteiros. NAO
adicione grdos pré-mofidos ao funil de graos.

3 Certifique-se de que a pega do funil de graos
estd na posi¢cdo bloqueada quando instalado
na maquina e, em seguida, cologue a tampa
firmemente de novo no funil de graos.

N

NOTA: NAO coloque nenhuma agua no
moinho. Se entrar dgua no moinho,
contacte-nos imediatamente através de
support.ninjakitchen.eu.
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OS PRIMEIROS PASSOS: ANTES DA PRIMEIRA

PREPARACAO (CONT.)

ENXAGUAMENTO PREVIO

Antes de preparar a sua primeira bebida, deve
efetuar uma lavagem da maquina. O objetivo
é preparar a maquina para a preparacao de
bebidas.

1 Com o cesto duplo instalado, coloque o
porta-filtro no encaixe do conjunto, alinhando
o ponto cor de laranja no porta-filtro com o
ponto cor de laranja no encaixe do conjunto.

2 Aperte o porta-filtro no encaixe do conjunto
até o ponto cor de laranja no porta-filtro ficar
alinhado com a seta de blogqueio no encaixe
do conjunto.

3 Rode o botao central para selecionar
CLASSIC (CLASSICO).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Prima o botdo SIZE (TAMANHO) para ajustar
o tamanho da bebida para o maior tamanho
disponivel. Certifique-se de que tem, pelo
menos, 400 ml de dgua no reservatorio.

size pre-heat

5 Cologue uma chéavena de, pelo menos,
400 ml ou maior por baixo do porta-filtro.

6 Prima START BREW (INICIAR
A PREPARACAO). A maquina emitira
um sinal sonoro para assinalar o inicio da
preparacao. A barra de progresso a volta do
seletor ilumina-se para indicar o estado do
café. Quando terminar, a maquina emitird
novamente um sinal sonoro.

7 Deite fora a dgua com que preparou e lave
a chavena.
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PREPARACAO DE CAFE EXPRESSO,
CAFE DE FILTRO E BEBIDAS FRIAS

CESTOS DE CAFE/EXPRESSO

1 O Kit deiniciacdo contém os cestos. Existem
dois cestos (simples e duplo).

=
= S
Simples Duplo

Usado para preparar Expresso e bebidas
expresso a base de café

2 Quando instalar o cesto duplo, certifiqgue-se
de que a patilha grande do cesto esta
alinhada com a patilha grande do porta-filtro

e, em seguida, pressione firmemente no lugar.

NOTA: O cesto duplo vem pré-instalado no
porta-filtro.

INSTALACAO DO PORTA-FILTRO

1 Coloqgue o funil no porta-filtro, alinhando
os entalhes do funil com os entalhes do
porta-filtro. Empurre para baixo até o funil
encaixar no lugar no porta-filtro. O funil
evita que o café moido transborde durante
a moagem e permite um processo de
compactacao mais limpo.

PORTUGUES

2 Com o funil na parte superior do porta-filtro,
insira-o no suporte de moagem. Certifique-se
de que estad nivelado e que encaixa
corretamente. Assim que o porta-filtro
estiver instalado no suporte de moagem,
serd pesado. Para assegurar uma pesagem
precisa, solte o porta-filtro.

=)

3 Quando o porta-filtro estiver corretamente
instalado, prima CONFIRM (CONFIRMAR)
para confirmar o cesto.

4 A maquina apresentard uma animacao.
Isto indica que a maquina esta a calcular
a tara do porta-filtro para garantir que esta
a distribuir a quantidade certa de café mofido.
Em seguida, o painel de controlo ilumina
as opcdes de preparacao selecionaveis em
funcéo do cesto instalado.

grind size

NOTA: Se ndo vir esta animacao, retire o
porta-filtro do suporte de moagem, desligue e
ligue a maquina e volte a colocar o porta-filtro
no suporte de moagem, certificando-se de
que esta nivelado e totalmente introduzido.

5 Rode o botdo central para a preparacao
que pretende.
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PREPARACAO DE CAFE EXPRESSO, CAFE DE
FILTRO E BEBIDAS FRIAS (CONT.)

VOLUMES APROXIMADOS DE PREPARAGCAO

VOLUMES DE CAFE

Classico Sobre gelo (Deve
Rico encher com gelo antes
TAMA- de preparar a bebida)
NHOS
175 ml 175 ml
235 ml 235 ml

Os resultados podem variar em +/- 10%

VOLUMES DE CAFE EXPRESSO

Dose de café Volume de
moido saida
Expresso 9g 22,5 ml
normal
Expresso duplo 189 45 ml
Café Crema 18 g 150 ml

Os resultados podem variar em +/- 10%

NOTA: Estes sdo os volumes de expresso
predefinidos. Para ajustar o resultado,
consulte a seccao “Definicdes adicionais”.

NOTA: O ajuste da intensidade da preparacao
de café expresso afeta o volume da preparacao.
A Intensidade 1 tera um volume maior do
que a defini¢cdo predefinida. Para mais
informacdes, veja "Ajustar a temperatura

e a intensidade da preparacdo”.

*As opcodes de bebida podem variar consoante
o modelo

UTILIZAR O MOINHO

1

Assim gue uma preparacao estiver realcada,
a Tecnologia Barista Assist recomendara

um tamanho de moagem em fung¢do dos
seus graos e do resultado de preparacoes
anteriores. Se desejar seguir o tamanho
recomendado, utilize o seletor de moagem
na parte lateral da maquina para alterar

o tamanho de moagem ATUAL para
corresponder ao tamanho de moagem
RECOMENDADO.

Depois de ter selecionado a definicdo de
moagem pretendida, prima GRIND (MOER)
para comecar a moer. A maquina emitira um
sinal sonoro para indicar que a moagem foi
iniciada. Quando terminar, a maquina emitira
novamente um sinal sonoro para indicar que a
moagem estad concluida.

grind 40

~N

NOTA: Quando a moagem estiver concluida,
a maquina serd configurada para o estilo

e tamanho de bebida que foi selecionado
para essa moagem. Para alterar o estilo e

o tamanho, despeje as borras de café do
porta-filtro, desligue e ligue a maquina e
selecione a bebida desejada.
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COMPREENDER AS DEFINICOES DE MOAGEM
O que significam as definic6es de moagem?

¢ Os numeros no lado esquerdo do painel de
controlo representam o grau de moagem
grosseiro ou fino, sendo 60 o mais grosseiro
e 1o mais fino. As definicdes mais grosseiras
sdo melhores para bebidas de café e as
definicbes mais finas séo melhores para
bebidas expresso.

¢ Faca a correspondéncia com a definicdo
recomendada: isto permitird obter os
melhores sabores dos gréos que escolheu.
A maquina ajusta-se com base nos graos que
estiver a utilizar, para assegurar que ndo esta
a extrair demais ou de menos.

AJUSTE DO MOINHO PARA UMA EXTRACAO
ADEQUADA

Apenas para café expresso

Poderd notar a alteracdo da definicdo de
moagem recomendada. E a Tecnologia Barista
Assist a ajustar a definicdo de moagem
recomendada para o ajudar a obter uma
extracdo adequada de expresso. Ao utilizar
graos novos pela primeira vez ou ao adicionar
mais gréos, poderdo ser necessarias 2 a

3 preparagdes até se atingir a definicdo de
moagem ideal. Ao longo do tempo, pode notar
que a definicdo de moagem recomendada
muda para compensar o envelhecimento dos
grdos. Isto € normal. Certifique-se de que o
tamanho de moagem atual corresponde ao
tamanho de moagem recomendado para uma
extracdo adequada do expresso.

1 Quando a moagem estiver concluida, retire
o porta-filtro do suporte de moagem.
Mantenha o funil fixado no porta-filtro.

2 Cologque o porta-filtro numa superficie
sdélida e plana e, em seguida, coloque o
compactador assistido no interior do funil.
Certifique-se de que existe uma protecéao
entre o porta-filtro e a superficie. Prima o
compactador totalmente para baixo até este
estar em contacto com o funil.

NOTA: Se a compactacao for efetuada em
cima de uma bancada de madeira ou de
material delicado, cologque uma toalha para

protecéo.

NOTA: Quando muda de muito grosseiro para
muito fino (ou vice-versa), pode ouvir o moinho
a ligar-se. Isto serve para evitar a obstru¢do do
moinho. Isto sé acontece quando o porta-filtro
estd instalado no suporte de moagem.

COMPACTAGCAO

Certifique-se de compactar em todas as
bebidas; isto é para garantir que ndo ha
derrame de café moido no rebordo do
porta-filtro.

3 Agora que a compactagdo estd completa,
remova tanto o compactador quanto o funil
do porta-filtro e armazene-os empilhados
juntos no topo da unidade.

&2
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PREPARACAO DE CAFE EXPRESSO, CAFE DE
FILTRO E BEBIDAS FRIAS (CONT.)

PREPARAGCAO

1 Cologue o porta-filtro no encaixe do
conjunto, alinhando o ponto cor de laranja
no porta-filtro com o ponto cor de laranja no
encaixe do conjunto.

2 Aperte o porta-filtro no encaixe do conjunto
até o ponto cor de laranja no porta-filtro ficar
alinhado com a seta de blogqueio no encaixe

do conjunto.
— O _—

—D O

NOTA: NAO prepare a bebida sem a bandeja
de gotejamento instalada.

3 O estilo de preparacéao de bebida
e o tamanho da moagem ainda estardo
selecionados no painel de controlo. Coloque
uma chavena debaixo do porta-filtro e prima
START BREW (INICIAR A PREPARACI-\O).

4 A maguina emitird um sinal sonoro para
indicar que a infusao foi iniciada. A barra de
progresso acende-se para indicar o estado
da infusdo. Quando terminar, a maquina
emitird novamente um sinal sonoro para
indicar que a bebida estd concluida.

EXTRAGAO DE CAFE EXPRESSO

NOTA: Se estiver a utilizar uma chavena
mais pequena, utilize a bandeja ajustavel
para chavenas para levantar a chavena mais
perto do encaixe do conjunto para reduzir
0s salpicos.

EXTRACAO ADEQUADA
* A bebida saird a um ritmo lento e constante.

* Verd sair um liquido cor de caramelo.
Isso é o creme.

* A sua bebida ficard com uma camada de
creme em cima. Pode inclinar a chavena
para ver se a camada de creme ainda esta
completamente visivel. Se ainda s6 conseguir
ver a cor de caramelo, tem uma dose de
expresso corretamente extraida.

SUBEXTRAGAO EXTRAGAO IDEAL SUPEREXTRAGAO
Moagem Muito grosseira Ideal Muito fina
Muito leve, . - <
Compactar use uma forca de 10-15 kg: uma leve presséao A ~forca de compactagao
- L usando o peso do corpo nao pode exceder 15 kg
compactacao mais firme
Tempo de Menos de 20 s 28-38 s Mais de 38 s
infusdo
Cor Café: Castanho palido Café: Caramelo rico Café: Castanho escuro
Creme: Castanho claro Creme: Caramelo dourado Creme: Castanho escuro
Amargo, seco, queimado.
Sabor Azedo, &cido, aguado Rico, doce, vibrante Reduzir temperatura da
infuséo
Volume Volume glevado, Expresso d'uplo‘ 45 ml PouCo a baixo volume
diluido Simples: 22,5 ml
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APOS A PREPARAGAO

Quando a preparacao estiver concluida, retire
cuidadosamente o porta-filtro do encaixe do
conjunto. Elimine as borras batendo com a
superficie do cesto sobre um recipiente ou uma
caixa de bater (vendida separadamente).

PORTUGUES

ADICIONAR AGUA QUENTE

Alguns modelos tém uma funcéo de dgua
quente que lhe permite distribuir agua quente
a pedido.

1 Rode a vélvula manual para Agua quente. &

2 Pressione o botdo TEMPERATURA para
ajustar a temperatura da dgua quente.

Temperatura Temperatura média Temperatura
baixa (predefinicdo) alta

NOTA: Certifique-se de que a sua chavena
estd posicionada no centro do suporte para
chavenas

3 Pressione START BREW (INICIAR A
PREPARACAO) para comecar a dispensar
dgua quente.

4 Pressione START BREW (INICIAR A
PREPARACAO) para parar a dispensa
quando tiver a quantidade desejada de dgua
qguente ou espere o programa terminar.

5 Quando terminar, volte a colocar a valvula
manual em Brew @ para regressar a selecao
principal.

O programa dispensa 200 ml de dgua quente
se ndo for interrompido.

CUIDADO: O liquido quente pode provocar
queimaduras e escalddes.
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AJUSTAR A TEMPERATURA E A INTENSIDADE

DA SUA BEBIDA

AJUSTAR ATEMPERATURA DA BEBIDA

Existem varios métodos e praticas para ajudar
a obter a sua temperatura preferida.

Botdo TEMP/STRENGTH
(TEMPERATURA/INTENSIDADE)

Antes de preparar o café, pode ajustar
a temperatura utilizando o botéao
TEMP/STRENGTH (TEMPERATURA/
INTENSIDADE). Se o botéo
TEMPERATURA ainda n&o estiver
iluminado, prima sem soltar o botao
TEMP/STRENGTH (INTENSIDADE DA
TEMPERATURA) durante 3 segundos.

Ajustes de temperatura: @

Temperatura Temperatura Temperatura
baixa média alta

A temperatura da bebida ird afetar a extracéo
do expresso e o sabor da sua bebida. Para
obter os melhores resultados e uma extracéo
adequada, recomendamos uma temperatura
baixa ou média para torras mais escuras e uma
temperatura média ou alta para torras claras.

Escolher a chavena certa

Certifique-se de que a chavena que estd a
utilizar é adequada ao tamanho da sua bebida.
Para uma bebida mais quente, utilize uma
chdvena com um tamanho semelhante ao da
sua bebida. A espessura do material de que é
feita a sua chavena também afeta a temperatura
da sua bebida. Para uma bebida mais quente,
utilize uma chavena de material mais fino.

Pré-aquecer antes da preparagao

Passar dgua quente pelo encaixe do conjunto

e pelo porta-filtro ajuda a fazer o seu
pré-aguecimento, bem como da maquina para
futuras preparacdes. Para aumentar ainda mais
a temperatura da sua bebida, passe uma dose
dupla de café expresso, apenas com agua,
através do porta-filtro para a chavena onde
pretende preparar a sua bebida. A temperatura
da chavena terd impacto na temperatura da sua
bebida. Deite fora a dgua e, em seguida, seque a
chavena e o porta-filtro. A seguir, faca a infusédo.
Para obter instrucdes, consulte a seccao
Enxaguamento prévio.

AJUSTAR A INTENSIDADE DA BEBIDA

Se achar que a sua bebida tem um sabor
demasiado fraco ou demasiado forte para
0 seu gosto, pode utilizar o botdo de ajuste
da intensidade.

Ajustar a intensidade da bebida

Para ajustar a intensidade da bebida, utilize

o botdo TEMP/STRENGTH (TEMPERATURA/
INTENSIDADE). Se STRENGTH (INTENSIDADE)
ainda n&o estiver iluminado, prima sem soltar

0 botdo TEMP/STRENGTH (TEMPERATURA/
INTENSIDADE) durante 3 segundos.

A regulacéo da intensidade da bebida funciona
de forma diferente consoante esteja a preparar
café expresso ou café normal.

Opg¢oes de intensidade do expresso: “

Predefinicdo: Mais proporcdo de Mais curto, mais

comprido, menos dgua para concentrado:
concentrado: café moido proporcdo de dgua
proporgéo de de 2,51 para café moido
dgua para café de 2:1
moido de 4:1

NOTA: O ajuste da intensidade de infusdo do café
expresso afeta o volume de infusé&o. A Intensidade 1
terd um volume maior do que a definicdo predefinida.
Utilize um copo/chavena maior do que o normal.

Opg¢des de intensidade do café: "

Suave: serdo Predefini¢gdo Intenso: serédo
moidos menos moidos mais graos
graos
Ajustes ao sabor do café

A Barista Assist recomendard um tamanho de
moagem dependendo do estilo e do tamanho da
bebida. Como nem todos os grdos sao torrados
da mesma forma, com o seletor de moagem tem
a oportunidade de ajustar o perfil de sabor.

Menos amargo: Diminua o tamanho da moagem
Menos acido: Aumente o tamanho da moagem

Recomenda-se a limpeza do moinho antes de
mudar de graos. Consulte as instrucdes sobre
como limpar o moinho na pagina “Limpeza
do moinho de ldamina conica” na seccdo de
Manutencé&o periddica.
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TROCAR DE GRAOS

TROCAR DE GRAOS

1 Desbloqueie o funil de grdos rodando
a pega no sentido anti-horario.

2 Retire o funil de gréos e remova quaisquer
graos restantes.

3 Volte a colocar o funil de grédos na maquina.

4 Bloqueie o funil de graos rodando a pega
no sentido horéario.

5 Cologue o porta-filtro com o funil colocado
no suporte de moagem.

6 Prima sem soltar o botdo GRIND (MOER)
para eliminar os graos restantes.

7 Adicione novos gréos ao funil de gréos.

NOTA: Como melhor pratica, se mudar de
grao ou de tipo de torrefacéo, reponha

a Tecnologia Barista Assist utilizando as
instrucées do menu “Definicdes adicionais”,
antes de utilizar os novos graos.

ninjakitchen.eu (304

PORTUGUES



PREPARACAO DE ESPUMA

PREPARACAO DA ESPUMA

1 Encha ojarro de leite com a quantidade de
leite desejada, mas ndo ultrapasse a linha de
enchimento maximo.

2 Certifigue-se de que a base do jarro de leite
estd seca. Cologue o jarro de leite sobre a
base para o jarro de leite com o tubo de vapor
inserido no jarro de leite.

3 No painel de controlo, utilize o botdo de
espuma para escolher o estilo de espuma
que pretende.

- ah
Leite Espuma Espuma
vaporizado fina espessa

ESTILOS DE ESPUMA

Leite vaporizado Vaporize suavemente o leite
até a temperatura ideal para beber, sem bater.
Fica otimo no café.

Espuma fina Uma fina camada de espuma para
café com leite.

Espuma espessa Uma camada cldssica de
espuma fofa para complementar qualquer
bebida. Otima para cappuccinos.

4 Em seguida, selecione LEITE ou bebida
de ORIGEM VEGETAL com o botdo MILK
TYPE (TIPO DE LEITE) em funcéo do leite
gue se encontra no jarro de leite. Pressione
FROTH (ESPUMA). A maquina emitira um
sinal sonoro para indicar que a preparacao
da espuma foi iniciada. A barra de progresso
acende-se para indicar o estado de
preparacao da espuma. A maguina emitira
novamente um sinal sonoro para indicar que
o0 programa esta concluido.

NOTA: NAO prepare a espuma de leite
diretamente no expresso ou no café; prepare-a
sempre no jarro de leite e verta depois a
espuma No expresso ou Na bebida de café

NOTA: NAO faca espuma sem a bandeja de
gotejamento instalada.

NOTA: Se pretender alterar a temperatura da
espuma, consulte Definicdes adicionais.

NOTA: Cada programa de espuma produzird
uma quantidade definida de espuma, mas a
relacdo entre a espuma e o leite vaporizado
varia consoante a quantidade de leite

que estd a ser transformada em espuma.
Para mais informagdes, consulte Melhores
Praticas de Preparacdo de Espuma.

DEPOIS DE TERMINAR A PREPARACAO
DA ESPUMA

5 Depois de retirar o jarro de leite, limpe
imediatamente o tubo de vapor com
um pano humido antes de o empurrar
novamente para baixo.
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6 Quando o tubo de vapor é empurrado de
volta para a sua posicao inferior, ocorre a
purga automatica. Este processo serve para
limpar o interior do tubo de vapor.

A maquina emitird um sinal sonoro para
indicar que a purga foi iniciada. Quando
terminar, a maquina emitird novamente

um sinal sonoro. Pode efetuar a purga em
qualquer altura, premindo o botdo PURGE
(PURGAR) quando o tubo de vapor estiver
na posicdo inferior.

NOTA: Se ndo tiver dgua, a maquina néo
efetuard a purga. Ndo se esqueca de premir
o botdo PURGE (PURGAR) quando adicionar
mais dgua para completar a purga.

7 Antes de deitar o leite, bata com o jarro numa
superficie plana e rode-o para eliminar as
bolhas grandes. Verta o leite com espuma
sobre o expresso e desfrute.

ESPUMA MANUAL

1 Encha ojarro de leite como desejar, entre
as linhas de enchimento minimo e maximo.

2 Puxe o tubo de vapor para fora. Coloque
o tubo de vapor no interior do jarro de leite,
de modo a que o tubo fique apoiado no
bocal do mesmo.

3 Incline o jarro de leite ligeiramente para
a esquerda ou para a direita, de modo a que
o tubo de vapor fique inserido a cerca de um
dedo de distancia da parede do jarro.

4 Certifiqgue-se de que vocé estd na
configuracdo MANUAL, em seguida,
pressione FROTH (ESPUMA). A maquina
emitird um sinal sonoro para indicar que
0 processo de preparacdo de espuma foi
iniciado e comecard a sair vapor do tubo.

5 Cologue o tubo um pouco abaixo da
superficie do leite, para comecar a incorporar
ar para aumentar o volume do leite. Isto deve
comecar a criar um remoinho no leite.

6 Quando se sentir confortavel com o volume
de leite, mova o jarro para cima para que o
tubo de vapor figue mais abaixo da superficie.
Isto serve para aquecer a sua bebida.

7 Mantenha o jarro de leite nessa posicao até
ficar demasiado quente para permitir segura-lo
com a mao e, em seguida, prima o botao
FROTH (ESPUMA) para desligar a funcdo.
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MANUTENCAO PERIODICA

LIMPEZA IMEDIATAMENTE APOS A INFUSAO

* Quando a infus&o estiver concluida, remova
cuidadosamente o porta-filtro do encaixe
do conjunto. Elimine as borras batendo com
a superficie do cesto sobre um recipiente ou
uma caixa de bater (vendida separadamente).

Para obter os melhores resultados, certifique-se
de que limpa o porta-filtro e o cesto entre
cada utilizacdo.

Retire o cesto do porta-filtro. Lave a mé&o
ambos os itens com dgua e detergente, para
retirar todos os 6leos de café. Certifique-se
de que o cesto estd seco antes de voltar a
preparar bebidas.

Depois de fazer espuma, limpe o tubo com
um pano humido antes de o voltar a colocar
na sua posicao virado para baixo.

Empurre o tubo de vapor para a posicao
inferior para iniciar uma purga automatica.

Esvazie a bandeja de gotejamento quando
o indicador de vazio cor de laranja subir
o suficiente para se tornar visivel.

Lave periodicamente a mao a bandeja de
gotejamento e seque-a bem ao ar.

* Limpe periodicamente a base do aparelho
com um pano humido.

LIMPEZA DOS ACESSORIOS
Pecas lavaveis na maquina de lavar loiga:

Funil, disco de limpeza e todos os componentes
da bandeja de gotejamento.

NOTA: NAO mergulhe em &gua pecas ou
acessorios que nao possam ser lavados na
maquina de lavar loica.

ESVAZIAR A BANDEJA DE GOTEJAMENTO

A medida que faz as suas infusdes, a bandeja
de gotejamento enche-se. Quando o indicador
laranja de esvaziamento subir o suficiente para
ser visivel, estd na altura de esvaziar a bandeja
de gotejamento.

DUUU\é uuuu\Duu
&00000 6666660 &=

1 Retire a bandeja de gotejamento da maquina,

puxando a bandeja para fora.

—

2 leve cuidadosamente a bandeja de
gotejamento para o lava-loica e verta a dgua
através do bocal.

3 Insira a bandeja de gotejamento novamente
na maquina.

| NOTA: O indicador de vazio € amovivel.
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REMOVER O FILTRO DE DISPERSAO E
SUBSTITUIR A JUNTA DE BORRACHA

Se notar que a qualidade da infus&o diminui
com o tempo, retire o filtro de dispersao e
limpe-o bem.

Se tiver uma fuga a volta do porta-filtro durante
uma preparacdo e a pega estiver totalmente
apertada, podera ter de substituir a junta.

Certifique-se de que a maquina esta desligada
e com a ficha retirada da tomada antes de
continuar.

1 Com uma chave de fendas Phillips, retire
o parafuso central do filtro de disperséo e,
em seguida, retire-o.

2 Uma vez retirada, limpe o filtro de dispersao
com agua e sabao.

3 Retire a junta de borracha do encaixe do
conjunto com uma chave de fendas de
cabeca plana. Inspecione a junta quanto a
eventual desgaste ou rasgao e substitua por
uma nova junta se necessario (disponivel para
compra em ninjakitchen.eu).

4 Insira novamente o filtro de dispersao no
encaixe do conjunto e fixe-o na sua posi¢cao
com o parafuso.
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MANUTENCAO PERIODICA (CONT.)

LIMPEZA DO MOINHO DE LAMINA CONICA

Para evitar obstrugées e garantir a mais elevada
qualidade da moagem para utilizagdo diaria,
recomenda-se que limpe o seu moinho de
lamina cénica semanalmente, no minimo. Para
graos torrados escuros, descafeinados e outros
tipos de gréos oleosos, recomenda-se limpar o
moinho com mais frequéncia. Para uma utilizacao
inferior a diaria, limpe o moinho, pelo menos,
mensalmente, ou sempre que mudar de graos.

Certifigue-se de que a maquina esta desligada e
com a ficha retirada da tomada antes de continuar.

1 Remova todos os graos do funil de graos.
Consulte a sec¢cdo “Trocar de graos” para
obter informacgdes.

2 Certifique-se de que o funil de gréos esta
instalado e bloqueado. Limpe quaisquer
graos restantes em cima do moinho
realizando uma “purga”, seguindo estas
instrucdes. Primeiro, defina o tamanho
da moagem para 60 e insira o porta-filtro
no suporte de moagem. Prima CONFIRM
(CONFIRMAR), em seguida, prima sem
soltar GRIND (MOER). Uma vez iniciada a
moagem, continue a premir o bot&o durante
cerca de 10 segundos ou até que se note uma
alteracdo no ruido. Isto ird moer e remover
qualquer material deixado no moinho. Se
ainda restarem residuos na lamina, varra-os
com a escova de limpeza incluida e efetue
outra purga, se necessario.

3 Desligue a maquina e retire a ficha da tomada.
Retire o funil de gréos levantando a pega
e rodando-a no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

4 Retire a ldmina superior rodando-a no sentido
anti-horario, alinhando a seta cor de laranja no
moinho de ldminas com a seta cor de laranja
com a indicacdo ALINHAR na maquina.

Uma vez alinhada, levante a lamina superior
para fora.

NV

5 Limpe alamina removida do moinho com
uma escova.

6 Em seguida, limpe o moinho de laminas
ligado a maguina com uma escova de
limpeza.

7 Na&o se esqueca de limpar também o interior

da base de moagem.

NOTA: NAO permita que as ldminas entrem
em contacto com a agua.

NOTA: Para limpar o moinho de laminas ligado
ao aparelho, utilize apenas a escova de limpeza.
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LIMPEZA DO TUBO DE VAPOR

Com o tempo, pode acumular-se material
no tubo de vapor.

1 Retire a tampa na parte inferior da escova de
limpeza para aceder a agulha.

2 Utilize a agulha para remover qualquer
material da ponta do tubo de vapor.

J

goooggoao
86686868886 -

-

3 Para uma limpeza mais profunda, utilize a
chave no centro da escova de limpeza para
retirar a ponta do tubo de vapor.

4 Utilize a agulha para remover qualquer
material do interior do tubo de vapor e da
ponta do tubo de vapor.

PORTUGUES

5 Apds alimpeza, efetue uma purga para
eliminar qualguer excesso de material.
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CICLO DE DESCALCIFICACAO E DE LIMPEZA

DESCALCIFICACAO

Tempo de conclusdo: aproximadamente
90 minutos no total

Quando a luz DESCALE (DESCALCIFICAR)
se acende, tem de executar um ciclo

de descalcificacdo. Se ndo efetuar uma
descalcificacdo depois de a luz se acender,

a qualidade da bebida diminuird e a maquina
podera entupir e deixar de funcionar.

A descalcificacdo decompde e remove o
calcario e a acumulac&o de minerais no
interior da maquina. Este processo ajudara

a manter o desempenho maximo se for
realizado regularmente com uma solucao de
descalcificacdo sempre que a luz DESCALE
(DESCALCIFICAR) se acender.

1

Certifigue-se de que a bandeja de gotejamento
estd completamente vazia, uma vez que uma
parte da dgua produzida durante o ciclo de
descalcificagdo serad depositada na bandeja de
gotejamento. Se ndo esvaziar a bandeja de
gotejamento, esta podera transbordar.

2 Dissolva o po descalcificante Ninja fornecido

3

num recipiente separado com 1,11 de dgua.
Deite a mistura da solucdo no reservatodrio de
agua.

ou

Encha o reservatorio de dgua com 475 ml
de vinagre branco e, em seguida, encha
o reservatorio com agua até a linha de
descalcificacédo.

Insira o cesto duplo no porta-filtro.

4
5

Aperte o porta-filtro no encaixe do conjunto.

Cologue uma tigela de 1litro ou recipiente
semelhante sob o encaixe do conjunto e o
tubo de vapor.

Especifico para ES352. Para todos os outros
modelos, passe ao passo 10.

6 Gire a valvula manual para a posicao
HOT WATER (AGUA QUENTE) 8§, em
seguida, pressione o botao DESCALE
(DESCALCIFICAR).

7 Prima o botdo CENTRAL para iniciar o ciclo
de descalcificacao.

8 Na primeira parte do ciclo de
descalcificacao, a solugdo é descarregada
através do tubo de vapor durante cerca
de 10 minutos. A maquina emite um sinal

sonoro quando esta parte estiver concluida.

9 Quando a primeira parte do ciclo estiver
concluida, rode a valvula manual para a
posicdo BREW 0.

10 Prima o BOTAO CENTRAL para iniciar/

n

continuar o ciclo de descalcificacéo.

A maquina descarrega a solucao através do
porta-filtro durante cerca de 80 minutos.

A maquina indicard a contagem decrescente
do tempo restante no painel de controlo.

A maquina emite um sinal sonoro que indica

que o ciclo de descalcificacdo esta concluido.

12 No final do ciclo, retire o porta-filtro e a

bandeja de gotejamento com cuidado, pois
cada um contém agua.

13 Esvazie o conteudo de cada um deles e

lave-os a mé&o com dgua morna e sabao para
remover qualqguer solucdo que possa afetar
o sabor do seu café.

14 Encha o reservatério com dgua fresca até,

mas nao excedendo, a linha de enchimento
maximo.

15 Volte a colocar a bandeja de gotejamento na

maqguina e instale o porta-filtro no encaixe do
conjunto. N&o coloque o jarro de leite.

16 Enxagle o encaixe do conjunto com uma

infusdo classica de 350 ml.

17 Em seguida, sem colocar o jarro de leite, lave

o tubo de vapor premindo o botdo PURGE
(PURGAR).

EXECUTAR UM CICLO DE LIMPEZA

Tempo de conclusdo: aproximadamente
6 minutos

Um ciclo de enxaguamento remove oleos
residuais ou borras que se tenham acumulado
a volta do encaixe do conjunto. A luz CLEAN
(LIMPAR) acende-se automaticamente para
indicar quando é necessario um ciclo de
limpeza. Também pode executar um ciclo de
limpeza se notar uma alteracdo na qualidade
da infusdo. Para o ciclo de limpeza, necessita
do disco de limpeza (incluido na maquina e
guardado no depdsito de acessorios) e de
uma pastilha de limpeza (também incluida e
disponivel para compra em ninjakitchen.eu).

Siga estes passos para executar um ciclo de
limpeza:

1 Certifigue-se de que a bandeja de
gotejamento estd completamente vazia, uma
vez que a agua produzida no ciclo de limpeza
serd depositada na bandeja de gotejamento.
Se ndo esvaziar a bandeja de gotejamento,
esta podera transbordar.

2 Encha o reservatorio de dgua até a linha de
enchimento maximo, mas sem a ultrapassar.

3 Introduza o cesto duplo no porta-filtro.

NOTA: O indicador de vazio € amovivel.

NOTA: Depois de efetuar uma descalcificacdo,
limpe imediatamente quaisquer salpicos para
evitar manchas na superficie.
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4 Coloque o disco de limpeza em cima do cesto
duplo, com a pega virada para cima.

PORTUGUES

5 Cologue 1 pastilha de limpeza no centro do
disco de limpeza.

6 Aperte o porta-filtro no encaixe do conjunto.

7 Prima o botdo CLEAN (LIMPAR) ¢, em
seguida, prima o botdo central para iniciar
o ciclo de limpeza.

8 A maquina inicia o processo de
enxaguamento do filtro de dispersédo e do
encaixe do conjunto e deposita a dgua e os
sedimentos do ciclo de limpeza na bandeja
de gotejamento.

9 O ciclo de limpeza demora cerca de
6 minutos a concluir. A maquina emitira
um sinal sonoro quando o ciclo de limpeza
estiver concluido.

10 No final do ciclo, retire o porta-filtro e a
bandeja de gotejamento com cuidado, pois
cada um contém agua. Lave a m&o com agua
morna e sabdo.
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MELHORES PRATICAS DE PREPARACAO

» Para obter melhores resultados, utilize grédos de café acabados de torrar.

< Ao comprar café em gréo, é preferivel comprar uma embalagem com a indicacao da data da
torrefacdo, em vez de uma data limite de consumo, para garantir a qualidade e a frescura.

« Recomendamos que utilize os gréaos de café no prazo de 20 dias apods a data de torrefacéo.

* Quando mudar para um grao diferente, retire completamente os grédos anteriores antes de
prosseguir. Consulte a seccéo “Trocar de grados” para obter mais informacoes.

» Faca sempre corresponder a moagem atual a definicdo de moagem recomendada.

* Para aumentar a temperatura de infusdo, faca um enxaguamento prévio antes de preparar a sua
bebida.

* Mantenha a sua maquina limpa, utilizando a escova para remover quaisquer detritos.
« Utilize dgua filtrada.

* Ajuste o moinho sempre que trocar de gréos.

* Mantenha a maquina numa superficie estavel.

» Esvazie frequentemente a bandeja de gotejamento.

» Depois de moer e antes de iniciar a preparacdo, a maquina comecara a aquecer. Coloque a sua
caneca na bandeja para chavenas aquecida para a aquecer.
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MELHORES PRATICAS DE PREPARACAO DE ESPUMA

* Para obter melhores resultados com leite de origem vegetal, utilize a versdo barista ou gorda.

» Para obter a melhor espuma de origem vegetal, utilize a definicdo PLANT-BASED (ORIGEM
VEGETAL).

« Para leite de vaca, recomendamos que utilize leite gordo.

* Os leites que sdo tratados com UHT (Ultra High Temperature) podem ter resultados diferentes.
* O leite de coco pode ser aquecido, mas ndo fard uma espuma estavel.

* Se pretender ajustar a temperatura do leite, consulte a sec¢do Definicdes adicionais.

» Para obter melhores resultados, utilize leite frio ou leite acabado de sair do frigorifico.

« Para obter melhores resultados, certifique-se de que o jarro de leite estd a temperatura ambiente
antes de fazer espuma.

e Limpe o tubo de vapor com um pano humido imediatamente apods a utilizagdo para evitar que o
leite fique agarrado.

* Antes de desligar a maquina, empurre o tubo de vapor para a posicao inferior para permitir a purga.

* Para obter as melhores espumas e apresentacdes artisticas com “latte”, bata e agite o jarro de leite
antes de verter.

* Antes de desligar a maquina, empurre o tubo de vapor para a posi¢cao inferior para permitir a purga.

DICAS E TRUQUES SOBRE O VOLUME
DA ESPUMA

Cada programa de espuma produzird uma
guantidade definida de espuma, mas a relagdo
entre a espuma e o leite vaporizado varia
consoante a quantidade de leite que esta a ser
transformada em espuma.

Enchimento Enchimento
Podera ter de aumentar ou diminuir a selecao MIN. MAX.

de espuma para obter o resultado pretendido

para o volume de leite que utiliza. ESPUMA . LEITE . EXPRESSO/CAFE
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DEFINICOES ADICIONAIS

O menu de definicdes adicionais oferece opc¢des adicionais para personalizar a sua maquina e pode
ser acedido premindo o botdo MENU.

Numero do ] =
Te (o]
item 6pico pgoes
ON (LIGADO): Deixa os sinais sonoros
hot Sinais sonoros: Liga ou desliga todos os ligados (predefinicao)
- sinais sonoros. OFF (DESLIGADO): Desliga os sinais
sonoros
) ) ON (LIGADO): Liga o Modo Eco
Modo Eco: Poupa energia desligando a R
_ho2 . ) - OFF (DESLIGADO): Desliga o Modo Eco
caldeira apos a preparacéo. B
(predefinicdo)
Tamanho de moagem recomendado: Liga ON (LIGADO): Deixa o ecréa ligado
_ho3 ou desliga a apresentacdo da definicdo de (predefinicdo)
moagem recomendada. OFF (DESLIGADO): Desliga o visor
Reposi¢ao da Barista Assist Technology™: NO (NAO): Mantém as suas definicdes
_ho4 Repde a definicdo de moagem recomendada atuais (predefinicao)
para a definicdo predefinida. YES (SIM): Repde as suas defini¢des
Reposicao das definicdes de fabrica: Repde NO (NAO): Mantém as suas definicdes
_hos todas as varidveis na maquina para as atuais
defini¢cdes predefinidas. YES (SIM): Repde as suas definicdes
Temperatura da espuma: Ajusta a LO: Baixa
_hoé temperatura do vapor enquanto produz M: Média
espuma HI: Alta
hd O: A tira tem O caixas roxas
‘ hd 1: A tira tem 1 caixa roxa
Agua dura: Faz aparecer X X
, hd 2: A tira tem 2 caixas roxas
_ho7 o menu de teste de dgua dura, para repor X .
. hd 3: A tira tem 3 caixas roxas
a dureza da agua ) )
hd 4: A tira tem 4 caixas roxas
hd 5: A tira tem 5 caixas roxas
ON (LIGADO): Liga + Froth Volume (+
+ Volume de espuma: Aumenta a espessura volume de espuma)
_hos da espuma em todos os 3 programas OFF (DESLIGADO): Deixa + Froth

de espuma.

Volume (+ volume de espuma) desligado
(predefini¢éo)

1 Navegue por estes topicos rodando o botéo central. Prima START BREW (INICIAR

A PREPARACAO) para selecionar o tépico pretendido.

2 Depois de selecionar um tépico, rode o_botéo central para chegar a opcao pretendida e prima
START BREW (INICIAR A PREPARACAO) para fazer a sua selecéo.

Depois de fazer uma selecdo, ouvird um sinal sonoro e voltard ao ecréd do menu. Tenha em atencao

que a maqguina ndo emitird um sinal sonoro se os sinais sonoros estiverem desativados.

Pode sair do menu premindo novamente o botdo MENU.
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GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Porque é que ndo sai agua do porta-filtro?

Varios fatores podem afetar o volume de dgua que sai do porta-filtro:

* Nao ha adgua suficiente no reservatodrio: certifique-se de que o reservatdrio de dgua esta
suficientemente cheio. Ao usar o cesto duplo, encha até a linha minima.

« O reservatdrio de dgua ndo estd bem assente: verifique se o reservatdrio de dgua estd bem assente
no lugar na parte de trds da maquina.

« A maquina esta a aquecer/alcancar a temperatura de funcionamento: aguarde um pouco para que
a maquina agqueca antes de dispensar a infusdo.

¢ O tamanho da moagem ¢€ demasiado fino: deixe passar o tempo de preparacdo e siga a definicdo de
moagem recomendada na sua proxima preparacdo.

* A maquina precisa de ser descalcificada: siga as instru¢cdes da seccdo Limpeza e manutencao.

Porque é que o fluxo de café expresso é pequeno/flui lentamente?

Podem existir varias razbes para tal:

* O tamanho da moagem é demasiado fino: deixe passar o tempo de preparacao e siga a definicdo de
moagem recomendada na sua préoxima preparagao.

* Limpeza do cesto: antes de moer, certifique-se de que o cesto estd livre de quaisquer obstru¢des ou
detritos que possam impedir o fluxo.

* A maquina precisa de ser descalcificada: siga as instrucdes da seccdo Limpeza e manutencao.

Porque é que o fluxo de café expresso esta a sair muito rapido?

* O tamanho da moagem é demasiado grosseiro: deixe passar o tempo de preparacao e siga a
definicdo de moagem recomendada na sua prdoxima preparac¢ao.

* A compactacado do café é demasiado ligeira: ao compactar, certifique-se de que coloca o porta-filtro
numa superficie plana. Coloque o compactador assistido no interior do funil e empurre-o para baixo
até sentir que o compactador entra em contacto com o funil.

Porque é que o expresso escorre a volta do rebordo do porta-filtro?

* O porta-filtro ndo estd corretamente inserido no encaixe do conjunto: coloque o porta-filtro no
encaixe do conjunto, alinhando o ponto cor de laranja no porta-filtro com o ponto cor de laranja no
encaixe do conjunto. Aperte o porta-filtro no encaixe do conjunto até o ponto cor de laranja no
porta-filtro ficar alinhado com a seta de bloqueio no encaixe do conjunto.

* Ha café moido a volta do rebordo do cesto: limpe o café moido indesejado do rebordo do cesto e do
porta-filtro para garantir que o porta-filtro assenta corretamente no encaixe do conjunto.

« O vedante do encaixe do conjunto tem de ser substituido: contacte o Servico de Apoio ao Cliente em
support.ninjakitchen.eu.

O processo de preparagdo de espuma ndo arranca.

¢ A maquina n&o atingiu a temperatura de funcionamento: aguarde um pouco para que a maguina
aqueca antes de comecar a preparar espuma.

* Nao ha agua suficiente no reservatodrio: certifique-se de que o reservatodrio de dgua estd cheio até
a linha minima.

« O reservatoério de dgua ndo estd bem assente: verifique se o reservatério de dgua estd bem assente
no lugar na parte de tras da maquina.

O café ndo esta suficientemente quente.

* Pré-aqueca o porta-filtro: passe o porta-filtro por dgua quente antes de moer. Certifique-se de que
o cesto estd completamente seco antes de moer.

* Pré-aqueca a chavena: passe a chdvena por dgua quente antes de preparar a bebida para aumentar
a temperatura da mesma.

* Ajuste a temperatura da dgua: consulte a secgcdo “Ajustar a temperatura da preparagdo”.

* A maquina precisa de ser descalcificada: siga as instru¢cdes da secg¢do Limpeza e manutencao.

A minha bebida é demasiado amarga/acida.

* Faga corresponder com a definicdo da moagem: utilize o seletor de moagem na parte lateral da maquina
para fazer corresponder a definicdo de moagem atual a definicdo de moagem recomendada no painel de
controlo antes de moer.

« Altere a proporgéo: para aumentar/diminuir a proporgéo entre café moido e dgua, consulte a sec¢do de
“Definicdes adicionais”.

« Altere a temperatura de preparacdo: para os gréos de torra escura, recomendamos que utilize a definicao
de temperatura baixa ou média. Para grdos de torra média ou ligeira, recomendamos que utilize a
definicdo de temperatura média ou alta.
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GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS (CONT.)

Porque é que nao estou a obter creme?

* A compactacado do café é demasiado ligeira: ao compactar, certifique-se de que coloca o porta-filtro
numa superficie plana. Coloque o compactador assistido no interior do funil e empurre-o para baixo
até sentir que ele entra em contacto com o funil.

* O tamanho da moagem é demasiado grosseiro: deixe passar o tempo de preparacado e siga
a definicdo de moagem recomendada na sua préoxima preparagao.

* Os grdos de café ndo sdo frescos: a frescura dos grdos terd impacto na qualidade do creme.

Ao comprar grdos de café, € melhor comprar um saco com a data “Torrado em” em vez da data
“Consumir de preferéncia antes de” para garantir a qualidade e a frescura. Recomendamos que utilize
os graos de café no prazo de 20 dias apds a data “Torrado em”.

* O cesto pode estar entupido ou os orificios estdo bloqueados: certifique-se de que limpa os cestos com
frequéncia. Certifique-se de que nenhum dos orificios do fundo do cesto estd entupido com café moido.

Porque é que a bandeja de gotejamento se enche rapidamente?

* Para garantir que a maquina mantém a pressao ideal para o café expresso, durante uma infusao,

alguma dgua serd desviada para a bandeja de gotejamento. Isto € normal.

* A maquina purga automaticamente a dgua do tubo de vapor para a bandeja de gotejamento apds
cada preparacdo de espuma. Este processo serve para limpar o interior do tubo de vapor.

* A bandeja de gotejamento foi concebida para conter o desvio de dgua da preparacao de até
6 cappuccinos.

Porque é que a maquina faz um som pulsante ou batimento durante a prepara¢ao da bebida?

* Nao ha agua suficiente no reservatodrio: certifique-se de que o reservatdrio de dgua esta cheio até
a linha minima.

« O reservatdrio de dgua ndo estd bem assente: verifique se o reservatodrio de dgua estd bem assente
no lugar na parte de trds da maquina.

* Se o reservatorio tiver dgua acima da linha minima e estiver bem assente, € normal ouvir algum ruido
da bomba de dgua.

* Poderd também ouvir este ruido durante a preparacdo de espuma. Isto € normal.

A maquina tem uma fuga.

* A maquina purga automaticamente a dgua do tubo de vapor para a bandeja de gotejamento apds
cada preparagdo de espuma. Este processo serve para limpar o interior do tubo de vapor.

* A bandeja de gotejamento esta cheia: verifique o indicador de vazio para ver se precisa de esvaziar
a bandeja de gotejamento. Siga as instrucdes da sec¢do Limpeza e manutengéo.

* O reservatdrio de dgua ndo estd bem assente: verifique se o reservatdério de dgua estd bem assente
no lugar na parte de trds da maquina.

» O vedante do encaixe do conjunto tem de ser substituido: contacte o Servico de Apoio ao Cliente em
support.ninjakitchen.eu.

A maquina ndo tem energia.

* Certifique-se de que a maquina esta ligada a uma tomada elétrica.

» Depois de ligar a maquina a corrente, prima o botdo LIGAR/DESLIGAR.

» Para poupar energia, a maquina desliga-se automaticamente apds 20 minutos.

N&o sai café moido do moinho.

« Verifique se ha graos no funil de gréos.

* Pressione GRIND (MOER) para comecar a moagem.

« Se houver graos no funil de graos e receber uma notificacdo ADD BEANS (ADICIONAR GRAOS),
desligue a maquina da tomada elétrica e empurre suavemente os graos para baixo em diregcdo
as laminas.

« Certifique-se de que o funil de grdos estd corretamente inserido e encaixado.

« Certifique-se de que o porta-filtro com o funil montado estd instalado corretamente no suporte de
moagem. Retire e volte a colocar para se certificar de que estd corretamente instalado.

» Utilizando a escova de limpeza, retire o material que se encontra no interior do suporte de moagem.

O moinho esta a fazer um ruido forte.

* Se o moinho estiver a fazer um ruido forte, tal pode dever-se a detritos indesejaveis. Utilize apenas
graos inteiros no moinho e evite colocar grdos frios ou congelados.

O porta-filtro ndo entra no encaixe do conjunto.

« O porta-filtro ndo esta corretamente alinhado: coloque o porta-filtro no encaixe do conjunto
alinhando o ponto laranja no porta-filtro com o ponto laranja no encaixe do conjunto. Aperte
o porta-filtro no encaixe do conjunto até o ponto laranja no porta-filtro ficar alinhado com a seta
de blogueio no encaixe do conjunto.

» A compactacdo do café é demasiado ligeira: ao compactar, coloque o porta-filtro numa superficie
plana. Coloque o compactador assistido no interior do funil e empurre-o para baixo até sentir que ele
entra em contacto com o funil.

PORTUGUES

Nao é possivel bloquear o funil de grdos na sua posi¢do.

* A causa pode ser a obstrugdo do moinho pelos graos ou a humidade que obstrui o moinho. Tente eliminar
0s gréos que estejam a bloguear o moinho e certifique-se de que o moinho estd seco e sem humidade.

Corrigi a definicdo da moagem, mas o resultado nao foi bom.

» Consulte a sec¢do “Como ajustar o seu moinho para uma extracdo adequada”.

O funil de grios ndo volta a encaixar na maquina.

« Certifique-se de que os graos na parte de cima do moinho ndo estdo a bloquear o encaixe correto do
recipiente de graos. Se os graos estiverem a bloquear o funil de graos, pode ter de os retirar antes de
voltar a colocar o funil de grdos na maquina.

A espuma de leite ndo esta suficientemente quente.

* O tubo de vapor estd entupido.

* Retire a ponta do tubo com a chave existente na escova.
« Utilize a agulha existente na parte inferior da escova de limpeza para limpar o interior do tubo.

* O menu Definicdes adicionais oferece opc¢des para personalizar a temperatura da espuma e pode ser
acedido premindo o botdo MENU.

* Selecione a op¢do _hO06 para a Temperatura de preparacdo de espuma: esta opgcao permite-lhe ajustar
a temperatura do bocal para baixa (L), média (M) ou alta (H). Utilize o bot&do central para fazer a sua
selecdo, prima o botdo MENU para sair.

A espuma de leite é demasiado fina ou demasiado espessa.

* Tipo de leite: os diferentes tipos de leite tém diferentes teores de gordura. Quanto mais alto for o teor
de gordura do leite, mais espessa serd a espuma.

« Para obter informacdes adicionais sobre a espuma, consulte a seccdo Melhores praticas de preparacao
de espuma.

A minha bebida é mais pequena/maior do que o esperado.

* Se estiver a preparar uma bebida de café expresso, pode alterar a proporg¢ao entre café moido e agua.
Consulte a secgdo “Ajustar a temperatura e a intensidade da sua bebida”.

« Definicdes de moagem mais fina para expresso podem resultar em volumes menores se a Tecnologia
Barista Assist ndo for seguida.

« Se estiver a preparar uma bebida de café de filtro, selecione o tamanho desejado utilizando o botédo SIZE
(TAMANHO) antes de moer.

* O cesto pode estar entupido ou os orificios estdo bloqueados: certifique-se de que limpa os cestos com
frequéncia. Certifique-se de que nenhum dos orificios do fundo do cesto esta entupido com café moido.

* A maquina precisa de ser descalcificada: siga as instrucdes da seccdo Limpeza e manutencao.

O meu moinho nao esta a funcionar corretamente.

* O moinho fica encravado quando a maquina ndo consegue moer devido ao facto de o tamanho da
moagem ser demasiado fino para graos de textura dura, como os de torra clara.

 Para eliminar um encravamento, comece por retirar e esvaziar o funil de gréos. Volte a instalar o funil de
graos, blogueie-o e defina o tamanho da moagem para 60. Com o porta-filtro no suporte de moagem,
prima sem soltar o bot&o para iniciar a moagem. Isto deverd moer e remover qualquer material no moinho
que esteja a causar o encravamento. Se isto ndo resolver o problema, contacte o servi¢o de apoio
ao cliente.

O meu moinho nédo esta a moer grios suficientes.

* Se 0 moinho ndo estiver a dosear os graos suficientes, isso pode indicar um entupimento. Ocorre uma

obstrugdo quando o moinho tem uma acumulagéo de residuos ou de gr&os. Ocorre frequentemente com

o uso frequente de gréos oleosos ou mais macios, como as torras mais escuras. Tal serd indicado por uma

baixa saida de graos de café e o indicador para adicionar grdos acende-se apesar de ainda haver grdos

no funil. Se conseguir ver o indicador para adicionar grdos aceso enquanto os graos estao no funil, pode
confirmar o encravamento removendo o funil de grdos, vendo tanto grdos inteiros como particulas de
graos nas laminas do triturador.

Para limpar a obstrucdo, desligue primeiro a maquina e retire a ficha da tomada. Retire e esvazie o funil

de gréos. Com a escova de limpeza, escove cuidadosamente o interior da calha de moagem, utilizando

as cerdas ou a parte de trds da escova para eliminar a obstrugdo. Os residuos dos graos deverdo soltar-se

e a moagem deve funcionar normalmente assim que o funil de graos for reinstalado e a maquina

ligada novamente. Caso contrario, contacte o servigco de apoio ao cliente. Para evitar mais obstrugdes,

certifique-se de que o moinho esta configurado para o tamanho de moagem recomendado.

NOTA: Se premir o botdo GRIND (MOER) € o
moinho ndo arrancar e Ndo ouvir qualquer ruido
da maquina, desligue a sua maquina e deixe-a aumentar a acumulag¢éao de residuos no moinho,
arrefecer completamente durante 10 minutos aumentando a frequéncia recomendada de
antes de tentar iniciar outra moagem. limpeza.

NOTA: Evite usar gréos aromatizados. Os dleos
e acUcares adicionados aos grdos podem
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GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS (CONT.)

TODAS AS MENSAGENS DE ERRO (ADICIONAR AGUA, ADICIONAR GRﬂOS, ETC.)

NOTIFICAGAO “ADD WATER” (Adicionar dgua).

* Certifique-se de que ha agua no reservatorio. Se o reservatorio estiver vazio, adicione agua fresca
ao reservatorio e, em seguida, prima START BREW (INICIAR A PREPARACAO) para retomar
a preparagédo.

* Se o reservatorio estiver cheio de a'guq_, retire-o e volte a coloca-lo no lugar e, em seguida, prima
START BREW (INICIAR A PREPARACAO) para retomar a preparagao.

NOTIFICACI'\O “ADD BEANS” (Adicionar graos).

« Verifique se ha graos suficientes no funil de grdos para preparar a sua bebida.

« Se houver graos no funil de graos e receber uma notificacdo ADD BEANS (ADICIONAR GRAOS),
desligue a maquina da tomada elétrica e empurre suavemente os grdos para baixo em direcdo
as laminas.

NOTIFICAGAO “INSTALL PORTAFILTER” (Instalar o porta-filtro).

» Certifique-se de que o porta-filtro estd bem assente no suporte de moagem.

 Certifique-se de que o porta-filtro estd totalmente empurrado para tras no suporte de moagem.

» Utilize a escova de limpeza para se certificar de que o suporte de moagem esta livre de qualquer
residuo.

* Desligue a maquina da corrente e volte a liga-la.

NOTIFICAGAO “INSTALL FUNNEL” (Instalar o funil).

 Certifique-se de que o funil estad corretamente instalado no porta-filtro, alinhando os entalhes do funil
com os entalhes do porta-filtro.

* Ao inserir o porta-filtro no suporte de moagem, certifique-se de que o funil estd ligado ao porta-filtro.

» Desligue a maquina da corrente e volte a liga-la.

NOTIFICACAO “INSTALL HOPPER” (Instalar funil de graos).

* Encaixe o funil de grédos rodando a pega no sentido dos ponteiros do reldgio.

* Se o problema persistir, desencaixe o funil de grdos rodando a pega no sentido anti-horario. Levante
o funil de grdos da base e volte a coloca-lo firmemente na base. Podera ter de retirar os gréos
da parte superior do moinho antes de voltar a instalar o funil de gréos, para que este assente
corretamente. Blogqueie o funil de grdos rodando o manipulo no sentido horéario.

NOTIFICAGAO “DESCALE?” (Descalcificar).

« Esta na altura de descalcificar a maquina. Consulte Descalcificacdo na seccdo Limpeza e manutencao.

NOTIFICAGAO “CLEAN” (Limpeza).

« Estd na altura de efetuar um ciclo de limpeza. Consulte “Executar um ciclo de limpeza” na seccao
Limpeza e manutencgéo.

Er.

* Se o painel de controlo apresentar “Er” e depois um numero (por exemplo, “Er 03”), contacte
o Servico de Apoio ao Cliente em support.ninjakitchen.eu.

REGISTO DO PRODUTO

Visite registeryourninja.eu para registar o seu novo produto Ninja no prazo de vinte e oito (28) dias
apods a compra. Ser-lhe-a pedido que forneca o nome da loja, a data de compra e o nimero do modelo,
juntamente com o seu nome e morada.

O registo ird permitir-nos contacta-lo na eventualidade improvavel de uma notificacdo de seguranca do

produto. Ao registar-se, estd a reconhecer que leu e compreendeu as instrucdes de utilizacdo e os avisos
apresentados nas instru¢cdes que as acompanham.

PECAS DE SUBSTITUICAO

Para encomendar pecas e acessorios adicionais, visite ninjakitchen.eu.
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GARANTIA DO FABRICANTE

A Garantia Ninja® de 2 anos

Quando um consumidor compra um produto no Reino Unido, obtém o beneficio dos direitos legais
relacionados com a qualidade do produto (os seus “direitos legais”). Pode fazer valer os seus direitos
legais contra o seu retalhista, incluindo a Ninja®, se tiver comprado o seu aparelho de cozinha Ninja® em
ninjakitchen.eu. No entanto, na Ninja®, estamos tdo confiantes na qualidade dos nossos produtos que
damos ao proprietario uma garantia adicional e gratuita do fabricante para pecas e mao de obra até

2 anos.

A garantia que acompanha a maquina € um aspeto importante a considerar - e reflete a confianca que
o fabricante tem no seu produto e na qualidade de fabrico.

A garantia do fabricante ndo afeta os seus direitos legais.

Qual é a duragdo da garantia dos aparelhos Ninja® novos?

A nossa garantia de fabricante tem uma duragcdo normal de um ano a partir da data de compra ou de
dois anos se registar a sua compra connosco No prazo de 28 dias.

Como posso registar a minha garantia Ninja*?

Se tiver adquirido o seu aparelho de cozinha Ninja® diretamente em ninjakitchen.eu, a sua garantia é

registada automaticamente. Se foi comprado noutro local do Reino Unido, a garantia pode ser registada
online no prazo de 28 dias apds a compra.

« Para se registar online, visite www.ninjakitchen.eu/register-guarantee ou leia o codigo QR na contracapa.
* Anote a data de compra do aparelho.
IMPORTANTE:

« Guarde o recibo se tiver comprado o seu aparelho de cozinha Ninja® em qualguer lugar, exceto
ninjakitchen.eu. Necessitara dele para poder reclamar a sua garantia.

« A garantia Ninja® gratuita so se aplica no Reino Unido.

Quais sdo os beneficios de registar a minha garantia Ninja® gratuita?

Ao registar a sua garantia, beneficiard de um ano de cobertura adicional. Teremos também os seus dados
a mao se precisarmos de entrar em contacto. Se também concordar em receber comunicagdes nossas,
pode receber dicas e conselhos sobre como aproveitar ao maximo o seu eletrodomeéstico de cozinha
Ninja® e conhecer as ultimas novidades sobre langamentos e novas tecnologias da Ninja®.

O que é que a garantia Ninja® gratuita abrange?

Reparagao ou substituicdo do seu aparelho Ninja® (segundo critério da Ninja®), incluindo todas as pecgas
e mdo de obra.

O que é que a garantia Ninja® gratuita ndo abrange?

* Desgaste normal.

« Danos acidentais ou avarias causadas por uso negligente ou falta de cuidado, ma utilizacdo, negligéncia,

operacao descuidada ou um manuseamento do eletrodoméstico de cozinha Ninja® que ndo esteja de
acordo com o Manual de Funcionamento Ninja® fornecido com o seu aparelho.

* Danos causados pelo uso do eletrodomeéstico de cozinha Ninja® para qualguer outro fim que néo seja
a utilizacdo doméstica normal.

* Danos causados pela utilizacado de pecas ndo montadas ou instaladas de acordo com as instrucdes de
funcionamento.

« Danos causados pela utilizagdo de pecas e acessoérios que nao sejam Componentes Genuinos Ninja®.
« Instalacdo defeituosa (exceto quando instalada pela Ninja®).
« Reparacdes ou alteracdes realizadas por terceiros que n&o sejam a Ninja® ou os seus agentes.

Como posso reclamar ao abrigo da garantia Ninja® gratuita?

Contacte a nossa linha de apoio ao cliente através do numero +44 (0)800 862 0453. Para saber

o horério de atendimento, consulte o nosso site em “Contacte-nos”. A chamada é gratuita e sera
encaminhado diretamente para um representante Ninja®. Também encontrara apoio online em
https://support.ninjakitchen.eu/. O representante da Ninja® tentara efetuar alguns procedimentos
de resolucao de problemas consigo e, se concluirmos que o artigo falhou, enviar-lhe-emos uma peca
de substituicdo ou uma etiqueta de devolucdo para que nos envie o artigo defeituoso gratuitamente.
Quando nos tiver devolvido o produto defeituoso, enviar-lhe-emos um produto de substituicao.

N&o se esqueca de que o artigo tera de ser embalado quando o devolver.. Pode ser qualquer caixa
adequada, ndo é necessario que seja a embalagem original.

Onde p comprar pecgas sobresselentes e acessérios genuinos Ninja“?

As pecas sobresselentes e 0s acessoérios Ninja® sdo concebidos pelos mesmos engenheiros que
conceberam o seu produto Ninja®. Encontrard uma gama completa de pecas sobresselentes, pecas de
substituicdo e acessorios para todas as maquinas Ninja® em www.ninjakitchen.eu. Lembre-se de que
o0s danos causados pela utilizacdo de pecas sobressalentes que n&o sejam da marca Ninja® podem nao
estar cobertos pela sua garantia.
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KIITOS, kun ostit Ninja Luxe”Café Minin
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REKISTEROI OSTOKSESI
3. ninjakitchen.eu/register

D Skannaa QR-koodi mobiililaitteellasi

SAILYTA NAMA TIEDOT

Mallinumero:

Sarjanumero:

Ostopaiva: (Sailyta kuitti)
Ostopaikka:

TEKNISET TIEDOT Jannite: 220-240 V - 50-60 Hz

Teho: 1650 W

Vesisailion vetoisuus 1,51

Virrankulutus valmiustilassa 0,5 W.

Laite siirtyy valmiustilaan automaattisesti 20 minuutin kayttamattomyyden jélkeen.

VINKKI: Malli- ja sarjanumerot l6ytyvat koneen takana
virtajohdon vieressa olevasta QR-koodimerkinnasta.

LUE OPAS HUOLELLISESTI JA SAILYTA SE TULEVAA TARVETTA VARTEN.

Naiden ohjeiden tarkoituksena on kertoa kattavasti uudesta Ninja Luxe Café Mini -kahvikoneestasi. Jos
sinulla on kysyttavaa, ota yhteytta Ninja Luxe Café -asiantuntijaan osoitteessa support.ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150, SharkNinja Germany GmbH, Rotfeder-
Thorpe Park, Century Way, Leeds, England, LS15 8Z2B Ring 9,
Puhelinnumero: +44 (0)800 862 0453 ninjakitchen.eu 60327 Frankfurt am Main, Germany

Kuvat saattavat nayttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote. Pyrimme jatkuvasti parantamaan tuotteitasmme. Siksi tassa
annetut tiedot voivat muuttua milloin tahansa ilman erillista ilmoitusta.

© 2026 SharkNinja Operating LLC

ES35IEU_ES352EU_IB_MP_Mv1 f X ® ©B
@ninjakitchen
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ES350EU-sarja | Omistajan opas

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

LUE HUOLELLISESTI ENNEN KAYTTOA « VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

ILT] | Lue kaikki ohjeet ennen kuin kiytt Ninja-kahvikonetta.

n limoittaa vaarasta, joka voi aiheuttaa loukkaantumisen, kuoleman tai huomattavia omaisuusvahinkoja, jos tihan symboliin
sisaltyva varoitus jatetadn huomioimatta.

A Varo koskettamasta kuumaa pintaa. Suojaa aina kadet valttyaksesi palovammoilta.

ﬁ Vain sisii- ja kotitalouskiyttdon.

AVAROITUS

Perusturvallisuusohjeita taytyy aina noudattaa loukkaantumisten, tulipalon, sahkdiskun tai on_1_aisuusvahinl(oien valttamiseksi.
Tallaisiin ohjeisiin sisaltyvit myds seuraavat numeroidut varoitukset ja niitd seuraavat ohjeet. Ald kiyta konetta muuhun kuin
tarkoitusta vastaavaan kayttoon.

Yleiset varotoimet
+  Pienten lasten tukehtumisvaaran valttamiseksi hdvitd kaikki pakkausmateriaalit heti, kun olet purkanut laitteen pakkauksesta.

+  Konetta voivat kayttad henkilot, joiden fyysinen, sensorinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
koneen kdytdstd, jos heitd valvotaan tai heille annetaan koneen turvalliseen kdyttoon liittyvid ohjeita ja he ymmartdvat koneen kdyttoon
liittyvdt vaarat.

«  Pida kone ja sen johto lasten ulottumattomissa. ALA anna lasten leikkid koneella tai kayttad sit. Tarkka valvonta on valttamatontd, kun
laitetta kaytetdan lasten ldhelld.

+ Suojautuaksesi tulipalolta, sahkdiskulta ja henkilovahingoilta ALA upota johtoa, pistokkeita tai koneen runkoa veteen tai muuhun
nesteeseen.

+ KLA KOSKAAN kanna konetta virtajohdosta tai irrota sita pistorasiasta vetdmalla johdosta; ota sen sijaan kiinni pistokkeesta ja irrota
pistorasiasta vetamalld.

« KLA Kayta konetta, jos sen johto tai pistoke on vahingoittunut tai jos koneessa on ollut vika tai se on pudonnut tai vahingoittunut jollain
tavalla. Ota yhteytta SharkNinja Operating LLC -yhtidon huoltoa varten.

+ Vain kotitalouskayttoon tyotasolla. ALK anna virtajohdon roikkua reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja, kuten lietta.
+ ALAKOSKAAN kayta tyotason alla olevaa pistorasiaa.
« Tulipalon, sahkdiskun tai laitteen vaurioitumisen valttamiseksi ALA kayta laitetta laitelokerossa tai keittiokaapin alla.
+ lrrota kone aina pistorasiasta, kun sitd ei kdytetd, ja ennen puhdistusta.
« ALA jitd konetta valvomatta kéyton aikana.
*  Kone eiole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kaukosddtimen kanssa.
+  ALA aseta koneen padlle toista konetta.
+  Kone ei saa olla sijoitettuna kaappiin kdyton aikana.
ALA kayta mitaan lisavarustetta, jota valmistaja ei suosittele, silla tima voi johtaa loukkaantumiseen tai koneen vaurioitumiseen.

I.UE JA SAILYTA TAMA OHJEKIRJA



TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

LUE HUOLELLISESTI ENNEN KAYTTOA « VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

AVAROITUS

Perusturvallisuusohjeita taytyy aina noudattaa loukkaantumisten, tulipalon, sahkdiskun tai omaisuusvahinkojen vilttamiseksi.
Tallaisiin ohjeisiin siséltyvit myds seuraavat numeroidut varoitukset ja niiti seuraavat ohjeet. Ali kiiyti konetta muuhun kuin
tarkoitusta vastaavaan kayttoon.

Kayttohuomiot

Sammuta koneen virta ja irrota virtajohto pistorasiasta.

Minkd tahansa sellaisen lisdlaitteen kaytto, jota valmistaja ei ole suositellut, voi aiheuttaa ylivuodon ja palovamman tai johtaa
tulipaloon, sahkdiskuun tai henkildvammaan.

Kaytd konetta AINA puhtaalla, kuivalla ja tasaisella pinnalla.

ALA aseta kuumalle kaasu- tai sahkoliedelle tai sellaisen Iaheisyyteen tai kuumaan uuniin.

ALK kayta tata konetta mihinkadn muuhun kuin sen suunniteltuun kayttotarkoitukseen.

EI'SAA kayttad ulkona.

ALA kosketa kuumia pintoja. Kayta kidensijoja tai nuppeja. Liikkuviin osiin koskemista tulee valttaa.

Aseta AINA lopputuloksen madraa vastaavan kokoinen kuppi tai astia suodatinkahvan alle kahvin valmistuksen aikana.
ALK kaynnista konetta ilman vetta.

ALK tayta vesisailiota liian tayteen. Taytd sailio vedelld ainoastaan enimmaistayttorajaan asti.

Pida vesisdiliossd aina kantta kahvin valmistuksen aikana.

Pidd papusuppilon kansi kiinni jauhamisen aikana, jotta papuja ei paase liikkuviin osiin.

ALK irrota suodatinkahvaa kahvin valmistuksen aikana, silla koneessa on painetta. Suodatinkahvan irrottaminen kahvin valmistuksen
aikana voi aiheuttaa palovammoja tai muita henkilovammoja.

ALA yritd koskettaa hoyrysauvaa tai vaahdotuskannua kéyton aikana. Kuuma hyry ja kuumat nesteet aiheuttavat palovammoja.

Puhdistus ja huolto

Noudata tdman omistajan oppaan kohdan “Puhdistus ja huolto” kaikkia puhdistusohjeita estddksesi bakteerien kasvun koneessa ja
niiden aiheuttamat sairaudet.

Parhaiden tulosten saamiseksi varmista aina, ettd laite on puhdas.

Jos tuote ei toimi kunnolla, siirry osoitteeseen support.ninjakitchen.eu tai ota yhteytta SharkNinja Operating LLC -yhtioon tarkastusta,
korjausta tai hienosddtoad varten.

Lapset eivat saa osallistua puhdistus- tai huoltotoimenpiteisiin.
Kun suodatinkahva on kdytossa, varmista, ettd se on tiukasti kiinni ryhmapddssa, jotta kuumaa nestetta ei Iaikkyisi.
ALA nosta konetta jauhatustelineesta. Jauhatustelinetta ei ole suunniteltu kannattelemaan koko koneen painoa.

Tietoa johdosta

Laitteen mukana toimitetaan Iyhyt virtajohto pitemman johdon aiheuttamien sotkeutumis- ja kaatumisriskien vahentamiseksi.
ALA kayta taman laitteen kanssa jatkojohtoja.

LUE JA SAILYTA TAMA OHJEKIRJA
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OSAT
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Papusuppilo

Vesisailio

Avustettu tampperi ja suppilon
sailytystila

Ohjauspaneeli

Hoyrysauva

Ryhmapaa

Maitokannu

Saadettava kuppialusta
Jauhatusteline

Tippa-alusta

Jauhatussaadin

Integroitu kartionmuotoinen mylly

Manuaaliventtiili (e/ ole kaikissa
malleissa)

TIPPA-ALUSTAN OSAT

J

J
J2  Paaritila

Tippa-alusta
Tyhjennysmerkki

Ei sisélly kaikkiin malleihin.

J2
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LISAVARUSTEET OHJAUSPANEELIN KAYTTO"

1 Kahden kupin kori A POWER (VIRTA) -painike G PURGE (TYHJENNYS) -painike

2  Yhden kupin kori B GRIND/CONFIRM (JAUHATUS/VAHVISTA) H DESCALE (KALKINPOISTO) -painike

3 Suodatinkahva -painike I Keskisaadin / START BREW (KAYNNISTA

4 Puhdistusievy C  Edistymispalkki UUTTO) -painike

5  Puhdistusharja D SIZE (KOKO) -valintapainike J  CLEAN (PUHDISTUS) -painike

6 Suppilo E FROTH (VAAHDOTUS) -saadin K  MENU (VALIKKO) -painike

7 Avustettu tampperi F  MILK TYPE (MAIDON TYYPPI) -painike L ?g;rlitleGTH/BREW (VOIMAKKUUS/UUTTO)
8 Puhdistustabletit

9 Kalkinpoistojauhe

4 NINJA )

current recommended

10 Veden kovuustestiliuska

- =F 11 espresso classic 235
(1 o vich | 175 -
_ (W2
( C l— U over ice
single double I
w confirm LJ GEE B EEEE ] ] [ ccececsersoscrscncsnctnctocescoscoscrssnssnssncesceschocscsnene o4
plant-based
grind start brew size G froth

é
U . U . v U ......................... E

C—D O ) D <

menu clean descale purge milk type J

*Toiminnot voivat vaihdella malleittain.

ALYILMOITUKSET
Kone nayttaa alyilmoituksen tapauksissa, joissa vaaditaan jokin toimenpide:
B 9 N R « ADD BEANS (LISAA PAPUJA) « PURGE (TYHJENNYS)
LISAVARUSTEIDEN HELPPO SAILYTYS
¢ INSTALL PORTAFILTER (ASENNA SUODATINKAHVA) ¢ DESCALE (KALKINPOISTO)*
¢ INSTALL FUNNEL (ASENNA SUPPILO) ¢ CLEAN (PUHDISTUS)*
¢ INSTALL HOPPER (ASENNA PAPUSUPPILO)
"""""""" Tampperi + ADD WATER (LISAA VETTA)
@ ............... ; *CLEAN (PUHDISTUS) - ja DESCALE (KALKINPOISTO) -painikkeisiin syttyy valo, jolloin tiedat kdynnistaa
~ Suppilo
3 vastaavan puhdistus- tai kalkinpoisto-ohjelman.
\/ —
............. 10 N—
(O0000a00
ga
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KAYTON ALOITTAMINEN: ENNEN

ENSIMMAISTA UUTTOA

POISTA VARUSTEET JA OSAT PAKKAUKSESTA

¢ Aloita poistamalla kaikki varusteet ja osat
pakkauksesta. Varmista, etta kaikki varusteet
ja osat on otettu pois pakkauksesta ennen
pakkausmateriaalien havittamista.

¢ Kun otat koneen pakkauksesta, poistathan
koneesta kaikki teipit. Teippid on koneen kaikilla
sivuilla.

PUHDISTA VARUSTEET ENNEN KAYTTOA

* Kun olet ottanut kaikki varusteet ja osat
pakkauksesta, puhdista ne huolellisesti
pesemalla ne kasin ja anna kuivua kunnolla.

VEDEN KOVUUSTESTI

Kaikissa vesissd on mineraaleja, jotka voivat kertya
koneeseen ajan myoéta. Naista mineraaleista
puhutaan vedenkovuuden kasitteelld, ja
vedenkovuus vaikuttaa siihen, kuinka usein
koneestasi on poistettava kalkki. Suorittamalla
testin varmistat, etta kone suosittelee
kalkinpoistoa oikeaan aikaan.

1 Poista testiliuska pakkauksesta.

Ry

2 Upota testiliuska 5-10 sekunnin ajaksi
kokonaan veteen, jota aiot lisaté koneeseen.

s

3 Ota testiliuska vedesta ja ravista sita kevyesti.

\(

4 Aseta testiliuska kuivalle ja tasaiselle pinnalle
ja odota 1 minuutin ajan, jotta tulokset nakyvat
liuskassa.

5 Odotettuasi yhden minuutin naet liuskassa
O-5 violettia neliota. Neliot ilmaisevat
vedenkovuuden (O violettia nelidéta = taso O, 5
violettia nelidta = taso 5 jne.)

Erittdin o Erittdin
pehmed " kova

Vihreét Violetit
neliét neliét
—>

Il -

6 Kun olet selvittanyt veden kovuustason, kytke
kone pistorasiaan.

7 Katso ohjauspaneelin vasenta puolta.
Paneelissa nédkyy hd 5.

8 Kierré keskisaadinta ohjelmoidaksesi veden
kovuusasteen siten, etté testiliuskan violettien
nelididen maara vastaa naytettyad numeroa
(esim. jos tulos on taso 1, muuta asetukseksi
hd 1.

9 Vahvista asetus painamalla keskisdadinta.

HUOMAUTUS: Jos sinun tulee muuttaa

veden kovuutta, osta uusi testiliuska
osoitteesta support.ninjakitchen.eu. Lisétietoja
vedenkovuuden nollaamisesta saat kohdasta
Lisdasetukset.

327| ninjakitchen.eu

TAYTA VESISAILIO

¢ Ennen aloittamista varmista, ettd vesisailio
on taynna huoneenldmpdista tai kylmaa
vettd. Tayta séilio tayteen mutta ala ylita
tayttorajaa.

Jos missa tahansa vaiheessa uuttoa séailidssa

ei ole riittavasti vetta valitsemasi juoman
uuttamiseen, kone ilmoittaa, etta sinun tulee
lisata vettd: ADD WATER (LISAA VETTA). Jos
saat ADD WATER (LISAA VETTA) -ilmoituksen
uuttamisen aikana, jatka lisdamalla vetta sailiodn
ja paina sitten START BREW (KAYNNISTA
UUTTO).

TAYTA PAPUSUPPILO

Kun lisdat papuja papusuppiloon, varmista etta
laite on irrotettu pistorasiasta.

1 Irrota papusuppilon kansi.

—y

1

oo o= 2

— ]

2 Tayta papusuppilo kokonaisilla pavuilla. ALA
lisda papusuppiloon jauhettuja papuja.

3 Varmista, ettd kahva on lukitussa asennossa,
kun se on asetettuna koneen paalle, ja laita
sitten kansi takaisin suppilon paalle.

N

HUOMAA: ALA laita myllyyn vetts. Jos myllyyn
paasee vetta, ota heti yhteytta tukeemme
osoitteessa support.ninjakitchen.eu.
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KAYTON ALOITTAMINEN:

ENNEN ENSIMMAISTA UUTTOA JATKUU

HUUHTELU VEDELLA

Kone tulee huuhdella ennen ensimmaisen
juoman valmistusta. Nain kone valmistautuu
uuttoon.

1 Kahden kupin kori asennettuna paikalleen
aseta suodatinkahva ryhmapaéhan
kohdistamalla suodatinkahvassa oleva
oranssi piste ryhmapéaéassa olevaan oranssiin
pisteeseen.

2 Kiinnitd suodatinkahva ryhmapaahan siten,
ettd suodatinkahvassa oleva oranssi piste
on kohdistettuna ryhmapaéan lukitusnuolen
kohdalle.

3 Valitse CLASSIC (KLASSINEN)
kaantamalla keskisaadinta.

NINJA

current recommended

id 20

classic

4 Paina SIZE (KOKO) -painiketta, kun haluat
saataa juoman koon suurimpaan saatavilla
olevaan kokoon. Varmista, etta vesisailidssa
on vahintadn 400 ml vetta.

size pre-heat

5 Aseta vahintdan 400 ml:n kokoinen kupp
suodatinkahvan alle.

6 Paina START BREW (KAYNNISTA UUTTO).
Koneesta kuuluu aanimerkki uuton
kaynnistymisen merkiksi. Edistymispalkkiin
syttyy valo ilmaisemaan uuton tilaa. Kun
tyhjennys on valmis, koneesta kuuluu jalleen
aanimerkki.

7 Heita keittamasi vesi pois ja pese kuppi.
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ESPRESSON, SUODATINKAHVIN JA KYLMIEN

JUOMIEN UUTTAMINEN

ESPRESSO-/KAHVIKORIT

1 Aloituspakkaus sisaltaa korit. Koreja on kaksi
(yhden kupin ja kahden kupin kori).

= =

Yksinkertainen Kaksinkertainen
Kaytetaan espresson Espresso- ja
uuttamiseen kahvipohjaiset juomat

2 Kun asennat kahden kupin koria, varmista, etta
korin suuri kieleke on linjassa suodatinkahvan
suuren kielekkeen kanssa, ja paina se sitten
tiukasti paikalleen.

HUOMAUTUS: Kahden kupin kori on
esiasennettu suodatinkahvaan.

SUODATINKAHVAN ASETTAMINEN

1 Laita suppilo suodatinkahvaan kohdistaen
suppilon urat suodatinkahvan uriin.
Paina alas, kunnes suppilo lukittuu
suodatinkahvaan. Suppilo estda jauheen
vuotamisen jauhatuksen aikana, mika tekee
myds tamppauksesta siistimpaa.

2 Suppilon ollessa kiinni suodatinkahvassa
aseta suodatinkahva jauhatustelineeseen.
Varmista, ettd se on tasaisesti ja tiukasti
kiinni. Kun olet asettanut suodatinkahvan
jauhatustelineeseen, se punnitaan. Jotta
paino on mahdollisimman tarkka, ala pida
kiinni suodatinkahvasta.

=)

3 Kun suodatinkahva on oikein asennettu,
vahvista kori painamalla CONFIRM
(VAHVISTA).

4 Kone nayttda animaation. Tdma tarkoittaa
sitd, etta kone on taarannut suodatinkahvan
varmistaakseen, ettd kahvijauhetta
annostellaan oikea maara. Sen jalkeen
ohjauspaneelissa nékyvat asettamasi
korin perusteella valittavissa olevat
uuttovaihtoehdot.

grind size

HUOMAUTUS: Jos et nde animaatiota,

irrota suodatinkahva jauhatustelineesta,
sammuta koneen virta ja kytke se uudelleen
paalle ja asenna suodatinkahva uudelleen
jauhatustelineeseen varmistaen samalla, etta
se on tasaisesti ja tydnnetty kokonaan sisaan.

5 Valitse haluamasi uutto kdantamalla
keskisgadinta.
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ESPRESSON, SUODATINKAHVIN JA KYLMIEN
JUOMIEN UUTTAMINEN - JATKUU

KAHVIN ARVIOIDUT MAARAT
KAHVIN MAARAT
Classic
(Klassinen) Over Ice (On taytettava
Rich jailla ennen uuttoa)
KOOT (Tayteldinen)
175 ml 175 ml
235 ml 235 ml

Tulokset voivat vaihdella +/- 10 %

ESPRESSOMAARAT

Jauheen an- Lopputuloksen
nostus maara
Yksinkertainen 9g 22,5 ml
espresso
Tupla-espresso 189 45 ml
Cafe Crema 189 150 ml

Tulokset voivat vaihdella +/- 10 %

HUOMAUTUS: Nama ovat esiasetettuja
espressotuloksia. Jos haluat saataa tulosta,
katso lisatietoja kohdasta Lisdasetukset.

HUOMAUTUS: Espressouuton voimakkuuden
sdatdminen vaikuttaa uuton maaraan. Maara
on suurempi, jos kdytat voimakkuusasetusta
1 oletuksen sijaan. Lisatietoja saat kohdasta
Uuton lampotilan ja vahvuuden saatdminen.

*Juomavaihtoehdot voivat vaihdella mallin
mukaan

MYLLYN KAYTTO

1 Kun uutto on korostettuna, Barista
Assist -teknologia suosittelee jauhatuskokoa
papujen seka aiemman uuttotuloksen mukaan.
Jos haluat valita suositellun koon, kayta koneen
sivussa olevaa jauhatussaadintd vaihtaaksesi
CURRENT (NYKYISEN) jauhatuskoon
vastaamaan RECOMMENDED (SUOSITELTUA)
jauhatuskokoa.

2 Kun olet valinnut haluamasi
jauhatusasetuksen, aloita jauhatus painamalla
GRIND (JAUHATUS). Koneesta kuuluu
aanimerkki osoituksena jauhatuksen
alkamisesta. Kun jauhatus on paattynyt,
koneesta kuuluu uusi &&nimerkki osoituksena
jauhatuksen paattymisesta.

grind &0

HUOMAUTUS: Kun jauhatus on paattynyt,
kone asetetaan jauhatukselle valittuun uuton
tyyliin ja kokoon. Jos haluat vaihtaa tyylin tai
koon, kaada kahvijauhe suodatinkahvasta,
sammuta koneen virta ja kytke se takaisin
paalle ja valitse haluamasi uutto.
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JAUHATUSASETUSTEN YMMARTAMINEN
Mitd jauhatusasetukset tarkoittavat?

¢ Ohjauspaneelin vasemmalla puolella olevat
numerot ilmaisevat, miten karkeaa tai
hienoa jauhatuksesta tulee: 60 on karkein
ja 1on hienoin. Karkeammat asetukset
toimivat paremmin kahvijuomien kanssa ja
hienommat asetukset toimivat paremmin
espressojuomien kanssa.

e Suositellun asetuksen noudattaminen: nain
saat parhaat maut valitsemistasi pavuista.
Kone saataa jauhatusta sen mukaan, mita
papuja kaytat, jotta papuja ei puristeta liikaa
tai liian vahan.

JAUHATUKSEN SYOTTO OIKEANLAISEN
UUTON SAAMISEKSI

Vain espressouutot

Saatat huomata, ettd suositeltu

jauhatusasetus on muuttunut. Kyse on Barista
Assist -teknologiasta, joka s&ataa suositeltua
jauhatusasetusta oikeanlaisen espressouuton
varmistamiseksi. Kun kaytat uusia papuja
ensimmaista kertaa ja olet lisannyt papuja,
ihanteellisen jauhatusasetuksen saavuttamisessa
voi kestda 2-3 uuttoa. Ajan myota saatat
huomata, etta suositeltu jauhatusasetus
muuttuu papujen ikdantymisen huomioimiseksi.
Tama on normaalia. Varmista, etta nykyinen
jauhatuskoko vastaa oikeanlaisen espressouuton
suositeltua jauhatuskokoa.

1 Kun jauhatus on valmis, irrota suodatinkahva
jauhatustelineesta. Pida suppilo kiinnitettyna
suodatinkahvaan.

2 Aseta suodatinkahva tukevalle, tasaiselle
pinnalle ja aseta sitten avustettu
tampperi suppilon sisaan. Varmista, etta
suodatinkahvan ja pinnan valilld on suoja.
Paina tampperi kokonaan alas, kunnes se
osuu suppiloon.

HUOMAUTUS: Jos tamppaat puisella tai
muulla herkastéd materiaalista valmistetulla
tyotasolla, suojaa tydtasoa pyyhkeella.

HUOMAUTUS: Kun vaihdat erittain karkeasta
erittain hienoon (tai painvastoin), saatat

kuulla myllyn kytkeytyvan paalle. Tama
ehkaisee tukoksia myllyssa. Tama tapahtuu
ainoastaan, kun suodatinkahva on asennettuna

jauhatustelineeseen.

TAMPPAUS

Muistathan kayttéa tampperia kaikkien juomien
valmistuksen yhteydessa; tama ehkaisee
kahvijauheen laikkymisen suodatinkahvasta.

3 Kun tamppaus on valmis, poista tampperi
ja suppilo suodatinkahvasta ja sailytéa niita
sisakkain laitteen paalla.

&2
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ESPRESSON, SUODATINKAHVIN JA KYLMIEN
JUOMIEN UUTTAMINEN - JATKUU

UUTTAMINEN

1 Aseta suodatinkahva ryhméapaahéan
kohdistamalla suodatinkahvassa oleva
oranssi piste ryhmapéaéassa olevaan oranssiin
pisteeseen.

2 Kiinnitd suodatinkahva ryhmapaahan siten,
ettd suodatinkahvassa oleva oranssi piste
on kohdistettuna ryhmapaéan lukitusnuolen
kohdalle.

HUOMAUTUS: ALA uuta ilman, etta tippa-
alusta on asennettuna.

3 Uuton tyylija jauhatuksen koko ovat edelleen
valittuina ohjauspaneelissa. Aseta kuppi
suodatinkahvan alle ja paina START BREW
(KAYNNISTA UUTTO).

4 Koneesta kuuluu dadnimerkki osoituksena
uuton alkamisesta. Edistymispalkkiin syttyy
valo ilmaisemaan uuton tilaa. Kun uutto on
paattynyt, koneesta kuuluu uusi dadnimerkki
osoituksena uuton paattymisesta.

HUOMAUTUS: Jos kaytat pienempaa
kuppia, kayta saadettavad kuppialustaa
kupin nostamiseksi ldhemmas ryhmapaata
roiskeiden valttamiseksi.

OIKEANLAINEN UUTTO
* Juoma valuu ulos hitaasti ja tasaisesti.

* Annosteltava neste on kinuskinvarista. Tama
on juoman crema.

« Juoman paalla on kerros cremaa. Voit kallistaa
kuppia nahdéksesi, onko cremakerros edelleen
kokonaan nakyvissa. Jos edelleen n&et vain
kinuskin varin, espresso-shotti on uutettu
oikein.

ESPRESSO-UUTTO

tamppausvoimaa

kehonpainoa apuna

ALIUUTTO OPTIMAALINEN UUTTO YLIUUTTO
Jauhatus Liian karkea Optimaalinen Liian hieno
Liian kevyt, 10-15 kg: nojaa kevyesti kayttaen Tamppausvoima ei voi
Tamppaus kayta tiukempaa .

ylittada 15 kg

Shotin kesto

Alle 20 sekuntia

28-38 sekuntia

Yli 38 sekuntia

Kahvi: Vaaleanruskea

Kahvi: Taytelainen kinuski Kahvi: Tummanruskea

laimennettu

vari Crema: Vaaleanruskea Crema: Kultainen kinuski Crema: Tummanruskea

Maku Hapan, happoinen, vetinen Taytelainen, makea, eloisa Kitkera, kulva,"pa\a“nut
Alenna uuton lampotilaa

Tilavuus suuri maara, Tuplaespresso: 45 ml Vahan tai alhainen maaréa

Yksinkertainen: 22,5 ml
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UUTON JALKEEN

Kun uutto on valmis, irrota suodatinkahva
varovasti ryhmapaasta. Havita kahvijauhe
napauttamalla koria roska-astian tai
kahvipurulaatikon ylla (kahvipurulaatikko
myydaan erikseen).

KUUMAN VEDEN LISAAMINEN

Joissakin malleissa on kuumavesitoiminto, jonka
avulla voit annostella kuumaa vetta tarpeen
mukaan.

1 Kaanna manuaaliventtiili kohtaan Hot Water
(Kuumavesi). &

2 Séj.édé"kuumam veden lampotilaa painamalla
LAMPOTILA -painiketta.

Matala Keskilampotila Korkea
[&mpotila (oletus) [ampotila

HUOMAUTUS: VVarmista, etta kuppi on asetettu
keskelle kupin pidiketta

3 Aloita kuuman veden annostelu painamalla
START BREW (KAYNNISTA UUTTO).

4 Paina START BREW (KAYNNISTA UUTTO)
-painiketta lopettaaksesi annostelun, kun
olet saanut halutun maaran kuumaa vetta, tai
odota, ettd ohjelma paattyy.

5 Kun on valmista, palauta manuaaliventtiili
kohtaan Brew (Uutto) ¢ palataksesi
paavalintaan.

Ohjelma annostelee 200 ml kuumaa vetta,
mikali sitd ei keskeyteta.

HUOMIO: Kuumat nesteet aiheuttavat
palovammoja.

ninjakitchen.eu (334




UUTON LAMPOTILAN JA VOIMAKKUUDEN

SAATAMINEN

UUTON LAMPOTILAN SAATAMINEN

On useita tapoja, joilla voit saavuttaa haluamasi
lampotilan.

TEMP/STRENGTH (LAMPOTILA/
VOIMAKKUUS) -painike

Ennen uuttoa voit s&ataa lampdotilaa TEMP/
STRENGTH (LAMPOTILA/VOIMAKKUUS)
-painikkeesta. Jos LAMPOTILA ei viela pala,
paina TEMP/STRENGTH (LAMPOTILA/
VOIMAKKUUS) -painiketta 3 sekunnin ajan.

Lampotilan sdatdminen: &

Matala Keskilampétila Korkea
lampétila lampotila

Juomasi ldmpotila vaikuttaa espresson
uuttoon ja juoman makuun. Parhaan tuloksen
ja oikeanlaisen uuton aikaansaamiseksi
suosittelemme matalaa tai keskilampotilaa
tummalle paahtoasteelle ja keskilampotilaa tai
korkeaa lampotilaa vaaleille paahtoasteille.

Oikean kupin valinta

Varmista, ettd kaytat juomasi kokoon nahden
sopivaa kuppia. Jos haluat kuumemman juoman,
kayta juomasi kokoa vastaavaa kuppia. Myods
kupin valmistusmateriaalin paksuus vaikuttaa
juoman lampotilaan. Jos haluat kuumemman
juoman, kdytad ohuemmasta materiaalista
valmistettua kuppia.

Esildmmitys ennen uuttoa

Kuuman veden juoksuttaminen ryhmapaan ja
suodatinkahvan lapi auttaa esilammittamaan
niitd seka koko konetta tulevia uuttoja varten.
Jos haluat juomasi olevan yha kuumempaa,
juoksuta vain vetts sisaltava kahden kupin
espresso-shotti suodatinkahvan lapi kuppiin,
jota haluat kayttaa juomasi valmistuksessa.
Kupin lampotila vaikuttaa juoman lampotilaan.
Heita vesi pois ja kuivaa sitten seka kuppi etta
suodatinkahva. Sitten voit aloittaa uuton. Katso
ohjeet kohdasta Huuhtelu vedella.

UUTON VOIMAKKUUDEN SAATAMINEN

Jos uuttosi tuntuu lilan laihalta tai liian
vahvalta makuusi, voit kayttada voimakkuuden
saatopainiketta.

Uuton voimakkuuden sdatdminen

S3ada uuton voimakkuutta TEMP/STRENGTH
(LAMPOTILA/VOIMAKKUUS) -painikkeesta.
Jos STRENGTH (VOIMAKKUUS) ei viela

pala, paina TEMP/STRENGTH (LAMPOTILA/
VOIMAKKUUS) -painiketta 3 sekunnin ajan.
Voimakkuuden s&até toimii eri tavalla riippuen
siitd, uutatko espressoa vai kahvia.

Espresson voimakkuudet: “

Oletus: Suurempi veden ja Pienempi ja
ja vahemman espres- vahvempi: veden
vahva: veden ja sojauheen ja espressojauheen
espressojauheen suhde 2,5:1 suhde 2:1
suhde 4:1

HUOMAUTUS: Espressouuton voimakkuuden
saatédminen vaikuttaa uuton lopputuloksen
maaraan. Maara on suurempi, jos kaytat
voimakkuusasetusta 1 oletusasetuksen sijaan.
Kdyta tavallista suurempaa kuppia.

Kahvin voimakkuudet: “

Laiha: Papuja Oletus Vahva: Papuja
jauhetaan jauhetaan enemman
vahemman

Kahvin maun saatdminen

Barista Assist suosittelee jauhatuskokoa
uuttotyylin ja -koon mukaan. Koska kaikki
pavut eivat ole paahdettu samalla tavalla,
jauhatussaatimella voit saataa makuprofiilia.

Vahemman kitkera: Pienenna jauhatuskokoa

Vdhemman hapan: Suurenna jauhatuskokoa

On suositeltavaa puhdistaa mylly ennen papujen
vaihtamista. Katso myllyn puhdistusohjeet
Saanndllinen huolto -osion kohdasta
"Kartionmuotoisen myllyn puhdistaminen”.
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PAPUJEN VAIHTAMINEN

PAPUJEN VAIHTAMINEN

1 Avaa papusuppilo kiertdamalla kahvaa
vastapaivaan.

2 Irrota papusuppilo ja kaada pois mahdolliset
jaljelle jaaneet pavut.

3 Laita suppilo takaisin koneeseen.

4 |ukitse papusuppilo takaisin paikalleen
kiertamalla kahvaa myotapaivaan.

5 Laita suodatinkahva (suppilo kiinnitettyna)
jauhatustelineeseen.

6 Paina pitkddn GRIND (JAUHATUS)
-painiketta mahdollisten jaljelle jaaneiden
papujen puhdistamiseksi.

7 Lisaa uudet pavut papusuppiloon.

HUOMAUTUS: Parhaan tuloksen
saavuttamiseksi, jos vaihdat papuja tai
paahtotyyppid, nollaa Barista Assist
-teknologia noudattamalla "Lisdasetukset”-
valikossa olevia ohjeita ennen uusien papujen
valitsemista.
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VAAHDOTUS

VAAHDOTUS

1 Tayta maitokannu haluamallasi maaralla
maitoa, mutta enimmaistayttodrajaa ei saa

ylittaa.

2 Varmista, etta maitokannun pohja on kuiva.
Aseta maitokannu tippa-alustalle hdyrysauva
asetettuna maitokannuun.

1
e
S 5T — L

3 Kayta ohjauspaneelissa vaahdotussaadinta
korostaaksesi, millaista vaahtoa haluat.

AN AW

Hoyrytetty Kevyt Paksu
maito vaahto vaahto
VAAHDOTUSTYYLIT

Hoyrytetty maito Hoyryttaa maidon
hellavaraisesti ihanteelliseen lampotilaan ilman
vatkaamista. Sopii erinomaisesti kahviin.

Kevyt vaahto Ohut vaahtokerros erilaisia latteja
varten.

Paksu vaahto Klassinen kerros pehmeé&a
vaahtoa minka tahansa juoman paalle. Sopii
erinomaisesti cappuccinoihin.

HUOMAUTUS: Jokainen vaahdotusohjelma
tuottaa tietyn maaran vaahtoa, mutta
vaahdon ja hoyrytetyn maidon suhde
muuttuu sen mukaan, kuinka paljon maitoa
vaahdotetaan. Lisatietoja saat kohdasta
Vaahdotuksen parhaat kaytannoét.

4 Valitse DAIRY (MAITO) tai PLANT-BASED
(KASVIPOHJAINEN) maito MILK TYPE

(MAIDON TYYPPI) -painikkeella sen mukaan,

millaista maitoa maitokannussa on. Paina
FROTH (VAAHDOTUS). Koneesta kuuluu
aanimerkki vaahdotuksen kaynnistymisen
merkiksi. Edistymispalkkiin syttyy valo
ilmaisemaan vaahdotuksen tilaa. Koneesta
kuuluu uusi danimerkki vaahdotuksen
paattymisen merkiksi.

HUOMAUTUS: ALA vaahdota maitoa suoraan
espressoon tai kahviin, vaan vaahdota aina
maitokannua kayttaen ja kaada vaahto kannusta
espressoon tai kahviin vaahdotuksen jalkeen.

Kun hdyrysauva tydnnetéan takaisin alas
paikalleen, kone kaynnistaa automaattisen
tyhjennyksen. Nain se puhdistaa hoyrysauvan
sisdpuolelta. Koneesta kuuluu d&nimerkki
tyhjennyksen kaynnistymisen merkiksi.

Kun tyhjennys on valmis, koneesta kuuluu
jalleen aanimerkki. Voit tyhjentaa milloin
tahansa painamalla PURGE (TYHJENNYS)
-painiketta, kun hoyrysauva on alas
lasketussa asennossa.

HUOMAUTUS: ALA vaahdota ilman, etta
tippa-alusta on asennettuna.

HUOMAUTUS: Jos vesi on loppu, kone

ei tyhjenna. Muista painaa PURGE
(TYHJENNYS) -painiketta, kun lisaat vetta ja
suoritat taydellisen tyhjennyksen.

HUOMAUTUS: Jos haluat muuttaa vaahdon
lampotilaa, katso kohta Lisaasetukset.

VAAHDOTUKSEN JALKEEN

5 Kun olet poistanut maitokannun, pyyhi
hoyrysauva valittomasti kostealla liinalla
ennen kuin tydnnat sen takaisin omalle
paikalleen.
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7 Ennen maidon kaatamista napauta kannua

tasaisella pinnalla ja pyorayta maitoa kannun
sisalla suurien kuplien poistamiseksi. Kaada
vaahdotettua maitoa espresson padlle ja nauti.

MANUAALINEN VAAHDOTUS

1

2

Tayta maitokannuun maitoa tarvittava maara
vahimmais- ja enimmaistayttorajojen valiin.
Veda hoyrysauva ulos. Aseta hoyrysauva

maitokannun sisaan siten, etta sauva lepaa
maitokannun nokan sisalla.

Kallista maitokannua hiukan vasemmalle
tai oikealle, jotta hdyrysauva on noin

sormenleveyden verran irti maitokannun
kyljesta.

4 Varmista, ettd asetus on MANUAL (KASIN)

6

ja paina sitten FROTH (VAAHDOTUS).
Koneesta kuuluu aanimerkki osoituksena,
ettd vaahdotus on alkanut, ja hdyrysauvasta
alkaa muodostua hoyrya.

Aseta sauva aivan maidon pinnan alapuolelle,
jotta maidon méaara nayttaa lisdantyvan
maitoon syotettavan ilman ansiosta. Taman
pitaisi luoda maitoon pyorteen.

Kun maidon mé&ara on mielestasi sopiva,
siirrd kannua ylospain niin, ettd hoyrysauva
on syvemmallad pinnan alla. Nain juomasi
[dmmitetaan.

Pida maitokannua t&ssa asennossa, kunnes
kannu on liilan kuuma pidettavaksi kadessasi.
Paina sitten FROTH (VAAHDOTUS)
kytkeaksesi toiminnon pois paalta.
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SAANNOLLINEN HUOLTO

PUHDISTAMINEN VALITTOMASTI UUTON
JALKEEN

* Kun uutto on valmis, irrota suodatinkahva
varovasti rynmapaasta. Havita kahvijauhe
napauttamalla koria roska-astian tai
kahvipurulaatikon ylla (kahvipurulaatikko
myydaan erikseen).

« Parhaat tulokset saat, kun puhdistat
suodatinkahvan ja korin jokaisen kayttokerran
jalkeen.

* Irrota kori suodatinkahvasta. Pese kori
ja suodatinkahva lampimallad vedellad ja
astianpesuaineella kahvidljyjen poistamiseksi.
Varmista, ett& kori on kuiva ennen seuraavaa
uuttoa.

* Vaahdotuksen jalkeen pyyhi sauva kostealla
liinalla ennen kuin tyénnat sauvan takaisin alas.

« Paina hoéyrysauva takaisin alas automaattisen
tyhjennyksen kaynnistamiseksi.

* Tyhjenna tippa-alusta, kun oranssi
tyhjennysmerkki nousee nakyviin.

* Pese tippa-alusta kasin saannollisesti ja anna
kuivua kunnolla.

« Puhdista koneen jalusta sdannollisesti kostealla
liinalla.

LISAVARUSTEIDEN PUHDISTAMINEN

Astianpesukoneen kestdvat osat:

Suppilo, puhdistuslevy ja kaikki tippa-alustan
osat.

HUOMAUTUS: ALA upota veteen
lisdvarusteita alaka osia, jotka eivat kesta pesua
astianpesukoneessa.

TIPPA-ALUSTAN TYHJENTAMINEN

Uuton yhteydessé tippa-alusta voi tayttya. Kun
oranssi tyhjennysmerkki nousee nakyviin, on
aika tyhjentaa tippa-alusta.

DUUU\é uuuu\Duu
&00000 6666660 &=

1 Poista tippa-alusta koneesta vetamalla
alustaa poispain.

—

2 Siirra tippa-alusta varovasti pesualtaaseen ja
kaada vesi pois kaatonokasta.

3 Aseta tippa-alusta takaisin koneeseen.

| HUOMAUTUS: Tyhjennysmerkki on irrotettava.
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SUUTTIMEN IRROTTAMINEN JA
KUMITIIVISTEEN VAIHTAMINEN

Jos huomaat uuton laadun heikkenevan ajan
myotd, irrota suutin ja puhdista se huolellisesti.

Jos huomaat suodatinkahvan laikkyvéan uuton
aikana, vaikka kahva on tiukasti kiinni, tiiviste
saattaa tarvita vaihtoa.

Ennen kuin jatkat, varmista, ettad koneen
virta on pois paaltad ja virtajohto on irrotettu
pistorasiasta.

1 Irrota suuttimen keskimmainen ruuvi
ristipdameisselilld ja irrota sitten suutin.

2 Kun ruuvi on irti, puhdista suutin vedella ja
astianpesuaineella.

3 Poista kumitiiviste ryhmapaasta talttapaisella
ruuvimeisselilla. Tarkista tiiviste kulumisen
tai repe&dman varalta, ja vaihda se uuteen
tilvisteeseen tarvittaessa (myydaan
osoitteessa ninjakitchen.eu).

4 Asenna suutin takaisin ryhmapaahan ja
kiinnita se paikalleen ruuvilla.
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SAANNOLLINEN HUOLTO JATKUU

KARTIONMUOTOISEN MYLLYN
PUHDISTAMINEN

Tukosten valttamiseksi ja korkealuokkaisen
kahvin varmistamiseksi, suosittelemme
puhdistamaan kartionmuotoisen myllyn
pdivittdisessa kaytossa vahintaan joka viikko.
Jos kaytat tummapaahtoisia, kofeiinittomia tai
muita dljyisia paputyyppeja, suosittelemme
puhdistamaan myllyn useammin. Jos kaytat
myllya harvemmin kuin paivittain, puhdista se
vahintdan kuukauden valein tai aina, kun vaihdat
tai taytat papuja.

Ennen kuin jatkat, varmista, ettd koneen virta on
pois paalta ja virtajohto on irrotettu pistorasiasta.

1 Poista papusuppilosta kaikki pavut. Katso
ohjeet kohdasta Papujen vaihtaminen.

2 Varmista, ettd papusuppilo on asennettu
ja lukittu. Poista myllyn paalta jaljella
olevat pavut suorittamalla "tyhjennys”
seuraavien ohjeiden mukaisesti. Aseta ensin
jauhatuskooksi 60 ja aseta suodatinkahva
jauhatustelineeseen. Paina CONFIRM
(VAHVISTA), sitten paina sitten pitkaan
GRIND (JAUHATUS). Kun jauhatus alkaa,
paina painiketta noin 10 sekunnin ajan tai
kunnes d&ni muuttuu huomattavasti. Tama
jauhaa ja poistaa kaikki myllyyn jdaneet
materiaalit. Jos ter&an jaa viela jaamia, harjaa
ne pois mukana toimitetulla puhdistusharjalla
ja suorita tarvittaessa uusi tyhjennys.

3 Kytke kone pois paalté ja irrota pistorasiasta.
Irrota papusuppilo nostamalla kahvaa ja
kaantamalla vastapaivaan.

4 |rrota ylempi mylly kiertamalla sita
vastapdivaan kohdistaen myllyn oranssin
nuolen koneen oranssin nuolen kanssa, jossa
on merkintd ALIGN (KOHDISTA). Kun ne ovat
kohdakkain, nosta ylempi mylly pois.

NV

5 Puhdista irrotettu mylly harjalla.

6 Puhdista sitten koneeseen kiinnitetty mylly
puhdistusharijalla.

7 Puhdista huolellisesti myds jauhatustelineen
sisalta.

HUOMAUTUS: ALA anna myllyn terien joutua
kosketuksiin veden kanssa.

HUOMAUTUS: Kun puhdistat koneeseen
kiinnitettya myllya, kayta puhdistamiseen vain

puhdistusharjaa.
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HOYRYSAUVAN PUHDISTAMINEN
Ajan myodta héyrysauvaan voi kertya likaa.

1 Irrota puhdistusharjan pohjassa oleva korkki
péastaksesi kasiksi neulaan.

2 Kayta neulaa mahdollisten jgadmien
poistamiseen hoyrysauvan karjen sisalta.

J
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3 Kun haluat perusteellisemman puhdistuksen,
kayta puhdistusharjan keskella olevaa

jakoavainta hoyrysauvan karjen irrottamiseen.

4 Kayta neulaa mahdollisten jaamien
poistamiseen hoyrysauvan ja sen karjen
sisalta.

5 Puhdistuksen jalkeen suorita tyhjennys
ylimaaraisen materiaalin poistamiseksi.
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KALKINPOISTO JA PUHDISTUSOHJELMA

KALKINPOISTO

Kesto: kokonaisuudessaan noin 90 minuuttia

Kun DESCALE (KALKINPOISTO) -valo syttyy,
kalkinpoisto-ohjelma on suoritettava. Jos
kalkinpoistoa ei suoriteta valon sytyttya, juoman
laatu heikkenee ja kone voi menna tukkoon ja
lakata toimimasta.

Kalkinpoisto hajottaa ja poistaa kalkki- ja
mineraalikertymia koneen sisdosista. Kalkinpoisto
auttaa pitdmaan koneen suorituskyvyn
erinomaisena, mikali se suoritetaan saanndllisesti
kalkinpoistoaineella aina, kun DESCALE
(KALKINPOISTO) -valo syttyy.

1 Varmista, etta tippa-alusta on tyhjennetty
kokonaan, silla osa kalkinpoisto-ohjelman
vhteydessa keitetysta vedestd voi joutua tippa-
alustaan. Jos tippa-alustaa ei tyhjennetg, se
voi tayttya yli.

2 Liuota pakkauksen mukana toimitettu Ninja-
kalkinpoistojauhe erilliseen astiaan 1,1 litraan
vetta. Kaada seos vesisailioon.

TAI

Kaada vesisailioon 475 ml vakiviinaetikkaa ja
tayta sitten sailio descale-rajaan (kalkinpoisto)
asti vedella.

3 Aseta kahden kupin kori suodatinkahvaan.

Kiinnita suodatinkahva ryhmapaahan.

5 Aseta1litran kulho tai vastaava astia seka
ryhmapéaan ettd hoyrysauvan alle.

Koskee erityisesti mallia ES352. Kaikkien muiden
mallien osalta siirry vaiheeseen 10.

6 K&anna manuaaliventtiili HOT WATER
(KUUMAVESI) -asentoon & ja paina sitten
DESCALE (KALKINPOISTO) -painiketta.

7 Paina keskisgadinta kalkinpoiston
kaynnistamiseksi.

8 Kalkinpoisto-ohjelman ensimmainen osa
huuhtelee liuosta kuumavesisuuttimen
kautta noin 10 minuutin ajan. Koneesta
kuuluu danimerkki, kun tdéma osa on valmis.

9 Kun ohjelman ensimmainen osa on valmis,
kaanna manuaaliventtiili asentoon BREW
(UUTTO) ¢.

10 Paina KESKISAADINTA kalkinpoiston
k&ynnistédmiseksi/jatkamiseksi. Kone huuhtelee
liuosta suodatinkahvan |lapi noin 80 minuutin
ajan. Kone nayttaa jaljella olevan ajan
ohjauspaneelissa.

11 Koneesta kuuluu danimerkki, kun kalkinpoisto-
ohjelma on valmis.

12 Kun ohjelma on paattynyt, poista
suodatinkahva ja tippa-alusta varoen, silla
niissa on vetta.

13 Tyhjenna niiden sisaltd ja pese ne kasin
[&mpimalla vedelld ja astianpesuaineella
mahdollisen kalkinpoistoaineen
puhdistamiseksi, jotta se ei vaikuta kahvisi
makuun.

14 Tayta vesisailio puhtaalla vedelld, mutta ala
vlitéd enimmaistayttorajaa.

15 Aseta tippa-alusta takaisin kon{eeseen ja
suodatinkahva ryhmapaahan. Alé asenna
maitokannua.

16 Huuhtele ryhméapaata suorittamalla 350 ml:n
klassinen uutto.

17 Alé edelleenkasn asenna maitokannua, vaan
huuhtele hoéyrysauva painamalla PURGE
(TYHJENNYS) -painiketta.

HUOMAUTUS: Kun olet suorittanut
kalkinpoiston, pyyhi valittdbmasti kaikki roiskeet
pois, jotta pinnalle ei jaa tahroja.
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PUHDISTUSTOIMINNON SUORITTAMINEN
Kesto: noin 6 minuuttia

Puhdistustoiminto huuhtelee ryhmapaan
sisdan ja ympaérille kertyneet éljy- ja
kahvijauhejagmat. CLEAN (PUHDISTUS)
-valo syttyy automaattisesti ilmoittamaan,
milloin puhdistusohjelma tulisi suorittaa.

Voit suorittaa puhdistusohjelman myd&s,

jos huomaat muutoksia uuton laadussa.
Puhdistustoiminnon kanssa on kaytettava
puhdistuslevya (toimitetaan koneen mukana
ja sailytetdan varusteiden sailytyspaikassa) ja
puhdistustablettia (toimitetaan koneen mukana
ja myods myydaan erikseen: ninjakitchen.eu).

Suorita puhdistusohjelma seuraavasti:

1 Varmista, etta tippa-alusta on kokonaan
tyhja, silld osa puhdistusohjelman yhteydessa
keitetysta vedesta voi joutua tippa-alustaan.
Jos tippa-alustaa ei tyhjennetd, se voi
tayttya yli.

2 Tayta vesisailio, mutta ala ylita
enimmaistayttorajaa.

3 Aseta kahden kupin kori suodatinkahvaan.

HUOMAUTUS: Tyhjennysmerkki on irrotettava.

4 Aseta puhdistuslevy kahden kupin korin
paalle siten, ettd kahva on yldspain.

5 Laita yksi puhdistustabletti puhdistuslevyn
keskelle.

6 Kiinnita suodatinkahva ryhmapaahan.

7 Paina CLEAN (PUHDISTUS) -painiketta ja
kaynnista puhdistustoiminto painamalla
keskisgadinta.

8 Kone alkaa huuhdella suutinta ja ryhméapaaté
ja poistaa puhdistustoiminnon aikana vettéa ja
jdamié tippa-alustaan.

9 Puhdistusohjelma kestdaa noin 6 minuuttia.
Koneesta kuuluu &&nimerkki, kun
puhdistusohjelma on valmis.

10 Kun puhdistustoiminto on valmis, irrota seka
suodatinkahva etta tippa-alusta varovasti,
silld niissé voi olla vetta. Pese ne kasin
lampimalla vedelld ja astianpesuaineella.
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UUTON PARHAAT KAYTANNOT

» Parhaat tulokset saat, kun kaytat vastapaahdettuja kahvipapuja.

» Kun ostat kahvipapuja, laadun ja tuoreuden varmistamiseksi kannattaa ostaa tuote, johon on
merkitty paahtopaiva sen sijaan, etta katsoisit vain parasta ennen -paivaa.

» Suosittelemme kayttamaan kaikki pavut 20 paivan kuluessa paahtopaivasta.

* Kun vaihdat toisiin papuihin, poista aiemmat pavut koneesta huolellisesti ennen uusien papujen
lisdamista. Katso lisatietoja kohdasta Papujen vaihtaminen.

* Katso aina, etta nykyinen jauhatusasetus vastaa suositeltua jauhatusasetusta.

* Uuton lampotilan nostamiseksi suorita huuhtelu vedella ennen juomasi valmistamista.
» Pida koneesi puhtaana harjaamalla roskat mukana toimitetulla harjalla.

» Kayta suodatettua vetta.

* Muista saataa myllyn asetuksia aina, kun vaihdat papuja.

» Pid& kone vakaalla pinnalla.

* Tyhjenna tippa-alusta sdannollisesti.

» Jauhatuksen jalkeen ja ennen uuton kaynnistamista kone alkaa lammeté&. Aseta mukisi lammitetylle
kuppialustalle, jotta se lampiaa.
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VAAHDOTUKSEN PARHAAT KAYTANNOT

* Jos kaytat kasvipohjaista maitoa, valitse barista- tai tdysrasvainen kasvimaito.
» Parhaan kasvipohjaisen vaahdon saat kayttamalla PLANT-BASED (KASVIPOHJAINEN) -asetusta.
* Jos kaytat lehmanmaitoa, suosittelemme kayttamaan tédysmaitoa.

* UHT-maitoja kaytettdessa tulokset voivat vaihdella.

* Kookosmaitoa voi lammittaa, mutta siita ei synny tasaista vaahtoa.

* Jos haluat saatda maidon lampotilaa, katso lisatietoja kohdasta Lisaasetukset.

» Parhaan tuloksen saamiseksi kayta kylmaa maitoa tai maitoa suoraan jaékaapista.

e Parhaan tuloksen saamiseksi varmista, ettd maitokannu on huoneenlampodinen ennen vaahdotusta.
* Pyyhi hoyrysauva kostealla liinalla valittomasti kayton jalkeen, jotta maito ei tartu siihen kiinni.

¢ Ennen kuin sammutat koneen virran tyénna hdyrysauva takaisin alas, jotta se voi tyhjentya.

* Parhaan vaahdon esimerkiksi latte art -taidetta varten saat napauttamalla ja pyorayttamalla kannua
ennen maidon kaatamista.

¢ Ennen kuin sammutat koneen virran tydnna hoyrysauva takaisin alas, jotta se voi tyhjentya.

VAAHDON MAARAA KOSKEVIA VINKKEJA

Jokainen vaahdotusohjelma tuottaa tietyn
maaran vaahtoa, mutta vaahdon ja hoyrytetyn
maidon suhde muuttuu sen mukaan, kuinka
paljon maitoa vaahdotat.

Saatat joutua lisadmaan tai vahentamaan
vaahdon maaraa, jotta saat halutun tuloksen Minimitaytté Maksimitaytto
kayttamallesi maitomaaralle.
vaanto [l maiTo] espresso/kanvi
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LISAASETUKSET

Lisdasetusten valikossa on lisatoimintoja, joilla voit mukauttaa konettasi. P&aset valikkoon painamalla
MENU (VALIKKO) -painiketta.

Koodi Aihe Toiminnot
ON (PAALLA): pitaa aanimerkit paalla
hot Aanimerkit: kytkee kaikki 4animerkit paalle (oletus)
- tai pois paalta OFF (POIS PAALTA): kytkee da&nimerkit
pois paalta
ON (PAALLA): kytkee Eco Mode (Eco-
tilan) paalle
Eco-tila: séd&staa energiaa kytkemalla boilerin .
_ho2 s ° y OFF (POIS PAALTA): pitéda Eco Mode
pois paalta uuton jalkeen R . o
(Eco-tilan) kytkettyna pois paalta
(oletus)
ON (PAALLA): pitas naytsn paalla
Suositeltu jauhatuskoko: kytkee suositellun (ole:us) P d P
_ho3 jauhatuskoon asetusnayton paalle tai pois L o X
sa0ta OFF (POIS PAALTA): kytkee nayton pois
P paalta
NO (ED: sailyttaa nykyiset asetukset
Barista Assist™-teknologian nollaus: nollaa (ED Y M
_ho4 ) i (oletus)
suositellun jauhatusasetuksen oletusarvoon .
YES (KYLLA): nollaa asetukset
hos Tehdasasetusten palautus: nollaa koneen NO (ED: sailyttaa nykyiset asetukset
- kaikki mukautettavat asetukset oletusarvoon YES (KYLLA): nollaa asetukset
. - g LO: Alhainen
Vaahdon lampétila: saataa héyryn )
_hoé . o X M: Keskitaso
lampotilaa vaahdotuksen aikana
HI: Korkea
hd O: liuskassa on O violettia ruutua
hd 1: liuskassa on 1 violetti ruutu
ho7 Kova vesi: ndyttaa vedenkovuustestivalikon hd 2: liuskassa on 2 violettia ruutua
- vedenkovuuden nollaamiseksi hd 3: liuskassa on 3 violettia ruutua
hd 4: liuskassa on 4 violettia ruutua
hd 5: liuskassa on 5 violettia ruutua
ON (PAALLA): Kytkee Lis&a vaahdon
Lisda vaahdon maaraa: Lisaa maaraa -toiminnon paalle
_hos vaahdon paksuutta kaikissa kolmessa OFF (POIS PAALTA): Kytkee Lisaa
vaahdotusohjelmassa. vaahdon maéaraa -toiminnon pois paalta
(oletus)

(KAYNNISTA UUTTO).

painamalla START BREW (KAYNNISTA UUTTO).

Navigoi valikossa kaantamalla keskisaadinta. Valitse haluamasi kohde painamalla START BREW
Kun olet valinnut kohteen, kdanna keskisaadinta paastaksesi haluamaasi asetukseen ja valitse
Kun olet tehnyt valintasi, kuulet aanimerkin ja palaat valikkonayttédén. Huomaathan, etté koneesta

ei kuulu danimerkkia, jos danimerkit on kytketty pois paalta.
Voit poistua valikosta painamalla uudelleen MENU (VALIKKO) -painiketta.
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VIANMAARITYSOPAS

Miksi suodatinkahvasta ei tule vetta?

Useat tekijat voivat vaikuttaa veden annosteluun suodatinkahvasta:

* Vesisailiossa ei ole riittavasti vetta: Varmista, etta vesisailiodn on taytetty riittavasti vetta. Kun kaytat
kahden kupin koria, tayta vahintadn minimirajaan asti.

« Vesisailio ei ole kunnolla paikallaan: Tarkista, etta vesiséili® on kunnolla paikallaan koneen takaosassa.

* Kone 1d&mpidd / saavuttaa kayttdldampodtilan: Anna koneen ldmmeté hetken ennen kuin se voi
annostella.

« Jauhatuskoko on liian hieno: Anna uuton aikakatkaista ja noudata seuraavan uuton yhteydessa
suositeltua jauhatuskokoa.

* Koneessa tulee suorittaa kalkinpoisto: Noudata kohdan Puhdistus ja huolto ohjeita.

Miksi espresson virtaus on heikkoa/hidasta?

Tahan voi olla useita syita:

« Jauhatuskoko on liian hieno: Anna uuton aikakatkaista ja noudata seuraavan uuton yhteydessa
suositeltua jauhatuskokoa.

« Korin puhtaus: Ennen jauhatusta varmista, etta korissa ei ole tukkeumia tai roskia, jotka saattavat
heikentaa virtausta.

* Koneessa tulee suorittaa kalkinpoisto: Noudata kohdan Puhdistus ja huolto ohjeita.

Miksi espresson virtaus on erittdin nopeaa?

« Jauhatuskoko on liian karkea: Anna uuton aikakatkaista ja noudata seuraavan uuton yhteydessa
suositeltua jauhatuskokoa.

« Kahvi on tampattu liian kevyesti: Kun tamppaat, muista asettaa suodatinkahva tasaiselle pinnalle.
Aseta avustettu tampperi suppilon sisdan ja paina tampperia alaspéin, kunnes tunnet, ettd se osuu
suppiloon.

Miksi espresso valuu suodatinkahvan reunan yli?

* Suodatinkahvaa ei ole asetettu ryhmapaahan oikein: Aseta suodatinkahva ryhmapéaahan kohdistamalla
suodatinkahvassa oleva oranssi piste ryhmapaassa olevaan oranssiin pisteeseen. Kiinnita
suodatinkahva ryhmé&paahan siten, ettad suodatinkahvassa oleva oranssi piste on kohdistettuna
ryhmapaan lukitusnuolen kohdalle.

» Korin reunan ymparilléd on kahvijauhetta: Puhdista ylimaarainen jauhe korin reunasta ja
suodatinkahvasta varmistaaksesi, etta suodatinkahva on kunnolla paikallaan ryhmapaassa.

* Ryhmapaan tiiviste tulee vaihtaa: Ota yhteyttd asiakaspalveluun osoitteessa support.ninjakitchen.eu.

Vaahdotus ei kdynnisty.

* Kone ei ole saavuttanut kayttoldmpotilaa: Anna koneen Idmmeté& hetken ennen kuin vaahdotus
kaynnistyy.

» Vesisailiossa ei ole riittavasti vetta: Varmista, etta vesisailidossa on vetta vahimmaisrajaan asti.

* Vesisailio ei ole kunnolla paikallaan: Tarkista, etta vesisaili® on kunnolla paikallaan koneen takaosassa.

Kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.

¢ Esilammita suodatinkahva: Huuhtele suodatinkahva kuuman veden alla ennen jauhatusta. Varmista,
ettd kori on taysin kuiva ennen jauhatusta.

* Esildammita kuppi: Huuhtele kuppi kuumassa vedessa ennen uuttoa uuton ldmpdtilan nostamiseksi.

* S4ada veden lampdtilaa: Katso kohta Uuton lampotilan saataminen.

« Koneessa tulee suorittaa kalkinpoisto: Noudata kohdan Puhdistus ja huolto ohjeita.

Juomani on liian kitkerdi/hapokasta.

* Noudata jauhatusasetusta: Kéyta koneen kyljessé olevaa jauhatussaadinta saatadksesi nykyisen
jauhatusasetuksen vastaamaan suositeltua jauhatusasetusta (ohjauspaneelissa) ennen jauhatusta.

» Muokkaa suhdetta: Jos haluat lisata/vahentaa kahvijauheen suhdetta veteen, katso lisatietoja kohdasta
Lisdasetukset.

* Muuta uuton lampétilaa: Jos kaytat tummapaahtoisia papuja, suosittelemme kayttamaan matalaa tai
keskitason lampdtila-asetusta. Jos kaytat keski- tai vaaleapaahtoisia papuja, suosittelemme kayttamaan
keskitason tai korkeaa lampoétila-asetusta.
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VIANMAARITYSOPAS - JATKUU

Miksi en saa aikaiseksi cremaa?

* Kahvi on tampattu liian kevyesti: Kun tamppaat, muista asettaa suodatinkahva tasaiselle pinnalle.
Aseta avustettu tampperi suppilon sisdan ja paina tampperia alaspain, kunnes tunnet, ettd se osuu
suppiloon.

« Jauhatuskoko on liian karkea: Anna uuton aikakatkaista ja noudata seuraavan uuton yhteydessa
suositeltua jauhatuskokoa.

» Kahvipavut eivat ole tuoreita: Papujen tuoreus vaikuttaa creman laatuun. Kun ostat kahvipapuja,
laadun ja tuoreuden varmistamiseksi kannattaa ostaa tuote, johon on merkitty paahtopaiva sen sijaan,
ettd katsoisit vain parasta ennen -paivaa. Suosittelemme kayttamaan kahvipavut 20 paivan kuluessa
paahtopaivasta.

» Kori saattaa olla tukossa / reidt ovat tukossa: Muistathan puhdistaa korit sdadnnéllisesti. Varmista, ettd
kahvijauhe ei ole paassyt tukkimaan korin pohjassa olevia reikia.

Miksi tippa-alusta tdyttyy nopeasti?

* Espressoon tarvittavan ihanteellisen paineen yllapitamiseksi vettd menee uuton aikana tippa-alustalle.
Tama on normaalia.

* Kone tyhjentaa veden hdyrysauvasta automaattisesti tippa-alustaan jokaisen vaahdotuksen jalkeen.
Nain se puhdistaa hoéyrysauvan sisapuolelta.

* Tippa-alusta on suunniteltu siten, etta siihen mahtuu enintdan kuuden cappuccinon valmistuksen
aikana syntynyt vesi.

Miksi koneesta kuuluu sykkiva/jyskyttiva aiani uuton aikana?

* Vesisdilidssa ei ole riittavasti vetta: Varmista, ettd vesisdilidssa on vettd vahimmaisrajaan asti.

* Vesisailio ei ole kunnolla paikallaan: Tarkista, etta vesiséilié on kunnolla paikallaan koneen takaosassa.

* Jos vesisailiodn on taytetty vettd yli vahimmaisrajan ja vesisailid on tiukasti paikallaan, tietyt
vesipumpun aanet ovat normaaleja.

» Saatat kuulla néita dania myods vaahdotuksen aikana. Tama on normaalia.

Kone vuotaa.

* Kone tyhjentaa veden hdyrysauvasta automaattisesti tippa-alustaan jokaisen vaahdotuksen jalkeen.
Nain se puhdistaa héyrysauvan sisdpuolelta.

* Tippa-alusta on taynna: Tarkista tyhjennysmerkki ndhdéksesi, tuleeko tippa-alusta tyhjentda. Noudata
kohdan Puhdistus ja huolto ohjeita.

» Vesisdilio ei ole kunnolla paikallaan: Tarkista, etta vesisailié on kunnolla paikallaan koneen takaosassa.

* Ryhmapaan tiiviste tulee vaihtaa: Ota yhteytta asiakaspalveluun osoitteessa support.ninjakitchen.eu.

Koneessa ei ole virtaa.

* Varmista, ettd kone on kytketty toimivaan pistorasiaan.

* Kun olet kytkenyt koneen pistorasiaan, paina POWER (VIRTA).

* Virran saastamiseksi kone sammuu automaattisesti 20 minuutin kuluttua.

Myllysta ei tule kahvijauhetta.

» Tarkista, onko papusuppilossa papuja.

* Aloita jauhatus painamalla GRIND (JAUHATUS).

« Jos papusuppilossa on papuja ja saat ADD BEANS (LISAA PAPUJA) -ilmoituksen, irrota kone
pistorasiasta ja paina papuja hellasti alaspain kohti teria.

» Varmista, etté papusuppilo on asetettu tiukasti ja oikein paikalleen.

* Varmista, etta suodatinkahva, suppilo asennettuna paikalleen, on asennettu oikein jauhatustelineeseen.

Irrota ja aseta se uudelleen varmistaaksesi, ettd se on asennettu oikein.

* Puhdista puhdistusharjalla mahdolliset jauhatustelineeseen tarttuneet jdédmat.

Mylly pitda kovaa aanta.

* Jos myllystéd kuuluu kovaa danta, se saattaa johtua myllyyn joutuneista roskista. Kayta myllyssa vain
kokonaisia papuja ja valta laittamasta sinne kylmia tai jaisia papuja.

Suodatinkahva ei mene kiinni ryhméapaahan.

* Suodatinkahvaa ei ole kohdistettu oikein: Aseta suodatinkahva ryhmapaahan kohdistamalla
suodatinkahvassa oleva oranssi piste ryhmapaassa olevaan oranssiin pisteeseen. Kiinnita
suodatinkahva ryhmé&paahan siten, ettd suodatinkahvassa oleva oranssi piste on kohdistettuna
ryhméapaan lukitusnuolen kohdalle.

* Kahvi on tampattu liian kevyesti: Kun tamppaat, aseta suodatinkahva tasaiselle pinnalle. Aseta
avustettu tampperi suppilon sisdén ja paina tampperia alaspain, kunnes tunnet, ettd se osuu
suppiloon.

Papusuppilo ei lukitu paikalleen.

» Tama voi johtua siita, etta pavut tai kosteus tukkii myllyn. Yritéd puhdistaa mahdolliset tukokset
myllysta ja varmista, ettd mylly on kauttaaltaan kuiva.

Olen noudattanut jauhatusasetusta, mutta tulos ei ollut hyva.

* Katso kohta Jauhatuksen syottd oikeanlaisen uuton saamiseksi.

Papusuppilo ei mene takaisin koneeseen.

« Varmista, ettd myllyn paalla olevat pavut eivat esta suppiloa asettumasta kunnolla paikalleen. Jos
pavut tukkivat suppilon, sinun on saatettava aukaista tukos ennen kuin yritat asettaa suppiloa takaisin
koneeseen.

Maitovaahto ei ole tarpeeksi kuumaa.

* Hoyrysauva on tukossa.

« Irrota hdyrysauvan karki harjassa olevalla avaimella.

* Kayta puhdistusharjan pohjassa olevaa neulaa avuksi sauvan sisdosien puhdistamisessa.

« Lisdasetukset-valikossa on vaihtoehtoja vaahdon lampoétilan mukauttamiseen, ja siihen padsee MENU
(VALIKKO) -painikkeesta.

« Valitse option _h06 Vaahdon lampétila: talla toiminnolla voit saataa vaahdottimen lampétilaksi matalan
(L), keskitason (M) tai korkean (H). Valitse keskisaatimella, ja poistu painamalla MENU (VALIKKO)
-painiketta.

Maitovaahto on liian laihaa tai paksua.

* Maidon tyyppi: Eri maidot sisaltéavat eri maaran rasvaa. Mita enemman maidossa on rasvaa, sita
paksumpaa vaahdosta tulee.

« Lisatietoa vaahdotukseen liittyen saat kohdasta Vaahdotuksen parhaat kdytannot.

Juomani on pienempi/suurempi kuin odotin.

« Jos uutat espressojuomaa, voit muokata kahvijauheen ja veden valista suhdetta. Katso ohjeet kohdasta
Uuton lampétilan ja voimakkuuden saataminen.

« Espresson hienommat jauhatusasetukset voivat johtaa pienempaan tuotokseen, jos Barista Assist
-teknologiaa ei noudateta.

« Jos uutat kahvijuomaa, valitse haluamasi SIZE (KOKO) -painikkeella ennen jauhatusta.

« Kori saattaa olla tukossa / reiét ovat tukossa: Muistathan puhdistaa korit sdanndllisesti. Varmista, etta
kahvijauhe ei ole paassyt tukkimaan korin pohjassa olevia reikia.

« Koneessa tulee suorittaa kalkinpoisto: Noudata kohdan Puhdistus ja huolto ohjeita.

Mylly ei toimi kunnolla.

* Mylly menee jumiin, kun kone ei pysty jauhamaan, koska rakenteeltaan hienojen papujen, kuten
vaaleapaahtoisten papujen, jauhatuskoko on liian hieno.

« Poista tukkeuma irrottamalla ja tyhjentéamalla ensin papusuppilo. Asenna papusuppilo takaisin paikalleen,
lukitse se ja aseta jauhatuskooksi 60. Laita suodatinkahva jauhatustelineeseen ja paina pitkaan start grind
(kaynnista jauhatus). Taman pitaisi jauhaa ja poistaa myllysta kaikki tukkeuman aiheuttavat materiaalit. Jos
ongelma ei ratkea, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Myllysta ei tule riittdvasti jauhetta.

* Kun mylly ei annostele riittavasti jauhetta, se voi olla tukossa Tukos tarkoittaa, ettd myllyyn on kertynyt

jadmia tai kahvijauhetta. Tukoksia esiintyy, jos myllyssé jauhetaan usein 6ljyisia tai pehmeadmpia papuja,

kuten tummapaahtoisia papuja. Tukoksen merkkina on, jos kahvijauhetta tulee myllysta kovin vahan tai
jos add beans (lisaa papuja) -merkkivalo syttyy, vaikka suppilossa on papuja. Jos add beans (lisda papuja)

-merkkivalo syttyy, kun papuja on suppilossa, voit tarkistaa jumin irrottamalla papusuppilon, jolloin naet,

onko myllyn terissa seka kokonaisia papuja etta jauhettuja papuja.

Poista tukos sammuttamalla ensin virta ja irrota sitten laitteen pistoke pistorasiasta. Irrota ja tyhjenna

papusuppilo. Harjaa varovasti myllyn putken sisépuoli puhdistusharjalla ja irrota tukos joko harjaksilla tai

harjan taustapuolella. Kahvijauhejaamien pitaisi irrota ja myllyn toimia normaalisti, kun papusuppilo on
asennettu takaisin paikalleen ja kone on kytketty takaisin pistorasiaan. Jos mylly ei toimi normaalisti, ota
yhteytta asiakaspalveluun. Varmista, ettd myllyyn on asetettu suositeltu jauhatuskoko uusien tukoksien
ehkaisemiseksi.

HUOMAUTUS: Jos painat GRIND (JAUHATUS)
-painiketta eika mylly kaynnisty etka kuule
koneesta mitaan aanta. Kytke kone pois paalta ja
anna sen jaahtya taysin 10 minuutin ajan ennen
kuin yritat jauhaa uudelleen.

HUOMAUTUS: Valta maustettujen papujen
kayttoa. Maustettuihin papuihin lisatyt oljyt ja
sokerit voivat lisata jaamien kertymista, mika
lisda suositeltua puhdistustiheytta.
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VIANMAARITYSOPAS - JATKUU

KAIKKI VIRHEVIESTIT (ADD WATER [LISAA VETTA], ADD BEANS [LISAA PAPUJA] JNE.)

ADD WATER (LISAA VETTA) -ilmoitus.

* Varmista, etta vesis_;a‘iliéssé on vettd. Jos vesisdilid on tyhja, lisda puhdasta vettd ja paina sitten START
BREW (KAYNNISTA UUTTO) uuttamisen jatkamiseksi.

* Jos vesisailidssa on vettd, irrota vesisailié ja aseta se takaisin paikalleen ja paina sitten START BREW
(KAYNNISTA UUTTO) uuttamisen jatkamiseksi.

ADD BEANS (LISAA PAPUJA) -ilmoitus.

« Tarkista, onko papusuppilossa tarpeeksi papuja juomasi valmistamiseen.

+ Jos papusuppilossa on papuja ja saat ADD BEANS (LISAA PAPUJA) -ilmoituksen, irrota kone
pistorasiasta ja paina papuja hellasti alaspain kohti teria.

INSTALL PORTAFILTER (ASENNA SUODATINKAHVA) -ilmoitus.

* Varmista, ettd suodatinkahva on tasaisesti jauhatustelineessa.

* Varmista, ettd suodatinkahva on tydnnetty kokonaan jauhatustelineeseen.

» Kayta puhdistusharjaa avuksi varmistamaan, etta jauhatustelineessa ei ole kahvijauhetta.

« Irrota koneen virtajohto pistorasiasta ja kytke se sitten uudelleen pistorasiaan.

INSTALL FUNNEL (ASENNA SUPPILO) -ilmoitus.

* Varmista, etté suppilo on asennettu suodatinkahvaan oikein kohdistaen suppilon urat suodatinkahvan
uriin.

» Kun asetat suodatinkahvaa jauhatustelineeseen, varmista, etté suppilo on kiinni suodatinkahvassa.

* Irrota koneen virtajohto pistorasiasta ja kytke se sitten uudelleen pistorasiaan.

INSTALL HOPPER (ASENNA PAPUSUPPILO) -ilmoitus.

» Lukitse papusuppilo takaisin paikalleen kiertamalla kahvaa myoétapaivaan.

* Jos ongelma jatkuu, avaa papusuppilon lukitus kaantamallé kahvaa vastapaivaan. Nosta papusuppilo
jalustalta ja aseta se uudelleen tiukasti paikalleen jalustaan. Saatat joutua tyhjentamaan papuja
myllyn paaltéd ennen papusuppilon asentamista takaisin, jotta se asettuu kunnolla paikalleen. Lukitse
papusuppilo kadntdmalla kahvaa myoétapaivaan.

DESCALE (KALKINPOISTO) -ilmoitus.

* On aika suorittaa koneen kalkinpoisto. Katso Kalkinpoisto kohdasta Puhdistus ja huolto.

CLEAN (PUHDISTUS) -ilmoitus.

» On aika suorittaa puhdistusohjelma. Katso Puhdistusohjelman suorittaminen kohdasta Puhdistus ja
huolto.

Er. (Virhe)

» Jos ohjauspaneeli nayttaa "Er” (Virhe) seka jonkin numeron (esim. "Er 03”), ota yhteytta
asiakaspalveluun osoitteessa support.ninjakitchen.eu.

TUOTTEEN REKISTEROINTI

Kay osoitteessa registeryourninja.eu rekisterdidaksesi uuden Ninja-tuotteesi kahdenkymmenenkahdeksan
(28) paivan sisalla ostosta. Sinua pyydetdan antamaan myymalan nimi, ostopaiva ja mallinumero seka
nimesi ja osoitteesi.

Rekisterdinnin avulla pystymme ottamaan sinuun yhteytta siind epatodennakdisessa tapauksessa, etta

laitteessa iimenee turvallisuusongelmia. Rekisterditymalla myonnat lukeneesi ja ymmartaneesi mukana
tulevan ohjemateriaalin kayttda koskevat ohjeet ja varoitukset.

VAIHTO-OSAT

Tilaa vara- ja lisdosat osoitteesta ninjakitchen.eu.
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VALMISTAJAN TAKUU

Kahden vuoden Ninja*-takuu

Kun asiakas ostaa tuotteen Yhdistyneen kuningaskunnan alueella, hanella on laitteen laatua koskevat
lailliset oikeudet ("lakisdateiset oikeudet”). Voit kayttaa naita lakisaateisia oikeuksia jalleenmyyjaa vastaan.
Tama koskee myds Ninjaa®, jos ostit Ninja®-keittidlaitteen osoitteesta ninjakitchen.eu. Me Ninjalla® olemme
kuitenkin niin vakuuttuneita tuotteidemme laadusta, etta mydnnamme omistajalle maksuttomia osia ja
tyota koskevan valmistajan lisétakuun jopa kahden (2) vuoden ajalle.

Kodinkoneelle mydnnettava takuu on huomionarvoinen asia ja kertoo valmistajan luottamuksesta omaan
tuotteeseensa ja valmistuksen laatuun.

Valmistajan takuu ei vaikuta lakisgateisiin oikeuksiisi.

Miten pitka on uusien Ninja®-laitteiden takuu?

Valmistajan takuu on voimassa vakiona yhden vuoden ostopaivasta alkaen tai kaksi vuotta, jos rekisterdit
ostosi meille 28 paivan kuluessa ostopaivasta.

Miten rekisterdin Ninja®-takuun?

Jos olet ostanut Ninja®-keittidlaitteen suoraan verkosta osoitteesta ninjakitchen.eu, takuu rekisterdidaan
automaattisesti. Jos olet ostanut laitteen Suomessa mista tahansa muualta, voit rekisterdida takuun
verkossa 28 paivan kuluessa ostopéaivasta.

« Rekisterdi tuote verkossa osoitteessa www.ninjakitchen.eu/register-guarantee tai skannaa
takakannesta l6ytyva QR-koodi.

« Merkitse muistiin laitteen ostopaiva.

TARKEAA:

« Sailyta kuitti, jos Ninja®-keittidlaite on ostettu mista tahansa muualta kuin osoitteesta ninjakitchen.eu.
Tarvitset kuittia takuuvaatimuksen tekemiseen.

« Maksuton Ninja®-takuu on voimassa ainoastaan Suomessa.

Mitd etua on maksuttoman Ninja®-takuun rekisterdinnista?

Kun rekisteroit takuun, saat yhden vuoden lisatakuun. Liséksi meilld on yhteystietosi silta varalta, etta
joudumme jostain syysta ottamaan sinuun yhteytta. Jos valitset vastaanottaa muuta viestintda meilta, voit
myds saada vinkkeja ja neuvoja siita, miten voit hyodyntaa Ninja®-keittidlaitettasi parhaalla mahdollisella
tavalla, seka tietoa uusista Ninja®-tekniikoista ja -tuotteista.

Mitd maksuton Ninja°-takuu kattaa?

Ninja®-laitteen korjaus tai vaihto (Ninjan® harkinnan mukaisesti) mukaan lukien kaikki osat ja tyo.

Mita maksuton Ninja°-takuu ei kata?
* Normaali kuluminen.

« Vahinkojen aiheuttamat vauriot tai viat, Ninja®-keittidlaitteen huolimattoman kayton tai huollon
aiheuttamat viat, vaarinkaytto, laiminlydnnit, varomaton kaytto tai laitteen mukana toimitetun Ninja®-
kayttdoppaan vastainen kasittely.

« Ninja®-keittiolaitteen kaytdstd muuhun kuin normaaliin kotitalouskayttodn aiheutuneet vauriot.

« Sellaisten osien kaytosta aiheutuneet vauriot, joita ei ole koottu tai asennettu kayttéohjeiden mukaisesti.

« Muiden kuin alkuperaisten Ninja®-varaosien ja -varusteiden (Ninja® Genuine Components) kaytosta

aiheutuneet viat.

« Virheellinen asennus (paitsi jos asennuksen on tehnyt Ninja®).

« Muiden kuin Ninjan® tai sen edustajien tekemat korjaukset tai muutokset.

Miten teen maksuttoman Ninja“®-takuun alaisen korvausvaatimuksen?

Ota yhteytta asiakaspalveluumme soittamalla numeroon +44 (0)800 862 0453. Asiakaspalvelun
aukioloajat loydat verkkosivuiltamme kohdasta "Ota meihin yhteytta”. Puhelut ovat maksuttomia, ja niihin
vastaa suoraan Ninjan® edustaja. Saat palvelua myds verkossa osoitteessa https://support.ninjakitchen.eu/.
Ninjan® edustaja kay kanssasi lapi joitakin vianmaéaritystoimenpiteita, ja jos harkintamme mukaan laite on
epakunnossa, ldhetdmme sinulle vaihto-osan tai palautustarran viallisen tuotteen I&hettamiseksi meille
maksutta. Kun olet toimittanut viallisen tuotteen meille, ldhetdmme sinulle korvaavan tuotteen.

Huomaathan, etta tuote tulee pakata pahvilaatikkoon, kun Idhetédt sen meille. Voit kayttaad mita tahansa
sopivaa laatikkoa, sen ei tarvitse olla alkuperainen pakkaus.

Mista voin ostaa alkuperaisid Ninja®-varaosia ja -lisdvarusteita?

Ninja®-varaosat ja -lisdvarusteet ovat samojen asiantuntijoiden kehittamia kuin Ninja®-keittiolaitteesikin.
Loydat kaikkien Ninja®-laitteiden Ninja®-varaosien ja -lisdvarusteiden koko valikoiman osoitteesta
www.ninjakitchen.eu. Muista, ettd takuu ei valttamatta kata muiden kuin Ninja®-varaosien kaytosta
aiheutuneita vahinkoja.
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TACK

for att du képte Ninja Luxe”Café Mini

[=] 7= [=]

[=]

REGISTRERA DITT KO6P

3. ninjakitchen.eu/register

D Skanna QR-koden med mobil enhet

SPARA DENNA INFORMATION

Modellnummer:

Serienummer:

Inkdpsdatum: (Spara kvittot)

Inkodpsbutik:

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Spanning: 220-240 V, 50-60 Hz

Effekt: 1650 W

Vattenbehallarens kapacitet: 1,51

Stromférbrukningen i standby-lage ar 0,5 W.

Apparaten gar automatiskt i standby-lage efter 20 minuters inaktivitet.

TIPS: Modell- och serienummer anges pa QR-
kodetiketten som sitter pa baksidan av enheten
intill stromkabeln.

LAS INSTRUKTIONSHAFTET NOGGRANT OCH BEHALL DET FOR FRAMTIDA BRUK.

Instruktionshaftet ar utformat for att hjalpa dig att fa en fullstandig forstaelse for din nya Ninja Luxe
Café Mini. Om du har nagra fragor ber vi dig kontakta en kunnig Ninja Luxe Cafe-specialist pa support.
ninjakitchen.eu.

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way, Leeds, England, LS15 8ZB GmbH,Rotfeder-Ring 9,
Telefon: +44 (0)800 862 0453 60327 Frankfurt am Main,
ninjakitchen.eu Tyskland

SharkNinja Germany

Illustrationerna kan avvika fran den faktiska produkten. Vi stravar konstant efter att forbattra vara produkter,
darfor kan specifikationerna i detta dokument &ndras utan féregdende meddelande

© 2026 SharkNinja Operating LLC
f X @ B

ES351EU_ES352EU_IB_MP_MvI @ninjakitchen

NINJA
LUXE CAFE
L mini

ES350EU-Serien | Bruksanvisning

SVENSKA

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

LAS NOGGRANT FORE ANVANDNING * ENBART FOR HUSHALLSBRUK

IMI Las alla instruktioner innan du anvander din Ninja Luxe Café.

n Anger risk som kan orsaka personskada, dodsfall eller betydande egendomsskada om varning som atfoljs
av denna symbol ignoreras.

A Undvik kontakt med heta ytor. Anvand alltid skyddande handskar for att undvika brannskador.

ﬁ Endast inomhus- och hushallsbruk.

AVARNING

For att minska risken for personskador, brand, elstotar eller sakskador, maste grundldggande forsiktighetsatgérder alltid
foljas, inklusive nedan numrerade varningstexter och efterfoljande anvisningar. Anvind inte den hir apparaten till ndgonting
annat n det avsedda dndamalet.

Allménna forsiktighetsatgarder

«  Foratt eliminera kvavningsrisken for sma barn ska allt forpackningsmaterial kasseras direkt efter att produkten packats upp.

+ Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap, om
de star under tillsyn eller har fatt instruktioner om hur apparaten ska anvandas pa ett sakert sétt och forstar vilka risker det innebar.

+ Hall maskinen och dess sladd utom rackhall for barn. Lat INTE barn leka med eller anvanda apparaten. Noggrann uppsikt kravs nar den
anvands i ndrheten av barn.

+ Foratt skydda mot brand, elchocker och personskador ska du INTE sanka ner sladd, kontakter eller huvudenhet i vatten eller annan vatska.
*  Bar ALDRIG maskinen i stromkabeln eller dra i den for att koppla bort fran eluttaget. Hall istallet i kontakten och dra for att koppla bort.

+ Anvand INTE en apparat med skadad natsladd eller stickkontakt eller efter funktionsfel pa apparaten eller om den har tappats eller
skadats pa annat satt. Kontakta SharkNinja Operating LLC for service.

+  Endast for hushallsbruk och bankskivor. Lat INTE stromkabeln hdnga dver kanten pd bordet eller banken eller vidrora heta ytor som till
exempel spisen.

¢« Anvand ALDRIG ett eluttag under en bank.

« Forattundvika risk for brand, elektrisk stot, eller skada pa maskinen, anvénd INTE maskinen i maskingarage eller under ett vaggskdp.
*  Draurkontakten fran uttaget ndr maskinen inte anvands och innan rengdring.

+  Ldmna ALDRIG maskinen obevakad medan den anvands.

* Maskinen dr inte avsedd att anvandas med en extern timer eller separat fjdrrkontrollssystem.

+  Placera INTE ovanpd ndgon annan maskin.

+ Maskinen ska inte stéllas i ett skap ndr den anvands.

* Anvand INTE tillbehor som inte rekommenderas av tillverkaren, da detta kan medfora personskada eller skador pa maskinen.

LAS IGENOM OCH SPARA
INSTRUKTIONSHAFTET



VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

LAS NOGGRANT FORE ANVANDNING * ENBART FOR HUSHALLSBRUK

AVARNING

For att minska risken for personskador, brand, elstotar eller sakskador, maste grundliggande forsiktighetsatgarder alltid
foljas, inklusive nedan numrerade varningstexter och efterfoljande anvisningar. Anvand inte den hir apparaten till
nagonting annat dn det avsedda andamalet.

Driftmeddelande
+ Stang av maskinen och koppla ur den fran végguttaget.

+Anvdndning av tillbehor som inte rekommenderas av tillverkaren kan orsaka overfylinad och skallningsrisk, eller leda till brand,
elektriska stotar eller personskador.

+ Anvand ALLTID apparaten pd en ren, torr och plan yta.

+  Placera INTE pa eller ndra en het gaslaga, elektrisk varmekalla eller i en uppvarmd ugn.

+ Anvdnd INTE den har enheten for nagonting annat an dess avsedda anvandning.

+ Anvand INTE utomhus.

«  Ror INTE att vidrora heta ytor. Anvand handtag eller vred. Undvik kontakt med rérliga delar.

+ Placera ALLTID en kopp eller en behdllare som ar lamplig for val av utmatningsvolym under portafiltret vid bryggning.
+ Anvand INTE att anvanda enheten utan att tillsatta vatten.

« Qverfyll INTE vattenbehdllaren. Fyll endast vatten till linjen fér maximal fylinadsniva.

* Halllocket pd vattenbehallaren nar du brygger.

+ Hall locket pa bonbehdllaren pd nar du maler for att forhindra kontakt med rorliga delar.

+  TaINTE bort portafiltret vid bryggning eftersom enheten &r under tryck. Avidgsnande under bryggning kan leda till skdllning eller skada.

+  Stick INTE in handen i eller réra vid angstaven eller skumningskannan under anvandning. Het anga och varma vétskor kan orsaka
brannskador och skallning.

Skotsel och underhall

+ Foljalla rengdringsanvisningar i avsnittet Skdtsel och underhdll i denna bruksanvisning for att forhindra sjukdom pa grund av
bakterietillvaxt i apparaten.

+  Forbdsta resultat, se till att du anvdnder en ren enhet.

«  Omprodukten inte fungerar korrekt, besok ninjakitchen.eu eller kontakta SharkNinja Operating LLC for felsokning, reparation eller
justering.

+  Barn skainte utfora rengdring och underhall pa enheten.

+  Forhindra spill av het vétska genom att se till att portafiltret ar dtdraget mot grupphuvudet nér det anvands.

+  Lyft INTE enheten i malningshallaren. Denna apparat ar inte avsedd att halla produktens vikt.

Meddelande om stromkabel

+ Enkort stromkabel medfoljer for att minska risken att nagon trasslar in sig i eller snubblar dver en langre kabel.
+ Anvéand INTE forlangningssladdar med denna produkt.

LAS IGENOM OCH SPARA
INSTRUKTIONSHAFTET
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DELAR

SVENSKA

Bonbehallare B

Vattenbehallare

Assisterad tamper och trattfoérvaring

Kontrollpanel

Angstav

Grupphuvud
Mjolkkanna

I @G M m ouonw >

Justerbar koppbricka

Malningshallare

Droppbricka

Malningsvred

Integrerad konformad kvarn

T r X ¢

Manuell ventil
(Géller inte alla modeller.)

DROPPBRICKANS KOMPONENTER

J Droppbricka

J1 Témningsindikator

J2 Huvudgaller

<
OO0 00000

ooooooo
66066808 &
——————————

Jn J2

Ej tillampligt for alla modeller.
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TILLBEHOR

ANVANDA KONTROLLPANELEN'

Dubbel filterkorg
Enkel filterkorg
Portafilter

Rengoéringsskiva

1

2

3

4

5 Rengoringsborste
6 Tratt

7 Assisterad tamper
8 Rengoringstabletter
9 Avkalkningspulver

10 Testremsa for vattenhardhet

$
(7]
STROM-knapp G PURGE-knapp (RENSA) E
B GRIND/CONFIRM-knapp H DESCALE-knapp (AVKALKA) )
(MALA/BEKRAFTA) | mittvred/START BREW-knapp
C Forloppsindikator (STARTA BRYGGNING)
D Valknapp for SIZE (STORLEK) J  CLEAN-knapp (RENGORA)
E FROTH-vred (SKUM) K  MENU-knapp (MENY)
F  MILK TYPE-knapp (MJOLKTYP) L STRENGTH/BREW-knapp

(STYRKA/BRYGGNING)

4 NINJA )

t ded
current recommende I I espresso CIaSSiC 235
@ Z (2 3 ien | 175 =
o
o D
( C — over ice
— I
H gle double
B : w confirm LJ G BN B ] ] [ ceeeereercnceneetnencaneanes p\antbased ................... [

grind start brew size @B froth

é
S — Nl N\ P b

U w U U ......................... E
Y - \RSLITTITE RETIRTPRPI E ) ( ) ( ) g : ) ( : ) (
k power menu clean descale purge milk type J
L K J 1 H G F

*Funktionerna kan variera beroende p& modell.

INTELLIGENTA MEDDELANDEN

Maskinen kommer att visa ett intelligent meddelande om en atgard behovs:

e ADD BEANS (TILLSATT BONOR) ¢ PURGE (RENSA)
TILLBEHOR GAR ATT STAPLA N
FOR ENKEL FORVARING ¢ INSTALL PORTAFILTER (INSTALLERA PORTAFILTER) e DESCALE (AVKALKA)
e INSTALL FUNNEL (INSTALLERA TRATT) e CLEAN (RENGOR)*

e INSTALL HOPPER (INSTALLERA BONBEHALLARE)
e ADD WATER (TILLSATT VATTEN)

............... Tamper
: *Knapparna CLEAN (RENGORA) och DESCALE (AVKALKA) t&nds s& att du vet nar respektive
~ """""""""" Tratt program ska koras.
5 2|
(O0000a00
ga
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KOMMA IGANG:

FORE DIN FORSTA BRYGGNING

TA BORT TILLBEHOR OCH DELAR FRAN
FORPACKNINGEN

¢ Tabort alla tillbehor och delar fran
forpackningen for att borja. Se till att
alla tillbehdr och delar &r borttagna fran
forpackningen innan forpackningen kasseras.

e Setill att du tar bort all tejp fran enheten nar du
tar ut den ur forpackningen. Enheten kommer
att ha tejp pa alla sidor.

RENGOR TILLBEHOR FORE ANVANDNING

e [Efter att alla tilloehor och delar tagits ur
forpackningen ska alla delar rengdras
noggrant for hand och torkas ordentligt.

VATTENHARDHETSTEST

Allt vatten innehaller mineraler som &ver tid kan
orsaka avlagringar i maskinen. Dessa mineraler
kallas vattenhardhet och kan paverka hur ofta
du behdver avkalka maskinen. Detta test bidrar
till att sékerstalla att maskinen rekommenderar
avkalkning vid ratt tillfalle.

1 Ta ut testremsan ur féorpackningen.

Ry

2 Sank ner testremsan for vatten helt i det
vatten du tanker anvanda med maskinen
i 5-10 sekunder.

3 Dra ut testremsan och skaka den Iatt.

\(

4 Placera testremsan pa en torr, plan yta och
vanta en minut tills testremsan visar resultatet.

5 Efter en minut visas O-5 lila rutor.
Detta indikerar hardhetsnivan pa vattnet
(O lila rutor = niva O, 5 lila rutor = Niva 5 osv.).

Mycket » Mycket
mjukt " hart
hd o hd 2 hd3 hd 4 hds
Groéna Lila
rutor rutor
—>

6 Efter att ha identifierat vattenhardhetsniva ska
du koppla in maskinen.

7 Titta pa vanster sida av kontrollpanelen.
Den kommer att visa hd 5.

8 Vrid mittvredet for att programmera
vattenhdrdhetsnivén genom att matcha antalet
lila rutor pa testremsan med det visade numret
(t.ex. om resultatet &r niva 1, andra installningen
till hd 1).

9 Tryck pa mittvredet for att bekrafta
installningen.

OBS! Om du behdver &ndra hardhetsnivan,
kodp en annan testremsa pa ninjakitchen.
eu. For ytterligare instruktioner om hur
man aterstaller vattenhardhet, se avsnittet
Ytterligare installningar.
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FYLLA VATTENBEHALLAREN

* Innan du bdrjar, se till att vattenbehallaren
ar full med rumstempererat eller kallt vatten.
Se till att fylla upp till men inte dverskrida
den maximala pafyliningslinjen.

Om det ndgon gang fore en bryggning inte
finns tillrackligt med vatten i behallaren for att
brygga din valda dryck, kommer din maskin
att visa ADD WATER (TILLSATT VATTEN) fér
att indikera att du maste tillsatta vatten. Om
du far meddelandet ADD WATER (TILLSATT
VATTEN) medan du brygger, fyll pa vatten

i behallaren och tryck pa START BREW
(STARTA BRYGGNING) for att dteruppta.

SVENSKA

FYLLA BONBEHALLAREN

Na&r du tillsétter bonor till behallaren,
se till att apparaten &r urkopplad.

1 Ta bort bénbehallarens lock.

—y

1

oo o= 2

— ]

2 Fyll bonbehallaren med hela bénor. Tillsatt
INTE férmalda bonor i bonbehallaren.

3 Se till att bonbehallarens handtag ar i last
position n&r det &r monterat pa maskinen.
S&tt sedan tillbaka locket ordentligt pa
bonbehallaren igen.

N

OBS! Hall INTE ndgot vatten i kvarnen.
Om vatten kommer in i kvarnen, kontakta
oss omedelbart pa support.ninjakitchen.eu.
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KOMMA IGANG:
FORE DIN FORSTA BRYGGNING, FORTS.

WATER FLUSH (VATTENSKOLJNING)

Innan du gor din forsta dryck maste du skélja
maskinen. Detta ar for att forbereda maskinen
for bryggning.

1 Se till att den dubbla filterkorgen
ar monterad. Placera portafiltret i
grupphuvudet genom att rikta in den
orangea punkten pa portafiltret mot den
orangea punkten pa grupphuvudet.

2 Fast portafiltret i grupphuvudet tills den
orangea pricken pa portafiltret &ar i linje
med laspilen pa grupphuvudet.

3 Vrid mittvredet for att valja
CLASSIC (KLASSISK).

NINJA

classic

current recommended

id 20

4 Tryck pa SIZE-knappen (STORLEK) for
att justera dryckens storlek till den storsta
tillgangliga storleken. Se till att det finns
minst 400 ml vatten i behallaren.

size pre-heat

5 Placera en kopp pad minst 400 ml under
portafiltret.

6 Tryck pa START BREW (STARTA
BRYGGNING). Maskinen piper for att
signalera att bryggningen har startat.
Forloppsindikatorn ténds for att indikera
bryggningens status. Maskinen piper igen nar
den &r klar.

7 Hall ut vattnet du bryggde och diska koppen.
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BRYGGA ESPRESSO, BRYGGKAFFE

OCH KALLA DRYCKER

ESPRESSO-/KAFFEFILTERKORGAR

1 Startpaketet innehaller filterkorgarna.
Det finns tva filterkorgar (enkel och dubbel).

=

Enkel Dubbel
Anvands for att Espresso- och
brygga espresso kaffebaserade drycker

2 Nar du installerar den dubbla filterkorgen,
se till att den stora fliken pa korgen ar i linje
med den stora fliken pa portafiltret, och tryck
sedan fast den ordentligt.

OBS! Den dubbla filterkorgen
ar isatt i portafiltret pa forhand.

MONTERING AV PORTAFILTER

1 Placera tratten ovanpa portafiltret, genom
att rikta in skarorna pa tratten mot skarorna
pa portafiltret. Tryck nedat tills tratten lases
pa plats i portafiltret. Tratten férhindrar
att kaffesump rinner 6ver vid malning och
mojliggdr en renare pressningsprocess.

SVENSKA

2 Placera tratten ovanpa portafiltret och satt
in den i malningshallaren. Se till att den &ar
plan och sitter sakert. Nar portafiltret ar
pa plats i malningshallaren kommer den
att vagas. For att sakerstalla korrekt vikt,
slapp portafiltret.

=)

3 Nar portafiltret ér__korrekt monterat, tryck
CONFIRM (BEKRAFTA) for att bekrafta
filterkorgen.

4 Maskinen kommer att visa en animation.
Detta ar for att indikera att enheten tarerar
portafiltret for att sakerstalla att den fordelar
ratt mangd malt kaffe. Kontrollpanelen
kommer sedan att lysa upp de valbara
bryggningsalternativen baserat pa vilken
filterkorg som ar insatt.

grind size

OBS! Om du inte ser denna animering ska du
avlagsna portafiltret fran malningshallaren,
sld av och pa maskinen samt satta in
portafiltret i malningshallaren igen. Se till att
det ar plant och att det har tryckts in helt.

5 Vrid mittvredet till 6nskad bryggning.
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BRYGGA ESPRESSO, BRYGGKAFFE
OCH KALLA DRYCKER FORTS.

SVENSKA

UPPSKATTA BRYGGNINGSMANGD ANVANDA KVARNEN FORSTA MALINSTALLNINGARNA 1 Nar malningen ar klar tar du bort portafiltret
fran malningshallaren. Lat tratten sitta kvar

N 1 Nar en bryggning &r markerad Vad betyder malningsinstéliningarna? N )
rekommenderar Barista Assist-teknik en pa portafiltret.

. Over Ice malningsstorlek baserat pa béonorna och * Siffrorr;a pa vénslt‘er ?..‘da a\‘/ kontro\lzl’?ar:jg}en 2 Placera portafiltret pa en fast, plan yta och
Classic (Kallbryggning éver is) tidigare bryggresultat. Om du vill folja den ggg__erd urgrov et er %nwmag\ngfen t‘r' ar placera sedan den assisterade tampern inuti
R(i'::‘a?fs;fli;;) (maste fyllas med rekommenderade storleken anvander du Inst%l’\lnﬁ]n gﬁ?éf argsmafr:in en a‘::asr %éttre tratten. Se till att det finns ett skydd mellan
is fére bryggning) malningsvredet pa sidan av maskinen for N 9 9 ] gp N portafiltret och ytan. Tryck tampern hela
STORLEKAR att andra din CURRENT (AKTUELLA) f?r kaffedrycker och finmalning passar battre vagen ned tills den né&r tratten.
175 ml 175 ml malningsstorlek sa att den matchar for espressodrycker.
235 ml 235 ml RECOMMENDED (REKOMMENDERAD) « Matcha rekommenderade installningar: detta
malningsstorlek. ger de basta smakerna fr&n dina valda bonor.

Maskinen justeras baserat pa vilka bénor du
anvander for att sakerstélla att du inte maler
for mycket eller for lite.

Mé&ngden kan variera med +/- 10 %

MANGD ESPRESSO

Malningsdos | Utmatningsvolym STALLA IN KVARNEN FOR KORREKT
EXTRAKTION
Enkel 9¢g 22,5 ml 5 i
espresso ’ s Endast fér espressobryggningar
Dubbel 18 Du kan komma att méarka att den
g 45 ml h . T .
espresso rekommenderade malningsinstaliningen andras. ] - -
Detta &r Barista Assist-teknik som justerar den OBs! Anvand en kokshandduk som skydd
Café Crema 189 150 ml rekommenderade malningsinstaliningen for att om du anvander tampern pa en trabank
hjalpa dig att f& korrekt extrahering av espresso. eller en bankskiva av dmtaligt material.
N o Né&r du anvander bénor for forsta gangen eller
2 Nar du har valt din 6nskade o . . ) o
. ) ; - T o tillsatter fler bonor, kan det ta 2-3 bryggningar 3 Nu nar pressningen ar klar, ta bort bade
Mangden kan variera med +/-10 % ;ﬁrﬁ;g)s;gfi‘i%g%é:jy;f;S%g:f;g‘sanen att uppna den optimala malningsinstaliningen. tamper och tratt fran portafiltret och férvara
OBS! Detta &r de férinstallda har startat. Nar det ar klart piper maskinen till &ldrande bonor. Detta &r normalt. Se till
espressoutmatningarna. Fér att justera igen for att signalera att malningen ar slutford. att din aktuella malningsstorlek matchar den
utmatningen, se avsnittet Ytterligare rekommenderade malningsstorleken for korrekt
installningar. grind ') extrahering av espresso.

OBS! Nar du andrar fran mycket grov till @

mycket fin (eller vice versa) kan du hora att
kvarnen slas pd. Detta ar for att forhindra att
nagot fastnar i kvarnen. Detta intraffar endast 000000000
nar portafiltret sitter i malningshallaren. [

OBS! Om du justerar espressons
bryggstyrka paverkas bryggvolymen. Styrka
1 kommer att ha en stérre utmatning

an standarden. For mer information, se
Justering av bryggtemperatur och styrka.

PRESSNING

Se till att pressa alla drycker. Detta ar for att
sakerstalla att inget malt kaffe spiller dver
OBS! Né&r en malning ar slutférd kommer kanten pd portafiltret.

maskinen att vara installd pa den bryggstil
och storlek som valts fér denna malning.
For att andra stil och storlek ska du halla det
malda kaffet ur portafiltret, sld av och pa
maskinen samt valja énskad bryggning.

*Dryckesalternativ kan variera beroende pa modell

cooooog

goooo gooonog
8uiill &
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BRYGGA ESPRESSO, BRYGGKAFFE g
OCH KALLA DRYCKER FORTS 2
. 4
w
a
BRYGGNING EFTER BRYGGNINGEN TILLSATTA VARMVATTEN
1 Placera portafiltret i grupphuvudet genom OBS! Om du anvander en mindre kOPP' Nar bryggningen ar klar, ta forsiktigt Vissa modeller har en varmvattenfunktion som
att rikta den orangea pricken p& portafiltret anvénd den justerbara koppbrickan for att bort portafiltret fr&n grupphuvudet. Tém gor att du kan fa varmvatten p& begéran.
med den orangea pricken p& grupphuvudet. lyfta din kopp narmare grupphuvudet for kaffepulvret genom att knacka ytan pé ) )
att minska risken for stank. ) - N 1 Vrid den manuella ventilen till Hot Water
2 Fast tafiltret i h det tills d filterkorgen 6ver en behallare eller en v tt 6
ast portafiltret i grupphuvudet tills den knock box (séljs separat). (Varmvatten).

orangea pricken pa portafiltret &r i linje med
laspilen pa grupphuvudet. LAMPLIG EXTRAKTION

D O o D _— » Drycken rinner ut i en langsam, jamn takt.

* Du kommer att se en karamellfargad vatska
rinna ut. Det ar kaffets crema.

2 Tryck pd TEMPERATUR-knappen for att
justera temperaturen pa varmvattnet.

» Det kommer att finnas ett lager crema pa
toppen av din dryck. Luta garna koppen for

att se om crema-lagret fortfarande &r helt Lag Medelhog Hog
synligt. Om du fortfarande bara kan se den temperatur temperatur temperatur
karamellfargade vatskan har du en korrekt (standard)

extraherad espressoshot.
OBS! Se till att koppen ar placerad
i mitten av kopphallaren

3 Tryck pd START BREW (STARTA
BRYGGNING) for att bodrja dosera
varmvatten.

4 Tryck pa START BREW (STARTA
BRYGGNING) for att sluta dosera nar du
har den dnskade mé&ngden varmvatten eller
vanta pa att programmet ska avslutas.

OBS! Brygg INTE utan att droppbrickan
ar installerad.

3 Den bryggstil och storlek som maldes kommer
fortfarande att vara vald pa kontrollpanelen.
Placera en kopp under portafiltret och tryck
pa START BREW (STARTA BRYGGNING).

4 Maskinen kommer att pipa for att indikera att
bryggningen har startat. Férloppsindikatorn
tands for att indikera bryggningens status.
Né&r det ar klart piper maskinen igen for att
signalera att bryggningen ar slutford.

5 Nar det ar klart, aterstall den manuella
ventilen till Brew (Brygga) ¢ for att aterga
till huvudvalet.

Programmet kommer att mata ut 200 ml
varmvatten om det inte stoppas.

VARNING: Heta vatskor orsakar brannskador
och skallning.

ESPRESSOEXTRAKTION

UNDEREXTRAKTION OPTIMAL EXTRAKTION OVEREXTRAKTION
Mala For grov Optimal For fin
For latt, 10-15 kg: en latt lutning Pressningskraften far
Pressa anvand fastare med h'él‘ av kroppsvikt inte 6verstiga 15 k
pressningskraft Jalp pP g 9
Shottid Under 20 sek 28-38 sek Over 38 sek
Far Kaffe: Ljusbrun Kaffe: Fyllig karamell Kaffe: Morkbrun
9 Crema: Ljusbrun Crema: Gyllene karamell Crema: Morkbrun
Smak Sur, syrlig, vattnig Rik, sot, smakrik Bitter, torr, brand. Minska

bryggtemperaturen

Dubbel espresso: 45 ml

Enkel: 22.5 ml Liten till lag volym

Volym Ho6g volym, utspadd
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JUSTERA BRYGGNINGENS STYRKA

OCH TEMPERATUR

JUSTERA BRYGGNINGENS TEMPERATUR

Det finns flera metoder och satt att hjalpa
dig att fa fram énskad temperatur.

TEMP/STRENGTH-knapp
(TEMPERATUR/STYRKA)

Fore bryggningen kan du justera
temperaturen med knappen TEMP/STRENGTH
(TEMPERATUR/STYRKA). Om TEMPERATUR
inte redan lyser, tryck och hall in knappen
TEMP/STRENGTH (TEMPERATUR/STYRKA)

i tre sekunder.

Temperaturjusteringar: @
I

I I

I I I

Lag
temperatur

Medeltemperatur Hog

temperatur
Temperaturen pa drycken paverkar
extraheringen av espresson och smaken pa
din dryck. For basta resultat och korrekt
extrahering rekommenderar vi en 1&g eller
medelhdg temperatur for moérkare rostningar,
och en medelhog eller hdg temperatur for
ljusare rostningar.

Vélja ratt kopp

Se till att koppen du anvander ar lamplig for
storleken pa din dryck. Anvand en kopp som &r
av liknande storlek som din dryck fér en varmare
dryck. Tjockleken pa det material som din kopp &r
gjord av kommer ocksé att paverka temperaturen
pa din dryck. Anvand en kopp tillverkad av ett
tunnare material fér en varmare dryck.

Forvarmning innan du brygger

Att kdéra varmvatten genom grupphuvudet och
portafiltret kommer att hjalpa till att forvarma
dem och maskinen for framtida bryggningar.
For att ytterligare hoja temperaturen pa din
dryck, kor en dubbel espresso med endast
vatten genom portafiltret in i koppen du skulle
vilja brygga din dryck i. Temperaturen pa din
kopp kommer att pdverka temperaturen pa
din dryck. Hall ut vattnet och torka sedan
koppen och portafiltret. Fortsatt sedan

med bryggningen. Se Vattenspolning for
instruktioner.

JUSTERA BRYGGNINGENS STYRKA

Om din bryggning smakar for svagt eller for
starkt for din smak kan du ta hjalp av knappen
for justering av styrka.

Justera bryggstyrka

For att justera bryggstyrkan, anvand TEMP/
STRENGTH-knappen (TEMPERATUR/STYRKA).
Om STRENGTH (STYRKA) inte redan lyser,
tryck och hall in knappen TEMP/STRENGTH
(TEMPERATUR/STYRKA) i 3 sekunder.
Justering av styrka skiljer sig at beroende

pa& om du brygger espresso eller kaffe.

Alternativ for espressostyrka: “

Default: Storre 2,5:1 Mindre kopp, mer
kopp, mindre férhallande koncentrerad:
2:1 férhallande

koncentrerad: mellan
4: férhallande vatten och mellan vatten

mellan vatten kaffepulver och kaffepulver

och kaffepulver

OBS! Om du justerar espressons bryggstyrka
paverkas bryggvolymen. Styrka T kommer att ha
en storre utmatning &n standardinstallningen.
Anvénd en stérre kopp an vanligt.

Alternativ fér kaffestyrka: “

Mild: Mindre Default Stark: Storre
mangd bénor (Standard) mangd bénor
kommer att kommer att
malas malas

Smakjusteringar av kaffe

Barista Assist kommer att rekommendera
en malningsstorlek beroende pa bryggstil
och storlek. Eftersom alla bénor inte rostas
pa samma satt, har du med malningsvredet
mojlighet att justera smakprofilen.

Mindre bitter: Minska malningsstorlek

mindre sur: Oka malningsstorlek

Virekommenderar att du reng6r kvarnen innan
du byter bénor. Se instruktioner om hur du
rengdr kvarnen pa sidan "Rengdéring av den
konformade kvarnen” i avsnittet Regelbundet
underhall.
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BYTE AV BONOR

BYTA UT BONOR

1 La&s upp bonbehallaren genom att rotera
handtaget moturs.

2 Ta bort bonbehallaren och hall ut alla
overblivna bonor.

Satt tillbaka bonbehallaren i maskinen.

4 |3s tillbaka bédnbehallaren genom att vrida
pa handtaget medurs.

5 Placera portafiltret med isatt tratt i
malningshallaren.

6 Tryck och hall knappen GRIND (MALA)

intryckt for att avlagsna alla 6verblivna bonor.

7 Lagginya bonoribénbehallaren.

OBS! For basta metod, om du andrar bon-
eller rosttyp, aterstall Barista Assist-tekniken
med hjélp av instruktionerna i menyn
"Ytterligare installningar”, innan du staller in

de nya bdénorna.
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SKUMNING

SKUMNING

1 Fyll pa énskad mangd mjolk i mjdlkkannan,
men overskrid inte gransen for maximal
pafylining.

2 Se till att mjolkkannans botten ar torr. Stall
mjolkkannan pa droppbrickan med angstaven
i mjdlkkannan.

att markera 6nskad skumstil.

AN AW

Angad Tunt Tjockt
mjolk skum skum
SKUMNINGSSTILAR

Angad mjélk Anga mjolken forsiktigt till
perfekt dryckestemperatur utan att vispa.
Perfekt for kaffe.

Tunt skum Ett tunt lager skum for latte.

Tjockt skum Ett klassiskt lager fluffigt skum
som toppar alla drycker. Perfekt for cappuccino.

OBS! Varje skumningsprogram kommer
att ge en installd méngd skum, men
forhallandet mellan skum och dngad
mjodlk kommer att variera beroende pa
hur mycket mjélk som skummas. Fér mer
information, se Basta skumningsresultat.

4 Valj darefter DAIRY (MJOLK) eller PLANT-
BASED (VAXTBASERAD) mjélk med
knappen MILK TYPE (MJOLKTYP) baserat
pa mjdlken som finns i mjdlkkannan. Tryck
pd FROTH (SKUM). Maskinen piper for
att signalera att skumningen har startat.
Forloppsindikatorn tédnds for att indikera
skumningens status. Nar det ar klart
piper maskinen igen for att signalera att
skumningen har slutforts.

OBS! Skumma INTE mjolk direkt i espresson
eller kaffet. Skumma alltid i mjolkkannan
och héll sedan skummet i espresso- eller
kaffebasen efterat.

6 Nar angstaven trycks ner igen i nedfalld

position sker en automatisk rensning. Detta
gors for att rengdra insidan av angstaven.
Maskinen piper for att signalera att rensningen
har startat. Maskinen piper igen nar den ar
klar. Du kan rensa nar som helst genom att
trycka pa knappen PURGE (RENSA) nar
angstaven ar i en nedfalld position.

OBS! Skumma INTE utan att
huvuddroppbrickan ar installerad.

OBS! Enheten kommer inte att rensa nar
den saknar tillrackligt med vatten. Se till att
trycka pa knappen PURGE (RENSA) n&r du
tillsatter mer vatten foér att slutféra rensning.

OBS! Se Ytterligare installningar om du vill
andra temperaturen pa din skumning.

NAR DU AR KLAR MED SKUMNING

5 Nar du har tagit bort mjoélkkannan torkar
du omedelbart av angstaven med en
fuktig trasa innan du satter tillbaka den
i nedfalld position.
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7

Innan du haller i mjolken ska du knacka kannan
pa en plan yta och snurra den for att fa bort
stora bubblor. Hall skummad mjolk dver
espresso och avnjut.

MANUELL SKUMNING

1

(L)

6

SVENSKA

Fyll mjolkkannan efter tycke mellan
granserna for minimal och maximal
pafylining.

Dra ut angstaven. Placera dngstaven inuti
mjdlkkannan, s& att &ngstaven vilar inom
mjolkkannans hallpip.

Luta mjolkkannan ndgot at vanster eller
hoéger sa att angstaven ar ungefar en
fingerbredd fran vaggen pa mjdlkkannan.

Se till att du &r pa MANUAL-instélining
(MANUELL), tryck sedan pa FROTH (SKUM).
Maskinen kommer att pipa for att indikera att
skumningen har startat och staven kommer
att borja avge anga.

Placera staven precis under mjolkens yta
for att f& mjolken att borja ta upp luft sa att
mjolkens volym utvidgas. Detta bor skapa
en stromvirvel av mjolken.

Nar du ar nodjd med mjolkens volym kan du fora
kannan uppat s& att angstaven ar langre ned
under ytan. Detta gor att drycken varms upp.

Hall mjolkkannan i den positionen tills den
ar for varm att halla i med handen, tryck
sedan pa FROTH (SKUM) for att stanga
av funktionen.
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REGELBUNDET UNDERHALL

OMEDELBART EFTER BRYGGRENGORING

« Nar bryggningen ar klar, ta forsiktigt
bort portafiltret frén grupphuvudet. Tom
kaffepulvret genom att knacka ytan pa
filterkorgen &ver en behallare eller en knock
box (saljs separat).

« FOr basta resultat, se till att rengdra portafiltret
och filterkorgen mellan varje anvandning.

« Ta bort filterkorgen fran portafiltret.
Handdiska bada delarna med vatten och
diskmedelsldsning for att avlagsna alla
kaffeoljor. Se till att filterkorgen ar torr infér
nasta bryggning.

« Torka av angstaven med en fuktig trasa efter
skumningen, innan du skjuter tillbaka den till
sitt nedfallda lage.

« Skjut tillbaka angstaven till sitt nedfallda lage
for att starta en automatisk rensning.

* Tom droppbrickan nar den orange indikatorn foér
tom behallare har stigit sa mycket att den syns.

« Handdiska droppbrickan med jamna
mellanrum och lufttorka ordentligt.

* Reng6r maskinens bas med en fuktig trasa
med jamna mellanrum.

RENGORA TILLBEHOREN
Delar som tal diskmaskin:

Tratt, rengdringsskiva och alla komponenter
som tillhoér droppbrickan.

OBS! Sank INTE ner delar/tillbehdr som inte tal
diskmaskin i vatten.

TOMNING AV DROPPBRICKA

Néar du brygger, kommer droppbrickan att fyllas.
Né&r den orangea indikatorn for tom behallare
har stigit s& mycket att den syns, &r det dags att
tdmma droppbrickan.

DUUU\é uuuu\Duu
&00000 6666660 &=

1 Ta bort droppbrickan fran maskinen genom
att dra bort den.

2 Flytta forsiktigt droppbrickan till diskhon
och hall ut vatten genom hallpipen.

3 Satt tillbaka droppbrickan i maskinen.

| OBS! Tomningsindikatorn ar avtagbar.
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TA BORT__FILTERSKARMEN OCHBYTUT
GUMMITATNINGEN

Om du maéarker att bryggkvaliteten minskar
over tid, ta bort filterskarmen och rengdr den
noggrant.

Om du upplever att det lacker runt portafiltret
i samband med en bryggning nar handtaget
sitter &t hart kan du behova byta ut tatningen.

Se till att maskinen ar avstangd och att
stickkontakten ar urkopplad innan du fortsatter.

1 Anvand en stjarnskruvmejsel och ta bort den
centrala skruven pa filterskarmen. Ta darefter
bort filterskarmen.

2 Rengor filterskarmen med diskmedel och
vatten nar den har tagits bort.

3 Ta bort gummitatningen fran grupphuvudet
med en platt skruvmejsel. Inspektera
tatningen med avseende pa slitage eller
noétning, och byt ut den mot en ny tatning om
det behovs (finns for kdp pa ninjakitchen.eu).

4 Satt tillbaka filterskarmen i grupphuvudet
och sakra den med skruven.

SVENSKA
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REGELBUNDET UNDERHALL FORTS.

RENGORA DEN KONFORMADE KVARNEN

For att foérhindra igentdappning och sdkerstalla
hogsta kvalitet fér daglig anvdndning
rekommenderas att du rengér din konformade
kvarn atminstone varje vecka. Vid anvéandning
av morkrostade, koffeinfria och andra oljiga typer
av bénor rekommenderas att kvarnen rengors
oftare. For mindre an daglig anvandning ska du
rengdra kvarnen minst en gadng i manaden eller
nar du byter ut eller fyller p& bénor.

Se till att maskinen ar avstangd och att
stickkontakten ar urkopplad innan du fortsatter.

1 Ta bort alla bénor fran bénbehallaren.
Se Byta bonor for ytterligare information.

2 Se till att bénbehallaren &r monterad och
|ast. Rensa ut eventuella kvarvarande boénor
ovanpa kvarnen genom att utféora en "purge”
(rensning) efter dessa instruktioner. Stall
forst in malningsstorleken pa 60 och satt
i portafiltret i malningshallaren. Tryck pa
CONFIRM, (BEKRAFTA) tryck och hall sedan
GRIND (MALA)intryckt. Nar malningen
borjar, fortsatt att halla knappen intryckt
i cirka 10 sekunder eller tills hor en markbar
forandring i ljudet. Detta kommer att mala
bort och ta bort allt material som ar kvar
i kvarnen. Om det fortfarande finns kvar
rester pad kvarnen, svep bort dem med den
medfoljande rengoéringsborsten och utfor
en ny rensning om det behovs.

3 Stang av och koppla ur maskinen. Ta bort
bonbehallaren genom att lyfta handtaget
och vrida moturs.

4 Ta bort det 6vre kvarnverket genom att
vrida moturs, s& att den orangea pilen pa
kvarnverket ar i linje med den orangea pilen
markt ALIGN (JUSTERA) pa maskinen. Lyft ur
det 6vre kvarnverket néar den har riktats ratt.

NV

5 Rengor det borttagna kvarnverket
med en borste.

6 Rengor sedan kvarnverket som ar fast
vid maskinen med rengoéringsborsten.

7 Var noga med att dven rengora
insidan av malningshallaren.

OBS! L&t INTE kvarnverket komma
i kontakt med vatten.

OBS! Anvand endast rengéringsborsten
som &r fast pa maskinen vid rengéring av
kvarnverket.
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RENGORA ANGSTAVEN
Over tid kan material byggas upp i &ngstaven.

1 Ta bort locket p& undersidan av
rengdringsborsten fér att komma at nalen.

2 Anvand nélen for att ta bort eventuellt
material frdn dngstavens spets.

J

goooggoao
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3 For en djupare rengdring, anvand skiftnyckeln
i mitten av rengoringsborsten for att avldgsna
angstavens spets.

4 Anvand nédlen for att ta bort eventuellt
material frén insidan av dngstaven och
dngstavens spets.

SVENSKA

5 Kor en rensning efter rengéring for att
rensa bort allt dverflédigt material.
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AVKALKNINGS- OCH RENGORINGSPROGRAM

AVKALKNING
Tid for att slutféra: cirka 90 minuter totalt

Nar lampan DESCALE (AVKALKA) tands
maste du kora ett avkalkningsprogram. Om en
avkalkning inte utfors efter att lampan har tants
kommer dryckeskvaliteten att férsamras och
maskinen kan bli igensatt och sluta fungera.

Avkalkning bryter ned och avlagsnar kalk- och
mineralavlagringar inuti maskinen. Detta hjalper
till att bibehalla topprestanda om det utfors
rutinmassigt med en avkalkningsldsning nar
lampan DESCALE (AVKALKA) tands.

1 Sakerstall att droppbrickan ar helt tomd,
eftersom en del av vattnet som bryggs fran
avkalkningsprogrammet kommer att hamna
i droppbrickan. Om droppbrickan inte téms
kan den rinna 6ver.

2 Los upp det medféljande Ninja
avkalkningspulvret i en separat behallare
med 1,1 liter vatten. Hall I6sningsblandningen
i vattenbehallaren.

ELLER

Fyll vattenbehdllaren med 475 ml vit vinager
och fyll sedan behallaren med vatten upp till
markeringen Descale (Avkalka).

3 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret.
4 Fast portafiltret i grupphuvudet.

5 Placera en skal pa 1liter eller liknande behallare
under bade grupphuvudet och dngstaven.

Specifikt fér ES352. For alla andra modeller,
94 till steg 10.

6 Vrid den manuella ventilen till laget HOT
WATER (VARMVATTEN) 8, tryck sedan
pa DESCALE-knappen (AVKALKA).

7 Tryck pa mittvredet for att starta
avkalkningsprogrammet.

8 Den forsta delen av avkalkningscykeln
kommer att spola lésningen genom
varmvattenutloppet i ungefar 10 minuter.
Maskinen kommer att pipa nar denna del
ar fardig.

9 Nar den forsta delen av programmet ar
klart, vrid den manuella ventilen till I1dget
BREW (BRYGGA) 0.

10 Tryck p& MITTVREDET for att starta/fortsatta
avkalkning. Maskinen kommer att spola
igenom l&sningen genom portafiltret under
ungefdr 80 minuter. Maskinen raknar ned den
terstdende tiden pa kontrollpanelen.

11 Maskinen kommer att pipa for att indikera nar
avkalkningsprogrammet ar klart.

12 Nar rengéringsprogrammet ar klart ska du
forsiktigt ta bort portafiltret och droppbrickan
eftersom det kan finnas vatten i var och en
av dem.

13 Tom innehallet i var och en av dem och
handdiska med varmt vatten och diskmedel
for att avldgsna eventuell 16sning som kan
paverka kaffets smak.

14 Fyll behallaren med rent vatten upp till,
men inte 6ver, markeringen for Max Fill
(Maximal fyllning).

15 Satt tillbaka droppbrickan p& maskinen och
satt i portafiltret i grupphuvudet. Installera
inte mjolkkannan.

16 Spola grupphuvudet genom att kbra en
klassisk bryggning pa 350 ml.

17 Nar mjolkkannan ar borttagen spolar du
angstaven genom att trycka pa knappen
PURGE (RENSA).

OBS! Efter att ha kort en avkalkning, torka
omedelbart bort eventuella stank for att

forhindra ytflackning.
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KOR ETT RENGORINGSPROGRAM
Tid att slutféra: ungefdr 6 minuter

Ett reng6ringsprogram spolar bort kvarvarande
oljor eller kaffesump som har samlats i och runt
grupphuvudet. Lampan CLEAN (RENGORA)
t&dnds automatiskt for att indikera nar ett
rengoéringsprogram kravs. Du kan ocksa kora ett
rengoéringsprogram om du marker en férandring
i bryggkvaliteten. Rengoéringsprogrammet
behover rengéringsskivan (medféljer maskinen
och férvaras i tillbehdrsforvaringen) och en
rengoringstablett (medfdljer ocksa och kan
képas pa ninjakitchen.eu).

Folj dessa steg for att kora ett
rengoringsprogram:

1 Séakerstall att droppbrickan &r helt
tomd, eftersom vattnet som bryggs fran
rengoéringsprogrammet kommer att hamna
i droppbrickan. Om droppbrickan inte
toms kan den rinna over.

2 Fyll vattenbehallaren upp till men inte dver
markeringen Max Fill (Maximal fyllning).

3 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret.

OBS! Tomningsindikatorn ar avtagbar.

4 Placera rengdringsskivan ovanpa den
dubbla filterkorgen, med handtaget uppat.

SVENSKA

5 Placera en rengéringstablett
i mitten av rengoringsskivan.

6 Fast portafiltret i grupphuvudet.

7 Tryck pé knappen CLEAN (RENGORA),
tryck sedan pa mittvredet for att paborja
rengoringsprogrammet.

8 Maskinen pabdrjar processen med att
spola filterskarmen och grupphuvudet
samt leda vatten och avlagringar fran
rengoéringsprogrammet ner i droppbrickan.

9 Rengoringsprogrammet tar ungefar sex
minuter att slutféra. Maskinen piper nar
rengoéringsprogrammet ar klart.

10 Néar rengdringsprogrammet ar klart ska
du forsiktigt ta bort bade portafiltret och
droppbrickan, eftersom det kan finnas vatten
i bada. Diska fér hand med varmt vatten och
diskmedel.
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TIPS FOR BASTA BRYGGNINGSRESULTAT BASTA SKUMNINGSRESULTAT

* For basta resultat, anvand nyrostade kaffebdnor. e For basta resultat med vaxtbaserad mjolk, anvand baristamjolk eller standardmjolk.

SVENSKA

* N&r du koper kaffebdnor ar det bast att kdpa en pase med "Rostad den”-datum snarare an « For att f& det basta vaxtbaserade skummet, anvand instéliningen PLANT-BASED (VAXTBASERAD).

"Bast fore”-datum for att sakerstalla kvalitet och farskhet. « Om du anvander mjolk rekommenderar vi att du anvander standardmjolk.

* Virekommenderar att du anvander kaffebdnor inom 20 dagar efter "Rostad den”’-datumet. « Mjolk som ar varmebehandlad vid ultrahdg temperatur (UHT) kan ge varierande resultat.

* Nar du byter kaffebdnor ska du alltid avlagsna de tidigare bdnorna innan du fortsatter.

.. i : . * Kokosmjolk kan varmas upp, men ger inget stabilt skum.
Se Byte av bonor for ytterligare information. o ) ) ) o
) . o . o * Om du vill justera mjolktemperaturen, se avsnittet Ytterligare installningar.

* Matcha alltid den aktuella instaliningen med den rekommenderade malningsinstaliningen. L . . .,

B . B L L * FOr basta resultat, anvand kall mjolk eller mjolk fran kylskapet.
» For att 6ka bryggtemperaturen, kér en vattenskoéljning innan du goér din dryck. L ) B B .

. ) . . . * For basta resultat, se till att mjolkkannan &r rumstempererad fore skumning.
» Hall maskinen ren genom att anvanda borsten for att torka bort eventuellt skrap. . ) ) . ) ) L

. . * Torka av dngstaven med en fuktig trasa direkt efter anvandning for att forhindra att mjolken fastnar.

» Anvand filtrerat vatten. ) ) i ) A ) o .

o . . e Innan du st&dnger av maskinen ska du skjuta tillbaka angstaven till nedfallt [age sa att den kan rensas.
+ Stéllin kvarnen nar du byter ut bénorna. R o Ln el .
* For att uppna basta mojliga skum och kaffekonst ska du knacka och snurra mjélkkannan innan du

« Forvara maskinen pa en stabil yta. haller i mjolk.

* Tom droppbrickan regelbundet. « Innan du stanger av maskinen ska du skjuta tillbaka &ngstaven till nedfallt lage s& att den kan rensas.

» Efter att du har malt och innan du bérjar brygga kommer maskinen att borja varmas upp.

Placera din mu a den uppvarmda koppbrickan for att varma upp den.
o9p PP PP PP SKUMVOLYM TIPS OCH TRICKS

Varje skumprogram ger en viss mangd skum,
men férhallandet mellan skum och angad mjolk
kommer att variera beroende pa hur mycket
mjolk du skummar.

Du kan behova 6ka eller minska skumvalet for

att fa det 6nskade resultatet i férhallande till MIN-fill MAX-fill
volymen mjélk du anvander. (MINSTA FYLLNING) (MAXIMAL FYLLNING)
FOAM ESPRESSO/
(SKUM) .(MJOLK) . COFFEE
(ESPRESSO/
KAFFE)
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YTTERLIGARE INSTALLNINGAR

Meny for ytterligare installningar erbjuder ytterligare alternativ for att anpassa din maskin och ar

tillganglig genom att trycka pa MENU-knappen (MENY).

Artikelnummer

Amne

Beeps (piper): Slar pa eller av alla

Alternativ

ON (PA): Ldmnar ljudsignal pa (Standard)

ho1
- ljudsignaler. OFF (AV): Stanger av ljudsignaler
ON (PA): Sl&r p& ECO-lage
ECO-lage (Energibesparing): ( .) p °
h0o2 Sparar strém genom att stanga (Energibesparing)
- P o rang OFF (AV): Haller ECO-laget
av pannan efter bryggning. . . M
(Energibesparing) avstangt (standard)
Rekommenderad malningsstorlek: .
; - . N . ON (PA): Lamnar displayen pa (standard)
_ho3 Visar eller stanger av displayen for . i
. e OFF (AV): Stanger av displayen
rekommenderad malningsinstallning.
Barista Assist-teknik™, aterstalining: R
" 9 NO (NEJ): Behaller dina nuvarande
Aterstaller rekommenderad X o
_ho4 N X installningar (standard)
malningsinstallning till . i
L YES (JA): Aterstéller dina instéliningar
standardinstallningen.
NO (NEJ): Behaller dina
Fabriksaterstalining: Aterstall alla varden ( ) K o
_ho5 . . ) o nuvarande instaliningar
pa maskinen till standardinstallningarna. R . o
YES (JA): Aterstaller dina installningar
LO (LAG): Low (L&g)
Skumtemperatur: Justera
_ho6 ) P _ M: Medium (Medelhdg)
angtemperaturen under mjélkskumning. . R N
HI (HOG): High (H69)
hd 0: Remsan har O lila rutor
N . hd 1: Remsan har 1lila ruta
Hard Water (Hart vatten): Oppnar X
. . R hd 2: Remsan har 2 lila rutor
_ho7 menyn for test av vattnets hardhet for X
s N . hd 3: Remsan har 3 lila rutor
att aterstalla vattenhardheten. )
hd 4: Remsan har 4 lila rutor
hd 5: Remsan har fem lila rutor
. ON (PA): SIar p& + skumvolym
+ Skumvolym: Okar skumtjockleken (PA . P Y
_hos OFF (AV): Lamnar + skumvolym

over alla tre skumprogram.

av (standard)

1 Bladdra igenom dessa &mnen genom att vrida pa mittvredet. Tryck pa START BREW
(STARTA BRYGGNING) for att véalja 6nskat amne.

2 Nar du har valt ett &mne, vrid mittvredet foér att komma till dnskad instalining och tryck pa

START BREW (STARTA BRYGGNING) for att gora ditt val.

3 Nar du har gjort ett val hors ett pip och du atergar till menyskarmen. Observera att maskinen
inte kommer att pipa om ljudsignalerna ar avstangda.

4 Du kan lamna menyn genom att trycka pa MENU-knappen (MENY) igen.
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FELSOKNINGSGUIDE

Varfor kommer inget vatten ut ur portafiltret?

Flera faktorer kan paverka mangden vatten som matas ut fran portafiltret:

« Inte tillrackligt med vatten i behallaren: Se till att vattenbehallaren har fyllts pa lampligt satt. Nar
du anvander den dubbla filterkorgen, fyll till min.-markeringen (markeringen fér minsta fyllning).

» Vattenbehallaren sitter inte ordentligt pa plats: Kontrollera att vattenbehallaren sitter ordentligt
pa plats pa baksidan av maskinen.

« Maskinen varms upp/nar drifttemperatur: Maskinen behdver en kort tid for att varmas upp innan
dispenseringen startar.

* Malningsstorleken ar for fin: Lat bryggtiden 1&pa ut och félj den rekommenderade
malningsinstallningen vid nasta bryggning.

« Maskinen behover avkalkas: Félj anvisningarna i avsnittet Rengdring och underhall.

Varfor dr espressostrémmen liten/flédar langsamt?

Detta kan ha olika orsaker:

« Malningsstorleken ar for fin: Lat bryggtiden I6pa ut och f6lj den rekommenderade
malningsinstallningen vid nasta bryggning.

« Filterkorgens renlighet: Fére malning ska du se till att filterkorgen inte innehaller blockeringar eller
skrap som kan foérhindra flodet.

« Maskinen behoéver avkalkas: Félj anvisningarna i avsnittet Rengdring och underhall.

Varfor flodar espressostrommen valdigt snabbt?

« Malningsstorleken &r for grov: Lat bryggtiden 16pa ut och f6lj den rekommenderade
malningsinstallningen vid nasta bryggning.

» Kaffet &r for 16st pressat: Vid pressning ska du se till att portafiltret placeras pa en plan yta. Placera
den assisterade tampern i tratten och tryck nedat pa den tills du kdnner att tampern vidror tratten.

Varfor rinner espresso runt kanten av portafiltret?

« Portafiltret har inte satts in i grupphuvudet pa ratt satt: Placera portafiltret i grupphuvudet
genom att rikta den orangea pricken pa portafiltret med den orangea pricken pa grupphuvudet.
Fast portafiltret i grupphuvudet tills den orangea pricken pa portafiltret &r i linje med laspilen pa
grupphuvudet.

« Det finns kaffesump runt filterkorgens kant: Tvatta bort oénskad sump fran kanten av filterkorgen
och portafiltret for att sakerstélla att portafiltret sitter korrekt i grupphuvudet.

* Grupphuvudets tatning maste bytas ut: Kontakta kundtjéanst pa support.ninjakitchen.eu.

Skumningen startar inte.

« Maskinen har inte natt drifttemperatur: Maskinen beh&ver en kort tid fér att véarmas upp innan
skumningen startar.

« Inte tillrdckligt med vatten i behallaren: Se till att vattenbehallaren har fyllts pa till markeringen fér
minsta mangd.

« Vattenbehallaren sitter inte ordentligt pa plats: Kontrollera att vattenbehallaren sitter ordentligt
pa plats pa baksidan av maskinen.

Kaffet ar inte tillrackligt varmt.

« Foérvarm portafiltret: Skolj portafiltret under varmvatten fére malning. Se till att filterkorgen ar helt
torr fére malning.

e Forvarm koppen: Skolj koppen under varmvatten fére bryggning for att 6ka bryggtemperaturen.

* Justera vattentemperaturen: Se avsnittet Justera bryggtemperatur.

» Maskinen behéver avkalkas: Félj anvisningarna i avsnittet Rengdring och underhall.

Min dryck dr for besk/syrlig.

» Matcha malningsinstallningen: Anvénd malningsvredet pa sidan av maskinen for att matcha
malningsinstaliningen Current (Aktuell) med malningsinstallningen Recommended (Rekommenderad)
pa kontrollpanelen fére malning.

» Andra férhallande: Se avsnittet Ytterligare installiningar for att ka/minska férhallandet mellan malet
kaffe och vatten.

« Andra bryggtemperatur: Fér morkrostade bénor rekommenderar vi att man anvander
temperaturinstaliningen low (lagt) eller medium (medel). Fér medium- eller ljusrostade bénor
rekommenderar vi att man anvander temperaturinstéliningen medium (medelhdg) eller high (hég).
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FELSOKNINGSGUIDE FORTS.

Varfor far jag ingen crema?

» Kaffet &r for 16st pressat: Vid pressning ska du se till att portafiltret placeras pa en plan yta. Placera
den assisterade tampern i tratten och tryck nedat pd tampern tills du kdnner att den vidrér tratten.

» Malningsstorleken &r fér grov: Lat bryggtiden |6pa ut och félj den rekommenderade
malningsinstéllningen vid nasta bryggning.

« Kaffebdnorna &r inte farska: Bonornas farskhet paverkar cremans kvalitet. Nar du kdper kaffebdnor
ar det bast att kdpa en pase med "Rostad den”-datum snarare &n ”Bast fore”-datum for att
sakerstalla kvalitet och farskhet. Vi rekommenderar att du anvander kaffebénor inom 20 dagar
efter "Rostad den”-datumet.

* Filterkorgen kan vara igentappt/halen ar blockerade: Se till att rengdra filterkorgarna regelbundet.
Se till att inga hal i filterkorgens botten &r igentdppta av kaffesump.

Varfér fylls droppbrickan sa snabbt?

« For att se till att maskinen bibehaller perfekt tryck fér espresso kommer lite vatten att ledas till
droppbrickan under en bryggning. Detta &r normalt.

» Maskinen rensar automatiskt vatten fran angstaven till droppbrickan efter varje skumning.

Detta gors for att rengéra insidan av dngstaven.

* Droppbrickan ar utformad fér att rymma vatten som letts vid bryggning av upp till sex cappuccino.

Varfér avger maskinen ett pulserande/dunkande ljud vid bryggning?

« Inte tillrdckligt med vatten i behallaren: Se till att vattenbehallaren har fyllts pa till markeringen fér
minsta mangd.

» Vattenbehallaren sitter inte ordentligt pa plats: Kontrollera att vattenbehallaren sitter ordentligt
pa plats pa baksidan av maskinen.

* Om behallaren har fyllts med vatten éver markeringen fér minsta méngd och den sitter stadigt
pa plats, &r det normalt att héra lite ljud fran vattenpumpning.

» Detta ljud kan &ven hoéras vid skumning. Detta ar normalt.

Maskinen ldcker.

» Maskinen rensar automatiskt vatten fran angstaven till droppbrickan efter varje skumning.

Detta gors for att rengéra insidan av dngstaven.

» Droppbrickan &r full: Kontrollera indikatorn fér tom behallare for att se om du behéver témma
droppbrickan. Félj anvisningarna i avsnittet Rengéring och underhall.

» Vattenbehallaren sitter inte ordentligt pa plats: Kontrollera att vattenbehallaren sitter ordentligt
pa plats pa baksidan av maskinen.

» Grupphuvudets tatning maste bytas ut: Kontakta kundtjanst pa support.ninjakitchen.eu.

Maskinen har ingen strom.

* Se till att maskinen ar kopplad till ett fungerande eluttag.

« Nar maskinen har kopplats in, tryck pd POWER (STROM)-knappen.

* For att spara strom kommer maskinen automatiskt att stangas av efter 20 minuter.

Inget malt kaffe kommer fran kvarnen.

« Kontrollera om det finns bénor i bonbehallaren.

» Tryck pd GRIND (MALA) fér att bdrja mala.

« Om det finns bénor i bédnbehallaren och du far meddelandet ADD BEANS (TILLSATTA BONOR),
koppla ur maskinen och tryck ned bénorna forsiktigt mot kvarnarna.

* Se till att bénbehallaren &r isatt pa ett sékert och korrekt satt.

« Se till att portafiltret med tillhérande tratt &r monterat korrekt i malningshallaren.

Avldgsna och sétt i pd nytt for att sdkerstélla att det &r korrekt monterat.

« Anvand rengdringsborsten for att torka bort eventuellt material inuti malningshallaren.

Kvarnen avger ett starkt ljud.

» Om kvarnen avger ett hégt ljud, kan detta bero pa odnskat skrap. Anvand endast hela bénor
i kvarnen och undvik att tillsatta kalla eller frysta bénor.

Portafiltret kan inte sdttas i grupphuvudet.

» Portafiltret &r inte inriktat pa ratt satt: Placera portafiltret i grupphuvudet genom att rikta in
den orange punkten pa portafiltret mot den orange punkten pa grupphuvudet. Fast portafiltret
i grupphuvudet tills den orangea pricken pa portafiltret ar i linje med laspilen pa grupphuvudet.

- Kaffet &r for 16st pressat: Vid pressning, placera portafiltret pa en plan yta. Placera den assisterade
tampern i tratten och tryck nedat pd tampern tills du kédnner att den vidror tratten.

Bdnbehallaren kan inte Iasas pa plats.

» Detta kan orsakas av att kvarnen blockeras av bdnor eller att kvarnen blir tilltdppt pa grund av
fukt. Forsdk avldagsna eventuella bénor som blockerar kvarnen, och se till att kvarnen ar torr och
inte fuktig.

Jag matchade malningsinstdllningen, men resultatet blev inte bra.

* Se avsnittet Stalla in din kvarn for korrekt extrahering.

Bdnbehallaren passar inte lingre i maskinen.

« Se till att bédnorna ladngst upp i kvarnen inte hindrar bénbehallaren fran att sattas i korrekt. Om boénor
blockerar bénbehallaren kan du behéva avldgsna dem innan du sétter tillbaka den i maskinen.

Mjolkskummet &r inte tillrackligt varmt.

« Angstaven &r tilltédppt.

« Avldgsna stavens spets med nyckeln pa borsten.

« Anvand nalen pa undersidan av rengdéringsborsten for att rengdra stavens insida.

* Menyn Ytterligare installningar erbjuder alternativ for att anpassa skumtemperaturen och &r tillganglig
nar du trycker pa knappen MENU (MENY).

« Valj alternativet _h06 Froth Temperature (Skumtemperatur): Detta goér det mojligt att justera
skumtemperaturen till low (1&g, L), medium (medelhég, M) eller high (hég, H). Anvand mittvredet fér
att goéra ditt val, tryck pa MENU-knappen (MENY) fér att avsluta.

Mjolkskummet dr for tunt eller for tjockt.

* Mjolktyp: Olika sorters mjolk har olika fetthalt. Ju hogre fetthalt mjoélken har, desto tjockare skum.

* Se avsnittet Tips for basta skumningsresultat for ytterligare information om skumning.

Min dryck ir mindre/storre dn férvintat.

* Om du brygger en espressodryck kan du &ndra férhallandet mellan malet kaffe och vatten.

Se avsnittet Justera bryggtemperatur och styrka.

» Finare malningsinstallningar fér espresso kan ge mindre mangder om Barista Assist-teknik inte foljs.

* Om du brygger en droppkaffedryck kan du fére malningen vélja dnskad storlek med knappen
SIZE (STORLEK).

« Filterkorgen kan vara igentappt/halen &r blockerade: Se till att rengéra filterkorgarna regelbundet.
Se till att inga hal i filterkorgens botten &r igentéppta av kaffesump.

» Maskinen behdéver avkalkas: Félj anvisningarna i avsnittet Rengéring och underhall.

Min kvarn fungerar inte som den ska.

« Kvarnen fastnar nar maskinen inte kan mala pa grund av att malningsstorleken &r for fin fér harda
bdnor, t.ex. lattrostade bdnor.

« Vid rensning av kvarnen ska du férst avlidgsna och témma bénbehallaren. Satt tillbaka bénbehallaren,
1&s den och stéll in malningsstorleken pa 60. Med portafiltret i malningshallaren ska du trycka och halla
nere start grind (starta malning). Detta bor mala bort och avlagsna allt material i kvarnen som gor att
den har fastnat. Kontakta kundtjanst om detta inte |6ser problemet.

Min kvarn producerar inte tillrackligt med malet kaffe.

* Nar kvarnen inte doserar tillrackligt med malet kaffe kan det indikera en igenséattning. En igensattning

uppstar ar nar kvarnen har en ansamling av rester eller malet kaffe. Detta uppstar ofta pa grund

av frekvent anvandning av oljiga eller mjukare bénor, sdsom mérkrostade bénor. Detta indikeras

av en 1&g utmatning av malet kaffe och att indikatorn fér att tillsdtta bédnor tdnds medan det finns

bénor i bonbehallaren. Om du maérker att indikatorn for att tillsatta bénor tdénds medan bdnorna ar

i bébnbehallaren kan du ta reda pa om kvarnen fastnat genom att avldgsna bénbehallaren sa att du

ser bade hela bénor och bénpartiklar i kvarnen.

Stang forst av maskinen och koppla ur den for att rensa igensattningen. Avldgsna och tém

bénbehallaren. Borsta férsiktigt ut insidan av malningsréret med rengéringsborsten och anvand

antingen borsten eller baksidan av borsten for att lossa igensattningen. Resterna av malet kaffe bor
lossna och malningen fungera normalt ndr bénbehallaren har satts tillbaka och maskinen har anslutits
igen. Om inte, kontakta kundtjanst. For att férhindra ytterligare igensattning, se till att kvarnen ar
installd pa rekommenderad malningsstorlek.

SVENSKA

OBS! Om du trycker pa GRIND-knappen
(MALA) och kvarnen inte startar och du hor
inget ljud fran maskinen. Stang av din maskin
och &t maskinen svalna helt i 10 minuter innan
du forsdker initiera en annan malning.

OBS! Undvik att anvanda smaksatta
bonor. Oljor och sockerarter som tillsatts
bodnorna kan 6ka ansamlingen av rester

i kvarnen och 6ka den rekommenderade
rengoéringsfrekvensen.
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FELSOKNINGSGUIDE FORTS.

ALLA FELMEDDELANDEN (TILLSATT VATTEN, TILLSATT BONOR OSV.)

Meddelandet ADD WATER (Tillsatt vatten).

» Kontrollera att det finns vatten i behallaren. Om behallaren &r tom fyller du pd med nytt vatten
och trycker sedan pa START BREW (STARTA BRYGGNING) for att dteruppta bryggningen.

« Om behallaren &r fylld med vatten ska du ta bort och satta tillbaka behallaren och sedan trycka
pa START BREW (STARTA BRYGGNING) for att ateruppta bryggningen.

Meddelandet ADD BEANS (TILLSATT BONOR).

» Kontrollera att det finns tillrdckligt med bénor i bdnbehallaren innan du goér din dryck.

+ Om det finns bénor i bénbehallaren och du f&r meddelandet ADD BEANS (TILLSATT BONOR),
koppla ur maskinen och tryck ned bénorna forsiktigt mot kvarnarna.

Meddelandet INSTALL PORTAFILTER (MONTERA PORTAFILTRET).

« Se till att portafiltret ligger plant mot malningshallaren.

« Se till att portafiltret &r helt intryckt i malningshallaren.

« Anvand rengéringsborsten for att sékerstélla att det inte finns kafferester i malningshallaren.

* Koppla ur maskinen och koppla in den igen.

Meddelandet INSTALL FUNNEL (MONTERA TRATTEN).

« Se till att tratten har monterats korrekt pa portafiltret, genom att rikta in skdrorna pa tratten mot
skarorna pa portafiltret.

» N&r du satter in portafiltret i malningshallaren ska du se till att tratten har fasts i portafiltret.

* Koppla ur maskinen och koppla in den igen.

Meddelandet INSTALL HOPPER (MONTERA BONBEHALLAREN).

« Las tillbaka bdonbehallaren genom att vrida pa handtaget medurs.

* Om problemet kvarstar, 1as upp bdnbehallaren genom att vrida handtaget moturs. Lyft av
bénbehallaren fran basen och sétt tillbaka den ordentligt pd basen. Du kan behéva avldgsna bénor
langst upp i kvarnen innan du satter tillbaka b&dnbehallaren for att sdkerstélla att den blir korrekt
isatt. Las bénbehallaren genom att vrida handtaget medurs.

Meddelandet DESCALE (AVKALKA).

» Det &r dags att avkalka maskinen. Se Avkalkning i avsnittet Rengéring och underhall.

Meddelandet CLEAN (RENGORA).

* Det &r dags att kora ett rengdringsprogram. Se Koéra ett rengdringsprogram i avsnittet Rengdring
och underhall.

Er. (Fel)

» Om kontrollpanelen visar “Er” (Fel) och sedan ett nummer (t.ex. ”Er 03”), kontakta kundtjénst pa
support.ninjakitchen.eu.

PRODUKTREGISTRERING

Besdk registeryourninja.eu for att registrera din nya Ninja-produkt inom tjugoatta (28) dagar
efter kopet. Du kommer att bli ombedd att ange butikens namn, inkdpsdatum och modellnummer
tillsammans med ditt namn och din adress.

Registreringen gor det mojligt for oss att kontakta dig i det osannolika fallet att en

produktsakerhetsanmalan kravs. Genom registreringen bekraftar du att du har I&st och forstatt
instruktionerna for anvéandning och de varningar som anges i de medféljande anvisningarna.

RESERVDELAR

Besok ninjakitchen.eu.for att bestalla ytterligare delar och komponenter.
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FABRIKSGARANTI

Ninja“’s 2-ariga garanti

En kund som koper en produkt i EU har enligt lag vissa rattigheter vad géller produktens kvalitet
("lagstadgade rattigheter”). Du kan verkstalla dina lagliga rattigheter gentemot aterférsaljaren,
inklusive Ninja®, om du har képt din Ninja®-kdksapparat av ninjakitchen.eu. Hos Ninja® &ar vi dock sa
sakra pa vara produkters kvalitet att vi erbjuder en extra garanti fran tillverkaren pa upp till tva ar som
ror kostnadsfria reservdelar och underhall.

Den medfoljande garantin utgdr en viktig faktor och aterspeglar tillverkarens fértroende for sin
produkt- och tillverkningskvalitet.

Fabriksgarantin paverkar inte dina lagstadgade rattigheter.

SVENSKA

Hur lange géller garantin for din nya Ninja®*-apparat?

Var fabriksgaranti galler i ett ar fran inkdpsdatum som standard eller i tva ar om du registrerar inkdpet
hos oss inom 28 dagar.

Hur registrerar jag min Ninja®-garanti?

Om du har képt din Ninja®-kdéksapparat direkt fran ninjakitchen.eu registreras din garanti automatiskt.

Om du har képt den fran en annan aterfoérsaljare i Sverige kan du registrera din garanti online inom
28 dagar fran kopet.

« For registrering online, besok www.ninjakitchen.eu/register-guarantee cller skanna QR-koden pa
baksidan av férpackningen.

« Anteckna vilket datum du kdpte apparaten.

VIKTIGT:

« Spara kvittot om du har kdépt din Ninja®-kdksapparat av en annan aterférsaljare &n ninjakitchen.eu.
Du behover den fér att kunna utnyttja din garanti.

* Ninja®s kostnadsfria garanti galler endast i Storbritannien.

Vilka dr féordelarna med att registrera den inkluderade Ninja®-garantin?

Om du registrerar dig for garanti far du ett extra ars garanti. Vi har ocksa dina uppgifter till hands om
vi ndgonsin behdver komma i kontakt med dig. Om du dessutom gér med pa att ta emot meddelanden
fran oss kan du fa tips och rdd om hur du far stérsta mojliga nytta av din Ninja®-kdksapparat och ta del
av de senaste nyheterna om Ninja®s nya tekniska I&sningar och lanseringar.

Vad tacks av den kostnadsfria Ninja®-garantin?

Reparation eller byte av din Ninja®-apparat (efter Ninja®s eget gottfinnande), inklusive alla delar

och arbete.

Vad tdcks inte av den kostnadsfria Ninja®-garantin?

* Normalt slitage.

« Oavsiktlig skada eller fel orsakade av forsumlig anvandning eller skotsel, missbruk, forsummelse,
vardslds anvandning eller hantering av Ninja®-kdksapparaten som avviker fran den Ninja®-
bruksanvisning som medféljde produkten.

« Skador pa grund av anvandning av Ninja®-kdksapparaten fér ndgot annat &n normala
hushallsandamal.

« Skador pa grund av anvadndning av delar som inte har monterats eller installerats i enlighet med
bruksanvisningen.

» Skador som orsakats av anvandning av delar och tillbehdr som inte &r originaldelar fran Ninja®.
* Felaktig montering (utom néar den har utférts av Ninja®).
* Reparationer eller &ndringar som utférs av andra parter an Ninja® eller dess ombud.

Hur dberopar jag den kostnadsfria garantin fran Ninja®?

Kontakta var kundtjanst pa +44 (0)800 862 0453. Fér dppettider besdk var webbplats under
"Kontakta oss”. Du kommer att kopplas direkt till en representant fran Ninja®. Du hittar dven hjalp
online pa https://support.ninjakitchen.eu/. Ninja®-representanten gar igenom viss felsékning och,
om vi kommer fram till att ett fel finns pa artikeln, skickar vi en utbytesdel eller en retursedel fér
aterséandning av den defekta produkten till oss utan avgift. Nar du har skickat den defekta produkten
till oss skickar vi en ersattningsprodukt till dig.

Kom ih&g att artikeln maste vara forpackad pa lampligt satt fore retur. T.ex. i en lamplig kartonglada,
inte néodvandigtvis i originalféorpackningen.

Var kan jag képa Ninja“s originalreservdelar och tillbehor?

Ninja®s reservdelar och tillbehor utvecklas av samma ingenjorer som har utvecklat din Ninja®-produkt.

Hela sortimentet av Ninja®-reservdelar och tilloehér till alla Ninja®-produkter finns pd www.ninjakitchen.eu.
Tank pad att skador som orsakas av anvandning av reservdelar som inte kommer fran Ninja® kanske inte
tacks av din garanti.
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